Préface

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ceuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L'UTILISATION ET DE L’'ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES
!

Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D’UTILISER CE PRODUVIT.

Vous venez d'acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-apres). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages
ou de la pollution. Lors de la premiere utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le
combustible au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

Pour votre sécurité :

« Attention! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

« ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue ! Utilisez exclusivement des allume-feu conformes a la norme EN 1860-3 !

« Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d'éviter des dommages dus au choc thermique.

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

« L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

+ Lors de l'utilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
températures.

« ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

« Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en
exces avant de commencer a griller.

« Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de I'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas l'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.
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Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement

o Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

» Votre barbecue doit étre placé sur une surface horizontale stable avant utilisation.

- Disposez I'appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

» Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.

« Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du chlore,
du sel ou du fer.

« Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d'une piscine ou d'une voie ferrée.

» Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

o ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.
On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les briilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

» Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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3. UTILISATION

Avertissements

« Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

« La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
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Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de
bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.
Ne jamais mettre plus de 1.2 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit
au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et
qui sont parfaitement sdrs.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous controle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
goUt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exces des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
apres chaque utilisation.

Si le barbecue est utilisé pour des réunions d'ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s'éteignent.
Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT
ETRE A POUDRE.

Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez
les pompiers.

29

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN

Fin de la session de cuisson

- Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s'enflammer.
« Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment aprés les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de I'humidité.

« Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’hiver. Des housses trés résistantes et d'autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre régulierement
inspecté, car de I'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et I'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et trés chaude. Toute piece rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

« Apres que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

+ SIDE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue

Enlevez régulierement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque d'endommager
irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue apres ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations

Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.

Rangement

- Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

« Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

« Avant d'utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brllez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piece manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local ou
en contactant notre service apres-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7. CONDITIONS DE GARANTIE

CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n‘importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d'achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre

propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.
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Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problémes dus a l'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

« Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des piéces exposées directement aux flammes ou
a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des pieces au fil du temps.

« Tout dommage résultant d’'un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d'un assemblage
erroné ou de l'introduction de modifications.

« Tout dommage résultant d’'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

« Conséquences de I'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

« Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou l'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le

Service Apres-vente de votre magasin.
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Prefacio

Gracias por elegir este producto. A la hora de disefar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.

iIMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

|/ ‘ LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
2 ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y léalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafios ni
contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante
al menos 30 minutos; esta operacién eliminard los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También
estabilizara la pintura y liberard un olor que se desvanecera en usos posteriores.

Por su seguridad:

« iNola use eninteriores!

«  «ADVERTENCIA! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!
jUtilice inicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»

« No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafos por choque térmico.

« Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.

« Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

« Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.

« jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. i{No la mueva durante el uso!

« Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.

« Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegurese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el
producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta danado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.

Nos complacera recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.
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2. MONTAJE

Emplazamiento

« Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.

« Coloque la barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usarla.

« Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.

« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante

(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.

- Para evitar que se forme 6xido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.

En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque
chispas.

+ ;ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y mascotas.» De hecho, cada afo hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacién cuando se trata de
nifos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbén encendido.
+ No use labarbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de camparia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por monéxido de carbono.
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3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

« Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente 1as
indicaciones proporcionadas en la seccién titulada INFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.

- Esta barbacoa no esta disenada para usar mas del 50 % de espacio de coccién de una parrilla. Si el drea
de coccidn esta totalmente cubierta, se producird una acumulacion excesiva de calor que puede danar la
barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

« Utilice un carbén acorde a la normativa actual.

« El carbdn debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

« Nunca ponga mas de 1.2 kg de carbén dentro de la barbacoa.

Recomendaciones de encendido
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Lo ideal es llenar el recipiente de carbén a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use

carbon de lefa que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbdn al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicidon mas baja.

La manera mas facil de encender el carbon es usar productos de encendido de barbacoas que
cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son
absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbén! El carbén debe
arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante
un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire
ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa sera la llama y viceversa.
Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o
aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando
esté en uso.

Mantener la conflagracion bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se
cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle
un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es
ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.
Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccidn y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
de coccién después de cada uso.

Si la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada dos
horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.

En caso de llamas de grasa / advertencias:

Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.
No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE

SER DE POLVO QUIMICO.

Si parece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos

locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:
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« Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacién de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
- Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubierta y guardarla.

4. CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

+ Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

» Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccidon de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede
desarrollar humedad y condensacion, lo cual puede causar dafos. Es posible que sea necesario
secar la barbacoa y el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida deberd tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccion

+ Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabén. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden danar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

- SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

Limpie la tapa de la barbacoa con un pafo o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabon. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dahar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacién de
6xido.

Elementos de union

Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

« Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.
+ Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

« Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos

de montaje.

5. PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida util para que se pueda

reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con

las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los nimeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pagina, asi como el nimero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.

En el dmbito de esta garantia voluntaria, la compensacién no sera en ninguln caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafio o lesién que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto

o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.
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Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto esta limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracién...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los danos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dafo que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como
incinerador...).

. Consecuencias de la exposicién al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafios termales
o spa.

Danos resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tensién, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, pongase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque serdn necesarios para procesar cualquier
reclamacion. Muchas gracias por su compra.
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Prefacio

Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que va de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNEGA SATISFACAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZACAO E MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENGAO ESTE
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANGA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMACAO IMPORTANTE

LEIA COM ATENCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencao.

Adquiriu um produto da nossa colecdo e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizacao deste grelhador requer um minimo de monitorizagao e precaugdes (consulte as
recomendag¢des em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razdo para danificar nem
para poluir. Na primeira utilizacao, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa
durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacdo elimina residuos de gordura do processo de fabrico.
Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizagoes.

Para a sua seguranca:

« Nao use no interior!

« AVISO! Ndo use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com a norma EN 1860-3!

« Nao verta dgua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

+ Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvao em brasa.

+ A utilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaucoes.

« Quando usar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

« AVISO! Este grelhador fica muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde com dgua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sao fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais préxima.
Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacdo do

nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacdes através do website da loja online.
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2. MONTAGEM

Escolher um local

« Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

« O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

« Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area aberta
e bem ventilada.

« Certifique-se de que o grelhador nao fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
abrigo...) ou de folhagem de uma arvore.

« Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de aco inoxidavel, evite exp6-las ao cloro, sal ou
ferro. Nao recomendamos a utilizacdo do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

« AVISO! Mantenha criancas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios acidentes
tragicos. As queimaduras sérias sdo uma fonte particular de preocupacao quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiqguem quase a mesma altura do carvao
em brasa.

+ Nao use o grelhador num espaco confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.

x| X X|8y v

= X

3. FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de continuar, certifique-se de que compreende a seccao da “INFORMACAO IMPORTANTE”
deste manual.

+ O design deste grelhador ndo permite a utilizacdo de mais de 50% da superficie de confecdo. Se a area
de confecao ficar totalmente coberta, isto dard origem a acumulacao excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que ndo sao abrangidos pela garantia.

+ Use o carvao em conformidade com as leis atuais.

+ O carvdo tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicdo mais baixa.

+ Nunca coloque mais de 1.2 kg de carvao no grelhador.
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Recomendac¢oes de acendimento

+ Encha o grelhador com carvéo, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvdao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicao mais baixa.

« O modo mais facil de acender o carvao é usando acendalhas para grelhador em
conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sdo
completamente seguras.

« Nao cozinhe antes de o carvdo ter uma fina camada de cinza! O carvao tem de arder sem
produzir chamas.

« Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

« Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serdo as chamas, e vice-versa.

«+ Gostariamos de o lembrar novamente de que ndo deverd usar liquidos inflamaveis para
acender ou aumentar as chamas no grelhador.

« Por razées 6bvias, recomendamos que nao mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

« Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, € ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confecdo em quantidades razoaveis.

« Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

+ No caso de a gordura pegar fogo, siga as instru¢cdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

« Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecdo apos
cada utilizacao.

« Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessario apagar as chamas e limpar a cada
duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo seguir estas recomendagdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesées ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura / Avisos:

« Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiquem mais fracas.

« Nao feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

« NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
« Se as chamas ndo enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.
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Final da sessao de confecao

« Limpe o seu grelhador sistematicamente apds cada utilizagao, para evitar a acumulacao de gordura que
possa dar origem a chamas.

- Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estao suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca verta dgua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pecas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessoérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensagao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
guente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que nao estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminacdo da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

« Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loica. Nao use esponjas nem pos abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

- SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFECAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em dgua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de plastico. Nao use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador

Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material nao abrasivo,

e com dgua quente e detergente. Nao use esponjas abrasivas ou pds, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apés a limpeza,
para evitar a formacao de ferrugem.
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Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.

Arrumacao

« Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

« Antes de usar o seu grelhador ap6s um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

5. PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagcdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, nao o elimine nem queime os acessorios. Siga as
regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pecas sobresselentes tem de incluir nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca em falta ou danificada.

Para adquirir pecas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
pos-venda através do seguinte numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. CONDICOES DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia abrange apenas uma utilizagao num Unico lar privado e nao se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia ndao d4, em caso algum, direito a qualquer compensacdo, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.

O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a si, a sua propriedade e/ou

a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizacao ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instrucdes fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.
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Exclusoes da garantia

A garantia nao abrange problemas ou incidentes devido a utilizagcdo incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

« Desgaste normal (ferrugem, deformacdo, desvanecimento da cor...) das pecas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

» Todos os danos resultantes de uma manutencdao ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modificacdes efetuadas.

+ Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

- Consequéncias da exposicao a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

- Danos devido a condicbes de natureza extrema, como granizo, furacées, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serdo pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Prefazione

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

|/ LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
J PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di seguito).
Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.
Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;
questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera
anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.

Per la propria sicurezza

+ Non usare in interni!

- "AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformi a EN 1860-3."

« Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.

« Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

« L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

- Durante I'uso del prodotto, &€ assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.

« AVVERTENZA! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando ¢ in funzione!

« Per evitare il rischio di flammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

« Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante I'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto l'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;
fare riferimento al manuale.

Se I'apparecchio € danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Viringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.

Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.
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2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

« Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico all'aperto.

« Il barbecue deve essere posizionato su una superficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

- Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
« Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.

- "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione & particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

+ Non usare il barbecue in uno spazio ristretto e/o abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

X| X X|8y v

=

3. UTILIZZO

Avvertenze

+ Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce I'uso di piti del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

« Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione piu bassa.

« Non posizionare pitu di 1.2 kg di carbone all'interno del barbecue.
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Istruzioni per I'accensione

« Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione piu bassa.

+ llmodo piu semplice e sicuro per accendere il carbone é utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.

« Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.

+ Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

- E possibile regolare I'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Pit sono aperte, piu le fiamme saranno intense, e viceversa.

« Viricordiamo ancora una volta che ¢ vietato versare liquidi infiammabili per accendere o aumentare le
fiamme.

- Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando ¢ in funzione.

Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia @ meglio evitare le fiammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fiammate
sotto controllo, @ ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti
prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

« Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando & in uso.

« In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

« Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

« Se il barbecue é utilizzato per un lungo periodo, € necessario estinguere le flamme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che pud causare lesioni e danneggiare il barbecue.

In caso di incendio da grasso / avvertenze

- Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le flamme si estinguano.

« Non chiudere il coperchio del barbecue.

NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
« Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.
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Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
- Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie é calda.

« Non toccare le parti calde con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda

di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.

Anche se il barbecue é coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e I'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui

di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura

« Quando il barbecue si e raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

«IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.
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Dispositivi di fissaggio

Si raccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le istruzioni di installazione

5. PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.

Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio & necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al sequente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, I'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate

a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all'abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.
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Esclusioni

La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto & limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di sequito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Quialsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpdAoyog

Euxaptotoupue mou emAéEate auTo To TTPOIdV. Katd Tov oXeS1a0MO Kal TNV KATAOKEUT TWV OIKIAKWY
TIPOIOVTWYV Mg, KAataBAaMouue KABe TPooTTdBEIa WOTE va €X0LV e€AIPETIKNA TTOIOTNTA KAl VA KOAUTITOUV TIC
AVAYKEG 0aC.

THMANTIKO! AIABAXETE NMPOZEKTIKA AYTO TO EMXEIPIAIO MPIN XPHZIMOMOIHZETE TO MPOION,
A NA MIMOPEITE NA TO EFKATAXTHXZETE, NA TO XPHZIMOTOIHZETE KAI NA TO XYNTHPHXZETE
ZO>TA. OYANAZTE TO ErXEIPIAIO INA MEAAONTIKH ANAOOPA KAI THPEITE MANTA TIX BAZIKEZ
NPO®YAAZEIX AZQAAEIAX NOY NEPINAMBANEI.

1. ZHMANTIKEXZ NTAHPO®OPIEX

AIABAXTE NMPOXEKTIKA AYTEX TIX OAHTIEX
NMPIN XYNAPMOAOTIHZETE KAI MPIN
XPHZIMOMOIHZETE AYTO TO NMPOION.

2NUAVTIKO, UAAETE TO YXELPISIO yia PEANOVTIKE avagopd: S103A0TE TO TTPOCEKTIKA.

MOoAIC ayopdoate éva TTpoidv amod TN GUANOYH HAG KAl OAG EUXAPIOTOULIE TTOU TO EMAEEATE.

lNa va xpnotpomoloste autr Tnv YPnotapld, Ba mpémnel va Aafete kdmoleg eAAxI0TEG TPOPUAAEELS Kal val
pooé€ete oplopéva onpeia (BA. cuotdoelc mapakdtw). Mpootatevote To TEPIBANNOV: Ol EKSPOUEC OTN
@uon bev TPEMEL va TTPOKAAOUV KATACTPOYEG Kal puttavan. Tnv mpwtn ¢opd mou Ba XpnoIUOTIOINOETE TNV
Pnotapld, avayTte Kal KPATAOTE TTUPWUEVN TNV KAUOIN UAN yia Touldxiotov 30 Aenrtd. Etol Oa
amopakpuvBoUv Ta KATAAOITA YPACOU TTOU UTIAPXOUV 0TN CUCKEUN amd tn Sladikaoia Kataokeuig. Autn n
Sladikacia Ba otabepomoinoel emiong T Baen Kat Oa ameAeuBepwoel pia oour ou Ba e€apavioTei oTIC
EMOUEVEC XPNOELG.

Ma v aoc@aleld oagc:

+ Na pn xpnolporoleital og EoWTEPIKO XwPO!
«  «[MPOEIAOMNOIHZH! Mn xpnoiuomoleite owvomveupa R Bevlivn yla va avayete Tn cUOKeLN!
Na xpnoipomolgite pévo mpooavdpupata mpodiaypagwv EN 1860-3!»

«  Mn xUvete KpUO VEPS PEOA OTN METANNIKA AEKAVN YA VA NV UTTOOTEL {NUIA Ao TNV ArmOTouN O€pUIKN
MeTaBoAn.

- Tpwv apxioete va PAVETE, TIEPIUEVETE VA OKEMAOTOUV Td AVAHEVA KApBouva Pe éva oTpwua oTAXTNC.

« Ta va xpnoluomoloeTe auTd To TTPOIOV, Oa TTPETEL va TTPOOEEETE OPIoUEVA ONUEIa Kal va AAPBETE KATTOLEC
ENAXIOTEC TTPOPUAAEELC.

« 'Otav XpnOIUOTIOLEITE AUTO TO TTIPOIOV, TIPETTEL UTTIOXPEWTIKA VA POPATE EIOIKA TTPOOTATEUTIKA YAVTIA,
KAatdAAnAa yia uPnAég BepoKpaoieC.

- MPOEIAOMOIHZH! Auti n Ynotapid gival kautr étav givat avappévn. Mnv tn HETAKIVEITE OTav PpiokeTal
o€ Aertoupyia!

« T va pnv metayovral AOyeC, BePaiwbdeite 6T N Aekdavn gival kKaBapri, aQaAlpWVTAG Ta TEPITTA AiTTn Kal
™V mepiooela papivadag mpiv EEKIVAOETE TO YACIUO.

« 'Otav XpnOIPOTIOLETE TNV YPNOTAPLd, PPOVTIOTE VA UTTAPXEL TTAVTA KOVTA €vag KouRAg pe vepd 1 Aupo,
elb1Ka av emKkpatei kavowvag f uepPoAikn Enpaoia.

Apéowc poAi avoifete Tn cuokevaoia, BePalwbeite 6T uTdpyouv OAa Ta e€APTAATA TTOU AralTouvTal yld
va ouvappoloynBei n ouokeun. Na va ehéyete Ta e€aptnpata, avatpé€te oto gyxelpidlo.
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Av 10 TIPOIdV €xel umooTei (NWLd 1 €ival EAATTWHATIKG, PNV TO XPNOILOTIOINOETE KAl EMOTPEPTE TO OTO
TTANCIEOTEPO KATAOTNUA.

Euxaplotoupue mou ayopdoate autd to poiov Kal eAttioupe 6tL Ba peivete amdAuTa euxaplotnpévol
KaTd TN Xprnon Tou.
Mn S10TA0ETE va OTEINETE TIC TAPATNPNOCEIC OAC OTOV I0TOTOTTO ToU S1ASIKTUAKOU HAC KATAOTHUATOC.

2. ETKATAZTAZH

Emoyn 0éong tomo0étnong

+ Autd T0 TTPOIdV TTPpoOopPIlETAL YIO OIKIAKK XPrON O EEWTEPIKO XWPO.

« TonoBetriote TNV Ynotapid og otabepr) optlOVTIa EMPAVELD TPV TN XPNOLLIOTIO|OETE.

+ TomoBetroTe TNV PNOTAPLA OE AmOOTACH TOUAAXIOTOV TPLWV PETPWY ard omoloSATOTE KTiopa, Kal og
QVOIKTO Kal KNG e€aepl{OpeVO Xwpo.

« Mnv tomoBeteite TNV Ynotapld katw amd omoladimoTe Kataokeur (okemaotr Pepdvta, uTGOTEYO K.ATT.)
1 Katw amod &évtpa.

+ Nava pn okouptdoouy ol empaveleg amod avoseidwTo atodNy, Sev TPETEL va EPXOVTAL OE AP LE XAwpivn,
OAdTL A GidNPO. ZUVICTOUE VA N XPNOWOTIOLEITE AUTH TNV PNoTaPIA KOVTA O OKTEC, TIICIVEG I} O1ONPOSPOUIKES
PAYEC.

Av emikpartei Suvatdc aépac, TomoBeTroTe TNV YnoTapld o€ Tétola Bon, WOTE va PNV TTETAYOVTal OTiOEC.
« «[MPOEIAONMOIHZH! Kpatrote pakptd ta maudid kat ta katotkidia (wal» K&Be xpodvo, onueiwvovtat
moAudplBua Tpaylkd atuxnuata. [daitepa doov apopd Ta madid, umdpxel kKivouvog coapwv
gykaupdtwy, 6161 To Mpdowmd Toug Bpioketal oxedoév mavta oto iS1o VYOG pe Ta avappéva Kdppouva.

+  Mn XpnooToIE(TE TNV YPNOTOPIA OE TIEPIOPICIEVO KA/ T} KATOIKNIEVO XWPO, TT.X,, ECO OE KOTOIKIEG, OKNVEG, TPOXOOTTITA,
AUWEVA OTTETIO, OKAPN,

Yrdipxel kivduvog Bavdrou aro povogeidio Tou avBpaka.

=

X X8y v

* ¥

3. AEITOYPTIA

MNposidbomomjoeig

« TMpiv ouveyioete, BePaiwdeite OTI €xeTE KATAVONOEL TANPWCS GOA AVAPEPOVTAL OTNV EVOTNTA
«XHMANTIKEZ MAHPO®OPIEX» o€ autd To gyxelpidio.
« AUt n Ynotapld gival oxeSlaopévn £TOL WOTE VA LNV EMTPEMETAL VA XPNotomolnBei mavw amd to 50 %
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NG EMEPAVELAC PNoitatod. Av KaOAU@Bei oOAOKANPN N empdvela Pnoipatog, Oa avamtuxBei urepBoAIKA

BeppoTNTa KAl N YPnotapld pmopei va umootei {nuid mou 8ev KAAUTITETAL Ao TNV eyyunon.

+ Xpnotpomolnote Kadpfouva mou KAAUTITOUV TIG AmaITAOELS TNG loXVouoag vopobeaiag.

« Ta kapPouva npémel va tomoBetouvtal 2 cm KATw amd Tnv Ynotapld otav Bpioketal oTn
XaunAotepn Béon.

Mn Balete moté meploodtepa and 1.2 kg kdpPouva péca otnv Pnotapia.

ZUOTACELG YIA TO AVAMA

lepioTe TN Aekdvn e KApPouva, ISavika PEXPL TO €va TPITO Tou UYPOoUC TNG AEKAVNC, KAl OXL TIAVW aTTd TO
Hod Tou UPoUC TN Aekavng. Xpnotpomolriote EUAoKApPBouva TTou KAAUTITOLV TIC QTTAITHOEIC TWV

OxUoVTWV TPOTUTWV Kal BePatwbeite 6Tt BpiokovTtal TOUAAXIOTOV 2 cm KATw armd Tn oxdpa Ynoipatog

otav n oxdpa Ppioketal otn xapnAotepn Béon.

O gUKONOTEPOC TPOTIOC YIa VA AVAYPETE Td KAPBouva gival va XPNOIUOTIOICETE TTPOCAVANUATA YId
BBQ, mou mAnpouv to mpdtunio EN 1860-3, Ta omoia gival amoAUTwe ao@alr] Kal Umopeite eEUKoAA
va Bpeite oto eumoplo.

Mnv EekivroeTe TO YPro1U0 av SV €XOUV TTPWTA OKEMAOTEL TA KApBouva HE €va OTpWaA oTAxTNC!
Mepiuévete emiong va apyioouv va kaiyovtal ta kdpBouva xwpic va Bydlouv @AOYEC.

« Mnv TomoBeTeite TN OXAPA KEVH TTAVW OTNV PNoTaApLd yiaTi urmopei va mapapop@wbei av

BeppavOei moANA wpa.

« Mmopeite va puBuioete TNV évtaon TN eAdyac, avoiyovtag Kat KAeivovTag Ti¢ Bupidec eloaywync

+ YmevOupiCoupe ANN Hia popd 6Tt Oev TIPETTEL VA PIXVETE EVPAEKTA UYPA YIA VA AVAPETE R VA SUVAWOETE

aépa mou PBpiokovtal 0To KATW UEPOC TNE AeKAVNC. 000 MEPIOOOTEPO TIC AVOIEeTE, TOOO TTIO
Suvartn Ba gival n eAdyq, Kal To avTioTPoQo.

TN AOYa TNG PNOTaPIAG.

lNa mpo@aveic A\Oyoug ao@aAEiag, CUVICTOUUE KATNYOPNMATIKA VA N UETAKIVEITE TNV PnoTtapld otav
[BpiokeTal o€ Aertoupyia.

‘EAgyx0G avapAé§ewv* TOAU CNMAVTIKO

AvagAéelc cupPaivouv 6tav otdlouv Xupoi i Aimog amd ta Tpd@Iua mou Privovtal mavw o€
KOUTEG empaveleg (ta kdpPBouva, yia mapddetypa). Duotkd, o kamvég Sivel TN XapaKTNPLoTIKA

KATIVIOTH YEUON OTA TPOPIUA TTOU PrvovTal oTnV PnoTtapld, aAAd gival KAAUTEPA va amoTpémovTal

oL aVA@AEEELC yia va UNV KAoUv Ta TPO@IUA. a va Ny UTTApXouv aveEENEYKTEG ava@AECeL, eival
ANOAYTQZX ANAPAITHTO va agaipeite Ta TOAA Airtn amoé ta Tpo@Iua TPV Td YAOETE. Mn
xpnotluormoleite umepBoALkr ToodTNTa papivadag p cdAtoac.

‘Otav XpNOIUOTIOLEITE TNV YNOTAPIA, PEOVTIOTE va UTTAPXEL KOVTA €vag KOURAG e VEPO 1| AUO.
Av TTapel pwTIA TO AiTog, akoAouBoTE TIC 0Onyieg MapakATw.

AvagpAe€n Tou Aimoug

Na adelalete kal va kaBapilete Tn Aekdvn Kat tn oxapa Ynoipatog Hetd amd kabe xprion,
ATTOMAKPUVOVTAC OAA TA UTTOAEIUUATA TOU PNnoipaToc.

Av XpnolpoTIOLETE TNV PNOoTAPIA Yia PeYAAeG ekONAWOELG, Oa mpémel va ofriveTe TNV Ynotaptd
Kal va Tnv kabapilete kaBe Vo wpec. H Ynotapid mpénel va kabapiletal cuxvoTepa, av Privete
TOAU Aimapd TPOPIUaA (AOUKAVIKA, UTTEIKOV K.ATL). Av §gv TnPoUVTAL AUTEC Ol CUOTACEILC, UTTOPEL val
mApPEl PwTIA TO ATTO¢ Kal va UTTAPEEL TPAUPATIOUOC 1} va urtooTel {nuid n Yynotapld.

Xe mepimtwon avapAe&ng Aimoug/Mpoeidbomomoeig:

« Kpatriote Toug MAvTeg HaKPLA amd TNV PnoTapld Kal TTEPIPEVETE va Oo0LV ol PAOYEC.
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« Mnv KAgioeTe TO KATTAKL KAl PN OKEMACETE TNV PnoTapLd.

« MH PIXNETE NMOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHZIMOTIOIHZETE MNMYPOXBEXTHPA, ©A MNPENEI
NA EINAITYTIOY =HPAX X KONHX.

« Av ol pAOyec Sev e€aoBevouv | paiveTal va SUVAUWVOUV, KOAEOTE TNV TTUPOORECTIKN.

TéAog Tov Ynoiparog

+ Na kaBapilete TNV Ynotaptd HeTA amod KABe Xprion, WOTE va U cucowpeLovTal Aifn Tou pmopei
va TTapouv PWTIA.
« Mepipévete va KPUWOEL N PNoTAPLA TIPLY KAEICETE TO KATTAKL ) TO KAAUUHIA KOl TNV armoBnKeUOETE.

4. QPONTIAA KAI XYNTHPHXH

Na kaBapilete TAKTIKA TNV PNOTAPLA AVAREDA OTIC XPHOEIC Kal I81aitepa HETA amd peydAo Sidotnua
amoBnkevonc. MNptv kabBapioste TNV Ynotapld Kat ta e§apTripatd Tne, Pefaiwbdeite 6T £XOUV KPUWOEL
APKETA. MV a@rveTe MOTE TNV PnoTapld eKTEOEIUEVN OTIC KAIPIKEG CUVONKEC KAl KPATHOTE TN UOKPLA
amnod vypaocia.

+ Mn pixvete mote vepd MAvw oTnV YnoTapld 6Tav n EM@PAVELA TNG ival KAUTH.

« Mnv ayyilete mOTE Ta KAUTA PPN XWPIG va £XETE TPOCTATEVOEL TA XEPLA OO,

lMNa va mapatabei n Stapkela {wng Tne Ynotapldg kat va StatnpenBei oe kaAn katdotaon,
OULVIOTOUE 1I81aiTEPA va TNV OKEMALETE, AV TTPOKELTAL VA HEiVEL 0€ eEWTEPIKO XWPO YA HEYANO
Slaotnua, 181aiTEPA TOUC XEIMEPIVOUC UAVEC. 2TA TOTTIKA KATAOTHHATA UTTOpPEiTE va Bpeite
KOAUppata uPnAAc avtoxic kal aAa agecoudp yia PnoTapléc.

Axkdpa Kal Otav EXETE OKEMATEL TNV PNoTapLd YIa TTPOCTACIA, Ba TIPETEL va TNV EAEYXETE TAKTIKA,
O1OTI UTTOPEl va oXNUATIOTE Lypacia Kal va urmooTel {nuLd To Mpoidv. Mmopei va xpeldletal va
OKOUTTIOETE TNV Vypacia amod TNV Pnotapld Kat amd To ECWTEPLKO TOU TTPOOTATEVUTIKOU
KaAUppatoc. Mmopei emiong va apxioouv va cami(ouv umtoAeippata Aimoug o€ oplopéva pépn Tng
Pnotaptdc. Autd Ba mpémel va KaBaploTouV e KauTd VEPO Kal GarmoUVL. Av eVTOTIIOETE
OKOUPLlaoUEVA onpeia, Tou Sev €pXovTal O€ ETTAPN UE TA TPOPIUA, Oa TIPETTEL va TA TIEQACETE HIE
Ol0AUTIKO oKwpiag Kal va Ta BAYPETE Ye OEPUOAVOEKTIKN UTTOYLA Yia PNOTAPLEC.

Emepaveila Pnoiparog

« DA@OU Kpuwoel n Pnotapld, kabBapiote T pe Kautd vepd Kal oamouvl. lNa va kabapioete Ta
UTTOAEIUUOTA TPOYPIPWY, XPNOIHOTIOIRCTE AMOPPEUTTAVTIKO TIATWV. Mn XxpNnoloToLEITE OKANPA
opouyydpla ) CKANPEC OKOVEC, SIOTI UMOPE( va KATACTPEPOULV LOVIUA TO QIVIPIOUA TNG PNoTapLdC.
ZeMAUVETE KAl OKOUTTIOTE KAAA. ZUVIOTOUE va UnV KaBapileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTHPLO TIATWY
eneldn eival fapléc.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA XTHN EMIOANEIA WHXIMATOZX NOY EPXETAI XE ENAOH ME TA
TPOO®IMA, AYTH H EMIOANEIA ©A MPEMEI NA ANTIKATAXTAGEI.

Zwpa Pnotapiag

Na kaBapilete TAKTIKA TA AiTTN A6 TO CWHA TNG PNOTAPLAC UE éva TTavi LOUAIACUEVO O€
OammouVOVEPO Kal EAAPPWCE OTPaYYIoUEVO. Mmopeite va agalpeite Ta oA Airn Kal Ta UTToA&ippaTa
TPOPIHWV Ao TO E0WTEPIKO TOU CWHATOC TNG PNOTAPIAG UE pia EUAIVN OTTATOUAA 1 UE LA AACKE
TMAAOTIKA OTTdToUuAd. Mn xpnolpomoleite Kavéva okANpo KaBaploTiko mpoidy 1} epyaleio.

Kamaki ynotapiag
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KaBapiote To kKamdki TG YnoTtapldc pe éva HaAako Travi i ogouyydpt kal pe (eoto oamouvovepo. Mn
Xpnolpomoleite HETOAIKA 0QOUYyapdKla 1) KABAPIOTIKEG OKOVEG, SIOTL UTTOPEL va KATACTPEYOUV HOVIUA TO
@wiplopa TG YnoTaptdc. ZKOUTHOTE KAAA TNV PNoTapLd PETA amd auTtdv Tov KaBapioud yla va pn
OXnMaTIoTEl OKOUPIA.

2ol eia orepéwon

JUVIOTOULIE VA ENEYXETE KOl VO OPIYYETE TOKTIKA OAEC TIC BIOEC Kal OAa TAl UITOUASVIAL

AmoOnkevon

« Mpiv KAAUYETE Kal TPV armoBnkeVoeTe TNV Pnotapld, PePaiwbeite 0TI €xel KPUWOEL TEAEIWC.

« Qula&te TNV Ynotapld os 6pooePsd XWPO Xwpig uypaaia.

« Av n Ynotapld €xel peivel amoBnkeupévn yia Heyalo S1aotnua, PtV tn XPNOLHOTTOINOETE, akohouBriote
TI¢ 0dnyiec eykatdotaonc.

5.MPOXZTAZIA TOY MNMEPIBAANAONTOZ

2710 TéNo¢ TNG Stapkelag {wr¢ TOU TTPOIOVTOC, TAPASWOTE TO O KEVTPO EMEEEPYATIAC ATTOPPIUUATWY YId
AVOAKUKAWON.

Av n Ynotaptd S1a0£TEl HOTEP 1 AVEUIOTAPA, UNV TA TTETAEETE Kal UNV KAYPETE Ta fondnTikd e€apTrApaTa.
AkoAouBroTe TOUG IOXVOVTEG KAVOVIOHOUG Yia TN GUANOYH, TNV avAKTNOoN Kal TNV aVAKUKAWON QUTWV TwV
TTPOIOVTWV.

6. ANTAANAKTIKA EEAPTHMATA

Ouldéte autd To gyxelpidlo S10TL kKABE aitnua yla avtaAaKTIKA mpémel va TepIAapBAVEL TOUG KWOIKOUG
ava@opdc mou avaypdgovtal 0To KATW HEPOG KABE oeAidag, KaBw¢ Kal Tov aplBuo Tou eEAPTAATOC TTOU
Aeimel ) eival ehattwpaTIKO.

Mmopeite va mapayyeilete avtaAAaKTIKA e€apTrpaTa ameuBeiag amo To KATACTNUA 1 VA ETTIKOIVWVHOETE
ME TO TUAMA eEUTTNPETNONG TTEAATWV TNE ETAIPEINC OTOV TTAPAKATW aptBuo: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHXZ

OPOI EITYHZHX

AuTn n €yyunon LoxUel pdvo yla Xprion o€ pia kat povo 1IS1wTiKA owkia kat Sev 1oxVel yia Ynotaplég Naterial
TTOU XPNOILOTIOIOUVTAL OE EUTTOPIKO ) KOIVOTIKS TrePIBANNOV 1) AAAa pépn OTTwG eoTiaTopla, Eevodoxeia,
KévTpa SlaKomwyV Kal HoBwuéveC IBIOKTNOIEC.

Y & Kapia mepimtwon, oto mAAiclo auThg TNG €BEAOVTIKAC yyunong, n omotadnmote amolnuiwon kabe
€idouc dev Ba Tpémel va umepfaivel To TOOO TNG TIUAC ToU TTwANBévTog mpoidvtoc Naterial.

Avolapavete to pioko kal Tnv euBLVN yia TNV amwAela, T {npid SIkAg oag 1y Eévng meplovoiag Kabw Kat
TOV TPAUUATIONS TOV O8Ik 0aG Kal TwV AAWV, TIOU PUIMOPE( va TTPOKUY oLV amod TNV KAKH Xprion 1 Katdxpnon
TOU TTPOIOVTOC 1 TN 1N THPNON Twv 0dnylwv mou rapéxovtal and tn Naterial oto cuvnppévo eyxelpidlo
XPriong Tou I610KTATN.
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E€aupéoeig tng eyyonong

H eyyunon 6ev KaAUTITEL TPOBARUATA 1) ATUXAMATA TTOU o@EilovTal o€ AavBaauévn Xprion Tou TTPoidvToC.
H kdAuyn tng eyyunong meplopietat otnv aéia Tou mpoiodvtoc.

JUYKeEKPIEVa, amd TNV eyyunon e€alpolvtal Ta akdAouda:

. ®uotoloyikn eBopd (okoupLd, TAPAUOPPWON, ATTOXPWHATIOUOC...) O e€aPTAATA TTOU
exTiBevtal amevBeiag oTic PAOYeC 1] o€ Sduvatr) BepudtnTa. Eival puoioloyiko va amaitnBei avtikataotaon
e€aptnUATwy pe TNV mdpodo Tou Xpovou.

. Kd&Be {nuid mou opeiletal o akatdAANAn cuvtripnon 1 AavBaopévn eUAaén, AavBaouévn
OUVAPUOAOYNON | TPOTTOTIOINCELC TOU TTPOIOVTOC.

. Kd&Be {nuia mou ogeiletal oe A\avBaopévn xpron Tou TpoidvTog (EmayyeALaTIKN Xprion, Xenon
W¢ ATTOTEPPWTAG...).

. Yuvémeleg Tou o@eilovtal otnv €kBeon og Balaooivo aépa Kal/rj Kovtd os nyEg xAwpiou,

OTIWC TMoiVEC Kal oTTa.

. Znui€g TToU oeilovTal Og akpaia QUOIKA Palvopeva OTTwG XaAAdl, TUPWVEG, OEIGHOUC, TOOUVAUL,

OlOKOTTEC PEVUATOC, AVEUOOTPORIAOUC 1) SuvaTéC KaTatyidec.

Av avtiyetwrioete mpofArjuaTa pe To poidy, aneubuvBeite oTo KatdotTnua am' é1mou To AyopdoaTs,
OTOV TIPOIOTAUEVO TOU TUAMATOC TPOoiovTwy Krimmou. QUAAETE To TIHOAOYI0 1 TNV amodelén ayopdcg,
81611 Ba oag {ntnBei yia TNV eme€epyacia Tou artrjpuatoc. EuxaploToue yia tTnv ayopd.
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Wstep

Dziekujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkcji naszych produktéw,
doktadamy wszelkich staran, aby zagwarantowa¢ doskonata jakos¢ spetniajaca potrzeby uzytkownikéw
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYL PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

PRZED ZtOZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Wazne: prosimy zachowac na przysztos¢ i uwaznie przeczytad.

Dziekujemy za wybér i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci (patrz
zalecenia ponizej). Prosimy chroni¢ srodowisko, dzieh na powietrzu nie powinien nigdy powodowac
jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co
najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osadow i
smarow poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie
zapach, ktéry zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wiasnego bezpieczenstwa:

+ Nie uzywac w pomieszczeniach!

- OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac spirytusu lub benzyny!
Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

+ Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowa mise.

+ Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

« Korzystanie z urzagdzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum $rodkéw ostroznosci.

« Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice chroniace przed
wysokimi temperaturami.

- OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

« Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowa¢, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usuna¢ nadmiar ttluszczu i marynaty.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z woda lub piaskiem, zwtaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia
produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowa¢ czesci wedtug instrukgcji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu - nalezy go wtedy
zwréci¢ w najblizszym sklepie.

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, beda Panstwo z niego w petni

57

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN

zadowoleni.
Chetnie otrzymamy od Panstwa wszelkie uwagi, mozna je przesta¢ przez strone naszego sklepu
internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wybor miejsca

« Wyréb jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.

+ Przed uzyciem grill nalezy ustawi¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.

« Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metréw od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
i przewiewnym.

« Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

+ Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i sola. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

- OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkow. Ciezkie oparzenia sg szczegdlnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na fodziach.
Grozitoby to Smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

s :
X & g X8y v

REAL:

3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewnic¢ sie, ze tre$¢ rozdziatu ,WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukgji
jest w petni zrozumiata.

« Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misg do grillowania.
Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepta,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

+ Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

+ Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.

+ Nigdy nie nalezy wktada¢ do grilla wiecej niz 1.2 kg wegla drzewnego.
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Zalecenia dotyczace rozpalania

+ Mise na wegiel drzewny nalezy napetni¢ najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do

potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajagcego aktualnie obowiazujace

normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym

W nhajnizszej pozycji.

Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej

norme EN 1860-3, rozpatke taka tatwo dosta¢ w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwg popiotu!

Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej

temperaturze moze sie on odksztatcic.

Wielko$¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie

w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze bedg ptomienie i odwrotnie.

« Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynéw.

« Z oczywistych powodoéw zwigzanych z bezpieczenistwem, zaleca sie, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi plomieniami * bardzo wazne

Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub tluszcz z
opiekanych produktéw kapia na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unika¢, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrola, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usung¢ nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktéw. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponize;j.

Zapalenie sie thuszczu
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osady i resztki zywnosci.

Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczysci¢ grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sg produkty o duzej
zawartosci thuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecerh moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

« Wszystkie obecne osoby odsunac od grilla i odczekaé, az ptomienie zgasna.

+ Nie zamyka¢ pokrywy lub wieka grilla.

- NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA. JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

« Jedli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.
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Zakonczenie pieczenia

+ Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osaddw ttuszczu z opiekanych produktéw, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
+ Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczeka¢, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czyscié. Przed czyszczeniem nalezy sie upewni¢, ze grill i jego czesci wystarczajaco ostygty.
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.

« Gdy powierzchnie grilla sa gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.

« Nigdy nie wolno dotykac¢ goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sig, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgo¢ i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektorych czesciach grilla moga tez zacza¢ sie psuc osady z
thuszczu. Trzeba je wtedy usung¢ bardzo goraca woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone slady rdzy na
czesciach, ktore nie majg kontaktu z zywnoscig nalezy koniecznie oczyscic i zabezpieczy¢ farbg do
malowania grilli, ktéra jest odporna na wysokie temperatury.

Powierzchnia do pieczenia

« Po ostygnieciu grilla nalezy jg umy¢ gorgca woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usungc osady z resztek
produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac Scierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla.
Wyptukad i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktéw spozywczych
mozna usuna¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang topatka lub miekka topatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkéw Scierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czysci¢ sciereczka lub myjka z niescierajgcego materiatu i gorgca woda z mydtem.
Nie nalezy uzywac myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykoriczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszyc.

Elementy mocujace

Zaleca sie, aby wszystkie sruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecad.
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Przechowywanie

« Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

+ Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je odda¢ do recyklingu w punkcie
utylizacji odpadéw.

Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucaé, ani wrzucac akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbidrki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejsza instrukcje nalezy zachowaé, poniewaz w przypadku koniecznosci zamoéwienia czesci
zamiennych nalezy podac¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupic¢ czesci zamienne, nalezy je zaméwié bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7. WARUNKI GWARANCJI

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilldow Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw
uzywanych w restauracjach, hotelach, osrodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na
wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos$¢ za urazy wiasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wiasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial
podanych w zaftaczonej instrukcji uzytkownika.
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Elementy nie objete gwarancja

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wyfacznie do wartosci produktu.

W szczegdlnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkow:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blakniecie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokich temperatur. Koniecznos¢ wymiany czesci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

» Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednia konserwacja lub niewfasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

+ Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

+ Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub Zrédtami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

+ Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystapienia probleméw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowa¢, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.
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BBepeHune

Bnarogapvm 3a npuobpeTeHune Hawero npoaykra. MNpu pa3paboTke 1 3roToBAEHMM HaLLEN
npoayKuumn Mbl HanpasseM BCe yCUMA Ha obecneyeHrie NPeBOCXOAHOIO KauecTBa, KoTopoe
oTBeYaeT NoTPebHOCTAM JOMALLIHWX NONb30BaTeNen.

BAXKHO! YTOBbl fIAHHbIA NPOAYKT NONTHOCTbIO YAOBJIETBOPAJ1 BALUMM
TPEBOBAHUAM NMPU HACTPOWMKE, SKCMTYATALIUU N OBCNTY>KUBAHUW, Mbl
PEKOMEHAYEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb AAHHOE PYKOBO/ACTBO MNMEPEQ
NCNOJZIb3OBAHMEM NPOAYKTA. COBJIIOAANTE OCHOBHbIE MPABUIA TEXHUKU
BE3OMACHOCTU N COXPAHUTE PYKOBOACTBO J1A UCMOJIb3OBAHUA B BYAYLLEM.

1. BAXXHAA UHOOPMALMA

BHUMATEJIbHO NMPOYUTAUTE 3TU
WHCTPYKLUWN NEPEL, CEOPKON U
NCMNOJIb3OBAHUVEM AAHHOIO NPOAYKTA.

BakHo! BHMMaTenbHO npounTanTe 1 coxpaHuTe Afia UCNONIb30BaHUA B OyayLuem.

Bbl ToNbKO UTO NPrOGPENV NPOAYKT 13 HalLel KONNeKumm, 1 Mbl 6narofapyimM Bac 3a Bbi6op.
Mcnonb3oBaHue 3Toro rpuna TpebyeT MUHUMANbHOTO KOHTPONA 1 Mep NPEAOCTOPOXKHOCTY (CM.
peKOMeHAAUUN HUXKeE). 3alunLLaniTe NPUPOAY, BbIXOGHOW AEHb HE JOKEH ObITb MPUYMHON ANA
3arpA3HeHNA oKpy»atoLlen cpefbl Unn HaHeceHA en Bpeda. [Npy nepBom NCNoNb30BaHUN
HarpenTe rpuib 1 NOAAepXKuBanTe KpacHbIM UBET ropALero Tonavea He meHee 30 MUHYT — 3TO
NO3BONUT YAANUTb OCTaTKU CMa3KU, NCMOJb3yeMon Npu NPOU3BOACTBE. ITO TakXKe No3BONUT
CcTabnnu3npoBaTb KpPacKy 1 NpuBedeT K BblAeNeHNI0 3arnaxa, KOTOpbl CYe3HeT npu
nocnegyoLwem NCnosib30BaHNN.

[ns obecneueHna 6e3onacHoCcTU cobnofanTe cneayolme npasuna.

+ He ncnonb3ynte BHyTpU nomeLLeHun!

« TMPEOYNPEXOEHWE! He ncnonb3ynte ana poskura cnvpT unm 6eH3uH. icnonb3yiite ToNbKo
CpefCcTBO A/1A pO3XuUra, cooTBeTcTBytoLllee ctaHaapTy EN 1860-3!

« He HanuBaliTe xonogHyto BoAy B METANNINYECKYIO YaLlly BO N30eXKaHNe NOBPEXAEHNSA OT

TensoBoro ygapa.

+ [lepep ncnonb3oBaHMEM rpuUna QOXAMTECH, MOKA Menen NoKpoeT ropsALme yriu.

+ Mcnonb3oBaHume 3TOro Npoaykrta TpebyeT MUHUMaNbHOIrO KOHTPOSIA Y Mep NPefoCTOPOXKHOCTU.

+ [lpy ncnonb3oBaHWK 3TOro NPOAYKTa HEOOXOAMMO HafeBaTb CneLranbHble NepyYaTKy,
nogxogsaLume ana 3awmnTbl OT BbICOKUX Temneparyp.
MNPEOYMNPEXOEHWME! 3TOT rpmnb o4eHb CUNbHO HarpeBaeTcA. He nepefsuranTe ero Bo Bpems
NCnonb3oBaHUA!
+  YT06bI N36€XaTb BCNbIXMBAHNA OTHA, yOeamTech, YTo Yalla YnCTas, yaanmue AULWHUA XXUP 1
MapuHag nepen HavyanoM NCMNOJb30BaHKA.

« Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUs rpussa gepKuTe Bo3fe Hero BeApo C BOAOW WK NeCKOM, 0COBEHHO B

nepunog CUbHON Xapbl UM OYEHb CYXOW NOroApbl.
Mocne oTKpbITVA YNaKoBKN YOeaUTECh B HaNIMUMM BCEX KOMMOHEHTOB, HEOOXOANMBIX ANA
YCTaHOBKM (CM. PYKOBOACTBO).
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Ecnn NPOAYKT NoBpeXAeH Ui nmeet Kakune-nnbo HENCMPaBHOCTU, HE VICI'IOJ'Ib3yVITe €ro n BepHuTe
O6paTHO B MarasuH.

Mbl 6narogapvm Bac 3a NOKyMKy 1 Hafeemcs, UTo Bbl OyaeTe NONHOCTbIO yA0BNETBOPEHDI
MCNONb30BaHMEM HaLLEro NpoAayKTa.
Mbl 6yaem pagbl TPUHATD Ballv 3aMeYaHnA Ha canTe Halero MiHTepHeT-marasunHa.

2. HACTPOUKA

Bbi60p MmecTa yCTaHOBKM

- [laHHOe n3genvie npegHa3HauyeHo Afis GbITOBOrO MCMOJIb30BaHWUS BHE MOMELLEHUIA.

+ [lepep ncnonb3oBaHMeM rpusib HEOOXOANUMO YCTaHOBUTb Ha YCTONYMBYIO FTOPU3OHTASIbHYIO
NOBEPXHOCTb.

« YcTaHOBUTE FpuUsib Ha PACCTOAHUMN HE MEHEEe TPeX METPOB OT 34aHNI, HA OTKPbITOM 1 XOPOLLO
NpPOBETPVBAEMOM MECTE.

« Y6epguTech, YTo rpusib He PacnosIoXKeH MNOA HAaBUCAIOLWMMK KOHCTPYKLMAMN (6anikoHamu,
HaBecaMu) UN KPOHaMn epeBbEB.

« Y706bI NPeaoTBPaTUTL 06PA30BaHME PXKaBUYMHbBI HA MOBEPXHOCTAX 3 HEPKABeoLWW el CTanu, He
rnofBepranTe Ux BO3AENCTBUIO XJI0Pa, CONM UNK xenesa. He pekomeHayeTcsa NCnofb3oBaTh 3TOT
rpuib Ha Nobepexbsx, OKONIO 6ACCENHOB U XeNe3HOAO0POXKHbIX NyTEN.

B oueHb BeTpeHble AHU pa3MeLLanTe rpub Takum 06pa3om, YTobbl BeTep He BblayBan UCKpPbI.

« TPEOYNPEXOEHWNE! epxxunTe geTten n gOMaLIHNX XUBOTHbIX Noganblue. Kaxxabin rog
NPonCXoauT 6onbLIOe KONMYECTBO TParmyecknx HecyacTHbIX cnyyaeB. OcobeHHO onacHbl 0XKoru,
Korga peyb UAET O AeTAX, TaK Kak U3-3a HEOOJIbLLIOro poCTa KX LA NOYTK BCeraa HaxoaAaATCA Ha
TOW e BbICOTE, UTO U FOPALLUIA Yrofb.

+ He ncnonb3yiTte rpusb B OrpaHUYEHHbIX U (UN) XKUSbIX NPOCTPAHCTBAX, HANpUMep B OMAX,
nanatkax, GpyproHax, JoMax Ha Konecax 1 JIofgKax.

Pvck oTpaBneHus yrapHbiM raom.

A

3. UCNOJIb3OBAHUE

MpepynpexpeHns
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+ [Mepen ncnonb3oBaHmemM y6eamnTech, YTO Bbl MOJTHOCTbIO MOHMMAETE BCE UHCTPYKLNN,
npusegeHHble B pa3gene «<BAXKHAA MHOOPMALNA» naHHOro pykoBoACTBa.

+ KoHcTpyKUuus 3Toro rpuna He npefHa3HaveHa Ana ucnonb3osaHua 6onee 50 % NOBePXHOCTH
AnA npurotoBneHus. Ecnyu obnacTtb AnA NPUroToBEHNS MLLM NOSTHOCTbIO 3aKPbITa, 3TO NpuBeaeT
K Upe3mepHOMY HaKOMJIEHUIO TeMNa U, Kak CNeficTBME, K MOBPEXKAEHNAM rpusis, Ha KOTOpble He
pacnpocTpaHAeTCA rapaHTumA.

+ Wcnonb3yinTe apeBecHbIn yronb, COOTBETCTBYIOWNIN AeNCTBYIOWEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

« Yronb fomKeH pacnonaratbCA Ha 2 CM HUXKe peLLeTKU rpuis, Korga oHa Haxo4MTCA B CAMOM
HN3KOM MONOXKEHNM.

+ Hukorpa He nomelyainTte 6onee 1.2 Kr yrna BHyTPb rpuns.

Pekomenpgauun no po3Xxury

« HanonHante yawy yrnem He 6o5iee Yem Ha NOJIOBUHY €€ BbICOTbI, JIyULLEe BCEro Ha TPETb.
Ncnonb3ynTe gpeBecHbIN Yrofb, COOTBETCTBYIOLWMIA COBPEMEHHbIM CTaHAapTaMm, 1 pasmellanTe
€ro Ha pacCTOAHUN HE MEHee YeM Ha 2 CM HUXKEe PeLLETKN B ee CAMOM HMXHEM MOTOXKeHWN.

+ Camblin nerknii cnocob pasxeub yronb — NCNOb30BaTb CPeACTBa ANA PO3XKura rpuns,
oTBevatowme ctaHaapTy EN 1860-3, KoTopble 4OCTYMHbI B Mara3vHax 1 CoBepLUeHHO 6e30MnacHbl.

+ He npuctynaiTe K roToBKe, NOKa Yrfim He MOKPOITCA cnoem nenna. [0ToBbTe TONbKO Ha
TNeLWnX Yyrifax, 3 KOTOPbIX He NOABAAETCA Niams.

« He cTtaBbTe NycTyto peLeTky Ha rpusib, OHa MOXeT fepopMnpPOoBaTLCS, eciv byaeT HarpeBaTbCs
C/INLLKOM JOArO.

«  Cuny nnameHn MOXHO perynnpoBaTb, OTKPbIBasA U 3aKpbiBad BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA

B HVMHEeN YacTy yawmn. Yem 605bLue OHW OTKPbITbI, TEM CUTbHEE Niams, U HA060opPOoT.

+ HanomuHaem, 4To Henb3A NCNOIb30BaTb HUKaKMe BOCMTaMEHAOLWNECA XKUAKOCTW A1 pO3XKura
N yCUNEHNA NAaMeHu B rpune.

+ [lo oueBUAHbBIM NPUUYMHAM 6E30MACHOCTY Mbl PEKOMEHAYEM MOSTHOCTLIO BO34EPKUBATLCA OT
nepemeLleHna rpusa Bo Bpems 1Croib30BaHUA.

OueHb BaXKHO Aiep»KaTb NJlaMsi NOZ, KOHTposem *

« BHe3anHble BO3ropaHus MOryT MPOW30MTK, KOrAa COK W XKNUP C NPUrOTOBIAEMON NULLM
KanatoT Ha ropsALue npeameTbl (Hanprmep, yronb). PasymeeTcs, AbiM nomMoraeT npuaaTtb nuie
0CobbIN BKYC, HO Nnyyllee n3beratb BO3ropaHuii, 4tobbl NuLla He cropena. Ytobbl gepkaTb Nnams
noa koHTponem, ABCOJTIOTHO HEOBXOMMO ypanatb n3bbITKU Xnpa ¢ N1LLm nepes ee
npuroToBnieHnem. icnonb3yinTte MaprHazbl U COYCbl B pa3yMHbIX KONMYeCTBax.

« Bo Bpemsa ncnonb3oBaHWA AePXKNUTE PSAOM C FIPUIEM BELPO C MECKOM.

« B cnyyae Bo3ropaHus xnpa cnegynte NpUBEAEHHbIM HUXKE MHCTPYKLMAM.

Bosropanue xupa

. OI'IyCTOLIJaVITe 1 ounanTe Yauwly anAa npuroToBJIeHUNA U PeLLETKY, yaanAaAa BCe OCTaTKM NN
nocne KaXXgoro ncnosb3oBaHnA.

« Ecnn rpunb NCNoJiblyeTca anA 60onbLUKX MepOI'IpI/IFITVIIZ, HeO6XOﬂI/IMO TywnTb nNinamMA U o4nLlaTb
ero Kaxxgble aBa 4aca. rpI/IJ'Ib HEO6XOJJ,I/IMO YNCTUTb Yalle, ey Ha HEM YaCTO NOTOBATCA XNPHble
NPOAYKTbI (cocucku, ArHATUHA). Heco6n|op,eH|/|e 3TUX peKomer,au,MVl MOXKeT NpnBecTn K
BO3ropaHuto XKunpa n, Kak cnencrtene, K TpaBMam U NoBpeXAeHUo rpunA.
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MpepynpexaeHna Ha dlyyail BO3ropaHus Xupa

« Cnepute 3a TeM, YTOObI HUKTO He NPUBNVXKANCS K FPUIIO, U AOXKAUTECH, MOKa Njlams NoracHer.
« He 3aKkpbiBaiiTe KpbILWKY rpuns.

« HWKOTrAA HE 3AJIMBATE rPW/Tb BOAOW. ECIN CMNONb3YETCA OFHETYLWUUTE/b, OH
OOJTKEH BbITb TOJIbKO NMOPOLLKOBbIM.

« Ecnu nnams He cTaHOBUTCA clabee Nn KaXeTcs, YTO OHO YBENMUMBAETCSA, 06paTUTech B
NOXapHYI0 CNTY>KOY 3@ MOMOLLbIO.

OKOHYaHVe NPUroToBNeHNA

« CucrtemaTtunueckmn oqmmame rpunb Nocdsie KaXxgoro ncnonb3oBaHnA, yTOObI N36€eXaTb
HaKoMneHnA Xupa, KOTOprIZ MOXKeT 3aropeTbcA.

+ [lNopoxgute, Noka rpunb 0OCTAaTOYHO OCTbIHET, Npexae Yem 3aKpbliBaTb KPbILLKY U y6|/|paTb
rpuUNb Ha XpaHeHne.

4. yXoa n obCnyXMBAHUE

PerynsipHo ouuwaiite rpunb Nocne Kaxgoro NCrnosib30BaHMA U 0COHEHHO NOC/e ANUTENIbHOMO
XpaHeHwus. MNepen yncTKon yoeamTech, YTo rpWib Y €ro KOMMOHEHTbI JOCTaTOYHO oCTbinu. Hukoraa
He OCTaBnAnTe rpuib NoA BO34eNCTBMEM NOrOAHbIX YCIOBUI 1 3aliMLLanTe OT BNa*KHOCTMU.

« HuKkorga He HanvBaliTe BOAY B rpuilb, NOKa €ro NOBEPXHOCTW ropsAvue.

+ Hukorpa He nprKacanTecb K ropauMM YacTAM He3alWMLWEHHbIMU PYKaMU.

Y1066l NPOANMTL CPOK CNY»KObl FPUIIA U NOAAEPKMBATb EFO B XOPOLUEM COCTOAHNN, Mbl
HaCTOATENIbHO PeKOMEeHAYyeM HaKpbiBaTb €ro, eC/ii OH OCTAeTCA Ha OTKPbITOM BO34yXe B TeueHune
LSINTENBHOIO BPEMEHU, OCOOEHHO B 3UMHME MECALbl. 3alLMTHbIE KPbILWKK U ApYyrue
NPVHaANEXKHOCTW AN1A rpuaa 4OCTYMNHbI B MPOAaXKe B MECTHbIX MarasnHax.

[axe ecnvi rpunb HAKPbIT 3aLNTHOWN NPUHAASIEXKXHOCTbIO, ero BCe elle HeobxoanMo perynspHo
NpoBepATb, TaK Kak Ha HEM MOTYT HaKanaMBaTbCA BMIAXKHOCTb U KOHZEHCAT, KOTOpble MOTyT
NpWBeCTU K NoBpexaeHnAM. MoxeT noTpeboBaTbCA perynapHO NPOTUPATb FPUb U BHYTPEHHIOK
CTOPOHY ero 3alUTHOM KPbIWKKU. KpoMe TOro, Ha onpefeneHHbIX YacTAX FPUiA MOXeT OCTaTbCA
3aCTbIBLUMI XMpP. Ero Heo6XxoAMMO yaansaTb C MOMOLLbIO OYEeHb Fropsiuelt MbllbHON BoAbl. Bce
Mop’kaBeBLUME YacTy, KOTOPbIE HE KOHTAKTUPYIOT C NULLLEA, AOMXHbI 6bITb 06paboTaHbl CpeaCcTBOM
AnA yaaneHna pxaByrHbl 1 OKpalleHbl TEPMOCTOMKOW KPacKow AnA rpuns.

MoBepxHOCTb ANA NPUroTOBNEHUA

« Korpga rpunb OCTbIHET, OUMCTUTE €r0 C MOMOLLbIO FOpsAYei MblibHON BoAbl. Ins yaaneHus
OCTaTKOB NULLM NCNONb3YNTE CPEACTBO A1A MbITbsi NOCYAbl. He ncnonb3yinte abpasmBHble ryoKu
NN NMOPOLLKK, TaK KaK OHU MOFyT HeO6paTVIMO noBpeanTb NOKpPbITHNE rpnnA. OnonocHute n
MNONMHOCTbIO npocymme. Mbl He peKomer,yeM MbITb pelleTKkn B nocy,qomoequVl MallnHe n3-3a UX
bonbluoro Beca.

« EC/II HA MOBEPXHOCTW ANA NPUTOTOBNEHWA, KOHTAKTUPYIOLLEW C MULLEW, MOABUNACH
P>XABYMHA, TO TAKYKO NMOBEPXHOCTb CJIEAYET 3AMEHUTb.
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Kopnyc rpunsa

PerynapHo yganante »Kup ¢ Kopnyca rpuias ¢ NOMOLbIO TKaHW, CMOYEHHOW B MblJIbHOW BoAe
1 TWaTeNbHO BbIXKaToMW. [nA yaaneHma xXupa 1 oCTaTKoB NULLM C BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH
Kopnyca rpuna MOXHO UCMoNb30BaTb AepeBAHHYI0 UM MATKYIO NNAacTUKOBYIO lonaTky. He
NCrnonb3ynTe HUKakue abpasrBHble CpeacTBa.

KpbiwkKa rpuna

OunwanTe KpbILWKY rpunsa C NOMOLLbIO TKaHW UK ry6kn n3 HeabpasmBHbIX MaTepuranos 1 ropayein
MblIbHOV BoAbl. He ncnonb3yite abpasnsHble ry6KM Uy NOPOLLKK, Tak Kak OHW MOTYT
Heo6paTUMO NoBpPeAnTb NOKPbITME rpuns. YTobbl n3bexaTb 06pa3oBaHMA PKaBUMHDI, AKKypPaTHO
BbICYLUMBaNTE FPUib NOCIE OUYNCTKN.

Kpennexnunsa

PekomeHayeTCs perynspHO NPOBEPATb M 3aTATMBaTb BCE BUHTbI M 6ONTHI.

XpaHeHue

+ [pexpe yem HaKpbIBaTb 1 yOupaTb rpWiib Ha XpaHeHUe, ybeamnTech, YTO OH NMOSTHOCTbIO OCTbI.
+ XpaHuTe rpub B CyXOM NPOXIagHOM MeCTe.,

. I'Iepe,q ncnonb3oBaHUEM rpuUnAa nocne QJINTENbHOINO XpaHEHMA BbINONTHUTE MHCTPYKLWN NO

HacTpownke.

5. SALULLAWUTE OKPYXKAIOLLYIO CPEQLY

Mo okoHYaHMK cpoKa cny»kbbl NpoAyKTa He 3abyabTe cAaTb ero B LeHTp nepepaboTku ana
yTUnmn3aymm.

Ecnu rpvnb ocHalleH MOTOPOM MK BEHTUNATOPOM, He BbiGpacbiBaliTe U He CKUranTe 3Tn
npvHaanexHocTn. CobnopanTe fencTayloLe npasuna c6opa, 3BneyeHra n nepepaboTky Takon

npoAyKuun.

6. HYACTUM3OEINA

CoxpaHuTe faHHOe pyKOBOACTBO, Tak KaK Ka)ablil 3anpocC Ha 3aMeHy AeTanell OMKeH cofepaTtb
HOMepHble 0603HaYeHNA, YKa3aHHbIE B HUXKHEN YacTU KaxaoW CTpaHKLbl, @ TakKe HoMep
OTCYTCTBYIOLLEN NN HENCNPABHOW YacTu.

Ilns nprobpeTeHns 3anacHblX YacTeln 3aKaXkmnTe X HEMNOCPEACTBEHHO B MarasuHe uiam obpatutech
B HaLU LIEHTP nocsienpoga)xHoro obcnyxmnesaHus no Homepy: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TAPAHTHUA
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YCNOBUA TAPAHTUA

JlaHHas rapaHTUs PacnpoCTPaHAETCA TOSIbKO Ha UCMOMb30BaHKe Ha OTAENbHO CTOALLEM YaCTHOM MecTe Ans
MaHrana 1 He npumMmeHseTca K MaHranam Naterial, cnonb3yembiM B KOMMEPYECKHX, OOLLECTBEHHbBIX MeCTax

1 B MECTaX C HECKOMbKMMM MaHranamu, Harnpumep, B pectopaHax, oTensx, TYpucTMUeckmx flarepax n nyHKTax
npokaTa.

B pamkax gaHHO JOGPOBONBLHOW FapPaHTUM HU B KOEM Cilyyae He NpeayCcMaTprBaeTCA HUKaKaa KoMneHcauyms,
npeBbiLIatoLan Cymmy NoKyrnku nprobpeTteHHoro naenus Naterial.

Bbl npuHMaeTe Ha cebA prCKM 1 OTBETCTBEHHOCTb 3a MOTEPID, MOBPEXAEHWE NN TPaBMbl, KOTOPblE MOTYT
6bITb NPUYMHEHbI Bam nnuv Bawemy nmyLuectsy v (Mnv) TPETbMM IMLLAM U UX UMYLLLECTBY B pe3yfibTaTe
HenpaBWIbHON 3KCnyaTauun, 3noynotpebneHnii nnn HecobnoaeHna NHCTPYKUMIA K n3genuam Naterial,
NpriBeieHHbIX B MpuiaraeMom pyKkOBOACTBE.

UcknioueHns rapaHTin

lapaHTXA He pacnpocTpaHAeTCcA Ha NpobnemMbl UMW NHUMAEHTbI, CBA3aHHbIE C HENPABUIbHbIM
NCMNonb30oBaHMeM NPOAYKTa.

[apaHTUA Ha NPOJYKT OrPaHNYNBAETCA €ro CTOMMOCTbIO.

OHa He NoKpbiBaeT NepeyrciieHHble ganee ciyvaun.

. EcTecTBEeHHBIN M3HOC (pXaBuMHa, AedopMaLmA, BbILBETAHME...) YACTEN, NOABEPKEHHbIX
NPAMOMY BO3[ENCTBUIO OTHA UM CUNbHOTO »apa. [Neproamnyeckas 3ameHa Taknx YacTel ABNAETCA
HOpPManbHON.

. Bce noBpexaeHus, Bbi3BaHHbIe HEMPABUbHBIM 06CYKBaHNEM, XpaHEHMEM, COOPKOIA
W BHECEHHBIMY 3MEHEHUSIMU.

. Jio6oi yuwep6, BO3HUKLWINI B pe3yfbTaTe HEMPABWUIbHOW SKCMyaTaluumn NpogyKTa
(ncnonb3oBaHVe B KOMMEPYECKUX Liensax, MCNosb30BaHme AnsA CKUraHusa Mycopa U T. a.).

. MocnencTeuna BO3AeNCTBMA MOPCKOro BO3AyXa M (MNK) MCTOYHMKOB XN0Pa, TaKNX Kak
6acceiiHbl, TepManbHble UK cna-6acceriHbl.

. Yuwep6, HaHeCEHHbIN B pe3ynbTaTe BO3LENCTBUA SIKCTPEMANbHbIX NPUPOLHbIX YCIIOBUIA,

TaKUX KaK rpaf, yparaHbl, 3eMeTpACceHs, LyHaMu1, CKauKn HanpsXeHns, TOPHAaA0 U CunbHble
LUTOPMbI.

B cnyuyae BO3HMKHOBEHVA MPobnem C MPOAYKTOM CBSXKUTECH C MEHEAXKEPOM CaloBOro OTAeNa B
Ballem marasuHe. CoxpaHuTe HaKnagHYIo UV KBUTAHLMIO, TakK Kak OHM ByayT 3anpoLieHbl 41s
06paboTKM NOObIX NPeTeH3M. bnarogapnm 3a NoKymnkKy.
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Anfbices

Ocbl eHiMAi TaHAaFaHbIHbI3FA paxmeT. BHiMAepai )obanay XaHe fanbiHgay 6apbicbiHAa 6i3
nanganaHyLwbinapablH KAKETTINIKTepiH KaHafaTTaHAbIPaTbIH XOFfapbl canaHbl KAMTamMachl3 eTy yLLiH 6apnbIK,
KyLU-Kirepimisgi canamois.

MAHbI3Abl AKTAPAT! BYJ1 ©HIMZI OPHATY, MAAATIAHY }3HE OFAH TEXHUKAJTbIK KbI3MET KOPCETY
KE3IHIE ELUKAHOAN AKAYIbIK TYBIHOAMAYbI YLUIH, SHIMAI MANZANAHBAM TYPbIN OCbl
HYCKAYJIbIKTbI MYKMAT OKbIM LUBIKKAHbIHbI3 AYPbIC. KYMKATTAFbI KAYINCI3AIKKE KATbICTbI HETI3M
EPEXKEJIEPZL] OPbIHZAT, BOJSTALLAKTA KAPAY HYCKAYJTbIKTbI CAKTAM KOVbIHbI3.

1. MAHbI3Abl AKIMAPAT

BYJ1 oHIMAI XXUHAY HEMECE NAWOANAHY
ANObIHAA HYCKAYNbIKTbl MYKUAT OKbIN
LbIFbIHbI3

MaHbi3abl aknapaT: 60nallakTa Kapay YLUiH CakTan KoK KepeK, MyKUAT OKbIM LblfblHbI3.

TonTamambli3gafbl eHIMAI TaH4an, caTbin anfaHbiHbl3fa pakmer!

byn 6ap6ekto rpuniH NarmaanaHy KesiHae Ken 6akbian OTbIPY KAaXKeT eMEC XKaHe Ko CaKTbIK LapaHbl KaXkeT
eTnengi (TemeHgeri ycbiHbICTapAbl KapaHbi3). TaburaTTbl KOPFaHbI3, AeManbIC KyHi TabrfaTKa 3MAH KenTipyre
»KoHe OHbl NlacTayFra ceben 6onmaybl Kepek. Anfall KongaHap angabliHaa, 6ap6ekto rpuniH Kbl3ablpblHbl3 XoHe
OTbIHAbI KeM AereHe 30 MUMHYT bICTbIK €TiMN yCTaHbl3, Oyn apKbiibl eHAIPY NPoUeCiHEH KanfaH Mal
KanablkTapbl Xolbinagbl. byn coHpan-ak 60ayabl TypakTaHAbIPbIN, KeNleci peT nanganaHfaH Kesae uici

KeTin Kanagbl.

Kayinci3girini3 ywiH:

« fumapar iwinge nanganaH6aHbi3!
« «ECKEPTY! TytaHabIpy Hemece KalTa TyTaHAbIPY YLWiH CIMPTTi HeMece 6eH3UHAI narganaHbaHbI3!
Tek EN 1860-3 cTaHAapTbiHaA Cal KeNeTiH TamMbI3blKTapAbl NanganaHbliHbi3!»
+ blcTbik ayapgaH 3aKkbiM animay yLUiH MeTan biAbICKa CYbIK Cyabl TUTi36eH,3.
« [punbpe kakTayabl 6actamac 6ypbiH, XaHbIN TYPFaH KemipAiH 6eTiH Ky KanTaraHLa KyTiHi3.
«  byn eHiMmai nanganaHy KesiHge Ken 6akbIan OTbIPY KAXKET eMeC XHe Ko CaKTbIK LapaHbl KaxeT
eTnengi.
« byn eHimai nanganaHy Kesinge mMiHOETTi TypAe »KOfapbl TeMnepaTypajaH KopFfar anaTblH apHaribl KosFan
KNIO KepeK.
ECKEPTY! byn 6ap6ekio eTe KaTTbl biCybl MyMKiH. OHbl MaliganaHblin )XaTkaH4a Ko3fanTnaHbi3!
«  XanbiH nanbigan KeTneyi ywiH KakTayabl 6actamali Typbin, apTbik Maliabl XXoHe MapuHaATbl anbin
TacTan, biAbICTbl Ta3aaHbl3.
Bapbekio rpuniH nanganaHfaH Kesfe, OHbIH, XaHblHAA Cy HEMECe KyM TONTbIPbIIFaH LWeneK ganbiHaan
KOWbIHbI3 (9Cipece anTan bICTbIK HEMECE eTe KypFaK aya parbl KesiHae).

KopanTbl allkaHHaH KeliH, OHbl OpHAaTYFa KaXXeTTi 6apnblK 1eMeHTTePiHiH, XeTKi3inreHiHe Ke3 XeTKisin,
OpHATY YLWiH HYCKAY/NbIKTbl KapaHbI3.
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Erep eHim 3aKkbiMaaHFaH Hemece Kelnbip akaynapbl 6ap 60s1ca, OHbl NanaanaHbaHbI3 XaHe eH, )KaKblH
JlYKeHre asnbin 6apbiHbI3.

CaTbin anfaHbIHbI3Fa pakmeT. bi3aiH eHimAi uriniriHisre nanaanaHbiHbI3.
MikipnepiHi3ai oykeHHiH Be6-canTbiHAA KyaHa-KyaHa KabbligaiMbi3.

2. OPHATY

OpbiH TaHpay

- byn eHim ganaga nanganaHyfa apHanfaH.

« Bbap6ekto rpuniH napanaHy angbiHAa TypakTbl KengeHeH 6eTke OpHanacTbIpy Kepek.

 bapbekKio rpuniH fumapaTTapgaH Kem fereHe yll MeTp KaLUbIKTbIKTA, aLlbIK »KHE »KaKCbl XengeTineTiH
Xepre KOMblHbI3.

+ bapb6ekio rpuniH acnanbl KypbUIbIMHbIH, (6pe, WaTbIp,...) HEMece afall acTblHa OpPHaTMaHbI3.

« ToT 6acnaTbiH 6onaT 6eTi TOTTAHbIN KETMeYi yLLUiH, OHbl XJ10p, Ty3 HEMeCe TeMipre »osaTnaHbi3. biz byn 6apbekto
rpwvniH »aranayra, bacceliHre Hemece Temip »on TopabblHa XaKblH »Kepae NaipanaH6araHbIHbI3 AypbIC.

KaTTbl kel COKKaH KyHAepi rpuibAi »kenfeH yLWKbIHAAP TyTaHbIN KeTNeUTiHAEeN eTin OpHaNnacTbipblHbI3.
+ <ECKEPTY! bananap meH yii »aHyapnapbiH }akblHAaTNaHbI3». PacblHAa, bl caliblH 60N1ATbIH KalFblbl
OKWFanapAablH caHbl Ken. bananapabiy, 601bl KilukeHTal 6onFaHabIKTaH, 6eTTepi »KaHbIM TypFaH arall
KemipmeH bip 6uikTiKTe 6onaabl, COHAbIKTaH Oflapfa aca KeHin 6eny Kepek.

+  Byn6apbekto rpuniH *abblk, KEHJCTIKTE XaHe/Hemece TypFbiH yiA-Kalifa, MbICarbl YLE, LUATbIPAA, *KbUTPKbIMATTbI
y/nepae, MoOTopsbl YTepAE, KalbIKTapaa NalinaniaHoaHpI3.

KeMipTeK ToTbiFbIHaH yrnaHy Kayri 6ap.

x| X] x9*¢

* ¥

3. MAUJANIAHY

EckepTtynep

« Naipanany angbiHAa ocbl HycKkaynbiKTbiH «MAHbI3bl AKTTAPAT» 6enimiH TONbIK TyCiHreHiHi3re ke3
MKETKI3iH|3.
« byn 6ap6ekio rpuniHiH KypbUIbIMbl 60MbIHIWA Tabagarbl Nicipy 6eTiHiH, 50 %-biHaH apTbIk NaliganaHyra
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6onmangbl. Erep nicipy 6eTi TonbiFbiMeH NariganaHbinaTbiH 6051ca, 6apbeKto KaTTbl KbI3biM KeTiM, 6y3bU1ybl

MYMKiH. MyHZam 3akpiMAap Keningikke Kipmengi.
+ KongaHbICTafbl 3aHfa COMKEC KeneTiH afall KeMipAi KondaHbIHbI3.

+ Kemipgi rpunb eH TemeHri Kynge 6onfaHaa 2 CM TeMeH OpHanacTblpy Kepek.
« bapbekiore ewkawaH 1.2 Kr) | araw KemipZieH apTblK CaJIMaHbI3.

TyTaHAbIpYFa KaTbICTbl YCbIHbICTAP

« LLlenekTiH ywTeH 6ip 6eniriH (*kapTbiCbIHAH acblpMali) afall KeMipMeH TONTbIPbIHbI3. KongaHbICTasbl
CTaHfapTTapfa COMKeC KeneTiH afall KeMipi KongaHblHbI3 »KaHe NiCipy TOPbIHbIH, €H TOMEHTi KyniHeH
KeMiHAE 2 CM TOMEH KOWbIHbI3.

« Arall KeMipai TyTaHAbIPYAbIH, eH OHal SAici - AyKeHaepaeH oHal Tabyra 6onaTbiH, 9pi Kayincis, EN

1860-3 cTaHpapTbiHa CalIKeC KeneTiH, bapbektore apHasFaH OTTbIKTapAbl NarganaHy.

« OTblHHbIH, 6eTiHAe Kyn narga 6onman xaTtbin, nicipmeHis! Araw Kemip »kanblHAaTAAM »KaHybl YLLiH:
« bapb6ekto rpuniHe Topabl 60C KyliHAe KOMMaHpI3, erep o bICTbIKTA y3aK, YakblT TYPCa,
fedpopmauusanaHybl MyMKiH.

« ?KanblH KyLWWiH blAbICTbIH aCTbIHAAFbI aya KipeTiH caHbliaynapabl ally He }kaby apKbinbl peTTeyre
6onagbl. HeryprbimM Ken allcaHbl3, XafblH COFYpJibIM KyLTi 6onagbl.

« bapbekto »anblHbIH TyTaHABIPY HEMECE apTTbipy YLUIH TyTaHfbILL CyMbIKTbIKTbI NalihanaHyra 60IManTbIHbI
Typarsbl Tafbl eCKepTeEMI3.

« KayincigikTi kamTamachbl3 eTy yLiH, 6apbektofi naiganaHbin )aTkaHaa Ko3fanTnaraHbIHbI3 AypbiC.

OT >KanbIHbIH 6aKbinan Typy* aca maHbI3fbl

OpT HeEMece XanblH YLWKbIHAAPbl AAaNbIHAANbIN XaTKAH TaMaKTblH, LWbIPbIHbI HEMeCe Malibl >KaHblM
TypfaH 3aTTapfa (Mblcanbl, afall Kemip) TamraHAa nariga 6onagbl. TyTiH 6apbekioge »kacanaTbiH
TaMak, fo9MiH »KaKCapTKaHbIMEH, TaMaK Kylin KeTneyi ywiH MyHAaln »anblHHbIH Nanga 6onybiHa
xon 6epmey Kepek. MKanbiHAbl 6akblnan OTbipy YLLiH TaMaKTbl NiCipy angblHAa OHAAFbl aPThIK,

. mangbl MIHOETTI TYPAE anbin TacTay Kepek. MapuHag »kaHe gariblHAay Ty3AblKTapblH CaHanbl
MersLepae nanganaHbliHbi3.

- Manpanany KesiHge, 6ip Wwenek KyMmabl 6apOeKiore XakplH Xepae yCTaHbl3.
+ MaiigaH 6onfaH oT Ke3iHae, ToMeHAe KepceTinreH HyCKaysblk GOMbIHLLA SPEKET ETiH;3.

MarngaH nainga 60onaTbiH XKanbiH

« Op NaikganaHyaaH KeliH nicipy TocTaraHbl MeH TOpAbl 60caTbin, 6apnblk KanablKTapAbl anbin
TacTan, TasanaHbi3.

« Erep 6apb6ekio rpuni ynkeH ic-wapanapaa nanganaHblica, OHbIH, OTbIH 6LLUipiMn, ap eKi cafaT calblH
Tasanan Typy KaxeT. KypamblHAa Maiibl Kern Tafamaap (LWyKblK, Mepres,...) 93ipnereH xafganaa,
OHbl XWi Ta3anan Typy Kepek. byn KeHecTepai opbiHAaMacaHpbl3, MagaH XasblH nanga 6onbin,
»Kapakart anyblHbl3 Hemece 6apOeKto rpusli 6y3binybl MYMKIH.

MangaH »<anbiH nanga 6onfaH xarganga/Eckeprynep:

« Apampapabl 6ap6eKio rpuniHe XaKblHAATNaHbI3 XKoHEe »KanblH 6aCeHaereHLue KyTiHi3.
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« bapbekto rpuiHiH KaknafbliH He Xa0blHbIH »KarnaHbi3.

« BAPBEKIO PUMIHE ELLUKALLAH CY WWALUMAHbI3. EFEP CI3 ©PT COHAIPTILWTI MANAANAHCAHbI3,
OJ1 YHTAK, KYWIHAE BONYbI TUIC.

« Erep xanblH 6acengemece, KepiciHLe KyLuenin )aTkaHbl 6alkanca, epT COHAIPY Kbl3MeTiHe
XabapnacbiHbl3.

Micipyai aakray

- Tamak nicipyaeH KanfaH Mali XuHaJsibin, epTke ceben 60nmMaybl yLwiH, 6apbekio rpuniH naaanaHraH
CalblH Ta3anan TypPblHbI3.
« Kaknarbl Hemece »abblHbIH Xaybir, CakTayFa KoMacTaH bypbiH, 6ap6eKio rpuni CankplHAaraHLLIA KyTiHj3.

4. KYTIM XKACAY XOHE KbISMET KOPCETY

MaganaHap anablHAa, acipece, y3ak nanaanaHbliMaraHHaH KeliH 6ap6eKto rpuniH TasanaHpl3.
Tasanay angbiHAa 6ap6ekto rpuni }XaHe KypaMaac 6enlieKkTepi »KeTKiNiKTi Typae cankblH eKeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. bapb6eKio rpuiiH ganaga awblK KanablPMaHbl3 XKaHEe bliFanbl XXepre KoMMaHbl3.

« beTi biCbIN TypFaH rpunbre ewkatlaH Cy WallnaHbi3.

+ blcTbik GenwweKkTepai apHalbl KONFancbi3 ycTaMaHbl3.

Bbap6ekio rpuniHiH }KyMbIC icTey Mep3iMiH y3apTy »KSHe OHbI XKaKCbl KyNAe KyTin ycTay yLUiH, OHbI
y3aK YakbIT 601bl (9cipece KbiC alinapblHAa) alblK »ephe Kanablpy kepek 6onfaH xafganaa, 6etiH
ManKaHblHbI3 XeH. Te3iMmainiri )kofapbl KaknakTap MeH 6apbekio rpuniHiH 6acka akceccyapnapbliH
XKeprinikTi AykeHAepAeH caTbin anybiHbi3fa 6onagbl.

Bap6ekio rpuniHiH CblpTbl KOPFANTBIH MAaTEPUASIMEH KanTasiFaH 60ca fa, OHbl XKui TeKcepin Typy
Kepek, cebebi yCTi binFangaHybl Hemece KOHAEHcAT Ty3inyi MymkiH. COHAbIKTaH 6apbekto rpusi MmeH
KOPFaHbIC KaKMaFbiHbIH iWiH KeNTipy Kepek 6onybl MymKiH. CoHpaln-ak, 6apbekio rpuniniy, 6enrini
6ip amMaKTapblHAa Mai KangblkTapbl Wipyi MymKiH. OHbl ©Te bICTbIK CabblHAbI CyMeH Tasanay
Kepek. Taramfa TUMENTIH TOT OacKaH aliMakTapAbl TOTTbl KETIPrill KypasiMeH eHeY Kepek XaHe
6apbekto rpusiiHe apHasfaH bICTbIKKA Te3imai 60AaymeH 60ay Kepek.

Nicipy 6eri

« bap6ekKto rpuni cyblFaHHaH KeliH, OHbI bICTbIK CabblHAbI CyMeH Ta3anaHbl3. Taram KangblKTapbiH

KOI0 YLUIH bIgbIC-afAK, >KYFbILUTbI NaganaHbiHbI3. AGpa3nBTi rybKanapabl Hemece yHTaKTapabl
nanganaHbaHbi3, cebebi 6apbeKto rpuniHi3aiH, CbipTKbl KabaTbiHA 3aKbIM Kenyi MyMKiH. MKakcbinan
Wwanbin, KenTipiHi3. Topnap ayblp 6onfaHAbIKTAH, Ofapabl biAbIC KyaTblH MALIVHAAA KYMaraHbIHpI3 >KeH.
« TAMAKKA TUIM TYPATbIH NICIPY BETIHAE TOT NAMOA BONFAH XXAFOAWNOA, OHbl AYbICTbIPFAH
KOH.

Bap6ekKio rpuniHiH Kopnycbl

Bap6ekio rpuniHiy, KopnycbiHAafbl APTbIK MalAbl CAbbIHAbI CyFa MasbIHbIM, KATTbl CbIfblIFaH
wybepeKneH KeTipiHi3. MainaHy MeH Tamak KanAblKTapblH afall TakTalllaHbl HEMeCe KyMcaK,
NNacTUKTI Naraananbin, 6apbekio rpyib KOPMNyCbIHbIH, iliHEH anbin TacTayfa 6onagbl. EwkaHpan
abpasuBTepai NnanganaHbaHbI3.

Bap6eKio rpuniHiH XKabblHbI
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Bap6ekio rpuniHiH, )abbiHbIH WybepeKneH Hemece abpa3nBTi eMec MaTepuanaaH »acanfaH MaTaMeH XKaHe

bICTbIK CabblHAbl CYMEH Ta3aNaHbl3. Kblpfblll rybKanap Hemece yHTaKTapAbl nariganaHbaHbl3, ce6ebi onap
6apb6eKio rpuniHiH, 6eTKi KabaTbIH 3aKbiIMAaybl MyMKiH. TOTTbIH, Naliaa 605ybIHa kon 6epmey yLliH
Ta3asayfaH KeliH, 6ap6eKio rpusiH MyKUSIT KENTIPiHi3.

BekiTkiwTep

BypaHzaanapabl aHe GypaHaamanapabl TyPaKTbl TypAe Tekcepir, 6eKiTin OTbIpbIHpI3.

CakTay OpHbI

« Xaybin, caktayfa KoimactaH 6ypbiH, 6apbeKto rpuni ToNbIKTal canKbliHAaFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.
« bap6eKto rpusiH Kypfak api cankblH »Kepae CakTaHbl3.

« bapb6ekKio rpuni y3ak yakbIT cakTanfaHHaH KeliH, nanganan6aii Typbin, opHaTy npolenypanapbiH
OpblHAAHbI3.

5. KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAUDIK,

Bbapbekio rpuniHiH, KbI3MeT eTy Mep3iMi afKTanfaHHaH KeliH, OHbl yTU3aL A opTanbiFblHA KallTa eHaeyre
TanCbIPbIHbI3.

bapb6ekKto rpuniHiH, MOTopbl HeMece XenaeTkiwi 6ap 6osca, OHbl NaKTbIPMaHbI3,
KepeK->KapaKTapblH epTeMeHi3; OCbIHAAM eHIMAEPAi XKI1Hay, WbIFapy XoHe KanTa eHaey epexenepiH
CaKTaHbI3.

6. bOJILLEKTEPI

Ocbl HyCKaynbIKTbl CakTaHpl3, cebebi kocankbl benwekke Tancbipbic 6epreHae, ap O6eTTiH TeMEeHT i »KafblHa
aHbIKTaManblK HeMIpiepi MeH »KeTiCNenTiH HeMece akayJsibl 6enlLeKTiH HOMIpPIH Xa3bln 6epecis.

Kocankpl 6enwekrepi caTbin any yLwiH onapabl AyKEHHEH TiKeneln Tancblpblc 6epin, anbiHbli3 Hemece
Keningik 6olblHLWa KbI3MeT KepceTy 6eniMiHe MblHa HeMip 6oWblHLWa xabapnacbiHbi3: +33(0)3 85 32 27 50.

7. KENNAIK WAPTTAPDI

KENAIK WWAPTTAPDI

Byn keningik 6ip »keke frMapaTtTa NarganaHyFa KaTbiCTbl KONAaHbinagbl. Kommepuuanbik Hemece
KOMMYHanablK opTaga, bonmaca, menpamxaHanap, KOHak yinep, AemMasblC OPTanbIKTapbl MEH Xarnfa
asnblHFaH MeHLWIK aymarbiHAa nargananbinateiH Naterial 6apbektonepiHe KongaHblIMangbl.
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Ewo6ip xarpanaa, elkaHaam eTem COMachl OCbl €PKiH Keningik 6orbiHwa catbinFaH Naterial
eHiMiHiH, caTbin any 6afacbiHaH acnaybl THiC.

©Himai aypbic NanganaHbay Hemece HeMKypausbl NaganaHy, nanganaHyLwbl HYCKayblFbIHAAFbI
Naterial HyckaynapbiH opblHAaMay cangapblHaH naiga 6osFaH WbIFbIH, 3aKbIM HEMECE afiaM XKapaKaTbl
oHe/Hemece 6acKka afjamAapablH »KapakaTTaHybl He MyJIKiHiH 3aKkbiMAaNybIHa KaTbICTbl Kayin neH
Xayankepuinik cigiH MOMHbIHbI3AA.

Keningikke KipmenTiH >Karpainap

Keningikte eHimaj aypbic nanganaHbay cangapbiHaH TyblHAaFaH Macenenep MeH OKbIC OKUFanap
KaMTblIManabl.
OHiMm Keningiri eHiM KYHbIMEH LLeKTeneai.

ATan anTKaHAa, TOMEHAETI XKafaannap Keningikre KamTblaManabl:

¢ XanblH Hemece KaTTbl KbI3y acepiHe yLWbIpalTbiH BealweKTepAiH, KanbinTbl TO3ybl (TOTTAaHY, Aedbopmauus,
TYCiHiH eHin KeTyi). Benrini 6ip yaKbiTTaH KeiiH 6enleKkTep aybICTbIpbIAbIN TypPaabl.

e [lypbIC XXeHAEMey HEMeCe CaKTamay, XXMHamay HemMece e3repictepai Aypbic eHrizbey cangapbiHaH naaa
60/1FaH 3aKbIMaap.

* OHiMAji MaKcaTblHA KaWLbl NanganaHyaaH TybiHAAFAH 3aKbiMAap (KaCibn MaKkcaTTa, KanablKTapabl Kary
YWiH naaanany...).

e TeH,i3 ayacbl }XaHe/Hemece bacceiHaep, TEPMUAbIK HEMEeCe Cra Xaybi34apbl CUAKTbI X10p Kesi 6obin
TabblnaTbiH aliMaKTapaa naaanaHyapiH cangapsi.

e bypluak, Aaybln, XKep CifIKiHiCi, LyHaMn Hemece acKblH KepHey, TOPHAZ0 HEMECe TeHi34eri Aaybla CUAKTDI
Tabufu anaTTap cangapblHaH narga 60n1aTbiH 3aKbIMAAP.

OHimre KaTbICTbl KaHAal Aa 6ip akaybiK Naaa 6onca, AyKeHiHisgeri 6aKwa 6enimiHiH MeHeaKepiHe

xabapnacbiHpbi3. LLoT-dbaKkTypa Hemece TyBipTEKTI cakTan KoMblHbI3, cebebi onap warbim TycipreHae
cypanagpl. OHIiMAI caTbin anfaHblHbI3Fa PaKMeT.
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NepeamoBa

[Aakyemo Bam 3a BMOip Lboro Bupoby. Po3pobnaioun Ta BUroTOBAAUM HaLly MPOAYKL0, M JOKNAAAEMO
BCiX 3ycunb, WwWo6b 3abe3neumnTy BiAMIHHY AKICTb, AKa BignoBigae notpebam KopnctyBayis y No6yTi

BAXKJIMBO! /1A TOIO LWOB LIEV BUPIB MOBHICTIO 3AZ0BOJIbHAB BAC NI, YAC YCTAHOBJIEHHSA,
BUKOPUCTAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHSA, MU PEKOMEHAYEMO YBAXKXHO NMPOUYUTATU LIEN
NOCIBHUK NEPEA BUKOPUCTAHHAM BUPOBY. LOTPUMYUTECb OCHOBHUX NMOMNEPEAXKEHD
LLOA0 BE3MNEKU, HABEAEHUX Y LibOMY MOCIBHUKY, | 3BEPEXKITb AOIO ANA NOAAJIbLUOIO
BUKOPUCTAHHA.

1. BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXKHO NMPOUYUTAUTE LI BKA3IBKU NEPE[,
3bUPAHHAM TA BUKOPUCTAHHAM LIbOI'O
BUPObY

Baxknneo 36epertu iHCTPYKLito Ans MOAANbLIOIr0 BUKOPUCTAHHS, YBaXKHO NMPOYMTaBLUM i

Bu wonHo npuabanm Bupib i3 Hawwoi Konekuii, i M1 gAKyemo Bam 3a BUGIp.

BukopuctaHHA Luboro rpunsa-6apbekio BMarae MiHiMaibHOrO KOHTPOJTIO Ta 3aM00iXHMX 3axo4iB

(auB. pekomeHgauii H/XKue). Byab nacka, 6epexite Npupoay! BuxigHuin geHb He Ma€ 6y T NPUUYNHOLD
LwKoAM AnA JOBKINNA um noro 3abpynHeHHs. ig yac nepLuoro BUKOPUCTAHHA HarpinTe rpunb-6apbekto
Ta 30epiraliTe NannBo B PO3XKapeHOMY 1O YePBOHOIO KOMIbOPY CTaHi NPOTAroM NpuHanmMHi 30 XBUSWH,
Lie facTb 3MOTY BUZANUTHY »KUP, WO 3anunLLnBCA 3 npoLecy BUpobHmuTBa. Lle Takox cTabinisye dapby Ta
BUAAE 3anax, AKUIM 3HMKAE Mifg Yac NOAANbLIOro BUKOPUCTaHHA.

[ns Baloi 6e3neku:

+ He BuKopucroBynTe y npuMiLLeHHi!

« «[MTOMEPEOXEHHSA. He BukopurcTOBYINTE CNPT ab0 O6EH3VH /1A PO3BEAEHHS BOMHIO abo MOBTOPHOIO
3anantoBaHHA! BuKopnctoBynTe nuile nerko3amnmmncTti peyoBmHY, WO BignosigatoTb ctaHgapTy EN 1860-3!»

+ He nuinte xonopHy Bofy Ha MeTaneBy MUCKY, W06 YHUKHYTY NOLWKOLXEHHA BHACNILOK TEMMOBOIO LLIOKY.

+ [lepww Hi>Kk NOYaT! CMaXKeHHA Ha rpuni, 3a4eKanTe, JOKM LWap Noneny He BKPUE BYTiA, LLO rOpUTb.

+ BukopucTtaHHsa uboro BUpoOy BUMarae MiHiManbHOro KOHTPOJSIO Ta 3anobiXKHMX 3aX0AiB.

« Mig yac BUKOpMCTaHHA Lboro BUPoOy abcontoTHO HeObXiAHO oaAraT cnevianbHi pyKaBUYKKM, NPUAATHI
ANA 3aXMCTY Bif, BUCOKUX Temneparyp.

« MONEPEOKEHHA. Lle 6apbekio cTae ay»xe rapAaumm. He pyxawTe noro nig yac po6otu!

+ W06 yHUKHYTW BMKMAY NONYM's, NTePEKOHANTECS, L0 MMCKA YMCTaA, BULANUBLLV HAAAULIOK XKMPY Ta
MapuvHagy nepef no4yaTkoM NPUroTyBaHHA Ha rpusli.

« Mig yac BUKOpUCTaHHA HeOOXiAHO MaTK BifpPO, HaMOBHeHe BoAo abo nickom, 6ina rpunto-6apbekio,
0Co6MBO B pasi cnekoTHOI abo Haf3BMYaANHO CyXOi Morogu.

BigKpuvBLM yNnakoBKy, NepekoHanTeCh, Wo BCi eneMeHTU, HeoOXiaHi Ana BCTaHOBJIEHHA BUPOOY,

€ B HaABHOCTI, AN1A LibOro CKOPUCTanNTECh iIHCTPYKUIEL.

AKWo BUpi6 NnowKoaKkeHUN abo Mae fedeKTr, He BUKOPUCTOBYITE NOro Ta MOBEPHITb MOro Jo
HaNbnMXXyoro marasmHy.

[lAKyeMo BaMm 3a Ball BMOIip i cnofiBaeMocA, Lo BY OyeTe NOBHICTIO 3aA0BOJEHI BUKOPUCTAHHAM
HaLloro Bupoby.
Mw 6ynemo pagi oTprMaTy BCi BaLli 3ayBa)KeHHA Ha HALLIOMY CalTi iHTepHET-MarasmHy.
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2. YCTAHOBJIEHHA

Bubip micya

« Llein Bupi6 nprsHayeHunn nuiwe aia nobyToBOro BUKOPUCTaHHA N03a NPUMILLEHHAM.
« MNepepn BUKOpPUCTaHHAM rpuna 6ap6ekto HeobXiAHO MOCTaBUTUN NOrO Ha CTiIIKY FOPM30HTANIbHY MOBEPXHIO.
+ Po3micTitb Len rpunb-6ap6ekto Ha BiACTaHi NpUHaNMHI TPbOX MeTpiB Big GyAisesb, y BioKpUToMy Ta
[06pe NpoBiTPIOBAHOMY MicLLi.
« MNepekoHanTecs, Wo rpunb-6apbeKto He po3TalloBaHWIA i NigBICHOK KOHCTPYKLi€ (FaHOK, HaBgic...)
abo nig nucTam gepes.
+ W06 3anobirtv yTBOpeHHIo ipKi Ha MOBEPXHAX i3 Hep»KaBiloyol cTani, He niggasanTe ix gii xaopy, coni
a6o 3aniza. M He peKoMeHYEMO BMKOPUCTOBYBATU Liel rpuiib-6apbekto nobnusy 6eperis Bogomnm,
6aceliHiB ab0 3ani3HNYHKIX KON
Y [Hi, KOnv AMe CUNbHWIA BiTEP, PO3MICTITh rpunb-6apbeKio TaknM YMHOM, LWOG BiTep He PO3aAMYXYyBaB iCKpU.
« «MOMEPEOMEHHA. TpumanTe nogani giten Ta fOMaLHiX TBapuH». OaKTUYHO WOPOKY TPanIAETbCA
BeJIMKa KiNbKiCTb HelacHMX BUMNaakie. Cepno3sHi oniky CNPUUNHAIOTb 0CO6MNBE 3aHEMOKOEHHS,
KONY NAeTbCA Npo AiTer, yepes iXHill HEBENNKUI 3PicT i Te, WO IXHE 06MIMYUA MaliKe 3aBXaun nepebyBae
Ha Til e BUCOTI, WO W BYTiNNA, AKe ropuTb.
+ He BukopucroByinte 6apbekio B obMexxeHOMY NpocTopi Ta/abo B XUTIOBOMY NMPUMILLEHHI,
Hanpuknag y 6yanHkax, HameTax, MobinbHKX 6yanHKax, byarHKax Ha Konecax, Ha KaTepax.
Heb6e3neka oTpy€eHHA YafHMM ra3om.

X| X X8y v
i

3. EKCINTYATALIA

MNMonepemKeHHA

« MNepw Hi>k NpogoBXXyBaTK, 060B’A3KOBO 03HaomMTecsA 3 po3ginom «BAXKJTMBA IHOOPMALIIA»
LibOro nocioHuKa.

+ KoHcTpyKLia uboro rpuna-6ap6ekio He O3BONAE BUKOPUCTOBYBATH Ginblue 50% noBepxHi EMHOCTI
ANA CMaXKeHHA Ha rpuii. AKLO NOBEPXHA ANA NPUroTyBaHHA iXXi MOBHICTIO BKPUTA, Lie Npu3sede A0
HaZMipHOro HaKOMWYEHHA TEMA, AKE MOXe CNPUUYNHUTU NOLIKOOXKEHHSA rpuna-6apbekio, Ha Ake He
MOLUNPIOETLCA rapaHTis.

« BukopucroBynte fepeBHe BYrinna, Ake BignoBifac Y4HHOMY 3aKOHOAaBCTBY.

+ [lepeBHe Byrinna mae 6yt po3milleHe Ha 2 cM Mif rpunem, AKLWO BiH NepebyBae B HAMHMXKYOMY
NOJSIOMKEHHI.

+ Hikonu He knagitb 6inbLue 1.2 Kr fepeBHOro Byrinns B 6apbekio.
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PekomeHpgauii Woao 3ananoBaHHA

+ HanoBHiTb MWUCKy AepeBHMM BYTinnAM B ifeani Ha TPeTUHY ii BUCOTW, He Ginblue HiX O NOIOBMHU
BUCOTU. BuKopmncToByiTe flepeBHe BYrinnA, AKe BiAnoBiAa€ YNHHUM CTaHZapTam,

i nepekoHanTecs, Wo AepeBHe BYTiNnA po3TaloBaHe NPMHaMMHI Ha 2 CM HUXKYE Bifj peLliTKn
L1 NPUroTyBaHHSA, KON BOHA NepebyBa€e B HANHMMXUYOMY MOSIOMKEHHI.

+ HamnpocTiwwi cnoci6 3anantoBaHHA AePeBHOrO BYTiNnA — BAKOPUCTOBYBATW 3ananbHUYKN AN1A
6apbekto, cymicHi 3i ctaHgapTom EN 1860-3, AKi MOXHa Ierko 3HalTy B MarasuHax i AKi
abcontoTHO 6e3neuyHi.

+ He cmaxTe, OKM NanuBo He NokpureTbca nonenom! lepeBHe Byrinaa Mae ropitu, He
BMpOOGNAoUN Nonym's.

+ He BcTaHOBNIOMTE MOPOXKHIO PELLiTKY Ha rpuiib-6ap6eKto, BOHa Moxe aedopmMyBaTmCs,

AKLLO HarpiBaTu ii NPOTArOM HaATO AOBroro vacy.

+ By moxeTe peryntoBaTu cuny BOTHIO, BiKprBatour abo 3aKpuBauy nosiTpo3abipHuKY,
pO3TalloBaHi B HUXKHI YacTuHi MrUcKu. Lo GinbLue BY BigKpmBaETe iX, TO iIHTEHCUBHILLE NonyMm's,
i HaBnNakw.

« Mwu xoTinu 6 we pa3 HaragaTu BaMm, WO He Cig MUTU NEerko3anMnCTi PigvuHW 4ns 3anantoBaHHA
ab6o 36inblueHHA nonym’a 6apbekio.

+ 3 oueBUIHMX MipKyBaHb 6€3MNeKn M1 HaNoserMBO PEKOMEHAYEMO He NepemiLlaTi
rpvnb-6ap6ekio nig vyac poboTu.

TpyMaHHA nonyM’sa Nig KOHTponem * fy)Ke BaXIMBo

« Monym’a abo cnanaxu BOTHIO TPANATLCA, KON COKM abo Xup i3 i, Lo roTyeTbCs,
KpanawTb Ha NpegMeTy, Lo ropATb (Hanpuknag, AepeBHe ByrinnA). 3suyanHo,
AUM Hafla€ KpaLmii CMaK i>Ki, NpUroToBaHii Ha 6ap6ekio, ane Kpallye yHUKaT! Takoro nonym's,
W06 3ano6irTn o6ByrneHHio iXi. LLlod TprmaTy nonym’s nig KOHTponem,
ABCOJTIOTHO HEOBXIAHO BuaanAaTtu 3aBuUn Xnp i3 NPOAYKTIB nepes iX NPUroTyBaHHAM.
BrukopucToByliTe MapuHag i cOycu ana roTyBaHHA B PO3YMHMX KillbKOCTAX.

« MMig yac BUKopucTaHHA rpuna-6apbekio HeobXiAHO MaTn NOPYY BiAPO, HANMOBHEHE MiICKOM.

« Y pasi 3aiMaHHA XKuUpy cNig AOTPMMYBATUCA HaBeeHNX HUXKYE BKa3iBOK.

3aliMaHHA XNpy

+ [lOTiM OUMCTbTE MUCKY ANA NPUrOTYBAHHA Ta PELUiTKY, BUAANNBLUN BCi 3aNNLIKK
Ta GparmMeHTV NiCNA NPUrOTYBaHHS.

+ AKWo rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA AJA BENMKMX 3aX0AiB, HEOOXiAHO racuT nonym’s
Ta YNCTUTM BUPI6 KOXHI ABI roanHu. loro HeobxigHo YMCTUTY YacTille, AKLWLO BU roTyeTe
6araTo gy»ke XKUPHOI i (cocuckn, KoBbackn mepres Tolo). HegoTprmaHHA umnx
pekoMeHZauin Moxe NPU3BeCTy OO 3aMaHHA KMPY, WO MOXe CIPUYNHUTY TPaBMyBaHHSA
Ta NOWKOOPKEHHA 6apbekio.

Y BunagKy 3aimaHHsA Xvpy/nonepemKeHHs:

- TpumaiiTe BCix nogani Big rpuna-bapbekio Ta 3aueKanTe, [OKM MONYM'i He 3racHe.

+ He 3aKkpuBaliTe KpULKY 1 He HaKprBalTe rpunb-6apbekio.

- HIKONIM HE TMATE BOAY HA rPUNb-BAPBEKIO. AKLLO BM BUKOPUCTOBYETE BOTHEFACHUK,
LIE MAE BYT/ MOPOLUKOBU BOTHETACHMK FORMULA ONE.

« AKwo nonym’a He cnabuae, abo, cxoxe, Lo BOHO MOCUNIOETLCA, 3aTeNepOHyNTE A0 NOMKEXKHOT
OXOPOHU A1 OTPMMaHHA JOMOMOTW.
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FR 3aKiH4eHHA ceaHCy NPUroTyBaHHA

ES « PerynapHo ounwynTe rpunb-6ap6ekio Nicif KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA, WO YHUKHYTV HaKOMUYEHHSA XI1pPY,
AKNIN MOXe 3aropiTuchb.
+ 3ayekanTe, fOKM rpunb-6apbekio byae AOCTaTHLO MPOXONOAHMM, NEPLL HiX 3aKPUBaTK KPULLKY ANA
PT 36epiraHHs.

T 4. pornan TA ObC/IYTOBYBAHHSA
EL

PerynspHo ounwyiiTe rpusib-6ap6eKio Mixk ceaHcaMn BUKOPUCTaHHA, 0COGIMBO Nicis TPMBAIOro
36epiraHHA. MepekoHanTecs, Wo rpub-6ap6eKto Ta NOro KOMMOHEHTW OCTAaTHbO MNPOXONOAHI,
PL nepLu Hixk ounwwat ix. Hikonu He 3anuwwanTe rpunb-6apbekio nig BigkpuTM Hebom Ta obepirante
oro Bifg Bonoru.
« Hikonu He nuiiTe BOAy Ha rpunb-6ap6eKio, Koy NOro NoBepxHA rapsaya.
RU « Hikonu He TopKanTeca rapAaYMx YacTVH rofIMMN pyKamu.
LLlo6 nopoBXunTK CTPOK CNy»6u rpuns-6apbekio Ta 36epertu NOro B rapHOMYy CTaHi, M1 HaCTiINHO
peKkoMeHAYEMO BaM HaKpMBaTU NOro, AKLLO NOro JOBeAETbCA 3a/MwaT Ha BIGKPUTOMY NOBITPI
KZ NPOTArom TPMBAOro Yacy, 0COGMMBO B 3MMOBI MicALi. BUCOKOCTIlKi YoxNu Ta iHLWIi akcecyapw ans
6ap6eKio JOCTYMHI B MiCLLEBMX MarasunHax.
HaBiTb AKLO Baw rpuib-6ap6eKo HAKPUTWIA 3aXNCHMM HYOXJIOM, MOro MOTPIOHO PerynsapHO ornsagaTu,

UA OCKIiNbKI MO>Ke YTBOPIOBATUCA BONIOra abo KOHAEHCAT, i Lie MOXKE CMPUYMHUTA NMOLIKOIPKEHHS.
Moe BUHUKHYTW HEOOXigHICTb BUCYLUNTU rpuiib-6apOeKio Ta BHYTPILWHIO YaCTUHY NOro 3aXMCHOro YoxJia.
RO TaKoX 3a/IMLLKM »KUPY MOXKYTb NMOYaTV THUTK Ha AeAKNX YacTMHaX rpuna-6apbekto. Ix noTpibHo byae

OUMCTUTK, BUKOPUCTOBYIOUU AYy>Ke rapavy MuibHy BOAyY. byab-AKi nOMiueHi Bamu ip>kaBi YacTUHW,
AKi He KOHTaKTYIOTb i3 PKeto, MatloTb 6yTn 06p06sieHi 3aco60M Ana BUAaneHHs ip»i Ta nepedapboBaHi
BR TepmocTilikolo papboto ans rpunsa-6apoekio.

nOBerHﬂ ANA NpUrotyBaHHA

EN

« [Micna Toro Ak rpunb-6apbeKio OXONOoHe, MOMUIATE NOro rapAYvolo MUIbHOI BOAOHD. [INA yCyHeHHA

3aNMLWKiB i BUKOPUCTOBYITE MUIAHWI 3acib AnAa nocyay. He Bukopuctosyiite abpasnsHi rybkn abo
MOPOLLKK, OCKINbKM Lie MOXe 3aBfaTy LWKoAMN 03806neHHIo rpuna-6apbekio. MpomunTe i fobpe BUCYLWITb.

Mwn He peKOMEeHOYEMO MUTU PELLITKM B MOCYAOMUNHIA MaLIMHI Yepes iXHIO BeNNKY Bary.

- AKLLO HA MOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 PKEIO, 3'ABMAETbCA IPXKA, TO TAKY MOBEPXHIO CJ114 3AMIHUTW.

Kopnyc rpuna-6ap6ekio

PerynapHo Buganante HagnLWOK Xnpy 3 Kopnycy rpuna-6ap6ekio, BUKOPUCTOBYIOUN TKaHWHY,
NPOCOYEHY B MUJIbHIN BOAi, OOpe BUKPYTITH ii. 3aBUIA XXMP Ta LWMATOUYKM Ki MOXXHa BUOANNTA
3cepennHn Kopnycy rpuna-6ap6ekio 3a 4ONOMOorot gepes’aHoi abo M'AKOI MN1acTMacoBOi IONaTKMN.
He BukopucToByinTe abpa3nBHi maTepianu.

Kpuwka rpunsa-6ap6ekio

YnctbTe KpuLLKy rpuna-6apbekio TKaHNHO abo rybKkoto 3 Heabpa3mMBHOro maTepiany Ta rapAayoio
MWUbHOIO BOZOI0. He BUKOPKCTOBYITe abpa3nBHi ry6Ku abo MOpoLLKM, OCKINbKM Lie MOXe MOLKOANUTA
030065neHHsA rpuna-6apbekto. Nicna Takoro oumLLeHHA peTenbHO BUCYLWITb rpuib-6apbekio,

W06 3ano6irT! YTBOPEHHIO ipXKi.
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KpinneHHsa

Mwu pekoMeHAYEMO PerynsapHO NePEBIPATY i1 3aTArYBaTW BCi TBUHTI Ta 60MTW.

36epiraHHA

« MNepeKkoHanTecs, WO rpunb-6ap0beKio MOBHICTIO OXOJOB, NePLL HiXX HaKpunBaTh abo 36epiratu 1oro.
« 36epiraiiTe rpunb-6apbeKto B CyxoMy NPOXONOLHOMY MiCLi.
« MNepepn TMM AK BUKOPUCTOBYBATY FpUib-6apbekKto nicis TpuBanoro 36epiraHHs,

BMKOHalTe npouefypy BCTAHOBMIEHHS.

5. 3AXUCT OOBKIUINA

HanpukiHui ctpoky cny»6u BigHeciTb BUPI6 Y NYHKT yTuni3auil BiaxoAis ons nepepobku.
AKwWwo rpunb-6apbekto Mae MoTop abo NOBITPOAYB, HE BUKMAANTE NOro Ta He CHatonTe NOro akcecyapu;
LOTPUMYITECD BiAMNOBIgHUX NpaBui 30MpPaHHsA, BiZHOBNEHHS Ta NepepobKy TaknxX MPOAYKTIB.

6. AETAJI

36epiranTe Lel NOCIOHUK, OCKINIbKIM KOXEH 3anuT Ha 3amnacHi YaCTVHW MA€ MiCTUTU apTUKYIIN,
HaBef[leHi BHU3Y KOXKHOI CTOPIHKM, @ TaKOX HOMep BifCyTHbOI ab0 HeCMPABHOI YAaCTUHI.

[ns nprpg6aHHA 3anacHUX YacTVH 3aMOBTE iX Y CBOEMY Mara3vHi 6esnocepeHbo abo 3BepHiTbCA [0
HaLLOro CepBiCHOro LIeHTPY 3a UM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBW FrAPAHTII

FAPAHTIHI YMOBU

Lia rapaHTisa NOLWMPIOETHCA Ha BUKOPYCTAHHSA TiIbKU B OQHOMY MPYIBAaTHOMY OYAMHKY | HE 3aCTOCOBYETLCA O
6apbekto Naterial, AKi BUKOPUCTOBYIOTbCA B KOMEPLIIHOMY Y1 KOMYHaIbHOMY cepefioBuLLi abo GinbLue HiX B
OZHOMY FrOCMOAAPCTBI, HANPUKIAA Y PeCTOpaHax, roTensx, OyanHKax BifnoUMHKY i OpeHO0BaHVX 06'eKTax.

Y )onHoMy pasi B pamKax i€l LOOPOBINbHOI rapaHTil 6yab-Aka KOMMEeHcaLlia He MOXe NepeBuLLyBaTV Cymy
BaPTOCTI NOKYNKU NpogaHoro Toeapy Naterial.

Bu 6epeTe Ha cebe pri3KiK i BigNOBIZAIbHICTb 3@ BTPATY, MOLLKOAXKEHHSA ab0 TpaBMY, LLO BiiOYBAOTHCA 3 BaMU i

BaLLUVIM MAHOM i/ab0 3 iHLWMMIK 0cobamK i IXHIM MaIHOM y pe3ynbTaTi HeNPaBUIbHOMO BUKOPUCTAHHS Um
3M10BXKVBaHHA BUPOOOM abo HeAOTPMMaHHSA IHCTPYKLiN, HapaHux Naterial y nocibHVKY KopucTyBaya.
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BuknioueHHs rapaHTii

[apaHTiA He MNOLWMPIOETLCA Ha NPOGNEMU Ta IHLUAEHTY, WO BUHUKAIOTb Y pe3yNibTaTi HeMpaBuUibHOroO
BMKOPUCTaHHS BUPOOY.
lapaHTiA Ha BUPi6 06MexeHa BapTicTio BUPOOY.
TaknM YUNHOM, BUKITIOUEHI TaKi BUNagKu:
+ HopmanbHui 3Hoc (ipaBiHHA, fedopmalif, BULBITaHHA KONbOPIB TOLL0) YaCcTUH,
wo 6e3nocepeHbO NiggaTbcA dii nonym’a abo cunbHOMY HarpiBaHH!1. Lie HopmanbHo,
Lo AeAKi geTani NnoTpibHO 3aMiHIOBaTM 3 YacoM.
+ YA wKopa, cnprymnHeHa HeHaneXkHUm obcnyroByBaHHAM abo HenpaBunbHUM 30epiraHHAM,
HenpaBWbHUM CKNagaHHAM abo moaudikauiamu.
+ byab-AKunI 36UTOK, CNPUYNHEHWIA HENPABUTbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOOY
(BMKOPUCTAHHA B KOMEPLINHUX LiNAX, BAKOPUCTAHHA ANA CNastoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigkv BnnvBy MopcbKoro noBiTpsA Ta/abo mxepen xnopy, Takux Ak 6acenHu,
TepMasibHi abo cna-6aceinHn.
« MNoLWKOAPKEHHSA, CMPUYMHEHI eKCTPEMANbHMM MPUPOAHNMN YMOBAMU, TaKUMK AK rpag, yparaHu,
3emMneTpycu, LyHami abo cTpubKy Hanpyru, TOpHago abo CUMbHI LUTOPMU.
Y pasi BUHUKHEHH:A Npobnem i3 BUpoOOM 3BepHITbCA 0 MeHeKepa Biadiny cagoBumx TOBapiB y BalloMy
Mara3uHi. 36epiraite paxyHoK-pakTypy abo KBUTaHL0, OCKiNbKY iX HEOOXigHO byae npea’siBUTU Ans
06po06KM Byab-AKNX NpeTeH3ii. [aKyemo 3a BaL BUGIp.
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Prefata

Va mulfumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intampine nevoile utilizatorilor casnici.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE SI INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL iNAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pastra pentru consultari viitoare: a se citi cu atentie.

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime (consultati recomandarile
de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.
La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta
operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va
stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizari.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

« AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

+ Nu turnati apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Inainte de a incepe sa prajiti pe gratar, va rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

- Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime.

« Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-I deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prdjirea.

- Pastrati o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugam consultati manualul.

Daca produsul este avariat sau prezintd defecte, va rugam nu-I utilizati si predati-I celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si sperdm ca va veti bucura de satisfactie totala cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sa receptionam toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.
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FR 2. SETAREA

ES

Alegerea unui amplasament

PT

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.
« Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafata stabila orizontala inainte de a fi utilizat.
IT « Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distanta de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.
« Va rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendata (veranda, addpost...) sau
sub coroana unui copac.
EL « Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
sare sau fier. Nu va recomanda sa utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

PL in zilele cu vant puternic, va rugdm amplasati gratarul astfel incat sa impiedicati ridicarea scanteilor de
catre vant.
RU - AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. in fiecare an sunt inregistrate un numar

de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afla aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.
KZ + Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.
Pericol de otravire cu monoxid de carbon.
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3. UTILIZAREA

Avertismente

- Tnainte de a incepe, asigurati-va ca ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de gratar.
Daca suprafata de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de cdldura
care poate avaria gratarul dumneavoastrd, nefiind acoperit de garantie.

« Utilizati carbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afla in pozitia cea mai joasa.

+ Nu puneti niciodata mai mult de 1.2 kg de carbune in interiorul gratarului.
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Recomandari privind aprinderea

« Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din indltime.
Utilizati carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

« Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gasi cu usurintd in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

+ Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Siin cazul care carbunele mai produce
flacari.

« Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

« Puteti regla intensitatea flacdrilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului
situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacdra va fi mai
intensa si invers.

« Am dori sd va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din gratar.

+ Din motive evidente, va recomanddm cu caldura sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

- Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor

prajite pe gratar, dar este mai bine sa evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.

Pentru a pastra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL sa indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile in cantitati rezonabile.
- Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o galeata cu nisip.
- In caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

- Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacarile si sa-|
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curatat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacari produse
de grasime care pot provoca raniri si avarieri ale gratarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

« Tineti pe toata lumea la distanta de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

+ Nu inchideti capacul gratarului sau sa acoperiti grilul.

- NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

« Daca flacarile nu par sa slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.
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Finalizarea sesiunii de gatire

« Va rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
« Asteptati ca gratarul sa se fi racit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRUIREA SI INTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
ca gratarul si componentele sale sunt suficient de racite inainte de a le curata. Nu lasati niciodata gratarul
expus la elementele naturii si feriti-l de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

« Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viata a gratarului dumneavoastra si a-I pastra in stare bunad, va recomandam
cu caldura sa-l acoperiti daca urmeaza a fi lasat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sa fie nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grdasime sa inceapa sa mucegdiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizand apa foarte calda cu detergent. in ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepadrtare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit

« Dupa racirea grilului, curatati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu va recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.

- IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizind o carpa inmuiata in apa cu
sapun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpa sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, si cu apa calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.
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Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.

Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
- Tnainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL iNCONJURATOR

Va rugdm sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viata, la un centru de tratare a deseurilor pentru
a fi reciclat.

Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflanta, nu le aruncati sau sa-i ardeti
accesoriile; va rugam conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepartarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Va rugam pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie sa includa
numerele de referinta din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI

CONDITIILE GARANTIEI

Aceasta garantie nu se aplica decat unei utilizari de catre un singur cdmin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor camine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacanta si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depasi totalul
pretului de cumparare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor

dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

85

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

EN

Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzura normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

« Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grindind, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

In caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugam contactati managerul

departamentului de gradina din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.
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Prefacio

Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos os nossos
esforcos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usuarios domésticos

IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNEGA A VOCE UMA SATISFACAO COMPLETA NA
INSTALACAO, NO USO E NA MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANCA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atencao.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaucdes (consulte as
recomendacgdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicao. Na primeira utilizacdo, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacao eliminara residuos de gordura do processo de fabricacéo.
Isso também estabilizard a tinta e liberara um cheiro que desaparecera nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

« Nao utilize em ambientes fechados!

«  “AVISO! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
anorma EN 1860-3!"

« Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

« Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

« O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaucoes.

« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para protecao
contra altas temperaturas.

« AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Nao a movimente durante o uso!

« Para evitar explosdes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde cheio de 4gua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessarios para a montagem
do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndao o utilize e leve-o de volta a loja mais préxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.
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2. MONTAGEM

Escolha um local

« Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

« Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma éarea

aberta e bem ventilada.

« Por favor, certifique-se de que a churrasqueira nao esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

« Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expo-las a cloro, sal ou ferro.
Noés nao recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento

aumente as faiscas.

« “AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimagao longe” Na verdade, a cada ano ha um grande numero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sao particularmente uma fonte de preocupacao quando se trata de
criangas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
0 carvao em brasa.

+ Nao utilize a churrasqueira num espago confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

X| X X|8y v

=

3. OPERACAO

Avisos

- Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secao “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

« O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acumulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sao cobertos pela garantia.

« Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

« O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posicao mais baixa.

« Nunca coloque mais que 1.2 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendac¢oes de acendimento
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Encha o recipiente com carvao até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvéo a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posicao mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente seguros.
Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

Nao coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razes dbvias de seguranga, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagracées ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
gue estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagracédo para impedir a carbonizazacdo da comida. Para manter as conflagracdes sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razodveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrucdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizacao.

Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A nao observancia destas recomendacodes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

Nao feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

Se as chamas néao parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.

« Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.
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4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

« Nunca jogue dgua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

+ Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situacoes de umidade ou condensagao e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecao. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando 4gua com sabdo muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
gue ndo figuem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

« Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabao. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louca devido ao seu peso.

« CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em agua com sabao e espremido com forca. Excesso de gordura e pedacos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Ndo use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabao. Nao use esponjas ou pas, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apés esta limpeza para
evitar a formacao de ferrugem.

Parafusos

Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
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- Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.
« Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco. ES

+ Antes de usar sua churrasqueira apés longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

PT

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE EL

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalacao de tratamento de residuos, PL
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, nao a jogue fora, nem queime seus acessérios; por favor,

cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacao e reciclagem de tais produtos. RU
KZ

6. PECAS A
RO

Guarde este manual porque cada solicitacdo de pecas de reposicdo deve incluir os nimeros de referéncia

citados na parte inferior de cada pagina, bem como o niimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicao, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso BR
Servico Pés-Venda no nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

EN

7. TERMOS DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacdo por um Unico local privado e ndo se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a vérios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntdria, toda e qualquer compensacao nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua

propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
nao respeito das instrucdes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietario em anexo.
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Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento de cores...) de pecas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencao inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificacbes introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condicdes extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele sera solicitado para
o processamento de qualquer reclamacao. Agradecemos pela compra.
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Preface

FR

ES

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-

FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE

MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

|/ \) PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
2 BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grill and keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.

For your safety:

« Do not use indoors!

+ "WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3!"

« Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

- Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

« Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

« When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro
tecting against high temperatures.

« WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

- To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease
and marinade before starting to grill.

+ Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.
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2. SETUP

Choosing a place

« This product is intended for outdoor home use.

+ Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

« Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

+ Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

« To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
railway tracks.

On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

« "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

+ Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

X| A>< xf‘¢

ARAR

3. OPERATION

Warnings

« Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.

« The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.

« Use the charcoal that complies with the current law.

« The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

« Never put more than 1.2 kg of charcoal inside the barbecue.

Lighting recommendations
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- Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

« The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

+ Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing

any flames.

« Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

« We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

« For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

« Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

+ In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

« Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

- If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,
...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju-
ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

« Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

« Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

« NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

+ Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.

« Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.
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4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

« Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

« Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

« IF RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ

grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings

We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

« Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
- Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:
. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).
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. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-

mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any

claims. We thank you for your business.
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Q‘ Ce barbecue se recycle,
s'il n'est plus utilisable
déposez-le en déchéterie.
Notice a trier.
Pour en savoir plus:
www.quefairedemesdechets.fr/

@ Ce barbecue est recyclable. S’il ne peut plus étre utilisé, veuillez I'apporter dans un centre de recyclage
des déchets.

@ Esta barbacoa es reciclable. Si ya no se puede usar, llévela a un centro de reciclaje de residuos.
@ Este barbecue é reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o no centro de reciclagem de residuos.
m Questo barbecue puo essere reciclato. Se deve essere smaltitto, portalo presso un centro de reciclaggio.

Auté 1o podppIOeKiou givail avakukA@olpo. Av Sev poopei va xpnotipiodoinbei Depatépw, HOOPEITE va TO UETAPEPETE
o€ €va KEVTPO avakUKAWONG aoopPIUUATWV.

@ Grill ten poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byn unyteczny naleny dostarczyn go do punktu
zbiérki odpadow.

3710 6apbeKio MoXKeT NnepepadaTbiBaTbCA, €CSIM OHO 60sIbLIe He MPUIOAHO [4J1A MNOJIb30BaHUA, CAANTE €ro B
YTUNN3aLMOHHBIIA LIEHTP.

@ Byn KakTarbill KaliTa enfieyre keneai. OHbl 9pi KongaHyra 60NMaTbIH Xaraaiiaa, OHbl KaiiTa eHAENTIH OpTanbiKKa
TancblipybiHbI3Abl 6TIHEMI3.

@ Lle 6apbekio Moxe nepepobnATuca, AKWO BOHO binbLUe He € NpUAaTHe 4S8 BUKOPUCTYBaHHA, 34aliTe AOro B
yTUni3auiiHUi LeHTp.

@ Acest barbecue este reciclabil. Daco nu mai poate fi folosit, vo rugom so il aduceti intr-un centru de
reciclare a deseurilor.

@ Esta churrasqueira é reciclavel. Se ndo puder mais ser usada, descarte em um centro de reciclagem
de residuos.

@ This barbecue is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

* Garantie 3 ans / Garantia de 3 afos / Garantia de 3 anos / Garanzia 3 Anni /
Eyyunon 3 etwv/ Gwarancja 3 lata / FapaHtua 3 roga / Keningik — 3 xbin /

apaHTia 3 pokis / Garantie 3 ani/ 3 anos de garantia / 3-year guarantee Made in P.R.C. 2019
ices - i _ Importado e distribuido por LEROY MERLIN
?g;gosgmﬁlN1_3F5r§r:‘cisad' Gl CIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM
Rua Domingas Galleteri Blotta, 315 - Interlagos - CEP
04455-360 Sao Paulo - SP - Brazil CNPJ: 01.438.784/0001-0
@ TOB «Jlepya MepneH YkpaiHa», CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) -4020.5376 (capitais)
Byn. MonspHa 17a, m. Kuiz 04201, Ykpaita € 0800.0205376 (demais regioes)
Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
000 /IEPYA MEP/IEH BOCTOK, 141031, MockoBckan  soncridge Centre, Shop 64 - 1 Stoneridge Drive,
6 M ek, ey W Cnr Modderfontein & Hereford Roads, Greenstone
0011acTh, MbITULLMH p r e L, Park, Edenvale, 1610 - Johanneshurg, Gauteng,
OcrawwkoBckoe wocce, A.1, POCCUA South Africa.

@ «Jlepya MepneH Kasaxcran» XLUIC Kasakcra

Pecny6nukacbl,050000, Anmatbl K., KoHaes o )
keweci, 77, «ParkView» BO, 6k., 07 0. Q‘
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