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INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave thie manusal with consumer.

CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

Questions:

If you hawe questions during assembly or use of this appliance
contact your local dealer.

BN oancer KN
IF you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.

2 Extinguizh any open flames.

3. Open lid.

4 If odor continues, keep away from the apphance and
immediately call your gas supplier or your fire
depariment.

1. Do not store or use petrol or other lammabile fiquids
in the vicinity of this or any other appliance.

2. A gas cylinder not connected for use shall not be
shored in the vicinity of this or amy other appliance.

* Read and follow all safety statements, assembly
ingtructions and use and care directions belore
gliempling o assemble and cook.

* Some parts may contain sharp edges. Wearing
protectve gioves is recommended,

Grease Fires

* Putfing out grease fires by closing the hid i not
possible. Barbecues are well ventilated for safety
reasons.

* Do not use water on a grease fire, Personal injury
may result. If a persistent grease fire develops, turn
knobs and gas cyfinder off.

* If appliance has not been reguiarly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.
Pay close attention while preheating or buming off
food residuee to insure that a grease fire does not
develop. Follow insiructions on general appliance
cleaning and cleaning the burner azsembly io
prevent grease fires. The best way to prevent grease
fires is regular cleaning of the appliance.

* Do not leave barbecue unatiended while preheating
of burning off food residue on HL If barbecue has
not been reguiary cleaned a grease fire can occur
that may damape the product

N warning BN
For Safe Use of Your Appliance and to Avoid
Serious Injury:

= USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS,

Read the instructions before using the appliance.

Always follow these instructions.

« Do not move the appliance during use.

» Accescible parts may be very hol. Keep young children
away. Do not let children operate or play near appliance.

« Turn off the gas supply at the cyfinder afier use.

Thie appliance must be kept away from Bammable

materials during use,

Do mod biiock holes in sides or back of appliance.

Check bumer fiames reguiarly.

Do mot biock veniun openings on burmer,

Uge= appliance only in well-ventiaied space. NEVER uze

in endosed space such as carpord, garage, porch,

covered pabio, or under an overhead structure of any lond.

« D0 NOT cover grates with aluminum foil or any other
matersal. Thic will block bumer vendilafion and creale a
potentially dangsrous condifion resulting in property
damage andior personal injury.

« [ze appliance at least 1m from any wall or surface.

« Maintain 3m chearance {o objects that can catch fire or
souross of ignition such as pilof ights on water heaters,
ive elecincal appliances, eic.

" B = &

« NEVER atiempt io Bght bumer with lid closed. A buildup
of non-igniled gas inside a diosed appliance i hazardous.
= Always turn off gas at cylinder and disconnect requlator
before moving gas cylinder from specified operafing
= Mever operate appliance with gas cylinder out of correct
i o]

= Do mot modify the appliance. Any modificafions is céricily
pronibsted. Sealed parts are not io be manipulaied by the
user. Do not dieassemble injectors.




Safety Tips

= Before opening gas cylinder valve, check the reguiator for
tighinees.

= When appliance ie not in use, furn off all confrol knobs and
gak.

= Use long-handied barbecus ulensils and oven mitts fo avoid
burns and splatiers. Uise protective gloves when handling
hot components.

= Maximum load for hot plate and side shelf iz 4.5 Ko
Cooking vessel minimum dia 200mm and maximum dia, 260
ITETI.

= The grease cup (if equipped) must be ingerted into appliance
and emptied afier each use. Do not remove grease cup undil
appliance has completely cooled.

= Be very careful when you open fhe [id, since hot sieam may
EECape.

= Be very careful when children, the elderly, or pete are
nearby.

= [ you nofice grease or other hot material dripping from
appliance onto vaive, hose or regulator, tum off gas supply at
once. Delermine the cause, correct if, then clean and
inspect vaive, hose, and reguiator before continuing.
Perform a leak test.

= Do not slore objects or maierials inside the appliance cart
enciosure that would block ihe flow of combustion air fo the
underside of either the control paniel or the: firehox bowd,

= [0 NOT dizconnect or change gas container within 3m of an
open flame or other ignition source,

Cylinder Placement
Cylinder cannot be placed under or in the appliance, Cylinders
are fo be placed to the side and rear of the appliance.
Cylinders are fo be a maxgmum diameter of 245mm and
maximum height of 8lmm. Cylinders placed on fhe ground
chall not be placed under the hot plate.

Regulator Requirements
A regulator must be used with this appance. Use only gas
requiator supplied with your barbeque. i a requlator is not
supplied then use only regulator ceriified according io
EN18129 (Flow rate max. 1.5 kgh) and approved for your
country and gas specified in Technical Data.

Hose Requirements
Uee only approved hose which is cerified to a rigte EM
stﬂ':h'gaﬁﬁmmmmt&n length. Iggrlﬁnland,ﬂm
hose kength shall not exceed 12m.
Before each use, check fo see if hoses are cut or worn. Make
sure hose i not kinked. Make sure thal when connecled hose
does not louch any warm surfaces. Replace da hoess
before using appliance. Replace hose as required by national
requrements.

Gas Lighting Instructions- Ignitor Lighting

* Do nok lean over barbecus while lighting.

1. Tum gae burner control valves §o O (off).

2. Dpen lid during lightng or relighting.

3. Twm ON gag at LP cylinder.

4. To ignike, push and turm IGMITION BURMER. # knob to d

HIGH. Immediately, push and hold ELECTRONIC IGNITOR
bution
undtil the burner Eghiz.

5. IF ignition does MOT occur in 5 seconds, fum the bumner
controle off O, waik 5 minutes and repeat the Bighting
procedure,

&. To ignite remaining bumers, tum knob to the & HIGH poestion
etartg with the: burmers closest to IGNITION BURMNER #

wARNING [N

Turn controls and gas cylinder off when not in use.

CAUTION

If ignition does NOT occur in 3 seconds, tum the burner
controls O off, wait 3 minutes and repeat the Eghfing
procedure. If the burner does not ignite with the valve
open, gas will contimue to flow out of the burner and
could accidently ignite with risk of injury.

Match-Lighting

* Do nol lean over barbecue while lighting.

1. Tumn gag bumer conérol vahves o O [off).

2. Dpen lid durng lighting or re-lighting.

3. Tum ON gae ai LP cylinder.

4. Place match mio maich holder (hanging from side panel of
barbecue). Light match; then light burner by placing match
through the match light hole on side of barbecus. Immediately
pieh i and furn burner knob fo the & HIGH position. Be sure
bumer lights and ctays Iit

5. Lighl adiacent bumers in sequence by pushing knobg in and
furming fo the 4 HEGH posifion.




NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with a

Hot plate!

Hot plate Ignitor Lighting

*Dio not lean over barbecuwe while lighting.

1. Tum gas bumer confral valves fo O {off].

2. Open lid during lighfing or re-lighting.

3. Tum ON gas af LP cylinder.

4. Turn hot plate knob to the @ HIGH posifion, push and hold
ELECTRONIC IGNITOR button.

&. If hot plaie does NOT light within 5 seconds, fum knob io O
[off), wait 5 minutes, then repeat Bghling procedure.

Hot plate Match Lighting

* Do mok lean over barbecue while lighting.

1. Tum gae burner control valves fo O (o).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Tum ON gas at LP cylnder.

4. Place B maich near burner. Immediately furn hof plaie knob
o the & HIGH posifion. Be sure burner Bghis and stays fit.

Leak Testing Valves, Hose and Regulator

Leak test before firet wse, at least once a year, and every fime

the cylinder is changed or dsconnected.

1. Tun all appliance control knobsio O .

2. Be zure regulator i tghlly connected to gas cyfinder.,

3 Tumon Gas. Ifyou hear a rughing sound, tum gas off
immediately. There & a major leak af the conmection.
Garrect before procesding.

4. Brugh soapy solution (mixture of half soap and half water)
ot hose connections.

5. If growing bubbles appear, there i a leak. Tum off gas al
cylinder immediately and check fightness of conneclions. If

leak cannof be siopped do not try io repar. Call for

6. Always tum off gas al cylinder afier performing leak test

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT
= Make sure gas is tumed on af cylinder,
= Make sure there is gas in fhe cylinder.
« Does the ignilor make a sparking nojse?
If yes check for spark at bumer.
If no spark check for damaged or loose wires.
= [f wiree are Ol check for cracked or broken elecinode,
replace if needed.
= |[f wire or elecirodes are covered by cooking residue, clean
elecirode fip with aloohol wipe if needed.
If necded replace wires.
If no sound check baitery
Make sure battery & incialied corecily.
Check for looge wire conmection al module and switch.

If ignitor continues to not wark then use match.

/N\| cauTioN

SPIDER ALERT!

SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

If your barbeque is getiing hard to light or the flame i weak,
check and clean fhe verturis and bumere.

apiders ar small incects are kmown o create “fashback”
problems by building nesis and kaying eggs inthe barbeque’s
ventur or burner obstracting the fiow of gas. The backed-up
gat can ignite behind the conbrol panel. This flachback can
damage your barbeque and cause npury. To prevent
flashbacks and ensure good performance, the burmer and
veniun fube assembly should be removed and cleaned
whenever the barbegue has been idis for an extended penod
of ime.




Charcoal Lighting Instructions

1. With a cold barkecus, remove cooking grafes and heat tents.

2 Place charcoal tay in barbecus.

3 Place single ayer of charcoal in fray, 1.4 kg. masmum:

4. Replace cooking graies.

3. Wilh bd open, ignite burmers using Gas Lighting Instructions.

£. Operate gas bumers on i HIGH for 15 minutes with e ciosed.

7. Turn controks knobs to O (off).

& Open hid and waif 5 minubes, or unil the chascoal ums white,
before adding food.

9. Do nat cook kefore fuel has a coating of ash.

MOTE: The barkecus showd be heated up and the fuel lept red ot
for at least 30 minutes pror o your first cook.

A\ warning AN

« Do not operate gas bumers for more than 13 minutes
when using charcoal.

« WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-
lighting! Use only firelighters complying fo EN1860-3!

» Mever use fighier fiuid, kerosene, gasoline or alcohol to
light charcoal.

« Mever uge wood chunks or insfant light in your
barbecue.

« Start charcoal DMLY with charcoal tray properly placed
in the firebox. See figure.

« Remove charcoal tray from firebox and store when
using as a gas only barbecue.

+ Do not operate gas bumer with charcoal tray nstalled in

warnine N

CARBON MONOXIDE HAZARD: Burning charcoal inside can
kill you. i gives off carbon monoxide, which has no odaor.
NEVER bum charcoal inside homes, wehicles, or tents.

[A TN 1]

Afier a charcoal fire appears exfinguished, unconsumed
embers can retain heat for up o 24 hours, and if frech air, can
burst into flame unexpeciedly. Any such embers oulzide the
firebon of the barbecus pose & fire hazard and exposed o can
ignite combustible surfaces such ae wooden decks.

JiN

Cleaning Recommendations
= Clean up of the barbecue after each charcoal use it regquired.
« Make sure coale are compleiely exiinguished and the unit

has adequately cooled before cleaning.
« Removed charcoal fray and clean out all ashes.

Hote: Afier uze, the charcoal fray may dscolor. This is normal
during use.

ihig;'.}.“.%

Proper Charcoal Tray Placement




Cleaning the Burner Assembly
Follow these mstructions to clean andfor replace parts of bumer
aseembly or § you have trouble ignifing barbecus.
1. Tum pas off at conirol knobs and LP cylinder.
2. Remove cooking graies and heal fentz.
3. Remove carryover fubes and hardware securing bumers.
4. Delach elecirode from burmer.
NOTE: RemovalDetachment method will depend on the burner
configuralion. See different configurations in Mlusirations below.
5. Carefully Bt each bumer up and avway from valve openings.
We suggest three ways fo dean the burner ubeg. Use the
one easiest for you
A Bend a st wire (a Eght weight coal hanger works wedl)
intor & small hook. Run fhe hook through each bumer tube
several fimes.

—— >

B. Ues a narrow botile brush with a flexible handle (do not

use 3 brace wire brush). Run the brush through each
bumer tube several imes.

. Wear eye protection: Lize an air hose io force air inio
the bumer tube and out the bumer ports. Check each port
to make sure air comes ouf each hole.

6. Wire brush entire outer surface of burner fo remove fiood
residus and dirt.

T. Clean any blocked poris with a sfiff wine such as an open
paper clip.

8. Check burner for damage due to normal wear and corrosion,

gome holes may become enlarged. If any lange crackes or
holes are found, repiace burner.

YERY IMPORTANT: Burner fubes must reengage
valve openings. See illustrations al night.

m burner-to-

9. Attach elecinode to bumer.

10. Carefully replace burners.

11. Attach bumers o brackede on firebox.

12. Reposilion carryover ubes and atiach to burners. Replace
heat tents and cooking grates.

13. Bedore cooking again on barbecue, perform a "Leak s
and "Bumnar Flame Chack™

a S

Storing Your Appliance

*Clean cooking grates.

Shore in dry location.

“When gas cylinder is connected to appliance, store outdoors
in a well-venlilaled space and out of reach of children,
*Cover appliance: if slored culdoors.

*Store appliance indoors OMLY if gas cylinder is furned off and
disconnected, removed from appliance and stored oubdoors.
*When removing appliance from storage check for burmer
obstructions.

General Appliance Cleaning

*Clean appliance often, preferably afier each cookout. if a
bricfle brush & uced io clean any of the appliance cooking
surfaces, ensure no loose bristhes remain on cooking surfaces
prior o barbecueing. I is not recommended fo clean cooking
suriace whis appliance iz hot. Appliance should be ceaned
ot least once a year.

*Do not mistake brown ar black accumulation of grease and
emioke for paint. imeriors of gag barbecues are nof painted ai
the factory {and showld never be painted). Apply a sfrong
solufion of detergent and water or use a appliance cleaner
with scrub brush on msides of appliance [id and boffom,
Ringe and allow to completefy ar dry. Do not apoly causfic
appliance/oven cieaner to painted surfaces.

* Plaefic parts: Wash with warm soapy waler and wips dry.

= Do not use cilrizol, abrasive cleaners, degreasers of 8
mnmdmdeanﬂmﬂmﬁcm. Damage fo
and failure of parie can resuit

*Porcelain surfaces: Because of glass-ike composition, most
residus can be wiped away with baking sodafwater solution or
epecially formulated cdeaner. Use nonabrasive scouring
powder for siubborn stains.

*Painted surfaces: Wash with mild defergent or nonabrasive
cleaner and warm soapy water. Wipe dry with a soft
nonabrasive cloth.

sSiginless steel surfaces: To maintain your appliance’s high
nuality appearance, wash with mild defengent and warm
soapy water and wipe dry with a soft clofh after each uge.
Baked-on grease depoeiis may regquire the use of an abrasive
plasfic ceaning pad. Use only in dreciion of brushed finish to
ovoid damage. Do not use abrasive pad on areas with
graphics.

* Cooking surfaces: If a brisfle brush i= used fo clean any of the
appliance cooking surfaces, ensure no locse brisies remain
on cooking ewrfaces prior to barbecueing. i i8 not
recommended to cean cooking surfaces while appliance iz
hot.



TECHMICAL DATA
CHAR-BROIL, LLC

LA ppliance Mame Gas Barbeque/Gas Gnll
Total Mominal Heat Input 13.6 kW (200 g/h)
IG-BS Category 13+{28-30737) B38/P{30) 12B/P{50)
IModel Mo. A8E30081F 458300217, 468300217CH
|Gas Type Butane Propans Bufame, Propane or their| Bufane, Propans or their

mixtures mixfures
h:'liE{:I:rE'n:E (CHa. mm) Barbecue: 0,81 = 3 pes Barbecus: 0,81 x 3 pcs Barbecwe: 0,78 x 3 pos

Hodplate: 0,02 x 1 pes Haotplate:0,02 x 1 pos Hotpdate:0. 81 x 1 pos
|Destination Countries GB, FR, BE, ES, [T, PT, CZ, | DK, MO, NL, SE, H, IS, AT, DE, CH, LU
SK CZ T, SK

|Hectrical Supply 1.5%DC Batiery




INSTALLATEUR/ASSEMBIL EUR -
Remetiez ce manuel au consmmaieur.

CONSOMMATEUR :

Conzervez ce manuel powr reférence ulerieurs.
Questions :

i wous aver des queshons pendant Maccemblage ou
Futilication de cet appared, contaciez volre revendeur local.

I\ Doancer

5i vous sentezr une odeur de gaz-

1. Coupez ["alimentafion en gaz de ['appareil.

2. Eteignez toute flamme nue.

3. Duvrez le couvercle.

4 5i l'odeur persiste, tenez-vous  "ecart de Mappareil
et appelez immediatement votre fournisseur de gaz ou
la caserme de pompiers la plus proche.

A

:
!

EiN avermssement [N

1. N'entreposez pas ou n'utilisez pas de l'essence ou
" autres figuides inflammables a proximite de cet
appareil ou de tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordés ne doit pas étre
entreposée & proximité de cet appareil ou de tout
autre appareil.

/1\] mise EN GaRDE |/1\

» Ylisez et suivez toutes les consignes de securia, les
instructions dassemblage ol consignes J ulllisation sl
deniratien avant dessayer dassembler et de cuisiner.

+ Y=raines pisces peuvent contenir des rebonds franchants, I
est recommande de porter des ganits de profeciion.

Feux de graisse

* |l n'est pas possible d'eteindre les feux de graisse
en fermant le couverche. Les barbecues sont bien
ventiles pour des raisons de sécurité.

« N'utilizez pas d'eau sur un feu de graisse, cela peut
entrainer des blessures. Si un feu de graisse
persistant se développe, fermez les boutons de
reglapge et la bonbonne de gaz.

« 5i "appareil n'a pas été nettoye réguiiérement. un feu
de graisse peut se produire et il pourrait
endommager le produit. Faites particuliérement
attention pendant le préchauffage ou lorsgue vous
britlez des résidus alimentaires pour vous assurer
qu'un feu de graisse ne dﬂ!‘l‘lill'l pas. Suivez les
instructions sur ke nettoyage general de Fappareil et
gur le nettoyage de remmllle du briileur pour éviter
les feux de graisse. La meilleure fagon dreviter les
feux de graisse est de nettoyer régulierement
I'appareil.

= MNe laizsez pas le barbecue sans surveillance
pendant le préchauffage ou lorsque vous brillez des
résidus afimentaires sur HL Si le barbecue n'a pas
eté nettoye régulierement, un feu de graisse peut se
produire et il pourmait endommager ke produit.

N avermissement [N

Pour une utilisation sire de I"appareil et afin

d'éviter de graves blessures :

* UTILISEZ UNIQUEMENT A L'EXTERIEUR. NE LUTILISEZ

JAMAM A L'INTERIEUR. Lisez |e= instructicns avant d'ufilisar

I'zpparail. SaAvaz foonjours ces metrictions.

+ Me déplace? pas Mapparcd pendant son wilisation.

# Les parties acoessibles peuvent éire e chaudss Temez les
enfants en bas 3ge 3 l'ecart. Ne |sissez pas les enfanis
manipuler ou jousr pres de ['appareil.

= Coupez Malimentafion en gaz au niveau de |3 bonbonre de gaz
apres wiilsafion.

» Cetappareil doit élre fenu 3 Mecar des mafieres inflammakles
pendant l'uiilisation,

« MWobstuez pas les trous dans les colés ou 3 larriére de
Fapgareil.

+ Verfiez reguiisrement les fammes des bridaurs.

+ Wobstuez pas les cuvertures venturi sur e knllewr.

» Utlisez I'appareil uniguemend dans des espaces bien venties,
Me Muflisez JAMAIS dans un espace clos comme un abe pour
voiture, un garage, un porche, Wie IefEsse COUVERE O S0US
une siruciure suspendue de ioule sorfe.

+ Wullisez pas de briqueties en charkon de bois ow en ceramigue
dans un appareil 3 gaz

= MNE COUNWREZ PAS [es grilles avec du papisr alumimium ou fout
autre materiau Cela Bloguera la ventilafion du brileur et créera
un envirarmement polenticllemant dangereus pouvant causes
des degats matanels etiow des blessures.

+ Utlisez 'apparel & au moms 1 m de fout mur cu de fouke
surface.

= Maintenez un espace de 3 m avec les objels qui peimend
s'enflammer ou des sources dignifion comme des voyanis

lumineux sur les chauffe-eau, des appareils Sleciriques
sous tengion, etc.

T

= Me tentez JAMAIS d'allumer un brileur avec e couvercie
fermé. Une accumulation de gaz non alfume a [intérieur
d'un appareil ferme et dangereuy

= Coupez foujours le gaz 3u niveau de ka bonbonne et
déconnectez le régulateur avant de déplacer |3 bonbonne
de gaz de a3 position.

= N'utisez jamais Mapparell avec une bonbonne de gaz en
dehors de sa bonne posifion.

+ Ne modifiez pas lappareil. Touts modification est
MMMMMEMMMMW
&tre manipulées par 'ufilicateur. Ne démoniez pas les

S
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Conseils de securite

= fAyant douvrir |2 vanne du gaz, verifiez 'éfancheits du
requiateur.

= Lorsgue l'appareil n'est pas en coure d'utilization, fermez.
fous les boutons de commande aingi que ke gaz.
= | Hilizez des ustensiles de barbecue a long manche et des
ganiz de cuisine pour eviter leg bralures et les
eclaboussures. Litificer des gants de protection lorsgue vous
manipulez des compoeanis chauds.

« Diameire minimum de 200 mm et diamétre maxdmum de 260
Imim pour e récipient de cuisson.

« Le récipient A graices (s équipé) doit &tre insére dans fappared
et vide aprés chague ufilisafion. Ne refirez pas |e recipient &
graese tant que Fappared n'a pae complétement refroidi.

= Soyez trés prudent loreque Yous ouwez le couvercie,
puizque de la vapeur chaude peut s'échapper

= Soyer tréc prudent loroque des enfants, des personnes
Agées ou det animaux domestiques cont 3 proamite

= 5 vous remarguez de |a graicse ou toute aufre matiére
chaude qui coule sur ia vanne, le fuyau ou le réqulateur,
coupez toute I'alimentation en gaz. Déterminez la cause,
comigez-la, puis neftoyez et vérfiez |a soupape, le tuyau et
e réguiateur avant de confinuer.
Effeciuer un test détancheie.

= Wentreposez pas dobiets ou de maténaw 3 [nteneur du
chariot de Mapparel qu pouraient Bioquer |a circuladion de 'ar
de combushion vers ke dessous du panneau de commande ou
de la chambre de combustion.

= NE déconnecter ou NE changez PAS la bonbonne de gaz @ moins
de 3 mdune flamme nue ou de toule autre source dignilion.

Position de la bonbonne
Cylindre ne peut pas éfre place sous ou dans ['appareil.
Cyfindres doivent tre places sur le oité et & famiére de
Fappareil. Les bouteilles doivent éfre un diamétre maximal de
245 mm ef une hauleur maximale de 600 mm. Les bouieilles
placees cur le terrain ne doivent pac &tre places sous |3 plague
chauffante.

igences relatives au regulateur
Lin regulatewr doit &tre ufilise avec cet apparell. Uflisez
uniquement un regulatewr & gaz foumni avec votre barbecue.
Si un réquiateur r'est pas foumi, ufilsez alore uniquement un
réqulatewr certifié selon EN16129 (Débit max, 1,5 kg/h) et
Approuve pour votre pays et voire gaz indiques dans les

Exigences relatives au tuyau

Uitilisez unigquement un ! approuve qui ect certifié celon leg
mﬂiﬁmneﬁuﬁe&ﬁmﬁm Pour 3
Finlande, ka longueur du tuyau ne doif pas dépasser 1.2 m
.ﬁ.'.ram::t_ﬂmﬂ ufiliafion, verifiez s les tuyaux sont coupes ou
uses. Mm&mmlehymn‘&dpasuﬂnﬂahuumz—

vous gu'une fois connecie, le fuyau ne fouche aucune surface
{:ha:—.ﬂe_ Remplacez leg tu'_ilaux Endummagﬂ: avant d'ulilizer

mmmm iel que requie par kes exigences

Eclairage de gaz instructions- Allumage

* Me vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procedant a I'allumage.

1. Townez les vannes de régulafion du brileur en posiion O [off].

2. Duwrer le cowvercle persdant Falumags ou B nowsels feriaiive dalumage.

3. Duvrez | gaz de |3 bonkorne GPL.

£ Pour allumer, pousser ef foumer ks kouton OMOLILELIR
gALLUIMAGE a HAUT & . Immediaiemend, appuyez ef mainienez.
enfonce le bouton ELECTROMIC IGNITOR jusqu'a #oe quele
brlilewr s'allume.

5. 5 n'y a PAS d'alfumage dans les 5 secondes, mettes les boutons de
commande du brileur vers |a posifion O, attendez 5 mirutes et
mhmw

6. Pour alumer les aubres bruleurs, foumez k2 bouton de commande
il vers |a position HIGH, en commencant d'abord avec les brileurs

KN avermissement N

 Fermez les boutons de commande et la bonbonne
e gaz lorsque vous.

I &l MISE EN GARDE “ A ‘l

5"l n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, mettez les
boutons de commande en position O |off), attendez

5 minutes et repetez la procédure d'allumage. Si ke
brilleur ne s'allume pas avec la vanne ouverte, le gaz
continuera de s'echapper du brileur et p-uunart
accidentellement s'enflammer et causer des blessures.

Allumage par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a Fallumage.

1. Toumez los vanres de reguiation du brileur en posifion O (offL

2 Duvrez e cowercle pendant Pallumage ou la nouveds tentsfive

dalumage.

. Owvrez k2 gaz de |a konbonne GPL

4 Pac=r falumetie dans e pore-alumetiss (gui sl suspendy au
panneau el du barbecws). Alumez MaEllumette ; puis allumez e
belieur en placant fallumedie 8 favers e trou dallumage par alumete
sur e oot du barbecue. Appuyer immediatement sur fe bowlon o
brilewr ef fournez-e vers | f posiion HIGH, Asswezvous que ke
bridewr s'alume ef resie allume.




REMARQUE: Votre barbecue peut ne PAS étre equipe

d'une plague chauffante!

Dispositif d"allumage de la plaque chauffante

* Ne vous penchez pas au-dessos du barbecue en

procédant a Fallumage.

1. Tournez ke vannes de regulation du brileur en posstion O (off.

2. Dunrez |e couvercle pendant Malumage ou la nowvelle

tentative d'allumage.

3. Oanrez |e gaz de |a bonbonne GPL

4. Tournez le bowton de la plague chauffante vers la posifion &

HIGH, appuyez ef maintenez le bouton TALLUMAGE

ELECTRONIUE.

5. Si la plaque chauffanie ne g'allume PAS dans leg 5
secondes, fournez le boulon O vers [a position (off), attendez
5 minutes, puis répetez 3 procédure d'allumage.

Allumage de [a plagque chauffante par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en

procedant a Fallumage.

1. Toumez les vannes de réguiation du brileur en position O foff).

2 Ouwrez le couvercle pendant Fallumage ou la nouvelle

ientaiive dallumage.

3. Duvrez le gaz de la bonbonne GPL

4 Placez Falumette allumée prés du brileur. Toumez
immédiaternent le bouton de la plaque chauffante vers la
position ¥ HIGH. Azsurez-vous que le brdleur g'allume et
reste allume.

Test d'etancheite des vannes, du tuyau et du

requlateur

Effectuez un test d'étanchesie avant la iere utification, au

moing une fois par anetd nhaquemmﬁnmusdﬂgﬂzw

deconneciez la bonbonne.

1. Metiez tous les boutons de commande en pogition O

2. Azcurez-wous que le régulateur est solidement relié 4 fa
bonbonne de gaz

3. Ouwrez le gaz. i vous entendez un bruit efrident, coupez
immediatement le gaz. [ y a une fuile importante au niveau
du raccordement. Corrigez avant de poursuivre.

4 Pazzez une solufion cavonneuse (melange conetitué 3 moifie
de gavon et @ moitié d'eau) sur les raccords des tuyaux.

5. 5i des bulles apparaizsent, i ¥ 8 une fuile. Coupez
lﬂﬁﬂiﬂlﬂnﬂihgazaumeaude[ahmmn&ﬁﬁnli&z
Fetancheite des raccordements. i ka fuie ne peut pas gtre
améiee, n'essayer pat de |a réparer. Appelez pour obienir
dﬁ.'pnemde

B. Em.pezm.msr&gazau niveal de |a bonbonne apréc
avoir effects |e tect de fuste.

Sl L'APPAREIL NE S°ALLUME PAS

= Aesyrermus que la bonbonne de gaz est ouverie.

» \ferifiez quil y a du gaz dans la bonbonne.

« | 'Bllumeur fai-il un bruit d'étincelles? Si oul, verifiez =1y a
des efincalles au niveau du brileur.

® S‘Hn’rpas:!ahu:eﬂea,u&n&zs‘lramm
endommages ou laches.

= 5iles cables sont en bon etat, venfiez £ y a une élecirode
fendue ou casses, proceder 3 un remplacement si

= Eiles cables ou les électrodes sont couverts par des résidus

de cuizson, nettoyez |a ponte de I'lecirode & Faide dun

chiffon imbibé d'alcood, 5i nécessaire.

Au becoin, remplacez les cables.

Sl o'y a pas de bruil, verifiez |a battere.

Assurez-vous que la batterie est correctement mstaliée.

\ferifiez &'l y a des connexions [Gches des cables au niveau

du module et de finterrupleur.

« Si l'allumeur continue d ne pas fonclionner, ulilisez une
allumetie.

7 wise ew oanoe 1]

ALERTE CONTRE LES ARAIGNEES !

ARAIGNEESET
TOILES D'ARAIGNEE

51 votre barbecue 'allume dificlement ow s 1a lamme est
faible, werifiez et nethoyez les bruleurs et les venturiz.,

Des araigneéss ou de petits insectes sont connus pour creer
des problémes de retour de flamme en construizant des nids
et en pondant des ceufs dans le venturi ou le brideur du
barbecue, obstruant I3 circulation du gaz. Le gaz blogue peut
g'enflammer derriére le panneau de commande. Ce retour de
fiamme peut endommager votre barbecue ef causer deg
bleczures. Pour eviler les refours de flamme et garantie de
bonnes performances, le brilewr et l'ensemble fube ventun
doivent &fre retirés et netioyés 3 chaque fois que le barbecus
reste inutiliee pendant une longue pérode.

10 CBER



Instructions d'allumage du charbon

1. Verifiez gue le barbecus est, refirez les grilles de cuisson.

2 Placez e plateau 3 charkon dans le barbecue.

3. Placez une seule couche de chiarkon sur b2 plaleaw, 1.4 kg au mamemum..

4 Replacez les griles de cuisson.

f. En Gissant ke cowvercle ouvert, allumez les brileurs en suivant les
Inatructions d'allumags au gaz.

£ Failes fonclionner les brileurs en pasition & HIGH pendant
15 mirmtes aves bz couvercle ferme.

7. Mettez tous les Boufons de commands en position O {aff).

B Dwvrez e couvercle ef attendez 5 minules, ou jusqu'a ce qus e
charkon devienne blane, avant dy gjouter des gimenks,

8. hle pas cuire avant gue ke carburant ail un revedement de cendres.

REMARCQUE: Le barbecue doif &tre chauffe et le carburant doit rester
il chaud pendant au moins 30 minutes avand la premigre cuisson.

\_ﬂ| AVERTISSEMENT @

= Me faites pas fonctionner les brileurs a gaz pendant
plus de 15 minutes lorsgue vous ulifisez du charbon.

» Nutifisez jamais dessence 2 briquet, de kérosene,
d'essence ou d'acool pour allumer du charbon.

* ATTENTION ! N'ulitisez pas dessence 0u de pélrole poar
rallmmer on k= rabumer ! Uiilissz uniquement dea alluma-foux
conformes de 13 norme EN1860-3 !

= Nufifisez jamais de morceauy de bois ou de produit 3
allumage instantane dans votre barbecue.

= Allumez le charbon UNIGUEMENT lorsque fe plateau a
charben est comectement positionne dans le chambre
de combusiion. Yeir la figure.

« Refirez e platean a charbon de la chambre de
combustion et rangez-le si vous ufilisezr uniquement le
barbecue avec du gaz

« Nactivez pas le brifleur a gaz si le plateau & charbon est
installé dans la chambre de combustion sans charbon

FN Aavermissement

RISQUE DINTOXICATION PAR MONOXYDE DE CARBONE
Faire briller du charbon a fintérieur peut étre mortel. || dégage
du monoxyde de carbone qui n'a aucune odeur. Ne brilez
JAMAIS du charbon 3 I'interieur d'un domicile, de vehicules ou
de ientes.

Z‘l: AVERTISSEMENT |

Lorsqu'un feu de charbon eemble éteint, les brasses ardentes
pewvent conserver |a chaleur pendant 24 heures ef, & de Fair
fraie circule, elles peuvent soudainement s'enflammer. Toule
braie ardente 3 M'extériewr de |a chambre de combustion du
barbecue pose un risgue d'incendie et, si expozes, peut
enflammer des surfaces inflammables felles que des terrasees
en bois.

Bon posifionnement du plateaw a charbon

Recommandations de nettoyage

« [l et nécessaire de nettoyer reguiiérement le barbecue
aprés chague utilssation,

« Azsurer-vous gue les braises sont complétement eteintes et
que Fapparel a suffisamment refroidi avant de ke netioyer.

» FEnlever le plateau 4 charbon et refirez toutes les cendres.

Remarque : Le plateau @ charbon peut se decolorer aprés
['utifieation. Cela est tout 3 fait normal.

" CHER



Nettoyage de I'ensemble brilleur

Suiverz ces instruchions pour nethoyer ebiow remplacer les pieces de
I'ersemble brifeur ou s vous avez des dificuies 3 allumer le
barbecue.

1. Coupez le gar avec [es boutons de commande ot au nivean de
Ia bonbenauna GPL

2. Retirez les grilles de cuisson et les temtes thermigues.

3. Retirez los fuyaux de transiert of los fixafions des brlleurs.

4. Détackez 'dlectrode du brdleur.

REMARQUE: La mefhode de retrait/ datachement dépendra de la
confguration du brsleur. Consulter les différentes configurations dans
les ilusirations ci-dezsows.

5. Soulevez deficatement chaque brileur et eloignez des ouvertures
des vannes. Nous suggerons trois fagons de neffoyer les tuyau du
brileur. Utilisez ka methode qui vous semible la plus simgle.

A. Pliez un il rigide {un léger cindre fonclichne bien) pour formes
uni patif crocket. Insérez le crocked dans chagus tuyau du
brileur 3 plusicurs reprses.

> =

B. Ufilisez un Ecouvillon ébroit aves un manche flexble (rutilisez
pas de brosse en laion). Insérez le crochet dans chagque
buyau du brifeur 3 plusiowrs reprises.

C. Portaz dea uneties de protection: USiser un tuyau dar
pour forcer Tar dans ke buyau du brilewr &t |2 faire sorfir par les
orfices du brileur. Vérifiez chague ofifice pour wous assurar
gue [Gir sort de chague Fow

B. iz une brosse metalligue sur toute la surface exiéricurs du
brileur pour enlever las residus aimentaires ot la salete.

7. Metioyez tous les orfices bogués 3 Maide d'un fil Agide comme un
B. Verifiar si le briloyr présente des dommages dus afuswe eldla
corrosion, cerlains rous powvant s'Elargir. Sivous constatez de

grosses fissures ou des frous, remplacez e brilaur,

TRES IMPORTANT: Les tuyaux du brilleur doivent
s'imbriquer avec les ouvertures des vannes.
Consultez les illusirations a droite.

Wﬂ imbrication
EUI 4 Yanne

O, Foez ['élecirode au ballour.
10. Reposfionnez délicatement les brifours.

11. Frez les belileurs aux suppors de fa chambre de combusSion,
12 Reposiionnez les tuyaux de transfer ol fuerdes aux brileurs.
Reglacez les fentes thermigues ef les grilies de cles=an,

13. Bvant de réutiliser le barkecus, procédez 3 un  Test de fuite 3 et
ure & Vérificafion da |a flamme du brileur 3,

Rangement de votre appareil

* Netioyez les grilles de cuisson.

* Congsrvez dans un endroit sec.

* Lorsque la bonbonne de gaz est raccordee a 'appared,
rangez ['appareil dans un espace bien ventié et hore de
poriee des enfants.

* Recouvrez ['appareil 51 est entrepose a Mextenieur

*Rangez Eq:pamilﬁ!'ntéﬂﬂ.rmfmﬂﬂsilahmm&&
gaz est fermee et débranchee, refire de fappared et rangee
a 'exterieur

* En sortant 'appareil de M'endroit ol il &tait rangs, verifiez si ke
briieur est obstrue.

Consignes genérales de nettoyage de I"appareil

» Netioyez reguiiérement appareil, de préférence aprés

chagque ufilization. 51 une brosse avec soies est utilisés pour
le netioyage des surfaces de cuisson de [appareil, assurez-
mﬂamm&mmﬂemmm:h
cuizson avant de commencer a utliser ke barbecue. || nest
pas recommande de nettoyer la surface de cuiszon lorsque
l'appared ect chaud. L'appareil doit édre nettoye au moine une
foiz par an.

* Ne confordez pas Faccumulation brune ou noire de graisse
et de fumee avec de la peiniure. Les imténeurs des barbecues
aumzneswﬂp&spuﬂxafm{elﬂsnednmﬂﬂnm

Peire). Appliquez une forte solution d'eau Hn:hdﬂlﬁgﬂltuu
utilizez un produit nettoyant pour appared avec une brocse 3
recurer pour les parties inténeures du couverche et du fond de
lappared. Rincez ef laissez secher a Mair complétement.
N'appliguez pas de netioyant 4 baze de soude caustique pour
appareilfour sur les surfaces peintes.

» Parties en placfique: lavez a Meau savonneuse ef escuyer.
Nutilizez pas de cirisol, de neltoyants abracifs, de
degraicsants ou un nettoyant concentré pour apparei sur les
parties en plasfique. Cela pourrait cawser des dommages et
un mauvais foncionnement de cenaines piéces.

* Surfaces en porcelaine: en raison de la composition proche
du verre, Ia plupart des résidus peuvent dire &limines A laide
MMEHMEMHUUUMMW
specialement formulé. Utlisez une powdre d recurer non-
abracive pour les faches tenaces.

» Surfaces peintes: lavez avec un détergent doux ou un

non-abrasif et de Feau fiede savonneuse. Essuyez
d I'aide d'un chiffon non abrasif.

* surfaces en acier noxydable: pour maintenir laspect haute
quairteﬂe wotre appareil, lavez a I'side d'un detergent dounx et
d‘ﬂmhaiesmunnmel&mnezmmmﬁmm
mmqﬁuﬁmmmmgmmm
peuvent necessiter ['ulilisation d'un tampon de netioyage
abrazif en placiigue. Utilizez uniguement dane le sens du fini
brozoe pour éviter dendommager 13 surface. N'utizez pac de
tarmpon abrasif sur les Zones aver des images graphiques.

» Surfaces de cuisson: & une brosse aver soieg est utilisse
pour ke netioyage des surfaces de cuisson de Mapparsd,
mempﬂneﬂbamndﬁammm
de cuiszon avant de commencer 3 ufilicer le barbecue. Il n'est

pas recommande de nettoyer les surfaces de cuizgon lorsgue

rmpﬂ'ei eet chaud.
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DONNEES TECHNIGUES
CHAR-BROIL, LLC

rlumderappslei Barbecue au gaz / Gril au gaz
Félﬁimlmﬁql.re naminal tofal 13,6 K\W [BB0gih)
tulﬁ;uw’e de gaz RA+{28-30/37) 128/P(30) [AB/P{ 50

de modéle. 468200817 488300217, 4B8300217CH
Type de gaz Butane Propane Butane, Propane ou Buians, Propane ou leurs

leurs mélanges meélanges
|Prassion du gaz 28-30 mbear A7 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Taille de l'injecteur taille (@ mm) Barbecue : 0,81 x 3 pes Barbecue : 081 x 3 pes | Barbecwe : 0L.7E x 3 pos
Plague chauffante - Plague chauffants Plague chauffante -
082 x 1 pes 0.82 x 1 pcs 0,81 =1 pes
[FPays de destination GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, MO, NL, SE, F1. 15, AT, DE, CH, LU
SK CZ 1T, 5K

[Fourniture slecirigus Batiesie 1.5VDC
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INSTALLATEURMONTEUR:

Deeges Handbuch ist zum Verbleb beam Vierbraucher bestimmi
VERBRAUCHER:

Bewahren Sie disges Handbuch zum spateren Nachschisgen auf.
Fragen:

Wenn 5% wahrend der Moriage oder bei der Nutzung dieses
Gerais Fragen haben, wenden Sie sich an lhren Hander vor Ort

KN ceranr N

Wenn Sie Gas rechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Gerats ab.

Z_ Loschen Sie jegliches offenes Feuer.

3. Offnen Sie den Deckel.

4 Wenn der Gemsch weiterhin anhalt, bleiben Sie dem
Gerdt fern und rufen Sie lhren Gasfieferanten oder fhre
Feuersache umgehend an

WARNUNG [N

1. Lagem Sie weder Benzin noch andere brennbare
Fliissigkeiten in der Nahe dieser oder anderer
Haushalizgerate auf.

2. bBne Gasflasche, die nichi zur Nutzung angeschiossen is,
soll nicht in der Mahe dieser oder anderer Haushalizgerate
aufbewshrt wenden.

# Lesen und k=folgen Sie vor der Monfage oder Inbedicenahme
zum Hochen alie Sicherhoitchimueise, Momage- und
HKutmungsanwemungen sowie Pllegeanisungen.

= Einigge Teile konnen scharfe Kanken aufeeisen. Wir empiehlen,
Schuizhandschube zu tragen.

Fettbrinde

» Eman Feftbrand durch Schlislan das Deckala zu liachsn, st
nicht maglich.Grllgarate aind aus Sicherhaitagrindan sahr
gut bediiftat

* Laschen Sie sinen Feftbrand nichi mit Waseer, diss
konmiszu¥arletungsn filhren YWann sich ein foridavemdar
Fatiwand sntwickelt, schlisfon S5 dis Drehincpfe und dis
Gasflascha.

= VWann diesas Geral nicht regelmalig gereinigt wards, kann
o Fefthrand aufirsten, der das Produkt beachadigen
konnie Achisn Sie daher sehr darauf, wenn Sie vorheizen
oder Labanamitisdriickstande abbrennen, sichermestelian,
da=a sich kein Feftbrand entwickelt Bafolgen Sie dis
Amweisumgen der Gblichen Gerdlereinigung wnd Reinigung
daa Brennerautomaten, um Fattbrande zu verhindam. Der
beste Weyg, Fetfbrands zu werhindam, basteht in der
regelmaligen Reinigunp des Gerats.

+ Laasen Sie den Grill nicht o wihrand Sia
vorheizen odar Labanamittslrickstands auf hohar Stufs
abbrannen. Wenn der Grill nicht regelmalig gersinigt
vwurds, kann ein Faftbrand aufireten, dor das Produwki
baschadigen kinnis,

EN warnunce [EN

Zur sicheren Verwendung lhres Gerats und zur
Vermeidung emsthafter Verletzungen:

» NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN GESCHLOSSENEN
RALMEN VERWENDEN.

Lesen Sie die Anweizungen vor Inbeiriebnahme des
Gerats Befoigen Sie stets folgende Anweisungen:

= Hewegen Sie das Gerdt wihrend der Mutzung mchi

= Fumgngliche Tele kinen sehrhaill ssin. Hallen Sie bene Kinder e
Ler=sen Sie Kingder micht in der Nahe des Gardls henuminlen oder gosien

= Dinchen Sie die Gasmufubr an der Flasche rach Gelbrauch ab.

= Dieses Gerat muss von brennkarem Maierial wahrend des
Gebrauchs femgehalien werden,

= ‘Verdecken Sie nicht diz | Doher an den Selien oder imhinteren
Bereich des Gergls.

* Prifen Sie die Brennerfiammen regelmatlin.

= Blnckieren S don Venhud-Venlauslass am Brenmar micki.

= Berufren Sie das Gerdl mr an evem guf balifisen Ot Bemubzen Sedas
Gerat MIEMALS in einemn geschiossensn Raum wie erem Capot, efer
Garage, siner Vermreda, cinem Gberdachien Hof oder unfer et
Upesciackure Exicher fel.

* Bedechen Sie die Gelirosie NIGHT mitAleniniumicle oder anderem
Maieral, Dies biockier die Seenner-\eniisbon und schalt einen poleniell
geishriichen Zusind der in Sach- undinger Pessonenschasen
resadferen hinnte.

= Banuitzen & dan Garal mindesisns sinen Meter von jeder 'Wand odar
DbarfiGchs sntfemt

= Halien Sie 3 mAbstand zu Gegensiindan e, die Feusr famgen
mmmmmwum-.m

= \ersuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschiossenem
Deckel zu zinden. Eine Ansammiung von nichi-entzindsiem

. Hm&nﬂﬂaﬂnﬂﬂaﬁsﬂemﬂzﬂeﬂﬂ:m
bestimmungemalig korrekien Einsatzors in Betrich.

= Mehmen Sie keine Veranderungen am Geratl vor.Jegliche
Veranderung ist sirengsiens untersagt. Versiegelie
Bautzile dirfen nicht vomn Benutzer manipuliert werden.
Demonfieren Sie die Injekioren nicht.
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Sicherheits-Tipps

+ Bevor Sie ein Gasflanchen-Vendl dffnen, prifen Sie den Regler auf
Dichiigkeit.

« Wienn doe Gerat nicht in Gelbrauch ist, eielen Sie dis Gacmuiubr mit den
Drchreglem ab.

= Bemuizen S Grilwerkzeug mit langem Gnlf und Topflappen, um
Verbrennungen und Brandblasen 2u vermeiden. Verwenden S
echutzhandsthuhe, wenn S mit heilien Gerdieiellen hantisren.

+ Die maximale Belzctung fir die Heizplatte und die Selenabiage
befragt 4,5 kg Der Mindestourchmesser des Kiochiopfs betragt
200 mm und der Hocheidurchmesser 260 mm.

= Ene Fefiwanne (sofem vorhanden) mues indas Gerateingeschoben
werden und nach jedem Gebrauch geleer werden. Enfiemen Sie die
Fettaarne richt, bevor sich das Gerdl nichl kompied abaelait hat

= Seden Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffinen,
da heiler Dampf entweichen kinnte.

« Srien Bie besonders vorsichiig, wenn Firder, Senioren ooer Housliere
in der Nahe sind.

= Wenn sie bemerken, dass Felt oder anderes heilles Matendl vom
Gerat auf dos Vel den Schiguch oder den Regler troplt schallen &
sofort die Gaszuluhr ab. Besfimmen Sie die Ursache, beheben Siese,
saubemund inspizicren Sie dann dae Vendl, den Schiauchund den
Regier, bevor Sie foriishren Fuihren Sie einen Dichiigkesisies! durch.

= Lagem Sie kene Gegensiande oder Malenalien im Gerdlewagen-
Gehause, das den Verbrenmungelug-Durcheatz zur Linierssiie von
ertueder der Bedienleizie oder der Warne des Brennraums
blockizren wiinde.

= Linietbrechen Sie den Ancchiucs NICHT ocerwecheein Sie MICHT die
Gaslasthe innemhal von 3 mvon ener offienen Flamme oder siner
arderen Jindquelie entfemnt

Unterbringung der Gasflasche
Die Gasflaschen darf nicht unter oder in dag Gerat gestellt
werden. Die Gasflaschen sind an der Seite und an der
Rickesite des Gerates anzuordnen. Die Gasflaschen sollten
einen maximalen Durchmesser won 345 mm und eine
maxenale Hihe von &D0 mm haben. Gasflaschen die auf dem
Boden platzert werden, disrfen nichi unter der Heizplatie
platziert werden.

Anforderungen an den Gasdruckregler
En Gasdruckregler mes zueammen mi diesem (Gerat venwende!
werden Mutzen Sie nur Gasdruckregier, die ausammen mit bvem Gl

qelisiert warden, Wenn kein Regler milgeliefert wurde, dann benutzen Sie
ur gemiEt BN 16129 zedfiderte Regler fmaimaler Durchiues 15 koh)
uned e fir Thr Land und gemls fechrischer Daten i Gas zugelassen

Anforderungen an Schlauche
Mutzen Sie nur augelassene Schiuche, die nach ordnungesgemalien
EMN-Mormen zeriiimest sind und die eine Lange von 1,5 m micht
Uberschreien. In Fnniend dorf die ange 1,2 minicht

Schiauchiangs 1.2

Prifen Sie var b die Schiguche Risce oder
MWMMEHEHM
nicht Sie: dafur, dass der Schiauch
mﬁﬁwﬂﬁﬂﬁm - El'gea:ml:I'I:mznl'nﬂs',E
Ibevor Sie das Gerat verwenden. Ereetzen Sie

beschadigie
den achiauch, wie es die Richiinen in lhrem Land erfordem.

Gas enfziinden mit elekironischem Ziindbrenner
* Lehnen Sie sich nicht iber den Grill, wahrend Sie thn zinden.
1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventle auf O (aus).

2. Offinen Sie den Deckel wihrend des Zindens oder des
emeuten Zindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche aud AN.

4. Zum Ziinden driicken Sie den ZUNDBRENNER-Knopf auf
HOCH 4. Driicken und halten Sie den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf, bic der Brenner ziindet

5. Wenn die Zundung NICHT innerhalb won 5 Sekunden eintrit,
drehen Sie den Brenner-Regler auf O, warten Sie § Minuten
und wiederholen Sie den Zindvorgang.

B. Um die verbleibenden Brenner zu 2inden, drehen Sie den
Drehknopf auf die Position & HOCH.

Drehen Sie die Regler und Gasiasche bei Nichtgebeauch aus.

/N ACHTUNG

Wann die Zindung MICHT innerhalb von 5 Sskundan sintritt, drehan
Bie den Brenner-Regler auf ), warten 3ie 5 Minuten und
wisderholan B den findvorgang. Wenn der Brennar niché mit
peafinetem Gas-Veniil sindst, wird weilsrhin Gas aws dem Brenner
ausdratsn, und dies kdnnte versshentich gezimdet werdsn, wobsi
sin Varlstnnganiziko bastahi.

Gas eniziinden mit Streichholz

1. Drehen Sie die Gaskrenner-Regeivendle auf O (aus).

2. Cffnen Sie den Deciel wahrend des Funders oder des emeuien Zindens.
3. Drehen Sie das Gas an der Gasfiasche auff AN,

4. Legen Sie die Sireichihotzes in den Sieichholz-Halier (hangtan der
Sailemvadisidung des Griils) Funden Sie das Sireichiolz @, zinden Sie dann
een Brenner, indem Sie das Sireichhole durch das Sieichhote-|och an der
Seile das Grills halien. Dricken urvd deshen Sie den Besner-Direhirogt soford
auif die Sielurg & HOCH. \ergewissem Sie sich, dass der Erenner brernt und
arvEnirviet bkt

5. Zimden Sie angrenzende Brermer der Rethe nach, indem Sie diz
Drehknople in gedrickier Stellung 3§ HOCH drshen,
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HINWEIS: Unier Umstanden ist ikr Grill-Modell nicht mii einsr

Hairplatta auageatatist.

Zinedan das Zundbrenners der Heizplatte

~Lahnean Sie sich nicht 0ber den Gl wahrend Sie thn ziimden.

1. Drehen Sie die Gaskrenner-Regelventle aul O (aus).

2. Dfinen Sie den Deckel wahrend des Ziinders oder des emeulen Zinders.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Drehen Sie tew Hemplaten- Dreiknopf auf die Posifion § HOCH, delicken ured
batien Sieden B B TRONISCHEN 7L INOBREMNER -Knogf.

5. Wierm sich sie Hetrplatie MICHT nreshal von 5 Selunden entzindst,
drehen Sie den Knopf auf O (ais), waren Sie 5 Minuten und wiederholen
Siedann den Jinduorgana.

Zunden der Heizplatte mit Streichholz

= Lehnen 3 sich nicht tber den Grill, wahnend Sis ihn ziindsn.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Hegehven@le auf O (aus).

2. Oifinen Sie den Decied wihrend des Findens odar des emeuien Findens,

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN,

4. Halen S das angenirelele Sireicholz an den Brener. Deshen Sieden
Wﬂﬁﬂtﬂmum \ergevissem Siesich,

Dichtighkeitstest fiir Ventile, Schlauch und Regler

Ereinbedriebnahme
Fumsbm mﬁwmgm&mw'

gﬁﬂdﬂﬂlmmt

1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerales auf O.

2 Yergewissem Sie sich, dass der Gasdruckregier mil der
Gasflasche fest verbunden ist.

3. Drehen Sie das Gas an. Fales Sis ein Zschendes Gerdusch hiren,
m&n&mma&ﬁmmwnh
Verbindung. Repanicren Sie diess, bevar Sie fortfahnen.

4_Birsten Sie eine sefige Losung auf die Schlauchverbindungen
{(Meschung aus halb Sedie und halb Wasser).

5. Wenn Blasen auftauchen, die immer griller werden, ist dort eine
Undiichtigkeit. Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort ab und
prifen S, ob die Verbindungen fest sind Wenn die Leckage nichi
abgedichiet werden kann, versuchen Sie nicht, sie 7u reparnieren
Fordem Sie Ersatziede an.

6. Steflen Sie siets das (Gas an der Flasche ab, nachdem Sie einen

Dichfigkeitetest durchaefiibrt haben

WENHN DAS GERAT NICHT ZUNDET
= Vorgowissem Sie sich, dass das (Gas an der Fasche auigedrahtisl.
= Vergewesem Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet.
= Macht der Zinder ein Gerausch wie bel ener Funkenbildung?
Falis ja, prifen Sie, ob am Breraner Funken entstehen.
Falks keine Funken vorkandan spd, paien Sie, ob die Kaksd
becchadigh ceer locker sind.
= Wenn die Kakel in Ordnurg sine, prisien Sie, ob Biekdrden genssan
# enn Drdhie oder Bleiiroden von Essensricksiangen bedeckt sind,
reinigen Sie die Elekirndenspitze mit einem in Alchol getrankien Tuch,
wenn es eriondaich il
Ersetzen Sie die Kabe| bei Bedard,
WWenn keine Gerausche auftreten, prifen Sie die Batiens.
Vergewissam Sie sich, dass die Batiens komekt eingabaut ist
Praien Sie, ob sich die Fabehverdindungen am Mool und Schaler
geinckert haken.
* Fals de findurg vweleshin nohi funbdorient. veswenden Sie e Steichholz

A achrune A\

SPINNEN-ALARM!

SPINNEN UND SPINNEN
NETZE IM BRENNER

& & @ W

Werm Ihr Grll echwer 2u ziinden ist oder die Flamme: schwach ist,
priden und reinigen Sie die Verun-SchiGuche urd die Brenner.

Zuechalfen, indem sie Mester bauen und Eier in die Venluni-Schisuche
oder Brermer des Grile legen, wae den Gasdurchilues behindem
karn. Das rickgestauie Gas kann sich hinfer dem Bedienfeld
entainden Diezer Riacketau kann lhren Gril beschadigen und
Veretbungen verursachen. Um Riickstau zu verhindem und ir eine
quie Leishung 2u songen, solien der Brenner und die Yenhun-
Schisuch-Hemenie entfiemt und gereinig werden, wenn der Gl &ir
einen [angeren Zefraum unbenutzt war
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Anweisungen zum Anzinden der Holzkohle

1. Entiemen Sie die Geiltoste, solange der Grill noch kalt ist.

2. Platzieren Sie die Holzkohien-Schale im Gl

3. Schien Sie cine cinfache Holrkohien Lage in die Schale, mavimal 14 kg

4. Legen Sie die Giillroste wicder ein.

3. Zuinden Sie die Brenrer unter Benick=ichfiqung der Amesisungsn zur

Gas-Ziindung bei gedfinetem Deckel.

6. Lassen Sie die Gaskrermer 15 Miien bng be geschiossenem Dechel af

HOCH brerren.

7. Drehen Sie die Drehregler auf O (aus).

8. Ofinen Sie die Haube ured warden Sie 5 Minulen, oderbis die Holhohle weill
wird bevor Sie Gellgut aulegen.

9. Nich grillen, bevor die Kok cine Ascheschicht aufweist

HINWEIS: Der Grill soilte envarmi werden und der Kraftsioff
mindestens A0 Minuten var dem ersten Kochvorgang heifl gehalten
wenden

+ Lassen Sie die Gasbrenner nichi langer als 13 Minuten
brennen, wenn Sie Holzkohle verwenden.

+ [Benuizen Sie memals filissipen Grillanzinder, Peiroleum, Benzin
oder Alkohol, um die Holzkohle amaminden.

= [Benuizen Sie niemals Holzstickchen oder Grilanziinder
Threm Grill

» Holzkohiefeuer NUR machen, wenn die Kohleschale
richtig in die Brennkammer eingesetzt ist. Siehe
Abbildung.

= [Entmiefumen und verraumen Sie die Holzkohlen-Schale aus dem
Brermeaum; wenn Sie den Giill ur ais Gasgrll verwenden.

= [Mehmen Sieden Gasbrenner mill einer in den Brenmraum
eingeselzien Holzkohlen-Schale ohne Holzkohle nichi in
Betrieh.

------

L e——r

FrTTTE DT

— s Reinigungsempfehlungen

’ ‘ ’ ‘ = Die Reriung dec Grle rach jedker Nutnung mit Holrkohie st erfordesich.

‘L WARNUNG |‘h| = ergewksem Sie sich, dass die Fohle voletandi gelbechi wurde und
dass das Gerat ordnungsgemalt abgekiinl st bevor Sie s reinigen,

KOHLENMONOXID VERGIFTUNGSGEFAHR Bei Abkrennen von « Enifiemen Sie die Holzkohien-Schale und leeren Sie die Asche aus.
Mnmmmmﬁw&m

Kohlenmonaiid abgegeben, das genuchios ist Brennen Sie Holzkohlz Himvweis: Mach der Benuizung kann sich die Holzkohlen-Schale vertrbt
MEEMALS in Wohnungen, Fahreugen oder Zetien ab. haben. Das sind nonmake Gebrauchespuren.

N warnune AN

Machdem ein Holzkohien-Feuer a0 2 sein scheint, kamn unvertrauchie
Glut de Hize bis 2y 24 Siunden lang speichem, Lndbel einem Luliaug kamn
das Feuer wieder unenaaret audrechen Gl auferhalb dec
Grikeerryaume siclt en Bandicko dar und karn entzlindiche Obefiachen
viie eine Holremaser bel Horiakt entalinden.
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Reinigung der Brenner-Elemente
Foigen S dizser Arwesang, um Tele der Brerrer-Bamente zurenigen
wrekodsr 2w erselzen, ooervwern Sie Schwenigheien haiben, den Gall zu Zinden
1. Siedlan Sie das Gas an dan Dvehraglem dar Gasflasche ah,
2. Entiemen Sie die Grllrosie und den Flammschutz.
3. Enliemen Sie de Schiudhilinng und die Schauben, die dan Brenner schem,
4. Endnshmen Sie die Blekirode aus dem Brennsr.
HINWEES: [ie Melhods, we enifembieninommmen wird, =t abhaneg von der
Ercrmertonfigeraion Bite betrachizn Sie Mierzu verschiedens Konfigpraiionen
in den Abbidurmen wnien.
5. Heleen Sevorsiohiig jecen Brerreran und von dan Venficiungen wea,
Viir emmeiizhion drei Mishoden, de Brennerschiaudhe ou rengen. Venwenden Se
dizienie, die e Se am ieichiesien B
A Biegen S anen feslen Diaht [ein LeichimetalH leidertiinzlict i diesen
Jwed qui gesignet) zu sinem schmalen Haken. Flden Sie den Haken
meheze Ll durch jeoler Brenrerschiauch.

C——= =
B. Verenden Sie cine schmale Flaschenisisie mit srem izdelen Gilf
(vensenden Sie kee Mecsrgdrbibircs). Fihren Sie de Bisiz
metrere Male durch jedon Beennerschibuch.

G Tragen Sie sins Schutzhrila; Treken Sie unier Druck mifisls snes
Ludischizuchs Luft in den Brennerschizuch und aus den Brennerinungen
wictler hireas Priien S e Offung, um sich zuvergewissen, dass
aus edem Loch Luftsomt

.. Bursien Sie de gesamie aulen: Clberianhe des Brenners mit erer Drahdbirsie
ah, um Essensnicetinge und Schrmutz nu erdfemen.

T.Renigen Sie die verdinpiien Diurgen mit enem skeiien Dahtwie baspelassice
einer aulysbosgenen Blmkbmmes.

8. Priien S, ab der Brermer aulgrund von nomnaker Abnutzung oder Bomosion
beschidind ist einige Licher kinnien geweiiet s=in Vo rgendaciche
groflen Risse oder Liocher geflnden werden, ersatzen Sie den Brenner

BEHR WICHTHz: Die BrenmerechiZuche mimssaen wisder in dis
Yeniloframgen sinrzaten. Sshan Sie hisrzu dieAbbiickng echis.

von et el

8. Beleshigen Sie die Elekirods am Brenner.

10. Ersetzen Sie die Brenner vorschiig.

11. Befiesiigen Sie die Brerrer an den Kiammem des Brerrraums.

12. Bringen Sie die Schizuchitirung wiedsr an und varkingden Sie e mit dem
Brermae. Bringen Sie den Flammenschutz urd die Gallists wiederan

13. Bevar Sie emeut kodhen oder grilen, fibven S einen Dickighesisiest und
eine _Hrerrerfunidonsiost durdh.

Lagerung lhres Gerats
*Remigen Sie den Grillrost

s agern Sie ihn an einem frockenen Ol

*\Wenn ene Geslasthe an des Gerdlargesthioesen i Bgem Seesim
Freen anenemgui beflifieien Ortund sulteshal der Redhaeiie von Kindem.

*Decken Sie dag Geral ab, wenn & im Freien gelagesrt wird.
| agemn S dag Gerall NLIR in einem geschiossenen Raum, wenn de

Gaefiasche dbgedreht it und vorm Gerat getrennt im Fresen gelogert wird

*Wenn Sie dag Gerat aue dem L ager holen, prisien Sie, ob der Brenner

versiopd ist

Allgemeine Gerdtereinigung

*Hemigen Sie dac Gerat oft, vorzugeweise nach jedem
Gebrauch. Das Gerat sollie mindestens einmal jahrlich
gereinigt werden.

*Halten Sie braune oder schwarze Feltansammiungen und
RuB nicht versehentlich fir Farbe. Die Innenseite von
Gacgrills werden im Werk nichi [ackiert {und sollien niemals
lackiert werden). Benutzen Zie eine slarke Seifeniauge und
Wasser oder benutzen Sk Grillreiniger mit einer
Scheuerblrste auf der Innenseile der Gerdtehaube und des
Geratebodens. Spilen Sie nach und lessen Sie den Grill
vollztindig an der Lufi frocknen. Verwenden Sie keine
alzendenMiitelCfenreiniger auf lackierten Oberfiachen.

* Kunsiciofiteile: Wischen Sie gie mif warmem Seifermwaseear
ab und reiben Sie sie trocken.
= Verwenden Sie wedsr Ziironensaure, Scheusrmitiel,
Enifefter oder konzenirierts Geratereiniger an Plastkieden.
Dies kann eine Beschadigung oder den Awsfall der Teile
verursachen.

*Porzellan-Oberflachen: Wegen ihrer Glas-arfigen
Zuzammenseizung kinnen die meisien Rickeiande mit einer
Backpulver-Wasser-Losung oder einem speziell zu diesem

Zweck formulierien abgewischt werden. Verwenden
Sie Scheuersand, der michi die Oberfidche beschadigl, fir
hartnackige Flecken.

*| ackierie Oberflachen: Wischen Sie g2 mit mildem und nichi
die Oberilache beschadigendean Reinigungemitie! und
warmem Seifenwasser. Reiben Sie ez mil enem weichen,
nichi-scheuemniden Tuch frocken.
sEdelztahl-Oberflachen: Um ein quailatsmalig hochwertiges
Auscehen des Gerdls zu erhalten, waschen Sie mi mildem
Reinigungemittel und warmem Seiferwaseer und redben Sie
&g nach jeder Benuizung mif einem weichen Tuch rocken.
Eingebrannie Feliablagerungen kinnten die Benutzung eines
Kunsisiofi-Topfratzer erforderdich machen. Venwenden Sie es
nur in Richtung der geblreteien Oberflache, um Schaden zu
vermeiden, Vensenden Sie keinen die Oberflache
mmemamadedmmmm
koch-Oberflache; Falls ein Borsienpines] zur Remnigung einer
dﬂ'ﬁ[ﬂlﬁﬂﬂmﬂﬂsmmﬂﬂdﬁtmm
=ie gich vor dem Grillen, dass keine losen Borsten auf der
Kochilache verblisben sind. Ez izt nichi emplehlenswert_ die
Kochoberfiache: zu reinigen, wahrend dag Gerat noch heilk it
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TECHMISCHE DATEM
CHAR-BROIL, LLC

|G-er§iehezeidmuru Gas-Grill

|Eesm-ninerrm&nnez|.rfurr 13,83 KW (881, 8gMh)

Zas-Kategorie 13+{28-30/37) [2B/P{30) E38/P{50)

Modell-Nr 468300617 488300217, 468300217CH

|Gas-Art Butan Propan Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren
deren Gemische Gemische

|Eas.:h'u|$. 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

[Injekiorgrofie {Durchm. mm)

Grill:z 0,81 x 3 Stk

Heizplatte:0,02 x 1 Stk

Grill: 0,87 x 3 Stk

Grill: 0,78 x 3 Stk

Heizplatte:0,81 x 1 Stk

|Bestimmungsiander GB, FR, BE, ES, IT, PT. CZ, |DK, HO, NL, 5E, F1, IS, AT, DE, CH, LU
5K CZ, [T, BK
Stromwersongunig 1.5 VDG Battene
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INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Eniregue este manual al consumidor.

CONSUMIDOR:

Congerve este manual para fulura referencia.

Preguntas:

=i ene pregunias durante el ensamble 0 uso de esie aparaio

A\ A

5i huele a gas:

1. Cierme &l suminisiro de gas del aparato .

2 Apague iodas las [lamas abierfas.

3. Abra la tapa.

4_Si ¢l olor persiste, alejese del aparato e
inmediatamente lame a su proveedor de gas o al
depariamento de bomberos.

PELIGRO

KN aAoverTencia BN

1. No almacene ni use petroleo u ofros liguidos
inflamables cerca de este u olro aparato.

2. Cuando el cilindro de gas no esta en uzo no debe
dimacenarse cerca de este ni de olro aparato.

(1] erecaveion |-

+ |Leay siga todas lag declaraciones de seguridad,
instrucciones de ensamble, uso ¥ cuidado anies de
infentar ensamblar o cocinar.

* Algunac paries pueden contener bordes affados. 5
recomienda usar guantes protecioreE.
FHEQEI#EQ.‘I"IH

®* No es posible apagar los incendios de grasas
cemando [a tapa. Las barbacoas estan bien
ventiladas por motivos de seguridad.

* Mo use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar
lesiones personales. Si se desarrolla un fuego de

pgrasa persistente, apague los botones y cierme el

-:;rmd'em_

® 5iel aparato no.se ha limpiado ptnndl:amnle
Mucmmunfueundemqmpmdedmn
el producio. Ponga especial cuidado al precalentar
0 quemar residuos de comida, para asegurarse que
no se desarmolle un fuego de grasa. Siga las
instrucciones generales de limpieza del aparato y
limpieza del conjunto de quemadores para prevenir
loz fuegos de grasa. La mejor forma de prevenir los
fuegos de grasa es |a limpieza periodica del aparato.

* No deje la barbacoa en HIGHT {alto) desatendida
mientras se precalienta o quema residuos de
comida. Si la barbacoa no s limpia regularmente,
puede ocurmir un incendio de grasas que puede
danar el producto.

Para el uso seguro de su aparato y evitar

lesiones serias:

« S0 UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO LI3E EN

INTERIORES. Lea laa matrocciones antes da usar sale aparato.

diga siempre safas mefruccionss,

» Mo mueva el aparato cuando esta en Uso.

» Lag partes accesbles pueden estar muy calientes.
Mantenga loe nifios menores alejadoz. Mo permita que los
niNos operen o jueguen cerca del aparatn.

« Cigrre &l suministro de gas en & cilindno esgo de usarlo.

« Este aparain debe mantenerse alejado de materiales

inflamables durante su uso.

Mo blogques los agujerce 3 los lados o respaldo del aparato.

Revise periodicamente la lama de los quemadores.

Mo bloguee [as aberturas de los venluris del quemadior.

Uee el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA o

Use en un espacio cerrado, @Bl como una cochera, garaje,

veranda, pafio cubierto o debajo de una estruciura

cubierta de cualquier tipo.

« NO cubra las pamillas con papel aluminio ni ofro material,
Esto bloguea la ventifacion de los quemadores y crea una
situacion potencialmenie peligrosa que puede ocasionar
danos a la propiedad yio lesiones personales.

« Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared
o superficie.

« Mantenga un espacio libre de 3 mefros de los objeioe que
pueden encenderse, (ales como lucee piloto de
calentadores de agua, electrodoméctioos conectados, eic.

= NUNCA infente encender log quemadores con |a fapa
cerrada. La acumulacion de gas sin encender dentro del
aparaio cerrado es peligrosa.

= Siempre cierre & gas en & ciindro y desconects &
requiador antes de cambiar el cifindro de la posicion de

operacion especificada.
= Nunca opere e aparafo con el cllindro de gas por fuera de
la posicion correcia especificada.

= No modifique el aparato. Todas las modificaciones estan
estrictamente prohibidas. Las piezas selladas no deben
ser manipuladas por &l usuario, No desarme los
inyecioree.

HED



Consejos de sequridad

= Antes de abrir 2 valvula ded cilindro de gas, revice que el
regulador esté apretado.

= Cuando no use e aparato, apague fodas las perillas de
conirol ¥ cierre &l gas.

= Use uiens#os para barbacoa [argos ¥ guanies para homo
para evitar quemaduras y salpicaduras. Use guantes
profectores cuando manipule componentes calientes.

= LA carga maima para [a placa caliente y la bandeja lateral,
es 45 kios.

= El recipiente de coccion debe tener un diametro minimo de
200 mm y maxima de 260 mm.

» La taza de grasas (&i cuenta con ella) debe eetar colocada
en el aparato y e debe decocupar decpuse de cada uso.
No retire la 1323 de grasas hasta que ef aparato =2 haya
enfrizdo completamenie.

= Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, va que el vapor calienie
puede escapar.

« Sed muy cusdadoso cuando haya nifos, ancianoe o
Masooias cancd.

= 5i nola que escurre grasa ¥ ofro material calients del
aparato, en la valvula, manguera o regulador, cierre el
euminisiro de gas inmediatamente. Determine la causa,
corrijala, luego Empie e

= ingpeccione |3 valvula, manguera y regulador anies de
confinuar ueandolo. Realice una prueba de fugas.

= No almacene objetos o mateniales dentro de la canasta del
camo del aparain, que puedan bloquear € flujo ded aire de
combustion para [a parte inferior, el panel de control o ka
taza de |a caja de fuego.

= NO desconecie 0 cambie & recipients de gas a menos de 3
metros de una llama abieria o fuenie de ignicion.

Ubicacion del cilindro
Cilindro no g2 puede colocar por debajo o en el aparato.
cilindrog son para ser colocado en el [ado v la parie irasera del
aparain. Los ciindros son para cer un diametro maamo de 345
mm y |a altura maxima de 600 mm. Cilindrog colocados en el
suelo no estaran bajo el plato calienie.

Requisitos del requlador
E& debe uzar un regulador con este aparain. Use unicamente
&l reguiador de gas suminisirado con la barbacoa. Sino ke
suminisra un regulador, enfonces use unicamente un regulador
certificado de acuerdo con EN16129 (Flujo max. 1.5 kgh),

mnbadn para £u pats y para el gas especificado en los
diafos fecnions.

Requerimientos de manguera
Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido
certificadas al estandar EN y que no excedan una longitud

de 1,5 m. Para Finlandia, la longitud iofal de la manguera no
debe exceder 12 m.
Anles de cada uso, mmmrehequelasmanguerasnuﬁm

cortadas I:Iﬁgashdas Acegurese I ecte
mhmda?ﬁsﬂglﬁe mmﬂmfmﬁgﬂa

hﬁ:mﬁcﬂ calienies. Reemplace lBs mangueras
de ucar & aparaio. Reemplace la manguera
de acuerdo con los requerimientos nacionales. requirements.

Las instrucciones de encendido de gas -

Encender con el encendedor

*No se incline sobwe la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de confrol de los quemadoares 3 O [apagado).

2. Abra |a lapa durante &l encendido o reencendido,

3. Abra el gas en el dlindro de LP.

£ Para encender, ampuje v gre & mando da| guemador de
encendido § a HIGH d . Inmediatameniz, presione y mantenga
maﬂ:elb:ﬁmELEﬂTFtﬂHE:lENH’ﬂHhasla“d
guemadar 2 ilumirs,

5, 5i el guemador NO enciende en 5 segundos, gire & control
del gquemador a k2 posicion OFF [apagado) O, espere 5
minutos y repita el proceso de encendido.

6. Para encender los quemadores reciantes, gire ks perillaa la
posicion d HIGH (alto) comenzando con los botones mas
cercanos al [GNITION BURNER [quemador de encendido

ADVERTENCIA FN

Apague los controles y cieme el cifindro de gas

cuando no use el aparao.

/M| precavcion |\

5i el quemador NO enciende en 3 segundos, gire el
control O del quemador a ka posicion OFF (apagado),
espere 3 minutos y repiia el proceso de encendido.
Si el quemador no enciende con i3 valvula abieria,

¢l gas continuara saliendo del qguemador y puede

encenderse accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con cerilla

* Mo se incline sobre la barbacoa al encenderla

1. Gire las valvulas de confrol de los quemadores a O (apagado).
2. Abra la fapa duranie el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en &l cilindro de P

4. Ponga [a cefilla en ef soporte para cerillas (cuelga del panel
lateral de la barbacoa). Encienda la cenilla, keego encienda el
quemador poniendo [a cerilla por el agujero para cenllas a un
fado de la barbacoa. Inmediatamente presione v gire ka perilla
del quemnador a la posicion & HIGH (alto). Asequrese que &l
guemador enciende v g2 manfiene encendido.

5. Encienda los quemadores adyacenies en secuenca,
presaonando Espﬁﬂasygmnﬁdasalapmm i HIGH [alio).

b, S lr‘l




MNOTA: ;Su barbacoa puede NO tener una placa
caliente!

Encender la placa caliente con el encendedor
*No se incline sobre |a barbacoa al encenderla.

1.Gire lae vahulas de control de los quemadares a O (apagado).
2 Abra la apa duranie el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en & cilindro de LP.

4 Gire la perilla de la placa calisnie a la posicion d HIGH (alto),
presione y manienga precionado & boton

ELECTRONIC IGNITOR {encendedor elecironica).

5.5 la placa caliente NO enciende en 5 segundos, gire la
perilla a ia posicion OFF O (apagado), espere 5 minutos y
kiego repifa el procedimiento de encendido.

Encender la placa caliente con cerillas

* No se incline sobre |a barbacoa al encenderla.

1.Gire las valulazs de control de los quemadores a O (apagada).

2. Abra |a fapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Encienda la cerlla cerca al quemador, [nmedaiaments girela
perila de la placa callende a la poeicion & HIGH (o).
Azequrese que &l quemnador enciende y 22 mandiene encendido.

W

Prueba de fugas de valvulas, manguera y regulador
Revise gque no haya fugas antes del primer uso, una vez al afo
y cada vez que cambia o desconecia el dlindro de gas.

1. Ponga todas [z perillas de control del aparalo en la posicion

2 mrese gue el reguiador exta firmemente conectado al
cilindro de gacs.

3. Cierre &l gag. Si escucha un sieeo, cieme ef gas de
inmediato. Hay una n:le ;ﬁndemlacmemn
Burr'gilaarrte-gde Loz

4Apl|quemﬂmlmnnﬂmm[mﬂzdammaddmahm
y aqua) a la= conexiones de [a manguera.

5. & aparecen burbujae que crecen, hay una fuga. Cieme
immediatamente &l gas en el cilindro y q.lelm;
conexiones estén apretadas . Sino ce detener la fuga,
no intente una reparacion. Liame para colicitar piezas de
resmplazo.

&. Siempre cierre & gas en &l clindro anies de realizar la
prucha de fugas,

51 EL APARATO NO ENCIENDE

Acegurese que el gas esfe abiero en el cilindro.

Azegurese haya gas en el cilindro.

LEl encendedor hace un sonido de chispa?

Bl Io hace, reviss 1a chispa en & quemador.

5i no hay chispa, reviee que no haya cables dafados o suelins.

Si loe cables estan bien, revize que & elecirodo no este

fracturado o roto y reemplacelo & es necesario.

Si log cables o electrodos ectan cublerioe por residucs de

comida, limpie la punia ded elecirodo con una foallita con

dlcohol, i es necesarnio,

= 3 e necesano, reemplace los cables.

. Einnhaymniu,mﬁmlahalﬂria.

« Azequrese que 1a baieria esta nstalada correctamente.

+ Reyise gue no haya conexiones del cable sueltas en el
modulo y & interruptor.

= 5 el encendedor sigue sin funcionar, use cefillas.

/\| PRECAUCION |/N\

JALERTA DE ARANAS!

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

E
>

5i gu barbacoa se hace dificil de encender o la llama es debil, |
compruebe y Empie los venburs y guemadores.

5e conoce que las aranas e insectos pequenos ocasionan
problemas de "fogonazos” al construir nidos y poner huevos
en Ios venturis o quemadones, obefruyendo el paso de gas.
Fl gas acumuiado puede encenderse detras del panel de
confrol. El fogonazo puede danar |3 barbacoa y ocasionar
lesiones. Para evitar log fogonazos y asegurar un buen
decempefio, el conjunto de vertu y fubo inyector debe ser
refirado y limpéado cuando |a barbacoa no ha sido usada por
un penodo prolongado de Bempo.
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Instrucciones para encender el carbon

1. Con |3 barbacoa fria, retire kas parillas de coccidn,

2 Ponga |a bandsja de carkon e la barkacoa.

3. Ponga una sola capa de carkan en |3 bandela, maximo 1,4 k.

4 Vuelva a poner las parilas de coccion.

3. Con |a tapa abiera, encienda los quemadares usando las
nstricciones para Encender con gas.

6. Opere los guemadores de gas en i HIGHT [alfo) durante 15
minutos con la lapa cerada.

7. Gire kas perillas de conbrol 3 apagado O (off].

B. Abra |3 tapa y espere 5 minwos, o hasta que el carbon esté

blanca, anies de anadr alimentos. before adding food.

9. No cocine anies de que el combustible tenga un revesmiento de

CENZas.

NOTA: Ls barkacoa debe calenfarse v el combusiitle se maniendra
caliente durante al mencs 30 minutos antes de su primera coooion.

m ADVERTENCIA

= Mo opere los quemadores de gas por mas de
15 minutos al usar carbon.

# JADVERTENCIA! ;Mo utilice bebidas alcohiicas o pasoding para &l
encendito o para volver 3 encander el fusge! jUdilice nicamends
encandedorss oa lumbre que clemplan con EN1S60-2!

+ Nunca use fluido encendedor, queroseno, gasolina
0 alcohol para encender el carbon.

» Nunca use trozos de madera o fuego instantaneo en
Ia barbacoa. ;

= Prenda el carbon UNICAMENTE con ia bandeja de
carbon colocada correctamente en la caja de fuego.
Vea la figura

« Retire la bandeja de carbon de 1a caja de fuegoy
almacénela cuando use la barbacoa solo con gas.

= No opere el quemador de gas con [a bandeja de carbon
instalada en la caja de fuego sin carbon the firebox

A

A\

Wi\ AoverTEncia

PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO Quemar carbion
€n inferiores puede matario. Emite mondxido de carbono,
que es inodoro. NUNCA queme carbon dendro de casas,

vehiculos o fiendas.

®

m ADVERTENCIA

Despues que & carbon parece haberse extinguido, las brasas
£in consurmir pueden retemer calor hasta por 24 horas, y & hay
dire fresco, pueden encenderse lamag inesperadamenie.
Eztas brazas por fuera de |a caja de fuego de ka barbacoa
conslituyen un rfiesgo de incendio y pusden incendiar
superficies combustibles tales como |ag terrazas de madera

Colocacion comecta de la bandeja de carbon

Recomendaciones de limpieza

» Esnecesario impiar i barbacoa luego de cada uso con carbon.

» Asequrese gue los carbones se hayan extinguido
completamente y que-fa unidad se haya endriado
adecuadamente antes de limpiara.

+ Refire la bandeja de carbén y limpie todas Las cenizag.

Nota: Luego de usarla, |a bandeia de carban e puede
decolorar. Esto es normal durants el uso.
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Limpiar &l conjunto guemador
Siga eslas insincciones: para impiar yo reemplazsr piezas del conuio
mnsmmmm barkacoa.
Elud gas an kas perillas de condrol y céama al
indro e gas LP .

2 Retire las parillas de coccion y los difusores de calor.

A. Retire ias tubos de ransierencia v las piezas gue aseguran
los quemadores.

& uie o] plechodo dol quamados.

HOTA: B matado para dependara de la configuracion
del quemador. Vea a confiruation diferentes corfiguraciones en kas
ilustraciones.

3. Levante cudadosamenie cada quemador kacia amba y akando
de las aberluras de fas valvulas. Sugenimos fres formas de
impiar los hubos guemadores. Use la que fe parezca mas facil
A. Doble un alambre rigido [un gancho para |a ropa igers funciona
kien) formando un pequenio Pase
&l gancho varias veces por cada fuko guemador.
=, N
B. Use un cepilio de biberon angosio con mango flexdkle
{no use una brocha de alambre de bronce). Pase a cepilio
varias veces por cada bo quemador.
€. Use proteccion para los ojos: Use una manguera de aire
para forzar aire en el ubo quemador y hacia afuesa de los
puetios de los quematares. Revise fodos los pueros para
asequrarse gue sale aire de todos.
6. Limgie con una brocha de alambee |3 supesdicie exterior gl
quesmador para eliminar los residucs de comida y fierra.
7. Limpie las paries blogueadas con un alambes ngido,
tal como un cip de papel abiero.
a. Mmdmﬁhmwmmammy
COMDEIon, Sigunos aguieros se pueden agrandar, S ncuenima gristas
pﬁesummmph&dmh

MUY IMPORTANTE: Los tubos de los quemadores /
deben acoplarse de nuevo en |as aberfuras de las A2
valvulas. Vea |as ilustraciones a la derecha. .

Acople cormecio
quemador a valvola

9. Fie el dectrodo al guemador.

10. Reamplace bos quemadones cuidadosamente.

11. Fiie los auemadiores com sopories 3 k3 caja de fusgo

12. Posicione de musvn los fubos do fransferencia v acople los
q.lemaﬂ:res Reemplace los difusores de calar y las parifas de

13. Pﬂlﬁﬁamnmﬂm la barkacoa, realice una
*Prucha de fugas” y una “Comprobacion da llama del guamador”

Almacenar su aparato
» Limpie las parillas de coccion.

» Almacens en un lugar seco.

* Cuando & cilindro de gacs esfa conectado al aparaio,
almacene en exteriores en un lugar béen venlilado v bejos dal
glcance de los nifcs.

* Cubra el aparaio si ko almacena en exierores.

» Almacene & aparaio en interiores UNICAMENTE i & cilindro
de gas esta cerado y desconeciado, retirado del aparaio y
almacenado en exteriores.

Al sacar el aparato del almacenamiento, revies que no haya
obsfrucciones en los quemadores.

Limpieza general del aparato

* Limpie €] aparaio con frecuencia, preferblemente después
de cada wso. Sise usa un cepillo de cerdas para limpiar las
superficies de coccion del aparato antes de asar, as:eg:lﬁ;e
quemquﬁdﬂncadasmﬂlhsenhamwﬁnestnm.
Mo g2 recomienda Bmpiar 2 superficie de coccion cuando el
aparato eeta caliente. El aparato debe limpiarse al menoe
una vez al afo.

* Mo confunda con pintura |3 acurmulacion negra o café de
grasa o humo. Los interiones de [as barbacoas de gas no g2
pintan en la fabrica {y nunca deben pintarse]. Aplique una
gofucion de fuerie y agua, o use un limpiador de
aparatos, cepillando el interior de fondo del alo.
'Ig:uaqmypemﬁaquesesequemmmtedﬁ o
aplique Empiadores de aparatoshomos causticos a las
superficies pintadas.
* Parte plasticas: Lave con agua fibia jabonoea y seque con un
trapo.
* Nio uge citrizol, impiadores abrashmos, desengrasantes o
Ilmmm para aparatos en las partes
plaeticas. Puede ocasionar dafos y averias 3 las piezas.
Superficies de porcelana: Deebido a su composicion parecida
al vidrio, la mayoria de los residucs pueden impiaree con una
mtaguarsuda,nmwmﬁpmaimﬁﬂe
formulado. Use polvo decengrasante mo abrasivo para las
manchag dificlies.
= Superficies pintadas; Lave con detengenie suave o limpiador
no abrasivo vy agua tibia jabonosa. Seque con un frapo suave
no abrasiva,

* Superficies de acero moxidable: Para conservar la apariencia
de alta calidad de su aparato, lave con un delergente suave y
agua caliente jabonosa y Eeque con un trapo suave kego de
cada ueo.
'Lmdepmﬁmdﬂgasamdanﬂmm:bﬁwﬂmda
una espuma limpsadora abrasiva de placti
mimdﬂacahaduhmﬂnpameﬂaﬁnm Mo use
Iamumammammm

*» Superficies de coccion: Si se wsd un cepdlo de cerdas para
hnmlasmmﬁmdemdﬂmtumt&sdeaﬂ
mmmm&ﬂmﬂm%mmmm
de coccion. No g2 recomienda limpiar las superficies de
coccaon cuando el aparato esta caliente.



DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC

Barbacoa & gas/parmilla a gas

I.Huni:a‘e del aparaio
|En'tm+:la de calor nominal 13,8 VW (880gh)
|:h|;:r'u de gas 13+{28-30:/37) 13B/P{30) 138/ 50)
Madelo No. 468300617 468300217, 468300217CH
Tipo de gas Butamo Propano Butano, propana Butamo, propano
o sus mezclas o sus mezclas
|Presion del gas 28-30 mbar A7 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Tamanio de inyectores Barbacoa: 0,81 x 3 piezas |Barbacoa: 0,81 x 3 piezas| Barbacoa: 0,78 x 3 piezas
|{Diam. en mm) ) . I i .
Placa caliente: Placa calients: Placa calents:
0,82 x 1 piezas 0.82 x 1 piezas 0,81 x 1 piezas
|Paises desting GB. FR, BE, ES, IT. PT, D, NG, ML, SE. Fl, IS, AT, OE, CH, LU
CZ, 5K CZ, 1T, 5K
Suministro eléctrico 1.5%DC Bateria




INSTALADOR/MONTADOR: 2 =
Deixe este manual Com o consumidor. m A\"Sﬂ M|
CONSUMIDOR: Pe——

Guarde este manual para referéncia futura Para Um Uso Sequro do Seu Aparelho e para
Pergunias: Evitar Lesoes Graves:

Se fiver alguma quesido duranie a montagem ou uiilizacgo + ISE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA U'SE NO INTERIOR.
deste aparefho confacte o ssu distribuidor local. Leia a8 instrugoes antes de usar o aparelho.

Siga sempre eslas instrugies.
= Nao movimente o aparelho durante 3 sua ulizacso.

& | & » As paries acessiveic podem estar muilo quentes. Mo dee
‘:L- FERIGO mmmmmmmmmmm
— « Deshigue o formecimento de gas no cilindro depois de usar.
Se The cheirar a gas: + Esie aparciho tem de ser afasiado de maleriais
1.Desligue o gas do aparetho. inflamavess durante a sua utiizacao.

2 Apague todas as chamas aberias. = Nao blogueie os furos nos lados ou na fraseira do
3. Abra a tampa. apa_rE{hu. ) _
4.5e o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho e = Venfique as chamas dos queimadores com regularidade.
ligue imediatamente para o seu distribuidor de gas » Nao blogqueie as aberturas de veniur no queimador
Ou para 08 bombeiros. + Llse o aparelho somenie em espagos bem veniilados.
NUMNCA use em espagos fechados fais como

esfacionamentos cobertos, garagens, alpendres, palios
cobering, ou debaixo de gualguer estrulura de coberiura,

@ l"lso /1N = N30 use canvao ou brgquetes de ceramica num aparcho 3 gas.

= MAQ cubra ac grelhas com folha de aluminio ou qualquer

outro maderial. ksto |mﬂmﬂaavﬂnﬂagaudnwnm
£ Crigr uma mndn;m potencialments perigosa que pode
reguliar em lestes pessoais efou danos matenais.

1.Ndo guarde ou use gasnlm ou outros liquidos
inflamaveis nas proximidades deste ou de qualguer

putre aparelho. |
lﬂmbnnjadegi:qmninﬁ-tejaligadamw = Uze o aparelho a pelo menos 1m de distancia de qualquer |
esada nao deve ser guardada nas proximidades deste parede ou superficie. _ :

ou de qualquer outro aparelho. « Mantenha 3m de distancia para objeios que possam pegar

fogo ow de fontes de ignic3o, taks como chamas-piloio,
aquecedores de Agua, aparethos eleiooe acecos, efc.

. Lﬁ&sigabﬂmmnmﬂ&shnﬁesﬂgranga,
tru;nesdenmntagmemﬁcagneadamanh:qme

uiilizagao antes de tentar montar o aparetho e cozinhar.

# Hglnaapartﬂsmiﬁnlermm E
recomendado que use luvas de protecso.

Fogos de Gordura

¢+ Mao & possivel apagar fogos de gordura ao fechar da
tampa. On grelhadores a30 bem ventilados, por razdes de
S

* Ma3o usa agua com am fogo da gordura. Pods resultar am
lesloa peasoais. Se 88 der um fogo ds gordura
persistente, desligus oa reguladores e a botija de gas.

¢ EBe o aparstho ndo for limpo com regularidads, pode

ocormer um fogo de gordura qus o pode danificar. Tome = Munca tente ligar um quesmador com a tampa fechada.
nlhiﬁmgmdminupmmnmiﬂmmm Ummtﬂﬂmwﬂm“m
qusima residucs de comida para &4 assegurar que Nao s aparelho fechado & pengosa.

dessnvolve um fogo de gordura. Siga as gerais da limpeza = Desligue sempre 0 gas na bol§a & desligue o requiador
do aparelho & de limpeza da montagem dos queimadores antes de mover a bola de gas da posigdo de

para prevenir fogos ds gordura. A melhor forma de funcionamenio especificada.

pravenir fogos da gordura & limpar regularmants o " Hmpnﬂlﬂuaﬂelmafun:hﬂmmah:ﬁaﬁagés
aparalfio. fora da correta posicao especificada.

« Mao deixs o grefhador desacompanhado sngquanto sstiver = Nao modifique o aparetho. Quaisquer modificagies sao
& aquecer ou a queimar residucs da gordura no HL 8s o estritfamente proibidas. As pegmseladagnansmpaa
grathador ndo for limpo regularmenis, pode dar-se um ser manipuladas pelo ubizador, Nao desmonte o
foge de gordura que pods danificar o produte, injetores.

ED



Dicas de Seqguranga

= Antes de abeir 3 valvala da botija de gas, verifique a
estanquicidade do regulador.

= Quandao o aparelho nao estea a ser usado, decligue fodos
og bobdes de confrolo & o gae.

= |Hilize uiensilios de grethador com pegas longas e luvas de
forno para evilar queimaduras e salpicos. Lse luvas de
profecao quando estiver a manipular componenies quentes.

= A carga madama do fogarewo, 58 equipada, e da prateleira
lateral & de 4.5 Kg. O digmefro minimo da superficie de
cozedura € de 200mm e o maximo de 260mm. NOTA: O seu
grethador pode NAD estar equipado com um Fogareinol

= 0 copo de gordura {s2 equipadn) deve cer ingenido no apareiho
e egvarado desois de cada a0. Mao refire 0 copo de
qondura ate que o aparetho tenha arefecido completamente,

= Tenha muito cusdado quando abrir 3 Empa, uma vez que
pode lbertar-ze vapor quenie.

= Tenha muito cusdado quando criangas, idosos ou animais de
estimagao eslejam proxamos.

= Se notar que gondura ou qualguer outro material quente esta
a pingar do aparelho para a valwala, mangueira ou
regulador, deshgue imediatamente o fomecimento de gas.
= Dietermine a cousa, cimia-a, & depoic limpe e incpecione a
Mmmgumraerﬁguladuraiﬂsdﬂnmagw

-Fa_gaum teste de fugas.

= Mao guarde objetos ou maieraie dentro da parte fechada do
caminho do aparelho gue possam bloguear o fo de
combustio de ar para a parte de babio t&nio do painel de
confrole como da bacia da formalha.

= NAD decligue ou troque o contentor de gas num raio de 3m
de uma chama aberta ou oulra fonte de ignicao

Posicionamento da Botija
Ciindro nao pode er colocada por baixo ou no mierior do
aparelho. cllindroz 530 para ser colocado para o lado e de trae
do aparetho. Ot cilindros estdo a ser um dametro maximo de
346 milimetroz € altura maxima de 600 milimetros. Cilndros
colocados no chdo ndo deve ser colocada sob a placa guente.

Requerimentos do Redutor
Deve ser uiilizado um redutor com ecie aparetho. Use apenas
o redutor de gas fornecido com o seu grethador. Se nao the for
formecido wm redutor, entdo use um cerfificado pela norma
EN18129 (Caudal ma 1,5kg'h) € aprovada para o e2u pais e
0 g2t especificados nos Dados Técnicos:

Requerimentos da Mangueira
Lse apenas mangueiras aprovadas, que sdo ceriilicadag pela
mEHpadrﬂummpmdaequenanﬂmﬁemmi,ﬂnde
comprimenio. Ma Finldndia, o comprimento da mangueira nao
deve exceder oz 1.2m.

Antﬁdeca:hutizagm VENfiqUE SE 35 SUaS Mangueiras
eetdo cortadas ou £. Aszequre-se de QueE a manguera
nan esta dobrada. Aszegure-se de que, Eﬂﬂjahacha
Manguera nao toca em nenhuma uente. Substiua
ummmmmmum

a8 mangueira seguindo os requerimentos nacionaiz,

Instrugoes de ignicao de gas - Acender com

dispositivo de igni¢io

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Pozicione 2= valvdas de controlo dos queimadores em O
(off - degligado).

2 Abra a tampa a0 acender ou re-acender.

3. LIGUE o ga& na botija.

4 Para acender, empurre & gire o botio do BOMBARDEIRD de
Eﬂmlmﬂmi.mmeemn
bofdo ELECTRONIC IGNITOR até que o gueimadior acenda.

5. Be a ignicdo NAD ocomer em 5 segundos, desligue o
mnmmwmmnapnm;aucl aguarde 5 minuios e
repita o processo de ignigdo.

B. F’aaigil'ﬂﬁdﬁmqmnadm rode 0 botdo para a
posicao & HIGH mneqaﬂnmnmque&sﬂum&tspem
do QUEIMADOR DE IGMICAD #.

A\l’l 50

i\

Se a ignigao NAD ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos © do queimador, aguarde 3 minutos e repita o
pimdelml;au Se uqmmadurnauum
com a valvula aberta, o gas continuara a fluir e pode
acender-se acidentalmente, com risco de lesoes.

Acender com fosforos

* Nao se incline sobre o grelhador a0 acendé-Jo.

1 Posicione ag valvulas de conirolo dos queimadores em O
{off - decligado).

2 Abea a lampa an acender ou re-acender.

A LIGUE 0 g2z na botia.

4 Cologue o fosforo no suporie de fasforos {pendurado no
painel lateral do grelhador). Acenda o fosforo, & em sequida
acenda o gqueimador a0 infroduzir o fosforo atraves do furo de
ignicao com fosforo na lateral do grethador. Pressione e rode
imediatamente o botdo do queimador para a posicao & HIGH.
Aszegure-g2 de que 0 gueimador acendeu e s& mantém aceso.

5.Acenda o= queamadores adjiacentes sﬂqum:lafrrmte an
pressionar os boibes e roda-Jos para a posicao 4 HIGH.




NOTA: O seu grelhador pode NAD estar equipado

com um Fogareiro!

Acender o Fogareiro com Dispositivo de Ignigao

*Nio se incline sobre o grefhador ao acendé-lo.

1. Pogicione 2= valvuias de controlo dos queimadores em O

{off - decligado).

2_Abra a tlampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gae na botija

4 Rode o boto do fogareiro para a posicao d HIGH, precsione
& sequre o bofgo de IGNIGAD ELETRONICA.

5. Eﬂﬂhgﬂl&lﬂﬁﬂﬂﬂlﬂﬂﬂﬂﬂﬁﬁg:ﬂﬂ,dﬁ;ﬂhimm
posicao O off — desligadc), aguarde 5 minuios & repils o processo
e i

Acender o Fogareiro com Fosforos

* Mao s incline sobre o greihador ao acendé-lo.

1. Pozicione as valvulas de controlo dos queimadores de gas

em O {oif - desligadp).

2-_Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gae na bofija

4_Cologue o fosforo aceso perto do gueimador. Rode
imediatamente o botdo do fogareio para a posicao d HIGH.
Acgequre-c2 d2 que 0 queimador g2 acende & mantém aceso.

Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor
Faca um feste de fugas anies da primeira ulilizagso, pelo
MENCS UIMiA YEZ por ano, & a cada vez que frocar ou desligar
uma baotija.

1. Rode todos os boibes de controlo do aparelho para
EAssﬂg.re-ae de gue o redutor esta firmemente Eﬁ-ﬂﬂﬂ I:-nha

3. Lgmuﬂmﬁeumummdemﬁ:r decligue
mua:hlar'rmtenﬂ Exizte uma fuga imporiante na
ligagao. Comija antes de prosseguir,
Esiﬂgueunﬂmlugmdesahan{mlmadeummde
MEmapmtadea;E]mﬁﬁuﬂh

5. &e aparecerem balhas crescentes, existe uma fuga.
Mgmu@mhﬂam&dﬁnmh&mﬁqu&am
dasllgapmﬂenanhpmmetﬁ;m:aamga nao tente
repara-la. Ligue a enmmdafpe-gasdemti!ulr;m.

B. quﬂmHﬁmtfmﬁnmdﬂﬁm

SE O APARELHO NAD LIGAR

= Azpegure-ge que 0 gas estd ligado na bofia.

= Make sure there is gag in the cylinder. Assegure-se de que
ha gas na bofija.

. Ddlmﬁmtlgnlg;nmmnmndedi:pe?

B S, verigue 3 iaecano quemas
Se ndo houver faisca verifique £2 os fios estdo solioe ou
danificadoe.

. Eemhsﬂmrﬂmmhenmnﬁquesenﬂemm
rachado ou partido, £ subsfitua se necessario.

. &mﬁmm&i&hﬂmuﬂmuﬁa‘h&mm&
cozinhados Ilnpeap-uﬂadnelﬂmﬁummwnim;n
embebido em kool s& necesEaro.

» Sp necescano, subefitua oe fios.

. Eenﬁumrersummr'rﬁqmahateﬂa_

. Wtqmahmmmmm

. ﬁnhmmaiga;audmﬁuseﬂafmmmnmﬂiuem

. Eeuﬁpuﬂmdewumm a nao funcionar, use
um foeforo.

ALERTA DE ARANHAS!
ARANHAS E TEIAS
DENTRO DO QUEIMADOR

Se o geu grethador estd com dificuldades em acendsrce ou
' g& 3 chama estiver fraca, verifiqus e Bmpe os venturs e
queimadores.

Aranhas ou pequencs inseins sd0 causas conhecidas de
problemas de “lachback”, a0 constulr ninhoe & por owos

| dentro do ventur ou queimador dos grelhadores, obshumndo
' Asgim 3 passagem do gas. O gas preso pode entrar em
;mﬂa&:md&t&sﬂnp&iﬂdﬂm.@tﬂﬂmhﬁam
| pode danificar o sew grelhador e provocar kesoeg. Para
presenir flashbacks e assegurar um bom desempenho, 3
montagem do gqueimador e fubo de venluri devem ser
removidas e limpas sempre que o grelhador tenha estado
parado por um grande pesiodo de Empa.




instrugdes para Acender com Carviao
1. Com o grelhador frin, remava as grethas de cozedura
2. Cologue o fabuleiro de carvao no gralkad
3. Cologue uma camada umica de canvao no takbuleiro, mamimo 1 kg
4, Recologue as grefhas de cozedurs,
5. Com a fampa aberta, acends os quaimadiores segurdn a5
Instrugoes para Acendar a Gaa.
£, Deme o5 queimadores a g3s a funcionar em & HIGH durante 15
mirufes com a fampa fechada.
7. Fiode os bobies de controlo para O {of — desligada).
E. Abra @ tampa e aguards 5 minutos, ou 388 que o carvdo figus
kranco, anles de adicionar 3 comida.
8. Nao cozinhe antes que o combustivel tenha um revestimento de
cinzas.
HOTA: O churrasco deve ser aquecido eo combusiivel mantido
vermelho quente por palo menos 30 minuins antes de seu prmeio

KN AVISO %N

« Mao deixe os gueimadores a gas a funcionar por mais
de 15 minutes quando usar carvao. _ m——

* AYIS0! N30 uae aguardente ou gascling para acander ou e e s
reacender! Lisa apanas acendalhas em conformidade com a R A ~- :
porma EN18&0-3!

» Nunca use acendalha liguida, querosene, gasoling ou
dlcool para acender carvao.

= Nunca use pedagos de madeira ou acendathas no seu
grethador.

« Acenda o carvao APENAS com o tabuleiro de carviao
corretamente posicionado na fomalha. Veja a figura.

« Remova o tabuleiro de carviao da fornalha e guarde-o
quando usar apenas o grefhador a gas.

» Mio ponha o grelhador a funcionar a gas com o tabuleiro Remova as grelhas de cozedura
de carvdo na fornalha sem gue este tenha canvao.

sfaiERiEenane

Recomendagdes de Limpeza

= E necessario Bmpar o grelhador depois de cada uliizagao
COM Carvao.

= Azcegure-se de que at bracas estdo completamente extintas
£ que 3 unidade arrefeceu comvenientemente antes de fazer
a

RISCO DE MONOXIDO DE CARBONOC Queimar carvao em
zonas fechadas pode mata-lo. Exala mondxido de carbono, . MpeTs. ; G & .
ol o teiin Chieiro. NUNGA s S il D Remova o fabuleiro de carvao e limpe todas as cinzas
veiculos ou tendas.

Nota: Apos o uso, 3 bandeja de carvdo pode descolorir. leso &

n AVISO I .‘.L ‘ normal durante o uso.

Depais de um fogo de canio parecer exinkn, beasas nao consumidas
podem reer calor por aie 2 hores, & a0 ar e podem incerdiar-se
inesperaciaments. Cuaisguer dessas brasas fom da foralka do gralhador
representam um Fisco de incdadio, e guando expasias a suparicies
cormbustiveis, tais com decks g madera, podem Fear hes fogo.




Limpeza do Conjunto do Queimador

Siga estas instrugdes para impar efou substitur pegas do conjunto do

guesmador, oW se tver proklemas a ligar o grefhador,

i. Dealigus o gas nos boloes de condrolo & na botija de gas

2 Remaova as grethas de cozmhiar e os distribuidores de chama.

3. Remova os ubos de rarspoe 2 o Eragers gue aperfam os queimadoes.

4 Desprenda o elebodo do queimador

KOTA: O metoao para remaver'desprender ira dependor da

configuragio do queimador. Vila as diferenies configuragies nas

iustrapies abaio.

. Levante cuidadosamente cada queimador e afaste-o das aberfuras
das vahnlas. Sugerimas-the trés formas de impar os fubos dos
queimadares. Lse 3 gue fhe for mais fcil,

A_Dobre um arame duro {um cabide leve funcionara bem) em
forma de gancho pequenc. Passe o gancho alravés de cada
fubo de gueimador vanas vezes.

C— = =

B. Use escovilhao de garrafas esfrefio com uma pega flexivel (nao
use uma escova de lakao). Passe o escovilhdo afraves do fubo
do gueimadar vasias vezes.

C. Uss protegdo ocular: Lise uma mangueira de ar para forgar o
ar a entras o tuko do queimados @ 3 saif pelas endradas do
gusimador. Venfique cada enirada para assequar gque sai ar
de cada fura.

f. Escove inda a superficie exferior do queimador para remover
sujidades e residuos de comida.

7. Limge todas as enfradas bloqueadas com wm arsme durn, como,
por exempin, um clipe de paps! aberto.

8. Verifigue se existem danos no gueimador devido 3 sua nomal
uliizacso & corrosan. Alguns furas podem ter-se alargado. Se
encontrar rchas ou buracos grandes, subsifua o gquesmadar.

MUITD IMPORTANTE: Os tubos do queimador
devem reencaixar nas aberturas das valvulas.

Veja a ilustragio i direita
Vo Ghemador -

9. Ligue o eléirodo ao gueimadar.

0. Reponha cudadosamente os qusimadores.

11, Ligue o5 queimadores aos supories da cuba.

12. Reposicione o5 tukos de fransporie de chama e ligue aos
gueimadores. Reporha o5 distibunlonres dz chama e grelhas,

13. Antes de cozinhar novamente no grethador, faga o “Tesle de
Firgas" aawmmmw

Guardar o Seu Aparelho

= mmpe as grethas de cozinhar.

«Guarde-0 num sifio seco.
ﬂﬂmah}ﬂﬂﬂﬂ:gﬂﬁtﬁﬁﬁgﬂﬂaﬂﬂm,m
no. exterior, numa area bem veniilada e fora do alcance das

CianGas.
=Cubrd 0 aparelho g2 0 guardar no exterior.
«Guarde o aparefho no interior SOMENTE se a bofija de gas

ectiver dechgada (nela propria e do aparetho), refirada do
aparelho & guardada no exterior.
“Quando refirar o aparelho do sitio onde estava gquardado,
verifigue e ha obefrucies nos queimadores.
Limpeza Geral do Aparelho
«Limpe o aparelho com frequéncia, preferenciaimente depois
de cada utiizacao. Se usar um escovithao de arame para
mmmmtmﬂuﬂam&gm#qﬂ
ndo rectam cerdas nas superfickes antes de grethar. Mo e
recomendado limpar ac superficies de cozedura enquanio o
aparetho esta quente. O aparelho deve cer impo pelo menoe
UMa VEZ pOr ano.
*Nao confunda acumlagOes de gordura prefas ou castanhag
& furno com pintura. Os inferiores de grefhadores a gas ndo
mmﬂﬁmnaﬁtnm[emalsmmrmmj
Apﬁq.lemnamh;auhftededﬁﬁgentemmamﬂ Ol Lse
urm limpador CINTL UMa £500VE para esfregar nos
interiores da & no fundo. Enxague e deixe que sequem
complaiamente ao ar. Nao aplique detergentes
mﬂmhrpa—fmnmnassupﬁﬁnﬁ; piniadas..
* Partes plasficas: Lave com agua quente com sabdo e seque
O WIT) a0,
* Nao use citrisol, detergentes abrasivos, decengorduranies
ou limpa-grelhadores concentrados nac partes plasficas. lsto
podera resultar em danos ou fahas nas pegas.
'Euperhmtpumﬂawﬂﬂndnanﬂmmgmvhﬂa a
mmadmr&almmnwinpmmmasml;m
agquosa de bicarbonatn d&mi:uuunde‘temﬂh
especialments formulado para isto. Use po de impeza ndo
dbrasivo para manchas maie dificeis.
=Superficies pintadas: Lave com suave ou limpador
naa#meaguamﬂﬂmmm SEQUE COM UM pand
nao abrasivo.
Superficies de aco inoedavel: Para manier aq:muade
dlta qualidade do seu aparesho, no final d&m:ﬁuhﬁzagan
lave com detergente suave e agua quente com sabdo,
gecando depois Com W pam macio.
» Superficies de coredura; Se ufiizar um escovilhao de arame
para limpar quaisguer dac superficies de coredura,
mg.re—aegmnéuﬁmcerﬂand&puﬁadasnﬁasm
de grefhar. Nao & recomendado Bmpar a2 superficies de
pozedura enguanto o apaneiho esliver quenie.



DADOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC

r-lume do Aparelho Churrasqueira a Gas/Grethador a Gas
IC.E.u:FaI Térmico Nominal Total 13,8 kW (200g/h)
oria do Gas I3+{28-30/37) 138/P(20) FRB/P{50)
lodelo Nr.. 465300817 468300217, 468300217CH
Tipo de Gas Buizno Propano Buizno, Propano ou Butano, Propano ou
misthera deles mistura deles
|Pressao do Gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Tamanho do Ingetor (&, mm)

Grelhador: 0,891 = 3 pcs

Fugarenu[lﬂz x 1 pes

Grethador: 0,81 x 3 pos

Fogariro-0.82% 1 pes

Grethador: 0,78 = 3 pos

F:lagafa'im:i]-,ﬁ'l %1 p-r:5

[Paises de Destino GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | OK, NO, NL, SE, FI1, 15, AT, DE, CH, LU
5K CZ IT, SK
[Fomecimento eletrico 1.5VDC Bateria

55(FT)




HARDWARE LIST

Description

Key

1M4-2ix3i4" Machine Screw

184-20 Flange Mut

1H-202" Machine Screw

Tx13 Fiber Washer

Hitch Pin Clig

#3-32x38" Machine Screw

—

Picture

T

TS T A

Oty



Beschlagliste

Ref. Beschrelbung Hild Stk
1/4-20x34" Maschinenschraub (0 :
A E | 0|
1/4-20 Flarschintier
B 8 ]
g 1/4-20x2" Maschinenschrauke A
7x15 Fiber-Uinterlegscheibs
D 4
Buchse
E A 1
£ Steckbalzensicherung ;
#-32UB" Maschinenschrauke
G ‘o 2
B} % A
H M4 Fligeimutter | 1
N
J Smm Unterlegscheibe @ 1
.................................................................................... q oo ol R et
K R ' 1



PARTS LIST 468300217, 468300217CH, 468300617

Moy [Dascripion
1 1 |moPun
2 | 2 |UDBUMPER FRONT
3
4
5
&
B
8
g

2 |UD BUMPER, REAR

|BuRnER

|HEAT TENT

|FLAME CARRYOVER TUBE

|BEcTRODE

|REASE CLP CLP

|cREASE CUP

|CODKING GRATE

|sWNGAWAY RACK

|LEG, LEFT LCWER FRONT

|LEG, LEFT LCWER REAR

|SIDE PANEL, F7 CART

|UPPER CART FRAME A

|UPPER CART FRAME B

|UPPER CART BRACE

|LEG, FIGHT LOWER FRONT

|LEG. FaGHT LOWER REAR

|coNTROL PANEL

|ELECTROMIC IGHMON MODULE

|BUTTON, Fi B MODULE

|maTEH HoLDER

VALVE HOSE ASSEMBLY

|[FRONT PANEL, MICOLE

|FRONT PANEL, LOWER

|FRONT PANEL, UPPER

|HEAT SHELD, TANK

|=aRCoAL TRAY

|CONTROL KNOB

|BEZEL, Fi CONTROL KNOB

|EMD CAP, Fi LEG

|WHEEL

[ALE

|STORAGE TRAY

|BoTTOM SHELF

|HoT PLATE SHELF

|DRIP PAN, F HOT PLATE

|HOT PLATE

|ELECTRODE, Fi HOT PLATE

IGNITOR WIRE. F7 HOT PLATE

1 |HII'PL.'I.TE GRATE

1 |HOTPLATE LID

1 |FIGHT SHELF ASSEMELY

1 |HEAT SHIELD, F7 EI MODULE

1 |HEAT SHIELD, F7 HANDLE

3 |BURNER BRACE

—
T=]

S E ] B EA A B R e A T - e e

=
=]

1
1
3
3
F
1
1
1
&
1
1
1
Z
z
Z
F
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
g
4
]
z
1
1
1
1
1
1
1
1

mmmaaﬂﬁaﬁxan

HOT PMotured

1 |HARDWARE PACK
1 |PRODUCT GUIDE, EURCPE

1 |RETAINER CLP, FT HOT PLATE




Teilelist 468300217, 468300217CH, 468300617

Joty [Demxipion
[Deckel
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Disconnect the tank after this check]
Ontkoppel de gastank na deze controlal
Koppla fran tanken efter denna kontrolll
Kobla fra baholderen etter denne kontrollen!
Po kontrole nadobu odpojtel

Po této kontrole odpojte nadril

Irrota s3illE tAmdn tarkistuksen |Slkesnl
Framontér tanken efter denne kontroll

Kleammen Sie den Tank nach dieser Prilfung abl
Scollegare il serbatolo dopo questo controlle!
jDesconecte al tanque luego de esta comprobacidni
Dasligue a botija depois desta varificagaol
Déconnectez la réservolr apré s cette vérification |
Aftengdu tankinn eftir bassa sko dunl

IapsTan ank'? 1annh nk pm

LEAK CHECK FOR MODELS: 468300617

|

0°® ®
BASEICOAL
|

i L

A TIGHTEN SECURELY!
KIRISTA HUDLELLISESTY

PEVNE UTAHNETE!
FASTSPEND KORREKT!
DRAA] STEVIG AAN!
DRA AT DRDENTLHGT!
FEST GOOT!

HERTL WANDLEGA

A SERREZ FERMEMENT
HICHER BEFESTIGEN!

SERRARE SALDAMENTE
APRIETE FIRMEMENTE
BEZPEGNE ZATIAHNUT!
AFTENGDU TANKINN EFTIR PESSA SKOBUN!

Iapmina g
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Disconnect the tank after this check! Klemmen Sle den Tank nach dieser Prilfung abl
Ontkoppel de gastank na deze controlel Scollegare il serbatolo dopo questo controllol
Koppla frén tanken efter denna kontralll [Desconecte eltangue luego de esta comprobacidnl
Koble fra baholderan etter denne kontrollan! Desligue a botija depols desta verificagdol

Po kontrole nadobu odpojtel Déconnectez la réservoir aprés catte vérification |
Po této kontrole odpojte nddril Aftengdu tankinn eftir pbessa skodun!
Irota s&ili5 taman tarkistuksen jdlkean! lag*mannk'? Y2300 nk gma

Framontértanken efter denne kontrall

1106






108






/Al CAUTION |\
Failure to matall grease cup clip and cup will
. cause hot greass to dnp from bottom of grill
| mﬂirﬂufﬁ‘au’pmp-lrl]rdaungn

/N urozonnemt /1]

| Pokud nenainatalujsts upinku na kelimak na

tuk a kelimak zposobi kapani horkeho fuku ze
i apodni strany grilu, mige dojit k podaru nebo
| Bhodam na majetki

Hvis drypskilen oq dens halder ke insialleres
homrekt, kam det mediisre, ot warme fedisiofer drypper
fra brendiem 2 grilen med rikn for brared eller maiene] deads

W Sz di Fatwarnanklammer i 2 Wamns nich instalisren
i dis hazu fihran, dass hailise Fatt vom Grillbadse gt
e s BrcninbolabL o Digs beschicig vard Kinee.

Ef feifisl3tskiomman o #afid er ekki sstl
2 valdur hab a8 heit foifi dropar nefan Gr grilling og

getur valdid sldevoda eba signatjoni.

ForsicTic | 1| Komemes

La mancata inatallazions del gancio della
coppa raccogl grassi & defla coppa raccogh
grasai causara il gocciolamenio del grasso
caldo dal fondo dellz griglia comporfando

un riachio di incendic o danni materiall

Hal nigt patnuitEs wan da ve! opvanpbak klen e bak kan srice
leiiden ai heat vat oil &9 endarkand van de grill droppell wai
brand of matsrisle achads kan veroorzaken

Rasvakupin pidikkesn ja kupin ¥3ara assnnus
aiheutiaa kouman rasvan fippumisen grillin
mmjnhudhaqut}i fufipalo- tai
nmaienEsvahinkoja.

e enommoe 1

di voue n'installez pas Fattache du recipsent a
praisas, de la graises chauds fombera du
fonad du gril, avec risque dincendis ou da

dégata matarials.

Dersom amarskoppen med klemme ikke
fentas nktig, vil dette fare til at varmi feti
drypper fra undsr grillan, med risiko for

brann sller skads pa slendom.

Ands instaiagda do copo d= gordura & do ceu clipe
|r:=-=l'F:g-'h=m-|u:dnﬁ.uiu

miZe dojat ku kvapkaniu horiceho nh]am
spodna] casfi grilu, £am hrozi nebezpetanstvo
podian alebo.

110

LLa omision de instalar el olip de la taza de
grasaa y la taza, ocasionara que |2 grasa
calients goles dal fondo da la barbacoa con
rigago ds mcendio o dafios a la propisdad.

Undsrlatelss att montara hallaren till '
droppakalen och akalan leder Gl att varmi faif

droppar fran botten pa grillen, vilkel uvigar an
brandfara eller ik for akador pa egendom.

A near A

0N 01D 0D T3 977 NJFNNA 7¥0 |
oy '7an I'Mnnn quoo? on T3
Jd BT P IN NS 20N



CONVERSION/ CONVERSION

GAS TO CHARCOAL CONVERSION MUST BE DONE WITH A COLD BARBECUE.

ZMENU POUZITI PLYNU NA POUZITI BRIKET JE NUTNE PROVADET U STUDENEHO GRILU.

ET SKIFT FRA GAS TIL TRAEKUL SKAL SKE. MENS GRILLEN ER KOLD.

GAS NAAR HOUTSKOOL CONVERSIE MAG ALLEEN GEDAAN WORDEN ALS DE BARBECUE KOUD IS
KAASUN VAIHTO HILEEN TAYTYY TEHDA GRILLIN OLLESSA KYLMA.

81 VOUS PASSEZ D'UNE UTILISATION AU GAZ A UNE UTILISATION AVEC DU

CHARBON,CELA DOIT SE FAIRE LORSQUE LE BARBECUE EST FROID.

DIE UMSTELLUNG VON GAS AUF HOLZKOHLE MUSS BEI KALTEM GRILL ERFOLGEN.

BREYTING UR GAS- YFIR | KOLANOTKUN VERDUR AP FARA FRAM PEGAR GRILLID ER KALT.

LA CONVERSIONE DA GAS A CARBONELLA DEVE ESSERE EFFETTUATA CON IL BARBECUE
FREDDO. NAR DU SKAL GA FRA GASS TIL TREKULL MA DU S@RGE FOR AT GRILLEN ER AVKJOLT.
A CONVERSAO DO GAS A CHARCOAL DEVE SER FEITA COM UM BARBECUE FRID.

PRECHOD 0D PLYNU KU DREVENEMU UHLIU SA MUSI VYKONAT VTEDY, KED JE GRIL
VYCHLADNUTY. LA CONVERSION DE GAS A CARBON DEBE HACERSE CON LA BARBACOA FRIA.
OMVANDLING FRAN GASOL TILL TRAKOL MASTE UTFORAS NAR GRILLEN AR KALL,

I P00 DY NIWEHT 3N ON9 1O [KON9.
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en Leak fest before first use, at least once a year, and every fme the
cylinder is changed or d=connecied.

fr Effectusz un test de fulle avant la premiere wilisafion, au mons
une fiois par an, & chague fois que la bonbonme et changes ou

de Fihren Sie eine Uberprifung auf Gasaustritten mindestens einmal
im Jahr und jedes Mal, wenn der Gaskehalier gewechsel oder
abgetrennt warde, durch.

i Esequie una prova 8 femeta prma del prima wiilzzo, almeno wa
wolta Fanmo. Inolre, esequire wna prova 4i teruta ogni volta che il
cilingro wiems cambiaio o scollegatn.

nl Lesdest voor eerste gebrullk, minstens een keer per jaar, en alke
keer als de gasfies vensissald of losgekoppeld =

=v Testa efer lckage fGre den frsta amvindmingen, minst en gang
per ar_ och vare gang cylimdern byts wt cllar kopplas kbort.
fVuniniest enmen ensimmaista kaytida, multa vahintian kerran

ia joka kerta kun sylinter vailhdetaan tai sen kytkenta
rrotelaan.

65 Realice una prueka de fugas al menos una vez al ano o cada vez
que se cambie 0 se desconecte & ciindm,

SO0 DWD TUMSY R wInmen 227 v nee'rn
TIETIRM 1% MO YTIYEn Ops 1o
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pt Faga um feste para verficar se ndo ha vazamendos pelo menos
M YEZ pOF and B seEmpre que o clindro for frocado ou
desconectada,

da Tethedspravning af ventiler, sianger og regulator sial she far
farste ibrugiagning, mindst en gang om ared, o hver gang
gasiasken er enten skiftet aller afboad,

no Frambvaemid lekaprofun fyrir fyrstu notkun, 38 minasta kost
arleqa, og | hvert sinn sem skipt er um hylki eda pad er aftengl.

=k Test tesnosti uskutodniie pred preym pouZiim, raz za rok a gri
kazde] vwmene alebo odpojeni flase.

is Frambvamid lekaprofun fyrir fyrstu noticun, a8 minnsta kos§
arlega, og | hvert sinn sem skipt er um bylid eda pad er aftengt.

ro Testati scurgerile inainte de prima ufiizare, cel pulin o data ge an
5i de fiecare data cind se schimba sau se deconectears baberia_

o5 Provedie zkousky besnoshi pred prenim poudtim, minimaingé
jedrow za rok 3 p kazde vymene neba odpojend zasobniku

pl Przeprowadzic test srezeinoscl preed pierwszym urycem, oo
inajmniej raz w ok oraz w przypathu zmisny b odiacreniem
Zhiomika.
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Warranty Statement

Char-Bmoil Eurcpe GmbH of Gassiralle 6 - Haus L 4 Obergeschofl, D-22781 Hamburg, {Char-Broil) wamanis to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the daie of purchase
as follows:

Gas2Coal
Bumers 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All other Parts [EURD minimum} 2 years

Char-Broil or the saller of the produst may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU
SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR WVOICE

[France only: All products sold by the Sefler are covered by the legal wamanties provided in Articles 1841 and foflowings
of the Chal Code (warraniy against hidden defecis) and Arficles L. 217-1 o L. 217-14 and L. 4111 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warmanty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defecte under
normal use and senice. Before refumning any paris, you should promptly contact Char-Broil using the contact mformafion
on our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such pars without charge. .
Char-Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to
repair the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are enfitled, pursuant to your statutory
legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warmanty does not cowver any fGilures or operating difficulties due bo accideni, abuse, misuse, alieration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper mantenance of semvice, or failure to perform normal and
routine maintenance, incliding but not Imited to damage caused by insects within the bumer tubes, as sef out i this
owner's manual. Exceptions may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any guestions on
whether this Wanranty applies to your specific case or not.

Detenoration or damage due to severe weather conditons such as hail, humcanes, earthquakes or tomadoes, discoloration
due o exposure bo chemicals ether directly or in the atmosphere, is not covered by this Wamanty, and are not nomally
covered by your statutory legal nights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (Le. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the sefler
contemplated at the time of purchase), or any damage caused by you, sawve for that Char-Broil's liability for frawd or

death or personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil dees not authorize any person or campany to assume for § any other obligation or liabfty in connection with the
sale, msialation, use, removal, retemn, or replagement of ils equipment; and no such representations are binding on Char-
Brod,

Thiz Warranty appfies cnly io products sold at retad to ndividuals {as opposed to businesses) within the European Umnion.
This Warranty does not affect any of your statufory legal rights under the applcable consumer laws of your resident coundry.

For warranty seniice, condact Char-Broil at jpfo-euifcharboeil.com,
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Deéclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, sis 3 l'adresse Gasstrafie 6 - Haus L 4 ObergeschoB, D-22761 Hambourg (« Char-Brod »),
garantit a FACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce demier sera exempl de fout défaut de materel ou de
fabrication & compter de la date de lachat, comme sui :

GaszCoal
Braleurs 5 ans
Grilles de cuisson et emetbaurs 2 ans
Charbon de bois 7 ans
Toutes les autres pieces [minimum pour FEurope] 2 ans

Il se peul que Char-Broil ou le wendeur du produit exige une preuve raisonnable de |a date de voire achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits wendus par le vendeur sont couverts par les garanties legales préewues aux
aricles 1841 ef suvants du Code civil ([garante contre les defauis cachés) et aux arbicles L 217-1a L. 217-14 ei L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation [garantie de conformite ]

La présente garanfie comprend le droit 3 la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révelent défeciusux dans des conditions nommales d'usage et d'entrefien. Avant de refowmner une piece, vous éles imvite 3
prendre contact sans delai avec Char-Broil aux coordonnaes indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Bnoil
decidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les pieces en question. Char-Broil reiournera e produi ou les
pigces 2 l'acheteur, frais d'expedifion ou d'affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer |e
produit ou les piéces défectueuses, la réparation echoue, vous avez ke droit, en vertu de vos droifs lBgaux réglementaires,
de réduire |e prix d'achat ou de resilier ke contrat ef de vous faire rembourser.

La presente garankie ne couwvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d'un accident, d'une
ufilisation abusive, dune mawaise utilisation, d'une modification, dune application erronée, d'un acte de vandalisme, d'une
mauvase installation, dun mauvais entretien, d'une mauvaise reparaiion ou du non-respect des procédures dentrefien
normal et réguler, ¥ compris nofamment les dommages causés par les insecies dans les tubes des brileurs, comme le
décrit le présent mode d'emploi. Certaines exceplions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Brod
ou avec voire vendeur si vous vous demandez =i la présente garantie couvre volre cas parficulier ou non.

La detérioration ou les dommages causés par fec conditions climatigues pammluamment rigoureuses, comme |a gréle, les
puragans, kes seismes ou les tornades, ainsi gue |a décoloration due 3 l'exposifion 3 des substances chimiques, soit
directement, soil dans T'aimosphére, ne sont pas couverts par la présente garandie, et ne sont normalement pas visés par
wos droits |egaux réglementaires.

Char-Broil n'est pas responsable des pertes i imprevues (o'est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n"avez envisagés au moment de F'achat) ou de tout dﬂmmage dont wous étes la cause, a ceci prés gue fa
responsabilite de Char-Broil pour fraude, deces ou dommage corporel causeés par sa négligence n'est pas imiee.

Char-Broil n"autorise aucun pariculier ni aucune société 3 assumer en son nom foute autre obligation ou responsabilité
relativement 3 la wenie, a l'installafion, a 'uliisation, a I'eBmnation. au retour cu au remplacement de son Squipement;
aucune déclaration a cet efiet ne be Char- Broil.

La présenie garantie ne concemne gue les produits vendus au d2iail 3 des particuliers (et non 3 des sociétes] au sein de ['Union
EUTOPEEnNe.

La présente garanfie n'a aucune incidence sur les droits [égaux réglementaires qui vous sont oclroyes par les lois sur ka
consommaltion en vigueur dans volre pays de résidence.

Pouwr demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a Fadresse nfo-euficharbrod.com,
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Gewahrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH. mit Geschafissitz an der Gasstralle @ - Haus L 4 Obergeschofl, D-22781 Hamburg
{Char-Brodl) gewdkrleisiel! pgegeniber dem HAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem
Verkeufsdatum frel wvon Materialsund Vemarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden damgesteliit

Gas2Coal
Brenner 3 Jahre
KochplattenEmitter 2 Jahre
Manne fiir Holzkohie 2 Jahre
All anderen Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre

Char-Brodl oder der Handler des Produkis werden eventssll angemessensn Machweis thres Kaufsdatems
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHMUMG AUFBEWAHREM.

Diese Gewshrleisiung umfasst das Machbesserungsrechi oder Ersetmungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch wund Anwendung als mangelhaft erweisen Vor der
Ricksendung jedweder Teile soliten Sie sich unwverzigiich mit Char-Bmoid unfer Mubung der
Hormlaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Hersiellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt eder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessem. Char-
Broil wird des Produki cder die Ersatzieile fir das Produki an den KEufer zunicksendsn, wobei Frachi oder
Paorio im Voraus bezshit wird. Falls Char-Brod die Emtscheidung tnfif, das Produkt cder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschiggi, sind Sie gemal lhrer rechilichen Anspriche dazu berechtigh, den
Kaufspreis zu wermindem cder vom Verrag zunickautreten und eine Richvergibung zu erhatten.

Die Gewdhrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigheiten infolge von UnfSllen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher VWerwendung, mutwilliger Beschadigung, wnsachgemalier
instaltation oder unsachgeméaler Instandhaliung oder Befrieb, oder Unterlassen nommaler und roufinematiger
instendhalfurg, einschbellich, aber nicht beschrénkt suf, durch Insekten im  Imneren der Brenmrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kinnen vorkommen, dansm
bitten wir Sie, Char-Broid cder lhren Handler zu kontakfieren, falls Sie irgendwelche Fragen dariber haben, ob
diese Gewahrleistung auf lhren speziellen Fall zufrifft oder nacht.

Zesfall oder Schaden, die durch exireme Witterungsbedingungen wie Hapgel, Orkane, Erdbeben cder Tormadas,
‘erfarbung durch Exposifion gegenuber chemischen Stoffen, entweder direkf oder atmosphansch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewidhreistung nicht gedeckt wund sind nomalerwsise nichi durch
zureffends rechiliche Anspriche gedecht

Char-Broil ibernimmi keine Verantworbeng fiir irgendwelche unvorhemesehenen Verluste {z. B. Verusi oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Jefpunkt des Kaufs wvoraussshen), oder
irgendainen von thnen verursachien Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haffung von Char-Broil fur
Betrug oder durch ihre Machlassigheit verursachten Todesfall oder Veretzungen nicht beschrankt ist.

Char-Bmoil erfeilt keiner anderen Person oder Fima dieVollmacht, fir sie irpgendweiche anderen Verpflichhengen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem ‘Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Enffemung,
Ribcksendung, oder des Ersetrens threr Gerate zu Ghernshmen, und keine dieshberighchen Erklarungen sind
fir Char-Broal werbindlich.

Diese Gewshreistung hat nur auf im Einzelhandel am Prvatpersonen (m Gegensatz zu Untemehmen)
imnerhalb der Ewropaischen Union verkaufte Produkie Anwendung.

Diese Gewdhri=istung berabrt keine bhrer rechtlichen Anspriche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltendesn
Verbrauchemechten.

Zur Inanspruchnahme von Garanfieieisiungen kontaktieren Sie Char-Brodl unier
infio-eui@charbrol. cam.
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