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INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ETDE SON ENTRETIEN, NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT.VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

' WT IMPORTANT, ACONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE: A LIRE ATTENTIVEMENT

- Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair : s’il y a une fuite le gaz va s’accumuler & un point bas et peut exploser au
contact d’une flamme ou d’une étincelle.

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’'empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Utilisez des ustensiles spécialement concus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes dgées et d’animaux.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- N’utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

-Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions aprés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Uutilisation.
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- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- 010 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles de cuisson utilisables.

Informations sur le gaz et le détendeur

® Butane (G30) 28-30
E BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Ut"¢(330) |
é MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
: Butane (G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Ly, | -utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propapneb(aGfU 30 3B/P
PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute U'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé & molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant Uété, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudg, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.

- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagg, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement
pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequeliil est utilisé.

- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1S03821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de 6kg ou une bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la
norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS
POUR VEILLER A LA SECURITE ET A LEFFICACITE DE VOTRE BARBECUE. L’UTILISATION D’UN
DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA GARANTIE.
Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les
détendeurs qui conviennent le mieux.

Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par Uutilisateur.
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(2. INSTALLATION )

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’'une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N'utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, n’utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions apreés avoir fait votre test de fuite.

Sélection d’un emplacement

- Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien
aéré. Prenez soin de ne jamais le placer sous une surface combustible. Les c6tés du barbecue ne
doivent jamais étre a moins d’un métre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a
Uécart des matériaux inflammables !

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N’utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.

- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille

('3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

- La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez 4 secondes,
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puis continuez a tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le braleur soit allumé.

- Allumez les autres brlleurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
braleur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le brlleur ne s’allume pas aprés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cing minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez
vous reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 & 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers lorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre, a la position maximale.

- Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le brlleur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumés, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson a la grille

Les braleurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. Lafumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments U'aréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les
braleurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les légumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Controle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque Uon cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien s(ir a donner le bon go(t du barbecue,
mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas brdler les aliments. Pour contréler
cesembrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
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la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les brileurs sur mini pour la cuisson.

- Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Sile barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de U'éteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faftes cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur; il faut qu’il soit
a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les briler pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de
la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
laccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a larrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d’'une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez Ualimentation de gaz au
niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particuliérement aprés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Uhumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles aupreés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
humidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
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des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
leau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.
Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a U'eau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons qu’il faut absolument éviter d’utiliser des glacons qui risquent de provoquer un
choc thermique et de fissurer lemail de la plaque.

-Sidelarouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.
Entretien des brileurs

- Votre brilleur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutét jaune cela pourrait étre dii a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de contréle, ce
qui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le braleur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de facon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siun ou plus des brileurs ne s’allume pas.

- Sila flamme du braleur tire beaucoup sur le jaune.

- Si le gaz s’allume derriére le panneau de controle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brileur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brileur.

- Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que Uintérieur du tube du
braleur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

- Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.
Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
leau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

-Vousrisquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de 'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de leau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de Ueau chaude savonneuse
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ou une brosse nylon. N’utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
lallumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.
Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de Ueau chaude et
savonneuse. N’utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de U'eau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment laspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. A intervalles
réguliers.

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez
votre barbecue dans un endroit frais et sec.

- Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du brdleur.

- Si le barbecue est entreposé a Uintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a lécart des sources de chaleur ou d’allumage. Ne laissez pas les enfants jouer avec cette
bouteille. N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si
votre barbecue comporte un moteur ouun soueur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.
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(6. DEPISTAGE DE PANNES )

PROBLEME/SOLUTION

Les briileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ouremplacer le détendeur

- Colmatage des briileurs -> Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Le cable d’électrode est desserré ou deconnecté de lélectrode > Reconnectez le cable

-Lélectrode ou le cable est endommage - Changez lélectrode et le cable

- L'allumeur intégré est défectueux -> Changez-le

- Ecartement incorrect de Uélectrode -> Lelectrode doit tre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextrémité de Uélectrode et le
hublot sur le braleur. Réaligner Uélectrode comme Uexige.
Le briileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide - Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur dafectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur
- Colmatage des brileurs - Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du brileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-Labouteille de gaz est trop petite -> Utiliser une bouteille plus grande

- Colmatage des brileurs - Nettoyer les braleurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Vent -> Utiliser le barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

- Systéme d’allumage intégré coincé -> Remplacer e robinet de gaz

-Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer le robinet de gaz par votre vendeur

(7. GARANTIE )
Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
que les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de Uabus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire

ci-joint.
Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.
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Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de 'exposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Sivous avez des questions concernant le montage ou lutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

(8. SPECIFICATIONS TECHNIQUES )
ADEQ Services c E
Nom du produit Barbecue au gaz d'extérieur
Numéro de modele 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
. 0
| Categorie de gaz I3+ oe-a0130) gy gy T
L . Butane(G30) | Propane(G31) Butane Butane Butane
Gaz et Pression d'alimentation 28-30 mhar 37mbar 29 mbar 37mbar 50 mbar

Ly .30 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, 6R, E, IT, LT, LU, LV, PT, SK. I
Lygpi: CY, CZ, DK, EE, F,FR, U, LT, IT,NO, NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Pays de destination b AT CH, CZ.0E, 5K
lsgpan: PL
Ta.l "e.d injecteur dubroleur 00.92mm 00.92mm 00.86mm 00.81mm
principal
Pms_sance calorifique JkW(oTgh)
nominale totale (Hs)

An’utiliser gu'a I'extérieur des locaux.
Consulter la notice avant I'utilisation.

ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants.

Fabriqué enChine
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(‘9. DECLARATION DE CONFORMITE CE

Nous: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS 00001
59790 RONCHIN - France

Déclarons que le produit désigné ci-dessous :

. BARBECUE AU GAZ
MODELE : 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066

Lot n°: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

Satisfait aux exigences des Réglements du Conseil :
Réglement (UE) n® 2016/426 concernant les appareils briilant des combustibles gazeux
Directive Compatibilité Electromagnétique 2014/30/UE
Directives ROHS(UE)2015/863 amendement de Directive 2011/65/UE

Et est conforme aux normes :

BS EN 498:2012

EN IEC 55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

IEC 62471:2006(Premiére Edition)
IEC 62321-3-1:2013

IEC 62321-6:2015

IEC 62321-7-1:2015

[EC 62321-7-2:2017

EN IS0 17075-1:2017

IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
IEC 62321-5:2013

Fonction du signataire :

Deux derniers chiffres de I'année d'apposition du
marquage CE: 22
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INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el disefo y la fabricacion de nuestros
productos, nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades
de los usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACI6N, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUELEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.TENGAEN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SE INCLUYEN EN ESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

ﬁm IMPORTANTF,ACONSERVAR PARAPOSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- Le rogamos que lea detenidamente estas instrucciones antes de proceder al montaje o a
utilizar su barbacoa.
- Conserve estas instrucciones como referencia futura.
- Este producto ha sido disefiado Ginicamente para su uso en exteriores. No lo utilice eninteriores.
- No utilice la barbacoa nialmacene bombonas de gas en lugares que se encuentran a una altura
inferior al nivel del suelo de areas circundantes. Debido a que el gas es mas pesado que el aire,
de producirse una fuga, el gas se acumulara en la zona mas baja y podria explotar en presencia
de llamas o chispas.
- El aparato solo debera utilizarse con bombonas de gas tipo glp (gases licuados del petroleo).
Debera utilizarse un regulador de gas adecuado para butano, propano o mezcla de gases.
- Retire el envoltorio de plastico de todos los elementos del producto antes de encender la
barbacoa.
- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a una distancia inferior aun metro de cualquier estructura
o superficie inflamable. No la utilice debajo de una superficie o material combustible.
- Las bombonas de gas no deberan colocarse nunca directamente debajo de la barbacoa.
- Las bombonas de gas no deberan utilizarse ni almacenarse nunca tendidas de costado en
posicion horizontal. Esta accion podria dar lugar a fugas importantes. Ademas, el liquido podria
penetrar en la tuberia del gas, dando lugar a consecuencias fatales.
- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla.
- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

Una vez encendida, no desplace la barbacoa. Espere para ello a que se haya enfriado
totalmente después de su uso.
- Mientras la barbacoa esté encendida, no debera dejarse desatendida en ninglin momento.
- El asa de la tapa o cubierta podran alcanzar temperaturas muy elevadas. Sujete Gnicamente
la parte central del asa.
- Se recomienda utilizar siempre guantes para hornos.
- Utilice utensilios especialmente disefados para barbacoas y provistos de mangos largos
resistentes al calor.
- Extreme los cuidados al abrir la tapa o cubierta, ya que se desprendera vapor caliente de su
interior al abrirla.
- Alguna de las piezas de esta barbacoa alcanzan temperaturas muy elevadas. Por lo tanto,
deberan extremarse las precauciones; en particular, cuando haya presente nifios, ancianos y
mascotas.
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- Corte siempre el suministro del gas de la bombona cuando no esté usando la barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Utilice Gnicamente esta barbacoa en una superficie firme, estable y plana.

- Antes de utilizar su barbacoa, lleve a cabo una comprobacion de fugas. Esta es la Gnica manera
segura de garantizar la deteccion de posibles fugas de gas procedentes de las uniones y
conexiones de la barbacoa tras su montaje.

- Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se retire o sustituya
la bombona de gas

0 el tubo flexible.

- No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

- No utilice aerosoles cerca de esta barbacoa.

-De noobservarse las instrucciones incluidas en el manual, podrian producirse danos o lesiones
fisicas.

- Si tiene alguna duda acerca de estas instrucciones, pdngase en contacto con su distribuidor
local.

- No efectlie modificaciones en la barbacoa, ya que, ademas de ser peligroso, no esta permitido
e invalidaria la garantia que acompana al producto.

- No mueva el aparato cuando esté funcionando.

- Corte el suministro de gas de la bombona después de usar.

- Ese aparato debe permanecer alejado de materiales inflamables cuando esta funcionando.

- No modifique el aparato.

Informacion sobre el gas y el regulador

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2"¢(§30) I
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CV,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |-Cutane(630)30mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propapneb(aGrm) 30 3B/P
S PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Esta barbacoa podra utilizar bombonas de propano, butano o de una mezcla de ambos gases
lp (gases licuados del petrdleo). Las bombonas de propano le proporcionaran gas en cualquier
época del ano, incluso en los dias frios de invierno. Es posible que sea necesario utilizar una
llave inglesa (no incluida) para sustituir las bombonas de gas. Las bombonas de butano son
especialmente aptas durante el verano. No obstante, podran afectar el rendimiento de la
barbacoa y limitar la potencia térmica proporcionada por los quemadores; en particular, una
vez que la temperatura del gas descienda por debajo de los 10 °c. Compruebe que ha instalado
la bombonay el regulador de gas correctos para su barbacoa.

- El tubo flexible la bombona debera estar tendido de manera relajada sin dobleces, torceduras,
tension, pliegues ni estrangulamientos que puedan obstruir o restringir en modo alguno el libre
flujo del gas. Antes de cada utilizacion, compruebe siempre el tubo flexible para determinar la
posible existencia de cortes, grietas o desgaste excesivo.

- Aparte de su punto de conexion, ninguna otra parte del tubo flexible debera estar en contacto
con piezas calientes de la barbacoa. Si se observan indicios de danos en el tubo flexible,
debera sustituirse por otro adecuado para su utilizacion con gas lp que cumpla las normativas
nacionales del pais donde se esté utilizando.

- Use un tubo flexible apropiado y conforme con la norma ISO3821 y cuya longitud no sea
superioral,5m.

Para un desempefo 6ptimo, le aconsejamos que use una bombona de butano de 6 kg o una
bombona de propano de 5 kg. Use un regulador apropiado conforme con la norma EN16129.
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PARA QUE LA BARBACOA FUNCIONE DE MANERA SEGURA Y EFICAZ, DEBERA UTILIZARSE
EL REGULADOR Y LA BOMBONA DE GAS CORRECTOS. LA UTILIZACION DE UN REGULADOR
INCORRECTO O DEFECTUOSO SUPONDRA UN PELIGRO IMPORTANTE Y DARA LUGAR A LA
ANULACION DE LA GARANTIA DEL APARATO. Consulte a su distribuidor de gas local para
informarse sobre las bombonas y los reguladores de gas mas adecuados.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser alteradas por el usuario.

(2. INSTALACION )

Comprobacion de fugas

Las comprobaciones de fugas deberan efectuarse siempre en una zona que cuente con buena
ventilacion. Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se sustituya
la bombona de gas o el tubo flexible.

Paso n.° 1: confirme que todos los mandos de control se encuentran en la posicion de apagado.
Paso n.° 2: abra el suministro de gas/la llave de paso del gas de la bombona o el regulador.

Paso n.° 3: compruebe la existencia de posibles fugas aplicando una solucion a base de /; parte de
aguay % parte de liquido detergente/jabdn sobre todas las uniones del sistema de gas, incluidas
todas las conexiones de valvulas, tubos flexibles y del regulador. Bajo ninguna circunstancia
utilice una llama viva para comprobar fugas.

Paso n.° 4: si se observa la formacion de burbujas en cualquiera de las uniones, sera indicativo
de que existe una fuga

Cierre el suministro de gas en la bombona o regulador. Vuelva a apretar bien todas las uniones
Repita la prueba. Si vuelven a formarse burbujas, no utilice la barbacoa y pongase en contacto
con su distribuidor local para que le preste el asesoramiento necesario.

Tras haber efectuado la comprobacion de fugas, limpie la solucidn de agua y jabon utilizada de
todas las uniones y conexiones.

Seleccion de la ubicacion adecuada

- Esta barbacoa ha sido disefiada Gnicamente para uso en exteriores y debera colocarse en una
zona bien ventilada. Tenga cuidado de no colocar la barbacoa debajo de superficies o materiales
combustibles. Los lados de la barbacoa nunca deben estar a menos de un metro de alguna
superficie combustible. jMantenga esta barbacoa apartada de cualquier material inflamable!
-Seleccione el lugar donde se vaya a utilizar la barbacoa. Dicho lugar debe situarse enun espacio
abierto que no esté afectado por el viento y que esté alejado de los arboles y otros elementos
que puedan prender fuego.

Precauciones

- No obstruya los orificios de ventilacion existentes en la carcasa de la barbacoa.

- Encaso de que necesite instalar o sustituir labombona de gas, aseglirese de que la unidad esta
apagada y de que no haya fuentes de ignicién en las inmediaciones de esta (cigarrillos, llamas
vivas, chispas, etc.) Antes de proceder.

Conexion de un tubo de gas a la barbacoa

- Conecte un tubo del gas en el punto de admision del gas situado en la parte posterior de la
barbacoa. No apriete en exceso la conexion. No utilice cinta adhesiva o liquidos para sellar la
conexion.

- Apriétela con la mano.

- Aseglrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.

Fijacion del regulador en la bombona del gas

Aseglrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.

24

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

(3. CONSEJO0S DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de proceder a utilizar el producto, aseglrese de haber leido y entendido correctamente
las indicaciones proporcionadas en la seccion titulada informacion importante que se incluye
en este manual.

- Su barbacoa no ha sido disefada para que mas del 50% de su superficie de asar sea utilizada
a modo de plancha. Si se llegara a cubrir totalmente las placas de asado del producto, se
produciria una acumulacion excesiva de calor que podria llegar a danar la barbacoa. Dichos
danos no estaran cubiertos por la garantia.

como encender la barbacoa

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Aseglrese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Pulse el mando del quemador que desee encender y girelo en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta sentir cierta resistencia en la rotacion. Espere 4 segundos y continie entonces
girando el mando hasta que escuche un clic (el quemador debera encenderse si todo va bien).
Repita esta operacion mas veces hasta encender este quemador.

-Encienda los otros quemadores sin importar el orden y segiin se requiera. Compruebe que cada
guemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si no se consigue encender el quemador tras haber llevado a cabo el proceso anteriormente
indicado, gire todos los mandos hasta su sus respectivas posiciones de apagado. Cierre la llave
de pasodel gas de labombona. Espere cinco minutos. Vuelva a ejecutar los pasos anteriormente
indicados. Si la barbacoa sigue sin encenderse, consulte las instrucciones para su encendido
manual que se indican a continuacion.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.

- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando del quemador hasta su
posicion de nivel moderado para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.
Instrucciones para el encendido manual del aparato

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Asegirese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Inserte una cerilla encendida a través del orificio de encendido derecho previsto a tal efecto
y situado debajo del panel de control. Acerque la llama al piloto de encendido del quemador
derecho.

- Empuje hacia dentro el mando mas a la derecha y girelo en sentido contrario al de las agujas
del reloj hasta su posicion de nivel maximo.

- Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda, de derecha a izquierda, el resto de los
quemadores.

- Compruebe que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador mas a la derecha no consigue encenderse, pongase en contacto con su
distribuidor local para que le proporcione el asesoramiento necesario.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.
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- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando de todos los quemadores
hasta su posicion de nivel bajo para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus
alimentos.

Utilizacion de la parrilla de asar

Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de llamas (o el hogar con las briquetas
o las piedras de lava) debajo de la parrilla, la cual calienta a su vez la comida colocada sobre
ésta. El jugo natural de los alimentos resultante de la coccion cae sobre el difusor de llamas
(o las briquetas o piedras de lava) situado debajo y se vaporiza. A medida que asciende, el
humo resultante de dicha accién sazona los alimentos, proporcionandoles ese Gnico aroma y
sabor a barbacoa. Para obtener una grado de coccion mas uniforme, baje la tapa o cubierta
de la barbacoa asegurandose de antemano que los quemadores estén en la posicion de fuego
moderado.

Cocinado en la plancha

Los quemadores calientan directamente la plancha, que a su vez asa la comida colocada
sobre ésta. Las planchas permiten cocinar alimentos mas pequenos como los mariscos, que
de otra forma podrian caerse por las ranuras de la parrilla. Estas permiten también cocinar
los alimentos que exigen una coccidn de corta duracion y a una temperatura elevada, como las
verduras o los trozos pequenos de pescado. Asimismo, se pueden utilizar exactamente como
placas de coccion de una cocina para asar filetes, huevos, etc. O si no, para calentar las ollas o
mantener la comida caliente.

Control del avivamiento de las llamas *muy importante*

-Elavivamiento accidental de las llamas se produce al asar alimentos, cuando la grasay los jugos
resultantes caen sobre el difusor de llamas caliente. Por supuesto, el humo desprendido ayuda
proporcionar a los alimentos ese sabor y aroma a barbacoa tan caracteristico. No obstante,
es mejor reducir en lo posible el avivamiento accidental excesivo de las llamas para asi evitar
que se quemen los alimentos. Para controlar el avivamiento accidental de las llamas, resulta
absolutamente esencial recortar el exceso de grasa de los alimentos antes de asarlos. Utilice
cantidades prudentes de adobo y salsas para cocinar. Asimismo, los quemadores deberan
colocarse siempre en su nivel de temperatura minimo durante la coccion de los alimentos.

- Cuando se produce el avivamiento accidental de las llamas, podran extinguirse normalmente
aplicando directamente bicarbonato sodico o sal sobre el difusor de llamas. Proteja siempre sus
manos cuando manipule utensilios o alimentos cerca de la superficie de coccion de la barbacoa
y procure protegerse de las llamas.

- En caso de incendiarse las grasas resultantes de los alimentos, consulte las instrucciones que
se proporcionan a continuacion.

Incendios provocados por grasas

- Drene y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier acumulacion de restos de alimentos
después de cada sesion de utilizacion de la barbacoa.

-En caso de utilizar la barbacoa para grandes celebraciones, sera necesario apagar la barbacoa
cadados horasy dejar que se enfrie para eliminar las acumulaciones resultantes en el recipiente
recogegrasas antes de proceder a su limpieza. Es posible que sea necesario reducir el intervalo
entre operaciones de limpieza si se cocinan alimentos excesivamente grasientos (salchichas,
longanizas...). De no observarse esta instruccion, podrian producirse incendios provocados por
grasas que, a su vez, podrian ocasionar lesiones fisicas y dafos importantes en la barbacoa.

En caso de incendio provocado por grasas/advertencias:

- Si puede efectuarse con toda seguridad, coloque todos los mandos de control en su posicion
de apagado.

- Cierre el suministro de gas en la bombona.

- Mantenga a los presentes a una distancia segura de la barbacoay espere hasta que las llamas
se hayan extinguido por si solas.

- No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

- Nunca intente apagar la barbacoa utilizando agua. Si utiliza un extintor, aseglrese que sea de
polvo.
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- No retire el recipiente recogegrasas.

- Si el fuego no se sofoca o parece avivarse, pongase en contacto con su parque de bomberos
para que le proporcionen asesoramiento al respecto.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la plancha, proceda como sigue:

- Tras cada sesion de utilizacion de la barbacoa, gire los quemadores hasta su posicion de
nivel maximo y déjelos encendidos durante 5 minutos. Este procedimiento ayudara a quemar
cualquier residuo de alimento y, por lo tanto, facilitara la limpieza posterior del aparato.
Aseglrese de que la tapa o cubierta permanece abierta durante este proceso.

- Aseglrese de realizar una limpieza a fondo de su barbacoa después de cada utilizacion para
evitar la acumulacion de la grasa del asado que podria prender fuego.

Como apagar su barbacoa

- Una vez que haya terminado de utilizar su barbacoa, gire completamente hacia la derecha
todos los mandos de control hasta su posicion de apagado. A continuacion, cierre el suministro
de gas en la bombona.

- Espere hasta que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar su tapa o cubierta.

(4. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras
periodos prolongados de almacenamiento. Aseglrese de que la barbacoa y sus componentes
se han enfriado lo suficiente antes de proceder a su limpieza. No deje la barbacoa expuesta a la
intemperie ni la almacene en lugares donde haya exceso de humedad o condensacion.

- Nunca apague ni enfrie la barbacoa utilizando agua cuando sus superficies estan aln calientes.
- Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar la vida Gtil de su barbacoay mantener su rendimiento 6ptimo, le recomendamos
encarecidamente cubrirla si la deja a la intemperie durante cualquier periodo mas o menos
prolongado; en particular durante los meses de invierno. Podra adquirir fundas resistentes para
barbacoasy otros accesorios a través de su distribuidor local. Incluso cuando su barbacoa haya
estado protegida con unafunda adecuada, debera verificarse aintervalos regulares ya que cabe
la posibilidad de que se produzca acumulacion de humedad o condensacion que podria terminar
danando la barbacoa. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y la parte interior de la
funda protectora. Asimismo, cabe la posibilidad de que germinen hongos en cualquier resto de
grasa existente en alguna pieza de la barbacoa. Podra eliminarlos de aquellas superficies lisas
utilizando agua jabonosa muy caliente.

Cualquier formacion de corrosion detectada que no sea propensa a entrar en contacto con los
alimentos debera tratarse con un producto inhibidor de corrosion y pintada con pintura para
barbacoas o de tipo termoresistente.

Superficies de coccion

Cuando la plancha se enfrie, limpiela con agua caliente jabonosa. Para eliminar los restos
de comida, utilice un liquido lavavajillas. No utilice estropajos de cocina ni detergente en
polvo, ya que podrian dafar de forma permanente el acabado de la barbacoa. Enjuague bien
las superficies y séquelas minuciosamente. Debido al peso de las superficies de asado, no
recomendamos limpiarlas en un lavavajillas.

- Le recordamos que de ninguna forma debe usar cubitos de hielo que podrian provocar un
choque térmicoy agrietar el esmaltado de la plancha.

- La superficie de asado en contacto con los alimentos debera cambiarse si aparece orin sobre
la misma.

Mantenimiento de los quemadores

- Su quemador ha sido previamente ajustado para proporcionar el maximo rendimiento de las
llamas. Normalmente observara que, cuando esta encendido, el quemador produce una llama
azul, pudiendo adquirir un tono amarillo en su punta. Si el color de la llama es mayormente
amarillo, se debera a un problema causado por acumulaciones de grasa que obstruyen el
quemador o bien por restos de suciedad o insectos presentes en los orificios de los tubos del
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quemador. Dichos elementos podran obstruir o restringir el flujo de la mezcla de aire y gas, con
el consecuente riesgo de que se produzca un incendio en la parte posterior del panel de mandos
y se causen dafos importantes en su barbacoa. De darse este caso y de ser posible llevarse a
cabo de manera segura, debera cerrarse inmediatamente el paso del gas en la bombona.

- Los quemadores deberan examinarse, desmontarse y limpiarse a intervalos periddicos (al
menos una vez al afo) ademas de en las circunstancias siguientes:

- Se va a volver a utilizar la barbacoa tras haber permanecido almacenada.

- Siuno o varios de los quemadores no se enciende.

- Siel color de la llama es predominantemente amarillo.

-Siel gas se inflama en la parte posterior del panel de mandos.

- Para limpiar a fondo un quemador, desmontelo de la barbacoa. Podra utilizarse un cepillo de
cerdas metalicas suaves para eliminar la corrosion de la superficie de los quemadores. Utilice
un limpiador de tuberias o trozo de alambre para eliminar posibles obstrucciones de los
orificios del quemador y de los tubos venturi, teniendo cuidado de no agrandar los orificios del
quemador.

- Es posible que necesite utilizar una linterna para inspeccionar el interior del tubo venturi de
los quemadores y cerciorarse de que no hay obstrucciones en estos. Coloque el quemador en
posicion vertical y golpéelo ligeramente contra una superficie dura, como por ejemplo un trozo
de madera, para despegar y soltar cualquier residuo de su interior.

- Cuando vuelva a instalar los quemadores, aseglrese de que los tubos venturi encajan en las
salidas de las toberas de las valvulas.

Difusor de llamas

Retire cualquier resto de alimentos adherido a la superficie del difusor de llamas utilizando una
rasqueta de plastico o madera, o bien un cepillo de cerdas de cobre. No utilice una rasqueta de
acero o cepillo de alambre. Limpielos con agua jabonosa caliente y séquelos bien.

Recipiente recogegrasas

- Después de cada utilizacion, vacie y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier resto de
particulas de alimento o de grasa utilizando, si lo necesita, una espatula de plastico o madera.

- De no observarse estas instrucciones, podrian llegar a producirse un incendio provocado por
grasas. Esto podra suponer un peligro y producir dafios importantes en la barbacoa. De darse
el caso, no se considerara como un fallo de la barbacoa y, por consiguiente, los desperfectos
o dafhos ocurridos no estaran cubiertos por las clausulas y condiciones de la garantia. De ser
necesario, podra lavarse el recipiente recogegrasas con agua jabonosa.

Carcasa de la barbacoa

A intervalos periddicos, elimine el exceso de grasa o aceite acumulado en la carcasa de la
barbacoa utilizando un pafio empapado en agua jabonosay bien escurrido. Sera posible eliminar
el exceso de grasa y los restos de alimentos adheridos al interior de la carcasa utilizando una
rasqueta de plastico blando o de madera. Para facilitar la limpieza, se puede ponerle una hoja
de papel de aluminio, que debera cambiarse después de cada utilizacion. Procure no bloquear
los orificios de drenaje de las grasas. Si desea efectuar una limpieza a fondo, utilice Gnicamente
agua jabonosa caliente y un pafo o un cepillo de cerdas de nailon. No utilice productos o
implementos abrasivos. Retire las parrillas o las planchas y los quemadores antes de limpiar
a fondo. No sumerja los mandos ni el colector de distribucion del gas en agua. Compruebe el
funcionamiento correcto de los quemadores una vez que los haya vuelto a instalar con cuidado
en la carcasa.

Tapa o cubierta de la barbacoa

Utilice un pano o esponja no abrasiva y limpie la tapa con agua jabonosa caliente. No utilice
estropajos de cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafar de forma permanente el
acabado de la barbacoa. Séquela cuidadosamente después de lavarla para evitar la formacion
de orin.

Carro

- Lavela con un pafio empapado en agua jabonosa caliente y séquela a continuacion.
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- Aligual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de
su producto, especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion
periddica de aceite protector a las piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera
vez que se utilice. Cada cierto tiempo, también puede rociar la superficie con un limpiador de
acero inoxidable, frotandola después con un pano suave y, por Gltimo, abrillantandola. De esta
manera se creara una fina capa protectora en las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones

Deberan comprobarse a intervalos periddicos todos los tornillos, pernos, elementos de fijacion,
etc. Y reapretarse en caso necesario.

Almacenamiento

- Aseglrese de que la barbacoa se haya enfriado totalmente antes de cubrirla o proceder a su
almacenamiento. Almacene su barbacoa en un lugar secoy fresco.

- Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar el ingreso de insectos o suciedad en
sus orificios.

- En caso de almacenar la barbacoa en interiores, debera desconectarse la bombona y dejarse
en el exterior. La bombona de gas debera almacenarse siempre en exteriores en un lugar secoy
bien ventilado, apartado de cualquier fuente de ignicion. No permita que los nifios jueguen con
la bombona de gas o la manipulen en modo alguno. Nunca deje la bomba de gas expuesta a la
luz directa del sol.

-Alvolver a utilizar labarbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe siempre
primero los procedimientos de instalacion.

(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida Gtil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme
sus accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje
de dichos productos.
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(6. RESOLUCION DE PROBLEMAS )

PROBLEMA/SOLUCION

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido
-Labombona de gas esta vacia -> Sustituya la bombona por otra lena
-Regulador defectuoso > Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas oenel tuboflexibledelgas _ - Limpie lastoberasy el tubo flexible del

gas

-El cable del electrodo esta aflojado o desconectado del electrodo > Reconecte el cable

-Electrodo o cable danado - Cambie el electrodoy el cable

-Encendedor interno defectuoso - Cambielo

- Separacion incorrecta del electrodo - EL electrodo debe estar bien posicionado respecto al

quemador, con una distancia de 3 a 4 mm entre el extremo
del electrodo y la boquilla del quemador. Realinee el
electrodo segin se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

-Lahombona de gas esta vacia -> Sustituya la bombona por otra lena
-Regulador defectuoso > Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas -> Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un
ruido de tono grave o un silbido)

-Lahombona de gas es de una capacidad insuficiente - Utilice unabotella mas grande.

- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas > Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

-Viento -> Utilice (a barbacoa en un ugar menos expuesto al viento
Valvula de gas dificil de girar

- Sistema de encendido interno atascado - Sustituya la valvula de gas

-Valvula de gas agarrotada > Solicite el reemplazo de (a valvula de gas a su vendedor
(7. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacacionesy

restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafios que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafio o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.
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Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador..).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, péngase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.

('8. DATOS TECNICOS )

ADEO Services c€ 757579

Nombre del producto Barhacoade gas externa
Niimero de modelo 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
1 [}
Categorfa de gas |3+( 8-30/37) Dlsn/v(ao) Dlsnlp(an = |3B/P150)
. .. Butano (630) Propano (631) Butano Butano Butano
Gas y presion suministrada
28-30 mhar 37 mbar 29 mhar 37 mbar 50 mbar

Ly BE, CH, Y, €2, S, FR, 6B, GR, I, IT, LT, LU, LV, PT, SK.§1
Lagrtaa:CY, CZ, DK, EE, FI,FR, HU, LT, I NO, NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, BG, 5, LU, MT

Pais de destino: b AT, CH CZ O SK
(-
Tamao del".]ye.c tor del 00.92mm 00.92mm 00.86mm 00.81mm
quemador principal
Total de caudales térmicos
. 14k (1017g/h)
nominales (Hs)

Solo para uso en exteriores
Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequeios alejados.

Fabricado en China
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(9. DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Nosotros: ADEOQ Services
135 Rue Sadi Carnot - CS 00001
59790 RONCHIN - France

Declaramos que el producto descrito a continuacion:
BARBACOA DE GAS
MODELO: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
N.o de lote: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323
Satisface los requisitos de los Reglamentos del Consejo:
Reglamento (UE) 2016/426 sobre los aparatos que queman combustibles gaseosos
Directiva CE sobre compatibilidad electromagnética 2014/30/UE
Directiva Delegada (UE) 2015/863 por la que se modifica el de la Directiva 2011/65/UE
en cuanto a lalista de sustancias restringidas

Y esta en consonancia con las normas:

BS EN 498:2012
ENIEC55015:20194A11:2020
EN 61547:2009

IEC 62471:2006(First Edition)
[EC62321-3-1:2013
[EC62321-6:2015
[EC62321-7-1:2015
[EC62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017
[EC62321-4:20134+-AMD1:2017
[EC62321-5:2013

(argo del firmante:

Ultimos dos digitos del afio de estampacion del
distintivo CE: 22
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) INTRODUGAO )

2

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar os nossos produtos, esforcamo-nos
por garantir uma excelente qualidade que responda as necessidades dos utilizadores.
IMPORTANTE! PARA OBTER A MAIOR SATISFA(;AO DESTE PRODUTO QUANDO INSTALAR,
UTILIZAR E CONSERVAR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR O PRODUTO. PRESTE ATEN(;AO AOS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS CONTIDOS
NESTE MANUAL E CONSERVE-0 PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

ﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIAATENTAMENTE

- Leia estas instrugcoes com atencao antes de montar e utilizar o grelhador.

- Guarde estas instrugdes para futuras referéncias.

- Exclusivamente para uma utilizagao no exterior. Nao utilize o aparelho no interior.

- Nao utilize o grelhador nem guarde as botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado do que o ar: se houver uma fuga, o gas acumula-se num ponto baixo e pode explodir em
contacto com uma chama ou faisca.

- Para uso exclusivo com gas combustivel liquidificado em botija. Deve utilizar um distensor
adequado para propano, butano ou misto.

- Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de ligar o grelhador.

- Certifique-se de que nao utiliza o grelhador a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilize por baixo de uma superficie inflamavel.

- As botijas de gas ndo devem ser colocadas diretamente por baixo do grelhador.

- As botijas de gas nunca devem ser guardadas ou utilizadas na horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito grave e o liquido poderia infiltrar-se na conduta do gas.

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar.

- Nunca guarde botijas de gas no interior.

- Nao mova o grelhador quando este estiver ligado. Espere que ele arrefeca por completo.

- Este grelhador nunca deve ficar sem supervisao enquanto estiver ligado.

- A pega da cobertura pode ficar muito quente. Segure apenas o centro da pega.

- Recomendamos a utilizacao de uma luva de cozinha.

- Utilize utensilios criados especialmente para os grelhadores com pegas compridas resistentes
ao calor.

- Preste atencao ao vapor quente que pode ser libertado quando abrir a cobertura.

- Algumas partes deste grelhador ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criangas,
idosos e animais.

- Corte sempre a alimentacao do gas na botija quando o grelhador nao for utilizado.

- Nunca cubra o grelhador enquanto nao tiver arrefecido por completo.

- Utilize este grelhador apenas numa superficie estavel e plana.

- Antes de utilizar o grelhador, faca um teste de fugas. E o Ginico modo fiavel de detetar uma fuga
de gas nas juntas ou ligagdes apds a montagem.

- Faca o teste de impermeabilidade todos os anos e sempre que substituir ou retirar a botija do
gas e a mangueira.

- Nao guarde materiais inflamaveis perto do grelhador.

- Nao utilize aerossois perto do grelhador.
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-Naorespeitar asinstrugoes existentes neste manual pode dar origem a lesdes ou deterioragoes
graves.

- Se tiver dlvidas quanto a estas instrucoes, contacte o seu revendedor.

- Quaisquer modificacoes deste grelhador podem ser perigosas, ndo sao autorizadas e anulam
a garantia.

- Nao mova o aparelho durante a utilizagao.

- Desligue o gas na botija apos a utilizagao.

- Este aparelho tem de ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Nao modifique o aparelho.

Informacoes acerca do gas e do distensor

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Ut (G0 :
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, LV, |-utane(630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR PropagebgGrN) 30 3B/P
— PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Este grelhador pode ser alimentado a propano ou butano liquidificado em botija. As botijas
de propano fornecem gas todo o ano, mesmo no inverno, quando fizer frio. Podera precisar de
uma chave de mola (ndo incluida) para mudar de botija. As botijas de butano fornecem uma
alimentacao de gas suficiente durante o verao, mas o desempenho do grelhador pode ser
afetado quando a temperatura do gas baixar dos +10 °c. Certifique-se de que tem a botija de gas
e o distensor corretos para o seu grelhador.

- A mangueira deve ficar livre sem ser torcida, dobrada ou presa, de modo a nao obstruir a
passagem de gas. Inspecione sempre a mangueira antes da utilizagao quanto a fissuras, cortes
ou desgaste excessivo.

-Sem contar com o pontode ligacdo, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas pecgas quentes
do grelhador. Se a mangueira ficar danificada, substitua-a por uma mangueira adequada criada
especialmente para ser utilizada com gas combustivel liquidificado e em conformidade com as
normas nacionais do pais onde é utilizado.

- Utilize uma mangueira adequada, em conformidade com a norma 1S03821e cujo comprimento
nao passe 0s 1,5 m.

Para desempenhos o6timos, aconselhamos a utilizagdo de uma botija de butano de 6 kg, ou
uma botija de propano de 5 kg. Utilize um regulador adequado, em conformidade com a norma
EN16129. DEVE TER UM DISTENSOR E UMA BOTIJA DE GAS ADEQUADOS, PARA GARANTIR A
SEGURANCAE EFICACIADO SEU GRELHADOR. A UTILIZA(;I-\O DE UM DISTENSOR INADEQUADO
OU DEFEITUOSO E PERIGOSA E ANULA A GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gas local
para determinar as botijas de gas e distensores que melhor se adequam.

As partes vedadas pelo fabricante ou pelo respetivo agente ndo podem ser alteradas pelo
utilizador.

(2. MONTAGEM )

Teste de fugas

Efetue sempre este teste numa zona bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
cada vez que mudar de botija do gas ou da mangueira.

- Passo 1 - certifique-se de que todos os botdes estao na posicao de desligado.

- Passo 2 - abra a valvula de comando do gas na botija ou no distensor.

34

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

- Passo 3 - verifique se existem fugas, cobrindo todas as juntas do sistema de gas, incluindo as
ligacoes da botija do gas, da mangueira e do distensor, com uma solucao de agua (50%) e sabao
(50%). Nunca utilize chamas nuas para testar fugas.

- Passo 4 - a formacao de bolhas por cima de algumas juntas indica uma fuga.

- Corte a alimentacao do gas

- Aperte todas as juntas

- Reinicie o teste

- Se se formarem novamente bolhas, nao utilize o grelhador e contacte o seu revendedor local
para obter assisténcia.

Limpe bem a solucdo de agua/sabao de todas as juntas e ligacoes apos fazer o seu teste de fugas.
Escolha de um local

- Este grelhador deve ser utilizado exclusivamente ao ar livre e deve ser colocado num local bem
arejado numa superficie plana. Tenha o cuidado de nunca o colocar por baixo de uma superficie
combustivel. As partes laterais do grelhador nunca devem estar a menos de um metro de
qualquer superficie combustivel. Mantenha este grelhador afastado de materiais inflamaveis!

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do grelhador. O local deve ficar num espaco
aberto sem vento, afastado de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.
Precaucoes

- Nao bloqueie as entradas de ar da estrutura do grelhador.

- Se tiver de substituir a botija, certifique-se de que esta fica bem fechada e que nao existe
qualquer fonte de acendimento (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) Por perto antes de
continuar.

Ligacdo de uma mangueira do gas ao grelhador

- Ligue uma mangueira do gas no ponto de admissao do gas, na parte lateral esquerda do
grelhador. Ndo aperte demasiado. Nao utilize fita adesiva ou liquidos na ligacao.

- Aperte a mao.

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrugdes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

Fixacao do distensor na botija do gas

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrugdes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

(3. CONSEJO0S DE UTILIZACION )

Avisos

-Antes de continuar, certifique-se de que compreendeu bem aseccdo “informacdesimportantes”
neste manual.

- Aconcecao deste grelhador exclui a utilizagcao de mais de 50% da zona de cozedura como placa
solida. Se as placas estiverem totalmente cobertas, resulta numa acumulacao excessiva de
calor que pode danificar o grelhador, ndo sendo abrangido pela garantia.

Ligacao do grelhador

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes do gas estao desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Pressione o botao do bico que deseja acender e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do
relogio até sentir uma resisténcia a rotacao. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao
até ouvir um clique (habitualmente, o bico deve acender). Repita esta operacao varias vezes até
que o bico acenda.

-Acenda os outros bicos, seja por que ordem for, de acordo com as suas necessidades. Certifique-
se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.
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- Se o bico ndo acender apds ter seguido o processo em cima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija do gas. Espere cinco minutos. Recomece todas as
etapas apresentadas acima. Se o grelhador nunca acender, consulte as instrucoes de ligacao
manual em baixo.

- Apos a ligacao, os bicos devem estar na posicdo maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos em lume brando para assegurar
os melhores resultados de cozedura.

Instrucoes para uma ligagcao manual

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes do gas estdo desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ligagdo mais a direita por baixo do painel de
controlo, e coloque-o perto do orificio do bico da direita.

- Prima e rode o botao completamente a direita no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio,
para a posicao maxima.

- Quando o bico da direita estiver aceso, acenda o resto dos bicos, da direita para a esquerda.

- Certifique-se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.

- Se 0 bico completamente a direita ndo acender, contacte o seu revendedor.

- Apbds a ligacao, os bicos devem estar na posicao maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apbs ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos na posicdo minima para
assegurar os melhores resultados de cozedura.

Cozedura na grelha

Os bicos em aco inoxidavel aquecem o difusor do calor (ou o cesto com o carvao/pedra de lava)
por baixo da grelha, que, por sua vez, aquece os alimentos colocados sobre a grelha. As gorduras
naturais dos alimentos, produzidas durante a cozedura, colam-se no difusor de calor (ou carvao/
pedra de lava) e evaporam. O sumo resultante envolve a comida, saindo por cima, o que confere
aos alimentos o aroma (nico de um churrasco. Para obter uma cozedura mais uniforme, baixe a
cobertura do grelhador, certificando-se de que os bicos estao em lume branco.

Cozedura na chapa

Os bicos aquecem diretamente a chapa, que cozinha os alimentos colocados por cima. As
chapas permitem cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que poderiam cair entre
as barras da grelha. Elas também permitem cozinhar alimentos que exijam uma cozedura a
alta temperatura/curta duragao, como legumes e pequenos pedagos de peixe. De igual modo,
podem ser utilizadas exatamente como a placa de aquecimento de uma cozinha, para grelhar
bifes, ovos, etc. Caso contrario, podemos utiliza-las para aquecer cacarolas ou manter a comida
quente.

Controlo dos incéndios *muito importante*

- Os incéndios ocorrem quando cozinhamos alimentos e os molhos e gorduras colam-se nos
difusores de calor quentes. O fumo da um bom gosto ao churrasco, mas é preferivel evitar
incéndios, para nao queimar os alimentos. Para controlar estes incéndios, & absolutamente
essencial retirar o excesso de gordura dos alimentos antes da cozedura. Utilize razoavelmente
marinados e molhos de cozedura. Também deve colocar os bicos no minimo para a cozedura.
-Quando aparecem incéndios, podem ser apagados colocando fermento ou sal diretamente nos
difusores de calor. Proteja sempre as maos quando trabalhar perto da superficie de aquecimento
do grelhador, tendo o cuidado de se proteger contra as chamas.

- No caso de fogo das gorduras, siga as instrucoes em baixo.
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Fogos de gorduras

- Esvazie e limpe a gaveta da gordura de quaisquer residuos de cozedura apos cada utilizagao.

- Se o grelhador for utilizado para grandes rececoes, sera necessario desliga-lo a cada duas
horas e limpa-lo. Tem de limpar mais frequentemente, se cozinhar muita comida muito gorda
(salsichas, salsicha merguez..). Nao respeitar estas instrucées pode dar origem a fogos nas
gorduras, o que pode dar origem a lesdes e danificar o grelhador.

No caso de fogo das gorduras/avisos:

- Se o puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botoes do gas.

- Feche a botija do gas.

- Afaste toda a gente do grelhador e espere que o fogo apague.

- Nao feche a cobertura ou tampa do grelhador.

- Nunca borrife o seu grelhador com agua. Se utilizar um extintor,

- Tem de ser de po.

-Nao retire a gaveta da gordura.

- Se o fogo nao parecer abrandar, ou parecer aumentar, contacte os bombeiros para obter
assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

- Apds cada sessao de cozedura, coloque os bicos do grelhador na posicdo maxima e deixe-
os acesos durante 5 minutos. Este procedimento permite queimar os residuos da cozedura e,
consequentemente, facilitar a limpeza. Certifique-se de que a cobertura esta aberta durante
esta operacao.

- Limpe sistematicamente o seu grelhador ap6s cada utilizagao, para evitar a acumulagao de
gordura de cozinha que pode pegar fogo.

Desligar o grelhador

-Quandoterminar de utilizar o grelhador, rode todas as torneiras do gas no sentido dos ponteiros
do reldgio até a posigao de desligado, e corte a alimentagao do gas na botija.

- Espere que o grelhador esteja suficientemente frio antes de fechar a cobertura ou tampa.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacées e especialmente apds periodos
prolongados de arrumacao. Certifique-se de que o grelhador e os seus componentes estao
suficientemente frios antes de os limpar. Nunca deixe o grelhador exposto as intempéries e
mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca borrife o grelhador com agua quando as suas superficies estiverem quentes.

-Nunca manuseie as pecas quentes sem proteger as maos.

Para prolongar a vida e manter o estado do seu grelhador, recomendamos vivamente que o
cubra, se o deixar ao ar livre durante periodos prolongados, especialmente durante os meses
de inverno. Encontram-se disponiveis toldos de alta resisténcia e outros acessorios para o seu
grelhador no seu revendedor local.

Mesmo que o seu grelhador esteja coberto para sua protecao, também tem de o inspecionar
regularmente, pois a humidade ou condensacao podem aparecer, o que o pode danificar. Pode
ser necessario secar o grelhador e o interior da sua cobertura de protecdo. Os residuos de
gorduras podem criar mofo nas pecas do grelhador. Este deve ser limpo com agua muito quente
e detergente.

Qualquer parte de ferrugem encontrada, que nao esteja em contacto com a comida, deve ser
tratada com um produto anti-ferrugem e pintada de novo com uma tinta para grelhadores, ou
resistente ao calor.

Superficies de cozedura

- Quando o grelhador arrefecer, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar residuos
de alimentos, utilize um detergente para a loica. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos de arear,
pois estes podem danificar definitivamente o acabamento do seu grelhador. Passe por agua e
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deixe secar. Nao recomendamos a limpeza das grelhas nem das placas numa maquina de lavar
loica.

-Lembramos que tem de evitar por completo a utilizacao de gelo, pois pode provocar um choque
térmico e criar fissuras no esmalte da chapa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozedura em contacto com os alimentos, tem de mudar
a superficie.

Manutencao dos bicos

- 0 seu bico foi regulado para oferecer um desempenho de chama méaximo. Vera habitualmente
uma chama azul com uma possivel extremidade amarela quando o bico estiver aceso. Se a
chama for mais amarela, isso pode dever-se a residuos ou insetos nos orificios ou tubos do
bico. Isso poderia causar um bloqueio ou restricdo do fluxo do gas, o que poderia dar origem a
fogo atras do painel de controlo, o que iria danificar muito seriamente o seu grelhador. Se isso
acontecer, e se for possivel, corte imediatamente o gas na botija.

-0 bicodeve ser inspecionado, retirado e lavado regularmente, pelo menos, uma vez por ano, na
maioria das seguintes condigoes:

- Retirando o grelhador do local onde o guardou.

- Se um ou mais bicos ndo acenderem.

- Se achama do bico estiver muito amarela.

- Se 0 gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, retire-o do grelhador. Pode utilizar uma escova de
aco suave para retirar a ferrugem da superficie do bico. Utilize um dispositivo de limpeza de
condutas ou um fio de ferro para desobstruir os orificios ou tubos do bico, tendo o cuidado de
nao aumentar os orificios do bico.

- Pode precisar de uma lanterna para se certificar de que o interior do tubo do bico fica bem
limpo. Rode o bico e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para retirar todos os residuos do interior.

- Quando voltar a montar o bico, certifique-se de que os tubos ficam virados para os injetores.
Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou
plastico suave, ou com uma escova de latdo. Nao utilize raspadores nem escovas de aco. Lave
com agua quente e detergente e depois passe bem por agua.

Gaveta da gordura

- Apds cada utilizacao, retire e lave a gaveta da gordura, retirando todos os pedacos de comida e
de gordura, utilizando, se necessario, um raspador de madeira ou de plastico.

- Arrisca-se a provocar um fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso poderia dar
origem a grandes deterioracoes do seu grelhador que nao seriam abrangidas pela garantia. Se
for necessario, a gaveta da gordura pode ser lavada com agua e detergente.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador, utilizando um pano
embebido em agua e detergente, e seque bem. O excesso de gordura e os pedacos de comida
podem ser retirados do interior da estrutura do grelhador com um raspador de madeira ou de
plasticosuave. Parafacilidade de limpeza, pode adicionarumafolhade papelde aluminioque tem
de mudar a cada utilizacdo. Atencao para nao tapar os orificios de escorrimento das gorduras.
Se precisar de o limpar completamente, utilize um pano e agua quente com detergente, ou uma
escova de nylon. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Retire as grelhas e/ou chapas e os
bicos antes de fazer uma limpeza a fundo. Ndo coloque os botdes do gas ou as rampas dentro
de agua. Verifique a ligacdo apds ter instalado cuidadosamente os elementos na estrutura do
grelhador.

Cobertura do grelhador

Limpe a cobertura do grelhador com um pano ou esfregdo nao abrasivo e agua quente com
detergente. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois pode danificar o acabamento do seu
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grelhador de modo permanente. Seque cuidadosamente apds a lavagem para evitar a formacao
de ferrugem.

Carrinho

- Passe com um pano com agua quente e detergente, depois seque.

- Tal como para qualquer produto de aco inoxidavel, e de modo a garantir a longevidade do seu
produto, nomeadamente o aspeto do acgo inoxidavel, aconselhamos a proceder a3 manutencao
regular das partes em inox do seu grelhador com um oleo protetor, isto, desde a primeira
utilizacdo. De vez em quando, também pode pulverizar a superficie com um produto de limpeza
para inox, passar a seguir com um pano suave e, finalmente, polir tudo. Obtera assim uma fina
camada de protecao para as suas superficies em inox.

Fixacoes

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, porcas, etc., A intervalos regulares.
Arrumacao

- Certifique-se de que o seu grelhador esta bem frio antes de o cobrir ou arrumar. Guarde o seu
grelhador num local fresco e seco.

- Cubra os bicos com papel de aluminio para impedir a penetracao de insetos e outros residuos
nos orificios do bico.

-Se o grelhador for guardado no interior, a botija de gas deve ser desligada e deixada no exterior.
A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre, num local seco e bem arejado, afastada de
fontes de calor ou de chamas. Nunca deixe as criangas brincarem com esta botija. Ndo exponha
a botija do gas a luz direta do sol.

-Antesdeutilizarogrelhadorapds periodos prolongados sem ser utilizado, siga os procedimentos
de instalacao.

(5. PROTEGER O MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida Gtil, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagcoes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais
produtos.
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(6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUGAO
Os bicos nao acendem com o sistema de ligagao

- Abotija de gas esta vazia

-Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas
-0fiodoelétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo
-0 elétrodo ou o fio estdo danificados

-0 dispositivo de ligacao integrado esta defeituoso
-Distanciamento incorreto do elétrodo

0 bico nao acende com a ligacao do gas
- Abotija de gas esta vazia

-Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos
- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas

> Substitua por uma botija cheia

-> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe 0s bicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- Volte aligar ofio

- Mude oelétrodoe ofio

- Proceda a substituicao

-0 elétrodo deve estar em conformidade com o hico,
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo e 0 postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.

-> Substitua por uma botija cheia

> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe os bicos

-> Limpe 0s tubos ou amangueirado gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

- Abotija de gas & demasiado pequena

- Colmatagem dos bicos
- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas
Vento

-> Utilize uma botija maior

-> Limpe 0s hicos

-> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- Utilize o grelhador num local menos exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

-Sistema de ligacao integrado torcido

-Torngira do gas torcida

revendedor

> Substitua a torneira do gas
- Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu

(7. GARANTIA

)

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num Unico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacdo normal. As reparagdes e pegas de
substituicdo nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida
ou abusiva do produto ou da nado observancia das instrucdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:
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- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutengao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificagoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacao incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizagdo como um

Incinerador...).

- Consequéncias da exposi¢ao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoées terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma dvida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.

('8. CARACTERISTICAS TECNICAS )

ADEQ Services
Nome do produto Grelhador agas deexterior C€ 25 75 -22
Nimero do modelo 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Categoria do gés = Ia»( 8-30/37) DIM@J - '35/»:(37) o Ian/v(sn
Gas e pressaode Butano (G30) Propano (631) Butano Butano Butano
alimentagdo 28-30 mhar 37mbar 29 mhar 37mbar 50 mhar

Iy BE,CH,CY, CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT,LT, LU, LV, PT, 5K,
LogopoCY, CZ, DK, EE,FFR,HU, LT, IT,NO, L, S, S, SK, RO, HR, TR, B6, I, LU, MT
Lygoor AT, CH, CZ, DE, 5K

lygpiz PL

Pais de destino:

Tamanho do injetor do bico
principal
Entradas de calor nominal

total (Hs)

Usar apenas no exterior
Leiaas instrucdes antes de usar o aparelho.

00.92mm ‘ 00.92mm ‘ 00.86mm ‘ 00.81mm

T4kW(1017gh)

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Fabricadona China
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(9. DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

Nos: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS 00001
59790 RONCHIN - France

Declaramos que o produto apresentado abaixo:
GRELHADOR A GAS

MODELO: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066

Nimero do lote: 108544100822,108544160922,108544111122,
108544270123,108544170323
Satisfaz os requisitos das Normas do Conselho:
Norma dos aparelhos a gas (UE)2016/426
Diretiva CE de Compatibilidade Eletromagnética de 2014/30/UE
Diretiva ROHS (UE) 2015/863 retificada pelo da Diretiva 2011/65/UE

E encontra-se em conformidade com as normas:

BS EN 498:2012

EN IEC 55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

[EC 62471:2006(Primeira edicdo)
[EC62321-3-1:2013
[EC62321-6:2015
IEC62321-7-1:2015
IEC62321-7-2:2017

EN 150 17075-1:2017
[EC62321-4:2013+AMD1:2017 IEC
62321-5:2013

Posicao do Signatario:

Ultimos dois nimeros do ano aplicados na
marca CE: 22
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) INTRODUZIONE )

2

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Al momento della concezione e della fabbricazione
dei nostri prodotti, ci impegniamo al massimo per assicurare un’eccellente qualita che
corrisponda alle esigenze degli utilizzatori.

IMPORTANTE! PERCHE QUESTO PRODOTTO VI DIA COMPLETA SODDISFAZIONE ALLA SUA
POSA, USO E MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO
MANUALE PRIMADELL’USO. SI PREGADITENERE CONTO DELLE AVVERTENZE RELATIVEALLE
PIU ELEMENTARI NORME DI SICUREZZA CONTENUTE IN QUESTO MANUALE E CONSERVARE IL
DETTO MANUALE PER ULTERIORE CONSULTAZIONE.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

ﬁm IMPORTANTE, DA'CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.

- Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.

- Per il solo uso allaperto. Non usare Uapparecchio in interni.

- Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas &
pill pesante dell’aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in
presenza di fiamme o scintille.

- Per il solo uso con gpl in bombole. E necessario luso di un regolatore appropriato per butano,
propano o miscele.

- Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il
barbecue.

- Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non
usare sotto una superficie inflammabile.

- Non posizionare le bombole del gas direttamente sotto il barbecue.

- Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il
liquido potrebbe entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

- Non riporre le bombole del gas in interni.

- Non spostare il barbecue quando é acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

- Non lasciare il barbecue incustodito quando é acceso.

- Limpugnatura del coperchio pud diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro
dellimpugnatura.

- Siraccomanda luso di un guanto da forno.

- Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.

- Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante Uapertura del coperchio.

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenerlo presente in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Chiudere lalimentazione del gas a livello della bombola quando il barbecue non & in uso.

- Non coprire il barbecue finché non si &€ completamente raffreddato.

- Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché & lunico modo sicuro per
rilevare eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo lassemblaggio.
- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del
gas e del tubo flessibile.
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- Non conservare materiali infiammabili in prossimita del barbecue.

- Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

- Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o
lesioni gravi.

-In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

- Qualsiasi modifica del barbecue puo essere pericolosa; & vietata e annulla la garanzia.
- Non spostare Uapparecchio durante l'uso.

- Dopo luso, chiudere lalimentazione del gas a livello della bombola.

- Tenere lapparecchio lontano da materiali inflammabili durante Uuso.

- Non modificare Uapparecchio.

Informazioni relative al gas e al regolatore

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | >“t"e(G30) I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-Sutane(630) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Proparr;’ebgc;‘?ﬂ 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Questo barbecue pud essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile
liquefatto. Le bombole di propano forniscono gas tutto Uanno, anche in inverno, quando fa
freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere necessaria una chiave (non inclusa). Le
bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare le prestazioni del
barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°c. Assicurarsi che la bombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

- Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di
ostruire il flusso di gas. Ispezionare sempre il tubo prima dell’uso per assicurarsi che non sia
tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

- Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con
le parti calde del barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito
con un tubo adatto all’'uso con gpl e conforme alle norme vigenti nel paese di utilizzo.

- Usare un tubo conforme alla normativa ISO3821 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di
propano da 5 kg. Usare un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER
GARANTIRE LA SICUREZZA E L’EFFICIENZA DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN
REGOLATORE E UNABOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. L’USO DI UN REGOLATORE INADEGUATO O
DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore di gas
per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dallutente.

(2. INSTALLAZIONE )

Prova di tenuta

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta
annualmente e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

- Passo 1 - accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.

- Passo 2 - aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Passo 3 - individuare Ueventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%)
e sapone (50%) su tutti i raccordi del gas, inclusii collegamenti della bombola del gas, del tubo e
del regolatore. Non usare mai fiamme nude per effettuare la prova di tenuta.

- Passo 4 - la formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.
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- Chiudere lalimentazione del gas.

- Serrare nuovamente tutti i raccordi.

- Ripetere il test.

- Se la formazione di bolle persiste, non usare il barbecue e contattare il rivenditore locale per
ricevere assistenza. Rimuovere accuratamente la soluzione di acqua e sapone da tuttii raccordi
e i collegamenti dopo la prova di tenuta.

Luogo di installazione

- Questo barbecue & destinato al solo uso all’aperto e deve essere posizionato in un’area ben
ventilata. Non posizionarlo mai sotto una superficie combustibile. | lati del barbecue non devono
mai avvicinarsi a meno di 1 metro da qualsiasi superficie combustibile. Tenere il barbecue
lontano da materiali infiammabili!

- Selezionare accuratamente il luogo in cui il barbecue verra usato. Installare il barbecue in uno
spazio aperto non esposto al vento, lontano da alberi e altri elementi che possono incendiarsi.
Precauzioni

- Non ostruire le aperture di ventilazione situate sul corpo del barbecue.

- Se & necessario sostituire la bombola del gas, assicurarsi che sia ben chiusa e che non siano
presenti fonti di calore (sigarette, fiamme nude, scintille, ecc.) In prossimita prima di procedere.
Collegamento del tubo del gas

- Collegare il tubo del gas al punto diingresso del gas, sul lato sinistro del barbecue. Non serrarlo
eccessivamente. Non usare nastro adesivo o liquidi sul raccordo.

- Serrarlo a mano.

- Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare
il regolatore alla bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del
regolatore e della bombola.

Installazione del regolatore sulla bombola del gas

- Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare
il regolatore alla bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del
regolatore e della bombola.

('3. CONSIGLIPERL’USO )

Avvertenze

- Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione “informazioni importanti” di
questo manuale.

-Questo barbecue non é progettato per essere utilizzato con pitidel 50% dell’area di cottura come
piastra solida. Se le piastre sono totalmente coperte, il calore si accumulera eccessivamente,
con il rischio di danneggiare il barbecue. Tale danno non é coperto dalla garanzia.

Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di
controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere e ruotarla in senso antiorario
fino a percepire una resistenza. Attendere 4 secondi, quindi continuare a ruotare la manopola
fino a udire un “clic”. Ripetere tale operazione finché il bruciatore non si accende.

- Accendere gli altri bruciatori in qualsiasi ordine, a seconda della necessita. Verificare che
ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.

- Se il bruciatore non si accende dopo aver seguito la procedura descritta, portare tutte le
manopole in posizione di spegnimento. Chiudere la valvola del gas a livello della bombola.
Attendere cinque minuti, quindi ripetere i passaggi precedenti. Se il barbecue continua a non
accendersi, fare riferimento alle istruzioni per Uaccensione manuale riportate di seguito.
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- Dopo laccensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori
risultati di cottura.

Accensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di
controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Inserire un flammifero acceso attraverso il foro di accensione pill a destra, sotto il pannello di
controllo, e avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

- Premere e ruotare la manopola all’estrema destra in senso antiorario fino alla posizione
massima.

-Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
- Verificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.

- Seil bruciatore allestrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

- Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di
cottura.

Cottura alla griglia

I bruciatoriin acciaio inox riscaldano i diffusoridi calore (o il contenitore con le mattonelle/pietra
lavica) sotto la griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali
degli alimenti prodotti durante la cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/
pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli alimenti, mentre si sposta verso lalto,
conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura pit uniforme, abbassare il
coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra

| bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le
piastre permettono di cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero
cadere tra le barre della griglia. Permettono inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una
cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli pezzi di pesce. Infine possono
essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare bistecche,
uova, ecc., 0 anche per riscaldare pentole o mantenere gli alimenti al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori
di calore bollenti. Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma
di barbecue, ma é preferibile evitare fiammate eccessive affinché gli alimenti non brucino.
Per controllare le fiammate, € essenziale eliminare il grasso in eccesso dagli alimenti prima
di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate. Durante la cottura,
mantenere i bruciatori al minimo.

- Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui
diffusoridicalore. Proteggere sempre le manidurante le operazioniin prossimita della superficie
di cottura del barbecue e fare sempre attenzione alle fiamme.

-In caso di incendio di grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio di grasso

- Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.

-Seil barbecue & utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo.
Pulirlo pili frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato
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rispetto di queste avvertenze pud causare un incendio di grasso, con il conseguente rischio di
lesioni e danni al barbecue.

In caso di incendio di grasso/avvertenze

- Se & possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di
spegnimento.

- Chiudere la bombola del gas.

-Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.
- Non chiudere il coperchio del barbecue.

- Non versare acqua sul barbecue. Utilizzare esclusivamente

- Estintori a polvere.

- Non rimuovere la leccarda.

- Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i vigili del fuoco.

Termine della sessione di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5
minuti. Questa operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia.
Assicurarsi che il coperchio rimanga aperto durante questa operazione.

- Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare laccumulo del grasso di cottura,
che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Al termine dell’uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino
alla posizione di spegnimento, quindi chiudere Ualimentazione del gas a livello della bombola.

- Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

(4. MANUTENZIONE E RIPARAZIONI )

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di
inutilizzo. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di
pulirli. Non lasciare il barbecue esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dallumidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.

- Non toccare le parti caldi con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda
caldamente di coprirlo prima di lasciarlo allaperto per lunghi periodi, in particolare durante
i mesi invernali. Coperture ad alta resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili
presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue & coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi
umidita o condensa, dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue
e linterno della copertura. E possibile che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel
barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

L’eventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata
con un anti-ruggine e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al
calore.

Superfici di cottura

-Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali
residui alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in
polvere perché possono danneggiare la rifiniturain modo permanente. Risciacquare e asciugare
accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle piastre, si raccomanda di non lavarle in
lavastoviglie.

- Si raccomanda di evitare lUuso di ghiaccio, perché pud provocare uno sbalzo termico e
danneggiare il rivestimento della piastra.

- Se si forma della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti, & necessario
sostituirla.
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Manutenzione dei bruciatori

- | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore
é acceso la fiamma dev’essere blu, eventualmente con un’estremita gialla. Se la fiamma tende
a essere piuttosto gialla, nei fori o nei tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o
insetti. Cio potrebbe causare il bloccaggio o lariduzione del flusso di gas, con il rischio diincendio
dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso, chiudere immediatamente
il gas a livello della bombola, se € possibile farlo.

- I bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta allanno,
pil spesso se si verificano le seguenti condizioni:

- Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

- Uno o pili bruciatori non si accendono.

- La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.

- Il gas si accende dietro il pannello di controllo.

- Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere Ueventuale
ruggine dalla superficie del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino
per pipa o un pezzo di fil di ferro per rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore,
facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

-Potrebbe essere necessariousare una torcia per assicurarsiche Uinternodel tubo del bruciatore
sia libero. Capovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come
un pezzo di legno per rimuovere tutti i detriti al suo interno.

- Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente
verso gli ugelli.

Diffusori di calore

Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o
legno o con una spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua
calda saponata e risciacquare accuratamente.

Leccarda

- Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso,
usando un raschietto in plastica o legno se necessario.

- Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che pu6
provocare gravi danni al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, € possibile lavare
la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari
possono essere rimossi dallinterno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per
facilitare la pulizia & possibile aggiungere un foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare
attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso. Se & necessaria una pulizia completa,
usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola in nylon. Non usare
sostanze abrasive. Rimuovere le griglie e/o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell'acqua. Verificare il corretto funzionamento
dei bruciatori dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

Pulireil coperchiodel barbecue conun pannoounaspugnanon abrasiva e acqua calda saponata.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.
Carrello

- Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

- Per mantenere le superficiin acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata
di vita del prodotto, siraccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d’olio, sin dal primo
utilizzo. Ditanto in tanto € possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con
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un panno morbido per lucidarle. In tal modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un
fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio

Siraccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. Aintervalli regolari.
Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue
in un luogo fresco e asciutto.

- Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti
al lorointerno.

-Seilbarbecue é conservatoininterni, labombola del gas deve essere scollegata e conservatain
esterni. La bombola del gas deve essere sempre conservata all’aperto, in un’area asciutta e ben
ventilata, lontano da qualsiasi fonte di calore o accensione. Evitare che i bambini si avvicinino
alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce solare diretta.

- Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le operazioni di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO LAMBIENTE )

Altermine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue & dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

(/6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI )
PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una hombola piena.

-Regolatore difettoso. > Far controllare o sostituire il regolatore.

-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.

-Ugelli 0 tubo del gas ostruiti. - Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

-l cavo dell’elettrodo & allentato o scollegato. -> Ricollegare il cavo.

-L'elettrodo il cavo & danneggiato. - Sostituire elettrodo e il cavo.

-L'accenditore integrato € difettoso. - Sostituirlo.

- Distanza dellelettrodo scorretta. - Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con

una distanza di 3-4 mm tra Uestremita dellelettrodo
e Lapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente

Celettrodo.
Il bruciatore non si accende con Paccendigas.
-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.
-Regolatore difettoso. - Far controllare o sostituire il regolatore.
-Bruciatori ostruiti. > Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire gli ugelli ol tubo del gas.
Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).
-Labombola del gas & troppo piccola. > Usare una bombola pid grande.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Vento -> Usare il barbecue in una posizione piii riparata.
La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
-Ilsistema di accensione integrato & incastrato. -> Sostituire [a manopola.
-Manopola del gas incastrata. > Fare sostituire lamanopola dal rivenditore.
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(7. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto & limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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(8. SPECIFICHE TECNICHE

totale (Hs)

ADEQ Services
Nome del prodotto Grigliaa gas daesterni C€ 25 75 22
Modello 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
— =
Categoriadi gas Ls.(2g.30/3) l:Ilawp(so) ) = Lsgp(so)
Gas e pressione di Butano (630) Propano (631) Butano Butano Butano
alimentazione 28-30mbar 37 mbar 29mbar 37 mbar 50mbar
Iy (253073 BE, CH, CY, CZ, S, FR, 68, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, K, §I
T Lygaa CY, CZ, DK, EE, FL,FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, 5K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Paese di destinazione b AT 04 CZDE 5
Loz PL
Dlme.nswm m!etyore 00.92mm 00.92mm (0.86mm 00.81mm
bruciatore principale
Potenza termica nominale wn(ongh)

Per il solo uso all’aperto

|Leggere le istruzioni prima di usare U'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i hambini piccoli a distanza.

Fabbricatoin Cina
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(9. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

L'azienda: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - S 00001
59790 RONCHIN - France

Dichiara che il prodotto sequente:
BARBECUE A GAS

MODELLO: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
N. lotto: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

e conforme ai requisiti dei regolamenti del Consiglio:
Regolamento (EU)2016/426 sugli apparecchi a gas
Direttiva Compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE
Direttiva ROHS (UE) 2015/863 modifica della direttiva 2011/65/UE

e conforme alle norme:

BS EN 498:2012

EN [EC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

[EC 62471:2006(Prima edizione)
[EC62321-3-1:2013
[EC62321-6:2015
[EC62321-7-1:2015
[EC62321-7-2:2017

EN S0 17075-1:2017
[EC62321-4:2013+AMD1:2017
[EC62321-5:2013

(arica del firmatario:

Ultimi due numeri del marchio
CE applicati: 22
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EIZArQrH

!

30G EUXOPLOTOVE TIOU ETUAEEATE TO GUYKEKPIEVO TIPOTOV. KaTA ToV OXESIA0UO KAl TNV KATAOKELN
TWV TIPOTOVTWVY HAG KATaBAANOUUE KAJE Suvatr) PooTAdEeLa yia TNV e€aad AN APLoTNG TTOLOTNTAG
TIOU 80 AVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! NMPOKEIMENOY NA ATMOAAYZETE 3TO EMAKPO TO SYFKEKPIMENO MPOiON
KATA TH ZYNAPMOAOIHZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY, ZAZ ZYMBOYAEYOYME
NA AIABAZETE MPOZEKTIKA TO MNMAPON ErXEIPIAIO XPHZHZ MPIN XPHZIMOMOIHZETE
TO MPOION. AABETE YIMOWIN TIZ MPOEIAOMOIHZEIS ASDAAEIAS TO MAPON ErXEIPIAIO.
®YAAZTE TO ErXEIPIAIO FIA MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKEZ NAHPO®OPIES )

ﬁm ZHMANTIKO, NA OYAAXOEI IAMEAAONTIKH ANAGOPA
[TAPATOMITH: AIABAZTE NMPOZEKTIKA

- MapakaAoUUE S1aBACTE TTPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYIEG TIPLV VA EYKATAOTHOETE KAL XPNOOTIOIOETE
mv Pnotapld.
- DUNAETE QUTEC TIG 0SNYIEC VIO LEANOVTIKY) XPrioN).
+ ATIOKAELOTIKA yla Xprion o€ EEWTEPIKO XWPO. Mn XPNOUOTIOIOETE AUTY) T CUOKEUT OE ETWTEPIKO
XWwpo.
+ Mn XpNOLUOTIOLEITE TNV YNOTAPLA KAl NV amodnKeVETE TIG PLAAEG Lypagpiov KATw amo To eMinNeSo
ToU £6A¢0oUG. To agplo eival BapUTEPO ATIO TOV AEPA: AV UTIAPXEL SLaPPON), TO AEPLO JO CUGOWPEUTEL
o€ éva XapnAo onueio kat uropei va ekpayei o€ emadr| pe GAdya 1) otuvanpa.
- 1@ AMOKAELOTIKY) XPiON HE LYPOTIOINUEVO KAUOIHo agpto (Lypaéplo) péoa oe GLan. Mpénel va
XPNOLLOTIOOETE VAV KATAAANAO PUSHLOTY) TTEONG YO TIPOTIAVIO, BOUTAVIO 1) iy TwV Svo.
- ApaipEaTe TV TTAQOTIKI) CUCKELATIO OO OAA TAl EEQPTHHATA TIPLV VA AVAPETE TNV Pnotapld.
- ®povtilete va Un XPNOLUOTIOLETE TNV YNOTApLd O€ AMOCTOoN UIKPOTEPN ATO €va HETPO aTd
omoladnmote EVPAEKTN SOMN 1} ETUPAVELD. MNV TN XPNOOTIOLEITE KATW A0 EVPAEKTN ETUPAVELQL.
+ OL PLAAEG LYPOEPIOL SEV TIPETEL VA TOTIOJETOVVTAL AKPIPWE KATW ATO TNV Ynotapld.
- Ol PLaAeG vypaepiov Sev TPETEL VA AMOANKEVOVTAL 1) VA XpnaloTmolobvtal og oplfovua déan.
Onoladnmote Slappor) da prnopoloe va eival MoAd gopapry — pnopei va Slappeloel Lypd otov
OWwAnva agpiou.
- AVOIYETE TO KATAKL TG YNnoTaplag oag mpLv va TNV avAagete.
- Mnv anodnkevete TMOTE GLANEG LYPAEPIOL TE ECWTEPIKO XWPO.
- Mn petakveite v Ynotapld otav eival avappevn. MePPEVETE HEXPL VA KPUWOEL EVIEAWG.
- AUT 1 YPNoTaPLA SEV TIPETTEL TTIOTE VA PEVEL XWPIG ETLBAEYN OTAV ElvaL AVAUMEVT).
+ H Aaprj Tou kamaklol Propei va gival oAU Zeotr). MAVETE POVO T0 KEVTPO TG AAPNG.
- SuvioTtatal n xpron yavuou koulivag,.

XpnoloToLeite OKeELUN EEIKA OXESIATUEVA YA PNOTAPLEG KAl EPOSIOOUEVA PE HUAKPLEG NOPEC
QAVIEKTIKEG 0T §pOTNTA.
- [POCEXETE TOV KAUTO ATO TIOU PIopPEi va eKAVIEL GTAV AVOIYETE TO KATIAKL.
- Oplopéva TURpata g Ynotaplaw deppaivovial oAU. MPooEXETE GTAV UTTAPXOULV KOVTA TIALSLd,
NAKIWPEVOL KAl TWa.
- ALOKOTITETE TMAVTA TNV TTAPOYXT) LYPAEPIOL 0N GLAAN Otav N Pnotapld Sev ival og xpnon.
+ MNV KOAUTITETE TIOTE TNV YNOTAPLA TIPLV VA KPUWOEL EVIEAWG,.
- Xpnootoleite aut v Ynotapld pévo mavw o€ otadepn Kal eminedn emdavela.
- Mpw amd m xprion ¢ Ynotaplig oag KAVETE Pia SOK IR Slapporng. Eival o povog alomiotog tpomog
yla va EVIOTTIOETE Ja SLoppor aEPiov oTiG ap8pWOELG 1 TIG CUVEETELG META ATTO TNV EYKATATTAON.
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+ Kavte ) SoKiur| oteyavoroinong KAde xpdvo kal o€ kade avtikatdotaon i adpaipeon g Laing
UYPOEPIOU KA TOU EVKAUTITOU CWATVAL.
+ Mnv anodnkevete e0PAEKTA UAIKA KOVTA 0TV Ynotapld.
+ Mn) xpnoloToLEite agpOAUKATA KOVTA 0TV Pnaotapld.
H un tipnon twv odnyuv ToU TIEPLEXOVTAL OE AUTO TO EYXELPISIO HMopel va odnynoel o

TPAVHATIOHO 1) copapr) TNLA.

Av €XETE EPWTNOELG OXETIKA HE QUTEC TIG OSNYIEC, EMKOWWVNOTE HE TO KATAOTNA ATO TO 0Toio
ayopAoatE 1o TPOIoV.
-+ Omoleadnote AAAAYEG O€ AUTH TV YNOTAPLA UIMOPEL VA EIvVal ETIKIVEUVEG, §EV ETITPEMOVIAL KAl
OQKUPWVOLV TV gyyunan.
+ MV JETAKIVEITE T OUOKELY) KATA T SIAPKELA TNG XPNONG.
- ATIEVEPYOTIOINTTE TNV TtaPoYY) agpiov otn GLAAN agpiov PeTd t Xprion.
+ H OUOKEUN QUTY) TPETEL VA TIAPAKEVEL LAKPLA amtd EDPAEKTA UAIKA KATA TN SIAPKELD TG XP1IONG.
+ Mnv TpOoToTOLEITE T CUOKELN.
MANPOPOPLEG YA TO LYPAEPLO KAL TOV PUSHLOTN THECNG

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Uta" (G20 I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |->utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Proparr;]ebgﬁﬂ) 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Autr) 1 Ynotapld Pnopei va 1pododotndel e LYPOTIOINUEVO KAUGIHO TIPOTIAVIO 1) BOUTAVIO PETA
og GLAAN. Ot PLANEG TipoTIaviou TIAPEXOLV AEPLO OAO TOV XPOVO, OKOMN KAl TOV XEMWva, otav
KAvel kpOo. MTopei va xpelaoteite éva yaANko (pu8UIZopEVO) KAEIST (Sev ephappavetal) yia va
OAANAZETE TIG PLAAEG. Ot PLAAeG Boutaviov eEaadalifouv eMapKr| TAPOXT) AEPIOV KATA T SLAPKELQ
TOU KOAOKAIPoU, aAAA N amodoon G Ynotaplac HMopEel va ennpeactel 6tav n 8eppokpacia tou
agpiov meoel kAtw amd 10°c. Bepawwdeite Ot EXETE T oWOT) GLAAN LYPAEPIOU KAl PUBULOTH THEDNG
yla v gnotaptd oog.

+ O CWANVOG TIPETEL VAL KPEUETAL EAELAEPA XWPIG Va gival KEKAPUEVOC, SITAWMEVOG 1) OTPIHUEVOG
€101 WOTE VA PNV eUOSIZeTalL n por) tou agpiov. EAEyXETE TAVTA TOV CWARVA TIPLV Ao T XPNon yla
oxloipata, kogipata ry urtepBOALKY) H8opd.

-+ EKTOG amo 1o onpueio oLVEEDNG, KAvEVA PEPOG TOU OWANVA Sev TPEMEL va ayyilel ta Jeatd pepn
m¢ Ynotapldg. Av 0 CWARVAG UTooTEl NKLA, QVTIKATAOTOTE TOV HE €vav KATAAANAO GWARVa
OXESLOOHEVO YO XPT)ON HE KAUGHO LYPAEPLO Kal cUPWVA HE Ta €8VIKA TTPATUTIA TNG XWPAG 0ag.

+ XpNOLOTIOMOTE £Vav KATAAANAO GWANVA GUUBATO HE TO TTPOTUTIO ISO3821 KAl TO WIKOG TOU OTtoiou
va pnv Sev umteppaivel ta 1,5 .

Ma BEAIOTN amddoom, OuVIOTOUME T XPnon ¢WAng poutaviov 6 KIAWV 1) mpomaviou 5
KIADV. XPNOIUOTIOMOTE €va KATAAANAO pUSWOT cuppatd pe to Tpoturo EN16129. MPEMEI
NA XPHZIMOMNOIEITE PYOMIZTH MIEZHZ KAl ®IAAH YIFPAEPIOY MOY MIMOPOYN NA
EZAZ®DAAIZOYN THN AZ®DANEIA KAl THN ANOTEAEZMATIKOTHTA THZ WHZTAPIAZ. H XPHZH
AKATAAAHAOY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EFTYHZH. MapakaAoUpe
OUMPBOUVAEVTEITE TOV TMWANT 0OG AEPIOV YA va KABOPIOEL TIG PLANEG LYPAEPIOU KAL TOUG PUSIOTES
Ttieang mou eival ot TTAEOV KATAAANAEG Yla T CUOKEUT 0ag,.

TuRHaTa 0hPAYIoUEVA ATIO TOV KATAGKEVAOTH 1} TOV AVTIITPOOWTTO TOU SEV TIPETEL VA TPOTIOTOl0UVTAL
armno To XPrjom.
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(2. SYNAPMOAOTHZH )

Aokiun dwappong

Kavete mavta auty m 8ok o KAAA agPlOHEVO XWpo. KAvete autr| ) SOKIUN Slappong Kade
XPOVO Kal o€ KAde aAAayr) GLAANG LypaePiou 1) EDKAUTTOU CWANVA.

- Brjpa 1 - Bepawdeite Ot OAQ Ta KOUPTA Bpiokovtat ot 8¢on off (kAelotd).

- Brjpa 2 - avoigte m PaApisa eAéyxou agpiov otn GLAAN 1} Tov pUSULOTY) TtiEoNG.

- Brjpa 3 - eAEYETE yia TUXOV SLOPPOEG EMAAEiDOVTAG ONEG TIG APSPWOELG TOU CUCTUATOG aEpiov,
OUUMEPIAAUBAVOVTAG TIG GUVEETELG TNG GLAANG LYpaEPiov, Tn BAABISA, TOU CWAVA KAL TOU PUSHLOTY
Tiieang, e éva SlaAupa vepol (50%) kat oarouviol (50%). Mn XproLOToINoETE TIOTE YUV dpAoya
yla va eAEYEETE yla SlapPOEC.

* Brjua 4 — 0 OXNUATIONOG GUOANISWY TIAVW OO OPLOUEVEG OPIPWOELG SEiXVEL OTL UTIAPXEL Slappon
- AlOKOYTE TNV TtaPoXN agpiov

- 3Pifre ONeG TG 0PSPWOELG

- EMaVOAGPETE TN SOKIWN

- AV oxnpatotolv TAAL GUOAAISEG, PN XPNOLOTIONOETE TV YNOTAPLA, AAAG ETUKOWWVNOTE HE TO
KATAOTNHA Ao TO OTI0I0 Ay0PACaTtE TO TIPOIOV yia BoNdeLa.

Ertiloyn) puag 8éong

+ AuTA N YNOTOPLA TIPETEL VAL XPNOLOTIOLE (Tl HOVO OE EEWTEPLKO XWPO Kal va ToTtodeTeltal o€ KaAd
AEPIZOUEVO PEPOG. DPOVTITETE VA UV TNV TOTIOJETEITE KATW ATIO OTIOLASTIOTE EVDAEKTN ETUPAVELQ.
Ot TMAEVPEG TNG YNOTAPLAG SEV TIPETEL TIOTE VA €{val KOVTUTEPO ATIO TOUAAXLOTOV €val HETPO Ao
omoLadNTote EVGAEKTN ETLPAVELD. EXETE TAVTIA AUTY TNV YNOTAPLA HAKPLA ATt E0GAEKTA UALKA!

+ ETUAEYETE PE TTPOOOXT] TO ONELD TNG TOTIOJETNONG NG Pnotapldg. H 8éon mpénet va eival oe avolytd
XWPO 010V €V PUOAEL KAl LOKPLA artd §€vTpa Kal AAAQ AVTIKEIJEVA TIOU HITOPEL val TIIACOUY GWTLA.
MpoguAagelg

+ MV KAAUTITETE TIG OTIEG EEQEPLOMOD TG YNOTAPLAG.

+ Av TIPEMEL VO QVTIKATAOTNOETE T GLAAN, PePalwdeite OTL €ival KAELOT KAl §EV LTIAPXEL TINYN
avadAeEng (totydpo, yupvr) dAOya, oTivNpeg KAL) Kovtd mpLv mpoxXwenoete.

30v6eon cwArva agpiou oty Pnotapid

+ SUVEE0TE évav OWAVA 0EPIOL 0TO ONED UTIOSOXTG AEPIOV, TNV OPLOTEPT) TTAEUPA TNG YNOTAPLAG.
Mn odi€ete uTIEPPOALKA. Mn XPNOOTIOOETE KOAANTIKY) TAVia 1) KATIOl0 LYPO 0T oUVEEDN.

- 3Pite pe 1o XEPL.

- Bepawwdsite 0T OAA TO KOUMTILA EAEYXOU TG YPnotaplag sivat ot 8éon off (kAewotd). Zuvséote
1oV pLBLOT TtieoN 0 GLAAN LypaEPiou akoAoUdWVTAG TG 08NYiEG TTou 8a cag 5080LV Ao TovV
TUWANTY TOU PUBIOTIKY) TtiEoNG KAl TNG PLAANG.

StepEwaon Tou pLBKICT Ttieang oTn PLaAn vypagpiov

Bepawwdsite OTL OAQ TO KOUMTTIIA EAEYXOU TG Ynotapldg sivanl ot 8¢on off (kAewotd). Suvséote
1oV pLBLOT TtieoN 0 GLAAN LypaEPiou akoAoUBWVTAG TG 08Nyieg oL 8a ag 5080VV AT TovV
TUWWANTY) TOU PUBILOTIKY) TtiEoNG KAl TNG PLAANG.

(3. SYZTASEIZ XPHIHZ )

Mpogisomnooelg
-+ [pw mpoxwpenoete, PEPALWAEITE OTL EXETE KATAVOT|OEL TNV EVOTNTA «ONHAVIIKEG TIANPODOPLEG?
autoU Tou eyxelpL&iou.

0 oxedla0pO¢ auTiG TG YNOTOPLAG anayopelEL T XPNon HEYAADTEPOU PEPOUG amd to 50%
™G MEPLOXNG YNOIHATOG WG oTeEPEN) TTAAKA. AV Ol TIAAKEG KAAUTITOVTAL TAPWG, AUTO 8a €XEl WG
QMOTEAECUA TNV UTIEPPOALKY) CUCOWPELOTN GEPUOTNTAG TIOU 8A UMOPOUCE VA KATAOTPEPEL TNV
Pnotapld, TPAYUA TIoU SV KAAUTITETAL amd TV eyyunon.

Avappa mg Pnotapldg

- Avoigte 10 KATAKL NG YNOTAPLAG 0OG TPV VA TNV avAgete. Mnv avAyete TOTe TV Ynotapld oag
UE TO KATIAKL KAELOTO.
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- BeBauwdeite 6T GAA Ta KOUUTILA TOL agpiov eival otn 8¢on off (kAelotd). Avoitte t BaABiSa eAéyxou
TOU agpiov o GLAAN 1) ToV PUSLOTH TTiEON G TOU agpiou.

+ MOATOTE TO KOUWUTIL 0TOV KAUOTPA TTIOU JEAETE VA AVAPETE KA YUPIOTE TO TIPOG TA APLOTEPA PEXPL
va vioete avtiotaon. MePLUEVETE 4 SEVTEPOAETITA KAl LETA CUVEXIOTE va YUPITETE TO KOUUTTE HEXPL
va aodarioet (0 KauoT)PAC da TIPEMEL KAVOVIKA VA avAPEeL). EMaVAAABETE TO QUTO OPKETEC POPEG
UEXPL VA AVAPEL O KAUTTHPAG.

- AVAQTe Kal Toug AANOUG KOUOTPEG JIE OTIOLASTIOTE OELPA, AVANOYQ HE TIG AVAYKEG. Bepauwdeite
OTL 0 KAJE KAVOTPAG EXEL AVAPEL TIPLV VA AVAPETE TOV EMOMEVO.

- Av 0 kavotpag &ev avagel apol akoAoUdNOETE TV Tapanavw Sladikaaia, yupiote dAa ta
Koupra otn 8éon off. KAeiote m BaApiSa agpiov atn GpLaAn vypaepiov. MeEPIUEVETE TIEVIE AETTA.
ETtavaAapete OAQ TA Tapandavw Prifata. Av n gnotapld akopn 5V avapel, avatpeEte otig oSnyieg
XELPOKIVNTOU QVAUUATOG, TIAPAKATW.

+ Metd 10 Avappa, ol KAUOTPEG da TIPETEL va KAYOULV 0T Peylotn 8€on yua 3 éwg 5 Aemtd €tat
OTe va Tpodeppavdsi n Ynotaptd. Auti n Sladikaoia PEMeL va yivetal Tipv ano kade slasikaaia
PNoinatoc. To KamakL TIPEMEL VA TIOPAKEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELA TNE TIPOJEPAVONG.

+ Metd and myv mpodéppavan, 8€ate GAOUG TOUG KAUTTIPEG O€ XAUNAT dWTLA Yia va EXETE KAADTEPA
anoteAéopata Ynaoipatog.

0&nyieg yia xelpokivnto avappa

+ AVOIETe 10 KATIAKL TNG YNOTapLag oag TPV TNV avAPETe. Mnv avayete TotE TV Ynotapld oag pe
TO KATIAKL KAELOTO.

- Bepaiwdeite 6T OAA Ta KOUMTILA TOL agpiou eival otn 8¢on off (kAelotd). Avoi€te T PaABisa eAEyxou
TOL LYPAEPIOU aTN PLAAN 1) TOV PUBKLOTH THEEONG TOL AEPIOL.

- MepAote €va avappevo omipto Péoa amod To o €0 OTOMIO AVAUMATOC, KATW Ao TOV Ttivaka
EAEYXOU, KO TOTIOJETOTE TO KOVTA OTO OTOWLO TOU SEELOL KAUOTPA.

- Migote kal yupiote 1o Kouptti 0to €l AKPO TIPOG TA APLOTEPA, OTN PEYLOTN €0,

-'Otav avayel o 8e€10¢ KAVOTPAG, 8ECTE TOUG UTTIOAOLTTIOUG KAUOTPEC € AElTOUpYia, amo S€1A TPog
10 apLoTEPAL.

- Bepalwdeite OTL kABE KAVOTNPAG EXEL AVAPEL TIPLV VAL JECETE TOV ETTOUEVO KAUOTPA OE AElTOUpYia.
- AV 0 TEAEIWG SEELOG KALOTPAG SEV AVAPEL, ETIIKOIVWVNOTE IE TO KATAOTN A ATt TO 0TI0{0 ayopAcate
0 TPOToV.

- MOALG avayouy, ol KAUOTPEG 8a TIPEMEL va KAYOoUV atnv LYNAR 8€on yia 3 €wg 5 AeTTd yla va
podeppavdsin Ynotapld. Auti n Sladikaaoia mpémeLva yivetat ptv ano kade Stadikaaia Yynaipatog.
To KATIAKL 1) TO KAAUUHA TIPETIEL VAL TIAPAUEVEL AVOIXTO KATA TN SLAPKELQ TNG TIPOEPUAVONG.

+ Meta and my npodéppavan, yupiote GAOUG TOUG KAUOTHPEG OtV EAAXLOTN 8€on yla KaAlTEpa
anoteAéopata Ynaoipatog.

Wriopo ot oxapa

Ol KaUOTPEG amd avoeiswto XaAuBa 8eppaivouy tov Slaxlm dgppotntag (1 0 KaAadt pe
MMPIKETEG / TETPA AQBAC) KATW OO T oXAPa, 1 OToia KE T O£lpd G SepUaivel To Gpayntd Tou ExeL
torode8ei otn oxdpa. Ot puatkoi Yupol TV TPOdiHWVY IOV TTapdAyovTal Katd o Yoo xovovial
Tvw otov {eoto SlaxV Seppdtrag (1 KMPIKETEG / METpa AABAG) Kat e€atpidovial. O Kamvog mou
Snuovpyeital MepIBANAEL To Gaynto, sladelyoviag PG Ta TTAVW, KAl aUTo TPoadidel ato payntd
TO HOVASIKO GpwHA Jag YNnotapldc. Av SEAETE TO YOO va YiVEL TTO opoldpopda, KatePAOTE 10
KaTakKL g Ynaotaplag, ppovtifoviag WOTe Ol KAUOTPEG Va ival XaUnAr ¢wtid.

W10 AVW TNV TAGKA

Ot kKauotipeg deppaivouy Apeaa v TMAAKA, N oTtoia YPrveL To Gaynto mou exeL TOTOJENDEl MAVW
mC. Mg TG TAGKEG ETUTPETIOUV TO YOO HIKPOTEPWY TPOGIHWY, T.X. BaAACCWWY, Ta ormoia
MITOPEL VO TTETOUV aVAUEDA OTIG PARSOUG TG OXAPAG. ETITPEMOUV €MioNG 10 YriCIHO TPODIHWY
TIOU AMALtovy LYPNAY deppokpacia 1 oLVIOPN SIAPKEID PNOIHATOG, OTIWG AQXAVIKA KAl HKPA
Koppdtia Yapov. Emiong, KopoLv va Xpnoponoindolv akplpwg Omwe Wa MAGKaA ¢ kouivag,
yia Yr)oLpo UMPLLOAWVY 0TN aXApa, auywv, KATL AladopEeTIKA, UIMOPEL va Xpnotponoindei yia féotapa
KAToapOAaG 1) yla slampnan tou ¢payntol Zeatol.
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'EAEYX0G ™G PWTIAG *MOAD ONPAVTIKO*
+ H owtd dnuovpyeitat 6tav Privoupe Tpddipa kat otéfouv XUpol kat Aimog mavw atoug Kautolg
Slaxlteg 8eppomtag. O kamvog MPoadidel pepala v wpaia yevon g Ynotaplds, aAAd to
npotudtepo eival va anodeuxdei n GwTAd WOTE va PNV KaoLv ta TpodLua. Ma va propeite va
ENEYXETE WA TETO GWTA, lval AMOAUTWG amapaltnto va agalpeite 1o mepiooio Aimog and ta
TPOPIA TIPWV and 1o PrioIpo. Xpnotpomoleite pe oUVEDN HAPWVASEG KAl OAATOEC YNnoipatog. Oa
TIPETEL ETONG VA GETETE TOUG KAVOTAPEG 0T 8€0N Mini yla To YrioLo.
- ‘Otav Snuioupyndei pwtd, UMOPEITE KAVOVIKA va T aprjoete PATOVIAG XNIIKY) Hayld ri aAatt art’
€vdeiag MAvw otov SlaxLun depudTNTAG. MPOCTATEVETE TTAVIA TA XEPLO 0AG OTAV EPYATETTE KOVTA
oV erupavela Pnaoipatog g Ynotapldg, ppoviifoviag va mpootateleote amnod Tig PAOYEG.
- Se mepintwon mou nuoupyndei dpwtid amd Arog, MApaKaAOUUE VO AKOAOUSNOETE TG TIAPAKATW
oénylec.
dwtid and Ainog
- Adelalete kal kadapilete 10 oLPTAPL GUANOYNG AlTOUG ATtd KAJE LTIOAEIUATA PNOIUATOG LETA ATt
KA8E xprion.
+ AV TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOWOETE TNV YNOoTapLd yia HEYAAN Se€iwan, 8a XPELOOTEL va T OPrVETE
K&8e 800 WPEG Kal va v kadapilete. Mpémel va v kadapilete o ouxvd, 6tav Privete TIOAAA
Aapd tpoda (Aoukavika, merguez, ..). H un mjpnon autv twv odnyuv Umopei va €xel wg
AMOTEAEOUA TN Snpovpyia dwTwv amd Aog, ot OTIoIEG MMOPEL VAl TIPOKAAEGOUV TPAUHATIOHO KAl
Va KATaoTPEPOoULV TNV Ynatapld.
3e mepintwon Gpwuiag ano Airnog — MPOEISONOMOELG:
+ AV UTTOPEITE VA TO KAVETE PE KABE A0PANELQ, KAEITTE OAA T KOUMTILA TOU aEPIOU.
- KAeiote ™ ¢1dAn vypaepiou.
+ ATIOPAKPUVETE TOV KOO0 ard v Ynotapld Kal TIEPLUEVETE PEXPL VA OPNROEL | GWTLAL.
+ MnVv KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUPUA TNG YNnoTopLag.
- MnVv YPEKACETE TIOTE TNV PNaTAPLO OOG HE VEPO. AV XPNOLLOTIOINOETE TIUPOGPETTNPA,
- Mpemet va ewvat Enpag oKovNG.
+ Mnv adalpeTETE T0 CLUPTAPL GUAANOYNG ALTTOUG,
+ Av n évtaon ¢ pwtidg Sev paivetal va PEWWVETAL 1) Paivetal va avAvel, ETIKOWVWVIOTE PE TNV
TIUPOOPRETTIKY UTNPETia yla pondeta.
TéAog Tov Pnoipatog
+ Metd amnod mv 0AOKANPWaON 1oV Ynaoipatog, yupilete ToUG KAUOTPEG TNG YNOTAPLAG OTN HEYLOTN
8¢om kal aprveTE Toug va KAPouv yla 5 Aemtd. Me autr| T 51adlkacia 80 KAoUV TO UTIOAE (UHLATA TOU
PNoipatog kal £10t Ja S1EUKOAVVIEL 0 KOBAPIOHOG. DPOVTITETE TO KAAUMUA VA Eival Avol T KaTtd
SlapKELa auTg NG Sladkaaoiag.

Oa mpémel va kadapifete v Ynotapld oag PETA amod KAde Xpron, WOTE VA EUMOSIOETE N
ouoowpeuon Almoug amd to Yoo, To oToio KIopPEi va APl GwTLd.
Awakor) Aettoupyiag g Pnotapiag
- '0tav TEAEWOETE PE TN XPNON NG YPNoTapldG oag, yupiote OAG TG PaABiSeG agpiou teAeiwg TTPOG Ta
5e€14, ot 8¢on off, kat SlakoPte TNV tapoxn agpiov ot GLaAn.
- MePIUEVETE PEXPL VA KPUWTEL OPKETA 1) PNOTaPLA TPV VAl KAEIOETE TO KATIAKL 1} TO KAAUPHA.

(4. ®PONTIAA KAI SYNTHPHSH )

KadapiZete Taktikd TNV Ynotapld 00G AVAUEST OTIG XPNOELG KAl ELSIKA PETA a0 TIAPATETAUEVES
TEPLOSOUE aMOdNKeLONG. BERALVEDTE OTL N YNOTAPLA Kal T €E0PTHUATA TNG EIVAL OPKETA KpLA
TPV Ao TOV KASAPLOKO. MV adrVETE TIOTE TV PNOTAPLA EKTEELLEVT) OE KAIPIKEG TUVINKEG Kal
DUANACOETE TN HOKPLA amd uypaaia.

+ MnV PeKAOETE TIOTE TV PYnoTapld e VEPS OTav ol EMPAVELEG TG ival {eoTEC.

- Mnv ayyilete ote ta {eoTd £E0PTIHATA TNG XWPIG VA TIPOPUAACTETE Ta XEPLA 0OG.

Ma va mapateivete m Slapkela WG Katl n KAAr Kataotaon g Ynotaplds oag, CUVIOTOUUE va
MV KOAOTIETE Otav NV adrivete o eEWTEPIKO XWPO yla PeYAAa XPOVIKA Slaotipata, slaitepa
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KATA TOUG XELLEPWOUC UNVEG. MouoapASeG LPNANG avioxng Kat AAAa afeooudp yla YnotapLeg
Slatidevial amnd 1o KATtaoUa Ao To 0TI0{0 AYOPACATE TO TIPOTOV.

AKOMN KAl Qv KAAUTITETE TNV Pnotapld oag yla va v TIPOOTATEVOETE, TIPETEL VA TNV ETUEWPEITE
TOKTIKA, Ka8WG N vypaaia 1) n LyPOTIoINON TIOU UMOPEL VA OXNHUATIOTEL UMOPEL VA TNV KATAOTPEPEL.
Mrmopei va xpelaletal va oteyvwoeTe TV Pnotapld Kal 10 ECWTEPIKO ToU KAADPUATOG TG, Eival
Tdavév ta UTOAE{ATA ATTOUG VA HOUXALACOLY TIAVW OTa EE0PTAHATA TG YNotaplag. Av cUpBEl
auTo, IPETEL VA Ta kadapioete e {eoTO 0amMouvVovePO.

Av Bpeite KAMOLO OKOUPLOOHEVO PEPOG, TO OTIOI0 SEV £PXETAL O eMadr) HeE TPOGY), TPETEL v TO
EMEEEPYAOTEITE UE AVTIOKWPLAKO KAL VA TO BAYPETE HE XPWHA PNOTAPLAG 1) AAAO XPWHA AVIEKTIKO
o1 deppoTNTaL.

Emipaveleg tou YPmoiparog

- '0tav n Ynotapld KPUWoeL, Kadapiote ) pe {e0TO 0aMOUVOVEPO. MNMa va adalPETETE OTIOLASATIOTE
UTOAEippata. Gpayntol, XPNOLUOTIOWOTE ATOPPUTIAVTIKO TUATWY. Mn XPNOIUOTIOLEITE AELAVTIKA
opouyydpla 1) oKOVEG, yloti OTL PTOPEL va KATAOTPEPOUV HOVIHA TO diplopa MG Ynotaplag
00G. ZEMAEVETE KAl OTEYVWVETE KAAA. AEV OUVIOTOUUE TOV KOBAPIOHO TWV OXOPWVY Kal TIAAKWY O
TIALVTIPLO THATWY AGYW TOU BAPOUG TOUG.

* YTEVOUMITOUHE OTL TIPETEL OTIWTENTIOTE VO ATTOGEVYETE TN XONOT TTAYOKUBWVY, OL OTIOLOL TIOU MTTOPEL
Va TIPOKAAECOUV SEPULKO OOK KAl OTIAGIHO TOU OHAATOU TG TTAQKAG.

+ Av epdavIoTEL OKOUPLO 0NV ETILPAVELD PNOILATOG TIOU EPXETAL O€ ETADN HE TA TPODIUA TIPETIEL VA
v aAAagete.

ZUVTiPNOoN TWV KAUCTHPWY

- Ol KAUOTAPEG 0OG €XOUV PUBKLOTEL €101 WOTE VO TIOPEXOUV PEYIOT arodoon ¢Adyag. Otav o
Kauotpag eival o€ Aettoupyia, BAETETE OCLVNBWGE LA UITAE GAOYQ, EVEEXOHEVWG ME KiTpvn GKpEn.
Av 1 dAGya eival ouvn8wg Kitpvn, autd pmopei va opeiAeTal o€ UTTIOAEIPUATA 1) EVIOUA HETA OTIG
OTTEC 1) TOUG OWANVEG TOU KAUuOoTpa. AUTO UIopei va TIPOKAAETEL GPAELUO 1) TIEPLOPIOHO TNG PONG
TOU aepiov, TA OTola WE TN OELPA TOUG UTTOPEL VA TPOKAAETOUV GWTLA THOW ATIO TOV THIVAKA EAEYXOU,
T(PAY A TTOU UITopEi va Kavel gopapr) InpLd otnv Pnotapld oag. Av GUHBEL aUTO, Kat av eival Suvartov,
SL0KOYTE AUETWE TO 0EPLO TN GLAAN.

- 0 KaLOTPAG TIPETEL VA adalpeital, va eM8swpEeital kat va KadapiZetal TaKTKA, TOUAAXLoToV ptia
$0opdA 10 XPOVO, ETUMAEOV TWV AKOAOUSWV TIEPIMTTWOEWV:

-‘Otav Bydadete v Ynotapld 6ag amnd ToV anodnKeUTIKO XWPEO G.

- Av évag 1) IEPLOOOTEPOL AT TOUG KAUOTPEG SV AVABOLV.

- AV 1) HAOYQ TOU KAUOTAPA EiVaL TIEPLOTOTEPO KiTPIVN AT’ ,TL TPOPAETETAL.

- Av 10 0€plo avAapel Ttiow amno Tov Tivaka EAEYXOoU.

Ma va kodapioete eVieEAWG €va kavotpa, adalpéote Tov amd myv Ynotapld. Mnopeite va
XPNOOTIOOETE i EAAdPLA LETAAAIKN BOUPTOA YIA VA OPALPECETE T OKOUPLA ATIO TNV EMIPAVELA
TOU KOUOT)PA. XPNOOTOMOTE €va €PYAAE0 KOBAPIOMOU CWANVWVY 1] KOPUAT clpua ya va
adalpEoETe OTUSNTIOTE EUMASL0 ATIO TIG OTIEG 1} TOUG CWANVEG TOU KAUOTNPA, TIPOTEXOVTAG VA [N
SLEVPUVETE TIG OTIEG TOU KAUOTPA.

- Mnopei va xpelaoteite évav pako yla va Beatwdeite 0Tl 10 ETWTEPIKO TOL GWAVA TOU KAUOTHPA
elval ameAevdepwpévo. Mupiote Tov KALOTPA KAl XTUTIAOTE TOV OTMAAA TIAVW OfF W OKANEN
emdavela, T.X. Eva koppatt E0AoU, yla va arnoomacete OAA T UTIOAEUUATA aTIO TO ECWTEPIKO.

‘Otav eNavatomodeTeite Tov KAV PA, PPOVIIOETE WOTE Ol OWAIVEG va Bpiokovtal TEAEIWG
MIPOOTA amo Ta akpopUoLa.

Awax0tng depponrag

EEAAELYN OAWV TWV UTIOAE LPATWY Tpoditwy amd tov Slaxln 8EpUOTNTAG e i EOAVN 1} TAAOTIKN
€0otpa 1y pa pmpoutdvn polptaa. Mn xpnotponoioste atodAvn Ebotpa 1y Bouptoa. Kadapiote pe
T€0TO COATIOUVOVEPO KAl EETTAUVETE KOAA.

Suptapt cUAAOYNG Airtoug

Meta and kade xprion, adalpeite kal kadapifete 10 ouptdptl cUAAOYNG Almoug amd 6Aa ta
UTTOAEIMHATA TPOPTIG KAl AMITTOUG XPNOLHoTIoVTaG pia EOAWVN 1) TAaotiky E00Tpa, av Xpelaetal.
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+ Av 6gv 0KONOUANOETE AUTEG TG 08NYIEG, UTIAPXEL KivEUVOG va TIPOKANBEl dwTid. AuTto pmopei va
TIPOKAAEDEL ONUAVTIKA {NUA otnv Pnotapld oag, n omoia §ev KAAUTITETAL Ao v gyyonon. Av
XPelagetal, pnopeite va kadapiogte 1o cuptapt GUAAOYNG AITIOUG E OATTOVVOVEPO.
SWpa G Pnotaplag
ATIOMOKPUVETE TAKTIKA TO TEPIOOLO0 AIMOG amod T0 CWHA NG Ynotaplag xpnotgomnowviag éva
Tavi HOUOKEUEVO OE CATIOVVOVEPO KAl OTUMHEVO KAAA. To TEPIOOIo AITTOG Kal Ta KOMUATIA TPOdNG
Uropouv va adalpedolv amnd T0 ECWTEPIKO TOU TWHATOG TNG Ynotapldg Pe pia PaAakn E0AN 1
Aotk 00TPA. Ma EVKOAGTEPO KABAPLTUO, UMOPEITE VO TIPOCJETETE Eva GUANO AAOUHIVOXAPTOU,
10 oTt0i0 8 AANATETE KABE PoPA. MPoaExeTe va Un GPATETE TIG OTIEG EKPONG AITIOUG. Av Xpetadetat va
KAVETE TIAN PN KASAPLOUO, XPNOLUOTIOMOTE €va Tavi Kat {E0TO 0amMouVOVEPO 1 pia VAoV folptada.
Mn xpnaotpomoleite Aelavuka. APalpeite TIG OXAPES r/Kat TG TAGKEG KAl TOUG KAUOTPEG TPV Ao
TOV TIAY)P1N KO8 aPLoPA. Mn BUBITETE TA KOUMTILA ) TOUG CWANVEG AEPIOL OTO VEPD. EAEYXETE TO AVAUHA
UETA OO TIPOTEKTLKY) EMAVATOTOJETNON TWV EEAPTNUATWY OTO CWHA NG Pnotapldg.
Kamdakt m¢ gnotapiag
Kadapilete 1o kamakl g Ynotaplag pe €va mavi 1 pn-Aelaviikd odouyyapdkl kat {eatd
OamoUVOVEPO. M1 XPNOIUOTIOLEITE OpOoUYyapakla 1 okOveG Ka8OPLOpoU, ylati Mmopel va
KATAOTPEPOULV HOVIUA TO GWVIpLoPa TG YNoTapldG 0ag. STEYVWVETE KAAA PETA TOV KA8apLoud yila
Va arnodUYETE T OKOUPLA.
Kapotoakt
+ SKoUTT{CETE e €va Ttavi LOUOKEPEVO OE CETTO OATIOUVOVEPO, KAl UETA OTEYVWVETE.
+ 'Onwg ouppaivel pe kA8 TPOIGY amod AvoLeidwto XAaAuBa, Kal TPOKEIUEVOU va eEA0dANOTEL N
HeyAaAn Slapkela CwNG Tou TPOIGVTOG 0ag, Kal €8IKA G gudaviong tou avoleiswtouv xaAupa,
OUVIOTOULE TNV TAKTIKI) CLVTENOY TWV EEAPTNUATWY ATt avoEeiSwTo xaAupa NG YNoTapLag oag pe
€Va TIPOOTATEVTIKO AASL, KAl AUTO va Yivel LAALOTA arnd TV W XPrion. MepikEg GopEg, Unopeite
€TONG VA PEKATETE TNV EMIPAVELA PE EVa KASAPLOTIKO Yia avogeidwto xAAupa, LETA va v TpiYete
UE €éva paAakd Tavi kal TEAoG va T yuaAioete. ETol Snuovpyeital éva AEMTo OTPWHA TIPOaTasiag
yla empaveleg ano avoleiswto xadAuvpa.
STEPEWOELG
SUVIOTOUUE Va ENEYXETE KL VA ODLYYETE ONEG TIG PISEC, UTTOUAGVLA, KATT. € TAKTA XPOVIKA S1a0TUaTa.
Aevdétnon
- Bepaubveaote 6TLn Pnotapld oag eivat kpla TIPLV va T OKEMATETE 1) TNV AModnkeLOeTE. AMOANKEVETE
mv Pnotapld oag os 5pooepd Kat ENpd PEPOG.
+ KOAUTITETE TOUG KAUOTNPEG UE AAOUHLVOXOPTO YA va artodelyETE T SlEiOSLON EVIOUWY, OKOVNG
KATL 20 OTOMLA TWV KAUOTPWV.
- Av anodnke0OETe v Pnotapld o€ ETWTEPIKO XWPO, TIPETEL VA ATIOCUVSETETE TN GLAAN LYPAEPIOU
Kal va v agpnoete o€ eEWTEPIKO XWPO. H PLAAN uypaEPiov TIPEMEL TIAVTOTE VA PEVEL OE EEWTEPIKO
XWPO, o€ ENPO Kal KAAA agPL{OPEVO HEPOG, LOKPLA OO £0TIEG 8EPUOTNTAG 1) TINYEG AVADAEENG. Mnv
adrvete ta nalsld va maigouv pe m GLAaAN. Mnv ekdetete n GLAAn vypagpiov oto APEeTo NALOKO
Pwe.

Mpw va XPNOOTOROETE TV YNoTapld HETA MO TAPATETAWEVN TEPIOGO ATIOANKELONG,
OKOAOUANOTE TIG S1aSIKATIEG EYKATAOTAONG,.

(5. AZ NMPOZTATEWOYME TO NEPIBAAAON MAZ )

310 TENOG NG SLAPKELG QWG TOL TIPOIOVTOG, TTAPASWOTE TO OE KEVTIPO EMEEEPYATIAG ATIOPPIUUATWY
Yl avakOKAWON. Av 1 YNnotapld SIA8ETEL HOTEP 1) AVEULOTIPA, KNV TA TIETAEETE KAl PNV KAYETE Ta
Bondntikd eEaptipata. AKOAOUINOTE TOUG LOXVOVTEG KAVOVIOHOUG Y1a T GUAAOYT), TNV AVAKTNON Kal
NV QVAKUKAWOT QUTWV TWV TIPOTOVTWV.
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(6. ANIXNEYSZH BAABQN )

MPOBAHMA/AYEH

Ol KAVOTIPEG SEV AVABOUV LE TO CUCTNHA AVARKATOG

“H 1éiAn bypapiou slvat 8eta - AVIIKOTOOTIOTE T 1€ [t YEpam GLodn

- EAattwpamkée pudpuotrc mieong - EN8yere i avukanaomote tov pudjuom) migong

- dpaypévoL KauoTpeg -> KoBaplote toug kavampeg

- OpayLéva akpodUota ) owjuag aepiov > Kadapiote ta axpoddata 1) Tov owhva agpiov

~To koSt Tou nAektposiov etvat xahapd ) éxel - JuvGéote Eava 10 kahdito amoouvBedet ard to nAekTposio

- Tonextpo5Lo 1/kat to kahdisto elvau Kareatpapéva - AMGELE T nhektpBLo 1y/kat To kahdito

-+ To vowpaTwEv0 000TA QVAATOC ElvaL EAOTIWATIKG - AMage o

- Eopopévn amdotan tou nAektpodiou > TpéneL va uTapyet évat Kevo 3 )¢ 4 YAot. petacd Tov dkpou

10U AektpoSiou kat e BupiSag emdetpnong tou kavotipa.

Euuypayipiote Eava to nAeKtposlo, muic anastat
0 KaUOoTNPAG SEV AVABEL HE AVATITIPA VIO CUCKEUT) AEPiOV

-H 1A uypaepiou elvat ddeta - AVTKQTQOTTOTE T e LLc Y& e Oy

- EAattwpomikée pudpuotic migong - EASyEre i avukanaomote Tov pudjom) migong
- Opaypévol Kauotpeg -> KoBaplote tou¢ kavompeg

- Opaypéva akpoduota 1) owhvag aepiov -> KaBaplote ta akpoduota 1} tov owhiva agpiov

Muwkpr) pASya 1) emiotpodr) GASYag (pAo6ya péoca oTov cwAva Tou KaveTipa, aledntod chuplypa
1) youpyoupnto)

“H 16iAn bypaiepiou siva oA pukpn - Xpnoutomouiote ieyaritepn Giénn

- Opaypévol Kauompeg > KoBaplote toug kavompeg

- OpayLéva akpodUota i owjuag aepiov > Kadapiote ta axpodhota 1) tov owhva agpiov

- Avellog - Xpnoulonovjote Ty gnotopid o€ Evov Ypo Ayotepo
eKteBeLIEvo atov (vepo

To koupTti G BaABidag agpiov eival 500KOAO va yupicet

+To obompa avapoTog Exel «koNaeL - Avtkataotote m BaApisa agpiou

-KoMnuévrp Banisa agpiou > Mbote 1) GUOKELT 01OV TPOLINAELT] 00 YLl OVTIKTAoTaoN
e faApisag aepiov

(7. EITYHzH )

‘Opot eyyineng

H gyyunon nwAnong apxiZet and v nuepopnvia ayopdg yia tmv kadoplopévn nepiosdo.

H mapovoa eyyunan oXVEL HOVO YLa XPT0N Ao £V KAl LOVO IELWTIKO VOIKOKUPLO KAl SV IOXUEL yila
MITAPUTIEKLOU TIOU XPNOLUOTIOLOUVTAL O€ EUTTOPLKS, KOWWOXPNOTO 1) TTOAUKATOLKLAKO TEEPIBAAAOV, OTIWG
eouatopla, Eevodoxeia, KEVIPA SLOKOTIWV KAl EVOLKIATOMEVA akKivnTa.

AuTr) n €yyunon KOAOTITEL OAQ TOL EAATTWHATA UAIKWVY KAl KATAOKEUNG: EAAETOVTA €€0pTpaTa Kal
OULOTATIKA, KABWGE KAt {NILEG TTOL CUKBAVOUV UTIO KAVOVIKY) XP110N. Ot ETIOKEVEG KAl T AVTAAANCKTLKA
SV TAPATEIVOLV TNV ap)LKN TtEPiodo eyylnong.

Se Kapia mepimtwon, oto MAAICI0 AUTAG TG €3EAOVTIKIG £YyUnong, n anodnuiwon omoloudnmote
€i6oug Sev umtepPalivel TNV TN ayopdg Tou TTPOIOGVTOG IOV TIWAY)8NKE.

AVOAQpBAVETE TOV KiVBUVO Kal TNV €L8LVN YA AMWAELEG, TNMIEG 1} TPAUHATIONOUE O €0AG Kal
mV TEPLOUGIA 0ag i/Kat o€ AAAOUG KAl TNV TIEPLOVCIA TOUG TIOU TIPOKUTITOLV ATtO KAKN XPrion 1
KaTAenon Tou mPoidvtog ri amnd v Wn Tpnaon twy 08Ny Tou TIOPEXOVTAL ATTO T 0TO GUVNIUEVO
EYXEPiSlo xpriong.

E€aipéoelg eyyimong

H gyylinon 8ev KAAUTITEL TIPOBATILATA 1) TIEPLOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV ATd aKATAAANAN XPrion Tou
TPOI6VToG. H yylnon tou mpoidviog eplopifetal atnv aia tou mpoioviog.

E€aupolvtal pntd ot aKOAOUSEG TIEPIMTWOELG:
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- Kavovikry d80opd (okouptd, Tapapopdwaor, anoxpwHATiopdc...) Mépn mou ektidevial ansudsiag
o€ PAGYEG 1} Eviovn depudtnta. Eival duactlohoyikd va Xpelaletal va avIKOTAoTOETE EEAPTHUATA e
mV A0S0 ToL XPAVou.

- ZNWEG TIOU TIPOKUTITOLV ATIO OKATAAANAN CLVTHPENON, E0GAAUEVN QTIOANKEUON, E0DOAUEVN
GUVAPUOAGYNON 1] EL0AYWYT TPOTIOTIO|TEWV.

- Omoladnnote {nutd mpokOYEL ard Aav8aopEvn XPrioT TOU TPOIOVTOC (EUTIOPIKY| XPrIOT), XPHOT WG
Anotedppwumipag...).

- SUVETELEG NG £KEONG O€ TINYEG XAwplou, TLY. Tioiva, oTta 1) USpopacal.

- ZNULEG AOYW aKpaiwv GUOIKWY GuVENKWVY, TLY. XAAALL, TUGWVEG OEIOUOUG, TOOUVAL, UTIEPTACELG
PELATOG, AVEUOOTPOPRIAOUG 1} LOXUPEG KATALYISEG.

EdQv €xeTe OTOLECONTIOTE EPWTNOELG OXETIKA E TNV EYKATAOTAON Y] TN XPNON NG CUCKEUNG OAG,
ETIKOWWVNOTE HE TO TUNHA EUTINPETNONG TOU KATAOTUATOG 0aG.

(‘8. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA )
ADEOQ Services
‘Ovopa mpoidvrog Wnotapid aepiov yia e§wteptkd xipo C€ 2 5 75 2 2
ApiBpéc poviéhou 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Katnyopia agpio = ls.(2g.30/37) DIM@) lgp ey
Migon agpiov kat Boutdvio (630) Mpondvio (631) Boutdvio Boutdvio Boutdvio
Tpogodogiag 28-30 mbar 37mbar 29 mbar 37mbar 50 mhar

Lpag30: BE, CH, CY, CZ, ES, FR, B, GRIE, T, T, LU, LV, PT, 8K,
Lagopao: CY,CZ, DK, EE, I, R, HU, LT, IT,NO, NL, SE, 1, 8K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Xuipa ipoopiood lygnisg: AT, CH, CZ, DE, 5K
L
Mavsa.oq EVXUTpa Kbptov 00.92y\. 00.92y 00.86 . 00.81x
KQuoTipa
zu\.mhum oyouuotlan | o
|and8oon 8¢puavanc (Hs

Xpnotponotgite povo o€ eEWTEPIKO Xupo

MwBagrs T 05nyieC npotod XpnoONOURCETE Tr) GUOKEVI).

MpogtSomoinan: Ta mpooBaoa pépn pnopei va eivat toAd {eotd. Aompeite ta juukpd noudid paxpud.

Kataokevagta oty Kival
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(9. AHAQZH ZYMMOP®Q3>HZ EK

H etaipeia pag, ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS00001
59790 RONCHIN - France

Anhavoupe 0TI To IPOTdV TOU TEPIYPAPETAL TIAPAKATW:
MMAPMIEKIOY/MAdka ynoipatog AEPIOY

MONTEAQ: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Ap1Bpd¢ maptidac: 108544100822,108544160922,108544111122,
108544270123,108544170323
Ikavomolei Ti¢ amartroelg Twv Kavoviopkv tou ZupBouAtou :

Kavovioppa (EE) 2016/426 yia Tia 6uokeuya agptou
00nyia ¢ EK mepi Hhektpopayvntikhg ZupBatdtntac 2014/30/EU
08nyia ROHS (EE) 2015/863 (Eupwmaikd¢ Kavoviopog yia mepLopIopo Xprong
OPLOEVWV EMKIVOUVWYOUOLWY) w¢ Tpomomoinan Tou Tng 0dnyiag 2011/65/EE

Kt gival 00p@wvo pe Ta mpétuma:

BS EN 498:2012
ENIEC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

IEC 62471:2006(Mpwtn éxdoan)
[EC 62321-3-1:2013

IEC 62321-6:2015

IEC 62321-7-1:2015

IEC 62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017

[EC 62321-4:2013+AMD 1:2017
[EC 62321-5:2013

©¢on Tou umoypagovTog:

Ta 600 TeNeuTaia Yn@ia Tou éToug
motonoinong CE:22
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) WSTEP )

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy
wszelkich starai w celuzapewnienia doskonatejjakosciaby spetni€ oczekiwania uzytkownikdw.
WAZNE! ABY PRODUKT TEN ZAPEWNIt CALKOWITA SATYSFAKCJE PODCZAS JEGO
INSTALACII, UZYTKOWANIA | KONSERWACJI, ZALECAMY UWAZNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEJ INSTRUKCJI OBStUGI. PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY ZWROCIC UWAGE
NA PODSTAWOWE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ZAWARTE W NINIEJSZEJ
INSTRUKCJ1 1 ZACHOWAC JADO WYKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

(1. WAZNE INFORMACIJE )

WAZNE, ZACHOWAC INSTRUKCJE DO WYKORZYSTANIA
WPRZYSZLOSCI UWAZNIE PREECZYTAC

- Przed ztozeniem i rozpoczeciem uzywania grilla nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza
instrukcje.

- Niniejszg instrukcje nalezy zachowac na przysztos¢.

- Tylko do uzywania na otwartym powietrzu. Urzadzenia nie wolno uzywac w pomieszczeniach.

Grilla nie wolno uzywac ponizej poziomu podtoza, podobnie butli z gazem nie wolno
przechowywac ponizej poziomu podtoza. Gaz jest ciezszy niz powietrze: w przypadku
nieszczelnoSci gaz bedzie sie zbierat w najnizszym punkcie i pod wptywem zetkniecia sie z
ptomieniem lub iskrg moze wybuchnac.

- Nalezy uzywac wytacznie gazu skroplonego z butli. Nalezy uzywac reduktora dobranego
odpowiednio do rodzaju gazu: propanu, butanu lub ich mieszanki.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy z wszystkich czesci usunac plastikowe opakowanie.

- Grilla nie wolno uzywa¢ w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od konstrukcji lub powierzchni
tatwopalnych. Nie uzywac pod tatwopalna powierzchnia.

- Butli z gazem nie nalezy ustawiac bezposrednio pod grillem.

Butli z gazem nie nalezy przechowywaé lub uzywaé w pozycji poziomej. Jakiekolwiek
nieszczelnosci moga mie€ bardzo powazne konsekwencje, istnieje bowiem ryzyko wycieku z
instalacji gazowe;.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe.

- Butli z gazem nie nalezy nigdy przechowywac w pomieszczeniach.

- Zapalonego grilla nie wolno przestawiac. Nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

- Zapalonego grilla nie nalezy nigdy zostawia¢ bez nadzoru.

- Uchwyt pokrywy moze by¢ bardzo goracy. Nalezy go chwytac tylko za czes¢ srodkowa.
- Zaleca sie uzywanie rekawicy kuchenne;j.

Nalezy uzywac narzedzi specjalnie zaprojektowanych do grilla, wyposazonych w dtugie

uchwyty odporne na wysokie temperatury.

- Uwaga na goraca pare, ktéra moze buchnac przy otwieraniu pokrywy.

- Niektore czesci grilla nagrzewaja sie i moga by¢ bardzo gorace. W obecnosci dzieci, osdb
starszych i zwierzat nalezy zachowa¢ zdwojong ostroznos¢.

- Gdy grill nie jest uzywany, nalezy zawsze odcig¢ doptyw gazu na wysokosci butli.

- Przed catkowitym ostygnieciem grilla nie nalezy nigdy zakrywac.

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi¢ kontrole szczelnoSci. Po ztozeniu jest to jedyny
spolegliwy sposob wykrycia ulatniania sie gazu na ztaczach lub potaczeniach.
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- Szczelnos¢E nalezy kontrolowac co roku i po kazdej wymianie lub kazdym odtaczeniu butli z
gazem i weza.

- W poblizu grilla nie nalezy przechowywac materiatow tatwopalnych.

- W poblizu grilla nie nalezy uzywac aerozoli.

-Nieprzestrzeganie zalecefn podanych w instrukcji moze doprowadzi¢ do urazéw lub powaznych
uszkodzen.

- W przypadku pytan dotyczacych niniejszej instrukcji nalezy skontaktowac sie z miejscowym
sprzedawca.

- Jakiekolwiek przerdbki grilla moga by¢ niebezpieczneijako takie sg zabronione oraz powoduja
uniewaznienie gwarancji.

- Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

- Po uzyciu nalezy zamkna¢ doptyw gazu na butli.

- W czasie uzywania urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych.

- Urzadzenia nie wolno przerabiac.

Informacje dotyczace gazu i reduktora

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Uta" (G20 I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |->utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Proparr;]ebgﬁﬂ) 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Ten grill jest przystosowany do zasilania ptynnym palnym propanem lub butanem
przechowywanym w butlach. Butle z propanem moga dostarczac gazu przez caty rok, nawet
zima, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by& potrzebny klucz francuski (do dokupienia
osobno). Butle z butanem stanowig wystarczajace zrodto zasilania gazem latem, natomiast
spadek temperatury gazu ponizej +10°c moze wptynac na wydajnos¢ grilla. Nalezy upewnic sie,
ze posiadana butla z gazem i reduktor sg odpowiednie do posiadanego grilla.

- Waz powinien by¢ swobodnie roztozony bez zadnych skrecen, zagiec lub zaplatan, tak aby
umozliwiat swobodny przeptyw gazu. Przed uzyciem nalezy zawsze skontrolowa¢ waz pod
katem peknie¢, rozerwan i nadmiernego zuzycia.

- Z wyjatkiem punktu podtaczenia, waz nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jesli waz jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na waz odpowiedniego typu, zaprojektowany specjalnie do
ptynnego paliwa gazowego i zgodny z normami kraju, w ktérym jest on uzywany.

- Nalezy uzywac weza odpowiedniego typu, spetniajagcego norme 1S03821 i o dtugosci
nieprzekraczajacej 1,5 m.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie uzywac butli z butanem o ciezarze 6 kg lub
butli z propanem o ciezarze 5 kg. Nalezy uzywac reduktora odpowiedniego typu, zgodnego
z norma EN16129. ABY GRILL DZIALAt WYDAINIE | BYL BEZPIECZNY, KONIECZNE JEST
POSIADANIE REDUKTORA | BUTLI Z GAZEM ODPOWIEDNIEGO TYPU. UZYWANIE REDUKTORA
NIEODPOWIEDNIEGO TYPU LUB NIESPRAWNEGO JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE
ANULOWANIE GWARANCIJI. Aby ustali¢ najbardziej odpowiednie butle z gazem i reduktory,
nalezy skonsultowac sie ze swoim dostawca gazu.

Uzytkownikowi nie wolno zmienial czesci zaplombowanych przez producenta lub jego
przedstawiciela.

64

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

(2. INSTALACIA )

Kontrola szczelnosci

Kontrole nalezy zawsze przeprowadza¢ w miejscu dobrze wentylowanym. Probe szczelnosci
nalezy wykonac raz na rok oraz przy kazdej wymianie butli z gazem lub weza.

- Krok 1- sprawdzi¢, czy wszystkie pokretta sg ustawione w pozycji wytaczone.

- Krok 2 - otworzy¢ zawor gazu w butli lub na reduktorze.

- Krok 3 - sprawdzi¢ ewentualne wystepowanie nieszczelnosci: wszystkie potaczenia instalacji
gazowej, w tym potaczenie butli z zaworem, potaczenia na przewodach i na reduktorze,
posmarowac roztworem wody (50%) z mydtem (50%). Do kontrolowania nieszczelnoSci nigdy
nie wolno uzywac otwartego ptomienia.

- Krok 4 - powstawanie babli nad potagczeniami oznacza nieszczelnosc.

- Odcia€ doptyw gazu.

- DokreciC wszystkie potaczenia.

- Ponownie przeprowadzi¢ probe.

- Jesli babelki zaczna tworzyc sie ponownie, grilla nie nalezy uzywac. W celu uzyskania pomocy
nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

Po przeprowadzeniu proby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwor wody z mydtem na
wszystkich potgczeniach.

Wybor miejsca

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na Swiezym powietrzu, w przewiewnym miejscu. Nalezy
pilnowaé, aby nigdy nie postawié grilla pod tatwopalna powierzchnia. Scianki grilla nie moga sie
nigdy znajdowac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od jakichkolwiek powierzchnitatwopalnych.
Grill nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych!

- Miejsce na uzywanie grilla nalezy starannie wybrac. Miejsce to powinno byC otwarte, ale
ostoniete przed wiatrem, z dala od drzew i innych obiektow, ktore mogtyby sie zapalic.

Srodki ostroznosci

- Nie nalezy zatyka¢ wlotdw powietrza w obudowie grilla.

- Jeslibutle zgazem trzeba wymienic, nalezy najpierw sprawdzic, czy jest ona dobrze zakrecona
i czy w poblizu nie znajduja sie zadne przedmioty mogace doprowadzi¢ do zaptonu (papierosy,
nieostoniete ptomienie, iskry itp.).

Podtaczanie weza doprowadzajacego gaz do grilla

- Waz doprowadzajacy gaz nalezy podtaczyc do punktu doprowadzenia gazu z boku po lewej
stronie grilla. Nie dokreca¢ za mocno. Na potaczeniu nie nalezy uzywac tasmy klejacej ani
zadnych ptynow.

- Dokrecic elementy recznie.

Upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji wytaczone.
Podtaczy¢ reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce
reduktora i butli.

Montaz reduktora na butli z gazem

Nalezy upewnic sig, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji wytaczone.
Podtaczy¢ reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce
reduktora i butli.

(3. INSTRUKCIE UZYTKOWANIA )

Ostrzezenia

- Przed wykonaniem dalszych czynnosci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik dobrze zrozumiat
zalecenia podane w czeSci wazne informacje w niniejszej instrukcji.

- Ze wzgledu na konstrukcje grilla nie nalezy uzywac wiecej niz 50% powierzchni pieczenia
jako litej blachy. Jesli blachy zostang catkowicie zastoniete, w efekcie dojdzie do nadmiernego
zbierania sie ciepta, ktore moze spowodowac uszkodzenie grilla w sposdb nie objety gwarancja.
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Zapalanie grilla

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z
zamknietg pokrywa.

- UpewniC sig, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji wytaczone. Otworzy¢ zawor
gazu na butli lub na reduktorze gazu.

- WecisnaC pokretto palnika, ktory ma byc zapalony i przekrecic je w lewo (przeciwnie do
kierunku ruchu wskazowek zegara) do punktu, w ktdorym zacznie byé wyczuwalny opor.
Odczekaé 4 sekundy, nastepnie kontynuowaé krecenie pokrettem az do klikniecia (po ktérym
normalnie palnik powinien sie zapali€). Powtorzy¢ te operacje kilka razy az do zapalenia sie
palnika.

- Zapali€ pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, odpowiednio do potrzeb. Przed zapaleniem
kolejnego palnika sprawdzi¢, czy poprzedni jest zapalony.

- Jesli po kilku probach wykonania opisanej wyzej procedury palnik nie zapali sig, przekrecic
wszystkie pokretta w pozycje wytaczenia. Zamkna€ zawor gazu na butli z gazem. Odczekac
5 minut. Ponownie wykonac¢ kroki opisane powyzej. Jezeli grill dalej sie nie zapala, zajrze¢ do
instrukcji rozpalania recznego podanej ponizej.

- Porozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie na maksymalnym ptomieniu przez 3-5 minut,
aby grill mogt sie rozgrzac. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesjg pieczenia. Podczas
nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

- Po zakofczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na maty ptomien, aby uzyskac
lepsze efekty pieczenia.

Instrukcja rozpalania recznego

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzyé pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z
zamknieta pokrywa.

- Upewnic sig, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji wytaczone. Otworzy¢ zawor
gazu na butli lub na reduktorze gazu.

- Wtozy¢ zapalong zapatke przez otwdr do rozpalania znajdujacy sie maksymalnie z prawej
strony, pod panelem sterujacym i zblizy€ ja do otworu prawego palnika.

-Wecisnac i przekreci¢ w lewo do pozycji maksymalnej pokretto znajdujace sie z prawej strony.

- Gdy palnik po prawej stronie zapali sie, rozpali¢ pozostate palniki od prawej do lewe;j.

- Przed zapaleniem kolejnego palnika sprawdzi¢, czy pala sie wszystkie poprzednie.

- Jesli palnik znajdujacy sie po prawej stronie nie zapali sie, nalezy skontaktowac sie z
miejscowym sprzedawca.

Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie przez 3-5 minut na maksymalnym
ustawieniu, aby rozgrzac grill. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesja pieczenia.
Podczas nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

- Po zakofAczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na pozycje minimalna, aby
uzyskac lepsze efekty pieczenia.

Pieczenie na ruszcie

Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewaja dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami
lawowymi) pod rusztem, ktory z kolei podgrzewa produkty spozywcze potozone na ruszcie.
Naturalne soki z produktow spozywczych skapuja podczas pieczenia na goracy dyfuzor ciepta
(lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi) i odparowuja. Powstajacy w ten sposéb dym
owiewa produkty spozywcze i ulatnia sie w gore, nadajac produktom niepowtarzalny aromat
grilla. Aby efekty pieczenia byty bardziej rownomierne, nalezy zamkna¢ pokrywe grilla, przy
czym palniki powinny by¢ ustawione na maty ptomien.

Pieczenie na blasze

Palniki podgrzewajg bezposrednio blache, na ktdrej pieka sie umieszczone na niej produkty
spozywcze. Blachy pozwalajg piec najmniejsze produkty spozywcze takie jak owoce morza,
ktore mogtyby spaS¢ przez szczeliny w ruszcie. Pozwalajg one rowniez piec produkty
wymagajace pieczenia w wysokiej temperaturze/przez krotki czas, takie jak warzywa i mate
kawatki ryb. Podobnie, mozna ich uzywac doktadnie tak jak blachy do pieczenia w piekarniku
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kuchennym, do pieczenia stekdw, jajek itp. Mozna wreszcie podgrzewac na nich garnki lub
utrzymywac temperature produktow.
Kontrola buchajacych ptomieni *bardzo wazne*

Do buchania ptomieni dochodzi w sytuacji, gdy soki i ttuszcz z pieczonych produktéow
spozywczych skapuja na gorace dyfuzory ciepta. Oczywiscie, do uzyskania smaku produktow
z grilla przyczynia sie dym, natomiast buchajacych ptomieni lepiej jest unika¢, aby nie spali¢
produktéw. Aby kontrolowaé buchanie ptomieni, absolutnie najwazniejsze jest, aby przed
rozpoczeciem pieczenia usunac z produktéw nadmiar ttuszczu. Marynat i soséw do pieczenia
nalezy uzywac rozsadnie. Na czas pieczenia palniki trzeba ponadto nastawic na pozycje mini.
- Gdy dojdzie do buchania ptomieni, da sie je na ogot zgasi¢ przez posypanie dyfuzorow ciepta
proszkiem do pieczenia lub sola. Podczas wykonywania prac w poblizu powierzchnido pieczenia
w grillu nalezy zawsze chronic przed nig rece i zabezpieczyc je takze przed ptomieniami.

- W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi
ponizej.

Zapalenie sie ttuszczu

- Po kazdym pieczeniu z szuflady do zbierania ttuszczu nalezy usunac wszelkie odpady i
zanieczyszczenia.

- Jesli grill jest uzywany podczas wielkich przyje¢, trzeba go co 2 godziny wytaczac i czyscic.
Jesli na grillu pieczone sg bardzo ttuste produkty (parowki, merguez itp.) Czyszczenie nalezy
przeprowadzaé czesciej. Nieprzestrzeganie tych zaleceA moze spowodowac zapalanie sie
ttuszczu, co moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu/ostrzezenia:

- Jesli da sie to zrobi¢ bezpiecznie, nalezy zakreci¢ wszystkie pokretta gazu.

- Zakreci€ zawor butli z gazem.

- 0dsuna¢ wszystkie osoby od grilla i odczekaé, aby ostysgt.

- Nie zamykac pokrywy ani ostony grilla.

- Grilla nie nalezy nigdy polewac/zrasza¢ woda. W przypadku uzywania gasnicy,

- Musi to by¢ gasnica proszkowa.

- Nie nalezy wyjmowac szuflady do zbierania ttuszczu.

- Jesli wydaje sie, ze ogien nie stabnie lub nawet narasta, w celu uzyskania pomocy nalezy
wezwac straz pozarna.

Koniec sesji pieczenia

- Po kazdej sesji pieczenia nalezy nastawic palniki grilla na maksymalny ptomief i pozwolic¢
im sie pali¢ przez 5 minut. Procedura ta pozwala wypali¢ osady z pieczenia i przez to utatwia
czyszczenie. Podczas tej operacji pokrywa powinna by¢ otwarta.

- Grill nalezy czysci¢ systematycznie po kazdym uzyciu, tak aby nie dopuscic do zbierania sie
ttuszczu, ktory mogtby sie zapalic.

Wytaczanie grilla

- Po zakofczeniu uzywania grilla nalezy do kofica przekreci¢ zawor gazu w prawo do pozycji
wytaczone i odcigé w ten sposdb doptyw gazu z butli.

- Przed zamknieciem pokrywy lub ostony nalezy upewnic sie, ze grill wystarczajaco ostygt.

(4. KONSERWACJIA | UTRZYMANIE )

Grill nalezy regularnie czysci¢ pomiedzy uzytkowaniem oraz w szczegblnosci po dtugich
okresach przechowywania. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sie, ze grill
i jego podzespoty wystarczajaco ostygty. Nie nalezy nigdy wystawiac grilla na niepogode,
nalezy go chronic przed wilgocia.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, urzadzenia nie nalezy nigdy skrapla¢ woda.

- Nigdy nie nalezy dotykac goracych czesci nieostonietymi rekoma.

Aby wydtuzy€ cykl zycia urzadzenia i utrzymac grill w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy,
aby przykrywac go, gdy urzadzenie zostaje przez dtugi czas pozostawione na wolnym
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powietrzu, w szczegdlnosci zas zima. U miejscowego sprzedawcy mozna kupi¢ bardzo odporne
ptachty oraz inne akcesoria do grillow.
Nawet jesli posiadany grill jest przykryty w celu zabezpieczenia go, nalezy go regularnie
kontrolowaé, poniewaz moga pojawic sie wilgo¢ lub skropliny, ktdére moga doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia. By¢ moze konieczne bedzie wysuszenie grilla i wnetrza jego obudowy
zabezpieczajacej. Osady z ttuszczu na czesciach grilla moga zatechnac. Nalezy je wtedy czyscic
bardzo goragcymi mydlinami.
Kazda odkryta czes¢ pokryta rdza, ktora nie ma kontaktu z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢
farba antykorozyjnaipomalowac farba do grilla lubinng farbg odporna na wysokie temperatury.
Powierzchnie do pieczenia
- Gdy grill ostygnie, nalezy go umy¢ goraca woda z mydtem. Aby usuna¢ osady z produktow
spozywczych nalezy uzy¢ detergentu do mycia naczyf. Nie nalezy uzywac gabek z druciakiem
lub proszkoéw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykonhczeniowg
grilla. Optukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na ich ciezar, nie zaleca sie mycia rusztéw i blach do
pieczenia w zmywarce.

Przypominamy, ze nalezy absolutnie unika¢ uzywania kawatkdéw lodu, gdyz moga one
spowodowac wstrzas termiczny i porysowac emalie na blasze.
- Jesli na powierzchni przeznaczonej do pieczenia i majacej kontakt z zywnoscig pojawi sie
rdza, czes¢ te nalezy wymienic.
Konserwacja palnikow:
- Palnik jest tak wyregulowany, aby zapewniat maksymalng wydajnos¢ dziatania ptomienia.
Na ogdt po zapaleniu palnika widac¢ niebieski ptomien, ktérego koniec moze by¢ ewentualnie
z0tty. Jesli ptomien robi sie bardziej zotty, moze to by¢ spowodowane zanieczyszczeniami lub
owadami znajdujgcymi sie w otworach lub rurkach palnika. Tego typu zanieczyszczenia moga
zatkac lub ograniczy¢ przeptyw gazu, co moze spowodowac zapalenie sie ognia za panelem
sterujacym, co spowodowatoby bardzo powazne uszkodzenie grilla. Jesliby do tego doszto lub
jesliistnieje taka mozliwosc, nalezy natychmiast zakrecic gaz w butli.
- Palnik nalezy regularnie kontrolowa¢, zdejmowac i czysci€, co najmniej raz na rok oraz
w nastepujacych sytuacjach:
- Przy wyjmowaniu grilla z miejsca przechowywania.
- Jesli ktorys z palnikdéw nie zapala sie.
- Jesli ptomien palnika staje sie bardzo zotty.
- Jesli za panelem sterowania zbiera sie gaz.
- Aby catkowicie wyczysci¢ palnik, nalezy go wyjac z grilla. Do usuwania rdzy z powierzchni
palnika mozna uzywac lekkiej szczotki metalowej. Aby przetkac zanieczyszczenia w otworach
i rurkach palnika, nalezy uzy¢ szczoteczki do rur lub kawatka drutu; nalezy jednak pilnowac,
aby nie spowodowac powiekszenia otwordow w palniku.
- W celu upewnienia sie, ze wnetrze rurki palnika jest dobrze oczyszczone moze by¢ potrzebna
latarka. Aby poruszy¢ wszystkie zanieczyszczenia znajdujace sie w §rodku, mozna odwrbcié
palnik i delikatnie postukaé nim o twarda powierzchnie np. O kawatek drewna.
- Podczas zaktadania palnika z powrotem nalezy dopilnowaé, aby rurki znajdowaty sie
naprzeciw dysz.
Dyfuzor ciepta
Z dyfuzora ciepta nalezy usunaé wszystkie osady spozywcze, w tym celu mozna uzyc
elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka drewnianego oraz mosieznej szczotki. Nie
nalezy uzywac skrobaka stalowego ani stalowej szczotki. Umy¢ w goracej wodzie z mydtem
i dobrze wyptukac.
Szuflada do zbierania ttuszczu

Po kazdym uzyciu nalezy wyja€ i wyczysci¢ szuflade do zbierania ttuszczu oraz usunaé
z niej wszystkie kawatki produktdw spozywczych i ttuszczu, w razie potrzeby za pomoca
drewnianego lub plastikowego skrobaka.
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Niestosowanie sie do powyzszych zalecef grozi zapaleniem sie ttuszczu, co mogtoby
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia grilla, ktére nie bytoby objete gwarancja. W razie
potrzeby szuflade do zbierania ttuszczu mozna umy¢ woda z mydtem.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu za pomoca szmatki zwilzonej w
mydlinach i dobrze wykreconej. Nadmiar ttuszczu i kawatki produktdow spozywczych mozna
usuwac z wnetrza korpusu grilla za pomoca elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka
drewnianego. Aby utatwic czyszczenie, mozna stosowac folie aluminiowa, ktéra bedzie
wymieniana po kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie zatka¢ otwordéw do ociekania ttuszczu.
Jesli potrzebne jest petne czyszczenie, nalezy uzy¢ szmatki i goracych mydlin lub nylonowej
szczoteczki. Nie uzywac zracych Srodkdw czyszczacych. Przed gruntownym czyszczeniem
nalezy wyjac ruszty i/lub blachy i palniki. Pokretet gazu nie nalezy zanurzaé w wodzie. Po
starannym ponownym zatozeniu elementéw w korpusie grilla nalezy sprawdzi¢ zapalanie sie
urzadzenia.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czysci¢ szmatka lub nierysujaca myjka oraz mydlinami. Nie nalezy
uzywac druciakéw lub proszkédw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzic
powtoke wykohczeniowg grilla. Aby nie dopusci¢ do tworzenia sie rdzy, po czyszczeniu
urzadzenie nalezy starannie wysuszy¢.

Wozek

- Przetrzec Sciereczkg namoczonga w cieptej wodzie, nastepnie wysuszy¢.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania
dtugowiecznosci produktu, a w szczegdlnosci jego elementdw wykonanych ze stali
nierdzewnej, zalecamy, aby juz od pierwszego uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej
regularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym. Od czasu do czasu mozna takze spryskac
powierzchnie Srodkiem czyszczacym do stali nierdzewnej, przetrze¢ miekka szmatka i na
koniec wypolerowac. W ten sposdb na powierzchniach ze stali nierdzewnej uzyska sie cienka
warstwe ochronna.

Elementy mocujace

Zalecamy, aby regularnie kontrolowac dokrecenie wszystkich §rub, nakretek itp.
Przechowywanie

- Przed schowaniem lub przykryciem grilla nalezy sie upewnic, ze grill wystarczajaco ostygt.
Grill nalezy przechowywac w miejscu suchym i przewiewnym.

- Palniki nalezy zakry¢ folig aluminiowa, aby do jego otworéw nie dostaty sie insekty i inne
zanieczyszczenia.

- Jesli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butle z gazem nalezy odtaczy¢ i zostawic
na zewnatrz. Butle z gazem nalezy zawsze przechowywac na Swiezym powietrzu w miejscu
suchym, przewiewnym oraz potozonym z dala od zrodet goraca i zaptonu. Nie nalezy pozwalac
dzieciom bawic sie butla. Butle z gazem nalezy chroni¢ przed bezpoSrednim nastonecznieniem.
- Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z
procedurg instalacji.

(5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE )

Gdy urzadzenie osiagnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je odda¢ do recyklingu w
punkcie utylizacji odpaddw. Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac,
ani wrzuca¢ akcesoriow do ognia; prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami
zbidrki i recyklingu tego typu urzadzenh.
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(6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW )

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienic j na petnq butle z gazem

-Uszkodzony reduktor -> Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie sie palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sig dysz ub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyseic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Przewdd elektrody jest odkrecony ub odtaczony od elektrody - Podtaczyc przewdd z powrotem

-Uszkodzona/-a elektroda ub przewdd - Wymienic elektrode i przewdd

-Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony - Wymienic go

-Nieprawidtowa szczelina elektrody -> Elektroda powinna byc dopasowana do palnika, a jej koniec

powinien znajdowaC sie w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w wymagany sposob.
Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienic j na petnq butle z gazem
-Uszkodzony reduktor - Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie sie palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sie dysz ub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyseic dysze lub weze doprowadzajace gaz

Maty ptomien lub cofanie si¢ ptomienia (ptomieh w rurze palnika, zauwazalne syczenie lub
hatasliwa praca)

- Zbyt matabutlaz gazem - Uzyt wigkszej butli

- Zapchanie sie palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sig dysz ub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyseic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Wiatr > Grilla nalezy uzywat w migjscu mniej wystawionym na
podmuchy wiatru

Pokretto kurka gazu ciezko si¢ obraca

- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy - Wymienic kurek gazu

- Zablokowany kurek gazu - Wymienic kurek gazu u swojego sprzedawcy

(7. GWARANCIA )

Warunki gwarangc;ji

Gwarancja sprzedazy obowiagzuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, os§rodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
cze§ci zamienne nie przedtuzaja okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno§¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtasciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub zdarzeh wynikajacych z niewtaSciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegblnosSci wytaczone s nastepujace przypadki:
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- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) Czesci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznoS¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtaSciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

('8. DANE TECHNICZNE )
ADEOQ Services
Nazwa produktu Grill gazowy na dwir C€ 2575 22
Numer modelu 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Kategoria gazu = Ls.(2g.30/37) Dlsﬂ@) ) - Lagypiso)
Rodzaj gazu i cisnienie Butan (630) Propan (631) Butan Butan Butan
zasilania 28-30 mbar 37mbar 29mbar 37 mbar 50 mbar

Ly g0y BE, CH, CY,CZ, S, FR, 6B, GR IE,IT, LT, LU, LV, PT, SK, §I
Lygppa CY,CZ, DK, EE, FI,FR,HU, LT, IT,NO, NL, SE, 1, 8K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Kraj docelowy Lygmioy AT, CH, CZ, DE, K
lygpgnPL
Roz"."ar “!trySklwacza #0.92mm $0.92mm $0.86mm $0.81mm
palnika gtownego
c'alkowm.e'zr]amlonowe Wew(omgh)
ciepto weisciowe (Hs)

Uzywat wytacznie na dworze.
Przed uzyciem urzadzenia przeczytaé instrukcje.

Ostrzezenie: Dostepne czeSci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymat z daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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(9. DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Firma: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS00001
59790 RONCHIN - France

Oswiadcza, ze produkt wyszczegélniony ponizej:
GRILL GAZOWY
MODEL: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066

Spefinia wymagania okre lone w rozporzfldzeniach Rady:
Rozporzfldzenie w sprawie urzfldzen spalajflcych paliwa gazowe (UE) 2016/426
Dyrektywa WE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
Dyrektywa w sprawie ROHS (UE) 2015/863 zmieniajaca do Dyrektywy 2011/65/UE

Oraz spetnia normy:

BS EN 498:2012
ENIEC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

IEC 62471:2006(wyd. 1)
|EC62321-3-1:2013

IEC 62321-6:2015
IEC62321-7-1:2015
|EC62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017

|EC 62321-4:2013+AMD1:2017
IEC 62321-5:2013

Stanowisko podpisujacego:

Ostatnie 2 cyfry roku zastosowanego
oznaczenia CE: 22

Nr partii: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323
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) BBELEHWE )

2

Mbl 6r1arogapum Bac 3a BbI60p 3TOro npogykTa. Mpu paspaboTke M NMPON3BOACTBE Hallein
NPOAYKUMM Mbl MPUaraeM BCce YCUnus K TOMy, 4To6bl 06eCreunTb NPeBOCXo4HOe KauecTBo,
COOTBETCTBYHOLLIEE NOTPE6HOCTAM MOfb30BaTeNem.

BAXKHO! OnNda TOro, 4Ytobbl NMOJIYYUTb MAKCUMAJNIbHOE YOOBJIETBOPEHUE OT
OAHHOTO NMPOOYKTA MNMPU ET0 YCTAHOBKE, UCIMOJIb3OBAHUU U OBCITY>KUBAHWUWU, Mbl
PEKOMEHOYEM BAM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb 3TO PYKOBOOCTBO MO 3KCIMJTYATALIUU
NMEPEO WCNOJ/Ib3OBAHUEM TMPOAOYKTA. I'IO)KAHVVICTA, OBPATUTE BHUMAHUE HA
OCHOBHBbIE MPEOQYNPEXOEHUA O BE3ONMACHOCTU B 3TOM PYKOBOOCTBE, U COXPAHUTE
Ero ansd ﬂAﬂbHEﬁUJEFO UCNOJIb30BAHMUA.

(1. BAXHASl UH®OPMALIUSA )

BAHO, COXPAHMTE [N SAMLHEHLLIETQ HCMOMb30BAHKS:
I'IO)KAJ'IWICTA BHUMATENGHO MPOUHTAHTE

- MNepeq MOHTaXKOM M aKCMyaTalume MaHrana BHUMaTenbHO NpounTanTe MHCTPYKL UK.

- CoxpaHWTe pyKOBOACTBO A5 06paLLieHMs B fallbHENLLEM.

- MNpegHa3HavyaeTcs UCKNIUYNTENbHO AN 3KCMyaTauum Ha OTKPbITOM Bo3gyxe. Hukorga He
MCMONb3yNTe YCTPOUCTBO BHYTPU NOMELLIEHUN.

- He cnonb3ymnTe MaHran u He XxpaHWTE ra3oBble 6aSTOHbI HUXKE YPOBHS 3eMIn. [a3 aBnseTcs
6oriee TSHKeNbIM, YEM BO3[YX: B CIlyyYae yTeUKkM ra3 6yeT cKannmBaTbCsl B HUXKHEN TOUKe U Npu
KOHTaKTe C OTKPbITbIM MSIaMEHEM UM UCKPOM MOXKET B30PBATbLCS.

Mcnonb3ynTe TONMbKO FOPHOYMIA CXKUMKEHHbLIM a3 B 6annoHax. CnegyeT MCNonb3oBaTb
noaxogAaLLMn onsa nponaHa, 6yTaHa Uy cMecel BeHTUSb.

- MNepeq po3»MUroM MaHrana CHAMUTE N1acTUKOBYHO YNaKOBKY CO BCEX CTOPOH.

He npuctynanTe K aKcnnyaTauuMm MaHrana, rnoka He mnpoBepuTe, YTO OH YCTaHOBMEH
Ha pPacCTOSHUN MUHUMYM OOUH MeTp OT NH06bIX BOCM/IAaMEHSIOLLMXCA KOHCTPYKUMIA UMK
rnoBepxHoCTeNn. He UCMonb3ynTe Ha BOCMTaMEHSAOLLIMXCSA MOBEPXHOCTSX.

- Ta30Bble 6annoHbl He criefyeT yCTaHaBNMBaTb HEMOCPEACTBEHHO Mo MaHran.

- Fa3oBble 6an/10HbI He crieQyeT XPaHUTb UM UCMOMb30BaTh B FOPM30HTaNIbHOM MOSOXKEHUM.
Jo6as yTeuka MOXKeT MMeTb TsKefble MOCNeAcTBUs], a CYLLIECTBYET PUCK MHPUMLTpaLum
>KMOKOCTW B ra3oByto Tpy6y.

- MNepen po3>KMUroM OTKPONTE KPbILLIKY BaLLIEro MaHrana.

- HuKorga He cknagupymTe ra3oBble 6an10Hbl B MOMELLEHUM.

- He nepeMeLlanTe MaHran, Korga B HeM ropuT OroHb. MogoXamuTe, Noka OH MOMHOCTbIO
OCTbIHET.

- 3anpeLlaeTca 0CTaBNATbL MaHran c orHem 6e3 nNpucMoTpa.

- PyyKa KpbILLKW MOXKET CUSbHO HarpeBaTbCs. bepuTech TOMbKO 3a LLEHTP PYUKMN.

- PekoMeHOyeTCs M0Mb30BaTbCS KYXOHHOWM MepyaTKom.

+ Monb3ynTecb crneyuanbHbLIMKU NpubopaMm gns 6ap6ekto ¢ OANHHBIMU TePMOCTOMKUMU
pyykamu.

- OcTeperamTecb ropsiyero napa, KOTopbi MOXET BbIPBaTbCA Hapy»Ky, KOrfaa Bbl OTKpbIBaeTe
KPbILLIKY.

- HekoTopble YacT\ MaHrana MoryT CUMbHO HarpeBaTbcs. CneguTe 3a OeTbMU, MOXKUIbIMA
NOObMU N XKUBOTHBIMMU.

- Bcerpga nepekpblBanTe nogavy rasa Ha ypoBHe 6aoHa, eCriv MaHrasn He UCMnosib3yeTcs.

- HuKoraa He 3aKpblBaTe MaHrarl, noka oH MOSTIHOCTbIO HE OCTbIHET.
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- NS Mcnonb3oBaHMs MaHrasn 4oKeH 6bITb yCTaHOBMEH Ha YCTOMYMBOWM POBHOM MOBEPXHOCTM.
- Mepea ncnonb3oBaHWeEM MaHrana BbINMOMHUTE UCMbITaHME Ha NPOTEYKW. ITO eAUHCTBEHHOE
HafeXHoe cpeCTBO ONpefeneHne yTeukn rasa Ha CTblkax M CoegMHEHMAX Nocre MoHTaXa.
- McnbiTaHMe Ha repMeTUYHOCTb HE06X04MMO BbIMOMHATL KaXAblv rog 1 Npu KaXkaon 3ameHe
WM N3BMEYEHWM ra30Boro 6anoHa 1 LLnaHra.
- He xpaHWTe BocnnaMeHsoLLMecs MaTepuarsl No61M30CTY OT MaHrana.
- He nonb3ymnTeck aapo3onamMm No6mn3ocTy OT MaHrana.
- HecobntogeHve MHCTPYKLMIA, NPUBEAEHHbIX B JAaHHOM PYKOBOACTBE, MOXET MoBfieYb 3a
CO60M TPaBMbI UK TAXKerble MOBPeXAeHMS.
- Ecnn y Bac MMeroTCs BONPOChI MO faHHbIM MHCTPYKLMAM, 06paTUTECh K CBOEMY 110KaribHOMY
avnepy.

Bce M3MeHeHMs B JaHHOM MaHrane MoryT 6biTb OMacHbIMW, X BHECEHMEe 3anpeLLUeHo u
BieYeT 3a CO60M aHHYNIMPOBaHMe rapaHTUK.
- He nepepBuranTe nsgenve Bo BPEMS UCMOMb30BaHUS.
- Mocne ncnonb3oBaHMA OTKOYaMTe Nogavy rasa Ha 6ansoHe.
- Bo BpeMs MCMonb30BaHUS OepXKUTe YCTPOMCTBO BAANM OT JIEMKOBOCM/IaMEHSOLLMXCA
MaTepuanos.
- He BHOCKTE M3MEHeHMS B KOHCTPYKLINIO YCTPOMUCTBA.
WHopmaLmsa o rase u perynatope

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 12" (630) I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
3 Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Ly, |-2utane(630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propagebg§31) 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar |3P

[ 0aHHbIN MaHran MoXeT paboTaTb OT CXKMMKEHHbIX FOPHOYMX Fra30B - MponaHa unu 6yTaHa B
6annoHax. M3 6anoHOB C MPOMaHOM ra3 rnocTynaeT KaXabl rof, gake 3MMOM, B XON04HO0e
BpeMs roda. [n1s 3aMeHbl 6a/17I0HOB BaM MOTPE6yeTCA raeuHbIN Koy ¢ 3y64aTon penkom (He
BXOOUT B KOMIM/IEKT NOCTaBKM). M3 6ar/ioHOB C NPonaHoM NocTynaeT 4oCTaTOuHOE KOJTMYECTBO
rasa fieTom, HO NPOM3BOAUTESNIbLHOCTb MaHrasa MoXeT 6biTb MEHbLLIEN, eCnin TemrepaTypa
rasa onyckaetca Huxe +10°c. MMpoBepsnTe COCTOAHME ra3oBOro 6assioHa W perynaTopa
BalLLIero MaHrana.

- LLnaHr gormkeH cBO60OHO CBUCaTb, 6€3 3arvboB, CKNagoK M UCKPUBIEHUMN, YTOObI He
HapyLUUTb npoxod rasa. Bcerga npoBepsiviTe LUMNAHr neped HavyanoMm UCMofb30BaHUS Ha
npegMeT TpeLUmH, pa3pbiBOB UKW M36bITOYHOIO M3HOCA.

- 3aVICKTIOYEHMEM TOUKM MOAKTIOUYEH NS, HA O HA U3 YacTeN LUMaHra He A0MKHa conpmuKacaTbcs
C ropsiuMMmM NOBEPXHOCTAMU MaHrana. Ecnu LwnaHr noBpexxaeH, 3aMeHnTe ero aHanornyHbIM,
npegHa3HavYeHHbIM criewnanbHO 051 UCMOb30BaHMUS CO CXKMPKEHHBIMU FOPSYMMU razamMum m
COOTBETCTBYIOLLMM HaLMOHalbHbIM CTaHO4apTaM CTPaHbl 3KCMyaTaymm.

- Micnonb3ymnTe LUMaHr, COOTBETCTBYHOLLMM cTaHOapTy 1IS03821 gnvHom He 6onee 1,5 M.

Ons  obecneyeHMs ONTUMarbHbIX 3KCM/yaTaLUMOHHbLIX XapakTepUCTUK  Heo6Xxo4mMMo
MCMOMb30BaTb ra30BOM 6aIfIOH C OUMaMeTpPoM 222 MM U BbICOTOM 485 MM C MaKCUMasbHOM
Maccon 3anpaBrieHHoro rasa FOCT 15860-84 6annoHoM 13 Kr. He 3anpaBnsnTe 6ansoH
rasom 6onee, yeM Ha 80%. Mcnonb3ynTe perynsaTop, COOTBETCTBYHOLLMA cTaHaapTy TP 16.
HEOBX0OQMUMO MOJIb30BATbCA NoaxoAsLLINM PEFYNATOPOM U TA30BbIM BAJT/TIOHOM,
YTobbl MOOOEP>XUBATb BALL MAHTA/1 B BE3OMACHOCTU U 3PPEKTUBHOCTM.
MUCNOJIb30BAHUE HENOOXOAOSALLErO MU NMOBPEXOEHHOIMO PETYSIATOPA OMACHO
W BNEYET 3A COBOWN AHHY/TUPOBAHUE FAPAHTUMN. [nsa nog6opa Hanbonee noagxoaaLLmMx
ra3oBbIX 6a5I/TOHOB 1 PErynsToOpoB 06paTUTECh K MECTHOMY AUIEPY.
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Monb3oBaTenb He [O/MKeH pa3bupaTb WAM WM3MeHATb AeTanu, OMSIOM6MPOBaHHbIE
NPON3BOAUTENIEM UM ET0 areHTOM.

(2. YCTAHOBKA )

UcnbiTaHWe Ha NpoTevYku

Bcerga BbINOMHANTE AaHHOE UCMbITAHWE B MECTe C XOpoLUen BeHTunsaumen. BeinonHamTe
[aHHOe UCMbITaHNE eXXerofHo M NPy Ka)<aowr 3amMeHe ra3oBoro 6anfioHa Uim LnaHra.
+3Tan 1- NnpoBepbTe, YTO BCE KHOMKU HaX0OATCA B MOMOXEHWM CTOrM.

- 3Tan 2 - OTKpOWMTe KnarnaH perysiMpoBKu rasa Ha 6ansioHe Uiy BEHTUIb.

+ JTan 3 - NpoBepbTe B HanMuMe BO3IMOXHbIX MPOTEeYeK MocpeAcTBOM HaHeCeHUs Ha BCe
coefjHEHMA ra3oBOM CUCTEMbl, BK/OYas COedUHEHUN KnarnaHa C rasoBblM 6anfioHOM, CO
LLSIaHrOM U PErynaTopoM, pacTBOPoM Boabl (50%) 1 Mbina (50%). H1MKkorga He Ucronb3yimnTe
OTKPbITOE MNnamMsa Ans UCMbITaHUSA Ha MPOTEYKMN.

- 3Tan 4 - o6pa3oBaHMe My3blpbKOB B BEPXHEN YaCTU HEKOTOPbIX COeAMHEHMI YKa3biBaeT Ha
Hanuume yTeuku.

- MepekponTe ras

- 3aTaHUTE coeguHeHns

- BHOBb BbINOMHUTE UCMbITaHWE

- Ecny nysbipbKM NPO[0MXKalT 06pa3oBbIBAaTLCA, HE WCMOMb3ynTe 60fblle MaHran wu
06paTUTECH B BaLLieMy JTIOKaNbHOMY Aunepy 3a Nognep>KKou.

Mocne BbINOMHEHWSA UCTIbITAHUA Ha MPOTEYKM XOPOLLIO BbITPUTE PACTBOP BOAbI M Mbifia CO BCEX
coeVHEHWNI N YNNOTHEHUN.

Bbl6op MecTa yCTaHOBKMU

. MaHran crnegyeT MCronb3oBaTb MCKOUYUTENbHO Ha OTKPLITOM BO3QyXe, B XOPOLLO
BEHTUMIMPYEMOM MecTe. HMKOrga He CTaBbTe ero nofd BOCMMaMeHSLLENCA NOBEPXHOCTbIO.
Hvkorga noBepxXHOCTM MaHrana He [O/mXHbl cornpuKacaTbCf C BOCMSIaMEHSoLLMMUCA
rMoBepxXHOCTAMMW. [lepXKnTe MaHran sganu ot BoCrsiaMeHsoLWmnxcs matepunanos!

- TuwlaTenbHO BbI6EPUTE MECTO IKCMyaTaLMW MaHrana. MecTto Ans yCTaHOBKM LOMKHO
HaxoOMTbCA Ha OTKPbITOM MPOCTPaAHCTBE, HEe MPOoAyBaeMOM BETPOM, BOaNU OT OepeBbeB U
OPYrUX 3/IEMEHTOB, Ha KOTOPbIE MOXKET MNepPeKknHY TbCA OrOHb.

Mepbl NpegocTopoXKHOCTHU

+ He 3aKpblBanTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA, UMEIOLLIMECA Ha KOpMyce MaHrana.

-+ Ecnn Heo6xo4MMOo 3aMeHWUTb 6ansioH, NpefBapuTeNnbHO NPOBEPLTE, YTO ero 3af4HAA YacTb
3aKpbITa Y OTCYTCTBYHOT MCTOUHMKKN BO3ropaHus (CMrapeTbl, OTKPLITOe NiaMsi, UCKpbl U T.4.)
no6nun3ocTu.

Pa3beM rasosoro LusiaHra Ha MaHrane

- lMopcoeqMHUTE ra3oBblM LUMAHI K TOYKe Mofadyn rasa C /IeBOM CTOPOHbI MaHrana. He
3aTArMBamnTe CAIMLLKOM CUbHO. He HAaHOCKTe Ha pa3beM CKOTY UM XUAKOCTb.

+ 3aKpyTuTE BPYYHYHO.

KpenneHue perynsaTtopa K ra3oBoMy 6anioHy

MposepsTe, UTO6bI BCE KHOMKM YrpaB/ieHWs MaHranom HaxoasTca B nonoxeHun OFF (cTon).
MopgcoeAnHUTE perynsaTop K ra3oBoMy 6annoHy, co6nogas MHCTPYKLWU, daHHbIE MPOAaBLOM
perynsTopa v 6annoHa.

('3. COBETbI N0 UCMOMb30BAHUIO )

MpepynpexaeHus

- MNepen TeM Kak Npofdo/mKmMTb y6eguTech, YTO BaM MOMHOCTbLIO NMOHATEH pa3den «BaHas
MHbOpMauus» aHHOIo PyKOBOACTBA.

- KoHCTpyKumMs gaHHOro MaHrasa UCK4YaeT ncnonb3oBaHme 6oree 50% BapOYHOWM 30HbI
B KayecTBe TBEPAOM MnaHun. ECAM nnaHuM MOMHOCTBH 3aKPbiThbl, BO3MOXHO W36bITOYHOE

75



CKoMnseHune Termna, KOTOpPoe MOXKeT MPUBECTU K MOBPEXAEHMI0 MaHrana, Ha KoTopoe He
pacnpocTpaHAeTCcs rapaHTus.

Po3>ur MaHrana

- MNepepn po3>KMroM OTKPOWTE KPbILLKY BalLLero MaHrana. Hukorga He pas»Xuramte maHran
MPW 3aKPbITON KPbILLIKE.

- MpoBepkLTE, YTO6LI BCE KHOMKM MoAaun rasa Haxoauinch B nonoxeHun OFF (cton). OTkponTe
KrnanaH perynmpoBKuM rasa Ha 6annoHe Unu perynaTop rasa.

- Ha)>XMuTe KHOMKY ropernku, KoTopyto TpebyeTcsi pa3»eyb, 1 MOBOpayuMBanTe ee Nno 4acoBom
CTpenke Ao Tex Mop, Moka He Mo4vyyBCTBYeTe COMPOTUBIIEHME BpalLleHuto. Mogoxaute 4
CeKyH[bl, 3aTeM NPOAO/IKUTE BpaLLeHMe KHOMKKW [0 TeX Nop, NoKa He NOoCbILLNTCA LLenyoK
(kak MpaBwmno, ropesika [oMmKHa 3a)eubcs). MoBTopANTE JaHHY0 onepaLnio HECKOMbLKO pas,
NoKa ropesika He 3aX<\KeTcs.

3aXkrnTe Opyrue ropenku, HeBa)KHO, B KaKOM mopsigke, Mo noTpe6HocTu. MpoBepkTe, UTO
roperka 3a<rfacb, nepeq po3»mroM Ka>kgow nocnegyLLen.

- Ecninropenka He 3a>KuraeTcs rnocne BbINMoHEHWS ONWCaHHOM BbiLLIE MPoLiedypbl, MOBEPHUTE
KHOMKY B TMOJIOXXEHWEe OCTaHOBKW. 3aKpouTe KnanaH peryfiMpoBKM rasa Ha 6anmoHe.
MopgoxauTe NATb MUHYT. BHOBb MOBTOPUTE OMMCaHHbIE BbiLLe 3Tanbl. ECn MaHran Bce Tak
»Ke He paboTaeT, 06paTUTECh K UHCTPYKLMSM MO PO3XKUIY BPYUHYHO, MPUBEAEHHBIM HUXE.

- [locne po3»Kura ropenku SOoMXKHbl ropeTb Ha MakCUMaribHOM OrHe B TeyeHue 3-5 MUHYT,
4yTOGbl pa3orpeTb MaHran. [aHHbIM Mpouecc [[O/MKeH BbIMOMHATLCA Mepen KaXabiM
NpUroToBreHMEM Ha MaHrane. Bo Bpems npegBapuTenbHOro HarpeBa KpbllLKa AO/MKHa
0OCTaBaTbCs OTKPbITON.

Mocne 3aBepLUeHMs NpeaBapuTeNbHO Harpesa y6aBbTe OroHb BCEX FOperiok Ao cnaboro,
UTO6bI 06ECMEUNTL HaMMyyLLMe pe3ynbTaThl FOTOBKW. MpK noracaHum niaMeHun ropenku (no
N060M MPUUMHE) HEO6XOAMMO 3aKPbiTb YCTPOMCTBO HACTPOMKU U MPEAnpUHATL MOMbITKY
MOBTOPHOIO 3aX>KMUraHWA He paHee, YeM yepes 1 MUH.

WHCTPYKLIMM NO PO3XKUTY BPYUHYIO

Mepen pPo3»WUroM OTKPOMTE KPbILLKY BaLLero MaHrana. Hukorga He pas»urante MaHran
MpuY 3aKPbITOM KpPbILLIKE.

- MpoBepbTe, UTO6bI BCE KHOMKM Mofdaum rasa Haxoaunuck B nonoxeHum OFF (cTom). OTKponTe
KranaH perynmpoBKuM rasa Ha 6annoHe Unu perynaTop rasa.

BBeouTe 3aXXKXKEHHYH CMMUYKY B CaMOe NMpaBoe OTBepCTUEe OIS PO3XKMUra, HUXKe naHenu
yrpaBrieHUs, 1 NMOM0XKNTE ee PsOoM C OTBEPCTUEM NMPABOW FOPENKU.

- Ha>KMuTe 1 noBepHUTE KpamHIOK MpaByo PyUKy B HarnpasrieHUU MpoTMB YaCOBOM CTPESKK
00 MakCcMMyMa.

- Ecnu npaBas ropenka 3a<rfacb, BKHOUMTE OCTaBLLUMECHA FOPEriku, No nopagky crnpasa
Haneso.

- Mepeq po3»KMroM Kaxaon cnefytoLLien ropenkn yéeguTech, YTo npegbiayLLas 3a)krnach.

- Ecnu camasi NnpaBas roperika He 3aXKmraeTcs, 06paTuTecb K MECTHOMY AUSEPY.

Mocne po3»Kura ropenkm AoMKHbI rOpeTb Ha MaKCMMaribHOM OrHe B TeuyeHue 3-5 MUHYT,
4yTO6bl pasorpeTb MaHran. [aHHbIA MNpouecc AO/MKEH BbIMOMHATLCS Mepen KakOobiM
NMPUroToBreHNEM Ha MaHrane. Bo Bpemsi npedBapuTeNbHOro HarpeBa KpbilLKa AO/MKHa
0CTaBaTbCsl OTKPbITON.

- Tlocne 3aBepLUeHWs MpedBapuUTeNbHO HarpeBa y6aBbTE€ OrFOHb BCEX FOpPenoK Ao
MUHWUMarbHOr o, YTO6bl 06eCnevnTb HaunyyLLme pe3ybTaTbl FOTOBKM.

MpuroroesneHue Ha rpune

Fopenky 13 Hep>KaBeloLLIen CTanm obecredumBaloT Harpes auddysopa Tenna (MNmM KopsuHsbl
C 6pMKeTaMn/NaBOBbIM KaMHEM) MOf, FpurieM, KOTOPbINM, B CBOKO O4Yepefb, HarpesaeT MuLLy
Ha rpune. Bo BpeMs roTOBKM COK M3 MPoayKTOB CTeKaeT Ha ropauni auddysop Tenna (Mnu
6pVKETbLI/NaBOBbIN KaMeHb) M McnapseTcs. NMPon3BOAsALLMIACA NPU 3TOM OblM OKYTbIBaeT
MULLYY, HanpaBnssiCb BBEPX, YTO MpuOaeT nuLLe HEMOBTOPUMBINM apoMaTt 6ap6ekto. Ons
obecrnevyeHnss paBHOMEPHOrO MPUIOTOBNEHMS OMYCTUTE KPLILLKY MaHrana, cnefs 3a TeM,
YTO6bI FOPErIKM FOPesiv Ha craboMm orHe.
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MpuroTosneHue Ha nnaHye

[openkn HarpesatoT HenocpeacTBEHHO MiaHuy, Ha KOTOpoW roTOBWUTCA nuila. Ha nnaHue
MO>XHO rOTOBUTb 60/1e€ MerKne NpogyKTbl, HaNpruMep, MOPenpoayKThbl, KOTOPble MOTyT ynacTb
C peLUeTKM rpmns. Ha nnaHye Takxe MOXHO rOTOBUTb NMPOLYKTbI, TPe6YoLLMe MPUroTOBEHMUS
Ha BbICOKOW TeMmnepaType B TeYeHMe KpaTKoro BpeMeHu, Hanpumep, OBOLLW U He6orbLLMe
nopumn pbi6bl. PaBHbIM 06pa3oM, MaH4YM MOTyT MCMOMb30BaTbCs B KayecTBE TAaKOBbIX Ha
KyXHe, 0715 NPUroTOBMEHMSA Ha rpure CTEnKoB, auL U T.4. TakXKe Ha HUX MOXHO pa3orpeBaTtb
KacTpronn Unu nogaep>Kneatb NULLYY TEM0M.

KoHTpoOsib Haf OrHeM *oyeHb BaXKHO*

Mo><ap MOXeT CNyuYnTbCA B Crlyyae nonagaHmsa coka u »upa, cTekaroLmnx Ha guddysop tenna
ropenok BO BpeMs MPUroToBneHus NuLlu. PasymeeTcs, OblM NpuaaeT YHUKanbHbIA BKYC
6ap6ekKto, Ho criefyeT He JoMYCKaTb OrHSA, MPY KOTOPOM MULLLA MOXKET CropeTb. 415 KoHTpons
Hapg orHeM ¢yHOaMeHTanbHO BaXHO nepes roToBKOW yaansaTbh U36bITKMU XXnpa C NpoayKToB.
PaymoHanbHO Mcnonb3ymTe MapuHadbl U KyNMHapHble COyCbl. TakXe BO BpPeMs rOTOBKMU
HE06X04MMO YCTAaHOBUTb FOPENKN Ha MMHMMAsbHbIA OrOHb.

- B cnyvae nosiBieHUsi CUJTbHOMO OFHSA, €ro BO3MOXHO MOTYLLUMTb, MOCLINAB MeKapcKum
MOPOLLIOK UMW COMb HEMOCPEACTBEHHO Ha AMddy30pbl Tensa. Bo BpeMs [eNCcTBUIA MO6IIN30CTH
OT BapOYHOM NMOBEPXHOCTU MaHrasna 3aLnTUTe CBOM PYKK OT NIaMeHMN.

- B criyyae BO3ropaHusi XKupa cnegymTe NnpuBeOeHHbIM HUXKE UHCTPYKLMSAM.

FopeHue xupa

- ONOPOXKHANTE N YNCTUTE BbIABMMHYH €MKOCTb A/151 XK1Mpa 0T BCEX OCTAaTKOB FOTOBKM Mocre
Ka»<[40ro Ncrnosib30BaHusl.

- Ecnn mMaHran mcrnonb3yeTcs A8 npuema 60/bLLOoro Yncna rocten, Heo6xoamMmMo TyLLUTb
ropenku Ka)gble OBa 4aca M UNCTUTb €MKOCTb. Heob6xogMMO uvallle YUCTUTb B Criyyae
MPUroToB/IEHMS 60SIbLLIONO KOMMYECTBA OYeHb »KMPHOM NuLymM (Konbackl, COCUCKM U T.0.).
HecobntogeHve gaHHbIX peKOMeHOaLn MoXeT NMPUBECTU K FOPEHUIO XKUpPa, BCI1IeACTBME Yero
BO3MOXHbl TPaBMbl 1 MOBPEXAEHWE MaHrana.

B criyuae ropeHus Xxupa/npegynpexxgeHus:

- Ecnu 3T0 BO3MOXKHO cAenaTb B MNOSIHOM 6€30MacHOCTH, NepeBeuTe B MOSTOMKEHWE CTOM BCe
rasoBble KHOMKMW.

- OcTaHOBUTE Mofavy rasa m3 6annoHa.

- MNMonpocuTe Bcex OTOMTM Ha 6e30MacHOe paccTosiHMe OT MaHrana M [oXOuTecb, Moka
rnoracHeT OrOHb.

- He 3aKpbIBanTE KPbILLKY MaHrana.

- Hukorga He nenTe BoAy Ha MaHras. MNonb3ynTech OrHETYLLUTENEM

- [OpoLLIKOBOrO TMNa.

+ He BBIHMMaMTe eMKOCTb /15 Kupa.

- Ecnu oroHb He ocnabeBaeT UMM CTaHOBUTCS CUMbHEE, BbISOBMTE NMOXKapPHbIX.

Mocne 3aBepLLUEHUSA FOTOBKU

- Mocne Ka)Qgoro NpuroToBneHUs NULLIM NePeBOgUTE FOPENKN Ha MaKCUMarbHbI OFOHb U
OCTaBbTe ropeThb B TeyeHue 5 MUHYT. bnarogaps aTon npoueaype CropaT 0CTaTKU NULLIK, YTO
06ecneymT yao6CcTBO YNCTKN. BO BpeEMS 3TOM onepaLmMm KpblLLKa JOMXHa 6blTb OTKPbLITA.

- PerynsipHO u4MCTUTE MaHran rnocrne Kagoro WCrofib3oBaHWsl, YTo6bl He O0MyCTUTb
CKOMMEHWS XKMpPa, KOTOPbIN MOXET 3aropeThCs.

BbIK/IlOYEeHMe MaHrana

- locne 3aBepLUEHUSI UCTMONb30BaHMUSE MaHrana NoBepPHMTE BCE Ma30Bble KpaHbl 40 KOHLA B
HanpaBs/eHMM Mo YacoBOM CTPENKe 40 nonoxeHus OFF (cTon), n oTKMuMTe nogavy rasa Ha
YPOBHe 6ansoHa.

- MNepen TeM Kak 3aKpbITb MaHran KpbILLKOW, MOOOXONTE, MOKa OH NMOTHOCTBH OCThIHET.
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(4. yxo[ v OBCNY)XKMBAHME )

PerynsipHo Y1CTUTE MaHran Mexxay ceaHcaMm UCMosb30BaHWUS, 0CO6EHHO NMocre ANTeNbHbIX
nepuoaoB XpaHeHus. MNepeq YMCTKOM YAOCTOBEPLTECH, YTO MaHrasm M ero KOMMOHEHTbI
[0CTaTOYHO OCThIN. HMKorga He nogBepraTe MaHran BO34eNCTBUIO MOFOAHbIX ABMNEHUN U
npenoxpaHsanTe OT Ba>KHOCTW.
- HMKorga He fenTe Ha MaHras BoAy, EC/IM €ro MOBEPXHOCTU OCTAKOTCSA FOPSAUYNMM.
- Hukorga He 6epuUTech 3a ropsiuMe YacTu, He 3aLLUTUB PYKN.
Ons yonuHeHWst cpoka cny»6bl M nogdepXaHusi MaHrana B XOPOLUEM COCTOSIHUM,
HacTosATeNbHO PeKOMeHyeM 3aKpbIBaTb €ro, eC/IN OCTaBMIseTe MaHras Ha OTKPbLITOM BO3yXe
B TeyeHue NPoLoIKMUTENIbHOr0 BPEMEHW, OCOGEHHO B 3UMHUI Nepunod. Y BaLLero MecTHoOro
auvnepa Bbl MOXKeTe 4J151 3TOF0 MPMOGPECTU BEICOKOMPOUYHbIN 6pe3eHT 1 Opyrue akceccyapbi.
[a)ke ecnu MaHran 3akpbiT B Uensx 3aliuTbl, HEO6XO4WMO pPEerynspHo MpoBepsTb
€ro, MoCKOSibKy BO3MOXXHO 06pa3oBaHWe Bfarn M KOHOEHcaTa, M3-3a 4ero BO3MOXKHbI
noBpexaeHuns. MoxeT NoTpe6oBaTbCs BbICYLLUWTb MaHran 1 BHYTPEHHIOK YacTb 3aLLUTHOMO
MOKPbITUA. OCTaTKM »KMpa Ha MaHrasne MoryT MoKpbITbCS MreceHbto. Ee He06X04MMO CMbITb
OYeHb ropsiyen BOLOM C MbISIOM.
Bce noKpbITble pXKaBYMHOM YaCTU, HE COMPUKACAIOLLIMECS C MULLIEN, ,0/KHbI 6bITb 06paboTaHbI
MHIMBMTOPOM KOPPO3MM M MOKPLITHI KPAaCKOM L1 MaHrasioB MY TEPMOCTOMKOM KPacKoW.
BapouyHble NoBepxXHOCTHU
- Mocrne ocTbiBaHMS MaHrana npoMomnTe ero ropsiuen BOAOWM € MblfioM. 1115 yaaneHus ocTaTKoB
MULLM MCMONb3yMNTe MOKoLLIee CPeacTBO ANs nocydbl. He ncnonb3ymnTe abpasnBHble ry6Ku
WX MarHUTHbIA MOPOLLIOK, MOCKOSMbKY OHW MOryT 6e3BO3BPaTHO MCMOPTUTbL OTOEN0YHOE
MOKPbITWE BalLLero MaHrana. XopoLlo OMnosflIoCHUTE U BbICyLLMUTE. He peKoMeHOyeTCcs MbiTb
peLUeTKM 1 NnaH4m B NoCy40MOEYHOM MaLLVHE U3-3a UX Beca.
HanomMuHaeM, 4TO KaTeropuvyecku 3arnpeLlaeTcs WCMoMb3oBaHWE fbha, M3-3a Yero

BO3MOXEH TEPMUUYECKUI yaap U pacTpecknBaHME aManm niaHyu.

ECnn paBUYMHA NosiBUMACch Ha BapOYHOM MOBEPXHOCTM, COMpPUKacatoLLencs ¢ NuLLen, nx
Heo6x0OMMO 3aMeHUTb.
06cny>kuBaHue ropesiok

lopenka oTperynmMpoBaHa Tak, YTO6bl 06ecrneunTb Heo6XO4AMUMYH MPOU3BOOUTENBHOCTb
npu MakCcMManbHOM OrHe. Mpu 3aXKMraHUM ropeniku Bbl YBUAOUTE 06bIYHOE CUMHWE MnaMms,
BO3MOXHO, C >enTbiIMU KOHYMKaMu. Ecnn nnams ckopee »enTtoe, 3TO MOXeT 6biTb
06YCMOBMEHO 3arpsA3HEHUAMU UMU HACEKOMbIMU, CKOMUBLUMMUCA B OTBEPCTUSX WU
Tpy6Kax ropenku. 3To MOXKeT BbI3BaTb 3aKYMOPKY UITM OrpaHMYeHMe NOTOKA rasa, YTo MOXKeT
MPUBECTU K BO3ropaHMIo Mo3agu MaHenu ynpaBfieHUs, 4YTo, B CBOK ouyepenb, NpuBeOeT K
OYeHb CEPbLE3HOMY MOBPEXOEHMIO MaHrana. B aTom crny4yae, ecriv BO3MOXXHO, HEO6X04MMO
HeMeaIeHHO NepeKpbITh ras, MoCTyNaroLLMA U3 6anoHa.
- Fopenky Heo6xo4MMOo perynsipHo NPOBEPSTb, CHUMATb U YUCTUTb, MO KpamHen Mepe, OguH
pa3 B rod, 1 YaLLie Npu CreayoLLmnX YCroBuUsX:
- Mpw 3BNEYEHMN MaHrana n3 MecTa yCTaHOBKM.
- ECnv oHa MY HECKOMBbKO FOPErioK He 3aXKMratoTcs.
- Ecnv nnams ropesnku B LLESIOM »KenToro LpeTa.
- Ecnu ras 3a)kuraeTcs nosagm naHenm yrnpasneHus.
- [N NOSTHOWM YUCTKM ropenku U3BreknuTe MaHrasn. [Ans yaaneHus p>KaBuymHbl C MOBEPXHOCTMU
ropenikv MOXXHO NUCMOSb30BaThb SIErKY0 MeTanIMYeckKyo LLieTKy. icnonb3ynTe cpegcTea ans
UYUCTKN TPY6 WU KYCOK >KEre3HOM MPOBOMOKM A1 yOaneHUs 3acopoB B OTBEPCTUSAX MU
Tpy6ax ropenku, creas 3 TeM, YTobbl He pacLLUMPUTL OTBEPCTME FOPENKU.
- BaM MoXeT noHapo6uTbca GoHapuK, UTO6bl Y6EeAUTLCS, YTO BHYTPEHHSA YacTb TPY6bI
ropenku cso6opfHa. MoBepHUTE ropernKy 1 crerka nocTyymTe et rno TBEPAOM NMOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Mo KycKy fepeBa, YToObl N3BeUb BCe 3arpPsi3HEHUS USHY TPU.

MpY NOBTOPHOM MOHTaX<€ ropenku creguTe 3a TeM, YTo6bl TPy6bl HaxoOUUCL Nepeq
dopcyHKamm.
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Ounddysop Tenna

YpoanuTe ocTaTKy NULLM 13 Anddy3opa Ternsa ¢ NOMOLLbH AepPeBAHHOIo UM NnacTUKOBOro
MArKOro ckpeéka WM naTyHHOM LEeTKU. He UCronb3ynTe CTanbHble CKPEe6KU U LLIETKW.
MpoMonTe ropsyer MblsibHOM BOGOM MU XOPOLLIO OMOSTIOCHUTE.

EMKOCTb AN »Kupa

- lMocne Ka)kgoro UCronb30BaHMA U3BNEKANTE U YNCTUTE EMKOCTb OJ151 XKMpa OT BCeX KyCKOB
MALLN M XK1pa, NMPY HE06X04MMOCTM, C MOMOLLIbH AEPEBAHHOI0 UK N1aCTUKOBOM0 CKpebKa.

+ Mpu Heco6noaeHMN OaHHbIX UHCTPYKLWI CYLLIECTBYET PUCK BO3ropaHUs XKmnpa. 3To MoOXKeT
rMoBfieYb 3a CO60M Cepbe3Hble MOBPEXOEHUS MaHrana, Ha KOTopble He pacnpocTpaHseTcs
rapaHTua. ECnn Heo6Xo4MMo, EMKOCTb OS5 XKMpPa MOXKHO NMPOMbITb MblfIbHOM BOL0M.

Kopnyc maHrana

PerynspHo yganamTe n36bITKM XKUpa C Kopryca MaHrasna ¢ NoMOLLbl TPAMKKU, CMOYEHHOMN
B Mbl/TbHOW BOLE M XOPOLLO OTXKAaTOW. M36bITOK »Mpa U KYCOUKM MULLIM MOXKHO yaanuTb C
BHYTPEHHEN YacTu Kopryca MaHrasna c noMoLLbio AepPEBSHHOMO UMM MAaCTUKOBOIO MSIFKOro
CcKpebKa. [1519 yao6CcTBa YUCTKM MOXKHO [4,06aBUTb NUCT GONbIrn, KOTOPbIA HE06X04MMO MEHATL
rnocne Ka)kgoro mcrnosb3oBaHus. CrneguTe 3a TeM, UTO6bl HE 3aKYMopuUTb OTBEPCTUS O/
CcTeKaHus Xupa. Ecnn TpebyeTcs JONONHUTENbHAA YNCTKA, UCMOMb3YNTe TPAMKY U ropsavyto
MbIfIbHYHO BOAY UMM HEMTOHOBY O LLIETKY. He Mcnonb3ynTe abpasuBHbIe CpeacTBa. M3BnekuTe
peLueTky 1 (Mnu) NnaHum, a TakKe ropesiku nepen YMcTKoM B HXKHEN YyacTu. He norpyxanTe
rasoBble KHOMKM UK Fopesikun B Boay. Mocre akkypaTHOro MoBTOPHOI0 MOHTa»Ka KOMMOHEHTOB
Ha KOpryc MaHrasa npoBepbLTE PO3XKMUT.

KpbiLlKa MaHrana

YUCTUTE KPbILLKY MaHrana C MoMoLLibi0 TPAMNKW UM He abpasmBHOM FY6KU U ropsivuemn
MbIIbHOM BOAbl. He MCMOMb3yNTe YNCTALLME TYEKN UK NMOPOLLIKU, TaK KaK MOXKHO HaBcerga
NoBpeauTb OTAENOUYHY MOBEPXHOCTb MaHrasa. Mocne YNCTKW TLLaTebHO BbICYLLINTE, YTO6bI
He [oMnyCTUTb 06pa30BaHMeE PXKaBYMHDI.

Tenexka

- [poTpuTeE TPANKOW, CMOYEHHOW B ropsive MblSIbHOWM BOLE, @ 3aTEM BbICYLLILTE.

- Kak gnsa Bcex nsgenum 13 HepxaBetloLLier cTanu, B Liensx obecrnevyeHns 0OAroro cpoka
Cny>»6bl BaLLIero n3genus, B YaCTHOCTW, BHELLIHErO BUAE HEPXKaBetoLLien CTann, pekoMeHayem
perynsipHo o6pabaTbiBaTb CTaflbHble MOBEPXHOCTU MaHrana 3alLluMTHOW CMa3KoW, HauMHas
C NepBOro MCMorb30BaHWA. BpeMs OT BpeMeHU TaKXKe MOXHO MpoTupaTb MOBEPXHOCTb
YUCTALLMM CPeAcTBOM [/ Hep>KaBetoLLlen CTanu, 3aTeM BblTepeTb MArKOW TPAMnKow, a
3aTeM HaunCTUTb A0 6ecka. Bbl TakKe NonyymTe TOHKYH 3aLLMTHYO MNeHKY Ans CTasibHOW
MOBEPXHOCTW.

KpenneHus

PekoMeHfyeTCs NpoBepsATb WM 3aTArMBaTb BCE BWHTbI, 60NTbl U T.4. C perynspHbiMu
VHTepBanamu.

XpaHeHue

- lNepeq TeM Kak 3aKpblTb UKW NOCTaBUTb MaHran Ha XpaHeHWe NpoBepbTe, YTOGbI OH OCTbIN.
XpaHuWTe MaHrasn B NpoxiafHOM CyXOM MecTe.

- 3aKpowTe ropenku ¢onbrom, 4Tobbl NPefoTBPaTUTL MPOHUKHOBEHME HACEKOMbIX U OPYTnX
3arps3sHeHU B OTBEPCTUSA FOPenKu.

- Ecnv MaHran XpaHuTbCs B MOMELLieHWM, ra3oBbli 6anfoH cregyeT 0TCoeguHUTb U
0CTaBUTb CHapy»W. Fa30BbIA 6annoH criedyeT BCerga OCTaBMsTb Ha OTKPLITOM BO34yXe, B
CYXOM W XOPOLLIO MPOBETPMBAEMOM MecCTe, BAANM OT UCTOYHMKOB Ternsa Uiv Bo3ropaHus. He
paspeLuanTe geTsaM urpaTb ¢ 6an10HOM. He nogBepranTe ra3oBbiv 6a5i/ioH BO3OENCTBUIO
NPAMBIX JTyYen conHua.

- [epeqn vcnonb3oBaHWEM MaHrana nocre OuTernbHbIX NEPUOLOB XPaHEHMS BbIMOHUTE
npouenypy yCTaHOBKM.
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(5. 3ALLIUTA OKPY>KAIOLLIEM CPEQbI )

Mo OKOHYaHWW CpoKa Cry»6bl NMPOoOyKTa He 3abyabTe cOaTb ero B LIeHTP nepepaboTky ans
yTunmsauyum. Ecnum rpunb ocHallleH MOTOPOM WUN BEHTUNSTOPOM, HE BbliGpachbiBaniTe N He
CXXUramTe 3T NpuHagnexHocTn. CobnoganTte OeNCTBYOLLME NMpaBuia c6opa, U3BeYeHns
1 nepepaboTKM Takom NpoayKumm.

(6. MOUCK U OBHAPY>XEHUE HEUCMPABHOCTEH )
MPOBMEMA/PELLEHUE

ropenku He 3a)XKurarTca C NOMOLLbO CUCTEeMbl PO3XKuUra

- [230BbIi GannoH nycT -> Janpassre 6annok (He Gonee, uem Ha 80%)

- Perynatop HeucnpaseH -> [1p0BEpbLTE WK 3aMEHHTE peryndaTop

- TOPENKM 3aKyMopeHb! > MMouwcTuTe ropenku

- 3aKyNopKa pa3bemMoB WM ra3oBorownMakra__ > TIouwCTUTE Pa3beM WM ra3oBbil LLNaHT

- Kabenb anexTpoaa 0cnat unv 0TCOeaMHeH 0T 3NeKTPofia - MopcoemuHmTe Kabenb

- INEKTPOT MK Kabenb NOBPEXeH - 3aMeHuTe ANEKTPOT UK Kabenb

- BCTPOBHHbIN 3anan nospexpeH > 3aMeHuTE ero.

- HenpasunbHas yCTaHoBKa INeKTpoda = INEKTPOZ OMKEH COBNAAATH C FOPENKOA C PACCTOAHMEM

3-4 MM MEXQY KOHLOM SMEKTPORa U OTBEPCTUEM Ha
FOPNKE. CKOPPEKTUPYWTE MONOXKEHME NEKTPOfA..
ropenKa He 3a)KuraeTtcsa C NOMOLLIbIO Fra3a

-Ta30BbliA 6annoH nyct -> 3anpasbre GannoH (e Gonee, uem Ha 80%)
- PerynaTop HeucnpaseH > TIPOBEPSTE WM 3aMEHNTE PErynaTop

- [OpenKm 3aKynopeHbl > [loumcTnTe ropesnkm

- 3aKynopKa pa3bemOoB VM ra3oBoro LLIMaHra = T10YMCTUTE PA3bEM WM Fa30BbIA LLINAHT

Hesonbu;oe nnamsa wnu nnamsa noracaet (nnams B Tpy6e ropernku, CrbilLieH CBUCT WM
rygeHue

+Ta30BbI¥1 6anMOH CIMLLIKOM Man > Wcnonb3yiTe 6annoH 6onbLuero pasmepa

- OpenKu 3akynopeHbl > [loumcTnTe ropesnkm

- 3aKyropKa pasbemoB Wk ra3oBoro LLUNaHra > [0YMCTITE PA3BEM WK Ta30BbIV LLITAHT

-Betep > Wcnonb3yiATe MaHran Ha MeHee BETPEHHOM MECTE
KHonKa rasoBoro KpaHa noBopauMBaeTcs C TpyA0M

- BCTPOBHHAA CUCTEM PO3XNTA 3AKMMHEH A > 3aMEHWTE ra3osblil Kpa

-Ta30BbIV1 KpaH 3aKNMHEH > 3aMEHWTE rasoBblil KPaH y CBOEro urnepa

(7. rAPAHTMSA )

[ns nepBoHauanbHOro rnokynartens, Ha AaHHoOe M3genuve pPacrpocTpaHAeTCa rapaHTusa oT
MNCXOAHbIX AedeKTOB MaTepmasnos v NPOM3BOACTBEHHbIN 6pakK.

Kak onsa Bcex M3genum 13 Hep<aBetoLLien cTanu, B Liensx o6ecrnevyeHms 4onroro cpoka cnyobl
Baluero msgenusa, B 4aCTHOCTW, BHELLIHErO BWOE HepX<aBeloLlen cTanu, pekoMeHayem
perynsipHo o6pabaTbiBaTh CTaslbHble MOBEPXHOCTM Balllero mMaHrana 3aLyuMTHOM CMas3Kow,
HayMHas ¢ MepBoro NCronb30BaHMS.

B TeuyeHWe paHHOro nepuvoga Balu MarasuH obecneumT 6ecnnaTHY 3aMeHy OedeKTHbIX
KOMIMOHEHTOB, WCMOMb3YILLMXCA B AOMALLUHUX YCMOBUAX, MPU COGMIOAEHUM CregyoLLmx
YCIOBUM:

[aHHaa rapaHTMs pacnpocTpaHAeTCs TOMbKO Ha WCMOMb30BaHWE Ha OTAEMbHO CTOSALLEM
4aCcTHOM MecTe /1 MaHrana v He MPUMEHSAETCA K MaHranam, crnosnb3yemMblM B KOMMEPYECKMX,
06LLIeCTBEHHbIX MECTax M B MeCTax C HeCKOMbKMMM MaHranamu, HanpuMep, B pectopaHax,
oTensx, TYPUCTUUECKMX Narepsax U NyHKTax npokara.
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B pamKax gaHHOM [06pPOBOMbLHOM rapaHTUM HU B KOEM Cryvyae He npegycmaTpuBaeTcs
HMKaKas KoMreHcaLums, NpesblLLatoLL|as CyMMy MOKYMNKWM NPpUo6peTeHHOro n3genums.

Bbl NpUHMMaeTe Ha cebs PUCKW MU OTBETCTBEHHOCTb 3a MOTEPIO, MOBPEXKAEHME UM TPaBMbl,
KOTOpble MOryT 6biTb MPUYMHEHbI BaM 1in BalueMy MMyLLecTBY U (Mnn) TPeTbUM NuLam
M UX MMyLLeCTBY B pe3ysbTaTe HemnpaBWIbHOW 3KchslyaTauuu, 3M0ynoTpebneHun unm
Heco6MIaeHNS MHCTPYKLUNIN K N3OeNnaM, MPUBELEHHbIX B MPUiaraeMoM pyKoBOACTBE.
N3penve He MogneXuT HenpaBUIbHOM 3KCrflyaTauuu UM He6pexHOMy 06paLLieHuto,
BKJ1HOYasi BO34EMNCTBME KUMSALLIENO XKMPA UM N36bITOYHOMO M1aMeHM, a TakXe UCMosfb30BaHMe
HeKauyeCTBEHHOr0 PerynsTopa rasa U ero HeKOPPEKTHOE UCMOMb30BaHME.

MN3penve He OOMKHO NogBepraTbCs MNOBPEXOEHMSAM BCrieCTBME BO3AENCTBMS MOCTOPOHHUX
npegMeToB, BELLIECTB MUY HECYACTHbIX CITy4aeB.

lapaHTUsA NpegnaraeTcs B Ka4eCcTBe JOMOMHEHWS M HEe 3aMeHSIeT 3aKOHHbIX MPaB NoTpe6buTens.
Ecnn y Bac MMerOTCS BOMPOCHI, CBSI3aHHbIE C MOHTaX@OM WMWM 3KcnnyaTauuen Bawuero
YCTPOMCTBA, 06paTUTECH B CITY>K6Y MOCnenpoga)xHoW nogaep>Kku BaLuero marasuHa.

(8. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU )
ADEO Services
H Ta308b1 FPUb 1A UCNOMb30BAHKA Ha c€ 25 75 '22
a3BaHme NPOfIyYKTa P

Homep mogienu 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066

Kateropuarasa = L3+ (28-30/37) Dlaa/p(ao) Dlss/v(u) = Lagyoisn

a3 ¥ JjaBNeHME NIofiaut ByTat (630) Mponat (631) ByTan ByTaH ByTan
28-30 méap 37 M6ap 29 M6ap 37m6ap 50 M6ap

Ly v BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 6B, 6R, IE, T, LT, LU,LV, T, SK,
Lygpps: CY, CZ, DK, EE, I, FR,HU, LT, IT,NO, NL, SE, 8, 8K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

CTpaHa Ha3Ha4yeHua Vs AT, CH, CZ, DE, 5K
lagpan: PL
PasMep opyk rnasHof 00.92Mm 0.92MM (90.86MM 00.81MM
ropenkyu
061425t HOMUHaNbHaA -

Tennosas MowwocTb (Hs)

Hcnonb3yiTe TONbKO BHE MOMELLIEHMS.

Mepe MCnoNb30BaHMEM YCTPOFCTBA NPOYMTANTE MHCTPYKLMH.

Mpepynpexpaexue. JocTynHble 4acTv MOFYT 6bITb 04€Hb ropAuMMK. He nofgnyckaiite feteit 6nmuako.

CpgenaHo B Kutae|
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KIPICTIE

U

Ocbl eHiMAi TaHOafaHbIHbI3Fa paxMeT. ©3 eHIMOepiMi3ai»Kobanay »KeHe fanbiHgay 6apbicbiHAA
6i3 6apnblK KyLU-XirepiMiaai nanganaHyLlblnapablH KaXKeTTifiKTepiH KaHafaTTaHObIPaTbIH
»KOfapbl canaHbl KaMTaMachl3 eTEMI3.

CoMKecCTiKTi MiHOEeTTI pacTaygbl Taman eTeTiH Tayaprap YWiH cepTuukatTbiH /
neknapauusiHblH KeLLipMeciH Jlepya MeprneH AYKeHiHiH aknapaTt 6afaHbiHaH anyfa 6onaabl

MAHbI3bl! BYN OHIMAOI KYWFE KEATIPY, KOMOAHY »OHE KbISMET KOPCETY
BAPBICBIHAA MAMOAMAHY BAPbICHIHOA MAKCUMANAbI KAHAFATTAHY YLUIH OCbl
KONOAHY BOMbIHLLA HYCKAY/bIKTbI OHIMAI KOMOAHAP ANAbIHOA MYKUAT OKbIM
LUBLIFYFA KEHEC BEPEMI3. KAYIMNCI3AIKKE KATbICTbl OCbl HYCKAY/bIKTA BEPIITEH
HEFI3r ECKEPTYNMEPTE HA3AP AYOAPbIHbI3, OCbl HYCKAYMbIKTbI KEMECI »OSlbl
KOMOAHY YLLIIH CAKTAM KOMbIHbI3.

(1. MAHBI3ObI AKMAPAT )

MAHbI306!, KEMELLIEKKE CAKTANYbI KAXET CINTEME:
MYKIAT OKBIM LLIIFBIHBI3

- TpunbAai XKMHay HeMece Nanganany angblH4a oCbl HYcKaynapobl MyKUST OKbIMN LLbIFbIHbI3

- by HYCKay/blKThl 60M1aLlaKTa Kapay YLUiH cakTan KOMbIHbI3.

- TeKk cbipTTa NanganaHyfa apHanfaH. KypbinfbliHbl YW iLLiHOe NarganaH6aHbl3.

- Kep geHreniHeH TeMeH Kynge rpunbgi nariganaH6aHbi3 XaHe ras 6annoHaapbiH KOMMaHbI3.
a3 ayafaH ayblp:

Fa3 >bINbICTAN KeTKeH »afgaraa, ofl TeMEeHri HyKTere >KWHanbin, »KarblHMeH Hemece
YLLIKBIHMEH »aHacKaHga

»Kapblybl MYMKIH.

- TeK CyMbITbINFaH >KaHfbILL ra3 6GannoHgapbiMeH KonpaHyfa apHanfad. MponaH, 6yTaH
HeMece apanac rasgapfa apHanfaH peTTeriLuTi KongaHy Kepek.

- Tpunbai )kafap angblHA4a MaHrangblH 6apribik 6enikTepiHeH MONU3TUNEHI »KabbliHAbI anbin
TacTaHbI3.

- TpunbAiH Ke3 KenreH KypblibIMHaH HEMECE »KaHfblLL 6eTTEH KeMiHe 6ip MeTp KaLUbIKTbIKTa
KOSiOaHbINaTbiHbIHA K83 XKETKIi3iHi3. XaHfblLL 6eTTephaiH acTbiHAa NanganaH6aHbls.

- Fa3 6annoHpapbiH KengeHeH Kynae cakrayfa Hemece KonpaHyfa 6onmanabl. Kes kenreH
XKbINbICTay 6Te

MaHbI3[bl XKoHe CYMbIKTbIK ra3 KYOblpblHA €HiM KeTYi MyMKIiH.

- TpunbAi xKarap angblHAa MaHrangblH KaknafblH aLlbliHbI3.

- [a3 6annoHgapbIiH eLlKallaH ynge cakTaMaHbi3.

-MNanpganaHy KesiHge KYPbInfbliHbI XKbIKbITNaHbI3.

- Byn rpunbdi »KaHbiN TYpfaH Kesae Kapaycbl3 KangblpMaHbi3.

- KaKnak TyTKachl KaTTbl KbI3bIM KeTYi MYMKiH. TYTKaHbl TeK OpTacbiHaH YCTaHbI3.

- [lyXoBKa KOMfabblH KMIO YCbiHbINaabl.

- Tpunbre apHanfaH, bICTblKKa Te3iMAi y3blH CanTbl bigblCTapabl KOMAaHbIHbI3.

- KaKnaKTbl aLLKaHAa LbIFybl MYMKIiH bICTbIK 6y0aH cak 60MbIHbI3.

- FpunbdiH Kenbip 6enikTepi KaTTbl Kbi3biM KeTyi MYMKiH. AMHanacbiHga 6ananap, KapT
agampgap MeH

- XKaHyapnap »XypreH Ke3ge abau 60bIHbI3.
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- ManpganaHfaHHaH KeniH ras 6annoHbiHaH 6epinicTi eLUipiHis.

- TpunbAi ToNbIK CybiMafaHLLa »KannaHbI3.

- Mampganany yLUiH rpunb TYpaKThl Teric 6eTKe opHaTbINybl Kepek.

- Tpunbai KongaHap angblHAa afbil KeTy CblHafblH OpblHAAHbI3. byn opHaTygaH KeniH
6ybIHOap MeH

KOChIbICTapAafbl ra3fblH afbin KETYiH aHbIKTaNTbIH »Kanfbi3 CeHiMAi Kyparn.

- FepMeTUKanblKKa CbiHayObl Xblf1 CalblH XKaHe ra3 6an/oHbl MeH LUMaHTiHI ap6ip ayblCTbIpy
HeMece any KesiHae

OpblHOaYy KaXeT.

- XaHfbiLL MaTepurangapabl 6ap6eKtore XaKblH XKepae cakTaMaHbI3.

- punbAiH »KaHbIHOA a3p0o30baepai NnanganaH6aHbI3.

- Ocbl HyCKaynblKTa KenTipinreH HycKaynapAbl cakTaMay »apakaT HeMmece ayblp 3aKblM
KenTipyi MyMKiH.

- Erep ci3ge ocbl HyYcKaynap 60MblHLLA CypaKTapbliHbl3 6051Ca, KbISMET KOpCeTy opTasblfbiHa
xabapnacblHbl3.

- Ocbl rpunbferi 6apnblk e3repicTep KayinTi 601ybl MYMKiH, onapgbl €Hrisyre TbibIM
canblHagbl )KaHe KeningikTiH

KYLLIH »0s1gbl.

- Manpganany KesiHge eHiMai XblfKbITRaHbI3.

Informations sur le gaz et le détendeur

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2t (330 :
S MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
g Butane (G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |->utane (G30) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR PropagebgGrN) 30 38/P
< > PL Propane (G31) 37 mbar I3P

OHTannbl NampganaHy cunaTTaManapbiH KaMTamacbi3 eTy YLUiH AuaMmeTpi 222 MM aHe
6uiKTIri 485 MM, TOCT 15860-84 6annOHMeH TONThIPbIIFAH rasgblH MakcMMangbl Maccachl
13 Kr 6onaTblH ra3 6annoHbiH MampanaHy KaxkeT, 6annoHabl 80% - gaH apTblK rasteH
ToNnTbipMaHbI3. EAC TP TC 16 cTaHOapThiHA COMKEC KeneTiH peTTerilTi KongaHbiHbI3.

Byn rpunbgi CyMbITbINFaH )KaHFbILL MponaHMeH HeMece 6annoHgafbl 6y TaHbIMEH KaMTaMachI3
eTyre 6onagbl.

MponaH 6annoHpapbl bl 60Mbl, TiNTi Cyblk Mesringe ge rasbeH KamTamacbi3 eTefi.
BannoHgapabl aybiCTbIPY YLUiH

COMBIH KiNnTi ()KMHaKKa KipMengi) kaxeT 60nybl MyMKiH. byTaH 6annoHgapsl »asga rasgbl
»KaKcbl XKeTKizeni, 6ipak

ras Temnepartypacbl +10°C-TaH Tycce, 6ap6eKkio eHiMAInNiri TemeHgeyi MyMkiH. bap6ektore
camKec KeneTiH ras

6an0Hbl MEH PeTTEriLLi 6ap eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

- LLInaHr rasgblH eTyiHe Kepepri KenTipMenTiHOen 6onbin, 6yrinMen, 6yKTeniMen, epKiH Tycin
TYPYbl KEPEK.

KonpaHap angblHOA apAanbiM LUMNAHTTbIH KapblKTapbl, KecinreH Hemece TO3biM KEeTKEeH
KepnepiHiH

6ap->KOfblH TEKCEPIN anblHbI3.

- XKanfay HyKTeciHeH 6acKa, LLUMaHrTbiH eLl6ip 6eniri 6ap6eKiogiH bICTbIK 6enikTepiHe Tuin
KeTneyi kepek. Erep

83

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

LLIMaHr 3aKkbiMOanfaH 605ca, OHbl CYMbITbINIFAH XaHfblLL ra3beH nanganaHyfa apHanfaH
»KoHe KongaHbinaTbiH

engin YNTTbIK CTaHOApTTapbiHa COMKEC KeNeTiH LUMaHrmeH ayblCThipbiHbI3.

- ISO/TOCT 51982 cTaHgapTbiHa CoMKec KeneTiH »oHe Y3blHAbIfbl 1,5 M-OeH acnanTbiH
OuameTpi 9 »KaHe 12 MMLUaHI Thl NanganaHbiHbI3.

BAPBEKHOI KAYIMNCI3 XXOHE TUIMOI YCTAY YLUIH KOJ'IAVIJ'IbI PETTETILL MEH FA3 BAJTTOHbIH
HAVI,EI,AJ'IAHY KAMET. KAPAMCbI3 HEMECE BYJTIHFEH PETTETILUTI I'IAVI,D,AﬂAHy KAYINTI
KOHE KEMIGIKTIH KYLUIH

YKOHOFA 9KEM COFAObI. TaHaay yLUiH

eH Komnawnnbl ra3 6annoHAapbl MeH ras peTTerillTepiH ocbl XKabablK 60MbiHLLIA MaMaHMeH
KEeHECIH;is3.

ManpganaHyLUbl eHAOIPYLLI HEMece OHbIH areHTi NyioM6anafaH 6enLlekTepdi 6enLleKkTemMeyi
HeMece e3repTrneyi THic.

(2. OPHATY )KQHE NMAWOANAHY )

CAHbINTAYCbI3ObIFbIH TEKCEPY

Byn cblHaKTbl 9pgarbIM »XaKCbl XKeNnaeTiNeTiH XKepae eTKi3iHi3. TeKcepicTi Kbl cablH KaHe
ra3 6annoHbIH HeMece

LLINaHITi aybICTbIpFaH Ke3ne »acaHbl3.

-1-KkagaM - 6apsblK TynMenepaid OFF (CTOMM) KyMiHae eKeHiriHe Ke3 »KeTKi3iHis.

- 2-Kagam - 6annoHgarbl HeMece peTTeriLTeri rasabl 6ackapy KnanaHbliH allblHbI3.

- 3-kagaM - ras »ymeciHgeri (CoHbIH iWiHOe ra3 6annoHbIHOafbl, LUMAHITafbl »KaHe
peTTeriLiTeri KnanaH

KOCbINbIMAapsl) 6apsblK ThiFbi3garbiLuTapabl cy (50%) xaHe cabbiHabl (50%) epiTiHAiMeH a6y
apKbirbl

bIKTVMMaI >bifbiCTaynapabl TekcepiHid. KbinbicTayabl Tekcepy ywliH ELLIKALLIAH ALLIbIK
OTTbl

MANOANAHBAHbI3.

4-KafaM - KaHOam aa 6ip Tbifbl3AafbILLUTbIH YCTiHAE KenipLUiKTiH Nanga 60nybl XKbibicTayabl
KepceTepi.

- Ta3 Ke3iH aXKblpaTbIHbI3

- bapnblK Thifbl3gafblLUTapabl KaMTagaH KaTanTbiHbI3.

- CblHaKTbl KanTagaH 6acTaHbl3

- Erep KenipLUiKTep KarTagaH nanga 6osnca, rpunbgi nanganaH6aHbl3 XKaHe KOMeK any YLUiH
Kbl3MeT

opTanblfbiHa XabapsiacbiHbl3.

CaHplnaychl3gblfblH TEKCEPreHHeH KelriH 6apnblK Thifbl3gafbiLLTap MEH KOCblnbiMaapgarbl
cy/cabblHAabl epiTiHAiHI

MYKUWAT Ta3anaHpl3.

OpbiHAbI TaHAay

- ByNn rpunb Tek aLublk ayafa KongaHblnybl XKaHe KaKCbl XKenneTineTiH depre Konbinybl TUiC.
OHbI eLLKaLLaH

»KaHfblL 6eTTepaiH ACTbIHA KoMMaHbI3. TpunbaiH 6yniprepi MeH »aHfbiLL 6eTTepAiH apachl
ELLIKALLIAH 6ip

MeTpLeH XaKblH 6011May bl Kepek. byn rpunb Te3 TyTaHaTbIH MaTepmangapgaH aynak yctaHbi3!
- Tpunbai NnavpganaHaTbiH OPbIHABI MYKMAT TaHOaHbI3. OHbl allbIK, 6ipaK afaLuTap MeH epT
LLIbIFY bl MYMKIH

6acKa 3aTTapAaH aynak, KopfanaTblH XXepre Ko Kepek.

CaKTbIK LLlapanapbl

- MaHrangblH KoprnycblHOafbl aya TapTKbILLTapAbl »)KannaHbl3.
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- Erep 6annoHabl aybICTbIPY KaXeT 6orca, 6acTayfaH 6ypbliH OHbIH TOMbIK »KabblnfaHObIFbIHA
YKOHe MaKblH

Kepae TyTaHy Ke3fepiHiH (TeMeKi, aLLblK OT, YLLIKbIH XaHe T.6.) XOKTbIfbIHa K83 XeTKi3iHi3.
Fa3 winaHriciH MaHranra kanray

- Fa3 wnaHriciH ras Kabblngay HYKTeciHe »anfaHbl3. TbiM KaTTbl 6eKiTrneHi3. Kanfay yLUiH
»KabblCKaK TacrnaHbl

HeMece CyMbIK enimai nanganaH6aHbi3. Onapabl KONIMEH GEKITIHi3.

- EFTEP BYPAHOANbI LLUNMAHT KONOAHBINICA, ANObIH ANTA OPHATBIJTFAH LLIYMEKTI AJlbIN
TACTAY KEPEK.

- bap6ektofi 6apsbik 6ackapy TyMenepi OFF (CTOM) KyMiHaoe eKeHiHe Ko3 XeTKi3iHi3. PeTTeriw
neH 6annoH

caTyLUbICbIHbIH HYCKaynapblHa COKeC peTTeriLuTi ra3 6aylIoHbIHA »KarfaHbl3.

PeTTeriwTi ras 6annoHbiHa 6ekiTy

- bap6ektogi 6apnblk 6ackapy Tymmenepi OFF (CTOM)KyniHOe eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. PeTTeriw
neH 6annoH

caTyLUbICbIHbIH HYCKaynapblHa COMKeC PeTTeriLuTi ra3 6anioHbIHa XanfaHbl3.

(3. KYPBINFbIHbIH, )KYMbIChI )

EckepTynep

- Icke Kipicnec 6ypbiH ocbl HYCKaynbIKTbIH “MAHbI3Obl AKIAPAT” 6eniMiH TYCIHreHiHi3re Ke3
XKETKI3iHi3.

- byn rpunbgiH guM3anHbl nicipy aMMarbiHbiH 50%-4aH acTaMblH KaTTbl NMAacTUHA peTiHae
nampganaHyfa

MYMKIiHOiIK 6epMengi. MnaHyap TonblFbIMEH »abblnFaH 60/1ca, LaMafaH ThiC Kbi3y MaHrangbl
3aKbiMAaybl MYMKiH,

6y/1 Keninpikke »apamMangsbl.

MaHrangpl xary

- MaHrangbl »Karap angblHOa KaknafblH allbiHbl3. bap6ektoai ELLIKALLIAH Kaknafbl »KabblK,
KYMOe »aKnaHbi3.

- bapnblK ras Tymnmenepiin OFF (CTOM) TypFaHbIHa K63 XKeTKi3iHi3. [a3 6annoHbIHAafbl HEMece
peTTeriwiTeri

rasfgbl 6ackapy KnanaHblH aLLblHbI3.

- TYTaTKbIHbI3 KeNeTiH )KaHapfbl TYMMECIH 6acbIn, OHbl anHaNablpyfa KapCblblKTbl CE3reHLue
caraT TiNiHiH,

6afblTbiHA Kapcbl 6ypaHbl3. 4 CeKyH KYTiHi3, coaH KeMiH CbIpT eTKeHLLE TyTKaHbl 6ypayabl
»KanfacTblpblHbI3

(smeTTe x)aHapfbl )KaHafdbl). >KaHapfbl XKaHFaHLLIA OCbl 9PEKETTi 6ipHeLLIe peT KanTanaHbl3.

- KanfaH »aHapfblnapabl KaXKeTTiNiKKe Kapan Ke3 KenreH peTneH »afblHbl3. KeneciciH »kaknac
6ypbIH, 3p

»KaHapFbIHbIH KOCY /bl eKEHAIMHE KO3 XeTKi3iHi3.

NAAOANAHY

- TyTaTbiNfaHHaH KeWiH, rpunbAi angblH ana Kel3gblpy YLUiH »KaHapfbiap Makcumangbl
neHrenge 3-5 MUHYT

»KaHybl KepeK. byn npouecTi ap nicipy ceaHCbiHbIH angblHOa »Ypridy Kepek. AngbliH ana
Kbl3ObIpy KesiHae

KaKnak aLLblK TYPYybl KEpek.

- AngblH ana Kpi3ablpy asikTanfaHHaH KewiH, nicipy HaTuKeci 6apblHLLIA »KaKCbl 60Mybl YLLIH,
6apnblK

»KaHapfbinapabl 6asy 0TKa KOMbIHbI3.

- XaHapFbl XKarblHbl COHIeH Kesae (Ke3 KenreH ceéenrneH) 6anTay KypbiFbiCbiH »Kaybir, 1
MUHYTTaH epTe eMeC KanTa TyTaTyfa apeKeT XKacay KaeT.

85

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

KonMeH »ary 60MblHLLA HYCKaynap
- bap6ektogi»kafap angblHOa KaknafblH allblHbI3. Fpunbai ELLIKALLIAH Kaknafbl )KabblK Kyrae
»KaknaHbl3.
- bapnbIK ras TymMmenepiHiH OFF (CTOM)TypraHbIHa K83 XKeTKi3iHi3. Ma3 6annoHbIHOafbl HemMece
peTTeriwuTeri
rasgbl 6ackapy KrnanaHblH aLLiblHbI3.
- XaHfaH cipiHKeHi 6acKapy NaHeniHiH TOMeH i »KafblHOafbl OH »KaK LLeTKi TyTaTy caHbllaybiHa
canblHbI3 Aa,
OHbl XKaHapPFbIHbIH OH MakK caHblfaybIHbIH KaCblHA KOMbIHbI3.
- OH »KaK LUeTKi TyTKaHbl 6acbln, cafaT TifiHiH 6afblTbIHA KAPCbl MaKCMMangbl Kymre 6ypaHbis.
- OH »KaK »aHapfbl XKaHfaH COH, KanfaH »KaHapfblnapabl OHHaH Cornfa Kapaw icke KOCbIHbI3.
- Keneci »kaHapfbiHbl )KaKnac 6ypblH, 8p »KaHapfblHbIH KOCY bl EKEHLITH TEKCEpPiHi3.
- OH »KaK LUEeTKi )KaHapfbl »KaH6aM Typca, )KeprinikTi caTyLUblfa XxabapnacbiHbI3.
- TyTaTblIFaHHaH KeWniH, 6apbeKktofi anablH ana Kbi3gblpy YLUIH XaHapfblnap MakcuMangbl
neHrenge 3-5 MUHYT
»KaHybl Kepek. byn npouecTi ap micipy ceaHCbliHbIH anfdblHAa XYpPrisy Kepek. AngbiH ana
KbI3ObIpy Ke3iHge
Kakrnak aLLblK TYPYbl Kepek.
- AngblH ana Kpl3gblpy askTanfaHHaH KeuiH, nicipy HaTU»Keci 6apbIHLLIA »KaKCbl 60Mybl YLLIH,
6aprblK,
»KaHapfbllapabl MUHMMaNObl Kymre KombiHbI3.
Tpunbpe nicipy
-ToT6acnanTbiH 60naTTaH »acanfaH »KaHapfblnap rpUb acTbiHAAFbl XKbINy LLALLLIPATKbILLbIH
(Hemece
6pukeTTep/naBa Tachl 6ap cebeTTep) Kbi3ablpadbl, 6y/ 63 Ke3eriHae rpunbre KombinfaH
Tarambl XbINblTagbl.
Micipy KesiHge TafaMHaH 6eMiHETIH TabUFK LUbIPbIHAAP Kbl LUALLbIPaTKbILbI (HeMece
6puKeTTep/nasa
TacTapbl) apKbifbl afbin, 6ynaHbin Ketedi. LLblKkaH TyTiH Tafamgbl bicTan, 6ap6ekiogin
epeKLLe XOLLl UiCiH
6epe OTbIpbIN >KOfapbl KeTepinedi. bipkenki nicipy ywiH, »KaHapfblnapgblH 6asly oTTa
TypFfaHObIfbiHA KO3
YKETKi3in, 6ap6eKto KaknarblH TYCipiHi3.
MnaHuTa nicipy
- XaHapfblnap KobiFaH TafaMabl MicipeTiH nnaHyTa Tikenemn Kpl3gbipagbl. MnaHyTap rpuib
TOpnapbiHbIH
apacblHa TYCin KeTyi MyMKiH TeHi3 eHIMAepi CUAKTbI LLAFbIH TaraMaapabl 93ipreyre MyMKiHAIK
6epeqi.
CoHpal-aKoHbIMEH KOKOHICTEP MeH LLIafbIH 6anblK TiniMOepi CUSKTbI XOFapbl TEMMepaTypaHbl/
KbICKa nicipy
yaKbITbIH Ka>KeT eTeTiH TaramMgapabl nicipyre 6onagbl. Con cUAKTbI, 0napabl CTENK, XKYMbIPTKa
»KoHe T6.
nicipy yLUiH MapMuT peTiHAae nanganaHyfa 6onagbl. Onapgbl Tabanapgbl XblbITyFa HeMece
TaMaKTbl Xblfbl
yCcTayfa fa KongaHyfa 6onagbl.
XanbiHabl 6acKapy *©Te MaHbI3abl*

KanblHgap TafaM a3ipriey 6apbiCbiHOa XKaHe LbIpbiHOAAP MeH Mannap  Kblny
LLaLLbIpaTKbILLTapbl apKblsibl afbimn
»KaTKaHaa narpa 6onanbl. TYTiH, 9puHe, TafaMfa KepeMeT 6apbeKto faMiH 6epefi, 6ipak TaMak
Kywin ketneyi
YLUIH »anblHHaH aynak 6oy Kepek. XanbiHObl 6ackapy YLUiH TamMakTbl Micipy angbiHOoa
OHOafbl apThlK Mangbl
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MIHOETTI TYPAOE anbin TacTay Kepek. MapvHagTap MeH gavblHAay TY34bIKTapblH caHasbl
MerLepge
nanganaHbiHbl3. TafaM a3iprey YLUiH »aHapfblnapgbl MIN KyniHe Koto Kepek.
- XKanblH nanpga 6osca, OHbl 9AeTTe Xbly LUaLLblpaTKbILLTapFa KOMNCbITKbILL HeMece Ty3abl
ceby apKbisibl
ceHAipyre 6onagbl. bap6ekto 6eTiHiH >KaHbIHAA XKYMbIC iICTereHae apaanbiM epTTEH KOPFaHbIM,
KOMbIHbI3Obl abanaHbl3.
- Maw »aHbIn KETKeH Ke3e TeMeHaeri Hyckaynapgbl opblHAaHbI3.
MaigaH LWbIKKaH epTTep
+ ManTyTKbIHbI 60CaThIMN, 9P KoNgaHFaHHaH KeMiH KOKbICbIH Ta3anaHbl3.
- Erep 6ap6ekto YIIKeH cayblK KeLuTepae KongaHbiica, OHbl eKi cafaT cablH eLuipin, Tasanan
OThIpY Kepek. OTe
Mansbl Taramgapabl (LUY>KbIKTap, Mepres »aHe T.6.) Ker MnicipceHis, OHbl Wi Ta3anan oTbIpy
Kepek. byn
HycKaynapgbl opbiHOaMay »apakaTka >KeHe 6apbektofliH 6y3bllyblHa aKeneTiH MangbliH
OpTEeHYiH Tyablpybl
MYMKIH.
MaiigaH epT LUbIKKaH »Karpanga/EckepTy:
- Erep KonbiHbI34aH Kernce, 6aprblK ra3 TyTKanapbiH 6LUipiHi3.
- a3 6anIoHbIH XabblHbI3.
- bap6ektore agamMaapabl )KakblHAATMNaKW, XarnblH 69CeHOereHLUe KYTiHi3.
- bap6ekto KaknafblH »KannaHbl3.
BAPBEKIOTE ELLIKAHOAM >KAFOAMOA CY LUALLMAHbLI3. EFEP ©PT COHAIPTILLITI
KONOAHCAHbI3,
- YHTAKTbI ©PT COHAIPTILLITI MANOASTAHBLIHbI3.
- MANTYTKbIHbI AfbIM TACTAMAHbI3.
- OpT 6aceHaeMece HeMece KyLLenin 6apa »aTtca, epT COHAIPY KbI3MEeTiHe Xxabapriachin, KeMeK
CYpaHbI3.
Ac a3ipnereHHeH KemniH
- 9p nicipy ceaHcblHaH KeliH, 6ap6eKto »KaHapfblnapbiH MakcUMangbl Kymre Kombin, 5 MUHYT
»KaHObIPbIHbI3. Byn
TafaM KangblKTapblH KYWAipin, HaTUXKeciHOe TasapTyfa KemeKkTecefi. MyHbl icTey KesiHAe
KaKnaKTblH aLLblK
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
- Malt )KnHanbin, epT TyablpMaybl YLUiH, 6ap6ektoni KongaHfaHHaH KeniH apaanbiM Ta3anan
OTbIPbIHbI3.
MaHrangsbl ewlipy
- bap6ekiogi mampganaHbin 6onfaHHaH KewiH, 6apnblk ras KnanaHgapbiH cafaT TifliHiH
6arbiTbiMeH OFF (CTOMM),
KyMiHe TipenreHLue 6ypan, ra3 6anoHblH eLLipiHi3.
- KaknakTbl »annac 6ypbiH, 6ap6eKofin CyblfaHbIH KYTiHi3.

Nicipy ceaHCbIHbIH afaKTanybl

MaHapfbl »KanblHbl CoOHreH Kesge (ke3 KenreH ce6enneH) 6anTay KYpbUIFbICbIH »Kaybir, 1
MUHYTTaH epTe eMec KalTa TyTaTyfa 9peKeT »acay KaXKeT.

Bbap6ekiogi eLUipy

- 9pbip nicipy ceaHCbIHAH KeMiH 6ap6eKIo Kbi3ObIpFbILLTAPbIH MaKCUMarngbl Kymre 6ypaHbl3
»KoHe onapfabl 5 MUHYT 60Mbl KYMAipiHi3. byn npouegypa nicipy KangelKTapblH Kyrgipin,
Tasanaygbl XKeHingeteai. Ocbl onepayms Ke3iHoe COPFbILLTBIH aLLblK eKEHIHE KO3 XKeTKi3iHi3.
- Micipy Ke3iHAe MarabiH »XWHarbIN KanyblH XKaHe epT LUbIFybIHa X0/ 6epMey YLUiIH 6ap6ektogi
op KongaHfaHHaH KeniH apKallaH TasanaHbis.

- bap6ektofi narpganaHygbl askTafaHHaH KeWiH 6aprblK ra3 kKranaHgapbiH cafaT TiniMeH
TONbIFbIMEH BLUIPY KYNiHe 6ypaHbl3 )aHe 6annoHaafbl ra3 6epyni »abblHbl3.

87

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

- COpfbILLTLI HEMECE KaKMnaKTbl »Karmnac 6ypbiH 6ap6eKto XKeTKiNiKTi CyblfaHLLa KYTiHi3.

(4. KYTIM XKACAY XXOHE TEXHUKAJIbIK KbISMET KOPCETY )

bap6ekiofi KongaHbiC apacbiHOa »KaHe (acipece) y3aK yakplT caKTafaHHaH KeniH »Kywmeri
TypAe Tasanan

OTbIpbIHbI3. Ta3anaygaH 6ypbiH 6ap6eKto MeH OHbIH KypaMaacTapbl »KaKcblran CyblfaHbiHa Ke3
KETKI3iHi3.

bap6ekiHi3ai eLuKallaH ganaga KangblpMaHbl3 XKoHe bififangaH ayak yCTaHbls.

- bap6ektofiH 6eTi bICTbIK K€3/[e OfaH Cy LuaLLlMnaHbl3.

- bICTbIK 66MiKTEPIH KOpFaHbILL KOMFancbi3 ycTaMaHbI3.

- bap6eKHiHi3aiH KbI3MeT eTy Mep3iMiH y3apTbiM, XaKCbl KanbinTa caKTay YLUiH OHbl CbIpTTa
(ecipece Kbic

annapblHaa) y3aK yakbliTKa KangblpcaHbl3, YCTiH XKaybin KOFa KeHec 6epeMis. bepik 6peseHT
»KoHe

6apbeKtore apHanfaH 6acka fa Kepek->apaKTapabl >KeprinikTi caTyLUblgaH caTbimn anyblHbl3fa
6onanbl.

- bap6eKHiHi3 KopfaHbILL »abblHbIMEH >Kabblfica Aa, biifan HeMece KOHAEeHcauust Tysinin,
3aKbIM TyabIpybl

MYMKiH 6011faHAbIKTaH, OHbl YHEMI TeKCepiM OTbIpy Kepek. bap6eKkto MeH KopFaHbILL XabblHHbIH
LUK 6eniriH

KenTipy KaeT 6011y bl MyMKiH. MangblH KangblKTapblHaH 6ap6eKto 6enLLeKkTepiHae 3eH Nanga
6051y bl MYMKIH.

OHbl 6T€ bICTbIK CabblHObl CYMEH XYY Kepek.

- TaraMfa TUMENTIH Ke3 KeNreH ToT 6acKaH 66s1LLEKTI TOT UHIMOUTOPLIMEH eHaen, 6apbeKtoaiH
HeMmece

bICTbIKKA Te3iMAi 60syMeH 6051y Kepek.

(5. KYTIM XKACAY XXOHE TEXHUKAJIbIK KbISBMET KOPCETY )

Micipy 6eTi

- bap6ekto cankbliHOafaH Ke3ge OHbl XKbislbl, CabblHObI CYMEH »KYyblHbI3. TaMak KangblKTapbiH
KeTipy YLUiH bigblC

XKYyFa apHanfaH XyfblLL 3aTThbl KOMAaHbIHbI3. AGPa3uBTi bICKbILLUTapAbl HeMece Ta3apTKbILL
yHTaKTapgbl

navpganaH6aHbl3, 6yn 6apbeKroiHi3giH apneyiHe Tyberemni 3usH TUri3yi MyMKiH. XKaKcbinan
LLaNbIM, KeNTipiHi3.

Tpunboep MeH Tapenkenepgi canMafblHA 6alNaHbICTbl bIObIC KYFbILLUTA XKyyfa KeHec
6epMenmis.

+ M¥3 TEKLUEJEPI TEPMUANbIK COKKbIFA »XOHE MJTACTUHA 3MAJIHIH »KAPbLIUTYbIHA
OKENYI MYMKIH

BONMFAHOBIKTAH, ONMAPAObLI MANOANAHBAY KEPEKTIMIH ECTE YCTAHbI3.

- TAFAMMEH XXAHACKAHA MICIPY BETIHOE TOT MAMOA BOJSICA, OHbl AYbICTbBIPY KEPEK.
’KaHapfbinapfa KyTiMm KepceTy

- KaHapfblHbI3 MaKCcMMangbl »KanblH KyaTblHa OpHaTbIIFaH. 2KaHapfbl KOCYMbl Ke3fe aaeTTe
capbl YLUTbI KOK

»KanblH KepiHefi. ManbiH Tyci capfambin 6apa »KaTca, »aHapfbl CaHbl/lay/iapbiHa HeMece
TYTIKTEPiHE KOKbIC

HeMece XaH[iK Tycin KeTKeH 60/ybl MYMKiH. HoTuKeciHOe ra3 afblHbl 6yfaTTanybl Hemece
LLEKTeNYi MYMKIH,

6yn 6ackapy NaHeniHiH apTKbl XKafblHAA 6PTTIiH LUbIFybIHA 9KeNyi XaHe 6ap6eKtoiHisre eneyni
3UAH KenTipyi

MYMKiH. Erep 6y opbiH anca »aHe MYMKIiH 601ca, ra3gbl Aepey eLUipiHi3.
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- XaHapfrblHbI Keneci LuapTTapMeH KaTap »yineni Typae (KbiibiHa KeMiHae 6ip peT) Tekcepir,
anein, Tasanan

OTbIPY Kepek:

- bap6ektogi KoMMagaH LublFapy.

- bip Hemece GipHeLLe »aHapfbl )KaHb6aca.

- KaHapfbl KanblHbl TbIM capbl 6o51ca.

- backapy naHeniHiH apTKbl >KafblHAa ra3 TyTaHbIM KeTce.

- XaHapfblHbl TOMbIFbIMEH Ta3anay YLUiH OHbl 6apbektofeH anbiHbi3. XaHapfbl 6eTiHaeri
TOTThI KETipY YLUiH

)KYMcaK Kbi/lLLaKThl MampanaHyfa 6onagbl. MaHapfbl caHblnaynapbl MeH TYTiKTepiHgeri
6iTeynepai (kaHapfbl

caHblfiaynapbiH YIKENTIMN asiMai) aLly yLUiH TYTiK Ta3apTKbILLbIH HEMECE CbIMHbIH 6ip 66iriH
nanganaHbiHbi3.

- XaHapfbl TYTIriHIH Wi Ta3a eKeHiHe K63 >KeTKi3y YLUiH LlaM KaXeT 60/ybl MYMKIH.
?KaHapfblHbl TOHKEPIM,

iLiHAaeri KoKbiCTapabl KETipy YLUiH OHbl afaLl CUSIKTbl KaTTbl 6€TKE aKblPblH KafblHbI3.

- KaHapfblHbl aybICTbIpfaH Ke3fde TYTIKTepAiH LUyMeKTepre Kapam TypfaHAblfbiHa Ke3
XKETKI3iHi3.

Kbiny WaLLbipaTKbiLL

- LWalublpaTKbILUTaH TaMak KangblKTapblH afall He )KYMcaK MiacTUK KbipFbILLNeH HeMece
»Kes KblnuakneH

anbin TacTaHbl3. bonaT KblpfblLLUTbl HEMeCe KblfLIaKTbl nanganaH6aHbl3. Xbiibl cabblHAbI
CYMeH XyblIn,

»KaKcblarn LwamnblHbI3.

Mai1 )KuHa¥fbiLL Haya

- 9p KonpaHfaHHaH KeliH (KaXkeT 6orica, afalll HeMece NSaCTUKarblK KblpFbiLLMeH) Mam
HayacblHAafbl 6apribIK,

TaMak neH Man KangblKTapblH anbin TacTaHbI3.

- Ocbl HyCkaynapgbl opblHOamMay ManfblH epTeHyiHe aKenyi MyMKiH. byn 6ap6ekioiHi3re
Keningikke

»KapaManTbliH anTapnblKTam 3uaH KenTipyi MyMKiH. Ka)keT 6onca, Ma HayacblH cabblHAbI
CYMEH Xyyfa 6onagbl.

bap6ekto Koprychl

- bap6ekto KoprycblHOafbl apTblk Manabl cabblHObl Cyfa 6aTblpbIbIN, MYKUAT ChifblIfaH
LLY6EepeKneH YHeMi

CYPTIiN OTbIpbIHbI3. ApTbIK Mat MeH TaMak KanablKTapblH 6ap6eKo KOPyCbIHbIH iLLIKi XafblHaH
afaluTaH

HeMece »KyMcaK NnacTUKTeH KbIpfblLLMeH KeTipin TacTayfa 6onadbl. Tasanayabl XKeHingeTy
YLUiH ap

KONgaHfaH carblH ©3repeTiH artoMUHUIMLEH MacanfaH »XYKanTblp NapafbiH KOCyfa 6onagbl.
Mawu TerineTiH

caHblnaynapgbl »Kaybln TacTtamaHbi3. Erep Tyrengen tasanay Ka<eT 6onca, Luybepek rneH
cabblHAbI bICTbIK Cyabl

HeMece HeMnoHObl KbiLaKThl KonaaHbIHbI3. AGpa3vBTi TazapTKbILLTapAbl NanganaH6aHbI3.
Tyrengen

TasanaygaH 6ypbiH Topnapgbl »XeHe/HeMece nnacTUHanapabl, COHO4an-aK M»aHapfbinapgbl
anbin TacTaHbl3. a3

TyTKanapblH Hemece OTblH Kybblpnapgbl Cyfa 6aTbipMaHbl3. bapb6ekio KopnycbiHOafbl
KypampgacTapgbl

MYKMSAT aybICTbIPFaHHAH KeWiH, TYyTaHyObl TEKCepiHi3.
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bap6eKio KaKnarbl

- bap6ektio KaknafblH abpasnBTi EMeC MaTaMEH HEMEeCE bICKbILLIMEH »KaHe bICTblK, CabblHAbI
CyMeH Ta3anaHpbi3.

KblpfblLUTap MeH YHTaKTapabl KongaH6aHbl3, 6y 6ap6eKtoiHi3ain apneyiHe Ty6erenni snsH
Turisegi. TOTTbIH

angblH any yLiH TasanafaHHaH KeniH MYKUST KYpFaTbiHbI3.

Ap6aLua

- blcTbIK cabblHAbl Cyfa ManblHfaH LLY6epeKneH CYPTiHi3, CofaH KeriH KypfaTbiHbI3.

- Ke3 KenreH ToT 6acnanTbliH 60M1aTTaH »KacanfaH 6ynbiMaap CUAKTbI, OHIMIHI3[iH KbI3MeT eTy
Mep3imi (scipece

CbIPTKbI KepiHici) y3akka »eTyi yLUiH, TOT 6acnanTblH 6onaTTaH »kacaffaH 6ap6ekio
6erLueKkTepiHe GipiHLUi

KongaHfaHHaH 6acTan KopfaHbIC MalblH »Kafbln TYpyfa KeHec 6epeMis. CoHaam-aK 6ap6exto
6eTiHe TOT

6acnanTbliH 6onaTka apHanfaH Ta3apTKbILL ceyin, »ymcak Luy6epeKkneH cypTy apKbinbl
XKbINTbIPaThIN

TypybIHbI3fa 60Maabl. byn TOT 6acnanTeiH 60MaTTaH »acanfaH 6eTTepaiH »XKyKa KopfaHbILL
KabaTblH

KaMTaMachbI3 eTegi.

®dUTUHrinep

- bapnbiK 6ypaHganapgbl, 60nTTapabl XaHe T.6. YHEMI TeKcepin, KaTamTbin Typyfa KeHec
6epeMis.

Cakray

- bap6ekiogi »abygaH HeMece cakTayfa KorogaH OGYpbiH OHblH CarKblH eKeHAiriHe Kes
KETKI3iHi3.

bap6ekiHi3ai cankpiH, Kyprak »Kepae cakTaHbl3.

- XaHapfbl caHblaynapblHa »aHAOIKTep MeH 6acka KOKbiCTap TYCin KeTneyi YLUiH,
»KaHapfblnapabl antoMUHUN

YKYKanTblpMeH »abblHbi3.

- Erep 6ap6ektio yw iLliHOe cakTanca, ras 6anfoHbiH eLuipin, ceipTTa Kangblpy Kepek. a3
6arnnoHbIH apAanbIM

KYPFaK, XKaKCbl XKenaeTineTiH, Xblny He TyTaHy Ke3aepiHeH anbic »kep/e (CbipTTa) caKTaHbl3.
bananapfa 6yn

6annoHMeH oHayfa pyKcaT 6epMeHi3. a3 6annoHblH TiKenen KYH coyrneciHeH KopraHbl3.

- bap6ekiogi y3aK yaKkbIT caKTafaHHaH KeriH KongaHap angbliHha, opHaTy npouenypanapbiH
OpbIHOaHbI3..

(6. KOPLLIAFAH OPTAHbI KOPFAWbIK )

KopLuafaH opTaHbl KOpfay YLUiH KapTOH KamTaMacblH »KaHe Kbl3MeT eTy Mep3iMi eTKeH
6yMbiMOapabl CypbinTay, KarTa eHOey »KoHe »KaHa 6yMbiMAbl eHAipy YLUiH KangbliKTapabl
YKMHay NYyHKTiHE 6TKi3y KaXKeT.
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(7. AKAYNAPOBI XOH )

MOCEJIE/LUELLIMI

KaHaprblnap TYTaHy XyWneci apKbisibl 2dkaH6ainbl.

- [a3 6annomb1 60c(80% apTbIkemec) > TonbIK 6anNOHMEH aybICTbIPbIHbI3

- PeTTeriLL aKaynbl > PETTEriLLTI TEKCepiHi3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3

- KaHapfbinap GiTenrex = aHaprblnapfb| TasanaxpI3

-Ta3 LWNaHrici HeMece LyMeKTepiOiTenred _ ->[a3LLNaHTiCiH HEMeCe LYMEKTEPAi Ta3anakxbl3

- INEKTPOA Kabeni 60C HeMECE ANEKTPOATAH aXbIpaTbinFaH -> KaGenbpi KaiTa xanfaxpl3

- INeKTPON HeMece Kabenb 3akbIMaantaH > JNeKTPOf NeH Kabenbyj aybICTbIPbIHbI3

- KipiKTipinreH TyTaTKbILL akaynbl - AYbICTbIPbIHbI3

- INeKTPOTAp apanbIFbl AYPbIC EMEC - INEKTPO,  KaHapfbIMEH 3NEKTPOMTbIH COHbl  aHe

KaHapfbinarbl  CaHbinaydbl{  apanblibl  3-4 MM
GonatbiHmai Caikec Kenyi Kepek. Kaxer 6onca,
3NEKTPOMTbI KaiATa TypanaHpI3.

»aHaprbl ras TyTaTKbILL apKbisibl dKaH6anuabl

- [a3 6aniomb1 60c(80% apTbIkemec) > TombIK 0anNOHMEH aybICTbIPbIHbI3

- PeTTeriwu akaynbl > PETTErILLTI TEKCepiHi3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3
- KaHaprbinap GiTenreH - KaHapfbinapp! Tasanaxpl3

-Ta3 LLNaHrici Hemece LLyMeKTepi GiTenreH > 33 LUNAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEPAi Ta3anaHbI3

KiwiripiMm »anbiH HeMece apKbil (>kKaHapfbl TYTiriHge >KanbiH, bICKbIPbIK HeMmece
6ailKanaTbiH bi3blH)

+Ta3 6annoHbI ToIM KiLLi - YnKeHipek 6annoHb! naitanaHbIHbI3

- KaHaprbinap GienreH - KaHapfbinapp! Tasanaxpl3

-Ta3 LLNaHrici HeMece LLyMeKTepi GiTenreH > 33 LUNAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEPAi Ta3anaHbI3

- Xen ~> bap6exiofi en asbIpaK epfe nanaanaHbIHbI3

Fa3 KnanaHbIHbIH TYTKaCbiH 6YpYy KUbIH

-KipiKTipinreH TyTaty Xyieci Typbin kangpl > [a3KnanabIH aybICTbIPbIHbI3

-TagKnanab! TyPbIN Kanfpl —>Ta3  KnanaHbH  aybICTbipy  YWIH  CaTyLbIHbI3fa
Xa0apnachIHbI3.

(8. KEMINAIK )

Keningik wapTtrapsbi

byn Keningik KantTamaga KepceTinireH Mep3iMre caTbin any KYHiHeH 6acTanagbl.

byn Keningik Tek »Keke ynae nanpanaHyfa KaTbiCTbl KaHe KOMMEpPUUANbIK He KoFamMablK
opTaga KonpaHbliaTelH 6ap6ekioniepiHe Hemece GipHelle TypfbiH yire (MepamxaHanap,
KOHaK yinep, oemarsbiC opTasibiKTapbl XeHe »ariFa 6epineTiH y->Kannap) KorgaHsiMangbl.
byn Keningik Matepuan MeH eHaeyaeri 6apnbik akaynapgbl, »KeTiCNenTiH 6enLuekTep MeH
Kypampgac 6enikTepgi »aHe KanbiNTbl NaraanaHygaH TyblHAAUTbIH 3aKbiMOapabl KaMTuabl.
benLuekTepai »KeHaey HeMece aybICTbIpy 6acTankpl Keningik Mep3iMiH y3apTnangsl.
ELKanOan xKarganaoa Kes KernreH eTeMakbl OHIMIH epikTi KeringemMe 60MblHLLA caTbIn anfaH
6afaflaH acblmn KeTreyi Kepek.

Ci3 eHiMAi KaTe He Tepic nampganaHygaH HeMece KOMMAHWACbIHBIH ManpanaHyLubl
HYCKaynblfblHA TipKENreH Hyckaynapgbl opbiHOaMaydaH 6onfaH e3iHi3 6eH MYKiHisre
»KaHe/HeMece 6acKanapfa »aHe onapablH MynKiHe KenreH Kes KenreH 3anarn, 3akbiM HeMece
»KapakaTKa KaTbICTbl ToyeKen MeH »ayarnkepLUinikTi Kabblnganchbs.
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Keninpikke kipmenpgi

KeningikTe eHiMai gypbic NampganaH6éay cangapblHaH TyblHOafaH Macernenep MeH OKbIC
oKMUFanap KaMmTbliManabl. OHIM Keningiri eHiM KyHbIMEH LueKkTenedi. Atan anTkaHAa,
TeMeHAeri »xaffgannap Keningikre KaMTblMangbl:

- XKanblH Hemece KaTThl Kbi3y acepiHe YLLLIPanTbiH 6erLLIeKTepaiH KanbinTbl TO3Ybl (TOTTaHY,
nedopmaums, TYCIHIH eHin KeTyi). benrini 6ip yakplTTaH KeniH 6enLiekTep aybICTbipbISbIn
Typagbl.

- OypbiC XeHOEMey HeMece caKTaMmay, »XMHaMay HeMece e3repicTepai AypbiC eHrizbey
cangapblHaH naraa 6onfaH 3akbiMgap.

- OHiMai MakcaTbiHa KaWlubl ManganaHygad TyblHOaraH 3akeimMpap (Keci6n MakcatTa,
KangblKTapabl Xafy YLUiH nanganaHy...).

- TeHi3 ayachl »aHe/HeMece 6accenHaep, TepMUANbIK HeMece chna xaybl3gapbl CUSKTbI X0p
K©3i 6011bIN TabblNaTbiH anMaKTapAa nanganaHyfbiH cangapsbl.

- bypLuak, gaybin, Xep CifKiHici, LyHaMn HeMece acKblH KepHey, TOpHag0 HemMece TeHisgeri
[aybln CUAKTbl TaBUFK anaTTap cangapbiHaH Nanga 6onaTbiH 3aKbiMaap.

OHiMre KaTbiCTbl KaHOaW ga 6ip akaynblk Mampga 6onca, AyKeHiHidgeri 6akLia 6eniMiHiH,
MeHe)KepiHe xabaprnacbliHbI3.

(9. TEXHUKATNBbIK CUNATTAMAJIAP )
ADEO Services

OHiM caHaTbl TA3 BAPBEKIOI ce 25 75 22
Ynri Hemipi 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066

[
a3 CaHarbl L3+ (28-30/37) gy lagian = s

. ByTan (630) Mponat (631) byTan/nponan byran/nponax byras/nponax

[a3 aHe IETKi3iNiM KbICbIMbI

28-30M6ap 37 M6ap 29 Mbap 37m6ap 50 m6ap

Iy gs373): BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 68, GR, IE, T, LT, LU, LV, PT, K, 1
MaKcaTThi en Lagppoy: CY, CZ, DK, EE, FL FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
K Tagmioy: AT, CH, CZ, DE, SK
lygpigiPL
Heriari )Ka.HaprbI HHIKEKTOPbIH 00.92mm 00.92mm 00.86MM 00.81Mm
bIH KeneMi
Kannbl HoMuHangbI XbIy Kipi "
N KBT
ci(Hs)
Tex CbIpTTa KONBaHbIHbI3.
KypbingbiHbl KongaHap anblHaa HYcKayNbIKTbI OKbIN WbIFbIHbI3.
Eckepry: KomxeTimpi Genuextep eTe bICTbIK 60mybl MYMKiH. bananappjaH aniwak ycTaHpi3.
KbiTaipga xacanfau
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S
) 3ATATIbHA IHOGOPMALIIA )

2

Mu osiKyeMo BaM 3a BUGIp Liboro NpogyKTy. Mpy po3po6ui i BUPOGHMUTBI HaLLOT NpogyKLii My
[0KMafaeMo BCiX 3yCusb [0 TOro, LLI06 3a6e3MeunTn YyaoBY sKiCTb, LLIO BignoBigae notpe6am
KOPUCTYBauiB.

BAXKNuUBO! On4a TOro, Lwob OTPUMATU MAKCUMAJNIbBHE 3A[OBOJIEHHA BIO
OAHOro MPOAYKTY MPU WOro YCTAHOBL|, BUKOPUCTAHHI | OBC/TYTOBYBAHHI,
MU PEKOMEHOYEMO BAM YBAXKHO MPOUYUTATU LIE KEPIBHULTBO 3 EKCITYATALII
NEPEA BUKOPUCTAHHAM MPOOVYKTY. bYAb JIACKA, 3BEPHITb YBAIY HA OCHOBHI
MOMEPEOXKEHHSA MPO BE3MEKY B LibOMY KEPIBHUUTBI, | 3BEPEXITb MOro Ol
NOAANBLLLOINO BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXKNIMBA IH®OOPMAL}ISA )

BAX/1BO, 3bEPEXITb 114 NOAANBLLOQ
BUKOPHCTAHHA BY/Ib NIACKA, YBAXHO MIPOYMTAMTE

- MpounTamTe Lt IHCTPYKL KO YBaXHO rnepef yCTaHOBEHHSM i BUKOPUCTaHHAM 6ap6ekto.

- 36epiranTe L0 iHCTPYKLito 415 BAKOPUCTAHHS B Maby THbOMY.

+ BUKMOYHO O/ BUKOPWUCTAHHSA Ha BiOKPUTOMY MOBITPi. He KOpUCTyMTecs mpuiagoM y
MPUMILLIEHHI.

He BMKOpUCTOBYMTE 6apbeKkto i He 36epiraTk ra3oBi 6asoHN Nifg 3emseto. Fa3 BaXkunm 3a
MOBITPSA: AKLLIO € BUTIK, ra3 6ye HakonuuyBaTMCa B HANHWKYIN Touli i MOXKe BUBYXHYTU Bif
KOHTaKTY 3 MofyM’siM abo iCKpoto.

BUKMIOYHO ONSi BUKOPUCTAHHS 3i 3piO>KEeHWUM MNariMBHWM rasoM Yy 6anoHi. BU MoBUHHI
BUKOPWCTOBYBATU BiAMOBIOHWI perynaTop A4 nponaHy, 6yTaHy a6o 3MiLLIaHOro rasy.

- BuganiTe NNacTMKOBY yMaKoBKY 3 yCiX YaCTUH nepep 3anantoBaHHAM 6ap6ekKto.

- lMNepeKkoHanTecs B TOMY, LLI0 BU HE BUKOPUCTOBYETE 6apbeKIo Ha BigCTaHi MeHLLe 0gHOro
MeTpa Bif 6yOb-sIKOi KOHCTPYKLUii a6o 3aMMWUCTOI MOBEpPXHi. He BWKOPUCTOBYMTE nif
3aMMUCTOIO NMOBEPXHELO.

- [a30Bi 6a/10HKN He MOXHa PO3MiLLlyBaTV 6e3nocepenHbo Nif 6ap6ekto.

- Fa30Bi 6a10HM He MOXHa 36epiraT abo BUKOPUCTOBYBATU B FOPU3OHTANIbHOMY MOMOXKEHHI.
Bbyab-aKUM BUTIK MOXe 6y TV [y>Ke CEPMO3HUM, i pignHa MOXKe MPoCoYMTUCA B ra3onpoB.ig.

- BigKpniTe KpULLIKY 6ap6eKto nepen 3anantoBaHHAM.

- Hikonu He 36epiranTe rasosi 6aroHN B MPUMILLIEHHI.

- He pyxanTe 3ananeHe 6ap6ekto. 3aueKamTe, 4OKN BOHO MOBHICTHO HE OXOSTOHE.

- bap6eKto HiKoNUM He cnif 3anuLuaTy 6e3 Harnsay, KoM BOHO 3ananeHxe.

- Pyuka KpULLIKM MOXKe 6YTK Ay>Ke rapavoto. He 6epiTb 3a pyuKy Mo LEHTPY.

- PeKOMeHOY€ETbCSA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHY PYKaBUUKY.

+ BUKOPMCTOBYMTE TEPMOCTINKE HAYMHHS, crielianbHO po3pobreHe Ana 6ap6ekto, 3 4OBIMMU
pyykamu.

- OcTepiranTecs rapsayoi napu, aika MoXe BUXOANTU Mif Yyac BiGKPUTTA KPULLIKW.

- [esKi yaCTMHW Lboro 6ap6eKto CTaloTb Ay»e rapsummn. byabte o6epekHi B MPUCYTHOCTI
aiTen, nogen NoxXnnoro BiKy i TBapuH.

- 3aBXOW BUMMKaMTe nogady rasy B 6asoHi, Konm 6ap6eKkto He BAKOPUCTOBYETHCS.

- Hikonu He HakpunBanTe 6ap6eKto, JOKM BOHO MOBHICTHO HE OXONOHE.

- BUKopucTOoBYyMTe Lie 6ap6eKto TiNbKW Ha CTilKilA, PiBHi MOBEPXHI.

Mepen BUKOPUCTAHHAM 6ap6eKi0 BUKOHaWTe MEePEBiIPKY Ha repMeTUUHICTb. Lle eguHum
HagiHUM Croci6 BUSIBNEHHS BUTOKY rady Ha CTMKax abo 3’€qHaHHSX MNic/si BCTAHOBMNEHHS.
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BWKOHYMTe MepeBipKy repMeTUUYHOCTI LLOPOKY i MiCNsi KOXHOI 3aMiHW abo BUOaNeHHs
ra3oBoro 6asoHa i LnaHra.
- He 36epiranTe roptoyi MaTepianu nobnmsy 6ap6ekto.
+ He BUKOPUCTOBYMTE aepo30s1i No6nun3y 6ap6ekto.
- HepgoTpyMaHHA BKa3iBOK Y LibOMY MOCIGHMKY MOXKe MPU3BeCTU A0 TpaBM abo Cepro3HmMX
MOLLIKOOXKEHb.
- SIKLLIO Y BAC € 3anMMTaHHA CTOCOBHO LMX IHCTPYKLil, 3BEPHITbCA 40 MicLieBOro gunepa.
- byab-sIKe BHECEHHS 3MiH Yy Lie 6ap6eKto MoXe 6y T He6e3MeUYHMM, He [OMNYCKAETLCS | aHY e
rapaHTito.
- He pyxanTe npunag nig Yac BUKOPUCTaHHS.
- MNicna BUKOPUCTaHHA BUMKHITb Nogavy rasy Ha ra3oBoMy 6asoHi.
- Mig Yyac BUKOPMCTaHHSA LibOro Npuiagy Moro criig TpMmaTuy nogarni Big 3anMmMcTux matepianis.
+ He BHOCLTE 3MiHU B Mpuiag.
IHdopmaLuia npo ras i perynsarop

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | "¢ (G30) I

MT, PT

Propane (G31) 37 mbar 3*

But. G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |>utane (630) 30 mbar

MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propagebg$31> 30 | lsgp

MAX 600 mm

Max @330 mm

PL Propane (G31) 37 mbar | |

3P

Bapbekio MoKe npauoBaTM Ha 3pig»KeHoMy mnporaHi a6o 6yTaHi B 6anoHi. banoHu 3
rnponaHoM 3abe3nevyroTb ra3 Kpyrium pik, HaBiTb Y3UMKY, KON X0NogHoO. Moxe 6yTu, LLIo BaM
NnoTpi6eH PO3BiAHMI KITtoY (HE BXOAWTL Y KOMIIEKT) Os1s 3aMiHK 6anoHiB. bafioHn 3 6yTaHOM
3abe3neyvyoTb JOCTaTHIO Modayvy rasy npoTarom nita, ane NpoayKTUBHICTb 6ap6eKkto MOXKe
noripLUnNTMCSA, KONU TemrepaTypa rasy nagae Hubkuye +10°c. [epeKkoHanTecs, L0 y Bac €
rasoBu 6anoH i NpaBUITbHUI PerynaTop 418 BaLLoro 6ap6exto.

+ LLInaHr Mae 3B1CaTH BiflbHO, 6€3 3rMHIB, CK1af0K abo NepeKkpyYeHb, LL|06 He rnepeLLKog»KaTn
MPOXOMPKEHHIO rasy. 3aBXOu MepeBipsnTe LUNaHr nepen BUKOPUCTAHHAM Ha HasBHICTb
TPIiLLMH, NOpi3iB a60 HagMipPHOIo 3HOCY.

- KpiM TOUKM 3’€gHaHHA, KOO HI YaCTUHW LLMaHra He MatoTb TOPKaTUCS FrapsumMxyacTUH 6ap6ekto.
AKLLIO LUMAHT MOLLKOOXKEHO, 3aMiHiTb MOro LUMaHroM, NpuoaTHUM O BUKOPUCTAHHSA 3i
3pig>KeHWM rasoM i BignoBigHoO 40 HaLioHanbHMX CTaHAAPTIB KpaiHN BUKOPUCTaHHS.

- BUKOPUCTOBYWMTE LLIMaHT, Lo BignoBigae ctaHaapTy ISO3821,i 0OBXKMHa IKOro HE NEPEBULLIYE
1,5 M.

[na gocarHeHHs onTMManbHOI MPOgYKTUBHOCTI MW PeKOMEHOYEMO BUKOPUCTOBYBAaTU 6arioH
i3 6yTaHOM 6 Kr a6o 6arioH i3 mponaHoM 5 Kr. BUKOpuUCTOBYMTe BiOMOBIgHWIM perynsaTop,
uio Bignoeigae ctaHgapty EN16129. BU MOBUHHI MATU PETYNIATOP | rA30BMW BAJIOH,
NPUAOATHI ONA TAPAHTYBAHHSA BE3MNEKU TA EGEKTUBHOCTI BAPBEKHO. BUKOPUCTAHHA
HEMPABU/TbHOI0O ABO HECMPABHOIO PEFYNIATOPA HEBE3MEYHE TA AHYJTHOE TAPAHTIIO.
3BEepHITbCA [0 MiCLeBOro mnocTavyanbHMKa rasy [Onsi BM3HAYeHHS ras3oBMX G6aroHiB i
perynsTopis, fiKi HarKpalle nigxogsTb. OeTani, Lo MatTb MromMby BUMpo6HMKa abo Moro
areHTa, 3a60POHSAETLCS 3MIHIOBAaTU KOPUCTYBauy.

(2. YCTAHOBKA )

MepeBipka Ha BUTIK

3aBXau BUKOHYMTEe L0 NepeBipKy B [06pe BEHTUNbOBAHOMY MpUMIiLLleHHI. BUKoOHynTe Le
BMMNPO6YBaHHSA Ha repMeTUYHICTb LLIOPOKY i MiCNs KOXKHOT 3MiHM ra30BOro 6asioHa abo LunaHra.
- Kpok 1. MepekoHamTecs, LLI0 BCi pyuKn nepebyBatoThb Y NOMOMKEHHI BAMKHEHO.
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- Kpok 2. BigKpuiTe rasoBui BeHTUMb Ha 6anoHi a6o perynsaTopi.

- Kpok 3. MNepeBipTe MOXMMBY HasiBHICTb BUTOKIB, HaHICLLIM Ha BCi 3’€QHAHHA ra30BOi CUCTEMMU,
30KpeMa 3’eqHaHHs KnanaHa, Tpy6u i perynaTopa ra3oBoro 6anoHa, po3unH sogu (50%) i Muna
(50%). Hikonu He BUKOPUCTOBYIMTE BiAKPUTE NONYM’sl 115 NEPEBIPKM Ha HasBHICTb BUTOKIB.

- KpoK 4. YTBOpEHHS 6ynbballoK Hag AesKMMUW CTUKaMU BKa3ye Ha BUTIK

- MNepekpuinTe nogavy rasy

- 3aTArHITh yCi 3’€AHaHHA

- MoBTOPITb NEPEBIPKY

+ fKLo 6ynb6allku YTBOPHOKTHLCA 3HOBY, HE BUMKOPUCTOBYMTE 6GapbeKto i 3BEPHITbCA MO
Jornomory o MicueBoro gunepa.

[o6pe NpoTpiTb PO3YMH BOAM | MUMaA 3 YCiX CTUKIB i 3’€AHaHb MiCNs NepeBipKM Ha HasBHICTb
BUTOKY.

Bu6ip micusa

- Lle 6ap6ekio cnig BMKOPUCTOBYBATW TiNbKWM Ha BigKPUTOMY MOBITPi, BOHO Mae 6yTu
po3MiLLieHe B 406pe BEHTUIbOBAaHOMY MpUMILLIEHHI. Mog6anTe Npo Te, LLjo6 BOHO HiKOMKN He
po3TaLLoBYBasnocs nig 6yab-sKOoK roprUoo NoBepxHeto. CTOPOHM 6ap6eKH0 HIKOMM He MakoTb
6yTW Ha BICTaHi MeHLLe OOHOro MeTpa Bif 6yAb-IKUX FOPHOUYMX MOBEPXOHb. TpUMamnTe Le
6apbekto nogarni Bif 6yab-sKMX rOprOYMX MaTepianis!

- PeTenbHO BMGMpanTe MicLe BUKOPUCTaHHSA Ona 6ap6ekto. Micue Mae 6yTy Ha BigKpUTOMy
rnpocTopi 6e3 BiTPy, Nogani Bi OepeB Ta iHLLMX MpegMeTiB, IKi MOXKYTb ClafaxHy TU.
3ano6ixHi 3axoau

- He 3akpuBanTe BEHTUMALIVHI OTBOPM Ha KOPMycCi 6ap6eKto.

- SKLLI0 BaM MOTPIGHO 3aMiHUTM 6a0H, MepPeKOHaAMTECH, LLIO BiH 3aKPUTUM | HEMAE X0OHOro
[O)Kepena 3amMaHHA (curapeT, BiOKPMTOro BOrHIo, ickop i T.A.) Mo6nusy nepeg noyaTkom
po6oTu.

MigKnoYeHHs rasoBoro LWiaHra go 6ap6exio

- MigKNoYiTh ra3oBMIA LLNAHT 40 TOYKM rnofgadi rasy, 3 niBoro 60Ky 6ap6ekto. He 3atsarymte
CUNbHO. He BUKOPUCTOBYMTE KNenKy CTPiuKy abo piguHy Ha 3’eqHaHHI.

+ 3aTArHITb iX BPYUYHY.

- [NepeKkoHanTecs, LLIO BCi PYyYKW PeryntoBaHHs 6apbekio rnepebyBatoTb Y MOMOXKEHHI
BUMKHEHO. MigKMoYiTb perynsaTop 4o ra3oBoro 6anoHa, 4OTPUMYHUNCH iIHCTPYKL i, HagaHMUX
rnocTavyanbHWUKOM perynsTopa i 6anoHa.

KpinneHHs perynstopa fo ra3oBoro 6asioHa

- [lepeKkoHanTecs, LLO BCi PYYKM PeryntoBaHHs 6apbekio rnepebyBatoTb Y MOMOXKEHHI
BUMKHEHO. MigKMoYiTb perynsaTop 4o ra3oBoro 6anoHa, 4OTPUMYHUNCH IHCTPYKL i, HagaHMUX
rnocTavyasibHMKOM perynsTtopa i 6anoHa.

('3. NOPAQM LLIOAO BUKOPUCTAHHS )

MonepenykeHHA

- MepLU HiXK MPOJOBXKNTU, NepeKkoHanTecs, LLI0 BU 3p03yMinu, po3ain «Baxknmea iHbopmadis»
LIbOro Moci6HMKa.

- KoHuenuis uboro 6ap6ekto 3a60poHSIE BUKOPUCTaHHS 6inbLU Hi>K Ha 50% 30HW NMPUIroTyBaHHS
DKi'y BUrNAAi CyuinbHOT NAnTU. AKLLO NAUTY NOKPUTI MOBHICTHO, Lie NpM3Bene A0 HagMipHOro
HaKOMMUEHHS Tenua, L0 MOXe CMPUYMHUTU MOLLIKOOXKEHHS 6ap6eKto, Ha sike rapaHTisl He
MOLUMPHETHLCS.

3anantoBaHHsA 6ap6eKio

- BigKpunTe KpuLLKY 6Gap6ekio neped 3anantoBaHHAM. Hikonwn He 3anantonTe 6ap6ekto i3
3aKPUTO KPULLIKOHD.

- MepeKoHamTecs, LLIO BCi PyUYKU perynioBaHHs rasy BUMKHEHI. BigKpuinTe rasoBun BEHTUIb
Ha 6anoHi abo perynsTopirasy.

- HaTUCHITb Ha pyyYKy nanbHWKa, SIKMA BW XO4yeTe 3ananmTu, | MOBEpPHiTb MOro mnpoTu
rOAVHHUKOBOI CTPINKK, OOKM He BiguyeTe orip obepTaHHI. 3aueKanTe 4 ceKyHAW, a MOTiM
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MPOLOBXKYMTe MOBEPTaTH PYUKY 40 KnauaHHs (nanbHWK Mae 3ananutucs). MoBTopiTh Lo 4ito
KifibKa pasiB, 4OKM NanbHMK He 3anasnTbCs.

- 3ananiTb iHWIi NanbHMKK B 6yOb-IKOMY MOPSAAKY 3a HeobxigHoCTi. MNepekoHamTecs, LU0
KO>KeH NanbHWK 3ananuecs, nepes 3anantoBaHHAM HaCTYMHOro.

AKLLO ManbHUK He 3aropsieTbCA Micns BMKOHAHHS 3a3HayeHoi npouenypw, NOBEpPHITb YCi
PYYKM Y BUMKHEHE MOMN0XeHHS. 3aKpuiiTe ra3oBui BEHTUb Ha ra30BOMY 6arioHi. 3auekanTe
M’ATb XBUMMH. MOBTOPITb YCi HaBedeHi BULLIe KPOKW. AKLLI0 6ap6eKto K i paHiLle He ropuTb,
3BEPHITbCA [0 HaBeAeHOI HMXKYe iIHCTPYKLIT i3 3anantoBaHHs BPYUHY.

Micns 3anantoBaHHS ManbHUKW MalTb rOPITUM B MaKCMMaribHOMY MOMOXEHHI MpPOoTArom
3-5 xBUMWUH Ons po3irpiBaHHs 6ap6ekto. Llen npouec HeobxigHO BUKOHATU nepen KOXHUM
MPUroTyBaHHSAM XKi. KpnLLIKa Ma€ 3annLuaTmCs BigKPMTO Mif Yac po3irpiBaHHS.

- Micna 3aBepLUeHHsA PO3irpiBaHHSA BCTAHOBITb YCi ManbHUKW Ha CNa6KUW BOrOHb AN
OOCSITHEHHS HaMKpaLLnx pe3ynsTaTiB MPUroTyBaHHs.

BkasiBKM i3 3anasiloBaHHSA BPY4HY

- BigkpunTe KpuLLKy 6apbekto nepepq 3anantoBaHHAM. Hikonm He 3anantonTe 6ap6ekio i3
3aKPUTOO KPULLIKOHO.

- MepeKoHamTecs, LLI0 BCi PYyYKM peryritoBaHHs rasy BUMKHeEHI. BigkpuiiTe rasoBmMin BeHTUIMb
Ha 6anoHi a6o perynsaTopi rasy.

BcTaBTe 3ananeHuy CipHUK y KpaKrHi npaBui OTBIp 018 3anantoBaHHsA Nig naHensto
KepyBaHHS i MOMICTiTb MOro MopyY 3 OTBOPOM MPaBOro nasbHUKa.

- HaTUCHITb | NOBEPHITb KparHI0 NpaBy PyyKy NpoTv rOQMHHWKOBOI CTPINKM B MakCcUMarnbHe
NOMOMXEeHHS.

- Konw npaBun nanbHUK ropuTb, YBIMKHITb IHLLI NanbHMKM CripaBa Haniso.

- lNepekoHanTecs, LLO KOXKeH ManbHWK 3ananuees, nepef YBIMKHEHHSM HacTymnHOro
nanbHuKa.

+ AKLLIO KpaWnHin NpaBmi NanbHUK He rOpUTb, 3BEPHITLCSA A0 MiCLLeBOro gunepa.

Micna 3anantoBaHHSA NanbHUKM MalTb FOPITU B MaKCUManbHOMY MOMOMEHHI MPOTAroM
3-5 XBUMWH Ons po3irpiBaHHs 6ap6ekto. Llen npouec HeobxigHO BUKOHATU nepen KOXHUM
NPUroTyBaHHAM XKi. KpyLLIKa Ma€ 3anmLuaTmCa BiGKPUTORO Nif Yac posirpiBaHHs.

- Micns 3aBepLUeHHs po3irpiBaHHS BCTAHOBITb YCi NanbHUKM B MiHIManbHe MoroXKeHHs ons
OOCSITHEHHS HaMKpaLLMx pe3ynsTaTiB MPUroTyBaHHs.
MpuroTtyBaHHA Ha rpuni
ManbHWKN 3 HePKaBitouoi CTani HarpiBalTb PO3noginbHMK Ternna (a6o KoMK i3 6pukeTamm/
NaBoo) M rpuneM, ska y CBOK Yepry Harpisa€ Ky Ha rpuni. HaTypasibHi COKM XapuoBmx
MPOAYKTIB, YTBOPEHi Mg uYac MNPUroTyBaHHs, CTiKalOTb Ha TernsoposnoginbHuK (abo
6puKeTU/NaBy) i BUNApOBYIOTLCS. UM, LLIO YTBOPKOETLCS, OXOMMOE iKY, BUXOOASYN Bropy,
LLI0 Ja€ npoOyKTaM yHiKanbHUMA apoMaT 6ap6ekto. s OOCArHeHHs 6inbLl PiBHOMIPHOMO
NPOCMaKyBaHHS OMyCTiTb KPULLIKY 6ap6eKto, mepeKoHaBLUWCh, L0 NarbHUKM BCTAaHOBMEHO
Ha cnabKui BOrOHb.
MpuroTtyBaHHSA iXi Ha leKy
ManbHWKM 6e3nocepeaHbO HarpiBaTN AeKO, iKe roTye iXKy, MOMiLLleHY Ha Hboro. [leKo Aa€ 3Mory
roTyBaTW Api6HI XapyoBi NPOAYKTU, TaKi K MOPenpogyKTw, iKi MOrnun 6 ynacTu MiXK npyTaMm
rpuvnto. BoHM TakoX [atoTb 3MOry roTtyBaTV MPOQYKTW, fIKi BMMaralTb KOPOTKOYacHOMO
CMaXXeHHS NMpuy BUCOKIM TeMnepaTypi, HanpuKiag oBoYi Ta HEBENWKI LLIMATOUKM pnbun. Kpim
TOro, BOHN MOXYTb BUKOPUCTOBYBATMCA AK KyXOHHa MANTa O/18 CMaXKeHHSA CTeWnKiB, f€Ub i
T.[. TakoX BOHW MOXYTb BMKOPUCTOBYBATUCA O/11 HarpiBaHHA KacTpyb a6o 36epiraHHs iXKi
Tennoto.
KoHTponb 3aiMaHHsA *Aay»Ke BaXK1uBo*

3aMMaHHsA BMHWKAaE Mif YaC CMa)keHHs NMPOOYKTIB, KOMM COKW i XUp Kanae Ha rapsui
Tenn0po3noAiNbHUKK, Lo ropsaTb. MM, 3BMYaHO, JOMOMarae HagaTu iXKi cMaKy 6ap6ekto,
ane KpaLle yHUKaTu 3aMaHHs, LLI06 He CnanuTun iXky. 116 TOro LLI06 KOHTPOs0BaTY 3aiMaHHs,
a6CoMTHO HEO6XigHO BUOANATY 3aMBUIN XKMP i3 NPOAYKTIB Nepes NpuMroTyBaHHAM. PO3yMHO
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BUKOPUCTOBYMTE MapuHagW i coycu Ons NPUrotyBaHHA. TaKoX Heo6XigHO BCTaHOBUTMU
nanbHUKW B MiHIMarbHe MonoMeHHs 018 NPUroTyBaHHS.

- SIKLL|0 3aMiMaHHS# Big6yBaETLCS, MOro 3a3BMYa MOXKHA MOracuUTW, HAaCUMaBLLM PO3MyLLUyBay
a6o cinb 6e3nocepedHbO Ha Tennopo3nofinbHUK. Mig Yac po6oTn No6nmn3y MoBEPXHi Ans
CMa)KeHHs 6ap6eKto 3aBXOM 3axXuLLjalTe PYKW Bif BOTHHO.

- Y pa3si 3ariMaHHs X1py OOTPUMYyNTeCs HaBedeHMX HUXKYe BKa3iBOK.

3alMaHHSA XupiB

- OMOPOXHIiTb i OYMCTLTE BECb XKWUP i3 NiAOOHA ANA XUPY BiO 3anuvLLKIB MiCNs KOXKHOro
BUKOPUCTaHHS.

-+ fKLL0 6ap6eK0 BUKOPUCTOBYETLCA ANs BENMMKUX NapTiln, HEo6XigHO 6yae BUMMKATK M0ro
uepes KOXKHi [1Bi FOAMHM 4715 OYMLLIEHHS. M0ro He06XiQHO OYMLLIAaTU YacTiLLle, AKLLIO BU FOTYETe
6araTo y>Ke XUPHOI iXi (KoB6aCK, COCUCKU...). HeqoTpMMaHHS LnX BKa3iBOK MOXe MPU3BecTyr
0,0 3aMMaHHS XKUPY, LLI0 MOXE CMPUYUHNTY TPaBMU Ta MOLLIKOLUTU 6ap6eKto.

Y pasi 3aiiMaHH# XKupy/nonepegpKeHHs.

- AKLLIO BW MOXKETE 3p06UTU Lie 6€3MeYHO, 3aKPYTiTh YCi PYYKM peryitoBaHHS rasy.

- MepeKpunTe razoBum 6anoH.

- BigCTOPOHITb yCix Bif 6ap6ekKto i 3aueKkanTe, [OKU BOrOHb He 3racHe.

- He 3aKpurBanTe KPULLIKY 6ap6eKHo.

- Hikonu He posnuntonTe Bogy Hapf 6ap6ekxto. IKLLO BU BUKOPUCTOBYETE BOFHEracHMK,

- BiH Ma€ 6y TV NOPOLLIKOBUW.

- He BUManTe NiggoH 01 XXupy.

- AKLLIO HE CX0XKe, LL|0 BOFrOHb MOCaboeTbes, abo 30a€EThCA, LLIO BiH MOCUMIOETLCA, BUKITNYTE
MoXXexX<Hy 6puragy Ans 4onoMoru.

KiHeLb ceaHCy NpUroTryBaHHsA

+ [licna KOXKHOro ceaHcy MpUroTyBaHHS BCTAHOBITb ManbHUKK 6apbeKkio B MakcUMasbHe
MONOMEHHS, 3anmLUTe IX ropiTW Ha 5 XBUMWH. Lis npouenypa [ae 3Mory cnanuTy 3anmLUKmy Big
NMPUroTyBaHHA i TMIM CaMUM MONerLunTY YMLLIeHHS. MepeKoHarTecs, LLI0 KpULLIKa BigKpMTa nig
yac uiei onepaduii.

- CUCTeMaTUUYHO uYUCTbTe 6ap6ekio MiCns KOXHOro BWKOPUCTAHHS, L06 YHUKHYTU
HaKOMUYEHHS XWPY Bif NPUroTyBaHHS, AKUIN MOXKe CrianaxHyTu.

BUMKHeHHs 6ap6ekio

- 3aKiHUMBLUM BUKOPUCTaHHS 6ap6eKto, MOBEPHITb YCi PyYKM peryntoBaHHS rasy 4o yrnopy B
HanpsIMKY 3a FOOMHHUKOBO CTPINKOK B MOMOXKEHHS BUMKHEHHS | MEPEKPUIATE nogayy rasy
3 6anoHa.

- 3aueKanTe, [OKM 6ap6eKto 4OCTaTHLO HE OXONI0HE, Nepeq 3aKPUTTAM KPULLIKW.

(4. pornsp TA OBCNYrOBYBAHHSA )

PerynspHo uncTbTe 6ap6eKI0 MiXK 3aCTOCYyBaHHSMMU, a 0CO6MMBO MicnA TpUBanux nepiodis
36epiraHHs. MepekoHanTecs, L0 6ap6eKto i MOro KOMMOHEHTM OOCTAaTHLO OXOMoNu, nepeq,
ynLLeHHsIM. Hikonu He 3anuiianTe 6ap6ekio HafdBopi, A€ BOHO MOXe nigaasatucs Aii
MorogHMX yMOB, i TPMMaKTe 1oro nogarsi Big BOMOru.

- Hikonu He 06rpucKynTe 6ap6eKto BOOOH, KOSTM MO0 MOBEPXHIi rapsui.

- Hikonu He TopKamnTecs rapsumx 4YacTUH He3axXMLLEHUMU pyKaMU.

[0naToro o6 npogoB>XXMTU TEPMIH CNY»K6M i 36eperTu cTaH 6ap6eKto, HaCTiIMHO PEKOMEHYEMO
HaKpMBAaTU MO0, AKLLIO B 3a/TULLIMIIN MO0 Ha BigKPUTOMY MOBITPI Ha TPMBanuim yac, oco6rmeo
Ha 31MOBI MicsiLi. BUCOKOMILHWIM 6pe3eHT Ta iHLLI akcecyapu ans 6apbekto MoXKHa npuaéatm
B MicLleBOro gunepa.

HaBiTb AIKLL|0 6ap6eKI0 HAKPUTO 47151 3aXUCTY, HEOBXiAHO PEryISIPHO MOro NepPeBipsATU, OCKINbKN
MO>Ke YTBOPUTUCS BOMora abo KOHAEHCaT, LLI0 MOXKe NMPUBECTM [0 MOro NoLLKOO KeHHs. Moxke
6yTW HeobXigHO BUCYLLMTM 6apbeKio i BHYTPILLHIO YaCTUHY 3aXMCHOr0 4oxna. 3anuLuKu
XMpPY MOXYTb YyTBOPOBATM MIIICHABY Ha YacTMHaX 6ap6eKto. ix HeobXifgHO OUMCTUTU rapaYoko
MUIbHOK BOL,010.
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BusABNeHi NoOp>KaBini YaCTUHMW, LLI0 HE KOHTAKTYHOTb i3 Xap4yoBMMM NMPOayKTaMu, HeobXigHoO
06po6UTK 3acO60M MPOTU ipXKi Ta nepedapbyBaty dapboto Ans 6ap6ekto abo KapoMiLHO
dap6oto.

MoBepxHi AnA NPUroTyBaHHA

+ Konw 6ap6eKto 0X0s10510, 0UUCTHTE MO0 TEersior MUbHOK BOLOoH. /18 TOro o6 BnganmTn
3aULLKK XKi, BUKOPUCTOBYMTE 3aci6 g5 MUTTS Nocyay. He BUKOPUCTOBYMTe abpasmBHi ry6Ku
a60 MOPOLLIKM, OCKIifTbKW BOHW MOXYTb MOLLKOOMTM 03006MeHHs 6ap6ekto. [lo6pe ononocHiTb
i BUCYLLIiTb. M1 HE PEKOMEHOYEMO YUCTUTU rpuni i JeKa B NOCYJOMUNHIN MaLLMHI Yepes iXHto
Bary.

- Haragyemo, LLj0 He06Xi4HO YHUKATU BUKOPUCTaHHS KYO6UKIB Nboay, AKi MOXKYTb CIIPUUNHUTI
TeMMepaTypHUM LLIOK i pO3TPICKYBaHHSA eMari geka.

- AKLLI0 Ha MOBEPXHi AN MPUIOTYBaHHS, LLIO KOHTAKTYE 3 XapuyoBUMM NPoayKTaMu, 3’9BNSAETLCA
ip>Ka, Heo6XigHO i 3aMiHUTW.

06cnyroesyBaHHS NasibHUKIB

- ManbHWK BigperynboBaHO TakKUM YNHOM, LLI06 3a6e3MeUnTn MaKCMMarbHy NPoayKTUBHICTb
nonym’s. 3asBmMuyant BU G6aUMTUMETE G6NAKUTHE MOYM’st 3 MOXITMBUMU XOBTUMWU KiHLAMMU,
KOMW NanbHUK ropuTb. AKLLO NONyM’s pagLLe XKOBTOro KOMbopy, Lie MoXe 6yTH CMPUYUHEHO
CMITTAM a60 KOMaxaMu B 0TBOPaXx a6o Tpy6Kax NanbHMKa. Lie Mo>Ke NpMBeCcTH 00 6110KyBaHHS
a60 06MEXEHHS MOTOKY rasy, LLIo MOXKE CIPUYMHUTUY MOXKEXY 3a MaHENso KepyBaHHS, fKa
MO>KE CEPMO3HO MOLLIKOOMTU BaLLe 6ap6ekto. AKLLIO Lie CTasoch i SKLLO Lie MOXK/TMBO, HEFaMHO
nepekpunTe ras Ha 6asoHi.

- MNManbHWK HeobXigHO perynsapHo NepesipaTH, BUMMATU | YNCTUTU NPUHANMHI pa3s Ha pik, Ha
000aTOK 00 TaKUX YMOB:

- [dicTatoum 6apbekto 3 Micus 36epiraHHs.

- IKLLI0 04 MH a60 KinbKa rnanbHUKIB He FopsTb.

- AKLLi0 B NosyM’i 6araTo »OBTOr0 KOSbOpY.

- IKLLIO Fa3 3anastoeThbCs 3a NaHENM0 KEPYBaHHS.

- LL106 MOBHICTIO OUMCTUTM NanbHUK, BUOaniTb MOro 3 6ap6ekto. Jlerka MeTaneBa LLiTKa MOXe
BUKOPWCTOBYBATUCA ONS BUAANEHHS ipXi 3 MOBepxHi ManbHMKa. BuKopucToBymTe 3aci6
019 YMLLeHHs TPY60K abo LLIMaTOK OpoTy, LLo6 BUOanMTy nepeLLxkoau B 0TBOPI a6o Tpy6ui
nanbHWKa, CTeXauu 3a TUM, LLI06 He 36inbLUNTN OTBOPU B ManbHUKY.

- BaM MoxKe 3Hago6UTUCA NiXTapuK, LLI06 NepeKkoHaTuCs, Lo Tpy6Ka nanbHWKa BCcepeauHi
ounLLieHa. MoOBepHITb NanbHUK i aKypaTHO BOapTe MOro 06 TBepAy MOBEPXHIO SIK LLIMATOK
LepeBa, LLo6 BUGUTW Byab-sKe CMITTs BCEPEOUHI.

- YCTaHOBMIOUM Ha Micle NanbHUK, NepekoHamTecs, Lo TPY6KM po3TaLloBaHi HaBMpoTU
bopCyHOK.
Tennopo3noginibHUK

YCcyHbTe BCi 3anuLIKKM K 3 TennoposnoginbHMKa 3a [OMOMOrow [epes’ssHoro a6o
MMacTUKOBOIO LLUKpe6ka abo NaTyHHOI LLiTKU. He BUKOPUCTOBYIMTE CTarneBui LLUKPE6oK abo
OPOTAHY LLiTKY. MPOMUINTE rapsvyoro BOLOH 3 MUSIOM | JO6pe CMOMOCHITh.

NigpoH ansa xupy

+ Micns KOXHOro BUKOPUCTAHHS 3HIMIiTb | OUMCTLTE NigO0H ANs XKUPY Bif YCiX LLUMATOUKIB iXKi
Ta XKMpY 3a A40MNOMOror AepeB’ssHOro abo NacTUKOBOro LLUKpebKa, AKLLO Lie HeobXigHo.

- AKLLO0 BN He 6yaeTe O0TPUMYBATUCS LIMX PEKOMEHJaL i, Lie MOXKe CMPUYMHNTY 3aMMaHHS
Xupy. Lle Moxe 3aBOaTV 6ap6eKio 3HAUHOI LLIKOOM, Ha fIKi He MOLUMPIOETLCA rapaHTis. 3a
HeOo6XiAHOCTI NigA0H 015 XKUPY MOXKHA MUTU MUMbHOK BOL,0H).

Kopnyc 6ap6ekio

PerynspHo BugansinTe 3amBUn XMp i3 Kopnycy 6ap6ekto 3a 40MNoMOror TKaHUHU, 3MOYEHOT
B MUNbHIN BOAi i Ao6pe Big»aToi. HagmMLLOK XUpY i LUMaTOUYKM XapyoBMX NPOOYKTIB MOXYTb
6yTV BUAANEHI 3 Koprnycy 6ap6ekto Oepes’ssHUM abo MHYYKMM NNacTUKOBUM LLUKPe6GKoM. s
nonerLleHHs OYMLLIEHHS MOXKHA o aBaTy antoMiHieBY Gporbry, 3aMiHIOKUM i KOXKHOro pasy.
ByabTe 06epexHi, LLj06 He 3aCMiTUTU OTBOPU O/ CTiKaHHSA XKMpY. 015 NOBHOM0 OUYULLIEHHS
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BMKOPUCTOBYWMTE FraHYipKy i TNy MUnbHy BoAy a6o HeMMOHOBY LLITKY. He BUKOPUCTOBYINTE
abpa3urBHi MaTepianu. 3HiMIiTb peLLiTKK i/a6o aeka M nanbHUKKW Nepes peTenbHUM OUNLLIEHHSAM.
He onyckanTe ra3oBi pyuku i ra3opo3noginbHUKKM y Boady. NepeBipTe 3anantoBaHHs, akypaTHO
BCTaHOBMBLLIN €fIEMEHTU B KOpryc 6ap6ekKto.

KpuLuka 6ap6ekto

OunCTbTEe KPULLIKY 6ap6eKto raHuyipkoto a6o Heabpa3nBHUM TaMIMOHOM i rapsvyold MUMbHO
BO[,0t0. He BUKOPUCTOBYMTE TAMMOHM 260 YNCTSAYI MOPOLLIKW, OCKIfTbKW BU MOXKETE HE3BOPOTHO
MoLLKOOUTM 03006MeHHs 6ap6eKto. PeTenbHO BUCYLUITb MiCNS OYMLLIEHHSA ANS 3anobiraHHs
KOpos3il.

Bisok

- MPOTPITb FAHYIPKOID, 3MOYEHOIO B rapsiyii MUMbHI BOAI, MOTIM BUCYLUITb.

- Ak i gna 6yab-gaKoro BUpoByY 3 HeprKaBitouoi cTani i 4ns 3a6esneyeHHs LOBrOBIYHOCTI BaLLIOrO
BMPOBY, 30KpeMa 30BHILLHbLOIrO BUIIAOY Hep>KagBitouoi cTani, MM PeKOMEHOYEMO PerynsipHo
pornanaTty 3a getansaMm 6ap6ekto 3 Hep>KaBitouoi cTani 3a [OMOMOrow 3aXMCHOro Macna 3
MOMEHTY MepLLIOro BUKOPUCTaHHSA. IHOLi BU MOXKeTe TaKoX MocmMnaTy NOBEPXHH0 3aC060M 15
UYNLLIEHHS HEP>KaBitOYOi CTani, NPOTEPTU M KO FraHUipKOoto, a MOTiM BUYUCTUTU BCE 40 65TUCKY.
Lle 3a6e3neunTb BaM TOHKUI 3aXUCHWUI LLIAP 015 MOBEPXOHb i3 HEP>KaBitovoi cTani.
KpinneHHs

Mun peKkoMeHOYyEMO BaM MepeBipsATU i 3aTAryBaTu BCi rBUHTU, 60NTU i T.[0. Yepes perynspHi
MPOMIXKKM yacy.

36epiraHHsa

- lNepekoHanTecs, L0 6ap6eKto gobpe 0Xonoso, NepLl HiXkK HakpuBaTK Ta 36epiraTu Moro.
36epiranTe 6ap6eKto B MPOX010gHOMY CYyXOMY Micui.

+  HakpunTe nanbHUKK antoMiHieBOH $ONbroto, LL06 3amnobirty noTpansisHHIO KoMax Ta
iHLLIOro CMITTSI B OTBOPM NanbHMKa.

- AKLLI0 6ap6eKto 36epiraETbCs B 3aKPUTOMY NPUMILLIEHHI, ra30BM 6a/10H HEO6XiAHO Bi’eqHaTH
Ta 3anMLINTU HagBopi. FTa30BUI 6aN0H 3aBX AW HEO6XiAHO 3aMLLIaTM Ha BIOKPUTOMY MOBITPI,
y CyXxoMy i gobpe BEHTUbOBAHOMY Micli, nogani Bifg O)kepen Ternsia abo 3aMMaHHs. He
[03BONANTE OiTAM rpaTtmucs 3 UMM 6aroHoM. He gonyckanTe nepebyBaHHsS ra3oBoro 6asoHa
nig NPSIMUM COHSAYHUM CBIT/IOM.

- MNepen BMKOpWUCTaHHAM 6ap6eKit Micris TpuBanoro nepiogy 36epiraHHA BUKOHauTe
rnpowenypy BCTaHOBMEHHS.

(5. 3AXUCT HABKOJIULLIHbOIo CEPEAOBULLIA )

HanpuKiHUi CTPOKy Ccry»K6u BigHEeCiTb BUPI6 y MyHKT yTuni3aLii Bigxodis o5 nepepo6Ku.
AKLL0 rpunb-6apbeKto Mae MOTOp abo NOBITPOOYB, HE BUKMOaNTe MOro Ta He CnantonTe 1oro
aKkcecyapw; OOTPUMYMTECH BigMOBIgHWX NPaBui 36MpaHHs, BIGHOBNEHHSA Ta NepepobKmM Taknx
NMPOOyKTIB.
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(6. BUABJIEHHA HEMOJIAOOK )

MPOBSIEMA/PILLEHHA
ManbHMKKW He 3ananoTbCA CUCTEMOI0 3anasnioBaHHsA

-Ta30Byit GanoH NOPOXHIi > 3aMiHiTb Ha NOBHWY 6anoH

- PerynaTop HecnpasHuit - [epesipTe a60 3aMiHiTb perynaTop

+ 33CMIYeHHs NanbHvKiB = QuwCTbTE NaNbHMKM

+ 3aCMiveHHs conen a6o ra3oBoro LLMaxra - QunCTbTE COMNa a60 rasoBuit LLINAHT

-Kabenb enexTpoga He 3akpinneHo a6o BiT'enHaHO Bifl eNEKTPOma _ —> 3HOBY NifeaHaiTe Kabenb

- EnekTpos a6o kabenb NOLLKOKEHO - 3aMIHiTb enexTpoz i kabens

- BOY0BaHwit 3ananbHuK HecpaBHwi - 3aMiHiTb itoro

- HenpaswnbHe BificTaHb 10 eNeKTposa - ENEKTpon Mae BifNOBINaTV ManbHUKY, BIfCTaHb Mae

6yT Bifj 3 10 4 MM M KiHLEM ENEKTPOfA | 0TBOPOM Ha
NanbHyKy. IonpaBTe eneKTpO 3a HEOXiaHOCTI..
ManbHUK He 3aropscTbCsA Bif ra30Boi 3ananbHUYKN

-Ta30B1iA 6aMOH NOPOXKHil > 3aMiHITb Ha NOBHMIA 6anoH

- Perynatop HecnpasHuit -> MepesipTe a60 3aMiHITb perynaTop
+ 3aCMIYEHHA NanbHIKIB = QUUCTBTE NANbHUKM

- 3aCMiyeHHs conen abo ra3oBoro LLNaHra > QuwCTbTe Conna a6o raoBuit LLNAHT

Cna6Ke)nonyM’s| a6o noesepHeHHs nonym’a (nonym’s B Tpy6Li NanbHUKa, NOMITHE LUMMIHHS
a6oryn

-Ta30BuiA 6anoH samanuit > BUKOUCTOBYTE BENMKwiA GanoH

- C3aCMiYeHHS NanbHwKiB = QunCTbTE NANbHMKN

+ 3aCMiueHHs conen abo ra3oBoro LLNaHra > QuwcTbTe Conna abo raoBuit LLNAHT

-Bitep > BukopucToBy#iTe 6ap6exto B MicL, LLIO MEHLUE NifAAETbCA
BITPY

Pyuka perynsiTopa rasy BaXKo NpoBepTaETbCA

- BOy[joBaHa c1cTEMa 3anantoBaHHA 3acTpama > 3aMiHiTb ra30BIit BEHTUNb

- PyuKa perynioBaHHs rasy 3acTpsrna > [OpyuiTb 3aMiHy ra3oBOro BEHTUNSA CBOEMY [uNEpy

(7. rAPAHTIA )

FapaHTiliHi yMoBM

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKY MKW Ha 3a3Ha4YeHWI Ha ynaKoBLi nepiod.

Lia rapaHTia MOLLUMPIOETLCA NULLE Ha BUKOPUCTAHHA Ha OKPEMOMY MpMBATHOMY Micui
0N MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCS O MaHrasnie, siki BAKOPUCTOBYIOTbCA B KOMepPLiMHUX,
rpoMafcbKMX Micuax Ta B MicUsX 3 [AeKinbKoMa MaHranamm, Hanpuknag, y pectopaHax,
roTensix, TYpUCTUYHUX Tabopax Ta MyHKTax NpokaTy.

Lia rapaHTis MOLUMPIOETLCS Ha BCi AedeKTn MaTepianiB i BUIFOTOBMEHHS: KOMMMEKTYHuI
Ta geTani, Wo BiOCYTHI, @ TaKoX MOLLUKOOXEHHS, L0 BUHMKAOTb 3a HOPMasbHUX YMOB
ekcnnyaTalii. PEMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NPU3BOASATb [0 MPOLAOBXKEHHS MO4YaTKOBOro
rapaHTINHOIro TEPMIHY.

Y pamkax Li€i [o6poBiNbHOI rapaHTii B >)KO4HOMY pa3i He nepef6avyaeTbCsa XoaHa KoMmeHcalis,
LLI0 NepeBULLIYE CYyMy KyMiBMi Npng6aHoro BUpoGy.

Bu npuiiMaeTe Ha cebe pU3MKM Ta BigMNOBiganbHICTb 3a BTPATY, MOLLKOAXEHHS a60 TpaBMMU,
AKi MOXYTb 6yTW 3anofisHi Bam a6o BaluoMy maiHy Ta (a6o) TpeTiM ocobam Ta ix ManHy
BHACMIOOK HernpaBuibHOI eKcrnyaTauii, 3N0BXXMBaHb a6o HeqOTPUMAaHHS IHCTPYKUiM 00
BUPOG6IB, HABEOEHMX Y LibOMY MOCIGHUKY.
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BUHATKM 3 rapaHTii

[apaHTia He MOLLUMPIETLCA Ha MNpobrneMu Ta iHUMOEHTW, L0 BUHUKAaKTb Yy pes3ynbTaTi
HenpaBUIbHOIr0 BUKOPUCTAHHSA BUPOBY. FapaHTisi Ha BUPI6 o6MeXkeHa BapTiCTio BUPOBY. TaKMM
UMHOM, BMKIIOUYEHI TaKi BUNagKku:: HopManbHui 3Hoc (ipxaBiHHA, gedopMalis, BULBITaHHS
KOMbOPIB TOLLIO) 4aCTWH, LLO 6e3nocepenHbo NigaarTbea Aii nonym’s abo CUMbHOMY
HarpiBaHH!o. Lle HopMarbHo, Lo fesKi geTani noTpi6Ho 3aMiHOBaTU 3 YacoM.

- Ycs WwKoaa, CrnpuinHeHa HeHane)XXH1MM 06¢ryroByBaHHSAM a6o HenpaBUIbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBUIbHMM CKNagaHHAM a6o Mogundikaliamu.

- byAb-AKWNI 36UTOK, CMPUYMHEHMI HEMPABUIIbHUM BUKOPUCTaHHAM BMPO6Y (BMKOpPUCTaHHS
B KOMEPLINHUNX LiNAX, BUKOPUCTaHHA 418 CranioBaHHs CMITTA TOLLO).

- Hacnigku BnanBy MOpcbKOro MoBITPA Ta/a6o gyKepen Xopy, Takux Ak 6aceMHK, TepManbHi
a60 cna-6acemHun.

- MNOLUKOOKEHHS, CIPUUYNHEHI eKCTpeManbHUMU NPUPOSHMMW YMOBaAMW, TakKUMU AK rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, LLyHaMi a6o CTPUGKM Hanpyru, TOpHa[4o0 abo CUMbHI LUTOPMU.

Y pa3i BUHMKHEHHS NPO6/1eM i3 BUPO6OM 3BEPHITLCS [0 MEHeKepa Bigainy cagoBux ToBapiB
y BaLLIOMy MarasumHi.

(8. TEXHIYHI QAHI )
ADEOQ Services
H 6 Ta30BuiA rpunb ans c€ 2575'22
4382 BUPOOY BUKOPUCTAHHS HaiBOpi

Homep Mop,eni 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Kateropisirasy = Ls.(o8-30/37) Dlsa/v(ao) Dlan/v(m - Lagjpisn)

. . . bytan (630) Nponan (631) byTau byTan ByTan
[a3iTHCK B CHCTEMI nopaul

28-30 mGap 37 Mbap 29 M6ap 37 mbap 50M6ap

I3 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, GR IE, T, T, LU, LV, PT, 8K, I
Logppzo CY, CZ, DK, EE, I, FR,HU, LT, IT,NO, NL, SE, 8, 8K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Logpiso AT, CH, CZ, DE, SK

Lo PL

Kpaisa npusnavexHs

Po3mip dopcyHiu
TONI0BHOTO Na/IbHMKA
3JaranbHe HOMiHanbHe

Tennosuainetna (Hs)
BMKOpHCTOBYBATY TiMbK 032 NPHMILLIEHHSAM.

Tepeyy BUKOPUCTaHHAM rpuns NpoumMTaiTe iHCTPYKLii.

00.92mm 00.92mm (00.86MM 00.81Mm

1ekB{1017 rpi)

TonepeKeHHs: JOCTYMHi YaCTHHY MOXYTb 6YTH fyxKe rapsuumu. He fonyckaiTe ManeHbKuX giTen.

3potneHo B Kutai
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\ ) INTRODUCERE )

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si la fabricarea produselor noastre, facem
tot ce putem pentru a asigura o calitate excelenta care raspunde nevoilor utilizatorilor.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST SA VA OFERE 0 SATISFACTIE TOTALA LA INSTALAREA,
UTILIZAREA Sl INTRETINEREA SA, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL
iNAINTE DE A FOLOSI ACEST PRODUS. VA RUGAM SA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE
DE BAZA REFERITOARE LA SECURITATEA CONTINUTULUI ACEST MANUAL $I CONSERVAREA
ORICAREI REFERINTE ULTERIOARE.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

' m IMPORTANT, PASTRATI PENTRU ORICE REFERINTA
ULTERIOARA: CITITI ol ATENTIE

-Va rugdm cititi cu grija aceste instructiuni inainte de asambla si utiliza gratarul.

- Pastrati aceste instructiuni pentru o utilizare viitoare.

- A se utiliza exclusiv in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile de gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decat aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula in punctul cel mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz combustibil lichefiat in butelie. Puteti utiliza un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

. Tndepértati ambalajul de plastic de pe toate componentele Thainte de a aprinde gratarul.

- Asigurati-va ca gratarul nu este utilizat la mai putin de un metru de orice structura sau de
suprafatd inflamabild. A nu se utiliza sub o suprafata inflamabila.

- Buteliile de gaz nu trebuie amplasate direct sub gratar.

- Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau utilizate in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi
foarte grava si lichidul riscd sa se infiltreze in teava de gaz.

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

- Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

- Nu deplasati niciodata gratarul cand este aprins. Asteptati sa se raceasca complet.

- Acest gratar nu trebuie niciodata lasat nesupravegheat cand este aprins.

- Méanerul capacului riscd sa fie foarte cald. Nu apucati decat de centrul manerului.

- Se recomanda utilizarea unei manusi de bucatarie.

- Utilizati ustensile concepute special pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la
caldura.

- Aveti grija la aburii calzi care risca sa se produca cand deschideti capacul.

- Anumite componente ale gratarului devin foarte calde. Aveti grija in prezenta copiilor, a
persoanelor in varsta si a animalelor.

- Taiati intotdeauna alimentarea cu caz in dreptul buteliei cand gratarul nu este utilizat.

- Nu atingeti niciodata gratarul pana cand acesta nu s-a racit complet.

- Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

-Tnainte de a vé utiliza gratarul pentru prima daté, efectuati un test de depistare a scurgerilor.
Este singurul mijloc fiabil de a detecta o scurgere de gaz prin racorduri sau conexiuni dupa
asamblare.

- Efectuati testul de etanseitate in fiecare an si de fiecare data cand inlocuiti sau indepartati
butelia sau furtunul.

- Nu depozitati materiale inflamabile langa gratar.
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- Nu depozitati aerosoli in vecinadtatea gratarului.

- Nerespectarea instructiunilor din acest manual poate duce la rani si la avarii serioase.

- Daca aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, va rugam contactati-va distribuitorul
local.

- Toate modificdrile aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza
garantia.

- Nu deplasati aparatul pe durata utilizarii.

- Opriti alimentarea cu gaz de la butelie dupa utilizare.

- Acest aparat trebuie tinut la distanta de materiale inflamabile dupa utilizare.

- Nu modificati aparatul.

Informatii asupra gazului si a reductorului

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Ut" (30 |
g MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
3 Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Ly, |-Sutane(630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR PMﬂ%gmHO 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat din butelie. Buteliile
de propan vor furniza gaz tot anul, chiar si pe timp de iarnad cand este foarte frig. Este posibil
sd aveti nevoie de o cheie reglabild (neinclusa) pentru inlocuirea buteliei. Buteliile de butan
furnizeaza o alimentare cu gaz suficienta pe timpul iernii, insa eficienta gratarului risca sa fie
afectata cand temperatura gazului scade sub +10°c. Asigurati-va ca dispuneti de butelia de gaz
si de reductorul corect pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sd atarne neobstructionat, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit pentru a
nu impiedica trecerea gazului. Verificati intotdeauna furtunul fnainte de utilizare, pentru
depistarea fisurilor, a taieturilor sau a uzurii excesive.

- In afara punctului de conectare, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga piesele calde
ale gratarului. Daca furtunul este avariat, inlocuiti-l cu unul adecvat, conceput special pentru
utilizarea cu gaz combustibil lichefiat si conform normelor nationale din tara unde este utilizat.
- Utilizati un furtun adecvat conform cu norma 1S03821 si a carui lungime s nu depaseasca 1,5.
Pentru performante optime, va sfatuim sa utilizati o butelie de butan de 6kg sau o butelie de
propan de 5kg. Utilizati un regulator adecvat conform normei EN16129. PENTRU SIGURANTA
S| EFICACITATEA GRATARULUI DUMNEAVOASTRE, AVETI NEVOIE DE UN REDUCTOR DE
PRESIUNE $I O BUTELIE DE GAZ ADECVATE. UTILIZAREA UNUI REDUCTOR INADECVAT SAU
DEFECTESTE PERICULOASI\$I POATE ANULA GARANTIA. V3 rugam consultati-va distribuitorul
local de gaz pentru a determina cele mai adecvate butelii si regulatoare.

Componentele sigilate de catre fabricantul sau de agentul acestuia nu trebuie modificate de
catre utilizator.

(2. INSTALARE )

Test de depistare a scurgerilor

intotdeauna efectuati acest test intr-o zon bine aerisita. Efectuati acest test in fiecare an si de
fiecare data cand inlocuiti butelia sau furtunul.

- Etapa1- asigurati-va ca toate butoanele sunt pozitionate pe oprit.

- Etapa 2 - desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Etapa 3 - asigurati-va ca nu sunt scurgeri de gaz ungand toate racordurile sistemului de
alimentare cu gaz, inclusiv legaturile dintre butelia de gaz si supapa, ale furtunului si ale
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reductorului cu o solutie de apa (50 %) si sapun (50 %). Nu utlizati niciodata o flacira pentru a
depista scurgerile.

- Etapa 4 - formarea bulelor deasupra anumitor garnituri indica o scurgere

- Taiati alimentarea cu gaz

- Stréngeti toate racordurile

- Refaceti testul

- Daca apar din nou bule, nu utilizati gratarul ci contactati-va distribuitorul local pentru
asistenta.

Dupa efectuarea testului de depistare a scurgerilor, stergeti bine solutia de apa cu sapun de pe
toate racordurile si conectorii.

Selectarea unui amplasament

Acest gratar trebuie utilizat numaiin aer liber si trebuie amplasat intr-un loc bine aerisit. Aveti
grija sa nu amplasati niciodata gratarul sub o suprafata inflamabila. Marginile gratarului nu
trebuie niciodata sa se afle la mai putin de un metru de orice suprafata inflamabila. Mentineti
gratarul la distanta de materialele inflamabile!

Selectionati cu atentie amplasamentul gratarului. Gratarul trebuie amplasat intr-un spatiu
deschis, ferit de vant, la distanta de copaci si de alte elemente care ar putea lua foc.
Precautiuni

- Nu blocati prizele de aer din corpul gratarului.

- Daca trebuie sa inlocuiti butelia, asigurati-va cd aceasta este bine inchisa si cd in apropiere nu
exista nicio sursa de aprindere (tigari, flacari, scantei, etc.) inainte de a continua.

Racordarea furtunului de gaz la gratar

Conectati un furtun de gaz din punctul de intrare al gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu utilizati banda adeziva sau lichid pe racord.

Strangeti-le cu mana.

Asigurati-va ca toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe oprit. Conectati
reductorul de presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul
reductorului si al buteliei.

Fixarea reductorului pe butelia de gaz.

Asigurati-va ca toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe oprit. Conectati
reductorul de presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul
reductorului si al buteliei.

(3. SFATURI DE UTILIZARE )

Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-va ca ati inteles bine sectiunea ‘informatii importante’ din
acest manual.

- Felul Tn care a fost proiectat acest gratar interzice utilizarea a mai bine de 50 % din zona
de coacere ca si placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va forma o acumulare
excesiva de caldura care ar putea avaria gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

- Ridicati capacul gratarului Tnainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia oprit. Desfaceti supapa comenzii de gaz
de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Apdsati butonul aferent arzatorului pe care doriti sa-l aprindet;i si rotiti-l in sensul opus acelor
de ceas pana cand resimtiti o rezistenta la rotire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana la auzul unui declic (in mod normal, arzatorul trebuie s& se aprinda). Repetati
aceasta operatie de mai multe ori pana la aprinderea arzatorului.

- Aprindeti celelalte arzatoare in orice ordine doriti, in functie de nevoi. Asigurati-va ca fiecare
arzator este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.
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-Daca arzatorul nu se aprinde in urma respectarii procedurii de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelie. Asteptati cinci minute. Reluati toate etapele
de mai sus. Daca gratarul tot nu se aprinde, va rugdm consultati instructiunile de aprindere
manuala de mai jos.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a
preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul
trebuie sa ramana intotdeauna deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe foc mic pentru a asigura cele mai
bune rezultate de prajire.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Ridicati capacul gratarului Thainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia oprit. Desfaceti supapa comenzii de gaz
de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Introduceti un chibrit prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta, de sub panoul de control,
si amplasati- in apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul spre extrema dreapta in sensul opus acelor de ceas, in pozitia maxima.
- Cand arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzatoarele ramase, dinspre dreapta spre
stanga.

- Asigurati-va cé fiecare arzator este aprins fhainte de a-l aprinde pe urméatorul.

- Daca arzatorul din dreapta extrema nu se aprinde, contactati-va distribuitorul local.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie s& arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a
preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul
trebuie sa raméana deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe pozitia minima pentru a asigura cele
mai bune rezultate de prajire.

Gatitul pe gratar

Arzatoareledininoxincilzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) situat
sub gratar, care, la rdndul sau incalzeste alimentele amplasate pe gratar. Sucurile naturale ale
alimentelor produse pe durata préjirii se scurg pe difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/
pietre vulcanice) incélzit si se evapord. Fumul produs invaluie alimentele, evacuindu-se in
sus, ce conferd alimentelor aroma unica a preparatelor la gratar. Pentru obtinerea unei prajiri
uniforme, coboréati capacul gratarului, asigurandu-va ca arzatoarele sunt setate la foc mic.
Prdjirea pe placa

Arzatoarele incalzesc direct placa, ce coace preparatul amplasat pe aceasta. Placile permit
coacerea alimentelor de dimensiuni mai mici, precum fructele de mare, care risca sa cada
printre zabrelele gratarului. De asemenea, acestea permit gatirea alimentelor care necesita o
temperatura de coacere ridicata/durata de coacere scurta, ca de exemplu legumele si bucétile
mici de peste. Astfel, ele pot fi utilizate ca si plitele de gatit dintr-o bucatarie, pentru prajirea
antricoatelor, a oudlor, etc. Sau, acestea pot servi la incalzirea oalelor sau la mentinerea la cald
a preparatelor alimentare.

Controlul flicarilor *foarte important*

Flacarile apar cand se prajesc alimente ale caror sucuri si grasimi se scurg pe difuzoarele de
caldura incinse. Fumul ajuta la adaugarea gustului bun de gratar, dar este de preferat evitarea
flacarilor pentru a nu se arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari, este absolut esential
sa Indepartati excesul de grasime de pe alimente Tnainte de coacere. Utilizati marinadele si
sosurile de gatit in cantitati rezonabile. De asemenea, pozitionati arzatoarele pe mini pe durata
prajirii.

- Cand se produs flacari,in mod normal acestea pot fi stinse presarandu-se praf de copt sau sare
direct pe difuzoarele de caldura. intotdeauna protejati-va mainile cand lucrati in apropierea
suprafetei de coacere a gratarului, avand grija sa va protejati de flacari.

- in caz de combustie a grasimilor, v rugdm urmati indicatiile de mai jos.

105

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

Aprinderea grasimilor

- Goliti si curatati sertarul de colectare al grasimilor de toate reziduurile de grasime, dupa
fiecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente de amploare, va fi nevoie sa-| stingeti din doua
in doua ore si sa-| curatati. Va fi nevoie sa-| curatati mai des daca gatiti foarte multe alimente
foarte grase (carnati, crnati proaspeti,..) Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la
incendierea grasimilor, ce poate cauza rani si poate avaria gratarul.

n cazul aprinderii grasimilor/avertismente:

- Opriti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in siguranta.

-inchideti butelia de gaz.

-Indepértati toate persoanele prezente de gratar si asteptati ca focul sa se stinga.

- Nu inchideti capacul gratarului.

- Nu stropiti niciodata gratarul cu apa. Daca utilizati un extinctor,

- Acesta trebuie sa fie cu pudra.

- Nuindepdrtati sertarul de colectare a grasimilor.

- Daca focul nu pare sd diminueze sau pre ca se agraveaza, contactati unitatea de pompieri
pentru asistenta.

Terminarea sesiunii de prajire

- Dupa fiecare sesiune de prdjire, pozitionati arzatoarele gratarului pe maxim si lasati-le sa arda
timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor produse pe gratar si prin
urmare, va facilita curatarea. Lasati capacul deschis pe durata acestei operatii.

- Va rugam curatati-va sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor
de grasime rezultate in urma gatirii si care ar putea lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, rotiti toate robinetele de gaz la maxim in sensul orar,
panain pozitia oprire si taiati alimentarea cu gaz de la butelie.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece Tnainte de a inchide capacul.

(4. INTRETINERE SI MENTENANTA )

Curatati-va periodic gratarul intre utilizari, in special dupa perioadele lungi de depozitare.
Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de a le curata. Nu
lasati niciodata gratarul expus la intemperii si protejati-l de umiditate.

- Nu stropiti niciodata gratarul cu apa cand suprafetele sale sunt calde.

- Nu manevrati niciodatd componente calde fara sa va protejati méinile.

Pentru a-i prelungi durata de viata si de a-i mentine starea gratarului, va recomandam cu
caldurd sa-1 acoperiti dacd este lasat in aer liber timp indelungat, mai ales pe timpul iernii.
Huse de Tnalta rezistenta si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile la distribuitorul
dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit pentru protectia sa, acesta trebuie inspectat
periodic deoarece umiditatea sau condensul se pot forma, ceea ce l-ar putea avaria. Poate
fi necesar sa uscati gratarul si interiorul husei sale de protectie. Este posibil ca reziduuri de
grasime sa mucegdiasca pe componentele gratarului. Acestea trebuie curatate cu apa foarte
calda cu sapun.

Orice componenta ruginita pe care o depistati, si care nu intra in contact cu alimente, trebuie
tratatd cu un produs anti rugina si revopsita cu vopsea pentru gratar sau rezistenta la caldura.
Suprafetele de gatit

- Cand gratarul se raceste, curatati-l cu apa calda cu sapun. Pentru eliminarea reziduurilor
alimentare, utilizati un detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau praf abraziv deoarece
acestea ar putea deteriora ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine.
Datorita greutatii lor, nu va recomandam curatarea gratarelor si a placilor in masina de spalat
vase.
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- Va reamintim cd este strict interzisa utilizarea cuburilor de gheata care risca sa produca un
soc termic si sa duca la fisurarea emailului placii.

- In cazul aparitiei ruginei pe suprafata de gatit care intrd in contact cu alimentele, aceasta
trebuie inlocuita.

intretinerea arzitoarelor

- Arzatorul dumneavoastra a fost reglat pentru a va oferi o performanta maxima a flacarilor.
Cand arzatorul este aprins, veti vedea in mod normal o flacara albastra, eventual cu extremitate
galbena. Daca tendinta flacarii este sa fie mai mult galbena, acest lucru se poate datora
resturilor sau insectelor intrate n orificiile sau tuburile arzatorului. Acestea ar putea cauza un
blocaj sau o restrictionare a fluxului de gaz care ar putea cauza un foc in spatele panoului de
control, ceea ce ar avaria grav gratarul dumneavoastra. Daca acest lucru are loc, si daca se
poate, inchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

- Arzatorul trebuie inspectat, detasat si curdtat periodic, cel putin o datd pe an, in afara
conditiilor urmétoare:

- Cand scoateti gratarul dumneavoastra din spatiul de stocare.

- Daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

- Daca flacara arzatorului este foarte galbena.

- Daca gazul ia foc in spatele panoului de control.

- Pentru curatarea completa a unui arzator, scoateti-l din gratar. O perie metalica usoara poate
fi utilizatd pentru indepartarea ruginii de pe suprafata arzatorului. Utilizati un dispozitiv de
curatat tevi sau o bucata de sdrma pentru indepartarea blocajelor din gauri sau din tuburile
arzatorului, avand grija sa nu mariti orificiile arzatorului.

- Este posibil sa aveti nevoie de o lanterna pentru a va asigura ca interiorul arzatorului este
desfundat. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata rigida precum o bucata de lemn pentru
a detasa reziduurile din interior.

- Cand repuneti arzatorul la loc, asigurati-va ca tuburile sunt instalate in fata jeturilor.
Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o razuitoare de lemn sau de
plastic supla sau cu o perie de cupru. Nu utilizati nici razuitoare si nici perie din otel. Curatati cu
apa calda cu sapun si clatiti bine.

Sertarul de colectare a grasimilor

- Dupa fiecare utilizare, indepartati si curatati sertarul de colectare a grasimilor, eliminénd
toate bucatile de alimente si grasimi cu ajutorul, daca este nevoie, al unei razuitoare din lemn
sau din plastic.

- Riscati aprinderea grasimilor daca nu respectati aceste instructiuni. Acest lucru ar putea duce
la deteriorari importante ale gratarului dumneavoastra care nu vor fi acoperite de garantie.
Daca este nevoie, sertarul de colectare a grasimilor poate fi curatat cu apa cu sapun.

Corpul gratarului

indepartati periodic excesul de grasimi de pe corpul gratarului utilizind o carpd inmuiata
in apa cu sapun si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucatile de alimente pot fi indepartate
din interiorul corpului gratarului cu ajutorul unei razuitoare flexibile din lemn sau din plastic.
Pentru a inlesni curatarea, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi inlocuita dupa fiecare
utilizare. Atentie sa nu blocati orificiile de scurgere a grasimilor. Daca aveti nevoie sa-| curatati
complet, utilizati o carpa si apa calda cu sapun sau o perie de nailon. Nu utilizati produse
abrazive. Indepdrtati gratarele si/sau placile si arzitoarele inainte de a curata in profunzime.
Nu scufundati in apa butoanele sau suportii in apa. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu
grija a elementelor in corpul gratarului.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpa sau un burete neabraziv si cu apa calda cu sapun. Nu
utilizati bureti sau prafuri abrazive de curatat, deoarece riscati sa avariati ireversibil finisajul
gratarului dumneavoastra. Uscati cu multa grija dupa curatare pentru a evita aparitia ruginii.
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Caruciorul

- Stergeti cu o carpa inmuiata in apa cu sapun, apoi uscati.

- Ca pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului,
va sfatuim sa intretineti periodic partile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector,
facand acest lucru de la prima utilizare. Din cand Tn cand, puteti sa stropiti suprafata cu un
produs de curdtare a inoxului, frecand apoi cu o carpa moale si lustruind. Astfel veti obtine un
strat subtire de protectie pentru suprafetele dumneavoastra din inox.

Elementele de prindere

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele, etc. La intervale
regulate.

Depozitarea

- Asigurati-va ca gratarul dumneavoastra este complet racit inainte de a-l acoperi sau de a-l
depozita. Pastrati-va gratarul intr-un loc racoros si uscat.

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica intrarea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

- Dacd gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata in exterior.
Butelia de gaz trebuie intotdeauna ldsata in aer liber, intr-un loc uscat si bine aerisit, la distanta
de surse de caldura sau de combustie. Nu ldsati copiii sa se joace cu aceasta butelie. Nu expuneti
butelia de gaz la lumina directa a soarelui.

- Inainte de a utiliza gratarul, dupa perioade prelungite de depozitare, urmati procedurile de
instalare.

(5. SAPROTEJAM MEDIUL )

Va rugam sa predai gratarul, la sfaritul duratei sale de viaa, la un centru de tratare a deeurilor
pentru a reciclat. Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suanta, nu le
aruncai sau sa-i ardei accesoriile; va rugam conformai-va reglementarilor aplicabile privind
colectarea, indepartarea i reciclarea acestor produse.
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(6. DEPISTAREA PENELOR )

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

-Butelia de gaz este goala - Inlocuiti-o cu o butelie plin

-Reductor defect - Verificati sau fnlocuiti reductorul

-Infundarea arzitoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau atevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de laelectrod ___ - Reconectati cablul

Electrodul sau cablul este avariat - Tnlocuiti electrodul si cablul

-Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Tnlocuiti-1

- Distantd gresitd a electrodului - Electrodul trebuie sa fie  n conformitate cu arzatorul
cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzator. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

-Butelia de gaz este goala - Tnlocuiti-o cu o butelie pling

-Reductor defect -> Verificati sau fnlocuiti reductorul

-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzdtoarele

-Infundarea duzelor sau atevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

Flacidra micasaucareesteaspirata (flacird ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)

-Butelia de gaz este prea micd - Utilizati o butelie de gaz mai mare

-Infundarea arzitoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

-Vént - Utilizati gratarul intr-un loc mai putin expus la vant

Butonul robinetului de gaz este greu de rotit

-Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz

-Robinet de gaz blocat - Apelati la furnizorul dumneavoastrd pentru a inlocui
robinetul de gaz.

(7. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpdrarii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singurd gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele si componentele
lipsa, precum sidaunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:
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- Uzura normala (rugin3, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flicari sau la caldura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauné rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

n cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

('8. DATE TEHNICE )
ADEOQ Services
Denumirea produsului Grtar pe gaz pentru utilizare in aer liber c€ 25 75 2 2
Numar model 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Categorie gaz = L3, 28.30/3) lagngo) o) - Lsgpiso)
Gaz sipresiune de Butan (630) Propan (631) Butan Butan Butan
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50mbar

Ly g0 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, B, GR IE, IT, T, LU, LV, PT, SK,
Logopso:CY, CZ, DK, EE, F,FR,HU, LT, IT,NO, NL, SE, S, 8K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Tarade destinatie b AT O CZ0E 56
Ly PL
DIIT[enSIunF ".“ecmr 00.92mm 00.92mm 00.86mm 00.8Imm
arzator principal
Debit caloric nominal total Wenfongh)

(Hs)

Ase utiliza numai in aer liber
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierhinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China
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(9. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Noi: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS00001
59790 RONCHIN — Franta

Declardm ca produsul specificat mai jos:
GRATAR PE GAZ
MODEL: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Nr. lot: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

ele Regulamentelor Consiliului :
Regulamentul (EU)2016/426 Asupra aparatelor pe gaz
Directiva CE de Compatibilitate Electromagnetica, 2014/30/UE
Directiva (UE) 2015/863 privind restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase
inechipamentele electrice si electronice ce amendeaza a Directivei 2011/65/UE

Si este conform cu standardele:

BS EN 498:2012
ENIEC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009
[EC62471:2006 (Prima editie)
[EC62321-3-1:2013
IEC62321-6:2015
IEC62321-7-1:2015
[EC62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017
IEC62321-4:2013+AMD1:2017
[EC62321-5:2013

Pozitie parte semnatara:

Ultimele doua cifre ale anului in care
s-a aplicat marcaj CE: 22
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\') INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, implementamos
nossos esforcos para garantir uma excelente qualidade, atendendo as necessidades dos
usuarios.

IMPORTANTE! PARA ESTE PRODUTO OFERECER UMA SATISFA(;I_\O TOTAL AO INSTALAR,
USAR E REALIZAR SERVICO DE MANUTEN(;AO, RECOMENDAMOS QUE LEIA ESTE MANUAL
CUIDADOSAMENTE ANTES DE URILIZAR O PRODUTO. CONSIDERE OS AVISOS DE SEGURANCA
BASICOS CONTIDOS NESTE MANUAL E MANTENHA-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

rﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIA CUIDADOSAMENTE

- Leia as instrucoes com cuidado antes de montar e usar a churrasqueira.

- Guarde essas instrucoes para utilizacao posterior.

- Para uso exclusivo ao ar livre. Nao use esse aparelho em locais fechados.

- Nao use a churrasqueira nem estoque botijoes de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver vazamento, o gas vai se acumular num ponto baixo e pode explodir
ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Para uso exclusivo com gas combustivel liquefeito e engarrafado. Vocé deve usar um registro
apropriado para propano, butano e mistos.

- Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Certifiqgue-se de ndo usar a churrasqueira a menos de um metro de toda superficie ou estrutura
inflamavel. Nao usar sobre uma estrutura inflamavel.

- Os botijoes de gas ndo devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira.

- Os botijoes de gas ndo devem ser dispostos ou usados na posi¢ao horizontal. Todo vazamento
pode ser muito grave, havendo o risco de o liquido se infiltrar na tubulacao de gas.

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la.

- Nunca estoque os botijoes de gas no interior de um local.

- Ndo movimente a churrasqueira quando estiver acesa. Espere que ela esteja totalmente
resfriada.

- Essa churrasqueira nao deve nunca ficar sem supervisao quando acesa.

- Ha o risco de o puxador da cobertura estar muito quente. Segure apenas a parte central do
puxador.

- Recomenda-se a utilizacao de uma luva de cozinha.

- Use utensilios especificos para churrasqueiras e com punhos longos e resistentes ao calor.

- Preste atencao ao vapor quente que pode ser liberado quando vocé abre a cobertura.

- Algumas partes dessa churrasqueira ficam muito quente. Tenha cuidado na presenca de
criangas, pessoas mais velhas e animais.

- Corte toda alimentacao a gas a partir do botijao quando a churrasqueira nao estiver sendo
usada.

- Nuca cubra a churrasqueira até que ela esteja totalmente resfriada.

- Utilize a churrasqueira somente sobre superficies estaveis e planas.

- Antes de utilizar sua churrasqueira, faca um teste de vazamento. E a (inica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas nas juntas ou conexdes depois da montagem.

- Faca o teste de vedacgao todo ano e a cada substituicdo ou retirada do botijao de gas e da
mangueira.
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- Nao estoque material inflamavel proximo da churrasqueira.

- Nao utilize aerosois perto da churrasqueira.

- 0 nao respeito das instrugoes contidas neste manual pode causar lesdes e danos graves.
- Se vocé tiver perguntas sobre essas questoes, contate o revendedor local.

- Todas as modificagdes dessa churrasqueira devem ser perigosas, ndo sao autorizadas e
anulam a garantia.

- Nao mova o aparelho durante a utilizacao.

- Desligue o fornecimento de gas no botijao de gas ap6s a utilizacao.

- Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizagéo.

- Nao modifique o aparelho.

Informacoes sobre o gas e o registro

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | “t"e(G30) I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-Sutane(630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propagebg$31> 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Essa churrasqueira pode ser alimentada com gas propano ou butano liquefeito engarrafado.
Os botijoes de propano fornecerdo gas o ano todo, mesmo no inverno, quando fizer frio. Pode
ser que vocé precise de uma chave de boca (ndo inclusa) para mudar os botijoes. Os botijoes de
butano fornecem uma alimentacao a gas suficiente durante o verao, mas corre-se o risco de o
desempenho da churrasqueira ser afetado quando a temperatura do gas baixar para menos de
+10°c. Certifique-se de ter o botijao a gas e um registro corretos para a sua churrasqueira.

- 0 tubo deve pender livremente sem ficar flexionado, dobrado ou torto, para nao obstruir a
passagem do gas. Sempre inspecione o tubo antes de usa-lo, para casos de fissuras, cortes ou
USO eXCcessivo.

- A excecao do ponto de conexdo, nenhuma parte do tubo deve tocar as pecas quentes da
churrasqueira. Se o tubo estiver danificado, substitua-o por um tubo adequado concebido
especialmente para o uso com gas combustivel liquefeito e de acordo com normas nacionais do
pais onde estiver sendo utilizado.

-Useum tubo apropriado em conformidade com a norma I1S03821e cuja extensao ndo ultrapasse
1.,5m.

Para melhor desempenho, nés aconselhamos o uso de um botijao de butano de 6 kg ou um
botijao de propano de 5 kg. Utilize um regulador apropriado conforme a norma EN16129. VOCE
DEVE TER UM REGISTRO E UM BOTIJAO DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA
E A EFICACIA DE SUA CHURRASQUEIRA. A UTILIZA(;AO DE UM REGISTRO INADEQUADO OU
DEFEITUOSO E PERIGOSO E CANCELARA A GARANTIA. Consulte seu revendedor de gas local
para definir os melhores botijoes de gas e os melhores registros.

Partes lacradas pelo fabricante ou seu agente ndo devem ser alteradas pelo usuario.

(2. INSTALAGAO )

Teste de vazamento

Sempre realizar esse teste numa area bem ventilada. Realizar esse teste de vazamento todos os
anos e a cada mudanca de botijao de gas ou da mangueira.

- Etapa1- verificar se todos os botdes estdo na posigcao desligar.

- Etapa 2 - abra a valvula de controle do gas sobre o botijao ou o registro.
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- Etapa 3 - verifique a presenca eventual de vazamentos lubrificando todas as juntas do sistema
de gas, inclusive a valvula das conexdes do botijao de gas, do tubo e do registro, com uma
solucio de agua (50 %) e de sabao (50 %). Nunca use a chama sozinha para testar vazamentos.
- Etapa 4 - aformacao de bolhas por cima de algumas vedagoes indica vazamento

- Corte a alimentacao de gas

- Aperte todas as juntas

- Recomece o teste

- Se as bolhas se formarem novamente, ndo use a churrasqueira e contate seu revendedor local
para obter assisténcia.

Enxugue bem a solugdo mista dgua/sabao de todas as juntas e de todas as conexdes depois de
realizar o teste de vazamento.

Definicao da localizacao

- Essa churrasqueira deve ser exclusivamente utilizada ao ar livre e deve ser colocada num
local bem aerado. Cuidado para nunca coloca-la sob uma superficie inflamavel. As laterais da
churrasqueira nao devem nunca ficar a menos de um metro de qualquer superficie inflamavel.
Mantenha a churrasqueira longe de materiais inflamaveis!

- Escolha cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve ser um espaco
aberto com pouco vento, longe de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.
Precaucoes

-Nao bloqueie as entradas de ar do corpo da churrasqueira.

- Se tiver que substituir o botijao, certifique-se de que esta bem firme e que ndo ha nenhuma
fonte de ignicado (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) Nas proximidades antes de continuar.
Fixacao do tubo de gas a churrasqueira

- Conecte o tubo de gas ao ponto de entrada do gas, do lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte muito. Nao utilize fita adesiva ou liquida na conexao.

- Feche-os a mao.

- Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estao na posicao desligar. Encaixe o
registro sobre o botijao de gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do registro e
do botijao.

Fixacao do registro sobre o botijao de gas

- Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdo na posicao desligar. Encaixe o
registro sobre o botijao de gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do registro e
do botijao.

(l3._MODO DE USAR D

Avisos

- Antes de prosseguir, certifique-se de ter bem entendido a secao “informacdes importantes”
deste manual.

- A concepcao dessa churrasqueira proibe a utilizacdo de mais de 50% da area aquecimento
como placa sblida. Se as placas estiverem totalmente cobertas, havera um aclimulo excessivo
de calor que podera danificar a churrasqueira, o que a garantia nao cobre.

Acendimento da churrasqueira

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda sua churrasqueira
com a cobertura fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicdo desligar. Abra a valvula de
controle do gas sobre

0 botijdo ou o registro de gas.

- Aperte o botao do queimador que vocé quer ligar e vire-o no sentido anti-horario até sentir
uma resisténcia a rotagao. Espere quatro segundos, depois continue a girar o botdo até ouvir
um clique (a chama deve acender normalmente). Repita essa operacao varias vezes até que a
chama esteja acesa.
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-Acenda as outras chamas em qualquer ordem, de acordo com as suas necessidades. Certifique-
se de que cada chama esteja acesa antes de acender a proxima.

- Se a chama nao acender depois de ter seguido o procedimento acima, vire todos os botdes
para a posicao de desligar. Feche a valvula de gas sobre o botijdo de gas. Espere cinco minutos.
Recomece todas as etapas acima. Se a churrasqueira ainda assim nao ligar, consulte as
instrucdes de acendimento manual acima.

- Depois do acendimento, os queimadores devem ficar na posicdo maxima de 3 a 5 minutos de
forma a preaquecer a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizagao
da churrasqueira. A tampa deve ficar aberta durante o preaguecimento.

- Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para
garantir melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para acendimento manual

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda sua churrasqueira
com a tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicdo desligar. Abra a valvula de
controle do gas sobre

0 botijao ou o registro de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de acendimento mais a direita, acima do painel de
controle, e coloque-o proximo do orificio da chama da direita.

- Aperte e vire o botao para a extrema a direita no sentido anti-horario, na posicdo maxima.
-Quando achama da direita estiver acesa, acenda as demais da direita para a esquerda.

- Certifique-se de que cada chama esteja ligada antes de ligar a proxima.

-Se achama da extremidade direita ndo acender, entre em contato com o seu revendedor local.
- Depois de acesos, os queimadores devem ficar na posicdo maxima de 3 a 5 minutos para
preaquecer a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacao da
churrasqueira. Atampa deve ficar aberta durante o preaquecimento.

- Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para
garantir melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

Os queimadores em aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou o cesto com os briquetes/
pedra vulcanica) sob a grelha, que, por sua vez, aquece a comida colocada sobre a grelha. O
liquido natural dos alimentos produzido durante o cozimento escorre para o difusor de calor (ou
para os briquetes/pedra vulcénica) quente e se evapora. A fumaca resultante envolve a comida
ao subir, o que confere aos alimentos o aroma inico de um churrasco. Para obter um cozimento
uniforme, abaixe a cobertura da churrasqueira ficando atento para que os queimadores fiquem
em fogo baixo.

Cozimento na placa

Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha a comida colocada sobre ela. As
placas permitem cozinhar alimentos menores, como frutos do mar, que poderiam cair pela
grelha. Elas também permitem cozinhar os alimentos que exigem um cozimento em alta
temperatura/curta duragao, como legumes e pequenos pedacos de peixe. Da mesma forma,
podem ser usadas como placas de cozimento de uma cozinha, para grelhar bifes, ovos, etc.
Ainda podem ser usadas para aquecer panelas ou manter a comida quente.

Controle das chamas altas *muito importante*

- As chamas altas acontecem quando cozinham-se alimentos e seus liquidos e gorduras
escorrem para os difusores de calor em combustao. Claro que a fumaca ajuda a dar um gosto
saboroso ao churrasco, mas & preferivel evitar chamas altas para que os alimentos nao fiquem
queimados. Para controlar as chamas altas, & absolutamente essencial retirar o excesso de
gordura dos alimentos antes de cozinha-los. Utilize racionalmente marinadas e molhos de
cozinhar. E necessario também colocar os queimadores na posicao mini para o cozimento.

- Quando as chamas altas ocorrerem, podem ser apagadas normalmente com pd quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Proteja sempre suas maos quando trabalhar proximo
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da superficie de cozimento da churrasqueira, tomando cuidado para se proteger contra as
chamas.

- Em caso de incéndio da queima de gordura, siga as instrucoes abaixo.

Incéndio da queima de gordura

- Esvazie e limpe a gaveta para gorduras dos residuos do cozimento depois de cada utilizacao.

- Se a churrasqueira for utilizada para grandes recepcoes, sera necessario desliga-la a cada
duas horas e limpa-la. Serd necessario limpa-la em menos tempo se estiver cozinhando
comidas com muita gordura (salsicha, linguica...). 0 nao respeito dessas instrucoes pode causar
incéndio resultante da queima de gordura, podendo causar lesdes e danificar a churrasqueira.
Em caso de incéndio da queima de gordura/avisos:

- Se puder fazer com seguranca, desligue todas os botdes de gas.

- Feche o botijao de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo de apague.

- Nao feche a cobertura da churrasqueira nem a tampa.

- Nunca borrife agua na sua churrasqueira. Se utilizar um extintor,

- E necessario que seja em po.

-Nao retire a gaveta para gordura.

- Se o fogo ndo diminuir ou ainda, aumentar, entre em contato com os bombeiros para ajuda.
Fim da sessao de cozimento

- Depois de cada sessao de cozimento, coloque os queimadores em fogo maximo e deixe-as
queimar por 5 minutos. Esse procedimento permitira queimar os residuos do cozimento e
consequentemente facilitar a limpeza. Certifique-se que a cobertura esteja aberta durante
esse procedimento.

- Limpe sistematicamente sua churrasqueira depois de cada utilizacao, para evitar o acimulo
de gordura do cozimento que corre o risco de pegar fogo.

Apagando a churrasqueira

- Quando vocé tiver terminado de utilizar a churrasqueira, gire completamente todos os botoes
de gas no sentido horario até a posicao desligar e corte a alimentacao de gas a partir do botijao.
- Espere que a churrasqueira esteja suficientemente resfriada antes de fechar a cobertura ou
atampa.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente sua churrasqueira entre suas utilizagoes e particularmente depois de um
longo periodo guardada. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam
suficientemente resfriados antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos
intempéries e mantenha-a ao abrigo da umidade.

- Nunca borrife dgua na churrasqueira quando suas superficies estiverem quentes.

- Nunca manipule as pegas quentes sem proteger suas maos.
Paraprolongarociclodevidaemanteroestadodasuachurrasqueira,recomendamosfortemente
gue a cubra se permanecer ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. Capas de lona de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras
estao disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se sua churrasqueira estiver coberta para sua protecdo, € necessario inspeciona-la
regularmente, pois a umidade ou a condensacdo podem se formar, o que poderia danifica-
la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura. E possivel que
residuos de gordura mofem partes da churrasqueira. Essas partes devem ser limpas com sabao
e agua bem quente.

Todas as partes enferrujadas que vocé encontrar e que nao estiverem em contato com a comida
devem ser tratadas com um produto antiferrugem e repintadas com tinta para churrasqueira
ou resistente ao calor.
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Superficies de cozimento

- Quando a churrasqueira estiver resfriada, limpe-a com sabao e agua quente. Para eliminar os
residuos de alimentos, utilize um detergente de cozinha. Nao utilize com frequéncia esponjas
abrasivas ou saponaceos em pd, pois eles poderiam estragar definitivamente o acabamento da
sua churrasqueira. Enxague e seque bem. Nos ndo recomendamos a limpeza das grelhas e das
placas na maquina lava-lougas porque sio pesadas.

- Nos lembramos que é absolutamente necessario evitar o uso de gelo por causa do risco de
choque térmico e de fissura do esmalte da placa.

- Se a ferrugem aparecer sobre a superficie de cozimento, em contato com os alimentos, sera
necessario troca-la.

Manutencao dos queimadores

- 0 seu queimador foi regulado para oferecer uma performance com chama maxima. Vocé vera
uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador estiver
aceso. Se a tendéncia de a chama for de ficar mais para amarelo é por causa da presenca de
residuos ou de insetos nos buracos ou tubos do queimador. Isso poderia causar um entupimento
ouumarestricaodo fluxode gas podendo pegar fogo atras do painel de controle, o que danificaria
seriamente sua churrasqueira. Se isso ocorrer, e se for possivel, deve-se imediatamente cortar
0 gas do botijao.

- 0 queimador deve ser inspecionado, retirado e limpo de forma regular, ao menos uma vez por
ano, além das condigdes seguintes:

- Ao retirar a churrasqueira de onde estava guardada.

- Se um ou mais queimadores nao acenderem.

- Se a chama do queimador puxar mais para o amarelo.

- Se 0 gas se acender atras do painel de controle.

Para limpar completamente o queimador, retire-o da churrasqueira. Uma escova metalica
leve pode ser utilizada para retirar a ferrugem da superficie do queimador. Utilize um limpador
de cachimbo ou um pedaco de arame de ferro para tirar as obstrugdes dos buracos ou dos tubos
do queimador, tomando cuidado para ndo aumentar os buracos do queimador.

- Talvez vocé precise de uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
bem limpo. Vire o queimador e bata-o contra uma superficie dura, como um pedaco de madeira,
para gque os residuos saiam.

- Quando remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam bem na frente dos jatos
de gas.

Difusor de calor

Elimine os residuos de alimentos do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico flexivel ou com uma escova de latao. Nao utilize espatulas nem escovas de aco. Limpe
com sabdo e dgua quente e enxague bem.

Gaveta para gordura

- Depois de cada utilizagao, retire e limpe a gaveta para gordura removendo todos os pedacgos de
comida e de gordura usando, se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

- Ha o risco de causar um incéndio da queima da gordura, caso nao respeite essas instrucoes.
Isso pode causar importantes deterioragdes da sua churrasqueira que nao serao cobertas pela
garantia. Caso necessario, a gaveta para gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Corpo da churrasqueira

Retire regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira usando um pedaco de pano
molhado com agua e sabao e bem torcido. O excesso de gordura e os pedacos de comida podem
ser retirados de dentro do corpo da churrasqueira com uma espatula de madeira ou de plastico
flexivel. Parafacilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera trocada
a cada utilizacao. Cuidado para nao entupir os buracos ao escorrer a gordura. Se vocé precisar
limpa-lo completamente, utilize um pano, agua e sabao, e uma escoca de nylon. Nao utilize
abrasivos. Retire as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar profundamente. Nao
submerja os botdes de acendimento nem as placas na agua. Verifique o acendimento depois de
ter cuidadosamente reinstalado os elementos no corpo da churrasqueira.
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Cobertura da churrasqueira

Limpe a cobertura da churrasqueira com um pano ou uma bucha nao abrasiva e agua quente
com sabao. Nao utilize buchas nem saponaceos em po, pois ha o risco de danificar o acabamento
da sua churrasqueira de forma permanente. Seque com cuidado depois da limpeza para evitar
a formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano molhado em agua com sabao, depois seque.

- Como todo produto de aco inoxidavel e para garantir a longevidade de seu produto,
especialmente o aspecto do aco, nés aconselhamos o tratamento regular das partes em inox
da sua churrasqueira com um odleo protetor, e isso desde a primeira utilizacio. De tempos em
tempos, vocé também pode borrifar na superficie de sua churrasqueira um limpador de inox
e, em seguida, esfregar com um pano macio para, finalmente, polir por completo. Dessa forma,
vocé obtera uma fina camada de protecao para suas superficies em inox.

Fixacoes

Nos recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos, botoes, etc. Em intervalos
regulares.

Armazenamento

- Certifigue-se de que a churrasqueira esteja bem resfriada antes de cobri-la ou guarda-la.
Guarde a churrasqueira em local fresco e seco.

- Recubra os queimadores com papel aluminio para impedir a penetracdo de insetos e de outros
residuos nos orificios do queimador.

-Seachurrasqueira for guardada nointerior de um local, o botijao de gas deve ser desconectado
e deixado do lado de fora. O botijado de gas deve ser deixado ao ar livre, num local seco e bem
arejado, longe de fontes de calor e de acendimento. Nao deixe as criangas brincar com esse
botijao. Nao exponha o botijao de gas a luz direta do sol.

- Antes de utilizar a churrasqueira depois de um longo periodo de armazenamento, siga os
procedimentos de instalacao.

(5. PROTEGER NOSSO MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de levar a churrasqueira no nal do seu ciclo de vida para a instalagao de tratamento
de residuos, para que seja reciclada. Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a
jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor, cumpra as regras aplicaveis para coleta,
recuperacao e reciclagem de tais produtos.
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(6. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS )

PROBLEMA/SOLUGAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

-0 botijéo de gas esta vazio > Substituir por um botijéo cheio

-Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro

-Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores

-Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo > Reconecte 0 cabo

-0 eletrodo ou o cabo esta danificado - Troque o eletrodo e 0 cabo

-0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

-Distancia errada do eletrodo - 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo
€OmO necessario.

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

-0botijdo de gas esta vazio = Substituir por umbotijdo cheio

-Registro com defeito - Verificar ou substituir oregistro

- Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os hocais ou 0 tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

-0 botijéo de gas € muito pequeno - Utilizar um botijdo maior

- Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-Vento -> Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

-0 sistema de acendimento esta emperrado > Substituir atorneira de gas

-Torneira de gas emperrada > Substituir atorneira de gas pelo seu revendedor

(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e ndo se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacdo: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nio estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensagao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.
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Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracao..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencdo inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador..).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes

terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma diivida sobre a instalagdo ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servigos de sua loja.

(8. DADO TECNICOS D
ADEOQ Services
Nome do produto Churrasqueira a gas dejardim c€ 25 75 22
Niimero do modelo 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Categoria de gas = Ls:(2g-3053) Dlsn/v(ao) Dlan/v(an - Lsypis0)
Pressiode gase Butano (630) Propano (631) Butano Butano Butano
suprimento 28-30 mbar 37mhar 29 mbar 37mhar 50mbar

Iy gou: BE, CH, Y, CZ, S, R, 6B, GR, I, T, LT, LU, LV, PT, K. SI
lgpia CY, CZ, DK, EE, FL R HU, LT, IT, NO, NL, SE, §1, K, RO, HR, TR, B6, 15, LU, MT

Pais de destino b AT CH G0 SK
[
Tam.anho to "!let.o rdo 00.92mm 00.92mm 00.86mm 00.81mm
queimador principal
Entradas de calor nominal Wenomgh)
total (Hs)
Somente uso externo

Leia as instrucdes antes de usar o aparetho.

Aviso: As pegas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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) INTRODUCTION )

2

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place
all of our efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of the users.
IMPORTANT ! IN ORDER TO OBTAIN THE UTMOST SATISFACTION FROM THIS PRODUCT UPON
SETTING IT UP, USING IT, AND MAINTAINING IT, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY
READ THIS USER MANUAL BEFORE USING THE PRODUCT. PLEASE PAY ATTENTION TO BASIC
WARNINGS RELATING TO SAFETY WITHIN THIS MANUAL,AND KEEP THE MANUAL FOR LATER
REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

ﬁm IMPORTANT, TO BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE :
PLEASE READ CAREFULLY

- Please read these instructions carefully before assembling and using the barbecue

- Keep these instructions for future reference.

- For outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Do not use the barbecue and do not store the gas cylinders below ground level. Gas is heavier
than air: if there is a gas leak, it will accumulate at a low point and can explode on contact with
a flame or spark.

- For use only with cylinders of liquefied combustible gas. You should use a regulator designed
for propane, butane or mixed gases.

- Remove the plastic packaging from all parts before lighting the barbecue.

- Ensure that the barbecue is used at least one metre from any structure or flammable surface.
Do not use under flammable surfaces.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue.

- Gas cylinders must not be stored or used in the horizontal position. Any leak could be very
serious and liquid may leak into the gas line.

- Open the hood of your barbecue before lighting it.

- Never store gas cylinders indoors.

- Do not move the appliance during use.

- This barbecue must not be left unattended when it is lit.

- The handle of the hood may become very hot. Only grip the centre of the handle.

- Use of an oven glove is recommended.

- Use utensils especially designed for barbecues, that are equipped with long, heat-resistant
handles.

- Be careful of any hot steam that may emerge when you open the hood.

- Some parts of this barbecue may become very hot. Be careful when children, elderly people
and animals are present.

- Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

- Never cover the barbecue until it has cooled down completely.

- Use the barbecue only on a flat and stable surface.

- Carry out a leak test before using your barbecue. It is the only reliable way to detect a gas leak
on seals or connections after assembly.

- Carry out the leak test every year and each time the gas cylinder or hose is removed or
replaced.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- Do not use aerosols near the barbecue.
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- Failure to follow the instructions in this manual could lead to serious injury or damage.

- Please contact your local retailer should you have any questions regarding the instructions.

- Any modifications to this barbecue could be dangerous. They are not permitted and will render
the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

Information on the gas and regulator

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2" (30) I
g MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Ly, |-Sutane(630) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR PropagebgGrm) 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar |3P

This barbecue can be supplied by liquefied combustible propane or butane in cylinder form.
Propane cylinders will provide gas all year round, even in winter, when it is cold. You may need
a wrench (not included) to change the cylinders. Butane cylinders provide a sufficient gas
supply during the summer, but the performance of the barbecue may be affected when the
temperature of the gas falls below +10°c. Check that you have the correct gas cylinder and
regulator for your barbecue.

- The hose must hang freely without being bent, folded or twisted so as not to obstruct the
passage of gas. Always inspect the hose before use, in case of cracks, cuts or excessive wear.

- Apart from the connection point, no part of the hose should touch the hot parts of the
barbecue. If the hose is damaged, replace it with a suitable hose designed specifically for use
with liquefied combustible gas and in accordance with the national standards of the country in
which it is used.

- Use an appropriate hose that complies with standard 1S03821, the length of which should not
exceed 1.5 M.

For optimal performance, we recommend using a 6-kg cylinder of butane or a 5-kg cylinder
of propane. Use an appropriate regulator that complies with standard EN16129. YOU MUST
HAVE A REGULATOR AND GAS CYLINDER THAT WILL ADEQUATELY ENSURE THE SAFETY
AND EFFICACY OF YOUR BARBECUE. USING AN INAPPROPRIATE OR FAULTY REGULATOR
IS DANGEROUS AND WILL VOID THE WARRANTY. Please consult your local gas retailer to
determine which gas cylinders and regulators are most suitable.

Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by the user.

(2. seTuP )

Leak test

Always carry out this test in a well-ventilated area. Carry out this test every year and each time
the gas cylinder or hose is replaced.

- Step 1- check that all buttons are in the off position.

- Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or regulator.

- Step 3 - check for any potential leaks by coating all of the seals of the gas system, including the
connections of the valve on the gas cylinder, hose and regulator, with a water (50%) and soap
(50%) solution. Never use a naked flame to test for leaks.

- Step 4 - the formation of bubbles above certain seals indicates a leak.

- Cut the gas supply

- Retighten all of the seals

- Begin the test again

- If bubbles form again, do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance.
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Thoroughly clean the water/soap solution from all of the seals and connections after carrying
out the leak test.

Selecting an area

- This barbecue must only be used outdoors and must be placed in a well-ventilated area. Take
care never to place it under a combustible surface. The sides of the barbecue must never be
less than one metre from any combustible surface. Keep this barbecue away from flammable
materials!

- Carefully select the area in which to use the barbecue. It should be placed in an open but
sheltered space away from trees and other objects that could catch fire.

Precautions

- Do not block the air intakes on the body of the barbecue.

- If you have to replace the cylinder, check that it is fully closed and that there are no ignition
sources (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) Nearby before continuing.

Connecting a gas hose to the barbecue

- Connect the gas hose at the gas intake point, on the left side of the barbecue. Do not over-
tighten it. Do not use adhesive tape or liquid adhesive on the connection.

- Tighten them by hand.

- Check that all of the barbecue control buttons are in the off position. Connect the regulator
to the gas cylinder, following the instructions provided by the regulator and cylinder retailer.
Affixing the regulator to the gas cylinder

Check that all of the barbecue control buttons are in the off position. Connect the regulator to
the gas cylinder, following the instructions provided by the regulator and cylinder retailer.

(‘3. USE RECOMMENDATIONS )

Warnings

- Before continuing, ensure that you have correctly understood the important information
section of this manual.

- The design of this barbecue prohibits the use of more than 50% of the cooking zone as a solid
plate. If the plates are completely covered, the resulting excessive heat build-up could damage
the barbecue, which the warranty does not cover.

Lighting the barbecue

- Open the hood of your barbecue before lighting it. Never light your barbecue with the hood
closed.

- Ensure that all of the gas buttons are off. Open the gas control valve on the gas cylinder or
regulator.

- Push the button of the burner that you want to light and turn it anti-clockwise until you feel a
resistance to rotation. Wait 4 seconds, then continue to turn the knob until you hear a click (the
burner will normally ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.

- Light the other burners in any order, depending on your needs. Check that each burner is lit
before lighting the next.

- If the burner does not light after following the procedure above, turn the knobs to the off
position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Repeat the steps above. If
the barbecue still does not light, please refer to the manual lighting instructions below.

- After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat
the barbecue. This process must be carried out before each cooking session. The hood must
remain open during pre-heating.

- Once pre-heating is finished, turn all of the burners to low heat to ensure the best cooking
results.

Instructions for manual lighting

- Open the hood of your barbecue before lighting it. Never light your barbecue with the hood
closed.
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- Ensure that all of the gas buttons are off. Open the gas control valve on the gas cylinder or
regulator.

-Insert a lit match through the rightmost ignition hole below the control panel and place it near
the right burner hole.

- Push and turn the far right knob anti-clockwise to the maximum position.

- When the right burner is lit, turn on the remaining burners from right to left.

- Make sure that each burner is lit before lighting the next burner.

- If the far right burner does not light, contact your local retailer.

- After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat
the barbecue. This process must be carried out before each cooking session. The hood must
remain open during pre-heating.

- Once pre-heating is finished, turn all of the burners to the minimum position to ensure the best
cooking results.

Cooking on the grill

The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket with briquettes/lava stone)
under the grill, which in turn heats the food placed on the grill. The natural juices produced by
the food during cooking flow over the heat diffuser (or briquettes/lava stone) and evaporate.
The resulting smoke envelops the food, escaping upwards, giving the food the unique aroma of
a barbecue. To obtain a more even cooking, lower the barbecue hood, making sure the burners
areon low heat.

Cooking on the plate

The burners directly heat the plate, which cooks the food placed on it. The plates allow you to
cook smaller foods, such as seafood, that could fall between the bars of the grill. They also cook
foods that require a high temperature/short cooking times such as vegetables and small pieces
of fish. Similarly, they can be used just like a kitchen hotplate to grill steaks, cook eggs, etc. They
can also be used to heat pans or keep food warm.

Controlling flares *very important*

- Flares occur when the food is cooking and the juices and fats run over the hot heat diffusers.
Smoke, of course, helps to give food that great barbecue taste, but it is better to avoid flares to
prevent the food from burning. To control these flares, it is absolutely essential to remove the
excess fat from the food before cooking. Use a reasonable amount of marinades and cooking
sauces. The burners must also be set to min for cooking.

-When flares occur they can normally be extinguished by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the barbecue surface,
taking care to protect yourself against flames.

- In case of a grease fire please follow the instructions below.

Fat fires

- Empty and clean the grease trap of all cooking debris after each use.

- If the barbecue is used for large parties, it will need to be turned off every two hours and
cleaned. It should be cleaned more often if you cook a lot of very fatty food (sausages, merguez,
etc.). Failure to follow these guidelines can cause fat fires, which can cause injury and can
damage the barbecue.

In the event of a fat fire/warnings:

- If you can do so safely, turn off all of the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the fire to go out.

- Do not close the barbecue hood.

- Never spray your barbecue with water. If you use a fire extinguisher,

- It must be a powder extinguisher.

- Do not remove the grease trap.

- If the fire does not appear to be diminishing or seems to be getting worse, contact the fire
brigade for assistance.
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After cooking

- After each cooking session, set the barbecue burners to the maximum position and allow them
to burn for 5 minutes. This will burn off any cooking residue and consequently help cleaning.
Make sure the hood is open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease that could catch
fire.

Switching off the barbecue

- When you have finished using the barbecue, turn all of the gas valves fully clockwise to the off
position and turn off the gas supply to the cylinder.

- Wait until the barbecue is cold before closing the hood.

(4. CARE AND MAINTENANCE )

- Clean your barbecue regularly between uses and especially after extended periods of storage.
Check that the barbecue and its components are cold enough before cleaning. Never leave the
barbecue exposed to the elements and keep it away from moisture.

- Never spray the barbecue with water when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

- To prolong its life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that
you cover it if left outdoors for extended periods, especially during the winter months. High-
strength tarpaulins and other accessories for barbecues are available from your local retailer.
- Even if your barbecue is covered for protection, it should be inspected regularly as moisture or
condensation may form, which could damage it. It may be necessary to dry the barbecue and
the inside of its protective cover. Fat residues may mould on parts of the barbecue. This should
be cleaned with very hot soapy water.

- Any rusty parts you find that are not in contact with the food should be treated with a rust
inhibitor and repainted with a barbecue or heat-resistant paint.

Cooking surfaces

-When the barbecue has cooled down, clean it with warm, soapy water. To remove food residue,
use a dish-washing detergent. Do not use abrasive sponges or scouring powders as they could
permanently damage the finish of your barbecue. Rinse and dry well. We do not recommend
cleaning the grills and plates in a dishwasher because of their weight.

- Remember that the use of icecubes, which may cause thermal shock and crack the enamel of
the plate, must be avoided.

- If rust appears on the cooking surface in contact with the food, it must be replaced.
Maintaining the burners

- Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a
blue flame, that maybe has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more
yellow, it could be due to debris or insects in the holes or tubes of the burner. This could cause
a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a fire behind the control panel,
seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be switched
off immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition
to the following conditions:

- Removing your barbecue from storage.

-If one or more burners do not ignite.

- If the flame of the burner is too yellow.

- If the gas ignites behind the control panel.

- To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be
used to remove rust from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove
obstructions in the holes or tubes of the burner, taking care not to enlarge the burner holes.

- You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and
tap it gently against a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.
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-When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.

- Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a
blue flame, that maybe has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more
yellow, it could be due to debris or insects in the holes or tubes of the burner. This could cause
a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a fire behind the control panel,
seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be switched
off immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition
to the following conditions:

- Removing your barbecue from storage.

- If one or more burners do not ignite.

- If the flame of the burner is too yellow.

- If the gas ignites behind the control panel.

- To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be
used to remove rust from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove
obstructions in the holes or tubes of the burner, taking care not to enlarge the burner holes.

- You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and
tap it gently against a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.

- When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.

Heat diffuser

Remove any food residue from the heat diffuser with a wooden or soft plastic scraper or with
a brass brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with warm, soapy water and rinse
thoroughly.

Grease collection tray

- After each use, remove and clean all food and fat deposits from the grease collection tray, using
a wooden or plastic scraper if necessary.

- If you do not follow these instructions, it may cause a grease fire. This could result in serious
damage to your barbecue that will not be covered by the warranty. If necessary, the grease
collection tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove excess grease from the barbecue body using a cloth that has been soaked in
soapy water and thoroughly wrung out. Excess fat and food deposits can be removed from the
inside of the barbecue body using a wooden or soft plastic scraper. For ease of cleaning, you can
add a sheet of aluminium foil that will be changed with each use. Be careful not to block the
grease drain holes. If you need to clean it thoroughly, use a cloth and hot soapy water or a nylon
brush. Do not use abrasive cleaning agents. Remove the grills and/or plates and burners before
cleaning thoroughly. Do not immerse gas knobs or fuel lines in water. Check the ignition after
carefully replacing the components in the barbecue body.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a non-abrasive cloth or pad and hot, soapy water. Do not use
scouring pads or powders as this will permanently damage the finish of your barbecue. Dry
thoroughly after cleaning to prevent rusting.

Trolley

- Wipe with a cloth soaked in hot soapy water, then dry.

-As with any stainless steel product and to guarantee the longevity of your product, particularly
the appearance of the stainless steel, we recommend regularly maintaining the stainless steel
parts of your barbecue using a protective oil, and to do this from first use. From time to time, you
can also spray the surface with a stainless steel cleaner, then rub with a soft cloth and polish it.
This will provide you with a thin layer of protection for your stainless steel surfaces.

Fittings

We recommend that you check and tighten all screws, bolts, etc. At regular intervals.
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Storage

- Make sure your barbecue is cool before covering or storing it. Store your barbecue in a cool and
dry place.

- Cover the burners with aluminium foil to prevent insects and other debris from entering the
burner orifices.

- If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outside. The
gas cylinder should always be left outdoors in a dry, well-ventilated area away from heat or
ignition sources. Do not let children play with this cylinder. Do not expose the gas cylinder to
direct sunlight.

- Beforeusing the barbecue after extended periods of storage, follow the installation procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for
it to be recycled. If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its
accessories; please comply with applicable rules for collection, retrieval and recycling of such
products.

(6. TROUBLESHOOTING )
PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

-The gas cylinder is empty - Replace witha full cylinder

-Faulty regulator - Check or replace the regulator

-Burners clogged > Cleanthe burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

-The electrode cable is Loose or disconnected from the electrode - Reconnect the cable

-The electrode or cable is damaged - Replace the electrode and the cable

-The integrated igniter is faulty - Replace it

-Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3 to 4 mm between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

-The gas cylinder is empty -> Replace withafull cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)
-The gas cylinder is too small - Useahigger cylinder

-Burners clogged > Cleanthe burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

-Wind > Use the barbecue inan area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

-Integrated ignition system jammed -> Replace the gas valve

-Gas valve jammed - Have your retailer replace the gas valve
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(7. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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(8. TECHNICAL DATA

ADEO Services

Product Name Outdoor Gas Grill C€ 25 75 22
Model Number 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Gas Category Ls.(o8-30/37) lagpi) lggpiy) - Lagypisn)
Gas and Supply Butane(630) Propane(631) Butane Butane Butane
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mhar 37mbar 50mbar

lsuzs sy BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 68, GR IE, IT,LT, LU, LV, PT, SK, 81

. Tsgpioy: CY, CZ, DK, EE, F, R HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Country of Destination b AT, CH CZE 5K

gy PL
M.am Burner Injector 00.92mm 00.92mm 00.86mm 00.81mm
Size
Total Nominal Heat Wnomgh)
Inputs(Hs)
Use outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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(9. EC DECLARATION OF CONFORMITY

We: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - C5 00001
59790 RONCHIN - France

Declare that the product detailed below:
GAS BBQ
MODEL: 2023R09P02-0038,2023R09P02-0066
Batch No.:108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

Satisfies the requirement of the Council Requlations:
Gas Appliance Regulation (EU)2016/426
EC Electromagnetic Compatibility Directive of 2014/30/EU
ROHS Directive(EU)2015/863 amending Directive 2011/65/EU

And conforms with the norms:

BS EN 498:2012
ENIEC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009

[EC 62471:2006 (First Edition)
[EC62321-3-1:2013
[EC62321-6:2015
[EC62321-7-1:2015
[EC62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017
[EC62321-4:20134+-AMD1:2017
IEC62321-5:2013

Position of Signatory:

Last two numbers of the year CE
marking applied: 22
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Ce produit se recycle, s’il n’est plus utilisable déposez-le en déchetterie.
Notice a trier. Pour en savoir plus : www.quefairedemesdechets.fr

@ Ceproduit est recyclable. il ne peut plus tre utilise, veuillez apporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este producto es reciclable. Si ya no se puede usar, levelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto é reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto puo essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd o mpoiow elvar avakvrAdouo. Qv Sev pmopet mhéov va xpratomom e, PETadépets v 0e KATolo KEVTpo avakdKkAWaNG

QMOPPUHIATLY.

@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zoiorki odpadow.
@ 3707 npopyKT MOXET NEpepacaTbIBaTbCA. ECAIM OH GOMbLLIE HE NPUTOfIEH N9 MONb30BaHMS, CLIAVTE Er0 B YTUM3ALIMOHHINA LIEHTP.
@ bynoHim KaviTa exyeyre keneri. OHbl pi KONaHyFa GONMaMTLIH KaFAaiaa, OHbl KAITa BHAGHTIH OPTANbIKKA TanChIpybIHbI3MbI

BTIHEMI3.

@ - b o sate] S50 ) o380 n b e Allarind (adl e s Q11 ¢ sl BaleY 6 gl 3

@ Liei npopyKT MoXe NepepoinATUCA. AKLLIO BOHO GiNbLLE He C NPUAATHE N9 BUKOPUCTYBAHHS, 30VTe 10r0 B yTUNiaLjiitHuiA

LieHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.
@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ IYUIN'Y DIN INKY? N7109 NITNNY 1507 N'ayn? W' AThnY? [N N1 xm

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

Production year : 2022

@Y cez e

Il % ”
PAP

[ ]
||
DESCARTE

SELETIVO

Made in China / CgenaHo Bo KuTae /
KblTanga »kacanfaH / Fabricado na China

** Garantie 5 ans/ 5 anos de garantia / Garantia de 5 anos / Garanzia 5 anni/ Eyyunon 5 eubv / Gwarancja 5-letnia / FapaHTuis

5neT/Kenindik 5 xbin / < siw 5 (laa/ TapaHTia 5 pokis / Garantie 5 ani/ Garantia 5 anos/naw 5-7 nimnx / 5-year warranty

ADEO: business name (Adeo Services)
Adress (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France)

UA: Bupo6Huk: TOB "Afeo Cepsice3 CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790
PoHLUEH, ®paHuis. IMnopTep: TOB “Nepya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa,
M.Kuis, Byn. MonspHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuMae NpeTeHsii
Bifj CNOXMBaYiB LLIOL0 TOBAPY, @ TAKOX MPOBOANTH MOr0 PEMOHT, TEXHIYHE i
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais, n°. 525, 6° andar ¢j
61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regioes 0800-0205376

IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,

Hosted in Leroy Merlin Fourways Store, 35 Roos Street, Witkoppen Ext 97,
Sandton, 2191 Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

KZ: iMnopTTayLUbl/TayapablH canacsl 60MbIHLLA Hapa3binbiKTapbl
Kabblngayfa ekineTTi Tyfa: «/lepya MepneH KasakcTaH» XKLLIC KasakcTaH
Pecny6nukack,050000, Anmartsl K., KoHaeB keLueci, 77, «ParkView» BO, 6k,
07-KeHce

VmMnopTep / MpofaseL / OpraHn3aums, NpUHUMatoLLias NPeTeH3uM no
KauecTBy NpodyKUMn B Pecnybnuke KasaxctaH: TOO «/lepya MepneH
KazaxcTaH». 050000, Pecny6nuika KasaxcTaH, r. Anmatsl, yn. KyHaesa, A. 77,
BL| «PARK VIEW», 6 3Tax, odpumc N 07.

RU: iMnopTep/MpodaseL/OpraHn3aLis, ynonHOMoYeHHas NPUHUMaTh
NPeTeH31n No KavyecTsy Toapa B PO: 000 «/1EPYA MEPITEH BOCTOK»,
141031, Poccms, MockoscKas 0611, . MblTmLLM, OCTaLLIKOBCKOe Locce, 4.1



	空白页面



