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INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ETDE SON ENTRETIEN, NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT.VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

' WT IMPORTANT, ACONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE: A LIRE ATTENTIVEMENT

- Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair : s’il y a une fuite le gaz va s’accumuler & un point bas et peut exploser au
contact d’une flamme ou d’une étincelle.

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’'empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Utilisez des ustensiles spécialement concus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes dgées et d’animaux.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- N’utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

-Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions aprés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Uutilisation.
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- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- 010 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles de cuisson utilisables.

Informations sur le gaz et le détendeur

® Butane (G30) 28-30
E BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Ut¢(330) |
é MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
: Butane (G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Ly, | -2utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propapneb(aGfU 30 3B/P
PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute U'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé & molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant Uété, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudg, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.

- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagg, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement
pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequeliil est utilisé.

- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1S03821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de 6kg ou une bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la
norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS
POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L’EFFICACITE DE VOTRE BARBECUE. L’UTILISATION D’UN
DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA GARANTIE.
Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les
détendeurs qui conviennent le mieux.

Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par Uutilisateur.
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(2. INSTALLATION )

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’'une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N'utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, n’utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions apreés avoir fait votre test de fuite.

Sélection d’un emplacement

- Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien
aéré. Prenez soin de ne jamais le placer sous une surface combustible. Les c6tés du barbecue ne
doivent jamais étre a moins d’un métre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a
Uécart des matériaux inflammables !

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N’utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.

- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille

('3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

- La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez 4 secondes,
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puis continuez a tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le braleur soit allumé.

- Allumez les autres brlleurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
braleur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le brlleur ne s’allume pas aprés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cing minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez
vous reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 & 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers lorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre, a la position maximale.

- Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le brlleur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumés, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson a la grille

Les braleurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. Lafumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments U'aréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les
braleurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les légumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Controle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque Uon cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien s(ir a donner le bon go(t du barbecue,
mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas brdler les aliments. Pour contréler
cesembrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
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la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les brileurs sur mini pour la cuisson.

- Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Sile barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de U'éteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faftes cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur; il faut qu’il soit
a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les briler pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de
la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
laccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a larrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d’'une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez lalimentation de gaz au
niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particulierement aprés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Uhumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles aupreés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
humidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
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des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
leau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.
Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a U'eau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons qu’il faut absolument éviter d’utiliser des glacons qui risquent de provoquer un
choc thermique et de fissurer lemail de la plaque.

-Sidelarouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.
Entretien des brileurs

- Votre brilleur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutét jaune cela pourrait étre dii a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de contréle, ce
qui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le braleur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de facon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siun ou plus des brileurs ne s’allume pas.

- Sila flamme du braleur tire beaucoup sur le jaune.

- Si le gaz s’allume derriére le panneau de controle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brileur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brileur.

- Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que Uintérieur du tube du
braleur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

- Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.
Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
leau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

-Vousrisquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de 'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de leau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de Ueau chaude savonneuse
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ou une brosse nylon. N’utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
lallumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.
Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de Ueau chaude et
savonneuse. N’utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de U'eau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment laspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. A intervalles
réguliers.

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez
votre barbecue dans un endroit frais et sec.

- Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du brdleur.

- Si le barbecue est entreposé a Uintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a lécart des sources de chaleur ou d’allumage. Ne laissez pas les enfants jouer avec cette
bouteille. N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si
votre barbecue comporte un moteur ouun soueur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.
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(6. DEPISTAGE DE PANNES )

PROBLEME/SOLUTION

Les briileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ouremplacer le détendeur

- Colmatage des briileurs -> Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Le cable d’électrode est desserré ou déconnecté de lélectrode > Reconnectez le cable

-Lélectrode ou le cable est endommage - Changez lélectrode et le cable

- L'allumeur intégré est défectueux -> Changez-le

- Ecartement incorrect de Uélectrode -> Lelectrode doit tre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextrémité de Uélectrode et le
hublot sur le braleur. Réaligner Uélectrode comme Uexige.
Le briileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide - Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur
- Colmatage des brileurs - Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du brileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-Labouteille de gaz est trop petite -> Utiliser une bouteille plus grande

- Colmatage des brileurs - Nettoyer les braleurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Vent -> Utiliser le barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

- Systéme d’allumage intégré coincé -> Remplacer e robinet de gaz

- Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer le robinet de gaz par votre vendeur

(7. GARANTIE )
Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
que les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de Uabus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire

ci-joint.
Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.
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Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de 'exposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Sivous avez des questions concernant le montage ou Uutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

(8. SPECIFICATIONS TECHNIQUES )

ADEO Services C € 2575.9)
Nom du produit Barbecue au gaz dextérieur
Numéro de modeéle 2023R09P02-0029
. - [ | | [
Catégorie de gaz l3:(08-30/37) a0 l3gan l3grpiso)
(az et Pression Butane(G30) | Propane(G3Ll) Butane Butane Butane
d’alimentation 28-30 mbar 37mbar 29mbar 37mbar 50 mbar

T30 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, 6R, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK. 1
Igegy: CY,CZ, DK, EE, FI,FR,HU, LT, IT, NO,NL, E, S1, 5K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Pays de destination AT, H, CZDE 5
g PL

Ta.l ”e.d injecteur dubrileur 00.92mm 00.92mm (0.86mm 00.81mm
principal
Taille d’injecteur dubraleur

, ] 00.88mm 00.88mm 00.79mm 00.75mm
latéral
Puissance calorifique s gh)

nominale totale (Hs)

Energie électrique (V/CC)  [4x15V-Ampoule LED/Tension nominale: 220V-240V/Fréquence: 50/60Hz

An’utiliser qu'a I'extérieur des locaux
Consulter lanotice avant I'utilisation

ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué enChine
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INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el disefo y la fabricacion de nuestros
productos, nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades
de los usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACI6N, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUELEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.TENGAEN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SE INCLUYEN EN ESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

ﬁm IMPORTANTF,ACONSERVAR PARAPOSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- Le rogamos que lea detenidamente estas instrucciones antes de proceder al montaje o a
utilizar su barbacoa.
- Conserve estas instrucciones como referencia futura.
- Este producto ha sido disefiado Ginicamente para su uso en exteriores. No lo utilice eninteriores.
- No utilice la barbacoa nialmacene bombonas de gas en lugares que se encuentran a una altura
inferior al nivel del suelo de areas circundantes. Debido a que el gas es mas pesado que el aire,
de producirse una fuga, el gas se acumulara en la zona mas baja y podria explotar en presencia
de llamas o chispas.
- El aparato solo debera utilizarse con bombonas de gas tipo glp (gases licuados del petroleo).
Debera utilizarse un regulador de gas adecuado para butano, propano o mezcla de gases.
- Retire el envoltorio de plastico de todos los elementos del producto antes de encender la
barbacoa.
- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a una distancia inferior aun metro de cualquier estructura
o superficie inflamable. No la utilice debajo de una superficie o material combustible.
- Las bombonas de gas no deberan colocarse nunca directamente debajo de la barbacoa.
- Las bombonas de gas no deberan utilizarse ni almacenarse nunca tendidas de costado en
posicion horizontal. Esta accion podria dar lugar a fugas importantes. Ademas, el liquido podria
penetrar en la tuberia del gas, dando lugar a consecuencias fatales.
- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla.
- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

Una vez encendida, no desplace la barbacoa. Espere para ello a que se haya enfriado
totalmente después de su uso.
- Mientras la barbacoa esté encendida, no debera dejarse desatendida en ninglin momento.
- El asa de la tapa o cubierta podran alcanzar temperaturas muy elevadas. Sujete Gnicamente
la parte central del asa.
- Se recomienda utilizar siempre guantes para hornos.
- Utilice utensilios especialmente disefados para barbacoas y provistos de mangos largos
resistentes al calor.
- Extreme los cuidados al abrir la tapa o cubierta, ya que se desprendera vapor caliente de su
interior al abrirla.
- Alguna de las piezas de esta barbacoa alcanzan temperaturas muy elevadas. Por lo tanto,
deberan extremarse las precauciones; en particular, cuando haya presente nifios, ancianos y
mascotas.
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- Corte siempre el suministro del gas de la bombona cuando no esté usando la barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Utilice Gnicamente esta barbacoa en una superficie firme, estable y plana.

- Antes de utilizar su barbacoa, lleve a cabo una comprobacion de fugas. Esta es la Gnica manera
segura de garantizar la deteccion de posibles fugas de gas procedentes de las uniones y
conexiones de la barbacoa tras su montaje.

- Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se retire o sustituya
la bombona de gas O el tubo flexible.

- No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

- No utilice aerosoles cerca de esta barbacoa.

-De noobservarse las instrucciones incluidas en el manual, podrian producirse dafos o lesiones
fisicas.

- Si tiene alguna duda acerca de estas instrucciones, pongase en contacto con su distribuidor
local.

- No efectlie modificaciones en la barbacoa, ya que, ademas de ser peligroso, no esta permitido
e invalidaria la garantia que acompana al producto.

- No mueva el aparato cuando esté funcionando.

- Corte el suministro de gas de la bombona después de usar.

- Ese aparato debe permanecer alejado de materiales inflamables cuando esta funcionando.

- No modifique el aparato.

- Los recipientes de coccion que se utilicen deben tener un diametro de entre 10y 24 cm
Informacion sobre el gas y el regulador

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2"¢(§30) I
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CV,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |-Cutane(630)30mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propapneb(aGrm) 30 3B/P
S PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Esta barbacoa podra utilizar bombonas de propano, butano o de una mezcla de ambos gases
lp (gases licuados del petrdleo). Las bombonas de propano le proporcionaran gas en cualquier
época del ano, incluso en los dias frios de invierno. Es posible que sea necesario utilizar una
llave inglesa (no incluida) para sustituir las bombonas de gas. Las bombonas de butano son
especialmente aptas durante el verano. No obstante, podran afectar el rendimiento de la
barbacoa y limitar la potencia térmica proporcionada por los quemadores; en particular, una
vez que la temperatura del gas descienda por debajo de los 10 °c. Compruebe que ha instalado
la bombonay el regulador de gas correctos para su barbacoa.

- Eltubo flexible la bombona debera estar tendido de manera relajada sin dobleces, torceduras,
tension, pliegues ni estrangulamientos que puedan obstruir o restringir en modo alguno el libre
flujo del gas. Antes de cada utilizacion, compruebe siempre el tubo flexible para determinar la
posible existencia de cortes, grietas o desgaste excesivo.

- Aparte de su punto de conexion, ninguna otra parte del tubo flexible debera estar en contacto
con piezas calientes de la barbacoa. Si se observan indicios de danos en el tubo flexible,
debera sustituirse por otro adecuado para su utilizacion con gas lp que cumpla las normativas
nacionales del pais donde se esté utilizando.

- Use un tubo flexible apropiado y conforme con la norma ISO3821 y cuya longitud no sea
superioral1,5m.

Para un desempefo 6ptimo, le aconsejamos que use una bombona de butano de 6 kg o una
bombona de propano de 5 kg. Use un regulador apropiado conforme con la norma EN16129.
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PARA QUE LA BARBACOA FUNCIONE DE MANERA SEGURA Y EFICAZ, DEBERA UTILIZARSE
EL REGULADOR Y LA BOMBONA DE GAS CORRECTOS. LA UTILIZACION DE UN REGULADOR
INCORRECTO O DEFECTUOSO SUPONDRA UN PELIGRO IMPORTANTE Y DARA LUGAR A LA
ANULACION DE LA GARANTIA DEL APARATO. Consulte a su distribuidor de gas local para
informarse sobre las bombonas y los reguladores de gas mas adecuados.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser alteradas por el usuario.

(2. INSTALACION )

Comprobacion de fugas

Las comprobaciones de fugas deberan efectuarse siempre en una zona que cuente con buena
ventilacion. Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se sustituya
la bombona de gas o el tubo flexible.

Paso n.° 1: confirme que todos los mandos de control se encuentran en la posicion de apagado.
Paso n.° 2: abra el suministro de gas/la llave de paso del gas de la bombona o el regulador.

Paso n.° 3: compruebe la existencia de posibles fugas aplicando una solucion a base de /; parte de
aguay % parte de liquido detergente/jabdn sobre todas las uniones del sistema de gas, incluidas
todas las conexiones de valvulas, tubos flexibles y del regulador. Bajo ninguna circunstancia
utilice una llama viva para comprobar fugas.

Paso n.° 4: si se observa la formacion de burbujas en cualquiera de las uniones, sera indicativo
de que existe una fuga

Cierre el suministro de gas en la bombona o regulador. Vuelva a apretar bien todas las uniones
Repita la prueba. Si vuelven a formarse burbujas, no utilice la barbacoa y pongase en contacto
con su distribuidor local para que le preste el asesoramiento necesario.

Tras haber efectuado la comprobacion de fugas, limpie la solucion de agua y jabon utilizada de
todas las uniones y conexiones.

Seleccion de la ubicacion adecuada

- Esta barbacoa ha sido disefiada Gnicamente para uso en exteriores y debera colocarse en una
zona bien ventilada. Tenga cuidado de no colocar la barbacoa debajo de superficies o materiales
combustibles. Los lados de la barbacoa nunca deben estar a menos de un metro de alguna
superficie combustible. jMantenga esta barbacoa apartada de cualquier material inflamable!
-Seleccione el lugar donde se vaya a utilizar la barbacoa. Dicho lugar debe situarse enun espacio
abierto que no esté afectado por el viento y que esté alejado de los arboles y otros elementos
que puedan prender fuego.

Precauciones

- No obstruya los orificios de ventilacion existentes en la carcasa de la barbacoa.

- Encaso de que necesite instalar o sustituir labombona de gas, asegiirese de que la unidad esta
apagada y de que no haya fuentes de ignicién en las inmediaciones de esta (cigarrillos, llamas
vivas, chispas, etc.) Antes de proceder.

Conexion de un tubo de gas a la barbacoa

- Conecte un tubo del gas en el punto de admision del gas situado en la parte posterior de la
barbacoa. No apriete en exceso la conexion. No utilice cinta adhesiva o liquidos para sellar la
conexion.

- Apriétela con la mano.

- Aseglrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.

Fijacion del regulador en la bombona del gas

Aseglrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.

42

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

(3. CONSEJO0S DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de proceder a utilizar el producto, aseglrese de haber leido y entendido correctamente
las indicaciones proporcionadas en la seccion titulada informacion importante que se incluye
en este manual.

- Su barbacoa no ha sido disefada para que mas del 50% de su superficie de asar sea utilizada
a modo de plancha. Si se llegara a cubrir totalmente las placas de asado del producto, se
produciria una acumulacion excesiva de calor que podria llegar a danar la barbacoa. Dichos
danos no estaran cubiertos por la garantia.

como encender la barbacoa

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Aseglrese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Pulse el mando del quemador que desee encender y girelo en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta sentir cierta resistencia en la rotacion. Espere 4 segundos y continie entonces
girando el mando hasta que escuche un clic (el quemador debera encenderse si todo va bien).
Repita esta operacion mas veces hasta encender este quemador.

-Encienda los otros quemadores sin importar el orden y segiin se requiera. Compruebe que cada
guemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si no se consigue encender el quemador tras haber llevado a cabo el proceso anteriormente
indicado, gire todos los mandos hasta su sus respectivas posiciones de apagado. Cierre la llave
de pasodel gas de labombona. Espere cinco minutos. Vuelva a ejecutar los pasos anteriormente
indicados. Si la barbacoa sigue sin encenderse, consulte las instrucciones para su encendido
manual que se indican a continuacion.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.

- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando del quemador hasta su
posicion de nivel moderado para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.
Instrucciones para el encendido manual del aparato

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Asegirese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Inserte una cerilla encendida a través del orificio de encendido derecho previsto a tal efecto
y situado debajo del panel de control. Acerque la llama al piloto de encendido del quemador
derecho.

- Empuje hacia dentro el mando mas a la derecha y girelo en sentido contrario al de las agujas
del reloj hasta su posicion de nivel maximo.

- Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda, de derecha a izquierda, el resto de los
quemadores.

- Compruebe que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador mas a la derecha no consigue encenderse, pongase en contacto con su
distribuidor local para que le proporcione el asesoramiento necesario.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.
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- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando de todos los quemadores
hasta su posicion de nivel bajo para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus
alimentos.

Utilizacion de la parrilla de asar

Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de llamas (o el hogar con las briquetas
o las piedras de lava) debajo de la parrilla, la cual calienta a su vez la comida colocada sobre
ésta. El jugo natural de los alimentos resultante de la coccion cae sobre el difusor de llamas
(o las briquetas o piedras de lava) situado debajo y se vaporiza. A medida que asciende, el
humo resultante de dicha accién sazona los alimentos, proporcionandoles ese Gnico aroma y
sabor a barbacoa. Para obtener una grado de coccion mas uniforme, baje la tapa o cubierta
de la barbacoa asegurandose de antemano que los quemadores estén en la posicion de fuego
moderado.

Cocinado en la plancha

Los quemadores calientan directamente la plancha, que a su vez asa la comida colocada
sobre ésta. Las planchas permiten cocinar alimentos mas pequenos como los mariscos, que
de otra forma podrian caerse por las ranuras de la parrilla. Estas permiten también cocinar
los alimentos que exigen una coccidn de corta duracion y a una temperatura elevada, como las
verduras o los trozos pequenos de pescado. Asimismo, se pueden utilizar exactamente como
placas de coccion de una cocina para asar filetes, huevos, etc. O si no, para calentar las ollas o
mantener la comida caliente.

Control del avivamiento de las llamas *muy importante*

-Elavivamiento accidental de las llamas se produce al asar alimentos, cuando la grasay los jugos
resultantes caen sobre el difusor de llamas caliente. Por supuesto, el humo desprendido ayuda
proporcionar a los alimentos ese sabor y aroma a barbacoa tan caracteristico. No obstante,
es mejor reducir en lo posible el avivamiento accidental excesivo de las llamas para asi evitar
que se quemen los alimentos. Para controlar el avivamiento accidental de las llamas, resulta
absolutamente esencial recortar el exceso de grasa de los alimentos antes de asarlos. Utilice
cantidades prudentes de adobo y salsas para cocinar. Asimismo, los quemadores deberan
colocarse siempre en su nivel de temperatura minimo durante la coccion de los alimentos.

- Cuando se produce el avivamiento accidental de las llamas, podran extinguirse normalmente
aplicando directamente bicarbonato sodico o sal sobre el difusor de llamas. Proteja siempre sus
manos cuando manipule utensilios o alimentos cerca de la superficie de coccion de la barbacoa
y procure protegerse de las llamas.

- En caso de incendiarse las grasas resultantes de los alimentos, consulte las instrucciones que
se proporcionan a continuacion.

Incendios provocados por grasas

- Drene y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier acumulacion de restos de alimentos
después de cada sesion de utilizacion de la barbacoa.

-En caso de utilizar la barbacoa para grandes celebraciones, sera necesario apagar la barbacoa
cadados horasy dejar que se enfrie para eliminar las acumulaciones resultantes en el recipiente
recogegrasas antes de proceder a su limpieza. Es posible que sea necesario reducir el intervalo
entre operaciones de limpieza si se cocinan alimentos excesivamente grasientos (salchichas,
longanizas...). De no observarse esta instruccion, podrian producirse incendios provocados por
grasas que, a su vez, podrian ocasionar lesiones fisicas y dafos importantes en la barbacoa.

En caso de incendio provocado por grasas/advertencias:

- Si puede efectuarse con toda seguridad, coloque todos los mandos de control en su posicion
de apagado.

- Cierre el suministro de gas en la bombona.

- Mantenga a los presentes a una distancia segura de la barbacoay espere hasta que las llamas
se hayan extinguido por si solas.

- No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

- Nunca intente apagar la barbacoa utilizando agua. Si utiliza un extintor, aseglrese que sea de
polvo.
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- No retire el recipiente recogegrasas.

- Si el fuego no se sofoca o parece avivarse, pongase en contacto con su parque de bomberos
para que le proporcionen asesoramiento al respecto.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la plancha, proceda como sigue:

- Tras cada sesion de utilizacion de la barbacoa, gire los quemadores hasta su posicion de
nivel maximo y déjelos encendidos durante 5 minutos. Este procedimiento ayudara a quemar
cualquier residuo de alimento y, por lo tanto, facilitara la limpieza posterior del aparato.
Aseglrese de que la tapa o cubierta permanece abierta durante este proceso.

- Aseglrese de realizar una limpieza a fondo de su barbacoa después de cada utilizacion para
evitar la acumulacion de la grasa del asado que podria prender fuego.

Como apagar su barbacoa

- Una vez que haya terminado de utilizar su barbacoa, gire completamente hacia la derecha
todos los mandos de control hasta su posicion de apagado. A continuacion, cierre el suministro
de gas en la bombona.

- Espere hasta que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar su tapa o cubierta.

(4. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras
periodos prolongados de almacenamiento. Aseglrese de que la barbacoa y sus componentes
se han enfriado lo suficiente antes de proceder a su limpieza. No deje la barbacoa expuesta a la
intemperie ni la almacene en lugares donde haya exceso de humedad o condensacion.

- Nunca apague ni enfrie la barbacoa utilizando agua cuando sus superficies estan aln calientes.
- Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar la vida Gtil de su barbacoay mantener su rendimiento 6ptimo, le recomendamos
encarecidamente cubrirla si la deja a la intemperie durante cualquier periodo mas o menos
prolongado; en particular durante los meses de invierno. Podra adquirir fundas resistentes para
barbacoasy otros accesorios a través de su distribuidor local. Incluso cuando su barbacoa haya
estado protegida con unafunda adecuada, debera verificarse aintervalos regulares ya que cabe
la posibilidad de que se produzca acumulacion de humedad o condensacion que podria terminar
danando la barbacoa. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y la parte interior de la
funda protectora. Asimismo, cabe la posibilidad de que germinen hongos en cualquier resto de
grasa existente en alguna pieza de la barbacoa. Podra eliminarlos de aquellas superficies lisas
utilizando agua jabonosa muy caliente.

Cualquier formacion de corrosion detectada que no sea propensa a entrar en contacto con los
alimentos debera tratarse con un producto inhibidor de corrosion y pintada con pintura para
barbacoas o de tipo termoresistente.

Superficies de coccion

Cuando la plancha se enfrie, limpiela con agua caliente jabonosa. Para eliminar los restos
de comida, utilice un liquido lavavajillas. No utilice estropajos de cocina ni detergente en
polvo, ya que podrian dafar de forma permanente el acabado de la barbacoa. Enjuague bien
las superficies y séquelas minuciosamente. Debido al peso de las superficies de asado, no
recomendamos limpiarlas en un lavavajillas.

- Le recordamos que de ninguna forma debe usar cubitos de hielo que podrian provocar un
choque térmicoy agrietar el esmaltado de la plancha.

- La superficie de asado en contacto con los alimentos debera cambiarse si aparece orin sobre
la misma.

Mantenimiento de los quemadores

- Su quemador ha sido previamente ajustado para proporcionar el maximo rendimiento de las
llamas. Normalmente observara que, cuando esta encendido, el quemador produce una llama
azul, pudiendo adquirir un tono amarillo en su punta. Si el color de la llama es mayormente
amarillo, se debera a un problema causado por acumulaciones de grasa que obstruyen el
quemador o bien por restos de suciedad o insectos presentes en los orificios de los tubos del
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quemador. Dichos elementos podran obstruir o restringir el flujo de la mezcla de aire y gas, con
el consecuente riesgo de que se produzca un incendio en la parte posterior del panel de mandos
y se causen dafos importantes en su barbacoa. De darse este caso y de ser posible llevarse a
cabo de manera segura, debera cerrarse inmediatamente el paso del gas en la bombona.

- Los quemadores deberan examinarse, desmontarse y limpiarse a intervalos periddicos (al
menos una vez al afo) ademas de en las circunstancias siguientes:

- Se va a volver a utilizar la barbacoa tras haber permanecido almacenada.

- Siuno o varios de los quemadores no se enciende.

- Siel color de la llama es predominantemente amarillo.

-Siel gas se inflama en la parte posterior del panel de mandos.

- Para limpiar a fondo un quemador, desmontelo de la barbacoa. Podra utilizarse un cepillo de
cerdas metalicas suaves para eliminar la corrosion de la superficie de los quemadores. Utilice
un limpiador de tuberias o trozo de alambre para eliminar posibles obstrucciones de los
orificios del quemador y de los tubos venturi, teniendo cuidado de no agrandar los orificios del
quemador.

- Es posible que necesite utilizar una linterna para inspeccionar el interior del tubo venturi de
los quemadores y cerciorarse de que no hay obstrucciones en estos. Coloque el quemador en
posicion vertical y golpéelo ligeramente contra una superficie dura, como por ejemplo un trozo
de madera, para despegar y soltar cualquier residuo de su interior.

- Cuando vuelva a instalar los quemadores, aseglrese de que los tubos venturi encajan en las
salidas de las toberas de las valvulas.

Difusor de llamas

Retire cualquier resto de alimentos adherido a la superficie del difusor de llamas utilizando una
rasqueta de plastico o madera, o bien un cepillo de cerdas de cobre. No utilice una rasqueta de
acero o cepillo de alambre. Limpielos con agua jabonosa caliente y séquelos bien.

Recipiente recogegrasas

- Después de cada utilizacion, vacie y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier resto de
particulas de alimento o de grasa utilizando, si lo necesita, una espatula de plastico o madera.

- De no observarse estas instrucciones, podrian llegar a producirse un incendio provocado por
grasas. Esto podra suponer un peligro y producir dafios importantes en la barbacoa. De darse
el caso, no se considerara como un fallo de la barbacoa y, por consiguiente, los desperfectos
o dafhos ocurridos no estaran cubiertos por las clausulas y condiciones de la garantia. De ser
necesario, podra lavarse el recipiente recogegrasas con agua jabonosa.

Carcasa de la barbacoa

A intervalos periddicos, elimine el exceso de grasa o aceite acumulado en la carcasa de la
barbacoa utilizando un pafio empapado en agua jabonosay bien escurrido. Sera posible eliminar
el exceso de grasa y los restos de alimentos adheridos al interior de la carcasa utilizando una
rasqueta de plastico blando o de madera. Para facilitar la limpieza, se puede ponerle una hoja
de papel de aluminio, que debera cambiarse después de cada utilizacion. Procure no bloquear
los orificios de drenaje de las grasas. Si desea efectuar una limpieza a fondo, utilice Gnicamente
agua jabonosa caliente y un pafo o un cepillo de cerdas de nailon. No utilice productos o
implementos abrasivos. Retire las parrillas o las planchas y los quemadores antes de limpiar
a fondo. No sumerja los mandos ni el colector de distribucion del gas en agua. Compruebe el
funcionamiento correcto de los quemadores una vez que los haya vuelto a instalar con cuidado
en la carcasa.

Tapa o cubierta de la barbacoa

Utilice un pano o esponja no abrasiva y limpie la tapa con agua jabonosa caliente. No utilice
estropajos de cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafar de forma permanente el
acabado de la barbacoa. Séquela cuidadosamente después de lavarla para evitar la formacion
de orin.

Carro

- Lavela con un pafio empapado en agua jabonosa caliente y séquela a continuacion.
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- Aligual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de
su producto, especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion
periddica de aceite protector a las piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera
vez que se utilice. Cada cierto tiempo, también puede rociar la superficie con un limpiador de
acero inoxidable, frotandola después con un pano suave y, por Gltimo, abrillantandola. De esta
manera se creara una fina capa protectora en las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones

Deberan comprobarse a intervalos periddicos todos los tornillos, pernos, elementos de fijacion,
etc. Y reapretarse en caso necesario.

Almacenamiento

- Aseglrese de que la barbacoa se haya enfriado totalmente antes de cubrirla o proceder a su
almacenamiento. Almacene su barbacoa en un lugar secoy fresco.

- Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar el ingreso de insectos o suciedad en
sus orificios.

- En caso de almacenar la barbacoa en interiores, debera desconectarse la bombona y dejarse
en el exterior. La bombona de gas debera almacenarse siempre en exteriores en un lugar secoy
bien ventilado, apartado de cualquier fuente de ignicion. No permita que los nifios jueguen con
la bombona de gas o la manipulen en modo alguno. Nunca deje la bomba de gas expuesta a la
luz directa del sol.

-Alvolver a utilizar labarbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe siempre
primero los procedimientos de instalacion.

(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida Gtil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme
sus accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje
de dichos productos.
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(6. RESOLUCION DE PROBLEMAS )

PROBLEMA/SOLUCION

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido
-Labombona de gas esta vacia > Sustituya la bombona por otra lena
-Regulador defectuoso > Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas oenel tuboflexibledelgas _ - Limpie lastoberasy el tubo flexible del

gas

-El cable del electrodo esta aflojado o desconectado del electrodo > Reconecte el cable

-Electrodo o cable danado - Cambie el electrodoy el cable

-Encendedor interno defectuoso - Cambielo

- Separacion incorrecta del electrodo - EL electrodo debe estar bien posicionado respecto al

quemador, con una distancia de 3 a 4 mm entre el extremo
del electrodo y la boquilla del quemador. Realinee el
electrodo segin se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

-Lahombona de gas esta vacia -> Sustituya la bombona por otra lena
-Regulador defectuoso > Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas -> Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un
ruido de tono grave o un silbido)

-Labombona de gas es de una capacidad insuficiente - Utilice unabotella mas grande.

- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas > Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

-Viento -> Utilice (a barbacoa en un ugar menos expuesto al viento
Valvula de gas dificil de girar

- Sistema de encendido interno atascado - Sustituya la valvula de gas

-Valvula de gas agarrotada > Solicite el reemplazo de (a valvula de gas a su vendedor
(7. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacacionesy

restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafios que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafio o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.
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Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
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montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.
- Cualquier dafio resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como

incinerador..).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,

tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, péngase en contacto con el

servicio técnico de su tienda.

('8. DATOS TECNICOS

ADEO Services C € 757599
Nombre del producto Barhacoa de gas externa
Niimero de modelo 2023R09P02-0029
T - =)
Categoria de gas l3+(28-30/37) lag/pis0 Lagypien) lag/pis0)
Gas v presion suministrada Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
yp 28-30 mbar 37 mhar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
ly25.39y: BE, CH, Y, CZ, ES, FR, 6B, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK. §
" - Lygpioy: Y, CZ, DK, EE, FI, R, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Pais de destino: bt AT CH CZ 0K
lygga PL
Tamafo del ".‘ye.c s 00.92mm (00.92mm (0.86mm (00.81mm
quemador principal
Tamaiio del inyector
amafio del inyector del $0.88mm (0.88mm 00.79mm 00.75mm
quemador lateral
Tota} de caudales térmicos NS g
nominales (Hs)
Energia eléctrica (V/CC) 41,5V - Lampara LED/Tensién nominal: 220V-240V/Frecuencia: 50/60Hz

Solo para uso en exteriores

Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequefios alejados.

49

Fabricado en China|







FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

) INTRODUGAO )

2

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar os nossos produtos, esforcamo-nos
por garantir uma excelente qualidade que responda as necessidades dos utilizadores.
IMPORTANTE! PARA OBTER A MAIOR SATISFA(;AO DESTE PRODUTO QUANDO INSTALAR,
UTILIZAR E CONSERVAR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR O PRODUTO. PRESTE ATEN(;AO AOS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS CONTIDOS
NESTE MANUAL E CONSERVE-0 PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

ﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIAATENTAMENTE

- Leia estas instrugcdes com atencao antes de montar e utilizar o grelhador.

- Guarde estas instrugdes para futuras referéncias.

- Exclusivamente para uma utilizagao no exterior. Nao utilize o aparelho no interior.

- Nao utilize o grelhador nem guarde as botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado do que o ar: se houver uma fuga, o gas acumula-se num ponto baixo e pode explodir em
contacto com uma chama ou faisca.

- Para uso exclusivo com gas combustivel liquidificado em botija. Deve utilizar um distensor
adequado para propano, butano ou misto.

- Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de ligar o grelhador.

- Certifique-se de que nao utiliza o grelhador a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilize por baixo de uma superficie inflamavel.

- As botijas de gas ndo devem ser colocadas diretamente por baixo do grelhador.

- As botijas de gas nunca devem ser guardadas ou utilizadas na horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito grave e o liquido poderia infiltrar-se na conduta do gas.

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar.

- Nunca guarde botijas de gas no interior.

- Nao mova o grelhador quando este estiver ligado. Espere que ele arrefeca por completo.

- Este grelhador nunca deve ficar sem supervisao enquanto estiver ligado.

- A pega da cobertura pode ficar muito quente. Segure apenas o centro da pega.

- Recomendamos a utilizacao de uma luva de cozinha.

- Utilize utensilios criados especialmente para os grelhadores com pegas compridas resistentes
ao calor.

- Preste atencao ao vapor quente que pode ser libertado quando abrir a cobertura.

- Algumas partes deste grelhador ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criangas,
idosos e animais.

- Corte sempre a alimentacao do gas na botija quando o grelhador nao for utilizado.

- Nunca cubra o grelhador enquanto nao tiver arrefecido por completo.

- Utilize este grelhador apenas numa superficie estavel e plana.

- Antes de utilizar o grelhador, faca um teste de fugas. E o Ginico modo fiavel de detetar uma fuga
de gas nas juntas ou ligagdes apds a montagem.

- Faca o teste de impermeabilidade todos os anos e sempre que substituir ou retirar a botija do
gas e a mangueira.

- Nao guarde materiais inflamaveis perto do grelhador.

- Nao utilize aerossois perto do grelhador.
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-Naorespeitar asinstrucoes existentes neste manual pode dar origem a lesdes ou deterioragoes
graves.

- Se tiver dividas quanto a estas instrugoes, contacte o seu revendedor.

- Quaisquer modificagoes deste grelhador podem ser perigosas, nao sao autorizadas e anulam
a garantia.

- Nao mova o aparelho durante a utilizagao.

- Desligue o gas na botija apos a utilizagao.

- Este aparelho tem de ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizagao.

- Nao modifique o aparelho.

- $10-$24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos recipientes de cozinha a serem usados.
Informacoes acerca do gas e do distensor

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Ut" (G0 :
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, LV, |-utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR PropagebgGrN) 30 3B/P
— PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Este grelhador pode ser alimentado a propano ou butano liquidificado em botija. As botijas
de propano fornecem gas todo o ano, mesmo no inverno, quando fizer frio. Podera precisar de
uma chave de mola (ndo incluida) para mudar de botija. As botijas de butano fornecem uma
alimentacao de gas suficiente durante o verao, mas o desempenho do grelhador pode ser
afetado quando a temperatura do gas baixar dos +10 °c. Certifique-se de que tem a botija de gas
e o distensor corretos para o seu grelhador.

- A mangueira deve ficar livre sem ser torcida, dobrada ou presa, de modo a nao obstruir a
passagem de gas. Inspecione sempre a mangueira antes da utilizagao quanto a fissuras, cortes
ou desgaste excessivo.

-Sem contar com o pontode ligacdo, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas pecgas quentes
do grelhador. Se a mangueira ficar danificada, substitua-a por uma mangueira adequada criada
especialmente para ser utilizada com gas combustivel liquidificado e em conformidade com as
normas nacionais do pais onde é utilizado.

- Utilize uma mangueira adequada, em conformidade com a norma 1S03821e cujo comprimento
nao passe 0s 1,5 m.

Para desempenhos o6timos, aconselhamos a utilizagdo de uma botija de butano de 6 kg, ou
uma botija de propano de 5 kg. Utilize um regulador adequado, em conformidade com a norma
EN16129. DEVE TER UM DISTENSOR E UMA BOTIJA DE GAS ADEQUADOS, PARA GARANTIR A
SEGURANCAE EFICACIADO SEU GRELHADOR. A UTILIZA(;I-\O DE UM DISTENSOR INADEQUADO
OU DEFEITUOSO E PERIGOSA E ANULA A GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gas local
para determinar as botijas de gas e distensores que melhor se adequam.

As partes vedadas pelo fabricante ou pelo respetivo agente ndo podem ser alteradas pelo
utilizador.

(2. MONTAGEM )

Teste de fugas

Efetue sempre este teste numa zona bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
cada vez que mudar de botija do gas ou da mangueira.

- Passo 1 - certifique-se de que todos os botdes estao na posicao de desligado.

- Passo 2 - abra a valvula de comando do gas na botija ou no distensor.
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- Passo 3 - verifique se existem fugas, cobrindo todas as juntas do sistema de gas, incluindo as
ligacoes da botija do gas, da mangueira e do distensor, com uma solucao de agua (50%) e sabao
(50%). Nunca utilize chamas nuas para testar fugas.

- Passo 4 - a formacao de bolhas por cima de algumas juntas indica uma fuga.

- Corte a alimentacao do gas

- Aperte todas as juntas

- Reinicie o teste

- Se se formarem novamente bolhas, nao utilize o grelhador e contacte o seu revendedor local
para obter assisténcia.

Limpe bem a solucdo de agua/sabao de todas as juntas e ligacoes apos fazer o seu teste de fugas.
Escolha de um local

- Este grelhador deve ser utilizado exclusivamente ao ar livre e deve ser colocado num local bem
arejado numa superficie plana. Tenha o cuidado de nunca o colocar por baixo de uma superficie
combustivel. As partes laterais do grelhador nunca devem estar a menos de um metro de
qualquer superficie combustivel. Mantenha este grelhador afastado de materiais inflamaveis!

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do grelhador. O local deve ficar num espaco
aberto sem vento, afastado de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.
Precaucoes

- Nao bloqueie as entradas de ar da estrutura do grelhador.

- Se tiver de substituir a botija, certifique-se de que esta fica bem fechada e que nao existe
qualquer fonte de acendimento (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) Por perto antes de
continuar.

Ligacdo de uma mangueira do gas ao grelhador

- Ligue uma mangueira do gas no ponto de admissao do gas, na parte lateral esquerda do
grelhador. Ndo aperte demasiado. Nao utilize fita adesiva ou liquidos na ligacao.

- Aperte a mao.

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrugdes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

Fixacao do distensor na botija do gas

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrugdes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

(3. CONSEJO0S DE UTILIZACION )

Avisos

-Antes de continuar, certifique-se de que compreendeu bem aseccdo “informacdesimportantes”
neste manual.

- Aconcecao deste grelhador exclui a utilizagcao de mais de 50% da zona de cozedura como placa
solida. Se as placas estiverem totalmente cobertas, resulta numa acumulacao excessiva de
calor que pode danificar o grelhador, ndo sendo abrangido pela garantia.

Ligacao do grelhador

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes do gas estao desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Pressione o botao do bico que deseja acender e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do
relogio até sentir uma resisténcia a rotacao. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao
até ouvir um clique (habitualmente, o bico deve acender). Repita esta operacao varias vezes até
que o bico acenda.

-Acenda os outros bicos, seja por que ordem for, de acordo com as suas necessidades. Certifique-
se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.
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- Se o bico ndo acender apds ter seguido o processo em cima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija do gas. Espere cinco minutos. Recomece todas as
etapas apresentadas acima. Se o grelhador nunca acender, consulte as instrucoes de ligacao
manual em baixo.

- Apos a ligacao, os bicos devem estar na posicdo maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos em lume brando para assegurar
os melhores resultados de cozedura.

Instrucoes para uma ligagcao manual

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes do gas estdo desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ligagdo mais a direita por baixo do painel de
controlo, e coloque-o perto do orificio do bico da direita.

- Prima e rode o botao completamente a direita no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio,
para a posicao maxima.

- Quando o bico da direita estiver aceso, acenda o resto dos bicos, da direita para a esquerda.

- Certifique-se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.

- Se 0 bico completamente a direita ndo acender, contacte o seu revendedor.

- Apbds a ligacao, os bicos devem estar na posicao maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apbs ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos na posicdo minima para
assegurar os melhores resultados de cozedura.

Cozedura na grelha

Os bicos em aco inoxidavel aquecem o difusor do calor (ou o cesto com o carvao/pedra de lava)
por baixo da grelha, que, por sua vez, aquece os alimentos colocados sobre a grelha. As gorduras
naturais dos alimentos, produzidas durante a cozedura, colam-se no difusor de calor (ou carvao/
pedra de lava) e evaporam. O sumo resultante envolve a comida, saindo por cima, o que confere
aos alimentos o aroma (nico de um churrasco. Para obter uma cozedura mais uniforme, baixe a
cobertura do grelhador, certificando-se de que os bicos estao em lume branco.

Cozedura na chapa

Os bicos aquecem diretamente a chapa, que cozinha os alimentos colocados por cima. As
chapas permitem cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que poderiam cair entre
as barras da grelha. Elas também permitem cozinhar alimentos que exijam uma cozedura a
alta temperatura/curta duragao, como legumes e pequenos pedagos de peixe. De igual modo,
podem ser utilizadas exatamente como a placa de aquecimento de uma cozinha, para grelhar
bifes, ovos, etc. Caso contrario, podemos utiliza-las para aquecer cacarolas ou manter a comida
quente.

Controlo dos incéndios *muito importante*

- Os incéndios ocorrem quando cozinhamos alimentos e os molhos e gorduras colam-se nos
difusores de calor quentes. O fumo da um bom gosto ao churrasco, mas é preferivel evitar
incéndios, para nao queimar os alimentos. Para controlar estes incéndios, & absolutamente
essencial retirar o excesso de gordura dos alimentos antes da cozedura. Utilize razoavelmente
marinados e molhos de cozedura. Também deve colocar os bicos no minimo para a cozedura.
-Quando aparecem incéndios, podem ser apagados colocando fermento ou sal diretamente nos
difusores de calor. Proteja sempre as maos quando trabalhar perto da superficie de aquecimento
do grelhador, tendo o cuidado de se proteger contra as chamas.

- No caso de fogo das gorduras, siga as instrucoes em baixo.
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Fogos de gorduras

- Esvazie e limpe a gaveta da gordura de quaisquer residuos de cozedura apos cada utilizagao.

- Se o grelhador for utilizado para grandes rececoes, sera necessario desliga-lo a cada duas
horas e limpa-lo. Tem de limpar mais frequentemente, se cozinhar muita comida muito gorda
(salsichas, salsicha merguez..). Nao respeitar estas instrucées pode dar origem a fogos nas
gorduras, o que pode dar origem a lesdes e danificar o grelhador.

No caso de fogo das gorduras/avisos:

- Se o puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botoes do gas.

- Feche a botija do gas.

- Afaste toda a gente do grelhador e espere que o fogo apague.

- Nao feche a cobertura ou tampa do grelhador.

- Nunca borrife o seu grelhador com agua. Se utilizar um extintor,

- Tem de ser de po.

-Nao retire a gaveta da gordura.

- Se o fogo nao parecer abrandar, ou parecer aumentar, contacte os bombeiros para obter
assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

- Apds cada sessao de cozedura, coloque os bicos do grelhador na posicdo maxima e deixe-
os acesos durante 5 minutos. Este procedimento permite queimar os residuos da cozedura e,
consequentemente, facilitar a limpeza. Certifique-se de que a cobertura esta aberta durante
esta operacao.

- Limpe sistematicamente o seu grelhador ap6s cada utilizagao, para evitar a acumulagao de
gordura de cozinha que pode pegar fogo.

Desligar o grelhador

-Quandoterminar de utilizar o grelhador, rode todas as torneiras do gas no sentido dos ponteiros
do reldgio até a posigao de desligado, e corte a alimentagao do gas na botija.

- Espere que o grelhador esteja suficientemente frio antes de fechar a cobertura ou tampa.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacées e especialmente apds periodos
prolongados de arrumacao. Certifique-se de que o grelhador e os seus componentes estao
suficientemente frios antes de os limpar. Nunca deixe o grelhador exposto as intempéries e
mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca borrife o grelhador com agua quando as suas superficies estiverem quentes.

-Nunca manuseie as pecas quentes sem proteger as maos.

Para prolongar a vida e manter o estado do seu grelhador, recomendamos vivamente que o
cubra, se o deixar ao ar livre durante periodos prolongados, especialmente durante os meses
de inverno. Encontram-se disponiveis toldos de alta resisténcia e outros acessorios para o seu
grelhador no seu revendedor local.

Mesmo que o seu grelhador esteja coberto para sua protecao, também tem de o inspecionar
regularmente, pois a humidade ou condensacao podem aparecer, o que o pode danificar. Pode
ser necessario secar o grelhador e o interior da sua cobertura de protecdo. Os residuos de
gorduras podem criar mofo nas pecas do grelhador. Este deve ser limpo com agua muito quente
e detergente.

Qualquer parte de ferrugem encontrada, que nao esteja em contacto com a comida, deve ser
tratada com um produto anti-ferrugem e pintada de novo com uma tinta para grelhadores, ou
resistente ao calor.

Superficies de cozedura

- Quando o grelhador arrefecer, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar residuos
de alimentos, utilize um detergente para a loica. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos de arear,
pois estes podem danificar definitivamente o acabamento do seu grelhador. Passe por agua e
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deixe secar. Nao recomendamos a limpeza das grelhas nem das placas numa maquina de lavar
loica.

-Lembramos que tem de evitar por completo a utilizacao de gelo, pois pode provocar um choque
térmico e criar fissuras no esmalte da chapa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozedura em contacto com os alimentos, tem de mudar
a superficie.

Manutencao dos bicos

- 0 seu bico foi regulado para oferecer um desempenho de chama méaximo. Vera habitualmente
uma chama azul com uma possivel extremidade amarela quando o bico estiver aceso. Se a
chama for mais amarela, isso pode dever-se a residuos ou insetos nos orificios ou tubos do
bico. Isso poderia causar um bloqueio ou restricdo do fluxo do gas, o que poderia dar origem a
fogo atras do painel de controlo, o que iria danificar muito seriamente o seu grelhador. Se isso
acontecer, e se for possivel, corte imediatamente o gas na botija.

-0 bicodeve ser inspecionado, retirado e lavado regularmente, pelo menos, uma vez por ano, na
maioria das seguintes condigoes:

- Retirando o grelhador do local onde o guardou.

- Se um ou mais bicos ndo acenderem.

- Se achama do bico estiver muito amarela.

- Se 0 gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, retire-o do grelhador. Pode utilizar uma escova de
aco suave para retirar a ferrugem da superficie do bico. Utilize um dispositivo de limpeza de
condutas ou um fio de ferro para desobstruir os orificios ou tubos do bico, tendo o cuidado de
nao aumentar os orificios do bico.

- Pode precisar de uma lanterna para se certificar de que o interior do tubo do bico fica bem
limpo. Rode o bico e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para retirar todos os residuos do interior.

- Quando voltar a montar o bico, certifique-se de que os tubos ficam virados para os injetores.
Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou
plastico suave, ou com uma escova de latdo. Nao utilize raspadores nem escovas de aco. Lave
com agua quente e detergente e depois passe bem por agua.

Gaveta da gordura

- Apds cada utilizacao, retire e lave a gaveta da gordura, retirando todos os pedacos de comida e
de gordura, utilizando, se necessario, um raspador de madeira ou de plastico.

- Arrisca-se a provocar um fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso poderia dar
origem a grandes deterioracoes do seu grelhador que nao seriam abrangidas pela garantia. Se
for necessario, a gaveta da gordura pode ser lavada com agua e detergente.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador, utilizando um pano
embebido em agua e detergente, e seque bem. O excesso de gordura e os pedacos de comida
podem ser retirados do interior da estrutura do grelhador com um raspador de madeira ou de
plasticosuave. Parafacilidade de limpeza, pode adicionarumafolhade papelde aluminioque tem
de mudar a cada utilizacdo. Atencao para nao tapar os orificios de escorrimento das gorduras.
Se precisar de o limpar completamente, utilize um pano e agua quente com detergente, ou uma
escova de nylon. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Retire as grelhas e/ou chapas e os
bicos antes de fazer uma limpeza a fundo. Ndo coloque os botdes do gas ou as rampas dentro
de agua. Verifique a ligacdo apds ter instalado cuidadosamente os elementos na estrutura do
grelhador.

Cobertura do grelhador

Limpe a cobertura do grelhador com um pano ou esfregdo nao abrasivo e agua quente com
detergente. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois pode danificar o acabamento do seu

56

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

grelhador de modo permanente. Seque cuidadosamente apds a lavagem para evitar a formacao
de ferrugem.

Carrinho

- Passe com um pano com agua quente e detergente, depois seque.

- Tal como para qualquer produto de aco inoxidavel, e de modo a garantir a longevidade do seu
produto, nomeadamente o aspeto do acgo inoxidavel, aconselhamos a proceder a3 manutencao
regular das partes em inox do seu grelhador com um oleo protetor, isto, desde a primeira
utilizacdo. De vez em quando, também pode pulverizar a superficie com um produto de limpeza
para inox, passar a seguir com um pano suave e, finalmente, polir tudo. Obtera assim uma fina
camada de protecao para as suas superficies em inox.

Fixacoes

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, porcas, etc., A intervalos regulares.
Arrumacao

- Certifique-se de que o seu grelhador esta bem frio antes de o cobrir ou arrumar. Guarde o seu
grelhador num local fresco e seco.

- Cubra os bicos com papel de aluminio para impedir a penetracao de insetos e outros residuos
nos orificios do bico.

-Se o grelhador for guardado no interior, a botija de gas deve ser desligada e deixada no exterior.
A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre, num local seco e bem arejado, afastada de
fontes de calor ou de chamas. Nunca deixe as criangas brincarem com esta botija. Ndo exponha
a botija do gas a luz direta do sol.

-Antesdeutilizarogrelhadorapds periodos prolongados sem ser utilizado, siga os procedimentos
de instalacao.

(5. PROTEGER O MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida Gtil, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagcoes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais
produtos.
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(6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUGAO
Os bicos nao acendem com o sistema de ligagao

- Abotija de gas esta vazia

-Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas
-0fiodoelétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo
-0 elétrodo ou o fio estdo danificados

-0 dispositivo de ligacao integrado esta defeituoso
-Distanciamento incorreto do elétrodo

0 bico nao acende com a ligacao do gas
- Abotija de gas esta vazia

-Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos
- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas

-> Substitua por uma botija cheia

-> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe 0s bicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- Volte aligar ofio

- Mude oelétrodoe ofio

> Proceda a substituicao

-0 elétrodo deve estar em conformidade com o hico,
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo € 0 postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.

-> Substitua por uma botija cheia

> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe os bicos

-> Limpe 0s tubos ou amangueirado gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

- Abotija de gas & demasiado pequena

- Colmatagem dos bicos
- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas
Vento

-> Utilize uma botija maior

-> Limpe 0s hicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- Utilize o grelhador num local menos exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

-Sistema de ligacao integrado torcido

-Torngira do gas torcida

revendedor

> Substitua a torneira do gas
- Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu

(7. GARANTIA

)

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num Gnico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacdo normal. As reparagdes e pegas de
substituicdo nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e o0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida
ou abusiva do produto ou da nado observancia das instrucdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:
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- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutengao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificagoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacao incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizagdo como um

Incinerador...).

- Consequéncias da exposi¢ao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma dvida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.

('8. CARACTERISTICAS TECNICAS )

ADEO Services c € 157579
Nome do produto Grelhador a gas de exterior
Niimero de modelo 2023R09P02-0029
; 3 -
Categoriado gas . 8-3031) -lsn/P(ao) Dlas/v(sn = Lsgis0)
Gas e pressao de Butano (630) | Propano(631) Butano Butano Butano
alimentacéo 28-30 mhar 37mhar 29mbar 37 mbar 50 mhar

Ly ag-z0t: BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 6B, GR IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK. I
Loy CY, CZ, DK, EE, FLFR, HU,LT, IT,NO, NL, SE, 1, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Pais de destino: bt AT CH.C7, O K
_ . lygpgi PL
Ta!na.n hodo njetor dobico 00.92mm 00.92mm $0.86mm 00.8Tmm
principal
Tamanho do injetor dobico (0.88mm (0.88mm #0.79mm $0.75mm
lateral
Entradas de calor nominal
7kw(1235gh
total (Hs) (2s5eh)

Energia elétrica (V/DC) 4 lampadas LED de 1, 5V/Voltagem nominal: 220V-240V/Frequéncia: 50/60Hz

Usar apenas no exterior
Leia as instrucdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Fabricado na China|
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(9. DECLARAGAODE CONFORMIDADE CE

Nds: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS 00001
59790 RONCHIN - France

Declaramos que o produto apresentado abaixo:
GRELHADOR A GAS
MODELO: 2023R09P02-0028, 2023R09P02-0029
Ndmero do lote: 108544100822,108544160922,108544111122,
108544270123,108544170323
Satisfaz os requisitos das Normas do Conselho:
Norma dos aparelhos a gds (UE)2016/426
Diretiva CE de Compatibilidade Eletromagnética de 2014/30/UE

E encontra-se em conformidade com as normas:
BS EN 498:2012
BS EN 484:2019
EN IEC55015:2019+A11:2020
EN 61547:2009 E
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A1:2019
EN IEC 55014-2:2021

EN 62233: 2008

IEC 62471:2006(Primeira edicao)
[EC62321-3-1:2013
IEC62321-6:2015
[EC62321-7-1:2015
[EC62321-7-2:2017

EN1S0 17075-1:2017
[EC62321-4:2013+AMD1:2017
[EC62321-5:2013

Position of Signatory:

Ultimos dois ndmeros do ano aplicados na
marca CE: 22

Diretiva ROHS (UE) 2015/863 retificada pelo da Diretiva 2011/65/UE

EN 60335-1:20124+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+ A14:2019+A15:2021/Part
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) INTRODUZIONE )

2

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Al momento della concezione e della fabbricazione
dei nostri prodotti, ci impegniamo al massimo per assicurare un’eccellente qualita che
corrisponda alle esigenze degli utilizzatori.

IMPORTANTE! PERCHE QUESTO PRODOTTO VI DIA COMPLETA SODDISFAZIONE ALLA SUA
POSA, USO E MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO
MANUALE PRIMADELL’USO. SI PREGADITENERE CONTO DELLE AVVERTENZE RELATIVEALLE
PIU ELEMENTARI NORME DI SICUREZZA CONTENUTE IN QUESTO MANUALE E CONSERVARE IL
DETTO MANUALE PER ULTERIORE CONSULTAZIONE.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

ﬁm IMPORTANTE, DA'CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.

- Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.

- Per il solo uso allaperto. Non usare Uapparecchio in interni.

- Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas &
pill pesante dell’aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in
presenza di fiamme o scintille.

- Per il solo uso con gpl in bombole. E necessario luso di un regolatore appropriato per butano,
propano o miscele.

- Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il
barbecue.

- Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non
usare sotto una superficie inflammabile.

- Non posizionare le bombole del gas direttamente sotto il barbecue.

- Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il
liquido potrebbe entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

- Non riporre le bombole del gas in interni.

- Non spostare il barbecue quando é acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

- Non lasciare il barbecue incustodito quando é acceso.

- Limpugnatura del coperchio pud diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro
dellimpugnatura.

- Siraccomanda luso di un guanto da forno.

- Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.

- Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante Uapertura del coperchio.

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenerlo presente in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Chiudere lalimentazione del gas a livello della bombola quando il barbecue non & in uso.

- Non coprire il barbecue finché non si &€ completamente raffreddato.

- Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché & lunico modo sicuro per
rilevare eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo lassemblaggio.
- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del
gas e del tubo flessibile.
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- Non conservare materiali infiammabili in prossimita del barbecue.

- Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

- Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o
lesioni gravi.

-In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

- Qualsiasi modifica del barbecue puo essere pericolosa; & vietata e annulla la garanzia.

- Non spostare Uapparecchio durante luso.

- Dopo luso, chiudere lalimentazione del gas a livello della bombola.

- Tenere lapparecchio lontano da materiali inflammabili durante Uuso.

- Non modificare Uapparecchio.
- Dimensioni minime e massime degli utensili da cottura utilizzabili: $10-$24 cm.
Informazioni relative al gas e al regolatore

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | >'t"e(G30) I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-2utane(630) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Proparr;’ebgc;‘?ﬂ 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Questo barbecue pud essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile
liquefatto. Le bombole di propano forniscono gas tutto Uanno, anche in inverno, quando fa
freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere necessaria una chiave (non inclusa). Le
bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare le prestazioni del
barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°c. Assicurarsi che la bombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

- Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di
ostruire il flusso di gas. Ispezionare sempre il tubo prima dell’uso per assicurarsi che non sia
tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

- Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con
le parti calde del barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito
con un tubo adatto all’'uso con gpl e conforme alle norme vigenti nel paese di utilizzo.

- Usare un tubo conforme alla normativa ISO3821 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di
propano da 5 kg. Usare un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER
GARANTIRE LA SICUREZZA E LEFFICIENZA DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN
REGOLATORE E UNABOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. L’USO DI UN REGOLATORE INADEGUATO O
DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore di gas
per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dallutente.

(2. INSTALLAZIONE )

Prova di tenuta

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta
annualmente e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

- Passo 1 - accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.

- Passo 2 - aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Passo 3 - individuare Ueventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%)
e sapone (50%) su tutti i raccordi del gas, inclusii collegamenti della bombola del gas, del tubo e
del regolatore. Non usare mai fiamme nude per effettuare la prova di tenuta.

- Passo 4 - la formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.
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- Dopo laccensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori
risultati di cottura.

Accensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di
controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Inserire un flammifero acceso attraverso il foro di accensione pill a destra, sotto il pannello di
controllo, e avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

- Premere e ruotare la manopola all’estrema destra in senso antiorario fino alla posizione
massima.

-Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
- Verificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.

- Seil bruciatore allestrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

- Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di
cottura.

Cottura alla griglia

I bruciatoriin acciaio inox riscaldano i diffusoridi calore (o il contenitore con le mattonelle/pietra
lavica) sotto la griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali
degli alimenti prodotti durante la cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/
pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli alimenti, mentre si sposta verso lalto,
conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura pit uniforme, abbassare il
coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra

| bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le
piastre permettono di cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero
cadere tra le barre della griglia. Permettono inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una
cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli pezzi di pesce. Infine possono
essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare bistecche,
uova, ecc., 0 anche per riscaldare pentole o mantenere gli alimenti al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori
di calore bollenti. Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma
di barbecue, ma é preferibile evitare fiammate eccessive affinché gli alimenti non brucino.
Per controllare le fiammate, € essenziale eliminare il grasso in eccesso dagli alimenti prima
di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate. Durante la cottura,
mantenere i bruciatori al minimo.

- Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui
diffusoridicalore. Proteggere sempre le manidurante le operazioniin prossimita della superficie
di cottura del barbecue e fare sempre attenzione alle fiamme.

-In caso di incendio di grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio di grasso

- Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.

-Seil barbecue & utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo.
Pulirlo pili frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato
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rispetto di queste avvertenze pud causare un incendio di grasso, con il conseguente rischio di
lesioni e danni al barbecue.

In caso di incendio di grasso/avvertenze

- Se & possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di
spegnimento.

- Chiudere la bombola del gas.

-Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.
- Non chiudere il coperchio del barbecue.

- Non versare acqua sul barbecue. Utilizzare esclusivamente

- Estintori a polvere.

- Non rimuovere la leccarda.

- Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i vigili del fuoco.

Termine della sessione di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5
minuti. Questa operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia.
Assicurarsi che il coperchio rimanga aperto durante questa operazione.

- Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare laccumulo del grasso di cottura,
che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Al termine dell’uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino
alla posizione di spegnimento, quindi chiudere Ualimentazione del gas a livello della bombola.

- Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

(4. MANUTENZIONE E RIPARAZIONI )

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di
inutilizzo. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di
pulirli. Non lasciare il barbecue esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dallumidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.

- Non toccare le parti caldi con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda
caldamente di coprirlo prima di lasciarlo allaperto per lunghi periodi, in particolare durante
i mesi invernali. Coperture ad alta resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili
presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue & coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi
umidita o condensa, dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue
e linterno della copertura. E possibile che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel
barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

L’eventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata
con un anti-ruggine e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al
calore.

Superfici di cottura

-Quando il barbecue si & raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali
residui alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in
polvere perché possono danneggiare la rifiniturain modo permanente. Risciacquare e asciugare
accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle piastre, si raccomanda di non lavarle in
lavastoviglie.

- Si raccomanda di evitare lUuso di ghiaccio, perché pud provocare uno sbalzo termico e
danneggiare il rivestimento della piastra.

- Se si forma della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti, & necessario
sostituirla.
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Manutenzione dei bruciatori

- | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore
é acceso la fiamma dev’essere blu, eventualmente con un’estremita gialla. Se la fiamma tende
a essere piuttosto gialla, nei fori o nei tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o
insetti. Cio potrebbe causare il bloccaggio o lariduzione del flusso di gas, con il rischio diincendio
dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso, chiudere immediatamente
il gas a livello della bombola, se € possibile farlo.

- I bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta allanno,
pil spesso se si verificano le seguenti condizioni:

- Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

- Uno o pill bruciatori non si accendono.

- La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.

- Il gas si accende dietro il pannello di controllo.

- Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere Ueventuale
ruggine dalla superficie del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino
per pipa o un pezzo di fil di ferro per rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore,
facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

-Potrebbe essere necessariousare una torcia per assicurarsiche Uinternodel tubo del bruciatore
sia libero. Capovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come
un pezzo di legno per rimuovere tutti i detriti al suo interno.

- Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente
verso gli ugelli.

Diffusori di calore

Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o
legno o con una spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua
calda saponata e risciacquare accuratamente.

Leccarda

- Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso,
usando un raschietto in plastica o legno se necessario.

- Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che pu6
provocare gravi danni al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, € possibile lavare
la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari
possono essere rimossi dallinterno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per
facilitare la pulizia & possibile aggiungere un foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare
attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso. Se & necessaria una pulizia completa,
usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola in nylon. Non usare
sostanze abrasive. Rimuovere le griglie e/o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell'acqua. Verificare il corretto funzionamento
dei bruciatori dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

Pulireil coperchiodel barbecue conun pannoounaspugnanon abrasiva e acqua calda saponata.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.
Carrello

- Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

- Per mantenere le superficiin acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata
di vita del prodotto, siraccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d’olio, sin dal primo
utilizzo. Ditanto in tanto € possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con
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un panno morbido per lucidarle. In tal modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un
fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio

Siraccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. Aintervalli regolari.
Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue
in un luogo fresco e asciutto.

- Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti
al lorointerno.

-Seilbarbecue é conservatoininterni, labombola del gas deve essere scollegata e conservatain
esterni. La bombola del gas deve essere sempre conservata all’aperto, in un’area asciutta e ben
ventilata, lontano da qualsiasi fonte di calore o accensione. Evitare che i bambini si avvicinino
alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce solare diretta.

- Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le operazioni di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO LAMBIENTE )

Altermine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue & dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

(/6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI )
PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una hombola piena.

-Regolatore difettoso. > Far controllare o sostituire il regolatore.

-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.

-Ugelli 0 tubo del gas ostruiti. - Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

-l cavo dell’elettrodo & allentato o scollegato. -> Ricollegare il cavo.

-L'elettrodo il cavo & danneggiato. - Sostituire elettrodo e il cavo.

-L'accenditore integrato € difettoso. - Sostituirlo.

- Distanza dellelettrodo scorretta. - Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con

una distanza di 3-4 mm tra Uestremita dellelettrodo
e Lapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente

Celettrodo.
Il bruciatore non si accende con Paccendigas.
-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.
-Regolatore difettoso. > Far controllare o sostituire il regolatore.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire gli ugelli ol tubo del gas.
Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).
-Labombola del gas & troppo piccola. > Usare una bombola pid grande.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Vento -> Usare il barbecue in una posizione piii riparata.
La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
-Ilsistema di accensione integrato & incastrato. -> Sostituire [a manopola.
-Manopola del gas incastrata. > Fare sostituire lamanopola dal rivenditore.

67



(7. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto & limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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(8. SPECIFICHE TECNICHE

totale (Hs)

ADEO Services C € 15759
Nome del prodotto Barbacoa de gas externa
Modello 2023R09P02-0029
. . -, ] || [
Categoria di gas L3+(28-3013) lsg/piz0 lagspien) lsg/eio)
Gas e pressione di Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
alimentazione 28-30 mhar 37mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
gy ga 307 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, 6R, IE, IT,LT, LU, LV, PT, SK. §I
. Lygpioy: Y, CZ, DK, EE, FI, R, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Paese di destinazione b AT, H CZ 0E K
lygpg PL
Dimensioni iniettor.
e. Si0 .et?o ¢ 00.92mm 00.92mm (00.86mm 00.8Imm
bruciatore principale
Dimensioni iniettor
e. Si0 ettore (0.88mm 00.88mm 00.79mm 00.75mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale T3S

Energia elettrica (V/DC)

4lampadine LED da 1,5 V/Tensione nominale: 220V-240V/Frequenza: 50/60Hz

Per il solo uso all’aperto

| Leggere le istruzioni prima di usare Uapparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina|
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30G EUXOPLOTOVE TIOU ETUAEEATE TO GUYKEKPIEVO TIPOTOV. KaTA ToV OXESIAOUO KAl TNV KATAOKELN
TWV TIPOTOVTWVY HaG KATtapAANOUUE KAJE Suvatr) PooTAdeLa yia TNV e€aad AN APLoTNG TTOLOTNTAG
TIOU 80 AVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! NMPOKEIMENOY NA ATMOAAYZETE 3TO EMAKPO TO SYFKEKPIMENO MPOiON
KATA TH ZYNAPMOAOIHZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY, ZAZ ZYMBOYAEYOYME
NA AIABAZETE MPOZEKTIKA TO MNMAPON ErXEIPIAIO XPHZHZ MPIN XPHZIMOMOIHZETE
TO MPOION. AABETE YIMOWIN TIZ MPOEIAOMOIHZEIS ASDAAEIAS TO MAPON ErXEIPIAIO.
®YAAZTE TO ErXEIPIAIO FIA MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKEZ NAHPO®OPIES )

ﬁm ZHMANTIKO, NA OYAAXOEI IAMEAAONTIKH ANAGOPA
[TAPATOMITH: AIABAZTE NMPOZEKTIKA

- MapakaAoUUE S1aBACTE TTPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYIEG TIPLV VA EYKATAOTHOETE KAL XPNOOTIOIOETE
mv Pnotapld.
- DUNAETE QUTEC TIG 0SNYIEC VIO LEANOVTIKY) XPrioN).
+ ATIOKAELOTIKA yla Xprion o€ EEWTEPIKO XWPO. Mn XPNOUOTIOIOETE AUTY) T CUOKEUT OE ETWTEPIKO
XWwpo.
+ Mn XpNOLUOTIOLEITE TNV YNOTAPLA KAl NV amodnKeVETE TIG PLAAEG Lypagpiov KATw amo To eMinNeSo
ToU £6A¢0oUG. To agplo eival BapUTEPO ATIO TOV AEPA: AV UTIAPXEL SLaPPON), TO AEPLO JO CUGOWPEUTEL
o€ éva XapnAo onueio kat uropei va ekpayei o€ emadr| pe GAdya 1) otuvanpa.
- 1@ AMOKAELOTIKY) XPiON HE LYPOTIOINUEVO KAUOIHo agpto (Lypaéplo) péoa oe GLan. Mpénel va
XPNOLLOTIOOETE VAV KATAAANAO PUSHLOTY) TTEONG YO TIPOTIAVIO, BOUTAVIO 1) iy TwV Svo.
- ApaipEaTe TV TTAQOTIKI) CUCKELATIO OO OAA TAl EEQPTHHATA TIPLV VA AVAPETE TNV Pnotapld.
- ®povtilete va Un XPNOLUOTIOLETE TNV YNOTApLd O€ AMOCTOoN UIKPOTEPN ATO €va HETPO aTd
omoladnmote EVPAEKTN SOMN 1} ETUPAVELD. MNV TN XPNOOTIOLEITE KATW A0 EVPAEKTN ETUPAVELQL.
+ OL PLAAEG LYPOEPIOL SEV TIPETEL VA TOTIOJETOVVTAL AKPIPWE KATW ATO TNV Ynotapld.
- Ol PLaAeG vypaepiov Sev TPETEL VA AMOANKEVOVTAL 1) VA XpnaloTmolobvtal og oplfovua déan.
Onoladnmote Slappor) da prnopoloe va eival MoAd gopapry — pnopei va Slappeloel Lypd otov
OWwAnva agpiou.
- AVOIYETE TO KATAKL TG YNnoTaplag oag mpLv va TNV avAagete.
- Mnv anodnkevete TMOTE GLANEG LYPAEPIOL TE ECWTEPIKO XWPO.
- Mn petakveite v Ynotapld otav eival avappevn. MePPEVETE HEXPL VA KPUWOEL EVIEAWG.
- AUT 1 YPNoTaPLA SEV TIPETTEL TTIOTE VA PEVEL XWPIG ETLBAEYN OTAV ElvaL AVAUMEVT).
+ H Aaprj Tou kamaklol Propei va gival oAU Zeotr). MAVETE POVO T0 KEVTPO TG AAPNG.
- SuvioTtatal n xpron yavuou koulivag,.

XpnoloToLeite OKeELUN EEIKA OXESIATUEVA YA PNOTAPLEG KAl EPOSIOOUEVA PE HUAKPLEG NOPEC
QAVIEKTIKEG 0T §pOTNTA.
- [POCEXETE TOV KAUTO ATO TIOU PIopPEi va eKAVIEL GTAV AVOIYETE TO KATIAKL.
- Oplopéva TURpata g Ynotaplaw deppaivovial oAU. MPooEXETE GTAV UTTAPXOULV KOVTA TIALSLd,
NAKIWPEVOL KAl TWa.
- ALOKOTITETE TMAVTA TNV TTAPOYXT) LYPAEPIOL 0N GLAAN Otav N Pnotapld Sev ival og xpron.
+ MNV KOAUTITETE TIOTE TNV YNOTAPLA TIPLV VA KPUWOEL EVIEAWG,.
- Xpnootoleite aut v Ynotapld pévo mavw o€ otadepn Kal eminedn emdavela.
- Mpw amd m xprion ¢ Ynotaplig oag KAVETE Pia SOK IR Slapporng. Eival o povog alomiotog tpomog
yla va EVIOTTIOETE Ja SLoppor aEPiov oTiG ap8pWOELG 1 TIG CUVEETELG META ATTO TNV EYKATATTAON.
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- Kavte m Sokiur| oteyavormoinong KAde xpdvo kal o€ ka8 aviikatdotaon iy apaipeon g LaAng
UYPOAEPIOU KOl TOU EVKAUTITOU CWATVAL.
- Mnv anodnkelete EDGAEKTA UALKA KOVTA 0NV Ynotapla.
* Mn xpNnOLUoTIOLETE AEPOAUKATA KOVTA OTNV PYnotapld.
H pn mpenon twv odnyuwv Tou TEPLEXOVIAL O AUTO TO €YXEPISlo UMopEl va oSnyroel o€

TPAUMATIOMO 1) copapY) INHLAL.

Av EXETE EPWTNOELG OXETIKA HE QUTEG TG OBNYIEG, EMUKOWWVNOTE HE TO KATAOTNA ATIO TO 0Toi0
ayopAoatE 10 TPOoiov.
- OToLlETdNTOTE OAAAYEG O€ AUTH) TNV PNOoTaPLA WITOPEL va eival ETIKIVEUVEG, §EV ETITPETOVTAL KA
aKupPWVOoLV TNV eyyunan.
 MnV JETOKLVE(TE T GUOKELY) KATA TN SLAPKELA TNG XPHONG.
+ ATIEVEPYOTIOWOTE TNV TIAPOXT) AEPIOU Ot GLAAN agPioU PETA T XPTioN.
 H OUOKEUN QUTA TPETEL VA TIAPAUEVEL LOKPLA atd EDGAEKTA UALKA KATA T SIAPKELD TG XPONG.
+ Mnv tpoTomolEite t GUOKELN.
- To eAAXLOTO KAl PEYLOTO PEYESOC OKELWV HAYELPLKTG TIOU TIPETEL VA X PN OloTtolovvtal eivat ¢10
-$24 eK.

MANPOPOPLEG YA TO UYPAEPLO KAL TOV PUSHLOTN THECTG

But G30) 28-30
BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2Uta" (G20 I
E MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3*
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS,LT, Ly, |->utane (630) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Proparr;]ebgﬁﬂ) 30 38/P
— PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Autr) 1 Ynotapld Pnopei va 1pododotndel e LYPOTIOINUEVO KAUGIHO TIPOTIAVIO 1) BOUTAVIO PETA
og GLAAN. Ot PLANEG TipoTIaviou TIAPEXOLV AEPLO OAO TOV XPOVO, OKOMN KAl TOV XEMWva, otav
KAvel kpOo. MTopei va xpelaoteite éva yaANko (pu8UIZopEVO) KAEIST (Sev ephappavetal) yia va
OAANAZETE TIG PLAAEG. Ot PLAAeG Boutaviov eEaadalifouv eMapKr| TAPOXT) AEPIOV KATA T SLAPKELQ
TOU KOAOKAIPoU, aAAA N amodoon G Ynotaplac HMopEel va ennpeactel 6tav n 8eppokpacia tou
agpiov meoel kAtw amd 10°c. Bepawwdeite Ot EXETE T oWOT) GLAAN LYPAEPIOU KAl PUBULOTH THEDNG
yla v gnotaptd oog.

+ O CWANVOG TIPETEL VAL KPEUETAL EAELAEPA XWPIG Va gival KEKAPUEVOC, SITAWMEVOG 1) OTPIHUEVOG
€101 WOTE VA PNV eUOSIZeTalL n por) tou agpiov. EAEyXETE TAVTA TOV CWARVA TIPLV Ao T XPNon yla
oxloipata, kogipata ry urtepBOALKY) H8opd.

-+ EKTOG amo 1o onpueio oLVEEDNG, KAvEVA PEPOG TOU OWANVA Sev TPEMEL va ayyilel ta Jeatd pepn
m¢ Ynotapldg. Av 0 CWARVAG UTooTEl NKLA, QVTIKATAOTOTE TOV HE €vav KATAAANAO GWARVa
OXESLOOHEVO YO XPT)ON HE KAUGHO LYPAEPLO Kal cUPWVA HE Ta €8VIKA TTPATUTIA TNG XWPAG 0ag.

+ XpNOLOTIOMOTE £Vav KATAAANAO GWANVA GUUBATO HE TO TTPOTUTIO ISO3821 KAl TO WIKOG TOU OTtoiou
va pnv Sev umteppaivel ta 1,5 .

Ma BEAIOTN amddoom, OuVIOTOUME T XPnon ¢WAng poutaviov 6 KIAWV 1) mpomaviou 5
KIADV. XPNOIUOTIOMOTE €va KATAAANAO pUSWOT cuppatd pe to Tpoturo EN16129. MPEMEI
NA XPHZIMOMNOIEITE PYOMIZTH MIEZHZ KAl ®IAAH YIFPAEPIOY MOY MIMOPOYN NA
E=ZAZ®AAIZOYN THN AZDANEIA KAl THN AOTEAEZMATIKOTHTA THZ WHZTAPIAZ. H XPHZH
AKATAAAHAOY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EFTYHZH. MapakaAoUpe
OUMPBOUVAEVTEITE TOV TMWANT 0OG AEPIOV YA va KABOPIOEL TIG PLANEG LYPAEPIOU KAL TOUG PUSIOTES
Ttieang mou eival ot TTAEOV KATAAANAEG YLa T CUOKEUT 0ag,.

TuRHATO 0hPAYIOUEVA ATIO TOV KATATKEVAOTH 1} TOV AVTIITPOOWTTO TOU SEV TIPETEL VA TPOTIOTOl0UVTAL
armno 1o XPrjom.
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- BeBauwdeite 6T GAA Ta KOUUTILA TOL agpiov eival otn 8¢on off (kAelotd). Avoitte t BaABiSa eAéyxou
TOU agpiov o GLAAN 1) ToV PUSLOTH TTiEON G TOU agpiou.

+ MOATOTE TO KOUWUTIL 0TOV KAUOTPA TTIOU JEAETE VA AVAPETE KA YUPIOTE TO TIPOG TA APLOTEPA PEXPL
va vioete avtiotaon. MePLUEVETE 4 SEVTEPOAETITA KAl LETA CUVEXIOTE va YUPITETE TO KOUUTTE HEXPL
va aodarioet (0 KauoT)PAC da TIPEMEL KAVOVIKA VA avAPEeL). EMaVAAABETE TO QUTO OPKETEC POPEG
UEXPL VA AVAPEL O KAUTTHPAG.

- AVAQTe Kal Toug AANOUG KOUOTPEG JIE OTIOLASTIOTE OELPA, AVANOYQ HE TIG AVAYKEG. Bepauwdeite
OTL 0 KAJE KAVOTPAG EXEL AVAPEL TIPLV VA AVAPETE TOV EMOMEVO.

- Av 0 kavotpag &ev avagel apol akoAoUdNOETE TV Tapanavw Sladikaaia, yupiote dAa ta
Koupra otn 8éon off. KAeiote m BaApiSa agpiov atn GpLaAn vypaepiov. MeEPIUEVETE TIEVIE AETTA.
ETtavaAapete OAQ TA Tapandavw Prifata. Av n gnotapld akopn 5V avapel, avatpeEte otig oSnyieg
XELPOKIVNTOU QVAUUATOG, TIAPAKATW.

+ Metd 10 Avappa, ol KAUOTPEG da TIPETEL va KAYOULV 0T Peylotn 8€on yua 3 éwg 5 Aemtd €tat
OTe va Tpodeppavdsi n Ynotaptd. Auti n Sladikaoia PEMeL va yivetal Tipv ano kade slasikaaia
PNoinatoc. To KamakL TIPEMEL VA TIOPAKEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELA TNE TIPOJEPAVONG.

+ Metd and myv mpodéppavan, 8€ate GAOUG TOUG KAUTTIPEG O€ XAUNAT dWTLA Yia va EXETE KAADTEPA
anoteAéopata Ynaoipatog.

0&nyieg yia xelpokivnto avappa

+ AVOIETe 10 KATIAKL TNG YNOTapLag oag TPV TNV avAPETe. Mnv avayete TotE TV Ynotapld oag pe
TO KATIAKL KAELOTO.

- Bepaiwdeite 6T OAA Ta KOUMTILA TOL agpiou eival otn 8¢on off (kAelotd). Avoi€te T PaABisa eAEyxou
TOL LYPAEPIOU aTN PLAAN 1) TOV PUBKLOTH THEEONG TOL AEPIOL.

- MepAote €va avappevo omipto Péoa amod To o €0 OTOMIO AVAUMATOC, KATW Ao TOV Ttivaka
EAEYXOU, KO TOTIOJETOTE TO KOVTA OTO OTOWLO TOU SEELOL KAUOTPA.

- Migote kal yupiote 1o Kouptti 0to €l AKPO TIPOG TA APLOTEPA, OTN PEYLOTN €0,

-'Otav avayel o 8e€10¢ KAVOTPAG, 8ECTE TOUG UTTIOAOLTTIOUG KAUOTPEC € AElTOUpYia, amo S€1A TPog
10 apLoTEPAL.

- Bepalwdeite OTL kABE KAVOTNPAG EXEL AVAPEL TIPLV VAL JECETE TOV ETTOUEVO KAUOTPA OE AElTOUpYia.
- AV 0 TEAEIWG SEELOG KALOTPAG SEV AVAPEL, ETIIKOIVWVNOTE IE TO KATAOTN A ATt TO 0TI0{0 ayopAcate
0 TPOToV.

- MOALG avayouy, ol KAUOTPEG 8a TIPEMEL va KAYOoUV atnv LYNAR 8€on yia 3 €wg 5 AeTTd yla va
podeppavdsin Ynotapld. Auti n Sladikaaoia mpémeLva yivetat ptv ano kade Stadikaaia Yynaipatog.
To KATIAKL 1) TO KAAUUHA TIPETIEL VAL TIAPAUEVEL AVOIXTO KATA TN SLAPKELQ TNG TIPOEPUAVONG.

+ Meta and my npodéppavan, yupiote GAOUG TOUG KAUOTHPEG OtV EAAXLOTN 8€on yla KaAlTEpa
anoteAéopata Ynaoipatog.

Wriopo ot oxapa

Ol KaUOTPEG amd avoeiswto XaAuBa 8eppaivouy tov Slaxlm dgppotntag (1 0 KaAadt pe
MMPIKETEG / TETPA AQBAC) KATW OO T oXAPa, 1 OToia KE T O£lpd G SepUaivel To Gpayntd Tou ExeL
torode8ei otn oxdpa. Ot puatkoi Yupol TV TPOdiHWVY IOV TTapdAyovTal Katd o Yoo xovovial
Tvw otov {eoto SlaxV Seppdtrag (1 KMPIKETEG / METpa AABAG) Kat e€atpidovial. O Kamvog mou
Snuovpyeital MepIBANAEL To Gaynto, sladelyoviag PG Ta TTAVW, KAl aUTo TPoadidel ato payntd
TO HOVASIKO GpwHA Jag YNnotapldc. Av SEAETE TO YOO va YiVEL TTO opoldpopda, KatePAOTE 10
KaTakKL g Ynaotaplag, ppovtifoviag WOTe Ol KAUOTPEG Va ival XaUnAr ¢wtid.

W10 AVW TNV TAGKA

Ot kKauotipeg deppaivouy Apeaa v TMAAKA, N oTtoia YPrveL To Gaynto mou exeL TOTOJENDEl MAVW
mC. Mg TG TAGKEG ETUTPETIOUV TO YOO HIKPOTEPWY TPOGIHWY, T.X. BaAACCWWY, Ta ormoia
MITOPEL VO TTETOUV aVAUEDA OTIG PARSOUG TG OXAPAG. ETITPEMOUV €MioNG 10 YriCIHO TPODIHWY
TIOU AMALtovy LYPNAY deppokpacia 1 oLVIOPN SIAPKEID PNOIHATOG, OTIWG AQXAVIKA KAl HKPA
Koppdtia Yapov. Emiong, KopoLv va Xpnoponoindolv akplpwg Omwe Wa MAGKaA ¢ kouivag,
yia Yr)oLpo UMPLLOAWVY 0TN aXApa, auywv, KATL AladopEeTIKA, UIMOPEL va Xpnotponoindei yia féotapa
KAToapOAaG 1) yla slampnan tou ¢payntol Zeatol.
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'EAEYX0G ™G PWTIAG *MOAD ONPAVTIKO*
+ H owtd dnuovpyeitat 6tav Privoupe Tpddipa kat otéfouv XUpol kat Aimog mavw atoug Kautolg
Slaxlteg 8eppomtag. O kamvog MPoadidel pepala v wpaia yevon g Ynotaplds, aAAd to
npotudtepo eival va anodeuxdei n GwTAd WOTE va PNV KaoLv ta TpodLua. Ma va propeite va
ENEYXETE WA TETO GWTA, lval AMOAUTWG amapaltnto va agalpeite 1o mepiooio Aimog and ta
TPOPIA TIPWV and 1o PrioIpo. Xpnotpomoleite pe oUVEDN HAPWVASEG KAl OAATOEC YNnoipatog. Oa
TIPETEL ETONG VA GETETE TOUG KAVOTAPEG 0T 8€0N Mini yla To YrioLo.
- ‘Otav Snuioupyndei pwtd, UMOPEITE KAVOVIKA va T aprjoete PATOVIAG XNIIKY) Hayld ri aAatt art’
€vdeiag MAvw otov SlaxLun depudTNTAG. MPOCTATEVETE TTAVIA TA XEPLO 0AG OTAV EPYATETTE KOVTA
oV erupavela Pnaoipatog g Ynotapldg, ppoviifoviag va mpootateleote amnod Tig PAOYEG.
- Se mepintwon mou nuoupyndei dpwtid amd Arog, MApaKaAOUUE VO AKOAOUSNOETE TG TIAPAKATW
oénylec.
dwtid and Ainog
- Adelalete kal kadapilete 10 oLPTAPL GUANOYNG AlTOUG ATtd KAJE LTIOAEIUATA PNOIUATOG LETA ATt
KA8E xprion.
+ AV TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOWOETE TNV YNOoTapLd yia HEYAAN Se€iwan, 8a XPELOOTEL va T OPrVETE
K&8e 800 WPEG Kal va v kadapilete. Mpémel va v kadapilete o ouxvd, 6tav Privete TIOAAA
Aapd tpoda (Aoukavika, merguez, ..). H un mjpnon autv twv odnyuv Umopei va €xel wg
AMOTEAEOUA TN Snpovpyia dwTwv amd Aog, ot OTIoIEG MMOPEL VAl TIPOKAAEGOUV TPAUHATIOHO KAl
Va KATaoTPEPOoULV TNV Ynatapld.
3e mepintwon Gpwuiag ano Airnog — MPOEISONOMOELG:
+ AV UTTOPEITE VA TO KAVETE PE KABE A0PANELQ, KAEITTE OAA T KOUMTILA TOU aEPIOU.
- KAeiote ™ ¢1dAn vypaepiou.
+ ATIOPAKPUVETE TOV KOO0 ard v Ynotapld Kal TIEPLUEVETE PEXPL VA OPNROEL | GWTLAL.
+ MnVv KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUPUA TNG YNnoTopLag.
- MnVv YPEKACETE TIOTE TNV PNaTAPLO OOG HE VEPO. AV XPNOLLOTIOINOETE TIUPOGPETTNPA,
- Mpemet va ewvat Enpag oKovNG.
+ Mnv adalpeTETE T0 CLUPTAPL GUAANOYNG ALTTOUG,
+ Av n évtaon ¢ pwtidg Sev paivetal va PEWWVETAL 1) Paivetal va avAvel, ETIKOWVWVIOTE PE TNV
TIUPOOPRETTIKY UTNPETia yla pondeta.
TéAog Tov Pnoipatog
+ Metd amnod mv 0AOKANPWaON 1oV Ynaoipatog, yupilete ToUG KAUOTPEG TNG YNOTAPLAG OTN HEYLOTN
8¢om kal aprveTE Toug va KAPouv yla 5 Aemtd. Me autr| T 51adlkacia 80 KAoUV TO UTIOAE (UHLATA TOU
PNoipatog kal £10t Ja S1EUKOAVVIEL 0 KOBAPIOHOG. DPOVTITETE TO KAAUMUA VA Eival Avol T KaTtd
SlapKELa auTg NG Sladkaaoiag.

Oa mpémel va kadapifete v Ynotapld oag PETA amod KAde Xpron, WOTE VA EUMOSIOETE N
ouoowpeuon Almoug amd to Yoo, To oToio KIopPEi va APl GwTLd.
Awakor) Aettoupyiag g Pnotapiag
- '0tav TEAEWOETE PE TN XPNON NG YPNoTapldG oag, yupiote OAG TG PaABiSeG agpiou teAeiwg TTPOG Ta
5e€14, ot 8¢on off, kat SlakoPte TNV tapoxn agpiov ot GLaAn.
- MePIUEVETE PEXPL VA KPUWTEL OPKETA 1) PNOTaPLA TPV VAl KAEIOETE TO KATIAKL 1} TO KAAUPHA.

(4. ®PONTIAA KAI SYNTHPHSH )

KadapiZete Taktikd TNV Ynotapld 00G AVAUEST OTIG XPNOELG KAl ELSIKA PETA a0 TIAPATETAUEVES
TEPLOSOUE aMOdNKeLONG. BERALVEDTE OTL N YNOTAPLA Kal T €E0PTHUATA TNG EIVAL OPKETA KpLA
TPV Ao TOV KASAPLOKO. MV adrVETE TIOTE TV PNOTAPLA EKTEELLEVT) OE KAIPIKEG TUVINKEG Kal
DUANACOETE TN HOKPLA amd uypaaia.

+ MnV PeKAOETE TIOTE TV PYnoTapld e VEPS OTav ol EMPAVELEG TG ival {eoTEC.

- Mnv ayyilete ote ta {eoTd £E0PTIHATA TNG XWPIG VA TIPOPUAACTETE Ta XEPLA 0OG.

Ma va mapateivete m Slapkela WG Katl n KAAr Kataotaon g Ynotaplds oag, CUVIOTOUUE va
MV KOAOTIETE Otav NV adrivete o eEWTEPIKO XWPO yla PeYAAa XPOVIKA Slaotipata, slaitepa
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