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) INTRODUCTION )

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en oeuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs).

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUITVOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L’UTILISATION ET DE LENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT
CETTE NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT..

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES D)

(fﬁm IMPORTANT, {-\\CONSERVER POURTOUTE REFERENCE
ULTERIEURE: ALIRE ATTENTIVEMENT

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les
recommandations ci-aprés).

Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution. Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le
barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au moins
30 minutes avant d'effectuer la premiére cuisson, cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur
qui disparaitra au fil des utili ations.

Pour votre sécurité :

- ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

-ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue ! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a l' EN 1860-3!

‘Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’éviter des dommages dus au choc thermique.
- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

- L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

- Lors de Uutilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
Températures.

- ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

- Pour éviter des flambées veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés Uouverture de 'emballage, nous vous conseillons de vérifie que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice. Si le
produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le rapporter a
votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

(2. INSTALLATION )

- Choisir un emplacement

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation.

- Disposez appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

- Assurez-vous que Uappareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri..) ou
Sous un feuillage.

« Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du
chlore, du sel ou du fer.
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-fNoys recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’une piscine ou d’une voie
errée.

- Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

-ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.
On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les bralures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

- Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons,
tentes, caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde
de carbone.

(3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « informations importantes »
de cette notice.

- La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

- Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de bois soit
2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

‘Ne jamais mettre plus de 1.2 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Recommandations d’allumage

-Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu’il
soit au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

- Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d’utiliser des allume-feu pour
barbecue conformes a la norme en 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le
commerce et qui sont parfaitement s{rs.

- Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes

- Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

-Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d’air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes so tintenses, et vice-versa.

- Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du ba becue.

- Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contréle

-Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
golt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d’éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en excés des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

- Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

- En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

- Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de
cuisson apreés chaque utilisation.
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- Sile barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur; il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments
riches en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer
des flambées de g aisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.
Avertissements en cas de flambées de graisse:

- Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s’éteignent.
- Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

- Ne versez jamais d’eau sur votre barbecue. Si vous utilisez un extincteur, il doit

Etre a poudre.

- Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur; appelez
les pompiers.

Fin de la session de cuisson

- Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir laccumulation de
graisses de cuisson pouvant s’enflamme .

- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le
ranger.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment aprés les longues
périodes de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamm t froids
avant de les nettoyer.

Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de Uhumidité.

- Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous
recommandons fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment
pendant les mois d’hiver. Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour barbecue sont
disponibles dans les magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre
régulierement inspecté, car de 'humidité et de la condensation peuvent se développer et
le détériorer. Il peut devenir nécessaire de sécher le barbecue et lintérieur de sa housse de
protection. Il est également possible que des résidus de graisse se détériorent sur certaines
parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de l'eau savonneuse et trés chaude. Toute piéce
rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre traité avec un produit antirouille et
repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

- Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a Ueau chaude savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge
abrasive, car elle pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et
séchez bien. Nous recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles
sont lourdes.

- Si de la rouille se forme sur une surface de cuisson en contact avec les aliments, cette surface
doit étre remplacée.

Boitier du barbecue

Enlevez réguliérement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans
de l'eau savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d’aliment peut
étre enlevé de Uintérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre.
N’utilisez aucun ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et
avec de 'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’&éponge abrasive, car elle risque
d’endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le
barbecue aprés ce nettoyage pour prévenir la formation de rouille.

Fixations

Nous vous recommandons d’inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et
de les resserrer.
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Rangement

- Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

- Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

- Avant d’utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si
votre barbecue comporte un moteur ouun souffleur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

(6. PIECES D,

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou
défectueuse. Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre
magasin local.

(7. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et
votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de
labus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire ci-joint.
Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration..) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’'un assemblage
erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

- Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou lutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France.
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) INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el disefio y la fabricacion de nuestros productos,
nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades de los
usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACI6N, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUE LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. TENGA EN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SE INCLUYEN EN ESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

(fﬁm IMPORTANTF,ACONSERVAR PARAPOSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
Recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar
dafos ni contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible
al rojo vivo durante al menos 30 minutos; esta operacion eliminara los residuos de grasa del
proceso de fabricacion. También estabilizara la pintura y liberara un olor que se desvanecera en
usos posteriores.

Por su seguridad:

-iNo lause eninteriores!

- «jAdvertencia! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el
fuego! jUtilice Gnicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma en
1860-3!»

- No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafos por choque térmico.

- Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbdn encendido.

- Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

- Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para
protegerse contra las altas temperaturas.

- jAdvertencia! Esta barbacoa se calienta mucho. iNo la mueva durante el uso!

- Paraevitar llamarazos, asegiirese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasay
el adobo antes de comenzar a asar a la parrilla.

- Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso
de olas de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegiirese de que se contenga todos los elementos necesarios para
montar el producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta dafiado o tiene algln defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

(2. INSTALACION )

- Este producto solo ha sido disefado para uso privado en exteriores.

- Coloque la barbacoa en una supercie horizontal estable antes de usarla.

- Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edicios, en un area
Abiertay bien ventilada.

- Asegirese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante

(Porche, marquesina...) O debajo del follaje de los arboles.

- Para evitar que se forme oxido en las supercies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la
sal o el hierro. No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.
En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque
chispas.
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- «j dvertencia! Mantenga alejados a los nifnos y mascotas.» De hecho, cada afno hay una gran
cantidad de tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de
preocupacion cuando se trata de nifios debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi
siempre a la misma altura que el carbdn encendido.

o use la barbacoa en un espacio cerrado y/o residencial, como casas, tiendas de campana,
caravanas, autocaravanas, embarcaciones. Peligro de muerte por intoxicacion por mondxido de
carbono.

('3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de proceder a utilizar el producto, asegiirese de haber leido y entendido completamente
las indicaciones proporcionadas en la seccion titulada «informacion importante» que se incluye
en este manual.

- Esta barbacoa no esta disenada para usar mas del 50 % de espacio de coccion de una parrilla. Si
el area de coccion esta totalmente cubierta, se producira una acumulacion excesiva de calor que
puede dafnar la barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

- Utilice un carbdn acorde a la normativa actual.

- El carbon debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

- Nunca ponga mas de 1.2 kg de carbon dentro de la barbacoa.

Recomendaciones de encendido

-Loideal es llenar el recipiente de carbon a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura.

Use carbdn de lefia que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbon al menos 2 cm
por debajo de la parrilla en su posicion mas baja.

a manera mas facil de encender el carbon es usar productos de encendido de barbacoas
que cumplan con la norma en 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son
absolutamente seguros.

- iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbon! El carbon debe
arder sin producir llamas.

- No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante
Un tiempo prolongado.

- Puede ajustar laintensidad de las lamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire
ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa sera la llama y viceversa.

- Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables pa a encender o
Aumentar las llamas de la barbacoa.

or razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa

cuando esté en uso.

Mantener la llama bajo control * muy importante

Se producen llamaradas cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se cocinan gotean sobre
la combustion (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle un sabor agradable a su comida
hecha a la parrilla, pero es mejor evitar las llamas para que no se carbonice la comida. Para
mantener las llamas bajo control, es absolutamente esencial eliminar el exceso de grasa de los
alimentos antes de cocinarlos.

Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

- Deje un cubo lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

- En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vaciey limpie el recipiente de coccidn y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
De coccion después de cada uso.

i la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada
dos horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
chorizos,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
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Podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.

En caso de llamaradas / advertencias:

- Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.

- No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

. N’un.ca vierta agua en la barbacoa. Si usted utiliza un extintor de incendios, debe ser de polvo
quimico.

-Si parece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen méas grandes, llame a los bomberos
locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la barbacoa, proceda como sigue:

- Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa
de cocina que pueda incendiarse.

- Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suciente antes de cerrar la tapa o cubierta y
guardarla.

(4. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos
Prolongados de almacenamiento. Aseglirese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suciente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

-Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la supercie de esta esté caliente.

- Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
Encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
Barbacoas en sus tiendas locales. Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe
inspeccionarse regularmente porque puede desarrollar humedad y condensacion, lo cual
puede causar danos. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y el interior de la cubierta
protectora. También es posible que los residuos de grasa comiencen a deteriorar ciertas partes de
la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier
pieza oxidada que detecte y que no esté en contacto con la comida debera tratarse con un
producto antiéxido y volver a pintarse con una pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Supercie de coccion

- Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabon. Para eliminar
los residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos,
ya que pueden dafnar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

- Si aparece 6xido en la superficie de coccion que estd en contacto con los alimentos, debera
reemplazarse tal superficie

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafo empapado en
agua jabonosay bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

Limpie la tapa de la barbacoa con un pano o esponja de material no abrasivoy con agua caliente y
jabon. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacion de
oxido.

Almacenamiento

- Asegirese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

- Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

- Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los
procedimientos de montaje.
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(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida Gtil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus
accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de
dichos productos.

(6. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definid .

Esta garantia solo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a

entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacacionesy

restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafos que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ninglin caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo superara
el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafio o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificame te los siguientes casos:

- esgaste normal (6xido, deformacién, decoloracion..) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje
incorrecto o la introduccion de modificaciones

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.

Adeo services - 135 rue sadi carnot ¢cs 00001 - 59790 ronchin - francia
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Eé’ INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar os nossos produtos, esforcamo-nos por
garantir uma excelente qualidade que responda as necessidades dos utilizadores.

IMPORTANTE! PARA OBTER A MAIOR SATISFAQI—\O DESTE PRODUTO QUANDO INSTALAR,
UTILIZAR E CONSERVAR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR O PRODUTO. PRESTE ATEN(;AO AOS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS CONTIDOS
NESTE MANUAL E CONSERVE-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

fﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIAATENTAMENTE

A utilizacdo deste grelhador requer um minimo de monitorizacdo e precaucdes (consulte as
recomendacdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razdo para danicar
nem para poluir. Na primeira utilizacao, aguega o seu grelhador e mantenha o combustivel em
brasa durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacao elimina residuos de gordura do processo
de fabrico. Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas
utilizagoes. Para a sua seguranga:

-Nao use nointerior!

- Aviso! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em
conformidade com a norma en 1860-3!

- Nao verta agua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

- Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvao em brasa.

- Autilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaucoes.

- Quando usar este produto, & absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o
proteger contra temperaturas elevadas.

- Aviso! Este grelhador ca muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de
gordura e molhos antes de comecar a grelhar.

- Mantenha um balde com agua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no
caso de ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certique-se de que sdo fornecidos todos os elementos necessarios para a
montagem do produto. Para isso, consulte o manual. Se o produto estiver danicado ou defeituoso,
nao o use e devolva-o na loja mais proxima.

(2. MONTAGEM D)

- Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

-0 seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

- Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area
aberta e bem ventilada.

- Certique-se de que o grelhador nao ca posicionado por baixo de uma estrutura suspensa
(alpendre, abrigo...) Ou de folhagem de uma arvore.

- Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de ago inoxidavel, evite expd-las ao
cloro, sal ou ferro. Nao recomendamos a utilizacao do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas
de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

- Aviso! Mantenha criangas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios
acidentes

Tragicos. As queimaduras sérias sdo uma fonte particular de preocupacao quando se trata de
criancas, devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas quem quase @ mesma
altura do carvao em brasa.
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- Nao use o grelhador num espaco connado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou
barcos. Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.

('3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Avisos

Antes de continuar, certique-se de que compreende a sec¢do da “informacgao importante”

Deste manual.

- 0 design deste grelhador ndo permite a utilizagdo de mais de 50% da superficie de confecdo. Se
aarea

De confecao car totalmente coberta, isto dara origem a acumulagao excessiva de calor que pode
causar

Danos no grelhador que nao sao abrangidos pela garantia.

- Use o carvao em conformidade com as leis atuais.

-0 carvao tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicao mais baixa.
- Nunca coloque mais de 1.2 kg de carvao no grelhador.

Recomendacoes de acendimento

- Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posi¢ao mais baixa.

- 0 modo mais facil de acender o carvao & usando acendalhas para grelhador em conformidade
com a norma en 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sdo completamente
seguras.

- Nao cozinhe antes de o carvao ter uma na camada de cinza! O carvao tem de arder sem produzir
chamas.

- Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

- Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serao as chamas, e vice-versa.

- Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inamaveis para acender
ou aumentar as chamas no grelhador.

- Por razdes Obvias, recomendamos que nao mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

- Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam para
objetos a arder (por exemplo, o carvdo). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor agradavel
aos seus alimentos grelhados, mas & melhor evitar o aparecimento de tais chamas, para evitar
gueimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, & absolutamente essencial retirar o
excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de marinada e de confecao
em quantidades razoaveis.

- Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

- No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrugdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecdo apos
Cada utilizacao.

- Se o grelhador for usado para grandes eventos, & necessario apagar as chamas e limpar a
cada duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos
em gordura (salsichas, merguez, etc.). No seguir estas recomendacdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesdes ou danos no seu grelhador.
No caso de chamas de gordura / avisos:

- Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas quem mais fracas.

- Nao feche a cobertura ou a tampa do grelhador.
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- Nunca verta agua para o seu grelhador. Se usar um extintor, tem de ser um de p6.

- Se as chamas nao enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.

Final da sessao de confecao

- Limpe o seu grelhador sistematicamente ap6s cada utilizacdo, para evitar a acumulacao de
gordura que possa dar origem a chamas.

- Espere que o grelhador que sucientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacoes e especialmente apds longos periodos de
Armazenamento. Certique-se de que o grelhador e respetivos componentes estao sucientemente
Frios antes de proceder & limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos
atmosféricos e mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca verta agua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida Gtil do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente
que o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante
os meses de inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessorios do grelhador
encontram-se disponiveis no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador que coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
Regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura
também podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com
agua muito quente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que ndo estejam em contacto
com os alimentos, tem de os tratar com um produto de eliminacao da ferrugem, e pintar essas
partes com uma tinta especial para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

- Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar os
residuos dos alimentos, use detergente para a loica. Nao use esponjas nem pds abrasivos, pois
estes podem danicar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por agua e
seque bem. Nao recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

- Se aparecer ferrugem na superficie de confe¢ao que esteja em contacto com os alimentos, essa
superficie devera ser substituida.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido
em agua com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos
podem ser retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou
uma espatula suave de plastico. Nao use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador

Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material nao abrasivo,
e com agua quente e detergente. Nao use esponjas abrasivas ou pds, pois estes podem danicar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apos a
limpeza, para evitar a formacao de ferrugem.

Arrumacao

- Certique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

- Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

- Antes de usar o seu grelhador apds um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

(5. PROTEGER O MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida Qtil, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagoes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, nao o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacgao e reciclagem de tais
produtos.
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(6. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definid .

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacdo num Gnico agregado doméstico privado e nédo se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer,

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorram sob utilizagdo normal. As reparacoes e pecas de substituicao
ndo prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a sua
propriedade e/ou para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida ou abusiva
do produto ou da nao observancia das instrucoes fornecidas pela no manual do proprietario anexo.
Exclusdes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Estao especificame te excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracgdo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.
-Danosresultantesde manutencaoincorrecta,armazenamentoincorrecto,montagemincorrecta
ou a introducao de modificagoes

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizagdo comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condi¢des naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma divida sobre a instalacao ou utilizacdo do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servigo da sua loja.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 Ronchin -Franca
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) INTRODUZIONE )

Grazie per aver acquistato questo prodotto. AlLmomento della concezione e della fabbricazione dei
nostri prodotti, ci impegniamo al massimo per assicurare un’eccellente qualita che corrisponda
alle esigenze degli utilizzatori.

IMPORTANTE! PERCHE QUESTO PRODOTTO VI DIA COMPLETA SODDISFAZIONE ALLA SUA
POSA, USO E MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO
MANUALE PRIMA DELL’USO. S| PREGA DI TENERE CONTO DELLE AVVERTENZE RELATIVE ALLE
P10 ELEMENTARI NORME DI SICUREZZA CONTENUTE IN QUESTO MANUALE E CONSERVARE IL
DETTO MANUALE PER ULTERIORE CONSULTAZIONE.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

(fﬁm IMPORTANTE, DA.CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di
seguito). Rispettare l'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni
o inquinamento. Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci
calde per almeno 30 minuti; questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti
al processo di fabbricazione. Stabilizzera anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero
odore che scomparira nei successivi utilizzi. Per la propria sicurezza

-Nonusare ininterni!

- "Avvertenza! Non usare alcol o benzina per l'accensione o la riaccensione! Utilizzare
esclusivamente accendifuoco conformi a en 1860-3."

- Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.
- Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

- L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

-Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi
dalle alte temperature.

- Avvertenza! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando € in funzione!

- Per evitare il rischio di ammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

- Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante l'uso, in
particolare in caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto l'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari
all'assemblaggio; fare riferimento al manuale. Se l'apparecchio é danneggiato o difettoso, non
usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

(2. INSTALLAZIONE )

- Questo apparecchio € destinato al solo uso domestico all'aperto.

- Il barbecue deve essere posizionato su una supercie stabile e orizzontale prima dell'uso.

- Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri
edici.

- Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o
sotto la chioma diun albero.

- Per evitare la formazione di ruggine sulle superci in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o
ferro. Si raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.
In casodiforte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare cheil vento sollevi le scintille.
- "Avvertenza! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si vericano numerosi
incidenti. Il rischio di ustione & particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi
sempre alla stessa altezza delle braci ardenti.
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- Non usare il barbecue in uno spazio ristretto e/o abitato, come case, tende, roulotte, camper,
imbarcazioni. Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

(3. CONSIGLI PER L’'USO )

Avvertenze

- Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "informazioni importanti” di questo
manuale.

-1l design di questo barbecue impedisce l'uso di piti del 50% della supercie di cottura. La copertura
totale dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il
barbecue e annullare la garanzia.

- Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

- Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione pil bassa.

- Non posizionare pit di 1.2 kg di carbone all'interno del barbecue.

Istruzioni per l'accensione

- Versare il carbone nel contenitore, idealmente no a un terzo della sua altezza; in ogni caso
non superare meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore;
mantenere il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione pil
bassa.

- Ilmodo piti semplice e sicuro per accendere il carbone € utilizzare un accendifuoco per barbecue,
Conforme a en 1860-3, disponibile in commercio.

-Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre amme.

- Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

- E possibile regolare lintensita delle amme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Pili sono aperte, piti le amme saranno intense, e viceversa.

- Vi ricordiamo ancora una volta che & vietato versare liquidi inammabili per accendere o
aumentare le amme.

- Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando & in funzione.
Controllo delle ammate * molto importante

Le ammate si vericano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia & meglio evitare le ammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le ammate
sotto controllo, € assolutamente necessario rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti prima di
cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

- Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando € in uso.

-In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio da grasso

- Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
Ogni utilizzo.

- Se il barbecue é utilizzato per un lungo periodo, & necessario estinguere le amme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti icchi
di grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
Incendio da grasso, che pud causare lesioni e danneggiare il barbecue.

In caso diincendio da grasso / avvertenze

- Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le amme si estinguano.

- Non chiudere il coperchio del barbecue.

- Non versare acqua sul barbecue. Se si utilizza un estintore, deve essere in polvere.

- Se le amme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i vigili del fuoco.
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Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare l'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.

- Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

(4. MANUTENZIONE E RIPARAZIONI )

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di
inutilizzo. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli.
Non lasciare il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando la sua supercie & calda.

- Non toccare le parti calde con le mani nude. Per prolungare la durata di vita del barbecue e
mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi
periodi, in particolare durante i mesi invernali. In commercio sono disponibili coperture resistenti
e altri accessori per barbecue. Anche se il barbecue é coperto con una protezione, deve essere
ispezionato regolarmente per evitare la formazione di umiditd e condensa, potenzialmente
dannose. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e l'interno della copertura. In alcune
partidel barbecue, eventuali residui di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli
con acqua calda saponata. Eventuali parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine
e ridipinte con un'apposita vernice per barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a
contatto con gli alimenti.

Supercie di cottura

- Quando il barbecue si & rareddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergentiin polvere perché
possono danneggiare lariniturain modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

- In caso di formazione di ruggine sulla superficie di ¢ ttura a contatto con gli

Alimenti, tale superficied ve essere sostituita.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze
abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Nonusare spugne abrasive o detergentiin polvere perché possono danneggiare la riniturain modo
permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la formazione
diruggine.

Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia rareddato completamente prima di coprirlo o riporlo.

- Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.

- Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le istruzioni di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO L’AMBIENTE )

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue & dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.
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(6. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo defini o.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai barbecue
utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti, hotel, centri
vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tuttii difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti mancanti,
nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di ricambio
non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemioincidentiderivanti da un uso improprio del prodotto. La garanzia
del prodotto ¢ limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificame te esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento...) Parti esposte direttamente alle fiamme
o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Dannirisultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o introduzione
di modifiche

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.

- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

Adeo services - 135 rue sadi carnot ¢s 00001 - 59790 ronchin - francia
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306 EUXOPLOTOULE TIOU ETIAEEATE TO TUYKEKPIUEVO TIPOTOV. KaTd ToV OXESIAOHO KAL TNV KATAGKEUT) TWV
TPOIOVTWVY Hag KataBAAAoupe KAJE Suvaty) MPOoTAdELa yia TV EAoPAALON APLOTNG TIOLOTNTAG TTIOU
80 aVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! MPOKEIMENOY NA AMOAAYSETE =TO EMAKPO TO SYTKEKPIMENO POIiON
KATA TH ZYNAPMOAOIHZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, ZAZ ZYMBOYAEYOYME NA
AIABAZETE MPOZEKTIKATO MAPON EFrXEIPIAIO XPHEHE MPIN XPHZIMOIMOIHZETE TO MPOION.
AABETE YIMOWIN TIZ MPOEIAOMOIHZEIZ AZPAAEIAZ ZTO MAPON ErXEIPIAIO. ®YAA=TE TO
EFXEIPIAIO A MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. SHMANTIKES MTAHPO®OPIES )

fﬁm ZHMANTIKO, NA OYAAXOEI 1A MEAAONTIKH ANAGOPA
[TAPAMOMITH: AIABAZTE MPOZEKTIKA

Ma va XPNnOLUOTIOMOETE aut TV Ynotapld, 8a TPEMEL va AABETE KATIOLEG EAAXIOTEG TIPODUAAEELG
KOl va TIPOooEEete oplopéva onueia (BA. ZUoTdoelC apakAtw). MPooTateloTe T0 TEPIBAAAOV: OL
EKSPOUEG 0N HUON SEV PETEL VA TIPOKAAOLY KATAOTPOdEG KAl puTtavan. Tnv mpwtn ¢opd mou da
XPNOLUOTIOOETE TNV YNOTAPLA, AVAPTE KAl KPATHOTE TIUPWHEVN TNV KAUGIUN VAN yla TouAdylotov 30
Aemtd. ‘ET01 8a AMOpPaKEUVE0LY Ta KatdAolna ypdoou Tou UTIAPXOLV 0T cUCKEUN amnd ) Sladikacia
KATOOKEUNG. AUT N 8laslkacia 8a 0TadePOTOoLOEL EMIioNG N Badr) Kal 8a AEAEVBEPWOTEL LA OOHN
oL 8a €0PaVIOTEL OTIG EMOPEVES XPNOELG. Ma v aopAAeld oag:

- Na Un xpnotponoleital og EcWTePIKO XWPo!

- «MpoglSomnomnon! Mn xpnaotpomnoleite ovomveupa ) BevZivn yla va avayete n gUoKeLT)!

Na XpnoloTIoLE(TE OVO TIpoTavApaTa Tiposlaypadwy en 1860-3!»

* Mn xOvete kpUO VEPOS HETOA 0T METAAALKT) AEKAVN VLA VAL NV UTTOOTEL TNLA ATTO TNV ANOTOWN SEPHLKT
METABOAN.

- Mpw apyioete va YPrveTe, TEPIUEVETE VO OKETIAOTOUV TA AVAUHEVA KAPBOLVA HE EVA OTPWA OTAXING.
- Mo va XPNOUOTIOoETE aUTO 10 TIPOTOV, 8a TPETEL vl TIPOOEEETE Oplopéva onueia kal va Adpete
KATOLEG EAAXLOTEG TIPOPUAAEELG.

- ‘0tav XPNOOTOLETE AUTO TO TIPOIOV, TIPETEL UTIOXPEWTIKA VA POPATE EISIKA TIPOCTATEVTIKA YAVTLA,
KATAAANAQ Y1 UPNAEG BEPLOKPATIEG.

- MpogiSomnomon! Avti 1 Ynotapld eival kavt| 6tav eival avappévn. Mnv ) HETAKIVEITE Otav
Bpioketal og Asttoupyial

- Ma va unv netdlyovtat pAOyeG, pepatwdeite OtL n Aekavn eivat kadapr, adalpwvIag Ta TEPLTIA Airtn
KalL TNV TIEPIOOELA LapvASag TPV EEKIVIOETE TO YroLUO.

-'0Tav XpNOoOTIoLELTE TNV PNoTapLd, GPOVTIOTE VA UTIAPXEL TIAVTA KOVTA EVAG KOUBAG LE VEPO 1) GO,
€161KA Qv ETKPATEL KAUOWVAG 1) UTIEPPOALKY) Enpaaia.

AUEOWG HOALG QVOIEETE TN OUOKELOOIA, BERALWAEITE OTL LTIAPYXOUV OAA TA EEAPTIIATA TIOU ATTALTOUVTAL
yla va ouvappoAoyndei n ouakeun. MNa va eAéyEete ta e€0pTUATa, AVATPEETE OTO EYXEIPISLO0. AV TO
TPOIOV €XEL UTOOTEL JNULA 1} ElVaL EAQTIWHATIKO, UNV TO XPNOLUOTION|OETE KAl EMOTPEYPTE TO OTO
TIANCLECTEPO KATAOTNHA.

(2. SYNAPMOAOTHZH D)

+ AUTO 10 TIPOIOV TIPOOPITETAL YIa OIKLOKY) XPTON OE EEWTEPIKO XWPO.

- Tomodetiote v PYnotapld og otadepr) optlova EMGAVELD TIPLV TN XPNOLUOTIOW|OETE.

- TOMo8ETOTE TNV YN OTAPLA OE AMOOTA0N TOUAAXLOTOV TPV HETPWVY ATIO OTIOLOSTIOTE KTIOUA, KAl OE
QVOLKTO KOl KOAA EE0EPITOUEVO XWPO.

- Mnv tomodeteite TV Pnotaptd KATw arnd omolashMoTE KATAOKELT (OKEMAOT) BEPAVIA, UMIOOTEYO
K.ATL) 'H kGtw amnod s€vipa.

- [0 va Yn 0KOUPLAOOULV Ol ETUPAVELEG A0 AVOEEISWTO ATTAAL, SV TIPEMEL VAL EPXOVTAL O€ EMADTY| HE
¥Awpivn, aAdtL 1| 6i6npo. ZUVICTOUE Va U XPNOLUOTIOLEITE AUTA TNV YNOTAPLA KOVTIA OE OKTEG, TUOIVEG
1 GI8NPOSPOIKES PAYEC.
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Av emikpatel Suvatog agpag, TOTOJETHOTE TV PYnoTapld o€ TETola 9¢on, WOTE Va PNV TETAyoval
OTdEC.

- «[poetdomoinon! Kpatjote Hakpld ta madld Kal ta Katolkisia {wal» Kade xpovo, onuelmvovtal
TIOAVAPIBUA TPAYIKA atuyruata. ISlaitepa 6oov adopd ta Talsld, UTIAPXEL KivSuvog copapiv
EYKAUUATWY, 10T To TPOOWTIO TOUG PPIoKETAL OXESOV TIAVTA OTO {510 LYOG HE Ta avappéva kdppouva.
+ Mn XPNOOTIOLEITE TNV YNOTAPLA OE TIEPLOPIOUEVO KAL/T KATOLKNUEVO XWPO, TL.X., Méoa O KATOLKIEG,
OKNVEG, TPOXOOTUTA, AUWHEVA OTHiTIA, OKADY).

Yrapxel kivéuvog 8avatou amoé povogeisio tou dv8paka.

(3. ZYSTAZEIS XPHZHS )

Mpogisomouoetg

- Mpw ouveyioete, pepalwdeite Tl £xete KATAVONTEL TANPWG 60A AVAdEPOVTAL OTNV EVOTNTA
«ZNUOVTIKEG TTANPODOPLEG» OE AUTO TO EYXELPISLO.

+ Aut n Pnotapld gival oxeSIaoUEVN €101 WOTE VA PNV EMITPEMETAL VA XPNOOTIoINdel dvw amno
10 50 % G empavelag Ynoipatog. Av kaAuddei oAOKANPN N emipavela Pnoipatog, da avartuydei
UTIEPPBOALKT) BEPHOTNTA KAL 1 YN OTAPLA UTTOPEL VA UTTOTTEL TNLA TIOL SV KAAUTITETAL ATTO TNV £yyUNoN.
+ XpNolomoote Kappouva TIou KAAUTITOUV TIG AMAUTOELG TG LloxVouaag vopodeaiag.

- Ta kGppouva TPEMEL va TOTIOSETO0VTAL 2 cm KATW Ao TV Ynotapld 6tav BPIoKETaL 0Tn XaUnAdTePN
d¢on.

- Mn pagete note neplocdtepa and 1.2 kg kdppouva péoa atnv YnotapLa.

ZUOTAOELG VIO TO AVAUQ

- Tepiote ) Aekdvn pe KApPOLVQ, IBAVIKA LEXPL TO €Va TPITO TOU UYPOUG TNG AEKAVNG, KAl OXL TTAVW AT
TO MO0 TOU LYPOUG NG AekAvNG. Xpnolpomoote EUAOKAPROLVA TIOU KAAUTITOUV TIG ATTALTOELG TWV
oxUoVIWV TPOTUTWY Kal pepalwdeite 6t Bpiokovial TOUAAXLOTOV 2 cm KATW aro T oxapa Ynoipatog
otav n oxapa ppioketal otn XapnAotepn déon.

- 0 €UKOAOTEPOG TPOTIOG YIa VA AVAPETE Ta KAPPOLVA Eival VA XPNOLOTIOIOETE TPOCAVAUUATA YIa
bbg, mou MAnpoLV 1o MPoTUTIo en 1860-3, Ta omoia eival amoAUTWE AohaAT| KAl UopEite EDKOAA va
Bpeite oT0 UMOpLO.

+ Mnv gekvroete 10 YPNOO Qv Sev €XOUV TIPWTO OKEMAOTEL Ta KAPPOLVA HE €va OTPWHA
otaymg!MNepévete eniong va apyioouv va kaiyovtal ta kappouva xwpig va Byalouv GAOYeC.

+ Mnv tomodeteite T oxdpa kevry Avw oty Ynotaptd yiati propei va napapopdwadei av deppavei
TIOAAY| pa.

+ Mnopeite va puduioete v €vtaon g GAGyag, avoiyovtag kal kAeivovtag g 8upibeg eloaywyng
aépa Tou Ppiokovial ato KATW PEPOG TG AekAvnG. 000 TEPLOTOTEPO TIG aVOIEETE, TOOO TTlo Suvarr) 8a
givain ¢Aoya, kat 1o avtiotpodo.

- Yriev8upioupe GAAN pia dopd OTL ev TPEMEL va piXVETE EVOAEKTA LYPA Yla va avagete 1y va
Suvapwaoete  GAdya G Ynotapldg.

- Na mpopaveig Adyou aoPaAeiag, CUVIOTOUUE KOTNYOPNATIKA VA UN HETAKIVEITE TNV Ynotapld otav
Bploketal o Aettoupyia.

'EAEYX0G avapAEEEWV* TIOAD ONHAVTIKO

- AVOPAEEELC ouppaivouv dtav oTdlouv XUHol 1) Aimog amnd ta TPOPIUa TIOU PrivovTal TTAVW OE KAUTEG
ETUPAVELEC ?t(l KApBoLVa, yla TTAPASEYHA). PUCIKA, O KATIVOC SIVEL T XOPAKTNPLOTIKY) KATIVIOTY YeUon
ota 1PdGIa TTou Yrivovtal oty Ynaotapld, aAAd eival KaAUTEPA VO ATOTPETOVIAL Ol AVAPAEEELG yia
Va NV KaoLv ta 1podLua. Ma va pnv ultdpxouv avegEAEYKTEG AVADAEEELG, EIVaL ATIOAUTWG ATTIAPALTNTO
va adatpeite ta TOAAA ATt arno ta TPOGIUA TIPLY TA YPr)oETE. Mn XPNOLLOTIOLETE LTIEPPOAIKT) TTOOATNTA
Hapvadag 1) caAtoag.

-‘0tav XpnOoLUoTOoLELTE TNV YNaTapLd, PPOVTIOTE va UTIAPXEL KOVTA €Vag KOURAG UE VEPO 1) AL,

+ Av TtapeL WA To AMog, AkoAOUANOTE TIG 08NYIEG TTOPAKATW.

AvadAegn tou Airoug

- Na adeladete kal va kadapilete m Aekavn kal m oxapa Ymoipatog petd and kdde xpron,
anopakpivovtag OAA Ta UTIOAE ippata tou Ynaipatog.
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+ AV XPN\OLUOTIOLEITE TNV PNOTAPLA Yia LEYANEC EKSNAWOELG, 8a TPETEL VA OPVETE TNV YN aTapLd Kat va
mv kadapiTete kAde 500 WPEG. H Ynotapld mpemnel va kadapifetal ouxvotepa, av YriveTe TIOAD Amapd
POPIUA (NOUKAVIKA, PITEIKOV K.ATL). AV SEV TNPOVVIAL QUTEG Ol CUOTAOELG, HTOPEL VAl TIAPEL pwTLA TO
ATOG Kal val UTTAPEEL TPAUUATIOROE 1) va UTtooTEl LA 1 Pnotaptd.

3¢e nepintwon avadAeEng Airou/mPoEeLSOTOOENG:

- Kpat\ote 1ouG TTAVIEG HAKPLA Ao TNV Ynotapld KAl TIEPUEVETE VA OBIIOOULV Ol GAOYEG.

* MnV KAEIOETE TO KATIAKL KA N OKEMACETE TV Pnotapld.

+ Mn) PIXVETE TIOTE VEPO TNV YNaTapLa. AV XPNOLHOTIOINCETE TIUPOTRETTNPA, 8 TIPETEL VA ELVAL TUTIOU
gnpag okovng.

- Av oL PAOYEG Sev e€E00dEVOLV 1) daivetal va SUVAUWVOULVY, KAAEDTE TNV TIUPOTRECTIKY).

TéAog Tov YPnoipatog

- Na kadapilete v Ynotapld HETA amnod KAJe XPnon, WOTe va Un cuoowpebiovTal A Tou propei va
Tapouv pwud.

- MNePUEVETE VA KPLWOEL N PNOTAPLA TPV KAEIOETE TO KATIAKL 1} TO KAAUMMA KA TNV AO8NKEVOETE.

(4. ®PONTIAA KAI SYNTHPHSH )

Na kadapifete TAKUKA TV PnoTopld AVAPEST OTIG XPNIOELG KAl ISLAITEPA PETA ATTO HEYAAO SLAOTNUA
anodrikeuong. Mpwv kadapiogte TV Ynaotopld Kal Ta €aptatd g, BePatwdeite Gl £X0UV KPUWOEL
OPKETA. MV adrjVeTE TIOTE TNV YNOTOPLA EKTEELEVT OTIC KALPIKEG OUVANKEG KAl KPATAOTE TN HAKPLA
ano vypaaia.

+ Mn) pixvete OTE vepod TAvw oty Ynotaptd otav n erpdaveld g eival kavt.

+ Mnv ayyiCete TOTE Ta KAUTA PEPN XWPIG VA EXETE TMPOCTATEVOEL TA XEPLA OAG,.

Ma va apatadei n stapketa Twng g Ynotaplag kat va Slatpndel og KA KATAoTaon, CUVIOTOUUE
1510{TEPO VA TNV OKETIATETE, OV TIPOKELTAL VA HEIVEL OE EEWTEPLKO XWPO Yla HEYANO SLA0TNUA, ISlaitepa
TOUG XEWMEPIVOUG MIVEG. STA TOTIKA KATAOTHATA UMOPEITE va PPeite KAADUHATA UPNATG AVTOXG KAl
AANQ OEETOUAP YIa YNOTAPLEG.

AKOUA KO OTAV EXETE OKETAGEL TNV PNOTOAPLA Y10 TTPOOTAT(A, 80 TIPEMEL VA TNV EAEYXETE TAKTIKA, S10TL
Uropel va oxnpatiotel bypaacia kat va uootel {niid To Tipoiov. Mmopel va xpeladetal va oKouTtioete
™V Uypacia amoé v Pnotaptd Kal arnod To ECWIEPIKO TOU TIPOCTATEVTIKOU KAADUHUATOG. MTopel emtiong
va apxioouv va oamifouv UTtoAsippata AiMoug o€ oplopéva PEPN NG YNotaplag. Autd da Tpémel
Va Ka8aploTouy HE Kauto vepd Kal oamolvL. Av eVIOTIOETE OKOUPLAOHEVA Onueia, Tou Sev €pxovial
o€ emadn HE o TPOPIUA, 80 TPEMEL VA TA TIEPACETE WE SIAAUTIKO oKwPIag Kat va ta BAYPETE e
9EPUOAVIEKTIKN LUTTOYLA yia PNOTAPLEG.

Emgpaveia gmoiparog

- Dagol kpuwoel n Ynotapld, kadapiote ™ HE KAUTO VEPO Kal gamouvl. Ma va kadapioete ta
UTIOAE{ppata TPOdiMWY, XPNOLUOTIONOTE AMOPPUTIAVTIKG TUATWY. Mn XPNOIUOTOLE(tE OKANpPA
odouyydpla 1} OKANPEG OKOVEG, S10TL UImopel va KataotpéPouv povipa to Gpviplopa g Ynotapldg.
ZeMAUVETE KAl OKOUTHOTE KOAA. SUVIOTOUME VO PNV Kadapilete TG oxXAPEG OTO TAUVINPLO TUATWY
eMELST) elval Bapleg.

- Av eudAVIOTEL OKOUPLO OTNV EMIPAVELD PNOLATOC TIOU EPXETAL OE EMADN HE TO TPODIUA, QUTN N
€MPAVELD A TIPETEL VA AVTIKATAOTAJEL.

Swpa Pnotaplag

Na kadapifete TOKTUKA TA A amnd 10 oWHa TG PoTapLAG HE VA TIOVI LOUAIOOUEVO O€ OATTOUVOVEPD
Katl eEAadpwg atpayylopévo. Mropeite va adatpeite ta MOAAA Al Kal Ta UTIOAEIPATA TPOBIHWY
and 10 ECWTEPIKO TOU CWHATOG TNEG YNOTAPLAG HE a EUAVN OTIATOUAA 1) HE A HOACKY) TIACOTIKY
OTIATOUAQ. M XPNOIHOTIOLE(TE KavEVa OKANPO KAJAPLOTIKO TIPOTOV 1} EpyaAEio.

Kandakt gmaotapidg

Kadapiote 10 kamakt Mg Pnotapldg pe éva paAako mavi i adouyyapt kat pe {eoTd oanouvovepo.
Mn XPNOLLOTIOLEITE PETAANKA OHOUYYAPAKLA 1) KABOPLOTIKEG OKOVEG, S10TL UTopEl va KataotpéPouv
MOV To dviplopa g Pnotaplds. SKouToTe KAAd v Ynotapld PETd amnd avtdv Tov Kadapiopo yila
Va [N OXNUATIOTEL OKOUPLA.

Arnodnkeuon

- Mpw KOAOYETE KAL TIPWV OTIOSNKEVOETE TNV YNOTapLd, BEPALWEITE OTL £XEL KPUWOEL TEAEIWG,.

- UAALTE TNV YPNOoTaPLA O §POTEPS XWPO XWPIG Lypaaia.

« Av n @notapld €xel pEivEL AmOANKEUPEVN yla HEYAAO SIACTNUA, TIPW TN XPENOLIOTIOOETE,
OKOAOUANOTE TIG 08NYIEG EYKATAOTAONG.
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(5. AZ NMPOZTATEWOYME TO NMEPIBAAAON MAZ )

310 TENOG TNG SLAPKELAG TWNG TOL TIPOIOVTOGC, TIAPASWOTE TO O€ KEVIPO eNegepyaaiag amoppupdtwy
yla avakOKAWON. Av N Pnotapld SIFETEL HOTEP 1) AVEULOTPA, UNV TA TETALETE KAl PNV KAYETE Ta
Bondntika e€aptripata. AKOAOUSTOTE TOUG LOXVOVTEG KAVOVIOUOUG Y T GUAAOYT, TNV AVAKINON Kal
TNV AVaKUKAWON QUTWV TWV TIPOTOVTWV.

(6. EITYHZH )

‘Opot eyyinong

H gyyunon mwAnong apxiget anod mv nuepounvia ayopdg yla tyv kadoplapévn nepiodo.

H rapoloa eyylnon WxLEL LOVO yla XPrion ard £va Kal HOVO ISLWTIKO VOIKOKUPLO Kal eV loXUEL yia
UTTAPMITEKIOU TIOU XPNOLOTIO00VTAL OE EUTOPLKS, KOWAXPNOTO 1} TIOAUKATOIKIOKO TIEPIBAAAOY, OTIWG
eouatopla, Eevodoyxeia, KEVIPA SLOKOTIWVY KAl EVOLKIATOUEVA aKivnta.

AuT) 1 gyyunon KaAUTTEL OAQ TA EAATIWHATA UAKWVY Kal KATAOKEUNG: EAAEiToVTIA e€apTata Kal
oUOTATIKA, KABWG KAl TNILES TTIOL CUUPBAIVOUV LTIO KAVOVLKY) XP1ON. Ol ETLOKEVEG KAl TA AVIOAAGKTIKA
SV apateivouv my apxkn Tepioso eyyunong.

Se Kapia mepimtwon, oTo TMAQICI0 AUTG NG €8EAOVTIKNG €yyUNoNG, N anognuiwon omolousdnmote
€(600¢ SV UTIEPPAIVEL TNV TR AYOPAG TOU TIPOIGVTOG TTOU nw)\r']anke

Avamuﬁqvets Tov KivSuvo Kat v gudivn yua QATIWAELEC, (nuleq n tpauuauououq o€ soaq Kal mv
TIEPLOVCIQ 00G T)/KAL O AANOUG KO TNV TIEPLOUGIQ TOUG TIOU TIPOKUTITOLV ATIO KAKT] XPiom 1} KAtaxpnon
TOU TPOIOVTOG 1) O TNV N THPNON TWV 08NYWWV TIOU TTAPEXOVIAL OO T GTO CUVNHKEVO EYXELPISIO
Xpriong.

E€aipéoeig eyyimong

H eyyunon &&v KOAUTITEL TIPOPANATA 1) TIEPLOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV aTtd GKATAAANAN XPrion ToU
TPOoi6vToc. H eyylnon tou mpoidviog meplopidetal oty afia tou mpoidvtog,.

E€aipolvtal pntd ol akOAOUIEG MEPIMTWOELG:

- Kavovikr} $8opd (okouptd, mapapopdwar, arnoxpwHatioRoc...) Mépn mou ektidsvial ansudeiag oe
dAOYEG 1) éviovn Sepudtnta. Eival dpucloAoyiko va XpelAZeTal va VTIKATAOTOETE E0PTATA LIE TNV
TGP0oS0 ToL XPOVOoU.

- ZNUIEG TIOU TPOKUTTOUV amd AKATAAANAN GuvTPNOoN, €0GAAUEVN ATIOSNKELAY, E0PAAUEVN
OUVOPHOAOYNON 1) EL0AYWYY| TPOTIOTONTEWV.

- OTIOLOSHTIOTE TNUIA TIPOKVPEL ATt AAVEACHEVT XPTOT) TOL TIPOIOVTOC (EUMOPIKT XProN, XPHoN WG
Amotedpwpag...).

- SUVETTELEG NG €kBEONG O€ TNYEG XAwplov, TLy. Tioiva, oma 1} uspopaoal.

- ZNWEG AOYW OKPAIWY GUOIKWY UVANKWY, TLY. XOAALL, TUGWVEG OELOUOUG, TOOLVALL, UTTEPTAOELG
PEVHATOG, AVEUOOTPOPBIAOUG 1) LOXUPEG KATALYISEG.

EQv €XETE OTOIETENTIOTE EPWTNOELG OXETIKA HE TNV €YKATAOTOON 1) T XPNON NG OUCKELNG 00,
ETUKOWWVNOTE HE TO TUNHA EEUTINPETNONG TOU KATAOTAHATOC 0AG.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - yaAAia
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WSTEP )

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy
wszelkich staraf w celu zapewnienia doskonatej jakosci aby spetni¢ oczekiwania uzytkownikdw.
WAZNE! ABY PRODUKT TEN ZAPEWNIt CALKOWITA SATYSFAKCJE PODCZAS JEGO INSTALACII,
UZYTKOWANIAI KONSERWACJI, ZALECAMY UWAZNE PRZECZYTANIE NINIEISZEJ INSTRUKCJI
OBSLUGI. PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY ZWROCIC UWAGE NA PODSTAWOWE
OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ZAWARTE W NINIEJSZEJ INSTRUKCII |
ZACHOWAC JADO WYKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

(1. WAZNE INFORMACJIE )

WAZNE, ZACHOWAC INSTRUKCJE DO WYKORZYSTANIA
W PRZYSZLOSCI UWAZNIE PRZECZYTAC

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania chocby minimum Srodkdéw ostroznosci
(patrz zalecenia ponizej). Prosimy chroni Srodowisko, dzieA na powietrzu nie powinien nigdy
powodowac jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla,
nalezy przez co najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na
celu wypalenie osaddw i smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby.
Wskutek wypalenia powstanie zapach, ktory zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczenstwa:

- Nie uzywac w pomieszczeniach!

- Ostrzezenie! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac spirytusu lub
benzyny!Uzywac tylko rozpatek zgodnych z normg en 1860-3!

- Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy lac zimnej wody na
metalowa mise.

- Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa
popiotu.

- Korzystanie z urzadzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum 8rodkdéw ostroznosci.
- Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice
chroniace przed wysokimi temperaturami.

- Ostrzezenie! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas
uzytkowania!

- Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usuna¢ nadmiar ttuszczu i marynaty.

- W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z woda lub piaskiem,
zwtaszcza podczas fal upatdow lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne
do uzycia produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac czesci wedtug
instrukcji.wW przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu —
nalezy go wtedy zwroci¢ w najblizszym sklepie. Dziekujemy za zakup naszego produktu.

(2. INSTALACIA )

- Wyrob jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.

- Przed uzyciem grill nalezy ustawié na stabilnym i ptaskim podtozu.

- Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metrow od jakichkolwiek budynkow, w miejscu
otwartym i przewiewnym.

- Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. Weranda,
zadaszenie itp.) Lub pod gateziami drzew.

- Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i sola.
Nie zaleca sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi¢ w taki sposob, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.
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- Ostrzezenie! Chroni¢ przed dzieémi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu
tragicznych wypadkow. Ciezkie oparzenia s szczegdlnie niebezpieczne w przypadku dzieci,
poniewaz z uwagi

Na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.
- Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. W budynkach,
namiotach, przyczepach kempingowych, kamperach i na todziach.

Grozitoby to Smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

(3. INSTRUKCIE UZYTKOWANIA )

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewnic sie, ze tres¢ rozdziatu »wazne informacje” w niniejszej
instrukcji jest w petni zrozumiata.

- Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misa do
grillowania. Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepta,
Co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

- Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

- Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.

- Nigdy nie nalezy wktadac do grilla wiecej niz 1.2 kg wegla drzewnego.

Zalecenia dotyczace rozpalania

- Mise na wegiel drzewny nalezy napetnic najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz
do potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowigzujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym

W najnizszej pozycji.

- Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme en 1860-3, rozpatke taka tatwo dosta¢ w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

- Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!

Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

- Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztatcic.

- WielkoS¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie
w spodniej czeSci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze beda ptomienie i odwrotnie.
- Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynow.

- Z oczywistych powoddw zwigzanych z bezpieczefstwem, zaleca sig, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi ptomieniami * bardzo wazne

- Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktow kapig na palace sie paliwo (np. Wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej
jest unikac, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktow. Aby mie¢ ptomienie
pod kontrola, najwazniejsze jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usung¢ nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktow. Marynat i soséw nalezy uzywaé w rozsadnych ilosciach.

- W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

- W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponizej.
Zapalenie sie ttuszczu

- Po kazdym uzyciu nalezy oproznic i umy¢ mise do opiekania i ruszt oraz usunac z nich wszelkie
osady i resztki zywnosci.

- Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczyscic grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzaé czesciej jezeli pieczone s produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktdre moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.
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W przypadku zapalenia sie ttuszczu/ostrzezenia:

- Wszystkie obecne osoby odsunac od grilla i odczekaé, az ptomienie zgasna.

- Nie zamyka¢ pokrywy lub wieka grilla.

- Nigdy nie nalezy polewac grilla woda. Jesli ma by¢ uzywana gasnica, musi to by¢ gasnica
proszkowa.

- Jesli ptomienie nie zmniejszajg sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakohczenie pieczenia

- Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osaddw ttuszczu z opiekanych produktow, ktére mogtyby sie
zapali€, grill nalezy regularnie czysci€ po kazdym uzyciu.

- Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczekac, az grill wystarczajaco ostygnie.

(4. KONSERWACJIA | UTRZYMANIE )

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania
grill nalezy regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego czesci
wystarczajaco ostygty. Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na
dworze podczas niepogody.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.

- Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca
sie, aby w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykry¢
grill odpowiednim pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w
miejscowych sklepach. Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie
kontrolowac, poniewaz moga pojawic sie wilgo€ i kondensacja, ktore moga doprowadzi¢ do
uszkodzeh. Grill i wewnetrzna strona jego pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektdrych
czeSciach grilla moga tez zaczac sie psuc osady z ttuszczu. Trzeba je wtedy usunaé bardzo
goracq woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone slady rdzy na czesSciach, ktore nie maja kontaktu
z zywnoscig nalezy koniecznie oczyscic i zabezpieczy¢ farba do malowania grilli, ktora jest
odporna na wysokie temperatury.

Powierzchnia do pieczenia

- Po ostygnieciu grilla nalezy ja umyc¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyf. Aby usuna¢ osady
z resztek produktow spozywczych, mozna uzyc detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac
Scierajacych myjek lub proszkdw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia
powtoki wykonczeniowej grilla. Wyptukac i dobrze wysuszy€. Z uwagi na znaczny ciezar, nie
zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- Jesli na powierzchni do opiekania majacej kontakt z zywnoscig pojawi sie rdza, powierzchnie te
nalezy wymienic.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac Sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wyciSnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktow
spozywczych mozna usunaé z wnetrza korpusu grilla body drewniang topatka lub miekka
topatka plastikowa. Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkdéw Scierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czyscic Sciereczka lub myjka z nieScierajacego materiatu i goragca woda
z mydtem. Nie nalezy uzywa myjek lub proszkdéw do szorowania, poniewaz mogtyby one
doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykohczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby
zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy starannie wysuszyc.

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

- Grill nalezy przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

-Przed uzyciem grilla podtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania
i rozstawienia.

(5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE D)

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac do recyklingu w
punkcie utylizacji odpadow. Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucag, ani

39

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

AR

HE



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

wrzucac akcesoriow do ognia; prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbiorki i
recyklingu tego typu urzadzen.

(6. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowiazuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe i
wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci i
komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czeSci zamienne nie przedtuzajg okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie moze
przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno§¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych osdb i ich mienia, wynikajace z niewtasciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez fi me w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarangc;ji

Gwarancja nie obejmuje problemdw lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegdlnosci wytaczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia..) Czesci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznoS¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytaf dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - Francja
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Eé’ BBEQEHWE )

Mbl 6r1arogapum Bac 3a BbIGOpP 3TOro npogykTa. Mpu paspaboTKe M MPOM3BOACTBE HalLen
MPOAYKUMWN Mbl MPUIaraeM BCe YCUMMA K TOMY, YTO6bI 06ecreuymTb MPeBoCXoOHOe KauecTso,
COOTBETCTBYIOLLIEE MOTPE6HOCTAM Mosib30BaTeNen.

BAXKHO! AOnA TOro, 4Ytobbl MOJIYYUTb MAKCUMAJIbLHOE YOOBJIETBOPEHUE OT
OAHHOIo NPOAOYKTA NPU Ero YCTAHOBKE, UCMOJ/Ib30OBAHUU U OBCJTY>KUBAHUU, MbI
PEKOMEHOYEM BAM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb 3TO PYKOBOOCTBO MO 3KCIJTYATALIUU
NMEPEO WCMNOJ/Ib30BAHUEM [MPOOYKTA. I'IO)KAHY“CTA, OBPATUTE BHUMAHUE HA
OCHOBHBbIE MPEOYNPEXXOEHWUA O BE3ONMACHOCTU B 3TOM PYKOBOOCTBE, U COXPAHUTE
Ero gns ﬂAﬂbHEﬁMEFO UCNOJIb30BAHUA.

(1. BAXKHASl UH®OPMALIMSA )

BAXHO, COXPAHMTE L1 SAMGHEHLLIEFQ HCTOMb30BAHH:
I'IO)KAHWICTA BHUMATE/bHO MIPOYHTAMTE

Mcrionb30BaHMe 3TOro rpusis TpebyeT MUHUMASIbHOrO KOHTPOSIS 1 Mep NPeaoCTOPOXHOCTY (CM.
PekoMeHOaumm H/XKe). 3aLLuLLainTe NPMPOAY, BLIXOLQHOM AeHb HE [OMKEH 6bITb MPUYMHOMN 41
3arpsa3HeHUs OKpy>KatoLLier cpefbl UM HaHeceHUs en Bpeda. MNpy NepBOM MCMONb30BaHUM
HarpenTe rpunb U NoaLep>XXMBamTe KpPacHbIX LBET ropsLlero Tonnvea He MeHee 30 MUHYT
— 3TO MO3BOMWUT yOanuUTb OCTaTKM CMa3Ku, UCMOMb3yeMOn Mpu MpPoM3BOACTBE. ITO TaKXKe
NO3BONUT CTAaBUNIN3NPOBATL KPacKy M NpUBeOeT K BblOENeHMI0 3arnaxa, KOTopbI UCYE3HET Npu
nocnenyLLeM UCMOMb30BaHUN.

[ns o6ecneueHms 6e30MacHOCTM CO6NOOaNTE crieqytoLLme npaBmna.

+He ncnonb3ynTe BHYTPUY NoMeLLieHUI!

- MpegynpexpaeHue! He ncnonb3ynTe Ans po3)kumra cNMpT Unu 6eH3uH. Mcnonb3ynTe ToNbKo
CcpencTBO A5l PO3XKura, COOTBETCTBYHOLLIee cTaHAapTy en 1860-3!

- He HanmuBanTe X0nogHyl BOAy B MeTan/IMYecKyt yally BO M3bexKaHue MoBpexgeHus oT
TennoBoro ygapa.

- MNepen Ucrnonb3oBaHWEM FpUNs AOXKANTECH, MOKa Nenes NoKpoeT ropsLumne yriu.
-Mcnonb3oBaHMe 3TOro NpoAyKTa TpebyeT MUHMMAarbHOIr0 KOHTPOSS U Mep MPegoCTOPOXKHOCTU.
- Mpwn MCnonb3oBaHMM 3TOr0 MNPOAYyKTa HEOO6XOAMMO HafdeBaTb CreumanbHble MnepyaTku,
nogxopsLLme Ans 3aLmThl OT BBICOKMX TEMMepaTyp.

- MpegynpexpeHue! 3TOT rpunb 04eHb CUBHO HarpeBaeTcs. He nepegBuranTe ero Bo Bpemsi
ncrosib3oBaHus!

- YT06bl N36exaTb BCMbIXMBAHWS OrHS, y6eQuTeCh, YTO Yalla uncTas, yaanue NIULLHUA XKup n
MapuHag nepefd Ha4yanoM UCMob30BaHUS.

- Bo BpeMsi UCMonb30BaHWUS FPUst AepXKUTe BO3/1e HEro BEAPO C BO4OW UM MEeCKOM, 0CO6EHHO B
nepuop, CUMbHOM Xapbl UM OYEHb CYXOW NOroApbl.

Mocrne OTKPbLITUA YMakoBKW y6eauTecb B HanWuMW BCEX KOMIMOHEHTOB, HEO06X0OUMbIX
Ons ycTaHoBkM (CM. PykoBOACTBO). EClM MpOOyKT MOBPEXOEH WM UMEEeT Kakue-nm6o
HEMCMpaBHOCTMU, HE UCMOMb3YNTe ero U BEPHMUTE 06PaTHO B MarasmH.

(2. YCTAHOBKA )

- laHHOe n3genve npegHasHauveHo 415 66ITOBOr0 MCMOMb30BaHMWS BHE MOMELLEHUA.

- MNeped MUCMonb30BaHWEM TPUSb HEO6XOOUMO YCTAaHOBUTL Ha YCTOMUMBYHO FOPU3OHTabHYIO
NMOBEPXHOCTb.

+ YCTaHOBMUTE rpW/ib Ha PaCCTOSHUM HE MEHEE TPEeX METPOB OT 3LaHMI, Ha OTKPLITOM U XOPOLLIO
npoBeTPMBaeMOM MecTe.

- Y6equTech, YTO rPUb HE PacrofioKeH Mof HaBMCALLMMU KOHCTPYKLMAMK (6ankoHamu,
HaBecaMu) Ui KpoHaMm depeBbes.
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- YT06bl NPeaoTBpPaTUTL 06pa30BaHNE PXKaBYMHbI Ha MOBEPXHOCTAX U3 Hep>KaBetoLLen cTanm,
He nogBepranTe X BO3AENCTBUIO XJ10pa, CONM UK xenesa. He pekoMeHOyeTCs UCMonb30BaThb
3TOT rPUrb Ha NO6ePEXKbAX, OKOMO 6aCCENHOB U XKene3HOLO0POXHbIX My TeNn.

B oueHb BeTpeHble fHM pa3MeLLanTe rpuib TakKMM 06pa3oM, YTO6bl BETEP He BblayBas UCKPbI.

- MpegynpexaeHue! OepxuTe OeTen M OOMALLHUX KMBOTHbIX MoganbLue. Kaxkgbi rofg,
npoucxoguT 60MbLLUOE KONMMYECTBO TParM4yecKMx HecuacTHbIX criyyaeB. OCO6EHHO OnacHbI
0XKOrW, Korga pevb MOeT 0 AeTsX, Tak Kak M3-3a He6oMbLLOro pocTa WX nuua novyTu Bcerga
HaxoOATCs Ha TOW e BbICOTE, YTO U FOPSALLNI Yronb.

- He MCronb3ynTe rpunb B OrpaHUYeHHbIX 1 (UMW) KUIbIX MPOCTPaHCTBaX, HanpuMep B oMax,
nanaTkax, dyproHax, 4omMax Ha Korecax 1 nogKax.

Puck oTpaBneHus yrapHbIM rasom.

(3. COBETbI 10 UCMO/Ib30BAHUIO )

MpepynpexaeHus

Mepen vcnonb3oBaHMEM y6eauTechb, YTO Bbl MOSTHOCTHH MOHMMAaeTe BCE WHCTPYKLMWU,
rnpuBefeHHbIe B pasaerne «BaXkHasi MHpopMaLms» OaHHOM0 PYKOBOACTBA.
+ KOHCTpYKUMS 3TOro rpuns He npegHasHaveHa g8 Ucnonb3oBaHus 6onee 50 % NoBepXHOCTH
Ons npuroToereHus. Ecnu obnacTe ONs NPUroTOBMEHUS MULLIM MOMHOCTBI 3aKpbiTa, 3TO
npmBegeT K YpeaMepHOMY HaKOMEeHUIO Tenna u, Kak crnegcTeme, K NOBPeXaeHMsaM rpuns, Ha
KOTOpble He PacrpoCTpaHAeTCs rapaHTums.
- Micnonb3ynTe OpeBeCHLIN Yrorb, COOTBETCTBYOLLIMIA OENCTBYIOLLIEMY 3aKOHOOATENbCTBY.
- Yronb JoMmKeH pacnonaraTbCsl Ha 2 CM HUDKe peLLeTKU rpuns, Korga oHa HaxoguTcs B CaMOM
HW3KOM MOM0XEHNU.
- Hukorpga He nomeLlanTe 6ornee 1.2 Kr yris BHyTpb Frpuns .
PeKoMeHgaLIMM MO PO3KUry
- HanonHanTe yawly yrnem He 6onee YeM Ha MOMOBMHY €€ BbICOTbI, STyyLlle BCEro Ha TpeTb.
Mcnonb3ynTe [OpeBecHbI Yronb, COOTBETCTBYIOLLMA COBPEMEHHBIM CTaHOapTaM, W
pasMeLLjaiTe ero Ha PacCTOSIHMM HE MEHEE YEM Ha 2 CM HMXKE PELLIETKM B €€ CaMOM HUXHEM
MOM0XEHNU.
- CaMbIl Nerkum crnocob pas»eyb yrosib — MCMNOMb30BaTb CPeOCcTBa AN PO3XKUra rpuns,
oTBevatoLL e cTaHgapTy en1860-3, KOTOpble JOCTYMHbI B MarasamHax v COBEPLLEHHO 6e30MacHbI.
- He mpucTtynanTe K rotoBKe, MoKa yrnm He MOKPOKTCS CroeM nera. [0ToBbTE TOMbKO Ha
TNEKLLMX YITIAX, U3 KOTOPbIX HE MOsBSeTCA NaMs.
-HecTaBbTe MyCTYH peLLETKY Ha FpUiib, 0Ha MOXeT fepopMUpoBaThCS, eCNM 6yAeT HarpeBaTbCs
CMULLIKOM JO0NrO.
- Cuny nnaMeHu MOXHO PerynmpoBaTb, OTKPbIBas U 3aKpbiBas BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUSA B
HVKHEN YacTy YaLLn. YeM 60sbLLIE OHW OTKPbIThI, TEM CUSIbHEE MI1aMs, M HAa060POT.
- HanoMuHaeM, UTO Henb3A WCMOMNb30BaTb HUKaKWe BOCMSIaMEHSLLMECs XUOKOCTU ONs
pO3>Ku1ra m yCcuneHus ninaMeHun B rpune.
- Mo oueBMOHBLIM NPUYMHAM 6€30MacHOCTU Mbl PEKOMEHYeM MOMHOCTbI0 BO3Oep>KMBaTbCS OT
nepeMeLLeHns FpUs BO BPEMS UCMONb30BaHMS.
OyeHb BaXKHO AiepaKaTb Nnams rnog KOHTposiem *
- BHesanHble BO3ropaHus MOryT MPOU30MUTK, KOr4a COK UMM XXUP C NMPUrOTOBASIEMOWN MULLIN
KanatoT Ha ropsLLme npeameTsbl (HanpuMep, yross). PasymeeTcs, AbIM MOMOraeT NpuaaTth nNuLLe
0COG6hbIN BKYC, HO NyuLlee nsberaTb BO3ropaHWn, 4Tobbl NuLLa He cropena. YTobbl gepxaTb
nnams nof KOHTPOSieM, abCOMOTHO HEO6XOAMMO yaansaTb U36bITKM XKMpa C NULLM Nepeq ee
npuroToBneHneM. cnonb3ymTe MapuHagbl 1 COYCbl B pa3yMHbIX KONTMYECTBaX.
- Bo BpeMs cnonb30BaHWsA OepXKUTE PSAOM C FPUemM Be4po C NecKoM.
- B cnyyae Bo3ropaHus Kupa cnegymTte npuBegeHHbIM HUXE MHCTPYKLNSIM.
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BosropaHue xxupa
- OnycToLLanTe 1 ouMLLIanTe YaLlly ans NPUroTOBMEHUS M PeLLIeTKY, yaanss BCe OCTaTKM NULLIN
nocre Ka)<aoro NCrnosib30BaHus.
- Ecnu rpunb mcnonb3yeTcs g8 60MbLUMX MeponpuaTUA, HEOOXOOAMMO TYLUWTbL Nnams u
ounLLaTb ero Kaable ABa 4aca. [punb HEO6XOAMMO UMCTUTbL Yallle, ecriM Ha HEM 4acTo
FOTOBATCS >KMPHbIE MPOAYKTbI (COCUCKW, ATHATUHA). HecobnopgeHne 3TMX pekoMeHOaumm
MO>ET MPUBECTU K BO3rOPaAHMIO XKMpPa U, KaK crieqcTBue, K TpaBMaM 1 NMOBPeXOeHUIo rpuns.
MpegynpexpaeHus Ha crly4ai BO3ropaHus Kupa
- CneguTe 3a TeM, YTOGbl HUKTO HE MPUBNNMKANCs K rpUmto, n OXKAUTECh, MOKa Nams noracHer.
- He 3aKpblBanTe KPbILLKY FpUns.
- HuKorga He 3anuBanTe rpunb Bogon. Ecnn ncnonb3yercs orHeTyLLUNTENb, OH OO/MKeH 6biTh
TOSbKO MOPOLLIKOBbIM.
- Ecnv nnamsa He CTaHOBUTCS cnabee WUNKM KaXKeTcs, YTO OHO yBennumBaeTcs, o6paTUTECh B
MO>KapHYH0 CITy>»6Y 3a MOMOLLIbHO.
OKOHYaHM1e NPUroToB/IeHUsA

CucTeMaTUYeCKM ounLLanTe Tpunb Mocfie KaX[oro MCMonb3oBaHMs, 4TO6bl M36exaTb
HaKoMMIeHUs XKnpa, KOTOPbIN MOXKeT 3aropeTbCs.
- MopoXxguTe, NoKa rpusib JOCTaTOYHO OCTBIHET, MPEXAe YeM 3aKpbiBaTb KPbILLKY W y6upaTb
rpynb Ha XpaHeHwe.

(4. yxop v OBCNY>KUBAHUE )

PerynspHo ounLLjanTe rpusb Nocne Ka)mgoro UCrosib30BaHUst M 0CO6EHHO Mocre AINTENbHOMo
XpaHeHus. Mepeq YMCTKOM Y6eAMTECh, UTO TPUMb U €ro KOMMOHEHTbl OOCTaTOYHO OCThIMN.
Hukorga He ocTaBnanTe rpunb Nog BO3GENCTBMEM MOrogHbIX YCMOBUMW M 3aLluLianTe OT
BM1a>KHOCTW.

- Hukorga He HannBanTe BOAy B rPWb, MOKa €ro MOBEPXHOCTU ropsyme.

- Hukorga He nprKacanTech K FOPsSYMM YaCTAM He3aLLMLLIeHHbIMU pyKaMu.

YTO6bI MPOANUTL CPOK CNY»6bl FPUNs U MoOOepXXMBaTb €ro B XOPOLLIEM COCTOSIHUW, Mbl
HaCcTOATEeNbHO PEKOMEHAYeM HaKpbiBaTb €ro, €Ccfiv OH 0CTaeTCsl Ha OTKPbITOM BO3dyXe B
TeyeHVe ANNTENbHOrO BPEMEHW, OCO6EHHO B 3VMHME MecALbl. 3aLLMTHbIE KPbILLKK U apyrue
NPUHALNEXHOCTW OS5 TPUMs AOCTYMHbI B MPOLaX<e B MECTHbIX Mara3umHax.

[axke ecnu rpunb HaKPbIT 3aLLMTHON MPUHAANEXHOCTbIO, ero BCe eLLe HE06XOAMMO PErynsipHO
npoBepsTb, TaK Kak Ha HEM MOryT HaKannMBaTbCA BMaXXHOCTb WM KOHOEHCAT, KOTopble
MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWSIM. MOXeT noTpe6oBaThCs PErynspHO NpoTuMpaTh Frpuib U
BHYTPEHHIOK CTOPOHY €ro 3aLLMTHOM KPbILLKKW. KpoMe Toro, Ha onpefeneHHbIX 4acTsax rpuns
MOXET 0CTaTbCA 3aCTbIBLUMI XKMpP. EFr0 HEo6Xo4MMO ydansiTb C MOMOLLbI OYeHb ropsyen
MbIfIbHOM BOAbI. Bce Nop»KaBeBLUME YaCTU, KOTOPbIE He KOHTAKTUPYIOT C MULLIEN, OOMMHbl 6bITb
06paboTaHbl CPeACTBOM AN yaaneHUs pXaBUuMHbl U OKpaLLeHbl TEPMOCTOMKOM Kpackor ans
rpuns.

MoBepXHOCTb AJ1A NPUrOTOBJIEHUS

- Korga rpvnb OCTbIHET, OYUCTUTE €ro C NMOMOLLIbIO FOpsYer MbiNbHOW BoAbl. [N yaaneHus
0CTaTKOB MWLM WUCMOMb3yNTe CPeacTBO A/ MbiTbs Mocyabl. He ucnonb3ynte abpasvBHble
ry6K1 NN NOpPOLLIKM, TaK Kak OHM MOy T HE06paTUMO NOBPEAMUTbL MOKPbITUE rpuns. ONonocHUTe
M NMOMHOCTbI NPOCYLLUMTE. Mbl HE PEKOMEHOYEM MbITb PELLIETKWN B MOCYA0MOEYHOM MaLLIMHE 13-
3a Ux 60MbLLIOMO Beca.

- ECnv Ha NoBepXHOCTY A5 MPUTrOTOBMEH WS, KOHTaKTUPYIOLLIEN C MULLIEN, NOSIBUIACh PXKaBuMHa,
TO TaKyto NOBEPXHOCTb CriedyeT 3aMeHNTb.

Kopnyc rpuns

PerynspHo ygansnTe »up ¢ Kopryca rpunsi ¢ NoMOLLblo TKaHW, CMOYEHHOM B MbIfIbHOM Bofe
M TLLaTeNbHO BbKaToW. [N yOaneHns upa 1 0CTaTKoB MULLIX C BHYTPEHHEN NMOBEPXHOCTM
Koprnyca rpuns MOXHO MCMOMb30BaTb AEPEBAHHYI UMM MAFKYH MIacTUKOBYH NonaTky. He
MCMonb3ynTe HUKaKkune abpasnBHble CpeacTBa.

KpbiLlka rpuns

OunLyanTe KpbILLKY FPUS C NMOMOLLIbIO TKaHW UMK ry6KM M3 HeabpasmBHbIX MaTepuanos m
ropsiyen MbifibHOW BOAbl. He ncronb3ymnTe abpasmMBHble FY6KW UMW MOPOLLIKK, TaK Kak OHU
MOryT Heo6paTUMO MOBPEAUTL MOKPLITUE FpuUnisa. YTo6bl M36exKaTb 06pa30BaHUS PXKaBUMHbI,
aKKypaTHO BbICYyLLIMBANTE FPUSb NMOCIE OYUCTKM.
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XpaHeHue

- Mpexae YeM HaKpbIBaTb 1 y6UpaTb FPUIb Ha XpaHEHWE, y6eanNTEeCh, YTO OH MOMTHOCTBH OCThI.
- XpaHUTe rpusib B CyXOM NpoxnagHoM MecTe.

- MNepen Ucnonb3oBaHMEM Fpuns nocne OAnNTeNbHOr0 XpaHeHMs BbINOHUTE UHCTPYKLUMK MO
HacTpouKe.

(5. 3ALLMTA OKPY>KAIOLLIEN CPEbI )

Mo OKOHYaHWK CpoKa CMy»6bl NPoAYKTa He 3abydbTe CAaTb €ro B LIEHTP repepaboTku s
yTunusauun. ECnv rpunb OCHaLLieH MOTOPOM UMW BEHTUMSATOPOM, He Bbi6pachiBalTe U He
CXKUranTe 3TV NpuHagnexHocTu. Co6ntoganTe AencTByOLLME NpaBuia c60pa, U3BMEYEHMUS U
nepepastoTKM Takow MpogyKL MK,

(6. TAPAHTMSA )

Ycnosusa rapaHTum

[encTBre OaHHOW rapaHTUM HauMHAEeTCs C MOMEHTA MOKYMKM Ha yKasaHHbIM Ha yrnakoBke
nepvog.

[aHHas rapaHTUs pacrnpocTpaHsAeTCs TOMbKO Ha WCMOMb30BaHWE Ha OTAENbHO CTOSLLEM
YaCTHOM MeCTe 415 MaHrana v He NPUMeHseTCsl K MaHranam, UCnosib3yemMbiM B KOMMEPUYECKUX,
06LLIECTBEHHbIX MECTax M B MecTaX C HECKOMbKMMK MaHranamu, HanpuMep, B pectopaHax,
oTensx, TYPUCTUYECKUX Narepsax 1 NyHKTax rnpokara.

dTarapaHTus pacrnpocTpaHseTcsi Ha Bce AedeKTbl MaTepmnanoB U M3roTOBEHUS: HeqoCTatoLLne
KOMMMNEKTYOLLME N AeTann, a TakxKe NoBpeXxXgeHns, BO3HMKaoLLIMe NpY HOpMarbHbIX YCI0BUAX
3KcnnyaTaumu. PEMOHT M 3aMeHa fJeTanen He NpUBOOAT K MPOASIEHMIO MepBOHaYanbHOro
rapaHTUNHOIO CPoKa.

B paMKax JaHHOM [O6POBONBHOM rapaHTUM HM B KOEM Crlyyae He npegycMaTpuBaeTcs HUKakas
KOMMeHcaLms, npeBbILLakoLLasi CyMMY MOKYMKU MPUOBPETEHHOr 0 N3fenums.

Bbl NpyHMMaeTe Ha cebs PUCKU N OTBETCTBEHHOCTb 3a MOTEPH, MOBPEXOEHWE MU TPaBMbl,
KOTOpble MOryT 6biTb MPUUYMHEHLI BaM WM BalueMmy MMyLLIECTBY U (MNK) TPeTbUM nunuam
M UX WMYLLIECTBY B pe3yrbTaTe HernpaBWIIbHOW 3KCrlyaTauuu, 3710ynoTpebreHnn mnm
HEeCo6AeHUS UHCTPYKLMI K U3OEeNUaM, MPUBEAEHHbIX B MpUiaraeMoM pyKOBOACTBE.
UcKnoyeHUs s rapaHTUmn

[apaHTXA He pacnpocTpaHsaeTCcsa Ha NPo6eMbl UMM UHLUWAEHTbI, CBSI3aHHbIE C HEMPaBUITbHbIM
MCMoNb30BaHWEM NpoayKTa. FapaHTMA Ha NPOLYKT OrpaHNYMBAETCS Ero CTOMMOCTLHO.

OHa He MoKpbIBaeT NepeyuncrieHHbIe ganee cryyau.

ECTECTBEHHbIN M3HOC (pXKaBuMHa, gedopMaums, BbiBeTaHMe..) YacTen, MofgBepKeHHbIX
NpsIMOMY BO3LENCTBUIO OTHSI UMM CUMBHOMO apa. Nepuoguyeckas 3aMeHa TaKMX YacTemn
ABNAETCS HOPMasibHOWN.

- Bce noBpexgeHus, BbiI3BaHHbIE HEMPaBUITbHbIM 06CYKMBaHNEM, XPaHEHWEM, CO0PKOM nnun
BHECEHHbIMU N3MEHEH UMM,

- 110601 yLLIep6, BOSHUKLLMI B pe3yfibTaTe HEMPaBUITbHOM 3KCMyaTaLum NpoayKTa
(Ucnonb3oBaHMe B KOMMEPYECKMX LIEMSX, UCMOb30BaHUE A8 CKUraHUs Mycopa u T. [.).
-MocnencTeus BO3OENCTBMA MOPCKOr0 BO34yXa M (M) UICTOYHWMKOB XI10pa, TaKMX Kak 6aCCenHbI,
TepMarbHble UK cra-6accenHsl.

- YLLiep6, HaHEeCEHHBIN B pe3yfbTaTe BO34ENCTBUSA IKCTPEMabHbIX MPUPOAHbLIX YCII0BUIA, TaKUX
KaK rpag, yparaHbl, 3eMneTpsceHuns, LyHaMKn, CKaukn Hanps»KeHus, TOpHago Unuv CunbHble
LLTOPMBI.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMS NPOGEM C MPOOYKTOM CBSAXUTECh C MEHEOXXEPOM Ca0BOro oTAena
B BalLLIeM MarasuHe.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - ¢paHLus
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KIPICNE )

Ocbl 8HIMAi TaRgafaHbIHbI3fa paxMeT. ©3 eHIMOEepiMi3ai »Kobanay »aHe fanbiHaay 6apbicbiHAA
6i3 Gaprblk KyL-XirepiMisai nanganaHyLubinapfbly KOXKeTTINIKTEpiH KaHafaTTaHAbIpaTbiH
XOFapbl canaHbl KaMTaMachl3 eTeMis.

MAHbI3AbI! BYJ1OHIMAI KYWATE KENTIPY, KONOAHY XKOHE KbI3MET KOPCETY BAPLICBIHOA
MAWOANAHY BAPLICBIHOA MAKCUMANLbI KAHAFATTAHY YLUIH OCbl KONMOAHY BOMbIHLLIA
HYCKAY/bIKTbI ©HIMOI KONOAHAP ANgbIHOA MYKUAT OKbIN LUbIFYFA KEHEC BEPEMI3.
KAYINCI3AIKKE KATbICTbl OCbl HYCKAYJIbIKTA BEPUITEH HETI3r1 ECKEPTYNEPIE HA3AP
AY[OAPbIHbI3, 0Cbl HYCKAY/bIKTbI KEJTECI 2KOMbl KONOAHY YLUIH CAKTAMN KOWbIHbI3.

(1. MAHBI3[bI AKMAPAT )

MAHBI3|, KEMELLIEKKE CAKTATYbI KAXET CIATEME:
MYKIAT OKBIT LLIIFBIHBI3

byn 6ap6ekto rpuniH nanpanaHy KesiHge Kern 6akbiran oTbipy KaXKeT eMEC XoHe Ker CaKTbIK
LuapaHbl Ka)keT eTrengi (TeMeHOeri yCoiHbICTapdbl KapaHbl3). TaBUFaTTbl KOpFaHbi3, 4eMasibiC
KYHi TabufaTKa 3UsiH KENTIpyre »KaHe OHbl flacTayfa ceben 6onMaybl Kepek. AnfaLl KongaHap
anablHOa, 6ap6ekto rpUniH Kbi3AblpbiHbI3 XaHe OTbiHALI KeM aereHae 30 MUHYT bICTbIK eTin
yCTaHbI3, 6y apKpblnbl 6HAIPY NPOLECIHEH KanfaH Mal KanablKTapbl XKonblnagsl. byn coHpam-
aK 60syabl TYpaKTaHObIPbIN, KENeci peT naraananfaH Kesfe uici KeTin kanagbl.
Kayincisgiriis yLuin:
-FumaparT iwiHge nanganaH6aHbl3!

«EckepTy! TyTaHOblpy HeMece KawTa TyYTaHAbIPY VYLUiH CMUPTTIi Hemece G6eH3UHAI
nanpanaH6aHbl3! Tek en 1860-3 cTaHOApPTbIHA Cal KeMeTiH TaMbl3bIKTapAbl NanganaHbiHbI3!»
- blCTbIK ayafiaH 3aKbIM aniMay YLUiH MeTans biAbICKa CyblK CYAbl TUTi36eH;3.
- Tpunbae KakTaygbl 6acTamac 6ypbiH, XKaHbIM TYpFaH KeMipgiH 6eTiH Kyn KanTafaHLla KYTiHi3.
- byn eHiMAi NnarpanaHy KesiHge Ken 6akbinian oTbipy KaXKeT eMec XaHe Ker CaKTblK LLlapaHbl
KaXkeT eTnengi.
- byn eHiMAi nanpanaHy KesiHge MiHOETTI Typae »Kofapbl TeMnepaTypagaH Kopfam anaTbiH
apHambl Komfar Knk Kepek.
- EckepTy! Byn 6ap6ekto eTe KaTTbl bICybl MYMKiH. OHbI ManganaHbIn xaTkaHga Ko3fanTnaHbi3!
- XKanblH nanbingan KeTneyi yLUiH KakTaygbl 6acTamMman Typbin, apTbiK Mangbl )KaHe MapuHagThl
anbin TacTan, bligblCThl Ta3anaHbI3.
- bap6ekto rpmniH nanpganaHfaH Kesae, OHbIH XaHblH4a Cy HeMece KYM TOMThIPbISIfaH Luenek
[anblHaan KomblHbI3 (acipece anTan bICTLIK HEMECE eTe KypFaK aya palbl KesiHfe).
KopanTbl alLlkaHHaH KeWiH, OHbl OpHaTyfa Ka)XeTTi 6apriblK a1eMeHTTEPIHIH MXKeTKi3inreHiHe
K3 »eTKi3in, opHaTy YLUIH HYCKay/bIKTbl KapaHbl3. Erep eHiM 3aKbiMgaHfaH Hemece Keunbip
akaynapbl 6ap 60sica, OHbl NanganaHbaHbl3 XKoHE eH XaKblH AYKEHTe anbin 6apbliHbI3.

(2. KYMrE KENTIPY )

- byn eHiM ganaga nanganaHyfa apHanfaH.

- Bap6ekto rpuniH Narpganany angbiHga TYpakThl KengeHeH 6eTKe opHanacThIpy Kepek.

- bap6ekto rpuniH fuMapaTTapfaaH Kem gereHae yLl MeTp KalUbIKTblKTa, allblK »KoHe XaKCbl
XKengeTineTiH Xepre KOMbIHbI3.

- bap6eKto rpuniH acnasnsl KYpbibIMHbIH (6pe, LuaThIp,...) HeMece araLu acTbiHa OpHaTMaHbI3.

- ToT 6acnanTbiH 601aT 6eTi TOTTaHbIN KeTMeyi YLUiIH, OHbl XJ10p, TY3 HEMEeCe TeMipre »oaTnaHbl3.
bi3 6yn 6apbekto rpuniH »afanayra, 6acCCENHre HEMece TeMIp »0Js TopabblHa XaKblH Xepae
nanpganaH6afaHbIHbI3 OYPbIC.
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KaTTbl Ken COKKaH KyHOepi rpunbfi »KenpeH YLIKbiHOAp TYTaHbIM KeTnemTiHOen eTin

OpHanacTbIpbIHbI3.

- «EckepTy! bananap MeH Y1 »aHyapnapblH »aKblHAaTnaHbI3». PacbiHAa, bl carblH 601aTbiH

Kanfbinbl OKUFanapablH caHbl Ken. bananapgblH 60Mbl KilLKeHTan 6onfaHOblKTaH, 6eTTepi

»KaHbIM TYpFaH afaLl KeMipMeH 6ip 61iKTikTe 60Magbl, COHALIKTAH Oflapfa aca KeHin 6eny Kepex.
byn 6ap6ekto rpuniH »abblkK KEeHICTIKTe aHe/HeMece TypfblH YM-)Kanga, Mbicansl ynae,

LaThlpga, XKblKbIMarnbl ynepae, MOTOPIbl yrnepae, KarblikTapga nanganaH6aHbis.

KeMipTek TOTbIFbIHaH yrnaHy Kayni 6ap.

(3. KONOAHY YCbIHBIMOAPbI )

EckepTtynep
- NanpganaHy angbiHAa 0Cbl HYCKAY bIKThIH «MaHbI30bl aknapaT» 6e1iMiH TOMbIK TYCIHIeHiHi3re
K-03 XKeTKi3iHi3.

byn 6ap6ekto rpuniHi{ KypbinbiMbl 60MblHLLIA Tabagafbl Micipy 6eTiHiH 50 %-blHaH apTbIK
nampganaHyfa 6onmangbl. Erep nicipy 6eTi TonbifbIMEeH MawmganaHbinaTblH 605ca, 6ap6exto
KaTThl KbI3bIM KETiM, 6y3blybl MyMKIH. MyHAam 3akbiMaap Keningikke Kipmengi.
- KonpgaHbICTafbl 3aHFa CoMKec KemneTiH afall KeMipai KonaaHbIHbI3.
- KeMipgi rpurnb eH TeMeHri Kynge 6onfaHga 2 CM TeMeH OpHanacTbIpy Kepek.
- bapb6ekiore ewkalaH 1.2 Kr) | arall KemMipAeH apTbik, cafiMaHbi3.
TyTaHAbIpyFfa KaTbICTbl YCbIHbICTaP
- LLlenekTiH ywTeH 6ip 6eniriH (kapTbiCbIHAH acblpMait) afall KeMipMeH TOMTbIPbIHbI3.
KonpaHbICTafbl CTaHOApTTapfa CoMKec KemneTiH afall KeMipAi KonpaHblHbI3 >KaHe micipy
TOPbIHbIH €H TOMEHT | KYWiHEeH KeMiHae 2 CM TOMEH KOMbIHbI3.
- Arawu KeMipgi TyTaHObIpyAblH €H OHaW afici - [yKeHAepAeH oHal Tabyfa 60naTbiH, api Kayincis,
en
1860-3 CTaHOapTbiHa Calkec KeneTiH, 6apbeKtore apHanfaH OTTbiIKTapabl Narganany.
- OTbIHHbIH 6eTiHAE Ky nanga 6onMan »atbin, nicipmeHi3! AraLl KeMip »anblHgaTnam »aHybl
YLUiH:
- bap6ekto rpuniHe TopAdbl 60C KymiHOe KOMMaHbI3, erep on bICTbIKTa y3aK yakblT Typca,
nedopmMaumanaHybl MyMKiH.
- XanblH KYLUiH blgbICTbIH acTbiHAafbl aya KipeTiH caHbiiaynapgbl ally He »Kaby apKplbl
peTTeyre 6onaabl. HeFyprbiM Ken aLlcaHbl3, XKarnblH COFYPIbIM KYLUTI 60M1agbl.
- bap6ekKto anblHbIH TYTaHAbLIPY HEMECE apTThIpy YLUiIH TYTaHFbILL CYMbIKTLIKTLI NaganaHyfa
60/IMaNTbIHbI Typasibl TaFbl ECKePTEMI3.
- KayincisgikTi KaMTaMachl3 eTy YLUiH, 6ap6eKioi narpanaHbln »xaTkaHga Ko3fanTnafaHblHbI3
aypsbic.
OT »arnblHbIH 6aKblnian TYpy* aca MaHbI3fbl
OpT HeMece arnblH YLIKbIHAAPbl fanblHOanbIn »aTKaH TaMaKTblH LUbIPbIHEI HEMEce Mawbl
»KaHbIN TypFaH 3aTTapfa (Mbicarbl, afall KeMip) TamFaHOa navpa 6onagbl. TyTiH 6ap6ektone
»KacanaTblH TaMak O9MiH »KaKcapTKaHbIMEH, TaMaK KyMin KeTneyi yLUiH MyHOan »asblHHbIH
nampga 6onyblHa »Kon 6epmey Kepek. KanbliHAbl 6aKbinan oTbipy YLUiH TaMaKTbl Micipy angbiHAa
OHOafbl apTbIK
- Mangbl MiHOETTi TYpAe anbin TacTay Kepek. MapuHag »aHe fanbliHgay Ty34blKTapbiH caHanbl
MeriLepae nanganaHbiHbi3.
- NManpganaHy KesiHae, 6ip LLeneKk KymMabl 6ap6eKtore KakblH »epae yCTaHbl3.
- ManpgaH 60nfaH OT KesiHAae, TOMEHe KePCETINreH HycKay blK 60MbIHLLIA 9PEKeT eTiHi3.
MangaH nanmga 6onatbiH XKasibiH
- 9p NampganaHygaH KemiH nicipy TocTafaHbl MeH TopAabl 60caTbin, 6ap/blK KanablKTapabl anbin
TacTan, TasanaHbi3.
- Erep 6ap6ekto rpuni yrikeH ic-Luapanapga nanganaHsiiica, OHblH OTbIH 6LLIpin, ap eKi cafaT
camblH Tasanan Typy KaeT. KypaMbiHOa Malbl Kern Taramaap (LUy»KblK, Mepres,...) 93iprereH
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Kafganmga, oHbl XKWi Tazanan Typy Kepek. byn KeHecTepdi opblHAaMacaHbl3, MafaH »anblH
narvga 6ornbin, )KapakaTt anyblHbl3 HeMece 6ap6eKto rpuni 6y3binybl MYMKIH.
MaiigaH »anbiH nanga 6onraH Xkarganga/eckepryrnep:
Apampgapabl 6ap6ekto rpuniHe XKakblHOaTMaHbl3 XKaHe XKarblH 6aceHaereHLue KyTiHis.
- bap6eKo rpuniHiH KaknarbiH He )KabblHbIH XKarmnaHbl3.
- bap6eKto rpuniHe eLlKallaH cy LialunaHbi3. Erep cis epT ceHAipriliTi narganaHcaHbl3, on
YHTaK KyniHge 60nybl TUic.
- Erep »KanblH 6aceHaeMece, KepicCiHLLe KYLLENIMN »KaTKaHbl 6alKkanca, epT CoHAipy Kbl3MeTiHe
XabapracblHbl3.
Micipygi asakray
- TamaK nicipygeH KanfaH Mal »UHanbin, epTke ce6en 6ornmaybl YLUiH, 6ap6eKkto rpumiH
rnavganaHfaH carblH Ta3anan TYPbIHbI3.

Kaknafbl HeMmece »>KabblHbIH »>KaybiM, CakTayfa KoMMacTaH O6ypblH, 6apbeKki rpuni
cankblHOafaHLIa KYTiHi3.

(4. KYTIM }K9HE TEXHUKAJIbIK KbISBMET KOPCETY )

MNanpganaHap angbliHOa, acipece, y3aK ManpanaHbiiMafraHHaH KewiH 6ap6eKkio  rpusiH
TasanaHbl3. Tasanay angbiHaa 6ap6ekto rpuni XKaHe KypaMaac 6erlekTepi XKeTKinikTi Typae
CanKblH eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3. bap6eKto rpuniH ganaga allblk KangblpMaHbl3 XKoHe bifangbl
»Kepre KoMMaHbI3.
- BeTi biCbIN TYpFfaH rpunbre eLlKallaH cy LuaLlnaHbi3.
- blcTbIK 6enLUeKTepai apHalbl KONFanchi3 ycTaMaHbi3.
Bbap6eKkio rpuniHiH »YMBbIC iCTey Mep3iMiH Yy3apTy >K8He OHbl »KaKCbl Kymge KyTin ycrtay
YLUIH, OHbI Y3aK yaKbIT 60ibl (acipece KbiC annapbiHAa) aLlblK XKepae Kangblpy Kepek 6onraH
»Kargampa, 6eTiH »KankaHblHbI3 XeH. TesiMainiri »kofapbl KaknakTap MeH 6ap6ekto rpuniHiH
6acKa akceccyapnapblH XeprinikTi QyKeHOepOeH caTbin anybiHbl3fa 6o1agbl.
Bap6eKto rpuniHiH CbipTbl KOPFaMTbIH MaTepUanIMEH KanTanfaH 6o5ca 4a, OHbl XKWi Tekcepin
TYPY Kepek, ce6ebi YCTi binFangaHybl Hemece KOHOeHcaT Ty3inyi MyMKiH. COHObIKTaH 6ap6eKto
rpuni MeH KOpfaHbIC KaknafbiHbIH iLLiH KeNnTipy Kepek 60nybl MyYMKiH. CoHpgamn-aK, 6ap6ekio
rpuniHiH 6enrini 6ip aMMakKTapbiHOa Man KangblKTapbl LWipyi MyMKiH. OHbl 8T€ bICTbIK CabblHAbI
CyMeH Ta3arnay Kepek. TafamMfa TUMEMNTIH TOT 6aCKaH arMaKTapAbl TOTTbl KETIprill KypanMeH
eHOey Kepek »KaHe 6ap6eKto rpuiHe apHanfaH bICTbIKKA Te3iMai 609yMeH 605y Kepek.
Nicipy 6eTi
- bap6eKto rpuni cyblfaHHaH KeniH, OHbl bICTbIK CabblHObl CyMeH Ta3anaHbl3. Tafram KangablKTapbIiH
KO YLUIH blAbIC-askK XYfbILUTbl NaaanaHbiHbi3. A6pa3uBTi ry6Kanapabl HeMece YHTaKTapabl
navpganaH6anbl3, ce6ebi 6apbekto TpuniHi3giH CbIpTKbl KabaTblHA 3aKblM Kenyi MYMKiH.
Kakcbinan wawnbin, KenTipiHi3. Topnap ayblp 60nfaHObIKTaH, 0napabl bigbiC XKyaTbiH MaLLMHaAa
)KYMaFaHbIHbI3 K6H.
- TaMaKKa TWin TypaTblH Nicipy 6eTiHAe TOT Nanaa 60nfaH Xafaanaa, OHbl ayblCTbIPFaH MeH.
bap6eKio rpusiHiH Kopnycbl
Bap6eKto rpuniHiH KoprnycbiHOafbl apThlK Manabl cabblHObI CyFa MarblHbIM, KaTTbl CbIfblNIFaH
LLIy6epekneH KeTipiHi3. MannaHy MeH TaMakK KangblKTapblH afall TakTanllaHbl Hemece
»KYMCaK NnacTUKTI ManganaHein, 6ap6eKto rpuib KOPMyCbiHbIH, ILLIHEH arnbin TacTayfa 6onagbl.
EwKaHaoam abpasmBTepgi nanganaH6aHbis.
Bbap6eKio rpuniHiH »Ka6biHbl
bap6eKto rpuniHiH »abblHbIH LLY6epeKneH HeMece abpa3vBTi eMec MaTepuarngaH »acarnfaH
MaTaMeH aHe bICTbIK CabblHObl CYMeH Ta3anaHbi3. Kbipfbill ry6Kanap HeMece yHTakTapgbl
nanpanaH6aHbl3, ce6ebi onap 6apbekto rpuniHiH 6eTKi KabaTblH 3aKbiMOaybl MYMKIiH. TOTTbIH
nawnga 6onybiHa o 6epMey YLUIH TasanaygaH KeniH, 6ap6eKto rpuniH MyKUsT KenTipiHi3.
Cakray OpHbI
- JKaybIn, cakTayfa KomMacTaH G6ypblH, 6ap6ekt rpumi TombiKTal cankblHOafaHblHA Ke3
XKETKI3IiHI3.
- bap6eKto rpuniH Kypfak api cankblH Xepae cakTaHbl3.

bap6ekto rpwuni y3aK YyaKkblT cakTanfaHHaH KewiH, narpganaH6am Typbif, OpHaTy
npouepnypanapbiH OpblHAAHbI3.
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(5. KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAWbIK )

bap6ekto rpumiHiH KbiI3MeT eTy Meps3iMi asiKkTanfaHHaH KeuiH, OHbl yTUMM3aLms opTanbifbiHa
KanTa eHaeyre TancbipbliHbli3. bap6ekto rpuniHiH MOTopbl HEMEeCe »KenpeTKilli 6ap 6onca, OHbI
NaKTbIpMaHbI3, KepeK-»KapaKTapblH 6pTEMEHi3; OCbiHO AW eHIMAepAi XKUHay, LUblFapy »aHe
KanTa eHaey epexenepiH cakTaHbI3.

(6. KEMINAIK )

Keningik wapTtrapsbl

byn Keningik KanTamaga KepceTinreH Mep3iMre caTbin any KyHiHeH 6acTanagbl.

byn Keningik Tek »eKe yrae nanganaHyfa KaTbICTbl )KeHE KOMMEPLMAIbIK HE KOFaMblK opTaga
KonpaHblnaTbiH 6apbekionepiHe Hemece 6ipHeLLe TypFbiH yire (MempamxaHanap, KoHakK ymnep,
[eMarbIC OpTaibIKTapbl XKaHE »KasiFa 6epineTiH yn-xKaniap) KongaHbsliMangsl.

byn Keningik mMaTtepman MeH eHaeygeri 6apnblK akaynapgbl, XKeTiCNenTiH 6enLuekTep MeH
Kypampac 6enikTepai »aHe KanbiNTbl NavganaHygaH TybIHOAWTbIH 3aKbiMaapabl KaMTUAbI.
benLueKkTepni xKeHaey HeMece aybICTbIPy 6acTarnKpl Keningik Mep3iMiH y3apTnangbl.
ELuKaHOanm »xafganaa Kes KenreH eTemMakbl 6HIMIH epikTi Keningeme 60MblHLLA caTbin anfaH
6arafaH acbin KeTreyi Kepek.

Ci3 eHiMOi KaTe He Tepic navganaHygaH HeMece KOMMaHUACbIHbIH MNarganaHyLubl
HYCKaynblfblHa TipKeNreH HycKaynapgbl opblHOaMaygaH 6onfaH 63iHi3 6eH MyIKiHi3re
»KoHe/HeMece GacKanapfa MaHe onapablH MY/KiHe KenreH Ke3 KenreH 3anar, 3akblM Hemece
»KapaKaTka KaTbICTbl TAyeKen MeH »ayarnkepLUinikTi Kabblriganchl3.

Keningikke kipmenpgi

Keningikte eHiMai gypbic nampanaH6ay canpapbiHaH TyblHOafaH Macenenep MeH OKbIC
oKuFanap KaMmTblfiMangbl. OHIM Keningiri eHiM KyHbIMeH LLeKTeneqi. Atan antkaHga, ToMeHgeri
»Kafganmnap Keningikte KamMTbliMangbl:

- XasiblH HeMece KaTTbl Kbi3y acepiHe YLLbIpalnTbiH 66MLIeKTepiH KanbinTsl TO3ybl (TOTTaHY,
nedopMaums, TYCiHIH eHin KeTyS. benrini 6ip yakbiTTaH KeniH 6eniLLueKTep aybICTbIPbIIbIT
Typagbl.

- OypbiCc XeHOemey HeMece caKTaMay, »XMHamay Hemece e3repicTepfi AypbiC eHrisbey
cangapbliHaH Nanga 6onfaH 3akpiMgap.

- OHiMOI MakcaTbiHa KaWlubl MawpganaHygaH TyblHOaraH 3akeiMpap (Kecién MakcatTa,
KangblKTapabl XKafy yLUiH nanganany...).

- TeHi3 ayachbl )xaHe/HeMece 6accenHaep, TEPMUANbIK HeMece crna Xaybl3fapbl CUAKTbI X/10P Ke3i
60nbIN TabblNaTbiH alMaKTapAa NanganaHyabiH cangapsi.

- bypLuak, gaybin, »ep CifKiHici, LyHaMn HemMece acKblH KepHey, TOpHa4o HeMece TeHi3aeri
[aybin CUAKTBI TaBUFU anaTTap cangapbiHaH nanga 6onatbiH 3aKeiMaap.

OHiMre KaTbiCTbl KaHOaw ga 6ip akaymnblk navpga 6onca, QykeHiHisgeri 6akwia 6eniMiHiH
MeHe[pKepiHe xabapnacbiHbl3.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - ppaHLma
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\S
E) 3ATATTbHA IHGOPMALIISL )
D

Mu osiKyeMo BaM 3a BMGIp LbOro npogyKTy. MNpu po3pobLi i BUPOGHMUTBI HaLLIOi NpogyKLii Mu
AOKNafaemMo BCiX 3yCW/b [0 TOro, LLI06 3a6e3ne4mTn YygoBY sKiCTb, LLIO BigMoBigae notpe6am
KOpUCTYBauiB.

BAXK/TUBO! OJid TOro, Lob OTPUMATU MAKCUMAJNbHE 3A00BOJIEHHA Bl OAHOIo
NMPOAYKTYMPU VIOFOVCTAHOBLI,I,BMKOPMCTAHHIIOBCHVFOBVBAHHI,MM PEKOMEHAOYEMO
BAM YBAXKHO NMPOYUTATU LEE KEPIBHULITBO 3 EKCI'IﬂVATALl,Ii NEPEQ BUKOPUCTAHHAM
NMPOAYKTY. bYAb JIACKA, 3BEPHITb YBAT'Y HA OCHOBHI NONEPEOAXXEHHA NMPO BE3MNEKY B
LbOMY KEPIBHULTBI, | 3BBEPEXITb noro anda nogAnbLLUOro BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXKIIMBA IH®OPMAL|ISA )

BAX/UBO, 3bEPEXITH 114 NOAANBLLOrQ
BHKOPHCTAHHA BY/1b JTACKA, YBAXHO MPOYHTAHTE

BMKOPUCTaHHS LbOro rpuns-6ap6ekto BMMara€ MiHIManbHOrO KOHTPOSIKO Ta 3anobiXKHUX
3axodie (OuB. PekoMeHpauii HMXKue). byab nacka, 6epexiTe npupoay! BUxigH1n geHb He Ma€
6y TV NPUYMHOO LLKOOM A1 A0BKiNAA UM Moro 3a6pyaHeHHs. Mig Yac nepLUIoro BUKOPUCTaHHS
HarpinTe rpunb-6ap6ekto Ta 36epiraTe NanMBo B PO3)KapeHOMyY [0 YEPBOHOMO KOMbOPY CTaHi
NpoTAroM NpuUHarMMHi 30 XBUNKH, Lie facTb 3MOry BUOANUTM XKUP, LLIO 3a/IMLLIMBCA 3 MpoLecy
BMPO6GHMLUTBA. Lle TakoxX cTabinisye papby Ta BUOa€ 3anax, SKMM 3HUKAE Mig vac noganbLuoro
BMKOPUCTaHHS. [1ns BaLLOi 6e3neKu:

- He BMKOpMCTOBYMTE Yy MPUMILLIEHHI!

«Monepeg)keHHs. He BUKOPUCTOBYMTE CNUPT abo G6GEH3UH O PO3BEOEHHS BOMHHO
a6o MOBTOPHOro 3anantBaHHA! BMKOPUCTOBYWTE nuLLUEe Jerko3aMUCTi PEYOBUHMW, LLIO
BignoBigatoTb cTaHAAPTY en 1860-3!»

- He nuinTe xonogHy Bogy Ha MeTaneBy MUCKY, LLIO6 YHUKHYTU MOLLKOOKEHHS BHACMiLgoK
TensioBoro LLIOKY.

- MepLU HiX NnoyaTn CMaXkeHHs Ha rpuni, 3a4eKanTe, 4OKM LUap norneny He BKPUE BYTINA, LLIO
ropuTh.

- BUKOPUCTaHHSA LibOro BUPO6Y BUMara€e MiHiMaribHOr0 KOHTPOSIH Ta 3amno6iXKHMX 3axX0o4iB.

- Mig yac BUKOpUCTaHHA LibOro BUpo6y abCoNTHO HeobXigHO ogaraTy crewianbHi pyKaBUYKu,
npuaaTHi 4na 3axXMCTy Bif BUCOKMX TeMMepaTyp.

- MNMonepen)keHHs. Lie 6ap6ekto cTae Qy»Ke rapsuymm. He pyxanTe noro nig yac po6otum!

» LLI06 YHMKHYTW BMKMZY NONyM’si, NEPEKOHANTECH, LL|0 MUCKa Y1CTa, BUOANMBLUM HagINLLIOK
XKMpY Ta MapuHagy rnepeg noYaTkoM NpuroTyBaHHS Ha Fpuni.

- Mig Yyac BUKOpUCTaHHSA HEOO6XigHO MaTu Bigpo, HanMOBHEHE BOAOK abo MiCKOM, 6ins rpunio-
6ap6ekto, 0CO6/IMBO B pa3i CMEKOTHOT a60 HafA3BMYaMHO CyX0i Moroau.

BigKpuMBLLM YyNaKOBKY, MepeKOHaNTECh, LLIO BCi eNleMeHTU, HeobXigHi 419 BCTaHOBIEHHS BUPOGY,
€ B HasIBHOCTI, /18 LIbOro CKOPUCTANTECh iIHCTPYKLIE. AKLLIO BMPI6 MOLLKOOMXEHUN a0 Ma€E
nebekTn, He BUKOPUCTOBYMTE MOro Ta MOBEPHITb MOro 40 HaN6IMXKUY0ro MarasmHy.

(2. YCTAHOBKA D)

- Llen BMpi6 npu3HaueHM nuLLe gas nobyToBOro BUKOPUCTAHHS NMo3a NPUMILLIEHHSAM.

- Nepen BUKOPUCTaHHAM rpuis 6ap6eKto HEOOXiOHO MOCTaBUTU MOr0 Ha CTilKY FOPU30OHTasbHY
NMOBEPXHIO.

-+ Po3MicTiTb Uen rpunb-6apbekio Ha BiOCTaHi MPUHaAMMHI TPbOX MeTpiB Big 6yAisenb, y
BiKPUTOMY Ta A06pE NPOBITPHOBAHOMY MicCLyi.

- MepekoHamTecs, LU0 rpub-6ap6eKio He po3TaLLloBaHMI Mif NiABICHOK KOHCTPYKLiE (raHoK,
HaBiC...) A60 Mig TMCTAM Oepes.
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- LLlo6 3ano6irTi yTBOPEHHHO ipXKi Ha MOBEPXHSX i3 Hep>KaBitouoi cTani, He niggaBanTe ix Aii
Xropy, coni a6o 3anisa. M He peKOMeHOYEMO BUKOPUCTOBYBATU Liel Frpunb-6ap6ekto nobnmsy
6eperis BOOOMM, 6acerHiB abo 3anisHUYHUX KOil.

Y [OHi, KONY OMe CUMbHUI BiTep, PO3MICTITb rpunb-6ap6eKkd TakKMM UYMHOM, LLI06 BiTEP HE
PO3aMyXyBaB iCKpW.

- «[lonepemeHHs. TpumanTe nogani AiTeM Ta AOMALUHIX TBapuH». DakTUYHO LLIOPOKY
TPannseTbCs BeMKa KinbKiCTb HelLlacHMX BMMNagKiB. Cepro3Hi OMikn CNPUYNHAKOTL 0CO6MMBE
3aHEMNOKOEHHS, KON MOETbCA NPo AiTen, yepes iXHi HEBENUKWUI 3pPICT i Te, L0 iXHE 0611nyus
MaKe 3aBXAK NepebyBae Ha Tiv Xe BUCOTI, LLIO 1 BYTiN/s, AKe ropuTb.

- He BMKOpPUCTOBYITE 6ap6eKio B 06MEXEHOMY MPOCTOPi Ta/abo B MUTIOBOMY MPUMILLIEHHI,
Hanpuknag y 6yguHKax, HameTax, Mob6inbHUX 6yguHKaXx, 6yauMHKax Ha Konecax, Ha KaTepax.
He6esneka OTPYEHHS YafHUM ra3oM.

(3. MOPAOM LLIOAO BUKOPUCTAHHS D)

Monepen KeHHsA

- MepLu Hi>XXK NpoOoBXyBaTK, 060B’I3KOBO 03HAMOMTECH 3 PO3MINIOM «Ba)knmBa iHbopMauis»
L|bOro Nnoci6HmKa.

- KoHCTpyKLia uboro rpuns-6ap6ekio He [O3BOMSE BUKOPUCTOBYBATK GinbLue 50% NOBepPXHi
E€MHOCTI A1 CMaXKeHHS Ha rpuni. KLLO NOBEPXHS AN NPUIroTYyBaHHS iXKi MOBHICTHO BKPUTa, Lie
npuseene 40 HaAMipHOro HaKOMWMYEHHS TEMNa, IKe MOXe CIPUYMHUTU NOLLKOOXKEHHS MPUnsi-
6ap6ekto, Ha sike He MOLLIMPIOETLCSA FrapaHTis.

- BUKOPUCTOBYMTE flepEBHE BYTiNs, IKe BifNOBifa€ YNHHOMY 3aKOHOLaBCTBY.

- [lepeBHe BYrinns Ma€ 6y TV po3MiLLieHe Ha 2 CM Mif, rpueMm, IKLLIO BiH MepebyBa€e B HAMHMXKUYOMY
MOMOXKEHHI.

-Hikonu He KnagiTh 6inbLue 1.2 Kr 4ePEBHOM0 BYTins B 6ap6ekto.

PekomeHgaLlii LLio40 3ananioBaHHA
- HanoBHIiTb MUCKYy OepeBHUM BYrinnisaM B igeani Ha TPeTUHY ii BUCOTU, He GinblLUe HiXK A0
MOMOBMHWN BUCOTU. BUKOPUCTOBYMTE flepeBHe BYrifss, AsKe BiAMNoBiga€ YNHHUM CTaHOapTaM, i
rnepekoHamTecs, L0 OepeBHe BYrifnis po3TaLloBaHe MpUHarMMHI Ha 2 CM HUXKYe Bif peLuUiTKu
05 NPUroTYBaHHS, KON BOHa NepebyBae B HAMHUMKYOMY MOSTOXKEHHI.
+ HamnpocTiluni crnoci6 3anantoBaHHsA 0EePeBHOM0 BYrifis — BAKOPUCTOBYBATM 3anasibHUYKK
Onsa 6ap6ekto, cyMicHi 3i cTaHgapToM en 1860-3, AKi MOXKHa Nerko 3HamTW B MarasuHax i aKi
a6CO/IOTHO 6e3MneyHi.

He cmaxTe, OOKM ManmMBO He MOKPUETLCA nornenom! [lepeBHe BYrinns Mae ropitm, He
BMPOGIAUN NONYyM’s.
+ He BCTaHOBMOMTE MOPOXHIO PELLITKY Ha rpub-6ap6eKto, BOHa MoXXe AedopMyBaTUCS, AKLLIO
HarpiBaTu il NPOTAroM HaaTo AOBrOro Yacy.
+ B MOXKeTe perynoBaTh CUMy BOMHIO, BiKpMBaKOuM abo 3aKpuBatOuu MOBITPO3abipHUKM,
pPO3TaLLOBaHI B HWMXHIN YaCTUHI MUCKU. LLlo 6inbLue BW BigKpMBA€ETe iX, TO IHTEHCUBHILLE
nonym’s, i HaBNaku.
+ MU x0Tinm 6 e pa3 HaragaTu BaMm, LLIO He CNig INTY NIErKo3arMUCTI PiguHM OS5 3anantoBaHHs
a60 36inbLUEHHS MONyM’s 6ap6eKio.
- 3 0ueBNOHMNX MipKyBaHb 6€3MeKK M1 HaMoNernMBo PeKOMEeHOYEMO He MepeMiLLaTm
Ipunb-6ap6ekxto nig yac po6oTu.
TpUMaHHSA NonyM’s Mg KOHTPosieM * fy»e BaXKJIMBO
- MonyM’s a6o cranaxm BOrHIo TPansoTbCs, KON COKM ab0 XMp i3 XK, LLI0 FOTYETHCS, KpanakoTb
Ha mpegMeTy, Lo ropaTb (Hampuknag, gepesHe Byrinns). 3BMyanHo, AMM Hagae Kpalmm
CMakK Ki, MpUroToBaHi Ha 6ap6ekto, ane Kpalie yHUKaTK Takoro monym’s, LLo6 3ano6irtu
06BYrMEHHI0 iXKi. LLl06 TprMaTu nonym’s mnig KOHTPOsneM, abConTHO HEO6XioHO BMOANsaTU
3aMBUN KNP i3 NPOAYKTIB nepep, iX NPUroTyBaHHAM. BUKOPUCTOBYMTEe MapuHag i coycu ans
roTyBaHHS B PO3YMHMUX KiNlbKOCTSX.
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- Mg yac BUKoOpUCTaHHSA rpuns-6ap6ekto Heo6XigHO MaTW MOPYY Bifpo, HAaNMoOBHEHE MiCKOM.

- Y pasi 3aiMaHHs Xupy crig AoTPUMYBaTUCA HaBeOeHUX HMXKYe BKa3iBOK.

3aMMaHHS XKupy

- MOTiM 0YMCTLTE MUCKY 0151 MTPUrOTYBaHHSA Ta PELUITKY, BUAANMBLLN BCi 3aTULLIKM

Ta ¢parMeHTM Micns NPUroTyBaHHS.

* AKLL0 rpub-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA A5 BEMTMKMX 3aX0[iB, HEO6Xi4HO racuTu nonym’s Ta
UNCTUTU BUPI6 KOXHI ABi rognHN. Moro HeobXigHo YMCTUTK YacTilLe, AKLLO BU FOTy€ETe 6arato
[Oy>e XUPHOi Ki (CocncKM, KoB6acKM Mepres TOLLO). HeooTpUMaHHS LUX pekomeHpallin
MO>Ke NMPU3BECTU A0 3aUMaHHS XUPY, L0 MOXKE CMIPUYMHUTU TPaBMyBaHHSA Ta MOLLKOOXEHHS
6ap6ekKto.

Y BUNagKy 3aiMaHHSA XKupy/nonepepixeHHs:

- TpuMawnTe BCix nogani Big rpuns-6ap6exto Ta 3auekanTe, OKW NOMYyM’st HE 3racHe.

- He 3aKpuBalnTe KPULLIKY 1 HE HAaKpMBaMTeE rpunb-6ap6ekto.

- Hikonun He nuinTe Body Ha rpunb-6ap6ekto. AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE BOrHEraCHMK, Lie Ma€
6y TV NOPOLLIKOBMI BOrHeracHuK formula one.

- AKLLIO NonyM’s He cnabLuae, abo, CX0Xe, LLI0 BOHO MOCUIOETLCS, 3aTenedoHyMTe 00 MOXKeXHOT
OXOPOHM A8 OTPMMaHHS [OMOMOTW.

3akiH4eHHs ceaHCy NPUroTyBaHHSA

- PerynsapHo ouuLlynTe rpunb-6ap6ekio Micnis KOXHOr0 BMKOPUCTAHHS, LLO6 YHUKHYTW
HaKOMUUYEHHS XKMPY, AKMUIA MOXKe 3aropiTUCh.

- 3auyekanTe, OOKU rpunb-6apbeko 6yde O0CTaTHbO MPOXOSIOAHMM, MEepLU HiXK 3aKpuBaTu
KPULLIKY 0151 36epiraHHs.

(4. pornsapg TA OBCNYTrOBYBAHHSA )

PerynsipHo ouumLLynTe Tpunb-6ap6eKkd MK ceaHCaMW BMKOPUCTAHHS, OCO6MMBO Micns
TpWBanoro 36epiraHHs. NepekoHamTecs, L0 rpunb-6ap6beKto Ta MOro KOMNOHEHTU JOCTaTHLO
NPOXOM0A4HI, MepLU HiXK oumLLaTK iX. Hikonn He 3anuwianTe rpunb-6ap6exkto nig BigKpPUTUM
He6oM Ta obepiranTe MoOro Big Boforu. - Hikonu He NUNTe Bogy Ha rpunib-6ap6ekto, Konm noro
NoBepxHs rapaya. - Hikonm He TopKamMTecs rapsiumx 4acTUH FoNMMU pyKamu.

LLI06 Mog0BXMTU CTPOK CIY>K6U Frpuns-6ap6eKto Ta 36eperTv Moro B rapHOMY CTaHi, MM HacTiliHO
peKoMeHZYEMO BaM HaKpMBaTM MOro, SIKLLIO MOro 0Be4EeThCA 3anMLLaTh Ha BiGKPUTOMY MOBITPI
NpOTAroM TPMBAroro Yacy, 0Co6/IiMBO B 3MMOBI MicsLi. BUCOKOCTINMKI Yoxnm Ta iHLUI akcecyapwm
Ons 6ap6ekto OOCTYMHI B MicLLEBMX MarasmHax. HaBiTb AKLLO Ball rpuib-6ap6eKkto HaKpUTUim
3aXMCHMM YOXJ10M, MO0 MOTPIGHO perynspHoO ornsgaTi, OCKINbKN MOXe YyTBOPIOBATMCA BOSora
a60 KoHAeHcaT, i Lie MoXKe CMTPUYNHUTY NMOLLIKOLKEHHS.

Mo>Ke BUMHUKHYTW HEOOXiOHICTb BUCYLLUTM FpuNb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO YacTUHY MOro
3aXMCHOrO YoX/a. TaKoX 3aULLIKM XKUPY MOXYTb MOYaTU FTHUTU Ha OesIKMX YaCTUHaX rpuns-
6ap6ekto. Ix NoTpibHO Byae OUNCTUTU, BUKOPMUCTOBYHOUN Oy>Ke rapsvy MuUbHYy Bogy. byab-siKi
MOMiYeHi BaMM ipXKaBi YaCTMHM, AKi HEe KOHTaKTYHTb i3 PKet, MatoTb 6yTK 06po6eHi 3aco60M
ONs BuOaneHHs ipxi Ta nepedapboBaHi TepMOCTinKo dap6oto Oia rpuns-6ap6exto.
MoBepXxHs A4NA NPUroTyBaHHA

- Micns Toro sK rpunb-6ap6ekio OXosioHe, MOMUATE MOro rapsvyold MUbHOK Bodok. [ns
YCYHEHHS 3anuLLKIB iXKi BUKOPUCTOBYMTE MMMHMI 3aci6 ans nocyny. He BMKOpUCTOBYMTE
abpasunBHi ry6KM a6o MOPOLLIKM, OCKIifIbKM Lie MOXXe 3aBhaTW LLUKOAW 03006MeHHI0 rpuns-
6ap6ekto. NpomMunTe i [O6pPe BUCYLLITb. MU HE PEKOMEHAYEMO MUTK PELLITKU B MOCYAOMUNHIN
MaLLIMHi Yepes iXH0 BEMMKY Bary.

- IKLLIO Ha MOBEPXHI, IKa KOHTAKTYE 3 iXKeto, 3’ABNAETHLCA ipXKa, TO TaKy NMOBEPXHHO Cri 3aMiHUTHN.
Kopnyc rpuns-6ap6ekio

PerynspHo BUugansmTe HagAMLLOK XUPY 3 KOPyCy rpuns-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYHOUM TKAHWUHY,
NpOCoYeHy B MUMbHIl BOAI, 4O6pe BUKPYTITb ii. 3aMBUM XKMP Ta LLUMATOYKM iXKi MOXKHa BUOannUTH
3cepeguHN Koprnycy rpuns-6ap6ekio 3a [OMOMOrow [[epeB’siHoi abo M’KOi MracTMacoBoi
nonatku. He BUKOPMCTOBYMTe abpa3nBHi MaTepianu.

KpuLuka rpunsa-6ap6exio

YncTbTe KPULLIKY rpuns-6ap6ekio TKaHMHOKW a6o ry6Kow 3 HeabpasmBHOrO MaTtepiany Ta
rapsiyo0 MUIbHOO BOOOH. He BUKOPMCTOBYMTE abpa3snBHI N'y6KM ab6o MOPOLLIKW, OCKIMbKK Lie
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MO>Ke MOLLKOOWTU 03006MeHHs rpuns-6ap6ekto. Micns Takoro oYnLLeHHs peTesibHO BUCYLLITh
rpunb-6ap6ekto, LLI06 3anobirTm yTBOPEHHHO ipKi.

36epiraHHsa

- MepexoHanTecs, Lo rpunb-6ap6eKto NMOBHICTIO OXOSI0B, NMEPLL HidXXK HaKpWBaTK abo 36epiratm
moro.

- 36epiranTe rpunb-6apbeKto B CyXOMy MPOXOS104HOMY MicCLii.

- MNepeq TUM K BUKOPUCTOBYBATU Fpunb-6ap6eKto nicris TpuBanoro 36epiraHHs, BUKOHaUTe
npouenypy BCTaHOBMEHHS.

(5. 3AXUCT HABKOJIULLIHBOIO CEPE[JOBULLIA )

HanpukiHui CTPOKY Cry»>K6um BiiHeCiTb BUPI6 y NYHKT yTUNi3aLii BiGxodiB Ans nepepo6kut.

AKLLO rpunb-6ap6eKkto Mae MOTOP a6o MOBITPOAYB, HE BUKMOANTE MOro Ta HE CantonTe Noro
aKkcecyapw; 0OTPUMYMTECh BigMOBIOHUX NPaBu 36MpaHHs, BIiGHOBIEHHS Ta NepepobKM Takmx
npoaykKTiB.

(6. rAPAHTIS )

FapaHTilHi ymoBU

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHUM Ha ynaKoBLi nepiof.

Lis rapaHTis MOLUMPIOETLCA NMLLEe Ha BUKOPWUCTAHHS Ha OKpPeMoMy MpuBaTHOMY Micui Ons
MaHrasny i He 3aCTOCOBYETbCS 10 MaHraniB, iki BUKOPUCTOBYHOTLCSA B KOMEPLiIMHUX, FPOMafACbKNX
MicLsiX Ta B MicLiIX 3 AeKiNibKOMa MaHranamm, Hanpuknag, y pectopaHax, rotensx, TypUcTUIHUX
Tabopax Ta MyHKTax NpoKary.

Lis rapaHTis NoLIMPOETLCS Ha BCi AedbeKTN MaTepianiB i BUrOTOBMEHHS: KOMMEKTYoYi Ta AeTani,
LLIO BifCYTHi, @ TaKOX MOLLUKOMKEeHHS, L0 BMHMKAKOTb 3a HOPMaslbHUX YMOB eKcrlyaTaLil.
PeMOHT Ta 3aMiHa feTanen He MpPWU3BOAATb A0 MPOLOBXKEHHS MOYaTKOBOro rapaHTiHOMO
TEPMIHY.

Y pamkax Li€i [o6poBiNbHOI rapaHTii B )K04HOMY pasi He nepefbtavyaeTbes )KogHa KoMneHcauis,
LLIO NepeBULLIYE CyMy KyMiBMi Npua6aHoro BMpooy.

Bu npunmaeTe Ha cebe pU3MKK Ta BigMoBiganbHICTb 3a BTPATY, MOLLKOLKEHHS a60 TpaBMU, AKi
MOy Tb 6y TM 3arofdisiHi Bam a6o BaLuoMy MaiHy Ta (a60) TpeTiM oco6aM Ta ix MalHy BHaCMigoK
HenpaBWbHOI eKcnyaTalii, 3M0BXMBaHb ab0 HEeAOTPUMAaHHS IHCTPYKUiM OO BMpPOGIB,
HaBegEeHUX y LibOMY MOCIGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

FapaHTif He MOLLUMPIETLCA Ha MNpPo6reMn Ta iHUMOEHTM, LU0 BUHWUKAKOTb Yy pe3ynbraTi
HENpaBWIbHOTO BUKOPUCTaHHS BMPOGY. FapaHTist Ha BUPI6 o6Mex<eHa BapTIiCTiO BUPOBY. Taknm
UMHOM, BUKIIIOYEHI TaKi BUNagku: HopManbHWi 3HOC (ipXaBiHHA, gedopMallis, BULUBITaHHS
KOJbOPIB TOLLIO) YaCTWH, LLIO 6e3rocepeHbO Miaa0aroThbes Aii Monym’s a60 CUNbHOMY HarpiBaHHIo.
Lle HopManbHoO, L0 OesiKi geTani NoTpibHO 3aMiHIOBaTK 3 4YacoM.

- Ycs1 wkopga, CrpuyMHeHa HeHaneXXHMM 06CnyroByBaHHAM a0 HEMPaBUTbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBWbHMM CKNagaHHsAM a6o MogudikalisMu.

- BY[1b-AIKW 36MTOK, CMPUUYMHEHWI HEMPaBUIIbHUM BUKOPUCTaHHSAM BUPO6Y (BUKOPUCTaHHSA B
KOMEPLiMHUX LiNnaX, BUKOPUCTAHHA A7 CNanioBaHHA CMIiTTA TOLLIO).

- Hacnigku BnnnBy MOpPCbKOro MOBITPs Ta/abo fyKepen Xnopy, Taknx sk 6acerHm, TepMarnbHi abo
crna-6acenHun.

- MOLUKOOIKEHHS, CMPUYMHEHI eKCTpeMaribHUMK MPUPOOHMMU YMOBaMMU, TakUMUK K rpag,
yparaHu, 3emneTpycu, LyHaMmi abo CTPMOKM Hanpyru, TopHago abo CUMbHI LLUTOPMM.

Y pasi BUHMKHEHHS NPo6/ieM i3 BUPOGOM 3BEPHIThLCS [0 MEHEMKEpPA BigAiny cagoBMx TOBapiB y
BaLLOMY MarasuHi.

Adeo services - 135 rue sadi carnot ¢cs 00001 - 59790 ronchin - ¢paHuis
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Eé’ INTRODUCERE )

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si la fabricarea produselor noastre, facem
tot ce putem pentru a asigura o calitate excelenta care raspunde nevoilor utilizatorilor.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST SA VA OFERE O SATISFACTIE TOTALA LA INSTALAREA,
UTILIZAREA SI INTRETINEREA SA, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL
iNAINTE DE A FOLOSI ACEST PRODUS. VA RUGAM SA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE
DE BAZA REFERITOARE LA SECURITATEA CONTINUTULUI ACEST MANUAL S| CONSERVAREA
ORICAREI REFERINTE ULTERIOARE.

(1. INFORMATII IMPORTANTE D)

m IMPORTANT, PASTRATI PENTRU ORICE REFERINTA
ULTERIOARA: CITITI Wl ATENTIE

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere i masuri de sigurana minime (consultai
recomandarile de mai jos). Va rugam protejai natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa
cauzeze pagube sau poluare. La prima utilizare, incalzii gratarul i pastrai combustibilul incins
timp de minim 30 de minute, aceasta operaie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma
procesului de fabricaie. Acest lucru va stabiliza vopseaua i va elimina mirosul degajat in timpul
viitoarelor utilizari. Pentru sigurana dumneavoastra:

Anu se utiliza in spaii inchise.

- Avertisment! Nu utilizai alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folosii numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu en1860-3!

- Nu turnai apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma ocului termic.
-Inainte de a incepe sa prajii pe gratar, va rugam ateptai ca un strat de cenua sa acopere carbunii
aprini.

- Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere i masuri de sigurana minime.

- Cand utilizai acest produs, este absolut necesar sa purtai manui speciale pentru a va proteja
impotriva temperaturilor ridicate.

- Avertisment! Acest gratar va deveni foarte erbinte. Nu-l deplasai in timpul utilizarii!

- Pentru a evita izbucnirile acarilor, va rugam asigurai-va ca bolul este curat, indepartand
grasimea i marinada fnainte de a incepe prajirea.

- Pastrai o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizai, in special in cazul
valurilor caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurai-va ca toate elementele necesare la montare
produsului sunt prezente, in acest scop, va rugam consultai manualul. Daca produsul este avariat
sau prezinta defecte, va rugam nu-l utilizai i predai-l celui mai apropiat magazin.

(2. INSTALARE D)

- Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

- Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafaa stabila orizontala inainte de a utilizat.
- Amplasai acest gratar la cel puin trei metri distana de cladiri, intr-un spaiu deschis i bine aerisit.
- Va rugam asigurai-va ca gratarul nu este poziionat sub o structura suspendata (veranda,
adapost...) Sau sub coroana unui copac.

- Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafeele de inox, va rugam evitai expunerea acestora la
clor, sare sau er. Nu va recomanda sa utilizai acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau
ainelor de cale ferata.

In zilele cu vant puternic, va rugam amplasai gratarul astfel incat sa impiedicai ridicarea
scanteilor de catre vant. .

- Avertisment! Tinei la distana copiii i animalele de companie. In ecare an sunt inregistrate un
numar de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba
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despre copii mici. Datorita staturii lor mici, feele se aa aproape intotdeauna la aceeai inalime cu
carbunele aprins.

- Nu utilizai gratarulintr-un spaiuinchis i /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuine provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

(3._SFATURI DE UTILIZARE )

Avertismente

-Tnainte de a incepe, asigurai-va ca ai ineles seciunea « informaii importante » a acestui manual.
- Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafaa de gatit de catre o tigaie
de gratar. Daca suprafaa de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea
excesiva de caldura care poate avaria gratarul dumneavoastra, neind acoperit de garanie.

- Utilizai carbune care este conform legislaiei in vigoare.

- Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se aa in poziia cea mai joasa.

- Nu puneti niciodata mai mult de 1.2 kg de carbune in interiorul gratarului.

Recomandari privind aprinderea

- Umplei bolul cu carbune, ideal la o treime din Tnalimea sa i depaii jumatate din inalime. Utilizai
carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare i pastrai carbunele la cel puin 2cm
sub gratarul de gatit amplasat in poziia sa cea mai joasa.

- Modul cel mai uor de a aprinde carbunele este sa utilizai brichete de gratar care sunt conforme
cu norma en 1860-3, pe care le putei gasi cu uurina in comer, i care sunt cat se poate de sigure.

- Nu gatii Tnainte de acoperirea carbunelui cu cenua! I1n cazul care carbunele mai produce

Acari.

- Nu amplasai grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

- Putei regla intensitatea acarilor deschizand i inchizand fantele de admisie ale aerului situate
dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat acara va maiintensaiinvers.

- Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inamabil nu ar trebui sa e turnat sau sa
sporeasca acarile din gratar.

- Din motive evidente, va recomandam cu caldura sa evitai transportarea gratarului cand aceste

Este in funciune.

Pastrarea conagraliilor sub control * foarte important

- Conagraiile sau acari brute pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se scurg
pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor prajite pe
gratar, dar este mai bine sa evitai acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.

Pentru a pastra conagraiile sub control, este bsolut esen”al sa indepartai grasimea

Excesiva de pe alimente Tnainte de a le gati. Utilizai marinada i sosurile in cantitai rezonabile.

- Pastrai ldnga gratarulin curs de utilizare, o galeata cu nisip.

-In caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectai instruciunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

- Goliiicuraaiboluligrilul, indepartand toate reziduurile i fragmentele rezultate in urma gatitului,
dupa ecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingei acarile i sa-l curaai
la ecare doua ore. Trebuie curaat mai des daca gatii multe alimente bogate in grasimi (carnai,
merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la acari produse de grasime care pot
provoca raniriiavarieri ale gratarului.

in cazul acarilor produse de grasime/avertismente:

- .inei pe toata lumea la distana de gratar i ateptai ca acarile sa se stinga.

- Nu inchidei capacul gratarului sau sa acoperii grilul.

-Nu turna“iniciodata apa pe gratar. Daca utiliza™i unextinctor, acesta trebuie

Safieunpeb zade pudra.

54



- Daca acarile nu par sa slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactai pompierii
Pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

- Va rugam curaai-va gratarul sistematic dupa ecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de
grasime care se poate aprinde.

- Ateptai ca gratarul sa se racit sucient Tnainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi i de a-l
epozita.

(4. INTRETINERE SI MENTENANTA )

Curaai cu regularitate gratarul intre utilizari i mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Asigurai-va ca gratarul i componentele sale sunt sucient de racite inainte de a le curaa. Nu lasai
niciodata gratarul expus la elementele naturii i ferii-l de umiditate.

- Nu turnai niciodata apa pe gril cand suprafaa acestuia este erbinte.

- Nu manipulai niciodata parile erbini cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viaa a gratarului dumneavoastra i a-l pastra in stare buna, va
recomandam cu caldura sa-l acoperii daca urmeaza a lasat in aer liber, in special in timpul lunilor
de iarna. Huse foarte rezistente i alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele
dumneavoastra locale. Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat
periodic deoarece umiditatea sau condensul se pot forma i pot avaria gratarul. Este posibil sa e
nevoie sa uscai gratarul i interiorul husei de protecie. De asemenea, este posibil ca reziduurile
de grasime sa inceapa sa mucegaiasca pe anumite componente ale gratarului. Acesta va trebui
curaat utilizand apa foarte calda cu detergent. in ceea ce privete parile ruginite observate, care
nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de indepartare a ruginii i revop5|te cu
0 vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafala de gatit

- Dupa racirea grilului, curaai-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor
alimentare, utilizai detergent de vase. Nu utilizai burei abrazivi sau prafuri abrazive deoarece
acestea risca sa avarieze ireversibil nisajul gratarului dumneavoastra. Clatii i uscai bine. Nu va
recomandam spalarea grilului in maina de spalat vase datorita greutaii mari.

- In cazul aparitiei ruginii pe suprafata de gatit care intra in contact cu alimentele,

Aceasta suprafata trebuie inlocuita.

Corpul gratarului

indepartai periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizdnd o carpa inmuiata in apa
cu sapun, apoi stoarcei-o bine. Excesul de grasime i bucaile de alimente pot indepartate de pe
interiorul gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizai
produse abrazive.

Capacul gratarului

Curaai capacul gratarului cu o carpa sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, i cu apa calda
cu detergent. Nu utilizai lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze
ireversibil nisajul gratarului dumneavoastra. Uscai cu atenie gratarul dupa curaare pentru a
preveni apariia ruginii.

Depozitarea

- Asigurai-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita.

- Depozitai-va gratarulintr-un loc uscat i racoros.

- Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, urmai procedurile de curaare.

(5. SAPROTEJAM MEDIUL )

Va rugam sa predai gratarul, la sfaritul duratei sale de viaa, la un centru de tratare a deeurilor
pentru a reciclat. Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suanta, nu le
aruncai sau sa-i ardei accesoriile; va rugam conformai-va reglementarilor aplicabile privind
colectarea, indepartarea i reciclarea acestor produse.
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(6. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numai in cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar fi
restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceastd garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele si componentele
lipsd, precum si daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

In nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depdsi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare a
produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normala (rugin, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriordri rezultate in urma intretinerii necorespunzétoare, a depozitdrii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari

- Orice dauna rezultat din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial, utilizare ca un
Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscing, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindind, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

In cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot CS 00001 - 59790 Ronchin - Franta
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Eé’ INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, implementamos
nossos esforcos para garantir uma excelente qualidade, atendendo as necessidades dos usuarios.
IMPORTANTE! PARA ESTE PRODUTO OFERECER UMA SATISFACAO TOTAL AO INSTALAR,
USAR E REALIZAR SERVICO DE MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA ESTE MANUAL
CUIDADOSAMENTE ANTES DE URILIZAR O PRODUTO. CONSIDERE OS AVISOS DE SEGURANCA
BASICOS CONTIDOS NESTE MANUAL E MANTENHA-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES D)

(ﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIA CUIDADOSAMENTE

0 uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaucdes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos
nem poluicdo. Na primeira utilizacao, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel
quente durante pelo menos 30 minutos. Esta operagao eliminara residuos de gordura do processo
de fabricacéo. Isso também estabilizara a tinta e liberara um cheiro que desaparecera nos usos
subsequentes. Para sua seguranca:

- Nao utilize em ambientes fechados!

- “Aviso! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de
acordo com a norma en 1860-3!”

- Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

- Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

- 0 uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaucdes.

- Ao utilizar este produto, & absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para
protecao contra altas temperaturas.

- Aviso! Esta churrasqueira card muito quente. Nao a movimente durante o uso!

- Para evitar explosoes de chamas, certique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o
excesso de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

- Mantenha um balde cheio de dgua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no
caso de ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certique-se de que todos os elementos necessarios para a
montagem do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual. Se o produto estiver
danicado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima.

(2. INSTALAGAO )

- Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

- Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

- Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma
area aberta e bem ventilada.

- Por favor, certique-se de que a churrasqueira ndo esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) Ou sob folhagens de arvore.

- Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite exp6-las a cloro,
sal ou ferro.

Nos ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
Aumente as faiscas.

- “Aviso! Mantenha as criancas e animais de estimacao longe” na verdade, a cada ano ha um
grande nimero de acidentes tragicos. Queimaduras graves sao particularmente uma fonte de

57

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

HE

AR

EN

preocupacao quando se trata de criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus
rostos quase sempre estejam na mesma altura que o carvao em brasa.

-Naoutilize achurrasqueira num espago connado e/ou habitavel, por ex. Casas, tendas, caravanas,
motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por monédxido de carbono.

(3._MODO DE USAR D)

Avisos

- Antes de prosseguir, certique-se de que entendeu completamente a secdo “informacoes
Importantes” deste manual.

- 0 design desta churrasqueira nao permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para
uma assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo
excessivo de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sao cobertos pela garantia.
- Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

- 0 carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢cao mais baixa.

- Nunca coloque mais que 1.2 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendacoes de acendimento

- Encha o recipiente com carvao até um tergo da sua altura e nao ultrapasse a metade da altura.
Use carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o
carvao a pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posicao mais baixa.

- A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis
com a norma en 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente
Seguros.

- Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
Sem produzir chamas.

- Nao coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
-Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

- Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

- Por razoes 6bvias de seguranga, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando
estiver em uso.

Manter a conagracao sob controle * muito importante

As conagracdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
Que estao sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas & melhor evitar essa
conagracao paraimpedir a carbonizaza¢ao da comida. Para manter as conagragdes sob controle,
é absolutamente essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de

Cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

- Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

- Em caso de incéndio com gordura, siga as instrucdes abaixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
Apbs cada utilizacao.

-Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, & necessario extinguir suas chamas e limpa-
la a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A nao observancia destas recomendagdes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danicar sua churrasqueira
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Em caso de chamas de gordura/avisos:

- Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

- Nao feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

-Nunca jogue agua na sua churrasqueira. Se vocé usar um extintor de incéndio, tem de ser um tipo
com formula em po.

- Se as chamas nao parecem car mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
Obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

- Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.

- Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suciente antes de fechar a tampa ou cobertura e
guarda-la.

(4. MANUTENCAO E CONSERVAGAO D)

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apos longos periodos
de armazenamento. Certique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o
suciente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e
amantenha longe da umidade.

- Nunca jogue agua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

Am de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
Enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situacdes de umidade ou condensacao e causar danos.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecao. Também é
possivel que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira.
Isso precisara ser limpo usando agua com sabao muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que
vocé observar, que nao quem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de
ferrugem e repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.
Superficie de cozimento

- Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para eliminar residuos
de alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pos abrasivos, pois isso pode danicar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao recomendamos a
limpeza das grelhas na maquina de lavar louga devido ao seu peso.

- Caso ocorra ferrugem na superficie de cozimento que esta em contato com os alimentos, entdo
a superficie deve ser substituida.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em agua com sabao e espremido com forga. Excesso de gordura e pedacos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material nao abrasivo e
com agua quente e sabao. Nao use esponjas ou pds, pois isso pode danicar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apos esta limpeza para
evitar a formacao de ferrugem.

Armazenamento

- Certique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou
guarda-la.

- Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

-Antes de usar sua churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de montagem.

59

FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

HE

AR

EN

(5. PROTEGER NOSSO MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de levar a churrasqueira no naldo seu ciclo de vida para a instalacao de tratamento de
residuos, para que seja reciclada. Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a jogue fora,
nem queime seus acessorios; por favor, cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacgao e
reciclagem de tais produtos.

(6. GARANTIA )

Condicoes de garantia

Os produtos sao projetados de acordo com os mais altos padroes de qualidade para produtos
destinados aos consumidores. A garantia de venda cobre um periodo de xxx anos a partir da
data de compra do produto. A garantia cobre todos os defeitos de fabricagao: pecas e elementos
em falta, danos ocorridos em condigoes normais de uso. Reparos e substituicoes de pegas nao
resultam em uma extensao do periodo de garantia original.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto. A
cobertura da garantia do produto & limitada ao valor do produto. Excluem-se, nomeadamente,
0s seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, desvanecimento de cores..) De pecas expostas
Diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do
tempo.

-Todos os danos resultantes de manutencgao inadequada ou armazenamentoincorreto, montagem
incorreta ou modicagoes introduzidas.

-Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para ns comerciais, use como
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas
termais ou de spas.

- Danos resultantes de condicoes extremas da natureza, como granizo, furacoes, terremotos,
Tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
Jardinagem de sua loja.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - francga
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) INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place
all of our efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of the users.
IMPORTANT ! IN ORDER TO OBTAIN THE UTMOST SATISFACTION FROM THIS PRODUCT UPON
SETTING IT UP, USING IT, AND MAINTAINING IT, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY
READ THIS USER MANUAL BEFORE USING THE PRODUCT. PLEASE PAY ATTENTION TO BASIC
WARNINGS RELATING TO SAFETY WITHIN THIS MANUAL, AND KEEP THE MANUAL FOR LATER
REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

=N IMPORTANT, TOBE KEPT FOR FUTURE REFERENCE :
I%HT PLEASE READ CAREFULLY

Use of this bbq grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be a reasonfor damage nor pollution. Upon
f rst use, heat your bbq grill and keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will
eliminate grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and
release a smell that will vanish upon subsequent uses. For your safety:

- Do not use indoors!

"Warning! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only f relighters complying to
en1860-3!"

- Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

- Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

- Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

-When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for protecting
against high temperatures.

- Warning ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

- To avoid burst of flames please make sure that the bowl is clear by removing any excess grease
and marinade before starting to grill.

- Keep a bucket flled with water or sand near the bbq grill while using it, especially in case of heat
waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting
up the product are provided, and in order to do that, please refer to the manual. If the product is
damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

(2. seTUP )

- This product is intended for outdoor home use.

- Your bbq grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

- Place this bbq grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

- Please make sure that the bbq grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter
...) Or under tree foliage.

- To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this bbq grill near the coast, swimming pools,
or railway tracks.

-Ondaysof high wind, please place you bbq grillin such a way to prevent wind from raising sparks.
- "Warning! Keep children and pets away" in fact, each year there is a large number of tragic
accidents. Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to
their small height making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.
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- Do not use the barbecue in a conf ned and/or habitable space e.G. Houses, tents, caravans, motor
homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

(3. USE RECOMMENDATIONS )

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « important informa-
tion » section of this manual.

- The design of this bbq grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat
that may cause damage to your bbq grill that is not covered by the warranty.

- Use the charcoal that complies with the current law.

- The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

-Never put more than 1.2 kg of charcoal inside the barbecue.

Lighting recommendations

- Fillthe bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use wood
charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm below
the cooking grate in its lowest position.

- The easiest way to light the charcoal is to use bbq lighters, compliant with en 1860-3, that you

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any f ames.

- Do not place your grate empty on the bbq grill, it may deform if left to heat for too long.

- You can adjust the strength of flame by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

- We would like to remind you once more that no flammabl liquids should be poured to light or
increase bbq flames

- For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving your bbq grill
when in operation.

Keeping conflagration under control *very important

Confla rations or f ash flame happenwhen the juices or fat from food being cooked drip on the
burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your bbg food, but it is better to avoid such confla rationto prevent charring the food. To keep
confla rations under control it is absolutely essential to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauce in reasonable quantities.

- Keep a bucket flled with sand near the bbq grill when in use

-In case of grease f re, please follow the instructions below

Grease flames

Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
After each use.

If the bbq grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flame and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,...)
Failure to observe these recommendations may result in grease flame that could lead to injuries
and damage your bbq grill.

In case of grease flames warnings

- Keep everyone away from the bbq grill and wait for the flames to die out.

- Do not close the lid or cover of the bbq grill.

- Never pour water on your bbq grill. If you use a f re extinguisher, it has to be a powder formula
one.

- If the flame do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your f re department for
help.
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End of the cooking session

- Please clean your bbq grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fre.

- Wait for the bbq grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

(4. CARE AND MAINTENANCE )

Regularly clean your bbq grill between uses and especially after long periods of storage. Make
sure that the bbq grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave
your bbq grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

- Never pour water on the bbq grill when its surface is hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your bbq grilland keep it in good shape, we strongly recommend
that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months. High-
resistance covers and other bbq grill accessories are available from your local stores. Even if
your bbq grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because humidity or
condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry the bbq
grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start rotting
on certain parts of the bbq grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water. Any rusty
parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust remover and
repainted with a bbq grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

- After the bbq grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
Dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finish ng of your bbq grill. Rinse and dry as well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

- If rust appears on the cooking surface that is in contact with food, then such surface should be
replaced.

Bbq grill body

Regularly remove excess grease from the body of the bbq grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the bbq
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

Bbq grill lid

Clean the bbq grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finish ng of your
bbq grill. Carefully dry the bbq grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Storage

- Make sure that your bbq grill has cooled down completely before covering or storing it.

- Store your bbq grillin a dry cool place.

- Before using you bbq grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to
be recycled. If your bbq grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories;
please comply with applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.
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(6. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend the
original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifi ally excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flame or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifi ations.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France
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Ce produit se recycle, s’il n’est plus utilisable déposez-le en déchetterie.
Notice a trier. Pour en savoir plus : www.quefairedemesdechets.fr

@ Ce produit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez tapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este producto es reciclable. Siyano se puede usar, Evelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd wopoidy elvor avakukhoo. Edv Sev pmopet mhéov va ypnottonoudel, petadépete my o€ kAot kEVpo avakiKAWONC amoppULpaTuy.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zhiorki odpadow.

@ 3o npoyKT MOXET NepepasaTbIBaTLCA. ECIIM O GOMbLLE HE MPUTOIEH [1A I0Nb30BAHIS, CLIANTE €70 B YTUNMSALMOHHIIA LIEHTP.

Cpox cnyx6bl 5 net

@ bynonim Kaitra oxaeyre kenepi. OHbl pi KonaHyFa GONMANTLIH XaFIaina, OHbl KAVTa OHOSATIH OPTANbIKKA TANCHIDYbIHbI3bI GTIHEMI3,

KbIameT Mep3iMi 5 xbin.

@ Uil susile) 8 e ) eda) oo ¢ Allerind (Saall o 2ay o 13 ¢ sl saley U8 peisall 138
@ e npopykT MoXe nepepo6naTIca. SKLLIO BOHO GiNbLLIE He C NPUATHE J1A BUKODUCTYBAHHS, SAAITE 1AOT0 B YTUITI3aL|iiHi LEHTD. CTPOK

CIyX01 5 POKiB.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.
@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.
@ '¥M'Y DIN INKY7 N7109 NITNNY 1507 11'AYN7 W' AITNY [N AT XM

@ This product s recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

Production year : 20XX
Production month : XX

Production date/OaTa
n3roToBneHus/LLbiFapbinfaH
KYHi/[laTa BUrOTOBNEHHS:
mm/yyyy

&[0

PAP

Q"[l
** Garantie 5 ans/ 5 anos de garantia/ Garantia de 5 anos / Garanzia 5 anni/ Eyyunon 5 etbv / Gwarancja
5-letnia/lapaHTva 5 net/Keningik 5 xbin /< s 5 gles / TapaHTia 5 pokis / Garantie 5 ani/ Garantia 5 anos /

[——]

ﬁﬁ

DESCARTE
SELETIVO

Made in China/ CgenaHo Bo Kutae /

KblTanpa »kacanfaH / KpaiHa noxogpkeHHs Kutawm /
Fabricado na China

01 5-7 NiMnr / 5-year warranty

ADEO: business name (Adeo Services)
Adress (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France)

UA: Bupo6HwK: TOB "Aneo Cepgice3 C.A", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790
PoHLLIeH, DpaHLis. IMnopTep: TOB "epya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa,
M.Kuig, Byn. MonspHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuiMae NpeTeHsii
Bifj CMOXMBAaYiB LLIOA0 TOBAPY, @ TAaK0X MPOBOANTH MOr0 PEMOHT, TEXHIUHE i
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais, n°. 525, 6° andar cj
61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regides 0800-0205376

IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,

Hosted in Leroy Merlin Fourways Store, 35 Roos Street, Witkoppen Ext 97,
Sandton, 2191 Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

KZ: ViMnopTTayLUbl/TayapabiH canackl 60MbIHLLIa Hapa3blibIKTapab!
Kabblnpayfa exineTTi Tynfa: <lepya MepneH KasakcTaH» XKLLIC KasakcTaH
Pecny6nukacel,050000, AnMaTbl K., KoHaes KeLLeci, 77, «ParkView» BO, 6K.,
07-KeHce

MmnopTep / Mpoaagel / OpraHv3aLms, MpYHYMatoLLas MPeTeH31M Mo
KauecTBy mpoayKuUmn B Pecnybnuke Kasaxctan: TOO «/lepya MepneH
KazaxcTaH». 050000, Pecny6nuika KasaxcTaH, r. Anmatsl, yn. KyHaesa, A. 77,
BL| «PARK VIEW», 6 3aTax, opumc N° 07.

RU: iMnopTep/MNpodaseL/OpraHn3aLus, ynonHOMOYeHHasa NPUHUMaTh
NPeTeH31K No KauyecTsy Toapa B PO: 000 «/IEPYA MEPTEH BOCTOK»,
141031, Poccusi, MockoBcKas 06/, . MbITuLLK, OCTaLLKOBCKOE Liocce, A1
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