
Nom Latin� : Phaseolus vulgaris
Hybride� : Non
Obtention� : Oui
Code Article� : 1108880
Gencod� : 3182670262708
PCB� : 5
Série de prix� : 5M
Poids net� Kg� : 0,026

Valeur sûre - Sélection 
Vilmorin�

Haricot Nain Violet Velour - 
5 M

Osez l’intensité du Velour!�
Velour offre des gousses fines, lisses et veloutées, à la 
texture exceptionnelle. Sa bonne résistance aux maladies 
permet une récolte prolongée. La couleur de ses gousses 
les rend faciles à repérer dans le feuillage et ses plants 
sont du plus bel effet dans le potager! Cette couleur si 
particulière lui confère un goût incomparable. Il perd sa 
couleur à la cuisson (le haricot redevient vert) mais garde 
toutes ses saveurs! 
Ce sachet contient la juste dose de graines pour semer 5 
mètres linéaires de haricots.

Levée� : 8-10 jours�
Exposition� : Soleil�
Arrosage� : Moyen�
T° sol Min� : 10°C�
Type de sol� : Sol bien drainé et riche en humus.�

Plantes compagnes association� : Se plaît à proximité de la betterave, du céleri, du chou, du concombre, 
du pois, du radis, de la tomate, et du maïs. Au coté du fraisier et de la carotte, 

�
Usage� : Gustatif�

Bénéfices� : 
• Gousses fines et veloutées
• Goût exceptionnel
• Forte résistance aux maladies

• Récolte prolongée

Mois de semis� :
J F M A M J J A S O N D

Mois de récolte/floraison� :
J F M A M J J A S O N D
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Haricot Nain Violet Velour - 
5 M

Informations logistiques� :

1. Je sème� :
Semer de fin avril à juillet 4 à 5 graines dans de petits trous peu profonds (appelés 
poquets) distants de 40 cm en tous sens, ou en lignes distantes de 40 cm en semant une 
graine tous les 5 cm. Faites attention à ne pas enfouir vos graines à plus de 2-3 cm de 
profondeur. Quelques jours après la levée, travaillez légèrement la terre en surface (biner) 
afin Semer d’éliminer les éventuelles mauvaises herbes et semer d’aérer la terre.

Pays de provenance� : France

2. J’entretiens� :
Lorsque vos pieds de haricots font 10 à 12 cm, Biner une seconde fois puis ramener un peu 
de terre aux pieds de vos haricots. 

3. Je récolte ou j’admire� :
Récolter de juillet à septembre tous les 5 à 7 jours.

Astuce� :
Sublimer les haricots vapeur dans une salade croquante avec champignons de Paris et carottes, 
le tout assaisonné de gingembre, ail et citron ! Plonger les haricots dans l’eau glacée en fin de 
cuisson pour conserver leur teint vert (l’eau froide fixe la chlorophylle) et leur croquant. Une 
branche de sarriette dans l’eau de cuisson les parfumera et facilitera la digestion.

Longeur Largeur Hauteur Poids net Poids brut Poids emballage

Produit 11� cm 0,5� cm 16� cm 0,026� Kg 0,032� kg 0,005� Kg

Type emballage� : SACHET MM

Etapes de culture� :


