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INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION,DE SON UTILISATION ETDE SON ENTRETIEN,NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIREATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

ﬁm IMPORTANT, .ANCONSERVER POURTOUTE REFERENCE
ULTERIEURE : ALIRE ATTENTIVEMENT

-Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair: s’ily a une fuite le gaz va s’accumuler a un point bas et peut exploser au
contact d’une flamme ou d’une étincelle.

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’'un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’'un gant de cuisson est recommandée.

- Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant gqu’il n’a pas complétement refroidi.

- N’utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

-Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions aprés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Cutilisation.
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- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier lappareil.

- @10 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles de cuisson utilisables.

Informations sur le gaz et le détendeur

A hec
But G30) 28-30
E BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, Lu, | 2utene (330 I
% MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
: Butane (G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS,LT, Ly, | >utene(630)30 mbar |
\ MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Max @330 mm mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute 'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé 3 molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant 'été, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudég, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.

- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagé, remplacez-le par un tuyau adéquat concu spécialement
pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequelil est utilisé.

- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1SO3821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5 m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de 6kg ou une bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la
norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS
POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L’EFFICACITE DE VOTRE BARBECUE. L’UTILISATION D’UN
DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA GARANTIE.
Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les
détendeurs qui conviennent le mieux.

Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par Uutilisateur.
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(2. INSTALLATION )

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’'une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N'utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, n’utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions aprés avoir fait votre test de fuite.

Sélection d’un emplacement

- Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien
aéré. Prenez soin de ne jamais le placer sous une surface combustible. Les c6tés du barbecue ne
doivent jamais étre a moins d’'un métre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a
Uécart des matériaux inflammables !

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non venté, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N'utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.

- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille

(3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

-La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez 4 secondes,
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puis continuez a tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le brileur soit allumé.

- Allumez les autres brileurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
brileur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le brileur ne s’allume pas apreés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cing minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez
vous reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 a 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers lorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre, a la position maximale.

- Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le brileur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumés, les brileurs doivent briiler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les briileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson a la grille

Les brdleurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. La fumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments laréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les
brileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les [égumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Controle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque Uon cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien sir a donner le bon go(t du barbecue,
mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas brdler les aliments. Pour contréler
cesembrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
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la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les braleurs sur mini pour la cuisson.

-Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettantde la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de 'éteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur, il faut qu’il soit

a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les briler pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de

la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
Caccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a Uarrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d’'une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez l’alimentation de gaz

au niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
Cutilisation de Uappareil en toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec Uappareil.Le nettoyage et Uentretien par
Uusager ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

- Si le cordon d’alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent
de réparation ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

- Cette instruction peut également étre obtenue sur le site Web d'Adeo Service.

- La charge maximale pour la rotissoire est de 5 kg.

- Les piles 4xAA en option sont alimentées pour une lampe LED. Les piles rechargeables doivent
étre retirées de l'appareil avant d'étre chargées, lorsque les piles non rechargeables ne doivent
pas étre rechargées. Difféerents types de piles ou piles neuves et usagées ne doivent pas étre
mélangées. Les piles doivent étre insérées avec la polarité correcte. Les piles épuisées doivent
étre retirées de 'appareil et éliminées en toute sécurité. Si l'appareil doit rester inutilisé pendant
une longue période, les piles doivent étre retirées. Les bornes d'alimentation ne doivent pas étre

court-circuitées.
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(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particulierement apreés
des périodes prolongées de rangement. Veérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Chumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliéerement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.
Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a Ueau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

-Nous rappelons gu’il faut absolument éviter d’utiliser des glagons qui risquent de provoquer un
choc thermique et de fissurer Ulemail de la plaque.

-Side larouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.
Entretien des brileurs

- Votre braleur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutdt jaune cela pourrait étre di a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de contréle, ce
gui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le brileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de facon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siun ou plus des brileurs ne s’allume pas.

- Si la flamme du braleur tire beaucoup sur le jaune.

- Sile gaz s’allume derriére le panneau de controle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brileur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brileur.

- Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que lintérieur du tube du
brileur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

-Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.
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Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
leau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

-Vous risquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de U'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de Ueau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de 'eau chaude savonneuse
ou une brosse nylon. N’utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
Uallumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.
Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de U'eau chaude et
savonneuse. N’utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de 'eau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment Uaspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. A intervalles
réguliers.

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez
votre barbecue dans un endroit frais et sec.

- Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du brileur.

- Si le barbecue est entreposé a Uintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a Uécart des sources de chaleur ou d’allumage. Ne laissez pas les enfants jouer avec cette
bouteille. N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si
votre barbecue comporte un moteur ouun soueur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.
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(‘6. DEPISTAGE DE PANNES )

PROBLEME/SOLUTION

Les briileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur defectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur

- Colmatage des braleurs > Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz > Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Le cable d’électrode est desserré ou déconnecté de Uélectrode > Reconnectez le cable

-Lélectrode ou le cable est endommage - Changez lélectrode et le cable

-L'allumeur intégré est défectueux - Changez-le

-Ecartement incorrect de [électrode - L'électrode doit &tre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextrémite de Uelectrode et le
hublot sur le brileur. Réaligner Uelectrode comme Uexige.
Le briileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide > Remplacer par une houteille pleine

- Détendeur defectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur
- Colmatage des braleurs > Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz > Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du brileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-Labouteille de gaz est trop petite -> Utiliser une bouteille plus grande

- Colmatage des braleurs - Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz > Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Vent -> Utiliser le barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

- Systéme d’allumage intégre coincé - Remplacer le robinet de gaz

-Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer le robinet de gaz par votre vendeur

(7. GARANTIE )
Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.
Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux

barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
gue les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de U'abus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire

ci-joint.
Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.
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Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle,des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Sivous avez des questions concernant le montage ou Uutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

('8. SPECIFICATIONS TECHNIQUES )

ADEO Services
Nom du produit Barbecue au gaz d’extérieur C € 2 5 7 5 - 2 2

Numéro de modéle 2023R09P02-0028

aoori [ [ | O
Catégorie de gaz L34 28-30/37) Lagp0 L) Lagpis0)
Gazet Pression Butane(630) | Propane(631) Butane Butane Butane
d’alimentation 28-30 mbar 37mbar 29 mbar 37mbar 50 mbar

Ly a7y BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 6B, 6R,IE, IT, LT, LU, LV, T, SK, SI
Lygpaa: CY, CZ, DK, EE, FL, R, HU, LT, IT,NO, L, SE, SI, 5K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Pays de destination b AT, CH, CZ DE,SK
lag/p(zn: PL

Ta!lle.d injecteur dubrdleur 00.92mm 00.92mm (0.86mm 00.81mm
principal
Tal!le injectour dubrdleur 00.88mm 0 0.88mm (0.79mm 00.75mm
latéral
Puissance calorifique

; TkW(1235gh
nominale totale (Hs) 3

Energie électrique (V/CC)  [4x15V-Ampoule LED/Tension nominale: 220V-240V/Fréquence: 50/60Hz

An’utiliser qu'a Uextérieur des locaux
Consulter la notice avant Uutilisation

ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué en Chine
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EU/EC Declaration of conformity

Déclaration UE/CE de conformité
DECLARACION CE / UE DE CONFORMIDAD
Declaracdo CE/UE de conformidade

Product Model[Modéle du produitjModelo de producto|Modelo do produto|

84178201

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragao de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracién|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto | GAS BARBECUE

Product Ry |Référence pros \cia del producto|Referencia 84178201 - EAN Code: 3276007420661
do produtor] Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A
Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto| NATERIAL

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN: Serial NO" SSSSSS: Supp“er COde‘
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificaéo do numerode XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

sériel product, PPPPPP : Incremental number)
The object of the above is in with the R to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union t n ‘objet de la dé 1 décrit ci- references to the ns in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
dessus est a la législation d't isation de I'union |Réfé es des normes | ées pertinentes notifié|Cuando corresponda * el nombre y nimero de

i | objeto de la i6n descrita anteriormente es conforme appliquées ou des spécif par rapport la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
ala legislacién de armonizacion pertinente de la Unién|O objeto da conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas  referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
declaracdo acima descrita estd em conformidade com a legislagéo de pertinentes utili: [el( ias a las i i numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e
harmonizagéo da Unido aplicavel:| respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as  a referéncia ao documento|

normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificacdes para as quais a conformidade € declaradal

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

appliances burning gaseous fuels| appareils brilant des EN 498:2012 ITS-2575-GAR-2128522-R6

combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| EN 484:2019+AC:2020 160523041GZU-001 R18 released by Intertek
aparelhos a gas|

2014_35_EU_LVD

electrical equipment designed for use within certain voltage limits EN 60335-1:

(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines 2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+ 170516060GZU-001
limites de tension |[material eléctrico destinado a utilizarse con A15:2021 released by Intertek
determinados limites de tension |material elétrico destinado a ser EN 62233: 2008

utilizado dentro de certos limites de tensao |

2014_30_EU_EMC EN 55014-1:2021

Electromagnetic compatibilitylcompatibilité EN 55014-2:2021 170516061GZU-001
électromagnéti ibilidad electr ética EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 released by Intertek
|compatibilidade eletromagnética | EN 61000-3-3:2013+A1:2019

IEC 62321-3-1:2013

2011_65_EU_RoHS IEC 62321-4:2013+AMD1:2017

Restriction of hazardous substances in electrical IEC 62321-5:2013

products|Restriction des substances dangereuses dans les produits |EC 62321-7-1:2015 180210285b 001
électriques|Restriccion de sustancias peligrosas en equipos |EC 62321-7-2:2017 released by TUV
eléctricos.|Restricdo de substancias perigosas em equipamentos EN SO 17075-1:2017

elétricos| IEC 62321-6:2015

IEC 62321-8:2017

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de Ronchin France

expedicion|Local e data de emiss&o|
05/10/2022



INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el diseno y la fabricacion de nuestros
productos, nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades
de los usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACIéN, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUE LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAREL PRODUCTO.TENGAEN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SEINCLUYEN EN ESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

ﬁm IMPORTANTF,ACONSERVAR PARAPOSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- Le rogamos que lea detenidamente estas instrucciones antes de proceder al montaje o a
utilizar su barbacoa.
- Conserve estas instrucciones como referencia futura.
- Este producto ha sido disefado Gnicamente para su uso en exteriores. No lo utilice eninteriores.
- No utilice la barbacoa ni almacene bombonas de gas en lugares que se encuentran auna altura
inferior al nivel del suelo de areas circundantes. Debido a que el gas es mas pesado que el aire,
de producirse una fuga, el gas se acumulara en la zona mas baja y podria explotar en presencia
de llamas o chispas.
- El aparato s6lo debera utilizarse con bombonas de gas tipo glp (gases licuados del petroleo).
Debera utilizarse un regulador de gas adecuado para butano, propano o mezcla de gases.
- Retire el envoltorio de plastico de todos los elementos del producto antes de encender la
barbacoa.
-Aseglirese de no utilizar la barbacoa a unadistanciainferior aun metro de cualquier estructura
o superficie inflamable. No la utilice debajo de una superficie o material combustible.
- Las bombonas de gas no deberan colocarse nunca directamente debajo de la barbacoa.
- Las bombonas de gas no deberan utilizarse ni almacenarse nunca tendidas de costado en
posicion horizontal. Esta accion podria dar lugar a fugas importantes. Ademas, el liquido podria
penetrar en la tuberia del gas, dando lugar a consecuencias fatales.
- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla.
- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

Una vez encendida, no desplace la barbacoa. Espere para ello a que se haya enfriado
totalmente después de su uso.
- Mientras la barbacoa esté encendida, no debera dejarse desatendida en ninglin momento.
- El asa de la tapa o cubierta podran alcanzar temperaturas muy elevadas. Sujete inicamente
la parte central del asa.
- Se recomienda utilizar siempre guantes para hornos.
- Utilice utensilios especialmente disenados para barbacoas y provistos de mangos largos
resistentes al calor.
- Extreme los cuidados al abrir la tapa o cubierta, ya que se desprendera vapor caliente de su
interior al abrirla.
- Alguna de las piezas de esta barbacoa alcanzan temperaturas muy elevadas. Por lo tanto,
deberan extremarse las precauciones; en particular, cuando haya presente nifos, ancianos y
mascotas.
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- Corte siempre el suministro del gas de la bombona cuando no esté usando la barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Utilice Gnicamente esta barbacoa en una superficie firme, estable y plana.

- Antes de utilizar su barbacoa, lleve a cabo una comprobacion de fugas. Esta es la inica manera
segura de garantizar la deteccion de posibles fugas de gas procedentes de las uniones y
conexiones de la barbacoa tras su montaje.

- Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se retire o sustituya
la bombona de gas O el tubo flexible.

- No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

- No utilice aerosoles cerca de esta barbacoa.

-De noobservarse las instrucciones incluidas en el manual, podrian producirse danos o lesiones
fisicas.

- Si tiene alguna duda acerca de estas instrucciones, pongase en contacto con su distribuidor
local.

- No efectlie modificaciones en la barbacoa, ya que, ademas de ser peligroso, no esta permitido
e invalidaria la garantia que acompana al producto.

- No mueva el aparato cuando esté funcionando.

- Corte el suministro de gas de la bombona después de usar.

- Ese aparato debe permanecer alejado de materiales inflamables cuando esta funcionando.

- No modifique el aparato.

- Los recipientes de coccidn que se utilicen deben tener un diametro de entre $10y $24 cm
Informacion sobre el gas y el regulador

But G30) 28-30
A @0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2ut"e (330 .
g MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS,LT, Ly, | >utane(630)30 mbar :
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 38/P

v =~ mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar | |

Esta barbacoa podra utilizar bombonas de propano, butano o de una mezcla de ambos gases
lp (gases licuados del petroleo). Las bombonas de propano le proporcionaran gas en cualquier
época del ano, incluso en los dias frios de invierno. Es posible que sea necesario utilizar una
llave inglesa (no incluida) para sustituir las bombonas de gas. Las bombonas de butano son
especialmente aptas durante el verano. No obstante, podran afectar el rendimiento de la
barbacoa y limitar la potencia térmica proporcionada por los quemadores; en particular, una
vez que la temperatura del gas descienda por debajo de los 10 °c. Compruebe que ha instalado
la bombonay el regulador de gas correctos para su barbacoa.

- Eltubo flexible la bombona debera estar tendido de manera relajada sin dobleces, torceduras,
tension, pliegues ni estrangulamientos que puedan obstruir o restringir en modo alguno el libre
flujo del gas. Antes de cada utilizacion, compruebe siempre el tubo flexible para determinar la
posible existencia de cortes, grietas o desgaste excesivo.

- Aparte de su punto de conexion, ninguna otra parte del tubo flexible debera estar en contacto
con piezas calientes de la barbacoa. Si se observan indicios de dafos en el tubo flexible,
debera sustituirse por otro adecuado para su utilizacion con gas lp que cumpla las normativas
nacionales del pais donde se esté utilizando.

- Use un tubo flexible apropiado y conforme con la norma 1SO03821 y cuya longitud no sea
superiora1,5m.

Para un desempeno optimo, le aconsejamos que use una bombona de butano de 6 kg o una
bombona de propano de 5 kg. Use un regulador apropiado conforme con la norma EN16129.

3P
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PARA QUE LA BARBACOA FUNCIONE DE MANERA SEGURA Y EFICAZ, DEBERA UTILIZARSE
EL REGULADOR Y LA BOMBONA DE GAS CORRECTOS. LA UTILIZACION DE UN REGULADOR
INCORRECTO O DEFECTUOSO SUPONDRA UN PELIGRO IMPORTANTE Y DARA LUGAR A LA
ANULACION DE LA GARANTIA DEL APARATO. Consulte a su distribuidor de gas local para
informarse sobre las bombonas y los reguladores de gas mas adecuados.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser alteradas por el usuario.

(2. INSTALACION )

Comprobacion de fugas

Las comprobaciones de fugas deberan efectuarse siempre en una zona que cuente con buena
ventilacion. Efectlie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se sustituya
la bombona de gas o el tubo flexible.

Paso n.° 1: confirme que todos los mandos de control se encuentran en la posicion de apagado.
Paso n.° 2: abra el suministro de gas/la llave de paso del gas de la bombona o el regulador.

Paso n.° 3:compruebe la existencia de posibles fugas aplicando una solucion a base de /; parte de
aguay % parte de liquido detergente/jabon sobre todas las uniones del sistema de gas, incluidas
todas las conexiones de valvulas, tubos flexibles y del regulador. Bajo ninguna circunstancia
utilice una llama viva para comprobar fugas.

Paso n.° 4: si se observa la formacion de burbujas en cualquiera de las uniones, sera indicativo
de que existe una fuga

Cierre el suministro de gas en la bombona o regulador. Vuelva a apretar bien todas las uniones
Repita la prueba. Si vuelven a formarse burbujas, no utilice la barbacoa y pdngase en contacto
con su distribuidor local para que le preste el asesoramiento necesario.

Tras haber efectuado la comprobacion de fugas, limpie la solucion de agua y jabon utilizada de
todas las uniones y conexiones.

Seleccion de la ubicacion adecuada

- Esta barbacoa ha sido disefada Gnicamente para uso en exteriores y debera colocarse en una
zona bien ventilada. Tenga cuidado de no colocar la barbacoa debajo de superficies o materiales
combustibles. Los lados de la barbacoa nunca deben estar a menos de un metro de alguna
superficie combustible. jMantenga esta barbacoa apartada de cualquier material inflamable!
-Seleccione el lugar donde se vaya a utilizar la barbacoa. Dicho lugar debe situarse en un espacio
abierto que no esté afectado por el viento y que esté alejado de los arboles y otros elementos
gue puedan prender fuego.

Precauciones

- No obstruya los orificios de ventilacion existentes en la carcasa de la barbacoa.

- En caso de que necesite instalar o sustituir la bombona de gas, asegiirese de que la unidad esta
apagada y de que no haya fuentes de ignicion en las inmediaciones de esta (cigarrillos, llamas
vivas, chispas, etc.) Antes de proceder.

Conexion de un tubo de gas a la barbacoa

- Conecte un tubo del gas en el punto de admision del gas situado en la parte posterior de la
barbacoa. No apriete en exceso la conexion. No utilice cinta adhesiva o liquidos para sellar la
conexion.

- Apriétela con la mano.

- Aseglirese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.

Fijacion del regulador en la bombona del gas

Aseglrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de apagado.
Conecte el regulador a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el
distribuidor de su regulador y bombona de gas.
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('3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de proceder a utilizar el producto, aseglrese de haber leido y entendido correctamente
las indicaciones proporcionadas en la seccion titulada informacion importante que se incluye
en este manual.

- Su barbacoa no ha sido disenada para que mas del 50% de su superficie de asar sea utilizada
a modo de plancha. Si se llegara a cubrir totalmente las placas de asado del producto, se
produciria una acumulacion excesiva de calor que podria llegar a dafar la barbacoa. Dichos
danos no estaran cubiertos por la garantia.

Como encender la barbacoa

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Aseglrese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Pulse el mando del quemador que desee encender y girelo en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta sentir cierta resistencia en la rotacion. Espere 4 segundos y continlie entonces
girando el mando hasta que escuche un clic (el guemador debera encenderse si todo va bien).
Repita esta operacion mas veces hasta encender este quemador.

-Encienda los otros quemadores sin importar el ordeny seglin se requiera. Compruebe que cada
guemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si no se consigue encender el quemador tras haber llevado a cabo el proceso anteriormente
indicado, gire todos los mandos hasta su sus respectivas posiciones de apagado. Cierre la llave
de paso del gas de labombona. Espere cinco minutos. Vuelva a ejecutar los pasos anteriormente
indicados. Si la barbacoa sigue sin encenderse, consulte las instrucciones para su encendido
manual que se indican a continuacion.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.

- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando del quemador hasta su
posicion de nivel moderado para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.
Instrucciones para el encendido manual del aparato

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su
barbacoa con la tapa

O cubierta cerrada.

- Aseglrese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de apagado. Abra la llave de
paso del gas en la bombona o en el regulador.

- Inserte una cerilla encendida a través del orificio de encendido derecho previsto a tal efecto
y situado debajo del panel de control. Acerque la llama al piloto de encendido del quemador
derecho.

- Empuje hacia dentro el mando mas a la derechay girelo en sentido contrario al de las agujas
del reloj hasta su posicion de nivel maximo.

- Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda, de derecha a izquierda, el resto de los
quemadores.

- Compruebe que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador mas a la derecha no consigue encenderse, pongase en contacto con su
distribuidor local para que le proporcione el asesoramiento necesario.

- Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo
durante un intervalo de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion
debera efectuarse antes de cada sesion de coccidon. La tapa o cubierta debe permanecer abierta
durante el precalentamiento.
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- Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando de todos los quemadores
hasta su posicion de nivel bajo para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus
alimentos.

Utilizacion de la parrilla de asar

Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de llamas (o el hogar con las briquetas
o las piedras de lava) debajo de la parrilla, la cual calienta a su vez la comida colocada sobre
ésta. El jugo natural de los alimentos resultante de la coccidn cae sobre el difusor de llamas
(o las briquetas o piedras de lava) situado debajo y se vaporiza. A medida que asciende, el
humo resultante de dicha accién sazona los alimentos, proporcionandoles ese (nico aromay
sabor a barbacoa. Para obtener una grado de coccion mas uniforme, baje la tapa o cubierta
de la barbacoa asegurandose de antemano que los quemadores estén en la posicion de fuego
moderado.

Cocinado en la plancha

Los quemadores calientan directamente la plancha, que a su vez asa la comida colocada
sobre ésta. Las planchas permiten cocinar alimentos mas pequenos como los mariscos, que
de otra forma podrian caerse por las ranuras de la parrilla. Estas permiten también cocinar
los alimentos que exigen una coccion de corta duracion y a una temperatura elevada, como las
verduras o los trozos pequefnos de pescado. Asimismo, se pueden utilizar exactamente como
placas de coccion de una cocina para asar filetes, huevos, etc. O si no, para calentar las ollas o
mantener la comida caliente.

Control del avivamiento de las llamas *muy importante*

-Elavivamiento accidental de las llamas se produce al asar alimentos, cuando la grasay los jugos
resultantes caen sobre el difusor de llamas caliente. Por supuesto, el humo desprendido ayuda
proporcionar a los alimentos ese sabor y aroma a barbacoa tan caracteristico. No obstante,
es mejor reducir en lo posible el avivamiento accidental excesivo de las llamas para asi evitar
que se quemen los alimentos. Para controlar el avivamiento accidental de las llamas, resulta
absolutamente esencial recortar el exceso de grasa de los alimentos antes de asarlos. Utilice
cantidades prudentes de adobo y salsas para cocinar. Asimismo, los quemadores deberan
colocarse siempre en su nivel de temperatura minimo durante la coccion de los alimentos.

- Cuando se produce el avivamiento accidental de las llamas, podran extinguirse normalmente
aplicando directamente bicarbonato sédico o sal sobre el difusor de llamas. Proteja siempre sus
manos cuando manipule utensilios o alimentos cerca de la superficie de coccion de la barbacoa
y procure protegerse de las llamas.

- En caso de incendiarse las grasas resultantes de los alimentos, consulte las instrucciones que
se proporcionan a continuacion.

Incendios provocados por grasas

- Drene y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier acumulacion de restos de alimentos
después de cada sesion de utilizacion de la barbacoa.

-En casode utilizar la barbacoa para grandes celebraciones, sera necesario apagar la barbacoa
cadados horasy dejar que se enfrie para eliminar las acumulaciones resultantes en el recipiente
recogegrasas antes de proceder a su limpieza. Es posible que sea necesario reducir el intervalo
entre operaciones de limpieza si se cocinan alimentos excesivamente grasientos (salchichas,
longanizas...). De no observarse esta instruccion, podrian producirse incendios provocados por
grasas que, a su vez, podrian ocasionar lesiones fisicas y danos importantes en la barbacoa.

En caso de incendio provocado por grasas/advertencias:

- Si puede efectuarse con toda seguridad, coloque todos los mandos de control en su posicion
de apagado.

- Cierre el suministro de gas en la bombona.

- Mantenga a los presentes a una distancia segura de la barbacoa y espere hasta que las llamas
se hayan extinguido por si solas.

- No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

- Nunca intente apagar la barbacoa utilizando agua. Si utiliza un extintor, aseglirese que sea de
polvo.
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- No retire el recipiente recogegrasas.

- Si el fuego no se sofoca o parece avivarse, pdngase en contacto con su parque de bomberos
para que le proporcionen asesoramiento al respecto.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la plancha, proceda como sigue:

- Tras cada sesion de utilizacion de la barbacoa, gire los quemadores hasta su posicion de
nivel maximo y déjelos encendidos durante 5 minutos. Este procedimiento ayudara a quemar
cualquier residuo de alimento y, por lo tanto, facilitara la limpieza posterior del aparato.
Aseglrese de que la tapa o cubierta permanece abierta durante este proceso.

- Aseglrese de realizar una limpieza a fondo de su barbacoa después de cada utilizacion para
evitar la acumulacion de la grasa del asado que podria prender fuego.

Como apagar su barbacoa

- Una vez que haya terminado de utilizar su barbacoa, gire completamente hacia la derecha
todos los mandos de control hasta su posicion de apagado. A continuacion, cierre el suministro
de gas en la bombona.

- Espere hasta que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar su tapa o cubierta.

(4. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras
periodos prolongados de almacenamiento. Asegiirese de que la barbacoa y sus componentes
se han enfriado lo suficiente antes de proceder a su limpieza. No deje la barbacoa expuesta a la
intemperie ni la almacene en lugares donde haya exceso de humedad o condensacion.

-Nunca apague ni enfrie la barbacoa utilizando agua cuando sus superficies estan aiin calientes.
-Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar la vida Gtil de su barbacoay mantener su rendimiento 6ptimo, le recomendamos
encarecidamente cubrirla si la deja a la intemperie durante cualquier periodo mas o menos
prolongado; en particular durante los meses de invierno. Podra adquirir fundas resistentes para
barbacoasy otros accesorios a través de su distribuidor local. Incluso cuando su barbacoa haya
estado protegida con una funda adecuada, debera verificarse a intervalos regulares ya que cabe
la posibilidad de que se produzca acumulacion de humedad o condensacion que podria terminar
danando la barbacoa. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y la parte interior de la
funda protectora. Asimismo, cabe la posibilidad de que germinen hongos en cualquier resto de
grasa existente en alguna pieza de la barbacoa. Podra eliminarlos de aquellas superficies lisas
utilizando agua jabonosa muy caliente.

Cualquier formacion de corrosion detectada que no sea propensa a entrar en contacto con los
alimentos debera tratarse con un producto inhibidor de corrosion y pintada con pintura para
barbacoas o de tipo termoresistente.

Superficies de coccion

Cuando la plancha se enfrie, limpiela con agua caliente jabonosa. Para eliminar los restos
de comida, utilice un liquido lavavajillas. No utilice estropajos de cocina ni detergente en
polvo, ya que podrian danar de forma permanente el acabado de la barbacoa. Enjuague bien
las superficies y séquelas minuciosamente. Debido al peso de las superficies de asado, no
recomendamos limpiarlas en un lavavajillas.

- Le recordamos que de ninguna forma debe usar cubitos de hielo que podrian provocar un
choque térmicoy agrietar el esmaltado de la plancha.

- La superficie de asado en contacto con los alimentos debera cambiarse si aparece orin sobre
la misma.

Mantenimiento de los quemadores

- Su quemador ha sido previamente ajustado para proporcionar el maximo rendimiento de las
llamas. Normalmente observara que, cuando esta encendido, el quemador produce una llama
azul, pudiendo adquirir un tono amarillo en su punta. Si el color de la llama es mayormente
amarillo, se debera a un problema causado por acumulaciones de grasa que obstruyen el
guemador o bien por restos de suciedad o insectos presentes en los orificios de los tubos del
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guemador. Dichos elementos podran obstruir o restringir el flujo de la mezcla de aire y gas, con
el consecuente riesgo de que se produzca un incendio en la parte posterior del panel de mandos
y se causen danos importantes en su barbacoa. De darse este caso y de ser posible llevarse a
cabo de manera segura, debera cerrarse inmediatamente el paso del gas en la bombona.

- Los quemadores deberan examinarse, desmontarse y limpiarse a intervalos periddicos (al
menos una vez al ano) ademas de en las circunstancias siguientes:

-Se va a volver a utilizar la barbacoa tras haber permanecido almacenada.

-Siuno o varios de los quemadores no se enciende.

-Siel color de la llama es predominantemente amarillo.

-Siel gas se inflama en la parte posterior del panel de mandos.

- Para limpiar a fondo un quemador, desmontelo de la barbacoa. Podra utilizarse un cepillo de
cerdas metalicas suaves para eliminar la corrosion de la superficie de los quemadores. Utilice
un limpiador de tuberias o trozo de alambre para eliminar posibles obstrucciones de los
orificios del quemador y de los tubos venturi, teniendo cuidado de no agrandar los orificios del
quemador.

- Es posible que necesite utilizar una linterna para inspeccionar el interior del tubo venturi de
los quemadores y cerciorarse de que no hay obstrucciones en estos. Coloque el quemador en
posicion vertical y golpéelo ligeramente contra una superficie dura, como por ejemplo un trozo
de madera, para despegar y soltar cualquier residuo de su interior.

- Cuando vuelva a instalar los quemadores, aseglrese de que los tubos venturi encajan en las
salidas de las toberas de las valvulas.

Difusor de llamas

Retire cualquier resto de alimentos adherido a la superficie del difusor de llamas utilizando una
rasqueta de plastico o madera, o bien un cepillo de cerdas de cobre. No utilice una rasqueta de
acero o cepillo de alambre. Limpielos con agua jabonosa caliente y séquelos bien.

Recipiente recogegrasas

- Después de cada utilizacion, vacie y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier resto de
particulas de alimento o de grasa utilizando, si lo necesita, una espatula de plastico o madera.
- De no observarse estas instrucciones, podrian llegar a producirse un incendio provocado por
grasas. Esto podra suponer un peligro y producir danos importantes en la barbacoa. De darse
el caso, no se considerara como un fallo de la barbacoa y, por consiguiente, los desperfectos
o danos ocurridos no estaran cubiertos por las clausulas y condiciones de la garantia. De ser
necesario, podra lavarse el recipiente recogegrasas con agua jabonosa.

Carcasade la barbacoa

A intervalos periddicos, elimine el exceso de grasa o aceite acumulado en la carcasa de la
barbacoa utilizando un pano empapado en agua jabonosay bien escurrido. Sera posible eliminar
el exceso de grasa y los restos de alimentos adheridos al interior de la carcasa utilizando una
rasqueta de plastico blando o de madera. Para facilitar la limpieza, se puede ponerle una hoja
de papel de aluminio, que debera cambiarse después de cada utilizacion. Procure no bloquear
los orificios de drenaje de las grasas. Si desea efectuar una limpieza a fondo, utilice Gnicamente
agua jabonosa caliente y un pafno o un cepillo de cerdas de nailon. No utilice productos o
implementos abrasivos. Retire las parrillas o las planchas y los quemadores antes de limpiar
a fondo. No sumerja los mandos ni el colector de distribucion del gas en agua. Compruebe el
funcionamiento correcto de los quemadores una vez que los haya vuelto a instalar con cuidado
en la carcasa.

Tapa o cubierta de la barbacoa

Utilice un pano o esponja no abrasiva y limpie la tapa con agua jabonosa caliente. No utilice
estropajos de cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafnar de forma permanente el
acabado de la barbacoa. Séquela cuidadosamente después de lavarla para evitar la formacion
de orin.

Carro
- Lavela con un pano empapado en agua jabonosa caliente y séquela a continuacion.
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- Aligual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de
su producto, especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion
periddica de aceite protector a las piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera
vez que se utilice. Cada cierto tiempo, también puede rociar la superficie con un limpiador de
acero inoxidable, frotandola después con un pano suavey, por Gltimo, abrillantandola. De esta
manera se creara una fina capa protectora en las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones

Deberan comprobarse a intervalos peridodicos todos los tornillos, pernos, elementos de fijacion,
etc. Y reapretarse en caso necesario.

Almacenamiento

- Asegirese de que la barbacoa se haya enfriado totalmente antes de cubrirla o proceder a su
almacenamiento. Almacene su barbacoa en un lugar seco y fresco.

- Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar el ingreso de insectos o suciedad en
sus orificios.

- En caso de almacenar la barbacoa en interiores, debera desconectarse la bombona y dejarse
en el exterior. La bombona de gas debera almacenarse siempre en exteriores en un lugar secoy
bien ventilado, apartado de cualquier fuente de ignicion. No permita que los nifos jueguen con
la bombona de gas o la manipulen en modo alguno. Nunca deje la bomba de gas expuesta a la
luz directa del sol.

-Alvolver autilizar labarbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe siempre
primero los procedimientos de instalacion.

(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida Gtil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme
sus accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperaciony el reciclaje
de dichos productos.
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(‘6. RESOLUCION DE PROBLEMAS )

PROBLEMA/SOLUCION

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido
‘Labombona de gas esta vacia -> Sustituya labombona por otra llena
-Regulador defectuoso - Haga reparar o sustituir el regulador de gas
-Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas - Limpie las toberas y el tubo flexible del

gas

-El cable del electrodo esta aflojado o desconectado del electrodo - Reconecte el cable

-Electrodo o cable danado - Cambie el electrodoy el cahle

-Encendedor interno defectuoso - Cambielo

- Separacion incorrecta del electrodo - El electrodo debe estar hien posicionado respecto al

quemador, con una distancia de 3 a4 mm entre el extremo
del electrodo y a boquilla del quemador. Realinee el
electrodo segn se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

‘Labombona de gas esta vacia - Sustituya labombona por otra llena
-Regulador defectuoso - Haga reparar o sustituir el regulador de gas
-Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas - Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un
ruido de tono grave o un silbido)

-Labombona de gas es de una capacidad insuficiente - Utilice una botella mas grande.

- Quemadores obstruidos > Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas - Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

-Viento - Utilice la barbacoa en un lugar menos expuesto al viento
Valvula de gas dificil de girar

- Sistema de encendido interno atascado > Sustituya lavalvula de gas

+Valvula de gas agarrotada -> Solicite el reemplazo de la valvula de gas a su vendedor
(7. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un tnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacacionesy

restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los danos que se produzcan en un uso normal. Las reparacionesy las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafno o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.
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Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
[lamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.

('8. DATOS TECNICOS )

ADEO Services C €
Nombre del producto Barbacoa de gas externa 2 5 7 5 - 2 2

Niimero de modelo 2023R09P02-0028
- [ [ O O
Categoria de gas L3, 28-30/37) lagp(a0) |37 l3gpi50)
Gas v oresion suministrada Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
yp 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

Ly.g.301: BE, CH, CY, CZ,ES, FR, 6B, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, K, SI
Loz CY, CZ, DK, EE, FL R, HU, LT, IT,NO, NL, SE, §I, 5K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Pais de destino: AT, CH, CZ 05K

lag/pizn: PL
Tamafio del ||.1ye.ctor del 0092mm 00.92mm 00.86mm 00.81mm
quemador principal
Tamaiio del inyector del 00.88mm 00.88mm 00.79mm 00.75mm
quemador lateral
Total de caudales térmicos RNz gh)

nominales (Hs)

Energia eléctrica (V/CC) 4x1,5V - Lampara LED/Tension nominal: 220v-240V/Frecuencia: 50/60Hz

Solo para uso en exteriores
Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequeiios alejados.
Fabricado en China
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EN|FR|
i : ESIPT|
EU/EC Declaration of conformity

Déclaration UE/CE de conformité
DECLARACION CE / UE DE CONFORMIDAD
Declaracdo CE/UE de conformidade

Product Model[Modéle du produitjModelo de producto|Modelo do produto|

84178201

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragao de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracién|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto | GAS BARBECUE

Product Ry |Référence pros \cia del producto|Referencia 84178201 - EAN Code: 3276007420661
do produtor] Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A
Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto| NATERIAL

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN: Serial NO" SSSSSS: Supp“er COde‘
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificaéo do numerode XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

sériel product, PPPPPP : Incremental number)
The object of the above is in with the R to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union t n ‘objet de la dé 1 décrit ci- references to the ns in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
dessus est a la législation d't isation de I'union |Réfé es des normes | ées pertinentes notifié|Cuando corresponda * el nombre y nimero de

i | objeto de la i6n descrita anteriormente es conforme appliquées ou des spécii par rapport la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar os nossos produtos, esforcamo-nos
por garantir uma excelente qualidade que responda as necessidades dos utilizadores.
IMPORTANTE! PARA OBTER A MAIOR SATISFA(;I'-'\O DESTE PRODUTO QUANDO INSTALAR,
UTILIZAR E CONSERVAR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR O PRODUTO. PRESTE ATENC,‘ﬂO AOS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS CONTIDOS
NESTE MANUAL E CONSERVE-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

=Ny IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
(ﬁm LEIAATENTAMENTE

- Leia estas instrucoes com atencao antes de montar e utilizar o grelhador.

- Guarde estas instrucoes para futuras referéncias.

- Exclusivamente para uma utilizacao no exterior. Nao utilize o aparelho no interior.

- Nao utilize o grelhador nem guarde as botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado do que o ar: se houver uma fuga, o gas acumula-se num ponto baixo e pode explodir em
contacto com uma chama ou faisca.

- Para uso exclusivo com gas combustivel liquidificado em botija. Deve utilizar um distensor
adequado para propano, butano ou misto.

- Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de ligar o grelhador.

- Certifique-se de que nao utiliza o grelhador a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilize por baixo de uma superficie inflamavel.

- As botijas de gas ndo devem ser colocadas diretamente por baixo do grelhador.

- As botijas de gas nunca devem ser guardadas ou utilizadas na horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito grave e o liquido poderia infiltrar-se na conduta do gas.

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar.

- Nunca guarde botijas de gas no interior.

- Nao mova o grelhador quando este estiver ligado. Espere que ele arrefeca por completo.

- Este grelhador nunca deve ficar sem supervisao enquanto estiver ligado.

- A pega da cobertura pode ficar muito quente. Segure apenas o centro da pega.

- Recomendamos a utilizacao de uma luva de cozinha.

- Utilize utensilios criados especialmente para os grelhadores com pegas compridas resistentes
ao calor.

- Preste atencao ao vapor quente que pode ser libertado quando abrir a cobertura.

- Algumas partes deste grelhador ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criancas,
idosos e animais.

- Corte sempre a alimentacao do gas na botija quando o grelhador nao for utilizado.

-Nunca cubra o grelhador enquanto nao tiver arrefecido por completo.

- Utilize este grelhador apenas numa superficie estavel e plana.

- Antes de utilizar o grelhador, faca um teste de fugas. E o Ginico modo fiavel de detetar uma fuga
de gas nas juntas ou ligacoes apds a montagem.

- Faca o teste de impermeabilidade todos os anos e sempre que substituir ou retirar a botija do
gas e a mangueira.

- Nao guarde materiais inflamaveis perto do grelhador.

- Nao utilize aerossois perto do grelhador.

51



-Naorespeitar asinstrucoes existentes neste manual pode dar origem a leses ou deterioragcdes
graves.

- Se tiver dlvidas quanto a estas instrucoes, contacte o seu revendedor.

- Quaisquer modificacoes deste grelhador podem ser perigosas, ndo sao autorizadas e anulam
a garantia.

- Nao mova o aparelho durante a utilizacao.

- Desligue o gas na botija apos a utilizacao.

- Este aparelho tem de ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Nao modifique o aparelho.

- $10-$24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos recipientes de cozinha a serem usados.
Informacodes acerca do gas e do distensor

But G30) 28-30
A S0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, Lu, | 2utne (330 I
g MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS,LT, Ly, | >utane(630)30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P

v = mbar
AN PL Propane (G31) 37 mbar | |

Este grelhador pode ser alimentado a propano ou butano liquidificado em botija. As botijas
de propano fornecem gas todo o ano, mesmo no inverno, quando fizer frio. Podera precisar de
uma chave de mola (n3o incluida) para mudar de botija. As botijas de butano fornecem uma
alimentacao de gas suficiente durante o verao, mas o desempenho do grelhador pode ser
afetado quando a temperatura do gas baixar dos +10 °c. Certifique-se de que tem a botija de gas
e o distensor corretos para o seu grelhador.

- A mangueira deve ficar livre sem ser torcida, dobrada ou presa, de modo a nao obstruir a
passagem de gas. Inspecione sempre a mangueira antes da utilizacado quanto a fissuras, cortes
ou desgaste excessivo.

-Sem contar com o pontode ligacao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas pecas quentes
do grelhador. Se a mangueira ficar danificada, substitua-a por uma mangueira adequada criada
especialmente para ser utilizada com gas combustivel liquidificado e em conformidade com as
normas nacionais do pais onde é utilizado.

- Utilize uma mangueira adequada, em conformidade com a norma IS03821 e cujo comprimento
nao passe 0s 1,5 m.

Para desempenhos 6timos, aconselhamos a utilizagcao de uma botija de butano de 6 kg, ou
uma botija de propano de 5 kg. Utilize um regulador adequado, em conformidade com a norma
EN16129. DEVE TER UM DISTENSOR E UMA BOTIJA DE GAS ADEQUADOS, PARA GARANTIR A
SEGURANCAE EFICACIADO SEU GRELHADOR. A UTILIZACI\O DE UM DISTENSOR INADEQUADO
OU DEFEITUOSO E PERIGOSA E ANULA A GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gas local
para determinar as botijas de gas e distensores que melhor se adequam.

As partes vedadas pelo fabricante ou pelo respetivo agente nao podem ser alteradas pelo
utilizador.

(2. MONTAGEM )

Teste de fugas

Efetue sempre este teste numa zona bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
cada vez que mudar de botija do gas ou da mangueira.

- Passo 1 - certifigue-se de que todos os botdes estao na posicao de desligado.

- Passo 2 - abra a valvula de comando do gas na botija ou no distensor.

3P
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- Passo 3 - verifique se existem fugas, cobrindo todas as juntas do sistema de gas, incluindo as
ligacbes da botija do gas, da mangueira e do distensor, com uma solucéo de agua (50%) e sab&o
(50%). Nunca utilize chamas nuas para testar fugas.

- Passo 4 - a formacao de bolhas por cima de algumas juntas indica uma fuga.

- Corte a alimentacao do gas

- Aperte todas as juntas

- Reinicie o teste

- Se se formarem novamente bolhas, nao utilize o grelhador e contacte o seu revendedor local
para obter assisténcia.

Limpe bem a solucao de agua/sabao de todas as juntas e ligacoes apos fazer o seu teste de fugas.
Escolha de um local

- Este grelhador deve ser utilizado exclusivamente ao ar livre e deve ser colocado num local bem
arejado numa superficie plana. Tenha o cuidado de nunca o colocar por baixo de uma superficie
combustivel. As partes laterais do grelhador nunca devem estar a menos de um metro de
qualquer superficie combustivel. Mantenha este grelhador afastado de materiais inflamaveis!
- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do grelhador. O local deve ficar num espaco
aberto sem vento, afastado de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.
Precaucoes

- Nao bloqueie as entradas de ar da estrutura do grelhador.

- Se tiver de substituir a botija, certifique-se de que esta fica bem fechada e que nao existe
qualquer fonte de acendimento (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) Por perto antes de
continuar.

Ligacao de uma mangueira do gas ao grelhador

- Ligue uma mangueira do gas no ponto de admissao do gas, na parte lateral esquerda do
grelhador. Nao aperte demasiado. Nao utilize fita adesiva ou liquidos na ligacao.

- Aperte a mao.

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

Fixacao do distensor na botija do gas

- Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de desligados.
Ligue o distensor a botija do gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do distensor
e da botija.

('3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Avisos

-Antesde continuar, certifique-se de que compreendeu bem aseccao “informacgdesimportantes”
neste manual.

-Aconcecao deste grelhador exclui a utilizacao de mais de 50% da zona de cozedura como placa
solida. Se as placas estiverem totalmente cobertas, resulta numa acumulacao excessiva de
calor que pode danificar o grelhador, ndo sendo abrangido pela garantia.

Ligacao do grelhador

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes do gas estao desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Pressione o botao do bico que deseja acender e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do
reldgio até sentir uma resisténcia a rotacao. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao
até ouvir um clique (habitualmente, o bico deve acender). Repita esta operacao varias vezes até
que o bico acenda.

-Acenda os outros bicos, seja por que ordem for, de acordo com as suas necessidades. Certifique-
se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.
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-Se o biconaoacender apods ter seguido o processo em cima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija do gas. Espere cinco minutos. Recomece todas as
etapas apresentadas acima. Se o grelhador nunca acender, consulte as instrucoes de ligacao
manual em baixo.

- Apds a ligacao, os bicos devem estar na posicdo maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos em lume brando para assegurar
os melhores resultados de cozedura.

Instrucdes para uma ligacao manual

- Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. Nunca ligue o grelhador com a cobertura
fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes do gas estao desligados. Abra a valvula de comando do
gas na botija ou distensor do gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ligacdo mais a direita por baixo do painel de
controlo, e coloque-o perto do orificio do bico da direita.

- Prima e rode o botao completamente a direita no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio,
para a posicao maxima.

-Quando o bico da direita estiver aceso, acenda o resto dos bicos, da direita para a esquerda.

- Certifique-se de que cada bico esta aceso antes de acender o bico seguinte.

- Se 0 bico completamente a direita ndo acender, contacte o seu revendedor.

- Apos a ligacao, os bicos devem estar na posicao maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a
pré-aquecer o grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A
tampa deve permanecer abertura durante o pré-aquecimento.

- Apos ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos na posicdo minima para
assegurar os melhores resultados de cozedura.

Cozedura na grelha

Os bicos em aco inoxidavel aquecem o difusor do calor (ou o cesto com o carvao/pedra de lava)
por baixo da grelha, que, por sua vez, aquece os alimentos colocados sobre a grelha. As gorduras
naturais dos alimentos, produzidas durante a cozedura, colam-se no difusor de calor (ou carvao/
pedra de lava) e evaporam. O sumo resultante envolve a comida, saindo por cima, o que confere
aos alimentos o aroma Gnico de um churrasco. Para obter uma cozedura mais uniforme, baixe a
cobertura do grelhador, certificando-se de que os bicos estdao em lume branco.

Cozedura na chapa

Os bicos aquecem diretamente a chapa, que cozinha os alimentos colocados por cima. As
chapas permitem cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que poderiam cair entre
as barras da grelha. Elas também permitem cozinhar alimentos que exijam uma cozedura a
alta temperatura/curta duracao, como legumes e pequenos pedacos de peixe. De igual modo,
podem ser utilizadas exatamente como a placa de aquecimento de uma cozinha, para grelhar
bifes, ovos, etc. Caso contrario, podemos utiliza-las para aquecer cagarolas ou manter a comida
quente.

Controlo dos incéndios *muito importante*

- Os incéndios ocorrem quando cozinhamos alimentos e os molhos e gorduras colam-se nos
difusores de calor quentes. O fumo da um bom gosto ao churrasco, mas & preferivel evitar
incéndios, para nao queimar os alimentos. Para controlar estes incéndios, & absolutamente
essencial retirar o excesso de gordura dos alimentos antes da cozedura. Utilize razoavelmente
marinados e molhos de cozedura. Também deve colocar os bicos no minimo para a cozedura.
-Quando aparecem incéndios, podem ser apagados colocando fermento ou sal diretamente nos
difusores de calor. Proteja sempre as maos quando trabalhar perto da superficie de aquecimento
do grelhador, tendo o cuidado de se proteger contra as chamas.

- No caso de fogo das gorduras, siga as instrucées em baixo.
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Fogos de gorduras

- Esvazie e limpe a gaveta da gordura de quaisquer residuos de cozedura apods cada utilizacao.

- Se o grelhador for utilizado para grandes rececoes, sera necessario desliga-lo a cada duas
horas e limpa-lo. Tem de limpar mais frequentemente, se cozinhar muita comida muito gorda
(salsichas, salsicha merguez...). Ndo respeitar estas instrucdes pode dar origem a fogos nas
gorduras, o que pode dar origem a lesdes e danificar o grelhador.

No caso de fogo das gorduras/avisos:

- Se o0 puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botoes do gas.

- Feche a botija do gas.

- Afaste toda a gente do grelhador e espere que o fogo apague.

- Nao feche a cobertura ou tampa do grelhador.

- Nunca borrife o seu grelhador com agua. Se utilizar um extintor,

- Tem de ser de po.

-Naoretire a gaveta da gordura.

- Se o fogo nao parecer abrandar, ou parecer aumentar, contacte os bombeiros para obter
assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

- Apos cada sessao de cozedura, coloque os bicos do grelhador na posicao maxima e deixe-
os acesos durante 5 minutos. Este procedimento permite queimar os residuos da cozedura e,
consequentemente, facilitar a limpeza. Certifique-se de que a cobertura esta aberta durante
esta operacao.

- Limpe sistematicamente o seu grelhador apods cada utilizacao, para evitar a acumulacao de
gordura de cozinha que pode pegar fogo.

Desligar o grelhador

-Quando terminar de utilizar o grelhador, rode todas as torneiras do gas no sentido dos ponteiros
do relogio até a posicao de desligado, e corte a alimentacao do gas na botija.

- Espere que o grelhador esteja suficientemente frio antes de fechar a cobertura ou tampa.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacoes e especialmente apds periodos
prolongados de arrumacao. Certifique-se de que o grelhador e os seus componentes estao
suficientemente frios antes de os limpar. Nunca deixe o grelhador exposto as intempéries e
mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca borrife o grelhador com agua quando as suas superficies estiverem quentes.

- Nunca manuseie as pec¢as quentes sem proteger as maos.

Para prolongar a vida e manter o estado do seu grelhador, recomendamos vivamente que o
cubra, se o deixar ao ar livre durante periodos prolongados, especialmente durante os meses
de inverno. Encontram-se disponiveis toldos de alta resisténcia e outros acessorios para o seu
grelhador no seu revendedor local.

Mesmo que o seu grelhador esteja coberto para sua protecao, também tem de o inspecionar
regularmente, pois a humidade ou condensacao podem aparecer, o que o pode danificar. Pode
ser necessario secar o grelhador e o interior da sua cobertura de protecao. Os residuos de
gorduras podem criar mofo nas pecas do grelhador. Este deve ser limpo com agua muito quente
e detergente.

Qualquer parte de ferrugem encontrada, que nao esteja em contacto com a comida, deve ser
tratada com um produto anti-ferrugem e pintada de novo com uma tinta para grelhadores, ou
resistente ao calor.

Superficies de cozedura

- Quando o grelhador arrefecer, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar residuos
de alimentos, utilize um detergente para a loica. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds de arear,
pois estes podem danificar definitivamente o acabamento do seu grelhador. Passe por agua e
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deixe secar. Ndo recomendamos a limpeza das grelhas nem das placas numa maquina de lavar
loica.

-Lembramos que tem de evitar por completo a utilizacao de gelo, pois pode provocar um choque
térmico e criar fissuras no esmalte da chapa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozedura em contacto com os alimentos, tem de mudar
a superficie.

Manutencao dos bicos

- O seu bico foi regulado para oferecer um desempenho de chama maximo. Vera habitualmente
uma chama azul com uma possivel extremidade amarela quando o bico estiver aceso. Se a
chama for mais amarela, isso pode dever-se a residuos ou insetos nos orificios ou tubos do
bico. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo do gas, o que poderia dar origem a
fogo atras do painel de controlo, o que iria danificar muito seriamente o seu grelhador. Se isso
acontecer, e se for possivel, corte imediatamente o gas na botija.

-0 bicodeve serinspecionado, retirado e lavado regularmente, pelo menos, uma vez por ano, na
maioria das seguintes condicoes:

- Retirando o grelhador do local onde o guardou.

- Se um ou mais bicos nao acenderem.

- Se a chama do bico estiver muito amarela.

- Se 0 gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, retire-o do grelhador. Pode utilizar uma escova de
aco suave para retirar a ferrugem da superficie do bico. Utilize um dispositivo de limpeza de
condutas ou um fio de ferro para desobstruir os orificios ou tubos do bico, tendo o cuidado de
nao aumentar os orificios do bico.

- Pode precisar de uma lanterna para se certificar de que o interior do tubo do bico fica bem
limpo. Rode o bico e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para retirar todos os residuos do interior.

- Quando voltar a montar o bico, certifique-se de que os tubos ficam virados para os injetores.
Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou
plastico suave, ou com uma escova de latdao. Nao utilize raspadores nem escovas de acgo. Lave
com agua quente e detergente e depois passe bem por agua.

Gaveta da gordura

- Ap0s cada utilizacao, retire e lave a gaveta da gordura, retirando todos os pedacos de comida e
de gordura, utilizando, se necessario, um raspador de madeira ou de plastico.

- Arrisca-se a provocar um fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso poderia dar
origem a grandes deterioracoes do seu grelhador que nao seriam abrangidas pela garantia. Se
for necessario, a gaveta da gordura pode ser lavada com agua e detergente.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador, utilizando um pano
embebido em agua e detergente, e seque bem. O excesso de gordura e os pedagos de comida
podem ser retirados do interior da estrutura do grelhador com um raspador de madeira ou de
plasticosuave.Parafacilidade delimpeza, pode adicionarumafolhade papeldealuminioquetem
de mudar a cada utilizacao. Atencao para nao tapar os orificios de escorrimento das gorduras.
Se precisar de o limpar completamente, utilize um pano e agua quente com detergente, ou uma
escova de nylon. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Retire as grelhas e/ou chapas e os
bicos antes de fazer uma limpeza a fundo. Nao coloque os botdes do gas ou as rampas dentro
de agua. Verifique a ligacao apos ter instalado cuidadosamente os elementos na estrutura do
grelhador.

Cobertura do grelhador

Limpe a cobertura do grelhador com um pano ou esfregido nao abrasivo e agua quente com
detergente. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois pode danificar o acabamento do seu
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grelhador de modo permanente. Seque cuidadosamente apds a lavagem para evitar a formacgao
de ferrugem.

Carrinho

- Passe com um pano com agua quente e detergente, depois seque.

- Tal como para qualquer produto de aco inoxidavel, e de modo a garantir a longevidade do seu
produto, nomeadamente o aspeto do aco inoxidavel, aconselhamos a proceder a manutencao
regular das partes em inox do seu grelhador com um 06leo protetor, isto, desde a primeira
utilizacao. De vez em quando, também pode pulverizar a superficie com um produto de limpeza
para inox, passar a seguir com um pano suave e, finalmente, polir tudo. Obtera assim uma fina
camada de protecao para as suas superficies em inox.

Fixacoes

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, porcas, etc., Aintervalos regulares.
Arrumacao

- Certifique-se de que o seu grelhador esta bem frio antes de o cobrir ou arrumar. Guarde o seu
grelhador num local fresco e seco.

- Cubra os bicos com papel de aluminio para impedir a penetracao de insetos e outros residuos
nos orificios do bico.

-Se o grelhador for guardado no interior, a botija de gas deve ser desligada e deixada no exterior.
A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre, num local seco e bem arejado, afastada de
fontes de calor ou de chamas. Nunca deixe as criangas brincarem com esta botija. Nao exponha
a botija do gas a luz direta do sol.

-Antesdeutilizarogrelhador apds periodos prolongados sem ser utilizado, sigaos procedimentos
de instalacao.

(5. PROTEGER 0 MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida 0til, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacoes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, nao o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais
produtos.
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(6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUGAO
Os bicos nao acendem com o sistema de ligacao

- Ahotija de gas esta vazia

- Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas

-0fiodo elétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo
-0 elétrodo ou o fio estdo danificados

-0 dispositivo de ligacdo integrado esta defeituoso

- Distanciamento incorreto do elétrodo

0 bico nao acende com a ligacao do gas
- Abotija de gas esta vazia

- Distensor defeituoso

- Colmatagem dos bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas

-> Substitua por uma botija cheia

-> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe os bicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- \oltealigar ofio

- Mudeoelétrodoeofio

> Proceda a substituicdo

-0 elétrodo deve estar em conformidade com o hico,
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo e 0 postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.

-> Substitua por uma botija cheia

-> Verifique ou substitua o distensor

> Limpe 0s bicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

- Abotija de gas & demasiado pequena

- Colmatagem dos bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas

Vento

- Utilize uma botija maior

~> Limpe 0s hicos

> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- Utilize 0 grelhador num local menos exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

-Sistema de ligacdo integrado torcido

-Torneira do gas torcida

revendedor

-> Substitua a torneira do gas
- Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu

(7. GARANTIA

)

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacao num Unico agregado domeéstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-domeéstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacdo normal. As reparacoes e pecas de
substituicao nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

O utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacao indevida
ou abusiva do produto ou da nao observancia das instrucdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:
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- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracao..) Pecas expostas directamente s
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizacao comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma divida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.

('8. CARACTERISTICAS TECNICAS )

ADEO Services
Nome do produto Grelhador a gas de exterior c € 2 5 7 5 - 2 2

Niimero de modelo 2023R09P02-0028

i 3 [ [ - .
Categoria do gas l3. 28-30/37) l3g/p(30) L3g/p(37) lagpis0)
Gas e pressdo de Butano (630) | Propano(631) Butano Butano Butano
alimentacao 28-30 mhar 37mbar 29 mbar 37mbar 50 mbar

L. (25071 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, 6R, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK. §
Lygoaa: CY, CZ, DK, EE, FL, FR, HU,LT, IT, NO, NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, B6, IS, LU, MT

Pais de destino: ot AT, O C7OF 5K
_ : Lagspian): PL
Ta!“ a!‘ hodo mjetor dobico 00.92mm 00.92mm 00.86mm ¢0.81mm
principal
Tamanho do injetor dobico (¢ 0.88mm 0 0.88mm 0.79mm 0.75mm
lateral
Entradas de calor nominal
17kw(1235g/h
total (Hs) (st

Energia elétrica (V/DC) 41ampadas LED de 1,5V/Voltagem nominal: 220V-240V/Frequéncia; 50/60Hz

Usar apenas no exterior
Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Fabricado na Chinal
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EN|FR|
i : ESIPT|
EU/EC Declaration of conformity

Déclaration UE/CE de conformité
DECLARACION CE / UE DE CONFORMIDAD
Declaracdo CE/UE de conformidade

Product Model[Modéle du produitjModelo de producto|Modelo do produto|

84178201

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragao de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracién|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto | GAS BARBECUE

Product Ry |Référence pros \cia del producto|Referencia 84178201 - EAN Code: 3276007420661
do produtor] Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A
Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto| NATERIAL

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN: Serial NO" SSSSSS: Supp“er COde‘
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificaéo do numerode XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

sériel product, PPPPPP : Incremental number)
The object of the above is in with the R to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union t n ‘objet de la dé 1 décrit ci- references to the ns in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
dessus est a la législation d't isation de I'union |Réfé es des normes | ées pertinentes notifié|Cuando corresponda * el nombre y nimero de

i | objeto de la i6n descrita anteriormente es conforme appliquées ou des spécii par rapport la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
ala legislacién de armonizacion pertinente de la Unién|O objeto da conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas  referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
declaracdo acima descrita estd em conformidade com a legislagéo de pertinentes utili: [el( ias a las i i numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e
harmonizagéo da Unido aplicavel:| respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as  a referéncia ao documento|

normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificacdes para as quais a conformidade € declaradal

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

appliances burning gaseous fuels| appareils bralant des EN 498:2012 ITS-2575-GAR-2128522-R6

combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| EN 484:2019+AC:2020 160523041GZU-001 R18 released by Intertek
aparelhos a gas|

2014_35_EU_LVD

electrical equipment designed for use within certain voltage limits EN 60335-1:

(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines 2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+ 170516060GZU-001
limites de tension |[material eléctrico destinado a utilizarse con A15:2021 released by Intertek
determinados limites de tensién |material elétrico destinado a ser EN 62233: 2008

utilizado dentro de certos limites de tensao |

2014_30_EU_EMC EN 55014-1:2021

Electromagnetic compatibilitylcompatibilité EN 55014-2:2021 170516061GZU-001
électromagnéti ibilidad electr ética EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 released by Intertek
|compatibilidade eletromagnética | EN 61000-3-3:2013+A1:2019

IEC 62321-3-1:2013

2011_65_EU_RoHS IEC 62321-4:2013+AMD1:2017

Restriction of hazardous substances in electrical |IEC 62321-5:2013

products|Restriction des substances dangereuses dans les produits |EC 62321-7-1:2015 180210285b 001
électriques|Restriccion de sustancias peligrosas en equipos |EC 62321-7-2:2017 released by TUV
eléctricos.|Restricdo de substancias perigosas em equipamentos EN SO 17075-1:2017

elétricos| IEC 62321-6:2015

IEC 62321-8:2017

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de Ronchin France

expedicion|Local e data de emiss&o|
05/10/2022
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Al momento della concezione e della fabbricazione
dei nostri prodotti, ci impegniamo al massimo per assicurare un’eccellente qualita che
corrisponda alle esigenze degli utilizzatori.

IMPORTANTE! PERCHE QUESTO PRODOTTO VI DIA COMPLETA SODDISFAZIONE ALLA SUA
POSA, USO E MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO
MANUALE PRIMADELL’USO. SI PREGADITENERE CONTO DELLE AVVERTENZE RELATIVE ALLE
PIU ELEMENTARI NORME DI SICUREZZA CONTENUTE IN QUESTO MANUALE E CONSERVARE IL
DETTO MANUALE PER ULTERIORE CONSULTAZIONE.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

ﬁm IMPORTANTE, DA.CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.

- Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.

- Per il solo uso all’aperto. Non usare Uapparecchio in interni.

- Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas é
pit pesante dell’aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in
presenza di fiamme o scintille.

- Per il solo uso con gpl in bombole. E necessario Luso di un regolatore appropriato per butano,
propano o miscele.

- Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il
barbecue.

- Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non
usare sotto una superficie infiammabile.

- Non posizionare le bombole del gas direttamente sotto il barbecue.

- Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il
liquido potrebbe entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

-Non riporre le bombole del gas in interni.

- Non spostare il barbecue quando € acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

- Non lasciare il barbecue incustodito quando & acceso.

- Limpugnatura del coperchio pud diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro
dellimpugnatura.

- Siraccomanda l'uso di un guanto da forno.

- Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.

- Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante Uapertura del coperchio.

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenerlo presente in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Chiudere lalimentazione del gas a livello della bombola quando il barbecue non € in uso.

- Non coprire il barbecue finché non si € completamente raffreddato.

- Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché é lunico modo sicuro per
rilevare eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo lassemblaggio.
- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del
gas e del tubo flessibile.
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- Non conservare materiali inflammabili in prossimita del barbecue.

- Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

- Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o
lesioni gravi.

-In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

- Qualsiasi modifica del barbecue puo essere pericolosa; € vietata e annulla la garanzia.

- Non spostare Uapparecchio durante Uuso.

- Dopo luso, chiudere Ualimentazione del gas a livello della bombola.

- Tenere Uapparecchio lontano da materiali infiammabili durante luso.

- Non modificare Uapparecchio.
- Dimensioni minime e massime degli utensili da cottura utilizzabili: $10-$24 cm.
Informazioni relative al gas e al regolatore

But G30) 28-30
A G0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | >U1"¢ (330 I
£ MT,PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |outane(G30) 30 mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Questo barbecue pud essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile
liquefatto. Le bombole di propano forniscono gas tutto Uanno, anche in inverno, quando fa
freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere necessaria una chiave (non inclusa). Le
bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare le prestazioni del
barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°c. Assicurarsi che la bombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

- Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di
ostruire il flusso di gas. Ispezionare sempre il tubo prima dell'uso per assicurarsi che non sia
tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

- Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con
le parti calde del barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito
con un tubo adatto all'uso con gpl e conforme alle norme vigenti nel paese di utilizzo.

- Usare un tubo conforme alla normativa 1S03821 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di
propano da 5 kg. Usare un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER
GARANTIRE LA SICUREZZA E L’EFFICIENZA DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN
REGOLATORE E UNABOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. L’USO DI UN REGOLATORE INADEGUATO O
DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore di gas
per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dall’utente.

(2. INSTALLAZIONE )

Prova di tenuta

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta
annualmente e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

- Passo 1- accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.

- Passo 2 - aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Passo 3 - individuare Ueventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%)
e sapone (50%) su tuttii raccordi del gas, inclusi i collegamenti della bombola del gas, del tubo e
del regolatore. Non usare mai flamme nude per effettuare la prova di tenuta.

- Passo 4 - la formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.
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- Chiudere lalimentazione del gas.

- Serrare nuovamente tutti i raccordi.

- Ripetere il test.

- Se la formazione di bolle persiste, non usare il barbecue e contattare il rivenditore locale per
ricevere assistenza. Rimuovere accuratamente la soluzione di acqua e sapone da tuttii raccordi
e i collegamenti dopo la prova di tenuta.

Luogo di installazione

- Questo barbecue é destinato al solo uso allaperto e deve essere posizionato in un’area ben
ventilata. Non posizionarlo mai sotto una superficie combustibile. | lati del barbecue non devono
mai avvicinarsi a meno di 1 metro da qualsiasi superficie combustibile. Tenere il barbecue
lontano da materiali inflammabili!

- Selezionare accuratamente il luogo in cui il barbecue verra usato. Installare il barbecue in uno
spazio aperto non esposto al vento, lontano da alberi e altri elementi che possono incendiarsi.
Precauzioni

- Non ostruire le aperture di ventilazione situate sul corpo del barbecue.

- Se é necessario sostituire la bombola del gas, assicurarsi che sia ben chiusa e che non siano
presenti fonti di calore (sigarette, fiamme nude, scintille, ecc.) In prossimita prima di procedere.
Collegamento del tubo del gas

- Collegareil tubo del gas al punto diingresso del gas, sul lato sinistro del barbecue. Non serrarlo
eccessivamente. Non usare nastro adesivo o liquidi sul raccordo.

- Serrarlo a mano.

- Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare
il regolatore alla bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del
regolatore e della bombola.

Installazione del regolatore sulla bombola del gas

- Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare
il regolatore alla bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del
regolatore e della bombola.

('3. CONSIGLI PER L'USO )

Avvertenze

- Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione “informazioni importanti” di
questo manuale.

-Questo barbecue non é progettato per essere utilizzato con pit del 50% dell’area di cotturacome
piastra solida. Se le piastre sono totalmente coperte, il calore si accumulera eccessivamente,
conilrischio didanneggiare il barbecue. Tale danno non € coperto dalla garanzia.

Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di
controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere e ruotarla in senso antiorario
fino a percepire una resistenza. Attendere 4 secondi, quindi continuare a ruotare la manopola
fino a udire un “clic”. Ripetere tale operazione finché il bruciatore non si accende.

- Accendere gli altri bruciatori in qualsiasi ordine, a seconda della necessita. Verificare che
ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.

- Se il bruciatore non si accende dopo aver seguito la procedura descritta, portare tutte le
manopole in posizione di spegnimento. Chiudere la valvola del gas a livello della bombola.
Attendere cinque minuti, quindi ripetere i passaggi precedenti. Se il barbecue continua a non
accendersi, fare riferimento alle istruzioni per laccensione manuale riportate di seguito.
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- Dopo laccensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori
risultati di cottura.

Accensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di
controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

- Inserire un fiammifero acceso attraverso il foro di accensione piu a destra, sotto il pannello di
controllo, e avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

- Premere e ruotare la manopola all’estrema destra in senso antiorario fino alla posizione
massima.

- Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
- Verificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.

-Se il bruciatore allestrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

- Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti
affinché il barbecue si riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di
cottura. Il coperchio deve rimanere aperto durante il riscaldamento.

- Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di
cottura.

Cottura alla griglia

| bruciatoriin acciaio inox riscaldanoidiffusoridicalore (oil contenitore con le mattonelle/pietra
lavica) sotto la griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali
degli alimenti prodotti durante la cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/
pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli alimenti, mentre si sposta verso l'alto,
conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura pit uniforme, abbassare il
coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra

| bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le
piastre permettono di cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero
cadere tra le barre della griglia. Permettono inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una
cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli pezzi di pesce. Infine possono
essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare bistecche,
uova, ecc., O anche per riscaldare pentole o mantenere gli alimenti al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori
di calore bollenti. Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma
di barbecue, ma é preferibile evitare flammate eccessive affinché gli alimenti non brucino.
Per controllare le fiammate, € essenziale eliminare il grasso in eccesso dagli alimenti prima
di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate. Durante la cottura,
mantenere i bruciatori al minimo.

- Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui
diffusoridicalore. Proteggere sempre le manidurante le operazioniin prossimita della superficie
di cottura del barbecue e fare sempre attenzione alle flamme.

-In caso diincendio di grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio di grasso

- Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.
-Seil barbecue é utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo.
Pulirlo piti frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato
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rispetto di queste avvertenze pud causare un incendio di grasso, con il conseguente rischio di
lesioni e danni al barbecue.

In caso di incendio di grasso/avvertenze

- Se € possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di
spegnimento.

- Chiudere la bombola del gas.

-Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.
- Non chiudere il coperchio del barbecue.

- Non versare acqua sul barbecue. Utilizzare esclusivamente

- Estintori a polvere.

- Non rimuovere la leccarda.

- Se le flamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i vigili del fuoco.

Termine della sessione di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5
minuti. Questa operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia.
Assicurarsi che il coperchio rimanga aperto durante questa operazione.

- Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare laccumulo del grasso di cottura,
che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Al termine dell'uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino
alla posizione di spegnimento, quindi chiudere Ualimentazione del gas a livello della bombola.

- Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

(4. MANUTENZIONE E RIPARAZIONI )

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di
inutilizzo. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di
pulirli. Non lasciare il barbecue esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dallumidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.

- Non toccare le parti caldi con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda
caldamente di coprirlo prima di lasciarlo allaperto per lunghi periodi, in particolare durante
i mesi invernali. Coperture ad alta resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili
presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue é coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi
umidita o condensa, dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue
e linterno della copertura. E possibile che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel
barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

L’eventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata
con un anti-ruggine e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al
calore.

Superfici di cottura

-Quando il barbecue si € raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali
residui alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in
polvere perché possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare
accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle piastre, si raccomanda di non lavarle in
lavastoviglie.

- Si raccomanda di evitare lUuso di ghiaccio, perché pud provocare uno sbalzo termico e
danneggiare il rivestimento della piastra.

- Se si forma della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti, € necessario
sostituirla.
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Manutenzione dei bruciatori

- | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore
e acceso la fiamma dev’essere blu, eventualmente con un’estremita gialla. Se la fiamma tende
a essere piuttosto gialla, nei fori o nei tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o
insetti. Cio potrebbe causareil bloccaggio o la riduzione del flusso di gas, conil rischio diincendio
dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso, chiudere immediatamente
il gas a livello della bombola, se & possibile farlo.

- I bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta all’anno,
pil spesso se si verificano le seguenti condizioni:

- Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

- Uno o pitl bruciatori non si accendono.

- La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.

- Il gas si accende dietro il pannello di controllo.

- Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere Ueventuale
ruggine dalla superficie del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino
per pipa o un pezzo di fil di ferro per rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore,
facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

-Potrebbe essere necessariousare unatorcia per assicurarsichelinternodel tubo del bruciatore
sia libero. Capovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come
un pezzo di legno per rimuovere tutti i detriti al suo interno.

- Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente
verso gli ugelli.

Diffusori di calore

Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o
legno o con una spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua
calda saponata e risciacquare accuratamente.

Leccarda

- Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso,
usando un raschietto in plastica o legno se necessario.

- Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che pud
provocare gravi danni al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, € possibile lavare
la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari
possono essere rimossi dallinterno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per
facilitare la pulizia € possibile aggiungere un foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare
attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso. Se € necessaria una pulizia completa,
usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola in nylon. Non usare
sostanze abrasive. Rimuovere le griglie e/o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell’acqua. Verificare il corretto funzionamento
dei bruciatori dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

Pulireilcoperchiodel barbecue conun pannoounaspugnanon abrasiva e acqua calda saponata.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.
Carrello

- Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

- Per mantenere le superficiin acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata
di vita del prodotto, siraccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d’olio, sin dal primo
utilizzo. Ditanto in tanto € possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con
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un panno morbido per lucidarle. In tal modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un
fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio

Siraccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. A intervalli regolari.
Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue
in un luogo fresco e asciutto.

- Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti
al loro interno.

-Seilbarbecue & conservatoininterni,labombola del gas deve essere scollegata e conservatain
esterni. La bombola del gas deve essere sempre conservata all'aperto, in un’area asciutta e ben
ventilata, lontano da qualsiasi fonte di calore o accensione. Evitare che i bambini si avvicinino
alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce solare diretta.

- Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le operazioni di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO L’AMBIENTE )

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

(6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI )
PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-L.abombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.

- Regolatore difettoso. - Far controllare o sostituire il regolatore.

*Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti. > Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

|l cavo dellelettrodo & allentato o scollegato. - Ricollegare il cavo.

-L'elettrodo il cavo & danneggiato. > Sostituire elettrodo e il cavo.

-|'accenditore integrato & difettoso. - Sostituirlo.

-Distanza dellelettrodo scorretta. - Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con

una distanza di 3-4 mm tra Uestremita dellelettrodo
e lapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente

Lelettrodo.
ILbruciatore non si accende con accendigas.
-L.abombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.
-Regolatore difettoso. -> Far controllare o sostituire il regolatore.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire 1 bruciatori.
‘Ugelli o tubo del gas ostruiti. > Pulire gli ugelli ol tubo del gas.
Fiamme deboli o ritorno difiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).
-L.abombola del gas & troppo piccola. -> Usare una bombola pid grande.
*Bruciatori ostruiti. > Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Vlento - Usare i barbecue inuna posizione pidl riparata.
La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
|l sistema di accensione integrato & incastrato. -> Sostituire lamanopola.
-Manopola del gas incastrata. -> Fare sostituire la manopola dal rivenditore.
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(7. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danniche si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altrie alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto é limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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(8. SPECIFICHE TECNICHE

ADEOQ Services C €
Nome del prodotto Barhacoa de gas externa 2 5 7 5 - 2 2
Modello 2023R09P02-0028
. . - l:l
Categoria di gas |34 28-30137) lyg/p(30) L) lagp(s0)
Gas e pressione di Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
Ly ga-s013): BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 68, R, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
e Lygpioy: CY, CZ, DK, EE, FI, FR,HU, LT, IT, NO, NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, B, IS, LU, MT
Paese di destinazione b AT CH.CZ DE 5K
Lygizn: PL
Dlme.nsmm m.l etFore 00.92mm 00.92mm 0 0.86mm 00.8Imm
bruciatore principale
Dlme.nswm Iniettore 0 0.88mm (0.88mm 00.79mm 00.75mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale kw235 gh)
totale (Hs)
Energia elettrica (V/ DC) 4lampadine LED da 1,5 V/Tensione nominale; 220V-240V/Frequenza; 50/60Hz
Per il solo uso all’aperto
Leggere le istruzioni prima di usare U'apparecchio.
Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i hambini piccoli a distanza.
Fabbricato in Cina
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE / UE

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE / UE
AHAQZH LYMMOP®QXIHS EK / EE
DECLARATIA CE / UE DE CONFORMITATE

Modello di p!

prod p IMovTédo TrpoiévTog/Mpoidv:|Modelul de
produs/produsul:|

84178201

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la

ita esclusiva del

Kai SielBuvon Tou i 1} Tou £§oL

av

ITIPO|
GRIRO|

iniej j $ci wydana zostaje na wylaczng odpowiedzialnos¢ producenta. |[Emrwvupia
Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H
Trapouoa SAAWON CUPHEPPWONG EKBIGETAI e OTTOKAEIOTIKK EUBUVN Tou KatackeuaoTr|Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Objeto de la declaracién|Przedmiot deklaracji|ZTéxog Tng dAwaong|Obiectul declarati

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktu|TUtog MpoiévTog|Tip produs|

Riferimento del prodottoll )
Tipoi6vTog|Referinta produs|

produktu|Avagopd

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdpka Trpoiévrog|Marca a
produsului:|

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|KwdikoToinon

oeipiakoU apibpou|Cod de numere de serie|

GAS BARBECUE

84178201 - EAN Code: 3276007420661

Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A

NATERIAL
SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN

product, PPPPPP : Incremental number)

: Serial No., SSSSSS : Supplier code,
XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

L'oggetto della dichi di cui sopra & alla pertinente

normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyzej przedmiot

niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego
prawodawstwa harmonizacyjnego|O oT6x0g Tng dfAwong Trou
apeTal avw eival ou HE TN OXETIKNA

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la
conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
ktore zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych
jest $¢:|Mveia TWV OXETIKWY EVAPHOVIOHEVWY

vopoBeaia evappoéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in

conformitate cu legislatia comunitara relevantd de armonizare a Uniunii|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

pp: i che bruciano i gassosi
paliwa gazowe|ouokeuég pg KaUon aépiwv Kaugipwv|aparatele
consumatoare de combustibili gazosi|

2014_35_EU_LVD

materiale elettrico destinato a essere adoperato entro taluni limiti di

tensione| elektrycznego przewidzianego do stosowania w

$ i igcialnA U uAhikoU TTou
TPOOPIZETal VO XPNOINOTTOINGET EVTOG OPITHEVWV OpiwV
T i electrice il utilizarii in cadrul unor
anumite limite de tensiune|

2014_30_EU_EMC

2011_65_EU_ROHS

Restrizione di sostanze pericolose nelle apparecchiature

elettri i ie ni i ji w sprzecie

elektrycznym|r 0G € oUCIWV OE 6
EoTA 6 icti periculoase in

echipamentele electrice|

TIPOTUTIWV TTOU XPNOIKOTIOIOUVTAI fj PVEIT TwY TTPOdIaypa@uwyV ot
oxéon We Tig oTroieg dnAwvetal n ouppdpewon:|Referintele
standardelor armonizate relevante folosite sau referintele
specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea:|

EN 498:2012
EN 484:2019+AC:2020

EN 60335-1:
2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+
A15:2021

EN 62233: 2008

EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A1:2019

|IEC 62321-3-1:2013

|IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
|IEC 62321-5:2013

|IEC 62321-7-1:2015

|IEC 62321-7-2:2017

EN ISO 17075-1:2017

|IEC 62321-6:2015

|IEC 62321-8:2017

Dove applicabile * il nome e il numero del laboratorio
notificato che ha rilasciato la certificazione e il riferimento al

stosownych pr; * a
nazwa i numer laboratorium, ktére wydato certyfikat oraz
odniesienie do dokumentu[Otou IoxUe! * T0
YVWOTOTIOINUEVO GVOHA Kal ToV apiBuéd Tou epyacTnpiou
TIou €§£dWOE TNV TTIOTOTTIOINGT KAl TNV avagopd oTo
£yypago|Unde este cazul * numele si numarul de laborator
notificat care a eliberat certificarea si trimiterea la
document|

ITS-2575-GAR-2128522-R6
160523041GZU-001 R18 released by Intertek

170516060GZU-001
released by Intertek

170516061GZU-001
released by Intertek

180210285b 001
released by TUV

Compilato, firmato in vece e per conto dilOpracowano, podpisano w

imieniu|ZuvtaxBnke, utoypan yia kai £§ ovopatog|Compilat, semnat de

si in numele|

Luogo e data del rilascio|Data wydania i miejsce|ToT0g kai nuepopnvia

£kdoang||

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Ronchin France

05/10/2022
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30G EVXAPLOTOUKE TIOU ETUAEEQATE TO OUYKEKPLUEVO TIPOTOV. Katd Tov oxeSlaopd Kal TNV KOTAOKEUN
TWV TIPOTOVTIWV HaG KatapAaAAoupe kA8e Suvatr MPooTadela yia v e€aodAALon apLatng molotnTag
TIOU 80 AVTATIOKPIVETAL 0TI AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! NMPOKEIMENOY NA AMOAAYZETE XTO EMAKPO TO SYIKEKPIMENO MPOION
KATA TH XYNAPMOAOIHZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, 2AZ 3YMBOYAEYOYME
NA AIABAZETE MNMPOZEKTIKA TO NMAPON ErXEIPIAIO XPHZHZ MPIN XPHZIMOMOIHZETE
TO MPOION. AABETE YIMOWIN TIE MPOEIAOMOIHZEIZ ASPAAEIAZ STO MAPON ErXEIPIAIO.
®YAA=TE TO ErXEIPIAIO ''A MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. ZHMANTIKES NTAHPO®OPIES )

ﬁm ZHMANTIKO, NA OYNAXOEI TTAMEANONTIKH ANAGQPA
MAPATOMNH: AIABAZTE NMPOZEKTIKA

- MapakaAoUUE SL0PACTE TIPOTEKTIKA AUTEG TIG 08NYIEG TIPIV VO EYKATACTIOETE KA XPTOLOTIOIOETE
mv Ynotopla.
- DUAAETE AUTEC TIC 08NYIEC Y1 LEAAOVTLKT) XProN.
- ATIOKAELOTIKA Yla XP1 oM O€ EWTEPIKO XWPO. M1 XPNOLUOTIOOETE AUTH T CUOKEUT| OE ECWTEPIKO
XWpO.
- Mn XpnoLloToLEiTE TNV PNOoTapLd Kal Pnv anodnkeLETE TG PLANEG Lypaepiov KATW amd To emineso
Tou €6adoug. To agplo eival paplTEPO Ao ToV AEPA: av UTIAPXEL S1apPOT), TO AEPLO 80 CUCOWPEUTEI
0€ VA XOUNAG onueio kal propei va ekpayel o€ emadn pe pAoya ) orTuv8npa.
- M0 AMOKAELOTIKA XPTI0N HE LypPOToINUEVO KAUGIUO aéplo (Uypagpto) péoa oe GLaAn. MpEmel va
XPNOILOTIOOETE EVAV KATAAANAO PUSULOTY THEONG YA TIPOTIAVLI0, BOUTAVLO 1) HiyHa Twv §00.
- AQQIPETTE TNV TTAACTIKI) CUOKELOGTIO amo OAa Ta EEQPTATA TPV VA AVAPETE TV Ynotapld.
- ®povtilete va Pn XPNOILOTIOLEITE TNV PNOTaPLd OE AOCTAON MIKPOTEPN ATO €va HETPO amd
omoladnmote EVPAEKTN SO 1] ETUPAVELD. MnV T XPNOOTIOLEITE KATW aTIO EVPAEKTN ETUPAVELQ.
- O1 pLaAeg uypaepiou Sev TPEMEL va TOTIOJETOUVTAL OKPIBWE KATW Ao TV Ynaotapla.
- Ot PLAAeG vypaegpiov Sev MPEMEL va Amodnkevovtal 1} va Xpnaolomolovvial ge opfovua deon.
Omnolaénmote Slappor) 8a urnopoloE va gival oAV copapny — Uropel va SlappeloeL LyPO aTov
OWwArva agpiov.
- AVOIYETE TO KATIAKL TNG YNOoTaPLAg 0ag TPLV Va TNV AVAPETE.
- Mnv anodnkevETe TIOTE PLANEG LYPAEPIOV OE ECWTEPLIKO XWPO.
- Mn peTakveite TV Ynotapld 0tav ival avappeEVn. MePLUEVETE HEXPL VO KPUWTEL EVIEAWG,.
- At N Pnotapld SEV TIPETEL TIOTE VA PEVEL XWPIC EMIPAEPN OTaV Eival avappEvn.
- H Aapn) tou kamaktov propei va givat oL Zeotr). MAVETE HOVO TO KEVTPO NG AAPNG.
- Jyvigtatal n xperjon yavtou koulivac.

XPNOLUOTIOLEITE OKEL EIEIKA OXESIOOMEVA VIO PNOTAPLEG KAl EPOSIOTUEVA HE HOKPLEG AAPEC
QVIEKTIKEG 0N 8eppoTNTaL.
- MPOCEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU UITOPEL va EKAUSEL OTAV AVOIYETE TO KATIAKL.
- Oplopéva Tunpata g Ynotaptdw deppaivovial moAL. Mpoagexete 0tav LTTAPXOLV KOVTA TtaldLd,
NAIWKEVOL Kal Twa.
- AlOKOTITETE TAVTA TNV TIAPOXY) LYPAEPiov ot GLAAN otav 1) Pnotapld Sev eival ag xprion.
- Mnv KAAUTITETE TIOTE TNV YNOTAPLA TIPLWV VA KPUWOEL EVIEAWG.
- Xpnoomoleite avtr v Ynotapld HovVo TIAvw o€ oTadePN Kal EMITESN EMIPAVELQ.
- Mpv amno m xeron NG Ynotapldc oag KAVETE pia SoK LN Slappong. Eival o povog aglomotog tpomnog
Y10 VA EVIOTIOETE IO §1apPOT) AEPIOV OTI ap8PWAELG 1] TIG GUVSETELG ETA ATIO TNV EYKATATTAON.
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- Kavte ) Sokir) oteyavomoinong KAde xpovo kKal o€ kAade aviikatdotaaon 1) apaipgon g LaAng
UYPOEPIOU KA TOU EVKAMTITOU CWARVA.
- Mnv anodnkevete EDPAEKTA UAIKA KOVTA 0TV Ynaotapla.
- Mn XpNOLOTIOLE(TE AEPOAUATA KOVTIA OV YnaoTapla.
H pn tipnon twv odnylwwyv ToU TEPLEXOVTAL OE QUTO TO €YXEPiSlo pmopel va odnynoet oe

TPAUVHATIONO 1) gopapn INULA.

Av €XETE EPWTNOEIG OXETKA UE AUTEG TIG 0SNYIEG, ETKOWVWVIOTE HE TO KATAOTNHA Ao 1o Omoio
ayopAaate o TPOIov.
- Omoleodnmote aANAYEC 0€ auT TV Pnotapld PMopEl va eival ETKIVEUVEC, SV ETITPETOVTAL KAl
OKUPWVOUV TNV gyyonon.
- MV ETOKIVEITE TN CUCKELN KATA TN SIAPKELQ TNG XPTIONG.
- ATIEVEPYOTIONOTE TNV TIAPOXY) AEPiou atn PLAAN agpiov HETA T XPrioN.
- H OUOKELT] QUTH) TIPETIEL VA TIAPAEVEL LAKPLA aTto EUPAEKTA UALKA KATA TN SIAPKELD TG XPNonG.
- Mnv TPOTIOTIOLEITE T CUOKELN).
- To EAAXLOTO KA UEYLOTO HEYESOG OKEVWV HAYELIPIKNG TIOL TIPETEL VA Xpnolpoolovvtal ivat $10
-024 k.

MANPOPOPLEG LA TO LYPAEPLO KAL TOV PUSLOTY) TILEOTG

y But G30) 28-30
A F@0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2t"¢(630) I
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
5 Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |outane(G30) 30mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Aut n Ynotopld pmopsi va 1pododotndei UE LYPOTIOINKEVO KAUGIUO TIPOTIAVIO 1) BOUTAVIO HETQ
o€ PLAAN. Ol GLAAEC TIPOTIAVIOU TIAPEXOUV AEPLO OAO TOV XPOVO, OKOMN KAl TOV XEHWva, Otav
KAVEL KpLO. MTopei va xpelaoteite €va YaAAKO (pu8uIlOpEVO) KAELSE (6ev TepIAABAVETAL) Yia va
aANAZeTe TIC PLAAEG. Ot PLaAeG poutaviou e€aodaAifouv EMOPKN APOXY) AEPiOV KATA TN SlApKELD
TOU KAAOKALPLOU, AAANA n amdsoon TG Pnaotaplag UMopEi va eMnpeactel 0tav n deppokpaacia tou
agpiou mEoel kAtw amo 10°c. BeBaiwdeite OtL £xete ) owaot) LAAN VLyPAEPIOL KAl PUSULOTY) TtiEaNG
yla v gnotapld oagc.

- O CWANVOG TIPETIEL VA KPEPETAL EAEVAEPA XWPIG VA €ival KEKAMMIEVOG, SUTAWMEVOG 1 OTPIIUEVOG
€101 WOTE va PNV epnodiletal n por) Tou agpiov. EAEyXETE MAVTA TOV CWAIVA TPV OO TN XPN)on yla
oxoipata, kogipata r) urtepPoAikr) p8opad.

- EKTOC amo 10 onpeio ouvseang, Kaveva HEPOC TOU TWANVa Sev TIPETEL va ayyilel ta {eotd HEPN
m¢ Ynotapldc. Av 0 owANvac umootel Jnuid, avIKataoTote TOV HE Evav KATAAANAO CWANva
OXESLATHEVO YL XPTION HE KAUGLLO LYPAEPLO KAl UMPWVA HE Ta EGVIKA TIPOTUTIA TNG XWPAG 0aC.

- Xpnaotpormourote Evav KAtaAANAC GWAr)Va CUBATO M To TtPOTUTIo ISO3821 KAl TO UKOG TOU OTIoiov
va unv &gv umepPaivel ta 1,5 .

Ma PeAtlon amddoon, OUVIOTOUHE T XPNnon ¢uAng poutaviou 6 KIAWV 1 mpomaviov 5
KIADV. XPNOLLOTIOOTE €va KATAAANAO PuSUIOT) cuppatd pe to mpotutto EN16129. MPEMEI
NA XPHZIMOMOIEITE PYOMIZTH MNIEZHX KAl ®IAAH YIFPAEPIOY MOY MIIOPOYN NA
E=AZ®PAAIZOYN THN AZ®PAAEIA KAI THN ANOTEAEZMATIKOTHTA THZ WHZTAPIAZ. H XPHZH
AKATAAAHAOY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EFTYHZH. MapakaAoOpe
OUMPOUAEVTEITE TOV TIWANTY) 0aG aEpPiov yia va kadopioel T LANEC LYPAEPIOL KAl TOUG PUIUIOTEC
Ttieong mov eival ot TTAeov KATAAANAEG yLa T GUOKEUY) 0aG.

TuAUaTa oPPaYIHEVA ATIO TOV KATAOKELAOTH 1] TOV AVTITPOCWTIO TOU SEV TIPETIEL VA TPOTIOTIOL00VTAL
armo 10 xpnom.
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(2. ZYNAPMOAOTHZH )

Aokiun dtappong

Kavete mavia aut) ) SokIur o€ KaAd agpllOpevo Xwpo. Kavete aut ) Sokiur Slapporg KAde
XPOVO Kal o€ KA8E aAAayr) GLAANG LyPAEPIOU 1) EDKAUTTIOU CWANVA.

- Bripa 1 - Bepatwdsite 6TL OO 0 KOUUTILA Bpiokovtal otn 8¢on off (kAslotd).

- Bripa 2 - avoifte ) paArpida eAEyxou agpiov ot GLAAN 1) Tov pUSULOTY) TtiEaNG.

- Bipa 3 - eAeYETE yla TUXOV Sl0ppoEG emaleipoviag ONEG TG apPdPWOELG TOU GUOTHATOG agpiov,
OUMTEPIAQPBAVOVTAC TIG GUVSETELG TNG PLAANC LYPAEPiOU, TN PAABISA, TOU CWAVA KAL TOU PUSIILOTH
Tiieong, pe éva StaAupa vepoL (50%) kat aarouviol (50%). M1 XPNOLUOTIOINCETE TIOTE YUV Aoy
yla va eAEYEETE YA SLAPPOEG.

* BApa 4 — 0 OXNUATIOMOG GUCOAISWY TIAVW ATIO OPIOUEVEG AP8PWTELG SEiyVveL OTL UTIAPXEL Slappor)
- AlaKOYTE TNV IapoxN agpiov

- 3¢i€re OAeg TG APJPWOELC

- EmavoAdpeTeE ) SOKIWY)

+ AV OXNMOTIOTOUV TIAAL GUOONISEC, N XPNOLLOTIOMOETE TNV Ynotapld, aAAA ETUKOWVWVIOTE HE TO
KATAOTN A Ao To OT0i0 ayopAcate To mpoidv yia pordeia.

Ertdoyn puag 8éong

- AuTr) N PYNOTOPLA TIPETIEL VA XPNOLOTIOLETAL LOVO OE EEWTEPLKO XWPO KA VO TOTIOJETETaL 08 KOAQ
aePOPEVO HEPOC. DPOVTITETE VA PNV TNV TOTIOJETEITE KATW ATIO OTIOLASY|TIOTE EVPAEKTN ETIIHAVELQL.
Ot TTAEUPEG NG PNOTOAPLAG SEV TIPETEL TIOTE VA €ival KOVIUTEPA ATIO TOUAAXIOTOV £VQ HETPO OTIO
omoladnrote e0DPAEKTN eTIPAVELQ. EXETE TAVTIA AUTY) TNV YNOTAPLA HOKPLA OTtO EDPAEKTA UAIKA!

- ETUAEYETE UE TIPOCOXT) TO ONHEI0 TNG TOTIOJETNONG NG Ynotaplag. H 8¢on mpenel va eival o€ avolytod
XWPO 010UV 8V PUAAEL KAL HAKPLA aTO SEVTPA KAl AANQ AVTIKEIEVA TIOU UITOPEL va TILATOLV pwTid.
MpoguAagelg

+ MnVv KOAUTTTETE TIG OTTECG e€aEPLapOU TG PNoTaplac.

- Av TpEMEL va avuikataotoete m PpLaAn, pepaiwdeite Ot gival KAELOT KAl SEV UTIAPXEL TINyN
avadAeEng (totydpo, yupvr oAGya, oTiVENPEeG KATL.) KOVTA TPV TPOXWPN)OETE.

2Z0vdeon cwAnva agpiov otnv Pnotapia

- Juvdeate Evav CWANVa agpiou aTo onpeio LTIOS0XNG aEpiov, aTNV aplaTePn TAELPA TNG YNOTAPLAG.
Mn odi€ete uTEPPOALKA. M1 XPNOIUOTIOINOETE KOAANTIKY) TAWViA 1} KATIO0 LYPO OTN CUVEEDN.

- 2¢i€te pe 1o xEpL.

- Bepawwdeite Ot OAA TA KOUUTILA EAEYXOU TG PNoTaplag sival otn 8¢on off (kAslotd). Suvséote
TOV PUAULOTY) TtieoNnG 0N GLAAN LypaEPiov akoAoL8WVTAG TIC 0dnyieg TIov 8a oag 0800V Ao ToV
TIWANTI TOU PUSHLOTIKA TTiEONC KAt TG GLAANG.

ZtePEWOT) TOU PUBLOTY) TtiEoNG oTn PLAAN vypagpiov

Bepalwdeite Ott OAA ta KOUMTIA EAEyXoL NG Pnotapldc ival ot 8éon off (kAswotd). Suvséote
TOV PUULOTY) TtieoNnG 0 LAAN LypaEPiov akoAoLAWVTAG TIC 0dnyieg TIov 8a oag 0800V Ao Tov
TIWANT TOU PUSHLOTIKA TTiEONC KAt TG GLAANG.

(3. SZYZTAZEIZ XPHIHZ )

Mposgidomomoaoetg
- Mpw mpoxwprocte, PEPALWEITE OTL EXETE KATAVONTEL TNV EVOTNTA «ONHAVTIKEC TTANPOPOPLEC?
auToU Tov eyXEIpLSiou.

0 oxeSlaopog aut¢ MG Ynotapldg amayopeveLl I XPNon HEYOAUTEQOU HEPOUC amo 10 50%
mG MEPLOXNG YNOIHATOG WG OTEPEN TAGKA. AV Ol TIAGKEG KAAUTITOVTAL TIAPWG, AUTO a EXEL WG
QTOTEAECHO TNV UTIEPPOALKT] CUCOWPEVON JEPUOTNTAG TIOU 8a PMOPOUCE VA KATAOTPEPEL TV
Pnotapld, mpAypa Tou §€V KAAUTITETAL artd TV eyyunon.

Avappa g gmotaplag

- Avoite 1o kamdkt NG Ynotapldg oag PV va v avadete. Mnv avagete Tote v Ynotapld oag
HE TO KATTAKL KAELDTO.
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- BeBawwdeite OTL OAA TA KOUUTTLA TOL agpiou ival otn 8o off (kAslotd). Avoifte ) PaABISA EAEyXOL
T0U agpiov ot PLAAN 1} TOV PLUBKLOTY) TTEONC TOU aEpiov.

- Mat\oTe T0 KOUKTIL GTOV KAUOTH)PA TIOL GEAETE VA AVAYPETE KAL YUPIOTE TO TIPOG T apLOTEPA HEXPL
va viwoete avtiotaon. MNEPIPEVETE 4 SEVTEPONETITA KA UETA OUVEXIOTE va YUPITETE TO KOUUTI HEXPL
va aopalioel (0 kauotipag 8a TPEMEL KAVOVIKA va avaPel). EMAVAAABETE TO AUTO OPKETEC POPEG
HEXPL VO aVAYPEL 0 KAUOTAPAG.

+ Avayrte kal Tou¢ AANOUG KAUOTAPEG UE OTIOLASTTIOTE CEIPA, AVAAOYQ E TIC avayKeG. Bepalwwdeite
OTL 0 KAJE KALATPAG EXEL AVAPEL TIPLV VO AVAYPETE TOV ETIOUEVO.

- Av 0 kavotipag ev avagel adol akoAoudroegte v nopandvw Sladlkaoia, yupiote OAa ta
kouurd ot 8¢on off. KAeiote n paApida agpiov otn PpLAAN vypagpiov. MEPIUEVETE TIEVTE AETTTA.
EmavaAdpete OAa ta mopandvw pripata. Av n gnotaptd akopn Sev avapel, avatpelte otic 0dnyieg
XELPOKIVNTOU QVAUHATOC, TIAPOKATW.

- Megtd 1o Avappa, ol KAUOTPEG 8a TIPETEL VA KAYOUV 0T HEYLOTN 8€an yia 3 €wg 5 Aemtd €10l
waote va podeppavdsi n Ynotaptd. Aut n Sladikaaoia MPEMEL va yivetal Tipv anod kade siadikaacia
Pnaoipatog. To KamakL TPETEL VA TIAPAUEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELQ TNG TIPOJEPHAVONG.

- Metd and v mpodEppavan, 8€ate OAOUG TOUG KAUOTNPEG O XAUNAT) PWTIA VIO VA EXETE KAAUTEPQ
anoteAéopata Pnoipatod.

08nyieg yia xepokivnto avappa

- Avoite 10 kamakl ¢ Pnotaplag oag P NV avapete. Mnv avagete mote v Ynotapld oag Ue
TO KOTIAKL KAELDTO.

- BeBawdeite OTL OAA TA KOUUTTIA TOL agpiou ival ot 8€on off (kAslotd). Avoifte ) PaABISA EAEYXOL
TOU vypaegpiov ot PLAAN 1} ToV PUBKLOTY TTEONC TOU agpiov.

- MNePAate €va QVAREVO OTIPTO pETa Ao To To €E10 OTOUI0 aVAUKATOC, KATW amod Tov Tivaka
ENEYXOU, KOl TOTIOJETNOTE TO KOVTA OTO OTOMIO TOU SEELOV KAUOTH)PA.

- Mi€ote kal yupiote 1o Kouurti oto SeEi AkPo TIPOC TA OPLOTEPA, OTN HEYLOTN J€oM).

-'Otav avayel o 6e€10¢ KAUOTPAC, 8ETTE TOUG UTIOAOLTIOUE KAUOTIPEC O AElTOVpPYia, amo 6€€1A TIPOC
10 0PLOTEPQAL.

- BePalwdeite OTL KABE KAVOTPAG EXEL AVAPEL TIPLV VO SECETE TOV ETIOPEVO KAUTTIPA OE AELTOLPYIAL.
- Av 0 TeAeiwG 510G KAV O PAG SV AVAPBEL, ETILKOWVWVIOTE LE TO KATAOTNLA aTtO TO 0100 ayopAcate
10 TIPOIOV.

- MOAIC avayouy, oL KAuoTPEG da TPEMEL va KAYouv atnv VPNAr 8€on yia 3 Ewg 5 Aemtd ya va
Podeppavdsin Pnotapld. Aut n dladikaaia mpEMneL va yivetat ipiv ano KAde siadikaacia Pnoipatod.
To KQATAKL 1] TO KAAUMHQL TIPETIEL VAL TIOPAEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELD TNG TIPOJEPHAVANG.

- Metd and mv npodEppavan, yupiote OAOUG TOUG KAUOTHPEG 0NV €AAXLOTN 8€amn yia KaAUtEPa
anoteAéopata Pnoipatod.

Yoo otn oxapa

Ol KOUoTPEG amd avoleiswto XAAupa 8eppaivouv tov Slaxutn 8gppomrag (1 to KaAddL pe
UIPIKETEC / TETPA AGBOG) KATW Ao T 0XAPA, N OTIOIA PE TN OEIPA NG SEPUAIVEL TO PpaynTd TIoU EXEL
tomodem el o oxapa. Ot duaikoi xupoi Twv Tpodipwv Tov apdayovial katd to Yoo xovovial
ndvw otov Teatd Slaxun gppomrag (r) UrpLkéte / métpa Adpag) kat e€atpidovial. O KAmvog mou
Snuoupyeital mepIPAAAEL To payntod, Sladevyovtag POG Ta TAVW, KAl Auto TPOadiSel ato paynto
10 HOVOSIKO dpwpa pag Pnotapldc. Av 8EAETE TO YPr)oIpo va ViIVEL TIIO OPOLOPOPPA, KATERATTE TO
KAmAakl ¢ Ynotaplag, ppovtidoviag Wate ol KAUOTPEG va Eival XapunAn ¢wtid.

Wi oo mavw otnv nAGka

Ot KauotpeG deppaivouv Apeoa v TAAKA, 1) OTtoia Prvel To Gaynto Tou £xeL ToTodendei mavw
mMG. Mg TG MAGKEG ETUTPETOUV TO YPNOIHO HIKPOTEPWVY TPOoPipwy, TL.X. OaAagaowwy, ta omoia
MTTOPEl va EJOUV avapeoa ot pApSoug NG oxapag. Emrpemnouy emiong 1o Ynotpo tpodipwv
Tou amattolv VYPNAN deppokpacia 13 clvVIoun Slapkeld Pnoipatog, OmMwg AaXavika Kat Hikpd
KOppatia Yaptov. Emiong, Hrmopolv va Xpnotponoindolv akppwg Omwe tia mAAka tng koulivag,
yla ¢Maotpo PrptloAWv otn oXapa, auywv, KATL AladopETIKA, UITOPEL va xpnotpomnoindei yia fEotaua
KAToopOAaG 1} yla dlatripnaon tov ¢payntov Leatol.
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‘EAeyX0G ™G pwTIAG *IOAD oNnpaviko*
- H ¢pwud dnuiovpyeital 6tav Yrivoupe Tpodipa kat atdlouv XUHOoi kat Aimog évw otoug Kautolg
Slaylteg Geppomrag. O kamvog mPoadisel pepala v wpaia yevon m¢ Pnotapldg, aAAad 1o
TPOTMOTEPO €ival va amodeuxdei N pwtd Wote va pnv kaoLv ta TPoPLHa. Na va prnopeite va
EAEYXETE LA TETOlA dWTLA, €ival ATIOAUTWG amapatnto va adalpeite 1o mePioolo Aimog ano ta
TPOPIUA TPV Ao T0 YrioLH0. XPNOIOTIOLEITE e GUVEDT HAPVASEG Kal OAAtoeg Ynaoipatog. Oa
TIPETIEL ETTIONG VA ETETE TOUG KAUOTNPEG OTN 8€0M MiNi yia 10 Yr)oLp0.
- ‘Otav dnuovpyndei dwtd, Ynopeite kKAvovika va ) oprioete PATOVIAC XNKIKY Hayld 1} aAdtt art’
eudeiag mavw atov SlaxVn depUONTAG. MPOOTATEVETE MAVTIA Ta XEPLA 0aG Otav pyaleate Kovia
omv erudavela Pnaipatog me Ynotapldg, ppovtilovtag va mpooTateleTTE amnod TG PAOYEG.
- 3€ mepimtwaon mov dnuoupyndsi pwtid and Ainmog, MopakaAOUHE VA AKOAOUSTOETE TIC TIAPAKATW
odnyiec.
dwta and Airog
- ASelalete kal kadapilete 1o ouptdpt CUAAOYNG Aitoug amo kAde uTtoAsippata Ynaoipatog HeEtd ano
KGde xpnon.
- AV TIPOKELTAL VO XPNOIHOTIOINCETE TNV Pnotapld yia Heyain se€iwaon, 8a xpelaotei va ) oprvete
KA8e 8V0 WpeG Kal va v kadapilete. Mpemel va v kadapilete mo ouxva, otav Yrivete TIOANA
Amapd tpdda (Aoukavika, merguez, ..). H gn tpnon autv twv odnyuwv Pmopel va éxel wg
QTOTEAECHA TN SNUOLPYIA GWTIWV aTtd AITTOG, Ol OTIOIEG UIMOPEL VA TIPOKAAETOUV TPAUHATIOUO Kal
Va KataotpEPoUuV TV Pnotapld.
Ze mepintwon pwtiag and Airog — MPOEISOTIOMNOELG:
- AV UTOPEiTE va 10 KAVETE PE KAGE A0PAAELD, KAEIOTE OAQ TA KOUMTILA TOU aEPioU.
- KAeiote ) $LaAn vypaepiovu.
- ATIOPAKPUVETE TOV KOGIO OTTO TNV PNOTapLa KOl TIEPIPEVETE PEXPL VA OPOEL N pwTLd.
- Mnv KA&lo€gtE T0 KATIAKL 1) TO KAAUPHA TG Pnotapldc.
- MnVv PEKAOETE TOTE TNV YNOTAPLA 0OG HE VEPO. AV XPNOILOTIOINCOETE TUPOCREDTNPA,
- [Mpemetlva ewvatl Enpag okovnge.
- Mnv agalpeoete To ouptapl GUAAOYNG AUTOUG.
- Av n évtaon ¢ dwtag v paivetal va pewbvetal 1) paivetatl va avfavel, ETUKOWWVIOTE PE TNV
TIUPOOPEDTIKNA LUTINPETIa yla pondela.
TéAog tou Pnaoipartog
- Megta ano v oAOKAPWaN Tou Pnaoipatog, Yupilete Toug KAUOTPEG TG YNOTAPLAG OTN HEYIOTN
d€on kal aprivete toug va KaPouv yla 5 Aemtd. Mg aut ) sladikacio §a KaolV Ta UTIOAE I ATA TOU
Pnoipatog kat €10t 8a 51eUKOAUVEEL 0 KABAPLOUOC. DPOVTIZETE TO KAAUMMA VA Eival aVOLXTO KATA
Sldpkela avtc mg Stadikaaiag.

Oa mpEMEL va kadapilete tnv Ynotapld oag PETA amo KAJE xprion, WOoTE va EUMOSIOETE
OUOOWPEEVON AlOUG Ao To YOO, TO OTI0I0 KTToPEL va tapel dwTid.
Awakom Aettoupyiag ¢ Pmotaplag
- '0tav TEAEWCETE JIE TN XPTION NG PNOTaPLAG 0AG, YUpIioTte OAEG TIC BAABISEG agpiov TeEAEiWG TIPOG Ta
6€€14, o 8€on off, kal StakoPte v mapoxn agpiov atn GLaAn.
- TTEPLUEVETE PEXPL VO KPUWOEL APKETA 1) PYNOTAPLA TIPIV VA KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUMOQ.

(4. ®PONTIAA KAI SYNTHPHEH )

Kadapilete TAKTIKA TV YNotapld oG AVAPETQ OTIG XPNOELG KAl EI8IKA PETA A0 TIOPATETAMEVEG
TEPLOS0UC amodnkevonc. Bepaubveote OtL ) Pnotapld kat ta EapTHaTd TG €ival apKETA Kpua
TPV amo oV Ka8aplopo. Mnv adrjvete TIOTE TV PNoTapLa EKTEEIPEVT) TE KALPIKEG TUVANKEG KAl
GUNACOETE TN HaKPLA amo vypaacia.

- MnVv PeKAOETE TIOTE TNV PNOTAPLA HE VEPO OTaV Ol ETIPAVELEC TNC Eival TEOTEC.

- Mnv ayyilete mot€ ta Leotd €0 pTHATA TNG XWPIC va IPOPUAATCETE TA XEPLO OAG.

Ma va noapateivete m Slapkela Twng Katl T KAA Katdotaon e Pnotapldg oag, CUVIOTOUHE va
MV KAAUTTIETE OTav NV aPrvete o€ eEWTEPIKO XWPO YA HEYAAQ XpoVIKA Slaompata, slaitepa
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KATA TOUG XEIMEPIVOUG MNVEC. Mouaapddeg UPNANG avioxng kat AAAa afeooudp yla Pnotapleg
Slatidevtal ano 1o Katdomua arnod 10 omoio ayopAcaTE TO TIPOTOV.

AKOMN Kal av KAAUTITETE TNV Ynotapld oag ylo va Vv TPOOTATEVCETE, TIPETEL VA TNV ETUIEWPEITE
TOKTIKA, Ka8WG N uypaacia ) n vypPOTIoINON OV PMOPEL VA OXNUATIOTEL UIMOPEL VA TNV KATOOTPEPEL.

Mrmopei va xpelaletal va ateyvwoETe v PYnaotapld Katl 10 EWTEPIKO TOU KAAUUMATOC TG. Eival
Tdavov ta UTIOAEppatTa Altoug va pJouxAldcouv Tiavw ota e€aptripata ¢ Pnotapldc. Av cuppei
QUTO, TIPETEL VA Ta Kadapioete e (E0TO OATIOUVOVEPO.

Av Bpeite KATIOIO OKOUPIAOHEVO HEPOC, TO OTtolo SevV Epxetal o€ emadr) HE TPodN, TIPEMEL VA TO
EMECEPYQTTEITE PE QVTIOKWPLOKO KAl VA TO PAPETE PE XPpWHA YNOTAPLAC 1) AANO XPWHA AVEEKTIKO
ot deppodMTa.

Emupaveleg tov YPnoiparog
- ‘Otav n Ynotapld kpuwoel, kadapiote ) pe {eotd gamouvovepo. MNa va aPpalpETETe OTIOIASNTIOTE
UTIOAE(ppaTa payntol, XPNOIUOTIOWOTE ATOPPUTAVTIKO TILATWY. Mn XPNOIMOTOLEITE AELAVTIKA
opouyydpla 13 OKOVEG, ylati 0Tl KMOPEL VO KATAOTPEYPOUV HOVILA TO PWipLOpa TG Ynotaplag
00G. ZEMAEVETE KAl OTEYVWVETE KOAA. AEV GUVIOTOULE TOV KASOPLIOMO TWV OXOpWV Kol TTAGKWVY g€
TIALVTPLO TILATWY AGYW ToL BAPOUG TOUC.

* YTievOUUL{OUE OTL TIPETIEL OTIWOSENTIOTE VA ATIODEVYETE TN XPNOT) TIAYOKUB WV, OL OTIOLOL TIOU UTTOPEL
VA TIPOKOAETOUV EPLKO OOK KAl OTIATIO TOU OUAATOU TNG TTAQKOG.

+ Av eudaVIOTEL GKOUPLA TNV ETIPAVELA PNOILATOG TIOU EPXETAL OE eTtadn UE TA TPOPLUA TIPETEL VA
NV aANaEete.

ZUVTIIPNOY TWV KAUGTI|pWV

- Ol KOWOTNPEG 0aC £XOUV PUBMIOTEL €101 DOTE VO TIOPEXOLV HEYLOTN amodoon ¢Aoyas. ‘Otav o

Kauotpag eival og Asttoupyia, PAETETE CLVNOWG KL WUITAE PAOYQ, EVEEXOUEVWG HE KiTpvn AKPN.
Av n pAOya gival ouvndwg Kitpivn, autd Propei va opeiAeTal o€ UTIOAEIUMATA 1) EVIOUA HETQ OTIG
OTIEG 1) TOUG OWANVEC TOU KauoTtpa. Autd pmopel va TPokaAeael PPAEIO 1) TIEPLOPIOUO TG PONG
TOU aEPIOU, TA OTIOIA E TN OELPA TOUG UTMOPEL VA TIPOKAAETOUV GWTLA THIOW ATt TOV TTiVaKa EAEYXOU,
T(PAYHA TIOU MITOPEL va KAveL aopapr) LA atnv Ynotapld oag. Av oUUBEL auto, kat av eivat suvatoy,
SlaKOYPTE APETWC TO AEPLO TN GLAAN.

- 0 kauaPag TMPEMEL va adalpeital, va emdswpeital kat va kadapiZetal TAKTKA, TOUAAXLOTOV pia
$0opA 10 XPOVO, ETUTIAEOV TWV OKOAOLIWV TIEPIMTWOEWV:

-'Otav pyadete v PYnotapld oog arno ToV AmModNKEVTIKO XWPEO G.

- Av €vag 1) TEEpLaOTEPOL ATIO TOUG KAUOTPEG SEV avABOULV.

- Av n $AGya TOU KOUOTPA Eival TIEPIOTOTEPO KiTPIvn art’ O,TL TIPOPAETETAL.

- Av 10 0€pLo avapel Ttiow amod Tov Tivaka EAEYXOU.

Ma va kadapiogte evieAW( €va Kauot)pa, adalpeote tov and myv Ynaotapld. Mmnopeite va
XPNOLLOTIOWOETE pia EAaPPLA PETAAALKY) BOUPTOA VIO VO APALIPETETE T OKOUPLA ATIO TNV ETUPAVELQ
TOU KOUOTNPA. XPNOOTIONOTE €va €PYAAEI0 KASAPIOHOU CWANVWY 11 KOUUATL CUPHA Yia va
QPAIPETETE OTSNTIOTE EUTIOSIO ATO TIC OTEC 1) TOUC CWANVEG TOU KAUOTNPA, TIPOTEXOVTAG VA [N
SlEVPUVETE TIC OTIEG TOU KAUOTIPA.

- Mnopei va xpelaaoteite evav pako yia va pepatwdeite 0Tt 10 EGWTEPLKO TOU CWATVA TOU KAUOTHPaA
gival amneAevdepwpevo. Mupiote Tov kKALOTPA KAl XTUTINOTE TOV QTAAQ TIAVW OE KA OKAnpn
empavela, m.X. Eva koppdtt E0Aov, yla va artooTIACETE OAQ TO UTIOAEPATA ATIO TO ECWTEPLKO.

‘Otav emavatomnodeteite 1ov KAuoTPa, PPOVIIOETE WOTE Ol CWANVEC va Ppiokovial TeEAEIWC
MIPoata and ta akpoduaola.

Awax0g deppomrag

E€AAELYN OAWV TWV UTTOAEIPUATWY TPODIWVY ATIO TOV SlaxUTN EPUOTNTAG KE Jia EOAIVN 1] TTAQCTIKT
Euotpa 1) pia prpovtlivn pouptaa. Mn xpnaotpornotroste atagdAivn E0otpa 1) pouptoa. Kadapiote pe
{e0T0 0ATOUVOVEPO Kal EETTAUVETE KAAQ.

Suptapt GUAAOYNG Airtoug

Metd anod kAde xpnron, adalpeite kal kadapilete 1o ouptdpl GUANOYNC Aitoug amd OAa ta

UTTIOAEIMATA TPODN G Kl ATouG Xxpnotporowwviag pia EVAVN 1) mMAaotikn 0otpa, av xpeldletal.

76

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

- Av 6ev aKOAOUAYOETE QUTEC TIC 08N Yieg, uTApP)XEL KivBuVOG va TIPOKANAEl dpwtid. Autd pmopel va
TIPOKAAETEL oNUAVTIKY) {NUA oV Pnaotapld oag, n omoia 6ev KAAUTTIETAL and NV €yyunaon. Av
xpeladetal, pnopeite va kadapioete 1o cuptapt GUAAOYTG AITTOUC i€ CATIOUVOVEPO.

SWHa G Pnotaplag

ATIOJOKPUVETE TOKTIKA TO TEpioolo Aimo¢ amd 1o owpa mMEG Ynotapldg XPNoHoTIoWwvTag eva
Tavi JMOUOKEPEVO OE GATIOUVOVEPO KAl OTUMHEVO KaAA. To mepioalo Ao Kal Ta KOPpAtia tpodng
pIopolV va adalpedolv amod 10 ECWIEPIKO TOU OWHATOG TNG YNoTapldg HE pia HoAakn EVAVN 1
mAaotikn E0otpa. Ma EVKOAOTEPO KAJAPLIOHO, UMOPEITE va TIPOCdETETE £va GUANO OAOUULVOXAPTOU,
10 omtoio 8a aANAleTe KATE Popd. MPOoTEXETE Va N GPATETE TIG OTIEC EKPONG Aitoug. Av Xpetaletal va
KAVETE TIAI}PN KASAPLOUO, XPNOIHOTIOMaTE va Ttavi kat {eaTo gamouvovePO 1 Jia vAatAov pouptaa.
Mn xpnouoToleite AelavTika. Adalpeite TG oxApeG 1/Kat TG TAAKEG KAl TOUG KAUOTNPEG TIPWV Ao
TOV AP KO8aPLopd. Mn BudiTete Ta KOUUTILA ) TOUG CWANVEC AEPiOU aTo VEPO. EAEYXETE TO Avapua
META a0 TIPOCEKTIKN EMAVATOTIOIETNON TWV EEQPTNUATWY GTO CWHA NG Ynotaplac.

Karndakt g gnotapiag

Ka8apilete 10 kamdkl MG Ynotopldg HE €va mavi 1 pn-Aelavukd opouyyapdkl kat {eoto
OOTIOUVOVEPO. Mn XPNOIUOTIOLEITE ODOUYYOPAKIA 1] OKOVEC KOSOPLOMOU, ylati Mmopel va
KOTOOTPEPOUV HOVIUA TO GWVIPLOHA TNG PNOTAPLAC 00G. STEYVWVETE KAAA HETA TOV KASapLopo yia
va anogUYETE T okoupla.

Kapotoakt

- SKOUTUTETE JIE £V TIAVI LOUOKEUEVO O€ {EOTO OATIOUVOVEPO, KA ETA OTEYVWVETE.
- 'Onwg ouppaivel pe kA8 TPOIOV amd avoleibwto XaAuPa, Kal TIPOKEIUEVOU va E0adANTTEL
HEYAAN Sidpkela WG TOU TPOIOVTOC 0ac, Kal €8IKA NG pudaviong tou avoleiswtou XaAupa,
OUVIOTOULE TNV TAKTIKT) ouVTHPNon Twv eEoptuAtwy and avoeiswto xaAupa g Ynotapldg oag pe
€VA TIPOOTATEVTIKO AASL, KAl AUTO VA VIVEL HAALOTA Ao TNV TIPWTN XP10N. MEPIKEG POPEC, MTTOPEITE
emniong va Pekdoete v emdpavela P eva kadaploTiko yia avoleiswto xaAupa, LETA va tnv Tpidete
HE €va HOAOKO Ttavi Kal TEAOC va T YUOAIoETE. 'ETal SnUloupyEital Eva AETTO OTPWHA TIPOCTACIAC
yla etudaveleg amod avoeidwto xaAupa.
STEPEWOELG
SUVIOTOUHE VO ENEYXETE KL VA OPLYYETE ONEC TIG BISECG, UTTOUAGVIA, KATT. Z€ TAKTA XPOVIKA SlaoTrpata.
Agvdétnon
- Bepaubveate 0t n Ynotapld oag eival KpUaA TPV VAL TN OKETIACETE ) TNV ATOINKEVOETE. AMOSNKEVETE
Vv PNnotapld oog o€ 5po0ePO Kal ENpo PEPOC.
- KaAUTITETE TOUG KAUOTHPEG UE OAOUUIVOXAPTO YIA VA ATOPEVYETE TN SIEICSUON EVIOPWY, OKOVNG
KATL. 2T0 OTOMLO TWV KAUGTPWV.
- AV amOdNKEVOETE TNV PNOTAPLA O ECWTEPIKO XWPO, TIPETIEL VO ATIOCUVSEETETE TN PLAAN LypaEpiov
Kal va v apnoete o€ eEWTEPIKO XWPo. H PLaAn vypaepiou TPEMEL TTAVIOTE VA PEVEL OE EEWTEPLIKO
XWpo, o€ ENPO Kat KaAAd agplOUEVO PEPOG, LOKPLA amd €0Tieg BEPUOTNTAG 1) TINYEC AVADAEENC. MnVv
adnvete ta madla va maifouv Pe m PLaAn. Mnv ekdetete ) GLAAN LYPAEPIOU GTO APETO NALAKO
dwg.

Mpw va XPNOIMOTOWOETE TNV YNoTapld HETA amd TIOPATETAPEVN TEPIOSO amodnrkevong,
akoAoudnote ti¢ Sladikaaieg eykatdataong.

(5. AZ MPOZTATEWOYME TO NEPIBAAAON MA2 )

310 TEAOC NG Slapkelag Lwng Tou POoIoVToG, MAPASWATE TO OE KEVIPO EMEEEQYATIOg ATOPPIUHATWV
yla avaKUKAWGON). Av 1 Ynotapld SIOETEL POTEP 1) AVEULOTNPA, UNV TA TIETALETE KAl UNV KAYPETE Ta
pondntika e€optrjpata. AKOAOUSNOTE TOUG LoXVUOVTEG KAVOVIGHOUG Yia T GUAAOYT), TNV AVAKTNGON Kal
NV AQVOKOKAWGOT AUTWV TWV TIPOTOVTIWV.
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(‘6. ANIXNEYZH BAABQN )

MPOBAHMA/AYZH

Ol KAVOTIPEG HEV AVABOUV HPE TO CUCTNHA AVARPATOG

-H duaiAn vypaepiov eivau (6eta = AVUKOTQOT0TE T) 1€ Juat yepam Qi

- EAattwplomkoc pudpuomc migone - ENéyEre 1) avuikaraomote Tov pudjuom) mieong

- DOy V0L KOLOTIEC -> Kadapiote Toug kavotmpeg

- Opaypeva akpoduota 1) owAqvac agpiov - Kadopiore ta akpoota 1 tov owiva agpiov

- To kaAuto tov Aektpoiou eivat yohapd 1) xet > YouBéote ava to kahto amoouvedel amd 1o nAextpodio

- To n\extpdBL0 1)/kat To KaAWBI0 Etva KareaTpapyiéva - ANAGETE 10 nAeKTpOBL0 1)/kat To KaAI0

- TO EVOWOTWHEVO 0OOTNC OVAMMOTOC ElVOL EAATTUOTIKO - MAage 10

- Eo(oyiévn amootaon tov nAextposiou -> MpémeLva uapyeL eva kevo 3 wc 4 YAaT. JeTagd 1oL akpou

10U TAEKTPOSiov kat g Aupiba emdewpnong tov kavomjpa.

EuBuypapyiiote Eava 1o nAextpodlo, oG amawettal
0 kauotpag 6ev avapet pe avantipa ylia CUCKEUY agpiov

-H duaiAn vypaepiov sivau (deta = AVUKOTQOTOTE T) € Jat e QLA

- EAattwpomkoc pudpuomc migone - ENéyETe 1) avTikanaom)ote Tov pudjuom) mieong
- DOy VoL KOLOTIEC - Kadopiote Toug kavotpeg

- dpaypEva akpoduota 1) owhvag agpiou - Kadapiote ta akpodiowa tov owhva agpiov

Mwkpr) pASGya 1) emicTtpod) PAGyag (pA6ya péoa otov cwAijva Tov kavotipa, aledNTé oPpuptypa
1} youpyoupnto)

*H 1\ vypagpiov eivat oA pukpr > Xpnoworoujote peyahitepn Loy

- DpayLEVOL KAVOTIPES - KaBapiote toug kavompec

- Opaypéva akpoduota 1) owAqvag agpiov > Kadapiore ta akpohota r tov owiva agpiov

- Aveplog - Xpnoywononote myv gnotapia o6 Evay Ywpo Ayotepo
EKTEDELEVO OTOV QVENO

To koupumi g BaApidag agpiov eivat 500koAo0 va yupicel

+To 00010 QvapaToC Exet «koNAoeL - Avukaraotote m foAida aepiov

- KoMnpiévrp BoABiSa aepiov ~> Mi)oTe ) GUOKELT OTOV POpNAEuT) S YIa OVIKATAOTOON)
e BaApisac apiov

(7. ErTYH:H )

‘Opot eyyunong

H eyyunon nwAnong apxilel amnod v nuePOUNVia ayopdag yia tnv Kadoplopevn epiodo.

H mapouaa eyyunaon loxVEL LOVO Yo XPrion arod £va Kat JOVO I8LWTIKO VOLKOKUPLO Kal §gv LloXVEL yia
MITAPUTTIEKLOU TIOU XPNOILOTIOIOUVTAL OE EUTIOPLKO, KOWVOXPNOTO 1 TTOAUKATOLKIAKO TIEPIBAAAOV, OTIWG
eguatopla, Eevodoxeia, kEvipa Slakomwy kat evolklalopeva akivnta.

Aut n eyyunon KaAUTITEL OAQ TA EAATTWHATA UAIKWY KOl KATOOKEUNG: EAAEITOVTA e€aptripata Kal
OoLOTATIKA, KA8WGE Kat TNHLEG TIOU GUKBAVOLV UTIO KAVOVIKN XPron. OL ETIOKEVEG KAL TOL AVTAAAGKTIKA
8ev mapateivouv v apyLkn nepiodo eyyonong .

3€ Kapia mepimtwaon, oto MAaiolo avti¢ ¢ €8EAOVTIKAG £yyunaongc, n anolnpiwon omoloudrmote
€i6ou¢ &ev umtepPaivel v TR ayopAg Tou TPOIOVTOG IOV TIWANSNKE.

Avalappavete tov kivbuvo kal v €udlvn ylo arAELEG, INULEG 1 TPOUMOTIONOUE OE €04G Kal
mv TEplouaia aag ri/kat ge AANOUG Kal TNV TIEPLOUTIA TOUG TIOU TIPOKUTITOUV AT KOKN Xpron n
KaTAenon Tou TPoidvIog 1 amo v W Tenon Twv o8nyuwv Tov apEXovial and ) 010 GUVNUUEVO
EYXeLPidlo xprionc.

E€aipéoelg eyyunong

H gyyunaon 8gv KOAUTITEL TIPOPANLATA 1) TIEPIOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV A0 AKATAAANAN Xprion tou
TPOIOVTOC. H eyylnon tou mpoiovtog eplopiletal otnv agia tov mpoiovtod.

E€atpolvtal pntd ol akOAOVIEC TIEPITTWOELC:
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- Kavovikn ¢$8opd (okoupld, Mapapdpdwan, anoypwHATIoHOG...) Mépn Tou ektidevial aneudeiag
o€ PAOYEG 1} eviovn 8eppotnta. Eivat pualohoyiko va xpelaletal va avuKataotoete EE0PTUATA PE
Vv tapodo Tou XPOvou.

- ZNUIEG TIOU TIPOKUTITOUV ATO AKATAAANAN ouvteNnon, €0PAAPEVN ATOSNKEVOTN, E0DAAMEVN
OUVOPHOAOYNON 1) EL0AYWYT) TPOTIOTIOUTEWV.

- OToLadNTotE {NLA TPOKUPEL Ao AAVATHEVT XPON TOU TIPOIOVTOG (EUMOPLKY) XPToN, XPrIoN WG
Amotedppwtpag...).

- SUVETIELEG NG £KBEONG OE TINYEG XAwpiov, TLY. Tiaiva, oma ) upopaaald.

- ZNULEG AOYW aKpaiwv GUOIKWV UVANKWY, TLX. XaAAATL, TUGWVEG OEIOHOUG, TOOUVAUL, UTIEPTATELG
PeLHATOG, AVEHOOTPOPLAOUG 1) LOXUPEG Katalyibeg.

EQv €xete OMOLECSNTIOTE EPWTOELG OXETIKA HE TNV EYKATACTAON 1) T XP)ON NG CGUOKEUNG 0O,
ETUKOWWVNOTE E TO TUNHA EEUTINPETNONG TOU KATAOTAHATOC 0OC.

('8. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA )

ADEQ Services
Ovopa poiovrog Barbacoa de gas externa C € 2 5 7 5 - 2 2

Apdpiog povéhov 2023R09P02-0028

i 1 L | 1 ]
Katnyopia agpiov L3, 08-30/3) lagpao) L) lagypis0)
Micon agpiov kat Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
[pod)osoaiuq 28-30 mhar 37 mbar 29 mhar 37 mbar 50 mhar

Ly a3y BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, 6R, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK. SI
Lygpaay: CY, CZ, DK, EE, FL, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, 5K, RO, HR, TR, B6, 1S, LU, MT

Xwpa nipoopiapioy lgiso: AT, CH, CZ, DE, K
Lsgpian): PL
M8V88'0§ gyxvujpa kuptov 0092y 00.92 Y. 00.86 . 0081y
KaQuoTipa
Méyedoc :avxump'u 00880 00880\ 00790\ 6075y
TMAEUPIKOD KAUOTHPa
ZU\'IOMKI] o'vouuoum] w1235 gh)
anoSoon éppavanc (Hs)

HRSKIleI’] gvépyglu (V/DC) 41,5V huyviec LED/Ovopaotikraon: 220V-240V/zuyvomta: 50/60Hz

Xpnotponotgite povo o eEwTEPLKO YUPO

Dwapaote i 05nyiec mpotod YPNOIOTOLOETE TN GUOKEVY).

Mpoeidomoinon : Ta npoofaciya pépn pmopei va civat oAd {eotd. Awatypeite ta jukpd nawsid paxpiad.
Karaokevagetat oty Kiva
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE / UE

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE / UE
AHAQZH LYMMOP®QXIHS EK / EE
DECLARATIA CE / UE DE CONFORMITATE

Modello di p!

prod p IMovTédo TrpoiévTog/Mpoidv:|Modelul de
produs/produsul:|

84178201

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la

ita esclusiva del

Kai SielBuvon Tou i 1} Tou £§oL

av

ITIPO|
GRIRO|

iniej j $ci wydana zostaje na wylaczng odpowiedzialnos¢ producenta. |[Emrwvupia
Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H
Trapouoa SAAWON CUPHEPPWONG EKBIGETAI e OTTOKAEIOTIKK EUBUVN Tou KatackeuaoTr|Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Objeto de la declaracién|Przedmiot deklaracji|ZTéxog Tng dAwaong|Obiectul declarati

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktu|TUtog MpoiévTog|Tip produs|

Riferimento del prodottoll )
Tipoi6vTog|Referinta produs|

produktu|Avagopd

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdpka Trpoiévrog|Marca a
produsului:|

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|KwdikoToinon

oeipiakoU apibpou|Cod de numere de serie|

GAS BARBECUE

84178201 - EAN Code: 3276007420661

Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A

NATERIAL
SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN

product, PPPPPP : Incremental number)

: Serial No., SSSSSS : Supplier code,
XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

L'oggetto della dichi di cui sopra & alla pertinente

normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyzej przedmiot

niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego
prawodawstwa harmonizacyjnego|O oT6x0g Tng dfAwong Trou
apeTal avw eival ou HE TN OXETIKNA

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la
conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
ktore zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych
jest $¢:|Mveia TWV OXETIKWY EVAPHOVIOHEVWY

vopoBeaia evappoéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in

conformitate cu legislatia comunitara relevantd de armonizare a Uniunii|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
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Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy
wszelkich staraf w celu zapewnienia doskonatejjakosciaby spetni¢ oczekiwaniauzytkownikow.
WAZNE! ABY PRODUKT TEN ZAPEWNIL CALKOWITA SATYSFAKCJE PODCZAS JEGO
INSTALACII, UZYTKOWANIA | KONSERWACIJI, ZALECAMY UWAZNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEJ INSTRUKCJI OBStUGI. PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY ZWROCIC UWAGE
NA PODSTAWOWE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ZAWARTE W NINIEJSZE)
INSTRUKCJI | ZACHOWAC JADO WYKORZYSTANIAW PRZYSZtOSCI.

(1. WAZNE INFORMACJE )

WAZNE, ZACI;IOWAé INSTRUKCJE DO WYKORZYSTANIA
WPRZYSZtOSCI: UWAZNIE PRZECZYTAC

- Przed ztozeniem i rozpoczeciem uzywania grilla nalezy uwaznie przeczyta niniejsza
instrukcje.

- Niniejszg instrukcje nalezy zachowac na przysztosc.

- Tylko do uzywania na otwartym powietrzu. Urzadzenia nie wolno uzywac¢ w pomieszczeniach.

Grilla nie wolno uzywac ponizej poziomu podtoza, podobnie butli z gazem nie wolno
przechowywac ponizej poziomu podtoza. Gaz jest ciezszy niz powietrze: w przypadku
nieszczelnosci gaz bedzie sie zbierat w najnizszym punkcie i pod wptywem zetkniecia sie z
ptomieniem lub iskrg moze wybuchna¢.

- Nalezy uzywaC wytacznie gazu skroplonego z butli. Nalezy uzywac reduktora dobranego
odpowiednio do rodzaju gazu: propanu, butanu lub ich mieszanki.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy z wszystkich czesci usuna¢ plastikowe opakowanie.

- Grilla nie wolno uzywac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od konstrukcji lub powierzchni
tatwopalnych. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

- Butli z gazem nie nalezy ustawiac bezposrednio pod grillem.

Butli z gazem nie nalezy przechowywac lub uzywac w pozycji poziomej. Jakiekolwiek
nieszczelnoSci moga mie€ bardzo powazne konsekwencje, istnieje bowiem ryzyko wycieku z
instalacji gazowe,.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe.

- Butli z gazem nie nalezy nigdy przechowywac w pomieszczeniach.

- Zapalonego grilla nie wolno przestawiac. Nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

- Zapalonego grilla nie nalezy nigdy zostawia¢ bez nadzoru.

- Uchwyt pokrywy moze by¢ bardzo goracy. Nalezy go chwytac tylko za cze$¢ Srodkowa.
- Zaleca sie uzywanie rekawicy kuchenne;.

Nalezy uzywac narzedzi specjalnie zaprojektowanych do grilla, wyposazonych w dtugie

uchwyty odporne na wysokie temperatury.

-Uwaga na goraca pare, ktora moze buchna¢ przy otwieraniu pokrywy.

- Niektore czesci grilla nagrzewaja sie i moga by¢ bardzo gorgce. W obecnosci dzieci, oséb
starszych i zwierzat nalezy zachowac zdwojong ostroznosc.

- Gdy grill nie jest uzywany, nalezy zawsze odcia¢ doptyw gazu na wysokosci butli.

- Przed catkowitym ostygnieciem grilla nie nalezy nigdy zakrywac.

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci. Po ztozeniu jest to jedyny
spolegliwy sposdb wykrycia ulatniania sie gazu na ztaczach lub potaczeniach.
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- SzczelnoS¢ nalezy kontrolowac co roku i po kazdej wymianie lub kazdym odtaczeniu butli z
gazem i weza.

- W poblizu grilla nie nalezy przechowywac materiatow tatwopalnych.

- W poblizu grilla nie nalezy uzywac aerozoli.

-Nieprzestrzeganie zaleceh podanych w instrukcji moze doprowadzi¢ dourazéw lub powaznych
uszkodzen.

- W przypadku pytan dotyczacych niniejszej instrukcji nalezy skontaktowac sie z miejscowym
sprzedawca.

- Jakiekolwiek przerobki grilla moga by¢ niebezpieczneijako takie sg zabronione oraz powoduja
uniewaznienie gwarancji.

- Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

- Po uzyciu nalezy zamkna¢ doptyw gazu na butli.

- W czasie uzywania urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych.

- Urzadzenia nie wolno przerabiac.

- Minimalna i maksymalna wielkoS¢ uzywanych naczyh kuchennych wynosza odpowiednio $10
i p24cm.

Informacje dotyczace gazu i reduktora

~ But G30) 28-30
A F@0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | >©"¢(630) |
MT, PT Propane (G31) 37 mbar | 3"

MAX 600 mm

But G30) 30
CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, L, |-ntane (G30) 30 mbar

MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propa%ebgGrm) 30 | g

Max @330 mm
M—H PL Propane (G31) 37mbar | |

Ten grill jest przystosowany do zasilania ptynnym palnym propanem lub butanem
przechowywanym w butlach. Butle z propanem mogg dostarczac gazu przez caty rok, nawet
zima, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢ potrzebny klucz francuski (do dokupienia
osobno). Butle z butanem stanowig wystarczajace zrodto zasilania gazem latem, natomiast
spadek temperatury gazu ponizej +10°c moze wptynac na wydajnosc grilla. Nalezy upewnic sie,
ze posiadana butla z gazem i reduktor sg odpowiednie do posiadanego grilla.

- Waz powinien by¢ swobodnie roztozony bez zadnych skrecen, zagiec lub zaplatan, tak aby
umozliwiat swobodny przeptyw gazu. Przed uzyciem nalezy zawsze skontrolowac waz pod
katem pekniec, rozerwah i nadmiernego zuzycia.

- Z wyjatkiem punktu podtaczenia, waz nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jesli waz jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na waz odpowiedniego typu, zaprojektowany specjalnie do
ptynnego paliwa gazowego i zgodny z normami kraju, w ktorym jest on uzywany.

- Nalezy uzywaC weza odpowiedniego typu, spetniajacego norme 1S03821 i o dtugosci
nieprzekraczajacej 1,5 m.

Aby uzyskac optymalng wydajnos¢, zaleca sie uzywac butli z butanem o ciezarze 6 kg lub
butli z propanem o ciezarze 5 kg. Nalezy uzywac reduktora odpowiedniego typu, zgodnego
Z normg EN16129. ABY GRILL DZIALAt WYDAIJINIE | BYL BEZPIECZNY, KONIECZNE JEST
POSIADANIE REDUKTORA | BUTLI Z GAZEM ODPOWIEDNIEGO TYPU. UZYWANIE REDUKTORA
NIEODPOWIEDNIEGO TYPU LUB NIESPRAWNEGO JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE
ANULOWANIE GWARANCJII. Aby ustali¢ najbardziej odpowiednie butle z gazem i reduktory,
nalezy skonsultowac sie ze swoim dostawca gazu.

Uzytkownikowi nie wolno zmienia¢ czeSci zaplombowanych przez producenta lub jego
przedstawiciela.

|(
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(2. INSTALACIA )

Kontrola szczelnosci

Kontrole nalezy zawsze przeprowadza¢ w miejscu dobrze wentylowanym. Probe szczelnosci
nalezy wykonac raz na rok oraz przy kazdej wymianie butli z gazem lub weza.

- Krok 1 - sprawdzi¢, czy wszystkie pokretta sg ustawione w pozycji wytaczone.

- Krok 2 - otworzy¢ zawor gazu w butli lub na reduktorze.

- Krok 3 - sprawdzi¢ ewentualne wystepowanie nieszczelnosci: wszystkie potagczenia instalacji
gazowej, w tym potaczenie butli z zaworem, potaczenia na przewodach i na reduktorze,
posmarowac roztworem wody (50%) z mydtem (50%). Do kontrolowania nieszczelnosci nigdy
nie wolno uzywac otwartego ptomienia.

- Krok 4 - powstawanie babli nad potagczeniami oznacza nieszczelnoSs¢.

- Odcig€ doptyw gazu.

- Dokreci¢ wszystkie potaczenia.

- Ponownie przeprowadzi¢ probe.

- Jesli babelki zaczna tworzyc€ sie ponownie, grilla nie nalezy uzywac. W celu uzyskania pomocy
nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

Po przeprowadzeniu proby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwor wody z mydtem na
wszystkich potaczeniach.

Wybor miejsca

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na Swiezym powietrzu, w przewiewnym miejscu. Nalezy
pilnowagé, aby nigdy nie postawic grilla pod tatwopalng powierzchnia. Scianki grilla nie moga sie
nigdy znajdowac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od jakichkolwiek powierzchnitatwopalnych.
Grill nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych!

- Miejsce na uzywanie grilla nalezy starannie wybrac. Miejsce to powinno by¢ otwarte, ale
ostoniete przed wiatrem, z dala od drzew i innych obiektdw, ktére mogtyby sie zapalic.

Srodki ostroznosci

- Nie nalezy zatykac wlotow powietrza w obudowie grilla.

- Jeslibutle zgazem trzeba wymienic, nalezy najpierw sprawdzic, czy jest ona dobrze zakrecona
i czy w poblizu nie znajduja sie zadne przedmioty mogace doprowadzi¢ do zaptonu (papierosy;,
nieostoniete ptomienie, iskry itp.).

Podtaczanie weza doprowadzajacego gaz do grilla

- Waz doprowadzajacy gaz nalezy podtaczy¢ do punktu doprowadzenia gazu z boku po lewej
stronie grilla. Nie dokreca¢ za mocno. Na potaczeniu nie nalezy uzywac tasmy klejacej ani
zadnych ptynow.

- Dokrecic elementy recznie.

Upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji wytaczone.
Podtaczy¢ reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce
reduktora i butli.

Montaz reduktora na butli z gazem

Nalezy upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji wytaczone.
Podtaczy¢ reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce
reduktora i butli.

('3. INSTRUKCJIE UZYTKOWANIA )

Ostrzezenia

- Przed wykonaniem dalszych czynnoSci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik dobrze zrozumiat
zalecenia podane w czeSci wazne informacje w niniejszej instrukcji.

- Ze wzgledu na konstrukcje grilla nie nalezy uzywac wiecej niz 50% powierzchni pieczenia
jako litej blachy. Jesli blachy zostang catkowicie zastoniete, w efekcie dojdzie do nadmiernego
zbierania sie ciepta, ktore moze spowodowac uszkodzenie grilla w sposdb nie objety gwarancja.
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Zapalanie grilla

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzyC pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z
zamknietg pokrywa.

- UpewniC sie, ze wszystkie pokretta gazu znajdujg sie w pozycji wytagczone. Otworzy¢ zawor
gazu na butli lub na reduktorze gazu.

- Wocisna¢ pokretto palnika, ktory ma by¢ zapalony i przekreci¢ je w lewo (przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara) do punktu, w ktérym zacznie byé wyczuwalny opér.
Odczekac 4 sekundy, nastepnie kontynuowac krecenie pokrettem az do klikniecia (po ktorym
normalnie palnik powinien sie zapali€). Powtorzy¢ te operacje kilka razy az do zapalenia sie
palnika.

- Zapali¢ pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, odpowiednio do potrzeb. Przed zapaleniem
kolejnego palnika sprawdzic, czy poprzedni jest zapalony.

- Jesli po kilku probach wykonania opisanej wyzej procedury palnik nie zapali sie, przekrecic
wszystkie pokretta w pozycje wytaczenia. Zamknac zawor gazu na butli z gazem. Odczekac
5 minut. Ponownie wykonac kroki opisane powyzej. Jezeli grill dalej sie nie zapala, zajrze¢ do
instrukcji rozpalania recznego podanej ponizej.

- Porozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie na maksymalnym ptomieniu przez 3-5 minut,
aby grill mogt sie rozgrzac. Procedury te nalezy wykonac przed kazdg sesja pieczenia. Podczas
nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

- Po zakohczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na maty ptomien, aby uzyskac
lepsze efekty pieczenia.

Instrukcja rozpalania recznego

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzyé pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z
zamknieta pokrywa.

- UpewniC sie, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji wytaczone. Otworzy¢ zawor
gazu na butli lub na reduktorze gazu.

- WtozyC zapalong zapatke przez otwor do rozpalania znajdujacy sie maksymalnie z prawej
strony, pod panelem sterujacym i zblizy¢ jg do otworu prawego palnika.

- Wcisnac i przekreci¢ w lewo do pozycji maksymalnej pokretto znajdujace sie z prawej strony.
- Gdy palnik po prawej stronie zapali sie, rozpali¢ pozostate palniki od prawej do lewej.

- Przed zapaleniem kolejnego palnika sprawdzi¢, czy palg sie wszystkie poprzednie.

- Jesli palnik znajdujacy sie po prawej stronie nie zapali sie, nalezy skontaktowac sie z
miejscowym sprzedawca.

Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie przez 3-5 minut na maksymalnym
ustawieniu, aby rozgrzac grill. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesja pieczenia.
Podczas nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

- Po zakohczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na pozycje minimalna, aby
uzyskac lepsze efekty pieczenia.

Pieczenie naruszcie

Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewajg dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami
lawowymi) pod rusztem, ktory z kolei podgrzewa produkty spozywcze potozone na ruszcie.
Naturalne sokiz produktow spozywczych skapujg podczas pieczenia na goracy dyfuzor ciepta
(lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi) i odparowuja. Powstajacy w ten sposob dym
owiewa produkty spozywecze i ulatnia sie w gore, nadajac produktom niepowtarzalny aromat
grilla. Aby efekty pieczenia byty bardziej rownomierne, nalezy zamknac¢ pokrywe grilla, przy
czym palniki powinny by¢ ustawione na maty ptomien.

Pieczenie na blasze

Palniki podgrzewaja bezposSrednio blache, na ktorej pieka sie umieszczone na niej produkty
spozywecze. Blachy pozwalajg piec najmniejsze produkty spozywcze takie jak owoce morza,
ktore mogtyby spaS¢ przez szczeliny w ruszcie. Pozwalajg one rowniez piec produkty
wymagajace pieczenia w wysokiej temperaturze/przez krotki czas, takie jak warzywa i mate
kawatki ryb. Podobnie, mozna ich uzywac doktadnie tak jak blachy do pieczenia w piekarniku
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kuchennym, do pieczenia stekow, jajek itp. Mozna wreszcie podgrzewac na nich garnki lub
utrzymywac temperature produktow.
Kontrola buchajacych ptomieni *bardzo wazne*

Do buchania ptomieni dochodzi w sytuacji, gdy soki i ttuszcz z pieczonych produktow
spozywczych skapujg na gorgce dyfuzory ciepta. Oczywiscie, do uzyskania smaku produktow
z grilla przyczynia sie dym, natomiast buchajacych ptomieni lepigj jest unikac, aby nie spali¢
produktdow. Aby kontrolowac¢ buchanie ptomieni, absolutnie najwazniejsze jest, aby przed
rozpoczeciem pieczenia usunac z produktow nadmiar ttuszczu. Marynat i soséw do pieczenia
nalezy uzywac rozsadnie. Na czas pieczenia palniki trzeba ponadto nastawi¢ na pozycje mini.
- Gdy dojdzie do buchania ptomieni, da sie je na 0got zgasic przez posypanie dyfuzorow ciepta
proszkiemdo pieczenia lub sola. Podczas wykonywania prac w poblizu powierzchnido pieczenia
w grillu nalezy zawsze chronic przed nia rece i zabezpieczy¢ je takze przed ptomieniami.

- W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi
ponize;.

Zapalenie sie ttuszczu

- Po kazdym pieczeniu z szuflady do zbierania ttuszczu nalezy usungé wszelkie odpady i
zanieczyszczenia.

- Jesli grill jest uzywany podczas wielkich przyjec, trzeba go co 2 godziny wytaczac i czyscic.
Jesli na grillu pieczone sg bardzo ttuste produkty (pardéwki, merguez itp.) Czyszczenie nalezy
przeprowadzac czesciej. Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze spowodowac zapalanie sie
ttuszczu, co moze doprowadzi¢ do urazow i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu/ostrzezenia:

- Jesli da sie to zrobic bezpiecznie, nalezy zakreci¢ wszystkie pokretta gazu.

- Zakreci¢ zawor butli z gazem.

- Odsunac wszystkie osoby od grilla i odczekac, aby ostyst.

- Nie zamykac¢ pokrywy ani ostony grilla.

- Grilla nie nalezy nigdy polewac/zrasza¢ woda. W przypadku uzywania gasnicy,

- Musi to by¢ gasnica proszkowa.

- Nie nalezy wyjmowac szuflady do zbierania ttuszczu.

- Jesli wydaje sie, ze ogien nie stabnie lub nawet narasta, w celu uzyskania pomocy nalezy
wezwac straz pozarna.

Koniec sesji pieczenia

- Po kazdej sesji pieczenia nalezy nastawic palniki grilla na maksymalny ptomien i pozwoli¢
im sie pali€ przez 5 minut. Procedura ta pozwala wypali€ osady z pieczenia i przez to utatwia
czyszczenie. Podczas tej operacji pokrywa powinna by¢ otwarta.

- Grill nalezy czyscic systematycznie po kazdym uzyciu, tak aby nie dopusci€ do zbierania sie
ttuszczu, ktory mogtby sie zapalic.

Wytaczanie grilla

- Po zakonczeniu uzywania grilla nalezy do konca przekreci¢ zawodr gazu w prawo do pozycji
wytaczone i odcigé w ten sposob doptyw gazu z butli.

- Przed zamknieciem pokrywy lub ostony nalezy upewnic sie, ze grill wystarczajaco ostygt.

(4. KONSERWACJA | UTRZYMANIE )

Grill nalezy regularnie czyscic pomiedzy uzytkowaniem oraz w szczegdlnosci po dtugich
okresach przechowywania. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sie, ze grill
i jego podzespoty wystarczajaco ostygty. Nie nalezy nigdy wystawiac grilla na niepogode,
nalezy go chroni¢ przed wilgocia.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, urzadzenia nie nalezy nigdy skraplac woda.

- Nigdy nie nalezy dotykac goragcych czesci nieostonietymi rekoma.

Aby wydtuzy€ cykl zycia urzadzenia i utrzymac grill w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy,
aby przykrywac go, gdy urzadzenie zostaje przez dtugi czas pozostawione na wolnym
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powietrzu, w szczegolnosci zas zima. U miejscowego sprzedawcy mozna kupic¢ bardzo odporne
ptachty oraz inne akcesoria do grillow.
Nawet jesli posiadany grill jest przykryty w celu zabezpieczenia go, nalezy go regularnie
kontrolowac, poniewaz moga pojawic sie wilgo¢ lub skropliny, ktdre moga doprowadzic¢ do
uszkodzenia urzadzenia. By¢ moze konieczne bedzie wysuszenie grilla i wnetrza jego obudowy
zabezpieczajacej. Osady z ttuszczu na czeSciach grilla mogg zatechnac. Nalezy je wtedy czyscic
bardzo goragcymi mydlinami.
Kazda odkryta czes¢ pokryta rdza, ktéra nie ma kontaktu z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢
farbag antykorozyjngipomalowacfarbgdogrillalubinngfarbg odporng na wysokie temperatury.
Powierzchnie do pieczenia
- Gdy grill ostygnie, nalezy go umyc¢ goraca woda z mydtem. Aby usung¢ osady z produktow
spozywczych nalezy uzyc detergentu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywac gabek z druciakiem
lub proszkdw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykohczeniowa
grilla. Optukac i dobrze wysuszyC. Z uwagi na ich ciezar, nie zaleca sie mycia rusztow i blach do
pieczenia w zmywarce.

Przypominamy, ze nalezy absolutnie unika¢ uzywania kawatkéw lodu, gdyz moga one
spowodowac wstrzas termiczny i porysowac emalie na blasze.
- Jesli na powierzchni przeznaczonej do pieczenia i majacej kontakt z zywnoScig pojawi sie
rdza, czeScC te nalezy wymienic.
Konserwacja palnikow:
- Palnik jest tak wyregulowany, aby zapewniat maksymalng wydajnos¢ dziatania ptomienia.
Na ogot po zapaleniu palnika widac niebieski ptomien, ktorego koniec moze by¢ ewentualnie
z6tty. Jesli ptomien robi sie bardziej zotty, moze to by¢ spowodowane zanieczyszczeniami lub
owadami znajdujacymi sie w otworach lub rurkach palnika. Tego typu zanieczyszczenia moga
zatkac lub ograniczyC przeptyw gazu, co moze spowodowac zapalenie sie ognia za panelem
sterujacym, co spowodowatoby bardzo powazne uszkodzenie grilla. Jesliby do tego doszto lub
jesliistnieje taka mozliwos¢, nalezy natychmiast zakreci¢ gaz w butli.
- Palnik nalezy regularnie kontrolowac, zdejmowac i czysci¢, co najmniej raz na rok oraz
w nastepujacych sytuacjach:
- Przy wyjmowaniu grilla z miejsca przechowywania.
- Jesli ktorys z palnikdw nie zapala sie.
- Jesli ptomien palnika staje sie bardzo zotty.
- Jesli za panelem sterowania zbiera sie gaz.
- Aby catkowicie wyczyscic palnik, nalezy go wyjac z grilla. Do usuwania rdzy z powierzchni
palnika mozna uzywac lekkiej szczotki metalowej. Aby przetkac zanieczyszczenia w otworach
i rurkach palnika, nalezy uzy¢ szczoteczki do rur lub kawatka drutu; nalezy jednak pilnowac,
aby nie spowodowac powiekszenia otworéw w palniku.
- W celu upewnienia sie, ze wnetrze rurki palnika jest dobrze oczyszczone moze by¢ potrzebna
latarka. Aby poruszy¢ wszystkie zanieczyszczenia znajdujace sie w srodku, mozna odwrocic
palnik i delikatnie postukac nim o twardg powierzchnie np. O kawatek drewna.
- Podczas zaktadania palnika z powrotem nalezy dopilnowac, aby rurki znajdowaty sie
naprzeciw dysz.
Dyfuzor ciepta
Z dyfuzora ciepta nalezy usunaC wszystkie osady spozywcze, w tym celu mozna uzyc
elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka drewnianego oraz mosieznej szczotki. Nie
nalezy uzywac skrobaka stalowego ani stalowej szczotki. Umy¢ w goracej wodzie z mydtem
i dobrze wyptukac.
Szuflada do zbierania ttuszczu

Po kazdym uzyciu nalezy wyjaC i wyczysci¢ szuflade do zbierania ttuszczu oraz usunac
z niej wszystkie kawatki produktow spozywczych i ttuszczu, w razie potrzeby za pomoca
drewnianego lub plastikowego skrobaka.
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Niestosowanie sie do powyzszych zalecen grozi zapaleniem sie ttuszczu, co mogtoby
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia grilla, ktére nie bytoby objete gwarancja. W razie
potrzeby szuflade do zbierania ttuszczu mozna umy¢ wodga z mydtem.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu za pomocga szmatki zwilzonej w
mydlinach i dobrze wykreconej. Nadmiar ttuszczu i kawatki produktow spozywczych mozna
usuwac z wnetrza korpusu grilla za pomoca elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka
drewnianego. Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna stosowac folie aluminiowa, ktora bedzie
wymieniana po kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie zatka¢ otwordw do ociekania ttuszczu.
Jesli potrzebne jest petne czyszczenie, nalezy uzy¢ szmatki i gorgcych mydlin lub nylonowej
szczoteczki. Nie uzywac zracych Srodkow czyszczacych. Przed gruntownym czyszczeniem
nalezy wyjac ruszty i/lub blachy i palniki. Pokretet gazu nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Po
starannym ponownym zatozeniu elementéow w korpusie grilla nalezy sprawdzi¢ zapalanie sie
urzadzenia.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czysci¢ szmatka lub nierysujagcq myjka oraz mydlinami. Nie nalezy
uzywac druciakow lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzic¢
powtoke wykonczeniowa grilla. Aby nie dopusci¢ do tworzenia sie rdzy, po czyszczeniu
urzadzenie nalezy starannie wysuszy¢.

Wozek

- Przetrzec Sciereczka namoczong w cieptej wodzie, nastepnie wysuszyc.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania
dtugowiecznosci produktu, a w szczegolnoSci jego elementdow wykonanych ze stali
nierdzewnej, zalecamy, aby juz od pierwszego uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej
regularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym. Od czasu do czasu mozna takze spryskac
powierzchnie Srodkiem czyszczacym do stali nierdzewnej, przetrze¢ miekka szmatka i na
koniec wypolerowac. W ten sposdb na powierzchniach ze stali nierdzewnej uzyska sie cienka
warstwe ochronna.

Elementy mocujace

Zalecamy, aby regularnie kontrolowac dokrecenie wszystkich srub, nakretek itp.
Przechowywanie

- Przed schowaniem lub przykryciem grilla nalezy sie upewnic, ze grill wystarczajaco ostygt.
Grill nalezy przechowywac w miejscu suchym i przewiewnym.

- Palniki nalezy zakry¢ folig aluminiowa, aby do jego otwordw nie dostaty sie insekty i inne
zanieczyszczenia.

- Jesli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butle z gazem nalezy odtaczyc i zostawic
na zewnatrz. Butle z gazem nalezy zawsze przechowywac na S§wiezym powietrzu w miejscu
suchym, przewiewnym oraz potozonym z dala od zrodet goraca i zaptonu. Nie nalezy pozwalac
dzieciom bawic sie butla. Butle z gazem nalezy chronic przed bezpoSrednim nastonecznieniem.
- Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z
procedurg instalacji.

(5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE )

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac do recyklingu w
punkcie utylizacji odpaddow. Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac,
ani wrzucac akcesoridow do ognia; prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami
zbiorki i recyklingu tego typu urzadzen.
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(6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW )

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

‘Butlaz gazem jest pusta - Wymienic j na petna butle z gazem

- Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie sig palnikow - WyczySeic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody -> PodtaczyC przewdd z powrotem

- Uszkodzona/-a elektroda lub przewod - Wymienic elektrode i przewdd

- Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony - Wymienic go

-Nieprawidtowa szczelina elektrody -> Elektroda powinna by dopasowana do palnika, a jej koniec

powinien znajdowac sie w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w wymagany sposob.
Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

‘Butlaz gazem jest pusta - Wymienic 3 na petna butle z gazem

- Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie si¢ palnikow - Wyczyseic palniki

- Zapchanie sig dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

Maty ptomien lub cofanie sie ptomienia (ptomiei w rurze palnika, zauwazalne syczenie lub
hatasliwa praca)

- Zhyt mata butlaz gazem - UzyC wiekszej butli

- Zapchanie si¢ palnikow - Wyczyseic palniki

- Zapchanie sig dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Wiatr - Grilla nalezy uzywac w miejscu mniej wystawionym na
podmuchy wiatru

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca

- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy - Wymienic kurek gazu

- Zablokowany kurek gazu - Wymienic kurek gazu u swojego sprzedawcy

(7. GWARANCJIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowiazuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czeSci zamienne nie przedtuzaja okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtaSciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje problemoéw lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegblnoSci wytgczone sg nastepujace przypadki:
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- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) CzeSci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest konieczno§¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajgce z niewtaSciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrédet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

(8. DANE TECHNICZNE )

ADEOQ Services
Nazwa produktu 6rill gazowy na dwor c € 2 5 7 5 - 2 2

Numer modelu 2023R09P02-0028

H || | 1 ]
Kategoria gazu |3+(2a-30/37) |3B/P(30) |3B/P(37) |3B/P(50)
Rodzaj gazu i ciSnienie Butan (630) | Propan (G31) Butan Butan Butan
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

l3.(28-30137)- BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 3K, §I
lg/p(30): CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT

Kraj docelowy lygpiay: AT, CH, CZ, DE, SK
lygpizn: PL
Rozn.nar “{trySklwacza 00.92 mm 00.92 mm 00.86 mm 00.81 mm
palnika gtownego
Roz“."ar wiryskiacza 00.88 mm 00.88 mm 00.79 mm 00.75 mm
palnika bocznego
c.alkowm?‘zn?amlonowe T3S gl
ciepto wejsciowe (Hs)

Energia elektryczna (V/DC) 4xlampka LED 1,5V/Napiecie znamionowe: 220V-240V/Czestotliwosc: 50/60Hz

Uzywac wytacznie na dworze.
Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukcje.

Ostrzezenie: Dostepne czeSci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymat z daleka.
Wyprodukowano w Chinach
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE / UE

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE / UE
AHAQZH LYMMOP®QXIHS EK / EE
DECLARATIA CE / UE DE CONFORMITATE

Modello di p!

prod p IMovTédo TrpoiévTog/Mpoidv:|Modelul de
produs/produsul:|

84178201

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la

ita esclusiva del

Kai SielBuvon Tou i 1} Tou £§oL

av

ITIPO|
GRIRO|

iniej j $ci wydana zostaje na wylaczng odpowiedzialnos¢ producenta. |[Emrwvupia
Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H
Trapouoa SAAWON CUPHEPPWONG EKBIGETAI e OTTOKAEIOTIKK EUBUVN Tou KatackeuaoTr|Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Objeto de la declaracién|Przedmiot deklaracji|ZTéxog Tng dAwaong|Obiectul declarati

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktu|TUtog MpoiévTog|Tip produs|

Riferimento del prodottoll )
Tipoi6vTog|Referinta produs|

produktu|Avagopd

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdpka Trpoiévrog|Marca a
produsului:|

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|KwdikoToinon

oeipiakoU apibpou|Cod de numere de serie|

GAS BARBECUE

84178201 - EAN Code: 3276007420661

Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A

NATERIAL
SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN

product, PPPPPP : Incremental number)

: Serial No., SSSSSS : Supplier code,
XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

L'oggetto della dichi di cui sopra & alla pertinente

normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyzej przedmiot

niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego
prawodawstwa harmonizacyjnego|O oT6x0g Tng dfAwong Trou
apeTal avw eival ou HE TN OXETIKNA

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la
conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
ktore zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych
jest $¢:|Mveia TWV OXETIKWY EVAPHOVIOHEVWY

vopoBeaia evappoéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in

conformitate cu legislatia comunitara relevantd de armonizare a Uniunii|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

pp: i che bruciano i gassosi
paliwa gazowe|ouokeuég pg KaUon aépiwv Kaugipwv|aparatele
consumatoare de combustibili gazosi|

2014_35_EU_LVD

materiale elettrico destinato a essere adoperato entro taluni limiti di

tensione| elektrycznego przewidzianego do stosowania w

$ i igcialnA U uAhikoU TTou
TPOOPIZETal VO XPNOINOTTOINGET EVTOG OPITHEVWV OpiwV
T i electrice il utilizarii in cadrul unor
anumite limite de tensiune|

2014_30_EU_EMC

2011_65_EU_ROHS

Restrizione di sostanze pericolose nelle apparecchiature

elettri i ie ni i ji w sprzecie

elektrycznym|r 0G € oUCIWV OE 6
EoTA 6 icti periculoase in

echipamentele electrice|

TIPOTUTIWV TTOU XPNOIKOTIOIOUVTAI fj PVEIT TwY TTPOdIaypa@uwyV ot
oxéon We Tig oTroieg dnAwvetal n ouppdpewon:|Referintele
standardelor armonizate relevante folosite sau referintele
specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea:|

EN 498:2012
EN 484:2019+AC:2020

EN 60335-1:
2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+
A15:2021

EN 62233: 2008

EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A1:2019

|IEC 62321-3-1:2013

|IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
|IEC 62321-5:2013

|IEC 62321-7-1:2015

|IEC 62321-7-2:2017

EN ISO 17075-1:2017

|IEC 62321-6:2015

|IEC 62321-8:2017

Dove applicabile * il nome e il numero del laboratorio
notificato che ha rilasciato la certificazione e il riferimento al

stosownych pr; * a
nazwa i numer laboratorium, ktére wydato certyfikat oraz
odniesienie do dokumentu[Otou IoxUe! * T0
YVWOTOTIOINUEVO GVOHA Kal ToV apiBuéd Tou epyacTnpiou
TIou €§£dWOE TNV TTIOTOTTIOINGT KAl TNV avagopd oTo
£yypago|Unde este cazul * numele si numarul de laborator
notificat care a eliberat certificarea si trimiterea la
document|

ITS-2575-GAR-2128522-R6
160523041GZU-001 R18 released by Intertek

170516060GZU-001
released by Intertek

170516061GZU-001
released by Intertek

180210285b 001
released by TUV

Compilato, firmato in vece e per conto dilOpracowano, podpisano w

imieniu|ZuvtaxBnke, utoypan yia kai £§ ovopatog|Compilat, semnat de

si in numele|

Luogo e data del rilascio|Data wydania i miejsce|ToT0g kai nuepopnvia

£kdoang||

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Ronchin France
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BBELEHMUE )

Mbl 6narogapym Bac 3a Bbl6Op 3TOro npoaykTa. Mpu pa3paboTke M NPOM3BOACTBE HaLlew
NPOAYKLMM Mbl MpUaraeM BCe YCUNUSA K TOMY, YTO6bl 06eCreunTb MPeBoCXoqH0e KauecTBo,
COOTBETCTBYHOLLIEE MOTPEGHOCTAM MoNb30BaTeNen.

BAXKHO! OJ/14 TOro, yYTObbl MNONTYYUTb MAKCUMAJIBHOE YOOBJIETBOPEHUE OT
OAHHOIO NPOOYKTA NMPU EFro YCTAHOBKE, UCNOJIb30OBAHUU U OBCNTY>XUBAHUWU, Mbl
PEKOMEHOYEM BAM BHUMATEJIbHO MPOUYUTATb 3TO PYKOBOOCTBO MO 3KCIJTYATALUU
NEPEO MCNOJ/Ib3OBAHUEM [MPOOYKTA. I'IO)KAJ'IYVICTA, OBPATUTE BHUMAHUE HA
OCHOBHBbIE NMPEAYNPEXOEHUA O BE3ONMACHOCTU B 3TOM PYKOBOOCTBE, U COXPAHUTE
Ero and ,EI,AJ'IbHEFILIJEFO MUCNOJIb30OBAHUA.

(1. BAXHASl MH®OPMALIUS )

BAXHO, COXPAHHTE [ BANBHEMLLIETQ HCMOMb30BAHMS:
ﬂO)l(AﬂVMCTA BHUMATE/TBHO MPOYHTAMTE

- [Mepen MOHTa»X@<OM M aKCnslyaTaymen MaHrana BHUMMaTelbHO NPOYNTanTE MHCTPYKLUN.

- CoxpaHuTe pyKOBOACTBO /151 06paLLeHNs B allbHENLLIEM.

- MpegHa3HavyaeTca UCKIYNTENBHO A8 3KCnyaTaunMm Ha OTKPbITOM Bo3gyxe. HMKorga He
NCMONb3yMNTe YCTPONUCTBO BHYTPU MOMELLIEHN.

- He ucnonb3ymnTe MaHrasn n He XxpaHUTe ra3oBble 6aI/10HbI HUXKE YPOBHSA 3eMnun. [a3 aBnseTcs
6onee TsHXenbiM, YeM BO34YX: B C/lyyae yTeukn ras 6ygeT CKannmBaTbCsa B HUXKHEN TOUKE U NpuU
KOHTaKTe C OTKPbITbIM NS1aMeHEM UM MCKPOM MOXKET B30PBaTbLCA.

Mcnonb3ymnTe TONMbKO FOPHYMMA CXHMIKEHHbIM ras B 6annoHax. CrnegyeT MCNONb30BaTb
nogxogaLLmMm Ona nporaHa, bytTaHa UM cMecem BEHTUSb.

- Mepen po3»KMromM MaHrana CHUMUTE NMIacTUKOBYH YMaKOBKY CO BCEX CTOPOH.

He npucTynamTe K aKcnayaTtauuMu MaHrana, rnoka He NpoBepuTe, YTO OH YCTaHOBNEH
Ha pPaccToOAHUN MUHUMYM OOUH METP OT JIH06bIX BOCMSIAMEHSIOLLMXCSA KOHCTPYKUMW nnun
NoBepxXHOCTEN. He NCNOMb3yMNTe Ha BOCM/IaMEHSAOLLIMXCS MOBEPXHOCTSAX.

- [a30Bble 6a/10HbI He criegyeT yCTaHaBNMBAaTb HEMOCPEACTBEHHO Mo MaHrarn.

- Fa30Bble 6an10HbI He criegyeT XpaHUTb UK UCMOMb30BaTb B FOPM30OHTaNIbHOM MOMOXEHUN.
Niobas yTeuka MOXKeT UMeTb TAXKenble MocnencTBus, a CyLLecTBYeT pUCK MHGUAbBTpaynm
>KMOKOCTU B ra3oByto TPyo6Y.

- Mepepn po3»XMroM OTKPOMTE KPbILLKY BaLLero MaHrana.

- HuKorga He cknagupywmTe ra3oBble 6a/10HbI B MOMELLEHUN.

- He nepemMeLyanTe MaHran, Korga B HeEM ropuUT oroHb. NogoXxauTe, NoKa OH MOMHOCTLIO
OCTbIHET.

- 3anpeLLaeTcs OCTaBNATb MaHran ¢ orHem 6e3 NpucMoTpa.

- PyyKa KpbILLIKX MOXKET CUSTbHO HarpeBaTbCs. bepnTech TONbKO 3a LEHTP PYYKW.

- PekoMeHOyeTCs NOMb30BaTbCSA KYXOHHOM NepyaTKoW.

- Monb3ynTecb cneyunanbHbIMKU NpubopaMu Ons 6apbekto ¢ OJMHHBIMU TePMOCTOMKUMU
pyuKamu.

- OcTeperanTechb ropsiuero napa, KOTopbl MOXKET BblpBaTbCS HAPY>XKY, KOr4a Bbl OTKPbIBaeTe
KPbILLIKY.

- HeKoTopble YacTW MaHrana MoryT CUMbHO HarpeBaTbcsa. CneguTe 3a OeTbMU, NOXKUIbIMU
NAbMU N XKUBOTHBIMU.

- Bcerga nepekpbiBanTe Nogavy rasa Ha ypoBHe 6ansoHa, ecriv MaHran He UCnonb3yeTcs.

- HuKorga He 3akpblBamTe MaHrars, noka oH NoSIHOCTbHO HE OCTbIHET.
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- NS cnonb30BaHMA MaHran 4osKeH 6bITb yCTaHOBEH HAa YCTOMUYMBOWM POBHOM MOBEPXHOCTM.
- Mepen ncnonb3oBaHMEM MaHrasna BblINOSTHUTE UCMbITaAHWE Ha NPOTEYKN. ITO eUHCTBEHHOE
Hage>XHoe CpeCcTBO onpeneneHne yTeuky ra3a Ha CTblkax M COegUHEeHUsX Nocie MOHTa»<a.
- UcnbiTaHWe Ha repMeTUUYHOCTb HEO6XO0OMMO BhIMOMHATL KaXXAbIv FO4 1 MPU KaXKaom 3aMeHe
WA N3BNEYEHMM ra3oBoro 6annoHa v LwnaHra.
- He XxpaHuTe BOCNIaMeHsaoLLMecs MaTepuanbl NO6/IM30CTM OT MaHrana.
- He nonb3ymnTecb aapo30/sMM NO6SIN30CTU OT MaHrana.

HecobniogeHne MHCTPYKUMI, NPUBEOEHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE, MOXKET MOBJSieYb 3a
Co60M TPaBMbl UMK TAXKENble MOBPEXOEHUS.
- Ecnny Bac MeroTcsa BOMpPOCh! MO AaHHBIM MHCTPYKLMAM, 06paTUTECh K CBOEMY SIOKaribHOMY
ounepy.

Bce n3MeHeHUsa B JaHHOM MaHrane MoryT 6biTb OnacHbIMU, MX BHECEHME 3amnpeLLeHo r
BrieyeT 3a CO60M aHHYIMPOBaHME rapaHTUN.
- He nepegBuramTe nsgenune Bo BpeMs UCMoMb30BaHUS.
- Mocne nucnonb3oBaHWA OTKNOYaWTE Nogavy rasa Ha 6annoHe.
- BO BpeMs UCMoOMb30BaHUA OEpPXUTe YCTPOMCTBO BOASNIN OT JIErKOBOCM/IAMEHSAOLLMXCA
MaTepwaros.
- He BHOCUTE M3MEHEHWA B KOHCTPYKL MO yCTPOMCTBA.
- ®10—-d24 CM — 3TO MUHMMaATbHbIM U MaKCUManbHbIX pa3Mepbl NOCYAbl, KOTOpas MOXeT Ucn
0/1b30BaTbCA.
UHopmaLms o rase u perynsatope

But G30) 28-30
A G0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | 2U1"¢(330) I
g MT,PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-cutane(G30) 30mbar I
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
\ mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar | |

[l 0aHHbIM MaHran MoXeT paboTaTb OT CXKMMKEHHbIX FOPHOYMX ra3oB - MponaHa unu 6yTaHa B
6annoHax. N3 6annoHOB C NPONaHOM ra3 nocTynaeT KaXXabiv rofd, ga<e 3MMOW, B X0nogHoe
BpeMs rofa. [11s 3aMeHbl 6a51/10HOB BaM MOTPe6yeTCA raeuHbIN Koy ¢ 3y6uaTon penkown (He
BXOAWT B KOMM/EKT NOCTaBKMK). M3 6annoHOB C MpornaHoM NMocTynaeT 40CTaTOYHOE KOMMYECTBO
rasa JieTOM, HO NPOMU3BOAUTENbHOCTL MaHrana MoXeT 6biTb MeHbLLEN, ecriu TemnepaTypa
rasa onyckaeTcs HwKe +10°c. poBepanTe COCTOsAHME rasoBOro 6ansoHa M perynaTopa
BaLLIero MaHrana.

- LWnaHr gormxeH cBo60ogHO cBUCaTb, 6€3 3armboB, CKNagokK U UCKPUBMAEHUIN, YTOObI He
HapyLUMTb MPOXo4 rasa. Bcerga npoBepsinTe LUMAHr neped HayanoM MCMNONb30BaHMS Ha
npegMeT TPELLMH, pa3pbiBOB MU M36bITOYHONO M3HOCA.

-3aUCKMIOYEHMEM TOUYKM NOOKMHOUYEHNSA, HN OQHA 3 YaCTeN LUMMaHra He 4oM>KHa conpuKacaTbCcs
C ropsiYMMM MOBEPXHOCTAMM MaHrana. ECnuv wnaHr noBpeX<geH, 3aMeHuTe ero aHanormyHbiMm,
npegHa3HavYeHHbIM crneymanbHO A1 NCMOMb30BAaHUA CO CXKUMEHHBIMW FOPAYMMM razaMum U
COOTBETCTBYHLLMM HaLMOHaNbHbIM CTaHOApPTaM CTPaHbl 3KCMlyaTaymn.

- icnonb3ynTe LWnaHr, COOTBETCTBYHOLLMM cTaHgapTy ISO3821 annHom He 6onee 1,5 M.

Ona o6becrneyeHMs ONTUManbHbLIX 3KCMMyaTaLMOHHbIX XapaKTEPUCTUK HeobxoguMo
MCNofib30BaTb ra3oBon 6asyIoH C AMaMeTPOM 222 MM U BbICOTOM 485 MM C MaKCMMaribHOM
Maccon 3anpasneHHoro rasa FOCT 15860-84 6annoHoM 13 Kr. He 3anpasnamnTte 6annioH
rasom 6onee, yeM Ha 80%. Ucnonb3ymnTe perynatop, COOTBETCTBYHOLLMIM cTaHOapTy TP 16.
HEOBXOOMMO NOJ1Ib30BATbCA NoaAxXoOALLIAM PETry1AaTOPOM U TA30BbIM BAJTJTTIOHOM,
YTobbl MOOOEPXWUBATb BALU MAHIA/1 B BE3OMNACHOCTU U J3PPEKTUBHOCTU
.UCMNOJIb3OBAHUE HENMOOXOOALLUEro UMK NMOBPEXOEHHOIO PETYNATOPA ONMACH
O U BJTEYET 3A COBOM AHHYJ/IUPOBAHUE FAPAHTUM. [ns nog6opa Hanbonee nogxoasiy
WX ra3oBbiX 6aSI/IOHOB M PErySTOPOB 06PaTUTECH K MECTHOMY OUMEpY.
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Monb3oBaTenb He [OOoNXKeH pa36MpaTb ninm wm3MeHATb [JeTanu, OI'IJ'IOM6VIpOBaHHbIe
NMnPon3BOoOUTENIEM UJTN €0 ar€HTOM.

(2. YCTAHOBKA )

UcnbiTaHMe Ha NPOTEUYKU

Bcerga BbINOMHANTE gaHHOE UCMbITaHWE B MECTe C XOpOoLLUen BeHTUnsuMen. BoinonHamTe
OaHHOe UCMbITaHME eXXerogHo 1 Npu KaXon 3aMeHe ra3oBoro 6ansioHa unu LunaHra.

- 3Tan1- NnpoBepLTe, YTO BCE KHOMKWM HaXoOOATCA B MOSIOXEHUU CTOr.

- JTan 2 - OTKpOUTE KnaraH perynmpoBKu rasa Ha 6ansoHe Unm BeHTUMb.

- JTan 3 - npoBepbTe B HanMune BO3MOXHbIX MPOTEYEeK MocpencTBOM HaHeceHUsA Ha Bce
coeguHeHNs rasoBOM CUCTEMbI, BKMOYas COeOQUHEHMs KnamnaHa C ra3oBbiM 6anioHOM, CO
LLMAHrOM M PerynaTopoM, pacTBopoMm Bofbl (50%) 1 Mbina (50%). Hukorga He UcCnonb3ymTe
OTKpbITOE NyaMs 41 UCMNbITaHUS Ha MPOTEUKMN.

- 9Tan 4 - o6pa3oBaHMe Ny3blPbKOB B BEPXHEW YAaCTU HEKOTOPbIX COeAUHEHUWM YKa3blBaeT Ha
Hanmuune yTeuku.

-MepekponTe ras

- 3aTAHUTE CoOeanHEeHUs

+ BHOBb BbIMO/THUTE UCMbITaHWE

Ecnn ny3bipbKKM NpogoSi»KatoT 06pa3oBbIBAaTbCS, HE WCMNOMb3yMTe 60MbLUe MaHram w
o6paTMUTeCh B BaLLIeMY fIOKaSIbHOMY Annepy 3a Nogaep»KKown.

Mocrne BbINOTHEHUSA UCMbITaHUA Ha MPOTEYKM XOPOLLIO BbITPUTE pacTBOP BOALI U Mblfia CoO BCEX
coeUHEeHUN N YNNOTHEHUN.
Bbi60p MecTa yCTaHOBKM

MaHran cnegyet MCNOMb30BaTb WUCKIHOUYUTENBHO Ha OTKPbLITOM BO3dyXe, B XOPOLLO
BEHTUNIMPYEMOM MecTe. HMKorga He CTaBbTe ero nog BOCMaMeHsIoLLEeMNCA NOBEPXHOCTbLIO.
Hukorga noBepxHOCTWM MaHrana He [OO/KHbl COMpuKacaTbCs C BOCMIaMEeHSILLMMUCS
MOBEPXHOCTAMMU. [lep>KnTe MaHrasn sganu oT BOCrsiaMeHanLLnXca matepuanos!

TwiaTenbHO BbI6EPUTE MECTO 3KCMNyaTauum MaHrana. Mecto gns yCTaHOBKWM LOSXHO
Haxo4MUTbCA Ha OTKPbLITOM MPOCTPaAHCTBE, HE MPOoAYyBaeMOM BETPOM, BOANWU OT OepPeBbLEB U
OPYrUX 2N1EMEHTOB, Ha KOTOPbIE MOXKET NePEKNHYTbCHA OMrOHb.

Mepbl NnpeocTopoXHOCTU
- He 3aKpblBanTe BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUSA, UMEIOLLIMECSA HA KOpyCce MaHrana.

Ecnu HeobxoOnMMO 3aMeHUTb 6annoH, NpeaBapuTenibHO NPOBEPLTE, YTO ero 3agHAA YacTb
3aKpbiTa M OTCYTCTBYHT MCTOYHNKM BO3ropaHusa (CUrapeThl, OTKPbITOE MiaMs, UCKPbl U T.4.)
no6/n30CTW.

Pa3beM ra3osoro LuniaHra Ha MmaHrane

MogcoegmMHUTE rasoBbIA LUMAHI K TOYKe Mogayv rasa C JieBOM CTOPOHblI MaHrana. He

3aTArnBanTe CAULLKOM CUITbHO. He HAHOCUTE Ha pas3beM CKOTY UMM XKUOKOCTb.

+ 3aKpyTUTE BPYUHYIO.

KpenneHue perynstopa K ra3oBoMy 6asiioHy

MpoBepbTe, YTO6LI BCE KHOMKW YNpaBfeHUs MaHrarioM HaxogaTca B nonoxeHun OFF (cton).
MopcoeounHUTE perynsaTop K ra3oBoMy 6ansioHy, cobntogan MHCTPYKLUMK, OaHHbIe MPogaBLOoM
perynaTtopa v 6ansioHa.

('3. COBETbI N0 UCMONb30BAHUIO )

MpeaynpexxaeHus

MNepen TeM Kak NpogoimKnTb y6eouTechb, YTO BaM MOSTHOCTLIO MOHATEH pa3gen «BaXkHas
nHdopMaumsa» 0aHHOro PyKOBOACTBA.

KOHCTPYKUMA OaHHOrO MaHrana UCKYaeT ncnonb3oBaHue 6onee 50% BapoOYHOM 30HbI
B KayecTBe TBepdon nnaHun. Ecnm nnaHumM NOMHOCTbK 3aKpbiTbl, BO3MOXKHO M36bITOYHOE
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CKonsieHMe Tenna, KOTOpoe MOXET MPUBECTU K MOBPEXOEHUIO MaHrana, Ha KOTopoe He
pacnpocTpaHAeTCs rapaHTums.
Po3>Xur MmaHrana

Mepen PO3»KMromM OTKPOMTE KPbILLIKY BalLLero MaHrana. Hukorga He pas3»kuramte MaHran
NpW 3aKPbITOM KpPbILLKE.

- MpoBepbTe, 4TO6bI BCE KHOMKM MoAaun ra3a Haxoaunmck B nosnoxkeHum OFF (cton). OTkponTe
KnanaH perynvpoBKUM rasa Ha 6ansioHe unuv perynsatop rasa.

- Ha>XMmTe KHOMKY ropenku, KoTopyr TpebyeTcsl pas»eyb, M MoBopauMBanTe ee rno 4YacoBou
CTpenke Oo Tex Mop, Noka He Mo4YyBCTBYETE COMPOTUBIEHME BpaLleHuto. Mogoxgute 4
CeKyHAbl, 3aTeM NPoLO/MKNTE BpaLLeHWe KHOMKK 0 TeX Mnop, Noka He MOoC/bILLMTCS LLieNTU0K
(kak NpaBuWno, ropenka OormKHa 3a)keubcs). [MoBTOPANTE OaHHY0 orepaLmMio HECKOMbKO pas,
rMoKa ropesika He 3a<eTcs.

3aXKruTe gpyrue ropenku, HeBa)KHo, B KakoM nopsagke, rno notpebHocTu. MpoBepbTe, UTO

ropenka sax<rnacb, nepeg po3>KuUrom Ka)gom nocrenyoLLen.
- Ecnnropernka He 3aXXnraeTcs nocrie BbiNoSTHEHMS ONMMCAaHHOW BbiLLIE MpoLeaypbl, MOBEPHUTE
KHOMKY B MOJSIOXKEHME OCTAHOBKW. 3aKpowmTe KnamaH pPerysimpoBKM rasa Ha 6annoHe.
MogoXXauTe NsATb MUHYT. BHOBb MOBTOPUTE OMMCaHHbIE BbiLLie 3Tanbl. ECK MaHran Bce Tak
»Ke He paboTaeT, 06paTUTECh K MHCTPYKLMAM MO PO3XKUTY BPYUHYIO, MPUBEOEHHbIM HMXKE.

Mocne po3»ura ropenkn OOoMXHbl FOpeTb Ha MaKCMMaribHOM OrHe B TeYyeHne 3-5 MUHYT,
4YTO6bl pasorpeTb MaHran. [JaHHbIM Npouecc [OSfMKeH BbIMOMHATLCA Mepeq KakabiM
NMPWUroToB/IEHWEM Ha MaHrane. Bo BpeMsi npedBapuUTENbHOrO HarpeBa KpbILLKa OOMKHa
0OCTaBaTbCS OTKPbITON.

Mocne 3aBepLUEHUA NpeaBapuUTeNibHO HarpeBa yb6aBbTe OFrOHb BCEX FOPENoK A0 €naboro,
yTO6bl 06€CMeUnTb HaunyyLLne pesynbsTaTel FOTOBKW. Mpu moracaHUm nraMeHun ropenku (no
M060M MpUYMHe) HEO6XOAMMO 3aKPbiTh YCTPOMCTBO HACTPOMKM U MPeanpuHATb MOomMbITKY
MOBTOPHOI0 3a>KMraHUs He paHee, YeM uepes 1 MUH.

MHCTPYKLIMM NO PO3XKUTY BPYUYHYIO

Mepen po3>XKMrom OTKPOWMTE KPbILLKY BalLLero MaHrana. Hmkorga He pas»XuramTte MaHrarn
NMpw 3aKpbITOWM KPbILLKE.

- MpoBepbTe, UTO6bI BCE KHOMKM Mogaun ra3a Haxogunmch B nonoxeHum OFF (cTon). OTkponTe
KnarnaH perynmpoBKu rasa Ha 6ansioHe Unu perynsaTtop rasa.

BeBeouTe 3aXK>KEHHYH CMUYKY B caMoOe rnpaBoe OTBEPCTUE ONA PO3XKUra, HUXKe naHenu
yrnpaBfeHus, 1 MOMNoXKMUTe ee PsLOoM C OTBEPCTUEM MPaBOW FrOpPenKu.

- Ha)>KMUTe 1 NoBEpPHUTE KPaMHIOK MPaByH PYYKy B HanpaBfieHWUM MPOTMB YaCOBOWM CTPENKU
00 MaKCUMyMa.

- Ecnu npaBas ropenka 3a)krriacb, BKAHOUYMTE OCTaBLLUMECA FOPenku, rno nopsigky cripasa
Haneso.

- Mepen po3»>XMroM Kaxkaow cregyoLemn ropenky yéeauTech, YTo NnpeabiayLLas 3aXrnach.

- Ecnn camas npaBas ropenka He 3aXKuraetcs, 06paTUTECb K MECTHOMY OUIepy.

Mocne po3»ura ropenkn QoSHKHblI ropeTb Ha MaKCUManbHOM OrHe B TeueHue 3-5 MUHYT,
YTO6bl pasorpeTb MaHran. [JaHHbIM Npouecc [O/MKEeH BbIMOMHATLCA Meped KaXkabiM
NMPUroToBlIEHNMEM Ha MaHrane. Bo BpeMsi npedBapuUTENbHOrO HarpeBa KpbILLKa OOMKHa
OCTaBaTbCS OTKPbITON.

MNMocne 3aBepLUEHMs TMpeaBapuUTeNibHO Harpeea Yy6aBbTe€ OrFoHb BCEX TOpPenoK o
MUHUMAnNbHOro, YTO6bI 06eCMEeYNTb HauyuULLIME pe3ynbTaTbl FOTOBKM.
MpurotoBneHne Ha rpune
Fopenkun 13 Hep<aBelLLien cTanu obecneymBaoT Harpes anddysopa Tenna (MNU KOP3UHbLI
C 6pMKeTaMn/NaBoOBbIM KaMHEM) MOf rpUieM, KOTOPbIN, B CBOK OYepenb, HarpeBaeT nuLLy
Ha rpune. Bo BpeMs roToBKW COK 13 NMPOAYKTOB CTeKaeT Ha ropaunn audoysop tenna (Mnm
6pUKeTbI/NaBOBbI KaMeHb) M ucrapseTcs. Mpon3BoaALLMNCA NPU 3TOM AblM OKYTbIBaeT
nuLLy, HanpaeBnsisiCb BBEpPX, YTO MpuaaeT nuLle HenoBTOPMMbIM apomaTt 6ap6bekto. [ns
obecrieyeHnsa PaBHOMEPHOIro MPUroTOBIEHUS ONYCTUTE KPLILLKY MaHrana, crnegs 3a TeMm,
YTOObI FOPESiIKM ropesnn Ha cnaboMm orHe.
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MpuroTtosneHue Ha nnaHye

Fopenkn HarpeBaltT HENOCPEOCTBEHHO MNaH4yy, Ha KOTOPOW roToBUTCS NuLla. Ha nnaH4ye
MO>XHO rOTOBUTb 60/1€€e MenKmne NPoayKTbl, HANPUMeEpP, MOPENPOAYKTbl, KOTOPbIE MOIYT yNnacTb
C peLLeTKU rpuns. Ha nnaHye Tak»Ke MOXHO FOTOBUTb NPOLYKThI, TPe6YOLLMEe NPUroTOBEHMS
Ha BbICOKOW TemnepaType B TeYEHME KPaTKOro BPEMEHW, HarnpuMep, OBOLLM M HebonbLune
nopummn pbibbl. PaBHBIM 06pa3oM, NfaH4YM MOryT MCMOMb30BaTbCA B KayeCTBe TaKOBbIX Ha
KyXHe, ONa MPpUroToBneHUs Ha rpune CTEMKOB, AUL, U T.4. TakXe Ha HUX MO>KHO pasorpeBaTtb
KacTpronu unm nogaep>KmMBatb nMuLLY TEMNSION.

KoHTposib Hap orHeM *ouyeHb BaXKHO*

Mo>Kap MOXKeT CIyYnTbCS B Crlyyae nonagaHmsa coka 1 »Kunpa, ctekaroLmx Ha gudoysop tenna
ropenoK BO BpeMs MPUroToBneHus nuuin. PasymeeTtcsa, OblM nNpuaaeT YHUKanbHbIM BKYC
6ap6eKto, HO cnefyeT He OonycKaTb OrHS, MPY KOTOPOM NMULLIa MOXKET CropeTb. [/ KOHTpons
Hag orHeM ¢yHOaMeHTanbHO BaXKHO rnepeq roToBKOW yaanaTbh M36bITKU XMpa C NPOLYKTOB.
PauymoHanbHO UCMoONb3ymnTe MapuHagbl U KyJIMHapHbIE COYChbl. Tak»Xe BO BpeMsi rOTOBKU
Heo6Xo04MMO YCTAaHOBUTb FOPENnKM Ha MUMHUMarbHbIV OFOHb.

B cnyyae nosiBMeHUs CUIbHOMO OrHS,, ero BO3MOXHO MOTYLLUWTb, MNOCbINAB MeKapCKUM
NMOPOLLIOK U/ COMb HEMOCPEACTBEHHO Ha AndPy30pbl TeNsa. Bo BpemMsa 4encTBMiM N061IN30CTH
OT BapOYHOM MOBEPXHOCTU MaHrana 3aLmMTmTe CBOM PYKU OT NiIaMeHn.

- B criyyae Bo3ropaHus XKupa creqynTe npuBegeHHbIM HUXe MHCTPYKLUUAM.

FopeHue Xxupa

- OMOPOXKHANTE U YNCTUTE BbIOBMMKHYHO EMKOCTb 15 XKMpa OT BCEX OCTATKOB FOTOBKW nocrie
Ka>Kg0ro Mcnosib30BaHms.

Ecnn mMaHran vcrnonb3yeTcs gns npuema 60sbLLOro YMcna roctem, Heo6xogmMMo TyLLUUTb
ropenkn Kaxable OBa 4Yaca M UYMCTUTb €MKOCTb. HeobxoguMo uvallle YMCTUTb B Cliyyae
MPUrOTOBMEHNA 60MbLLIONO KOMMYECTBA OYeHb MKMPHOM MULLKM (Kon6ackl, COCUCKM M T.0.).
HecobntogeHve gaHHbIX peKoMeHgaUum MOXKeT NPUBECTU K FOPEHUIO XKMpa, BCNeLCTBME Yero
BO3MOXXHbl TPABMbl U MOBPEXOEeHWE MaHrana.

B cnyuae ropeHms xxupa/npegynpexpeHus:

- Ecnun 3T0 BO3MOXXHO caenaTtb B NOSIHOM 6€30MacHOCTU, NepeBeguTe B NOSIOXKEHMe CTOoN BCe
ra3oBble KHOMKMW.

- OcTaHOBWMTE Nogauvy rasa us 6annoHa.

- MonpocuTe BCex OTOMTW Ha 6e30MacHoe paccTosiHMe OT MaHrana M OoXKOWTeCb, MokKa
noracHeT OrOHb.

- He 3aKpbiBanTe KpbILLKY MaHrana.

- Hukorga He nenTe BoAy Ha MaHran. MNonb3ymTecb OrHETYLLUUTENEM

- [TopoLLIKOBOro TMNa.

- He BbIHMMaKWTe eMKOCTb 414 »Kupa.

- Ecnuv oroHb He ocnabeBaeT UM CTaHOBUTCA CUSTbHEE, BbISOBMUTE MOXaPHbIX.

Mocne 3aBepLUEHUSA FOTOBKU

Mocne Ka)goro NpuroToBieHMs NULLM NepeBoamTe ropesikm Ha MakCUMarsnbHbIM OFrOHb U
OCTaBbTe FOPEeTb B TeueHmne 5 MMHYT. bnarogaps aTom npoueaype CropaT ocTaTku NULLK, YTO
ob6ecrneunT yao6CTBO YUNCTKU. BO BpeMs 3TOM onepaumm KpblLLKa J0KHa 6blTb OTKPbITA.

PerynapHo 4YMCTUTE MaHran nocfie KaXKQoro MCrosb30BaHUSA, UTO6bl He O0nyCTUTb
CKOMMEHMS XMpa, KOTOPbIN MOXKET 3aropeThbCs.

BbiknoyeHune MaHrana

Mocne 3aBepLUEHUS UCMOMb30BaHWUA MaHrasa NoBepHUTE BCe ra3oBble KpaHbl 40 KOHLA B
HarnpaBfieHMM Mo YacoBOM CTPerKe A0 nonoxeHunsa OFF (cTon), 1 oTKMNuMTe nodavy rasa Ha
YpOBHe 6ansioHa.

- Mepen TeM KaK 3aKpblTb MaHran KpbILLIKOM, MOO0XKAOUTE, MOKa OH NOMHOCTbLIO OCTbIHET.
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(4. yXop v 0BCNY>XUBAHUE )

PerynapHo uncTmTe MaHran Mexxgy ceaHcaMum MCnosib30BaHMsA, 0CO6EHHO Nocne OAnTeNbHbIX
nepvogoB xpaHeHus. Meped YMCTKOM YOOCTOBEPbLTECb, YTO MaHrasm M ero KOMMOHEHTHI
[0CTaTOYHO OCThINK. HMKorga He nogBepranTe MaHran BO34eNCTBMIO NOrOOHbIX ABNEHUIN U
npegoxpaHsanTe OT BaXxHOCTW.
- HnKorga He nenTe Ha MaHran Bo4y, eCrfiv ero NOBEPXHOCTM OCTAKOTCA FOPAYNMM.
- Hnkorga He 6epuTech 3a ropsume 4acTu, He 3aLLUTUB PYKMN.
Ons yonuHeHWs cpoka Ccny>K6bl W nogaepXaHusi MaHrana B XOPOLLEeM COCTOSIHUM,
HaCcToATENbHO PEKOMEHOYEM 3aKpblBaTb €ro, eC/fIM OCTaB/IIETE MaHran Ha OTKPbITOM BO3yXe
B TeyeHue NpPoao/mKMUTENbHOrO BpEMEHU, 0CO6EHHO B 3UMHUKM Nepuog. Y BaLLero MecTHoro
aunepa Bbl MOXKeTe 15 3TOr0 NPMo6pecTy BbICOKOMPOUYHbIM 6pe3eHT 1 Apyrue akceccyapbl.
Ja)ke ecnu MaHran 3akpbiT B LUensax 3aluTbl, Heo6XoOWMO perynspHo MnpoBepsATb
ero, NoCKofibKy BO3MOXHO o6pa3oBaHWe Bfarm M KOHOEHcaTa, U3-3a Yero BO3MOXKHbI
noBpexxaeHunsa. MoxeT NoTpeboBaTbCS BbICYLLMTb MaHrasa v BHYTPEHHIOK YacTb 3aLLMTHOM0
NoKpbITUA. OCTaTKM »KMpa Ha MaHrane MoryT NOKpPbITbCA nyieceHblo. Ee He06X0aMMO CMbITb
O4YeHb ropsiyen BOOOM C MbISTOM.
Bce NoKpbITble pXKaBYMHOM YaCTU, HE CONMpUKacarLLMecs C NMLLEeN, O0MXKHbl 6bITb 06paboTaHbl
MHIM6MTOPOM KOPPO3UU M MOKPBIThl KPAaCcKOW 418 MaHIranoB Uiv TePMOCTOMKOM KPaCcKoW.
BapouHble NoBepXHOCTU
- Mocne ocTbiBaHMA MaHrana NPoOMonTe ero ropsiuen BO40M C MbIfIOM. [N yaaneHus oCTaTKoB
MULLIM UCMONb3yMTE MOKOLLIEe CPeaCTBO ONA nocyabl. He ncnonb3ymnTte abpasmBHbIE FYOKM
WM MarHUTHbIA MOPOLLIOK, MOCKOSIbKY OHM MOryT 6€3BO3BPAaTHO UCMOPTUTbL OTOEN0YHOe
MOKpPbITUE BaLLEero MaHrasna. XopoLuo OMnosIoCHMUTE M BbiCyLLUUTE. He peKkoMeHOyeTCs MbiTb
peLueTKn 1 NnaHuM B MOCy40MOEYHON MaLLMHE N3-3a WX Beca.

HanoMuHaeM, 4TO KaTeropuyecku 3anpeLyaeTcs WUCMonb3oBaHWE fbaa, U3-3a 4ero
BO3MO>XEH TEPMMUYECKMI yaap v paCTPECKMBAHME 3Manm NnaHuu.

Ecnu p»KaBuMHa nosiBUNacb Ha BapoOYHOM MOBEPXHOCTU, COMPUKaCaoLLLENCS C NULLIEN, NX
Heo6Xx04MMO 3aMEHUTD.
06cny>KuBaHue ropenok

Fopenka oTperynmpoBaHa TakK, YTobbl o6ecneunTb HeO06XOOQMMYHK MPOU3BOAUTENBHOCTb
npyY MaKcMManbHOM oOrHe. Mpu 3a>XnUraHMM ropenkn Bbl YBUOUTE 0ObIYHOE CUHME MaMms,
BO3MOXHO, C »eNnTbiIMM KOHYMKaMW. Ecnu nnamsa cKopee »>KenTtoe, 3TO MOXeT ObiTb
00YCNOBMEHO 3arpsisHEHUSIMU UJTM  HACEKOMbIMMU, CKOMMBLUMMMUCA B OTBEPCTUAX WU
Tpy6Kax ropesikn. 3To MOXKET Bbl3BaTb 3aKYMOPKY UM OrpaHMYeHMe NOTOKa ra3a, YTo MoXeT
NMPMBECTM K BO3ropaHUIO nosagun naHenu ynpasneHus, YTo, B CBOK ouyepenb, npuBedeT K
OYeHb Cepbe3HOMY MOBPEXOEHMIO MaHrana. B atom cnyvae, ecniv BO3MOXHO, HEO6XO4MMO
HeMe[/1eHHO NepeKpbIThb Fa3, MOCTynakLLnm 13 6annoHa.

- FopenKy Heo6xo4MMO perynsapHoO NpoBepsiTb, CHUMATb U YNCTUTb, MO KpanHen Mepe, OOUH
pa3 B rogd, v yaLle npuv cnegyroLLmx yCroBusX:

- Mpu n3BneyeHUM MaHrasna u3 MecTa yCTaHOBKW.

- Ecnv ogHa nnu HeCKOMbKO roperiok He 3aXKUratoTcs.

- Ecnu nnams ropenku B LenioM XenToro ueeTa.

- Ecnu ras 3a>kuraeTcs no3aguv naHenu ynpasneHus.

- [1N5 NONHOW YNCTKU ropenkun U3BnekmnTe MaHran. [1na yganeHus pxaBymHbl C MOBEPXHOCTH
ropenikm MOXKHO MUCMOMb30BaTh NIErKy MeTarllIMYECKYHo LLeTKY. Mcnonb3ynTe cpeacTea ans
YNCTKM TPY6 UMM KYCOK >Kene3HoW NPOBOSIOKM A5 yOaneHus 3acopoB B OTBEPCTMSAX UMK
Tpy6ax ropenku, cneas 3 TeM, UTobbl He PacLLMPUTL OTBEPCTUE FOPENKu.

BaM MoXeT noHagobuTtbcs PoHaAPUK, YTOObl y6eauTbCs, YTO BHYTPEHHSS YaCcTb TPYObI
ropenkun csobonHa. MoBepHUTE ropenky U crerka nocTyymTe e rno TBePLON NMOBEPXHOCTMU,
HanpuMep, No KycKy aepesa, YTobbl M3BreYb BCe 3arpsASHEHUS U3HYTPU.

Mpn NOBTOPHOM MOHTaXKe ropenku cneguTe 3a TeMm, UTo6bl TPy6bl HaXOOAMNUCL nepeq
dopcyHKaMm.
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Onoodysop Tenna

YoanuTte ocTaTkm nuimn 13 guodysopa Tenna ¢ MOMOLLbI AePEBAHHOIO U NIacTUKOBOroO
MArKOro cKkpebka wmnu naTyHHOM LLUEeTKW. He nmcnonb3ymTe CTanbHble CKPEOKM U LLETKW.
MpomMonTe ropsiuen MblnibHOW BOGO0M M XOPOLLIO OMOSIOCHUTE.

EMKOCTb ON1s XKupa

- MMocne KaXgoro Ncnosib30BaHMSA M3BMEKaANTE N YNCTUTE EMKOCTb 4715 XKMPa OT BCEX KYCKOB
MNULLM 1 2KMpPa, NPU HE06XOOMMOCTH, C MOMOLLbO AePeBAHHOM0 UKW NSTaCTUKOBOIO CKpebKa.

- Mpun HecobnoOeHMM OaHHbIX MHCTPYKL MM CYLLIECTBYET PUCK BO3ropaHMs Kupa. ITO MoXeT
noBneyb 3a Co60M cepbe3Hble MOBPEXOEHMA MaHrana, Ha KoTopble He pacrpocTpaHsieTcs
rapaHTus. ECnv He06x0aMMO, EMKOCTb /15 2KMPaA MOXHO MPOMbITb Mbl/IbHOM BOGO0M.

Kopnyc maHrana

PerynapHo yganamTte M36bITKX »KMUpa C KOpryca MaHrana ¢ noMoLLblo TPAMKKM, CMOYEHHOM
B MbISIbHOM BOAE M XOPOLLUO OTXaToW. M36bITOK »KKMpa U KYyCOUKM MULLIM MOXHO yOanuTb C
BHYTPEHHEMN YacTu Kopryca MaHrasna c rnoMoLLbio OepeBAHHOro Un NnacTUKOBOro MArkoro
CcKpebKa. [1ns yoo6cTBa YNCTKM MOXHO 06aBUTb NMUCT GONbIrn, KOTOPbIN HEO6XOAMMO MEHSATL
nocne Kagoro ucnosib3oBaHusA. CneguTte 3a TeM, YTO6bl HE 3aKynopuTb OTBEpPCTUA ONA
cTeKaHus »Kupa. Ecnn TpebyeTca SONONHUTENbHAA YNCTKA, MCMONb3YyWUTe TPAMKY U ropsavyto
MbIfIbHY BOOY UM HEMSTOHOBYHO LLIETKY. He crnonb3ymnTe abpa3nBHbIe CpeacTBa. M3BnekuTe
peLueTkn 1 (Mnn) nnaHum, a Tak»Ke roperku nepen YMCTKOM B HUXKHEM YacTu. He norpy»<amnTe
ra3oBble KHOMKM UITN FOpenku B Bogy. [ocne akkypaTHOro NOBTOPHOI0 MOHTa»<a KOMMNOHEHTOB
Ha KOPryc MaHrana npoBepbTE PO3XKUT.

KpbiLuKa MaHrana

UNCTUTE KPBILLKY MaHrana € MoOMOLLbIO TPAMKW UM He abpasmBHOM Fy6KWM M ropsiyen
MbISIbHOM BOObl. He UCNONb3ynTe uncTaLLme rybKu Unm rnopoLLKKU, Tak Kak MOXHO HaBcerga
NnoBpeanTb OTAEMN0UYHYH NOBEPXHOCTb MaHrana. llocne YNCTKK Tl aTebHO BbICYLLINTE, YTOObI
He gonyCcTUTb 06pa3oBaHME PXKaBUNHBI.

Tenexka

- MpoTpuTe TPSANKOW, CMOYEHHOM B FOpsiuen MblIbHOW BOAE, a 3aTEM BbICYLLIUTE.

Kak onsa Bcex uUs3genMm 13 HeprKaBerLlewn CTanu, B Lensx obecrneyeHUs Oonroro cpoka
CNy>»6bl BaLLIEro U34enus, B YaCTHOCTU, BHELLIHEr 0 BU,Ee HEPXKaBEOLLIEW CTanun, peKoMeHgyeM
perynapHo obpabaTtbiBaTb CTaslbHble MOBEPXHOCTU MaHrana 3aliuTHOM CMa3KoW, HauymHas
C NepBOro WMCMosib3oBaHUA. BpeMsa OT BpPEMEHM TaKXKe MOXHO MNpOoTMpaTb MOBEPXHOCTb
YACTALLMM CPeOCTBOM O/1S Hep>KaBewLLUEeW CTanun, 3aTEM BbITEPETb MArKOM TPSAMNKOW, a
3aTeM HauMCTUTb 40 61ecKa. Bbl Tak»Ke NonyynTe TOHKYH 3aLUMTHYH MAeHKY A5 CTaflbHOM
MOBEPXHOCTW.

KpensneHus

PekomMeHOyeTcs npoBepsATb W 3aTarMBaTb BCe BWHTbI, 601Tbl UM T.4. C perynsapHbiMum
UHTepBanamu.
XpaHeHue

Mepen TeM Kak 3aKpbiTb UM MOCTaBUTb MaHran Ha XxpaHeHWe NpoBepbTe, YTOObI OH OCThIS.
XpaHnTe MaHrasn B NpoxnagHoOM CyXoM MecTe.

3akpownTe ropenku ¢onbron, YTobbl NpegoTBPaTUTb NMPOHUKHOBEHME HAaCEKOMbIX U APy X
3arpsisHeHM B OTBEPCTUSA FOpPenKu.

Ecnn MaHran xpaHuUTbCS B MOMELLEHMWM, ra3oBbI 6anfioH cregyeT OTCoOeauMHUTb U
OCTaBUTb CHapy»W. Ma30BbIN 6anN/IOH cnefyeT BCerga oCTaBfATb Ha OTKPbITOM BO3QyXxe, B
CYXOM W XOPOLLIO MPOBETPMUBAEMOM MECTe, BOalln OT MCTOYHUKOB Tersia UM Bo3ropaHus. He
paspeLuanTe geTaAM urpatb ¢ 6annoHoM. He nogeepranTe ra3oBbin 6ansioH BO34eNCTBUIO
NPAMbIX Sly4yemn conHua.

MNepen ncnonb3oBaHWMEM MaHrana rnocrne OnuTenbHbIX NepruofoB XpaHEHUs BbINOMHUTE
npouenypy yCTaHOBKMW.
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(5. 3ALLIMTA OKPY>KAIOLLIEW CPE[bI )

Mo OKOHYaHMKM CpoKa Cry>K6bl NpoayKTa He 3abyabTe cOaTb €ro B LeHTP nepepaboTku ans
yTunmsauymun. ECnn rpynb oCHaLleH MOTOPOM UMW BEHTUNATOPOM, He BblbpacbiBanTe U He
CXKuUramTe aTK npuHagnexxHoctu. CobnoganTte AencTBYOLLME NpaBuia cbopa, N3BeYeHUs
M nepepaboTKu TaKom NpogyKumn.

(6. MOWUCK M OBHAPY>KEHWUE HEUCTPABHOCTEW )
NPOB/IEMA/PELLIEHUE

Fopenku He 3a>KUraloTCs C MOMOLLbIO CUCTEeMbI PO3XKuUra

- [230BbIM 6annoH nycT -> 3anpasbre 6annoH (He Gonee, yem Ha 80%)

- PerynaTop HeucnpaseH —> [1p0BEpLTE UN 3AMEHHUTE PErYNATOp

-TOpenKu 3aKynopeHbl - [MouwncTuTe ropenku

- 3aKyopKa pasbeMOB W ra30Boro LLIMaHra —> TTouMCTITE Pa3bEM U Ta30BbIV LLNAHT

- Kabenb anekTpoza 0cnab ui OTCOEAVHEH 0T ANeKTposa - MMoacoenuHmTE Kabenb

+ INEKTPOL UM Kaberb MoBpex[eH ~> 3aMEHITE MEKTPO K Kaberb

- BCTPOEHHb I/ 3anan noBpeX[eH - JAMEHUTE Er0.

- HenpaswnbHad yCTaHOBKa 3neKTPoaa —> INEKTPOZ [LOMKEH COBMAAATh C rOPENKO ¢ PACcCTOSHUEM

3-4 MM MEX[Y KOHLOM 3MeKTpoga 1 OTBEPCTUEM Ha
ropenke. CKoppeKTADY/TE MONOXKEHME INEKTPORa..
FopenKa He 3aXXuUuraetcsd C nTOMOLLIbIO ra3a

- [430BbI¥1 GannoH nyct -> 3anpasbTe 6annoH (He Gonee, uem Ha 80%)
- PerynaTop HeuenpaseH —> [1POBEPLTE WK 3aMEHUTE PErynaTop

- [ OpENKY 3aKynopeHbl > [louncTUTE ropenku

- 3aKynopka pasbeMOB Wi ra3oBoro LLMaHra > TOYMCTITE PA3BEM MW Fa30BbIM LLINAHT

HQGOHBLI;OG nnamMma UM nnamsa noracaeT (nnamn B pr6e ropesikuy, cibilliéH CBUCT Un
ryaeHue

+[a30BbI 6aNMOH CALLIKOM Marl - Wcnionb3yitTe 6ansioH 60NbLLIET0 pasMepa

<[ Openkm 3aKynopeHbl > [louncTTe ropenkm

- 3aKynopKa pagbeMOB Wi ra3oBoro LLiMaHra = [1ounCcTUTE PA3EM UM ra30BbI LLINAHT

-Betep - /cnonb3yiTe MaHran Ha MeHee BETPEHHOM MeCTe
KHonka rasoeoro KkpaHa nosopauvMBaeTcs C TpygoMm

- BCTPpOEHHaA CUCTEMA POSXKMTA 3AKTUHEH A - 3aMEHWTE ra3oBbl kpaH

- [230BbIV1 KpaH 3aKMMHEH —> JaMEHWTE ra30BbIv KpaH y CBOEro aunepa

(7. TAPAHTUSA )

[Ons nepBoHayanbHOro rnokynaTensa, Ha JaHHOe U3denue pacrnpocTpaHAeTca rapaHTus oT
ncxogHbIx edeKToB MaTepuanos U NPOU3BOACTBEHHbIN 6paK.

Kak gns Bcex Usgenum ns Hep»<aseroLLien cTanu, B Liensax obecrieyeHms 4onroro cpoka criy>K6bl
Bawlero usgenus, B 4aCTHOCTU, BHELLUHEro BMOE Hep><aBewLLen cTanu, pekoMeHayem
perynsapHo obpabaTbiBaTb CTalfibHble MOBEPXHOCTU BalLuero mMaHrana 3aLiMTHOW CMasKoW,
HauMHas C NepBoro UCrMosib30BaHUA.

B TeueHue pgaHHOro nepmoga Bawu marasmH obecrneyunT 6ecrniaTHYH 3aMeHy OedeKTHbIX
KOMMOHEHTOB, MUCMOMb3YHLLMXCSA B OOMALLUHMUX YCMOBUAX, MPU COBMOOEHUN CreayroLLmnx
YCNOBUMN:

[aHHas rapaHTUs pacrnpocTpaHAeTcsa TONMbKO Ha MUCMOMb30BaHWE Ha OTAENbHO CTOSILLEM
4YaCcTHOM MecCTe 41 MaHrana v He NPUMEHSETCA K MaHranam, MCnosib3yemMbiM B KOMMEPYECKUX,
06LLIeCTBEHHbIX MeCTaxX U B MeCTax C HECKO/IbKMMU MaHrasnamu, Hanpumep, B pecTopaHax,
oTensx, TYPUCTUYECKUX flarepsax M NyHKTax npokKaTta.

98

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

B pamkKax gaHHOM [O6POBOSIbHOM rapaHTUM HU B KOEM Crlyyae He rnpegycMaTpuBaeTcs
HWUKaKasi KoMneHcayus, npeBbiLLatoLLas CyMMY NMOKY MKW NPMo6peTeHHOro usgenus.

Bbl NpMHMMaeTe Ha ceba PUCKU MU OTBETCTBEHHOCTb 3a NOTEPIO, MOBPEXKAeHWE UK TPaBMbI,
KOTOPble MOTyT 6biTb MPUYMHEHbI BaM unu Baluemy MMyLLECTBY U (UNK) TPETbUM NuLaM
M UX UMYLLIECTBY B pe3ynbrTaTe HernpaBuibHOWM 3KCnyaTauuu, 370ynoTpebrneHnm wunu
Heco6MIaeHNA UHCTPYKLUMIN K N30enusamMm, npuBegeHHbIX B NpuiaraeMoM pyKoBogcTBe.
N3genue He MOgnNeXuT HernpaBUIbHOW 3KCnnyaTauun UM He6peXXHOMY o06paLleHuto,
BK/1KOUYasi BO3OENCTBME KUMSALLEr0 XNpa TN N36bITOYHOMO NSTaMeHMU, a TakXXe UCMoNb30BaHMe
HeKayeCTBEHHOr0 perynsaTopa rasa unm ero HeKoppekTHOe UCMoMb30BaHMeE.

N3genne He 0OMKHO NoaBepraTbCs NOBPEXOAEeHUSAM BCleaCTBME BO3OENCTBUS MOCTOPOHHUX
npegmeToB, BELLIECTB UITNM HeCYaCTHbIX ClyYaeB.

FapaHTUA NpegnaraeTcsa B KayecTBe JOMNOMTHEHUS U HE 3aMeHseT 3aKOHHbIX MpaB noTpebuTens.
Ecnn y Bac mMMeroTcs BOMPOCHI, CBAAI3aHHbIE C MOHTa»XOM WM 3Kcnnyataumen Bawuero
YCTPOWMCTBA, 06paTUTECH B CNY»KOY nocnenpoga<Hon nogaep»KKu Bawuero MmarasumHa.

(8. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU )
ADEO Services
[a30BbIi TPUIb [N HCTIOAB30BAHM 2 5 7 5 2 2
HassaHue npogykra fHa -
OTKPbITOM BO3yXe
Homep Mopenu 2023R09P02-0028
Kateropus rasa - - ) Ly
P 3+(28-30/31) 38/P(30) 38/p(37) 38/P(50)
['a3 ¥ gaBneHune nogauu Byran (630) | Mponan (631) ByTau byTaH ByTan
28-30 m6ap 37 méap 29 m6ap 37 méap 50 m6ap

Iy 23079y BE, CH, CY,CZ, ES, FR 6B, GR IE, T, LT, LU, LV, PT, K. §

Lsgsp(a0): CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
I3B/P(50): AT, CH, CZ, DE, SK

lagsoizn: PL

CTpaHa Ha3HayeHunA

Pasmep gopcyHKu rnaBHoOM
P popey 00.92 MM 00.92 MM 00.86 MM 00.81 MM
ropenku
Pa3mep ¢opcyHKu 60K0BOM
asmep gopcy 00.88 MM 00.88 MM 00.79Mm 0075 MM
ropenku
061529 HOMUHANbHaA -
TeNnn0Bas MoLHoCTb (Hs)
MoTpebnexue
NEKTPOIHEPrun (BeToanoaHblenamnbl 4x1,5B/HomuHanbHoeHanpsxeHue: 220V-240B/Yacrora: 50/607y

(Bnocr. Toka)

Hcnonb3yiTe TONbKO BHE NOMELLEHMUS .
Mepes ucnonb30BaHMEM YCTPOHCTBA NPOYUTANTE MHCTPYKLIMM.

MpegynpexgeHue. locTynHbIe 4acTH MOryT ObITb 0ueHb ropsuMMM. He nognyckaiite gereil 6nm3ko.
Caenaxo B Kutae
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KIPICNIE )

Ocbl eHIMAI TaHOafaHbIHbI3Fa paxMeT. O3 eHIMAOepiMi3fixKobanay »aHe ganbiHgay 6apbiCbiHAA
6i3 6apnblK KyLU->XKirepimisgi namganaHyLibiiapablH KaXKeTTiNiKTepiH KaHafaTTaHObIpaTbIH
»KOFapbl CanaHbl KAMTaMachi3 eTEMI3.

CoMKeCTIKTI MIiHOETTI pacTaygbl Tanan eTeTiH Tayapnap YwWiH ceptudumkatTbiH /
aeKknapaumsaHblH KeLlipMeciH Jlepya MeprneH oyKeHiHiH aknapaT 6afaHblHaH anyfa 6onagbl

MAHbI3AbI! BYJST OHIMAI KYWFE KENTIPY, KONOAHY >X9HE KbISMET KOPCETY
BAPbICbIHOA MAWOANAHY BAPBLICBIHOA MAKCUMMAJObI KAHAFATTAHY YLUIH OCbI
KONOAHY BOMbIHLLA HYCKAYNbIKTbI OHIMAI KONOAHAP ANAObIHOA MYKUAT OKbIM
LUBIFYFA KEHEC BEPEMI3. KAYIMNCI3OIKKE KATbICTbI OCbl HYCKAY/LIKTA BEPUITEH
HErI3rI ECKEPTY/IEPTE HA3AP AYAAPbIHbI3, OCbl HYCKAY/bIKTbl KEMECI »KOJbl
KONOAHY YLUIH CAKTAMN KOMbIHbI3.

(1. MAHBI3Obl AKNAPAT )

MAHbI3/bl, KENELLIEKKE CAKTAMTYbI KAXET CINTEME:
MYKMAT OKbIM LLIbIf blHbI3

- Fpunbgi XKMHay HeMece NanganaHy angblHOga ocbl HYCKaynapabl MYKUST OKbiM LUbIFbIHbI3

- byn HycKaynbIKTbl 601aLLaKTa Kapay YLUiH cCaKTarn KOMbIHbI3.

- TeK cbIpTTa NanganaHyfa apHanfaH. KypblnifblHbl YU iLLiHOE NnanganaH6aHbl3.

- Kep oeHreniHeH TeMeH Kynae rpunbfi nanganaHbéaHbl3 »KaHe ras 6anfoHgapbiH KOMMaHbI3.
a3 ayagaH ayblp:

a3 XKbiAbICTan KeTKeH »Kafganpa, 0N TeMEHri HYKTere »uHanbin, >KanblHMEeH HeMece
YLLIKbIHMEH »aHacKaHaa

»Kapblnybl MYMKIH.

- TeK cymbITbiNFaH »aHfblll ra3 6annoHgapbiMeH KongaHyfa apHanfaH. MponaH, 6yTaH
HeMece apanac rasgapfa apHanfaH peTTeriLiTi KofigaHy Kepek.

- Fpunbgi >Kafap angbliHOa MaHrangbiH 6apnblK 6enikTepiHeH NONM3TUNEHI »KabblHAObI anbin
TacTaHbl3.

-TpunbAaiH Ke3 KenreH KypbllibIMHaH HEMECE »KaHfblLL 6eTTEeH KeMiHAe 6ip MeTpP KaLUbIKTbIKTa
KongaHblnaTbliHbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. XKaHfbiLl 6eTTepaiH acTbiHOa NanganaHo6aHbls.

- a3 6annoHgapbiH KengeHeH Kymae cakTayfa Hemece KongaHyfa 6onmamabl. Kes KenreH
XKblNbICTay eTe

MaHbI3Obl XXaHe CYMbIKTbIK a3 KyOblpbiHA €HIM KeTYi MYMKIH.

- Tpunbgi Kafap angblHOa MaHrangblH KaknasbliH aLLbiHbI3.

- a3 6annoHgapbiH eLUKaLLaH ynge caKkTaMaHbl3.

- ManpganaHy KesiHge KYPbUTfbIHbI XKbIKbITMaHbI3.

- byn rpunbgi »XaHblN TYpfaH Ke3ae Kapaycbi3 KangblpMaHbl3.

- Kaknak TyTKacbl KaTTbl KbI3bIM KETYi MYMKIiH. TYTKaHbl TEK OpTacbiHAH YCTaHbI3.

- [lyXoBKa KONfabblH KUK YCbIHbINAObI.

- Fpunbre apHanfaH, biICTbIKKa Te3iMAi Y3blH CanTbl bigblCTapabl KONGaHbIHbI3.

- KaknakTbl aLLlKaH4a LUbIfybl MYMKIH bICTbIK 6y4aH cak 60/blIHbI3.

- M'punbaiH Kenbip 6enikTepi KaTTbl Kbi3biM KeTyi MYMKiH. AMHanacbiHOa 6ananap, KapT
agamgap MeH

- XKaHyapnap »ypreH Kesge aban 60s1biHbI3.
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- ManganaHfaHHaH KeniH ras 6ansioHbIHaH 6epificTi eLUipiHi3.

- Fpynbgi ToNbIK CybiMafaHLLA »XarnnaHbl3.

- ManpganaHy yLUiH rpunib TYpaKTbl Teric 6eTKe OpHaTbINybl Kepek.

- Npunbai KongaHap angbiHOa afbill KeTY CbiHafblH OpblHOAHbI3. byl opHaTygaH KewiH K
6yblHOap MEH

ocblfibiICTaphafbl ra3fblH afbif KeTYiH aHbIKTaWTbIH »Kanfbl3 CEHIMAI Kypan.

- FlepMeTUKanblKKa CbiHayabl >Kbl/1 CamblH »KaHe ra3 6asi/IoHbl MEH LLTaHTiHI ap6ip aybICTbIpy
HeMece any KesiHgeo

pblHOAY KaXKeT.

- XKaHfblLL MaTepmangapabl 6apbektore »aKkblH »epae cakTaMaHbi3.

- FpunbfgiH )KaHblHOa a3po3onbaepai nanganaHoéaHbI3.

- Ocbl HYCKaynblKTa KenTipinreH HycKaynapgbl cakTamay »KapakaT Hemece ayblp 3aKbiM K
enTipyi MYMKIH.

- Erep cisge ocbl HycKaynap 60MbIHLLA CypaKTapbiHbl3 6051Ca, KbI3MET KepCeTy opTanblfblHa X
abapnachbiHbi3.

- Ocbl rpunbgeri 6apnblK e3repictep KayinTi 60nybl MYMKiH, onapgbl €Hridyre TbibIM C
anblHaObl XKaHe KeningikTiH

KYLUIH Xoaabl.

- ManpganaHy KesiHge eHiMAI XKblMKbITraHbI3.

Informations sur le gaz et le détendeur

A 4 But G30) 28-30
) @0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, Lu, | 2utne (330 :
§ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS,LT, Ly, | >utane(630)30 mbar :
v MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propagebgﬁ31) 30 38/P
<« > PL Propane (G31) 37 mbar I3P

OHTamnbl NanganaHy cunaTTaManapbiH KaMTaMacbi3 eTy YLiH guameTpi 222 MM >KoHe
OMIKTIri 485 MM, TOCT 15860-84 6annoHMeEH TONTbIPbIIFAH ra3gblH MakcuMangbl Maccachl
13 Kr 6onaTblH ras 6annoHblH nManganaHy Ka)keT, 6annoHgbl 80% - gaH apTblK rasbeH
TonTbipMaHbi3. EAC TP TC 16 cTaHOapTbiHA COMKEC KeNeTiH PeTTeriLUTi KongaHbIHbI3.

Byn rpuvnbi CYMbITbINFaH XaHFfblLL MPoNaHMeH HeMece 6annoHagafbl 6y TaHbIMEH KaMTaMachI3
eTyre 6onagbi.

MponaH 6annoHgapbl Kbl 60Mbl, TINTI CyblK Me3ringe ge raséeH KaMTamachbi3 eTefi.
BannoHgapAbl aybICTbIPY YLUIH

COMBIH KinTi (XMHaKKa KipMengi) Ka)keT 60nybl MyMKiH. byTaH 6annoHgapb! »asfa rasgpbi
»KaKCbl XKeTKizefi, bipak,

rasz tTemnepatypacbl +10°C-TaH Tycce, 6ap6eKio eHiMainiri TemeHgeyi MyMKiH. bap6ektore
COMKeC KerneTiH ras

6annoHblI MEH peTTeriLli 6ap eKeHiHe Ke3 XKeTKIi3iHi3.

- LLInaHr rasgblH eTyiHe Kegepri kenTipMenTiHgewn 60nbin, 6yriniMen, 6yKTenMen, epKiH Tycin
TYPYbl KepekK.

KongaHap angbiHOa apAawibiM LUNAHIThIH >KapblKTapbl, KecinreH HeMece TO3biM KeTKeH
KeprepiHiH

6ap->KOFblH TEKCEPIN anbliHbI3.

- XKanfay HYKTeciHeH 6acKa, LLUTaHrTbiH eLl6ip 6eniri 6apbeKogiH, bICTbIK 6enikTepiHe Tuin
KeTneyi Kepek. Erep

101

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

EN

LUNaHr 3akbiMganfaH 6onca, OHbl CYMbITbIIFAH XaHfblL rasbeH namganaHyfa apHanfaH
»KoHe KongaHblnaTbiH

enaiH YNTTbIK CTaHO4apTTapbiHA COMKEC KeNEeTiH LUMaHImMeH ayblCTbIPbIHbI3.

- ISO/TOCT 51982 cTaHOapTbiHA COMKEC KeneTiH XaHe y3blHablFbl 1,5 M-geH acnanTbiH
anameTpi 9 oHe 12 MMLUNAHIThbl NanganaHbiHbI3.

BAPBEEKHOOI KAYITCI3 XKaHE TUIMAOI ¥CTAY YLUIH KOJ'IAVIJ'IbI PETTErILU MEH FA3 BAJIJIOHbBIH
I'IAl7I,EI,AJ'IAHy KAMET. KAPAMCbI3 HEMECE BYJ1IHTEH PETTEIILUTI I'IAl7I,EI,AJ'IAHy KAYIMTI
MOHE KEMIIOIKTIH KYLUIH

KOKOfA SKEIMN COFALbLI. TaHaay yLUiH

€eH Konannbl ra3 6annioHgapbl MEH ra3 peTTeriLuTepiH oCbl Kabablk 60MbIHLLA MaMaHMEH
KEeHeCiHi3.

ManpganaHyLubl eHAOIPYLLUI HEMeCe OHbIH areHTi nfioMbanaraH 6enwuekTepai 6enLlekTemeyi
HeMece e3repTneyi Tuic.

(2. OPHATY )XKQHE NANTOATIAHY )

CAHBbINAYCbI3ObIfbiH TEKCEPY

Byn cbiHaKTbI apaanbiM >KaKCbl XKenaeTineTiH XKepae eTKi3iHi3. TeKCepICTi Xblf1 CalblH XaHe
ras 6annoHbIH HEMece

LLTaHITi aybICTbIPFaH Ke3ae XacaHbl3.

-1-kagaM - 6apnbik TyMenepin OFF (CTOM) KyniHOe eKeHAiriHe Ke3 »eTKi3iHi3.

- 2-KagaMm - 6annioHgafbl HeMece peTTeriLuTeri rasabl 6ackapy KnanaHbiH aLLblHbI3.

- 3-kagaM - ras »kymeciHgeri (COHbIH iLliHOe ras 6annoHbIHAafbl, LUMAHITafbl »KoHe
peTTeriLuTeri KnanaH

KOCbINbIMAapbl) 6apnblK Thifbi3gafbiLUTapabl cy (50%) »aHe cabbiHabl (50%) epiTiHOIMEH »Kaby
apKbinbl

bIKTUMan blnbiCTaynapabl TeKkcepiHi3. XbinbicTaygbl Tekcepy ywliH ELLIKALLIAH ALLIbIK
OTThl

MANOANAHBAHbIS.

- 4-KagaM - KaHOan ga 6ip Tbifbl34afblLUThIH YCTIHOE KenipLiKTiH Nanga 60nybl XblfbiCTay bl
KepceTeq,i.

- a3 Ke3iH aXKblpaTbIHbI3

- BapnblK Thifbi3gafblLUTapabl KaMTagaH KaTanTbiHbI3.

- CblHaKTbl KaTagaH 6acTaHbl3

- Erep KenipLiikTep KantagaH nanpga 6onca, rpunbgi nanganaHbaHbl3 XKoHe KeMeK any YLUiH
Kbl3MeT

opTanbifbiHa XxabapriacblHbl3.

CaHblnaycbi3gblfblH TEKCEPreHHEH KeWriH 6apnblK Thifbl3gafbiLUTap MeH KOCbifbiMaapaarbl
cy/cabblHObl epiTiHAIHI

MYKUAT Ta3anaHbi3.

OpblHAbI TAaHZAY

- by rpunb TeK aLlblK ayafa KongaHblnybl XKaHe XKaKCbl XKenaeTineTiH Xepre Komblinybl TUIC.
OHbl eLLKaLLaH

»KaHfbiw 6eTTepaiH ACTbIHA KomMaHbI3. FpunbaiH 6ynipnepi MeH »KaHfblLL 6eTTepaiH apachl
ELLIKALLIAH 6ip

MeTpLeH XaKblH 601Maybl KepeK. by rpmnb Te3 TyTaHaTbiH MaTepmangapgaH aynak yctaHbis!
- MpunbAi NnarmpganaHaTblH OpPbIHAbLI MYKMAT TaHOaHbl3. OHbl aLUbIK, 6ipaK afawiTap MeH epT
LLbIFYbl MYMKIH

6acka 3aTTapgaH aynak, KopfanaTbiH XKepre Kow Kepek.

CakKTbIK LLapanapbl

- MaHrangblH KopnycbiHAafbl aya TapTKbILUTapAbl KanmnaHbl3.
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- Erep 6annoHgbl aybICTbIpY KaX<eT 60sca, 6acTaygaH 6ypblH OHbIH TOMbIK XabblnfaHOblfblHA
»KoHe »aKpblH

Xepae TyTaHy Ke3aepiHiH (TeMeki, aLliblK OT, YLLIKbIH XaHe T.6.) XOKTbIfbiHa KO3 KeTKi3iHi3.
Fa3s winaHricidH MaHranra»xanfay

- a3 wnaHriciH ras Kabbingay HyKTeciHe »anfaHbl3. TbiIM KaTTbl 6eKiTrneHi3. Xanfay yLuiH
»KabbICKaK TacrnaHbl

HeMece CyMbIK »enimMai nanganaH6éaHbi3. Onapabl KONTMeH 6eKiTiHi3.

- ETEP BYPAHOANbI LLUNAHI KOMOAHBIICA, ANObIH ANTA OPHATBITFAH LLIYMEKTI ANbIN
TACTAY KEPEK.

- bap6ektoai 6apnbik 6ackapy Tymmenepi OFF (CTOM) KyniHOe eKeHiHe Ke3 eTKi3iHi3. PeTTeriLu
neH 6annoH

CaTyLUbICbIHbIH, HYCKaynapbiHa COMKeC peTTeriLUTi ra3 6annoHbIHa XanfaHbis.

PeTTeriwuTi ras 6ansnoHbiHa 6eKiTy

- bap6ekiofi 6aprbik 6ackapy Tynmenepi OFF (CTOM)KyniHOe eKeHiHe Ke3 »KeTKi3iHi3. PeTTeriLu
neH 6annoH

CaTyLUbICbIHbIH HYCKaynapblHa COMKeC peTTerilTi ra3 6anfoHbIHa XKanfaHbis.

(3. KYPbINFbIHbIH XKYMbICbI )

EckepTynep

- IcKe Kipicnec 6ypblH oCbl HYCKaynbiKTbiH “MAHbI3Obl AKIMAPAT” 66niMiH TYCIHreHiHi3re Kes
YKETKI3iHi3.

- byn rpunbgiH, gM3anHbl Nicipy anmarbiHblH 50%-gaH acTaMbiH KaTTbl NflacTUHA peTiHae
navganaHyfa

MYMKIHOIK 6epMengi. lnaHuyap TonbifbiIMEH XabblffaH 6onca, LuaMagaH TbiC Kbl3y MaHrangbl
3aKblMOaybl MYMKiH,

6yn Keningikke »apamanagsbl.

MaHranpgbl Xkary

- MaHrangbl »afap angblHOa KaknafblH albiHbl3. bap6ektoai ELLIKALLIAH Kaknafbl »KabblK
Kynae »akKnaHbis.

- bapnbIk ra3 TynmenepiHin OFF (CTOM) TypfaHbIHa K83 »KeTKi3iHi3. [a3 6annoHbIHOafb HeMece
peTTeriwiTeri

rasgbl 6acKkapy KnanaHblH aLUbIHbI3.

- TyTaTKbIHbI3 KeeTiH »aHapfbl TYMMECIH 6acbimn, OHbl aNHaNabIpyfa KapCblfbIKTbl CE3reHLue
cafar TiNiHiH

6afblTbiHa Kapcbl 6ypaHbl3. & CeKyHO KYTIiHI3, COO4aH KeWiH CbIpT eTKeHLLe TYTKaHbl 6ypayabl
»KanfacTblpblHbI3

(omeTTe KaHapfFbl XKaHaabl). XaHapfbl XaHFaHLLIA OCbl 9PEKETTi 6ipHeLLIE PeT KanTanaHbI3.

- KanfaH »aHapfblnapbl KaXKeTTiNiKKe Kapaw Ke3 KenreH peTneH »afblHbl3. KeneciciH »akKnac
6yYpbIH, 9p

>KaHapfblHbIH KOCY bl EKEHAINHE K63 XEeTKIi3iHi3.

NMAUOANAHY

- TyTaTbUIfaHHAH KeWiH, rpunbdi angblH ana Kbi3gblpy YLUiH »aHapfblnap MakcuMangbl
nexrenge 3-5 MUHYT

»KaHybl KepeK. byn npouecTi ap nicipy CeaHCbIHbIH angblHOa XKYPrisy Kepek. AngbiH ana
Kbl3Oblpy KesiHge

KaKnak aLLblK TYpYybl KEpek.

- AngblH ana Kpi3gblpy asKTanfaHHaH KewiH, nicipy HaTu»Xeci 6apblHLLA »KaKCbl 601ybl YLUIH,
6apnblK,

>KaHapfblnapabl 6asty 0TKa KOMbIHbI3.

- XKaHapfbl XanbliHbl COHreH Ke3ae (Kke3 KenreH ceéenneH) 6anTay KYPbINfbICbIH »Kaybir, 1
MUHYTTaH epTe EMEC KanTa TyTaTyfa 9peKeT »acay KaKeT.
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KonMeH »afy 60MbiHLLIA HYCKaynap
- bap6ektogi>Karap angbliHOa KaknafblH aLlblHbI3. Fpunbai ELLIKALLIAH Kaknafbl abblK Kynge
»KaknaHbl3.
- bapnbIK ras TymMenepiHiH OFF (CTOM)TypFfaHblHa KO3 e TKi3iHi3. Fa3 6annoHbIHOaFbl HeMece
peTTeriLiTeri
rasfgbl 6acKkapy KnanaHblH aLLlbiHbI3.
- KaHfaH cipiHKeHi 6acKapy naHeniHiH TOMeHTr i »afblH4afbl OH XKaK LLUeTKi TyTaTy caHblfnaybliHa
canblHbI3 Oa,
OHbl »KaHapfblHbIH OH »KakK CaHblflayblHbIH KaCbiHA KOMbIHbI3.
- OH »KaK LLUEeTKi TYTKaHbl 6acbin, cafaT TiNiHiH 6afblTbiHA KapCbl MakCMMangbl Kymre 6ypaHbis.
- OH »KaK »KaHapfbl XKaHfaH COH, KasifaH »KaHapfblnapgbl OHHAH CoNnfa Kapam icKke KOCbIHbI3.
- Keneci »>KaHapfblHbl »KaKrnac 6ypbIH, 9p »aHapfblHbIH KOCY/bl EKEHAINH TEKCEPIHI3.
- OH »KaK LUeTKi »KaHapfbl XKaHb6an Typca, »eprinikTi caTyLlblfa XxabapnacblHbl3.
- TyTaTbiNfaHHaH KeniH, 6apbeKtofi anabiH ana Kbi3gblpy YLUIH »XKaHapfblnap MakcmMangbl
peHrenge 3-5 MUHYT
»KaHybl KepeK. byn npouecTi ap Nicipy CeaHCbIHbIH angblHOa »KYpridy Kepek. AngbiH ana
Kbl3Oblpy KesiHae
KaKrnak aLlblK TYpYbl KEpek.
- AngblH ana Kbi3gblpy asKTasnfaHHaH KewiH, Nicipy HaTU»Keci 6apbiHLLA XKaKCbl 60/ybl YLLIH,
6apnbiK,
»KaHapfblnapgabl MUHUMaNgbl KYnMre KomblHbI3.
Fpunbge nicipy
-ToT 6acnanTbiH 601aTTaH XacanfaH »KaHapfblfiap rpyb acTbiHOAFbl b1y LUALLbIPATKbILLbIH
(Hemece
6puKeTTep/naBa Tacbl 6ap ce6eTTep) Kbi3ablpadbl, 6y ©3 Ke3eriHae rpunbre KombinfaH
TafaMabl XKblNblTagbl.
Micipy KesiHOe TaraMHaH 6eniHEeTiH TabuUfX LUbIPbIHAAP »KblNy LUALLbIPaTKbILLbl (HEMece
6pukeTTEep/naea
TacTapbl) apKbiibl afbin, 6ynaHbin Ketedi. LLIbIKKkaH TYTiH Tafambl bicTan, 6ap6ekiofiH
epeKLLe XOoLU MiCiH
6epe OTbIPbIN »Ofapbl KeTepinedi. bipkenki nicipy yLwliH, »KaHapfbinapgbiH 6asy 0TTa
TypfaHObIfbIHA K63
YKEeTKi3in, 6apbeKto KaknafbiH TYCipiHi3.
MnaHuTa nicipy
- XKaHapfblnap KombinFaH TaFamMabl NiCIpeTiH NfaHYTa Tikenewn Kbi3gblpagbl. NnaHuTap rpynb
TOpnapbIHbIH
apacblHa TYCiN KeTYyi MYMKIiH T€Hi3 eHiMOepi CUAKTbI LUafblH TaramMaapabl 93ipnieyre MyMKiHOIK
6epeni.
CoHan-aKOHbIMEH KEKOHICTep MeH LLafblH 6asblK TiNiMAOepPi CUAKTbI XKOFapbl TeMMepaTypaHbl/
KbICKa ricipy
yaKbITblH Ka>KeT eTeTiH Taramaapabl nicipyre 6onagbl. Con cUAKTbI, 0napabl CTENK, XKYMbIPTKA
»KoHe T.6.
nicipy yLiH MapMuUT peTiHge narpganaHyfa 6onagbl. Onapabl Tabanapabl XKblIbITyFa HeMece
TaMaKTbl XblS1bl
yCcTayfa fa KongaHyfa 6onagbl.
XKanblHgbl 6ackapy *0Te MaHbI3gbl*

KanbiHoap TafaM a3ipniey 6apbiCbiHOA »KoHe LublpblHOAP MeH Mawnap by
LUALLbIPaTKbILLTapbl apKblSibl afbimn
»KaTKaHOa nampga 6onagbl. TYTiH, 9pUHe, TaFaMfa KepeMeT 6apbeKto AaMiH 6epefi, 6ipak TaMak
Kymnin keTtneyi
YLUiH »anblHHaH aynak 6ony Kepek. »anblHObl 6ackapy YLUiH TamakKTbl Micipy angbiHaa
oHAafbl apTblK Manabl
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MIHOETTI TYPOE anbin TacTtay Kepek. MapuHagTap MeH gavbiHOay Ty34blKTapblH caHanbl
Merniepge
nanganaHbiHbI3. TafaM a3ipney yLUiH »KaHapfbinapgbl MIN KymriHe Koo Kepek.
- XKanblH namnga 6onca, OHbl 84eTTe Xblfly LUaLLblipaTKbILLTapFa KOMCbITKbILL HEMECe Ty3Obl
ceby apKbifibl
ceHpipyre 6onagbl. bapbekto 6eTiHiH )KaHblHOa )KYMbIC iCTereHae apaanbiM epTTEH KOpFaHbin,
KONblHbI3Obl abannaHbl3.
- Mawn »aHbln KeTKeH Kesfe TeMeHaeri Hyckaynapabl OpblHOaHbIS.
ManpgaH WbIKKaH epTTep
- ManTyTKbIHbI 60CaThIN, 9p KongaHfaHHAH KeWiH KOKbICbIH Ta3anaHbl3.
- Erep 6ap6eKio ynKeH cayblK KeLuTepae KongaHblica, OHbl eKi cafaT cavblH eLuipin, Tasanan
OTbIpYy Kepek. OTe
Malnbl Taframaapabl (LUy>KblKTap, Mepres »aHe T.6.) Ken MicipceHis, OHbl XWi Ta3anan oTbipy
Kepek. byn
HyCcKaynapabl opblHOAMay »apakaTka »oHe 6apbektofiH 6y3biflyblHa 9KeneTiH ManablH
epTEHYIH TyabIpybl
MYMKIiH.
MangaH epT LUbIKKaH Xarganpga/EckepTy:
- Erep KonblHbI3OaH Kence, 6apsblK ra3 TyTKanapbiH 6LLIPIHI3.
- a3 6annoHbIH XabblHbI3.
- bapbektore agaMaapabl XKakblHOaTNam, »anblH 6aceHaereHLue KyTiHi3.
- bap6eKto KaknafblH »KanmnaHbi3.

BAPBEKIONE ELLIKAHOAW >XAFOAMOA CY LUALLINAHbLI3. EFEP ©PT COHOIPMILLITI
KOMOAHCAHbI3,
- YHTAKTb! ©OPT COHAIPTILLITI MANOANAHBIHbI3.
. MAl7IT¥TKbIHbI ANblN TACTAMAHbI3.
- OpT 6aceHOemMece HeMece KyLLenin 6apa »aTca, epT COHAipy Kbi3MeTiHe xabapnachin, KeMeK
CypaHpbis.
Ac a3ipnereHHeH KeuiH
- Op Micipy ceaHCbIHaH KeWiH, 6apbeKto XKaHapfbllapbiH MaKCUMangbl Kymre Kombin, 5 MUHYT
XaHObIPbIHbI3. byn
TafaM KangblKTapblH Kyngipin, HOTUXKeCiHOe Ta3apTyfa KemekTeceni. MyHbl icTey KesiHae
KaKnaKTblH aLLblK
eKeHiHe Ke3 »eTKi3iHi3.
- Mawn »uHanbin, epT TyablpMaybl YLUiH, 6apbeKiogi KongaHfaHHaH KeriH apganbiM Tasanan
OTbIPbIHbI3.
MaHrangbl ewlipy
- bapb6ekiogi mampganaHbin 60offaHHaH KewmiH, 6apnblK ra3 KranaHgapbliH cafaT TiniHiH
6afrbiTbiMeH OFF (CTOIM),
KyWniHe TipenreHwle 6ypan, ra3 6annoHblH eLUipiHi3.
- KaknaKTbl 2Kannac 6ypbiH, 6ap6eKioaiH CyblfaHblH KYTiHi3.
Micipy ceaHCbIHbIH afAKTanybl
MaHapfbl »KanblHbl CoHreH Kesfe (Ke3 KenreH ce6errneH) 6anTtay KypbUIfbICbiH »Kaybim, 1
MUHYTTaH epTe eMeC KanTa TyTaTyfa apeKeT »acay KakeT.
bapb6ekiogi eLlipy
- 9pbip nicipy ceaHCbIHAH KeniH 6ap6eKo Kbi3OblpfblLUTapblH MakKCcMMangbl Kymre 6ypaHbi3
>KoHe onapgbl 5 MMHYT 60Mbl KymaipiHi3. byn npouenypa nicipy KangblKTapbiH Kymngipin,
Tasanaygbl xeHingeteqi. Ocbl onepayna KesiHge COPFbILLTbIH aLLblK €EKEHIHE KO3 XKEeTKIi3iHi3.
- Micipy Ke3iHae MangblH XXMUHaNbIM KanyblH )KaHe epT LUbIFyblHA X051 6epMey YLUIH 6apbeKtogi
ap KongaHfaHHaH KeniH apKaLuaH TasanaHbi3.
- bap6ektogi narvpganaHygbl askTafaHHaH KeWiH 6aprnblk ra3 KnanaHgapbliH cafaTt TifniMeH
TONbIFBIMEH OLLIPY KyWiHe 6ypaHbl3 XaHe 6annoHaarbl ra3 6epyi »abblHbi3.
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- CopfbILUTLI HEMECE KaKMnaKThl dannac 6ypblH 6ap6eKro XeTKINIKTi CyblfaHLLa KYTiHi3.

(4. KYTIM 2KACAY XXOHE TEXHUKAJIbIK KbISBMET KOPCETY )

bap6eKiofi KonaaHbic apacbiHOa »aHe (acipece) y3ak yaKbIT cakTafaHHaH KeniH »Kymeni
Typae Tasanar

OTbIpbIHbI3. Ta3anaygaH 6ypbliH 6apbeKto MeH OHbIH KypaMaacTapbl »KaKcblnan cyblfaHblHA K63
MKETKI3iHi3.

Bapb6eKtoiHi3ai eLLuKallaH ganaga KangblpMaHbl3 )KoHe biFangaH ayfiak yCTaHbl3.

- bap6eKtofiH 6eTi bICTbIK Ke3e 0faH Cy LuaLUMaHbI3.

- blcTbIK 66NiKTEPIH KOpFaHbILL KOMfarnchbl3 yCTaMaHbl3.

- bap6eKiHi3aiH KbI3MeT eTy Mep3iMiH y3apTbin, XKaKCbl KanbiNTa cakTay YLUiH OHbl CbIPTTA
(acipece Kbic

anapblHOa) y3aK yakbiTKa KanablpcaHbl3, YCTiH »aybln KoKfa KeHec 6epeMis. bepik 6pe3eHT
»KoHe

6apbeKtore apHanfaH 6acka ga Kepek-»KapakKTapabl »KeprinikTi caTyLublgaH caTbin anyblHbi3fa
6onagsbl.

- bapbeKHiHi3 KopfaHbILL »KabblHbIMEH abblfica ga, biifan HeMece KoHOeHcauus Tysinin,
3aKbIM TyOblpybl

MYMKiH 601FaHObIKTaH, OHbl YHEMI TEKCEPIN OThIpy KepeK. bapb6eKto MeH KOpFaHblLL abblHHbIH,
iLLKi 6eniriH

KenTipy KaXKeT 601ybl MyYMKiH. MangblH KangblKTapbiHaH 6ap6eKto 6enLuekTepiHae 3eH nanga
601ybl MYMKIH.

OHbl 6T€ bICTbIK CabblHObl CYMEH XYY Kepek.

- TaraMfa TUMENTIH Ke3 KenreH ToT 6ackaH 6enLUeKTi TOT MUHFMOUTOpPLIMEH eHaen, 6apbeKrogin
HeMece

bICTbIKKa Te3iMai 60yMeH 6051y Kepek.

(5. KYTIM 2KACAY XKOHE TEXHUKAJIbIK KbISMET KOPCETY )

Micipy 6eTi

- bap6ekto cankblHOafaH Ke3ae OHbl Xbifibl, CabblHObl CYMEH »KyblHbI3. TaMakK KangablKTapbiH
KeTipy YLUiH bigbIC

XKyyfa apHanfaH »yfblLU 3aTTbl KONgaHbliHbI3. AGPasuBTI bICKbILLTapAbl HEMece Tas3apTKbiLL
YHTaKTapabl

namganaH6aHbli3, 6y 6apbeKoiHi3aiH apneyiHe Tyberensni 3avsH TUri3yi MyMKIiH. XKakcbinan
LLIanbIN, KENTIPiHi3.

Fpunbaep MeH Tapenkenepgi canMafblHa 6aMNaHbICTbl bIObIC KYFbILLUTA XKyyfa KeHec
6epMenmis.

- M¥3 TEKLLUENEPI TEPMUASNBIK COKKbIFA KOHE TMJTACTUHA SMATJIHIH »KAPBIJTYBIHA
OKEJTYI MYMKIH

BOSTFAHObLIKTAH, ONAPObI MAMOANAHBAY KEPEKTITIH ECTE ¥CTAHbI3.

- TAFAMMEH XXAHACKAHOA MICIPY BETIHOE TOT MAMNOA BOJSICA, OHbl AYbICTbIPY KEPEK.
)KaHapfbinapfa KyTiM KepceTy

- ’KaHapfblHbI3 MaKCKMManabl »KanblH KyaTblHa OpHaTbiNfFaH. XaHapfbl KOCYSbl Ke3ae ageTTe
capbl YLUTbI K&K

»KanblH KepiHeqi. XKanblH TyCi capfambin 6apa »aTca, »aHapfbl CaHblflaynapbiHa HeMece
TYTIKTEpiHEe KOKbIC

HeMece »aHAIK TyCin KeTKeH 60nybl MYMKIH. HaTu)KeciHOe ras afbiHbl 6yfaTTanybl HeMece
LLIeKTenyi MyMKiH,

6y 6acKapy NMaHesniHiH apTKbl XafblHOa epPTTiH LUbIFyblHA 9KeNyi >KoHe 6ap6eKtoiHisre eneyni
3UAH KenTipyi

MYMKIiH. Erep 6y opbliH arnica »KaHe MYMKIH 60sica, rasabl gepey eLuipiHis.
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- )KaHapfblHbI Keneci LuapTTapMeH KaTap »Kyneni Typae (KbinbiHa KeMiHae 6ip peT) Tekcepin,
anbin, Tazanan

OTbIPYy Kepek:

- bap6ektogi KoMMagaH LUblFapy.

- bip HeMece 6ipHeLLIe »KaHapfbl XKaHbaca.

- 2KaHapfbl »asblHbl TbiM Capbl 60s1ca.

- backapy naHeniHiH apTKbl XKafblHOa ra3 TyTaHblMN KeTce.

- XKaHapfbliHbl TOMbIFbIMEH Ta3anay YLUiH OHbl 6apbeKiodeH anbiHbi3. XKaHapfbl 6eTiHAeri
TOTTbI KETiPY YLUIH

)KYMCaK KblLLaKTbl NamganaHyfa 6onagbl. KaHapfbl CaHblnaynapbl MeH TYTiKTepiHAeri
6iTeynepai (>kaHapfbl

caHblnayfapblH YIKeNTiN anMai) aLly YLUiH TYTiK Ta3apTKblLLbIH HEMECe CbIMHbIH 6ip 66siriH
nampganaHbiHbI3.

- KaHapfbl TYTIFIHIH Wi Tasa eKeHiHe Ke3 »eTKi3y YLUiH LaM KaXeT 60/1ybl MYMKIH.
KaHapfblHbl TOHKepIN,

iLiHOeri KOKbICTapabl KETipy YLUiIH OHbl afaLl CUAKTbI KaTTbl 6€TKe aKblpblH Kaf biHbI3.

- KaHapfblHbl aybICTbIPFaH Ke3ge TYTIKTepAiH LUyMeKTepre Kapan TypfaHOblfblHA Ke3
YKEeTKI3iHi3.

Kbiny LaLlbIpaTKbILL

- LLawblpaTKbILLTaH TaMak KangblKTapblH afall He »YMcaK naacTUK KblpfblLLUMeH HeMece
>Kes KblnLlakneH

anbIn TacTaHbl3. bonaT KbipfblLUTbl HEMeCe KbifLaKThl nanpganaH6aHbi3. Kbiibl cabblHObI
CYMeH »ybin,

»Kakcblnan LanbliHbI3.

Mam »XuHarbILL Haya

- Op KonpaHfaHHaH KeniH (KaXkeT 6orica, afalll HeMece MMacTUKanblK KbipFbiLLMeH) mMan
HayacbliHOafbl 6apnblK

Tamak NneH Mamn KangblKTapbiH anbirn TacTaHbI3.

- Ocbl HYCKaynapgbl opblHOamMay MawnablH epTeHyiHe akenyi MyMKiH. byn 6apbekioiHisre
Keningikke

>KapaManTblH anTapnbiKTam 3uMsiH KenTipyi MyMKiH. Ka>keT 6onca, Man HayacblH cabblHObI
CYMeH Xyyfa 6onagpbl.

Bap6ekto kopnycol

- bap6eKkto KopnycbiHOafbl apTblK Manabl cabblHObl Cyfa 6aTbipbifbif, MYKUAT CbIfblfifaH
LLy6epeKneH yHeMi

CYPTIN OTbIPbIHbI3. ApTbIK Man MeH TaMakK KangblKTapblH 6ap6eKo KOPryCbhlHbIH ILLIKI XafblHaH
aralLuTaH

HeMece »yMcak MIacTUKTEH KblpfbILLNEH KeTipin TacTayfa 6onagbl. Tazanaygbl XKeHingeTy
YLUIH ap

KONgaHfaH CamblH ©3repeTiH antoMUHUINOEH XacanfaH »KYKanTblp NnapafbiH Kocyfa 6onagpbl.
Maw TerineTiH

caHblflaynapabl »Kaybln TacTaMaHbl3. Erep Tyrengen Tasanay KakeT 6onca, Lybepek rneH
cabblHObI bICTbLIK Cyabl

HeMece HeMMoHObl KbINLLAKTbl KONgaHbiHbI3. AGpasuBTi TazapTKblLLTapabl NanganaHbéaHbis.
Tyrengen

TasanaygaH 6ypblH Toprnapabl KeHe/HeMece nnacTuUHanapgbl, COHOan-akK »aHapfbliapgbl
anbin TactaHbl3. Mas

TyTKanapblH HeMece OTbiH Kyb6bipnapgbl cyfa 6aTbipMaHbl3. bap6ekio KopnycbiHOafbl

Kypampgactapabl
MYKUAT aybICTbIPFaHHAH KEWiH, TYTaHY bl TEKCEPIHI3.
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bap6eKio KaKknarbl
- bap6ekto KaknafblH abpa3nBTi eMec MaTaMeH HEMECE bICKbILLIMEH »KoHe bICTbIK, CabbliHObl
CYMeH TasanaHbi3.
KblpfbiLLUTap MeH YHTaKTapAbl KongaHbaHbl3, 6y 6apbeKtoiHi3aiH apneyiHe Tyberenni susH
Turiseni. TOTTbIH
anablH any yLiH TasanafraHHaH KeriH MYKUAT KypfaTbiHbI3.
Ap6awua
- blcTbIK cabblHObl Cyfa ManblHfaH LUY6epeKneH CYPTIHI3, cogaH KeNiH KypfaTbIHbI3.
- Ke3 KenreH ToT 6acnanTbiH 60naTTaH »acanfaH 6ymbiMgap CUAKTLI, OHIMIHI3AIH KbI3SMET eTy
Mep3iMi (acipece
ChIPTKbI KOpiHiCi) y3aKka »eTyi YLUiH, TOT 6acrnanTbiH 6onaTTaH »KacanfaH 6ap6eKio
6enLueKTepiHe 6ipiHLLUI
KongaHfaHHaH 6acTan KopfaHbIC MambliH »Kafbll Typyfa KeHec 6epeMis. CoHgam-aK 6apbeKkto
6eTiHe TOT
6acnanTbiH 60naTKa apHanfaH Tas3apTKbill ceyin, »yMcak LlybepeKkneH CYpTy apKbinbl
XKbINThIPaTbIN
TYpYybIHbI3fa 60nagbl. byn TOT 6acnanTbiH 60naTTaH »KacanfaH 6eTTepaiH »KyKa KopfaHbiLLl
KabaTblH
KaMTaMachblI3 eTeqi.
duTUHrinep
- bapnblk 6ypaHganapgbl, 60nTTapabl »KoHe T.6. YHEMI TeKcepin, KaTanTbin Typyfa KeHec
6epemis.
Cakray
- bap6ektofi »abygoaH Hemece caKTayfa KowogaH OypblH OHblH CanKblH eKeHOiriHe Ke3
MKETKI3IHi3.
Bap6ekKtiHi3ai cankblH, Kypfak »Kepae cakTaHbl3.

KaHapfbl caHblnayfnapbiHa »XoHAOIKTEp MeH 6acka KOKbICTap TYCin KeTneyi YLUiH,
»KaHapfblnapgbl antoMMHUN
YKYKaNTbIPMEH »abblHbI3.
- Erep 6ap6ekto ym iiHOe caKTanca, ra3 6annoHbiH eLUipin, ceipTTa Kangblpy Kepek. Mas
6ansIoHbIH apaanbiM
KYPFaK, XaKCbl »KeNaeTineTiH, Xbify He TyTaHy Ke3aepiHeH anbic »epfae (CbipTTa) cakTaHbI3.
Bananapfa 6yn
6annoHMeH oMHayfa pyKcaT 6epMeHi3. a3 6anIoHbIH TiKenen KyH CayneciHeEH KOpfaHbI3.
- Bap6ektofi y3aK yakblT caKTafaHHaH KeniH KongaHap angbiHga, opHaTy npouegypanapbiH
OpbIHOAHbI3..

(6. KOPLLIAFAH OPTAHbI KOPFAMBIK )

KopLuafaH opTaHbl KOpfay YLUIH KapTOH KamnTaMacblH »dHe Kbi3MeT eTy Mep3iMi eTKeH
6yMbiMOapabl CypbInNTay, KaMTa eHaey »oHe »aHa 6ymbiMObl eHAIpY YLUiH KangblKTapgbl
>KMHay NYyHKTIHE 6TKi3y KaX<eT.
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(7. AKAYNAPObI KO0 )

MOCENE/LUELLIMI

XKaHaprbliap TyTaHy XKyWeci apkbisibl dKaH6anapbl.

- [33 6annoHbl 60¢(80% apTbIkemec) > TonblK 6anmoHMeH aybICTbIPbIHbI3

- PeTTeriL akaynbl > PeTTErILLITI TEKCEPIHI3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3

- KaHaprbinap 6iTenreH - KaHaprbinapab! Ta3anaxpI3

-[a3 LLNAHrici HEMECE LLIYMEKTEpI iTenreH —> [23 LLINAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEP| Ta3arnaHbl3

- INeKTPON Kabeni 60C HEMECE INEKTPOLTaH aXbIpaTblfiFaH - Kabenbfi KaiTa XanfaHbl3

- INEKTPON HEMECE Kabenb 3aKbIMaanfaH > INEKTPOM NeH KaOenbyli aybICTbIPbIHbI3

- KipiKTipinreH TyTatkbILL akaynbl = AybICTbIPbIHbI3

- INEKTPOATAp apanbIFbl [IyPbIC EMEC - JNEKTPOA KaHAPFbIMEH  INEKTPOATbIH  COHbl  XKaHE

XaHapFblOarbl  CaHbInaydblH  apanbifbl  3-4 MM
GonaTblHOan Comkec kenyi kepek. Kawer 6onca,
INEKTPOATLI KaiTa TyparnaHbI3.

»KaHapfbl ra3 TyTaTKbILL apKbl/ibl 2KaH6aMAbl

- [a3 6annoHbl 60c(80% apTbIkeMec) -> TorblK GannoHMeH aybICTbIpbIHbI3

- PeTTeriL akaynbl > PETTErILLITI TEKCEPIHI3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3
- KaHapsbinap 6itenreH - KaHaprbinapab! Ta3anaxpI3

-[a3 LLUNAHTICI HEMECE LLIYMEKTepi OITenreH -> [a3 LUNAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEpI TasanaHpI3

Kiwiripim »anblH HeMece »apKbin (XaHapfbl TYTiriHge »anbiH, bICKbIpPbIK HeMmece
6alKanarbiH bi3blH)

-[a3 6anm0Hb! ThIM KiLLli > YNKEHIPEK 0annoHb! NaifanaHbIHbI3

- KaHaprbinap 6iTenreH - KaHaprbinapab! Ta3anaxpI3

+[a3 LLNAHrici HeMece LLYMEKTEpI BiTenreH ~> a3 LLUMAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEP[| TasanaHbI3

- Xen > bap6ektoni en asbipak Kepae naiaanatbiHbl3

a3 KnanaHbIHbIH, TYTKACbIH 6YPY KUbIH

- KipiKTIpinreH TyTaTy Xyaeci TypbIn Kanmp! > [a3 KnanaHbIH aybICTbIPbIHbI3

-Ta3 KnanaHbI TypbIn Kangbl —>[a3  KnanaHblH  aybICTbIPY  YLIH  CaTyLLbIHbI3Fa
XabapnacbIHpI3.

(8. KEMINQIK )

Keningik waprrapbl

Byn Keningik KantaMaga KepceTinireH Mep3iMre caTbin any KyHiHeH 6acTtanagsl.

byn Keningik TeK »eke ynae navpganaHyfa KaTbiCTbl )KoHe KOMMepUMUANbIK He KofaMAblK
opTaga KongaHblnaTtblH 6ap6ektonepiHe HeMece 6GipHeLle TypfbiH yure (MenpamxaHanap,
KOHaK ywnnep, AemMarbiC opTanbliKTapbl »KoHe »asfa 6epineTiH yr->annap) KongaHbiaManasi.
byn Keningik Matepuan MeH eHaeyaeri 6apnblK akaynapgbl, XKeTiCrnenTiH 6enLuekTep MeH
Kypampgac 6eniktepai »KoHe KanbinTbl NanganaHygaH TyblHOAaWTbIH 3aKbiMOapAabl KAMTUAbI.
BenwiekTepai >KeHaey HeMece aybiCTbIpy 6acTanKbl Keningik Mep3iMiH y3apTnangbl.
ELuKaHOam xafganaa Kes KenreH eTeMakbl OHIMIH epikTi Keningeme 60MbiHLLA caTbin anfaH
6afafaH acbin KeTneyi Kepek.

Cis eHiMOi KaTe He Tepic namganaHygaH HeMece KOMMAHWACBIHbIH, ManganaHyLlbl
HyYCKaynblfblHa TipKenreH Hyckaynapgbl opblHOaMaygaH 60nfaH 63iHi3 6eH MYnKiHi3re
»KoHe/HeMece 6acKanapfa »KaHe oflapablH MYKiHe KenreH Kes KefnireH 3anarn, 3akblM HeMece
»KapaKaTKa KaTbICTbl ToyeKen MeH »ayankepLuinikTi Kabblngancol3.
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Keningikke kipmengi

Keningikte eHiMAi gypbic nampganaH6ay cangapblHaH TyblHOafaH Macenenep MeH OKbIC
OKMfanap KaMTbiiMangbl. ©HIM Keningiri eHiM KyHbIMeH LUueKTenegi. Atan anTkKaHga,
TeMeHperiXKafgannap Keningikte KaMmTblAMangbi:

- KanblH HeMece KaTTbl Kbi3y acepiHe YLUbIpanTbiH 6e/LLIeKTepaiH KanbinThl TO3Ybl (TOTTaHY,
nedopMaLma, TYCiHIH eHin KeTyi). benrini 6ip yakblTTaH KeNiH 6enLleKkTep aybiCThIPbIbIM
Typagbl.

- [ypbiC XeHOeMey HeMece caKTaMay, XMHaMay HeMece e3repictepai OYpbiC eHrisbey
canpgapbliHaH nanga 6onfaH 3akbiMaap.

- BHiMAi MaKcaTblHa Kawlibl MamMpganaHygaH TyblHOafraH 3akbiMpgap (Kaci6u MakcatTa,
KangblKTapabl XKafy YLUiH nanganaxy...).

- TeHi3 ayachbl »KaHe/HeMece 6accenHOep, TePMUANbIK HEMece cna Xaybi3gapbl CUSAKTbI XJT0p
Ke3i 60MbIn TabblNaTbiH anMaKTap4a nangananygbiH cangapbl.

- bypLuak, gayblis, Xep CinKiHici, LyHaMn HeMece acKblH KepHey, TOpHag0 HeMece TeHi3geri
Oaybln CUAKTbI TaBUFK anaTTap cangapbiHaH namnga 6onaTbiH 3aKbiMaap.

OHIMre KaTbiCTbl KaHOan ga 6ip akaynblK namga 6onca, gykeHiHisgeri 6aKwa 6eniMiHiH
MeHep KepiHe xabapnacblHbl3.

(9. TEXHUKANbIK CUMATTAMAJIAP )

ADEO Services C €
BHiM caHaTbI FA3 BAPBEKIOI 2 5 75 '2 2
YnriHeMipi 2023R09P02-0028
| 1
[a3 CaHaTb! L3, 08-30/37) lagypao) L) lagypis0)
[a3 3He KETKi3iNniM KbicbIM | bytan(630) | Mponan (631) ByTan/nponax ByTaH/nponau ByTaH/nponau
bl 28-30 méap 37 mbap 29 méap 37 m6ap 50 m6ap
Ly a0/ BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 68, GR, IE, IT,LT, LU, LV, T, SK, SI
MakcaTTbl en Lg/p(ao)- CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
K lsgsp(s0)- AT, CH, CZ, DE, SK
lagjoizg): PL

Heriar )KaHal.)FbI MHEKTOP $0.92 MM ¥0.92 MM #0.86 MM #0.81 MM
bIHbIH KeNEMI
BYRipniK XaHapFbl MHKEKTO

Ydip P 00.88 MM 00.88 MM 00.79 MM 00.75 MM
PbIHbIH
Xannb! HOMUHaNgBI XKbiNy Ki

.. 17%B7(1235 r/ca¥)
pici (Hs)
anektp 3HeprMﬂ0bI(V/DC) 41,5V KapblayoATbiLLamaap/HoMuHanpikepHey: 220V-240V/Xuinik: 50/60Ty
Tex CbIpTTa KONJIaHbIHbI3.
KypbinfbiHbl KONjaHap anfblHAa HYCKAYNbIKTbI OKbIN LbIFbIHbI3.
Eckepry: KomkeTimgi 6onwuekTep eTe bicTblk 60n1ybl MYMKiH. bananapgaH anwax yCcranpi3.

KbiTaitna xacanfau|
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3ArAJ1IbHA IH®OPMALIA )

Mu OaKyeMOo BaM 3a BMGIp LbOro NpoaykKTy. Mpu po3pobui i BUpO6HMLTBI HaLLIOi npogyKuii My
O0Kaga€eMo BCiX 3yCUIb 40 TOro, LL{06 3a6e3neumT YygoBy SAKiCTb, LLIO BigNoBiga€e noTpebam
KOpUCTYBauiB.

BAXNUBO! O/ TOro, Lwwob OTPUMATU MAKCUMMANBbHE 3AOOBOJIEHHA BI4
OAHOIo nNPOAOYKTY IMPU nuoro YCTAHOBLUI, BUKOPUCTAHHI | OBCJ1TYTOBYBAHHI,
MU PEKOMEHOYEMO BAM YBAXXHO MPOYUTATU LIE KEPIBHULITBO 3 EKCMNYATALII
MNEPEO BUKOPUCTAHHAM NPOAOYKTY. byQdb JIACKA, 3BEPHITb YBAry HA OCHOBHI
NONEPEAO>XEHHA TMPO BE3MNEKY B LUbOMY KEPIBHUUTBI, | 3BEPEXITb noro an{
NOoOAIbLLIOINO BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXK/TMBA IHOOPMALIIS )

BAX/THBO, 3bEPEXITD ALNA NOJANBLLOIQ
BHKOPHCTAHS BY[1b JTACKA, YBAMHO MIPOYHTAHTE

- MpounTanTe LI IHCTPYKLIKO yBaXKHO Nepeq YCTaHOBNEHHAM i BAKOPUCTAHHAM 6apbekKio.
- 36epiranTe L0 IHCTPYKL it AN BUKOPUCTaHHSA B Manby THbLOMY.
- BUKNMOYHO 0119 BUKOPUCTAHHA Ha BIiOKPUTOMY MOBITpi. He KopucTymTecs npunagom y
NPUMILLIEHHI.
- He BuKopucTOoBYyMTEe 6apbeKto i He 36epiraTi ra3osi 6anoHW nig 3emsneto. a3 BaXKumMn 3a
NOBITPSA: AKLLIO € BUTIK, ra3 6ye HaKonuuyBaTUCA B HAMHWMXKYIN Touli | MOXe BUOYXHYTU BIf
KOHTaKTY 3 NofyM’siM abo iCKpOlo.

BMKNIOYHO ONs BUKOPUCTAHHA 3i 3pig>XeHMM NasiMBHUM ra3oM y 6anoHi. BU nMoBUHHI
BUKOPMCTOBYBATW BigMNOBIgHMI perynaTop gns nponany, 6yTaHy abo 3MiLLIaHOro rasy.
- BuganiTe NNacTUKOBY YNaKOBKY 3 YCiX YaCTUH nepep 3anantoBaHHAM 6apbeKto.
- [epeKoHanTecs B TOMY, LLIO BU HE BUKOPUCTOBYETE 6apbeKto Ha BigCTaHi MeHLLe 0gHOoro
MeTpa Big 6yOb-fIKOI KOHCTPYKUii abo 3amMMUCTOI MNOBepxHi. He BuKopucToBymMTe nig
3aMMUCTOKO NOBEPXHELD.
- [a30Bi 6a10HM He MO>KHa po3MiLLlyBaTK 6e3nocepeqHbO Nig 6ap6ekto.
- Ma30Bi 6aN0OHM He MOXHa 36epiraTn abo BUKOPUCTOBYBATU B FOPU3OHTAsIbHOMY MOMOXKEHHI.
ByOb-aK1UM BUTIK MOXKe 6y TU Oy>Ke CEPUO3HUM, | pignHa MO>Ke NMPOCOYNTUCSA B ra3omnpoBig,.
- BigKpuninTe KpULLIKY 6apbeKto nepeq 3anantoBaHHSM.
- Hikonu He 36epiranTe ra3osi 6an0HM B MPUMILLIEHHI.
- He pyxanTe 3ananeHe 6ap6ekto. 3ayekamTe, 4OKM BOHO MOBHICTHO HE OXOSOHE.
- bap6eKto HiKonu He cnig 3anuwiaTt 6e3 Harnsgy, Koy BOHO 3arnarneHe.
- Pyuka KpuLLIKM MOXKe By TK fiy>Ke rapayoto. He 6epiTb 3a pyuKy no LLeHTpY.
- PEeKOMEHOYETLCA BUKOPUCTOBYBATU KYXOHHY PYKaBUYKY.
- BUKOpmncTOBYMTE TEPMOCTIMKE HAUMHHSA, cnevlianibHO po3pobrieHe ans 6ap6ekto, 3 4OBrMMU
pyyuKamu.
- OcTepiranTecsa rapsiuoi napu, ika Mo>Ke BUXOGUTM Mig Yac BigKPUTTA KPULLIKW.
- [esKi yaCTUHWM Lboro 6apbeKto CTaloTb Oy»XKe rapaumMn. byabte o6epexHi B MPUCYTHOCTI
OiTen, ntogemn noxmoro Biky i TBapuH.
- 3aBXaM BUMMKaWTe nogavy rasy B 6asoHi, Konm 6apbeKkto He BUKOPUCTOBYETLCA.
- Hikonu He HakpunBamnTe 6ap6beKto, JOKM BOHO MOBHICTH HE OXOSI0HE.
- BUKopucToBymnTE Lie 6apbeKHo TiNbKW Ha CTINKIN, PiBHIM MOBEPXHI.

Mepen BUKOPUCTAHHAM 6ap6beKio BUKOHAMTE MEPEBIPKY Ha repMeTUYHICTb. Lle eguHmnm
HagiMHWUI CrOoCi6 BUSIBMTIEHHS BUTOKY ra3y Ha CTUKax abo 3’€gHaHHSAX Mic/s BCTAHOBIEHHS.
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BUKOHYMTe MepeBipKy repMeTUYHOCTI LLIOPOKY i MiCnA KOXXHOI 3aMiHWM ab0 BMOANEHHA T
a30BOro 6anoHa i LwnaHra.
- He 36epiranTe roptoyi MaTepiann nobnnsy 6apbekto.
- He BUKOpUCTOBYMTE aepo30s1i No6nn3y 6apbekto.

- HegoTpmMMaHHS BKas3iBOK Y LibOMY MOCIGHUKY MOX€e NMpu3BeCcTM 00 TpaBM abo CEPUO3HUX M

OLLIKOO>KEHb.
- AKLLI0 Y BAC € 3anNMUTaHHA CTOCOBHO LIMX IHCTPYKLiN, 3BEPHITLCA 40 MICLLEBOro annepa.

- Byab-s1Ke BHECEHHS 3MiH Y Lie 6apbeKto MoXKe 6y T Hebe3neuyHUM, He JOMNYyCKAETbCA | aHY e I
apaHTito.

- He pyxanTe npunag nig vyac BAKOPUCTaHHS.

- Micns BUKOPUCTaHHA BUMKHITb Nogayvy rasy Ha ra3oBoMy 6asioHi.

- Mg Yac BUKOPUCTaHHSA LbOro npunagy noro cnig Tpumaty nogarni Big 3aMMmUCTUX MaTepianis.

- He BHOCbTE 3MiHM B Npunag.

- $10-$24 CM € MiHIMaNbHUM | MAKCUMarbHUM iaMeTPOM Nocyay, AKMIM BUKOPUCTOBYETbLCA ONIA

MPUroTyBaHHSA 1XKi.
IHpopmauis npo ras i perynatop

But G30) 28-30
A @0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | Butene(630) I
g MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-utane(G30) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y_| mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Bap6ekio Mo)Ke npautoBaTU Ha 3pigXeHoMmy nponaHi abo 6yTaHi B 6anoHi. banoHu 3
nponaHoM 3abe3neuvytoTb ras Kpyrfmm pik, HaBiTb Y3MMKY, KOSX X0nogHo. Moxke 6yTK, LLI0 BaM
noTpi6eH Po3BigHM KMtou (He BXOOAUTL Y KOMMIIEKT) Ansa 3aMiHuM 6anoHis. banoHu 3 6yTaHOM
3a6e3mneyyoTb OOCTATHIO Nogayvy rasy npoTAroMm niTta, ane NPoayKTMBHICTE 6apbeKkio MoXKe
noripLnTmCA, Konu TeMnepaTypa rasy nagae Huk4vye +10°c. MNMepekoHamTecs, WO Y Bac €
rasoBuK 6asioH i MpaBUNbHUI PErynaTop 45 BaLloro 6ap6exio.

- LLInaHr Ma€ 3B1caTu BifibHO, 6€3 3r1HiB, CKI1afoK abo nepeKkpyUeHb, L1106 He NepeLLKog»KaTu
NPOXoOXKeHHI0 rasy. 3aBXXOW MepeBipsnTe LUMaHr neped BUKOPUCTAHHAM Ha HasBHICTb
TPILLMH, MOpi3iB a60 HAOMIPHOr0 3HOCY.

- KpiM TOUKUM 3’€QHAHHSA, XKOOHI YaCTUHW LUNAHraHE MakoTb TOPKATUCS rapsAuMX YacTUH 6apoekKio.
AKLLO LUMaHM MOLLUKOLXEHO, 3aMiHiTb MOro LUMaHroM, npugaTHUM O BUKOPUCTaAHHSA 3i
3pig>XeHMM rasom i BignosigHoO 00 HauioHanbHUX CTaHOapTIB KpaiHWM BUKOPUCTaHHS.
-BUKOPUCTOBYMTE LLIMAHT, LLIO BignoBigae cTaHaapTy 1IS03821,i 0B>XKMHA AKOr0 HE MEPEBULLIYE
1,5 M.

[ns gocArHeHHA oNTUMarbHOI MPOAYKTUBHOCTI MW PEKOMEHOYEMO BUKOPUCTOBYBATM 6asioH
i3 6yTaHOM 6 Kr abo 6anoH i3 nmponaHoM 5 Kr. BUKOpMUCTOBYMTE BIi4MOBIOHWM perynatop,
Lo Bignosigae ctaHaapTy EN16129. BU MOBUHHI MATU PEFYNIAITOP | TAS0BUM BAJIOH,
NPUOATHI AN TAPAHTYBAHHSA BE3MNEKU TA EPEKTUBHOCTI BAPBEKHO. BUKOPUCTAHHA
HEMNMPABWUJ/IbHOIO ABO HECINMPABHOIO PETYNIATOPA HEBE3INEYHE TA AHYJTHOE€ TAPAHTIHO.
3BEPHITLCA [0 MiCLeBOro nocTavasnbHMKa rasy pAfs BM3HAYEeHHA ra3oBMX OanoHiB i
perynaTopis, AKi Hankpalle nigxogaTb. [eTani, Wo MakTb NSIOMOY BUPO6HMKaA abo MOro
areHTa, 3a60POHSIETLCA 3MIHIOBATU KOPUCTYBauy.

(2. YCTAHOBKA )

MepeBipKa Ha BUTIK

3aBXXOW BUMKOHYMTE L0 NepeBipKy B Aobpe BEeHTUNbOBAHOMY MPUMILLIEHHI. BUKoHynTe ue
BMNPO6YBaHHA Ha FePMETUYHICTb LLIOPOKY i NiCNs KOXKHOI 3MiHM ra30BOro 6anoHa abo LunaHra.
- KpoK 1. MNepekoHanTecs, LL|0 BCi pyyKn nepebyBatoTb Y NOM0XEeHHI BUMKHEHO.
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- Kpok 2. BigKpunTe razoBum BEHTUNb Ha 6aroHi abo perynsaTopi.
- Kpok 3. MepeBipTe MOXNMBY HasiBHICTb BUTOKIB, HAHICLLWM Ha BCi 3’€QHaHHSA ra3oBoi CUCTEMMU,
30KpeMma 3’€fjHaHHA KnarnaHa, Tpy6u i perynaTtopa rasoBoro 6anoHa, po3umH soam (50%) i Muna
(50%). Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE BiKPUTE NonyMm’a A8 NepeBipKkn Ha HasiBHICTb BUTOKIB.
- KpoK 4. YTBOpeHHS 6ynib6aLLoK Hag OesaKUMM CTUKaMKM BKa3y€E Ha BUTIK
- MepekpunTe Nnogavy rasy
- 3aTArHIiTh yCi 3’°€QHaHHA
- MoBTOPITL NEPEBIPKY

AKLLO 6ynbballlkKu YTBOPHOKTLCS 3HOBY, HE BUKOPUCTOBYMTE 6apbeKkto i 3BEpPHITLCS MO
[0MnoMory [0 MicueBoro gunepa.
[1o6pe NpoTpPITb PO3YMH BOOAM | MMUMA 3 YCIX CTUKIB | 3’€QHaHb MNIiCNsA NepeBipKM Ha HasABHICTb
BUTOKY.
Bu6ip Micusa

Lle 6ap6eKkio cnig BMKOPWUCTOBYBATM TiflbKM Ha BIiOKPUTOMY MOBITPi, BOHO MaE 6yTu
po3MiLLieHe B 406pe BEHTUILOBAHOMY NpUMILLEeHHI. [Tog6anTte nNpo Te, LWo6b BOHO HiKONK He
po3TaLuoByBanocs Nig 6yab-sIKOoK ropoyoto nosepxHero. CTOpoHM 6apbekto HIKONMM He MatoTb
6yTW Ha BIiACTaHi MeHLUe OOQHOro MeTpa Big 6yab-sIKMX rOPHOYMX MOBEPXOHb. TpUManTe Le
6apbeKto nogani Big 6yab-aKMUX FOproYnx Mmatepianis!

PeTenbHO BMbGMpanTe Micue BUKOPUCTaHHSA Onsa 6apbekto. Micue Mae 6yTW Ha BiOKPUTOMY
npocTopi 6e3 BiTpy, Nogani Big AepeB Ta iHLLUMX NMPeaMeTIB, AKi MOXYTb CnaslaxHyTW.
3ano6i><Hi 3axogu
- He 3aKpmBanTe BEHTUNALIMHI OTBOPM Ha Kopnyci 6ap6ekto.

-+ AKLL0 BaM NOTPI6HO 3aMiHUTK 6aroH, NEPEeKOHANTECH, L0 BiH 3aKPUTUIN | HEMAE XKOQHOro
oxKepena 3ammaHHa (curapeT, BiQKpPWUTOro BOrHIO, ickop i T.[.) Mo6nu3y nepen moyaTkom
po6oTW.

MigknoYeHHs ra3oBoro LiaHra o 6ap6exio

MigKNYITE ra3soBUM LUNAHM 0 TOYKW nogadi rasy, 3 niBoro 60Ky 6apbekto. He 3aTarymTe
CUNbHO. He BUKOPUCTOBYMTE KNENKY CTPIUKY abo piguHy Ha 3’€qHaHHI.

- 3aTArHITb iX BPYUHY.

MNepeKoHamTecs, L0 BCi Py4Yku peryritoBaHHA 6apbekto nepebyBaroTb Y MOSTOXKEHHI
BMMKHEHO. [MigKNo4iTh perynsaTop 40 ra3oBoro 6anoHa, 4OTPUMYUYMCH IHCTPYKUIN, HagaHUX
nocTavyasnibHMKOM perynaTtopa i 6anoHa.

KpinneHHs perynsaTopa 4o ra3oBoro 6asioHa

MNepeKoHamTecs, L0 BCi PyyYku peryritoBaHHA 6apbekto nepebyBarOTb Y MOSTOXKEHHI
BMMKHEHO. [igKNto4iTh perynaTop 40 ra3oBoro 6anoHa, 4OTPUMYUYMCH IHCTPYKUIN, HagaHUX
nocTavyasnibHMKOM perynaTtopa i 6anoHa.

('3. MOPAQM LLLOA0 BUKOPUCTAHHS )

Monepep)<eHHsA
- MepLu HI>K NPOOOBXUTU, NEPEKOHANTECSH, LLI0 BU 3PO3YMINinN, pO34iN «BaXKnuMBa iHpopMauis»
L|bOro rnocibHmMKa.
- KoHuenuis uboro 6ap6ekto 3a60pOHSAE BUKOPUCTaHHSA 6inbLu Hi>K Ha 50% 30HM NPUroTyBaHHSA
DKy BUrnagi cyyinbHoOT NAnTU. AKLWO NAUTM NOKPUTI MOBHICTHO, Lie Npu3Bene 4o HagMipHoro
HaKOMMYEHHA Tenna, Lo MOoXe CMPUYNMHUTU NOLLKOOKEHHA 6apbeKto, Ha siIKe rapaHTia He
MOLLIMPHOETHLCA.
3ananioBaHHA 6ap6eKio
- BigkpunmnTe KpuLiKy 6apbekto nepepq 3anantoBaHHAM. Hikonu He 3anantounTe 6apbekto i3
3aKPUTOH KPULLIKOH.
- MNepeKkoHawmTecs, LLIO BCi PyYKU perynitoBaHHs rady BUMKHEHI. BioKpunTe rasoBun BEHTUIb
Ha 6anoHi abo perynaTopi rasy.

HaTUCHITb Ha pyu4Ky nanbHUKa, AKMW BM XOo4vyeTe 3ananumTu, i NOBEPHITb MOro nNpoTum
rOOMHHMKOBOI CTPINKW, OOKM He BigyyeTe onip o6epTaHHI. 3ayekanTe 4 CeKyHOM, a NoTiM
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MPOMOBXKYMTE NOBEpTaTH PYUKY 00 KnauaHHA (nanbHUK Mae 3ananutucs). MoBTopiTk Lo Aito
KifibKa pa3iB, QOKW NanbHWK He 3anannTbCs.

3ananiTb iHLWI NanbHWUKM B 6yOb-AKOMYy MopsagKy 3a HeobXigHOCTI. MNepeKkoHamTecs, Lo
KO>XeH NanbHWK 3ananuBecs, nepeq 3anantoBaHHAM HaCTYMHOrO.

AKLLO NanbHUK He 3aropsiETbCA NicNa BUKOHAHHA 3a3Ha4vyeHoi npouenypu, NoBepHiTb YCi
PYYKU Y BUMKHEHE MONOXKEHHSA. 3aKpMMNTE ra3oBuUM BEHTUSb Ha ra30BOMY 6arnoHi. 3ayeKanTe
M’ATb XBUITNH. MOBTOPITb YCi HaBeOEHI BULLIE KPOKMW. AKLLIO 6ap6eKto K i paHiLLle He ropuTb,
3BEPHITbLCA 00 HaBeOEeHOI HUMXKYe IHCTPYKLIT I3 3anantoBaHHSA BPYYHY.

Micns 3anantoBaHHA NanbHWUKWM MakTb FOPITU B MakKCUManbHOMY MOMOXEHHI NPOTAroMm
3—-5 XBUNUH Anga posirpiBaHHA 6ap6ekto. Llem npouec HeobxigHO BUKOHATU nepen KOXHUM
NPUroTyBaHHAM Ki. KpuLLKa Ma€ 3anmLuaTmMCs BIiOKPUTOR Nig Yac posirpiBaHHA.

Micns 3aBepLUeHHA pPo3irpiBaHHSA BCTAHOBITb YCi ManbHWUKKM Ha Crnabkun BOrOHb O/
OOCATHEHHS HaMKpaLLKMX pe3yibTaTiB MPUroTyBaHHS.

BkasiBKM i3 3anasiloBaHHSA BPY4YHY

- BigkpuninTe KpuLiKy 6apbekto nepepq 3anantoBaHHAM. Hikonu He 3anantonTe 6apbekto i3
3aKPUTOH KPULLIKOH.

- MNepeKkoHawmTecs, LLIO BCi PyYKU peryitoBaHHS rady BUMKHEHI. BioKpnnTe rasoBumn BEHTUMb
Ha 6asioHi abo perynaTopi rasy.

BcTaBTe 3ananeHun CipHUK y KpawHin nNpaBun OTBIp AN 3anantoBaHHA Nig naHenswo
KepyBaHHS i MOMICTiTb MO0 Nopyy 3 0TBOPOM NPaBOro NanbHUKa.

- HaTUCHITb | MOBEPHITb KpanHI0 NpaBy PyuKy NpoOTM rogUHHUKOBOI CTPINKM B MaKCUMarnbHe
NOSTO>KEHHS.
- Konu npaBnn NanbHUK rOPUTb, YBIMKHITb iHLLI NanibHMKK cCnpaBa HarsiBo.

MNepekoHamTecs, L0 KOXeH nanbHWK 3amnanuBecs, nepeq YBIMKHEHHSAM HacCTYMHOro
nanbHUKa.

- AKLLIO KpanHin NpaBuK NanbHUK He rOPUTb, 3BEPHITLCA 40 MiCLEeBOro gunepa.

Micns 3anantoBaHHA NanbHWUKWM MaKTb FOPITU B MakKCUManbHOMY MOMOXEHHI NPOTAroM
3—-5 XBUNUH Ona posirpiBaHHA 6ap6ekto. Liem npouec HeobxigHO BUKOHATU nepen KOXHUM
NPUroTyBaHHAM Ki. KpuLLKa Ma€ 3anmLLIaTmUCS BIOKPUTOR Nig Yyac posirpiBaHHA.

- Micns 3aBepLUEeHHS po3irpiBaHHA BCTAaHOBITb YCi MafibHUKW B MiHIManbHe NOSIOXKEHHS Os
OOCATHEHHS HaMKpaLLKMX pe3ynibTaTiB MPUroTyBaHHS.
MpuroryBaHHsA Ha rpuni
ManbHWKK 3 HepP»KaBikouoi cTasi HarpisalTb Po3nofinbHMK Tenna (a6o KoLK i3 6pukeTaMm/
naBoto) Mig rpuneM, ska y CBOK Yepry Harpia€ Ky Ha rpuni. HaTtyparnbHi COKM XapuoBuX
MNPOAYKTIB, YTBOPEHi Mig 4ac MPUroTYyBaHHSA, CTiKalOTb Ha TennoposnofinbHUK (a6o
6puKeTn/naBy) i BMMNapOBYOTLCA. [IUM, LLIO YTBOPHETHLCA, OXOMIOE 1KY, BUXOOAUYMN Bropy,
LLI0 Oa€ NpoAyKTaM YHiKanbHMIM apoMaT 6ap6ekto. [ OOCArHEeHHs 6ifibLy PIBHOMIPHOMO
NPOCMaXKyBaHHA ONYCTiTb KPULLIKY 6apbeKto, MepeKoHaBLUWUCD, LU0 NanbHUKXU BCTaHOBNEHO
Ha CNabKun BOrOHb.
MpuroTyBaHHSA iXi Ha geKky
ManbHWKM 6e3nocepeaHbO HarpiBaTU OeEKO, IKe FOTYE XKy, MOMILLieHY Ha HbOr 0. [1eKo fja€ 3Mory
roTyBaTV OPi6HI XapuyoBi NPOAYKTU, TaKi AK MOPENPOaYKTH, AKi MOrniM 6 ynacTu MiXK npyTamMm
rpunto. BOHM TaKoXK [akoTb 3MOry rotyBaTu MPOOYKTW, SIKi BMMarakTb KOPOTKOYACHOro
CMaXkeHHS NMpu BMUCOKIN TeMnepaTypi, HaNnpMKnag oBOYi Ta HEBEMUMKI LLIMATOUYKK pmbun. KpiMm
TOr0, BOHWU MOXXYTb BUKOPUCTOBYBATMUCA IK KYXOHHA MNNMTa ON8 CMa)KeHHSA CTenKiIB, iEUb i
T.[. TaKo>X BOHM MOXXYTb BUKOPUCTOBYBATMUCA OJ19 HarpiBaHHA KacTpyb abo 36epiraHHs ixXi
Tensnoto.
KoHTponb 3aMaHHA *ayKe BaXK/INBO*

3aMMaHHA BMHMKAE Nig Yac CMa)XeHHs NPOAYKTIB, KOMIM COKU i WP Kana€e Ha rapsui
TensI0po3noginbHMKMK, LLIO ropsATb. [MM, 3BMYaMHO, 4OMOMarae Hagatu iXKi cMaky 6ap6ekto,
ane KpaLle yHMKaTM 3anMaHHs#, LLjo6 He cnanuTu iXKy. [1515 TOro o6 KOHTPOoSItoBaTM 3aMMaHHSA,
abCOTHO HEOOXiOHO BMOANATM 3aMBUM XKUP i3 MPOAYKTIB nepen NpMrotyBaHHAM. PO3yMHO
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BUKOPUCTOBYWTE MapuHagWu i coycu Ons npurotyBaHHSA. Tako»X HeobXigHO BCTAHOBUTMU
nasibHUKM B MiHIMarnbHe MoSI0>KeHHS 019 NPUroTyBaHHS.

- AKLL0 3aMMaHHSA BiO6yBa€ETbLCS, MO0 3a3BMYaM MOXKHA NOraCUTU, HaCMMNaBLUM PO3NyLUyBay
abo cinb 6e3nocepegHbO Ha Tensopo3noginbHUK. Mig yac poboTrn No6NM3y MNOBEPXHI AN
CMaXKeHH$ 6ap6eKto 3aBXOM 3aXmnLLanTe PyKn Bif BOrHIO.

- Y pa3i 3aMaHHS XXUpy OOTPUMYUTECS HaBeOeHUX HMXKYe BKa3iBOK.

3aMMaHHA XKupiB

- OMOPOXKHITb | OYMCTLTE BECb XKUP i3 MiggoHa Ons XUPY Big 3anMLLKIB MNIiCMA KOMHOro
BUKOPUCTAHHS.

AKLL0 6apbeKto BUKOPUCTOBYETLCA A5 BEMUKMX MapTin, HE06XigHO 6yae BUMMKATM MOro
yepes KOXKHi ABi FOANHM A15 OUNLLIEHHS. Moro Heo6XigHO ounLLaTK YacTiLLe, AKLLO BU FOTYETe
6araTo ay»Ke »WMPHOT i>Ki (KoB6acK, COCUCKM...). HeqoTpMMaHHA LIMX BKa3iBOK MOXe MPU3BeCTU
0,0 3aMaHHS MNPy, LLIO MOXe CIPUYNHUTU TPaBMM Ta NOLLKOAUTM 6ap6eKHo.

Y pasi 3aMMaHHs XKupy/nonepegeHHs.
- AKLLI0 BU MOXKeTe 3p06bMTK Lie 6e3MneUH0, 3aKpyTiTb YCi pyUKu perysitoBaHHs rasy.
- MepekpunTe rasoBum 6anoH.
- BigCTOPOHITb yCiX Bif 6apbeKto | 3auekanTe, 4OKM BOrOHb He 3racHe.
- He 3aKpunBamnTe KpULLKY 6apbekKto.
- Hikonu He posnuntonTe Boay Hag 6ap6ekto. AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE BOFHEMACHUK,
- BiH Ma€ 6y TV NOPOLLKOBUI.
- He BUMManTe NigaoH ans XKupy.
- AKLLIO He CX0xKe, LLJ0 BOFOHb NMOCNabntoeTbCA, a60 30aETHLCA, LLIO BiH MOCUMIOETLCA, BUKINUTE
NoXeXHy 6puragy ass gornomoru.
KiHeLb ceaHCy NpUroTtyBaHHs

Micna KOX»HOro ceaHcy MpUroTyBaHHA BCTAHOBITb ManlbHUKWM 6ap6eKkio B MaKCUMarbHe
NONOEHHS, 3aNnLLITe IX FoOpITM Ha 5 XBUNKH. Lis npoueaypa ga€ 3Mory cnanmTm 3anmLLKn Big
NPUrOTYBaHHS | TUM CaMUM NOSErLLNTU YMLLIeHHS. lNepeKoHanTecs, LLI0 KpULLKa BigKpuTa nig
yac uiei onepadii.

CucTemMaTUYHO YMUCTbTe 6apbeKto Micns KOMHOrM0 BUMKOPUCTAHHSA, LLU06 YHUKHYTU

HaKOMUUYEHHS KUPY Big NPUrOTYBaHHSA, IKUW MOXe CnanaxHyTu.
BUMKHeHHs 6ap6eKio
- 3aKiHUMBLUM BUKOPUCTaHHSA 6ap6eKto, MOBEPHITb YCi PyUYKU peryntoBaHHA rasy o yrnopy B
HanpPsMKy 3a rOOUHHWUKOBOIO CTPISTIKOK B MOMOXEHHA BUMKHEHHS | NepekpuimnTe nogavy rasy
3 6anoHa.
- 3aueKkamnTe, JOKM 6apbeKto 4OCTaTHbO HE OXOMOHe, Nepen 3aKpUTTAM KPULLIKW.

(4. pornsp TA OBCNYTOBYBAHHS )

PerynspHo uncTbTe 6apbeKkto MiXK 3aCTOCYBaHHAMU, a OCO6SIMBO Micnsa TpuMBanux nepiodis
36epiraHHsa. MNMepekoHamTecs, LLO 6ap6beKHo | MOro KOMMOHEHTU OOCTAaTHLO OXOS10MM, Nepen
ynLleHHAM. Hikonun He 3anuwianTe 6apbekto HadBopi, A& BOHO MOXe nigaasatucsa aii
NorogHMX yMoB, i TPMMamTe Moro nogarni Big BONOr.

- Hikonu He 06npucKymnTe 6ap6eKto BoL0, KON MOro NOBEpPXHi rapsuyi.

- Hikonu He TopKamTecs rapsuymx YaCTUH HE3aXMULLIEHUMU pyKaMMU.

[nsTOro Lwo6 NpogoBXMTU TEPMIH CIy»K6M i 36eperTm cTaH 6apbeKto, HaCTiIMHO PeKOMEHOYEMO
HaKpPUBATM NOrO, AKLLIO BM 3aNULLIUAM MOM0 Ha BigKPMTOMY MOBITPi Ha TPMBanmmyac, 0co6ymBo
Ha 3UMOBI MicsiLli. BUCOKOMILHMI 6pe3eHT Ta IHLLI akcecyapu ana 6apbeko MoXKHa npmnaobaTtn
B MicLleBOro gunepa.

HaBiTb SIKLLIO0 6ap6eK0 HAKPUTO O/151 3aXMUCTY, HEOO6XIOHO PEryISPHO MO0 NePEBIPATU, OCKINTbKU
MO>Ke YTBOPUTUCSA BOSora abo KOHOEHCaT, LLI0 MO>XKe MPUBECTM A0 MO0 NOLLKOOKEHHS. Moxe
6yTV HeobXigHO BUCYLLUMTWU 6ap6eK i BHYTPILLHIO YaCcTUHY 3aXMCHOro 4oxsia. 3anmLuKu
XUPY MOXYTb YTBOPIOBATW NIICHABY Ha YacTMHAX 6ap6eKto. Ix HeOBXigHO OUMCTUTM rapavoo
MUbHOK BOOH).
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BusiBneHi nop>kaBini YaCTUHWU, LLJ0 HE KOHTAKTYHOTb i3 XapyoBMMU NpogyKTaMu, HEO6XiOQHO
06po6bUTK 3acO60M MpPOTK ipXKi Ta nepedapbyBaTtn papboro ans 6apbekro abo MapoMiLHOK
dapboto.

MoBepxHi gsig NpUrotyBaHHA
- Konu 6ap6eKto 0X0nosio, OYUCTLTE MOro TEMNSI0K MUbHOK BOAOK. [N TOro o6 BugannTm
3aNUNLLIKKM DKi, BAKOPUCTOBYNTE 3aci6 Ons MUTTS nocyay. He BUKOpPUCTOBYMTE abpa3mBHI Fy6KK
a60 NOPOLLIKM, OCKINIbKM BOHU MOXXYTb MOLLIKOOAUTM 030061eHHA 6apbekto. [lo6pe ononocHITb
i BACYLUITb. M1 HE PEKOMEHOYEMO YNCTUTU FPUNi | eKa B NOCYJOMUMHIN MaLLIMHI Yepes iXHI0
Bary.

- Haragyemo, LU0 He06XigHO YHUKATU BUKOPUCTAHHSA KYOUKIB Nboay, AKi MOXYTb CIPUYNHUTU
TeMnepaTypHUN LLIOK | pO3TPICKyBaHHSA eMani geka.

- AKLLI0 Ha MOBEPXHi 45 MPUrOTYBaHHS, LLJ0 KOHTAKTYE 3 XapYoBMMM MPOAYKTaAMU, 3’ ABNSAETHCS
ip>Ka, HeobXigHO 1l 3aMiHUTK.
06cnyrosyBaHHA NasibHUKIB
- ManbHWK BigperynboBaHO TaKMM YMHOM, LLI06 3a6e3MeYnTn MakCuMarbHy NpPoayKTUBHICTb
nonym’s. 3asBmyam BM 6aUNTUMeETE 6fTaKUTHE MONYM’st 3 MOXKITMBUMMU XKOBTUMMU KiHUSMMU,
KON NanbHUK ropuTb. AKLLO NOAyM’a pagLue »O0BTOro KOfibopy, Lie MoXKe 6y T CNPUUMHEHO
CMITTAM ab0 KOMaxaMum B OTBOpax abo TpybKax nanbHUKa. Lle MoXKe NnpmnBecTn 0o 6/10KyBaHHSA
ab0 06MEeXKEeHHS MOTOKY rasy, L0 MOXe CMPUYNHUTUY MOXKEXKY 3a MaHesnsto KepyBaHHS, aKa
MO>K€e CEPMO3HO MNOLLIKOAUTM BaLLe 6apbeKto. AKLLO e CTanoch i AKLLO Le MOXKSTMBO, HEFranHO
rnepekpuinTe ras Ha 6anoHi.

- ManbHWK HEObXigHO PerynsapHoO NepeBipaATHU, BUMMATU | YNCTUTU NMPUHAMMHI pas Ha piK, Ha
000aTOK [,0 TaKMX YMOB:

- [licTaroum 6apbeKto 3 Micua 36epiraHHS.

- AKLLI0 0AMH a60 KifbKa NanbHUKIB HE ropaTh.

- AKLLL0 B NoNyM’i 6araTo »0BTOro KOnbopy.

- AKLLLO ra3 3anasitoeTbCA 3a MaHeNsTo KepyBaHHS.

- LL106 NOBHICTIO OUNCTUTU NaNbHUK, BUOaNiTb MOro 3 6apbekto. flerka MeTaneBa LLiTKa MOXe
BUKOPUCTOBYBATMUCA LN BUOANEHHS ipXKi 3 MOBEPXHi ManbHUKa. BUKOpUCTOBYMTE 3aci6
ONS YMLLIEHHS TPY6OOK abo LLIMaTOK OpOoTY, o6 BMOanuTy nepeLLKkogn B oTBopi abo Tpy6ui
nanbHUKa, CTeXXauum 3a TUM, LLI06 He 36inbLUNTY OTBOPU B MasNbHUKY.

BaM MoOXKe 3HagobuTUCA NiXTapuK, LL06 nepeKkoHaTmcs, Lo TpybKa nanbHMKa BCepeauHi
oumLLieHa. MoBepHITb NanbHUK | aKypaTHO BOapTe MOro 06 TBepAy MOBEPXHIO AK LLMATOK
OepeBa, LLj06 BU6UTU Byab-siKe CMITTA BCepeauHi.

- YCTaAHOBMIOKUM Ha Micue NanbHWK, NepekoHamTecs, Lo TPYOKM po3TaLloBaHi HaABMPOTH
bOpCyHOK.

TennoposnoAinbHUK
YCyHbTE BCi 3anMLLUKM DKI 3 Tensopo3nofifibHWMKa 3a [OOMoOMOro Aepes’siHoro a6o

NAacTMKOBOro LLKpebKa abo NlaTyHHOI LWITKU. He BUKOPMUCTOBYMTE CTanleBMM LLKPEOOK abo
OPOTARY LUITKY. [IpOMUMTE rapsa4voro BOOOK 3 MUIIOM | 406pe CNOSOCHITb.

MNigpoH gns Xupy
- Micns KOXHOro BUKOPUCTAHHSA 3HIMITb | OUMCTBTE MigA0H A5 XKUPY Bif YCIX LLUMaTOYKIB 1Ki
Ta »KMpY 3a 40MOMOro OepeB’ssHOro abo NnacTUKOBOro LLKpebKa, AKLLO Lie HeobXigHo.

- AKL10 BM He bygeTe OOTPUMYBaTUCA LMX PpeKOMeHOauin, Lie MoXe CIPUYMHUTU 3aMMaHHS
Xupy. Lle MoxKe 3aBOaTu 6ap6eKkto 3HaAYHOI LLKOOMW, Ha SIKI HE MOLUMPIETLCA rapaHTia. 3a
HeoObXigHOCTI NigO0H ONS XXMPY MOXKHA MUTU MUNbHOK BOAOH).

Kopnyc 6ap6ekto
PerynsipHO BugansinTe 3amBum Xup i3 Koprnycy 6ap6eKto 3a 0MOMOrot TKaHMHU, 3MOYEHOI
B MUNbHIW BOAi i go6pe Big>KaToi. HagMLLOK >KUPY | LUMATOUYKM XapuyoBUX MPOLYKTIB MOXYTb
6yTV BMOaneHi 3 Kopnycy 6apbekto Oepes’ssHUM ab0o rHYYKMM MNAacTUKOBUM LLIKpe6KoM. [1ns
nosierLleHHs OYULLIEHHS MOXHA [,04aBaTH antoMiHIieBY $OMbry, 3aMiHIOUM 1T KOXKHOIo pasy.
byabTe o6epexHi, LLo6 He 3aCMITUTMU OTBOPU A5 CTIKaHHA »KUpY. 718 MOBHOMo OUYMLLIEHHS
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BUKOPMUCTOBYWTE raHuUipKy i Tenny MunbHy Bogy abo HEMSTOHOBY LUITKY. He BUKOPUCTOBYMNTE
abpa3nBHiMaTepianun. 3HIMITb peLUiTKM i/abo geKka n nanbHUKU nepeq peTeNlbHUM OUYNLLIEHHAM.
He onyckanTe rasoBi pyuku i ra3opo3noginbHMKN y Boay. NepesipTe 3anasntoBaHHS, akypaTHO
BCTAaHOBMBLUWM eNeMeHTU B KOpryc 6apbeKto.

KpuLuka 6ap6ekio

OuncTbTe KPULLIKY 6apbeKkto raH4ipkor abo Heabpa3MBHMM TaMIMOHOM i rapsiuold MUMbHOK
BOO0H0. He BUKOPUCTOBYMTE TaMMOHM ab0 YNCTAYI MOPOLLIKU, OCKISTbKU BU MOXKETe HE3BOPOTHO
NOLLIKOOUTW 03006MeHHs 6ap6eKto. PeTenbHO BUCYLUITb MIiCMA OYMLLIEHHA 0N 3anobiraHHS
KOpOs3ii.

Bisok

- MpOTpPITb FAHYIPKO, 3MOYEHOIO B rapsiviv MUMbHIM BOgi, MOTIM BUCYLUITb.

- AK i gns 6yab-s1KOro BUpo6y 3 Hep>KaBikoyoi cTasni i 4ns 3a6e3nevyeHHs 4OBrOBIYHOCTI BaLLIOrO
BMPOOY, 30KpeMa 30BHILLIHbOro BUIMsS4Y HEpPXaBitoyoi CTasli, MM PeKOMEeHOYEMO perynspHo
pornagaty 3a getansaMm 6apbekto 3 Hep>KaBikouoi cTani 3a 4OMOMOroK 3axMCcHOro Macna 3
MOMEHTY NepLLOro BUKOPMUCTAHHSA. IHOQI BM MOXKEeTe TaKOo>K MocunaTy MOBEPXHIO 3ac060M ans
YMLLIEHHA Hep»KaBitoyoi cTani, MpoTepPTU M’AKOK raHYipKOoto, a MOTiM BUYUCTUTM BCE 0 6ITUCKY.
Lle 3a6e3neunTb BaM TOHKMIM 3aXUCHUI LLIAp A1 MOBEPXOHb i3 HEP>KaBito4vol cTani.
KpinneHHs

Mn peKkoMeHOYEMO BaM MepPeBipsATU | 3aTAryBaTu BCi FIBUHTU, 60NTK i T.[0. Yepes perynspHi
MPOMIXKKMK yacy.
36epiraHHsa

MNepeKkoHawmTecs, L0 6apbeKkto gobpe 0xonono, nepLu HiXK HakpuBaTK Ta 36epiraTu Moro.
36epiranTe 6apbeKto B MPOX0SI04HOMY CYXOMY MicCLii.

HakpunTe nanbHUKKU antoMiHIEBO ¢GOMbroto, LL06 3anobirTy noTpanssHHI KoMax Ta

iHLLIOrO CMITTS B OTBOPU NManbHUKa.
- AKLLI0 6apbeKo 36epiraeTbCs B 3aKPUTOMY NMPUMILLIEHHI, ra30BUIM 6anoH HEO6XIQHO BIA’€QHATU
Ta 3anuULInNTU HagBopi. Fa30BMIM 6anoH 3aBXAM HE06XiOHO 3anuLUaTy Ha BigKPUTOMY MOBITPI,
y CyxoMy i 0obpe BEHTMNIbOBAHOMY Micli, nmogani Big gXkepen Tenna abo 3arMMaHHA. He
[03BONANTE OiTAM rpaTtucsa 3 UMM 6anoHOM. He gonyckamTe nepebyBaHHS rasoBoro 6anoHa
nig NP IMMUM COHAYHUM CBIT/IOM.

MNepen BUMKOPUCTAHHAM 6apbeKi nicns TpuBanoro nepiogy 36epiraHHs BUKOHaMTe
npoueanypy BCTaHOBMEHHS.

(5. 3AXMCT HABKOJTULLIHbOIO CEPE[JOBULLIA )

HanpuKiHLi CTPOKY Cny»>6u BigHeciTb BUPI6 Y NYHKT yTuUNi3auii Bigxoais ons nepepobKu.
AKLLO0 rpunb-6ap6beKkto Mae MOTOP abo NOBITPOAYB, HE BUKMOANTE MOro Ta He CrantouTe Noro
aKkcecyapu; 4OTPMMYMTECH BigNOBIgHWUX MPaBUI 36MpPaHHS, BIQHOBITEHHS Ta MepepobKu Takmx
NPOAYKTIB.
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(‘6. BUSIBJIEHHSA HEMONAQOK )

MPOBJIEMA/PILLEHHA
ManbHUKK He 3ananiolTbCA CUCTEMOIO0 3anasiloBaHHSA

- [a30BWi1 6a7OH NMOPOXHIIA = 3aMIHITb Ha MOBHM 6aroH

- Perynarop HecrpasHuiA -> [epesipTe a60 3aMiHITb perynaTop

+ 3aCMIYeHHS NanbHyKiB —> QUMCTbTE NaANbHMKN

+ 3aCMiYeHHSA conen abo ra3oBoro LLNaHra > QuUCTLTE COMNa abo ra3oBiiA LLINaHT

- Kabenb enexTpopa He 3aKpinneHo abo BifyeNHaHO Bifl NEKTPOOA > 3HOBY NiT'EAHANTE Kabenb

- Enextpop a6o Kabenb NoLLKOmKeHo > 3aMiHITb enexTpof i kabenb

- B6Y[10BaHM 3ananbHIK HECrpaBHIA > 3aMiHITb 11010

- HenpaswribHe BIfICTaHb [10 eNeKTpoaa - Enektpon Mae BIMMOBIZATM ManbHUKY, BIACTAHb Ma€

OYTV B[] 3 10 4 MM MiX KIHLIEM ENIeKTPOfa | 0TBOPOM Ha
NanbHuKY. llonpasTe enexTpoz 3a HEOOXIAHOCTI..
MarnbHUK He 3aropseTtbcs Bip, rasoBoi 3anasibHUYKHU

- [a30BWi1 6aOH MOPOXHIIA > 3aMIHITb Ha MOBHM 6arnoH

- PerynaTop HecnpasHui1 -> [NepesipTe a60 3aMiHiTb perynaTop
* 3aCMIYEHHA NaNbHMNKIB = QUUCTBTE ManbHUKK

+ 3aCMi4eHHSA conen abo ra3oBoro LUNaHra ~> QuMCTBTE CONNa abo rasoBiA LLINaHT

CnaGKe)nonyM’ﬂ a6o nosepHeHHA nonyM’a (nonyM’s B Tpy6Li NanbHUKa, NOMITHe LUUMIHHSA
aéoryn

-[a30BM1 6aN0H 3amanmit —> BuKOpUCTOBYATE BENNKNIA 6arOH

- (3aCMiueHHs NanbHWKiB = QUMCTBTE NaNbHUKN

* 3aCMIYEHH# conen abo ra3oBoro LUMaHra > QuUCTBTE COMMa abo ra3oBuil LLINaHT

-Bitep —> BuKopucToByiATE 6apOeKto B MiCL, LL0 MEHLLE MifNaeTbes
BITDY

Pyuka perynstopa rasy Ba>XKo npoBepTaETbCA

- B6y[oBaHa cucTeMa 3anantoBaHHs 3acTparna > 3aMiHITb ra30Buil BEHTUMb

- Pyuka peryntoBaHHs rasy 3acTparna ~> [lopyuiTb 3aMiHy ra30Bor0 BEHTINA CBOEMY MNEpY

(7. TAPAHTIA )

FapaHTinHi ymoBu

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHMIM Ha yNakoBLi nepiog.

Lla rapaHTis MNOLUMPIHOETLCA NUMLLE Ha BUKOPUCTAHHS Ha OKPEMOMY MNpMBATHOMY Micui
05 MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCA A0 MaHranis, ki BAKOPUCTOBYIOTBCS B KOMepLUiNHUX,
rPOMafcCbKMX MicusaX Ta B MicUAX 3 OeKislbKoMa MaHranamu, Hanpuknag, y pectopaHax,
rotensx, TYPUCTUYHUX Tabopax Ta NyHKTaxX NMpoKary.

Lla rapaHTia NOLUMPIOETLCA Ha BCi gedeKTn MaTepianiB | BUrOTOBNEHHS: KOMMMAEKTYHOUI
Ta geTani, Wwo BIACYTHI, @ TakKoX MOLUKOOMEHHS, L0 BUHUKAKOTb 3a HOPManbHUX YyMOB
ekcnnyaTauii. PEeMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NpW3BOOATb 00 MPOLOBXEHHSA MO4YaTKOBOro
rapaHTIMHOIo TEPMIHY.

Y paMKax Li€i 4o6pOoBiNIbHOI FrapaHTii B XX04HOMY pa3i He nepenbavyaeTbCs »0QHa KOMMeHcauy s,
LLI0 NepeBULLYE CyMY KyniBfii npnabaHoro BUpooy.

Bu npumnMaeTe Ha cebe pU3MKK Ta BiOMNOBIOANbHICTb 32 BTPaTy, NOLLKOOXEeHHA abo TpaBMH,
AKi MOXYTb 6yTW 3anofisaHi BaM a6o BalluoMy maiHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta ix ManHy
BHaCNiOQoOK HenpaBWNbHOI eKcnsyaTauii, 3M0BXWBaHb ab0 HeOOTPUMAaHHSA IHCTPYKUIM 00
BMPO6iB, HABEAEHMX Y LIbOMY MOCIGHUKY.
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BMHATKM 3 rapaHTii

FapaHTig He MOLUMPIOETLCA Ha MNpo6reMn Ta IHUMAOEHTW, WO BMHUKAOTb Yy pesynbraTi
HenpaBWUNbHOI0 BUKOPMUCTAHHSA BUPOOBY. FapaHTisi Ha BUPi6 06MexKeHa BapTICTIO BUPOOY. TaKnUM
YMHOM, BUKIIOUEHi TaKi BUNaaKku:: HopManbHUi 3Hoc (ip»kaBiHHA, oedopMallis, BULBITaAHHSA
KONMbOPiB TOLLIO) 4acTMH, LLO 6e3nocepedHbo MiggalTbcsa Aii nonym’s a6o CUMbHOMY
HarpiBaHHI0. Lle HOpManbHO, LLI0 AeaKi geTani NoTPi6bHO 3aMiHIOBATU 3 YacOM.

-YcA wKoaa, CnpuYnHEHa HeHaneXXHMM 06CnyrosyBaHHAM abo HernpaBUbHUM 36epiraHHsAM,
HenpaBUNbHUM CKlagaHHAM abo MogudikayiaMu.

- ByAb-KWUN 36UTOK, CIPUYNHEHUNIN HEMPABUIbHUM BUKOPUCTaHHAM BUPOGY (BUKOPUCTaHHS
B KOMEPLIMHUX Linax, BAKOPUCTaHHA ANA CnantoBaHHA CMITTA TOLLO).

- Hacnigku BnnvMBy MOPCLKOro NOBITPSA Ta/abo gxkepen Xfiopy, TakKux Kk 6acenHU, TepManbHi
abo cna-6acenHun.

- MoLKOAXEHHSA, CNPUYMHEH]I eKCTpeManbHUMN NPUPOAHUMMN YMOBaMU, TaKUMU fIK rpafg,
yparaHu, 3eMneTpycu, LyHaMi abo CTpUO6KM Hanpyrm, TOpHago abo CUMbHI LUTOPMMN.

Y pa3i BAHMKHEHHS Npo6sieM i3 BUpO60M 3BEPHITLCA 4,0 MeHe»Kepa Bigainy cagoBmx ToBapis
y BaLLIOMYy MarasuHi.

(8. TEXHIYHI QAHI )
ADEOQ Services C €
T'a30BYiA rpunb Ang 2 5 75 — 2 2
Hasea Bipody BUKOPMCTAHHA HafiBOpi
Homep mogeni 2023R09P02-0028
Kateropis rasy - L. 08-30/37) -lss/p(so) I:llsla/p(sn - Lag/pis0)
. . . Bytan (630) | Mponan (631) byTaH byTaH byTaH
Fa3 I TUCK B cHCTEMI Mot 28-30 m6ap 37 m6ap 29 m6ap 37 mbap 50 m6ap

lyag07y: BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, 6R, IE, IT,LT, LU, LV, PT, SK. I
Lagaay: CY, CZ, DK, EE, F, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG; IS, LU, MT

Kpaitia npUsHaueHHs bygsn AT, CH, CZ, DE, 3K

|y PL

Po3Mip ¢opcyHkm

P dopcy $0.92 MM 00.92 MM (0.86 MM 00.81Mm
r0JIOBHOI0 NaJibHUKa
Po3Mip ¢opcyHkm GiuHoro

P dopcy (0.88 MM (0.8 MM 00.79 MM 00.75 MM
nanbHUKa
3aranbHe HoOMiHanbHe

ara ) a 17kB7(1235 rp/r)

Tennosufinenns (Hs)
EneKTpo?!iepfln 4 cpiTnopionHinamnux 1,5 B/HomiHanbHaHanpyra: 220 B-240 B/ Yactota: 50/60 [y
(B/ noctituit cTpym)

BHKOPHCTOBYBATH TiIbKK N03a NPUMILLEHHAM.
Mepes BUKOPUCTAHHAM FPUAS NPOUMTANTE IHCTPYKLII.

MonepefeHHA: JOCTYNHi 4aCTMHN MOXYTb OyTH fyxe rapaunumu. He gonyckaitte ManeHbkux gitei.
3podneHo B Kurai
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INTRODUCERE )

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si la fabricarea produselor noastre, facem
tot ce putem pentru a asigura o calitate excelenta care raspunde nevoilor utilizatorilor.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST SA VA OFERE O SATISFACTIE TOTALA LA INSTALAREA,
UTILIZAREA $I INTRETINEREA SA, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL
iNAINTE DE A FOLOSI ACEST PRODUS. VA RUGAM SA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE
DE BAZA REFERITOARE LA SECURITATEA CONTINUTULUI ACEST MANUAL $I CONSERVAREA
ORICAREI REFERINTE ULTERIOARE.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

rﬁm IMPORTANT, PASTRATI PENTRU ORICE REFERINTA
ULTERIOARA CITITI ol ATENTIE

-Va rugam cititi cu grija aceste instructiuni inainte de asambla si utiliza gratarul.

- Pastrati aceste instructiuni pentru o utilizare viitoare.

- Ase utiliza exclusiv in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile de gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decat aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula in punctul cel mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz combustibil lichefiat in butelie. Puteti utiliza un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

-Indepartati ambalajul de plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.

- Asigurati-va ca gratarul nu este utilizat la mai putin de un metru de orice structura sau de
suprafata inflamabila. A nu se utiliza sub o suprafata inflamabila.

- Buteliile de gaz nu trebuie amplasate direct sub gratar.

- Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau utilizate in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi
foarte grava si lichidul risca sa se infiltreze in teava de gaz.

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

- Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

- Nu deplasati niciodata gratarul cand este aprins. Asteptati sa se raceasca complet.

- Acest gratar nu trebuie niciodata lasat nesupravegheat cand este aprins.

- Méanerul capacului risca sa fie foarte cald. Nu apucati decat de centrul manerului.

- Se recomanda utilizarea unei manusi de bucatarie.

- Utilizati ustensile concepute special pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la
caldura.

- Aveti grija la aburii calzi care risca sa se produca cand deschideti capacul.

- Anumite componente ale gratarului devin foarte calde. Aveti grija in prezenta copiilor, a
persoanelor in varsta si a animalelor.

- Taiati intotdeauna alimentarea cu caz in dreptul buteliei cand gratarul nu este utilizat.

- Nu atingeti niciodata gratarul pana cand acesta nu s-a racit complet.

- Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

-Tnainte de a va utiliza gratarul pentru prima dat, efectuati un test de depistare a scurgerilor.
Este singurul mijloc fiabil de a detecta o scurgere de gaz prin racorduri sau conexiuni dupa
asamblare.

- Efectuati testul de etanseitate in fiecare an si de fiecare data cand inlocuiti sau indepartati
butelia sau furtunul.

- Nu depozitati materiale inflamabile langa gratar.
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- Nu depozitati aerosoli in vecinatatea gratarului.

- Nerespectarea instructiunilor din acest manual poate duce la rani si la avarii serioase.

- Daca aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, va rugam contactati-va distribuitorul
local.

- Toate modificarile aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleazag
arantia.

- Nu deplasati aparatul pe durata utilizarii.

- Opriti alimentarea cu gaz de la butelie dupa utilizare.

- Acest aparat trebuie tinut la distanta de materiale inflamabile dupa utilizare.

- Nu modificati aparatul.

- $10-¢p24cm reprezinta dimensiunile minime i maxime ale vaselor de gatit care pot fi utilizate.
Informatii asupra gazului si a reductorului

But G30) 28-30
A S0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, Lu, | 2utene (330 I
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS,LT, Ly, | >utane(630)30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y | mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar I3P

Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat din butelie. Buteliile
de propan vor furniza gaz tot anul, chiar si pe timp de iarna cand este foarte frig. Este posibil
sd aveti nevoie de o cheie reglabild (neinclusa) pentru inlocuirea buteliei. Buteliile de butan
furnizeaza o alimentare cu gaz suficienta pe timpul iernii, insa eficienta gratarului risca sa fie
afectata cand temperatura gazului scade sub +10°c. Asigurati-va ca dispuneti de butelia de gaz
si de reductorul corect pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sa atarne neobstructionat, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit pentru a
nu Tmpiedica trecerea gazului. Verificati intotdeauna furtunul inainte de utilizare, pentru
depistarea fisurilor, a taieturilor sau a uzurii excesive.

- In afara punctului de conectare, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga piesele calde
ale gratarului. Daca furtunul este avariat, inlocuiti-l cu unul adecvat, conceput special pentru
utilizarea cu gaz combustibil lichefiat si conform normelor nationale din tara unde este utilizat.
- Utilizati un furtun adecvat conform cu norma 1S03821 si a carui lungime sa nu depaseasca 1,5.
Pentru performante optime, va sfatuim sa utilizati o butelie de butan de 6kg sau o butelie de
propan de 5kg. Utilizati un regulator adecvat conform normei EN16129. PENTRU SIGURANTA
SI EFICACITATEA GRATARULUI DUMNEAVOASTRA, AVETI NEVOIE DE UN REDUCTOR DE
PRESIUNE $1 O BUTELIE DE GAZ ADECVATE. UTILIZAREA UNUI REDUCTOR INADECVAT SAU
DEFECT ESTE PERICULOASA SIPOATE ANULA GARANTIA. Va rugadm consultati-va distribuitorul
local de gaz pentru a determina cele mai adecvate butelii si regulatoare.

Componentele sigilate de catre fabricantul sau de agentul acestuia nu trebuie modificate de
catre utilizator.

(2. INSTALARE )

Test de depistare a scurgerilor

intotdeauna efectuati acest test intr-o zona bine aerisita. Efectuati acest test in fiecare an si de
fiecare data cand inlocuiti butelia sau furtunul.

- Etapa1- asigurati-va ca toate butoanele sunt pozitionate pe oprit.

- Etapa 2 - desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Etapa 3 - asigurati-va ca nu sunt scurgeri de gaz ungand toate racordurile sistemului de
alimentare cu gaz, inclusiv legaturile dintre butelia de gaz si supapa, ale furtunului si ale
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reductorului cu o solutie de apa (50 %) si sapun (50 %). Nu utlizati niciodata o flacara pentru a
depista scurgerile.

- Etapa 4 - formarea bulelor deasupra anumitor garnituri indica o scurgere

- Taiati alimentarea cu gaz

- Stréngeti toate racordurile

- Refaceti testul

- Daca apar din nou bule, nu utilizati gratarul ci contactati-va distribuitorul local pentru
asistenta.

Dupa efectuarea testului de depistare a scurgerilor, stergeti bine solutia de apa cu sapun de pe
toate racordurile si conectorii.

Selectarea unui amplasament

Acest gratar trebuie utilizat numai in aer liber si trebuie amplasat intr-un loc bine aerisit. Aveti
grija sa nu amplasati niciodata gratarul sub o suprafata inflamabila. Marginile gratarului nu
trebuie niciodata sa se afle la mai putin de un metru de orice suprafata inflamabila. Mentineti
gratarul la distanta de materialele inflamabile!

Selectionati cu atentie amplasamentul gratarului. Gratarul trebuie amplasat intr-un spatiu
deschis, ferit de vant, la distanta de copaci si de alte elemente care ar putea lua foc.
Precautiuni

- Nu blocati prizele de aer din corpul gratarului.

- Daca trebuie sa inlocuiti butelia, asigurati-va ca aceasta este bine inchisa si ca in apropiere nu
exista nicio sursa de aprindere (tigari, flacari, scantei, etc.) inainte de a continua.

Racordarea furtunului de gaz la gratar

Conectati un furtun de gaz din punctul de intrare al gazului, pe partea stédnga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu utilizati banda adeziva sau lichid pe racord.

Stréngeti-le cu mana.

Asigurati-va ca toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe oprit. Conectati
reductorul de presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul
reductorului si al buteliei.

Fixarea reductorului pe butelia de gaz.

Asigurati-va ca toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe oprit. Conectati
reductorul de presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul
reductorului si al buteliei.

(3. SFATURI DE UTILIZARE )

Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-va ca ati inteles bine sectiunea ‘informatii importante’ din
acest manual.

- Felul in care a fost proiectat acest gratar interzice utilizarea a mai bine de 50 % din zona
de coacere ca si placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va forma o acumulare
excesiva de caldura care ar putea avaria gratarul, situatie neacoperita de garantie.
Aprinderea gratarului

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia oprit. Desfaceti supapa comenzii de gaz
de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Apasati butonul aferent arzatorului pe care doriti sa-l aprindeti si rotiti-l in sensul opus acelor
de ceas pana cand resimtiti o rezistenta la rotire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana la auzul unui declic (in mod normal, arzatorul trebuie si se aprinda). Repetati
aceasta operatie de mai multe ori pdna la aprinderea arzatorului.

- Aprindeti celelalte arzatoare in orice ordine doriti, in functie de nevoi. Asigurati-va ca fiecare
arzator este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.
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-Daca arzatorul nu se aprinde in urma respectarii procedurii de mai sus, rotiti toate butoanelein
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelie. Asteptati cinci minute. Reluati toate etapele
de mai sus. Daca gratarul tot nu se aprinde, va rugam consultati instructiunile de aprindere
manuala de mai jos.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a
preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul
trebuie sa ramana intotdeauna deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe foc mic pentru a asigura cele mai
bune rezultate de prajire.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia oprit. Desfaceti supapa comenzii de gaz
de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Introduceti un chibrit prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta, de sub panoul de control,
si amplasati-lin apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul spre extrema dreapta in sensul opus acelor de ceas, in pozitia maxima.
- Cand arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzatoarele ramase, dinspre dreapta spre
stanga.

- Asigurati-va ca fiecare arzator este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

- Daca arzatorul din dreapta extrema nu se aprinde, contactati-va distribuitorul local.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a
preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul
trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe pozitia minima pentru a asigura cele
mai bune rezultate de prajire.

Gatitul pe gratar

Arzatoareledininoxincalzesc difuzorulde caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) situat
sub gratar, care, la randul sau incalzeste alimentele amplasate pe gratar. Sucurile naturale ale
alimentelor produse pe durata préjirii se scurg pe difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/
pietre vulcanice) incalzit si se evapora. Fumul produs invaluie alimentele, evacuandu-se in
sus, ce confera alimentelor aroma unica a preparatelor la gratar. Pentru obtinerea unei prajiri
uniforme, coborati capacul gratarului, asigurdndu-va ca arzatoarele sunt setate la foc mic.
Prajirea pe placa

Arzatoarele incalzesc direct placa, ce coace preparatul amplasat pe aceasta. Placile permit
coacerea alimentelor de dimensiuni mai mici, precum fructele de mare, care risca sa cada
printre zabrelele gratarului. De asemenea, acestea permit gatirea alimentelor care necesita o
temperatura de coacere ridicatd/durata de coacere scurta, ca de exemplu legumele si bucatile
mici de peste. Astfel, ele pot fi utilizate ca si plitele de gatit dintr-o bucatarie, pentru prajirea
antricoatelor, a oudlor, etc. Sau, acestea pot servi la incalzirea oalelor sau la mentinerea la cald
a preparatelor alimentare.

Controlul flacarilor *foarte important*

Flacarile apar cand se prajesc alimente ale caror sucuri si grasimi se scurg pe difuzoarele de
caldura incinse. Fumul ajuta la adaugarea gustului bun de gratar, dar este de preferat evitarea
flacarilor pentru a nu se arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari, este absolut esential
sa indepartati excesul de grasime de pe alimente inainte de coacere. Utilizati marinadele si
sosurile de gatit in cantitati rezonabile. De asemenea, pozitionati arzatoarele pe mini pe durata
prajirii.

- Cand se produs flacari,in mod normal acestea pot fi stinse presarandu-se praf de copt sau sare
direct pe difuzoarele de caldura. intotdeauna protejati-vd mainile cand lucrati in apropierea
suprafetei de coacere a gratarului, avand grija sa va protejati de flacari.

- In caz de combustie a grasimilor, va rugdm urmati indicatiile de mai jos.
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Aprinderea grasimilor

- Goliti si curatati sertarul de colectare al grasimilor de toate reziduurile de grasime, dupa
fiecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente de amploare, va fi nevoie sa-l stingeti din doua
in doua ore si sa-| curatati. Va fi nevoie sa-| curatati mai des daca gatiti foarte multe alimente
foarte grase (carnati, carnati proaspeti,...) Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la
incendierea grasimilor, ce poate cauza rani si poate avaria gratarul.

in cazul aprinderii grasimilor/avertismente:

- Opriti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in siguranta.

- Inchideti butelia de gaz.

-Indepartati toate persoanele prezente de gratar si asteptati ca focul sa se stinga.

- Nu inchideti capacul gratarului.

- Nu stropiti niciodata gratarul cu apa. Daca utilizati un extinctor,

- Acesta trebuie sa fie cu pudra.

- Nuindepartati sertarul de colectare a grasimilor.

- Daca focul nu pare sa diminueze sau pre ca se agraveaza, contactati unitatea de pompieri
pentru asistenta.

Terminarea sesiunii de prajire

- Dupa fiecare sesiune de prajire, pozitionati arzatoarele gratarului pe maxim si lasati-le sa arda
timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor produse pe gratar si prin
urmare, va facilita curatarea. Lasati capacul deschis pe durata acestei operatii.

-Va rugam curatati-va sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor
de grasime rezultate Tn urma gatirii si care ar putea lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, rotiti toate robinetele de gaz la maxim in sensul orar,
pana in pozitia oprire si taiati alimentarea cu gaz de la butelie.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide capacul.

(4. INTRETINERE S| MENTENANTA )

Curatati-va periodic gratarul intre utilizari, in special dupa perioadele lungi de depozitare.
Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de a le curata. Nu
lasati niciodata gratarul expus la intemperii si protejati-l de umiditate.

- Nu stropiti niciodata gratarul cu apa cand suprafetele sale sunt calde.

- Nu manevrati niciodata componente calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a-i prelungi durata de viata si de a-i mentine starea gratarului, va recomandam cu
caldura sa-l acoperiti daca este lasat in aer liber timp indelungat, mai ales pe timpul iernii.
Huse de inaltd rezistentad si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile la distribuitorul
dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit pentru protectia sa, acesta trebuie inspectat
periodic deoarece umiditatea sau condensul se pot forma, ceea ce l-ar putea avaria. Poate
fi necesar sa uscati gratarul si interiorul husei sale de protectie. Este posibil ca reziduuri de
grasime sa mucegaiasca pe componentele gratarului. Acestea trebuie curatate cu apa foarte
calda cu sapun.

Orice componenta ruginita pe care o depistati, si care nu intra in contact cu alimente, trebuie
tratata cu un produs anti rugina si revopsita cu vopsea pentru gratar sau rezistenta la caldura.
Suprafetele de gatit

- Cand gratarul se raceste, curatati-l cu apa calda cu sapun. Pentru eliminarea reziduurilor
alimentare, utilizati un detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau praf abraziv deoarece
acestea ar putea deteriora ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine.
Datorita greutatii lor, nu va recomandam curatarea gratarelor si a placilor in masina de spalat
vase.
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- Va reamintim ca este strict interzisa utilizarea cuburilor de gheata care risca sa produca un
soc termic si sa duca la fisurarea emailului placii.

- In cazul aparitiei ruginei pe suprafata de gatit care intrd in contact cu alimentele, aceasta
trebuie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arzatorul dumneavoastra a fost reglat pentru a va oferi o performanta maxima a flacarilor.
Cand arzatorul este aprins, veti vedeain mod normal o flacara albastra, eventual cu extremitate
galbena. Daca tendinta flacarii este sa fie mai mult galbena, acest lucru se poate datora
resturilor sau insectelor intrate in orificiile sau tuburile arzatorului. Acestea ar putea cauza un
blocaj sau o restrictionare a fluxului de gaz care ar putea cauza un foc in spatele panoului de
control, ceea ce ar avaria grav gratarul dumneavoastra. Daca acest lucru are loc, si daca se
poate, inchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

- Arzatorul trebuie inspectat, detasat si curatat periodic, cel putin o data pe an, in afara
conditiilor urmatoare:

- Cand scoateti gratarul dumneavoastra din spatiul de stocare.

- Daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

- Daca flacara arzatorului este foarte galbena.

- Daca gazul ia foc in spatele panoului de control.

- Pentru curatarea completa a unui arzator, scoateti-l din gratar. O perie metalica usoara poate
fi utilizata pentru indepartarea ruginii de pe suprafata arzatorului. Utilizati un dispozitiv de
curatat tevi sau o bucata de sarma pentru indepartarea blocajelor din gauri sau din tuburile
arzatorului, avand grija sa nu mariti orificiile arzatorului.

- Este posibil sa aveti nevoie de o lanterna pentru a va asigura ca interiorul arzatorului este
desfundat. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata rigida precum o bucata de lemn pentru
a detasa reziduurile din interior.

- Cand repuneti arzatorul la loc, asigurati-va ca tuburile sunt instalate in fata jeturilor.
Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o razuitoare de lemn sau de
plastic supla sau cu o perie de cupru. Nu utilizati nici razuitoare si nici perie din otel. Curatati cu
apa calda cu sapun si clatiti bine.

Sertarul de colectare a grasimilor

- Dupa fiecare utilizare, indepartati si curatati sertarul de colectare a grasimilor, eliminand
toate bucatile de alimente si grasimi cu ajutorul, daca este nevoie, al unei razuitoare din lemn
sau din plastic.

- Riscati aprinderea grasimilor daca nu respectati aceste instructiuni. Acest lucru ar putea duce
la deteriorari importante ale gratarului dumneavoastra care nu vor fi acoperite de garantie.
Daca este nevoie, sertarul de colectare a grasimilor poate fi curatat cu apa cu sapun.

Corpul gratarului

indepartati periodic excesul de grasimi de pe corpul gratarului utilizAnd o carpa inmuiata
in apa cu sapun si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucatile de alimente pot fi indepartate
din interiorul corpului gratarului cu ajutorul unei razuitoare flexibile din lemn sau din plastic.
Pentru a inlesni curatarea, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi inlocuita dupa fiecare
utilizare. Atentie sa nu blocati orificiile de scurgere a grasimilor. Daca aveti nevoie sa-| curatati
complet, utilizati o carpa si apa calda cu sapun sau o perie de nailon. Nu utilizati produse
abrazive. Indepértati gratarele si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime.
Nu scufundati in apa butoanele sau suportii in apa. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu
grija a elementelor in corpul gratarului.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpa sau un burete neabraziv si cu apa calda cu sapun. Nu
utilizati bureti sau prafuri abrazive de curatat, deoarece riscati sa avariati ireversibil finisajul
gratarului dumneavoastra. Uscati cu multa grija dupa curatare pentru a evita aparitia ruginii.
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Caruciorul

- Stergeti cu o carpa inmuiata in apa cu sapun, apoi uscati.

- Ca pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului,
va sfatuim sa intretineti periodic partile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector,
facand acest lucru de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti sa stropiti suprafata cu un
produs de curatare a inoxului, frecand apoi cu o carpa moale si lustruind. Astfel veti obtine un
strat subtire de protectie pentru suprafetele dumneavoastra din inox.

Elementele de prindere

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele, etc. La intervale
regulate.

Depozitarea

- Asigurati-va ca gratarul dumneavoastra este complet racit inainte de a-l acoperi sau de a-|
depozita. Pastrati-va gratarul intr-un loc racoros si uscat.

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica intrarea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

- Daca gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata in exterior.
Butelia de gaz trebuie intotdeauna lasata in aer liber, intr-un loc uscat si bine aerisit, la distanta
de surse de caldura sau de combustie. Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie. Nu expuneti
butelia de gaz la lumina directa a soarelui.

- Inainte de a utiliza gratarul, dupa perioade prelungite de depozitare, urmati procedurile de
instalare.

(5. SAPROTEJAM MEDIUL )

Va rugam sa predai gratarul, la sfaritul duratei sale de viaa, la un centru de tratare a deeurilor
pentru a reciclat. Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suanta, nu le
aruncai sau sa-i ardei accesoriile; va rugam conformai-va reglementarilor aplicabile privind
colectarea, indepartarea i reciclarea acestor produse.
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(‘6. DEPISTAREA PENELOR )

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plina

-Reductor defect - Verificati sau fnlocuiti reductorul

-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfdcut sau deconectat de laelectrod - Reconectati cablul

-Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

-Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-1

-Distanta gresitd a electrodului - Electrodul trebuie sd fie n conformitate cu arzatorul

cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzdtor. Realiniati electrodul conform

exigentelor.
Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz
-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plina
-Reductor defect - Verificati sau fnlocuiti reductorul
-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele
-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curatati duzele sau teava de gaz
Flacaramica saucareesteaspirata(flacara ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)
-Butelia de gaz este prea micd - Utilizati o butelie de gaz mai mare
-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele
Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz
-Vant - Utilizati grdtarulintr-un loc mai putin expus la vant
Butonul robinetului de gaz este greu de rotit
- Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz
+Robinet de gaz hlocat - Apelati a furnizorul dumneavoastrd pentru a inlocui
robinetul de gaz.
(7. GARANTIE )
Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum sidaunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:
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- Uzura normala (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flicari sau la cildura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial3, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

in cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugdm s
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

(8. DATE TEHNICE )

ADEO Services
. . Grétar pe gaz pentru utilizare in 2 5 7 5 - 2 2
Denumirea produsului aer liber
Numar model 2023R09P02-0028
; ™ -
Categorie gaz L34 28-30/37) lagp(ao) lgpan) l3gpi50)
Gaz si presiune de Butan (630) | Propan(631) Butan Butan Butan
alimentare 28-30 mhar 37 mhar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
Ly as-s053: BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 8K, SI
" Lygpioy: CY, CZ, DK, EE, FI, FR,HU, LT, IT, NO, NL, SE, 1, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Tara de destinatie o AT, O CZDE 5K
|3§/P(37): PL
Dlmvensmn.e "?leCtor $0.92 mm ¥0.92 mm 00.86 mm 00.81 mm
arzator principal
Dlmvensmne Injector (0.88 mm (00.88 mm 00.79 mm 00.75 mm
arzator lateral
Debit caloric nominal T g
total (Hs)
Energie electrici (V/CC) 4x1,5V- bec cuLED/Tensiune nominald: 220V-240V/Frecvend: 50/60Hz
A se utiliza numai in aer liber
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.
Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pstrati copiii mici la distanta.
Fabricat in China
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE / UE

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE / UE
AHAQZH LYMMOP®QXIHS EK / EE
DECLARATIA CE / UE DE CONFORMITATE

Modello di p!

prod p IMovTédo TrpoiévTog/Mpoidv:|Modelul de
produs/produsul:|

84178201

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la

ita esclusiva del

Kai SielBuvon Tou i 1} Tou £§oL

av

ITIPO|
GRIRO|

iniej j $ci wydana zostaje na wylaczng odpowiedzialnos¢ producenta. |[Emrwvupia
Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H
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Objeto de la declaracién|Przedmiot deklaracji|ZTéxog Tng dAwaong|Obiectul declarati

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktu|TUtog MpoiévTog|Tip produs|

Riferimento del prodottoll )
Tipoi6vTog|Referinta produs|

produktu|Avagopd

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdpka Trpoiévrog|Marca a
produsului:|

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|KwdikoToinon

oeipiakoU apibpou|Cod de numere de serie|

GAS BARBECUE

84178201 - EAN Code: 3276007420661

Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A

NATERIAL
SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN

product, PPPPPP : Incremental number)

: Serial No., SSSSSS : Supplier code,
XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

L'oggetto della dichi di cui sopra & alla pertinente

normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyzej przedmiot

niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego
prawodawstwa harmonizacyjnego|O oT6x0g Tng dfAwong Trou
apeTal avw eival ou HE TN OXETIKNA

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la
conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
ktore zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych
jest $¢:|Mveia TWV OXETIKWY EVAPHOVIOHEVWY

vopoBeaia evappoéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in

conformitate cu legislatia comunitara relevantd de armonizare a Uniunii|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

pp: i che bruciano i gassosi
paliwa gazowe|ouokeuég pg KaUon aépiwv Kaugipwv|aparatele
consumatoare de combustibili gazosi|

2014_35_EU_LVD

materiale elettrico destinato a essere adoperato entro taluni limiti di

tensione| elektrycznego przewidzianego do stosowania w

$ i igcialnA U uAhikoU TTou
TPOOPIZETal VO XPNOINOTTOINGET EVTOG OPITHEVWV OpiwV
T i electrice il utilizarii in cadrul unor
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2014_30_EU_EMC

2011_65_EU_ROHS

Restrizione di sostanze pericolose nelle apparecchiature

elettri i ie ni i ji w sprzecie

elektrycznym|r 0G € oUCIWV OE 6
EoTA 6 icti periculoase in

echipamentele electrice|

TIPOTUTIWV TTOU XPNOIKOTIOIOUVTAI fj PVEIT TwY TTPOdIaypa@uwyV ot
oxéon We Tig oTroieg dnAwvetal n ouppdpewon:|Referintele
standardelor armonizate relevante folosite sau referintele
specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea:|

EN 498:2012
EN 484:2019+AC:2020

EN 60335-1:
2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+
A15:2021

EN 62233: 2008

EN 55014-1:2021

EN 55014-2:2021
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|IEC 62321-8:2017
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, implementamos
nossos esforcos para garantir uma excelente qualidade, atendendo as necessidades dos
usuarios.

IMPORTANTE! PARA ESTE PRODUTO OFERECER UMA SATISFAQ[\O TOTAL AO INSTALAR,
USAR E REALIZAR SERVICO DE MANUTENQﬂO, RECOMENDAMOS QUE LEIA ESTE MANUAL
CUIDADOSAMENTE ANTES DE URILIZAR O PRODUTO. CONSIDERE OS AVISOS DE SEGURANCA
BASICOS CONTIDOS NESTE MANUAL E MANTENHA-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

rﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIA CUIDADOSAMENTE

- Leia as instrucoes com cuidado antes de montar e usar a churrasqueira.

- Guarde essas instrugdes para utilizagao posterior.

- Para uso exclusivo ao ar livre. Ndo use esse aparelho em locais fechados.

- Nao use a churrasqueira nem estoque botijoes de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver vazamento, o gas vai se acumular num ponto baixo e pode explodir
ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Para uso exclusivo com gas combustivel liquefeito e engarrafado. Vocé deve usar um registro
apropriado para propano, butano e mistos.

- Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Certifique-se de ndo usar a churrasqueira a menos de um metro de toda superficie ou estrutura
inflamavel. Nao usar sobre uma estrutura inflamavel.

- Os botijoes de gas nao devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira.

- Os botijoes de gas nao devem ser dispostos ou usados na posicao horizontal. Todo vazamento
pode ser muito grave, havendo o risco de o liquido se infiltrar na tubulacao de gas.

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la.

- Nunca estoque os botijoes de gas no interior de um local.

- Nao movimente a churrasqueira quando estiver acesa. Espere que ela esteja totalmente
resfriada.

- Essa churrasqueira ndo deve nunca ficar sem supervisao quando acesa.

- Ha o risco de o puxador da cobertura estar muito quente. Segure apenas a parte central do
puxador.

- Recomenda-se a utilizagao de uma luva de cozinha.

- Use utensilios especificos para churrasqueiras e com punhos longos e resistentes ao calor.

- Preste atencao ao vapor quente que pode ser liberado quando vocé abre a cobertura.

- Algumas partes dessa churrasqueira ficam muito quente. Tenha cuidado na presenca de
criancas, pessoas mais velhas e animais.

- Corte toda alimentacao a gas a partir do botijao quando a churrasqueira nao estiver sendo
usada.

- Nuca cubra a churrasqueira até que ela esteja totalmente resfriada.

- Utilize a churrasqueira somente sobre superficies estaveis e planas.

- Antes de utilizar sua churrasqueira, faca um teste de vazamento. E a Ginica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas nas juntas ou conexdes depois da montagem.

- Faca o teste de vedacao todo ano e a cada substituicdo ou retirada do botijao de gas e da
mangueira.
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- Nao estoque material inflamavel proximo da churrasqueira.

- Nao utilize aerosois perto da churrasqueira.

-0 nao respeito das instrucoes contidas neste manual pode causar lesdes e danos graves.

- Se voce tiver perguntas sobre essas questoes, contate o revendedor local.

- Todas as modificacoes dessa churrasqueira devem ser perigosas, nao sao autorizadas ea
nulam a garantia.

-Nao mova o aparelho durante a utilizacao.

- Desligue o fornecimento de gas no botijao de gas apos a utilizacao.

- Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Nao modifique o aparelho.

- »10-p24cm sao os tamanhos minimo e maximo dos recipientes de cozimento a serem usados.
Informacoes sobre o gas e o registro

But G30) 28-30
A G0 BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | Butne (330 I
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-utane(G30) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y mbar
«—> PL Propane (G31) 37 mbar |3P

Essa churrasqueira pode ser alimentada com gas propano ou butano liquefeito engarrafado.
Os botijoes de propano fornecerao gas o ano todo, mesmo no inverno, quando fizer frio. Pode
ser que vocé precise de uma chave de boca (ndo inclusa) para mudar os botijoes. Os botijoes de
butano fornecem uma alimentacao a gas suficiente durante o verao, mas corre-se o risco de o
desempenho da churrasqueira ser afetado quando a temperatura do gas baixar para menos de
+10°c. Certifique-se de ter o botijao a gas e um registro corretos para a sua churrasqueira.

- 0 tubo deve pender livremente sem ficar flexionado, dobrado ou torto, para nao obstruir a
passagem do gas. Sempre inspecione o tubo antes de usa-lo, para casos de fissuras, cortes ou
USO excessivo.

- A excecdo do ponto de conexao, nenhuma parte do tubo deve tocar as pecas quentes da
churrasqueira. Se o tubo estiver danificado, substitua-o por um tubo adequado concebido
especialmente para o uso com gas combustivel liquefeito e de acordo com normas nacionais do
pais onde estiver sendo utilizado.

-Useumtubo apropriado em conformidade com a norma ISO3821e cuja extensao nao ultrapasse
1,5 m.

Para melhor desempenho, nés aconselhamos o uso de um botijao de butano de 6 kg ou um
botijao de propano de 5 kg. Utilize um regulador apropriado conforme a norma EN16129. VOCE
DEVE TER UM REGISTRO E UM BOTIJAO DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA
E A EFICACIA DE SUA CHURRASQUEIRA. A UTILIZAQT\O DE UM REGISTRO INADEQUADO OU
DEFEITUOSO E PERIGOSO E CANCELARA A GARANTIA. Consulte seu revendedor de gas local
para definir os melhores botijoes de gas e os melhores registros.

Partes lacradas pelo fabricante ou seu agente nao devem ser alteradas pelo usuario.

(2. INSTALAGAO )

Teste de vazamento

Sempre realizar esse teste numa area bem ventilada. Realizar esse teste de vazamento todos os
anos e a cada mudanca de botijao de gas ou da mangueira.

- Etapa1- verificar se todos os botdes estao na posicao desligar.

- Etapa 2 - abra a valvula de controle do gas sobre o botijao ou o registro.
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- Etapa 3 - verifique a presenca eventual de vazamentos lubrificando todas as juntas do sistema
de gas, inclusive a valvula das conexdes do botijao de gas, do tubo e do registro, com uma
solucao de agua (50 %) e de sabao (50 %). Nunca use a chama sozinha para testar vazamentos.
- Etapa 4 - a formacao de bolhas por cima de algumas vedacdes indica vazamento

- Corte a alimentacao de gas

- Aperte todas as juntas

- Recomece o teste

- Se as bolhas se formarem novamente, nao use a churrasqueira e contate seu revendedor local
para obter assisténcia.

Enxugue bem a solucao mista agua/sabao de todas as juntas e de todas as conexdes depois de
realizar o teste de vazamento.

Definicao da localizacao

- Essa churrasqueira deve ser exclusivamente utilizada ao ar livre e deve ser colocada num
local bem aerado. Cuidado para nunca coloca-la sob uma superficie inflamavel. As laterais da
churrasqueira ndo devem nunca ficar a menos de um metro de qualquer superficie inflamavel.
Mantenha a churrasqueira longe de materiais inflamaveis!

- Escolha cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve ser um espaco
aberto com pouco vento, longe de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.
Precaucoes

- Nao blogueie as entradas de ar do corpo da churrasqueira.

- Se tiver que substituir o botijao, certifique-se de que esta bem firme e que ndao ha nenhuma
fonte de ignicao (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) Nas proximidades antes de continuar.
Fixacao do tubo de gas a churrasqueira

- Conecte o tubo de gas ao ponto de entrada do gas, do lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte muito. Nao utilize fita adesiva ou liquida na conexao.

- Feche-o0s a mao.

- Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdao na posicao desligar. Encaixe o
registro sobre o botijao de gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do registro e
do botijao.

Fixacao do registro sobre o botijao de gas

- Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdao na posicao desligar. Encaixe o
registro sobre o botijao de gas, respeitando as instrucoes dadas pelo revendedor do registro e
do botijao.

(3. MODO DE USAR )

Avisos

- Antes de prosseguir, certifique-se de ter bem entendido a secdo “informacdes importantes”
deste manual.

- A concepcao dessa churrasqueira proibe a utilizacao de mais de 50% da area aquecimento
como placa sélida. Se as placas estiverem totalmente cobertas, havera um acimulo excessivo
de calor que podera danificar a churrasqueira, o que a garantia nao cobre.

Acendimento da churrasqueira

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda sua churrasqueira
com a cobertura fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao desligar. Abra a valvula de
controle do gas sobre

0 botijao ou o registro de gas.

- Aperte o botao do queimador que vocé quer ligar e vire-o no sentido anti-horario até sentir
uma resisténcia a rotacao. Espere quatro segundos, depois continue a girar o botao até ouvir
um clique (a chama deve acender normalmente). Repita essa operacao varias vezes até que a
chama esteja acesa.
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-Acenda as outras chamas em qualquer ordem, de acordo com as suas necessidades. Certifique-
se de que cada chama esteja acesa antes de acender a proxima.

- Se a chama nao acender depois de ter seguido o procedimento acima, vire todos os botdes
para a posicao de desligar. Feche a valvula de gas sobre o botijao de gas. Espere cinco minutos.
Recomece todas as etapas acima. Se a churrasqueira ainda assim nao ligar, consulte as
instrucdes de acendimento manual acima.

- Depois do acendimento, os queimadores devem ficar na posicdo maxima de 3 a 5 minutos de
forma a preaquecer a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacao
da churrasqueira. A tampa deve ficar aberta durante o preaquecimento.

- Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para
garantir melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para acendimento manual

- Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda sua churrasqueira
com a tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes de gas estejam na posicao desligar. Abra a valvula de
controle do gas sobre

0 botijao ou o registro de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de acendimento mais a direita, acima do painel de
controle, e coloque-o proximo do orificio da chama da direita.

- Aperte e vire o botao para a extrema a direita no sentido anti-horario, na posicao maxima.
-Quando a chama da direita estiver acesa, acenda as demais da direita para a esquerda.

- Certifique-se de que cada chama esteja ligada antes de ligar a proxima.

-Se achama da extremidade direita ndao acender, entre em contato com o seu revendedor local.
- Depois de acesos, os queimadores devem ficar na posicao maxima de 3 a 5 minutos para
preaquecer a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacao da
churrasqueira. Atampa deve ficar aberta durante o preaquecimento.

- Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para
garantir melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

Os queimadores em aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou o cesto com os briquetes/
pedra vulcanica) sob a grelha, que, por sua vez, aquece a comida colocada sobre a grelha. O
liquido natural dos alimentos produzido durante o cozimento escorre para o difusor de calor (ou
para os briquetes/pedra vulcanica) quente e se evapora. A fumaca resultante envolve a comida
ao subir, o que confere aos alimentos o aroma Gnico de um churrasco. Para obter um cozimento
uniforme, abaixe a cobertura da churrasqueira ficando atento para que os queimadores fiquem
em fogo baixo.

Cozimento naplaca

Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha a comida colocada sobre ela. As
placas permitem cozinhar alimentos menores, como frutos do mar, que poderiam cair pela
grelha. Elas também permitem cozinhar os alimentos que exigem um cozimento em alta
temperatura/curta duracao, como legumes e pequenos pedacos de peixe. Da mesma forma,
podem ser usadas como placas de cozimento de uma cozinha, para grelhar bifes, ovos, etc.
Ainda podem ser usadas para aquecer panelas ou manter a comida quente.

Controle das chamas altas *muito importante*

- As chamas altas acontecem quando cozinham-se alimentos e seus liquidos e gorduras
escorrem para os difusores de calor em combustao. Claro que a fumaca ajuda a dar um gosto
saboroso ao churrasco, mas é preferivel evitar chamas altas para que os alimentos nao fiquem
queimados. Para controlar as chamas altas, & absolutamente essencial retirar o excesso de
gordura dos alimentos antes de cozinha-los. Utilize racionalmente marinadas e molhos de
cozinhar. E necessario também colocar os queimadores na posicido mini para o cozimento.

- Quando as chamas altas ocorrerem, podem ser apagadas normalmente com p6 quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Proteja sempre suas maos quando trabalhar proximo
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da superficie de cozimento da churrasqueira, tomando cuidado para se proteger contra as
chamas.

- Em caso de incéndio da queima de gordura, siga as instrucdes abaixo.

Incéndio da queima de gordura

- Esvazie e limpe a gaveta para gorduras dos residuos do cozimento depois de cada utilizacao.

- Se a churrasqueira for utilizada para grandes recepcoes, sera necessario desliga-la a cada
duas horas e limpa-la. Sera necessario limpa-la em menos tempo se estiver cozinhando
comidas com muita gordura (salsicha, linguica...). 0 ndo respeito dessas instrucoes pode causar
incéndio resultante da queima de gordura, podendo causar lesdes e danificar a churrasqueira.
Em caso de incéndio da queima de gordura/avisos:

- Se puder fazer com seguranca, desligue todas os botoes de gas.

- Feche o botijao de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo de apague.

- Nao feche a cobertura da churrasqueira nem a tampa.

- Nunca borrife agua na sua churrasqueira. Se utilizar um extintor,

- E necessario que seja em pb.

- Nao retire a gaveta para gordura.

- Se o fogo nao diminuir ou ainda, aumentar, entre em contato com os bombeiros para ajuda.
Fim da sessao de cozimento

- Depois de cada sessao de cozimento, coloque os queimadores em fogo maximo e deixe-as
gueimar por 5 minutos. Esse procedimento permitird queimar os residuos do cozimento e
consequentemente facilitar a limpeza. Certifique-se que a cobertura esteja aberta durante
esse procedimento.

- Limpe sistematicamente sua churrasqueira depois de cada utilizacao, para evitar o acimulo
de gordura do cozimento que corre o risco de pegar fogo.

Apagando a churrasqueira

- Quando vocé tiver terminado de utilizar a churrasqueira, gire completamente todos os botdes
de gas no sentido horario até a posicao desligar e corte a alimentacao de gas a partir do botijao.
- Espere que a churrasqueira esteja suficientemente resfriada antes de fechar a cobertura ou
a tampa.

(4. MANUTENGCAO E CONSERVAGAQ )

Limpe regularmente sua churrasqueira entre suas utilizacdes e particularmente depois de um
longo periodo guardada. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam
suficientemente resfriados antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos
intempéries e mantenha-a ao abrigo da umidade.

- Nunca borrife agua na churrasqueira quando suas superficies estiverem quentes.

-Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.
Paraprolongarociclodevidaemanteroestadodasuachurrasqueira,recomendamosfortemente
gue a cubra se permanecer ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. Capas de lona de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras
estao disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se sua churrasqueira estiver coberta para sua protecao, & necessario inspeciona-la
regularmente, pois a umidade ou a condensacdo podem se formar, o que poderia danifica-
la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura. E possivel que
residuos de gordura mofem partes da churrasqueira. Essas partes devem ser limpas com sabao
e agua bem quente.

Todas as partes enferrujadas que vocé encontrar e que nao estiverem em contato com a comida
devem ser tratadas com um produto antiferrugem e repintadas com tinta para churrasqueira
ou resistente ao calor.
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Superficies de cozimento

- Quando a churrasqueira estiver resfriada, limpe-a com sabao e agua quente. Para eliminar os
residuos de alimentos, utilize um detergente de cozinha. Nao utilize com frequéncia esponjas
abrasivas ou saponaceos em po, pois eles poderiam estragar definitivamente o acabamento da
sua churrasqueira. Enxague e seque bem. Nos ndo recomendamos a limpeza das grelhas e das
placas na maquina lava-loucas porque sao pesadas.

- Nos lembramos que é absolutamente necessario evitar o uso de gelo por causa do risco de
choque térmico e de fissura do esmalte da placa.

- Se a ferrugem aparecer sobre a superficie de cozimento, em contato com os alimentos, sera
necessario troca-la.

Manutencao dos queimadores

- 0 seu queimador foi regulado para oferecer uma performance com chama maxima. Vocé vera
uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador estiver
aceso. Se a tendéncia de a chama for de ficar mais para amarelo & por causa da presenca de
residuos ou de insetos nos buracos ou tubos do queimador. Isso poderia causar um entupimento
ouuma restricaodo fluxo de gas podendo pegar fogo atras do painelde controle, o que danificaria
seriamente sua churrasqueira. Se isso ocorrer, e se for possivel, deve-se imediatamente cortar
0 gas do botijao.

- 0 queimador deve ser inspecionado, retirado e limpo de forma regular, ao menos uma vez por
ano, além das condicoes seguintes:

- Ao retirar a churrasqueira de onde estava guardada.

- Se um ou mais queimadores nao acenderem.

- Se a chama do queimador puxar mais para o amarelo.

- Se 0 gas se acender atras do painel de controle.

Para limpar completamente o queimador, retire-o da churrasqueira. Uma escova metalica
leve pode ser utilizada para retirar a ferrugem da superficie do queimador. Utilize um limpador
de cachimbo ou um pedaco de arame de ferro para tirar as obstrucoes dos buracos ou dos tubos
do queimador, tomando cuidado para ndao aumentar os buracos do queimador.

- Talvez vocé precise de uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
bem limpo. Vire o queimador e bata-o contra uma superficie dura, como um pedaco de madeira,
para que os residuos saiam.

- Quando remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam bem na frente dos jatos
de gas.

Difusor de calor

Elimine os residuos de alimentos do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico flexivel ou com uma escova de latao. Nao utilize espatulas nem escovas de aco. Limpe
com sabao e agua quente e enxague bem.

Gaveta para gordura

- Depois de cada utilizacao, retire e limpe a gaveta para gordura removendo todos os pedacos de
comida e de gordura usando, se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

- Ha o risco de causar um incéndio da queima da gordura, caso nao respeite essas instrucoes.
Isso pode causar importantes deterioracdes da sua churrasqueira que nao serao cobertas pela
garantia. Caso necessario, a gaveta para gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Corpo da churrasqueira

Retire regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueirausandoum pedaco de pano
molhado com agua e sabao e bem torcido. O excesso de gordura e os pedacos de comida podem
ser retirados de dentro do corpo da churrasqueira com uma espatula de madeira ou de plastico
flexivel. Parafacilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera trocada
a cada utilizagcao. Cuidado para nao entupir os buracos ao escorrer a gordura. Se vocé precisar
limpa-lo completamente, utilize um pano, agua e sabao, e uma escoca de nylon. Nao utilize
abrasivos. Retire as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar profundamente. Nao
submerja os botdes de acendimento nem as placas na agua. Verifique o acendimento depois de
ter cuidadosamente reinstalado os elementos no corpo da churrasqueira.
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Cobertura da churrasqueira

Limpe a cobertura da churrasqueira com um pano ou uma bucha nao abrasiva e agua quente
com sabao. Ndo utilize buchas nem saponaceos em po, pois ha o risco de danificar o acabamento
da sua churrasqueira de forma permanente. Seque com cuidado depois da limpeza para evitar
a formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano molhado em agua com sabao, depois seque.

- Como todo produto de aco inoxidavel e para garantir a longevidade de seu produto,
especialmente o aspecto do aco, nds aconselhamos o tratamento regular das partes em inox
da sua churrasqueira com um 6leo protetor, e isso desde a primeira utilizacao. De tempos em
tempos, vocé também pode borrifar na superficie de sua churrasqueira um limpador de inox
e, em seguida, esfregar com um pano macio para, finalmente, polir por completo. Dessa forma,
vocé obtera uma fina camada de protecao para suas superficies em inox.

Fixacoes

Nos recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos, botoes, etc. Em intervalos
regulares.

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja bem resfriada antes de cobri-la ou guarda-la.
Guarde a churrasqueira em local fresco e seco.

- Recubra os queimadores com papel aluminio para impedir a penetracao de insetos e de outros
residuos nos orificios do queimador.

-Se achurrasqueira for guardada nointerior de um local, o botijao de gas deve ser desconectado
e deixado do lado de fora. O botijao de gas deve ser deixado ao ar livre, num local seco e bem
arejado, longe de fontes de calor e de acendimento. Nao deixe as criancas brincar com esse
botijao. Nao exponha o botijao de gas a luz direta do sol.

- Antes de utilizar a churrasqueira depois de um longo periodo de armazenamento, siga os
procedimentos de instalacao.

(5. PROTEGER NOSSO MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de levar a churrasqueira no nal do seu ciclo de vida para a instalacao de tratamento
de residuos, para que seja reciclada. Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, nao a
jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor, cumpra as regras aplicaveis para coleta,
recuperacao e reciclagem de tais produtos.
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(‘6. IDENTIFICACAO DE DEFEITOS )

PROBLEMA/SOLUCAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

-0 botijdo de gas esta vazio -> Substituir por um hotijéo cheio

-Registro com defeito -> Verificar ou substituir o registro

- Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo -> Reconecte 0 caho

-0 eletrodo ou 0 cabo esta danificado - Troque o eletrodo e 0 cabo

-0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

-Distancia errada do eletrodo - 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo
COMO Necessario.

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

-0 botijo de gas esta vazio ~> Substituir por um botijao cheio

-Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro

-Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

-0 botijdo de gas & muito pequeno ~> Utilizar um botijao maior

- Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-\lento > Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

-0 sistema de acendimento esta emperrado > Substituir atorneira de gas

-Torneira de gas emperrada -> Substituir atorneira de gas pelo seu revendedor

(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Unica residéncia privada e nao se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.
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Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracio..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes

terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma divida sobre a instalagao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.

('8. DADO TECNICOS )

ADEQ Services c €
Nome do produto Churrasqueira a gas dejardim 2 5 7 5 - 2 2

Niimero do modelo 2023R09P02-0028

H 3 | [ | [ [
Categoria de gas l3. 28-30137) l3g/p(30) lagpan) l3g/p(s0)
Pressao de gase Butano (630) | Propano (631) Butano Butano Butano
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mhar 37 mbar 50 mbar

Ly 501 BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, GR, IE, IT,LT, LU, LV, PT, SK. S
Lo Y, CZ, DK, EE,F1 FR HU, LT, T, NO,NL, SE, S, SK, RO, HR, TR, B6, IS, LU, MT

Pais de destino Ly AT, CH, CZ, O, K
lgpian: PL
Tamanho do injetor
amanho do injetor do 0092 mm 0092 nm 0086 m 0081 mm
queimador principal
Tamanho do injetor
ama 0 do injetor do 0088 mm 0088 mm 60.79 mm 60.75 mm
queimador lateral
Entradas de calor nominal K235 gt
total (Hs)
Energia Elétrica (V/CD) 4x1,5V-1ampada LED/Tensdo nominal: 220V-240V/Frequéncia; 50/60Hz
Somente uso externo

Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.
Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.
Fabricado na China
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place
all of our efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of the users.
IMPORTANT ! IN ORDER TO OBTAIN THE UTMOST SATISFACTION FROM THIS PRODUCT UPON
SETTING IT UP, USING IT, AND MAINTAINING IT, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY
READ THIS USER MANUAL BEFORE USING THE PRODUCT. PLEASE PAY ATTENTION TO BASIC
WARNINGS RELATING TO SAFETY WITHIN THIS MANUAL,AND KEEP THE MANUAL FOR LATER
REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

=N IMPORTANT, TO BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE
%m PLEASE READ CAREFULLY

- Please read these instructions carefully before assembling and using the barbecue

- Keep these instructions for future reference.

- For outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Do not use the barbecue and do not store the gas cylinders below ground level. Gas is heavier
than air: if there is a gas leak, it will accumulate at a low point and can explode on contact with
a flame or spark.

- For use only with cylinders of liquefied combustible gas. You should use a regulator designed
for propane, butane or mixed gases.

- Remove the plastic packaging from all parts before lighting the barbecue.

- Ensure that the barbecue is used at least one metre from any structure or flammable surface.
Do not use under flammable surfaces.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue.

- Gas cylinders must not be stored or used in the horizontal position. Any leak could be very
serious and liquid may leak into the gas line.

- Open the hood of your barbecue before lighting it.

- Never store gas cylinders indoors.

- Do not move the appliance during use.

- This barbecue must not be left unattended when it is lit.

- The handle of the hood may become very hot. Only grip the centre of the handle.

- Use of an oven glove is recommended.

- Use utensils especially designed for barbecues, that are equipped with long, heat-resistant
handles.

- Be careful of any hot steam that may emerge when you open the hood.

- Some parts of this barbecue may become very hot. Be careful when children, elderly people
and animals are present.

- Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

- Never cover the barbecue until it has cooled down completely.

- Use the barbecue only on a flat and stable surface.

- Carry out a leak test before using your barbecue. It is the only reliable way to detect a gas leak
on seals or connections after assembly.

- Carry out the leak test every year and each time the gas cylinder or hose is removed or
replaced.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- Do not use aerosols near the barbecue.
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- Failure to follow the instructions in this manual could lead to serious injury or damage.

- Please contact your local retailer should you have any questions regarding the instructions.

- Any modifications to this barbecue could be dangerous. They are not permitted and will render t
he warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

- $10-¢p24cm is the minimum and maximum sizes of cooking vessels to be used.

Information on the gas and regulator

But G30) 28-30
T BE, CH, ES, FR, GB, GR, IT, LU, | Butene(630) |
£ MT, PT Propane (G31) 37 mbar 3+
Butane (G30) 30 mb
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Ly, |-outane(G30) 30 mbar |
MT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, TR Propane (G31) 30 3B/P
Y mbar
«—> PL Propane (G31) 37mbar | |

This barbecue can be supplied by liquefied combustible propane or butane in cylinder form.
Propane cylinders will provide gas all year round, even in winter, when it is cold. You may need
a wrench (not included) to change the cylinders. Butane cylinders provide a sufficient gas
supply during the summer, but the performance of the barbecue may be affected when the
temperature of the gas falls below +10°c. Check that you have the correct gas cylinder and
regulator for your barbecue.

- The hose must hang freely without being bent, folded or twisted so as not to obstruct the
passage of gas. Always inspect the hose before use, in case of cracks, cuts or excessive wear.

- Apart from the connection point, no part of the hose should touch the hot parts of the
barbecue. If the hose is damaged, replace it with a suitable hose designed specifically for use
with liquefied combustible gas and in accordance with the national standards of the country in
which it is used.

- Use an appropriate hose that complies with standard ISO3821, the length of which should not
exceed 1.5 M.

For optimal performance, we recommend using a 6-kg cylinder of butane or a 5-kg cylinder
of propane. Use an appropriate regulator that complies with standard EN16129. YOU MUST
HAVE A REGULATOR AND GAS CYLINDER THAT WILL ADEQUATELY ENSURE THE SAFETY
AND EFFICACY OF YOUR BARBECUE. USING AN INAPPROPRIATE OR FAULTY REGULATOR
IS DANGEROUS AND WILL VOID THE WARRANTY. Please consult your local gas retailer to
determine which gas cylinders and regulators are most suitable.

Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by the user.

(2. seTuP )

Leak test

Always carry out this test in a well-ventilated area. Carry out this test every year and each time
the gas cylinder or hose is replaced.

- Step 1- check that all buttons are in the off position.

- Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or regulator.

- Step 3 - check for any potential leaks by coating all of the seals of the gas system, including the
connections of the valve on the gas cylinder, hose and regulator, with a water (50%) and soap
(50%) solution. Never use a naked flame to test for leaks.

- Step 4 - the formation of bubbles above certain seals indicates a leak.

- Cut the gas supply

- Retighten all of the seals

- Begin the test again

- If bubbles form again, do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance.
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Thoroughly clean the water/soap solution from all of the seals and connections after carrying
out the leak test.

Selecting an area

- This barbecue must only be used outdoors and must be placed in a well-ventilated area. Take
care never to place it under a combustible surface. The sides of the barbecue must never be
less than one metre from any combustible surface. Keep this barbecue away from flammable
materials!

- Carefully select the area in which to use the barbecue. It should be placed in an open but
sheltered space away from trees and other objects that could catch fire.

Precautions

- Do not block the air intakes on the body of the barbecue.

- If you have to replace the cylinder, check that it is fully closed and that there are no ignition
sources (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) Nearby before continuing.

Connecting a gas hose to the barbecue

- Connect the gas hose at the gas intake point, on the left side of the barbecue. Do not over-
tighten it. Do not use adhesive tape or liquid adhesive on the connection.

- Tighten them by hand.

- Check that all of the barbecue control buttons are in the off position. Connect the regulator
to the gas cylinder, following the instructions provided by the regulator and cylinder retailer.
Affixing the regulator to the gas cylinder

Check that all of the barbecue control buttons are in the off position. Connect the regulator to
the gas cylinder, following the instructions provided by the regulator and cylinder retailer.

(‘3. USE RECOMMENDATIONS )

Warnings

- Before continuing, ensure that you have correctly understood the important information
section of this manual.

- The design of this barbecue prohibits the use of more than 50% of the cooking zone as a solid
plate. If the plates are completely covered, the resulting excessive heat build-up could damage
the barbecue, which the warranty does not cover.

Lighting the barbecue

- Open the hood of your barbecue before lighting it. Never light your barbecue with the hood
closed.

- Ensure that all of the gas buttons are off. Open the gas control valve on the gas cylinder or
regulator.

- Push the button of the burner that you want to light and turn it anti-clockwise until you feel a
resistance to rotation. Wait 4 seconds, then continue to turn the knob until you hear a click (the
burner will normally ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.

- Light the other burners in any order, depending on your needs. Check that each burner is lit
before lighting the next.

- If the burner does not light after following the procedure above, turn the knobs to the off
position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Repeat the steps above. If
the barbecue still does not light, please refer to the manual lighting instructions below.

- After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat
the barbecue. This process must be carried out before each cooking session. The hood must
remain open during pre-heating.

- Once pre-heating is finished, turn all of the burners to low heat to ensure the best cooking
results.

Instructions for manual lighting

- Open the hood of your barbecue before lighting it. Never light your barbecue with the hood
closed.
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- Ensure that all of the gas buttons are off. Open the gas control valve on the gas cylinder or
regulator.

-Insert a lit match through the rightmost ignition hole below the control panel and place it near
the right burner hole.

- Push and turn the far right knob anti-clockwise to the maximum position.

- When the right burner is lit, turn on the remaining burners from right to left.

- Make sure that each burner is lit before lighting the next burner.

- If the far right burner does not light, contact your local retailer.

- After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat
the barbecue. This process must be carried out before each cooking session. The hood must
remain open during pre-heating.

-Once pre-heatingis finished, turn all of the burners to the minimum position to ensure the best
cooking results.

Cooking on the grill

The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket with briquettes/lava stone)
under the grill, which in turn heats the food placed on the grill. The natural juices produced by
the food during cooking flow over the heat diffuser (or briquettes/lava stone) and evaporate.
The resulting smoke envelops the food, escaping upwards, giving the food the unique aroma of
a barbecue. To obtain a more even cooking, lower the barbecue hood, making sure the burners
are on low heat.

Cooking on the plate

The burners directly heat the plate, which cooks the food placed on it. The plates allow you to
cook smaller foods, such as seafood, that could fall between the bars of the grill. They also cook
foods that require a high temperature/short cooking times such as vegetables and small pieces
of fish. Similarly, they can be used just like a kitchen hotplate to grill steaks, cook eggs, etc. They
can also be used to heat pans or keep food warm.

Controlling flares *very important*

- Flares occur when the food is cooking and the juices and fats run over the hot heat diffusers.
Smoke, of course, helps to give food that great barbecue taste, but it is better to avoid flares to
prevent the food from burning. To control these flares, it is absolutely essential to remove the
excess fat from the food before cooking. Use a reasonable amount of marinades and cooking
sauces. The burners must also be set to min for cooking.

-When flares occur they can normally be extinguished by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the barbecue surface,
taking care to protect yourself against flames.

-In case of a grease fire please follow the instructions below.

Fat fires

- Empty and clean the grease trap of all cooking debris after each use.

- If the barbecue is used for large parties, it will need to be turned off every two hours and
cleaned. It should be cleaned more often if you cook a lot of very fatty food (sausages, merguez,
etc.). Failure to follow these guidelines can cause fat fires, which can cause injury and can
damage the barbecue.

In the event of a fat fire/warnings:

- If you can do so safely, turn off all of the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the fire to go out.

- Do not close the barbecue hood.

- Never spray your barbecue with water. If you use a fire extinguisher,

- It must be a powder extinguisher.

- Do not remove the grease trap.

- If the fire does not appear to be diminishing or seems to be getting worse, contact the fire
brigade for assistance.
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After cooking

- After each cooking session, set the barbecue burners to the maximum position and allow them
to burn for 5 minutes. This will burn off any cooking residue and consequently help cleaning.
Make sure the hood is open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease that could catch
fire.

Switching off the barbecue

-When you have finished using the barbecue, turn all of the gas valves fully clockwise to the
off position and turn off the gas supply to the cylinder.

- Wait until the barbecue is cold before closing the hood.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
withreduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This instruction can also get from the website of Adeo Service.

- Maximum load for the Rotisserie is 5kg.

- The optional 4xAA batteries are powered for LED lamp. Rechargeable batteries are to
be removed from the appliance before being charged, when non-rechargeable batteries are
not to be recharged. Different types of batteries or new and used batteries are not to be
mixed. Batteries are to be inserted with the correct polarity. Exhausted batteries are to be
removed from the appliance and safely disposed of. If the appliance is to be stored unused
for a long period, the batteries should be removed. The supply terminals are not to be short-
circuited.

(4. CARE AND MAINTENANCE )

- Clean your barbecue regularly between uses and especially after extended periods of storage.
Check that the barbecue and its components are cold enough before cleaning. Never leave the
barbecue exposed to the elements and keep it away from moisture.

- Never spray the barbecue with water when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

- To prolong its life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that
you cover it if left outdoors for extended periods, especially during the winter months. High-
strength tarpaulins and other accessories for barbecues are available from your local retailer.
- Even if your barbecue is covered for protection, it should be inspected regularly as moisture or
condensation may form, which could damage it. It may be necessary to dry the barbecue and
the inside of its protective cover. Fat residues may mould on parts of the barbecue. This should
be cleaned with very hot soapy water.

- Any rusty parts you find that are not in contact with the food should be treated with a rust
inhibitor and repainted with a barbecue or heat-resistant paint.

Cooking surfaces

-When the barbecue has cooled down, clean it with warm, soapy water. To remove food residue,
use a dish-washing detergent. Do not use abrasive sponges or scouring powders as they could
permanently damage the finish of your barbecue. Rinse and dry well. We do not recommend
cleaning the grills and plates in a dishwasher because of their weight.

- Remember that the use of icecubes, which may cause thermal shock and crack the enamel of
the plate, must be avoided.

- If rust appears on the cooking surface in contact with the food, it must be replaced.
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Maintaining the burners

- Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a
blue flame, that maybe has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more
yellow, it could be due to debris or insects in the holes or tubes of the burner. This could cause
a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a fire behind the control panel,
seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be switched
off immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition
to the following conditions:

- Removing your barbecue from storage.

-If one or more burners do not ignite.

- If the flame of the burner is too yellow.

- If the gas ignites behind the control panel.

- To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be
used to remove rust from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove
obstructions in the holes or tubes of the burner, taking care not to enlarge the burner holes.

- You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and
tap it gently against a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.

-When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.

- Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a
blue flame, that maybe has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more
yellow, it could be due to debris or insects in the holes or tubes of the burner. This could cause
a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a fire behind the control panel,
seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be switched
off immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition
to the following conditions:

- Removing your barbecue from storage.

-If one or more burners do not ignite.

- If the flame of the burner is too yellow.

- If the gas ignites behind the control panel.

- To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be
used to remove rust from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove
obstructions in the holes or tubes of the burner, taking care not to enlarge the burner holes.

- You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and
tap it gently against a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.

- When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.

Heat diffuser

Remove any food residue from the heat diffuser with a wooden or soft plastic scraper or with
a brass brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with warm, soapy water and rinse
thoroughly.

Grease collection tray

- After each use, remove and clean all food and fat deposits from the grease collection tray, using
a wooden or plastic scraper if necessary.

- If you do not follow these instructions, it may cause a grease fire. This could result in serious
damage to your barbecue that will not be covered by the warranty. If necessary, the grease
collection tray can be cleaned with soapy water.
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Barbecue body

Regularly remove excess grease from the barbecue body using a cloth that has been soaked in
soapy water and thoroughly wrung out. Excess fat and food deposits can be removed from the
inside of the barbecue body using a wooden or soft plastic scraper. For ease of cleaning, you can
add a sheet of aluminium foil that will be changed with each use. Be careful not to block the
grease drain holes. If you need to clean it thoroughly, use a cloth and hot soapy water or a nylon
brush. Do not use abrasive cleaning agents. Remove the grills and/or plates and burners before
cleaning thoroughly. Do not immerse gas knobs or fuel lines in water. Check the ignition after
carefully replacing the components in the barbecue body.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a non-abrasive cloth or pad and hot, soapy water. Do not use
scouring pads or powders as this will permanently damage the finish of your barbecue. Dry
thoroughly after cleaning to prevent rusting.

Trolley

- Wipe with a cloth soaked in hot soapy water, then dry.

-As with any stainless steel product and to guarantee the longevity of your product, particularly
the appearance of the stainless steel, we recommend regularly maintaining the stainless steel
parts of your barbecue using a protective oil, and to do this from first use. From time to time, you
can also spray the surface with a stainless steel cleaner, then rub with a soft cloth and polish it.
This will provide you with a thin layer of protection for your stainless steel surfaces.

Fittings

We recommend that you check and tighten all screws, bolts, etc. At regular intervals.

Storage

- Make sure your barbecue is cool before covering or storing it. Store your barbecue in a cool and
dry place.

- Cover the burners with aluminium foil to prevent insects and other debris from entering the
burner orifices.

- If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outside. The
gas cylinder should always be left outdoors in a dry, well-ventilated area away from heat or
ignition sources. Do not let children play with this cylinder. Do not expose the gas cylinder to
direct sunlight.

- Beforeusing the barbecue after extended periods of storage, follow the installation procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for
it to be recycled. If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its
accessories; please comply with applicable rules for collection, retrieval and recycling of such
products.

(6. TROUBLESHOOTING )

PROBLEM/SOLUTION
The burners do not ignite with the ignition system

-The gas cylinder is empty -> Replace witha full cylinder

-Faulty regulator -> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Clean the burners

-6as hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

-Theelectrode cable is loose or disconnected from the electrode > Reconnect the cable

-The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

-The integrated igniter is faulty - Replace it

-Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3to 4 mm between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
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(6. TROUBLESHOOTING

The burner does not ignite with a gas igniter

-The gas cylinder is empty -> Replace withafull cylinder
-Faulty regulator -> Check or replace the regulator
-Burners clogged - Clean the burners
- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles
Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)
-The gas cylinder is too small > Use a bigger cylinder
-Burners clogged - Cleanthe burners
- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles
-Wind -> Use the harbecue inan area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn
+Integrated ignition system jammed - Replace the gas valve
- Gas valve jammed -> Have your retailer replace the gas valve
(7. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or toothers and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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('8. TECHNICAL DATA

ADEO Services c €
Product Name Outdoor Gas Grill 2 5 7 5 _2 2
Model Number 2023R09P02-0028
- -
Gas Category l3. 28-30/37) l3g/p(30) lagpan) l3g/p(s0)
Gas and Supply Butane(630) | Propane(G31) Butane Butane Butane
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
Ly ag.30/3): BE, CH, CY, CZ, ES, FR, 6B, 6R, IE, IT, LT, LU, LV, PT, K, I
. Lygpioy: CY, CZ, DK, EE, FL, FR,HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT
Country of Destination AT, O 7 0F 5K
|3_B/|>(37): PL

Main Burner Injector

.a urner Injecto 00.92 mm 00.92 mm 00.86 mm 00.81 mm
Size
Side Burner Injector Size 00.88 mm $0.88 mm 00.79 mm 00.75 mm
Total Nominal Heat T gt
Inputs (Hs)
Electric Energy(v/DC) 4x15V - Ampoule LED/Rated voltage:220-240/Frequency:50/60 Hz
Use outdoors only.
Read the instructions hefore using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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EN|FR|
i : ESIPT|
EU/EC Declaration of conformity

Déclaration UE/CE de conformité
DECLARACION CE / UE DE CONFORMIDAD
Declaracdo CE/UE de conformidade

Product Model[Modéle du produitjModelo de producto|Modelo do produto|

84178201

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragao de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracién|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto | GAS BARBECUE

Product Ry |Référence pros \cia del producto|Referencia 84178201 - EAN Code: 3276007420661
do produtor] Industrial Type Design Reference: K114BNDD2-A
Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto| NATERIAL

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série SN SSSSSS XX DDMMYY nn PPPPPP (SN: Serial NO" SSSSSS: Supp“er COde‘
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificaéo do numerode XX : Production line ID, DDMMYY: Production date, nn: number of version of

sériel product, PPPPPP : Incremental number)
The object of the above is in with the R to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union t n ‘objet de la dé 1 décrit ci- references to the ns in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
dessus est a la législation d't isation de I'union |Réfé es des normes | ées pertinentes notifié|Cuando corresponda * el nombre y nimero de

i | objeto de la i6n descrita anteriormente es conforme appliquées ou des spécii par rapport la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
ala legislacién de armonizacion pertinente de la Unién|O objeto da conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas  referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
declaracdo acima descrita estd em conformidade com a legislagéo de pertinentes utili: [el( ias a las i i numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e
harmonizagéo da Unido aplicavel:| respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as  a referéncia ao documento|

normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificacdes para as quais a conformidade € declaradal

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

appliances burning gaseous fuels| appareils bralant des EN 498:2012 ITS-2575-GAR-2128522-R6

combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| EN 484:2019+AC:2020 160523041GZU-001 R18 released by Intertek
aparelhos a gas|

2014_35_EU_LVD

electrical equipment designed for use within certain voltage limits EN 60335-1:

(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines 2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A2:2019+A14:2019+ 170516060GZU-001
limites de tension |[material eléctrico destinado a utilizarse con A15:2021 released by Intertek
determinados limites de tensién |material elétrico destinado a ser EN 62233: 2008

utilizado dentro de certos limites de tensao |

2014_30_EU_EMC EN 55014-1:2021

Electromagnetic compatibilitylcompatibilité EN 55014-2:2021 170516061GZU-001
électromagnéti ibilidad electr ética EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 released by Intertek
|compatibilidade eletromagnética | EN 61000-3-3:2013+A1:2019

IEC 62321-3-1:2013

2011_65_EU_RoHS IEC 62321-4:2013+AMD1:2017

Restriction of hazardous substances in electrical |IEC 62321-5:2013

products|Restriction des substances dangereuses dans les produits |EC 62321-7-1:2015 180210285b 001
électriques|Restriccion de sustancias peligrosas en equipos |EC 62321-7-2:2017 released by TUV
eléctricos.|Restricdo de substancias perigosas em equipamentos EN SO 17075-1:2017

elétricos| IEC 62321-6:2015

IEC 62321-8:2017

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de Ronchin France

expedicion|Local e data de emiss&o|
05/10/2022



Ce produit se recycle, s’il n’est plus utilisable déposez-le en déchetterie.
Notice a trier. Pour en savoir plus : www.quefairedemesdechets.fr

@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilisé, veuillez Capporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este producto es reciclable. Siyano se puede usar, llévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ (Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd 1o mpoidv sivar avakukAbato. EQv Sev pmopet Théov va ypnatpomomdel, IETadepete Ty g KAToL0 KEVTPO QVaKUKAWANG

CMOPPULATUV.

@ Tenprodukt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.
@ 30T NpogyKT MOXET nepepataTbIBaTbCA. ECNI OH GOMbLLIE HE MPUTOTIEH N4 NONIb30BAHIA, CLIAITE r0 B YTAMM3ALIMOHHbIN LIEHTP.
@ bynenim KaiTa eHeyre kenepi. OHbl api KonpaHyra GonMaiTbIH Xarfaia, OHbl KaiTa eHEMTIH OPTANbIKKA TAnChIpybIHbI3MbI

OTIHEMI3.

@ . bt snse) 580 ) a3l a ¢ Allanin) (Sadl e axs W 1) ¢ sl By S il faa

@ Lieit npopykT Moxe nepepo6nsTvcs. AKLLO BOHO GibLLE HE ¢ NPUATHE 1A BUKOPUCTYBAHHS, 30AITE 00 B YTURi3aLjiHuMit

LEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.
@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ IUmM'y DIn INX7 N7109 NTAN? ™17 Nayn? U Irnny [N Nt axm

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

Production year: 2022
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Made in China / CoenaHo Bo Kutae /
KblTanpga »kacanfaH / Fabricado na China

____________________________________

____________________________________

** Garantie 5ans/ 5 anos de garantia/ Garantia de 5 anos/ Garanzia 5 anni/ Eyyunon 5 etdv / Gwarancja 5-letnia / FfapaHTus

5net/Keningik 5 xbin /&l 5 glaa / TapaHTia 5 pokiB / Garantie 5 ani/ Garantia 5 anos /01w 5-7 ninnx / 5-year warranty

ADEO: business name (Adeo Services)
Adress (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France)

UA: Bpo6HuK: TOB "Aneo Cepgice3 C.A.", Byn. Caai KapHo, CS 00001, 59790
PoHLLIeH, DpaHLis. IMnopTep: TOB "fepya MepneH YkpaiHa', 04201 YKpaiHa,
M.Knig, Byn. MongpHa 17A, +380 44 498 46 00. IMNopTeP NpUMMaE NpeTeHsil
Bi CMOKMBAYIB LLIOA0 TOBAPY, a TAaKOX MPOBOAMTb 0r0 PEMOHT, TEXHIUHE |
rapaHTIHE 06CTYrOBYBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais, n°. 525, 6° andar ¢j
61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regides 0800-0205376

IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,

Hosted in Leroy Merlin Fourways Store, 35 Roos Street, Witkoppen Ext 97,
Sandton, 2191 Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

KZ: /IMnopTTayLLbl/TayapAblH canackl 60MbIHLLIA Hapa3sbifbiKTapabl
Kabblgayfa ekineTTi Tynfa: Jlepya MepneH KasakcTaH» MLLC KasakcTaH
Pecny6nurKackl,050000, Anmarthl K., KoHaeB KeLLeci, 77, «ParkView» B0, 6K,
07-KeHce

mnopTep / Mpogasel / OpraH13aums, NpUHMUMatoLLLas NPeTeH3um No
KayecTBy mpoayKL1m B Pecnybnuke KasaxctaH: TOO «[lepya MepneH
KazaxcTaH». 050000, Pecny6nvika KazaxcTtaH, . AnMaTsl, y. KyHaesa, f. 77,
BL| «PARK VIEW», 6 3TaX, opuc N2 07.

RU: imnopTep/Mpoaasel/OpraHmn3ayus, ynonHoOMoYeHHas NMpUHMMaTh
npeTeH3um No Kauyectsy ToBapa B PO: 000 «JTEPYA MEPJTEH BOCTOK»,
141031, Poccus, MockoBckast 061, . MbITULLM, OCTaLLIKOBCKOE Luocce, 4.1





