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GRILL ELEKTRYCZNY PROSTOKATNY (STOLOWY Z PODSTAWA,).
DO UZYTKU WEWNETRZNEGO.
MG406 / KYS-863
INSTRUKCJA MONTAZU | BEZPIECZENSTWA

Szanowni Panstwo,
Dziekujemy za zakup produktu Master GrillgParty.

WAZNE! Przed przystgpieniem do ztozenia grilla prosimy zapoznac sie z niniejszg
instrukcjg w celu przeprowadzenia prawidtowego montazu oraz zapewnienia
bezpiecznego uzytkowania. Zalecamy zachowanie ponizszej instrukcji w bezpiecznym
miejscu na wypadek ewentualnego demontazu/montazu w przysztosci.
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, niezbedne jest uwazne zapoznanie sie

@ Z ponizszg instrukcjg bezpieczenstwal

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

1. Grill nalezy ustawic¢ na stabilnym, ptaskim, poziomym, niepalnym i suchym podtozu, w
dobrze wentylowanym, suchym pomieszczeniu lub zadaszonym tarasie, zabezpieczonym
przed opadami atmosferycznymi. Grill nigdy nie moze byc¢ uzytkowany w przyczepach
kempingowych, w namiotach lub na poktadach todzi! Nie uzytkowac w poblizu
ogrzewaczy gazowych lub elektrycznych. Nie ustawi¢ korpusu grilla w poblizu brzegu
stotu lub grilla. Podstawa grilla nie moze byc¢ ustawiana na postumentach.

2. Zawsze nalezy ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci od przedmiotow tatwopalnych np.
ceraty, obrusu, dywanow, gatezi, drewnianych ptotow lub podtog, paliwa itp. Ustawic grill
w odlegtosci co najmniej 20cm od sciany.

3. Przed rozpoczeciem uzytkowania sprawdzi¢ czy napiecie zasilania jest zgodne z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej. Gniazdko zasilania musi by¢ wyposazone
w bolec uziemiajgcy. Nie podtgczac grilla poprzez minutniki bgdz inne urzgdzenia
sterujgce. Nie podtgczac innych urzadzen o duzej mocy do tego samego obwodu.

4. Kazdorazowo przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdzic stan izolacji przewodu
elektrycznego. W razie stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen, pekniec, przeciecia czy tez
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nadtopienia izolacji zaniechac uzytkowania grilla i zwrocic sie do serwisu w celu wymiany
uszkodzonych czesci.

Urzadzenie oraz kabel zasilajgcy nie mogg znajdowac sie w poblizu gorgcych powierzchni
lub ognia. Kabel przytgczeniowy nie powinien byc¢ poskrecany ani przedtuzany.

Nigdy nie dotykac metalowych czesci grilla, gdy urzadzenie jest pod napieciem!

Nie uzywac urzgdzenia, gdy jest wilgotne lub gdy jest narazone na bezposrednie dziatanie
wilgoci bgdz opadow atmosferycznych. Nie schtadzac gorgcego grilla wodg. Nie zanurzac
termostatu w wodzie!

UWAGA! Grill moze byc¢ gorgcy, zawsze zachowac 0stroznosc¢ podczas uzytkowania i
nigdy nie przesuwac grilla podczas pracy!

Nigdy nie pozostawiac wtgczonego grilla bez dozoru! Chronic¢ przed dostepem dzieci |
zwierzat domowych! Grill mogg obstugiwac wytgcznie osoby trzezwe i o petnej
sprawnosci!

Nalezy zwrocic szczegolng ostroznosc na gorgce lub ostre czesci grilla (ptyta grzewcza).
Nie nachylac twarzy bezposrednio nad grillem! Nie dotykac grilla nieostonietg dtonia.
Podczas uzytkowania uzywac rekawicy ochronnej i googli ochronnych.

Nie ciggngc za sznur termostatu, nie przesuwac grilla ciggnac za sznur ani nie dotykac
termostatu wilgotnymi rekomal Nie przeciggac sznura przez ostre przedmioty!
Maksymalna masa zywnosci na ruszcie wynosi 1.5 kg. Grillowana zywnos¢ powinna byc
roztozona rownomiernie na catym ruszcie. Maksymalna masa zywnosci na podgrzewaczu:
0,2kg.

Nie dopusci¢ do nagromadzenia na ruszcie nadmiernych resztek zywnosci, ttuszczu badz
oleju, ktore mogg uszkodzic¢ grill. Nie uzywac bez wtozonego pojemnika na ttuszcz!

Po zakonczeniu grillowania lub przed przystgpieniem do czyszczenia ustawic pokretto w
pozycji ,OFF" i odtgczy¢ wtyczke urzadzenia od sieci.

Przed zakonczeniem pracy zawsze nalezy upewnic sie, ze grill jest catkowicie zimny. Nie
pozostawiaC urzgdzenia na NOC nNa zewngtrz pomieszczen.

W przypadku poparzenia: odtgczyC urzgdzenie od sieci, natychmiast schtodzi¢ oparzone
miejsce zimng wodg i skontaktowac sie z lekarzem.

Nie dokonywac samowolnych napraw ptyty i termostatu oprocz czynnosci obstugowych
opisanych w niniejszej instrukcji. W razie potrzeby zwrocic sie do serwisu.

Podczas uzytkowania grilla elektrycznego nie stosowac nigdy do podnoszenia temperatury
srodkow tatwopalnych (wegla drzewnego, rozpatek, rozpuszczalnikow itp.)!

Przy pierwszym uzyciu wtgczyc¢ grill przy nastawieniu na petng moc i pozostawic¢ pod
nadzorem przez 3-5 minut, przed utozeniem potraw na ruszcie.

20.W celu unikniecia przekroczenia dopuszczalnej temperatury pracy, ruszt grzatki grilla

21.

elektrycznego nie moze byc przykrywany zadnym materiatem ostonowym np. tackami do
grillowania, folig aluminiowg bgdz przezroczysty, rekawami do pieczenia, pokrywkami bgdz
pojemnikami itp. Nakrycie grilla elektrycznego wyzej wymienionymi materiatami moze
spowodowac wzrost temperatury grzatki ponad dopuszczalng i by¢ potencjalnie
niebezpieczne dla uzytkownika bgdz spowodowac uszkodzenie urzgdzenia!

Po zakonczeniu uzytkowania, w przypadku awarii, przed czyszczeniem zawsze odtgczyc
wtyczke sieciowg od pradu!

|. Przeznaczenie, parametry techniczne, budowa.

Crill elektryczny przeznaczony wytgcznie do przygotowywania potraw w uzytkowaniu
amatorskim. Inne zastosowania urzgdzenia nie sg dopuszczalne! Uzytkowac wewnatrz
pomieszczen, w miejscach dobrze wentylowanych i na utwardzonym, niepalnym podtozu,
gdzie dostepne jest zasilanie elektryczne 230V zgodne z klasg ochronnosci I- wyposazone w
instalacje z przewodem uziemiajgcym.



Crill posiada, ptyte grzewczg wykonang ze stopu aluminium 41x29 cm, podzielong na czesc
przeznaczong do grillowania i smazenia, pokrytg warstwg nieprzywierajgcg. Urzgdzenie
wyposazone jest w: termostat z wytgcznikiem stuzgcym do ustawienia zgdanej temperatury
grillowania oraz zatgczenia/wytaczenia urzadzenia, przewod zasilajgcy dt. 1,20 m
zintegrowany z termostatem, pojemnik na ttuszcz oraz ruszt podgrzewacza. Grill umocowany
jest na nodze z piecioramienng podstawg, wyposazony w potke z tworzywa sztucznego.

Po zdjeciu z podstawy grill mozna uzywac jako grill stotowy.

Napiecie znamionowe [V] 230

Czestotliwosc znamionowa pradu [HZ] 50

Moc znamionowa [W] 2000

Minimalny przekroj kabla zasilajgcego mm?2 0.75

Klasa ochronnosci |

Uzytkowanie W pomieszczeniach, amatorskie
Wymiary 59x35cm, wysokosc 93cm

Dtugosc przewodu 1.2m

Budowa:

1. Ruszt podgrzewacza 1szt

2. Owiewka 1szt

3. Ptyta grzewcza z warstwg nieprzywierajgcg 1szt

4. Pokretto termostatu 1szt

5. Kabel zasilajgcy zintegrowany z termostatem

6. Termostat 1szt

/. Wspornik ptyty- czes¢ gorna 1szt

8. Wspornik ptyty- czesc dolna 1szt

9. Potka 1szt

10. Gorna rura podstawy 1szt

11. tacznik ozdobny 1szt =

12. Dolna rura podstawy 1szt 10
13. A Nogi 5szt

13. B tgcznik nog 1szt g

14. Sruba mocujgca wsporniki 1szt o< 11
15. Ostona ptyty grzewczej 1szt i

16. Taca na ttuszcz 1szt 12

17. Uchwyt boczny 1szt
18. Podktadka gwiazdzista 1szt
19. Sruba 5szt

Il. Montaz

Prosimy rozpakowac urzgdzenie z opakowania |
zidentyfikowac poszczegolne czesci zgodnie z
rysunkiem. W przypadku, jesli dany element
sktadowy jest uszkodzony lub brakujgcy, nalezy
skontaktowac sie z importerem.

Zalecamy, aby montaz byt dokonany na utwardzonym, suchym podtozu dla unikniecia
zagubienia elementow. Do montazu niezbedny jest srubokret (niezatgczony).

Montaz przeprowadzic¢ przy urzgdzeniu odtgczonym od sieci zasilajgce)!

Instrukcja montazu:
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Skrzyzuj dwa wsporniki ptyty (7 i 8), aby wypukty punkt pasowat do
otworu lokalizacyjnego, a nastepnie umiesc wsporniki na gornej rurze
stojaka (10) i skrec za pomocg sruby (14). Grill moze byc¢ uzywany ze
stojakiem lub bez niego.

Przygotuj nogi oraz podstawe w pozycji ‘do gory nogami’. Wsun nogi (13A)
w tgcznik nog (13B). Wtasciwemu mocowaniu towarzyszy dzwiek ‘klik”.

Natoz podktadke gwiazdzistg (18) na dot podstawy z umocowanymi
nogami i wkrec¢ do oporu sruby mocujgce (19).

Wkrec¢ potowe gwintowanego trzpienia (a) do dolnej kolumny (12), nasun
pierscien ozdobny (11) na kolumne i zespol z gorng kolumng (10).

Wsun kolumne (12) w podstawe (13).

Zamocuj srube (b) do otworu w gornej kolumnie (10). Nastepnie od gory
natoz potke na potrawy (9) na kolumne. Upewnij sie, ze potka jest stabilnie
umocowana.




Natoz ostone ptyty grilla (15) na stojak.

Upewnij sie ze podstawa stojaka znajduje sie na poziomej, utwardzone]
powierzchni i nie istnieje ryzyko jej przewrocenia przez wiatr.

Grill nie moze byc¢ uzytkowany w poblizu butli gazowych lub materiatow
tatwopalnych.

Wsun pojemnik na ttuszcz (16) do ostony grilla.

Natoz ptyte grzewczg (3) na korpus (15) w ten sposob, aby jako pierwsze
wsuneto sie gniazdo potgczeniowe, nastepnie wyrownaj ptyte grzewczg
noryzontalnie.

Zamocuj ostone przeciwwietrzng grilla (2) do korpusu (15).
Jesli korzystasz z grilla w wietrznym miejscu, ustaw grill w taki sposob
aby owiewka znajdowata sie od strony z ktorej wieje wiatr.

Wsun ruszt podgrzewacza w uchwyt ostony i upewnij sie ze jest
poprawnie zamocowany.

Wsun termostat (4) do wnetrza przytacza ptyty grzewczej. Upewnij sie
ze termostat tkwi wewnatrz gniazda, inaczej potgczenie elektryczne nie
bedzie dziatato poprawnie.



Ill. Uzytkowanie

UWAGA Podczas uzytkowania zachowac szczegolng ostroznosc- czesci grilla mogg byc¢ bardzo

gorgce! Przed pierwszym uzyciem usun folie ochronng i inne zabezpieczajgce materiaty z czesci grilla.

1. Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci zasilajgcej a termostat ustawiony w pozycji OFF.

2. Wybierz ptaskie, bezpieczne i czyste pomieszczenie do grillowania potraw o dobrej wentylacji
wewnatrz budynku i z dala od przedmiotow tatwopalnych.

3. Wyjmij ptyte grzewczg, ruszt podgrzewacza i pojemnik na ttuszcz a nastepnie oczysc je zgodnie z
opisem w rozdziale ,czyszczenie urzgdzenia®. UWAGA: Osusz wszystkie czesci po czyszczeniu.
Nigdy nie zanurzaj requlatora temperatury | kabla potgczeniowego w wodzie. Nastepnie wsun tace
na ttuszcz, zamontuj ptyte grzewczg i termostat. Zawsze upewnij sie, ze taca jest zatozona i pusta.

4. Upewnjj sie, iz panel termostatu z grzatkg jest pewnie zamocowana do ptyty, w przeciwnym
wypadku urzgdzenie nie bedzie dziatato!

5. Podtgcz urzadzenie do zrodta pragdu wyposazone w gniazdko z bolcem uziemiajgcym o
obcigzeniu co najmniej 10A i przekre¢ pokretto termostatu zgodnie z ruchem wskazowek zegara
dla wybrania odpowiedniej temperatury grillowania dla danej potrawy. Pozycja ,OFF" wskazuje
wytgczenie urzgdzenia, a ,MAX"- najwyzszg temperature pracy.

6. Przy pierwszym uzyciu wtacz grill przy nastawieniu na petng moc i pozostaw pod nadzorem przez
3-5 minut, przed utozeniem potraw na ruszcie. Zapach wypalanej farby jest zjawiskiem normalnym
przy pierwszym podtgczeniu grilla.

/. Do grillowania uzywaj wytgcznie rozmrozonych produktow. Umiesc potrawy w srodkowej czesci
ptyty. Nie obcigzaj nadmiernie ptyty! Nie uzywaj ostrych przedmiotow, ktore mogg uszkodzic
powierzchnie nieprzywierajgcg ptyty.

8. Produkt wyposazony jest w termostat okresowo wtgczajgcy i wytaczajgcy grzatke dla uzyskania
zadanej temperatury. Z tego powodu lampka kontrolng umieszczona na panelu termostatu
okresowo zapala sie i gasnie podczas pracy. Zapalenie sie lampki sygnalizuje prace grzatki. Zuzycie
energii elektrycznej jest zalezne od wybranej temperatury- ustawienia termostatu. W przypadku
dtugotrwatego grillowania zaleca sie ustawienie grzatki na pozycje ,MAX". Petne nagrzanie grill trwa
okoto 3 minuty. Podczas pracy ptyty grzewczej moze byc¢ styszany cichy dzwiek, co jest zjawiskiem
normalnym.

9. Utdz potrawy (kietbaski, ryby) bezposrednio na ptycie (3), w tgcznej masie nie przekraczajgcej 1,5kg.
Nie uzywaj nigdy folii plastikowej badz aluminiowej badzZ tacek grillowych do nakrycia ptyty!

10. Nigdy nie uzywaj wegla drzewnego lub rozpatek przy uzytkowaniu grilla elektrycznego!

11. W przypadku, gdy rynienka do zbierania ttuszczu zapetni sie, odtgcz zasilanie od urzadzenia i usun
nadmiar ttuszczu. Nadmiar ttuszczu moze spowodowac zapalenie sie potrawy badz grilla. W czasie
pracy mozna w kazdej chwil wytgczy¢ grzatke przekrecajac pokretto termostatu w pozycje ,OFF”
lub odtgczajgc gniazdko od pradu.

12. Po zakonczonej pracy, gdy potrawy sg odpowiednio upieczone przekrec¢ pokretto termostatu na
pozycje wytgczong ,OFF" i odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej. Potrawy mogg byc¢ bardzo
gorace, nie dotykaj ich rekoma. Po ostygnieciu urzgdzenia wysun termostat (13) i oczysc¢ grill
zgodnie ze wskazowkami zawartymi w rozdziale ,czyszczenie urzgdzenia®. Do oziebiania nie
uzywaj wody lub innych ptynow, gdyz moze to spowodowac porazenie prgdem!

Sugerowane czasy pieczenia
Podane nizej ustawienia oraz czasy pieczenia nalezy uznac za orientacyjne, gdyz osiggniety efekt jest
uzalezniony m.in. od masy przyrzgdzanej potrawy, zawartosci wody | temperatury.

Potrawa Ustawienie termostatu Czas grillowania [min]
Stek/ wotowina 5 15-20

Jagniecina 5 12-18

Udka kurczaka 5 25-30

Kotlety 5 20-25

Skrzydetka kurczaka 5 15-20

Filet wieprzowy 4-5 9-10

Ryba (cata) 5 12-15

Kebab 3-4 10-12




| Kietbasy/ kietbaski | 3-4 | 12-15

Przydatne wskazowki dotyczgce grillowania:

o Wiatr oraz niska temperatura wydtuzajg proces grillowania.

e Dodanie niewielkigj ilosci wody na tacke do ttuszczu ograniczy dymienie. Zwrdc uwage aby woda
nie przelewata sie z tacki.

e (zas pieczenia jest tym dtuzszy, im wiecej produktow zostato wytozonych na ruszt.

e Podczas grillowania sprawdzac¢ okresowo stan potrawy, odwracajac jg szczypcami 1-max. 2 krotnie
w razie potrzeby. Uzywanie widelca moze uszkodzi¢ powtoke anty-przywierajgca ptyty grzewcze).
Czestsze odwracanie spowoduje zbytnie wyschniecie potrawy.

e /aleca sie uzywania termometrow do potraw aby kontrolowac stopien pieczenia.

e Potrawa bedzie delikatniejsza i chrupigca jesli zostanie zamarynowana poprzedniego dnia.
Marynate sporzadza sie z oleju (nawilza) , octu (nadaje kruchosc) oraz mieszanki przypraw.

e Nalezy zawsze myc rece przed i po kontakcie z surowym miesem, nie uzywac tych samych
akcesoriow do kontaktu z miesem surowym i upieczonym.

e Pieczenie wiekszych ilosci miesa bedzie utatwione po jego nacieciu. Przed przystgpieniem do
spozycia nalezy upewnic sie, ze mieso jest doktadnie upieczone!

o Nie grilluj jednak potrawy zbyt dtugo. Nawet mieso wieprzowe nalezy podawac gdy jest ciggle
nieco rozowe i krwiste.

o Jedli potrawy przywierajg do ptyty, nawilzaj okresowo ptyte za pomocg papieru do pieczenia
nawilzonego w olejem jadalnym.

o (Gdy zywnosc jest juz dostatecznie upieczona, mozna przeniesc jg na ruszt podgrzewacza, aby nie
wystygta.

e (Gdy potrawa jest upieczona mozna ustawic¢ nizszg moc grzatki, aby potrawa nie wystygta.
Dtugotrwate podgrzewanie pozbawi jednak potrawe Swiezosci i sprawi ze bedzie sucha.

IV. Czyszczenie urzgdzenia

1. Zawsze odtgczaj zasilanie od urzadzenia przed czyszczenia grilla. Upewnij sie czy grill jest zimny.
Nigdy nie czys¢ urzgdzenia, ktore jest gorgce!

2. Roztoz gorne elementy grilla w kolejnosci odwrotnej do wskazanej w instrukcji montazu..

3. Optucz ptyte grzewcza (3) i pojemnik na ttuszcz (4) za pomocg cieptej wody a nastepnie oczysc
za pomocg wilgotnej miekkiej tkaniny lub recznika papierowego. Nie uzywaj wody do czyszczenia
termostatu grillal Uwazaj aby wilgo¢ nie pozostata na zadnych z czesci grilla majgcych kontakt z
napieciem elektrycznym. Nigdy nie zanurzaj termostatu w wodzie!

4. Do czyszczenia nie uzywaj ostrych przedmiotow, drucianych szczotek, myjek aluminiowych lub
proszku czyszczacego. Upewnij sie, ze elementy elektryczne i ich ostony nie sg wilgotne.

V. Przechowywanie

Po skonczonej pracy zawsze ustawic¢ termostat na pozycje ,OFF" i odtgczy¢ urzgdzenie od sieci. Przed
przechowywaniem nalezy upewnic sie, czy grill jest zimny. Grill przechowywac w czystym i
niezawilgoconym pomieszczeniu. Nie obcigzac nadmiernie grilla, aby nie spowodowac uszkodzenia
nozek!

VI. Usuwanie usterek i postepowanie reklamacyjne

Urzadzenie wyposazone jest w wytgcznik sieciowy, ktéry automatycznie odtgcza grzatke, gdy ta
nie znajduje sie na obudowie grilla. W przypadku, gdy grzatka grilla nie grzeje, nalezy w pierwszej
kolejnosci skontrolowac, czy ptyta jest poprawnie potgczona z termostatem.

Kazde inne uszkodzenie, zwtaszcza uszkodzenie grzatki, kabla zasilajgcego, termostatu, nie moze byc
samodzielnie naprawiane przez uzytkownika. W powyzszym przypadku nalezy przekazac urzgdzenie
do specjalistycznego serwisu.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem lub
uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem produktu. W przypadku reklamowania w/w produktu
nabywca zobowigzany jest dostarczy¢ produkt kompletny i w opakowaniu umozliwiajgcym bezpieczny
transport do odbiorcy. Artykuty zabrudzone nie bedg przyjmowane do naprawy. Zgtoszenia
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reklamacyjne z tytutu zgodnosci z umowg sprzedazy bgdz gwarancji powinny by¢ dokonane w
miejscu zakupu urzgdzenia i zgtaszane wraz z dowodem zakupu.

VII. Certyfikaty bezpieczenstwa i oznaczenia

Urzgdzenie posiada nastepujgce certyfikaty i oznaczenia:
Certyfikat CE

Urzadzenia opatrzone tym znakiem podlegajg europejskiej Dyrektywie w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)
2002/96/WE, ktora oznacza koniecznosc selektywnej zbiorki odpadow. Po
zakonczonej eksploatacji urzagdzenia nie wolno wyrzucac ani sktadowac z
innymi odpadami, lecz powinno by¢ ono zwrocone przez konsumenta do
sprzedawcy badz importera lub dostarczone do Sieci Gminnych Punktow
Zbiorki Odpadow Elektrycznych i Elektronicznych. Wtasciwa segregacja |
selektywna zbidrka zuzytego sprzetu zmniejsza negatywne oddziatywanie
substancji niebezpiecznych na srodowisko naturalne i zdrowie cztowiekal

Uzywaj przedtuzacza i instalacji elektrycznej z uziemieniem.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.

> ® |xg R

Nie dopuszczac do kontaktu z woda.

Zastrzegamy mozliwos¢ zmian technicznych w stosunku do ponizszej instrukcji, na skutek
wprowadzania modyfikacji stuzgcych doskonaleniu produktu.

Floraland Sp. z o0.0. Sp. k.
ul. Struzanska 28, Stanistawow Pierwszy, 05-126 Nieporet, Polska
www.floraland.pl  www.mastergrillparty.pl




KARTA GWARANCYJINA | WARUNKI GWARANCJI
Produkt zakupiony i uzytkowany na terenie Rzeczpospolitej Polskiej objety jest 12 miesieczng gwarancja.
W ramach obowigzywania gwarancji bedg usuwane nieodptatnie wszystkie usterki pod warunkiem, ze
spowodowane zostaty wadami produkcyjnymi bgdz technicznymi produktu oraz gdy urzgdzenie byto
uzytkowane zgodnie z przeznaczeniem i z wymogami zawartymi w instrukcji obstugi.
Niniejsza karta gwarancyjna wraz z czytelnym dowodem zakupu: fakturg bgdz paragonem oraz z reklamowanym
produktem jest dowodem przystugujgcej gwarancii.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje zakupionych urzadzen, w ktorych uszkodzenia powstaty na skutek:
e niewtasciwej lub niestarannej obstugi lub eksploatacji niezgodnej z przeznaczeniem lub na skutek
niewiedzy uzytkownika badz nieprzestrzegania zasad bezpiecznego uzytkowania,
e mechanicznego uszkodzenia produktu powstatego wskutek: przecigzenia, niewtasciwego
przechowywania, transportu lub nie wykonania przewidzianych zabiegdow konserwacyjnych,
e naturalnego zuzycia bedgcego konsekwencjg uzytkowania rzeczy w trakcie prawidtowej eksploatacji,
e napraw dokonanych przez osoby do tego nieupowaznione,
e Czynnosci konserwacyjno-naprawczych wykonanych przez uzytkownika, w wyniku ktorych wada
powstata,
e dziatania sity wyzszej (pozar, powodz, wytadowania atmosferyczne, itp.),
e Uuzywania nieoryginalnych czesci zamiennych badz stosowania materiatow eksploatacyjnych nie
przeznaczonych do uzywania z danym produktem,

Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmujg prawa uzytkownika do domagania sie zwrotu utraconych zyskow
badz szkdd spowodowanych wadliwym dziataniem urzgdzenia oraz kosztow jego demontazu i transportu.
Wybor sposobu usuniecia wady nalezy do Gwaranta, ktdéry moze rzecz naprawi¢ poprzez: naprawe badz
wymiane czesci uszkodzonej, lub wymiane catej rzeczy. Niezaleznie od sposobu usuniecia wady gwarancja trwa
dalej, przedtuzona o czas usuwania wady przez gwaranta. W razie wymiany artykutu lub jego czesci na nowe
badz ich naprawy w ramach gwarancji, gwarancja biegnie na nowo w odniesieniu odpowiednio do artykutu lub
jego czesci.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z tytutu
niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

Postepowanie reklamacyjne:

W przypadku reklamacji uzytkownik ma obowigzek dostarczenia wadliwego urzgdzenia do miejsca jego zakupu.
Reklamujgcy zobowigzuje sie dostarczy¢ sprzedawcy czyste i kompletne urzgdzenie wraz z krotkim opisem
stwierdzonych wad. Gwarant zobowigzuje sie rozpatrzy¢ zgtoszenie reklamacyjne w ciggu 14 dni od jego
zgtoszenia.

W przypadku uznania reklamacji za uzasadniong Gwarant zobowigzuje sie do naprawy urzadzenia lub jego
uszkodzonej czesci w ciggu 14 dni od daty jego dostarczenia do sprzedawcy. Jesli usuniecie wady, z powodu jej
skomplikowania wymaga znacznego naktadu pracy lub wymaga zamowienia czesci zamiennych z zagranicy,
termin ten ulega stosownego przedtuzeniu o okres sprowadzenia czesci, przy czym Gwarant dotozy nalezytej
starannosci, aby usungc wade, w mozliwie najkrotszym terminie.
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Gwarant: Floraland Sp. z 0.0 Sp. k., ul. Struzanska 28, Stanistawow Pierwszy, 05-126 Nieporet, Polska



