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@ maxi 500 mm

@ maxi 310 mm

>

FR: <7 kg pour le butane limité

RO: <7 kg pentru butan limitat

PT: <7 kg para butano limitado

EL: <7 KIAA V1O TIEPLOPLOHEVO POUTAVIO
PL: <7 kg dla butanu ograniczonego
ES: <7 kg para butano limitado

IT: <7 kg per butano limitato

RU: <7 Kr gna 6yTaHy abmMe»><kaBaHa
KZ: byTaH wweKTeyni yLuiH <7 Kr
UA: <7 Kr gnsa 6ytTaHy o6Me>KeHo
BR: <7 kg para butano limitado

EN: <7 kg for butane limited

<7kg

@ maxi 600 mm

| \ . )

@ maxi 310 mm

<
<

.

FR: <13 kg pour le propane
RO: <13 kg pentru propan
PT: <13 kg para propano
EL: <13 kg yla tpomtdvio
PL: <13 kg dla propanu
ES: <13 kg para propano
IT: <13 kg per propano
RU: <13 Kr gnsa nponaHa
KZ: NMponaH yLUiH <13 Kr
UA: <13 Kr gqs nponaHy
BR: <13 kg para propano
EN: <13 kg for propane

_|_




34



35



’ .
v @ (Z()ig@a
@
o

36



37

10




OOOOOOOOO




39




40



41



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION,DE SON UTILISATION ETDE SON ENTRETIEN,NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

=N IMPORTANT, ACONSERVER POURTOUTE REFERENCE
ULTERIEURE ;A LIRE ATTENTIVEMENT

\§ %
- ATTENTION ! Ne pas utiliser - ATTENTION! Ne pas laisser
dans des locaux fermés! le barbecue a la portée des

enfants et des animaux
domestiques.

- ATTENTION ! Ce barbecue ‘Ne versez pas d’eau froide sur

va devenir trés chaud. Ne la cuve en métal afin d’éviter
pas le déplacer pendantson  des dommages dus au choc
utilisation. thermique.

-Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

-Dés louverture de Uemballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément
permettant le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la
notice. Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas lutiliser et de le
rapporter a votre magasin le plus proche.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.
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- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.
- Choisir un emplacement parfaitement sécurisé avant l'utilisation.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

* Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier lappareil.

- Ce barbecue doit étre placé a distance de plus d'un métre de toute substance inflammable
potentiellement explosive et de tout objet inflammable également.

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

- Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le combustible
au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse laissés
lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Le fonctionnement du barbecue génére des températures trés élevées sur certaines surfaces.
Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous déplacez le barbecue, en portant une
attention particuliére aux personnes agées et aux enfants, et en vous protégeant contre les
risques de bralures.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’'un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

- Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur. (910 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles
de cuisson utilisables).

- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Cutilisation.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce gu’elles ne soient pas exposées a
du chlore, du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’une piscine ou d’une voie
ferrée.

- Par vent fort, ne pas utiliser ce barbecue.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant gu’il n’a pas complétement refroidi.

- Nettoyez le barbecue seulement aprés que appareil a totalement refroidi.

- Ce produit n'est pas un jouet, assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec Uappareil.

- Si vous vendez ou donnez Uappareil a un tiers, remettez-lui toujours le manuel d’utilisation
correspondant.- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.

43

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

(2. INSTALLATION GAZ )

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Ce barbecue est équipé d’'un systéme d’allumage. L’allumage ne doit pas se faire avec de
Uessence, ni avec du kéroséne, du charbon de bois ou des combustibles liquides.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair : s’ily a une fuite le gaz va s’accumuler a un point bas et peut exploser au
contact d’'une flamme ou d’une étincelle.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

-Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions aprés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’'une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N’utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, n’utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions apreés avoir fait votre test de fuite.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N’utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.
- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille
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Informations sur le gaz et le détendeur:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134

LU, MT,PT Propane (G31) 37 mbar

G oo e
yM1,NO,NL,SE,51,5R, k0, Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute 'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé & molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant Uété, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.
- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudé, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.
- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagg, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement
pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequelil est utilisé.
- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1S03821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5 m.
Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de <7 kg ou une bouteille de propane de <13 kg. Utilisez un régulateur approprié conforme
a lanorme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ
ADEQUATS POUR VEILLER A LA SECURITE ET A LEFFICACITE DE VOTRE BARBECUE. I
UTILISATION D’UN DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET
ANNULERA LA GARANTIE.Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer
les bouteilles de gaz et les détendeurs qui conviennent le mieux.
Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par Uutilisateur.

(3. CONSEILS D’UTILISATION BARBECUE GAZ )

LE BARBECUE EST DESTINE A FAIRE DES GRILLADES ALIMENTAIRES (VIANDE, POISSON,
LEGUMES, ETC).

LES DIRECTIVES GENERQLEMENF RECONNUESEN MATIERE DE PREVEN]’ION DESACCIDENTS
ET LES CONSIGNES DE SECURITE JOINTES DOIVENT IMPERATIVEMENT ETRE RESPECTEES.

REALISEZ UNIQUEMENT DES ACTIVITES QUI SONT DECRITES DANS CE MODE D’EMPLOI.
TOUTE AUTRE UTILISATION EST UNE UTILISATION NON CONFORME ET NON AUTORISEE. LE
FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES EN RESULTANT.

LE BARBECUE A GAZ DOIT ETRE PLACE A LEXTERIEUR, DANS UN ENDROIT OUVERT ET BIEN
AERE ET LOIN DES MATERIAUX INFLAMMABLES.

DANGER! RISQUE D’INCENDIE ! CE BARBECUE VA DEVENIR TRES CHAUD ET NE DOIT PAS ETRE
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DEPLACE DURANT SON UTILISATION ! GARDEZ ELOIGNES LES ENFANTS, PERSONNES AGEES
ET LES ANIMAUX ! NE PAS L’UTILISER CE BARBECUE DANS DES PIECES FERMEES !

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

-La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. OQuvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez 4 secondes,
puis continuez & tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le brileur soit allumé.

- Allumez les autres brileurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
brileur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le brileur ne s’allume pas apreés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cing minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez
vous reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 @ 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de lallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. OQuvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers lorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre, a la position maximale.

- Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le briileur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumeés, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le capot doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson sur la grille

- Les brleurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
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naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. La fumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments Uaréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les
brileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

- Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les légumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Cuisson a l'infrarouge

- L'infrarouge procure une énergie radiante qui chauffe trés rapidement. Cette chaleur
puissante est créée a l'aide de brileurs dotés de milliers d'orifices séparés a distances égales.
Ce phénoméne permet le rayonnement qui augmente la température jusqu'a 980 °C (Plus de
1800° F). Idéale pour saisir les aliments.

Sondes de température

- Ce barbecue dispose de deux sondes de température intégrées qui permettent de mesurer la
température des aliments pendant leur cuisson.

- Insérez la sonde dans laliment a cuire. Insérez le connecteur dans la prise femelle située au
niveau du panneau de commande. La température de laliment a cuire s’affiche sur U'écran LCD.

Controle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque Uon cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien sir a donner le bon golt du barbecue,
mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas briler les aliments. Pour contréler
cesembrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les brileurs sur mini pour la cuisson.

- Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de Uéteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.
- Fermez la bouteille de gaz.
- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.
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- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur, il faut qu’il soit
a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les briler pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de
la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
Caccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a Uarrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d’'une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez lalimentation de gaz au
niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE BARBECUE GAZ )

- Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particuliérement aprés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Chumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles aupreés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliéerement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait l'endommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.

Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a leau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons gu’il faut absolument éviter d’utiliser des glacons qui risquent de provoquer
un choc thermique et de fissurer 'email de la plaque.

-Sidelarouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.
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Entretien des brileurs

- Votre brlleur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutét jaune cela pourrait étre da a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de contréle, ce
qui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le brileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de fagcon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siun ou plus des braleurs ne s’allume pas.

- Si la flamme du brdleur tire beaucoup sur le jaune.

- Sile gaz s’allume derriére le panneau de controéle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brileur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brileur.

- Vous pourriez avoir besoin d’une lampe torche pour vous assurer que lintérieur du tube du
brileur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

-Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.

Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
leau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

-Vous risquez de provoquer un feu de graisse si vous nerespectez pas ces consignes. Cecipourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de U'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de Ueau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de lintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de l'eau chaude savonneuse
ou une brosse nylon. N'utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
Callumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.

Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de 'eau chaude et
savonneuse. N'utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.
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Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de 'eau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment Uaspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. Vérifier une fois
par an le bon serrage des vis.

(5. DEPISTAGE DE PANNES DU GAZ )
PROBLEME/SOLUTION

Les brileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une houteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur

- Colmatage des braleurs - Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Le cable d’electrode est desserré ou deconnecté de Uelectrode -> Reconnectez e cable

-électrode ou le cable est endommage -> Changez lelectrode et le cable

-Lallumeur intégré est défectueux - Changez-le

-Ecartement incorrect de U&lectrode -> L'electrode doit &tre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextrémite de Uélectrode et le
hublot sur le braleur. Réaligner Uélectrode comme Uexige.
Le brileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide > Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur
- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du brileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-Labouteille de gaz est trop petite -> Utiliser une bouteille plus grande

- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les brileurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Vent -> Utiliser e barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

- Systéme d’allumage intégré coincé > Remplacer le robinet de gaz

-Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer (e robinet de gaz par votre vendeur
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(6. HIVERNAGE )

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger.

- Aprés un nettoyage complet extérieur et intérieur (grilles, bruleurs, planchas, recupérateur,
réservoir compris) vous pourvez ranger votre barbecue dans un endroit frais et sec, non humide.
-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

- Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait l'endommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Pour le barbecue au gaz

- Recouvrez les briileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du brileur.

- Si le barbecue est entreposé a lintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a Uécart des sources de chaleur ou d’allumage.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec cette bouteille.

- N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

(7. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution.

- Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
- Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses
accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type
de produits.

Les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec les ordures
ménageéres. Ils doivent étre apportés a un point de collecte communal
pour une élimination respectueuse de l'environnement, conformément aux
réglementations locales. Contactez les autorités locales ou votre revendeur
pour obtenir des conseils sur le recyclage. Le matériau d'emballage est
recyclable. Eliminez l'emballage de maniére écologique et mettez-le a la
B | disposition du service de collecte des matériaux recyclables.

('8. CONDITIONS DE TRANSPORT ET STOCKAGE )

Les articles peuvent étre transportés dans des conteneurs de transport standard par tout type
de transport, a condition qu'ils soient protégés des dommages mécaniques et de l'impact direct
des précipitations atmosphériques. Les produits peuvent étre transportés a des températures
allant de -50°C 3 +40°C et & une humidité relative allant jusqu'a 98% (a +25°C). Lors du
chargement, du transport et du déchargement, toutes les précautions contre les dommages
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mécaniques du produit doivent étre respectées, ainsi que les exigences de la signalisation de
manutention.

Les produits doivent étre stockés dans 'emballage du fabricant, dans des locaux chauffés, a
une température comprise entre +5°C et +40°C et a une humidité relative ne dépassant pas
80% (& une température de +25°C). Les conditions doivent empécher l'impact des produits
pétroliers et des environnements agressifs, a une distance d'au moins un métre des appareils
de chauffage et des sources de chaleur.

(9. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
gue les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de Uabus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’'un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle,des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.
-Sivous avez des questions concernant le montage ou Uutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

ADEO Services c €
2575-23
Nom du produit Barbecueau gaz d’extérieur
Numéro de modéle 2024R09P02-0022
| Catégorie de gaz L0000 [ [, [ - [ .
Gaz et Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
Pression d’alimentation 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

I3428.3037) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

Pays de l3gipsg): AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LU,MT MK, GB,GR,LV,IS
destination
lsg/p(s0): AT,CH,CZ,DE,SK, LU
l3gpgary: PL
Taille d’injecteur du braleur principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm @ 0.81mm
Taille d’injecteur du braleur latéral 20.91mm ©0.91mm 2 0.79mm 2 0.75mm
24 .2kw(1761g/h)

Puissance calorifique nominale totale (Hs)|

Energie électrique (V/CC)

Allumage de braleur infrarouge 1 x 1,5V

Numéro de série

A n'’utiliser qu’a I’extérieur des locaux.

Consulter la notice avant I'utilisation.

ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants.

Fabriqué en Chine
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(10. DECLARATION DE CONFORMITE CE

ENIFR|
ESIPT|

EU Declaration of conformity
Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaragao UE de conformidade

Product Model|Modéle du produit|Modelo de producto|Modelo do produto|

86798182; 86798188

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|[Nombre y dif ion del i o de surep ite autorizado|Nome e
enderego do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragao de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto |

Product Reference|Référence produit|Referencia del producto|Referéncia
do produto:|

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto|

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série
ou de lot|Codificacion del numero de serie|Codificagdo do nimero de
série|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1
BURNERS

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE
POLAND TAIL

86798182; 86798188 - EAN Code: 3276007615432;3276007615494
Industrial Type Design Reference: K5106HZLGA3S

NATERIAL

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

The object of the declaration described above is in conformity with the
relevant Union harmonization legislation|L'objet de la déclaration décrit ci-
dessus est conforme a la Iégislation d'harmonisation de I'union

objeto de la ion descrita anteriormente es

a la legislacién de armonizacion pertinente de la Unién|O objeto da
declaragao acima descrita esta em conformidade com a legislagao de
harmonizagéo da Unido aplicavel:|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
burning fuels| appareils bralant des
que queman il

aparelhos a gas|

References to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
references to the specifications in relation to which conformity is number]|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
declared|Références des normes harmonisées pertinentes notifié¢|Cuando corresponda * el nombre y nimero de
ées ou des spécifications par rapport auxquelles la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
ité est dé ée 1cias a las normas armonizadas  referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e

respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as  a referéncia ao documento|
normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificagdes para as quais a conformidade é declarada|

Certification No. ITS-2575-GAR-2335522
EN 498:2012 Issued by Intertek (NB 2575)
Test report No. 210611181GZU-001

Compiled, signed by and on behalf of|[Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de
expedicion|Local e data de emissao|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Ronchin France

07/09/2023
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INTRODUCCION )

Gracias por elegir este producto. Al disenar y fabricar nuestros productos, nos esforzamos por
garantizar una excelente calidad para satisfacer las necesidades de nuestros usuarios.
IMPORTANTE: PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE PLENA SATISFACCION DURANTE
SuU INSTALACI6N, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZARLO. TENGA EN CUENTA LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE
SEGURIDAD CONTENIDAS EN ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

\
¢
IMPORTANTE, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE )
- ATENCION No utilizar en - ATENCION No deje la
locales cerrados. barbacoa al alcance de
los ninos ni de animales
domeésticos.
- ATENCION Esta barbacoase ' NOvierta agua fria sobre
calentara mucho. Nolamueva  €lrecipiente metalico para
durante su uso. evitar danos debido al choque

térmico.

- Lea atentamente estas instrucciones antes de montar y utilizar la barbacoa.

-Este producto esta destinado a un uso domeésticoy al aire libre.

- Retire el embalaje de plastico de todas las piezas antes de encender la barbacoa.

- Tan pronto como abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que todos los elementos
que permiten el montaje del producto estén presentes y, para ello, consulte el manual. Si el
producto esta danado o tiene algin defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

- Exclusivamente para uso en exteriores. No utilice este aparato en interiores.
-Elincumplimiento de las instrucciones de este manual puede provocar lesiones o dafnos graves.
- Elija un lugar perfectamente seguro antes de su uso.

- Abra el capd de la barbacoa antes de encenderla.

- Eluso de esta barbacoa requiere un minimo de supervision y precauciones.
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- Esta barbacoa nunca debe dejarse desatendida cuando esté encendida.

- No mueva el aparato durante su uso.

- Utilice esta barbacoa Gnicamente sobre una superficie estable y plana.

- Cualquier modificacion de esta barbacoa puede ser peligrosa, no esta autorizada y anulara la
garantia.

- No modifique el aparato.

- Esta barbacoa debe colocarse a una distancia de mas de un metro de cualquier sustancia
inflamable potencialmente explosiva y también de cualquier objeto inflamable.

- Seleccione con cuidado el lugar donde se utilizara la barbacoa. El lugar debe situarse en un
area abierta sin viento, lejos de arboles y otros elementos que puedan arder.

- Cuando la utilice por primera vez, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo
durante al menos 30 minutos; esto ayuda a eliminar los residuos de grasa que quedaron durante
la fabricacion. Esto también estabiliza la pintura y desprende un olor que desaparecera con el
uso.

- Laempunadura del capd puede estar muy caliente. Agarre solo el centro de la empunadura. Se
recomienda el uso de un guante de cocina.

- Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga cuidado en presencia de ninos,
personas mayoresy animales.

-Elfuncionamiento de la barbacoa genera temperaturas muy altas en determinadas superficies.
Extreme las precauciones al mover la barbacoa, prestando especial atencion a las personas
mayoresy a los nifos, y protegiéndose del riesgo de quemaduras.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que se puede liberar al abrir el capd.

- Para evitar llamaradas, aseglrese de que el recipiente esté limpio quitando el exceso de grasa
y adobos antes de comenzar a asar.

- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a menos de un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la use debajo de una superficie inflamable.

- Coloque una cubeta llena de agua o arena cerca de la barbacoa durante su uso, especialmente
durante olas de calor o periodos extremadamente secos.

- Utilice utensilios especialmente disenados para barbacoas y equipados con empunaduras
largas y resistentes al calor (10 cm y @24 cm son los tamafios minimo y maximo de los
utensilios de coccion utilizables).

- No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

- Si tiene alguna pregunta sobre estas instrucciones, comuniquese con su distribuidor local.

- Para evitar la oxidacion de las superficies de acero inoxidable, aseglrese de que no estén
expuestas al cloro, la sal ni el hierro.

- Recomendamos no utilizar esta barbacoa cerca del mar, una piscina o una via de tren.

- Con viento fuerte, no use esta barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Limpie la barbacoa solo después de que el aparato se haya enfriado por completo.

- Este producto no es un juguete; asegilrese de que los ninos no jueguen con el aparato.

- Si vende o entrega el aparato a un tercero, entregue siempre el manual de usuario
correspondiente.

- Conserve estas instrucciones para utilizarlas en el futuro.

(2. INSTALACION DE GAS )

- Para uso exclusivo con gas combustible licuado embotellado. Debe utilizar un regulador
adecuado para propano, butano o mixto.

- Esta barbacoa esta equipada con un sistema de encendido. El encendido no debe hacerse con
gasolina, queroseno, carbon vegetal ni combustibles liquidos.

- Las bombonas de gas no deben colocarse directamente debajo de la barbacoa.
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- No use la barbacoa ni almacene bombonas de gas debajo del nivel del suelo. El gas es mas
pesado que el aire: si hay una fuga, el gas se acumulara en un punto bajo y puede explotar al
entrar en contacto con una llama o una chispa.

- Las bombonas de gas no deben almacenarse ni utilizarse en posicion horizontal. Cualquier
fuga podria ser muy grave y podria filtrarse liquido en la linea de gas.

- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

- Cierre la valvula del contenedor de gas después de su uso.

- Antes de usar su barbacoa, haga una prueba de fugas. Esta es la Gnica forma fiable de detectar
una fuga de gas en uniones o conexiones después del montaje.

- Realice la prueba de estanqueidad cada afo y cada vez que sustituya o retire la bombona de
gasy la manguera.

Prueba de fugas

Realice siempre esta prueba en una zona bien ventilada. Realice esta prueba de fugas todos los
anosy cada vez que cambie la bombona de gas o la manguera.

Etapa 1: verifique que todos los mandos estén en la posicion de apagado.

Etapa 2: abra la valvula de control de gas en la bombona o el regulador.

Etapa 3: verifique si hay fugas recubriendo todas las juntas del sistema de gas, incluidas las
conexiones de la bombona de gas con valvula, de la mangueray del regulador, con una solucion
de agua (50 %) y jabdn (50 %). Nunca utilice una llama abierta para comprobar si hay fugas.
Etapa 4: la formacion de burbujas sobre algunas juntas indica que hay una fuga.

Cierre el suministro de gas. Vuelva a apretar todas las juntas. Repita la prueba si se forman
burbujas nuevamente, no use la barbacoa y comuniquese con su distribuidor local para obtener
ayuda. Limpie afondo la solucion mixta de aguay jabon de todas las juntas y conexiones después
de realizar la prueba de fugas.

Precauciones

- No obstruya las tomas de aire del cuerpo de la barbacoa.
- Si necesita sustituir la bombona, verifique que esté bien cerrada y que no haya fuentes de
ignicion (cigarrillos, llamas abiertas, chispas, etc.) cerca antes de continuar.

Conexion de una manguera de gas a la barbacoa

- Conecte una manguera de gas al punto de entrada de gas en el lado izquierdo de la barbacoa.
No apriete demasiado. No utilice cinta adhesiva ni liquido en la conexion.
- Apriete a mano.

Fijacion del regulador

- Verifique que todos los mandos de la barbacoa estén en la posicion de apagado. Conecte el
regulador a la bombona de gas siguiendo las instrucciones proporcionadas por el distribuidor
del reguladory de la bombona.

Informacion sobre el gas y el regulador:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar

(Z,CY DK,EE,FI,LHU,IS LT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO, TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p
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Esta barbacoa se puede alimentar con gas propano o butano licuado embotellado. Las
bombonas de propano proporcionaran gas durante todo el ano, incluso en invierno cuando hace

frio. Es posible que necesite una llave ajustable (no incluida) para cambiar las bombonas. Las ES
bombonas de butano proporcionan un suministro de gas suficiente durante el verano, pero el
rendimiento de la barbacoa puede verse afectado cuando la temperatura del gas desciende

por debajo de +10 °C. Compruebe que tiene la bombona de gas y el regulador adecuados para

su barbacoa. PT
- La manguera debe colgar libremente sin estar flexionada, doblada ni torcida para no obstruir

el paso del gas. Siempre inspeccione la manguera antes de usarla en busca de grietas, cortes o

desgaste excesivo.

- Aparte del punto de conexion, ninguna parte de la manguera debe tocar las partes calientes IT
de la barbacoa. Si la manguera estuviera danada, sustitlyala por una manguera adecuada

disenada especificamente para uso con gas combustible licuado y que cumpla con las normas
nacionales del pais en el que se utilice. EL
- Use una manguera adecuada que cumpla con la norma ISO 3821y cuya longitud no supere los 1,

Sm.

Paraun rendimiento dptimo, le recomendamos que utilice una bombona de butanode <7kgouna

bombona de propano de <13 kg. Utilice un regulador adecuado que cumpla con la norma EN 16129. PL
DEBE TENER UN REGULADOR Y UNA BOMBONA DE GAS ADECUADOS PARA GARANTIZAR LA
SEGURIDAD Y LA EFICACIA DE SU BARBACOA. EL USO DE UN REGULADOR INADECUADO O
DEFECTUOSO ES PELIGROSO Y ANULARA LA GARANTIA. Consulte a su distribuidor local de gas

para determinar las bombonas y reguladores de gas mas adecuados. RU
Las piezas precintadas por el fabricante o su representante no deben ser modificadas por el

usuario.

KZ
('3. CONSEJOS DE USO PARA BARBACOAS DE GAS )
LA BARBACOA ESTA DISENADA PARA ASAR ALIMENTOS (CARNE, PESCADO, VERDURAS, ETC.). UA
DEBEN O?SERVARSE LAS DIRECTRICES GENERALMENTE RECONOCIDAS PARA LA
PREVENCION DE ACCIDENTES Y LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADJUNTAS.
REALICE UNICAMENTE LAS ACTIVIDADES DESCRITAS EN ESTE MANUAL. CUALQUIER OTRO RO
USO ES UN USO IMPROPIO Y NOAUTORIZADO. EL FABRICANTE NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS RESULTANTES.
LA BARBACOA DE GAS DEBE COLOCARSE AL AIRE LIBRE, EN UN LUGAR ABIERTO Y BIEN BR

VENTILADO, Y LEJOS DE MATERIALES INFLAMABLES.

PELIGRO. RIESGO DE INCENDIO. ESTA BARBACOA SE CALENTARA MUCHO Y NO DEBE
MOVERSE DURANTE SU USO. MANTENGA ALEJADOS ALOS NINOS, LAS PERSONAS MAYORES Y HE
LAS MASCOTAS. NO UTILICE ESTA BARBACOA EN ESPACIOS CERRADOS.

Advertencia

- Antes de continuar, aseglrese de haber comprendido la seccion «informacion importante» de AR
este manual.

- El disefio de esta barbacoa prohibe el uso de mas del 50 % del area de coccidon como placa

solida. Si las placas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion excesiva de calor

que podria danar la barbacoay que no esta cubierta por la garantia. EN
Encendido de la barbacoa

- Abra el cap6 de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capd

cerrado.
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- Aseglrese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Presione el mando del quemador que desea encender y girelo en sentido antihorario hasta
gue sienta resistencia para girar. Espere 4 segundos; luego continle girando el mando hasta
que escuche un clic (hormalmente, el quemador debe encenderse). Repita esta operacion varias
veces hasta que se encienda el quemador.

- Encienda los otros quemadores en cualquier orden segln sea necesario. Verifique que cada
guemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador no se enciende después de seguir el procedimiento anterior, gire todos los
mandos a la posicion de apagado. Cierre la valvula de la bombona de gas. Espere cinco minutos.
Repitatodos los pasos anteriores. Silabarbacoasigue sinencenderse, consulte lasinstrucciones
de encendido manual a continuacion.

- Después del encendido, los quemadores deben arder en la posicion maxima durante entre 3y
5 minutos para precalentar la barbacoa. Este proceso debe realizarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

- Después de precalentar, coloque todos los quemadores en fuego bajo para obtener mejores
resultados de coccion.

Instrucciones de encendido manual

- Abra el cap6 de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capé
cerrado.

- Aseglrese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Inserte un fosforo encendido a través del orificio de encendido mas a la derecha, debajo del
panel de control, y coloquelo cerca del orificio del quemador derecho.

-Empujey gire el mando del extremo derecho en sentido antihorario hasta la posicion maxima.
- Cuando el guemador derecho esté encendido, encienda los quemadores restantes, de derecha
aizquierda.

-Verifique que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador del extremo derecho no se enciende, comuniquese con su distribuidor local.

- Una vez encendidos, los quemadores deben arder en la posicion maxima durante

entre 3 y 5 minutos para precalentar la barbacoa. Este proceso debe realizarse antes de cada
sesion de coccion. La tapa o el capd deben permanecer abiertos durante el precalentamiento.

- Cuando se complete el precalentamiento, coloque todos los quemadores en la posicion minima
para obtener los mejores resultados de coccion.

Coccion en larejilla

- Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de calor (o la cesta con briquetas/
piedra de lava) debajo de la rejilla, que a su vez calienta los alimentos colocados sobre la
rejilla. Los jugos naturales de los alimentos producidos durante la coccion caen sobre el difusor
de calor (o briquetas/piedra de lava) caliente y se evaporan. El humo resultante envuelve la
comida, escapando hacia arriba, lo que le aporta el aroma (nico de barbacoa. Para una coccion
mas uniforme, baje el capo de la barbacoa, asegurandose de que los quemadores estén a fuego
bajo.

Coccion en la placa

- Los quemadores calientan directamente la placa, que cocina los alimentos colocados sobre
ella. Las placas le permiten cocinar alimentos mas pequenos, como mariscos, que podrian caer
entre las barras de la rejilla. También son adecuadas para cocinar alimentos que requieren alta
temperatura/poco tiempo de coccion, como verduras y pequefos trozos de pescado. Asimismo,
se pueden utilizar exactamente como una placa de coccion en una cocina, para asar bistecs,
hacer huevos, etc. Alternativamente, se pueden utilizar para calentar cacerolas o mantener la
comida caliente.
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Coccion con infrarrojos

- El infrarrojo proporciona una energia radiante que calienta muy rapidamente. Este potente
calor se crea utilizando quemadores con miles de orificios equidistantes. Este fendmeno
permite la radiacién que aumenta la temperatura hasta 980 °C (méas de 1800 °F). Ideal para
dorar alimentos.

Sondas de temperatura

- Esta barbacoa tiene dos sondas de temperatura integradas que miden la temperatura de los
alimentos mientras se cocinan.

-Introduzca la sonda en el alimento que va a cocinar. Inserte el conector en latoma ubicadaen el
panel de control. La temperatura del alimento que se esta cocinando se muestra en la pantalla
LCD.

Control de llamaradas *muy importante*

- Las llamaradas ocurren cuando los alimentos se cocinan y los jugos y grasas caen sobre los
difusores de calor candentes. El humo por supuesto ayuda a darle buen sabor a la barbacoa,
pero es mejor evitar llamaradas para no quemar la comida. Para controlar estas llamaradas
es absolutamente esencial retirar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos. Use
adobos y salsas para cocinar con moderacion. También es necesario colocar los quemadores en
el minimo para la coccion.

- Cuando se producen llamaradas, normalmente se pueden extinguir poniendo polvo de hornear
o sal directamente sobre los difusores de calor. Protéjase siempre las manos cuando trabaje
cerca de la superficie de coccion de la barbacoa, teniendo cuidado de protegerse de las llamas.
- En caso de fuego por grasa, siga las instrucciones a continuacion.

Fuego por grasa

-Vaciey limpie el cajon para la grasa de todos los residuos de coccion después de cada uso.

- Si la barbacoa se utiliza para grandes fiestas, sera necesario apagarla cada dos horas y
limpiarla. Serd necesario limpiarla con mayor frecuencia si cocina una gran cantidad de
alimentos muy grasos (salchichas, merguez, etc.). El incumplimiento de estas instrucciones
puede provocar fuegos por grasa, que pueden causar lesiones y danar la barbacoa.

En caso de fuego por grasa / advertencias:

- Si es seguro hacerlo, cierre todos los mandos de gas.

- Cierre la bombona de gas.

- Aleje a todos de la barbacoay espere a que se apague el fuego.

- No cierre el capd ni la tapa de la barbacoa.

- Nunca rocie la barbacoa con agua. Si utiliza un extintor, debe ser de polvo.

- No quite el cajon para la grasa.

- Si el fuego no parece disminuir o parece empeorar, comuniquese con el cuerpo de bomberos
para obtener ayuda.

Fin de la sesion de coccion

- Después de cada sesion de coccion, ponga los quemadores de la barbacoa en la posicion
maximay déjelos arder durante 5 minutos. Este procedimiento quemara los residuos de coccion
y, por tanto, facilitara la limpieza. Aseglirese de que el capd esté abierto durante esta operacion.
- Limpie siempre su barbacoa después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa de
coccidn que podria arder.

Apagar la barbacoa

- Cuando termine de usar la barbacoa, gire completamente todas las valvulas de gas en sentido
horario hasta la posicion de apagado y corte el suministro de gas de la bombona.
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- Espere hasta que la barbacoa se enfrie lo suficiente antes de cerrar el cap6 o la tapa.

(4. CUIDADO Y MANTENIMIENTO DE LA BARBACOA DE GAS )

-Limpie subarbacoaregularmente entre usosy especialmente después de periodos prolongados
de almacenamiento. Compruebe que la barbacoa y sus componentes estén lo suficientemente
frios antes de limpiarlos. Nunca deje la barbacoa expuesta a la intemperie y manténgala
protegida de la humedad.

- Nunca rocie la barbacoa con agua cuando sus superficies estén calientes.

- Nunca manipule piezas calientes sin protegerse las manos.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos prolongados,
especialmente durante los meses de invierno. Puede adquirir fundas resistentes y otros
accesorios para barbacoas en su distribuidor local.

Incluso si la barbacoa esta cubierta para su proteccion, debe inspeccionarla regularmente, ya
que podria formarse humedad o condensacion, lo que podria danarla. Puede ser necesario secar
la barbacoay el interior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa se pongan
mohosos en partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa muy caliente.
Cualquier parte oxidada que encuentrey que noesté encontactocon los alimentos debe tratarse
conun producto antioxidantey volver a pintarse con pintura para barbacoa o resistente al calor.

Superficies de coccion

- Cuando la barbacoa se haya enfriado, limpiela con agua jabonosa caliente. Para eliminar los
restos de comida, utilice liquido lavavajillas. No use esponjas abrasivas ni polvos para fregar,
ya que podrian danar permanentemente el acabado de su barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos limpiar las rejillas y placas en un lavavajillas debido a su peso.

- Le recordamos que debe evitar totalmente el uso de cubitos de hielo que podrian provocar un
choque térmicoy agrietar el esmalte de la placa.

- Si aparece oxido en la superficie de coccion, en contacto con los alimentos, debe sustituirse.

Mantenimiento de los quemadores

- Su quemador se ha ajustado para obtener el maximo rendimiento de la llama. Normalmente
vera una llama azul con una posible punta amarilla cuando el quemador esté encendido. Si la
llamatiende a ser amarillenta, esto podria deberse a desechos o insectos en los orificios o tubos
del quemador. Esto podria causar un bloqueo o una restriccion del flujo de gas, lo que podria
provocar un incendio detras del panel de control que daharia gravemente su barbacoa. Si esto
sucediera, y si es posible, se debe cortar inmediatamente el gas en la bombona.

- El quemador debe inspeccionarse, retirarse y limpiarse periddicamente, al menos una vez al
ano, ademas de en los siguientes casos:

- Al sacar la barbacoa de su lugar de almacenamiento.

- Si uno 0 mas de los quemadores no se encienden.

-Sila llama del quemador es muy amarilla.

- Si el gas se enciende detras del panel de control.

- Para limpiar completamente un quemador, retirelo de la barbacoa. Se puede utilizar un cepillo
de alambre ligero para eliminar el 6xido de la superficie del quemador. Utilice un limpiador de
conductos o un trozo de alambre para eliminar cualquier obstruccion en los orificios o tubos de
los quemadores, teniendo cuidado de no agrandar los orificios de los quemadores.

- Es posible que necesite una linterna para asegurarse de que el interior del tubo del quemador
esté despejado. Voltee el quemador y golpéelo suavemente contra una superficie dura,como un
trozo de madera, para desprender los residuos del interior.

-Cuando vuelva a montar el quemador, asegirese de que los tubos estén delante de las boquillas.
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Difusor de calor

Retire cualquier residuo de comida del difusor de calor con un raspador de madera o de plastico
blando, o con un cepillo de latdn. No utilice raspadores ni cepillos de acero. Limpie con agua
jabonosa caliente y enjuague bien.

Cajon para la grasa

- Después de cada uso, retire y limpie el cajon para la grasa de todos los restos de comida y
grasa, utilizando un raspador de madera o plastico si es necesario.

- Si no sigue estas instrucciones, corre el riesgo de provocar un fuego por grasa. Esto podria
causar danos significativos a su barbacoa que no estaran cubiertos por la garantia. De ser
necesario, el cajon para la grasa se puede limpiar con agua jabonosa.

Cuerpo de la barbacoa

Retire regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pano empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los restos de comida se pueden quitar
del interior del cuerpo de la barbacoa con un raspador de madera o de plastico blando. Para
facilitar la limpieza, puede colocar una hoja de papel de aluminio que se cambiara en cada
utilizacion. Tenga cuidado de no bloquear los orificios de drenaje de grasa. Si necesita limpiarlo
por completo, use un pano y agua jabonosa caliente o un cepillo de nailon. No use productos
abrasivos. Retire las rejillas y/o placas y los quemadores antes de limpiarlos a fondo. No sumerja
los mandos de gas ni las rampas en agua. Compruebe el encendido después de volver a instalar
con cuidado los elementos en el cuerpo de la barbacoa.

Capo de la barbacoa

Limpie el capo de la barbacoa con un pafo o estropajo no abrasivo y agua jabonosa caliente.
No use estropajos ni polvos para fregar, ya que pueden danar permanentemente el acabado de
su barbacoa. Seque completamente después de la limpieza para evitar la formacion de oxido.

Carro

- Limpie con un pano humedecido en agua jabonosa caliente y luego seque.

- Como con cualquier producto de acero inoxidable y para garantizar la longevidad de su
producto, en particular la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos que realice
un mantenimiento regular de las partes de acero inoxidable de su barbacoa con un aceite
protector, y ello desde el primer uso. De vez en cuando, también puede rociar la superficie con
un limpiador de acero inoxidable, luego frotar con un pano suave y finalmente pulir todo. Esto le
dara una fina capa de proteccion a las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones
Le recomendamos que compruebe y apriete todos los tornillos, pernos, etc. Compruebe el
apriete de los tornillos una vez al ano.

(5. RESOLUCION DE PROBLEMAS )

PROBLEMA/SOLUCION
Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido

‘Labombona de gas esta vacia -> Sustituya labombona por otra llena
-Regulador defectuoso - Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas -> Limpie as toberas y el tubo flexible del

gas

-El cable del electrodo esta aflojado o desconectado del electrodo - Reconecte el cable
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-Electrodo o cable dafiado - Cambie el electrodoy el cable

-Encendedor interno defectuoso - Cambielo

- Separacion incorrecta del electrodo - EL electrodo debe estar bien posicionado respecto al
quemador, con una distancia de 3 a 4 mmentre el extremo
del electrodo y la hoquilla del quemador. Realinee el
electrodo segiin se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

-Labombona de gas esta vacia -> Sustituya labombona por otra llena
-Regulador defectuoso > Haga reparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos -> Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas -> Limpie as toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un
ruido de tono grave o un silbido)

-Labombona de gas es de una capacidad insuficiente -> Utilice unabotella mas grande.

- Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas 0 en el tubo flexible del gas -> Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

-Viento -> Utilice labarbacoa en un lugar menos expuesto al viento
Valvula de gas dificil de girar

- Sistema de encendido interno atascado -> Sustituya la valvula de gas

-Valvula de gas agarrotada - Solicite el reemplazo de la valvula de gas a su vendedor
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(6. HIBERNACION )

Almacenamiento

- Aseglrese de que su barbacoa esté fria antes de cubrirla o guardarla.

- Después de una completa limpieza exterior e interior (rejillas, quemadores, planchas, colector
y depbsito incluidos), puede guardar su barbacoa en un lugar fresco, seco y sin humedad.

- Antes de usar la barbacoa después de periodos prolongados de almacenamiento, siga los
procedimientos de instalacion.

- Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoay mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos prolongados,
especialmente durante los meses de invierno. Puede adquirir fundas resistentes y otros
accesorios para barbacoas en su distribuidor local.

Incluso si la barbacoa esta cubierta para su proteccion, debe inspeccionarla regularmente, ya
gue podria formarse humedad o condensacion, lo que podria danarla. Puede ser necesario secar
la barbacoay elinterior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa se pongan
mohosos en partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa muy caliente.

Para la barbacoa de gas

- Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar que entren insectos y otros residuos
en los orificios de los quemadores.

- Sila barbacoa se guarda en el interior, la bombona de gas debe desconectarse y dejarse al aire
libre. La bombona de gas debe dejarse siempre al aire libre, en un lugar seco y bien ventilado,
lejos de fuentes de calor o ignicion.

- No permita que los nifos jueguen con esta bombona.

- No exponga la bombona de gas a la luz solar directa.

(7. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

-Lerogamos que protejala naturaleza;undiaalaire libre nodebe causar dafnos nicontaminacion.
- Recuerde llevar el producto al final de su vida Gtil a un centro de eliminacion de residuos para
su reciclado.

- Si su barbacoa tiene un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. Cumpla con la
normativa aplicable para la recogida y el reciclaje de este tipo de productos.

Los productos eléctricos no deben desecharse con la basura domeéstica.
Deben llevarse a un punto de recogida local para su eliminacion respetuosa
con el medio ambiente, de acuerdo con la normativa local. Pdngase en
contacto con las autoridades locales o con su distribuidor para obtener
asesoramiento sobre el reciclaje. El material de embalaje es reciclable.
Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente y pongalo
I | = disposicion del servicio de recogida de materiales reciclables.

(8. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO )

Los articulos pueden transportarse en contenedores de transporte estandar en cualquier
tipo de transporte, siempre que estén protegidos de danos mecanicos y del impacto directo
de las precipitaciones atmosféricas. Los productos pueden ser transportados a temperaturas
comprendidas entre -50 °C y +40 °C con una humedad relativa de hasta el 98 % (a +25 °C).
Durante la carga, el transporte y la descarga, se deben respetar todas las precauciones para
evitar danos mecanicos al producto, y también las exigencias de las senales de manipulacion.
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Los productos se deben almacenar en el embalaje del fabricante, en locales con calefaccion, a
una temperatura comprendida entre +5 °Cy +40 °C y con una humedad relativa que no supere
el 80% (a una temperatura de +25 °C). Las condiciones deben impedir el impacto de productos
derivados del petroleo y de ambientes agresivos, a una distancia de por lo menos un metro de
los aparatos de calefaccion y de las fuentes de calor.

(9. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia solo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacaciones y restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafos que se produzcan en un uso normal. Las reparacionesy las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ninglin caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafo o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.

65



DATOS TECNICOS

ADEO Services
2575-23
Nombre del producto Barbacoa de gas externa
Nimero de modelo 2024R09P02-0022
Categoria de gas [ [ PR, L I [ [ .
Gas y presién suministrada Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Pais de destino:

ls+(28.30137)* BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR
Lagpgn: AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR, TR,BG,IS,LU,MT,
lasesey: AT,CH,CZ,DE,SK, LU

MK, GB,GR,LV,IS

lsgmn: PL

Tamaiio del inyector del quemador principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm @ 0.81mm
Tamaio del inyector del quemador lateral @ 0.91mm @ 0.91Tmm @ 0.79mm @ 0.75mm
Total de caudales térmicos nominales (Hs) 24.2kw(1761g/h)

Energia eléctrica (V/CC)

1X1,5V ignicién del quemador de infrarrojos

Numero de serie

Solo para uso en exteriores

Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequeiios alejados.

Fabricado en China
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(10. DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

EU Declaration of conformity
Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaragdo UE de conformidade

Product Model|Modéle du produit|Modelo de producto|Modelo do produto|

86798182; 86798188

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
enderego do fabricante ou do seu representante autorizado|

ENJFR|
ESIPT|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La presente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente

declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva respor

del fabr &o de

é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto |

Product Reference|Réfé produit|
do produto:|

\cia del productol|

o

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto|

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série
ou de lot|Codificacién del nimero de serie|Codificagédo do numero de
série|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1

BURNERS

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE

POLAND TAIL

86798182; 86798188 - EAN Code: 3276007615432;3276007615494
Industrial Type Design Reference: K5106HZLGA3S

NATERIAL

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

The object of the declaration described above is in ity with the
relevant Union harmonization legislation|L'objet de la déclaration décrit ci-
dessus est conforme a la Iég\slatlon d'harmonisation de I'union

| objeto de la 6n descrita anteriormente es conforme
a la legislacion de armonizacion pertinente de la Union|O objeto da
declaragao acima descrita esta em conformidade com a legislagao de
harmonizagao da Unido aplicavel:|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
burning fuels|

bralant des

to the relevant harmonised standards used or
references to the specifications in relation to which conformity is
declared|Références des normes harmonisées pertinentes
appliquées ou des spéci ions par rapport la
conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas
pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones

When applicable, the name and number of notified body
number|Le cas échéant, le nom et le numérp de l'organisme
notifi¢|Cuando corresponda * el nombre y niumero de
laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
numero do laboratério notificado que emitiu a certificagao e

respecto a las cuales se declara la confor éncias as
normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referenclas as
especificagdes para as quais a conformidade é declarada|

a ia ao documento|

Certification No. ITS-2575-GAR-2335522

combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| EN 498:2012 !ﬁ::leisgrln;‘?e; é’;s‘izéﬁ;)zu-om
aparelhos a gas| |
Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom Eric LEMOINE

de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de
expedicion|Local e data de emiss&o|

International Project Quality Leader

Ronchin France

07/09/2023
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, nao
medimos esforcos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos
utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;AO
DURANTE A INSTALAQI'SO, UTILIZAC,‘AO E MANUTEN(}ﬂO, RECOMENDAMOS QUE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. TENHA EM CONSIDERAQT\O
0S AVISOS BASICOS RELATIVOS A SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E CONSERVE-O
PARA QUALQUER REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

4 )
IMPORTANTE CONSERVAR PARA QUALQUER

. REFERENCIA FUTURA: PARALER ATENTAMENTE )

- ATENCAO! Nio utilize em - ATENCAO! Nio deixe 0

locais fechados! barbecue ao alcance de

criancas e animais domeésticos.

- ATENGAO! Este barbecue ‘Nao coloque agua fria na

vai ficar muito quente. Nao cuba de metal de forma a
o desloque durante a sua evitar danos devido ao choque

utilizacao. termico.

- Leia estas instrucoes antes de montar ou utilizar o seu barbecue.

-Este produto é previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender o barbecue.

- Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que
permitem a montagem do produto estao presentes e, para isso, consulte o folheto. Se o produto
estiver danificado ou tiver defeitos, nao o utilize e leve-o a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacdo ao ar livre. Nao utilize este aparelho no interior.

- 0 desrespeito pelas instrucoes contidas neste manual pode provocar ferimentos ou danos
graves.
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- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.
- Abra o capd do seu barbecue antes de o acender.

* Utilizar este barbecue exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Este barbecue nunca deve ficar sem supervisao uma vez aceso.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Apenas utilize este barbecue numa superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacdes a este barbecue podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Este barbecue deve ser colocado a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do barbecue. O local deve ser num espaco
aberto, abrigado do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem incendiar.

- Durante a primeira utilizacao, aqueca o seu barbecue e mantenha o combustivel no vermelho,
pelo menos, 30 minutos. Isto ird permitir eliminar os residuos de gordura deixados durante o
fabrico. Isto também ira permitir estabilizar a pintura e libertar um odor que desaparecera ao
longo da sua utilizacao.

- A pega do capb pode estar muito quente. Segure apenas no centro da pega. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes deste barbecue ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criancas,
idosos e animais.

- O funcionamento do barbecue provoca temperaturas muito elevadas em certas superficies.
Seja muito prudente ao deslocar o barbecue, dando especial atencao a idosos e criancas para
além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir o capd.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e a
marinada em excesso antes de comecar a grelhar.

- Certifique-se de que nao utiliza o barbecue a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilizar sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto do barbecue durante a sua utilizacao, sobretudo em
época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para barbecue, com cabos longos e resistentes ao
calor. (@10 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a utilizar).

- Nao utilize aerossois proximo do barbecue.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a sua utilizacao.

- Se tiver dlvidas relativamente as estas instrucoes, contacte o seu revendedor local.

- Para prevenir a ferrugem nas superficies em inox, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.
Recomendamos que nao utilize este barbecue perto do mar, de uma piscina ou de uma linha
ferroviaria.

- Nao utilizar o barbecue com vento forte.

- Nunca cubra o barbecue enquanto o mesmo nao estiver completamente frio.

- Limpe o barbecue apenas apods o arrefecimento total do aparelho.

- Este produto nao € um brinquedo, certifique-se de que as criangas ndo brincam com o aparelho.
- Se vender ou doar o aparelho a um terceiro, envie sempre o respetivo manual de utilizacao.

- Conserve estas instrucdes para uma utilizagao futura.

(2. INSTALAGAO DE GAS )

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em botijas. - Deve-se usar um regulador
adequado para gas propano, butano ou gas misto.

- Este barbecue esta equipado com um sistema de ignicao. - Gasolina, parafina, carvao vegetal
ou combustiveis liquidos nao devem ser usados para ignigao.
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- As botijas de gas nao devem ser colocadas diretamente sob o barbecue.

- Nao use o barbecue e nao armazene botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais pesado
do que o ar: se houver uma fuga, o gas ira acumular-se num ponto baixo e podera explodir ao
entrar em contacto com uma chama ou faisca.

- As botijas de gas nao devem ser armazenadas ou usadas na posicao horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito séria e o liquido pode fluir para o tubo de gas.

-Nunca armazene botijas de gas dentro de casa.

- Feche a torneira da botija de gas apos a utilizacao.

- Antes de usar o seu barbecue, faca um teste de fugas. Esta & a nica maneira confiavel de
detetar uma fuga de gas pelas juntas ou ligacdes apds a montagem.

- Faca o teste de fugas todos os anos e sempre que substituir ou remover a botija de gas e a
mangueira.

Teste de fugas

Realize sempre este teste numa area bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
sempre que trocar a botija de gas ou a mangueira.

Etapa1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controlo do gas na botija ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventuais fugas em todas as juntas do sistema de gas inclusive
as ligacOes da botija, da mangueira e do regulador com uma solucao de agua (50%) e sabao
(50%). Nunca utilize uma chama para testar as fugas.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica uma fuga

Corte imediatamente a alimentacao do gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se bolhas
aparecerem novamente, nao utilize o barbecue. Contacte o seu revendedor local para obter
assisténcia. Lave bem com a solucao de agua/sabao, todas as juntas e ligacoes apds ter feito o
teste de fugas.

Precaucoes

Nao bloqueie as entradas de ar do corpo do barbecue.
- Se precisar de substituir a botija, certifique-se de que esta esta fechada e que ndo ha fontes de
ignicdo (cigarros, chamas abertas, faiscas, etc.) nas proximidades antes de continuar.

Ligacao de uma mangueira de gas ao barbecue

- Ligue uma mangueira do gas até a entrada de gas no lado esquerdo do barbecue. Nao aperte
demais. Nao use fita adesiva ou liquido na ligacao.
- Aperte-a a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controlos do barbecue estao na posicao de desligados. Ligue o
regulador de pressao a botija de gas de acordo com as instrucdes dadas pelo revendedor do
regulador e da botija

Informacoes sobre o gas e o regulador:

0®0_ (BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3p
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Este barbecue pode ser alimentado com propano liquefeito ou combustivel butano em botijas.
As botijas de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno quando estiver frio.
Pode precisar de uma chave inglesa (nao incluida) para trocar as botijas. As botijas de butano
fornecem gas suficiente durante o verao, mas o desempenho do barbecue pode ser afetado
quando a temperatura do gas cai abaixo de +10 °C. Verifique se tem a botija de gas e o regulador
corretos para o seu barbecue.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para nao
obstruir o fluxo de gas. Verifiqgue sempre a mangueira antes da utilizacdo em termos de fissuras,
cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de ligacao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes do
barbecue. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira adequada,
especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com
as normas nacionais do pais em que € utilizada.

- Utilize uma mangueira adequada que esteja de acordo com a norma 1S03821 e nao exceda o
1,5 m.

Para um 6timo desempenho, recomendamos usar uma botija de butano de <7 kg ou uma
botija de propano de <13 kg. Utilize um regulador adequado que esteja em conformidade com
a norma EN16129. DEVE TER UM REGULADOR ADEQUADO E UMA BOTIJA DE GAS PARA
GARANTIR A SEGURANCA E EFICIENCIA DO SEU BARBECUE. A UTILIZA(;Z\O DE UM
REGULADOR NAO ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E NAO SERA COBERTO PELA
GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gas local para determinar as botijas de gas e os
reguladores mais adequados.As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente nao devem
ser alteradas pelo utilizador.

('3. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DO BARBECUE A GAS )

0 BARBECUE E DESTINADO A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS, ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E AS
INSTRUCOES DE SEGURANCA INCLUIDAS DEVEM SER OBSERVADAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO.
QUALQUER OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE
RESPONSABILIZA POR QUAISQUER DANOS RESULTANTES.

O BARBECUE A GAS DEVE SER COLOCADO AO AR LIVRE, NUMA AREA ABERTA, BEM VENTILADA
E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTE BARBECUE VAI FICAR MUITO QUENTE E NAO DEVE SER
DESLOCADO DURANTE A SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTE BARBECUE EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de entendeu bem a sessao “informacdes importantes” deste
manual.

- 0 projeto deste barbecue nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento como
placa solida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultarda na acumulacao
excessiva de calor que podera danificar o barbecue e isso nao sera coberto pela garantia.
Acendimento do barbecue

-Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botdes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.
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- Empurre o botao do bico que deseja acender e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio até sentir resisténcia ao rodar. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao até
ouvir um clique (o bico normalmente deve acender). Repita este processo varias vezes até que
o bico acenda.

- Acenda os outros bicos em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada bico esta
aceso antes de acender o proximo.

- Se 0 bico nao acender apos seguir o procedimento acima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija de gas. Aguarde cinco minutos. Repita todos os
passos acima. Se o barbecue mesmo assim nao acender, consulte as instrucdes de acendimento
no manual abaixo.

- Apds o acendimento os bicos devem queimar na posicao maxima por 3 a 5 minutos para pré-
aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de cozimento. A
tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

- Quando o pré-aquecimento estiver completo, rode todos os bicos para no minimo de forma a
obter melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

-Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botdes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controlo e coloque-o perto do orificio do bico direito.

-Empurre e rode o botao da extrema direita no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
a posicao maxima.

- Quando o bico direito estiver aceso, ligue os restantes bicos da direita para a esquerda.

- Verifique se cada bico esta aceso antes de acender o proximo bico.

- Se o bico da extrema direita nao acender, entre em contacto com o seu distribuidor local.

- Uma vez acesos, 0s bicos devem queimar na posicao mais alta durante

- 3 a 5 minutos para pré-aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada
sessdaode cozimento.Atampa ou ocapd devem permanecer abertas durante o pré-aquecimento.
- Uma vez concluido o pré-aquecimento, rodar todos os bicos para a posicdo minima de forma a
obter os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- Os bicos de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou cesta com isqueiros/pedra de lava)
sob a grade, que por sua vez aquece os alimentos colocados na grelha. Os liquidos naturais dos
alimentos produzidos durante o cozimento fluem sobre o difusor de calor quente (ou isqueiros/
pedra de lava) e evaporam. O fumo resultante envolve o alimento, fluindo para cima, dando
ao alimento o aroma Gnico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme, baixe o cap6 do
barbecue certificando-se de que os bicos estao no minimo.

Cozimento naplaca

- Os bicos aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre ela. As
placas podem ser usadas para cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que podem
cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar alimentos que
requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, como vegetais e pequenos pedacos de
peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que uma chapa de cozinha,
para grelhar bifes, ovos, etc. Alternativamente, eles podem ser usadas para aquecer panelas e
frigideiras ou para manter os alimentos quentes.

Cozimento com infravermelhos

- Os infravermelhos fornecem energia radiante que aquece muito rapidamente. Este poderoso
calor é criado usando bicos com milhares de orificios espacados por igual. Este fendmeno
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permite uma radiacao que eleva a temperatura a 980 °C (mais de 1800 °F). Ideal para queimar
alimentos.

Sondas de temperatura

- O barbecue tem duas sondas de temperatura embutidas para medir a temperatura dos
alimentos enquanto cozinha.

- Insira a sonda no alimento a ser cozinhado. Insira a ficha na tomada do painel de controlo. A
temperatura do alimento a ser cozinhado é exibida no ecra LCD.

Controlo do aquecimento *muito importante*

- Ocorrem grandes elevacoes quando os alimentos sao cozidos e os liquidos e as gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. O fumo ajuda a dar um bom sabor ao churrasco, mas
€ melhor evitar para ndo queimar os alimentos. Para controlar isto & absolutamente essencial
remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use marinadas e molhos com
moderacgao para cozinhar. Os bicos também devem ser colocados no minimo para cozinhar.

- Quando ocorrem as chamas, elas normalmente podem ser extintas colocando fermento em po
ou sal diretamente sobre os difusores de calor. Proteja sempre as suas maos ao trabalhar perto
da superficie de cozimento do barbecue, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

-Em caso de incéndio de gordura, siga as instrucoes abaixo.

Incéndio de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura de todos os residuos de cozimento apds cada utilizacao.
- Se o0 barbecue for utilizado para grandes festas, sera necessario desliga-lo a cada duas horas
e limpa-lo. Tera que limpa-lo com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos gordurosos
(linguicas, merguez,...). Ndo seguir estas instrucdes pode originar queimaduras de gordura, que
podem causar ferimentos e danos no barbecue.

Em caso de fogo de gordura/avisos:

- Se puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botoes de gas.

- Feche a botija de gas.

- Mantenha todas as pessoas afastadas do barbecue e espere que as chamas se extingam.

- Nao feche o capd ou a tampa do barbecue.

- Nunca atire agua para o seu barbecue. Se utilizar um extintor, ele deve ser de p6o.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se as chamas nao parecerem baixar a intensidade ou entao aumentarem, chame os bombeiros
para assisténcia.

Fim da sessao de cozimento

- ApOs cada sessao de cozimento, rode os bicos para a posicdo maxima e deixe-os queimar
durante 5 minutos. Este procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto,
tornara a limpeza mais facil. Certifique-se de que o cap6 esta aberto durante este processo.

- Queira limpar sistematicamente o seu barbecue apds cada utilizacdo para prevenir a
acumulacao das gorduras do cozimento que podem incendiar.

Desligar o barbecue

- Quando terminar de utilizar o barbecue, rode todas as valvulas de gas até o fim, no sentido dos
ponteiros do reldgio até a posicao de desligado e corte a alimentacao do gas ao nivel da botija.

- Espere que o barbecue esteja suficientemente frio antes de fechar o cap6 ou a tampa.
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(4. MANUTENGAO DO BARBECUE A GAS )

- Limpe regularmente a seu barbecue entre as utilizacoes e sobretudo, apds longos periodos de
armazenamento. Verifique se o barbecue e os seus componentes estao suficientemente frios
antes de os limpar. Nunca deixe o seu barbecue exposto as intempéries e projeta-o da humidade.
- Nunca borrife o barbecue com dgua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as partes quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o0 seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensacao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e o interior da capa de protecao. Também & possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com agua quente e sabao.
Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contacto com alimentos deve ser
tratada com um removedor de ferrugem e pintada novamente com uma tinta especial para
barbecue resistente ao calor.

Superficies de cozimento

- Depois do barbecue ficar frio, limpe-o com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use um detergente para lavar a louca. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos de
limpar, pois podem danificar irreparavelmente o acabamento do seu barbecue. Lave e seque
bem. Recomendamos nao lavar as grelhas e placas num lava-loucas devido ao seu peso.

- Lembramos que & preciso evitar a utilizacao de pedras de gelo que riscam e provocam um
choque térmico podendo fissurar o esmalte da placa.

- Se houver formacao de ferrugem numa superficie de cozimento em contacto com alimentos,
esta superficie deve ser substituida.

Manutencao dos bicos

- O seu bico foi ajustado para oferecer um desempenho maximo de poténcia. Normalmente vera
uma chama azul com uma ponta potencialmente amarela quando o bico estiver aceso. Se o
padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos nos orificios ou tubos
do bico. Isto poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo de gas que poderia resultar num
incéndio atras do painel de controlo, causando sérios danos no seu barbecue. Se isto acontecer,
e se possivel, o gas da botija deve ser desligado imediatamente.

- O bico deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos, uma vez por ano,
além das seguintes condicoes:

- Ao retirar o seu barbecue do armazenamento.

- Se um ou mais bicos ndo acenderem.

- Se achama do bico ficar muito amarela.

- Se a chama do gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, remova-o do barbecue. Pode ser usada uma escova de
arame leve para remover a ferrugem da superficie do bico. Use um limpador de tubos ou um
pedaco de arame para remover obstrucdoes nos furos ou tubos do bico, tendo cuidado para nao
aumentar estes furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do bico esta livre. Vire o
bico e bata suavemente contra uma superficie dura,como um pedaco de madeira, para remover
quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o bico, certifique-se de que os tubos estao de frente para os bicos.
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Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou ainda com uma escova de latao. Nao utilize nem espatula nem escova de aco.
Limpe com agua quente e sabao e lave bem.

Gavetade gordura

- Apds cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

- Corre o risco de provocar fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isto poderia
provocar danos importantes no seu barbecue que ndo serao cobertos pela garantia. Se
necessario, a gaveta de gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Estrutura do barbecue

Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura do barbecue usando um pano
mergulhado em agua com sabao e bem torcido. O excesso de gordura e pedacos de comida
podem ser removidos do interior da estrutura do barbecue com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Atencao para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se precisar de o limpar por completo, use um pano e agua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao utilize abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os bicos antes de o limpar
completamente. Ndo mergulhe os botdes de gas e trilhos na agua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos na estrutura do barbecue.

Cap0 do barbecue

Limpe o capd do barbecue com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo e
agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar o
acabamento do seu barbecue. Seque apos a limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano mergulhado em agua quente com sabao e seque.

- Como com todos os produtos de aco inoxidavel e para garantir a longevidade do seu produto,
especialmente a aparéncia do ac¢o inoxidavel. Aconselhamos que mantenha regularmente
as partes de aco inoxidavel do seu barbecue com um 6leo protetor, e isto desde a primeira
utilizacao. De tempos a tempos, também pode borrifar a superficie com um limpador de aco
inoxidavel, esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isto deixara nas suas superficies de
aco inoxidavel uma fina camada protetora.

Fixacoes
Recomendamos que verifiqgue e aperte todos os parafusos, etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

(5. RESOLUC,‘I\O DE PROBLEMAS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os bicos nao acendem com o sistema de ligacao

- Abotija de gas esta vazia -> Substitua por uma botija cheia

-Distensor defeituoso -> Verifique ou substitua o distensor

- Colmatagem dos bicos > Limpe 0s bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas > Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

- 0fio do elétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo - \oltealigar ofio

-0 elétrodo ou o fio estéo danificados - Mudeoelétrodoeofio
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-0 dispositivo de ligagdo integrado esta defeituoso -> Proceda a substituicdo

- Distanciamento incorreto do elétrodo -0 elétrodo deve estar em conformidade com o bico,
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo e 0 postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.

0 bico nao acende com a ligacao do gas

- Abotija de gas esta vazia -> Substitua por uma botija cheia

- Distensor defeituoso -> Verifique ou substitua o distensor

- Colmatagem dos bicos > Limpe os bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas > Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)
- Abotija de gas € demasiado pequena - Utilize uma botija maior

- Colmatagem dos bicos > Limpe os bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas -> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

Vento -> Utilize 0 grelhador num local menos exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

- Sistema de ligacdo integrado torcido -> Substitua a torneira do gas

-Torneira do gas torcida - Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu
revendedor

76



(6. ARMAZENAMENTO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de cobri-lo ou guarda-lo.

- Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, bicos, pranchas,
recuperador, tanque) pode armazenar o seu barbecue num local fresco, seco e ndo hiimido.

- Antes de usar o barbecue apos longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o0 seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensac¢ao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e ointerior da capa de protecao. Também é possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com agua quente e sabao.

Para o barbecue a gas

- Cubra os bicos com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem nas
aberturas do bico.

- Se o barbecue for guardado dentro de casa, a botija de gas deve ser desligada e deixada do lado
de fora. A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre numa area seca e bem ventilada,
longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criangas brinquem com a botija.

- Nao exponha a botija de gas a luz direta do sol.

(7. RESPEITAMOS 0 NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de devolver o seu produto no final de sua vida Gtil no centro de eliminacao de
residuos para reciclagem.

- Se o seu barbecue tiver motor ou ventilador, ndo o coloque no lixo ou queime os seus acessorios.
Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

Os produtos elétricos nao devem ser eliminados juntamente com o lixo
domeéstico. Eles devem ser levados para um ponto de recolha para a
eliminacao respeitadora do meio ambiente, de acordo com os regulamentos
locais. Entre em contacto com as autoridades locais ou o0 seu revendedor para
obter conselhos sobre reciclagem. O material da embalagem é reciclavel.
Elimine a embalagem de modo ecoldgico e coloque-a a disposicao do servico
I | de recolha de materiais reciclaveis.

(8. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contentores de transporte-padrao, por qualquer
tipo de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que vao de -
50° C a +40° C, e a uma humidade relativa até 98% (a + 25° C). Aquando do carregamento, do
transporte e do descarregamento, devem ser observadas todas as precauc¢des contra danos
mecanicos no produto, bem como os requisitos dos sinais de manuseamento.
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Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em compartimentos
aquecidos, a uma temperatura entre + 5° C e + 40° C, e a uma humidade relativa nao superior
a 80% (a uma temperatura de + 25° C). As condicdes devem evitar o impacto dos produtos
petroliferos e ambientes agressivos, auma distancia de pelo menos um metro dos aparelhos de
aquecimento e das fontes de calor.

(9. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacao num Gnico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizagdao normal. As reparagdes e pecas de
substituicao nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

O utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida
ou abusiva do produto ou da ndo observancia das instrucoes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizacao comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma diivida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ADEO Services

ce

2575-23
Nom du produit Grelhador a gas de exterior
Nome do produto 2024R09P02-0022
Categoria do gés | |3+(28-30/37) | I3BIP(30) 1 I3B/P(37) |:| I3BIP(50)
Gas e pressio de alimentagéo Butane(G30) | Propane(G31) Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Pais de destino

l3+(28-30137): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

ligp@g): AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LUMT,MK, GB,GR,LV,IS

lsgmso: AT,CH,CZ,DE,SK, LU

lsgp@ar): PL

Tamanho do injetor do bico principal

@ 0.92mm

@ 0.92mm

@ 0.86mm

@ 0.81mm

Tamanho do injetor do bico lateral

3 0.91mm

@ 0.91mm

@ 0.79mm

@ 0.75mm

Entradas de calor nominal total (Hs)

24.2kw(1761g/h)

Energia elétrica (V/DC)

1x1,5V - ignicdo do bico por infravermelhos

Numero de série

Usar apenas no exterior

Leia as instrugoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas afastadas.

Fabricado na China
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(10. DECLARAGAO CE DE CONFORMIDADE

EU Declaration of conformity
Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD

De

claragao UE de conformidade

Product Model|Modéle du produit|Modelo de producto|Modelo do produto|

86798182; 86798188

ENIFR]|
ESIPT|

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccién del fabricante o de su representante autorizado|Nome e

enderego do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibili

ity of the nr rrer|La présente

1 de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente

declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragéo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragao|

|Tipo de producto |

Product Reference|Référence produit|Referencia del producto|Referéncia

do produto:|

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto|

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificagao do ndmero de
série|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1
Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto BURNERS

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri
prodotti ci impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli
utilizzatori.

IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE AMENTE LEAVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLASICUREZZA CONTENUTE NEL PRESENTE
MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )
4 )

=N IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURQ: DALEGGERE CON ATTENZIONE )

\_

- ATTENZIONE! Evitare di - ATTENZIONE! Tenere il
utilizzare allinterno di locali barbecue fuori dalla portata
chiusi! dei bambini e degli animali

domestici.

- ATTENZIONE! Questo barbecue -Evitare di versare acqua fredda
raggiunge temperature molto sulla vasca in metallo per
elevate. Evitare di spostarlo scongiurare danni causati dallo
durante luso. choc termico.

- Prima di montare e utilizzare il barbecue, leggere attentamente le presenti istruzioni.

-Questo prodotto € progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima di accendere il barbecue, rimuovere Uimballaggio in plastica da tutti i suoi componenti.

- Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare ci, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il
prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di
zona.

- Esclusivamente per Uuso all’aria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.
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- Il mancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite o
danneggiamenti gravi.

- Prima dell’uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

* L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

- Una volta acceso, il barbecue non dovra mai rimanere incustodito.

- Non spostare Uapparecchio durante Uuso.

- Utilizzare il barbecue esclusivamente su una superficie stabile e piana.

- Qualungque modifica apportata al barbecue comporta il decadimento della garanzia e potrebbe
rivelarsi pericolosa.

- Evitare di modificare apparecchio.

-Ilbarbecue deve essere posizionato a pit diun metrodidistanza daqualungue sostanzainfiammabile
potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto infiammabile.

- Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzato il barbecue, che dovra trovarsi in uno spazio
aperto al riparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che potrebbe incendiarsi.
- In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per
almeno 30 minuti; cid permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione.
L'operazione permettera, inoltre, difar stabilizzare la verniciatura e difar sprigionareil caratteristico
odore, che scomparira uso dopo uso.

- L'impugnatura del coperchio potrebbe essere molto calda. Afferrare solo la parte centrale
dellimpugnatura. Si raccomanda lUuso di un guanto da forno.

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Prestare molta attenzione in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Durante il funzionamento, alcune superfici del barbecue raggiungono temperature molto elevate.
Esercitare la massima prudenza nello spostare il barbecue, prestando particolare attenzione alla
presenza di anziani e bambini e proteggendosi dai rischi di ustione.

- Prestare attenzione alla vampata di vapore che potrebbe sprigionarsi al momento dell'apertura del
coperchio.

- Per evitare flammate improvvise, assicurarsi che la vasca sia pulita, rimuovendo i residui di grasso e
di marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

- Assicurarsi di utilizzare il barbecue a una distanza di almeno un metro da qualunque struttura o
superficie inflammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie inflammabile.

- Durante l'uso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto in
periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

- Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore. (@10
cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli gli utensili da cucina che possono essere
impiegati).

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze del barbecue.

- Durante luso, lapparecchio dovra essere allontanato dai materiali inflammabili.

-In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore locale di fiducia.

- Per evitare che le superfici in acciaio inossidabile arrugginiscano, fare in modo che non vengano a
contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue vicino al mare, una piscina o una ferrovia.

- Evitare di utilizzare il barbecue in presenza di forte vento.

- Non richiudere mai il barbecue fino a completo raffreddamento.

- Pulire il barbecue solamente dopo che lapparecchio si € completamente raffreddato.

-Questo prodotto non & un giocattolo; assicurarsi,quindi,che i bambini non giochino con Uapparecchio.
- In caso di vendita o di dono dellapparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente al
corrispondente manuale d’uso.

- Conservare le presenti istruzioni per usi futuri.
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(2. INSTALLAZIONE DELLA BOMBOLA DI GAS )

- Da utilizzare esclusivamente con bombole di gas combustibile liquefatto. Sara necessario utilizzare
il regolatore appropriato per gas propano, butano o miscela propano/butano.

- Questo barbecue é dotato di un sistema di accensione. Evitare di utilizzare benzina, cherosene,
carbone di legna o combustibili liquidi per laccensione.

- Evitare di posizionare le bombole di gas direttamente sotto il barbecue.

- Evitare di utilizzare il barbecue o diimmagazzinare le bombole di gas in ambienti sottosuolo. Il gas
€ pit pesante dell’aria: nel caso in cui dovesse verificarsi una perdita, esso si accumulerebbe in basso
e provocherebbe un’esplosione una volta a contatto con fiamme o scintille.

- Evitare di riporre o utilizzare le bombole di gas in posizione orizzontale. Ogni minima perdita
potrebbe rivelarsi molto grave e del liquido potrebbe percolare allinterno del condotto del gas.

- Evitare diimmagazzinare le bombole di gas all’interno.

- Dopo Luso, chiudere il rubinetto valvola della bombola.

- Prima di utilizzare il barbecue, verificare che non vi siano perdite di gas. Tale test sara Uunico mezzo
affidabile per intercettare una perdita in corrispondenza di giunti o raccordi dopo il montaggio.

- Verificare la tenuta stagna tutti gli anni e dopo ogni sostituzione o asportazione della bombola di
gas e del tubo flessibile.

Test di tenuta

Svolgere il test sempre in zona ben ventilata. Effettuare il test di tenuta tutti gli anni e dopo ogni
sostituzione della bombola di gas e del flessibile.

Step 1 - verificare che tutte le manopole siano in posizione di arresto.

Step 2 - aprire la valvola di regolazione del gas sulla bombola o sul regolatore.

Step 3 - verificare Ueventuale presenza di perdite cospargendo tutti i giunti dellimpianto, compresi
i raccordi tra valvola e bombola, delle tubature e del regolatore, con una soluzione di acqua (50 %)
e sapone (50 %). Evitare di utilizzare fiamme libere per verificare la presenza di eventuali perdite.
Step 4 - la formazione di bolle in corrispondenza di determinati giunti indichera la presenza di una
perdita.

Chiudere lalimentazione del gas. Stringere tutti i giunti. Ripetere il test e nel caso in cui dovessero
formarsi nuove bolle, evitare di utilizzare il barbecue e contattare il proprio rivenditore locale per
richiedere assistenza. Una volta terminato il test, asciugare bene la soluzione di acqua e sapone su
tuttii giunti e raccordi.

Precauzioni

- Evitare di ostruire le prese d’aria presenti sulla struttura del barbecue.
- Nel caso in cui vi sia necessita di sostituire la bombola, prima di continuare verificare che essa sia
ben chiusa e che non vi siano fonti d’innesco (sigarette, fiamme libere, scintille, ecc.) nelle vicinanze.

Raccordare il tubo del gas al barbecue

- Collegare il tubo del gas allapposita imboccatura posta sul lato sinistro del barbecue. Evitare di
stringere troppo. Evitare Uuso di nastro adesivo o di liquidi sul raccordo.
- Stringere il raccordo a mano.

Fissaggio del regolatore

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto. Collegare il regolatore
alla bombola di gas rispettando le istruzioni fornite dal rivenditore dello stesso e della bombola.
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Informazioni sul gas e sul regolatore:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134

LU, MT,PT Propane (G31) 37 mbar

e e
yMI,NO,NL,5E,51,5R, k0, Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Il barbecue pud essere alimentato con bombole di gas propano o butano liquefatti. Le bombole di
gas propano garantiranno la fornitura di gas durante tutto 'anno, anche in inverno, in occasione dei
periodi pitl freddi. Per sostituire la bombola potrebbe essere necessario utilizzare una chiave inglese
(noninclusa). Le bombole di gas butano garantiscono una fornitura di gas sufficiente in estate, ma le
performance del barbecue rischiano di diminuire quando la temperatura del gas scende sottoi10 °C.
Verificare di essere in possesso della bombola di gas con relativo regolatore adatta al barbecue.

- Il tubo deve penzolare liberamente senza presentare strozzature, piegature o attorcigliamenti, in
modo da non impedire il passaggio del gas. Prima dell'uso, ispezionare sempre il tubo del gas per
individuare screpolature, tagli o eccessiva usura.

- Esclusa Uimboccatura del gas, nessuna parte del tubo dovra essere a contatto con le parti calde
del barbecue. Nel caso in cui il tubo dovesse essere danneggiato, sostituirlo con un tubo adatto,
specificatamente progettato per Uuso con gas combustibile liquefatto e conforme alle norme
nazionali del Paese in questione.

- Utilizzare Uapposito tubo conforme alla norma IS03821 di lunghezza non superiore a 1,5 m.

Per performance ottimali, si consiglia 'uso di una bombola di gas butano da <7 kg, o di una
bomboladi gas propano da <13 kg. Utilizzare apposito regolatore conforme alla norma EN16129.
PER POTERRISPETTARE | CRITERI DI SICUREZZA E DI EFFICACIA DEL BARBECUE, SARA
NECESSARIOESSERE IN POSSESSO DELL’APPOSITO REGOLATORE E DELL’APPOSITA BOMBOLA
DI GAS. L’USODI UN REGOLATORE NON IDONEO O DIFETTOSO, IN QUANTO FONTE DI PERICOLO,
COMPORTERAL’ANNULLAMENTO DELLA GARANZIA. Chiedere consiglio al proprio rivenditore di
gas di zona perstabilire quali bombole e regolatori siano piu adatti.

L'utilizzatore dovra evitare di modificare i componenti che sono stati sigillati dal produttore o dal
suo rivenditore.

('3. CONSIGLISULL’USO DEL BARBECUE A GAS )

IL BARBECUE E DESTINATO ALLA COTTURA SU GRIGLIA DI ALIMENTI (CARNE, PESCE, VERDURE,
ECC.).

E IMPERATIVO RISPETTARE LE DIRETTIVE GENERALMENTE RICONOSCIUTE IN MATERIA DI
PREVENZIONE DEGLI INFORTUNI, OLTRE CHE LE RELATIVE ISTRUZIONI DI SICUREZZA.

SVOLGERE ESCLUSIVAMENTE LE ATTIVITA DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE D’USO.
QUALUNQUE ALTRO USO SARA DA INTENDERSI NON CONFORME E IN QUANTO TALE NON
AUTORIZZATO. IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA RELATIVAMENTE Al DANNI CHE
POTREBBERO DERIVARE DA UN USO NON CONFORME.

IL BARBECUE A GAS DEVE ESSERE POSIZIONATO ALL’ESTERNO, IN LUOGO APERTO E BEN
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VENTILATO, LONTANO DA MATERIALI INFIAMMABILI.

PERICOLO! RISCHIO D’INCENDIO! QUESTO BARBECUE DIVENTERA MOLTO CALDO E NON DOVRA
ESSERE SPOSTATO DURANTE L’USO! EVITARE DI FAR AVVICINARE BAMBINI, ANZIANI E ANIMALI!
EVITARE DI UTILIZZARE IL BARBECUE ALL’INTERNO DI LOCALI CHIUSI!

Avvertenze

-Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo “Informazioni importanti” del
presente manuale.

- Il barbecue é progettato per un uso che non copra piu del 50% della zona di cottura della piastra
solida. Nel casoin cui le piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo
accumulo di calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.
Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere ruotandola in senso antiorario fino
a quando non si avverte una certa resistenza nella rotazione. Attendere 4 secondi, quindi continuare
a ruotare la manopola fino a quando non si avverte un clic (a questo punto il bruciatore dovrebbe
accendersi). Ripetere Uoperazione pil volte fino a quando il bruciatore non sara acceso.

- Accendere gli altri bruciatori senza un ordine preciso a seconda delle necessita. Verificare che ogni
bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore non dovesse accendersi una volta completato il procedimento appena
descritto, riportare tutte le manopole in posizione di arresto. Chiudere la valvola di regolazione del
gas sulla bombola. Attendere 5 minuti. Ripetere tutti gli step di cui sopra. Se il barbecue continua a
non accendersi, consultare le seguenti istruzioni relative allaccensione manuale.

- Una volta accesi, i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per 3/5 minuti, in modo da
preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni sessione di cottura.
Durante la fase di preriscaldamento il coperchio dovra rimanere aperto.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori a fuoco basso.

Istruzioni per Paccensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Inserire un fiammifero acceso attraverso Uapposito foro posizionato allestrema destra sotto al
pannello comandi, avvicinandolo a quello del bruciatore di destra.

- Spingere la manopola posizionata all'estrema destra ruotandola in senso antiorario fino a fine corsa.
- Una volta acceso il bruciatore di destra, accendere gli altri bruciatori procedendo da destra verso
sinistra.

-Verificare che ogni bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore posizionato allestrema destra non dovesse accendersi, contattare il
rivenditore di zona.

- Una volta accesi i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per

3/5 minuti, in modo da preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni
sessione di cottura. Durante la fase di preriscaldamento il coperchio o la cupola dovranno rimanere
aperti.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori in posizione di fuoco minimo.
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Cottura su griglia

-1 bruciatori in acciaio inossidabile scaldano il diffusore di calore (o la vasca contenente i bricchetti di
carbone/la pietra lavica) posizionato sotto la griglia, la quale a sua volta cuoce le pietanze posizionate
sopra la stessa. | succhi naturali prodotti dagli alimenti durante la cottura colano sul diffusore di
calore (o sui bricchetti/sulla pietra lavica) caldo ed evaporano. Il fumo che ne deriva, salendo verso
lalto, avvolge il cibo conferendogli quel caratteristico aroma tipico del barbecue. Per una cottura pit
uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori stiano andando a fuoco
basso.

Cottura su piastra

- | bruciatori scaldano direttamente la piastra, che cuoce il cibo appoggiato sopra di essa.
Le piastre permettono di cuocere alimenti di pezzature pit piccole come i frutti di mare,
che altrimenti rischierebbero di cadere attraverso le fessure della griglia. Permettono,
inoltre, di cuocere alimenti che esigono una cottura ad alta temperatura/di breve durata,
quali verdure e piccoli pezzi di pesce. Per di pil, esse possono essere utilizzate, esattamente
come qualunque altra piastra di cottura da cucina per grigliare bistecche, cuocere uova, ecc.
Possono anche servire per scaldare tegami o per tenere il cibo al caldo.

Cottura ainfrarossi

- | raggi infrarossi forniscono un’energia radiante che scalda rapidissimamente. Questo potente
calore viene generato grazie a bruciatori dotati di migliaia di fori equidistanti. Tale fenomeno produce
Uirraggiamento che permette di innalzare la temperatura fino a 980 °C (oltre 1800 °F). Temperatura
ideale per cuocere come a fuoco vivo gli alimenti.

Sonde di temperatura

- Il barbecue dispone di due sonde di temperatura integrate che permettono di misurare la
temperatura degli alimenti durante la cottura.

- Inserire la sonda nella pietanza da cuocere. Inserire il connettore jack nella presa femmina situata
in corrispondenza del pannello comandi. La temperatura della pietanza verra visualizzata sul
display LCD.

Controllo delle fiammate *molto importante*

- Le fiammate si sviluppano quando, durante la cottura, i succhi e i grassi degli alimenti colano sui
diffusori di calore roventi. Certamente il fumo contribuisce ad insaporire il barbecue, ma &€ sempre
meglio evitare tali fiammate per non carbonizzare le pietanze. Per poter controllare le fiammate €
assolutamente necessario rimuovere Ueccesso di grasso dagli alimenti prima di cuocerli. Utilizzare
marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole. Inoltre, durante la cottura, sara necessario
impostare i bruciatori al minimo.

- Nel caso in cui dovessero svilupparsi delle flammate, sara possibile estinguerle semplicemente
spargendo del lievito chimico o del sale direttamente sui diffusori di calore. Proteggere sempre le
mani quando si interviene nelle vicinanze della superficie di cottura del barbecue, in modo da
proteggersi contro le fiamme.

-In caso di fiammate dovute ai grassi di cottura, sara necessario agire in base alle seguenti istruzioni.

Fiammate dovute ai grassi di cottura

- Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cottura.

- Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara
necessario spegnerlo e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pil spesso nel caso in cui si
dovessero cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, costine, ecc.). Il mancato rispetto di tali
raccomandazioni puo provocare fiammate improvvise dovute al grasso; cid potrebbe causare ustioni
allutilizzatore e danneggiamenti al barbecue.
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In caso di fiammate dovute al grasso/avvertenze:

- Nel caso sia possibile farlo in assoluta sicurezza, chiudere tutte le manopole del gas.

- Chiudere la bombola.

- Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le fiamme si spengano.

- Evitare di chiudere la cupola o il coperchio del barbecue.

- Evitare di versare acqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi che
€ss0 Sia a polvere.

- Evitare di rimuovere la vaschetta raccogli grasso.

-Nel caso in cui le fiamme non dovessero diminuire, o dovessero aumentare, chiamare i pompieri per
assistenza.

Fine della fase di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, posizionare i bruciatori del barbecue alla massima potenza e
lasciarli bruciare per 5 minuti. Tale procedimento permettera di consumare i residui di cottura e, di
conseguenza, facilitare la pulizia. Durante tale operazione, assicurarsi che il coperchio sia aperto.

- Dopo ogni uso, pulire sistematicamente il barbecue, in modo da evitare laccumulo di grasso di
cottura che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Una volta terminato Uuso del barbecue, chiudere tutti i rubinetti del gas ruotandoli in senso orario
fino a fine corsa e chiudere, inoltre, lalimentazione di gas proveniente dalla bombola.

- Prima di chiudere la cupola o il coperchio, attendere che il barbecue si sia sufficientemente
raffreddato.

(4. CURAE MANUTENZIONE DEL BARBECUE A GAS )

- Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo.
Verificare che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.
Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia protetto dallumidita.

- Evitare di versare acqua sul barbecue quando le superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggere le proprie mani.

-Per prolungare laduratadivitadel barbecue e preservarloin buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseil barbecue dovesse essere coperto conunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Le partiarrugginite non a contatto con glialimentidovranno essere trattate con prodotto antiruggine
e riverniciate con speciale vernice per barbecue o resistente al calore.

Superficie di cottura

- Una volta che il barbecue si sara raffreddato, pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i
residui di cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne
abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue.
Risciacquare e lasciar asciugare completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di
non pulire griglie e piastre in lavastoviglie.

- Siricorda di evitare assolutamente Uuso di cubetti di ghiaccio che rischierebbero di provocare uno
choc termico e la conseguente screpolatura della smaltatura della piastra.

- Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
essa dovra essere sostituita.
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Manutenzione dei bruciatori

- La resistenza ¢ stata calcolata per offrire la massima performance in termini di fiamma. Quando
il bruciatore & acceso, normalmente dovrebbe essere visibile una fiamma azzurra, coronata
eventualmente da un’estremita gialla. Nel caso in cui la fiamma dovesse virare piuttosto al giallo, cid
potrebbe essere dovuto alla presenza di residui o insetti allinterno dei fori o dei tubi del bruciatore.
Tale inconveniente potrebbe causare il blocco o la diminuzione del flusso di gas, rendendo possibile
Cinnesco di fiamme dietro al pannello comandi, evento che danneggerebbe irrimediabilmente il
barbecue. In casi del genere, chiudere immediatamente lalimentazione del gas dalla bombola.

- Il bruciatore dovra essere ispezionato, rimosso e pulito regolarmente, almeno una volta allanno,
oltre che in concomitanza dei seguenti eventi:

- ALmomento di rimettere in funzione il barbecue dopo un periodo di inutilizzo.

- Nel caso in cui uno o piu bruciatori non dovessero accendersi.

- Nel caso in cui la fiamma del bruciatore dovesse virare troppo al giallo.

- Nel casoin cui il gas dovesse innescare fiamme dietro al pannello comandi.

- Per pulire a fondo il bruciatore, € necessario rimuoverlo dal barbecue. Per eliminare la ruggine dalla
superficie del bruciatore, € possibile strofinare delicatamente con una spazzola di ferro. Utilizzare
uno scovolino per pipa o un pezzo di filo di ferro per disostruire i fori o i tubi del bruciatore, facendo
molta attenzione a non allargarli.

Per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia completamente disostruito, potrebbe
rendersi necessario Uuso di una torcia. Girare il bruciatore e scuoterlo delicatamente contro una
superficie dura, ad esempio un pezzo di legno, in modo da eliminare tutti i residui dal suo interno.

- AL momento di rimontare il bruciatore, assicurarsi bene che i tubi siano posizionati di fronte agli
ugelli.

Diffusore di calore

Eliminare tutti i residui di cibo dal diffusore di calore con una spatola in legno o in plastica morbida,
oppure con una spazzola con setole in ottone. Evitare di utilizzare spatole o spazzole in acciaio. Pulire
con acqua calda saponata e sciacquare bene.

Vaschetta raccogli grasso

- Dopo ogni uso, rimuovere e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cibo e di grasso
servendosi, se necessario, di una spatola in legno o in plastica.

- Il mancato rispetto di tali istruzioni potrebbe provocare un incendio causato dal grasso residuo. Cid
potrebbe provocare danneggiamenti gravi che non sarebbero coperti dalla garanzia. Se necessario,
la vaschetta raccogli grasso puo essere pulita con acqua saponata.

Struttura del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla struttura del barbecue con un panno
imbevuto di acqua saponata e ben strizzato. Leccesso di grasso e di resti di cibo puo essere rimosso
dallinterno della struttura del barbecue con una spatolain legno o in plastica morbida. Per facilitare
la pulizia, & possibile frapporre un foglio di carta alluminio da sostituire dopo ogni uso. Prestare
attenzione a non ostruire i fori di scolatura dei grassi. Nel caso in cui sia necessario pulire tutta la
struttura, utilizzare uno straccio morbido e acqua calda saponata, oppure una spazzola con setole in
nylon. Evitare di utilizzare materie abrasive. Prima della pulizia approfondita, rimuovere griglie /0
piastre, oltre che i bruciatori. Evitare di immergere i comandi o le condutture del barbecue in acqua.
Dopo aver accuratamente riposizionato tutti gli elementi allinterno della struttura del barbecue,
verificare che esso si accenda.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitarediutilizzare polveridetergentio spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare
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irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente dopo la pulizia, in modo da
prevenire la formazione di ruggine.

Carrello

- Strofinare con straccio imbevuto di acqua calda saponata e lasciar asciugare.

Alla stregua di tutti i prodotti in acciaio inossidabile e per garantire la longevita del prodotto e
soprattutto Uaspetto dell’acciaio inossidabile, si consiglia di manutenere regolarmente tali parti del
barbecue con olio protettivo fin dal primo uso. Di tanto in tanto si pud cospargere la superficie con un
detergente specifico per acciaio inossidabile, strofinare con un panno morbido e, infine, lucidare. Tale
operazione creera un sottile film protettivo su tali superfici.

Fissaggi

Si raccomanda di ispezionare e stringere viti, bulloni, ecc. Verificarne, poi, il corretto serraggio
almeno una volta allanno.
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(5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-L.abombola del gas & vuota.

- Regolatore difettoso.

- Bruciatori ostruiti.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti.

|l cavo dellelettrodo & allentato o scollegato.

-Lelettrodo 0 il cavo & danneggiato.
-|'accenditore integrato & difettoso.

-Distanza dellelettrodo scorretta.

ILbruciatore non si accende con ’'accendigas.

-L.abombola del gas & vuota.

- Regolatore difettoso.

- Bruciatori ostruiti.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti.

-> Sostituirla con una bombola piena.

-> Far controllare o sostituire il regolatore.

- Pulire i bruciatori.

> Pulire gli ugelli ol tubo del gas.

-> Ricollegare il cavo.

- Sostituire lelettrodo e il cavo.

-> Sostituirlo.

- Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con
una distanza di 3-4 mm tra Uestremitd dellelettrodo
e lapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente
Lelettrodo.

-> Sostituirla con una bombola piena.

-> Far controllare o sostituire il regolatore.
- Pulire i bruciatori.

> Pulire gli ugelli ol tubo del gas.

Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).

-Labombola del gas & troppo piccola.

- Bruciatori ostruiti.

-Ugelli o tubo del gas ostruiti.

-Vento

La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.

|l sistema di accensione integrato & incastrato.

-Manopola del gas incastrata.
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-> Usare una bombola pit grande.

- Pulire i bruciatori.

- Pulire i bruciatori.

-> Usare il barbecue in una posizione pill riparata.

-> Sostituire [a manopola.
-> Fare sostituire la manopola dal rivenditore.
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(6. INUTILIZZO )

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

- Dopo la completa pulizia esterna e interna (griglie, bruciatori, piastre, vaschette raccoglitrici
e serbatoio compreso) sara possibile riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto, al riparo
dallumidita.

- Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

-Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere copertoconunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché U'eventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Barbecue a gas

- Coprire i bruciatori con fogli di carta alluminio per impedire Uintrusione di insetti e altri detriti nei
fori del bruciatore.

- Nel caso in cui il barbecue venga depositato allinterno, sara necessario scollegare e lasciare
allesterno la bombola di gas. La bombola deve essere lasciata all’aria aperta, in un ambiente secco e
ben ventilato, a distanza da fonti di calore o d’innesco.

- Evitare che i bambini giochino con la bombola di gas.

- Evitare di esporre la bombola di gas ai raggi diretti del sole.

(7. RISPETTIAMO LAMBIENTE )

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata allaria aperta non significa causare
danni o inquinamento.

- Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo da
permetterne il riciclo.

- Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di
questo tipo di prodotti.

Evitare di gettare i dispositivi elettrici tra i rifiuti domestici indifferenziati.
Conferire tale tipologia di rifiuti a un centro di raccolta del proprio comune,
affinché siano smaltiti rispettando Uambiente e conformemente alle
normative locali. Per ottenere consigli sulle modalita diriciclo, contattare le
autorita locali o il rivenditore di fiducia. L'imballaggio € riciclabile. Smaltire
Uimballaggio nel rispetto dellambiente conferendolo presso un servizio di
I | raccolta differenziata dei materiali riciclabili.
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('8. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard con qualsiasi tipo di trasporto, purché
siano protetti da danni meccanici e dal contatto diretto delle precipitazioni atmosferiche. | prodotti
possono essere trasportati a temperature comprese tra -50°C e +40°C e con un'umidita relativa fino
al 98% (a+25°C). Duranteil carico, il trasporto e lo scarico, & necessario osservare tutte le precauzioni
contro i danni meccanici al prodotto, nonché i requisiti della segnaletica di manutenzione.

| prodotti devono essere conservati nella confezione del fabbricante, in locali riscaldati, a una
temperatura compresa tra +5°C e +40°C e a un'umidita relativa non superiore all'80% (a una
temperatura di +25°C). Le condizioni devono evitare il contatto con prodotti petroliferi e ambienti
aggressivi, a una distanza di almeno un metro da dispositivi di riscaldamento e fonti di calore.

(9. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Dannidovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services
2575-23

Nome del prodotto Griglia a gas da esterni

Modello 2024R09P02-0022

Categoria di gas L0000 Il qe00) C gy L Ligeesn)

Gas e pressione di Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

l3+(28.30:37)° BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,E,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

Paese di destinazione lamaoy: ALCY,CZ,DK,EE,FI,FR HU,IT,LT,NLNO,RO,SE,SI,SK,HR, TR BG,IS,LUMT,

lsssy: AT,CH,CZ,DE,SK, LU

MK, GB,GR,LV,IS

lsgp@n: PL
Dimensioni iniettore bruciatore principale @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm 3 0.81mm
Dimensioni iniettore bruciatore laterale @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
Potenza termica nominale totale (Hs) 24 .2kw(1761g/h)
Energia elettrica (V/DC) Accensione bruciatore a infrarossi 1X1,5 V

Numero di serie

Per il solo uso all’aperto

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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(10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE
DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

DECLARATIA UE DE CONFORMITATE

Modello di prodotto/prodotto|Model produktu/produkt|MovréAo Trpoidvrog/Mpoiév:|Modelul de

produs/produsul:|

86798182; 86798188

La presente dichiarazione di conformita é rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$é producenta.|[ETwvupia
Kal S1EUBUVON TOU KATAOKEUAOTH | TOU £§0Ua1080TNHEVOU aVTITTPOGWTTOU Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

4 ITIPO|

GRIRO|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H TrapoUoa
BSAAwoN CUPHOPPWONG EKBIDETAI e OTTOKAEIOTIKA EUBUVN Tou KaTaokeuaaTr|Declaratia de conformitate este emisé pe raspunderea exclusiva a producéatorului|

Objeto de la declaracién|Przedmiot deklaracji|ZToxog Tng 8Awaong|Obiectul declaratiei|

Tipologia di prodotto]Rodzaj produktu| TUtrog Mpoiévrog| Tip produs|

Riferimento del prodotto|Referencje produktu|Avagopd
Tipoidvrog|Referinta produs|

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdapka Trpoiévrog|Marca a produsului:|

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|Kwdikotroinon
ogipiakoU apiBuou|Cod de numere de serie|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1

BURNERS

86798182; 86798188 - EAN Code: 3276007615432;3276007615494
Industrial Type Design Reference: K5106HZLGA3S

NATERIAL

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

L'oggetto della dichiarazione di cui sopra & conforme alla pertinente
normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyZzej przedmiot
niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego
prawodawstwa harmonizacyjnego|O o16x0g Tg SnAwang TTou
TIEPIYPAPETAI TTAPATIAVW EiVal GUPPWVOG WE TN OXETIKN EVWOIOKA
vopoBeaia evappéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in
conformitate cu legislatia comunitara relevanta de armonizare a Uniunii|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
apparecchi che bruciano carburanti gassosi urzadzen spalajacych

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la
conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
ktore zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych

deklarowana jest zgodno$¢:|Mveia Twv OXETIKWV EVAPUOVIOHEVWY
TTPOTUTTWV TTOU XPNOIPOTIOIOUVTaI i} PVEIQ TWV TTPOJIAYPAPUV OF

ox€on Ue TIg oTroieg dNAWVETAI N cUPPOpPwWon:|Referintele
standardelor armonizate relevante folosite sau referintele
specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea:|

Dove applicabile * il nome e il numero del laboratorio
notificato che ha rilasciato la certificazione e il riferimento al
documento|W stosownych przypadkach * notyfikowana
nazwa i numer laboratorium, ktére wydato certyfikat oraz
odniesienie do dokumentu[OTrou 10xUel * TO yvwoTOTOINUEVD
Gvopa Kal Tov apiBU6 Tou pyacTnpiou TTou e§E3WaE TNV
TmoToTIoiNoN Kol TNV avagopd oTo £yypago|Unde este cazul
* numele si numarul de laborator notificat care a eliberat
certificarea si trimiterea la document|

Certification No. ITS-2575-GAR-2335522

aliwa gazowe|ouokeuég e kalon aépiwv Kauoipwvl|aparatele EN 498:2012 Issued by Intertek (NB 2575)
paiwag S e Kavon gep Hoviap Test report No. 210611181GZU-001
consumatoare de combustibili gazosi|
Compilato, firmato in vece e per conto di|Opracowano, podpisano w Eric LEMOINE

imieniu|ZuvtaxBnke, utoypa@n yia kai e§ ovoparog|Compilat, semnat de
siin numele|

Luogo e data del rilascio|Data wydania i miejsce|T6TTOg kal nuepounvia
£xdoong||

International Project Quality Leader

Ronchin France

07/09/2023
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EISATQTH )

30G euxaplotolpe Tov emAEEate autd to TPOoIov. Katd tov oXeSIOOMO Kal TNV KATAOKEUT) TWV
TPOIOVTWV Hag, KATtaBAAANOUUE KAE Suvatn TIPOOTIAJELA YA va §100ANITOUE TV APLOTN TIOLOTNTA
TOUG TIOU QVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! TIA NA AIAS®AAISTEI H IKANOMOIHEH TON XPHETQN ME AYTO TO MPOION
KATA THN EFKATAZTAZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTOTO ErXEIPIAIO MPINTO XPHZIMOIMNOIHZETE. AABETE YNOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAOMNOIHZEIZ AZ®AAEIAZ NMOY MEPIEXONTAI XTO ErXEIPIAIO KAl ®YANAZTE TO TIA
MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. ZHMANTIKES NTAHPO®OPIEZ )
4 )

=N ZHMANTIKO, KPATHZTE TO 1A MEAAONTIKH
ANAGOPA: AIABAZTE TO NPOZEKTIKA

\_ %
- MPO2OXH! Na unv - IPOZOXH! Mnv adnvete v
XPTOIHOTIOLETAL OE KAELOTOUC Pnotapld Kovid o€ Taldla Kal
Xxwpouc! Katolkidla.

- MPOZOXH! Aut n Ynotapla - Mnv pixvete kpvo vePO ooV

8a avamtu€el LPNAEC HMETAAAIKO KAS0, KOBWC LTIAPXEL
8eppokpaciec. Mnv kiveuvocg va IPokKAN8oUV InNULEC
HMETAKLIVEITE KATA TN XPNoN. e€attioc Tov EPULKOL OOK.

- MloBAOTE IPOTEKTIKA AUTEC TIG 08NYIEC TPV GUVAPHOAOYT|OETE KAl XPNOLLOTIO|OETE TV YnoTtapLd.

- AuTO 10 TIPOTOV TIPOOoPITETAL VIO OLKIAKY) XPrioN 0€ EEWTEPIKO XWPO.

- AQaLpETTE TO TAATTIKO TIEPITUALYHA aTtO OAQ TOL EEQPTHATA TPV AVAPETE TNV Pnotapla.

- MOAG avoifete ) ouokevacia, 0o GUPPOUAEUOUME va eNEyEETe OTL UTIAPXEL KAJE €€ApPTNUA Yo T
OUVAPHOAGYNON TOU TIPOIOVTOC. Ma va 10 KAVETE, avatpeCte oTic 08nyiec. EAv 10 mPoidv €ival KATETTPAUMUEVO 1
ENQTTWHOTIKO, SEV TIPETIEL VA TO XPNOOTIONOETE. ETOTPEPTE TO 0TO MANCLETTEPO KATATTNHAL.

- ATIOKAELOTIKA Yla XP1I0N OE EEWTEPIKO XWPO. MNV XPNOLLOTOLEITE QUTH T CUCKEUT) O€ ETWTEPIKOUE XWPOUC.

95



- EQv 6ev pndoulv oL 08nyieg o€ auto 10 YXELPiSLO, LITOPEL VO TIPOKANSEL OPAPOG TPAUHATIONOC
1 g

- ETuAEETe pua amoAUTtwg aodaln tornodeaia mpv amno m xprion.

- AVoigre 10 KaTAKL NG YNOoTapLag MPW v aVAYETE.

- H xprion autig NG gnotaplag anattei kanola emipAePn kat POPUAALELS.

- Auti N YNnotapld Sev TIPETEL VAL LEVEL TIOTE XWPIG EMIPAEPT OTAV Eival AVOHHEV.

- MV PETOKIVEITE T CUGKELT] KATA TN XENON.

- Xpnotomoleite aut v Ynotapld HOVo o€ aTadeP) Kal ETNESN eTUPAVELQ.

- Ol TPOTIOTIONOELG O€ AUTH TNV YNOoTaPLA UIMOPEL va armopolv EMIKIVEUVEG, SV Eival EYKEKPIUEVEG
KOl OKUPWVOULV TNV Eyyunon.

- MnV TPOTIOTIOLEITE TN CUOKELN).

- AuTr] N YNOoTOPLA TIPETEL VA TOTIOJETETAL 0 amOOTAoT AvWw TOU EVOG HETPOU ATIO OTIOLASNTIOTE
€VDPAEKTN ouaia Tov eival SuVNTUKA EKPNKTIKY), KABWE KAl ATO OTIOLOSTIOTE EVPAEKTO QVTIKEIUEVO.

- ETUAEETE MPOooeKTIKA T 8€on OTou 8a xpnaotpornoindsi n Ynotapld. H torodeaia mpénet va eival o
QVOLXTO XWPO XWPIG aEPa, HOKPLA ard SEvTpa Kat AAAQ QVTIKEIEVA TIOL UITOPEL va TiIAoOoLV dWTLA.
- 'Otav ) XpnoloTolEite yia Tpw ¢opd, {eotAvele TV Ynotapld Kal KPATOTE 10 KAUGIU0
QVAHEVO Y10 TOUAGXLaTOV 30 AETTA, KA8WE aUTo Ponda otnv eEAAELYPN TWV KATAAOITWY ATTOUG IOV
QTOMEVOUV aTto T 5ladlkaaia g KATAOKEUNG. AUTO OTOIEPOTIOLEL ETTIONG TO XPWHO Kal avasidel pia
HUPWBELA TToV 8a e€adavioTei Le ™ xprion.

- H Aapr) tou KaAOppatog propei va givat oAU Zeatr). Maote POVo To KEVTPO NG AAPNG. ZuviaTatal
N XPrion yavtiou koulivag.

- Kamowa pepn avtig g Ynotapldg depuaivovial oAU, MPEMEL va TIPOOEXETE WSlaitepa otav
UTTAPXOULV KOVTA TaS1A, NAKIWHEVOL Kat Wa.

- HAettoupyia g Ynotapldg mpokaAEi TTOAD UPNAEC BEPUOKPATIEG OE OPLOUEVEC ETIIDAVELEG. Na eloTe
151a{TEPQ TIPOCEKTIKOL OTAV PETAKIVEITE TNV PNOTOAPLA, TIPOTEXOVTAG ISLATEPA TOUG NALKIWMEVOUG KA
Ta TTaus1d, Kadwg emiong va IPOCTATEVETE TOV EQUTO 0AG ATTO TOV KIVSUVO EYKAUUATWV.

- MPOTEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU UITOPEL va ameAeLIEPWAEL OTAV AVOIYETE TO KAAUUMA.

- Mo va anogLyete TNV TPOKANGON $AGYaG, pepalwdeite 0Tt 0 KASOG eival kadapdg amMopakPUVOVTaG
10 Ttepioalo ATog kat ) popvada mpiv EEKIVAOETE TO YPr)OLIO 0T oXAPA.

- AgV TIPETIEL VAL XPNOLOTIOLEITE TNV YNOTAPLA OE ATIOCTACT KATW TOU EVOC LETPOU ATIO OTIOLASITIOTE
EOPAEKTN Sopn) 1) eTupAvela. AgV TIPETEL VO XPNOLLOTIOLEITE TNV PnoTapld KATW amno eVGAEKN
ermpavela.

- Tomtodeteite €vav KOUPA HE VEPO 1) AMMO KOVTIA OTnV Ynotapld Katd ) XPnon, €W8IKA Katd m
Slapkela KaowWVA 1) OTAV Ol KALPLKEG CUVANKEG Eival eEaLPETIKA ENPEC.

- XPNOIOTIOLEITE TKEUN EI8IKA OXESIAOUEVA VIO PNOTAPLEG KAl EEOTIAIOUEVA E HAKPLA, AVEEKTIKA
ot 8gppotta, XepoUAwa. (@10 cm kat @24 cm eival ta EAAXIOTA KAl HEYIOTA XPNOLUOTIO oL
HEYEDN HAYELPIKWY OKEVWV).

- Mnv xpnotuoroleite agpolOA KOVIA otV Ynaotapla.

- AUTIA N GUOKEUT) TIPETEL VA PUAACOETAL HOKPLA aTtd EDGAEKTA UALKA KATA T XPrion.

- EQv €XETE EPWTNOELC OXETIKA E AUTEG TIG 0SNYIEC, ETUKOWWVNOTE HE TOV TOTIKO aVTPOCWTO.

- Na va anogUyete T okoupld o€ emipavelec amnd avoleidswto XaAupa, Sev da TIPEMEL va ekTideval
o€ YAWpLo, aAdt 1y aidnpo.

- JUVIOTOUHE VA WNV XPNOolJoToleite aut) v Ynotapld kovtd otn 8adAacoa, o€ mugiva 1 o€
adnpotpoxia.

-‘0tav €MKPATOUV SUVATOL AVEUOL, UNV XPNOLOTIOLEITE aUTY) TNV YNaoTapla.

- Mnv okenddete mMOtE TNV YNoTapld HEXPL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- Kadapilete tnv Ynotapid povo adou KpuWOoEL TEAEIWE N CUCKELN.

- AUt 10 TIPOToOV Sev gival mayvidt, pepaiwdeite OtL ta ada Sev naiouv e TN CUGKELN.

- EQv TTOUAMOETE 1 SWOETE T OUOKEUN OE TPITO HEPOG, va SiveTe MAVTA KAl TO OXETIKO EYXEIPISIO
XPnong.

- DUAAETE AUTEC TIC 08NYIEC VI LEAAOVTLKT) XPTON).
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(2. ZYZTHMAAEPIOY )

- M AMOKAELOTIKN XP1ON HE LYPOTIOINHEVO KAUOIHO AEPLO O PLAAEG. MMPEMEL VA XPNOILIOTIOINOETE
KATAAANAO PUBIIOTA THEONC YIa TPOTIAVIO, BOUTAVIO 1| MEIYHA aEPiwV.

- Auti n Ynotapld eivat eEOTALOUEYN pe cUOTNA AVADAEENG. H avApAeEn SV TPETEL va YIVETAL HE
Bevlivn, knpoTivn, EVAOKAPPOLVO 1} LYPA KAUGLUA.

- OL PLAAEC vypagpiou Sev pemel va tortodetovvtal anevdeiag katw anod v Ynaotapla.

- Mnv XpNOLHOTIOLETE TNV PNOTAPLA KAL YNV artodNnKeVETE PLAAEG LYPAEPIOU KATW ATTO TO ETMESO TOU
€6adouc. To uypaepLo sivatl PapUTEPO AT TOV AEPA: EQV UTIAPXEL S1apPOT, TO AEPLO 80 CUCCWPEVTEL
o€ XauNAOG onpeio kal pmopei va ekpayei otav €pdet o€ enmadr) he Adya iy oTtvanpa.

- OL PLAAEC vypaegpiov Sev TIPETEL va amodnkevovial 1) va xpnaotporolovvial o optloviia d€on.
Onowadnmnote Sappor| urnopei va givat oAD copapr) katl 8a PmopoloE va ELXWENOCEL LYPO 0N
YPQuUI uypagpiou.

-+ Mnv anodnkeLETe TIOTE TG PLAAEG LYPAEPIOL OE ECWTEPLIKOUE XWPOUG.

- KAeiote tn paApisa tou Soxeiov uypagpiov PETA T XPON.

- Mpwv xpnoomnooete v Ynotapld, KAvie eva teat slappone. Eivat o povog aglomiatog tpomnog
avixveuong 8lappong vypaepiov anod TG apdpwaelg 1 TG CUVSEEDELG UETA T GUVAPHOAOYNON.

- Kavte m Sokur) oteyavotntag KAde XpOvo Kal KAJE popd TIoU avtikadIloTAte 1) apalpeite m PLiain
UYPAEPIOU KA TOV EVKAWTITO CWANVA.

‘EAgyx0G Stappong

AuTOC 0 ENEYXOG TIPETEL VA eKTEAE(TAL TTAvVTA 0 KOAA AEPIIOPEVO XWPO. MPAYUATOMOLEITE aUTOV
TOV €AEYX0 S10PPONG KAJE XPOVOo Kal KASE hopd TIou AAAAZETE T GLAAN LYPAEPIOU 1) TOV EVKOUTTTO
OWArva.

Brjua 1 - eAéyEte ATt OAQ T KOUUTILA Bpiokovtal ot 8¢on OFF (kAstotd).

Brjua 2 - avoite t BaApiba eAeyxou Tou Lypagpiov otn PLaAN 1} Tov PUSUIOTA TTiEaNC,.

Briua 3 - eAéyfte ya Sl0ppoec emaAeipoviag OANeC TG €VWOEC OT0 OLOTNUO ULYPAEPiov,
OUMTEPIAQUPAVOUEVWY TWV CUVEECEWV TNG PAAPBISAC 0T GLAAN LYPAEPIOL, TOU CWAN VA Kal TOU
PUBHIOTA TUEONC, HE SLAAUMA VEPOL (50%) Kat oamouviol (50%). Mnv XPNOIUOTIOLEITE TIOTE YUVN
dAOYa Yo va EAEYEETE VIO SIAPPOEC.

210610 4 - 01 GUOAAISEG TTOL oxNHatilovial TAVW OO OPLOHEVEG EVWTELG UTIOSNAWVOLV Slappon
KAeiote v mapoxn vypaepiov. ZPifte OAeC TC evboelg. EmavaAdpete  Sokur). EGv oxnuatatouv
Eavd PpuOaAISEG, UV XPNOIUOTIOOETE TNV PNOTAPLA KAl ETUKOWVWVIOTE E TOV TOTIKO QVTTPOCoWTIO
yla pondeia. IKouTiote KaAQ o SIAAUMA VEPOU/CATIOUVIOU artd OAEG TG EVWOELG KAl TIG OUVSEDELG
adoU KAVETE TO EAEYXO SLIAPPONG.

MpoduAatelg

- Mnv ¢palete TG ELCAYWYEC AEPQ OTO GWHA TNE YNOTAPLAC.

- EQv mpEnel va aviikataotoete ) PLaAn, eAeyELe Ot ival KAAA KAELGHEVN KAl OTL SEV UTIAPXOLV OTOV
TIAPOKEIPEVO XWPO TNYEC AVAPAEENC (totydpa, AOYEC, OTIVOPEC K.ATL).

20vbeom cwAnva uypagpiov oV Prnotapia

- JUVEEDTE €vav EVKAUITTIO CWANVA LYPOAEPIOU OTO ONpEID UTTOSOXNG TOU LYPAEPIOU, TNV aPLOTEPY)
TAELPA ™G YNOTAPLAC. MV odiyyete UTEPPOAIKA. MV XPNGOLUOTOLEITE KOANNTIKN TAWVia 1 KATOL0
UYPO OTN oLVSEQM).

- digte pe o XEPL.

ZTEPEWOT TOV PUIIOTY] TTiEONG
- Bepawwdeite OTL OAQ TA KOUUTTLA XELPLOOL TNG Ynotapldg eival ot 8¢on OFF. Suvseate Tov pudIoT)
Tieong om $LaAn vypagpiov akoAovdWVTAG TG 0dnyieg ov 8a gag §08oLv amod Tov MWANT Tou
PLBLOTY TtiEoNC KAl TG PLAANG.
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MAnpogopieg yia to uypagpio kat Tov pudpiIoT) Ttieong:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Butane (G30) 30 mbar I3B/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO, TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Auti n Pnotapld uropei va 1popodotnEi UE LYPOTIOINUEVO KAUGIHO TIPOTIAVIO 1] BOUTAVIO G€ PLAAN.
Ot PLAAEC TpoTIaViou TIAPEXOLV AEPLO ONO TO XPOVO, AKOUA KAl TOV XEMWVA OTav KAVEL KpUo. MTtopei
VO XPElOOTEITE £va YOANKO KAEWS (§ev mephappavetat) yia va aANAIZETE TG PLANEG. Ot PLAAEG
Boutaviou e€aodaAilouv EMOPKI TOPOXN LYPOEPIOL KATA T SLAPKELA TOU KAAOKALPLOU, AAAA N
anodoon ¢ Ynotapldg LMopEi va eMNPeaatei 0tav n §epUoKPAaia Tou LYPAEPIOU TTETEL KATW ATIO
toug +10°C. EAeyLie Ot £xeTe T owaot) PLAAN LYPAEPIOU Kal TOV OWOTO PLUIULOTA TiEoNC yla v
Ynotapld oag.

- O CWAVAG TIPETIEL VO KPEUETAL EAELIEPQ XWPIG va Toakilel, va AuyiIleL 1) va ouoTpedETal, £TOL WOTE
va pnv epnodidetal n pon tou vypaegpiov. Emdswpeite mAvia 1oV EVKAUITO GWANVA TPV ATO TN
XPNon yla pWYKHEC, kKopipata ry utepPoALk dpdopd.

- EKTOC a0 10 onpeio o0vEeon(G, KavEVA PEPOG TOU CWANVO SEV TIPETEL VA AYYITEL TA SEPUA HEPN TNG
Ynotapldc. EQv 0 eUKAPMTOC GWANVAG EiVal KATECTPAUHUEVOG, AVTIKATOOTIOTE TOV E VAV KATAAANAO
OWANVA TIOU EXEL OXESIAOTEL EISIKA YA XPNON HKE LYPOTIOINHUEVO AEPLO KAUOIHO KAl CUUHOPPWVETAL
HE TA €8VIKA TIPOTUTIA TNG XWPAG 0NV OTtoia XPnolpoToLEital.

- Xpnolpomorote KAtdAANAO CWAN VA IOV CUPOPPWVETAL MIE TO TpoTuTio ISO3821 Kalt Tou OTtoiov To
NKog &ev uTteppaivel 1o 1,5 petpo.

Ma pEAtlo anddoon, 0ag CUUPOUAEVOULE VA XPNOIHOTIOLETE PLAAN Poutaviov Twv <7 KIAWV
N $LAAN mpomaviov twv <13  KIAWV. XPNGOIUOTIOINOTE KATAAANAO PUSKIOTY) TIOU CUHMHOPPWVETAL |
€ topoturto EN16129. MPEMNEI NA EXETE KATAAAHAO PYOMIZTH AEPIOY KAI KYAINAPO TIA
NA AIAZ®PAAIZETE THN AZ®PAAEIA KAl THN AMNMOTEAEZMATIKOTHTA THZ WHXTAPIAZ ZAZ.
HXPHZH AKATAAAHAOY H EAATTQMATIKOY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAIAKYPQONEITHN
EFTYHZH. SupBOUAEUTEITE TOV TOTIKO SIAVOUEQ LYPAEPIOL VIO VA TIPOTSI0PITETE TIC KATAAANAOTEPEC
PLANEC LYPAEPIOU KAl TOUG PUBUIOTEC.

Ta e€opmpata ov appayifovial amod oV KATOOKEVAOT) 1) TOV QVTITPOoWTO ToU SEV TIPETIEL va
TPOTIOTOLOUVTAL ATIO TOV XPT)oTN.

(3. 2YMBOYAEZ INATH XPHZH WHZTAPIAZ AEPIOY )

H WHZTAPIA MPOOPIZETAI TIA WHZIMO =TH ZXAPA (KPEAZ, WAPI, AAXANIKA K.AIN.).

MPEMEI NA THPOYNTAI AYZTHPA Ol FENIKA AMOAEKTEZ OAHrIEZ TIA THN NMPOAHWH
ATYXHMATQN KAI Ol ZYNOAEYTIKEZ OAHTIEZ AZ®AANEIAZ.

NAMPAIrMATOMOIEITEMONOAPAZTHPIOTHTEZMNOY MEPITPA®ONTAIZEAYTOTOEIXEIPIAIO.
OMOIAAHNOTE AAAH XPHZH AMNMOTEAEI AKATAAAHAH KAl MH EZOYZIOAOTHMENH XPHZH.
O KATAZKEYAZTHZ AEN ®EPEI KAMIAEYOYNH FNATYXON ZHMIEZ MOY NMPOKYMNTOYN.

H WHZTAPIA AEPIOY OA MPEMEI NA TOMOOETEITAI ZE ANOIXTO KAl KAAA AEPIZOMENO
EZQTEPIKO XQPO, MAKPIA AINO EY®AEKTA YAIKA.

KINAYNOZ! KINAYNOZ NMYPKATIAZ! AYTH H WHZTAPIA OEPMAINETAI MOAY KAI AEN
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MPEMEI NA METAKINHOEI KATA TH XPHZH! KPATHZTE MAKPIA MNMAIAIA, HAIKIQMENOYZ KAI
KATOIKIAIA! AYTH H WHZTAPIA AEN MNMPEMNEI NA XPHZIMOIMOIEITAI ZE KAEIZTOYZ XQPOYZ2!

Mpocisomtomoelg

- [pv ouvexioete, PEPALWEITE OTL EXETE KATAVONTEL TNV EVOTNTA «ZNUAVTIKEG TIANPOPOpPiEC» autol
TOU EyXELpLSiov.

- 0 oXeSL0OMOC QUG TG YNOoTapLAg amayopeVEL TN XPNOLoToinon mavw amno to 50% ¢ EPLOXNG
Ynaoipatog wg oupmnayr TMAAKA. EQv ot TTAGKEG €ival TIAY)pWG KAAUMHEVEG, AUTO 80 EXEL WG ATIOTEAECHA
N OLOOWEELON UTIEPPOAIKNG BEPUOTNTAG IOV A UoPOUOE vVa KATaoTPEYPEL TNV Pnotapld. Auto To
EVEEXOUEVO €V KAAUTITETAL ATTIO TNV €yyunaon.

Avappa g Pnotapiag

- Avoite 1o kamakt m¢ Pnaotaplag PV v avagete. Mnv avapete Mote TV PYnaotapld PE To KATtAKL
KAELOTO.

- Bepauwdeite 0t OAa Ta KOUUTTLA LyPaEPiov eival KAELOTA. Avoite Tn PaABiSa EAEYXOUL TOL LyPaEPiOV
o PLAAN 1) Tov PUBLOTY TTiEoNC.

- MEOTE TO KOUMTTL TOU KAUOT)PA TIOU §EAETE VO AVAPETE KAl YUPIOTE TO ApPLOTEPOTTPOPA HEXPL VA
vioete avtiotaon oto otpiPipo. MePIPEVETE 4 SELTEPOAETTA KAl HETA CUVEXIOTE va Yupilete 10
KOUMTT HEXPL VO OKOVOETE €va KALK (0 KAUOoT)pag TIPEMEL va avAPBEL KAVOVIKA). EMavaAdpETe aut)
NV EVEPYELQ OPKETEC GOPEC HEXPL VA AVAYPEL O KAUVOTAPAG.

- Avate kat 1oug AAAOUG KAUOTNPEG HE OTIOLSTTIOTE TELPA, OTIWG Xpetaletal. BeBalwdeite Ot 0 kAde
KaUoTPag EXEL aVAPEL TIPIV AVAPETE TOV ETIOHEVO.

- EQv o0 kavoTtpag sev avagel adpol akoAOUSTOETE TV Tapanavw sdladikaaia, yupiote OAa ta KOupTti
om 8¢on OFF. KAciote t PaABidsa ot ¢laAn vypaepiou. MeppEvete mevie Aemtd. Emavaiapete
OAa ta mapandvw pripata. Edv n Ynotaptd e€akoAoudei va pnv avapel, avatpe€te ot odnyieg
XELPOKIVNTNG Evauong, TapaKATw.

- MeTA 10 AVapMa, Ol KAUOTPEG 8a TIPETEL va Kaive atn HEYLOTN 8€on yia 3 €wg 5 Aemtd wote va
npodeppavdsi n Ynotapld. Aut 1 Sladlkaagia TPEMEL va YIveTal TPV amno KAde YProipo. To Kamakt
TIPETIEL VA TIAPAEVEL AVOLYXTO KOTA TN SIAPKELQ TNG TIPOJEPUAVONG.

- Metd v mpodEppavan, 8€ate OAOUG TOUG KAUCTPEG OTO XOUNAO Yia KAAUTEPO ATIOTEAETUATA UE
10 YrioLpo.

08nyieg yia xepokivnto avappa

- AVOIETE TO KAMAKL TNG PYNOTaPLAG TIPWV TNV AVAPETE. MV avAPETE TIOTE TNV YNoTapPLA HE TO KATIAKL
KAELOTO.

- Bepalwdeite 01l OAa Ta KOLUTILA LYPOAEPIOU Eival KAELOTA. Avoite ) PAABISQ EAEYXOUL TOU LYPAEPiOV
o PLaAN 1| Tov pUBLOTY TTiEoNC.

- Mepdote €va avappevo omipto HEoa amo tnv o §e€ld dupa avAppaTog, KAtw amod Tov Tivaka
€NEYXOU, KA TOTIOJETOTE TO KOVTA OTO OTOULO TOU SEELOU KAUOT)PA.

- STIPWETE TIPOG TA PETA KAL TIEPLOTPEYPTE APLOTEPOTTPOPA TO KOUUTTL IOV Bpigketal TEppa §€€1a ot
HEYLoTN 8€an.

-'Otav avayel 0 Se€1OC KaVOoTPAC, AVAYPTE TOUC UTTIOAOITTIOUG KAUOTNPEC, ATtO S€ELA TIPOG TA APLOTEPA.
- EA&yELE OTL KABE KALOTPAG EIVAL AVAUUEVOC TIPLV AVAYPETE TOV ETTOUEVO.

- EQv 0 kawotrpag mou Ppioketal TEppa SE1A eV aVAPEL, ETUKOIVWVIOTE E TOV TOTIKO AVTUTTPOCWTIO.
- MOAIC avadouy, Ol KAUOTN)PEC TIPETIEL VA KAVE 0TN PEYLIOTN 8€0n YA

- 3 He 5 Aemtd ote va podepuavdsei n Ynotapld. Aut n Sladikaacia TPEMEL va yivetal Tipv ano
KAAE YrioLpo. To KATAKL TIPETIEL VA TIAPAMEVEL AVOLXTO KAt TN SIAPKELA NG TIPOJEPUAVONG.

- Metd v mpodeppavaon, 9€0te OAOUG TOUG KAUOTAPEG O XAUNAOTEPN PUSMION Yo KAADTEPQ
QTIOTEAECATA HIE TO YNIGLUO.

Wnoo otn oxapa

- Ol KaUOoTPEC amod avofeiswto XxaAupa dsppaivouv tov Slaxlut depuodmtac (1) 10 KAAAdL e
UMPIKETEG/TETPA AABAC) KATW aATO T 0XAPA, N omoia pe ) oslpd G eppaivel to payntd mou
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Exel tomo8emdei o oxadpa. Ta puoikad JOUA TwV TPOPiMwWY TIou Ttapdayovtal Katd 10 Yoo
xOvovtal mavw otov {eotd Slax\tn dsppdtntag () oTig Hrpikétec/my nétpa Adpag) kat e€atpigovial.
0 kamvog o Snuovpyeital TEPIPAAAEL TO paynTo, Sladelyoviag POG Ta TAvVw, KAl autod T(Poadisel
oto $aynto 10 PoVasIiko Apwpa pag Ynotaplds. Eav 8EAETE 10 YPrioIo va YiVEL TIO OPOLOpOPPA,
KaTEPAOTTE TO KATAKL NG Ynotapldg, ppovtidovtag WaTe Ol KAUOTPEG VA €ival g€ XaunAn pwtd.

Wnopo navw otnv nAdka

- Ot KaUOTPEG §epHaivouy AETO TNV TIAGKQ, 1 oTtoia PriveL To paynTo TIoU EXEL TOTIOJENSEl TTAVW
MNG. Ot TAGKEG ETUTPETIOVV TO YOO HIKPOTEPWV TPODIHWY, TLY. 8AACCIVWY, TA OTIOIa UITOPEL Va
TIEOOLV aVARETa OTIC PABSOUC NG oXApas. Emitpenouy emiong 1o Yrioipo ¢payntwv Tou anattovv
VYPNAN 8eppokpaaio/ouvioun Slapkela Pnaoipatog, Omwg AaXavika Kal HIKPA Koppdatia Yaptov.
OpOiWG, KITOPOLV VA XPNCLLOTIOIN80LV aKPIBWE OTIWG TO HATL NG KouTivag, yia va Yrvete UMPLJOAEG,
va myavilete avyd KA. Mmtopouv va xpnaotpomnoindolv yia va ZEoTAVETE TNYAVIO/KATaapOAEG 1] va
Slampnoete 1o payntd Leoto.

W oo e umEPudpEC

- H um€pu8pn akTVoPOAIO TIOPEXEL EKTIEUTIOMEVT EVEPYELQ TIOU 8EPHAiVEL TIOAD Ypriyopa. AuTr n loxupr)
deppomTa dnpuoupyeital XPNoOToWVIaS KAUOTPEG HE XIMASEG EEXWPLOTEG OTIEG TIOU LOATIEXOUV
pETA€L TouG. AUTO TO GAWVOUEVO ETUTPETEL TNV AKTIVOPOAID TIOU AUEAVEL T dgpoKpaaia Ewg kat 980°C
(mévw ard 1800°F). I5avikd yia Priotpo payntou.

Aviyveutég Seppokpaaciag

- Aum] n Ynotapld S0HETEL SUO EVOWHOTWHEVOUG QIodNTPEC JEPUOKPATIAE TIOU HETPOLV TN
deppokpaaia tov payntoL kadwg Prjvetal.

- Elodyete tov aagdnuipa ato dpayntod 1ou JeAETE va payelpePete. Eloayayete 1o PUOUA ot SnAukn
uTtoS0XT) TIoL PpiokeTal atov Ttivaka eAEyxou. H 8eppokpaaia tou ¢payntol Tou Tpoketal va Pndei
epdpaviletat oty 086vn LCD.

‘EAEYX0G MG PWTIAG *TIOAD o avTike*

- H dwtd Snuovpyeitat otav Privoupe tpoda kat atafouvv Joupa kat Amog mavw atoug Kautoug
SlaxUteg 8eppotntac. O Kamvog MPoasdisel BERaLa TV wpaia YeLon TG Pnotaplds, AAAA TO TIPOTIOTEPO
givat va anodeuxdei n pwtid Wote va pnv Kaolv Ta Tpoda. MNa va YMoPEiTe va EAEYXETE UIA TETOLA
dwud, gival armoALTw  arnapaimto va adaltpeite 1o epiooto Ao ano ta POdIpa TPV Ao 1o PrioiUo.
XPNOOTTOLE(TE e UVEDT LOPIVASEG KOl OAATOEG PNOIHATOC. O TIPETEL ETTIONC VO SETETE TOUG KAUTT)PEG
otn 8¢on MINI yia to YriaLo.

-‘Otav nuoupyndei pwtid, LImopeite kKavVoVIKA va T oprioete PATOVTAG XNIIKT) HayLd ) aAdt art' eudeiag
TIAVW otov Slaxutn 8eppuomtag. MpootateleTe MAVTA Ta XEPLa 0ag OTav EPYATETTE KOVTA OV EMIPAVELQ
YNoipatog me Ynotapldc, ppovtifoviag va TPOTTATEVETTE A0 TIC PAOYEG.

- 3€ mepimtwon 1ov dnpovpyndei pwtd amd Aimog, TTapAKAAOUUE VO OKOAOUSNOETE TIG TIAPOKATW

odnyiec.

dwtia ano Ainog

- Ade10ete Kal kadapilete 10 ouPTAPL GUANOYTIC AITTOUE OO KASE UTIOAEATA PN OIATOC HETA O KAJE
xpnon.

- EQv TipoKeLtal va XPNOLUOTIONOETE TV Ynaotapld yio HEYaAn de€iwan, 8a xpelaotel va ) oprvete
Ka8e 5U0 WpPECG kat va v kadapilete. Mpenet va v kadapilete o ouyvad, otav Privete TIOAA Amapa
TPODIA (AOUKAVIKA, HEPYKET K.ATL). H N T)PNON QUTWHV TWV 08NYWIV UMOPEL VOL EXEL WE ATIOTEAETHO T
Snpuovpyia pwtwv amd Amog, ot OTIoIEC UMOPEL VA TIPOKAAETOUV TPAUHATIOHO KAl VO KATAOTPEPOLV TV
gnotopld.

Z& nepintwon pwtiag ano AiroG/mpoeISonooELG:

- EQv gival aopaAeg va o KAVETE, KAEioTE OAQ Ta KOUMTTLA TOL aEpiov.
- KAeiote m pLaAn vypaepiov.
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- ATIOPOKPUVETE TOUC TTAVTEG aTtd TV PNOTAPLA KO TIEPIUEVETE VAL GPOEL N GWTLA.

» Mnv KAEIVETE TO KATIAKL 1) TO KAAUMA TG Ynotapldg.

- Mnv Yekadete v Ynotapla Pe vePo. EQv XpNOOTIONCETE TIUPOORETTPA, TIPETEL VA Eival Enpag
KOVEWG,.

- MnVv apalpeaETe 10 GUPTAPL GUANOYNG Yia Ta Airt.

- Edv n dwud Sev paivetal va vmoxwpei 1 paivetal va avfAvel, EMIKOWWVNACTE UE TNV TIUPOOPETTIKT)
uTnpeaia yla pondela.

AoV TEAEWIOETE TO P1\OLL0

- Metd and v 0AoKA)pwaN Tou PNoipatog, YUPIZETE TOUC KAUOTPEG TG PNOTAPLAG 0N HEYIOTN J€an
Ka adprVeTE Toug va kagouv yia 5 Aerttd. Me aut) ) §1a81kaaia 8a KaoLv Ta UTIOAEUATA TOU Pnaipatog
Kal €101 8a SLEUKOAVVIEL 0 KOGAPIOHOC. DPOVTITETE TO KAAUMUA VA EiVaL AVOLXTO KATA T SIAPKELQ QUTHG
mg¢ Sadikaaiog.

- Kadapilete mavta v Ynotapld petd anod kAade xpnan, yla va anoduyete I cugowpPeVON Aimoug
arno 10 HayEipEUa IOV 8a UopPoVaE va TTApEL pwTid.

KAgiowo g Pmotaplag

- '0tav TEAEWOETE PE TN XPrion MG Ynotapldg, yupiote OAEG TG PAAPBISEG agpiov TEAEiWG TIPOG Ta
6€€14, ot 8¢on OFF, kat SlakOYPte v mapoxr) agpiov ot GpLaAn.

- MEPLUEVETE PEXPL N YNOTAPLA VA KPUWOEL APKETA TPV KAEITETE TO KATIAKL 1] TO KAAUUMQ.

(4. ®PONTIAA KAl 2YNTHPHZH THZ WH2TAPIAZ AEPIOY )

- Kadapilete v Ynotapld 00g TAKTIKA LETAED TWV XPNOEWV KA EISIKA PETA ATIO HEYANEG TIEPLOSOUC
arnodnkevonG. EAeylte ot n Ynotapld kat ta e€aptipatd g Sev eival mMAEoV depud TPV A
Kadapioete. Mnv adrjveTe TOTE TNV PNOTaPLA EKTETELUEVT OTIG KAIPIKEC OUVENKEC KAl TIPOOTATEYTE
NV amno mv vypaaia.

- Mnv Pekalete mote TV Pnotapld KE VEPO OTAV OL ETIPAVELEG TNG Eival JEPUEG.

- Mnv xelpileote otE eppd HEPN XWPIG va TTpooTaTEVETE TA XEPLA OAG.

Ma va mapateivete m Siapkela JWnc Kat v KAAT Katdotaon g Ynotaplag oag, GUVIGTOUUE va
NV KAAUTTIETE OTaV NV aPrveTe o€ eEWTEPLIKO XWPO YO HEYAAQ XPOVIKA Slaompata, slaitepa
KATA TOUG XELMEPIVOUG MNVEG. Mouoapasdeg LPNANG avioxng kat AAAa afeoouap yla Ynotapleg
Slatidevtal anod 1o Katdompa ano To OToio ayopATate To TPOIOV.

AKOUN Kal av KAAUTITETE TNV PNnoTtapld oag Yo Vo TNV TIPOCTATEVTETE, TIPETEL VA TNV ETUBEWpPEITE
TAKTIKA, Ka8WG N uypaaia 1) 1 uypPOTIoiNaT TIOU UMOPEL VAL OXNUATIOTEL MITOPEL VA TNV KATAOTPEYPEL.
lowg XPEIQOTEL va OTEYVWOETE TNV PYNnoTapld Kal T0 ECWTEPIKO TOU TIPOCTATEVTIKOU KAAUMUATOG.
Eival emiong mdavo ta umoAeippata Aioug va pouxAldoouy Ttavw ata e€aptripata g Ynotaplag.
Oa mpemel va kadapilovial o€ TIoAL TEOTO CATTOUVOVEPO.

Ta okouplaopEVa €EQPTATA TIOU EVIOTUTETE KAl §EV €pXOVTAL O€ EMAPY] HE TPOPIUA TIPETEL VA
urtopAANovtal o€ eMefepyacia e aVTIIOKWPLAKO Kal va BAdovTal €K VEOU e 8gppoavioxn pagdn

yla YnOTapLEG.

Emugpaveieg tov Pnoiparog

- ApoL kpuwaoel n Ynotapld, kadapiote v pe Teotd oarmouvovepo. MNa va adalpeoete ta
UTTIOAE{ATA PayNTOU, XPNOILOTION)OTE ATOPPUTIAVTIKO TTAUVINPIoU TATWY. MnNV XPNOIUOTIOLE(TE
Aslavuka adouyyapla 1) mToudpeg kadaplaopol, Kadwe 8a propoloav va PAAPoLV avenavopdwta
10 Pwiplopa mM¢ Pnotapld. ZeMAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAA. Aev ouviotdtal va kadapilete tig
OXAPEG KA TIC TIAAKEG O€ TIAUVTIPLO TILATWV AOYW Tou BAPOUG TOUG.

- 20G UTIEVOUMITOUE OTL TIPETIEL OTIWASNTIOTE VA AMOPEVYETE TN XPN)ON TAYyOoKUPWV TIOU UIMOPEL va
TIPOKAAETOUV SEPHIKO OOK KAL VO OTIACOUV TO GUAATO TNG TTAGKAG.

- EQv epdaviotel okoupla otnv emipavela Ynaoipatog mov EpxeTal os enadn e 1o aynto, MPEMEL va
QVTIKOTOOTOEL.
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ZUVTiPNON TWV KAUCTIPWV

- Ol KAUOTNPEG 0aG £XOUV PUBUIOTEL £T0L DOTE VA TIAPEXOUV HEYIOTN amodoon ¢Aoyag. Otav o
KQUOTPag eival oe Asttoupyia, PAETETE GUVNBWG MO UTTAE GAOYQ, EVEEXOUEVWE HE KiTPVn AKpEN.
Edv n pAOya gival ouvndwg kitpivn, autd PIOPEL va oPEIAETAL GE UTIOAEIUMATA 1) EVIOUA PECQ OTIG
OTIEC 1 TOUC CWANVECG TOU KALOTPA. AUTO UTTOPEL va TIPOKAAETEL PPAELUO 1] TIEPLOPLOMO TG PONC
TOU aEpiov, Ta OToia LE TN OELPA TOUG UITOPEL va TIPOKAAETOUV GWTLA THIoW ard ToV THivaka EAEYXOU,
TPAyHA TIou propel va kavel gopapr) nud otnv ¢gnotapld oag. Eav guppei auto, kat av givat
duvatdy, SI0KOYPTE AUECWE TO AEPLO OTN GLAAN.

- 0 KAUOTPOG TIPETEL Va eETBEwpPEital, va adalpeital kat va kadapiletal TaKTKA, TOUAAXLOTOV Jia
$0opA 10 XPOVO, ETUTTAEOV TWV OKOAOUSWV TIEPUTTWOEWV:

-'Otav pyadete v Ynaotapld cag ano tov AnodnKeUVTIKO XWPO .

- EQv €vag 1 MePLOaOTEPOL ATt TOUG KAUTTPEG 5EV AVAPBOULV.

- EQv n $pAGya Tou KauoT)pa €ival TEPLOTOTEPO KiTplvn art' O,TL TPoPAETETAL.

- EQv 10 a€p1o avApeL THiow aTto ToV THivaka EAEYXOU.

- Mo va kodopioete eVviEMDG €va kauompa, adalpéote tov and v Pnotapld. Mnopeite va
XPNOLOTIOOETE pia EAadPLA LETAAALKY) POUPTAA VIO VO APALIPETETE Tr) OKOUPLA ATIO TNV ETUPAVELQ
TOU KaUOTPa. XPNOIOTIOOTE £va EPYAAEI0 KASOPIOHOU CWANVWVY 1) KOUUATL cUPHA yla va
adaIPETETE OTUSNTIOTE EUMOSIO ATO TIC OTEC 1] TOUG CWANVEG TOU KAUOT)PA, TIPOCGEXOVTAG VA [NV
SLELPUVVETE TIC OTIEC TOU KAUOTpa

- Mnopei va xpelaoteite vav ¢ako yla va pePatwdsite 0Tt 10 ECWTEPIKO TOU CWANVA TOU KAUOTpa
gival ameAev8epwpevo. Mupiote Tov KALOTPA KAl XTUTIAOTE TOV OTAAA TIAVW OE A OKAnpn
EMIPAVELQ, TLY. EVA KOUUATL EDAOU, VIO VO ATIOOTIATETE OAQ TO UTIOAE{UATA OTIO TO ECWTEPIKO.
-'Otav EMAVATOTOJETEITE TOV KALOTPA, PPOVTICETE WOTE Ol CWANVEG VA Ppiokoval TEAEIWG Krpootd
amnod ta akpoduaola.

Awax0tng deppomrag

Adalpéote OAa TO UTIOAEIHHATA TPOPIHWY aTtO ToV SlaxLutn deppotntag e pia E0AVN 1) TTAQCTIKN
Euotpa 1) pa prpoutldvn pouptoa. Mnv xpnotpomnomoete atgdAvn 0otpa 1y povptaa. Kadapiote
Me TeoTO 0amouvoveEPO Kat EETMAUVETE KAAA.

Zuptapt cUAAOYNG yia Ainn

- Metd and kade xprion, apalpeite kal kadapilete 1o cuptdpt yia Ta Airn and OAa T KOUUATIO
daynto Kal Ta Airm Airoug, xpnotpornouviag EVAWVN 1) TTAQCTIKY) OTIATOUAQ EAV XpeladeTal.

- EQv 6ev akoAou8noete auteg TG 0dnyieg, kvduvevete va Eekvnoete pwtd and ta Airn. Autd
MTTOPEL va TIPOKAAETEL ONUAVTIKN INKIA 0TV Pnaotapld, n omoia Sev KAAUTITETAL amnod v £yyunan.
Edv eival antapaimto, 1o ouptapt yia ta Ainn urnopei va kKadaplotel e 0amouvovePO.

ZWwpa me Pnotaplag

MePLOSIKA ATIOMOKPUVETE TO TEPIOOI0 AOG amod 10 oWpa G Ynotapldg He Tavi mou eival
EUTTIOTIOMEVO IE OATIOUVOVEPO KA KOAQ OTPAYYIOHEVO. TO TIEPIOTLO AITTOG KAl TA KOMUATIA paynTtoU
MTTOPOUV VA ATIOOKPUVEO0UV aTto T0 ECWTEPIKO TOU GWHATOG NG PNnotaplag He eukapmm EVAVN 1
TIAQLOTLKT) OTIATOUAQL. [MA EUKOAOTEPO KA AP LOKO,UTIOPEITE VA TIPOTBETETE EVA PUAAO AAOUULVOXAPTOU,
10 oTtoio 8a aAAalete kAde Ppopd. Mpooexete va UNV GPATETE TIG OTIEC EKPOTC AlTtouG. EAv TipEneL va
10 KO8apioETe EVIEAWC, Xpnolporomate avi kat {eaTd camouvovePo 1) pia vathov pouptaa. Mnv
XPNOLoToLEiTe AlaVTIKA. Apalpeite TG OXAPEG /KAl TIG TIAAKEG KAl TOUG KAUOTPEG TPV amd Tov
TN PN Ka8apLopo. Mnv Budilete Ta KOUUTILA Y] TOUG CWANVEG OEPIOL OTO VEPO. EAEYETE TNV avadAetn
adoUL EMAVATOTIOIET)OETE MIPOCEKTIKA T OTOLXEIQ OTO GWHA TG PNOTapLag.

Kardakt g gmotaplag

Ka8apilete 10 kamdkl G Ynotopldg HE €va mavi 1 Hn-Aelavuko opouyyopdkl kat Teato
OaTOUVOVEPO. Mnv xpnolpomoleite adpouyyapakla 1 okOveG kadaplopol, ylati propei va
KATOOTPEYPOUV HOVIHA TO GWiIpLoPa TG YNotapldg 0ag. STEYVWVETE KAAA LETA TOV KAdaplopo yia
va anogUYETE T gkoupla.
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Kapotoakt

- 2KOUTTiOTE M€ €va Ttavi BoUTnyUEVO g€ TEOTO OATIOUVOVEPO KAl ETA OTEYVWOTE.

- Onw¢ ouppaivel pe kAe TPoidv and avoleidwto XAAupa, KAl TIPOKEIUEVOU va €€a0PAALOTEL 1
HEYAAN Sldpkela WG TOu TPOIOVTOC 0ac, Kal €8IKA TNG pdaviong tou avoleiswtou XAaAupa,
OUVIOTOULE TNV TAKTIKT) ouVTHPNon Twv eEaptuAtwy and avoeiswto xaAupa G Ynotapldg oag pe
€VA TIPOOTATEVTIKO AASL, KAl AUTO VA VIVEL HAALOTA Ao TNV TIPWTN XPN0N. MEPIKEG POPEC, UTTOPEITE
eniong va Pekdoete v emdpavela Pe eva kadaploTiko yia avoleiswto xaAupa, LETA va tnv Tpidete
HE €va HOAOKO Ttavi Kal TEAOC va T YUOAIoETE. 'ETal SnUoupyEital Eva AETTO OTPWHA TIPOOTACIAC
yla emdpaveleg and avoleidwto xaAupa.

E€aptpata otepéwong
JuvioTatal va EAEYXETE Kal va opiyyete OAEC TG PISEC, TA UIMTOUAOVIA, KATL. O TAKIA XPOVIKA
Slaompata

(5. ANIXNEYZH BAABQN )
NMPOBAHMA/AYZH

Ol KAVOTNPEG §EV AVABOUV PE TO CUCTNIUA AVAPATOG

-H dudAn vypagpiov eivat aea ~> AVIKQTOOTIOTE T [ U101 YEPAT (AN

- EAattwpanikdc pudpuomc migone - ENéyEre 1) avukaraomote Tov pudjuot mieong

- OOy V0L KAOTIEC > Kadopiote Toug kavotpeg

- dpaypéva akpoduota 1) owAvag agpiov -> KoBapiote ta akpoduowa ) tov owhva agpiov

-To koBto tov nAektpo8iou etvau xahapd 1) éxel -> YouBéote avd to kahblo amoouvGedet amd 10 nAektposio
~To nAektpodLo 1)/kat To kahdB1o eva kareatpapyiéva = ANGEee To nAektposLo 1/kau 1o Kahdlo

= T0 EVOWATWEVO 0O AVAMMOTOC Elva EAATTWIATIKO - MAgte 10

- EodaAyévn amdotaon tow nhektposiou ~> [pEmeLva UTIAPKEL Eval Kevo 3 g 4 YAOT. (1eTagh Tov aKpou

100 TAekTpOBiou Kka ¢ Bupifag emdewpnong tov KawoTHa.

EuBuypappiote Eava to nAekTpoSLo, OmwG amawettat
0 kauoTpag S5ev avapel Pe avamntPa yla CUCKEUY) agpiov

-H ¢uéiAn vypagpiov sivau (deta = AVUKOTQOTIOTE T € et YT (LA

- EAattwpamikde pudpuomc migone - ENéyEre 1) avukaraomote Tov pudjot mieong
- DpayEVOL KAVOTPEC -> KoBapiote toug kavomjpeg

- dpaypéva akpoduota 1) owAvag agpiov -> KoBapiote ta akpoduowa 1) tov owhva agpiov

Mwp1) pASGya 1) emiotpodr) pAdyag (pAdya péoa atov cwArjva Tov kavotipa, alednTté odpuplypa
1 youpyoupnto)

- H dudAn uypagpiou eivat oA ukpi -> Xpnowomoujote peyoAitepn oy

- OOy EVOL KAOTIEC -> Kadapiote T0ug kavotpeg

- Opaypéva akpoduoLa T owvag agpiov -> Kadapiote ta akpopOota 1) tov owiva agpiov

- Avejlog > Xpnowonoujote v notapld o€ €vav xwpo Awydtepo
EKTEDELIEVO OTOV QVENIO

To koupmti g parpidag agpiov eivat 500k0A0 va yupioel

+To 00O QUALATOC EXeL «KOAaEL -> Avikanoomote T faApisa agpiov

-KoMnpiévnp BoBiSa agpiov ~> MOTE ) GUOKELT OTOV TIPOLNGELT) S YiC QVTKATAOTAON
e PaApisoc apiov
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(6. XEIMQNIZMOZ )

Anodnkeuvon

- Bepawwdeite 611 n Ynotapld oag eival kpua TPV TNV KAADPETE 1} TNV AT0dNKEVOETE.

- Metd and mMARPEN KO8APIoPO ToU EEWTEPIKOY KAl TOU EOWTEPIKOL (OXAPEC, KAUOTPEC, TIAAKEC,
QAVAKINTG, S€EQUEVEC) UMOPEITE VA AMOSNKEVOETE TV YNotapld 0og 0 §POOEPO, ATEYVO, U LYPO
HEPOC,.

- MpWV XPNOLLOTIOWOETE TNV PYNOoTOPLA PETA amod PEYANO SIACTNUO OE ATIOINKEVOT), AKOAOUINOTE TIG
Sladikaaieg eykataaraong.

- Na va mapateivete m Slapkela JWNG kKat TV KaAr Katdotaon ¢ Pnaotaplag oag, CUVIOTOUME va
MV KAAUTTIETE OTaV NV aPrVeTE 0 EEWTEPLKO XWPO Yl HEYAAQ XPOVIKA Slaompata, slaitepa
KATA TOUG XELMEPIVOUG WNVEC. Mouaapddeg VPNANG avtoxng kat AAAa afeoovdp Yo Pnotopleg
Slatidevtal anod 10 Katdompa ano o Onoio ayopAdate To TIPOIOv.

AKOMN Kal av KAAUTITETE TNV YNoTtapld oag yo va v PooTateVOETE, TIPEMEL VA TNV EMIEWPEiTE
TOAKTIKA, KadWG N uypaaia v} n uyPOTIoINON TIOU UTMOPEL VA OXNUATIOTEL UMOPEL VA TNV KATOOTPEPEL.
lowg XPElaoTEL va oTeyvWOETE TNV PNnoTapld Kal T0 ECWTEPIKO TOU TIPOCTATEUTIKOU KAAUMMATOC.
Eival emion¢ mu8avo ta uTMoAEpATa ATTOUG VA JOUXALAoOoLY TTAVW oTa €opTrpata e Ynotapldag.
Oa mpemnet va kadapifovial o€ TIOAU {eGTO GATIOUVOVEPO.

Ma Pnotapia vypaspiov

- KaAOYTE TOUG KOUOTNPEG KE AAOUHIVOXOPTO VIO VA ATIOTPEPETE TNV €(0060 EVIOUWVY Kal AAAWV
PUTIWV 0TI OTIEC TOL KAUOTHPA.

- EQv 10 ¢notapld arnodnkelETal o€ ECWTEPLKO XWPO, N PLAAN LypaEPIOU TIPETEL VA aMoouvSEeSei
Kat va adedei og e€wtepIko Xwpo. H dLaAn vypagpiov mpeMeL va aprivetal mavia g€ Enpod Kat KaAd
aePOPEVO EEWTEPLKO XWPO, LOKPLA ATIO TINYEC 8EPUOTNTAG 1 AVAPAEENC.

- Mnv a¢nvete ta nasa va naiouv pe m PLaan.

- Mnv ekdETeTE N PLAAN LYPAEPiOL OE APETO NALOKO PWC.

(7. 2EBOMAZTE TO NMEPIBAAAON MAZ )

- Mpoaotatevete ) PUON, LA HEPA oTNV UTIAPO SV TIPEMEL va TIPOKAAEL TnLa 1) puTtavon.

- Quundeite va eMIOTPEYPETE TO TIPOIOV 0AG OTO TEAOG TNG TWIC TOU OTO KEVTPO avaKUKAWGONG yla va
QVOKUKAWOEL.

- EQv N Ynotopld oag EXEL HOTEP 1) pUONTAPA, PNV TO TIETALETE KAl PNV KAYETE Ta afeooudp Tou.
Na GUUHOPPUWVETTE E TOUC LOXVOVTEC KAVOVIGHOUC YA TN GUAAOYT KL TNV AVAKUKAWGT autou Tou
TUTIoV TIPOIGVTOG.

Ta NnAeKIplkA TPoidvia Sev mpemel va anoppintovial pali HE Ta OKIAKA
anoppippata. Oa TPEMEL va HETAPEPOUV TE SNUOTIKO ONMEID TUANOYNG YA
anoppPn GLAIKY) P0G T0 TIEPIBAAAOV CUUPWVA HE TOUG TOTIKOUE KAVOVIOUOUG.
ETUKOWVWVNOTE HE TIG TOTIKEG APXEG 1 E TOV TIWANTI) 00G VIO CUPOUAEG OXETIKA
HE TNV avakUKAwGN. To UAIKO GUOKELOGCIOG Eival AVOKUKAWGLHO. ATtoppite
OUOKELAOIA e TPOTIO PLAIKO TIPOG TO TIEPIPAAAOV Kal SI0HETTE TV O€ UTINPETIa

B | ouhoyric avakukADOUWY UAKGDV.
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(8. 2YNOHKEZ META®OPAZ KAI ATTOOHKEY2H2 )

Ta QVTIKEIPMEVA PTTOPOUV VA HETAPEPSOUV OE TUTIOTIOINHEVO EUTIOPEVUATOKIBWTIA HETAPOPAC HE
OTIOLO8NTIOTE €i60G HETAPOPAC, UTIO TNV TPOUTO8E0N OTL TIPOCTATEVOVIAL ATIO HNXAVIKEG PAAPEC
Kal TNV AUEDON EMISPOON TWV ATHOGPAIPIKWY uvanKWv. Ta TPoidvta Umopouv va petapepdolv
o€ 8EPUOKPATIEG TTOU Kupaivovtal amnd -50°C £wg +40°C Kal OXETIKY) Lypaoia ¢wg kat 98% (otoug
+25°C). Katd m ¢ optwon, T LETAPopd Kat TV eKGOPTWON, TIPETEL VA TNPOUVTAL OAEC OL TIPOGUAAEELG
EVAVTL UINXAVIKNE PAAPNG TOU TIPOTOVTOG, KASWGE KAl Ol ATIALTOELG TWV ETKETWV XEIPLTHOU.

Ta mpoidvia mpemnel va PpuAAooovIal 0T CUOKELAOIO TOU KOTOOKEUOOTH, 0 OEPUALVOUEVOUC
Xwpoug, o€ deppokpaaia petald +5°C kat +40°C Kal g€ OXETIKN Lypaaia Tou Sev utteppaivel 1o 80%
(o€ 8eppokpacia +25°C). OL OLVENKEG 8 TIPETIEL VAL ATIOTPETIOLV TNV AAANAETISPAOT TWV TIPOIOVTWY
TEeTpeAaiov pe emBetika TMEPIPAANOVTA, OE AMOOTAON TOUAAXIOTOV €VOG HETPOU QMO OUOKEUEC
dEpavaong kat Inyeg 8eppotntac.

(9. EFTYHZH )

‘Opot eyyinong

H eyyOnon nwAnong apxilel ano mv nUEPOUNVia ayopdg yla v KadopLopeEvn TiEpiodo.

H mapoloa eyyunaon LoXVEL HOVO YL XPr0N ATtO £Va KAl OVO ISLWTIKO VOLKOKUPLO Kal SV IoXVEL yIa
MTTAPHTIEKLOU TIOU XPNOLLOTIOIOUVTAL OE EUTTOPLKO, KOWVOXPNOTO 1] TIOAUKATOLKIAKO TIEQIBAAAOV, OTIWG
eouatopla, Eevodoxeia, kevtpa SlakoTwv Kal volklalopeva akivnta.

Autr) n eyyunaon KAAUTITIEL OAQ TA EAATTWHATA UAIKWY KAl KATOOKEUNG: EAAEiTOVTa e€aptrpata kat
OoUOTATIKA, KA8WGE Kat TNHILEG TTIOL GUKPBAIVOUV UTIO KAVOVIKN XPoN. OL ETIIOKEVEG KAL T AVTOAAQKTIKA
Sev mapateivouv mv apykn epiodo eyyunong.

3€ Kapia mepimtwon, oto MAAio0 au)g NG €8EAOVTIKAG £yyunong, n anolnuiwon omoloudnnote
€idou¢ 6ev umepPaiveL TV TN AyOoPAC TOL TIPOIOVTOC TIOU TIWAN8NKE.

AvoAappavete tov Kivbuvo kal v €u8uvn yla anwAELEG, TNMIEC 1) TPAUMATIONOUE O €0AC KOl
mv mepouaia oag ry/kat ge AAAOUG Kal TNV TIEEPLOUTIA TOUG TIOU TIPOKUTITOUV amd KOKN Xprion n
KaTapnaon Tou poidviog f amo v Wn enaon twy o8nyuv mou MapEXOVIaL amo tn 0T0 GUVNUUEVO
EYXELPiSLo xprionc.

E€aipéoeig eyyimong

H eyyOnon &&v KAAUTITEL TIPOPAILATA 1) TIEPIOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV ATIO OKATAAANAN XPri0oN ToU
TPOIOVTOC. H £yyunaon tou Tpoiovtog meplopiletal otnv agia tov mPoiovtoc.

E€aipolvtal pntd ol aKOAOUIEC TIEPIMTWOELG:

- Kavovikry $8opd (okoupld, Mapapdppwon, amoXPWHATIONOC...) Mépn Tou ektidsvtal ansudsiag
o€ HAOYEG 1] Eviovn deppotnta. Eivat puoloAoyiko va Xpelaletal va avTtiKaTaoToETE EEQPTAHATA e
Vv NApPos0 Tou XPOvou.

- ZNMIEG TIOU TIPOKUTITOUV ATO AKATAAANAN GuVTIENON, E0QAAUEVN QTIOANKEUAY), ETPOAAMEVN
OUVAPHOAOYNON 1) El0AYWYY) TPOTIOTIOTEWV.

- OTtoladNHTOTE {NLA TIPOKOPEL Ao Aav8aopévn XPrion ToU TIPOIOGVTOC (EUMOPIKY XProN, XPrIoNn WE
Anotedppwtipag...).

- SUVETELEG TNG £KAEONG O€ TNYEG YAwpiov, TLY. TIIoiva, oTa 1) uspopaaad.

- ZNULEG AOYW aKpaiwv GUOIKWV GuvaANKWY, TLX. XaAAZL, TuPWVEG OEIONOUC, TAOUVAL, UTIEPTATELG
PEVUATOC, AVELOTTPOPRIAOUG 1) LOXVPEG KATALYISEC.

EQv €xete oMOIEOSNTIOTE EPWTNOELC OXETIKA PE TNV EYKATACTOON 1) T XPT)ON TNG CUOKEUNG Oag,
ETIKOIWVWVNOTE HE TO TUNHa EUTINPETNONG TOU KATAOTAUATOG 0aG.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ADEO Services

ce

2575-23
‘Ovopa TTpoidovTog WnoTtapid agpiou yia eEWTEPIKO XWwpo
Ap1Bu6g povréAou 2024R09P02-0022
Katnyopia agpiou | L3.(28-30137) | L3gip(a0) ] Lgp@r) [ L3g/p(s0)
. . . Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
Mieon agpiou kai Tpo@odoaciag
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Xwpa Tpoopicuol

I3428.3037): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

l3gp@o): AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LU,MT, MK, GB,GR,LV,IS

g AT,CH,CZ,DE,SK, LU

(——T
Méye80g £yXUTIPA KUPIOU KAUGTHPA @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm 2 0.81mm
Méye00g eyXuTHpa TTAEUPIKOU KAUOTAPA @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
Suvolikrj ovopaaTiki arédoon Béppavong (Hs) | 24.2kw(1761g/h)

HAekTpIkn evépyeia (V/IDC)

1X1,5V-ava@Aegn kauoTrpa utrepUBpwV

ZeIpIaKOG aplBuog

XpnoipoTrolgite pOvo o€ ESWTEPIKO XWPO

AlafdoTe TIG 08nyieg TTPOTOU XPNOCIPOTTOINCETE Tr) CUCKEUN.

MNpoeidotroinon: Ta TpooBdoipa yépn PTropei va gival TToAU JeoTd. AlaTnpEiTe Ta HIKPA TTaIdIG POKPIA.

Karaokeudaletal otnv Kiva
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(10. AHAQZH 2YMMOP®Q2Hz2 EK

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE
DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
AHAQZH YMMOP®QZHZ EE

DECLARATIA UE DE CONFORMITATE

Modello di prodotto/prodotto|Model produktu/produkt|MovréAo Trpoiévrog/Mpoiév:|Modelul de
produs/produsul:|

86798182; 86798188

ITIPO|
GRIRO|

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wylgczng odpowiedzialno$é producenta.|[Emmwvupia
Kkal SIEUBUVON TOU KATACKEUATTH F ToU £E0UTIOBOTNHEVOU aVTITIPOCWTTOU Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sdu autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita ¢ rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wylaczng odpowiedzialno$¢ producenta.|H TrapoUoa

SAAwaon ouPPGPPWONG ekBIdETAI PE ATTOKAEIOTIKA EUBUVN Tou KaTtaokeuaoTr|Declaratia de conformitate este emisa pe ré:

spunderea exclusiva a producatorului|

Objeto de la declaraciéon|Przedmiot deklaracji|Zt6xog Tng dnAwong|Obiectul declaratiei|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktu| TUtrog Mpoiévrog| Tip produs|

BURNERS
Riferimento del prodotto|Referencje produktu|Avagopda 86798182; 86798188 - EAN Code: 327600761 5432;327600761 5494
TpoidvTog|Referinta produs| Industrial Type Design Reference: K5106HZLGA3S

Marca del prodotto|Marka produktu|Mdpka Tpoiévrog|Marcé a produsului:l NATERIAL

Codifica del numero di serie|Kodowanie numeru seryjnego|Kwdikotoinon SSSSSSDDMMYY (ssssss Supplier code: DDMMYY: ETD date)

oeipiakoU apiBuou|Cod de numere de serie|

L’oggetto della dichiarazione di cui sopra & conforme alla pertinente Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle
normativa di armonizzazione dell'Unione|Wymieniony powyzej przedmiot  specifiche in relazione alle quali & dichiarata la

niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego conformita|Odwotania do odno$nych norm zharmonizowanych,
prawodawstwa harmonizacyjnego|O aTéx0g NG drjAwang TTou ktére zastosowano, lub do specyfikacji, w odniesieniu do ktérych
TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW iVl TUUQUIVOG HE TN OXETIKF EVWOIOKNA deklarowana jest zgodno$¢:|Mveia Twv OXETIKWV EVOPUOVIOUEVWY
vopoBeaia evapuéviong:|Obiectul declaratiei descris mai sus este in TTPOTUTTIWY TTOU XPNCIHOTIOIOUVTAl fj PVEIQ TWV TTPOSIAYPAPUYV O
conformitate cu legislatia comunitara relevanté de armonizare a Uniunii| oxéon We Tig oTroieg SnAwveTal n ouppdpewon:|Referintele

standardelor armonizate relevante folosite sau referintele
specificatiilor in legatura cu care se declaré conformitatea:|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
apparecchi che bruciano carburanti gassosi urzadzen spalajacych

Dove applicabile * il nome e il numero del laboratorio
notificato che ha rilasciato la certificazione e il riferimento al
documento|W stosownych przypadkach * notyfikowana
nazwa i numer laboratorium, ktére wydato certyfikat oraz
odniesienie do dokumentu[OTrou 10XU€l * TO yVWOTOTIOINUEVO
Gvopa Kal Tov apiBud Tou EpyaaTnpEiou Trou e5£dWaoE TNV
aToToiNoN Kal TNV avagopd oo éyypago|Unde este cazul
* numele si numaérul de laborator notificat care a eliberat
certificarea si trimiterea la document|

Certification No. ITS-2575-GAR-2335522

" : - . - EN 498:2012 Issued by Intertek (NB 2575)
paliwa gazowe|ouokeuég u‘£ |‘«‘xuo'r| ﬂifplu)v Kauoigwv|aparatele Test report No. 210611181GZU-001
consumatoare de combustibili gazosi|
Compilato, firmato in vece e per conto di|Opracowano, podpisano w Eric LEMOINE

imieniu|ZuvTéax6nke, utoypa@n yia kai £§ ovopatog|Compilat, semnat de

siin numele| International Project Quality Leader

Luogo e data del rilascio|Data wydania i miejsce|T6T0g kai nuepopnvia Ronchin France

€kdoong||
07/09/2023
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WSTEP

d

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujaciwytwarzajac nasze produkty,doktadamy wszelkich
staraf, aby zapewni¢ najwyzszy poziom jakosci, ktory odpowiada potrzebom uzytkownikow.
WAZNE! ABY ZAGWARANTOWAC, ZE PRODUKT TEN ZAPEWNI PANSTWU PELNA SATYSFAKCIE
PODCZAS MONTA2U, UZYTKOWANIA 1| KONSERWACJI, ZALECAMY DOKLADNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEGO PODRECZNIKA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA PRODUKTU. NALEZY
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA ZAWARTYCH
W NINIEJSZYM PODRECZNIKU | ZACHOWAC GO DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI.

(1. WAZNE INFORMACJE )

0 / (&4 \

WAZNE, ZACHOWAC NAPRZYSZLOSC.

PRZECZYTAC UWAZNIE )
— UWAGA! Nie uzywac — UWAGA! Nie nalezy
W pomieszczeniach pozostawiac grilla w zasiegu
zamknietych! dziecii zwierzat domowych.
— UWAGA! Ten grill ulegnie - Nie wylewac zimnej wody na
silnemu nagrzaniu. Nie metalowa mise, aby uniknac
nalezy przenosi¢ go podczas uszkodzenia w wyniku efektu
uzytkowania. szoku termicznego.

-Przedustawieniemiuzytkowaniem grilla nalezy sie doktadnie zapoznac zniniejszym podrecznikiem.
-Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego i zewnetrznego.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy usunac plastikowe opakowanie ze wszystkich czesci.

- Przy otwieraniu opakowania radzimy sprawdzic, czy znajduja sie w nim wszystkie czesci potrzebne
do montazu produktu; w tym celu nalezy sie zapoznaC z podrecznikiem. Jezeli produkt jest
uszkodzony lub ma jakiekolwiek wady, wowczas nie nalezy z niego korzystac i nalezy go zwrdcic do
najblizszego sklepu.

- Wytacznie do uzytku zewnetrznego. Nie nalezy korzystac z tego produktu w pomieszczeniach
zamknietych.
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- Nieprzestrzeganie zalecen zawartych w niniejszym podreczniku moze spowodowac powazne
obrazenia lub szkody.

- Przed uzyciem nalezy wybrac bezpieczne miejsce.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe.

* Korzystanie z tego grilla wymaga minimum nadzoru i Srodkdw ostroznosci.

- Nigdy nie wolno pozostawiac tego grilla bez nadzoru, gdy jest rozpalony.

- Nie wolno przenosic urzadzenia podczas uzytkowania.

- Uzywac tego grilla wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Wszelkie modyfikacje tego grilla moga by¢ niebezpieczne, sa niedozwolone i spowodujg utrate
gwarancji.

- Nie nalezy modyfikowac urzadzenia.

- Grill nalezy umiesci¢ w odlegtoSci wiekszej niz jeden metr od wszelkich potencjalnie wybuchowych
substancji tatwopalnych i wszelkich tatwopalnych przedmiotow.

- Starannie wybraC miejsce uzywania grilla. Miejsce to powinno sie znajdowac na otwartym,
bezwietrznym terenie, z dala od drzew i innych przedmiotow, ktdre moga sie zapalic.

- Przy pierwszym uzyciu grilla nalezy go rozgrzac i utrzymywac paliwo w stanie zarzenia przez co
najmniej 30 minut. W ten sposob ustali sie rowniez warstwa farby i wydzieli zapach, ktory z czasem
zniknie.

- Uchwyt pokrywy réwniez moze ulec znacznemu nagrzaniu. Nalezy chwyta¢ wytacznie Srodkowa
czesC uchwytu. Zaleca sie stosowanie rekawicy kuchenne;j.

- Niektore czesci tego grilla nagrzewaja sie w znacznym stopniu. Nalezy zachowac ostroznos¢
w obecnosci dzieci, 0sdb starszych i zwierzat.

-Dziatanie grilla powoduje powstawanie bardzo wysokich temperatur na niektérych powierzchniach.
Podczas przenoszenia grilla nalezy zachowa€ szczegblng ostroznoS¢, zwracajac uwage na osoby
starsze i dzieci oraz chronigc sie przed ryzykiem poparzen.

- Nalezy uwazac na rozgrzana pare, ktdra moze sie uwalniac po otwarciu pokrywy.

- Aby unikna¢ zaptondw, przed rozpoczeciem grillowania nalezy sie upewnic, ze misa jest czysta,
usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty.

- Upewni€ sie, ze grill jest uzywany w odlegtosci co najmniej jednego metra od jakiejkolwiek
tatwopalnej konstrukcji lub powierzchni. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

- Podczas uzytkowania, szczegolnie podczas fal upatdw lub wyjatkowo suchej pogody, nalezy
umiesci¢ w poblizu grilla wiadro z woda lub piaskiem.

-Uzywac przybordw specjalnie przeznaczonych do grillowania z dtugimi, odpornymi na temperature
uchwytami. (@10 cm i @24 cm to minimalne i maksymalne rozmiary przyboréw kuchennych, ktorych
mozna uzywac).

- Nie nalezy uzywac aerozoli w poblizu grilla.

- Podczas uzytkowania urzadzenie musi sie znajdowac z dala od materiatow tatwopalnych.

- W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych niniejszych instrukcji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca.

- Aby zapobiec rdzy na powierzchniach ze stali nierdzewnej, nalezy sie upewnic, ze nie s one
narazone na dziatanie chloru, soli lub zelaza.

- Zalecamy nie uzywac tego grilla w poblizu wody morskiej, basenu lub linii kolejowe;.

- Nie nalezy uzywac tego grilla przy silnym wietrze.

- Nigdy nie nalezy przykrywac grilla, dopoki catkowicie nie ostygnie.

- Grill nalezy czyscic dopiero po catkowitym ostygnieciu.

- Ten produkt nie jest zabawka, nalezy sie upewnic, ze nie bawia sie nim dzieci.

- Jezeli uzytkownik ma zamiar sprzedac lub przekazac urzadzenie osobom trzecim, zawsze nalezy
przekazac im odpowiedni podrecznik obstugi.

- Nalezy zachowac niniejszy podrecznik do wykorzystania w przysztosci.
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(2. INSTALACJA GAZOWA )

- Do stosowania wytacznie z gazem ptynnym w butlach. Do propanu, butanu lub gazu mieszanego
nalezy uzywac odpowiedniego regulatora ciSnienia.

- Ten grill jest wyposazony w system zaptonowy. Do zaptonu nie wolno uzywac benzyny, parafiny,
wegla drzewnego lub paliw ptynnych.

- Butli z gazem nie wolno umieszczac bezposSrednio pod grillem.

- Nie wolno uzywac grilla i przechowywac butli z gazem ponizej poziomu gruntu. Gaz jest ciezszy
od powietrza: w przypadku wycieku gaz bedzie sie gromadzit nisko przy ziemi i moze wybuchnaé
w kontakcie z ptomieniem lub iskra.

- Butli z gazem nie nalezy przechowywac ani uzywac w uktadzie poziomym. Jakikolwiek wyciek
moze mie¢ bardzo powazne skutki, a ciecz moze sie przedostac do przewodu gazowego.

- Nigdy nie przechowywac butli gazowych w pomieszczeniach zamknietych.

- Po uzyciu zamknac zawor zbiornika gazu.

- Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi€ probe szczelnosci. Jest to jedyny niezawodny sposdb na
wykrycie wycieku gazu na ztgczach lub potaczeniach po montazu.

- Probe szczelnosci nalezy przeprowadzac co roku oraz przy kazdej wymianie lub demontazu butli
gazowej i weza.

Proba szczelnoSci

Probe nalezy zawsze przeprowadza¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Wykonywac te
probe szczelnosci co roku i przy kazdej wymianie butli gazowej lub przewodu.

Krok 1 - sprawdzi¢, czy wszystkie przyciski sg w potozeniu wytaczenia.

Krok 2 — otworzy¢ zawor kontrolny gazu znajdujacy sie na butli lub regulatorze ci$nienia gazu.

Krok 3 — sprawdzi¢ szczelnos¢, pokrywajac wszystkie potgczenia w instalacji gazowej, w tym zawor
butli gazowej, potaczenia weza i regulatora ciSnienia, roztworem wody (50%) i mydta (50%). Nigdy
nie nalezy uzywac otwartego ptomienia do sprawdzania szczelnosci.

Krok 4 — babelki nad niektdrymi ztagczami wskazuja na nieszczelnos¢

Wytaczy¢ doptyw gazu. Dokreci¢ wszystkie uszczelki. Powtorzyc probe, jezeli ponownie powstang
pecherzyki, nie uzywac grilla i skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca w celu uzyskania pomocy.
Po wykonaniu proby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwoér mydta i wody ze wszystkich
potaczen i przytaczy.

Srodki ostroznosci

- Nie nalezy blokowa¢ otwordw wentylacyjnych na korpusie grilla.

- W przypadku koniecznosci wymiany butli przed przystapieniem do pracy nalezy sie upewnic,
ze butla jest zamknieta i ze w poblizu nie ma zrodet zaptonu (papierosy, otwarty ogief, iskry itp.).

Podtaczanie przewodu gazowego do grilla

- PodtaczyC przewdd gazowy do wlotu gazu po lewej stronie grilla. Nie dokreca¢ zbyt mocno.
Nie uzywac taSmy ani ptynu na potaczeniu.
- Dokrecic recznie.

Zaktadanie regulatora ciSnienia gazu

- Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie przyciski sterujace na grillu znajduja sie w potozeniu wytaczenia.
PodtaczyC regulator ciSnienia gazu do butli gazowej zgodnie z instrukcjami podanymi przez
sprzedawce regulatora cisnienia i butli

110



Informacje na temat gazu i regulatora ciSnienia gazu:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO, TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Grill ten moze by¢ zasilany skroplonym propanem lub butanem w butlach. Butle z propanem
zapewniajg gaz przez caty rok, nawet w zimie, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢ potrzebny
klucz (brak w zestawie). Butle z butanem zapewniajg wystarczajacy doptyw gazu latem, ale
wydajnos¢ grilla moze ulec pogorszeniu, gdy temperatura gazu spadnie ponizej +10°C. Nalezy sie
upewnic, ze w grillu znajduje sie odpowiednia butla gazowa i regulator ciSnienia gazu.

- Przewdd powinien zwisa¢ swobodnie bez zagiec, zataman lub skrecen, aby nie utrudniac przeptywu
gazu. Zawsze przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewdd nie nosi Sladow pekniec, naciec lub
nadmiernego zuzycia.

- Poza miejscem podtaczenia zadna czeS¢ weza nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jezeli
przewdd ulegnie uszkodzeniu, nalezy go wymieni¢ na odpowiedni przewdd, ktory jest przeznaczony
specjalnie do stosowania z gazem ptynnym i spetnia normy krajowe kraju, w ktdorym jest uzywany.

- Nalezy uzywac odpowiedniego przewodu, ktory spetnia wymogi normy 1SO03821 i nie jest dtuzszy
niz1,5m.

Aby uzyskaC optymalna wydajnos¢, zaleca sie stosowanie butli <7 kg butanu lub butli

<13 kg propanu. Nalezy uzywac odpowiedniego regulatora zgodnego z norma EN16129.

ABY ZAPEWNIC BEZPIECZENSTWO | WYDAINOSC GRILLA, KONIECZNE JEST UZYCIE
ODPOWIEDNIEGO REGULATORA CISNIENIA GAZU | BUTLI GAZOWEJ. UZYWANIE

NIEODPOWIEDNIEGO LUB
WADLIWEGO REGULATORA CISNIENIA JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE UTRATE GWARANCII.

Nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca gazu w celu ustalenia najbardziej odpowiednich
butli gazowych i regulatordw ciSnienia.

Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela nie moga by¢ zmieniane przez
uzytkownika.

('3. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA GRILLA GAZOWEGO )

GRILL JEST PRZEZNACZONY DO GRILLOWANIA POTRAW (MIESA, RYB, WARZYW ITP.).

NALEZY PRZESTRZEGAC OGOLNIE UZNANYCH WYTYCZNYCH DOTYCZACYCH ZAPOBIEGANIA
WYPADKOM ORAZ ZALACZONYCH INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA.

NALEZY WYKONYWAC TYLKO TE CZYNNOSCI, KTORE ZOSTALY OPISANE W NINIEJSZE]
INSTRUKCJI OBSLUGI. KAZDE INNE ZASTOSOWANIE JEST NIEWLASCIWE | NIEDOZWOLONE.
PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA POWSTALE Z TEGO POWODU SZKODY.

GRILL GAZOWY Musl BYC UMIESZCZONY NA ZEWNATRZ, W OTWARTYM | DOBRZE
WENTYLOWANYM MIEJSCU ORAZ Z DALA OD MATERIALOW LATWOPALNYCH.

NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO POZARU! TEN GRILL NAGRZEWA SIE BARDZO SZYBKO I NIE
WOLNO GO PRZEMIESZCZAC PODCZAS UZYTKOWANIA! TRZYMAC Z DALA OD DZIECI, 0SOB
STARSZYCH | ZWIERZAT! NIE UZYWAC TEGO GRILLAW POMIESZCZENIACH ZAMKNIETYCH!
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Ostrzezenia

- Przed przystapieniem do dalszych czynnoSci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik zrozumiat tres¢
rozdziatu ,Wazne informacje” niniejszego podrecznika.

- Konstrukcja tego grilla zabrania uzywania wiecej niz 50% powierzchni do gotowania jako jednej
ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktdore moze
spowodowac uszkodzenie grilla i nie jest objete gwarancja.

Rozpalanie grilla

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla
z zamknieta pokrywa.

- Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytaczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze ciSnienia gazu.

-Nacisnac przycisk palnika, ktory ma zostac uruchomiony, i przekrecic go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, az do wyczucia oporu przy przekrecaniu. Odczekac 4 sekundy, nastepnie
kontynuowac obracanie pokretta, az ustyszy sie klikniecie (palnik powinien sie zapali¢ w sposob
normalny). Powtorzy¢ ten proces kilka razy, az palnik wytworzy ptomien.

- Zapalac pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, w zaleznosci od potrzeb. Sprawdzic, czy kazdy
palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

- Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury palnik sie nie zapali, nalezy przekreci¢ wszystkie
pokretta do potozenia wytaczenia. Zamknac¢ zawor gazowy na butli gazowej. Odczekac pie¢ minut.
Powtorzy¢ wszystkie powyzsze czynnosci. Jezeli grill nadal sie nie zapala, nalezy sie zapoznac
Z ponizszg instrukcja recznego rozpalania.

- Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ w maksymalnym potozeniu przez 3 do 5 minut, aby wstepnie
rozgrzac grill. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesja gotowania. Podczas procesu
podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakonczeniu podgrzewania nalezy przestawi¢ wszystkie palniki na niskie temperatury, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Instrukcje dotyczace recznego zaptonu

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta
pokrywa.

- Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytaczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze ciSnienia gazu.

- Wtozy¢ zapalong zapatke przez prawy otwor zaptonowy na spodzie panelu sterowania i umiescic ja
w poblizu prawego otworu palnika.

-Nacisnac i obrocic skrajne prawe pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
potozenia maksymalnego.

- Gdy prawy palnik jest zapalony, wtgczac pozostate palniki od prawej do lewe;.

- Sprawdzic, czy kazdy palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

- Jezeli prawy palnik nie zapala sie, nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca.

- Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ w potozeniu maksymalnym przez

3 do 5 minut w celu wstepnego rozgrzania grilla. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesja
gotowania. Podczas procesu podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakohczeniu podgrzewania nalezy przestawi¢ wszystkie palniki do potozenia minimalnego, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Grillowanie na grillu

- Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewaja dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniem
wulkanicznym) pod rusztem, ktory z kolei podgrzewa umieszczone na nim potrawy. Naturalne
soki z potraw powstate podczas gotowania sptywaja po goragcym dyfuzorze (lub brykietach albo
kamieniach wulkanicznych) i odparowujg. Powstaty w ten sposdb dym otacza potrawe, uchodzac
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do gory, nadajac jej niepowtarzalny aromat grilla. Aby uzyska¢ bardziej rownomierne efekty
grillowania, nalezy opusci¢ pokrywe grilla, upewniajac sie, ze palniki sg ustawione na matym ogniu.

Gotowanie na ptycie

- Palniki ogrzewaja bezposrednio ptyte, na ktorej gotuja sie umieszczone na niej potrawy. Ptyty
umozliwiaja przyrzadzanie mniejszych potraw, takich jak owoce morza, ktdore mogtyby wpasc
miedzy prety grilla. Mozna je rowniez wykorzysta¢ do gotowania potraw wymagajacych wysokiej
temperatury / krotkiego czasu gotowania, takich jak warzywa i mate kawatki ryb. Mozna ich rowniez
uzywac jak ptyty kuchennej, do grillowania stekdw, jajek itp. Moga tez by¢ uzywane do podgrzewania
naczyh lub utrzymywania ciepta potraw.

Gotowanie na podczerwien

- Podczerwieh zapewnia energie promieniowania, ktdra bardzo szybko sie nagrzewa. To potezne
ciepto powstaje dzieki palnikom z tysigcami réwno rozmieszczonych otwordw. To zjawisko
umozliwia promieniowanie, ktore podnosi temperature do 980°C (ponad 1800°F). Idealnie nadaje sie
do smazenia potraw.

Sondy temperatury

- Ten grill ma wbudowane dwie sondy temperatury, ktére mierza temperature potraw podczas
gotowania.

- Umiesci¢ sonde w gotowanej potrawie. Wtozy¢ wtyczke do gniazda na panelu sterowania.
Temperatura gotowanej potrawy zostanie wyswietlona na ekranie LCD.

Kontrola rozgorzen *bardzo wazne*

- Rozgorzenia pojawiajg sie podczas gotowania potraw, gdy soki i ttuszcze kapig na rozgrzane
dyfuzory ciepta. Dym pomaga nadac grillowi dobry smak, ale najlepiej jest unika¢ rozgorzen, aby
nie przypali¢ potraw. Aby kontrolowac rozgorzenia, nalezy bezwzglednie usunac nadmiar ttuszczu
z potraw przed ich przyrzadzeniem. Stosowac¢ marynaty i sosy do gotowania w sposdb oszczedny.
Palniki powinny by¢ rowniez ustawione w potozeniu mini do gotowania.

- W przypadku pojawienia sie rozgorzen mozna je zazwyczaj ugasi¢ poprzez nasypanie proszku
do pieczenia lub soli bezposrednio na palniki. Pracujagc w poblizu powierzchni do gotowania grilla,
nalezy zawsze zabezpieczy€ swoje rece, chroniac sie przed ptomieniami.

- W przypadku zaptonu ttuszczu nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Zaptony ttuszczu

- Po kazdym uzyciu oproznic i oczyscic tace na ttuszcz z wszelkich pozostatosci po gotowaniu.

- Jezeli grill jest uzywany podczas duzych imprez, konieczne bedzie wytaczanie go co dwie godziny
i czyszczenie. W przypadku przyrzadzania duzej ilosci bardzo ttustych potraw (kietbaski itp.)
czyszczenie bedzie konieczne czesciej. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze doprowadzi¢ do
pozaru ttuszczu, ktory moze spowodowac obrazenia i uszkodzenie grilla.

W przypadku zaptonu ttuszczu - ostrzezenia:

- Jezeli bedzie to bezpieczne, nalezy wytaczy¢ wszystkie pokretta gazu.

- Zamknac butle z gazem.

- Nie dopuszczac nikogo do grilla i zaczekac, az ptomienie zgasna.

- Nie zamykac pokrywy grilla.

-Nigdy nie spryskiwac grilla woda. W przypadku uzycia gasnicy musito by¢ sucha gasnicachemiczna.
- Nie nalezy usuwac tacy na ttuszcz.

- Jezeli wydaje sie, ze ogien nie ustepuje lub sie nasila, nalezy sie skontaktowac ze straza pozarna
w celu uzyskania pomocy.
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Zakonczenie gotowania

- Po kazdej sesji gotowania nalezy ustawic palniki grilla w potozeniu maksymalnym i umozliwi¢ im
palenie sie przez 5 minut. Spali to wszelkie pozostatosci po gotowaniu i utatwi czyszczenie. Nalezy
sie upewni¢, ze podczas tego procesu pokrywa jest otwarta.

- Zawsze nalezy czyscic grill po uzyciu, aby unikna gromadzenia sie ttuszczu, ktéry mogtby sie
zapalic.

Wytaczanie grilla

- Po zakonczeniu uzytkowania grilla nalezy przekreci¢ wszystkie kurki gazowe do kohca w prawo do
potozenia wytaczenia i wytaczy¢ doptyw gazu na butli.

- Przed zamknieciem pokrywy poczekac, az grill wystarczajaco ostygnie.

(4. KONSERWACJIA | DBALOSC O GRILL GAZOWY )

- Regularnie czysci¢ grill pomiedzy kolejnymi uzyciami, w szczegdlnosci po dtugich okresach
przechowywania. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego elementy sg wystarczajaco
chtodne. Pozostawiac grill na zewnatrz i utrzymywac go w suchosci.

- Nigdy nie spryskiwac grilla woda, gdy jego powierzchnie sg rozgrzane.

- Nigdy nie dotykac rozgrzanych czesci bez ochrony rak.

Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sa dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czesciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czysci€ goraca woda z mydtem.

Wszystkie wykryte zardzewiate czesSci, ktore nie maja kontaktu z zywnoscia, nalezy oczyscic¢
Srodkiem odrdzewiajacym i pomalowac farba odporng na dziatanie grilla lub wysokich temperatur.

Powierzchnie do gotowania

- Po ostygnieciu grilla nalezy go wyczyscic goragca woda z mydtem. Aby usunac resztki jedzenia,
nalezy uzy¢ ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac gabek o wtasciwosciach Sciernych ani proszkow
do szorowania, poniewaz moga one trwale uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Doktadnie wyptukac
i wysuszy€. Nie zalecamy mycia rusztdw i ptyt w zmywarce ze wzgledu na ich wage.

- Przypominamy, ze nalezy bezwzglednie unika¢ uzywania kostek lodu, ktére moga wywotac szok
termiczny i spowodowac pekniecie emalii ptyty.

-Jezelina powierzchnido gotowania majacej kontakt zzywnosciag pojawi sie rdza, nalezy ja wymienic.

Konserwacja palnika

- Palnik zostat ustawiony w taki sposdb, aby zapewni¢ maksymalna wydajnos¢ ptomienia. Po
zapaleniu palnika zwykle widac niebieski ptomien z mozliwie z6tta kohcowka. Jezeli wyglad
ptomienia jest bardziej zotty, moze to by spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami
w otworach lub rurach palnika. Moze to spowodowac zablokowanie lub ograniczenie przeptywu
gazu, co moze doprowadzi¢ do pozaru za panelem sterowania, powodujac powazne uszkodzenia
grilla. W takim przypadku i jezeli to mozliwe, nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw gazu na butli.

- Palnik nalezy regularnie sprawdzac, wyjmowac i czyscic, co najmniej raz w roku:

- Przy wyjmowaniu grilla z miejsca sktadowania.

- Jezeli jeden lub wiecej palnikdw nie zapala sie.

- Jezeli ptomief palnika zmienia kolor na intensywnie zotty.

- Jezeli gaz zapali sie za panelem sterowania.

- Aby catkowicie wyczyscic palnik, nalezy wyjac go z grilla. Do usuniecia rdzy z powierzchni palnika
mozna uzyC lekkiej szczotki drucianej. Za pomoca odkurzacza do rur lub kawatka drutu usunac
zatory w otworach lub rurkach palnika, uwazajac, aby nie powiekszy¢ otwordéw palnika.
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- Moze byC potrzebny palnik, aby sie upewni¢, ze wnetrze rury palnika jest czyste. Odwrocic
palnik i delikatnie uderzy¢ nim o twarda powierzchnie, np. kawatek drewna, aby usuna¢ wszelkie
zanieczyszczenia z wnetrza.

- Podczas ponownego montazu palnika nalezy sie upewnic, ze rurki sg skierowane w strone dysz.

Dyfuzor ciepta

Usunac resztki jedzenia z dyfuzora cieplnego za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego
skrobaka badz mosieznej szczotki. Nie uzywac stalowego skrobaka ani szczotki. Wyczyscic ciepta
wodg z mydtem i dobrze wyptukac.

Szuflada na ttuszcz

- Po kazdym uzyciu nalezy wyjac i oczyscic szuflade na ttuszcz z resztek jedzenia i ttuszczu, uzywajac
w razie potrzeby drewnianego lub plastikowego skrobaka.

- W przeciwnym razie moze dojs¢ do zaptonu ttuszczu. Moze to doprowadzi€ do powaznego
uszkodzenia grilla, ktore nie jest objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade na ttuszcz mozna
wyczysci¢ woda z mydtem.

Korpus grilla

Regularnie usuwac¢ nadmiar ttuszczu z korpusu grilla za pomoca zamoczonej w wodzie z mydtem
i dobrze wycisnietej szmatki. Nadmiar ttuszczu i kawatki jedzenia mozna usuna¢ z wnetrza korpusu
grilla za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego skrobaka. Aby utatwic¢ czyszczenie,
mozna dodac arkusz folii aluminiowej i wymieniac go przy kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie
zablokowaC otwordw odprowadzajacych ttuszcz. Jezeli trzeba wyczysci¢ go catkowicie, nalezy
uzy¢ szmatki i cieptej wody z mydtem lub szczotki nylonowej. Nie nalezy uzywac materiatow
o wtasciwosciach Sciernych. Przed doktadnym czyszczeniem nalezy zdjac ruszty i/lub ptyty, a takze
palniki. Nie zanurzac przyciskdw gazu i dystrybutorow w wodzie. Sprawdzi¢ zapton po doktadnym
ponownym zamontowaniu elementéw w korpusie grilla.

Pokrywa grilla
proszkdéw do szorowania, poniewaz moze to trwale uszkodzi¢ wykohczenie grilla. Po oczyszczeniu
doktadnie wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu rdzy.

Wozek

- Przetrze¢ szmatka zmoczong w goracej wodzie z mydtem i wysuszy¢.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewnej i w celu zagwarantowania dtugiej
zywotnosci produktu, a zwtaszcza wygladu stali nierdzewnej, zalecamy regularng konserwacje
elementow grilla ze stali nierdzewnej olejem ochronnym —i to juz od pierwszego uzycia. Od czasu do
czasu mozna rowniez spryskac powierzchnie Srodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej, przetrzec¢
ja miekka szmatka, a nastepnie wypolerowac. W ten sposdb powierzchnie ze stali nierdzewnej
uzyskajg delikatng powtoke ochronna.

Mocowania

Zalecamy sprawdzenie i dokrecenie wszystkich Srub, wkretdw itp. Raz w roku nalezy sprawdzic
wszystkie sruby, aby sie upewni¢, ze sa dobrze dokrecone.
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(5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW )

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienic 3 na petna butle z gazem

- Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie si¢ palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sig dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody -> PodtaczyC przewdd z powrotem

- Uszkodzona/-a elektroda lub przewdd - Wymienic elektrode i przewdd

- Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony - Wymienic go

-Nieprawidtowa szczelina elektrody -> Elektroda powinna by dopasowana do palnika, a jej koniec

powinien znajdowac sie w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w wymagany sposob.
Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienicja na petna butle z gazem

- Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie si¢ palnikow - WyczyScic palniki

- Zapchanie sig dysz lub weza doprowadzajacego gaz - WyczyScic dysze lub weze doprowadzajace gaz

Maty ptomien lub cofanie sie ptomienia (ptomiei w rurze palnika, zauwazalne syczenie lub
hatasliwa praca)

- Zhyt mata butla z gazem > Uzyc wiekszej butli

- Zapchanie si¢ palnikow - WyczyScic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz > WyczyScic dysze lub weze doprowadzajace gaz

-Wiatr - Grilla nalezy uzywac w miejscu mniej wystawionym na
podmuchy wiatru

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca

- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy - Wymienic kurek gazu

- Zablokowany kurek gazu - Wymienic kurek gazu u swojego sprzedawcy
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(6. PRZECHOWYWANIE W OKRESIE ZIMOWYM )

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub przechowywaniem grilla nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest catkowicie
schtodzone.

- Po doktadnym wyczyszczeniu zewnetrznej i wewnetrznej czesci (w tym grilla, palnikdw, ptyty typu
plancha, rekuperatora, zbiornika) mozna przechowywac grill w chtodnym, suchym i niewilgotnym
miejscu.

- Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy przestrzegaC procedur
montazowych.

- Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sa dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czesciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czysci€ goragca wodga z mydtem.

W przypadku grilla gazowego

- Przykry¢ palniki folig aluminiowa, aby zapobiec dostawaniu sie owaddw i innych zanieczyszczeh
do otwordow palnikow.

- Jezeli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butla z gazem powinna by¢ odtaczona
i pozostawiona na zewnatrz. Butle gazowa nalezy zawsze pozostawiaC na zewnatrz w suchym,
dobrze wentylowanym miejscu, z dala od zrodet ciepta lub zaptonu.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe z butla.

- Nie wystawiac butli gazowej na bezposSrednie dziatanie promieni stonecznych.

(7. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO )

- Nalezy chroni¢ przyrode, dzieh spedzony na Swiezym powietrzu nie powinien powodowac szkod
ani zanieczyszczen.

- Nalezy pamietac, aby po zakonczeniu eksploatacji oddac produkt do centrum utylizacji odpadow
w celu recyklingu.

- Jezeli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac ani pali¢ ich akcesoridow. Nalezy
przestrzegac obowigzujacych przepisdw dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

Produktow elektrycznych nie nalezy wyrzucaé razem z odpadami
domowymi. Nalezy je oddac do lokalnego punktu zbidrki w celu utylizacji
w sposdb przyjazny dla Srodowiska, zgodnie z lokalnymi przepisami.
W celu uzyskania informacji na temat recyklingu nalezy sie skontaktowac
z wtadzamilokalnymilub sprzedawca. Materiatopakowania produktu nadaje
sie do recyklingu. Nalezy zutylizowaC opakowanie w sposdb przyjazny
I | dla srodowiska i przekazaé je firmie zajmujacej sie zbiérka materiatow
nadajacych sie do recyklingu.

(8. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA )

Elementy produktu moga by przewozone w standardowych pojemnikach transportowych
dowolnym S§rodkiem transportu, pod warunkiem zabezpieczenia ich przed uszkodzeniami
mechanicznymi i bezpoSrednim dziataniem opaddw atmosferycznych. Produkty moga byc
transportowane w temperaturze od -50°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej do 98% (w
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temperaturze +25°C). Podczas zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzegaé wszelkich
Srodkdéw ostroznosci zapobiegajacych mechanicznym uszkodzeniom produktu, a takze wymagan
zawartych w znakach manipulacyjnych.

Produkty nalezy przechowywac w opakowaniach producenta, w pomieszczeniach ogrzewanych,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (przy
temperaturze +25°C). Powinno sie zapewni¢ warunki zapobiegajace oddziatywaniu produktow
naftowych i Srodowisk agresywnych oraz znajdowac sie w odlegtosci co najmniej jednego metra od
urzadzen grzewczych i zrodet ciepta.

(9. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowigzuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czeSci zamienne nie przedtuzaja okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtaSciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zatgczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje problemdw lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegoblnosci wytgczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) CzeSci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznos¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

(10. DEKLARACJA ZGODNOSCI WE )
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DANE TECHNICZNE

ADEO Services

ce

2575-23
Nazwa produktu Grill gazowy na dwor
Numer modelu 2024R09P02-0022
Kategoria gazu [ P M e [ P [
Rodza] gazu i ciénienie zasilania Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

I3+ 2830137 BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR
Kraj docelowy

laaresoy AT,CH,CZ,DE,SK,LU

l3gpao): AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LUMT,MK, GB,GR,LV,IS

[—T

Rozmiar wtryskiwacza palnika gtéwnego @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm @ 0.81mm
Rozmiar wtryskiwacza palnika bocznego @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
Calkowi i ciepto wejsciowe (Hs) 24.2kw(1761g/h)

Energia elektryczna (V/DC) Zapton na podczerwien 1 x 1,5V

Numer seryjny

Uzywac wylacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukcje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga by¢ bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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BBEAEHUE )

Bnarogapvm Bac 3a BbI60p 3TOr0 060pyA0BaHMS. [Tpn pa3paboTKe 1 NPOVM3BOACTBE HaLLEN NPOAYKLMM Mbl NpUnaraem
BCe YCUNUs Ans 06ecneyveHns NpeBocXogHOro KauecTsa 1 COOTBETCTBMSA NOTPEBHOCTAM NOTpebuTenen.
NMPUMEYAHUE. UTOBbl TMPOLIECC YCTAHOBKW, WCNOSb30BAHUAA U OBCITYXKUBAHUA [OAHHOrO
OBOPYQOBAHUA NMPUHOCWU/T BAM TONbKO MOMOXUTENbHLIE BMNEYATNEHWUA, Mbl PEKOMEHOYEM BAM
BHUMATE/TbHO 03HAKOMUTbCA CHACTOALLIMM PYKOBOOCTBOM NEPEQ UCMOJTIb30OBAHUEM OBOPYOOBAHMUS.
MOXANYUCTA, OBPATUTE BHUMAHUE HA OCHOBHbLIE MPEAYNPEXAEHUA MO TEXHWUKE BE3OMACHOCTH,
KOTOPbIE NMPUBEAEHbLI B HACTOSILLLEM PYKOBOACTBE, U COXPAHUTE PYKOBOACTBO A1 OANbHEMULLIEFO
MCNONb30BAHMUS.

(1. BAXKHAS MHOOPMALUS )
4 )

=N OBASATENbHO COXPAHUTE PYKOBOCTBO NS
[ANbHEMLLIEFO UCMONb30BAHKA,
. BHUMATE/IbHO 03HAKOMBTECH C PYKOBOOCTBOM.

J

BHUMAHMUE! 3anpeLLaeTcs BHUMAHME! He ocTaBnsnTe rpub
MCMOJb30BaTh B 3aKPbITbIX B MECTe, JOCTYMHOM [N [ieTeN U
nomeLLieHunsx! [OMaLLIHWX XXUBOTHbIX.
BHUMAHME! T purib CUbHO * He nonunBavTe MeTanmyeckyHo
HarpesaeTca. 3anpeLLaeTcs YaLLly X0f10fjHOM BOZ0M, YTOObI
MepeMeLLiaTh ero B0 BpeMs N36€XaTb MoBPEeXOeHUs B
CTI0MTb30BaHMUS. pe3ynbTaTe Pe3Koro M3MeHeHus

TemMnepaTypsl.

- Mepep yCTaHOBKOM ¥ UCMOMb30BaHWEM FPUS BHUMATENIbHO 03HAKOMBTECH C HACTOALLIMM PYKOBOACTBOM.
- 060py0BaHWe NPefHa3HauYeHo A1 UCMONb30BaHMSA B OMALLIHMX YCIOBUAX U Ha YNULIE.
- Mepen PO3KMIoM rpissi CHUMMTE MNaCTUKOBYH YNaKOBKY CO BCEX €r0 YacTeM.
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-Mocne TOro KaK Bbl OTKPOETE YMaKoBKY, Mbl peKOMeHOYeM BaM NPOBEPUTH HaflMumMe BCEX INEMEHTOB, UCMOMb3YEMbIX
0718 YCTaHOBKM 060py[0BaHNS; 47151 3TOM0 06PaTUTEC K HACTOSALLIEMY PyKOBOACTBY. EC/IM 060py40BaHME MOBPEXAEHO
WY UMEET KaKune-nmoo AedeKTbl, He UCNONb3YNTe ero M BEPHUTE B 6IIMMKANLLINIA MarasuH.
- cKNouMTeNbHO 41 MCNOMb30BaHUS Ha OTKPLITOM BO34yXe. 3anpeLLaeTcs MCnonb30BaTh AaHHOe 060pyA0BaHuMe
B NOMELLIEHNMN.

HecobnogeHne WMHCTPYKUMM HACcTOSALLEro PyKOBOACTBA MOXET MPMBECTU K CEPbe3HbIM TpaBMaM Wnu
MoBpeXAeHNAM 060pyJ0BaHNA.
-TMepen Mcnonb3oBaHWEM BbibepuTE 419 060pyL0BaHMS MECTO, OTBEYAOLLIEE BCEM TPe6OBaHMAM 6€30MacHOCTM.
-Tepen po3XXMroM OTKPOMTE KPLILLKY FPUAS.
- cnonb3oBaHmMe 3TOro rpuns TpebyeT onpeaeneHHOro KOHTPOMSA 1 CO6MIOAEHNS Mep MPEAOCTOPOXKHOCTH.
- 3anpeLLaeTcs 0CTaBNATb PA30XIKEHHbIN FPUIb 6€3 MPUCMOTPA.
- 3anpeLLaeTcs nepeMeLLaTb 060pyL0BaHMeE BO BPEMS UCMONb30BaHWA.
- Micnonb3ynTe 3TOT rPWsb TOMbKO Ha YCTOMYMBOM 1 POBHOM MOBEPXHOCTM.
+ BHeceHwue nobbIX M3MEHEHWIN B KOHCTPYKLMIO 3TOr0 rpuns MOXET ObITb OMACHbIM, 3TO 3anpeLLeHo M BedeT K
aHHYTMPOBAHWMIO FapaHTUMW.
» 3anpeLLaeTcs BHOCUTb M3MEHEHWS B KOHCTPYKLMIO 060pyA0BaHMUS.
-[pWnb LOMKeEH yCTaHABNIMBATLCSA Ha PACCTOSHWM HE MEHEEe 0LHOT0 METPa OT /1600 NOTEHLMaNbHO B3PbIBOOMACHOM0
¥ NErkoBOCMIaMeHAOLLIEr0Cs BELLIECTBA, a TaKXKe 0T N1to60ro NerKoBocnaMeHsoLLEerocs npegmeTa.
- TLyaTenbHO BbIBMpanTe MecTo, rae 6yAeT MCMOob30BaThCA MPWIb. MCNoNb3ynTe rpunb Ha OTKPLITOM NPOCTPAHCTBE,
He NpoZyBaeMOM BETPOM, B CTOPOHE OT ePEBLEB M APYrMX NPEAMETOB, KOTOPbIE MOTYT 3aropeThes.
- [Tp1 NepBOM MCMOMb30BaHUM Pa30rpenTe rpub M NOALEPXKMBaANTE OrOHb, MO KpanHen Mepe, B TeueHue 30 MUHYT,
3T0 MOMOXET YaInTb OCTATKM CMa3KK, UCMONb3yeMon BO BPeMS MPON3BOACTBA. ITO TaKXKe NPUAacT yCTOMYMBOCTb
N1aKoKpacouHOMY MOKPbLITUIO, 1 B MPOLIeCCce pa3orpeBa NMPOM30MAET BbigeneHWe 3amnaxa, KOTOpbIM UCUE3HET Mpu
MCMONb30BaHMMN.
* PyyKa KpbILLKM MOXET 6bITb O4eHb ropsiyer. bepuTech TOMbKO 3a LIEHTP PyYkn. PekomeHOyeTcs MCMonb3oBaTb
KYXOHHbIE pyKaBuLbl.
- HeKoTopble YacTu rpuns CunbHoO HarpesatoTcs. CoboganTe 0CTOPOXKHOCTb NPY MCMONb30BaHUM 060PYA0BaHNMA B
MPUCYTCTBUM AETEN, NOXKMNbIX TIOLEN U KUBOTHbIX.
- Mpwn paboTe rpuns HeKOTOPbIE MOBEPXHOCTW HArpeBarTCsA 40 OY4EeHb BLICOKMX TemmepaTyp. Mpu nepemeLLeHnm
rpuns 6ygbTe NpeaenbHO 0CTOPOXHbI OCOBEHHO, KOrga PAOOM MOXWIble MOaM Unu geTu. MpummTe Mepbl ons
3aLLMTbI Ce65 OT 0XKOr0B.
- CobrrogamTe 0CTOPOXKHOCTb: MPY OTKPLITUM KPBILLIKM MOXET BbIPBATLCA FOPAYMI Nap.
- YT06bI M36€XKaTb BOCNIAMEHEHUS, YOeOMUTECh, YTO YaLLla FPUns YUCTas, yaanuTe IULLHUN XKUP U MapuHag, npexae
yeM NPUCTYNUTb K XKapKe.
-CneguTe3aTeMm, 4To6bl rpuib HaX0[UICAHa PacCTOSHUM HE MEHee 04HOrO MeTPa 0T K60 ErkoBOCMIaMeHSAOLLIENCS
KOHCTPYKLMW v NOBEPXHOCTYW. He MCNonb3ynTe ero nog ferkoBoCn1aMeHs oLLMMUCA KOHCTPYKLUAMM.
- Bo Bpems 1cnonb30BaHWA rpuns GepXKMTE PALOM C rpuneM Be4po ¢ BOLOM UM NECKOM, 0CO6EHHO BO BPEMS CUMbHOM
Kapbl MW B 04EHb CyXYH MOrogy.
* Ucnonb3yiTe nocyAy, cneyuansHo NpegHasHaueHHY0 Anf rpuns, ¢ AUHHBIMU TEPMOCTOMKUMM pyykamu. (B10 cM
1 024 CM — MUHUMATbHBIA ¥ MAKCUMAaTbHbIN Pa3MePbl PEKOMEH0BaHHOM [/151 MCMONb30BaHs KyXOHHOM MoCybl).
- He nonb3ynTech asapo30naMm PSLoM C FpUmeMm.
- Bo Bpems 1CMonb30BaHWA [aHHOE 060pyfoBaHWe LOMKHO HAXOQWTbCA BLAMM OT NIErKOBOCMIaMEHAIOLLMXCS
MaTepuanos.
-Ecnuy Bac eCTb BONPOCHI OTHOCUTENBHO 3TUX MHCTPYKLMIA, 06paTUTECH K MECTHOMY OMUCTPUOLIOTOPY.
- YT06bI NPEOTBPATUTL MOABMEHME PXKABUMHBI HA MOBEPXHOCTAX 13 HEPXKABEKLLIeN CTanK, yoeamTech, YTO OHW He
MOABEPratoTCs BO3AEVNCTBMIO X10pa, CONM MW Xenesa.
* Mbl He peKoMeHZYeM MUCMOoMb30BaTh 3TOT MPUMb PAAOM C MOPEM, 6aCCENHOM WU XKeNe3HOLOPOXKHBIMU MY TAMM.
- He Mcnonb3ynTe aToT rpusb NpY CUNbHOM BETPE.
- 3anpeLLaeTcs HakpbIBaTb FPWb [0 TEX NOp, NOKa OH MOMTHOCTbHO He OCTLIHET.
- YncTKa rpuns gomKHa NpoM3BOAMTLCA TOMBKO NOCE TOro, Kak 060pyA0BaHME MOMHOCTbIO OCTIHET.
- [laHHOe 060pyL0BaHNE He ABNAETCSA UrPYLLKOW, CIeQuTe 3a TEM, YTOObI ETU HE Urpanu C rpunem.
- Mpu npogaxe wnu nepefaye 060pyLOBaHUSA TPETbEMY NWLY BCerga npunaramte K HeMy COOTBETCTBYHLLEE
PYKOBOLCTBO MO/b30BaTENS.
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» COXpaHMTE 3Ty MHCTPYKLMIO ANS UCMOMb30BaHMS B 6y dyLLEM.

(2. TA30BAS YCTAHOBKA )

+ TONbKO ANA MCMOMb30BaHMA C CXKUXKEHHBIM TFOPYMM ra3oM B GannoHax. Heo6XxogMMo WCMoNb30BaTh
COOTBETCTBYHOLLMI PEOYKTOP /1S MPpOonaHa, 6yTaHa Ui CMecu 3TVX ra3os.

* 3TOT UMb OCHALLIEH CUCTEMOW PO3XKUTa. 3anpeLLIaeTes UCNob30BaTh A1S PO3XKMra 6eH3NH, KEPOCUH, APEBECHIN
Yronb WU XWIKOe TONMBO.

+ 3aNpeLLaeTCcs yCTaHaBNMBaTb ra30Bble 6annoHbl HENOCPEACTBEHHO MO FPUNEM.

+ 3anpeLLjaeTca UCMONb30BaTh MPUb U XPaHWUTL ra30Bble 6annoHbI HUXe YPOBHA 3eMMK. [a3 Taxenee Bo3ayxa: npu
YTEUKe ra3 CKannmBaeTCa B HUXKHEN TOUKE 1 MOXKET B30pBaTLCA NPU KOHTAKTE C NIIaMeHeM UK UCKPOH.

+ 3anpeLLaeTca XpaHUTb UMM UCTONb30BaTh ra30Bble 6aNoHbI B FOPU30HTaNbHOM NONOXeHWN. JTio6as yTeuka MoXeT
MoBeyb 3a 060 04eHb CePbE3HbIE MOCNEACTBISA, a B Fa30MPOBOL MOXET MOMNacTb XUAKOCTb.

+ 3anpeLLaeTcs XpaHWUTb ra30Bble 6a/NOHbI B MOMELLIEHMM.

- Tlocne Mcnonb30BaHMs 3aKpbIBaiTe KnanaH ra3onpuemMHiKa.

- Mlpexae YeM MCroNb30BaTh MPUMb, MPOBEPLTE €r0 Ha HanuuMe yTeueK. 3TO eANHCTBEHHBIN HafEXHbI Coco6
06HapYXMTb YTEUKY ra3a Ha CThIKax Un COeUHEHMSAX Nocne CEOpKM.

+ MpoBepsITe repMeTUYHOCTb Pa3 B o[ W KaX bl pa3 Npu 3aMeHe Uu yaaneHum ra3osoro 6anioHa v LnaHra.

MpoBepkKa Ha yTeuKy

[aHHas npoBepKa Bcerga 4omMKHA NPOBOAMTLCA B XOPOLLIO MPOBETPUBAEMOM MOMELLIEHNI. BBINOMHANTE NPOBEPKY
Ha yTeUKy pa3 B rog M KaXabl1 pa3 npy 3amMeHe ra3oBoro 6asioHa unm LnaHra.

J1an 1— y6eamTeCh, YT BCE PYUKM HAXOLATCS B BbIKMOUEHHOM MOMOXKEHNM.

J1an 2 — 0TKPOMTE PErynvpyHLLM ra3oBbiv BEHTUMb HA 6ansioHe MW pegyKTope.

JTan 3 — npoBepbTe HanMuMe BO3MOXHBIX YTEYeK, HaHeCs Ha BCE COEOMHEHMS B ra30BOV CUCTEME, BKIIHOYas
COEMMHEHIA KMaraHa ra3oBoro 6anmoHa, LwnaHra 1 pegyKkTopa, pacTaop ol (50 %) v Mbina (50 %). Mpu nposeaeHUm
MPOBEPKM Ha YTEUKM 3amnpeLLaeTcs MCronb30BaTh OTKPLITOE Niams.

JTan 4 — 06pa30BaHmMe Ny3blPbKOB Haf HEKOTOPBIMU YIIOTHEHWMAMM YKa3blBaeT Ha Hallnume yTeUKM.

MepekponTe nogavy rasa. [oaTsaHUTE BCe CoeanHeHNs. MoBTOpUTE NPOBEPKY. ECnv Ny3bipbKi 06pa3ytoTcs CHOBA, He
MCNonb3ywTe rpub M 06paTUTECh 3a MOMOLLIbK) K MECTHOMY OWUCTPUObLIOTOPY. TLLIaTENbHO BBITPUTE BOGHO-MbINbHbIN
pacTBOP CO BCEX CTHIKOB M COEAMHEHWI NOCE MPOBEPKM HA YTEUKY.

Mepbl NPeAOCTOPOIKHOCTH

* He 3aKpblBaiTe 0TBEPCTMA A/1S BMYCKa BO3AYXa Ha KOPMyCe rpuns.

- Ecnv TpebyeTcs 3aMeHWTb 6asifIoH, MPOBEPLTE, YTO OH MIOTHO 3aKPbIT, W, MPEXAE YeM MPOQOMKaTb, y6eaUTECh, YTO
NO6AN30CTI HET UCTOUYHMKOB BOCTIIAMEHEHUSA (CUrapeT, OTKPLITOrO OFHA, UCKP U T. 1.).

MogknioueHWe rasoBoro LUaHra K rpunio

-MoacoedMHWUTE ra3oBbIv LLUMAHT K 0TBEPCTUIO A/151 BYCKa ra3a Ha NeBOM CTOPOHE rpuns. He 3aTarMBanTe CULLKOM
CUNBHO. He MCMonb3ynTe M30NALMOHHYH NIEHTY UMW KNEKYH XUOKOCTb A1 Kpenexa.
* 3aTAHUTE KPenex BPYUHYHo.

KpenneHue pegykTopa

+Y6eanTech, YTO BCE PYUKM YNIPABIEHNSA FPUIEM HAXOASTCS B BbIKMHOYEHHOM NMONOXeEHWM. [OACoeANHNTE PEAYKTOP K
ra3oBOMY 6annoHy, crieays MHCTPYKLMSIM, NPeaoCTaBNeHHbIM NPOAaBLIOM peayKTopa 1 6annoHa.
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UHopMaums o rase U pegyKTope

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU, MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CYDK,EE,FI,HU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO, TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

JTOT rpunb MOXET PaboTaTb Ha CXKMMKEHHOM NponaHe unu 6yTaHe B 6anoHax. bannoHbl ¢ NponaHoM obecneyar Bac
ra30M Kpyrnbivi rog, 4a)e 3MMow, Korga XonogHo. [1ns 3aMeHbl 6an0HOB BaM MOXET NOHAZ06UTLCSA Pa3BOSHOM KIHOY
(He BXOAWT B KOMMNEKT NOCTaBKM). bannoHbl ¢ 6yTaHOM 06eCeunBaloT OCTATOUHIM 3aMac rasa B ieTHee BPeMs, Ho
MPOM3BOANTENBHOCTb FPMNA MOXKET CHU3UTLCA, ECIM TEMMNepaTypa ra3a onyctuTcs Huxke +10 °C. Y6eguTech, uTo Bbl
BbI6PaNM NPaBUbHbIN Fa30BbIN 6aNN0H 1 PEAYKTOP AN CBOEr0 FPUNS.

+LLInaHr gonxeH CBO60OAHO BUCETb, OH He JOMKEH 6bITb M30rHYT, CFI0XEH UMW NEePeKPYYEH, YTo6bI He NPENSTCTBOBATb
MPOXOXOEHMIO rasa. Bcerga npoBepsnTe LUNaHT nepeq MCMonb30BaHWMEM Ha Hanuume TPeLyuH, NopesoB Miau
Ype3MepHOro 13Hoca.

* H1 ofHa vacTb LUMaHra, KpOMEe MecTa COeMHEHMS, HE AOMKHA KacaTbCA rOpAYMX YacTen rpuns. ECAm wnaHr
MOBPEXAeH, 3aMeHUTE ero NoaxXoAALLMM LLMAHroM, CneuuanbHO npegHasHaueHHbIM 415 6annoHOB CKUKEHHOMO
FOPHOYEro rasa 1 0TBEYaoLLMM TPeBOBAHMAM HaLMOHANbHbIX CTaHAAPTOB CTPaHbI, B KOTOPOM OH MCMONb3YETCH.
*Mcnonb3ynTe NoaXOAALLM LLNMAHT, 0TBeYatoLLMM TpeboBaHMaM cTaHaapTa 1S03821, nvHa KOTOpOW He NpeBblLLaeT
1,9M.

[ns onTMManbHOM NPOM3BOAMUTENBHOCTM Mbl PEKOMEHAYEM MCMOMNb30BaTh 6annoH 6yTaHa Ha <7 Kr uan 6anno
HNponaHa Ha <13 Kr. Mcnonb3ynTe COOTBETCTBYHLLMN PErynaTop, OTBEYAIOLLMIA TpeboBaHMAM CTaHOapTa
EN16129.4/1 OBECNEYEHWSA BE3ONACHOCTU U 3GOEKTUBHOW PABOTHI FPUMA HEOBXOAUMO UMETb OTBEY
AI-OLI.I,VIVITPEBOBAHVIFIM PEOYKTOP H FA30BbIM BAMSIOH. WCMONMb30BAHME HECOOTBETCTBYHOLLIE
ro Wwiu

HEUCNPABHOIO PEYKTOPA OMACHO U MPUBEOET K AHHYNUPOBAHUIO TAPAHTHUM. MpoKOHCYNLTUPYMTECH C
MeCTHbIM NPOAaBLIOM ra30BbIX 6a/1/I0HOB, YTOObI ONPEAENUTL KaKue ra3oBble 6annoHbl M pedyKTopsl NOAX04AT ANs
Bac fyuyLLle BCEro.

3anpeLLaeTcs BHOCUTb M3MEHEHMS B KOHCTPYKLIMIO YacTen, OnfoMO1pOBaHHBIX MPOU3BOAMUTENEM WU €r0 areHTOM.

(3. WHCTPYKLUA NO NPUMEHEHUIO TA30BOI0 rPUNA )

PUNb NPEQHA3HAYEH 1A XKAPKM MPOYKTOB (MAICA, PblBbl, OBOLLEEW M T.1.).

HEOBXOAWMO CTPOro COBJTHOATb OBLLUENPUHATLIE MPEAMUCAHNA MO NPEAOTBPALLLEHNIO HECYACTHbBIX
CNYYAEB M COOTBETCTBYHIOLLIME MPABUNA TEXHUKKN BE3OMACHOCTH.

BbIMOSTHAUTE TONbKO TE AEWCTBMS, KOTOPbIE OMMUCAHbI B JAHHOM PYKOBOACTBE. JIOBOE [PYFOE
NCNoS1Ib30BAHWUE OBOPYJ0BAHWUA ABNAETCA HECOOTBETCTBYOLLIUM UHELONMYCTUMbIM. MPOU3BOAUTESb
HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3A J1HOBblE BO3HWKAIOLLIME B PE3Y/IbTATE TAKOr0 WUCMOJIb30BAHUA
NOBPEXEHKA.

FA30BbINA rPUMb CAEQYET PASMELLIATb HA OTKPbITOM BO3[YXE, B OTKPLITOM U XOPOLLIO MPOBETPUBAEMOM
MECTE, MOOANBLUE OT JIETKOBOCM/TAMEHAOLLIMXCA MATEPUATIOB.

OMACHO! OMACHOCTb BO3HMKHOBEHWUA MOMXAPA! TIPUIb CUIIbHO HATPEBAETCA. 3AMPELLIAETCA
MEPEMELLIATb EF0 BO BPEMSA MCMOJIb30BAHUA! PASMELLIAUTE OBOPY[OBAHWUE BHE [OCTYMA [ETEM,
MOXWUNbIX NIOQEA U JOMALLHUX XUBOTHbIX! 3AMNPELLAETCA UCMOMb30BATb 3TOT rPUMb B 3AKPLIThIX
NOMELLEHMAX!
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MpegynpexpaeHus

-Mpexe 4eM NPUCTYNaTb K UCNOMb30BaHMIO rpuns, 0683aTeNbHO 03HaKOMBLTECH C pa3genoM «BaxkHasa uHpopmauus»
[,aHHOM0 PYKOBOACTBA.

- KOHCTpyKUMs 3TOro rpwuns He Mo3BOASET MCMonb3oBaTh 6onee 50 % nnoLiagn NPUroTOBMIEHWUS B KayecTBe
CNMOLUHOro NPOTMBHA. ECn NpoTMBHM ByAYT NOMHOCTLH) 3aKPbIThI, 3TO NPUBEOET K Ype3MEpPHOMY Harpesy, 4To
MOXET BbI3BaTb MOBPEXAEHME rpuns. [apaHTKA Ha NOQO6HbIE MOBPEXOEHNMSA HE PACTIPOCTPAHAETCA.

Po3xur rpuns

+ Mepeq pO3XKMroM OTKPOMTE KPbILLIKY Fpuns. HUKOra He pasxuraiTe rpunb C 3aKPbITOM KPbILLKON.

- Y6eanTeCh, 4TO BCE ra3oBble YUKW NepeBeaeHb! B BbIKMOUEHHOE NONoXeHWe. OTKPOATE perynMpyHoLLniA ra3oBbIi
BEHTW/b Ha ra30BOM 6a/NOHe UNv PeayKTope.

« HaXXMWTe Ha PyyKy TOW Fropenku, KoTopyto TpebyeTcs 3axeub, U MOBEPHUTE ee MPOTUB YacoBOW CTPEMKM, MoKa He
MoyyBCTBYETE COMPOTMBNIEHWE BpaLLeHWio. ModoXKaMTe 4 CeKyH[bl, 3aTeM NPOAOMXaliTe MoBOPauMBaTh PYuKy
[10 LLieNnyKa (ropenka AomKkHa HopManbHO 3aropeThbes). [OBTOPUTE 3T0 JEeMCTBUE HECKOMbKO Pas, NoKa roperka He
3aropuTcs.

+ 3a)ruTe JOpyrue ropenku B NGOM MopsAAKe B 3aBUCMMOCTM OT MOTpe6HOCTel. Meped TeM Kak ueM 3axeub
CNeayHoLLLYH0 FropenKy, y6eamnTech, YTo NpeabiayLLas ropuT.

- ECNM ropernka He 3aXrnack nocre BbiNonHEHWs 0NCcaHHOM BbiLLIE MPOLIEAYPbI, MOBEPHUTE BCE PYUKM B NOMOXKEHME
«BbIK/THOYEHO”. 3aKPONTE ra30Bbii BEHTW/b Ha ra3oBoM 6ansoHe. MogoXauTe NsTb MUHYT. MOBTOPUTE BCE LUArK,
OMMCaHHbIe BbILLIE. ECIM rpunb NO-NpeXHEMy He pa3Xuraetcs, 06paTUTeCh K UHCTPYKLMM MO PO3XKUTY, KoTopas
NPUBELOEHA HUXE.

+ Tlocne 3aXwWraHus rOPeNKM [OMKHbI FOPeTb Ha MaKCMMarbHOM MOLLIHOCTM B TeueHWe 3-5 MUHYT Ond
NpeaBapuTeNbHOr0 Harpesa rpuns. ATOT NPOLECC CedyeT BhIMOMHATL Neped KaXabiM CeaHCOM MPUroTOBNEHNS
NULLW. KpblLLKa BO BpeMS NPeLiBapuUTeNbHOT0 Harpesa A0MKHa 0CTaBaThCA OTKPLITOM.

- [ocne NpeaBapUTENbHOrO HarpeBa BKMOUMTE BCE FOPENKA Ha MUHMMasbHYH MOLLIHOCTb [181 NYYLLIEr0 Pe3y/bTaTa.

MHCTPYKLMM MO PyYHOMY PO3XKMTy

+ Mepeq PO3XKMroM OTKPOMTE KPbILLIKY Fpuns. HUKOra He pasxuraiTe rpunb C 3aKPbITOM KPbILLKON.

- Y6eanTeCh, 4TO BCE ra30Bble YUKW NepeBeaeHb! B BbIKMOUEHHOE NON0XeHWe. OTKPOATE perynMpyHoLLniA ra3oBbii
BEHTW/b Ha ra30BOM 6aNOHe UNu PeayKTope.

+ MoHECUTE 3aXOKEHHYI CMIMYKY K KpaiHeMy MpaBOMY 3anafibHOMY OTBEPCTMIO MOL MaHEeNblo YNpaBfieHus
NOMeCTMITE ee PAAOM C NPaBbiM 0TBEPCTUEM FOPENKK.

* HaXXMUTe 1 NoBEPHUTE KPaHIOK MPaBYyto PYYKy NPOTVB YaCOBOWM CTPEMKM A0 yropa.

- Tocne Toro Kak 3aropuTca Npasas ropesnka, BKoUMTE 0CTaNbHbIe FOpenku crnpasa Haneso.

- Mepen TEM Kak YeM 3aXeub CNIedyHOLLYYH FOPENKY, y6eauTeCh, YTO NpeablayLLas ropuT.

- ECNM KpalHas npaBas ropenka He 3aropaeTcs, CBAXMTECH K MECTHBIM AVUCTPUGLIOTOPOM.

- Tocne 3aXwuraHua ropenkin JOMKHbI FOPETh Ha MaKCMMarbHOM MOLL{HOCTM B TeYeHMe

* 3-5 MUHYT 18 NPeaBapPUTENLHOrO HarpeBa rpuns. ATOT NPOLIECC CredyeT BhIMOMHATb Neper KaXabiM CEaHCOM
MNPUroTOBNEHMA NULLM. KpbILLIKA BO BPEMS NPeaBapuTeNbHOr0 HarpeBa JoMmKHa 0CTaBaTbCA OTKPLITOM.

- [ocne NpeaBapUTeNbHOr0 Harpesa BKOUMTE BCE FOPENKA Ha MUHMMasbHYH MOLLIHOCTb [/181 NYYLLIEr0 Pe3y/bTaTa.

MpurotoBneHue Ha rpune

FOPeNnKkM M3 HepKaBelLlen CTanu HarpesaloT Tennosod Avbdysop (MMM eMKOCTb C  TOMMIMBHLIMM
6pvKeTaMu / NaBOBLIM KaMHeM) NOA rpUneM, KOTOpbIA, B CBOK 0Yepedb, HarpeBaeT pasMeLLieHHbIE Ha peLLeTKe
MPOAYKTbl. HaTypanbHble COKM MPOAYKTOB, 06pa3yloLLiMECs BO BPEMS MPUrOTOBMEHWSA, NMOMALaloT Ha ropsumi
Tennoson Auddy3op (MM TONMMBHLIE 6PUKETLI / NaBOBLIA KaMeHb) W WcnapaloTcs. 06pa3oBaBLUMIACA [biM
06BOMaKMBaeT NPOQYKTbl, MOGHMMAsACh BBEPX, NMpWOaBas ede HEeMmoBTOPMMbIA apoMaT Lualunbika. Ans 6onee
PaBHOMEPHOr0 MPUIrOTOBIEHMS ONYCTUTE KPBILLIKY FpWAs, y6eaMBLUMCh, YTO FOPENKM paboTatoT Ha ClaboMm OrHe.

MpurotoBneHue Ha NPOTMBHE

+ Topenkn HemocpeaCcTBEHHO HarpPEeBakT NPOTUBEHb, HA KOTOPOM FOTOBUTCA efa. Ha MPOTUBHAX MOXHO FOTOBUT
He6onbLUME MO pasMepy MPOLYKTbI, HanpKUMep, MOPEnpPOdYKTbI, KOTOPbIE MOTYT MPOBAIUTLCS MEXAY MPYTbAMM
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PEeLLETKM. TakxKe NPOTUBHIM MOXHO UCMONb30BaTh [/151 NMPOAYKTOB, KOTOPbIE FOTOBATCS MPU BLICOKOM TeMnepaType /B
TeueHe KOPOTKOro BPEMEHW, HanpuMep, 0BOLLIY 1 HEGOMbLLIME KYCOUKU Pbi6bl. KpOME TOro, MX MOXHO UCMOMb30BaTh
TOYHO TaK e, Kak BapouHY 0 NaHemb Ha KyXHe, AN XapKiu CTENKOB, AnL U T. 1. TakXKe Ha MPOTUBHAX MOXHO HarpeBaTh
KaCTPHOMM UMM NOAAEPXKMBATb MIULLLY B FOPAYEM COCTOAHMN.

MpuroToBneHue ¢ NOMOLLbIO MHPPAKPACHOr0 U3NyYeHUA

- IHdpaKpacHoe M3nyyeHne JaeT NyYnCTyo SHEPTUI0, KOTopas 06eCneumnBaeT 04eHb ObICTPbIA HarpeB. 3TO MOLLHOE
Tenno co34aeTcs C NOMOLLbIO FOPENOK C HECKOMbKUMW OTOENbHbIMU OTBEPCTUAMM, PACMONOXKEHHBIMW Ha PaBHOM
PacCTOAHMM OpPYr OT Apyra. TakuM 06pa3oM 06ecrneunBaeTCcs M3nyyeHue, noebilLatoLlee TemMnepatypy Ao 980 °C
(60nee 1800 °F). MoeanbHoO NOAXOAWT ANA 06XKapUBaHNS MULLIM.

TepmoLuynbl

» [1laHHbLIN FPWNb OCHALLIEH ABYMS BCTPOEHHBIMU TEPMOLLYNaMK, KOTOPbIE M3MEPAOT TEMMEepaTYpy NULLM B NpoLiecce
€e NPUroToBEeHNS.

- BcTaBbTe TEpMOLLYN B MPUroTaBIMBaEMbIN NPOOYKT. BCTaBbTe LUTEKEP B Pa3beM, PacronoXeHHLIN Ha NaHeu
ynpasneHus. TemnepaTtypa NpurotaBnnBaemMoro NpogyKra otobpaxaetcs Ha XK-gucnnee.

KoHTpornb Hap, BCMbIXMBaHUEM NaMeHu. *BaxkHas MHdopMaLms*

+ ECnn BO BpeMs NPUrOTOBNEHUS MWLM Kamfv W XKUp NONagakT Ha ropsume Tennosble Auddy3opsl, BOSHUKAKT
BCMbILLKM NiiaMeHn. KOHeYHo, 4biM NPUAAET NPUroTaBfMBaeMoN Ha rpune nuLLe MPUATHBINA BKYC, HO NyyLLie 3TOro
n36eratb, YTO6bI He NepeXapuTb FOTOBSLLYIOCA MULLY. YTO6bI He JONYCTUTbL BCMbIXMBAHWS MaMeHM, He06X04MMO
YAANMTb NALLHWI XUP C NPOAYKTOB Nepes UX NpUroToBeHneM. Mcnonb3ynTe MapuHagbl U KynHapHble COyChl B
Pa3yMHbIX Konn4yecTBax. Takke 4ns NpUroToBMeHNs NULLM HEOBXOAMMO NEPEKNIOYNTL MOPEKM Ha MUHUMANbHYH
MOLL{HOCTb.

» Kak npaBwmno, BCMbILLIKM MIaMeHN MOXHO NOTYLLWTb, 3acbinas Tensosble Anddy30pbl XMMUYECKUM Pa3pbIXIUTENem
WNY COMbto. Haxoasch PAAOM C BapOYHOM NOBEPXHOCTbIO FPUAS, BCErAa 3aLLMLLanTe PyKK, YTO6bI HE 06XKEeYbCs.

* B cnyyae BO3ropaHus upa cnegynTe NpyuBeaeHHbIM HAXKE MHCTPYKUMAM.

BosropaHue xupa

- ONOPOXKHAWTE M OUMLLLaNTE LMK 0115 XKMpa OT 0CTATKOB MULLM NOCNE KaXKaoro MCrnonb30BaHUS.

- ECnu rpunb 1Cnonb3yeTcs 4ns 60nbLUMX BEYEPUHOK, ero HeobXo4MMOo BbIKMHYaTh KaXable ABa Yaca U YNCTUTD.
Ero Hy»HO 6YeT YACTUTb YaLLle, €CTIN Bbl YACTO FOTOBUTE OYEHb XMPHYH MULLY (COCKCKM, OCTPbIE KONGacKM
T. [.). Heco6riofeHne 3TX MHCTPYKLMA MOXET Bbi3BaTb BO3rOPAHME XMPa, YTO MOXKET MPUBECTM K TPaBMaM W
MOBPEMXOEHNIO FpUNS.

B cnyvae Bo3ropaHus xupa / npegynpexaeHus

- BbIKNtounTE BCE ra3oBble PYUKM, eCIIN 3TO MOXHO CaenaThb 6e30nacHbIM 06pasom.

* 3aKpoWTe ra3oBbli 6anmnoH.

-He nognyckanTe HAKOrO K FpMIIt0 M NOQOXKANTE, NOKa NoracHeT nnams.

- He 3aKpbiBanTe KPbILLIKY FpUnA.

- 3anpeLLaeTca NonmeaTh rpunb BOAOM ECIN Bbl UCMONb3YeTe OrHETYLLUMTENb, OH JOSKEH 6biTb MOPOLLKOBOr0 TMMa.
- He BbIHUMaWTe ALMK NS Kupa.

- ECM KaXKeTcs, UTO OrOHb He YTUXAET UK, Ha060pOT, YCUNMBAETCS, MO3BOHWTE B MOXAPHY KO CITyXOY.

OKOHYaHMe XapKu

- [locne KaXgoro NpuroToBneHMs NMULLIM NEPEKTHYMTE ropenKku rpuns Ha MakcMasbHYH MOLLHOCTb M OCTaBbTe KX
FOPETb B 3TOM PEXMME B TEYEHME 5 MUHYT. 3TO MO3BOSUT CXKeub OCTATKMU MULLW W, CNe[0BaTeNbHO, 0611erumT OUUCTKY.
Bo BpeMs BbINOMHEHWUs 3TUX GENCTBUM KPbILLIKA 4OMKHA 6bITb OTKPbITA.

- Mocne KaXgoro MCnofb30BaHUA HEOBXOAMMO YMCTUTb TPUMb, YTOOLI M36€XKaTb CKOMMEHWs XKMpa, 0CTaBLLEroCA
rocse NPUroTOBIEHMS MULLIW, U PUCKA ero BOCMTAMEHEHMS.
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BbikntoueHue rpuns

- Korga Bbl 3aKOHUYMTE MOMb30BaTLCA PUEM, NOHOCTLI0 NOBEPHUTE BCE ra30Bble KPaHbl MO YacoBOM CTPenKe B
MONOXeEHME «BbIK/THYEHO» U NEPEKpoMTe Nogayy rasa B 6anoHe.

- [pexae YeM 3aKpbITb KPbILLKY, MOJOXANUTE, NOKa rPU/ib 4OCTaTOYHO OCThIHET.

(4. OBC/TYXXMBAHWUE U YXO[ 3ATA30BbIM TPUNTEM )

* PerynsaipHo YacTuTe rpunb Mexgy MCrnosb30BaHUAMM U 0CO6EHHO NOCe AIMTENbHOr0 XpaHeHus. Mepes YMCTKoM
y6eguTech, YTo rpuib U ero KOMNOHEHTbl [OCTATOMHO OCTbINW. He OCTaBnAWTE rpuib Ha OTKPLITOM BO3QYXe B
HEHaCTHY0 Norogy 1 06ecreysTe ero 3aLmTy OT Bfaru.

- 3anpeLLaeTcs NonnBaTh rPWsb BOLOK, NOKA €ro MOBEPXHOCTW HE OCTHIHYT.

- He nprKacanTech K ropsiuMM 4acTaM, He 3aLLMTUB PYKM.

YT06bI NPOANMTL CPOK CAYX6bl rPUns v NOLAEPKMBATb €0 B XOPOLLIEM COCTOSHWM, Mbl HACTOATENBHO PEKOMEHZYEM
HaKpbIBaTb MPWMb, CIN Bbl OCTaBMAETE €ro Ha OTKPLITOM BO3O4YXe B TEYEHWE OSIMTENbHOr0 Nepuoga BPEMEHM,
0C06EHHO B 3UMHME MecALbl. [TPOYHbIE Yexnbl U Apyrie akceccyapbl Ans FPUAS MOXHO MPUOBPECTU Yy MECTHOMO
AUCTPUBLIOTOPA.

[axke ecnn BaLL rpunb 3aKpbIT 3aLLMTHBIM YEXSIOM, ero CrieqyeT perynsipHo 0CMaTpMBaTh, Tak Kak Ha HEM MOXeT
06pa3oBaTbCA Bnara WnM KOHOEHCAT, KOTOpble MOryT MnoBpeaMTb 060pydoBaHME. Y Bac MOXET BO3HWMKHYTb
HE06X0[MMOCTb NPOCYLLUMTb FPUAb U BHYTPEHHIOK YacTb €ro 3aLMTHOro Yexna. TakKe CyLLecTBYyeT BEPOATHOCTb,
YTO Ha HEKOTOPbIX YaCTAX FPWUNsA MOMMM OCTaTbCA 3anseCHEeBENbIe Kanim Xupa. X HeobxogMMo OUACTUTbL OYeHb
ropsiven MbifbHOM BOLON.

IMo6ble 06Hapy»eHHbIe pXKaBble feTanu, He KOHTAKTUPYHOLLIME C NMLLEBBIMU NPOJYKTaMu, He06XxoanMo 06paboTaTh
CpencTBOM NS yAaneHWs pXxaBUYMHbI M NOAKPACUTL TEPMOCTOMKOM KPacKow NS rpuns.

BapouHble NoBepxXHOCTU

+ Mocne TOro, Kak rpunb OCTLIHET, MPOMOWTE €ro ropsAver BOAOW C MbINOM. YTOGbI YOanuTb OCTaTKW MULLM,
W“CMonb3ynTe CPEACTBO 418 MbITbS MOCYAbI. He MCMoNb3yiTe abpa3vBHbIA NOPOLLIOK UK aBpa3snBHYHO ry6Ky, Tak Kak
OHW MOrYT MOBPEAUTb MOKPLITVE BALLIErO MPUNS, BOCCTaHOBUTbL KOTOPOE 6ydeT HEBO3MOXHO. MPOMOMTE M XOPOLLIO
BbICyLLUMTE 060pya0BaHMe. Mbl He PEKOMEHAYEM MbITb MPOTUBHY B MOCYLAOMOEYHON MALLMHE M3-3a TOTO, YTO OHU
[I0BOTbHO TAXENbIE.

* H1 B KoeM cnyyae Henb3s 3a6biBaTb, YTO MCMOMb30BaHWE KYBMKOB NbAa MOXET Bbi3BaTb CKAYOK TEMMepaTyphl 1
MPUBECTY K PaCTPECKMBAHMIO 3MaNM NMPOTUBHS.

+ ECN Ha BapOYHOW NMOBEPXHOCTM, KOHTAKTUPYHOLLIEN C NULLIEN, 06pa3yeTCs pXKaBuMHA, 3TY NMOBEPXHOCTb HEOBXOAMMO
3aMEHMUTb.

yxop 3a ropenkamu

- BalLa ropenka HacTpOeHa Ha MaKCWMMasnbHyK MOLLHOCTb. [Py 3aXKUraHWM ropenku, Kak npaBuno, Bbl BUOUTE
rony6oe nnams, MHOrAa C XKenTbIMK A3bluKaMit. ECTIM NNaMs UMEET CKOPEE XKeNThIi LIBET, 3TO MOXKET 6biTb CBA3aHO
C HanMuMeM Mycopa U HaceKOMBbIX B OTBEPCTMAX UMK TPy6Kax ropenku. Takor Mycop MOXeT Bbi3BaTb 3aKyMopKy
WMN OrpaHUYeHe NOTOKa rasa, YTo MOXET NPUBECTM K BO3rOpaHMUIO 3a MaHeNbIo YNIpaBreHns 1, Kak CneacTeue, K
CEPbE3HbIM MOBPEXAEHNAM TPUNs. ECIM 3TO MPOM3OLLIO UMK €CTb BEPOATHOCTb, YTO TaKOe MOXET MPOM30NTH,
Heo6X0AM1MO HeMeNIEHHO NePEeKPbITL Mogavy rasa 13 6annoHa.

- TopenKy cneayeT perynapHo ocMaTpyBaTh, CHUMATb M YACTUTb, MO KpaiHern Mepe, OAVH pa3 B rod, UNu yaLLe npu
CneayHoLLMX YCOoBUSX:

* [PV U3BNEYEHUM TPUNA U3 MECTA XPaHEHNS.

+ ECNM 0Ha MMM HECKOMbKO rOPESOK He 3aXMratoTcs.

+ ECNM Mnams ropeniku MMeeT CAIMLLIKOM XeNThil LiBET.

* B crlyyae BOCMNaMeHeHMs rasa 3a naHebio yrpaBreHus.

* Y706kl MOMHOCTBKO OUUCTUTBL TOPENKY, CHUMUTE ee C rpunsa. [na yaaneHus pXKaBuvHbl C NOBEPXHOCTYU Fopenku
MOXHO MCMOMb30BaTh MArKY0 METaNNYECKYHO LLIETKY. [119 yCTpaHeH!s 3aCOpOB B OTBEPCTUAX FOPENKM UK TPy6Kax
MCMONb3yNTe CPEACTBO ANA YMCTKM TPY6 UMM KYCOK CTarbHOM MPOBOMOKM. [leMCTBYMTE OCTOPOXHO, YTOGLI He
PACLUMPUTL CAIMLLIKOM CUIbHO OTBEPCTUA FOPENKM.
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- [INs NPOBEPKM UMCTOThI TPYGKM FOPENKM BaM MOXKET NOTPe6OBaTLCA GOHAPUK. [epeBepHIUTE ropenKy v 0CTOPOXKHO
MOCTYYMTE €10 0 TBEPAYHO NMOBEPXHOCTb, HAMPUMEP, O KYCOK AepeBa, YTo6bl yAanuTb Mycop U3HYTPU.
« Mpy1 NOBTOPHOM YCTaHOBKE FOPENKY CeuTe 3a TEM, UTO TPY6KM yCTaHaBNMBANMCh Neped GopcyHKamu.

Tennoson gué¢ysop

Yoanute oCTaTKu NULLM 13 TeNn0Boro Andey3opa 4epeBAHHBIM U MATKMM NNAaCTUKOBLIM CKPEOKOM MM NaTyHHON
LLIETKOW. 3anpeLLaeTcss UCMOMb30BaTh CTa/IbHOM CKPEOBOK MNKM CTanbHYyK LUETKY. OumctuTe amddysop Tennomn
MbINIbHOW BOZOM V1 XOPOLLIO NPOMOWTE.

AlmK ans xupa

- [locne KaQgoro UCMnonb30BaHWs U3BMEKAUTE U OUALLLANTE ALLMK 0N XKupa OT BCEX OCTAaTKOB MULLIM U XKKpa,
MCNONb3Ys NPX HEOBXOAMMOCTM AEPEBAHHBIN UMK NNACTUKOBBIN CKPEOOK.

- HecobntoeHme aTUX MHCTPYKLMI MOXKET Bbl3BaTb BO3ropaHMe Xupa. To NPUBOAMT K CEPbE3HLIM MOBPEXOEHNAM
rPUNA, rapaHTMA Ha KOTOPbIE He pacnpocTpaHseTcs. Mpyn HeobX0QMMOCTM ALLMK O71R XKMpa MOXKHO BbIMbITb BOLOM C
MbISIOM.

Kopnyc rpuns

PerynsipHo yganaute M3NWLLKKA XMpa C Kopnyca rpuns CMOYEHHOW B MbIfbHOW BOLE M TLUATENbHO OTXKaTow
candeTkon. C BHyTPEHHEN YaCTK Kopryca rpuns U3MULLKKL XKUpa 1 KyCOYKM MULLM MOXHO YAanuTb LepeBsHHOM
UM MATKOW N1acTUKOBOM NI0NaTKON. YT06bI 061eMYMTb OYMCTKY, MOXHO KNacTb BHYTPb KOPMyCa SINCT antoMUHWUEBOW
GONbrn, MeHss ero Npu KaxxgoM Mcnosb3oBaHnn. Cobnogante 0CTOPOXKHOCTb, YTOOLI HE 3aKynOpUTb OTBEPCTUS
0718 CTeKaHWA Xupa. ECnm HeobXxogMMOo NOTHOCTLI0 OYUCTUTD FPUIb, BOCTONb3YMTECH CAandeTKOM M TenIom BoJoM
C MbISIOM WM HEMMOHOBOW LLIETKOW. 3anpeLLaeTca UCnonb30BaTh abpa3vBHbLIE MaTepuansl. Mepeg NonHOM 0YNCTKOM
PWNA BbIHBTE PELLETKMN W/UNW NPOTUBHU M CHUMUTE rOpPenKu. He JonycKamTe nonagaHns BOAb Ha ra30Bble Pyyku
“nn ropenku. MpoBepsTe POIXKUI FPUNIA NOCME TOro, KaK BCE 3MEMEHTHI ObI CHOBA aKKypaTHO YCTaHOBMEHbI B
Kopnyc.

KpbliLLIKa rpuns

OuncTUTE KPBILLKY rpuns candeTkon unm rybkov M3 HeabpasmMBHOrO MaTepuana u ropsyei BogOM C MblioM. He
“cnonb3ynTe abpasvBHLINM MOPOLLIOK MM abpa3vBHYIO TYOKY, TaK Kak OHWM MOryT MOBpeaMTb MOKPbITUE BaLLero
rpWns, BOCCTaHOBWUTL KOTOPOE GyAeT HEBO3MOXHO. TLLATeNbHO BbICYLUMTE FPUIb MOCME Takom OUMCTKM, YTOGHI
NPeqoTBPaTUTbL 06Pa30BaHMe PXKABUMHDI.

Tenexka

- MpoTpuTe candeTKom, CMOYEHHOW B TEMON MbINTbHOM BOAE, 3aTEM BbICYLLIUTE.

- [1ns Toro, yTo6bl 06ECNEUNTb LAMMTENbHLIM CPOK CYXKObl BaLlero 060pyfoBaHMs, B YaCTHOCTW, COXPaHeHWe
BHELLIHEro BMAa, Kak 1 41 Nto6oro 060pyA0BaHMA N3 HEPXKABEHLLIEN CTanw, Mbl PEKOMEHOYEM PEryNapHO, HauMHas
C NePBOro UCMoNb30BaHMSA, HAHOCUTb Ha YaCTW BaLLIEr0 rPuns, BbIMOMHEHHbIE M3 HEPXKABEIOLLIEN CTanw, 3aLLMTHYI0
CMa3sKy. Bpems OT BpeMeHu TaKKe MOXHO OMpLICKMBATb MOBEPXHOCTb OUACTUTENEM AN HepXKaBelLLen CTanu,
NpPOTMpaTb MArKOM candeTKoM 1 NONMpoBaThb 40 3epKanbHOro 61ecKa. IT0 066CNeYMT HaIuMe Ha MOBEPXHOCTAX M3
HepXKaBeroLLIeN CTasIM TOHKOW 3aLLMTHON MIEHKM.

Kpenex
Mbl peKoMeHayeM NPOBEPUTb M 3aTAHYTb BCE BUHTbI, 60M1ThI U T. . [1pOBEPANTE 3aTAXKKY BUHTOB pa3 B rog.
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(5. MOMCK M OBHAPY>KEHMUE HEUCTIPABHOCTEM )

NPOBJIEMA/PELLIEHUE

I'openKM He 3aXXuUrarTtcd C NOMOLLIbIO CUCTEeMbl POo3XXura

- [430BbI1 6annoH nyct -> 3anpasbre 6annok (He Gonee, yem Ha 80%)

- PErynaTop HeucnpaseH -> 1POBEPHTE MM 3AMEHNTE PEryNATOP

- [OPENKY 3aKynopeHbI -> MouMCTHTE FOpENKy

- 3aKynopka pagbeMOB W Ta30B0r0 LLNAHTa -> MoUMCTTE PAgHEM UMM Ta30BbIiA LLINAHT

- Kaenb aneKTpoza 0cnat i OTCOEMMHEH OT ANEKTPOAA -> MofcoeaMHITE Kadens

- 3MEKTPOA W KaGenb NoBpPeXIeH -> 3aMEHITE 3MEKTPO ANK Kabens

- BCTPOEHHbIV 3anan NoBpeXaeH - JaMEHUTE €ro.

- HenpasynbHast yCTaHOBKa INEKTpofa -> INEKTPOL FOMKEH COBNAATb C FOPENKOM C PACCTOTHIEM

3-4 MM MEX[y KOHLOM 37EKTpOZa 1 OTBEPCTUEM Ha
ropenke. CKOpPEKTUPYWTE NONOXKEHNE INEKTPOLA..
Fopenka He 3a)KkuraeTcs ¢ NOMOLL|bIO Fra3a

- Ta30BbliA GannoH nyct -> 3anpabTe GannoH (He Gonee, ueM Ha 80%)
- PerynaTop HeucnpaseH - Tp0BEPBLTE UMM 3AMEHITE PErynsTop

- TOPEnKY 3aKynopeHb! - TlouncTUTE ropenky

- 3aKynopka pasbeMoB WM ra3oBoro LLnaHra - T10UMCTITE PA3HEM WM Fa30BbIA LLINAHT

He60nbu;oe nnams wnu nnams noracaet (nnamsa B Tpy6e ropesnku, crbilleH CBUCT WU
ryaeHue

+[a30BbI1 6aNMOH CALLIKOM Mar -> Wcnonb3yitTe 6annoH 60NbLLIET0 pasMepa
-TOPenKy 3aKynopeHb! -> MoumcTUTE ropenku

- 3aKynopKa pasbeMOB WM ra3oBoro LLIMaHra ~> [10YMCTTE Pagbem WM rasoBbIA LLINAHT

-BeTep -> UCnonb3yiTe MaHran Ha MeHee BETPEHHOM MecTe
KHonka rasoBsoro KpaHa nosopayuvnBaeTca C TpyAOM

- BCTPOEHHas cUCTEMa PO3KMIa 3aKMMHEH A ~> 3aMEHWTE ra30Bblil KpaH

-Ta308bI/1 KPaH 3aKN1HEH ~> 3aMeHWTE ra30BbIi KPaH Y CBOE0 aurnepa

128



(/6. XPAHEHME B 3MIMHUM NEPVOJ BPEMEHM )

PasmeLLieHMe Ha XpaHeHue

*Mpexae YeM HaKpbITb UK yopaThb Fpusb, y6eAUTECH, YTO OH OCTbI.

* Mocne MoMHOM OYMCTKM CHapYXM W BHYTPU (BKMiouas PELLETKM, FOPEnKM, NiaHuu, YroBUTENb) rpUb MOXHO
XPaHMTb B NPOXIaHOM, CyXOM, HE BTaXXHOM MECTe.

- Mepeq UCMonb30BaHWEM MPUNS NOCNE AINTENbHOTO XpaHEHMWS MOBTOPHO BbIMOMHMTE MPOLEAYPY YCTaHOBKM.

*YT06bl NPOASINTL CPOK CITYX6bI FPWIIA U NOLAEPXKMBATH Er0 B XOPOLLIEM COCTOSHWM, Mbl HACTOATENTbHO PEKOMEHZYEM
3aKpblBaTb rpwsb, €CNv Bbl OCTABMSIETE €ro Ha OTKPLITOM BO3[yXe B TeYeHWe ASIMTENbHOro nepuoda BpeMeHH,
0CO6EHHO B 3MMHME MecsLbl [TPoYHbIE Yexnbl M Opyrne akceccyapbl 418 rpuns MOXHO NPMOGPECTU y MECTHOMO
ANCTPUOLIOTOPA.

[laxe ecnu BaLL rpusb 3aKPbIT 3aLLUMTHBIM YEX/IOM, ero CegyeT PerynsapHo 0CMaTpuBaTh, Tak Kak Ha HEM MOXET
06pa3oBaTbCA Blara WnM KOHAEHCAT, KOTOpble MOryT MOoBpeaMTb 060pydoBaHME. Y Bac MOXET BO3HMKHYTb
HE06X0[QMMOCTb NPOCYLLUMTb FPUMb 1 BHYTPEHHIOK YacTb €ro 3aLMTHOro Yyexna. TakKe CyLLecTBYeT BEPOATHOCTb,
YTO Ha HEKOTOPbIX YacTAX MPWUMsA MOMMM 0CTaTbCA 3annecHeBenble Kamam Xupa. X HeobxoouMo OYUCTUTb OYeHb
ropaven MblfibHOM BOOMN.

Ons rasosoro rpuns

- HakpoiTe ropenku antoMUHNEBOM $OMbroi, YTo6bl 3aLLIMTUTL OTBEPCTMA FOPENOK OT NoNadaHus B HUX HACEKOMbIX
Y APyroro Mycopa.
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* ECNV rpunb XpaHMTCA B MOMELLIEHMM, Fa30BbIv 6annoH HE06X04MMO 0TCOEAMHWUTL M 0CTaBUTb Ha OTKPLITOM BO3ZYXE.
la30BbIM 6annoH CNeayeT BCeraa 0CTaBMATb Ha OTKPLITOM BO3[yXe, B CYXOM U XOPOLLO NMPOBETPUBAEMOM MECTE,
BAANM OT UCTOYHMKOB TEM/Ia MW BOCTTAMEHEHNS.

* He no3BonsnTe AETAM UrpaTh C 3TUM 6aNNIOHOM.

- 06ecneysTe 3aLLMTY ra3oBoro 6annoHa ot BO3AeNCTBUA NPAMbIX CONHEYHbIX JTyYen.

(7. 3ALLIMTA OKPYXKAIOLLIEN CPE[bI )

- Cnacm60 3a 3aLLMTy OKpyXatoLLien cpedbl. [JeHb paboTbl 060pyA0BaHMS Ha OTKPLITOM BO3AYXe HE AOMKEH HAHOCUTb
yLLiep6 1Nk 3arpAsHATL OKPYKatoLLyH cpedy.

- He 3a6yabTe BepHYTb 060py[0BaHNE MO MCTEYEHUM CPOKA CNYXKObI B LIEHTP YTUNM3aLMK A5 NepepatoTKu.

- ECnm rpunb OCHALLEH fBwraTeneM Wiy BO3OYXOO4YBKOW, He Bbl6pacblBauTe M HEe CXKMUranTe MX KOMMOHEHTbI.
CobntoganTe fencTByOLLVe NpaBuna no céopy v nepepaboTke 060py[0BaHMS 4aHHOMO TUNA.

3anpeLyaeTcs  YTUNM3MPOBATb  3MEKTPOTEXHUMUYECKME 060pydo0BaHUA
BMecTe C 6blTOBbIMM OTXoOaMu. Mx cregyeT coaTb B MyHWULMMANbHbLIN
NYHKT c60pa a8 3Koormyeckm 6e3onacHom yTmnmsaumum B COOTBETCTBUM
C Tpe6oBaHWSAMM MECTHOrO 3aKoHogaTenbCTBa. O6paTUTECH B MECTHble
opraHbl BflacTM WMNM K BawleMy npogdasBuy 3a KOHCynbTaumen no
yTUnmsaymun. Matepman yrnakoBkm NpurogeH s BTOPUYHOM NepepaboTKu.
B | Vrvnuvsupyiite  ynakoeky  3Konmoruuecku  6e30MacHbIM - CMOCO60M U
rnepeganTe ee B Cry»6y c60pa BTOPUYHOIO ChIpbS.
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(8. ycnosusa TPAHCINOPTUPOBKU U XPAHEHMUA )

N3goenusa nognexxaT TPaHCNOPTUPOBKE B CTaHOAPTHLIX TPAHCMOPTHLIX KOHTENHEepPaX MH6bIM
BMOOM TpaHcrnopTa Npu YCNOBUWU, YTO OHM 3aLUMLLIEHbI OT MeXaHUYeCKUX MOoBpeXaeHUM
M MPsSIMOro BO3OENCTBUA aTMochepHbIX ocafkoB. M3genua MOryT nepeBo3UTbCA MNpu
TemnepaType oT -50 °C o +40 °C Npu OTHOCUTENbHOM BMaXXHOCTM A0 98 % (npu +25 °C). Bo
BpeMSs 3arpysKu, TPAHCMOPTUPOBKK M BbIrPY3KM HEO6XO4MMO CO6/104aTh BCE Mepbl 3aLLMThI
OT MexaHWYeCKMX NMOBpPeXXOeHWN, a TaKxKe TpeboBaHUA K CUrHaNM3aymm npu rnorpys3ovyHo-
pasrpy3o4HbIX paboTax.

N3genuna 0omXKHbl XpaHUTBCA B 3aBOLACKOM yrnakoBKe B OTan/IMBaeMbIX MOMELLEHMAX Mpu
TeMnepaTtype oT +5 °C go +40 °C BKAKOUMNTESNIBHO U NPU OTHOCUTENBLHOWM BMIaXXHOCTU He 6osiee
80 % (Mpu TemnepaType +25 °C). YCNoBus OOMKHbI UCKMOYaTb BO3AeNCTBNE HeDTENPOAYKTOB
M arpeccuBHOW cpenbl, a pacCTosHWEe OO0 OTONUTENbHbIX MPUOOPOB U UCTOYHMKOB Tenna
OO0ITKHO 6bITb HE MEHee MeTpa.

(9. TAPAHTHUSA )

[lns nepBoHayanbHOro NMoKynaTens, Ha gaHHOe M3genuve pacrnpocTpaHseTca rapaHTus oT
NCXOOHbIX OedeKTOB MaTepUarioB M NPON3BOLCTBEHHLIN BpaKk.

Kak ons Bcex Usgennmmns Hep><aBetoLLieN CTanu, B LieNsix o6ecrnevyeHns 4onroro CpoKa cry»obl
Bawuero msgenusi, B 4aCTHOCTU, BHELLUHEro BMOE Hep)KaBewLLen CTanum, peKoMeHOyem
perynsipHo obpabaTbiBaTb CTasibHble MOBEPXHOCTK Baluero MaHrana 3aliMTHOM CMa3Kow,
HauyMHasa C MepBOro NCMNoSib30BaHUA.

B TeueHMe gaHHOro nepmopga Bawl MarasuH obecneunmT 6ecrnniaTHY 3aMeHy OedeKTHbIX
KOMMOHEHTOB, MCMOJb3YHLLMXCA B AOMALLUHMX YCNOBUAX, NPU COBMIOOEHUM CregyoLmnx
YCNOBUM:

[laHHas rapaHTUA pacnpocTpaHsAeTCs TONbKO Ha MCMOMb30BaHWE Ha OTOENbHO CTOALLEM
YaCTHOM MecCTe O/151 MaHrana u He NPMMEHSIeTCA K MaHranaM, UCnosib3yeMbiM B KOMMEPUYECKUX,

06LLIeCTBEHHbIX MecTax U B MeCTax C HECKONbKMMW MaHranamu, Hanpumep, B pectopaHax,
oTensx, TYPUCTUYECKMX Narepsix M NyHKTax npokaTa.

B pamMkKax gaHHOM O06pPOBOMbHOM rapaHTUM HU B KOEM Cryvyae He rnpegycMmatpuBaeTcs
HWKaKasa KOMMeHcauusa, npesbiLLatoLLas CyMMy NOKYNKM NpuobpeTeHHOro usgenus.

Bbl NpMHMMaeTe Ha cebss pPUCKU M OTBETCTBEHHOCTb 3a MOTEPIO, MOBPEXOEHNE UMW TPaBMbl,
KOTOpble MOTyT 6biTb MPUUMHEHBLI BaM nnn BalueMy uMyLLIECTBY M (MnM) TPETbUM fMLaM
M UX UMYLLIECTBY B pe3ynbraTe HenpaBWIIbHOW 3KCnslyaTauuu, 3M10ynoTpebrneHnm wmnm
Heco6ntaeHNs MHCTPYKLUKM K N30ennam, NpuBeaeHHbIX B punaraeMom pyKoBOACTBE.
N3pgenne He MoaneXuT HenpaBWbHOM 3KcnayaTauum UnuM HebpeXXKHOMYy obpaLLieHuto,
BK/1KOUas BO3OENCTBME KNUNSALLEro »npa nim n3bbiTOYHOMO NfIaMeHu, a TakxKe UCNonb30BaHMe
HeKayeCTBEHHOr0 perynsaTopa rasa unm ero HeKoppekTHoe UCMofb30BaHMeE.

N3genne He OOMMKHO NoABepraTbCs NOBPEXOEHUSAM BCeOCTBME BO3OENCTBUS MOCTOPOHHUX
npegMeToB, BELLIECTB UM HECYACTHbIX CryYaeB.

lapaHTUs NpeanaraeTcs B KAYeCTBe AOMOSTHEHWNA M He 3aMeHSIeT 3aKOHHbIX MpaB NoTpebuTens.
Ecnn y Bac wvMetloTcs BOMpOCHI, CBAAI3aHHbIE C MOHTa)XOM WKW 3KcnfnyaTaumen Baiuero
YCTPOWMCTBA, 06paTUTECH B CMY>K6Y rnocnenpogaHov nogaep»<kKu BaLuero MarasuHa.
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TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKI

ADEO Services

ce

2575-23
a30BLIN FPUNbL ANA UCNONL30BAHUA Ha

HassaHue npoaykTa oTKpbITOM Bo3AyXE
Homep mogenu 2024R09P02-0022
KaTeropwus rasa | L3+ 28.30137) [ - L Lepen [ Lgp(s0)

Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
a3 u naBneHue nogaun

28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

CTpaHa HasHa4YeHus

I3428.3037) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

l3gp@oy: AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LU,MT, MK, GB,GR,LV,IS

g AT,CH,CZ,DE,SK, LU

(——T

Pa3mep hOPCYHKM rMaBHOI ropenku @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm 2 0.81mm
Pasmep ¢opcyHku 60KOBOIA ropenku @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
O6uas e (Hs) | 24.2kw(1761g/h)

MoTpeGnexue anekTpoaHeprum (B nocT. Toka)

1 6atapeitka 1,5 B (po3xur nidppakpacHoi ropenku)

CepuiHbIA HOMep

Ucnonb3yinTe TONbLKO BHE NOMELEHUs.

Mepen ncnonb3oBaHWEM YCTPOINCTBA NPOYNTANTE UHCTPYKLMK.

MpepynpexaeHue. [locTynHble YacTU MOryT 6bITb OYeHb ropsaunmMun. He noanyckaiite getei 6nmsko.

CpenaHo B Kutae
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J

KIPICINE

Ocbl eHiMAI TaHOafaHbIHbI3 YLUIH anfbiCbiMbI3dbl 6ingipemis bisgiH eHiMAi »obanafaHOa »KoHe
eHOipreHae nanganaHyLUbNapablH KaXKeTTiniKTepiHe Xayan 6epeTiH TamMalla canaMeH KamTamachl3
€Ty YLLIiH 6i3 6apnblK KYLU - Xirepimisgi canambis.

MAHbI3Obl ECKEPTY! OHIM OPHATY, HAVIHAHAHV MKOHE KbI3MET KOPCETY KE3IHAE CI301 TONbIK
KAHAFATTAHObIPY YLUIH BI3 CI3FE OHIMAI HAVID,AHAHAP ANOQbIHOA OCbl BACLUBUIbIKTbI
MYKUAT OKbIN LLUbIFYbIHbI3fA KEHEC BEPEMI3. MAPXABAT, OCbl BACLUbIJTIbIKTAFbl KAYINCI3OIK
TEXHUKACbI BOMbIHLLIA HETI3T1 ECKEPTYNEPTE HA3AP AYOAPbIHbI3, XKXOHE OJ1APObI 9PI KAPAVI
MAWOANAHY YLUIH CAKTAHbI3.

(1. MAHbI3[Ibl AKTAPAT )
4 )

23 MARBI3Eb, 1 KAPAT MAVAMARY YLK
CAKTAHBI: MYKUAT OKbIT LLIBIFBIHbI3

- /
- HA3AP AYOAPBIHbI3! >KabbiK - HA3AP AYQAPbIHbI3!
6enmMenepae naMganaHb6aHbI3! bapbektofi 6ananapfa »xaHe yn

XaHyaprapbiHa KOrmKeTiMal
x)epae KangblpMaHbI3.

- HA3AP AYOAPbIHbI3! byn - bICTbIK 6Ty HOTUXKECIHAE
6ap6eKto KaTTbl Kbi3aTbiH 6oadbl.  3aKbiMAaHyAaH anLiak 6oy
ManpanaHbin xaTkaH Kesae YLUiH MeTangaH »acanfaH

OHbIH OPHBIH aybICTIPMaHbI3. TOCTafaHfa CanKblH Cy KYMaHbl3.

- Mapxa6art, 6apbeKiogi XUHap »oHe KypacTbipap angblHOa OCbl HYCKaynblKTapgbl MYKUAT OKbIM
LLbIFbIHbI3.

-byn eHiM ynae xaHe Tasa ayafa navganaHyfa TafanblHOanfaH.

- bap6ektogi TyTaTap angbiHAa 6apnbiK 66LLEKTEPIHEH NNATUK KanTaManapbiH LLELLiHi3.

- KanTamaHbl alLKaHHaH KeniH 6y MbiMObl XKMHAY YLLIH KaXKeTTi 9p 3/1eMeHTTiH 60/1ybIH TeKCepin LUbIfyfa
KeHec 6epeMis, 0N YLUIH HYCKaynblKKa XYTiHiHi3. Erep 6yMbiM 3aKbiMganfaH Hemece KaHgaw ga 6ip
aKaynblKTapfa ue 6onca, MapxabaT, OHbl ManganaH6aHbl3 XaHe XaKblH Xepaeri AYKEeHre KanTapblHbI3.

- TeK 6erIMeieH ThIC XKepae narganany yLUiH. byn KypbinfbiHbl 661Me iLLiHge nanganaH6aHbI3.
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- Ocbl 6acLUbIIbIKTA KENTIPINreH HYCKaynbiIkTapabl CaKTamay, Kypaeni 3aKkbiMaapra Hemece 6y3binynapra
anbin Kenyi MyMkiH.

- ManpganaHap angbiHOa abCoNOTTI Kayinci3 »Kepai TaH4an anblHbi3.

- TyTaTap angbiHOa 6apbeKkodiH KaknasbiH aLLbIHbI3.

* Ocbl 6apbeKtoai nanganaHy MMHMManabl 6akbinaygbl XKaHe caKTaHAbIPY LlapanapbliH Tanan etegdih

- TyTaTbiNfaH 6apbeKtodi eLLKaHaam )Kafganga kapaycbl3 Kangolpyfa 6onmMangbl.

- Manganany KesiHae KYPblNfblHbIH OPHbIH aybICTbIPMaHbI3.

- Ocbl 6ap6eKIOAi TEK TEriC XaHe OPHBIKTLI 6eTTe NanganaHbiHbI3.

- Ocbl 6ap6eKoaiH Ke3 KenreH TypneHiMaepi KayinTi, ThIMbIM canblHFaH 60/ybl MYMKIH XoHe KeningikTi
Xosabl.

* KypbInFbiHbI TYPIEHOIPMEH;3.

- byn 6ap6ekito Ke3 KenreH aneyeTTi Xapblny Kayini 6ap KeHin TyTaHfbILL 3aTTaH, COHbIMEH 6ipre Ke3
KenreH XeHin TyTaHaTbiH 3aTTapAaH 6ip MeTpAeH acaTbiH KaLLbIKTbIKTa OPHaNacTbipbiy Kepek.

- bap6eKo KonpaHbinaTblH XKepai MYKMAT Tan4aHbl3. OpblH XKe »KOK - aLLblK »Xepae, aHbin KeTyi
MYMKIH 60MaTblH afalLTap MeH e3re 3aTTapAaH anbIiC OpHanacy Kepek.

- BipiHWIi nampanaHfaHga 6ap6ekiofi Kbl3OblpblHbI3 XoHe OTbiHObI Kbi3blsl 0TTa 30 MUHYTTAH KEM
yCTaMaHplI3, 6yn gamblHOAy Ke3iHOe KanfaH Man KangblKTapbliH XOKfa KemekTecedi. byn 6osayabl
TypaKTaHObIpadbl, XaHe 0Cbl Ke3fe uic 6eniHefi, 0N KeniH NnanganaHfaH Ke3ae »ombinagsi.

- KaKnakTblH TYTKacbl 6Te KaTTbl Kbl3ybl MYMKiH. TYTKaHblH TeK OpTacbiHaH YCTaHbi3. TyTKbILLTap
nanganaHyfa keHec 6epinegi.

- bapbektogiH Kenbip 6enikTepi KaTTbl Kbi3agbl. bananap, KapT Kicinep MeH »aHyapnap 6onfaHga cak,
60/bIHbI3.

- bap6ekto XyMbIC »acafaH Ke3ge Kenbip 6eTTep eTe »ofapbl TemnepaTtypanapfa OeniH Kbi3agbl.
bap6eKtofiH OpHbIH aybICTbIpFaHA4a KapT Kicinep MeH 6ananapfa epekLue Hasap aygapbin, Kynin Kany
ToyeKengepiHeH 63iHi3ai Kopfan, LUeKTi CaKTbIK LLapanapbiH CaKTaHbI3.

- KaknakTbl aLLKaH Ke3[e LblfaTbiH bICTbIK 6yqaH aban 60MbiHbI3.

- KacnakTaHygblH angbiH any YLUiH rpunbae ac ganmblHAap angasiHga Mav MeH MapuHag apTblfbiH anbin
TacTan, Taba Ta3a eKEHiHE KO3 XeTKi3iHi3.

- bapbekto KaHgan ga 6ip Te3 TyTaHfbILL KypbifibiMgap MeH 6eTTepaeH 6ip MeTp paguycTaH »aKbiH
OpHanacnafaHgblKTapblHA K63 XeTKi3iHi3. XKeHin TyTaHaTbIH 6eTTepAiH acTbiHAa nanganaHbaHbi3.

- NanpganaHfaH Ke3ne 6ap6eKiodiH KacbiHa Cyfa HemMece KyMfa TOMfaH LUeneKTi, COHbIH iLliHOE MbIKTbI
bICTbIK KYHOEPI HEMECe eTe KypfaK aya panbiHAa KOMbIHbI3.

- bapbeKki gamblHOAy YLUiH apHavbl TafamblHOaNfaH »oHe Y3blH Kbi3yfa LiblgaMabl TYTKaMeH
XKabablKTanfaH biobICThl ManaanaHbiHbi3. (010 cM xaHe @24 cM — 6yn nanganaHy YLUiH X)apamabl bigbic
- afKTbIH MUHUMASIObl XaHe MakcUMarabl eneMaepi).

- bap6ektogiH KacbiHAa a3p0o30baap nanganaHbéaHbi3.

- ManpganaHfaH Kesge 6y »xabablK XeHin TyTanaTelH MaTepuangaphaH anbic opHanacy Kepek.

- Erep ci3ge ocbl HYCKayfa KaTbICTbl KaHA4an fa 6ip cypakTapbliHbI3 605ca, Mapxabar, e3iHi3giH XeprinikTi
aunnepiHisre xabapnacbliHpl3.

- ToT 6acnanTbiH 601aTTaH XacanfaH 6eTTe TOTbIKTbIH Nanga 60nybiH angbliH any YLUiH OHbIH Xf0p, TY3
Hemece TeMipaiH acep eTyiHe LangblknafaHbiHa KO3 XKEeTKI3iHi3.

- bi3 6yn 6apbeKroai TeHi3, 6accerH HEMECe TEMIPXKOS XKOMLapbiHbIH XaHblHOA NanganaHbayfa KeHec
6epemis.

- byn 6apbeKtofdi KaTTbl XKenae nanganaHbaHbl3.

- bap6eKto ToNbIK CybiMafaHLLIa eLLKaLLlaH YCTiH »arnnaHbi3.

- bap6eKtogi TeK TONbIK CyblfaHHAH KeRiH faHa Ta3anaHpl3.

- Byn 6yMbIM OMBIHLLIBIK EMEC, KYPbINfbiMeH 6ananapgblH OMHaMaybiH KagafanaHbi3.

- Erep Ci3 KypbinfbiHbl CaTCaHbl3 HEMeCe YLUiHLUI Tapanka 6epceHi3, apkallaH ComKec mawmganaHy
6acLUbINbIFbIH 6EPiHi3.

- OCbl HyCKaynblKTapabl KeneLlekTe namganaHy YLUIH cakTan KOMblHbI3.
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(2. TA3[bI TYTATY XYHECI )

- Tek 6annoHpapgarbl CYMbITLINFAH XKaHFbILL ra3gapMeH navganaHyfa apHanfaH. Cis nponaH, 6yTaH
)oHe ras KocrnanapblHa apHanfaH CanmKec peTTeriLTi nanganaHybliHbl3 Kepek.

- byn 6ap6eKto TyTaTy XKyMeciMeH xabablKTanfaH. TyTaTy YLUiH 6€H31H, KEPOCWUH, afaLLl KeMipiH Hemece
CYMbIK OTbIHObI NanganaH6aHbI3.

- Fa3 6annoHgapbiH Tikenen 6apbekrodin acTbiHAa OpHaANacTbipyfa 60nManasbl.

- Xep geHreniHeH TeMeH ra3 6annoHgapbiH CakTaMaHbI3 XKaHe 6apbeKtodi nanganaHbaHbi3. Ma3 ayagaH
ayblp: ra3 KemireHge TeMEeHri HyKTede »MHaKTanaTblH 60/1agbl XoHe anblH Hemece YLUKbIHMEH
6avnaHbICKaH4a »Kapbliybl MYMKIH.

- [a3 6annoHgapbIH KenpgeHeH XaTKbI3bin cakTayfa HeMece NanganaHyfa 6onManbl. Kes KenreH Kkemy
eTe Kypaeni 60Mybl MyMKIH, XKaHe CYMbIKTbIK ra3 Ky6blpblHa 6TiM KETYi MYMKIH.

- ELUKaLuaH 6enMe iLLiHAe ra3 6annoHgapbiH CakTaMaHbl3.

- ManpganaHbin 60nFaHHaH KeWiH ra3 6anoHHbIH KnanaHbiH »KabblHbI3.

- bap6ektogi nanganaHap angblHAa OHbl CaHblayCbi34blKKa TEKCEPIHi3. By OpHaTKaHHAH KeRiH XiKTep
MeH 6ainaHbICTapha ra3 KeMyiH aHblKTaygblH Xanfbl3 CeHiMAi Tacini.

- Kbln carblH CaHbINayCbi34blKKa TEKCEpPIn OTbIPbIHbI3 XoHe ra3 6anfioHblH KaHEe KYOblpLLUEKTi
aybICTbIpFaH HeMece 66/LLEKTEreH CalblH TEKCEPIHI3.

CaHpinaycbi3gblKKa CbiHay

byn Tekcepyai apkalLaH »aKCbl XengeTineTiH 6enmMene oTKi3iHi3. bl CalblH CaHblfaycbi3ablKKa
TEKCEepin OTbIPbIHbI3 XaHe ra3 6ansIoHbIH XaHe KyOblpLLEKTi ayblCTbipFaH HeMece 66e/1LLIeKTereH CanbliH
TEKCepiHi3.

AnbiM 1 - 6apnblk 6aTbipManap COHreH Kymnae opHanackaHOblKTapbiHa K83 XEeTKIi3Hi3.

AnbIM 2 - 6annoH4a HEMeCe peTTeriLTe ra3 6epeTiH peTTerill KnanaHbiHAbl aLLbIHbI3.

AnbiM 3 - ¢y (50%) xaHe cabbiHHaH (50%) TypaTbIH epiTiHOIMEH ra3 )yweciHaeri 6apnbik 6ainaHbICTapabl,
COHbIMEH 6ipre ras 6annoHbl KnanaHOapblHblH 6annaHbICTapbliH, KYOLIPLUEKTI »KaHe KbiCbiM
PETTErILLIH Cynan, Kemyre TekcepiHi3. CaHblnayCbi3ablKKa TEKCEPY YLUIH eLlKallaH alublk anbiHObl
namnganaH6aHbi3.

AnbiM 4 - benrini 6annaHbiCTapAblH YCTIHAE KenipLUiKTepaiH Ty3inyi KeMyre HycKangbl

la3 6epyni cenAipin TacTaHbl3. bapnblk 6amMnaHbICTapabl TapThin 6ypaHbl3. KanTa TeKkcepin KepiHis,
erep KamtagaH KenipLuiktep Ty3ince, 6apbektoni nanganaHbaHbl3 XaHe XeprinikTi gunepre KeMekke
XKYTiHiHi3. CaHblnaycbi3gblKKa TeKcepin 60nfaHHaH KemiH 6apsblK XKiKTep MeH 6arnaHbiCTapgaH Cynbl -
cabblHAbl ePITIHAIHI MYKMAT CYPTIN TaCTaHbI3.

CaKTbIK LLapanapbl

- bap6eKto TYPKbICBIHbIH KeMAeTKiLL CaHblnaynapbIiH »KannaHbl3.

- Erep ci3re 6annoH aybICTbipy Kepek 605ica, 6anfoH Thifbl3 »KabblfaHObIFbIHA XKOHE MaKblH Xepae
TyTaHy Ke3aepi (TeMeki, aLLiblK OT XKaHe T.C.C.) XKOKTbIfbIHa XKarFacThipap affblHOa KO3 )eTKi3in anbiHbl3.

bap6ektore ra3 Ky6blpLueriH xxanfay

- bap6eKtoaiH con »afblHaH ra3 KenTeKyobblpbiHA ra3 KyobipLLEriH KOCbiHbI3. MblKTbl KaTThl 6ypamMaHbi3.
OUTUHTKe XKeniMAi Tacrna HemMece CYMbIKTHIK XaKnaHbl3.
- Onapgbl KOSIMEH 6ypaHbI3.

PeTTeriw 6eKiTKiLLi

- bap6ektogi 6ackapynblH 6apnblk aeMeHTTepI COHAIPINTreH Kynae opHanackaHabIfbiHa K83 XKeTKi3iHi3.
PeTTerilu neH 6annoHpapgbl CaTKaH CaTyLlbl YCbiHFAH HYCKaynblKTapfa CoMKec ra3 6ansioHbiHa
PeTTEriLTI XanfaHpbl3
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la3 )aHe peTTeriw Typanbl aKnapar:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

byn 6apbekto 6annoHgapaafbl CYMbITbIIFAH NPoONaH HeMece 6yTaHAa »KYMbIC Xacam anagbl. MponaHsbl
6ap 6annoHOap bl 60Mbl, CankbiH KbiC annapbiHbIH 63iHAe ras 6epy ywiH Kenepgi. bannoHgapabl
aybICTbIPY YLLIH Ci3re )as3blfiMa KinT (TonTamara KipMenai) KaxeT 6011y bl MyMKiH. By TaHbl 6ap 6anioHaap
a3 yakblTbiHOA rasgblH XKEeTKINIKTI KOpbIH KaMTaMachl3 eTe anagbl, 6ipak erep ras TemnepaTypachbl
+10 °C- geH TeMeH Tycce - 6apbeKtogiH eHQIprilTiri Hawwapnaybl MyMKiH. Ci3giH 6ap6ektoiHi3 yLiH
ynneciMai ras 6annoHbl XaHe peTTeriLl 6ap eKeHOiriHe Ke3 XeTKI3iHi3.

- KybblpLueK rasgblH eTyiHe Kedepri KenTipMey YLUIH MiNIMen xaHe 6ypaniMan epKiH canbbipan Typy
Kepek. KybblpLUEKTI ManganaHap angblHOa apkaluaH cbi3aTTapfa, TiNiKTepre HemMece LUEKTEeH TbiC
TO3yfa TEKCEPIHi3.

- Ky6blpLUEeKTiH 6annaHbiCy OpHbIHaH 6acka 6ipae - 6ip 6eniri 6ap6eKiodiH bICThIK 66NiKTepiHe TUMey
Kepek. Erep KybblpLUeK 3aKbiMganfaH 605ca, OHbl OHTansbl Ky6blpLUEKNeH aybiCThlPbIHbI3, 051 apHaMbl
CYMbITbINFAH OTbIH rasbiMeH navpanaHy YLUiH »KobanafaH »aHe nanganaHbinatblH engid YNTTbIK
CTaHOapTTapbiHa CanKec Kenegi.

-1SO 3821 cTaHOapTbiHA COMKEC KEMETIH XoHe y3biHAbIFbI 1,5 METPAEH acaTbiH YMNeciMai KyOblpLUEKTI
nanganaHbiHbI3.

OHTamnbl eHAIPriWTIK YLWIiH 6i3 canMmafbl <7 Kr 6yTaHbl 6ap Hemece canMafbl <13  Kr nponaH
bl 6ap 6annoHObl ManganaHyfa KeHec 6epeMis. EN 16129 cTaHOapTbiHa CoMKeC KeneTiH ywm
neciMgipeTTerilTi  navganaHblHbI3.

CI3OE KAYINCI3OIKTI >KOHE BAPBEKIOIHI3AIH TUIMAINITIH KAMTAMACBI3OAHObLIPY YLUI
H YVIHECIMJJ,I PETTETILL MNEH rA3 BA/JIOHbl BOMY KEPEK.YWNECMEWTIH HEMECE BY3bl
NFAH PETTEFILLTI MAUOANAHY KAYINTI XKOHE KENUIAIKTIH KYLLIH 2KOKOFA ANbIN KENEQL. Map
xabat, aHafypnbIM ywnneciMai ras 6annoHAapbiH XXeHe peTTerilTepaiTaHgan any YLUiH XeprinikTir
a3 AunepiHeH KeHEC anbiHbI3.

OHOipyLWiMeH Hemece OHbIH areHTiMeH nnaMbbinaHFaH TETIK 6enwiekTep nanganaHyLlbiMeH
TYPNEHAIPINMeY Kepek.

(3. TA3TPUNbIH MAHAANAHY BOMbIHLLIA KEHECTEP )

BAPBEKHIO FPUNbAE AC OAWBIHOAY (ET, BAJIbIK, KOKOHICTEP XKOHE T.b.) YLUIH TAFAUbIHOAJFAH.

MASATAUBIM OKWUFANAPObLIH, ANObIH - ANY BOF!bIHLIJA ’ANMNbl KABbITAAHFAH EPEXENEPAI
’KOHE ¥CbIHbIJTFAH KAYIMNCI3AIK TEXHUKACbHI BOUbIHLLUA HYCKAY/IbIKTAPO bl CAKTAY KEPEK.

OCbl BACLLIbUIBIKTA CUMATTAJTFAH 9PEKETTEPAI FAHA OPbIHAAHbI3. KE3 KEJITEH ©3rE TYTbIHY
CIMKEC KE/IMEWTIH X9HE PYKCAT ETIIMEFEH NALANAHY BOJbIN TABbUTAAbI. OCbIHOAM
OPEKETTEPAIH HITUXKECIHAE KEJMTEH KE3 KEJITEH HYKCAHFA ©HAIPYLUI XKAYANTbI BOJIMAUAbI.

FA3 BAPBEKHIOI XAKCbI XXENQAETIETIH, XKEHIT TYTANIATbIH MATEPUANOAPOAH KALUbIK, TA3A
AYALILA OPHAJACY KEPEK.

KAYIN! OPT LLUBIFY KAYINI! BYN1 BAPBEKIO KATTbI KbI3AQbl, XXOHE OHbl MAWOANAHFAH KE3QE
OPHbIH AYbICTBIPMAFAH KOH! OHbl BAJTANIAPAAH, KAPT KICIIEPOEH XKOHE KAHYAP/TAPAAH
ANbIC ¥CTAHbI3! bYJ1 BAPBEKIOAI XKABbIK BOJIMESIEPAE NAUOAJTIAHBEAHDbI3!
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EckepTynep

9pi Kapan KanfacTblpMac O6ypblH OCbl 6acCLUbIIBIKTEIH  «MaHbI3abl  aknapaTt»  6eniMiMeH
TaHbICKaHAbIFbIHbI3Fa KO3 XKETKi3iHi3.
- byn 6ap6ektogiH KypbinbiMbl ac nicipy 6eTiHiH 50% acaTblH ayfaHblH »Kannan TakTaviia TypiH4e
nanganaHyfa MYMKiHOIK 6epmenpi. Erep TakKTamwianap TONblK »abbinfaH 6onca, 6yn LwamagaH
TbIC Kbi3yfa anbin Kenegi, on 6ap6ekiofiH 3akbiMganyblHa anbin Kenyi MyMKiH, OfaH Keningik
KaTbICTbIPbIIManabI.
Bbap6ekiofi TYyTaHAbIPY
-TyTaTap angblHaa 6apbektogiH KaknafbiH aLbiHbI3. bapbeKtogi eLLKaLlaH XabblK KaknakneH TyTaTrnaHbl3.
-[a3 6epynin 6apnblk 6aTbipManapbl COHAIPINreHAIriHe K63 XeTKi3iHi3. [a3 6annoHbIHOa XKaHe peTTeriLuTe
rasgbl PETTENTIH KNanaHabl aLlbliHbI3.
- )KaKKbIHbI3 KeNnreH XaHapfblHbIH TYTKbILLIbIH 6aCbIHbI3 XdHe OHbl CafaT TifliHe KapChl, aHanyfa KkegepriHi
cesreHLue 6ypaHpl3. 4 CeKyHA, KyTe TYpbIHbI3, CO0aH COH LLEepTMeHi eCTireHre AeniH TYTKbILLTbI 6ypayabl
XKanFacTblpblHbI3 (aHapFbl XaHy Kepek). OChl MPOLIECTI XKaHapFbl )aHFaHLLIa 6ipHeLLIe PeT KalTanaHbl3.
- Ka)keT 601y LLaMacbiHa Kapau Ke3 KefreH TopTinTe KanfaH »KaHapfblnapabl XKafblHbl3. KeneciHi xafap
angblH4a ap MaHapfbl XafblifaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.
- Erep »Kofapblga cuvnaTTanfaH nNpouedypaHbl OpblHOafaHHAH KeWiH »aHapfbl aHbaca, 6apnblK
TYTKbILUTapAbl «CeHAipyni» KyniHe 6ypaHbi3». a3 6annoHbliHOafbl ra3 KnamaHblH >KabblHbl3. bec
MUHYT KYTiHi3. XKofapblga cvnaTTanfaH 6aprblk apekeTTepai KamMTananbi3. Erep 6ap6ekto 6ypbiHFbILLA
XafbliMaca, MapxabaT, TOMeHAe KenTipinreH KOfIMeH TYTaTy 60MblHLLIA HYCKaynapfa X YriHiHi3.
- aHapfbinapgbl TyTaTKaHHaH KeniH 6ap6eKtofi Kbiagblpy YLUiH onap 3-5 MUHYT MakcuMangbl KyaTtTa
XKaHy Kepek. byn npouecTi ap ac 4anbiHOay CeaHCbIHbIH angbiHOa OpbiHAAaFaH XeH. ANAbiH ana Kbi3gblpy
KesiHe KaKnafbl aLLblk Kany Kepek.
- AngblH ana Kbi3gblpyabl askTafaHHaH KeMiH 6apnblK »KaHapfbliapabl ac gavbiHOAYAblH aHafypbiM
MaKCbl HATVXKENEePIHe XKEeTY YLLIH /1Ci3 0TKa ayAapbiHbI3.

KonmMeH TyTaTy 60MbIHLLIA HYCKaynap

- Tytatap angbiHOa 6ap6bekitodiH KaknafblH alublHbi3. bapbektogi elukallaH abblK KaknakneH
TyTaTnaHpl3.

- a3 6epyqiH 6apnblk 6aTbipManapbl CeHAipinreHpiriHe Ke3 »eTKisiHi3. a3 6anfoHbiHOA KaHe
peTTeriLTe ra3gbl PeTTeNTiH KnanaHabl aLlblHbI3.

- XKafbInfaH CipiHKeHi 6ackapy MaHeniHiH TOMEHri XafblHOafbl TYyTaTyfa apHanfaH LUETKI caHblnayfa
CanblHbI3 >KaHE OHbI )KaHapfbifa apHaIfaH OH XakK CaHblfayablH KacbiHa OPHANaCTbIPbIHbI3.

- OH »aK TYTKbILLUTbI 6aCbliHbI3 XKaHe MaKCMManabl Kymre cafaT TifliHe KapaMa — Kapcbl 6ypaHbl3.

- OH »KaKTafbl XKaHapfbl XKaHFaHHaH KeniH, OHHaH COJIFa Kapay KarnfaH »KaHapfblnapabl KOCbIHbI3.

- Keneci »aHapfblHbl KOcap angblH4a ap XaHapfbl XKaHbIN TYPFaHbIHA K63 XKETKI3iHi3.

- Erep LWeTKi OH XaK »XaHapfbl )KaH6aca, »XeprinikTi gunepre XyriHixis.

- aHapfblnapgbl akkaHHaH KeniH ofiap MakcMMangbl KyaTTa »aHy Kepek

- 6ap6eKroi angbiH ana Kpl3gblpy YLiH 3-5 MUHYT. By npoLecTi ap ac ganbiHOay CeaHCbIHbIH angbiHaa
OpblHOafaH »6eH. AnabiH ana Kbi3ablpy KesiHae Kaknafbl aLlblK Kany Kepek.

- AngblH ana Kbisgblpyabl asKTafaHHaH KeniH 6apnblk XaHapfblnapgbl ac ganbiHOayablH aHafypbiM
MaKCbl HATVXKENEPIHE XKETY YLLUIH OH 8/1Ci3 0TKa ayAapblHbI3.

Topaa ac gavbiHgay

- ToT 6acnanTbiH 60/1aTTaH XKacanfaH XaHapfbiiap TOp aCTbiHAAFbl XKbiNy LUALLLIPATKbILLThI Kbl3Ablpaabl
(Hemece 6puKeTTepi 6ap Kip3eHKe/naBa TacbIMeH) , oflap ©3 anblHa TOpFa CasblHFaH a3blK - TYMIKTI
Kbl3ablpagbl. JanbiHOoay KesiHae TybIHOAUTbIH asblK - TYMIKTepAiH Tabufn conpepi Kbi3gblipbiriFaH Xbly
LUaLLbIpaTKaLLUKa (HeMece 6puKeTTepre/naBa TacblHa) afafbl aHe 6ynaHbin KeTedi. TysinreH TYTiH
XKoFapbl KeTepinin, 6apbeKroiH epeKLLe XOLU MiCiH 6epin TaMakTbl 6ypKen anaabl. 9pi kapaw acTbiH 6ipKenKi
OanblHOanybl YLUIH XKaHapfblnap a/1Ci3 0TTa TypFraHbiHa K63 XKeTKi3in, 6apbeKrodiH KaknafblH TYCIpiHi3.

137

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

TakTanwaga gavbiHgay

- XaHapfblnap ac opHanacKkaH, anbiHOanbIn XaTkaH TakTanLLaHbl TIKenen Keisgbipagbl. TakTananap
TeHi3eHiMaepiceKinaiTopabiHLUbIObIKTapblHATYCINKeTeanaTbiHLLIafbIHA3bIKTapAbl4anbiHOayfaXKaFgam
»Kacangbl. Onapabl LWafblH Tafamaapabl AanbiHOAY YLUiIH, COHbIMEH 6ipre »ofapbl TemnepaTtypanapabl/
KbICKa OanblHOaY YaKbITbiH Tanan eTeTiH KOKeHIC, XaHe 6anblKTbiH LUafbiH TiniMLUenepi cekingi asblk
TYNiKTepai pambiHgay YLWiH nanpganaHyfa 6onagbl. COHbIMEH KaTap onapgbl rpunbge CTenkTepai,
XKYMbIPTKa KaHe T.C.C. AaublHOay YLUiH ac yuperi TakTaulla peTiHOe Ae navpanaHyfa 6onagsbi.
Tabanapgbl Kbi3gblpyfa HEMece TaMaKTbl bICTbIK KYWiHAe cakTay YLUIH KongaHbina anagbl.

MHopaKbI3bin cayne LUbIFapyMeH Kbi3fblpy KeMeriMeH ac fanbiHgay

- UHpaKbI3bin cayne Lbifapy eTe Xblfgam Kbisydbl 6epeTiH 3Heprusa Lbifapyabl KaMTaMachI3 eTefi.
byn KyaTTbl »Xblfly 6ipKenKi opHanackaH MblH4afaH caHbllaynapbl 6ap aHapfbllapMeH Xacanagbl.
Byn Ky6binbic TemnepaTypaHsl 980 °C (1800° F aca) AeviiH KeTepeTiH cayne LublFapyabl anyfa xargamn
Xacangbl. Taramabl Kyblpy YLUIH MIHCI3 yrnecimai.

TeMnepaTtypa gaTumMKTepi

- byn 6ap6ekto TeMnepaTypaHbIH €Ki OpHaTbINFaH gaTUMKTEPiHe Me, onap ac ganbiHAaNbIN XKaTkaHaa
OHbIH TEMMNepaTypacbiH enLueyre MyMKiHAIK 6epegi.

- NanbiHOanbIn »aTkaH acka CYHri canblHbl3. backapy naHeniHge yALIbIKKA »KanfafbllTbl CanbliHbi3.
[anbiHganbin )aTKaH TafaM Temnepatypacol CK — gucnnenae KepiHeai.

KanbiH XapKbingapbiH 6aKblyiayfa ycTaFaH «eTe MaHbI3bl»

- XKanbiH XapKbingapbl AanbiHOanbIN XaTKaH aCTbIH Co/li HEMECe Mabl bICTbIK Xbiy LUALLbIPATKbILLTapFa
TaMfaH4a nanga 6onagbl. OpMHe TYTIH KayanKa »KafbiMabl A4aM 6epyre KeMeKTeceqi, anamga acTbiH
Kymin KeTneyi yLUiH XanbliH4aHygaH anLlak 60nfaH »eH. byn »Kapkeingapabl Kagafanay yLUiH TaFaMHaH
OanblHOAp angbliH4a apTblK Marabl anbin TacTafaH KeH. MapuHagTap MeH acnasgblk Ty3AblKTapabl
opTalla MerLuepae narMaganaHbiHbi3. AC ganbiHAay YLUIH XaHapfbinap ga MUHUMangbl KyaTka opHaTbiny
Kepex.

- XanblHHbIH XapKblngapbl TyblHOafaH Ke3ge onapabl 94eTTe Xbily LuallblpaTKbILLKa TiKenen Ty3
Hemece KOMCbITKbILL Ceyin ceHAipyre 6onagbl. 9pkaluaH »anblHHaH ©3iHi34i Kopfayfa TbipbiChim,
6apbeKodiH ac nicipy 6eTiHIH KaCcblHOa XKYMBbIC XKacafaHOa KOmblHbI34bl KOpFaHbI3.

- MaWu XaHfaH Xafganga TeMeHae KenitTipareH Hyckayabl KongaHbiHbi3.

ManpbiH XaHybl

- 9p NanganaHbin 60nfaHHaH KeniH TaMak KangblKTapblHaH XKoHe MangaH Mafa apHanfaH TabaHObIKTbl
LLeLLin anbin, Ta3anan oTblpbiHbi3.

- Erep 6ap6eKto yniKeH KoMnaHusfa ac gavblHgay YLUIH NanganaHbinca, OHbl 9p eKi cafaT canblH COHAIpIN
XKoHe Tasanan oTbipy Kepek. Erep KypambiHOa Malbl »ofapbl (LUYKbIKLLIAMap, Mepres.) KemTereH
a3blK TYNIKTEpOEeH ac ganbiHOacaHbl3 6apbeKtogi XKuipeK Tasanay Kepek. OCbl HyCKaynapgbl CakTamay
ManablH TyTaHybIHa anbin Kenyi MyMKiH, 0N »XapakaTTapfa »aHe 6ap6ekrofiH 3akbiMaanybiHa anbin
Kenyi MyMKiH.

Mai1 XxaHFfaH Xargannapgarbl/eckepTynep:

- Erep 6yn Kayinci3 6osca, ras 6epygin 6aprnbik 6aTbipManapbliH COHLiPIHi3.

- Fa3 6anMOHbIH XabblHbI3.

- bapnblK agamgapga 6apbeKogeH anbiC LblFapbim, OT COHMEHIH KYTIHi3.

- bap6ektogiH KannafblH HEMeCe KakKnafblH XanmnaHbl3.

- ELuKaLLaH 6apbektore cy 6ypikneHis. Erep ci3 epT CoHAIPrilTi NanganaHcaHbl3, 0/ YHTaKTbl 601y Kepek.
- Maifa apHanfaH TabaHAbIKTbl LUblFapMaHbi3.

- Erep epT 6acbiniMaca HemMece YAeTin »atca, epT KayincisgiriH Kopfay Kbi3MeTiHe KOMEKKE XYTiHIHi3.
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OanbiHgay ceaHcablH agKTay

- Ac panbiHOayOblH 9p CeaHChbIHAH KeniH 6ap6eKiore apHanfaH »aHapfbliapabl MakcMMangbl Kyatka
KOCbIHbI3 XaHe onapabl 5 MUHYTKa »KaHOblpbIn, KangblpbiHbi3. By npoueaypa TaMak KangblKTapbiH
epTen Xibepyre, HATVXKECIHOE Tasanaydbl XeHingeTyre »Kafgam »Kacamgbl. Ocbl onepaumsa KesiHge
KaKNaKTbIH aLLblK eKeHOIrHEe Ko3 XKeTKi3iHi3.

-Mapxa6arT, ap narganaHfaH canbliH 6ap6eKtofi TasanaHbl3, 01 KaHy Kayini 6ap ganbiHganfaH TafFaMHaH
LLUbIKKaH ManablH XWHanyblHa K0 6epMey YLLUIH Xacanagbl.

Bbap6ekiofi ceHAipy

- bap6ektoMeH nampganaHygbl askrtan 60nfaHHaH KeriH 6apnblK ra3 KpaH4apblH cafaT TiniHiH 60MbIMeH
«COHAIPYNI» KyniHe 6ypbin, 6anoHaafbl ra3 6epinyiH »abbiHbl3.

- KannakTbl HEMece KaKnaKTbl xarnnac 6ypbiH 6ap6eKiofiH XKeTKINIKTI KyMae CybifaHblH KYTiHi3.

(4. FA3 BAPBEKIOIHIH KYTIMI XK9HE TEXHUKANbIK KbI3MET KOPCETI/YI )

- bap6ektogi nanganaHy apacbiHOa »aHe COHbIH, iLLiHAe Y3aK YaKblT CakTaFraHHaH KeriH YHeMi Tasanan
OTbIpbiHbI3. Tasanay angbiHOa 6apbeKio MaHe OHblH Kypamaac 6enLuekTepi MeTKiniKTi cyblfaHbiHa
Ke3 »eTKi3iHi3. bapbektoai »aHObIpfa XoHe binfandblH Ke3 KenreH Ke3iHiH biKknan eTyiHe eLuKallaH
LUaNAbIKTbIPMaHBbI3.

- Erep 6ap6ektogiH 6eTi bicChbl 60/1Ca eLLKaLLaH 6apbeKtogi CyMeH 6ypikneHis.

- KonbiHbl3Obl KOpFaMam eLLKallaH bICTbIK TETIK 6es1LleKTepai yCTaMaHbI3.

bap6eKtiHi3giH KbI3MeT eTy MepsiMiH Y3apTy YLUIH »KaHe OHbl XaKCbl Kymnae ycTay YLUiH, erep ci3
OHbl Y3aK yaKblT Janafa KangblpcaHbl3, COHbIH iLLiHAE KbIC annapbiHOa KangblpcaHel3, 6i3 MiHOETTI
TYpAe OHbIH 6eTiH Xabyabl yCbiHaMbI3. Te3iMAi ThiCTapabl XoHe 6apbeKiore apHanfaH e3re Kepek —
XapakTapabl 63iHi34iH XKeprinikTi gunepiHisgeH anyfa 6onagbl.

Bbap6eKoiHi3 KopFanTbIH ThICMEH »KabblfiFaHHbLIH 63iHAE, OHbl 69pi 6ip YHEMI TeKCepin Kapan oTbIpy Kepek,
ce6ebi oHAa binfan MeH KOHAeHcaT naraa 60biMn, OHbIH 3aKbIMAanybiHa anbin Kenyi MyMKiH. bapbektogi
YKOHe OHbIH, KOPFfaHbIC ThICbIHbIH, iLLKI 66NiriH KenTipy Kepek 60/1ybl MyMKiH. bap6ektogiH 6enikTepiHge
MaWn KangblKTapbl Kerepyi MyMKiH. OHbl 8Te bICTbIK CabblHAbl CYMEH XYY Kepek.

TafaM eHiMaepiMeH 6annaHbICKa TYCMENTIH Ke3 KeNreH aHblKTanfaH TOT 6aCKaH TeTiK 6enLlekTepai
TOTTbl XOKFfa apHanfaH aMasiMeH eHOeYy Kepek »KoHe 6apbektore apHanfaH TepMOTe3iMAi apHambl
60s)yMeH 60811y Kepek.

Ac nicipy 6eTTepi

- bap6eKto cybin 60nFaHHaH KeniH OHbl bICTbIK CabblHAbI CYMEH XYbiN LUblfbiHbI3. TaMak kangblKTapbiH
anbin TacTay YLUIH biObIC - asiK XKyyFa apHanfaH amangapabl nanganaHbiHbl3. KakafblLL YHTaKTbl HEMece
bICKbILLUTapAbl NanpganaHbaHbl3, ce6ebi onap ci3giH 6apbeKtiHi3aiH »KabblHObICbIHA KAWTbIMCbI3AbIK
3aKbIM KENTipyi MYMKIiH. XKaKcblnan Xybin, KenTipiHi3. bi3 Topnapabl XoHe TaKTanLwanapasl canMafbiHa
6aMNaHbICTbI bIAbIC - afKThl XKyaTblH MaLLMHanapaa *yyfa KkeHec 6epMenMis.

- My3 TeKLLenepiH abCconioT namnganaHbay KepekTiriH eCKe canambl3, 0nap Xblly COKKbICbIHA »KaHe
TaKTayLLla aManiHiH LWbITbIHAYbIHA anbin Kenyi MyMKiH.

- Erep Tamak eHiMAepiMeH »aHacaTbIH nicipy 6eTiHAe TOT nanga 6onca, 6yn 6eTTi aybICTbIPY KEPek.

’KaHapfbira KbI3MeT KepceTy

- CisgiH »aHapfblHbI3 XanblHHbIH MakCcMMangbl KyaTblHa KeNTipinreH. 8geTTe )aHapfblHbl KOCKaH4a
Ci3 KeKLUIN aneyeTTi capbl XuWekTepi 6ap »anbliH Kepecis. Erep »anblH capbl peHre ue 6onca, 6yn
XaHapfblHbIH CaHblnaynapblHa HeMece TyTiKLUenepiHe KOKbIM HeMece >KaHZiKTepgiH TycyiMeH
6annaHbICTbl 60/1ybl MYMKIH. Byn 6iTenyre Hemece ras 6epiniciHiH LWeKTenyiHe, 6yn 6ackapy naHeniHix
TyTaHyblHa XoHe 6apbeKiodiH Kypaeni 3akpiMganybiHa anbin Kenyi MyMKiH. Erep ocbiHganm »afgam
OpblH anca, MyMKiHAIriHLLe 6annoHfa ra3 6epinyiH gepey »aybin Tactay Kepek.

- XaHapfblHbl YHEMI TeKcepin OTbIpy KepeK, KeMiHOE »bifbiHa 6ip peT Keneci wapTTapfa KOCbIMLLA
LLIeLLIiM KaHe Ta3anay Kepek:

- bap6ektogi caKTay XKepiHeH anfaHga.

- Erep 6ip HeMece 6ipHeLLe XKaHapfblnap xaHbaca.
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- Erep »aHapfblHbIH »KasnblHbl 6T capbl 60ca.

- backapy naHeni apTblHAa ra3 TyTaHfaHga.

- KaHapfbiHbl TOMbIK Ta3anay YLUiH OHbl 6apbeKtogaH LUeLLin anbiHbi3. XXaHapfbl 6€TiHEH TOTTbI anbIn
TacTay YLUIH »XeHin CbiMabl LLeTKaHbl NanganaHyfa 6onagbl. XKaHapfbiHbiH CaHblaynapbiH YIfanTbin
anman, »aHapfblHblH TYTIKLLIEeNepi MeH CcaHblnaynapblHaH KOKbICTapdbl any YLiH Ky6bipnapabl
Tasanayfa apHanfaH amangapgbl HeMece CbIMHbIH TiNiriH NanganaHbiHbI3.

- XKaHapfbl TYTIKLECIHIH, iLLKI 66NiriHiH Ta3anblfblHA K63 XeTKi3y YLUIH Ci3re KO LaMbl KaXKeT 60/ybl
MYMKiH. XaHapfbIHbIH iLLUiHEH KOKBICTbI afibil TacTay YLUiH OHbl aygapbin XanMMeHeH KaTTbl 6eTTe,
MbICaribl afaLll CbiHbIfbIHA COKKbIMTaHbI3.

- KaHapfblHbl KaMTa XKMHafaHOa TyTiKLenep LUYMeKKe Kapan TypfaHOapbliHa K83 XeTKi3iHi3.

Kbiny LWaLLbIpaTKbiLL

MKbiny LWaLLblpaTKaLLUTaH TaMak KanablKTapblH afall HEMECE XXYMcaK NacTUK KblpFbILLNEeH HEMECe XKe3
LLieTKaMeH anbin TacTaHbl3. Pakenb Hemece 60naTTaH XacanfaH LLieTKaHbl NavganaH6anbl3. CabbiHAbI
BICTbIK CYMEH KYbIHbI3 XoHe »KaKCblnan LanblHbi3.

Maitra apHanfaH TabaHgbIK

- 9p NanganaHbin 60nfaHHaH KeMiH TamMak KangblKTapblHaH »XoHe ManfaH Malfa apHanfaH TabaHAbIKThI
LleLin anbin, Tasanan OTblpblHbI3, Ka)<eT 60/1faH »Kafgamga afall HemMece NAacTUK KbIPFblLUTh
nanganaHbiHbI3.

- Ocbl HYCKaynapabl cakTaMay ManablH TYTaHyblHa anbin Kenyi MyMKiH. byn cisgin 6ap6ektiHi3giH
Kypoeni 3akeiMganyblHa anbin Kenyi MyMKiH, OCbl XKafdanfa Keningik TapatelnManabl. Kaxket 6onfaH
Xafgamga Manfa apHanfaH TabaHabIKTbl CabblHAbI CYMEH XKyyfa 6onagbl.

Bbap6eKio TYpPKbICbl

Kyweni Typae 6ap6ekto TYPKbICbIHAH apTbiK Mannapabl CabbiHAbI Cyfa 6aTbipbIIFaH XoHE »KaKcblnan
CbifblIfaH LUy6epeKneH anbin TacTaHbl3. bapbekto TYPKBICBIHbIH iLLKi XKafblHAafbl apTblK Manbl XKoHe
TaMaK KangblKkTapblH afall HeMece »KYMCaK NacTUK KbIpFblLUMEH anbin TacTayfa 6onagbl. Tasanayfa
OHan 60ny YLUIH Ci3 aflOMUHUIN XKYKanTbipblH »KaloblHbI3fa 60M1afbl, 0N ap MNanganaHfaH CaWblH
aybICTbIPbINbIN OTbipagbl. Manmabl afbi3yfa apHanfaH caHblnaygbl XKaybin TacTaMaygaH aban 60/bIHbI3.
Erep cisre oHbl TOMbIFbIMEH Ta3anay Kepek 6051ca, CabblHAb XKbl/bl CYMeH LLIY6epeKTi Hemece HennoHabl
LLeTKaHbl NavganaHblHbi3. KaXkafblLuTapabl NanganaH6anbl3. TonblK Tasanay angbiHaa Topabl XKaHe/
HeMece TaKTavLUanapabl XoHe »KaHapfbinapabl LeLlin anbiHbi3. Ma3 6epy 6aTbipManapblH HeEMece
TYTKbILUTApPbiH Cyfa 6aTblpMaHbl3. bapbekio TYPKbICbIHOA KypaMpac 6enLuekTepfi MYKUAT KanTa
OpHaTKaHHaH KeniH TyTaTy XXYMeCiH TEKCEpiHi3.

bap6ekIo KaKknarbl
bap6eKio KaknafblH KaXaKCbl3 MaTaMeH HeMece ThifbIHMEH »KaHe CabblHAbI bICTbIK CYMEH Ta3anaHbi3.
Tazanafblll bICKbILUTApObl MEH YHTaKTapAbl navpganaH6aHbi3, ce6ebi onap ci3giH 6ap6eKioini3gin
XabblHObICbIHA KANTLIMCbI3AbIK 3aKblM KENTipyi MyMKiH. TOT 6acnay yLUiH Ta3anan 60nfaHHaH KemniH
MYKUWAT KENTIPiHi3.

Cebet

- XKbInbl CabblHObI CYMEH CynaHfaH LUy6epeKneH CYpTiHi3, cogaH COH KenTipiHi3.

- ToT 6acnanTbiH 60MaTTaH »XacanfaH Ke3 KenreH 6yMbIMHbIH KYTiMi ceKkingi ci3giH 6yMbIMbIHbI3ObIH
y3aK Mep3iM KbI3MeT eTyiHe Keningik 6epy YLUiH, COHbIH iLWiHAe TOT 6acnanTbiH 601aTTbiH CbIPTKbI
TYpiHe 6i3 TOT 6acnanTbiH 60NaTTaH XKacanfaH 6apbeKodiH TETIK 6enLLeKTepiH Xyneni Typae 6ipiHLi
peT KonpaHfaHHaH 6acTan KopfamTblH MaMeH Maumnan Typyfa KeHec 6epeMis. ApacbiHaga Ci3 TOT
6acnanTblH 60NaTTbl Ta3anayfa apHanfaH aMangapMeH 6eTiH 6YPKiM, OHbl XXyMcaK MaTaMeH CYpTin,
KeMiH »XbINTblpaTa anacbi3. byn ci3giH TOT 6acnanTbiH 60M1aTTaH »KacanfaH 6eTTepiH XKyKa KOpFaHbIC
KabaTbIMEH KaMTaMachbI3 eTeq,.
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bekiTeTiH TeTik 6enLueKTep

bi3 cisre 6apnblk 6ypaHOanap MeH 6ypaHgamManapgbl XaHe T.6. YHEMI TeKCepin OTblpyfa XaHe onapasbl
KanTa 6ypan oTbipyfa KeHec 6epeMis. bypaHganap TapTbin 6ypanfaHbiHa KO3 XeTKi3y YLUIH XblnblHa 6ip

PeT TeKCEePIn OTbIPbIHbI3.

(5. AKAYNIAPObI KO0

MOCENE/LLUELUIMI

»KaHapfbinap TyTaHy »Kyueci apKbisibl XKaH6anabl.

- [a3 6annoHb1 60c(80% apTbikemec)

- PeTTeriLu akaymb
- XaHapsbinap 6iTenre

+[a3 LLNAHTIC HEMECe LLIYMEKTEPI BITENreH

- IneKTpog kabeni 60c HeMeCe INEKTPOLTaH aXbIpaTbinFaH
- INeKTPOF HEMeECe Kabenb 3aKbIMparFaH

- KipiKTipinreH TyTaTKbILL aKaynbl

- INeKTPOLTAp apanbIFbl AYPbIC EMEC

»KaHapfbl ras TyTaTKbILL apKbl/ibl 2)KaH6anbl

- [a3 6annoHb1 60c(80% apTbixeMec)

- PeTTeriLu akaymb

- KaHaprbinap 6iTenreH

-[a3 LUNAHriCl HEMECE LLIYMeKTepi BiTenreH

~> TonbIK 6annoHMeH aybICTbIPbIHbI3

~> PETTeriLLTI TEKCEPIHi3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3

- KaHaprbinapab| Tasanaxbi3

—> [a3 LLNAHTICIH HEMECE LLIYMEKTep[ TasanaHpI3

- Kabenbpi kaita Xanfaxpl3

—> INeKTPOf NeH Kaberbfyl aybICTbIPbIHbI3

= AybICTbIPbIHbI3

> INEKTPO[ KaHapFbIMEH 3NEKTPOATbIH COHbl  XaHe
KaHapfblarbl  CaHbIMaydbl{ — apanbifbl  3-4 MM
fonarbiHban comkec kenyi  kepex. Kawer 6onca,
NEKTPOATbI KaiTa TypanaHbs3.

~> TorbIK 6aNMOHMEH aybICTbIPbIHbI3

~> PETTeriLLTI TEKCEPIHi3 HEMECE aybICTbIPbIHbI3
- KaHaprbinappbl Tasanaxpls

—> [23 LLNAHTICIH HEMECE LLIYMEKTEPi Ta3anaHbl3

Kiwiripim »anbiH HeMece »apkbin (XKaHapfbl TYTiriHOe >anbiH, bICKbIPbIK HeMece

6aMKanaTbiH bi3blH)
+[a3 6annoHbI ThIM KiLLli

- KaHapfbinap 6itenre

+[a3 LLNAHTIC HEMECe LLIYMEKTEPI BITENreH

-XKen

a3 KflanaHbIHbIH TYTKACbIH 6YPY KUbIH
- KipiKTipinreH TyTary Xyieci TypbIn Kangbl

- [a3 KnanaHb TYpbIn Kanfp!
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> YNKeHipex 6annoHp! naiganaHblHbI3

- KaHapfbInapab! TasanaxbI3

—> [a3 LINAHTICIH HEMECE LLIYMEKTep[i TasanaHpI3
—> bap6ektoni en asbIpak Xepae nanaanaHblHbI3

~> [a3 KnanaHbIH aybICTbIPbIHbI3
—>[a3  KnanaHblH  aybICTbIDY  YLIH  CaTyLLbIHbI3FA
XabaprnacbIHbI3.
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(6. KbIC ME3TUTIHOE KYTY )

Cakray

- KaKnafblH »Kayblin, cakTayfa Kosp angblHaa 6ap6eKiofiH CyblfaHblHA KO3 XETKI3iHi3.

- TONbIK CbIPTKbI K9HE iLLIKi Ta3anayaaH KeiH (Topnap, »kaHapfbinap, nnaHya, TabaHablK, >XUbIHTbIKTaF bl
bIObIC) Ci3 6ap6eKIOf biSFasbl XK0K CarnKblH XKoHE KYPFaK XKepae cakTal anachis.

- ¥3aK yaKblT CakTafaHHaH KeniH 6ap6eKtodi nanganaHap angbiHAa opHaTy 60MbIHLLA HYCKaybIKTapabl
KONnOaHbIHbI3.

- bapbeKoiHi3aiH Kbi3MeT eTy Mep3iMiH Y3apTy YLUIH »X8He OHbl XaKCbl KyMae ycTay YLUiH, erep ci3
OHbI Y3aK yaKbIT Aanaga KangblpcaHbl3, COHbIH iLLiHAE KbIC annapbiHOga KangbipcaHbl3, 6i3 MiHOETTI
TYPAe OHbIH 6eTiH xabyabl yCbiHaMbI3. Te3iMAi ThiCTapabl XoHe 6apbeKiore apHanfaH e3re Kepek —
XapakTapabl e3iHi34iH XKeprinikTi gunepiHisgeH anyfa 6onagsbl.

bap6eKoiHi3 KopFanTbiH ThICMEH XabblnfaHHbIH 83iHA4e, OHbl 63pi 6ip YHEMI TeKcepin Kapan oTbIpy Kepek,
cebebi oHAa binfFan MeH KoOHAeHcaT namaa 60mbiMn, OHbIH 3aKbiMAanyblHa anbin Kenyi MyMKiH. bap6ektogi
YK9HE OHbIH KOPFfaHbIC ThICbIHbIH iLLKI 66niriH KenTipy Kepek 60/ybl MyMKiH. bap6ekiogiH 6eniktepiHae
MaWl KangblKTapbl Kerepyi MyMKiH. OHbl 6T€ bICTbIK CabblHObl CYMEH XYY Kepek.

a3 6ap6eKioi yLUiH

- XaHapfblnapablH caHblnaynapbiHa XKaHAIKTePAIH XKaHe 83re KOKbICTapablH TYCYiHIH angblH any yLiH
XaHapfblinapgbl aNtOMUHUM XKYKANTbIPbIMEH »KabblHbI3.

- Erep 6ap6ekto 6eriMeqe cakTanca, ra3 6annoHbliH aXblpaTbiM, CbIPTTa Kanablpy Kepek. Ma3 6anioHbIH
apKalLaH Kypfak Tasa ayaga, Xbllly MeH TyTaHy Ke3[epiHeH anbiC, XaKCbl »KenpeTineTiH 6enMene
CaKTafaH »6H.

- bananapfa 6yn 6annoHMeEH oMHayfa pyKcaTt 6epMeHis.

- [a3 6annNoHbIH TiIKeNewn KyH caynenepiHib TyCy acepiHe LangblKTbipMaHbI3.

(7. BI30IH KOPLUAFAH OPTAHbI CbIN/IAHbI3 )

- TabUFaTTbl KOPFAaNTbIHBIHbI3 YLUIH anfbiCbiMbI3Abl 6iNgipeMi3, Ta3a eTKi3reH 6ip KYH HyKcaH KenTipmey
HeMece KopLLafaH OpTaHbl lacTamay Kepek.

- KbI3MeT eTy Mep3iMi asKTanfaHHaH KeWiH 63 6yMbIMblHbI3Abl KanTa eHaey YLUiH - KangblKTapabl
nangara acblpy opTanblfblHa anapbin TacTaydbl YMTbiNaHbI3.

- Erep cisgiH 6apbektofe Ko3fanTKblLL 6051Ca HEMeCe aya ypreriw 601ca OHbl TaKTbiPMaHbI3 XaHe ofaH
TWICTi 3aTTapabl 6pTeMEHi3. OCbl 6YMbIM TUMIH XKMHAY XKoHe KanTa eHAipy 60MbIHLLA KOgaHbiNaTbiH
epexenepai cakTaHblI3.

dneKTpoTexHUKanblK 6yMbiMaapabl TYPMbLICTbIK KangblKkTapMeH 6ipre
nampgafa acblpyfa 6onMamgbl. OnapObl KeprinikTi 3aHgapfa camkec
3KOMOrmaANbIK Kayincia namgafa acbipy YLUIH »KeprinikTi »XnHay 6ekeTiHe
TancblpfaH »eH. Mangaraacblpy 60MblHLLIA KEHEC any YLUiIH XKeprinikTiounik
opraHgapbliHa HeMece 63iHi3aiH gunepiHi3re XKyriHiHi3. Kantama matepuan
eKiHWIi peTTi KanTa eHgeyre »apaMgbl. KanTaMaHbl 3KONOrmMAnbIK Tasa
B | rocinmen nanpara ackipbiHbI3 XKaHeE eKiHLLI peTTi KailTa eHaeyre xapamabl
MaTepuangapgbl XKMHay Kbi3MeTiHe 6epiHi3.

('8. TACLIMANAY XK9HE CAKTAY LLAPTTAPb! )

byMbiMaap MexaHMKanblK 3aKkbiMOaHygaH XaHe aTMochepanblK »KayblH-LUALLbIHHbIH TIKeNen acepiHeH
KOpfanfaH »afganga Kes KenreH Kenik TypiMeH CTaHO4apTThbl Kenik KOHTeMHepepiHge TacbiMangayfa
XaTtagbl. OHiMaepai -50 °C-taH +40 °C-Ka gewniHri TemnepaTtypaga canbiCTblpMansl binfangbinbliKTa
98%-Fa feniH (+25 °C TemMnepaTypafa) TacbiManaayfa 6onagbl. Tuey, TacbiManfay »aHe TyCipy KesiHae
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MexaHWKanblK 3aKbiMOaHyOaH KopfaygblH 6apnblk LapanapblH, COHOan-aKk TMey-Tycipy »yMmbicTapbl
Ke3iHge aabblifa KoMbIaTbliH TananTapabl CakTay KaXKer.

bymbiMgap 3aybITThIK KanTamaga +5 °C-TaH +40 °C-Ka geniHri TemnepaTtypaga »KaHe carnbiCTbipMarbi
binFanabinbifbl 80%-0aH acnanTeiH (+25 °C TeMnepaTypaa) XbiMbIThiNaTbiH Y-XKanapaa cakranybl
Tvic. Xafgannap MyHaun eHiMepi MeH arpeccuBTI OpTaHbIH aCepiH 60n4bipMaybl KepeK, an XblblTy
KYPbIFblIapbl MEH Xbly Ke3aepiHe OeniHri KaLUbIKTblK KeMiHAe 6ip MeTp 6071y bl KEpek.

(9. KEMINQIK )

Keningik waprrapsbl

byn Keningik kKantaMaga KepceTinreH Mep3siMre caTbin any KyHiHeH 6acTtanagsbl.

byn Keningik TeK »Keke ynae nNavganaHyfa KaTbiCTbl )KoHe KOMMepUMUANbIK He KofaMablK
opTaga KongaHbinatbiH 6ap6ekionepiHe HeMece 6ipHeLle TypfbiH yinre (MempamxaHanap,
KOHaK ynnep, aemMarnbic opTanbiKTapbl XKaHe »asnfa 6epineTiH y-xannap) KonaaHbinmanasi.
byn Keningik matepuan MeH eHaeyaeri 6apnblK akaynapgbl, XKeTiCrenTiH 6enLekTep MeH
Kypampgac 6eniktepai »KoHe KanbiNTbl NanganaHygaH TybiHOanWTbiH 3aKbiMOapabl KaMTUAbI.
benLuekTepai >KeHaey HemMece aybICTbIpy 6acTanKpl Keningik Mep3iMiH y3aptnangbl.
ELukaHOam »Kafganaa Kes KefreH eTeMakbl OHIMIH epikTi Keningeme 60MbIHLLA caTbIn anfaH
6afragaH acbin KeTneyi Kepek.

Cis eHiMOi KaTe He Tepic namganaHygaH HeMece KOMMAHMACbIHbIH ManganaHyLubl
HyYCKaynblfblHa TipKenreH Hyckaynapgbl opbiHOaMaygaH 6onfaH e3iHi3 6eH MYnKiHisre
»KoHe/HeMece 6acKarapfa »KaHe onapablH MYJKiHE KenreH Ke3 KesireH 3anar, 3akbiM HeMece
»KapaKaTKa KaTbICTbl ToyeKen MeH »ayankepLuinikTi Kabblngancbs.

Keninpikke kipmengi

Keningikte eHiMai gypbic nampganaH6bay cangapblHaH TyblHOafaH Macenenep MeH OKpbIC
OKUfanap KaMTbinMamgbl. OHIM Keningiri eHiM KyHbIMEH LuekTenedi. Atan amTKaHAa,
TeMeHOeri Xafgannap Keningikre KaMmTolAMangbi:

- KanblH HeMece KaTTbl Kbi3y acepiHe YLUbIpanTbiH 6erLeKTepaiH KanbinTbl TO3Ybl (TOTTaHYy,
aedopmMaLma, TYCiHIH eHin KeTyi). benrini 6ip yakbiTTaH KeliH 6enLueKTep aybiCTbIPbIfbIM
Typagbl.

- [lypbiC >KeHOeMey HeMece caKTamay, »XMHamay HeMece e3repictephi OypbiC eHrizbey
cangapbliHaH nanga 6onfaH 3aKkpiMgap.

- OHIMOI MaKcaTbliHa Kanlibl nanganaHydaH TyblHOafaH 3akbiMaap (Kaciéu makcatTa,
KanablKTapabl »Kafy YLUiIH nanganaxy...).

- TeHi3 ayachbl XkeHe/HeMece 6accenHaep, TEPMUSAMbIK HEMECE CcMna Xaybl3gapbl CUSKTbI XS10p
Ke3i 60/biN TabblNaTblH anMaKTap4a NangananygbiH cangapsl.

- bypLuak, gayblis, »ep CinKiHici, LyHaMn HeMece acKblH KepHey, TOpHago HeMece TeHisgeri
[aybln CUAKTbI TabUFM anaTTap cangapbiHaH nanga 6onaTtbiH 3aKkbiMaap.

OHiMre KaTbiCTbl KaHOan ga 6ip akaynblK namga 6onca, gyKeHiHisgeri 6akLia 6eniMiHiH
MeHeO»KepiHe xabapnacbiHbl3.
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BCTYN

i

[aKyeMO, LLI0 06panu Lewr npogykKT. MNig vyac po3pobKu 1 BUPO6HULTBA HALLIOI NPOoAYKUii M1 OOKNagaeEMO
BCiX 3yCWIb, LLI06 3a6€e3MeunTM BigMiHHY AKICTb, IKa BigMoBigae noTpe6aM KOpUCTYBauiB.

BAXK/TNBO! LLLOB TAPAHTYBATHU, LLUO L|EF1 BUPIb NMOBHICTHO 3AO0BOJIbHUTbL BAC Mig 4AC
YCTAHOBJTEHHA, BUKOPUCTAHHSA TA OBCJ/TYTOBYBAHHA, PEKOMEHOYETbLCA YBAXKHO NMPOYUTATU
LIEFI NOCIBHUK NEPEQ MNMOYATKOM BUKOPUCTAHHA MPOOYKTY. 3BEPHITb YBATY HA OCHOBHI
3ACTEPEXXEHHSA 3 TEXHIKW BE3MNEKWU, HABEAEHI B LIbOMY MOCIBHUKY. 3BEPEXITb noro ans
NOAANbLLUOIO BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXJIMBA IHOOPMAL|IS )

2
BAXC/IMBO! 3EPEXITb iR NOJANBLLIOTO
BUKOPUCTAHHA: YBAXHO NPOUUTAMTE.

- YBATA! He BKopuCTOBYMTEB - YBATA! He 3anuvLuanTe rpusnb-
3aKPUTUX NPUMILLIEHHSAX! 6ap6eKto B JOCTYNHUX 018 AiTen i
[OMaLLHIX TBapUH MicUsX.

J

-YBATA! Llei rpunb-6ap6exio - He HanMBalTe XonogHy Bofdy Ha
OYy>e CUMNbHO HarpiBa€ThCS. MeTanesy YaLly, LL06 YHUKHY T
He nepecyBaiftTe 1oro nig yac MOLLIKOAKEHb Yepe3 TepMiYHNI
BMKOPUCTAHHS. yaap.

- YBaXKHO NpoYMTanTe L0 IHCTPYKLitO Nepeq yCTaHOBMEHHAM | MOYaTKOM BUKOPUCTAHHSA LibOro rpuns-
6ap6ekKto.

- Llen BMpi6 NnpM3HaYeHo AN 4OMALLHbOr0 BUKOPUCTAHHS Ha By ML

- MepLu HIXX po3nannTu rpunb-6ap6ekKto, 3HIMITb NIACTUKOBY YMAKOBKY 3 YCiX MOro YaCTUH.

- Micns BigKpnBaHHA yNakoBKN PEKOMEHOYETLCS NEPEBIPUTM HABHICTb YCiX KOMMOHEHTIB, HEOOXigHMX
N8 MOHTaXy BMPOOBY, Ta 03HAMOMUTUCA 3 IHCTPYKLIEH. Y pa3i BUSABNEHHSA NOLLKOMAXKEHb abo gedeKTiB
BMPOO6Y He BUKOPUCTOBYITE MOr0 1 3BEPHITLCS 00 HANMOMXKYOr0 MarasmHy.

- [IpM3HaYeHO BUKITHOYHO A1 BUKOPUCTaHHSA Ha ByNuLi. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU Liew npunag, y
NPUMILLIEHHI.
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- HegoTpuMaHHS iIHCTPYKLiN, HaBeOEeHNX Y LibOMY MOCIBHMKY, MOXKe MPU3BECTU A0 CEPNO3HMX TPaBM abo
MOLLIKOLKEHb.
- Mepen BUKOPUCTaHHSAM BMOEPITL 6€3MNeYHe MicLle.

- Mepepn po3nantoBaHHAM BiOKpUITE KOBMAK rpunsa-6apbekxto.

* N8 BUKOPUCTAHHA LibOro rpuns-6ap6beko HeOOXigHNM MiHIManbHWUIM Harnsg i MiHiManbHI 3axoau 3
6e3neKku.

- He 3anvLwanTe po3naneHnm rpunb-6ap6ekxto 6e3 Harnsagy.

- He nepecyBanTe npunag nig yac BUKOPUCTaHHS.

- BuKopucToBynTE rpunnb-6apbeKto TiNbKM Ha NNacKin i CTIMKIN NOBEPXHI.

- Byab-4Ki 3MiHM KOHCTPYKLUiT rpunsa-6ap6ekto MoXyTb 6yTu Heb6e3neYHMMK, TOMYy BOHW 3a60POHEHI 1
NPU3BOAATL 40 aHYMHOBaHHS rapaHTii.

- 3a60pPOHEHO 3MiHIOBATW KOHCTPYKLiHO Npunagy.

- Mpnnb-6ap6ekio HeobXigHO PO3MiLLyBaTKU Ha BiACTaHi 6inbLl HDK OQHOro MeTpa Big 6yab-fKuX
MOTEHLiMHO BUOYXOHEOE3MEUYHUX NErKO3aNMUCTUX PEYOBUH i 6y Ab-AKMX NTErKO3aUMNCTUNX 06’ EKTIB.

- PeTenbHO BMGEPITL MicLie, oe 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA Mpunb-6ap6eKto. Take MicLe NOBMHHO 6y TN Ha
BIOKPWUTIN OiNsHUI, 3aXULLIEHIN Bid BITPY, Nogani Bif AepeB Ta IHLLMX OXepen BOrH.

- Mig yac nepLUoro BUKOPUCTaHHS, PO3irpinTe rpunb-6apbekio Ta TpUManTe nNanmMeo PO3nevYeHnM oo
YEPBOHOI0 Xapy NPOTAroMm LoHanMeHLLe 30 XBUAWH. Lie o03BONUTb BUOANUTM 3a5ULLIKM MacTUNbHUX
MaTepianis nicns BMpo6HMUTBA. Mg Yac Lboro npouecy cTabiniayetbca papba v 3’9BUTLCA 3anax, SKUN
3HWKHE 3rooM nig Yac BUKOPUCTAHHS.

- Pyyka KOBMaKa MOXe CWSIbHO HarpiBaTUcs. TpuManTecs TiNbKM 3a LEHTParnibHy YacTUHY PYUKW.
PekoMeHOYy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU XKapOCTIiNKi pyKaBuLi.

- [lesKi yacTUHM rpuna-6ap6eKto CUbHO HarpiBalTbCA. byabTe 06epexHi B NPUCYTHOCTI 4iTen, ntogemn
MOXWIIOro BiKY 1 TBapUH.

- Nig yac poboTH rpunsa-6ap6eKro 4esKi Moro NoBEepXHi 4OCAralOTb Ha43BNYAMHO BUCOKOI TEMMepaTypu.
ByabTe 0c06511MBO 06epeXHi Nnifg vac nepecyBaHHA rpuna-6ap6exto, Npuainaym ocobnmey yeary giTaMm i
noaaM NoXmnoro Biky; 6yabTe 06epexHi, LLj06 He 06NeKTuUcA.

- Mam’aTanTe Npo rapsavy napy, sKka MoXke BUXOAUTW Nig Yac BiAKPMBaHHSA KOBMakKa.

- LLIo6 YHMKHYTM cranaxis nonym’s, OYMCTbTE YalLlly, BUGANMBLLN 3anULLIKM XKUPY M MapuHagy nepeq
CMaKeHHSM.

- He BUKOpPUCTOBYMTE rpunb-6apbeKto Ha BigCTaHi MeHLLIE HiXK 00MH MeTp Bif 6yAb-AK0i erko3aMmncToi
KOHCTPYKLii a60 NOBEPXHI. He BUKOPMCTOBYMTE Nif, Erko3anMnCTUMM MOBEPXHSAMM.

- Iig Yac BMKOPUCTaHHS, 0CO6/IMBO Mig Yac CUMbHOI CrEKM abo B Qy>Ke CyXy norogy, CTaBTe 6ins rpuns-
6ap6eKto Bigpo 3 BOOOH abo NiCKOM.

- BUKOPUCTOBYWTE CrieLianbHU Nocy A8 6ap6exto 3 4OBrMMM TEPMOCTIMKUMU pyukamu. (MiHiManbHWi
i MaKcMManbHU pO3Mipu NMocy Ay, 403BOSMEHNI A1 BUKOPUCTaHHSA, — @10 cM i 024 cMm.)

- He BMKOpMCTOBYMTE Cpei Nopyu i3 rpunemM-6ap6exto.

- Mig yac BUKOPUCTaHHA Lier npunag HeobxigHo po3MiLLyBaTu nogani Big nerko3amMmncTux Matepianis.
- 3 6yab-AKMMW 3aNMTaHHAMM LLIOLO L€l IHCTPYKLiT 3BEpTanTECA 40 MiCLIeBOro NpogaBLs.

- LLlo6 3ano6irTi nosiBi ipXXi Ha NMOBEPXHSAX i3 HEPXKABIKOUOI CTani, 3aXUCTITb iX Bif KOHTAKTYy 3 X/I0POM,
cinnto abo 3anisoM.

- He pekoMeHOY€ETLCA BUKOPUCTOBYBATM rpunb-6ap6ekto Mob6n3y Mops, 6acenHy abo 3anisHNUYHOI Konii.
- He BUKopucTOBYMTE rpunb-6apbeKto B Qy>Ke BITPSAHY Norogy.

- 3a60pOHEHO HaKpMBATU rpUb-6ap6eKto, MOKW BiH NOBHICTHO HE OXOMOHE.

- YNCTUTU Fpunb-6apbeKto MOXKHa TiNbKKM NiCAs NOBHOMO OXON0OXEHHS Npuiagy.

- Llen BMpi6 He € irpaLuKor. CRigKynTe 3a TUM, LL06 OiTW He rpanmncs 3 HAM.

- Y pasi npogay a6o nepegayi npunagy TpeTiM ocobaM 060B’A3K0BO BigganTe BignoBigHy iHCTPYKLit0
3 eKcnnyaTauii.

- 36epiranTe L IHCTPYKLi0 418 NoganbLUOro BUKOPUCTaHHS.
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(2. TA30BE YCTATKYBAHHS )

- [ONyCKaeTbCA BMKOPUCTAHHS TiNbKM 3pigXeHOro mnanvMBHOMO rasy B 6anoHax. HeobxigHo
BMKOPWUCTOBYBATW BIAMNOBIAHUI perynaTop nponaHy, 6yTaHy abo 3MiLLlaHoro rasy.

- Len rpunb-6ap6ekio OCHALLiEHO CWUCTEMOK po3nantoBaHHA. [ns po3nantoBaHHA He MOXHa
BMKOPMCTOBYBATM 6EH3NH, KEPOCWH, [lepeBHE BYriNnsa abo pigke nanmeo.

- Fa30Bi 6a/10HN 3a60POHEHO PO3MiLLlyBaTK 6e3nocepeqHbLO Nig rpuneM-6apbekxto.

- 3a60pOHEHO BCTAHOBOBATU rpUnb-6apbeKkto Ta 36epiratv rasosi 6anoHM HWMXKYE PiBHA 3eMni. a3
BaXKUMM 3a NOBITPA: AKLLO CTaHEeTbCSA BUTIK, rady BiH HaKOMMYyBaTUMETBLCA B HUXKHIN Touli 1 y pasi
KOHTAKTY 3 NONyM’siM ab0 iCKpOK MO>Ke NMPM3BECTW [0 BUBYXY.

- Ma30Bi 6aN0HN He MOXXHa 36epiraTn abo ekcnsyaTyBaTV B FOPU3OHTaNIbHOMY MOSIOXKEHHI. by ab-sKui
BUTIK NpeaCcTaB/s€ CePMO3HY MO0 Ta MOXKe NPMU3BECTM [0 NOTPansHHA PigKoro rasy B ra3oBy Tpyoy.
- 3a60pOHeHO 36epiraT ra3oBi 6an10HM B MPUMILLIEHHI.

- [licng BUKOPUCTaHHSA NepeKpUnTe BEHTUNb EMHOCTI 3 Fra3oM.

-MNepen BUKOPUCTaHHAM rpuns-6ap6eKto NPoBeAiTb NEPEBIPKY HA FrEPMETUMYHICTb. Lie eauHMI HaginHUI
CMoci6 BUSBUTM BUTIK rasy B MicUsX 3’€qHaHHA ab0 NigKMHOUYEHHS MiCS MOHTaXY.

- MpoBoAbLTE NEPEBiPKY Ha FrepPMETUYHICTb Pa3 Ha PiK i LLiopas Micnis 3aMiHM ra3oBoro 6asoHa v LWnaHra.

MepeBipka Ha repMeTUYHICTb

Taky nepeBipKy cnig BMKOHYBaTM B [06pe MPOBITPIOBAHOMY MicLi. BUKOHYMTe TaKy NepeBipKy Ha
repMETMYHICTb Pa3 Ha PiK | KOXKHOMOo pa3y MNicns 3aMiHM ra3oBoro 6asoHa abo LUaHra.

ETan 1. nepekoHamTecs B TOMY, LLIO BCi NepeMumKaui nepebyBatoTb y BUMKHEHOMY MOMOMEHHI.

ETan 2: BigKpuInTE ra3oBUn BEHTWUIb Ha 6an0Hi a60 perynaTopi.

ETan 3: nepeBipTe HasBHICTb BMTOKIB, 3MOUMBLLM BCi MicUS 3’€QHaHHA ra30BOi CUCTEMM, BK/HOYHO 3
MicusaMK NigKNIOYEHHA KnanaHa rasoBoro 6anoHa, ra3onpoBigHoi TPY6KU 1 perynaTopa, po3u4nMHoOM Bogu
(50 %) i Mmmna (50 %). 4nA nepeBipKun HaABHOCTI BUTOKiB 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM BiAKPUTE MOMyM’sl.
ETan 4: 6ynb6aLlKu, LLIO YTBOPHOKOTLCA B MICLAX 3’€QHAHHS, YKa3yOTb Ha BUTIK.

MepekpunTe nogavy rasy. 3aTArHiTb yci Micus 3’egHaHHA. MOBTOPITb NepeBipKy: AKLLO 6ynbbaLlku
YTBOPIOKOTHCA 3HOBY, HE BMKOPUCTOBYMTE rpunb-6apbekio Ta 3BEPHITbCA A0 MICLEBOro npogaBsus
no goromMory. PeTenbHO NPOTPITh MUIBHUM PO3YMHOM YCi MicUuA 3’€OHAHHS Ta MiOKMHOUYEHHS nicns
NPOBeAEeHHS NePeBipKM Ha FepPMETUYHICTb.

3anob6ixHi 3axogu

- He nepeKkpunBanTe NOBITPO3abipHi 0TBOPW Ha KopMyci rpunsa-6ap6exto.
- LLlo6 3aMiHMTK 6anoH, CrioyaTKy nepekoHamTecs, L0 BiH 3aKpUTWUW i L0 N06NM3y HeMae gxxepen
3aMaHHA (CMrapeTw, BigKpWTe Nomym’a, icKpu ToLL(O).

MigknioueHHs rasonposigHOi Tpy6KKU [0 rpuna-6ap6exio

- Mig’egHanTe ra3onpoBigHy TPY6KY 40 TOYKM BMYCKY rasy, LLI0 po3TaLlOBaHa Ha fliBoMy 6oui rpuns-
6ap6ekto. He 3aTarymTe 3aHaATO CUIbHO. He BUKOPUCTOBYMTE afre3nBHy CTPIUKy abo piguHy B MicLi
3’€HaHHA.

- 3aTAMHITb YPYUHY.

KpinneHHs perynsaTopa

- MNMepekoHamTecs, L0 BCI nepeMukadi ynpasniHHA rpunsa-6ap6ekio nepebyBaloTb Y BUMKHEHOMY
NON0XeHHi. MigKNoYiTh perynaTop 4o ra3oBoro 6anoHa BignoBigHo 40 iIHCTPYKUiN, HagaHWX NPo4aBLEM
perynaTopa v ra3oBoro 6anoHa.
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IHpopMaLis Lofo ra3y 1 perynaropa

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Llen rpunb-6ap6ekio MOXHa 3anpaBnAaTM 3pigXeHMM npornaHoM abo 6yTaHOM y 6anoHi. banoHu 3
npornaHoOM MOX@Ha BMKOPMUCTOBYBATWM MPOTArOM YCbOro POKY, HaBiTb Y3UMKY Mig vac xonogis. Ons
3aMiHuM 6arioHiB MOXe 3Hago6MUTMCA rakoBuMi KMou (He BXOOMTb [0 KOMMMeKTY). banoHu 3 6yTaHOM
3abe3neuyroTb A4OCTaTHIN 3anac rasy BNITKY, ane B pasi 3HMKEHHSA TeMnepaTypu rasy Hmxkye +10 °C
po6oTa rpunsa-6apbekro MoXke noripumnTncs. NepekoHanTecs B TOMY, LLIO Y BaC € BigNOBIGHUI ra30BUi
6arnoH i perynaTtop ansa rpuns-6apoexto.

- Tpy6Ka NoBMHHa BiflbHO 3BMCaTK 6€3 NepeKpyyYeHb i 3rMHaHb, LLI06 rapaHTyBaTW BiflbHWUM NOTIK rasy.
Mepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXOM NepeBipanTe TPYOKY Ha HasiBHICTb TPILLMH, NOpPi3iB a60 HagMipHOro
3HOLLIYBaHHS.

-Kpim MicList 3’€QHaHHS, »)K04Ha YaCTMHA TPYOKM He MOBMHHA TOPKATUCA rapsiumx YaCTUH rpuns-6apbekxto.
Y pasi NoLKOAXeHHA TPYOKM 3aMiHITb ii aHaNorivuHot, L0 cnevlianbHO NpU3HaveHa 4ns BUKOPUCTaHHS
3i 3pigXeHM NanMBHMM ra3oM i BignoBigae HaLioHaNbHUM CTaHOapTaM KpaiHM BUKOPUCTaHHS.

- BUKopucTOBYMTE TPYOKY, LLI0 BignoBigae ctaHAapTy IS03821i Ma€ [OBXUHY He 6ifbLU HIX 1,5 M.

Ons onTUManbHOI Po60TM PEeKOMEHOYETbCS BMKOPUCTOBYBATM 6anoH i3 6yTaHOM Barow <7 Kr
abo6arnoH i3 NponaHoM Barok <13 Kr. BUKOpUCTOBYMTE perynsitop, L0 BigmnoBiga€ CTaHOapTy
EN16129.LL106 3ABE3MEYUTU BE3MEYHY WU EDPEKTUBHY POBOTY IPUNS-BAPBEKIO, BUKOPUC
TOBYUTEHANEXXHUMW PEFYNATOP | TA30BMX BANOH. BAKOPUCTAHHSA HEHAJEXXHOIO ABO HECH
PABHOI'O

PErYNATOPA € HEBE3MEYHUM | MPU3BOAUTL [0 AHYMIHOBAHHS FAPAHTI. MPOKOHCYNbTynTECA 3
MiCLi€BMM NPOJAaBLIEM rasy, LLj06 BU3HAUMTWN HaM6INbLL BiAMNOBIQHI ra30Bi 6an0oHWN 1 perynaTopu.
KopncTyBayeBi 3a60pOHEHO 3MiHIOBATW feTani, 0n1oM60BaHi BUPOOHNKOM ab0 MOro areHToM.

(3. PEKOMEH[IAL|i LLIOO0 BUKOPUCTAHHS TA30BMX BAPBEKH) )

FPUNb-BAPBEKIO MPUSHAYEHWUWA ONA MPUrOTYBAHHA XKI (M’AICA, PUBM, OBOYIB, TOLLIO) HA
rPUnI.

HEOBXIAHO [0TPUMYBATUCA 3ATAJIbHOBM3HAHUX TPABU/T 3AMOBITAHHA HELUACHUM
BUNAOKAM TA IHCTPYKLUIWU I3 TEXHIKM BE3MEKW, LLI0 AOOAKOTBCA.

BUKOHYWTE TINTbKWU TI Ali, AKI OMUCAHI B L|IK IHCTPYKLIT 3 EKCMNYATAL|II. BYb-IKE IHLLE
BUKOPUCTAHHSA € HEHANEXXHUM | HE[L03BO/TEHUM. BUPOBHUK HE HECE BINMOBIAANBHOCTI 3A
BYAb-AIKY LLIKOAY, LLI0 BUHUKNA B PE3Y/ILTATI LIbOTO.

FA30BMU TPUMb-BAPBEKIO Cnia YCTAHOB/TIOBATA HA BYNUUI, Y AOBPE MPOBITPHOBAHOMY
MICLI, NoaAnNI BIA NEFTKOSAUMUCTUX MATEPIANIB.

HEBE3MEYHO! ICHYE PU3UK BMHWUKHEHHA MOXEXI! LEEM rPUMNb-BAPBEKIO OYXKE CUIbHO
HATPIBAETLCS, TOMY MOro 3ABOPOHEHOMEPECYBATHM Mif YAC BUKOPUCTAHHS! CNIAKYWTE 3A
TUM, LLIOB 0 HbOTO HE MIAXOAWUMU OITH, NITHI NIOOU U TBAPUHM! HE BUKOPUCTOBYWTE LIEW
FPUNb-BAPBEKIO B 3SAKPUTUX MPUMILLIEHHAX!

147



Monepep)xeHHA

- MepLu HiXK NPOQOBXWUTK, NMEPEKOHAMNTECSH, LLI0 BU 3p0O3yMiniM BMICT po3gdiny «Banuea iHpopmauis»
LibOro NocibHMKa.

- 3rigHO 3 0CO6MIMBOCTAMM KOHCTPYKLii LibOro rpuns-6ap6ekto 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU BinbLLl
HiXK 50 % nnoLui 30HM 3anikaHHA fK CyUinbHY MAaCcTUHY. AKLWO NAacTUHM 6yayTh MOBHICTIO 3aKpWUTI,
Le npu3sede A0 HaAMIPHOrO HaAKOMWMYEHHs Tenna, L0 MOXe MOLUKOAUTU rpunb-6apbekio Ta He
MOKPMBAETLCA rapaHTIElo.

PosnaneHHs rpunsa-6ap6exio

- MNepen posnantoBaHHSAM BIOKPMATE KOBMNaK rpuns-6apbekto. He 3ananionTe rpunb-6apbekio i3
3aKPUTUM KOBMAKOM.

- MNepeKoHanTeCs B TOMY, LLIO BCi NepeMmKayi nogavi rasy B 3aKpuToMy MonoXeHHi. BigkpuinTe rasosmm
BEHTW/b Ha 6anoHi a0 Ha perynaTopi rasy.

 HaTUCHITb NepeMmKau NanbHUKa, AKUI BU 6aXaETe 3anannTu, i NOBEPHITb MOro NPOTU rOgUHHUKOBOI
CTPINKK, OOKM He BiguyeTe onip o6epTaHHI. 3auekanTe 4 CeKyHOM, NoTiM NPOAOBXKYMTE NOBEPTaTH
nepeMmKau, 4OKM He MoUyETe KnaLaHHs (ManbHUK MoBUHEH po3nanutics). MoBTopiTk Ui 4ii Kinbka pasis,
MOKW NanbHUK He PO3MannTbCS.

- 3a noTpebu po3naniTb iHLI NanbHUKK B Byab-aKOMYy rnopsagky. MNepLu HiXX po3nantoBaTi HaCcTYMHUM
NanbHWK, NepeKoHamTecs, L0 NonepeaHin npautoe HopManbHo.

- AKLL0 Nicns BUKOHAHHA 3a3Ha4Y€HMX BULLLE iV NanbHWUK HE PO3MNantoeTbCA, MOBEPHITb YCi MepeMmnKaui
Yy BUMKHEHE MON0XeHHS. [NepekpuinTe ra3oBui BEHTUMNb Ha ra30BOMY 6asioHi. 3aueKanTe MATb XBUNUH.
MoBTOPITb 3a3HaueHi BuLLe fOii. AKLLO rpunb-6ap6eKkio BCe OQHO He PO3MankeETbCA, OMB. IHCTPYKUIi 3
po3naneHHs BpyYHy, HaBeLeHi HUXue.

- Micna po3naneHHs nanbHUKM HEOOXIAHO 3anULLMTKL FOpITM Ha MaKCMManbHOMY BOrHi MPOTArOM
3—5 XBWMWH, LL06 posirpitTn rpunb-6ap6bekto. Lito npoueaypy HeobxigHO BUKOHYBaTW nepen KOXXHUM
NpUroTyBaHHsM. lig yac posirpisy KpuLLKa NOBMHHA 3anMLLATUCA BIGKPUTOLO.

- Micna 3aBepLLEHHs eTany po3irpiBy MepeBediTb YCi ManbHWKM Ha Manunin BOrOHb, LLI06 OOCATTH
HaMKpaLLoro pesynbraTty NpUroTyBaHHs.

IHCTPYKUii 3 po3nantoBaHHA BpPY4HY

- MNepen posnantoBaHHSAM BigKpMWTE KOBNaK rpuns-6apbekto. He 3ananionTe rpunb-6apbekio i3
3aKPUTUM KOBMAKOM.

- MNepeKoHanTecs B TOMY, LLIO BCi NepeMmKayi nogavi rasy B 3aKpuToMy MonoXeHHi. BigkpuinTe rasomm
BEHTW/b Ha 6anoHi a0 Ha perynaTopi rasy.

- YCTaBTe 3ananeHunn CipHUK Y KpanHiv NpaBum OTBIp 4N pO3nantoBaHHS, pO3TaLLOBaHWM Nig NaHeNo
KepyBaHHS, | NOKNagiTb MOro 6ins 0TBOPY NarnbHUKa NpaBopyy.

- HaTUCHITb | NOBEPHITb KparHiN NpaBui nepemMmnKay npoTy roAMHHUKOBOI CTPINIKM B MaKCMMarbHe
MONOXKEHHS.

-Micns Toro K NpaBMM NanbHUK PO3NanuTbCS, YBIMKHITb YCi iHLLI NanbHUKK CripaBa Hanigo.

- MepLu HiXX po3nantoBaTh HaCTYMHWM NanbHKK, NePeKOHaNTeCs, LLI0 NONepeqHin po3nanmecs.

- AKLLIO KpaMHi NpaBUI NanbHUK He PO3MantoeTLCA, 3BEPHITLCA 40 MICLIEBOr0 MPOAaBLS.

- Micnga po3naneHHs NanbHUKM MOBUHHI FOPITM Ha MaKCMManbHOMY PiBHI MPOTArom

- 3—5 XBUMMH ANd posirpisaHHA rpuna-6ap6ekto. Lio npoueaypy Heo6XigHO BUKOHYBATM Nepes KOXXHUM
NpUroTyBaHHsM. lig yac po3sirpiBy KpuLLKa abo KOBMaK NOBMHHI 3annLLATACA BIGKPUTUMM.

- MNicns 3aBepLUEHHSs eTany po3irpisy nepeBediTb YCi NanbHUKN Ha MiHIManbHW PiBEHb, LLI06 OOCATTH
HaMKpaLLoro pesynbraty NpUroTyBaHHs.

MpuroTyBaHHA Ha peLuiTui

- ManbHWKM 3 HeP>KaBitoUoi CTasli HarpiBakoTh TEMIO0PO3MOAiNbHUK (260 KOLLIMK i3 6pMKeTaMM UM TaBOBUM
KaMiHHAM) nig PeLUiTKOH, LU0, Y CBOI Yepry, HarpiBae NMpoayKTh Ha peLuiTui. CoKM, LLIO NPUPOAHUM
YMHOM BUAINATLCA 3 MPOAYKTIB Mifg Yac NPUrOTYBaHHA, CTiKaKTb MO rapsvoMy TEMMOPO3NoL4iNbHUKY
(a6o 6puKkeTaM UM N1aBOBOMY KaMiHHIO) | BUMapPOBYHOTLCA. [UM, LLIO YTBOPHOETLCA B Pe3ynbTaTi Liboro,
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NiginMaeTbCA Bropy 1 oropTae NpoayKTh, Hadarum iM YHiKanbHUM apomat 6ap6ekto. [11s piBHOMIpHOro
MPUroTYyBaHHS, OMYCTiTb KOBMaK rpuns-6ap6ekto, NepekoHaBLUMCh, LLO ManbHUKM MpPauiloTb Ha
MOBINIbHOMY BOTHi.

MpuroTyBaHHA Ha NNACTUHI

- ManbHWKKW HarpiBaoTb 6€3nocepeqHbO NIACTUHY, Ha AKIN rOTYHTLCA NPOaYKTU. Ha nnacTMHax MOXHa
roTyBaTV HEBENWNYKI MPOOYKTW, HAaNPUKIad MOPenpoayKTH, AKi MOXKYTb YNacTW MiXK MPYTKaMu PELLITKW.
Ha H1X MO>XHa roTyBaTW NPOQYKTWU HEBEIMKOrO PO3MIpy, a TaKOX MPOOYKTU, 48 NPUFOTYBaHHSA AKNX
HeobXxifgHa BUCOKa TeMrnepaTypa abo KOPOTKUIM Yac roTyBaHHS, AK-0T 0BOYi 1 HEBEMMKI LLIMATOUKN PUOM.
[10 TOro X iX MOXHa BMKOPMUCTOBYBATM TaK CaMo, IK KYXOHHY BapwibHY MOBEPXHIO OIS CMaXKeHHS
CTEWKIB, IEYHI TOLLI0. ABO X iX MOXHA BUKOPUCTOBYBATWU ON15 NigirpiBaHHA KacTpysb abo NigTpUMaHHA
i’Ki B rapsiyoMy CTaHi.

MpurotyBaHHsA 3a 4ONOMOro iHppauepBOHMX NPOMEHIB

- IHppauepBOHe BMMPOMIHIOBAHHA FeHEpyE MPOMEHMCTY EHEPrilo, fKa 3abe3nevye AyXKe LUBUAKe
HarpiBaHHs. Lle noTy»>XHe Tenno CTBOPKETLCA 3a OOMOMOroK MasbHMKIB, OCHALLIEHUX TUCAYaMu
piBHOBIgOaneHNX OTBOPIB. Lie aBuLLie 3a6e3neyye BUNPOMIHIOBAHHSA, AKe Ni4BULLYE TemnepaTypy Ao
980 °C (noHaq 1800 °F). IgeanbHoO NigXoauTb A5 CMaXKeHHS 1XKi.

[aTuuku TemnepaTtypum

- Llen rpunb-6apbekto obnagHaHo Asoma B6yJoBaHUMM JaTumKaMK TeMnepaTypu, NpU3HaYeHUMm ons
BUMIPIOBAHHSA TeMnepaTypy NPOAYKTIB Mg vac iX NpUroTyBaHHS.

- YcTaBTe gaTuMK y CTpaBy, LLO rOTYETbCA. YCTaBTe LUTUP Yy PO3HIM, PO3TaLLOBAHWIM Ha PiBHI NaHeni
KepyBaHHs. TemnepaTypa cTpaBu Bifobpa3unTbcs Ha PK-ekpaHi.

KoHTponb *cunbHOro* 3sauMaHHs

- 3aMMaHHA MOXKe BUHWKATK, KOS COKM M XXMPW NPOAYKTIB Mifg vac NpuUroTyBaHHS CTIKakOTb Ha PO3MeYeHi
Tennopo3noginbHMKN. oMM Haga€ cTpaBaM 6ap6ekio Hag3BMYAMHMM CMaK, ane 6a)KaHo YHMKaTu
3aMMaHHs#, o6 cTpaBa He 3ropina. LL{o6 KOHTPOMoBaTK 3aMMaHH$, Oy>Ke BaXIMBO nepeq, Mo4YaTkoM
NPUroTYBaHHS MPUOBMPATM HAOIMLLIOK XXMPY 3 MPOAYKTIB. BUKOPMCTOBYMTE MapuHagu M KyniHapHi
COYCW B PO3YMHMX KiNbKOCTAX. [JO TOr0 X Nif Yac rotTyBaHHA BapTO TPUMATU NanbHUKM Ha MiHIManbHin
MOTY>KHOCTI.

- AKLLI0 3aMMaHHS BCE XK TPAN/ATLCA, 3a3BMYaM iX MOXKHa 3aracMTW, HaCMMaBLUW po3nyLUyBay 4s TiCTa
abo cinb 6e3nocepenHbLO Ha TEN0PO3NoAiNbHUKM. Moparoumch 6insa XKapoBoi NoBEPXHI rpuna-6ap6ekto,
3aBX4W 3axumLLanTe pyKu, BUKOPUCTOBYHUM 3aC06M 3aXMCTY Big NOyM’s.

- Y pasi 3aMMaHHA XUpy OTPUMYMNTECA HABEOEHNX HUMKYE IHCTPYKLiN.

3anMaHHsA Xupy

- CNOpPOXHANTE 1 0uMLLYyNTe NIGO0H 015 XUPY Bif 3aMULLKIB MPOOYKTIB NIiCNS KOXHOro BUKOPUCTAHHS.
- KLU0 rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA ANS NPUroTyBaHHSA BENMKOI KiNbKOCTI i, MOro HeobxigHo
BUMMKATV N YUCTUTY LLIO ABi rOQMHK. AKLLIO B FOTYETE 6araTo XMpPHOI iXi (Cocucku, Mepresm ToLL0),
rpunb-6apbeKkto A0BEAETLCS YNCTUTM YacTiLle. AKLLO0 HEe OOTPUMYBATUCA LUMX IHCTPYKLUIN, XKXUP MOXe
3aNHATUCSA, NPU3BIBLUN 0 TPaBMyBaHHS Ta MOLLUKOOXXEHHS npuniagy.

Y pasi 3aMaHHs xupy. Monepea)KeHHs.

- AAKLLIO MOXKHa 6e3MeyYHO BUMKHYTM BCi NepeMmKaudi nogaui rasy, 3pobithb Le.

- 3aKpumnTE ra3oBuni 6anoH.

- CnigKymnTe 3a TUM, LLI06 HIXTO He HabnmXaBcs 40 rpuna-6ap6ekto, | JoueKamTecs, MOKM NonyM’sa 3racHe.
- He 3aKpunBanTe KoBNaK abo KpULLIKY rpuns-6ap6bexto.

- 3a60pOHEHO 066pPU3KYyBaTK FpUNb-6apbeKkto BOOOH. Y pa3i NnoTpebn BUMKOPUCTOBYMTE MOPOLLIKOBUMN
BOFHEraCHMK.

- He BManTe NigaoH ons xupy.
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- IKLLI0 NONyM’s He 3raca€ abo HaBiTb PO3roPSIETLCS CUSbHILLIE, BUKNNYTE MOMEXHUKIB.

3aBepLUEHHSA NPUrOTYBaHHSA

- LLlopasy nicns 3aBepLUeHHS rOTyBaHHSA BCTAHOBMIOMTE NanbHUKKN rpunsa-6apbeko Ha MakCMMarbHy
MOTY>KHICTb Ha 5 XBMNWH. Lle 403BONUTL CNanUTU 3anNuLLKM NPOLYKTIB, LLO FOTyBanucs, i CNpocTUTb
oumLLieHHs. Mig vac uiei onepadii KoBnak NoBMHEH 6y TW 3aKpUTUM.

- PerynapHo ounLLymTe rpnnb-6ap6beKto Mnicns KOXHOro BUKOPUCTAHHS, 06 YHUKHYTU HAaKOMUYEHHS
YKWPY Bif NPUroTOBaHUX CTPaB, AKWUIN MOXe 3aNHATUCA.

BUMKHeHHSs rpuna-6ap6eKio

- Micns 3aBepLLEHHS KOPUCTYBaHHSA rpuneM-6ap6eKkio NoBepHITb ra3oBUIM KnanaH 3a rogMHHUKOBOH)
CTPINIKOK 40 yNopy, TO6TO Yy BUMKHEHE MOMTOXKEHHS, | NepeKpMmnTe Nogauvy rasy Big 6anoHy.

- [louekamnTecs, Konu rpunb-6apbekto 0OCTaTHLO OXOMOHe, i TiNbKM MIiCNs LbOro 3aKpuimTe KoBnak abo
KPWLLIKY.

(4. gornan i TEXHIYHE ObC/1YTOBYBAHHSA TA30BOI0 reusifa-bAPBEKHO )

- [punb-6apbeko HeObXiAHO PerynsapHO YUCTUTU MiXK BUKOPUCTAHHAMMW, 0COBIMBO MNICNS TPMUBANOro
36epiraHHs. Neped OYMLLIEHHAM MEepeKoHaMTecs B TOMY, LLO rpunb-6apbekto i Moro KOMMOHEHTU
MOBHICTIO 0X0Nonu. Hikonu He 3anuwlanTe rpunb-6apbexto nig BigKpMTMM HeboM i 36epiranTte Moro
nogani Big g><epen Bonoru.

- He 066pun3KymTe rpmnnb-6ap6beKto BOOOH, KON MOro MOBEPXHI LLie rapsui.

- 3a60POHEHO TOPKATUCA rapsaumx geTanen, He 3aXMCTUBLLIN PYKM.

LLlo6 nogoBXWTW TepMiH Cny»6u N 36eperTm CTaH rpuna-6apbekto, HaranbHO PeKOMeHOYETbCA
HaKpWBaTW MOro, AKLLIO BM 3aNMLLIAETE MO0 Ha BYNNLi HAa TPMBANNM Yac, 30KpeMa B3MMKY. MiLHi YoXnu 1
iHLLI aKcecyapw ans rpunsa-6apbexto MoXXHa npuabat B MiCLLEBOM0 NpogaBLs.

HaBiTb SKLLO rpunb-6ap6eKto 3annLLAETbCs HAKPUTUM, MO0 HEOBXiAHO PerynsapHoO ornagaTu, OCKINbKn
Ha HbOMY MO>K€ HaKOMWuyBaTUCA BOMOra M KOHAEHCAT i NMOLUKOAXKYBaTW MOro. Moxxe 3HagobuTumCs
MPOCYLUUTU FpUb-6apbeKktd Ta BHYTPILLUHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO Yox/a. 3anuLLKU XUPY Ha AesKkux
YaCTUHaX rpUNA-6ap6eKto MOXKYTb MAICHABITA. X HEOBXi[HO YNCTUTI TENIIOK BOLOH 3 MUSIOM.

byob-sKi ip>KaBi geTani, Lo He KOHTaKTYHTb 3 DKeto, HeobxigHO 06po6nsaTK 3ac060M ANns BUAANEHHS
ipKi 1 nokpueaTK papboto ans rpuna-6ap6ekto abo TEPMOCTINKOK $pap6oto.

Kapogi nosepxHi

- Konu rpunb-6ap6exto 0X0IoHe, 0UMCTbTE MO0 TEMnsIo MUbHOK BOAOK. LLIo6 npubpaTh 3anuLuKm
i2Ki, BUKOPUCTOBYMTE MUMHUK 3acib ons nocygy. He BUKOPUCTOBYMTE abpa3mBHIi ry6KM abo YNCTUMbHI
MOPOLLIKW, OCKINbKM BOHM MOXYTb OCTAaTOYHO MOLLKOOUTM MOKPUTTA rpuns-6apbekto. PeTenbHO
NPOMUNTE 1 BUCYLLITb. He pEKOMEHOYETbCA MUTWU PELLITKW M NAAaCTUHW B NOCYLOMUMHIN MaLLWHI,
OCKIiNbKW BOHW BaXKi.

- MaM’aTanTe, L0 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU KYBUKWN NbOAY, OCKINbKM BOHN MOXYTb CMPUYNHUTY
TennoBUM yaap i YTBOPEHHSA TPILLMH Ha NNACTUHI.

+ AKLLLO Ha XKapoBil NOBEPXHI B MiCLsIX, LLI0 KOHTAKTYHOTb 3 PKEt0, 3’ABUTLCA ipKa, il HE0OXigHO 3aMiHUTW.

[Oornag 3a nanbHUKaMm

- ManbHMK HanalUTOBaHO Ha MakCUMarbHY MOTY>KHICTb. 3a3BUYaN, KONW NanbHUK YBIMKHEHMI, BUGHO
CUHE NONyM’s i3 XKOBTUM KiHUMKOM. AKLLO MOMyM’s 6ifibLL »KOBTE, MOXX/TMBO, B OTBOPax abo Tpy6bKax
nanbHMKa ONUHUIOCA CMITTA a60 KoMaxu. Lie MoXKe CrpnuunHUTK 6110KYyBaHHS abo 06MeXeHHS NOTOKY
rasy i, iK HacnigoK, 3aMMaHHA 3a NaHeno KepyBaHHSA, Ke MOXe CeprO3HOI MOLLUKOOUTU TpUsb-
6ap6eKto. AKLLO Lie CTanocs i AKLLO Lie MOXXMBO, CNig HeramHo NepekpmT nogayy rasy Ha 6asnoHi.

- ManbHWK HeobXigHO NepeBipATH, 3HIMATK M YUCTUTK LLIOHAMMEHLLIE Pa3 Ha PiK, @ TaKOX 3a BKa3aHMX
HM>KYe YMOB:

- Mepen NOYaTKOM KOPUCTYBAHHSA rpuieM-6ap6beKto nicnsa 36epiraHHs.
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- AKLLL0 0QMH a60 feKinbKa nanbHUKIB He PO3MNantoThCS.

* AKLLIO NafibHUK FOPUTb XOBTUM MOAYM’AIM.

- AAKLLIO ra3 3arops€eTbCA 3a MaHEN0 KepyBaHHS.

- AN peTenbHOro OUMLLIEHHS NanbHMKA 3HIMITb MOro 3 rpuna-6ap6ekto. 18 BUOaneHHs ipXi 3 NoBepXHi
nanbHUKA MOXXHa BMKOPUCTOBYBATM JlIEerkKy MeTaneBy LUITKY. BUKOPUCTOBYMTE ounLLlyBay Ons Tpyo
abo LUMaToK ApOTY A8 YCYHEHHs MnepeLuKoq B OTBOpax ManbHWMKa abo TpybKax, Hamaratumcb He
36iMbLUYBaTV AiaMeTp OTBOPIB NanbHMKa.

- LL|06 nepeKoHaTMCH, LLI0 BHY TPILLIHSA YaCcTUHA NanbHWKa 406pe 0umMLLIeHa, MOXe 3HaJ06UTUCA NMIXTapuK.
MepeBepHiTb NManbHKK | NOCTYKanTe HUM 06 TBEPAY MOBEPXHI, HaNpMKnag 6pyCcoK AepeBMHM, LLI06
BWOAMUTU CMITTA 3CepemHu.

- [ig yac yCTaHOBMEHHSA NanbHMKa Ha MiCLie MEPEKOHAMNTECA B TOMY, LLIO TPYOKM CNPSIMOBaAHI B 6iK conen.

Tennopo3noginbHUK

BupganiTe 3anMLLKM NPOAYKTIB, LLIO rOTYBAnmMCH, i3 TENNOPO3MNoAinbHMKa 3a [ONOMOror gepeB’sHOi abo
M’IKOi MN1aCTUKOBOI CKpebaukn abo NaTyHHOI LLiTKW. He BUKOPUCTOBYMTE CTanesi CKpebauku abo LLiTKK.
[N OYMLLIEHHS BUKOPUCTOBYMTE TEMY MUMNbHY BOAY, a NOTIM A06pe OMOMOCHITb.

MigpoH ans xupy

- Micns KoXHOro BUKOPMUCTAHHA BUMMANTE W ouMLLanTe NigaoH Ana XKupy Big LLUMATKIB DK Ta XKupy,
BMKOPMCTOBYHOUM 15 LIbOr0 AepeB’sHy abo NacTUKOBY CKPebauky.

* AKLLIO LibOr0 HEe pO6UTM, KNP MOXKe 3anHATUCA. Lie MOXKe NPMBECTM 0,0 CEPMO3HMX MOLLIKOOXKEHb rpuns-
6ap6ekKto, LLI0 He NOKPMBAKOTLCA rapaHTIEr. 3a NOTPEe6U MigaoH ANs XKUPY MOXKHA 0YUCTUTU MUNBHOK
BOL0H0.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio

PerynspHo BMgansmTe HagJWLLIOK XUPY 3 KOpnycy rpuns-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYHOUM ON1 LibOro
3MOYEeHy B MWSbHIM BOA4I M peTenbHO BigKaTy raHuipky. MpuépaTtv HagULLOK WPy M LLMaTOYKM
iKi 3 BHYTPILLHbBOI YaCTMHM Kopnycy rpuns-6ap6eko MoXHa 3a [OMOMOrow Aepes’siHoi ab0 M’AKOI
NNacTMKOBOI CKpebauku. LLIo6 CrpocTUTM MpoLec OYMLLIEHHS, MOXKHA BMKOPUCTOBYBATM astOMiHIEBY
donbry, sKy cnig MiHATM MiCAA KOXHOro BUKOPUCTaHHA. MUNbHYMTE, W06 He 3aKpWUTKU OTBOPU AnNd
CTiKaHHA XuMpy. [Ins peTenlbHOr0 OYMLLIEHHS BMKOPUCTOBYMTE raHYipKy M Tenny MunbHy Body a6o
HEMNOHOBY LUITKY. 3a60POHEHO BMKOPWUCTOBYBATU abpa3mBHi 3acobu. [eped MOBHUM OUULLIEHHAM
HEO6XiHO 3HATY PeLLITKM Ta (a60) MNacTMHM Pa3oM i3 masibH1KaMu. He 3aHypioiTe nepemMmKayi nogaui
rasy a6o rasosi pamnuy Bogy. 06epexHo BCTaHOBITb YCi eNeMeHTM Koprycy rpuns-6ap6ekio Ha MicLe 1
nepeB.ipTe, U BiH yMUKAETLCS.

KoBnak rpunsa-6ap6exio

[N OYMCTKKM KOBMaKa rpuns-6apbekto BUKOPUCTOBYMTE HeabpasmBHY FaHUipKy abo Movanky n Tenny
MWUNbHY BOAY. He BUKOPMCTOBYMTE MOYankm abo YUNCTUSIbHI MOPOLLIKK, OCKINIbKM BOHWU MOXKYTb 3aBL,aTy
HenonpasHOI LLKOAW NOKPUTTIO rpunsa-6ap6bekto. LLIo6 3anobirT YTBOPEHHIO ipXi, NICNsS OYULLIEHHS
peTenbHO BUCYLLITb.

Bisok

- [POTPITb MOr0 raHYiPKOK, 3MOYEHOH B TEMMIN MUMbHINM BOAI, @ NOTIM BUCYLUITb.

- Ak iy BMNagKy 3 6yab-KMMW BMpOGaMM 3 Hepi>KaBitouoi cTani, Lo6 3abe3neynmTn O0BroBiYHY
eKcnnyaTauito BUpo6by, 30Kkpema 30BHILLHIM BUrIag eNIEMEHTIB i3 HEPXKaBitovoi CTani, peKOMeHAYETLCS
perynapHo 3MmaLlyBaTv getani rpuna-6ap6ekio 3 HepaBitouoi CTani 3aXMCHOK Ofli€l0, NMOUMHAKYM
3 MepLUoro BMKOPUCTaHHA. Yac Big 4Yacy MoXKHa 06MpuMCKyBaTW MOBEPXHIO 3aCO60M A YMLLEHHS
MOBEPXOHb i3 HEPXKABIKOUOI CTasi, NPOTUPATM ii M’AKOK FraHYipKO Ta nonipysaTu. Lie HagacTb MOBEPXHAM
i3 HEpPKaBitoUOoi CTani TOHKUIM 3aXUCHUI LLIap.

151



KpinneHHs

PeKkoMeHOYETbCA MEPEBIPATM M 3aTAryBaTM BCi MBUHTOBI 3'€qHaHHA. lMepeBipKy 3aTAryBaHHA cnig
NPOBOANTM pa3 Ha pikK.

(5. BUSIBJIEHHSA HEMONAQOK )
MPOB/IEMA/PILLLIEHHSA

ManbHUKKU He 3ananrTbCA CUCTEMOIO 3anasiloBaHHA

- [a30BWi1 6aOH MOPOXHIIA = 3aMIHITb Ha MOBHM 6arnoH

- Perynarop HecrpasHuiA -> lepesipTe a60 3aMiHITb perynaTop

+ 3aCMIYeHHS NanbHYKiB ~> QUMCTbTE NaNbHKN

+ 3aCMiYeHHA conen abo ra3oBoro LLNaHra ~> QuKCTLTE COMNNa abo ra3oBiA LLINHT

- Kabenb enexTpopa He 3aKpinneHo abo BifyeAHaHO Bifl eNeKTPOOA - 3HOBY NiT'ENHANTE Kabenb

- Enextpop a6o Kabenb noLLKomKeHo > 3aMiHITb enexTpof i kabenb

- BOY[10BaHMI 3aManbHMK HECPaBHMIA = 3aMiHITb 11010

- HenpaswnbHe BIfICTaHb [10 eNeKTpoaa - Enektpon Mae BIMMOBIZATM ManbHUKY, BIACTAHb Ma€

OYTV B[] 3 10 4 MM MiX KIHLIEM ENIeKTPOfa | 0TBOPOM Ha
NanbHuKy. llonpasTe eneKTpoz 3a HEOOXIAHOCTI..
ManbHUK He 3aropsieTtbcs Bip, rasoBoi 3anasbHUYKHU

- [a30BMi1 6aOH NMOPOXHIIA = 3aMIHITb Ha MOBHM 6arnoH

- PerynaTop HecnpasHui1 -> [NepesipTe a60 3aMiHITb perynaTop
* 3aCMIYEHHA NaNbHMUKIB = QUUCTBTE ManbHUKK

+ 3aCMi4eHHA conen abo ra3oBoro LLNaHra ~> QuMCTbTE CONNa abo rasoBiA LLINaHT

CnaGKe)nonyM’ﬂ a6o nosepHeHHA nonyM’a (nonyM’s B Tpy6Li NanbHUKa, NOMITHe LUUMIHHSA
aéoryn

-[a30B1 6aN0H 3amanmit ~> BuKopuCTOBYATE BENNKNIA 6arOH

- C3acMiYeHHS NanbHIKIB = QUMCTBTE NANbHUKM

+ 3aCMi4eHHS conen abo ra3oBoro LLNaHra —> QuMCTbTE CONNa a60 rasoBiiA LLINAHT

-Bitep ~> BuKopucToByiATe 6apOexto B MiCL, LL0 MEHLLE MiAaeTbes
BITPY

Pyuka perynstopa rasy Ba>XKo npoBepTa€TbCs

- B6yj0BaHa cucTeMa 3anantoBaHHs 3acTparna —> 3aMiHITb ra30Byi BEHTUMb

- Pyuka peryntoaHHs rasy 3acTparna ~> [lopyuiTb 3aMiHy ra30Bor0 BEHTINA CBOEMY MTEPY
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(6. 3UMYBAHHS )

36epiraHHA

- MepLu HiXX HaKpmBaTK rpunb-6ap6eKto abo CKnagaTh Moro 4ns 36epiraHHs, nepekoHamTecs, Lo BiH
MOBHICTHO OXOOB.

+ Micns PeTenbHOro OUMLLIEHHS 30BHILLIHIX | BHYTPILLHIX €feMeHTIB (PeLuUiToK, nafbHUKIB, MaHyis,
36ipHUKiB, EMHOCTEN) FPUNb-6ap6eKio MOXHa NPUGPaTK Ana 36epiraHHs B NPOX0NoaHe, Cyxe MicLie 6e3
BOMOrW.

- Mepeq BUKOPUCTAHHAM rpuns-6apbexto Nicns TpMBanoro nepiogy 36epiraHHs NpoBeaiTb Npoueaypy
BCTAHOBIEHHSI.

- LLIo6 nogoBXWTW TEPMIH ClyX6u 1 36epertTv CTaH rpuns-6apbekto, HaranbHO PEKOMEHOYETLCA
HaKpuMBaTW MOro, AKLLIO BM 3aNMLLIAETE MOM0 Ha BYNULLi HAa TPUBANUM Yac, 30KpeMa B3MMKY. MiLHi Y0Xnn 1
IHLLI akcecyapw ansa rpuna-6ap6exto MoXKHa NpuabéaTi B MiCLLEBOr0 NpogaBLis.

HaBiTb SIKLLIO rpunnb-6ap6eKto 3annMLLIAETLCA HAKPUTUM, MOro HEOOXILHO PerynspHO ornsaaTu, OCKINbKM
Ha HbOMY MO>€ HaKOMuuyBaTWUCS BOMOra M KOHOEHCAT i MOLUKOAKYBaTU MOro. Moxe 3HagobuTumcs
NPOCYLUUTK TpUnb-6apbeKkto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO Yoxna. 3afuLLKU XUpY Ha deskux
YaCTUHAX rPUNA-6ap6eKro MOXYTh MICHABITH. IX HEOBXiLHO YUNCTUTY TENIO BOLOK0 3 MUSIOM.

FasoBui rpunb-6ap6exto

- HakpuinTe nanbHUKKM antoMiHiEBOR Gonbroto, L06 3anobirTv NOTPanasHHIO KOMax Ta iHLLIOro CMIiTTA B
0TBOPW.

- AKLLO rpunb-6ap6eKto 36epiraeTbCs B MPUMILLIEHHI, Fa30BUI 6aNoH Cnig Big'€4HATM N 3aNULLIMTK Ha
BYNuUi. Fa30BMI 6a0H 3aBXAM C/lig 3anMLLAaTV Ha BiGKPUTOMY MOBITPI B CyXOMy, 06pe NPOBIiTPHOBaHOMY
NPUMILLIEHHI, nogani Big A)kepen Tenna abo 3anMaHHs.

- He no3BonanTe OitaM rpatuca 3 6asoHOM.

- He 3anuvLuanTe ra3oBmm 6anoH nig gi€to NpsMmnx COHAYHUX MPOMEHIB.

(7. 3AXMCT JOBKINAA )

- HamaramTtecs He LLUKOOUTM HaBKONMULLUHbOMY cepenoBumLly. BignoumHOK Ha mpupodi He
NOBMHEH 3aBAaBaTW LLKOAWM OOBKiNA0 abo 3abpyaHOBaTU MOrO.

- Micns 3aBepLUEHHs TePMiHY eKcnnyaTauii BUpi6 HeobXigHO 30aTK B LLEHTP yTunisadii.

- AKLLO0 rpunb-6ap6beKto OCHaLLIEHO OBUIYHOM ab0 BEHTUNATOPOM, HE BUKMOAWNTE MO0 N He
cnantmnTe akcecyapu 00 HbOro. JoTpUMYyMTECS YNHHMX NMPaBul 360py N NMepepobKn Takmx
BUPOGIB.

3a60pOHEHO BUKMOATU €MEKTPUYHI BUPO6M pa3oM i3 MNO6YyTOBMMU
Bigxo4aMu. IX Heo6XigHO 34,aTV 40 MiCLIEBOr0 NYHKTY 360pY [/151 €KOSOriuHO
6e3neyHoi yTunisauii BIigNOBIgAHO A0 MicueBMx npaBwuni. 3a nopagoto
LLjo40 yTuisauii 3BepHITbCA 40 MICLUEeBUX OpraHiB Bnagu abo npogasus.
MaTepianmM ynakoBku npugaTHi ons BTOPUHHOI NepepobKn. YTunisymTte
yNaKoOBKY €KOMoriyHo 6e3neyHnM cnocobom i 3ganTe i o Cny»6u 360py

B | sopviHHOI CMpOoBUHML

(8. YMOBU TPAHCINOPTYBAHHA TA 3bEPITAHHA )

BMpoby MOXYTb MEepeBO3UTUCA B CTaHOAPTHUX TPAHCMOPTHUX KOHTeMHepax 6yAab-fikMM BWOOM
TPaHCMOPTY 32 YMOBMU, LL|0 BOHW 3aXMLLIeHI Bi MEXaHIYHWX MOLLKOLKEHb i IPAAMOr0 BNMBY aTMOCHEPHUX
onagis. Bupobu Mox<Ha TpaHcnopTyBaTh Npu Temnepatypi Big -50 °C go +40 °C i BIQHOCHI BONOroCTi
noBiTpA 00 98% (nNpwm +25 °C). Mif yac 3aBaHTaXkeHHS, TPAHCMOPTYBAHHS | PO3BAHTaXKEHHA HEobXiaHO
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OOTPMMYBATUCS BCIX 3aX04iB 3aXUCTY Bif MeXaHIYHMX MOLLKOOXKEHb, a TaK0XX BMMOr 3HaKiB nig yac
BaHTaX@HO-PO3BaHTa>KyBasIbHUX POGIT.

Bupobn MatoTb 36epiraTMca B 3aBOACHLKIM ynakoBUi B OMantoBaribHUX MPUMILLIEHHSX
npv Temnepatypi Big +5 °C 0o +40 °C i BigHOCHI BONorocTi, aAka He nepesuLLye 80 % (rnpwu
TemnepaTypi +25 °C). YMOBM MatloTb 3ano6iratv BnavBy HadTOMPOAYKTIB M arpecMBHOMO
cepegoBuMLLa Ha BigCTaHi He MeHLUe 0QHOro MeTpa Bifg HarpiBanbHUX nNpunagise i gxkepen
Tenna.

(9. TAPAHTIS )

FapaHTiuHi ymoBuM

[is rapaHTii NOYNHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHMIM Ha yNakoBLi nepioa.

Lla rapaHTis MNOLUMPHETLCA NKMLLE HAa BUKOPUCTAHHS Ha OKPEMOMY MNpPMBATHOMY Micui
05 MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCA A0 MaHranis, ki BAKOPUCTOBYIOTHCS B KOMepPLUiNHMX,
rpoMagCbKux Micuax Ta B Micuax 3 OeKisIbKOMa MaHranamm, Hanpuknag, y pectopaHax,
rotensx, TYpUCTUYHUX Tabopax Ta NyHKTaxX NMpoKary.

Lla rapaHTia NOLLUMPIOETbCA Ha BCi OedeKkTn MaTepianiB i BUrOTOBNEHHS: KOMMMAEKTYHOUI
Ta getani, Wo BIiACYTHI, @ TaKOX MOLUKOOKEHHS, L0 BUMHMKAKTb 3a HOPMaslibHMUX YMOB
eKkcnnyaTauii. PEeMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NPM3BOOATb 40 MPOLOBXXEHHS MoYaTKOBOro
rapaHTIMHOro TEPMIHY.

Y paMKax Li€i 4o6poBiNbHOI rapaHTii B XKOgHOMY pasi He nepeabavyaeTbes XKo4Ha KoMneHcawis,
LLIO NepeBULLIYE CyMy KyniBfi npngb6aHoro BUpooby.

Bu npumnMaeTe Ha cebe pU3MKK Ta BigMNOBIOaNbHICTb 32 BTPaTy, NOLLKOOXEeHHA abo TpaBMU,
AKi MOXYTb 6yTW 3anogisHi Bam a6o BalloMmy MaiiHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta iXx ManHy
BHaCNigQoK HenpaBWNbHOI eKcnnyaTauii, 3M0BXWBaHb abo HeOOTPUMAaHHSA IHCTPYKUIM 00
BMPO6iB, HABEAEHMX Y LIbOMY MOCIGHUKY.

BMHATKM 3 rapaHTii

FapaHTis He MOLUMPIETLCA Ha MNpobnemMm Ta iHUMOEHTW, L0 BMHWKAKOTb Yy pesynbraTi
HenpaBUIbHOr0 BUKOPUCTaHHA BUPOOBY. FapaHTis Ha BUPI6 06MeXxKeHa BapTICTHO BUPOBY. TaknM
YMHOM, BUKITIOUEHI TaKi BUNagKu:: HopManbHUIM 3HOC (ip»KaBiHHSA, gedpopmallis, BULBITAHHS
KOMbOPIB TOLLIO) 4acTWH, L0 6e3mocepeqHbO MiOaaloTbeA Aii monym’s abo CUMNbHOMY
HarpiBaHH0. Lle HopManbHO, LLI0 AesaKi geTani NoTPi6éHO 3aMiHIOBATU 3 YacoM.

- Ycs wkoga, cnpmynHeHa HeHaneXXHMUM 06¢nyropyBaHHAM abo HenpaBUNbHUM 36epiraHHSM,
HenpaBUIbHUM CKNagaHHAM abo MogmoikaliaMu.

- byOb-AKU 36UTOK, CIPUUNHEHWNI HEMPABUIbHUM BUKOPUCTaHHAM BUPOBY (BUKOPUCTaHHS
B KOMEPLIMHUX LliNsAX, BAKOPUCTaHHA /15 CNaftoBaHHSA CMITTS TOLLIO).

- Hacnigkn BNnmMBy MOPCLKOro MOBITPSA Ta/abo gxkepen Xopy, Takux K 6acerHU, TepMasbHi
a6o crna-6acenHm.

- MOLKOOKEHHS, CMPUYMHEHI eKCTPeManbHUMKU NMPUPOOAHUMU YMOBAMM, TaKUMU SIK rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, LlyHaMi abo CTPMOKM Hanpyru, TOpHa4o0 abo CUSbHI LUTOPMMU.

Y pasi BUHMKHEHHS NMpo6eM i3 BUPOO6OM 3BEPHITLCS 40 MeHed»Kepa Bigainy cagoBux ToBapiB
y BaLLIOMY MarasuHi.

154

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

INTRODUCERE )

Va multumim pentru ca ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE O SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMANDAM SA CITITICUATENTIE
ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE IN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU
A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )
4 )
| QW IMPORTANT, PASTRATI LE PENTRU EVENTUALE
CONSULTARI ULTERIOARE CITITI-LE CUATENTIE

- /
- ATENTIE! Nu utilizatiin - ATENTIE! Nu lasati gratarul
spatii inchise! laindemana copiilor si a
animalelor de companie.
- ATENTIE! Acest gratar se - Nu turnati apa rece pe cuva
vaincinge foarte tare. Nu de metal pentru a evita
deplasati gratarulin timpul daunele produse de socul
utilizarii. termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-Indepartati ambalajul din plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.

- Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, va recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezinta defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.
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- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

* Utilizarea acestui gratar necesita un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie lasat niciodata nesupravegheat in timp ce este aprins.

- Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

-Orice modificari aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
- Nu modificati aparatul.

- Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distantd mai mare de un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sa se afle intr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea sa ia foc.

- La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai
multe utilizari.

- Ménerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul manerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

-Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

-Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati
cu prudenta maxima cand deplasati gratarul,acordand o atentie speciala persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

- Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prin indepartarea grasimilor si
a sosului excesiv inainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii, in special in
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la caldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gétit
permise).

- Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile In timpul utilizarii.

- Daca aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

- Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

- Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

- Nu acoperiti in niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucarie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

-Tn cazulin care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.
- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

(2. INSTALATIA CU GAZ )

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz petrolier lichefiat in butelie. Trebuie sa utilizati un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

- Acest gratar este echipat cu un sistem de aprindere. Este interzis sa folositi pentru
aprindere:benzina, kerosen, carbune de lemn sau combustibili lichizi.

156




- Nu puneti buteliile cu gaz direct sub gratar.

- Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile cu gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decét aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula intr-un punct mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

- Nu depozitati si nu utilizati buteliile cu gaz in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi grava si
lichidul risca sa se infiltreze in conducta de gaz.

- Nu depozitati niciodata buteliile cu gaz in interior.

-Inchideti robinetul recipientului de gaze dup3 utilizare.

-Tnainte de a utiliza gratarul, faceti un test de scurgeri. Este singurul mijloc fiabil de a detecta o
scurgere de gaz la racorduri sau conexiuni dupa montare.

- Faceti testul de etanseitate in fiecare an si la fiecare inlocuire sau deplasare a buteliei cu gaz
sau a furtunului flexibil.

Testul de scurgeri

Efectuatiintotdeauna acest testintr-o zona bine aerisita. Faceti acest test de scurgeriin fiecare
an si la fiecare schimbare a buteliei cu gaz sau a furtunului flexibil.

Etapa1- verificati daca toate butoanele sunt in pozitia oprit.

Etapa 2 - deschideti supapa de comanda a gazelor de pe butelie sau reductor.

Etapa 3 - verificati eventuala prezenta a scurgerilor, aplicand pe toate racordurile sistemului
de gaze, inclusiv conexiunile supapei buteliei cu gaz, furtun si reductor, o solutie de apa (50 %) si
sdpun (50 %). Nu utilizati in niciun caz flacara deschisa pentru a testa scurgerile.

Etapa 4 - formarea de bule deasupra unui racord indica o scurgere

Opriti alimentarea cu gaz. Strangeti din nou racordurile. Reluati testul daca se formeaza bule
din nou; nu utilizati gratarul si solicitati asistenta distribuitorului local. Stergeti bine solutia
mixta apa/sapun de pe toate racordurile si toate conexiunile dupa ce ati facut testul de scurgeri.

Masuri de precautie

- Nu blocati orificiile de aer ale corpului gratarului.

- Daca trebuie sa umpleti butelia, verificati daca aceasta este bine inchisa si nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flacari deschise, scantei etc.) in apropiere inainte de a continua.

Racordarea unui furtun de gaz la gratar

- Conectati furtunul de gaz la punctul de admisie a gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu folositi banda adeziva sau lichid pe racord.
- Stréngeti-l cu ména.

Fixarea reductorului

- Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit. Racordati
reductorul la butelia cu gaz respectand instructiunile furnizate de producatorul reductorului
si al buteliei

Informatii despre gaz si reductor:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134

LU, MT,PT Propane (G31) 37 mbar

e e e A
,MT,NO,NL,5E,51,5R, k0, Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p
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Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat in butelie. Buteliile
de propan asigura alimentarea cu gaze tot anul, chiar si iarna, atunci cand este frig. Este
posibil sd aveti nevoie de o cheie franceza (neinclusa) pentru a schimba buteliile. Buteliile de
butan asigura alimentarea suficienta cu gaz in timpul verii, dar performanta gratarului poate
fi afectatad atunci cand temperatura gazului scade sub +10°C. Verificati daca butelia cu gaz si
reductorul sunt potrivite pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sa atarne liber, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit, pentru a nu bloca trecerea
gazului. Inspectati intotdeauna furtunul inainte de utilizare pentru a identifica eventuale fisuri,
taieturi sau uzura excesiva.

- Cu exceptia punctului de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga componentele
calde ale gratarului. Daca furtunul este deteriorat, inlocuiti-l cu un furtun adecvat, conceput
special pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat si conform normelor nationale din tarain care
este utilizat.

- Utilizati furtunul adecvat conform standardului 1ISO3821, avand lungimea maxima de 1,5 m.
Pentru performante optime, va recomandam sa utilizati o butelie de butan de <7 kg sau o butelie
de propan de <13 kg. Utilizati un regulator adecvat conform standardului EN16129. TREBUIE
SAUTILIZATI UN REDUCTOR $1 O BUTELIE CU GAZ ADECVATE PENTRU A GARANTA
SECURITATEASI EFICACITATEA GRATARULUI. UTILIZAREA UNUI REDUCTOR NEADECVAT SAU
DEFECT ESTE PERICULOASA SIDUCE LAANULAREA GARANTIEL

Consultatidistribuitorul de gaze local pentru a stabili ce butelii cu gaz si reductoare se
potrivesc cel mai bine.

Piesele sigilate de producator sau agentul sau nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

(3. RECOMANDARI DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ )

GRATARUL ESTE DESTINAT PENTRU A FRIGE ALIMENTE (CARNE, PESTE, LEGUME ETC).

ESTE OBLIGATORIE RESPECTAREA CU STRICTETE A REGULILOR GENERAL RECUNOSCUTE
iN DOMENIUL PREVENIRII ACCIDENTELOR $I A NORMELOR DE SECURITATE ATASATE
APARATULULI.

REALIZATI DOAR ACTIVITATILE CARE SUNT DESCRISE iN ACESTE INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE. ORICE ALTA UTILIZARE ESTE NECONFORMA Sl NEAUTORIZATA. PRODUCATORUL
ESTE EXONERAT DE ORICE RASPUNDERE PENTRU DAUNELE CA URMARE A UTILIZARII
NECONFORME $I NEAUTORIZATE.

GRATARUL CU GAZ TREBUIE SA FIE ASEZAT LA EXTERIOR, iNTR-UN LOC DESCHIS S1 BINE
AERISIT S| DEPARTE DE MATERIALELE INFLAMABILE.

PERICOL! RISC DE INCENDIU! ACEST GRATAR SE VA INCALZI FOARTE TARE $1 NU TREBUIE SA
FIE DEPLASAT iN TIMPUL UTILIZARII! TINETILA DISTANTA DE COPII, PERSOANELE VARSTNICE
SIANIMALE! ESTE INTERZISA UTILIZAREA ACESTUI GRATAR iN INCAPERI INCHISE!

Avertismente

-Tnainte de a continua, asigurati-va ci ati inteles pe deplin capitolul »informatii importante” din
acest manual.

- Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldura, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

158



- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Apasati butonul arzatorului pe care doriti sa il aprindeti si rasuciti-l in sens opus acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta la invartire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana cand auziti un declic (arzatorul trebuie sa se aprinda in mod normal). Repetati
aceasta operatiune de mai multe ori pana cand arzatorul se aprinde.

- Aprindeti celelalte arzatoare in ordine aleatorie, in functie de necesitati. Verificati daca
arzatorul este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

- Daca arzatorul nu se aprinde dupa ce ati urmat procedura de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelia cu gaz. Asteptati cinci minute. Reluati toate
etapele de mai sus. Daca gratarul nu se aprinde nici in acest caz, consultati instructiunile de
aprindere manuala de mai jos.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru
a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare sesiune de gatit.
Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, lasati toate arzatoarele la foc mic pentru a asigura rezultate
optime de preparare termica.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

-Introduceti un chibrit aprins prin ultimul orificiul de aprindere din capatul drept, sub panoul de
comanda si asezati-lin apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul din capatul drept in sens opus acelor de ceasornic, in pozitia maxima.
- Atunci cand arzatorul din dreapta este aprins, puneti in functiune arzatoarele ramase, de la
dreapta la stanga.

- Verificati ca fiecare arzator sa fie aprins inainte de a pune in functiune arzatorul urmator.

- Daca arzatorul din capatul drept nu se aprinde, contactati distribuitorul local.

- Dupa ce sunt aprinse, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de

3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat Thainte de fiecare
sesiune de gatit. Capacul sau cupola trebuie sa ramana deschise in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatire.

Gatitul pe gratar

- Arzétoarele din inox incélzesc difuzorul de céldura (sau cosul cu brichete/piatra de lava) de
sub grilaj, care la randul sau incalzeste alimentele asezate pe gratar. Zeama pe care o produc
alimentele in timpul gatitului curge pe difuzorul de céldura (sau pe brichete/piatra de lava)
cald si se evapora. Fumul astfel produs inconjoara alimentele, eliberandu-se in sus, conferind
alimentelor aroma specifica de gratar. Pentru a obtine o gatire mai uniforma, coborati cupola
gratarului, avand grija ca arzatoarele sa fie la foc mic.

Prepararea alimentelor pe placa

- Arzatoarele incalzesc direct placa, iar aceasta gateste alimentele plasate pe ea. Placile permit
gatirea alimentelor mai mici, cum ar fi fructele de mare, care ar putea cadea intre barele grilei.
Ele permit si gatirea alimentelor care necesita gatire la temperatura ridicata/de scurta durata,
cum ar fi legumele si bucatile mici de peste. De asemenea, ele pot fi utilizate exact ca placa de
gatit din bucatarie, pentru a gati carne, oua etc. Pot servi si la incalzirea oalelor de gatit sau
pastrarea alimentelor calde.
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Gatitul la infrarosu

- Radiatiile infrarosii procura o energie radianta, care incalzeste foarte rapid. Aceasta caldura
puternica este creata cu ajutorul arzatoarelor prevazute cu mii de orificii separate la distante
egale. Acest fenomen permite radiatia care creste temperatura pana la 980°C (peste 1800°F).
Ideal pentru a cali alimentele.

Sonde de temperatura

- Acest gratar dispune de doua sonde de temperatura integrate, care masoara temperatura
alimentelor in timpul gatirii.

- Introduceti sonda in alimentul de gatit. Introduceti conectorul in mufa mama situata la nivelul
panoului de comanda. Temperatura alimentului de gatit se afiseaza pe ecranul LCD.

Controlul flacarilor bruste *foarte important*

- Flacarile bruste apar atunci cdnd se gatesc alimente, iar zeama si grasimile curg pe difuzoarele
de caldura incinse. Desigur, fumul contribuie la gustul specific de gratar, dar este de preferat sa
se evite flacarile bruste, pentru a nu arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari bruste,
este absolut esential sa se indeparteze excesul de grasime de pe alimente inainte de a le gati.
Utilizati cantitati rezonabile din marinadele si sosurile de gatit. De asemenea, trebuie sa fixati
arzatoarele la nivel minim pentru gatit.

- Cand se produc flacari bruste, ele pot fi stinse in mod normal aplicand praf de copt sau
sare direct pe difuzoarele de caldura. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in
apropierea suprafetei de gatit a gratarului, avand grija sa va feriti de flacari.

- Daca grasimile iau foc, respectati normele de mai jos.

Aprinderea grasimii

- Goliti si curatati tava pentru grasimi de toate reziduurile rezultate din gatit dupa fiecare
utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa fie stins si curatat
o data la doua ore. Va trebui sa il curatati mai des daca gatiti multe alimente foarte grase
(carnati, merguez...). Nerespectarea acestor norme poate cauza aprinderi ale grasimii, care pot
provoca vatamari corporale si pot deteriora gratarul.

in cazul aprinderii grasimii/avertismente:

-Inchideti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in deplina siguranta.

- Inchideti butelia cu gaz.

-Indepartati pe toatd lumea de lAnga gratar si asteptati ca focul sa se stinga.

- Nu inchideti cupola sau capacul gratarului.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa. Daca folositi un stingator, trebuie sa fie cu pulbere.
- Nu scoateti tava pentru grasimi.

- Daca focul nu pare sa se stinga sau pare sa se intensifice, solicitati interventia pompierilor.

Sfarsitul sesiunii de gatit

- Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele gratarului in pozitia maxima si lasati-le sa
arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor rezultate din gatit si
va facilita astfel curatarea. Asigurati-va ca cupola este deschisa in timpul acestei operatii.

- Curatati sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a evita acumularea grasimii produse
de gatit, care poate lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat utilizarea gratarului, rotiti toate robinetele de gaz pana la capat in sensul
acelor de ceasornic, pana in pozitia de oprire si opriti alimentarea cu gaz la nivelul buteliei.
- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide cupola sau capacul.
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(‘4. INTRETINEREA S| MENTENANTA GRATARULUI CU GAZ )

- Curatati Tn mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul si componentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata. Nu lasati
gratarul expus la intemperii si tineti-l la adapost de umiditate.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa atunci cand suprafetele sunt calde.

- Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Orice componenta ruginita pe care o identificati si care nuintra in contact cu alimentele trebuie
sa fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea pentru gratare sau rezistenta la
caldura.

Suprafetele de gatit

- Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau pulberi cu
frecare deoarece ar putea deteriora iremediabil finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu
recomandam curatarea gratarelor si a placilor intr-o masina de spalat vase din cauza greutatii
lor.

-Va reamintim ca trebuie neaparat sa evitati utilizarea cuburilor de gheata, care pot produce un
soc termic, ducénd la fisurarea stratului de email al placii.

- Daca se formeaza rugina pe suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
trebuie sa fie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arz&torul a fost reglat pentru a oferi o performanta de flacirad maxima. in mod normal se vede
o flacara albastra eventual cu un contur galben atunci cand arzatorul este aprins. Daca flacara
este preponderent galbena, acest lucru ar putea fi cauzat de reziduurile sau insectele din orificii
sau din tuburile arzatorului. Acest lucru ar putea provoca blocarea sau retinerea flacarii in
spatele panoului de comanda, ceea ce ar deteriora foarte grav gratarul. in acest caz, trebuie s
intrerupeti imediat gazul de la butelie, daca este posibil.

- Arzatorul trebuie sa fie verificat, scos si curatat in mod regulat, cel putin o data pe an, precum
siin situatiile urmatoare:

- la scoaterea gratarului din spatiul de depozitare;

- daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind;

- daca flacara arzatorului tinde mult spre galben;

- daca gazul se aprinde in spatele panoului de comanda;

- pentru a curata complet un arzator, scoateti-l din gratar. Poate fi utilizata o perie metalica
usoara pentru a indeparta rugina de pe suprafata arzatorului. Utilizati un curatator de pipa sau
o bucata de sarma de fier pentru a indeparta obstructiile din gaurile sau tuburile arzatorului,
avand grija sa nu mariti gaurile arzatorului.

- Daca este nevoie, folositi o lanterna pentru a verifica curatarea temeinica la interiorul tubului
arzatorului. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata dura, cum ar fi o bucata de lemn,
pentru a desprinde toate reziduurile din interior.

- Cand demontati arzatorul, asigurati-va ca tuburile sunt aliniate cu jicloarele.

161

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o spatuld de lemn sau de
plastic moale sau cu o perie din alama. Nu utilizati nici spatule, nici perii de otel. Curatati cu apa
calda si detergent si clatiti bine.

Tava pentru grasimi

- Dupa fiecare utilizare, scoateti tava pentru grasimi si curatati-o de toate bucatile de alimente
si de grasimi, utilizadnd, daca este necesar, o spatula din lemn sau din plastic.

- Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimii. Acest lucru poate
produce deteriorari importante ale gratarului, care nu vor fi acoperite de garantie. La nevoie,
tava pentru grasime poate fi curatata cu apa si detergent.

Corpul gratarului

indepartatiin mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o lavetd imbibata in apa
cu detergent si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul corpului gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale. Pentru a curata mai
usor, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi schimbata dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu
infundati gaurile de scurgere a grasimilor. Daca trebuie sa il curatati complet, utilizati o laveta
si apa calda cu detergent sau o perie de nylon. Nu utilizati materiale abrazive. Scoateti grilajele
si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundati butoanele de gaz
sau rampele in apa. Verificati aprinderea dupa ce ati reinstalat cu grija elementele in corpul
gratarului.

Capacul gratarului

- Curatati capacul gratarului utilizadnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa
calda si detergent. Nu utilizati bureti sau pulberi pentru frecare, deoarece riscati sa deteriorati
finisajul gratarului in mod iremediabil. Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea
ruginei.

Caruciorul

- Stergeti cu o laveta imbibata in apa calda cu detergent, apoi uscati.

- La fel ca in cazul oricarui produs din inox si pentru a garanta longevitatea produsului, mai
ales aspectul inoxului, va recomandam sa intretineti in mod regulat componentele din inox
ale gratarului cu un ulei de protectie, inca de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti, de
asemenea, sa stropiti suprafata cu un agent de curatare pentru inox, sa frecati apoi cu o laveta
moale si sa lustruiti. In felul acesta, veti obtine un strat fin de protectie pe suprafetele din inox.

Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele etc. Verificati o data pe
an daca suruburile sunt bine stranse.
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(5. DEPISTAREA PENELOR )

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plind

-Reductor defect - Verificati sau fnlocuiti reductorul

-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz -> Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfdcut sau deconectat de laelectrod ___ > Reconectati cablul

-Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

-Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-1

-Distantd gresitd a electrodului -> Electrodul trebuie sd fie  n conformitate cu arzatorul
cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzétor. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plina

-Reductor defect -> Verificati sau inlocuiti reductorul

Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curatati duzele sau teava de gaz

Flacara mica saucareesteaspirata(flacara ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)

-Butelia de gaz este prea mica - Utilizati o butelie de gaz mai mare

-Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz -> Curdtati duzele sau teava de gaz

-Vant - Utilizati grdtarulintr-un loc mai putin expus la vant

Butonul robinetului de gaz este greu de rotit

- Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz

-Robinet de gaz blocat - Apelati (a furnizorul dumneavoastrd pentru a inlocui
robinetul de gaz.
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(‘6. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT )

Depozitare

- Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

-Dupa o curatare completd exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, placi, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc racoros si uscat, la adapost de umezeala.

- Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungitd, urmati procedurile de
instalare.

- Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de Tnalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Pentru gratarul cu gaz

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica patrunderea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

- Daca gratarul este depozitat in interior, butelia cu gaz trebuie sa fie deconectata si lasata in
exterior. Butelia cu gaz trebuie sa fie lasata intotdeauna in aer liber, intr-un loc uscat si bine
aerisit, departe de sursele de caldura sau de aprindere.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie.

- Nu expuneti butelia cu gaz la lumina directa a soarelui.

(7. SARESPECTAM MEDIUL )

- Va rugam sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa insemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

- Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

Produsele electrice nu trebuie sa fie aruncate cu deseurile menajere. Acestea
trebuie predate la un punct de colectare municipal pentru eliminarea
ecologica, in conformitate cu reglementarile locale. Contactati autoritatile
locale sau distribuitorul pentru a obtine recomandari privind reciclarea.
Materialul ambalajului este reciclabil. Eliminati ambalajul in mod ecologic si
puneti-l la dispozitia serviciului de colectare a materialelor reciclabile.

('8. CONDITII DE TRANSPORT $I DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativa de pana la 98% (la +25°C). La incarcare, transport si descércare, trebuie
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respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate in ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depaseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..

(9. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale side manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum sidaunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normalé (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la fldcari sau la cildura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial3, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscing, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

in cazul in care aveti intrebdri privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugadm s&
contactati departamentul de service al magazinului dvs.
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ADEO Services
2575-23
Denumirea produsului Gratar pe gaz pentru utilizare in aer liber|
Numér model 2024R09P02-0022
Categorie gaz | L3.(28-30137) | . C bgipgar [ L3g/p(s0)
Gaz i presiune de alimentare Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Tara de destinatie

I3428.3037) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

l3gp@oy: AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LU,MT, MK, GB,GR,LV,IS

g AT,CH,CZ,DE,SK, LU

lsgpar): PL
Dimensiune injector arzitor principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm 2 0.81mm
Dimensiune injector arzator lateral @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
Debit caloric nominal total (Hs) 24.2kw(1761g/h)

Energie electrica (V/CC)

1X1.5V-aprindere arzator cu infrarosu

Numar de serie

A se utiliza numai in aer liber

Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte ferbinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China
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(10. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

i ITIPOJ
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE eRIRel

DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
AHAQZH ZYMMOP®QZHX EE
DECLARATIA UE DE CONFORMITATE

Modello di prodotto/prodotto|Model produktu/produkt|MovréAo Trpoiévtog/Mpoiév:|Modelul de
produs/produsul:|

86798182; 86798188

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wylgczng odpowiedzialno$¢ producenta.|Emmwvupia
Kal IEUBUVOT TOU KATACKEUATTH I} Tou £E0UTIOBOTNHEVOU AVTITIPOOWTTOU Tou|Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sdu autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France
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INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacao de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;I'SO
DURANTE A INSTALA(,‘I'-'\O, O USO EA MANUTENC,‘I'-'\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER )
ATENTAMENTE

%

- ATENCAO! N3o utilize em - ATENCAO! Nao deixe a
locais fechados! churrasqueira ao alcance

de criancas e animais

domeésticos.
- ATENCAO! Esta - N&o jogue agua fria na cuba
churrasqueira ficara muito de metal para evitar danos
guente. Nao a desloque devido ao choque térmico.

durante seu uso.

- Leia estas instrucdes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, nao o utilize e informe a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucdes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.
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* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisao apos acesa.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacdes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizagao da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

- Durante a primeira utilizacao, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacao. Isso permitira também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

-Aalca da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da alca. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancgas, idosos e animais.

- 0 funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Para evitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

- Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizacao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (@10 cm e @24 cm s&o os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizagao.

- Se vocé tiver davidas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.

- Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de uma
ferrovia.

- Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

- Nunca feche a churrasqueira enquanto ela nao estiver completamente fria.

- Limpe a churrasqueira apenas ap0s o resfriamento total do aparelho.

- Este produto ndao & um brinquedo. Certifique-se de que as criangas nao brinquem com o
aparelho.

- Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de utilizacao
correspondente.

- Guarde estas instrucoes para uma utilizacao posterior.

(2. INSTALAGAO DE GAS )

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em cilindros. - Deve-se usar um regulador
apropriado para gas propano, butano ou gas misto.
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-Estachurrasqueira éequipadacomum sistemadeignicao. Naosedeve acender achurrasqueira
usando gasolina, querosene, carvao vegetal ou combustiveis liquidos.

- Os cilindros de gas nao devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira.

- Nao use a churrasqueira e ndo armazene cilindros de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver um vazamento, o gas se acumulara em um ponto baixo e podera
explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Os cilindros de gas nao devem ser armazenados ou usados em posi¢cao horizontal. Qualquer
vazamento poderia ser muito grave, e o liquido pode vazar para o tubo de gas.

- Nunca armazene botijoes de gas dentro de casa.

- Feche a torneira do cilindro de gas apds a utilizagao.

- Antes de usar a churrasqueira, faca um teste de vazamento. Essa & a (inica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas pelas juntas ou conexoes apds a montagem.

- Faca o teste de vazamento todos os anos e sempre que substituir ou remover o cilindro de gas
€ a mangueira.

Teste de vazamento

Realize sempre este teste em uma area bem ventilada. Faga este teste de vazamento todos os
anos e cada vez que trocar o cilindro de gas ou a mangueira.

Etapa1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controle de gas no cilindro ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventual vazamento envolvendo todas as juntas do sistema
de gasinclusive as conexoes do cilindro, da mangueira e do regulador com uma solucao de agua
(50%) e sabao (50%). Nunca utilize uma chama para testar os vazamentos.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica um vazamento

Interrompa imediatamente a alimentagcao em gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se as
bolhas se formarem novamente, nao utilize a churrasqueira. Contate seu revendedor local para
obter assisténcia. Enxugue bem a solucao de agua/sabao de todas as juntas e conexdes ap0s ter
feito o teste de vazamento.

Precaucodes

- Nao bloqueie as aberturas de ar do compartimento da churrasqueira.
- Se voceé precisar substituir o cilindro, certifigue-se de que ele esta fechado e que nado ha fontes
de ignicio (cigarros, chamas abertas, faiscas etc.) nas proximidades antes de prosseguir.

Conexao de uma mangueira de gas a churrasqueira

- Conecte uma mangueira de gas até a entrada de gas no lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte demais. Nao use fita adesiva ou liquido na conexao.
- Aperte-os a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controles da churrasqueira estejam na posicao desligada.
Conecte o regulador de pressao ao cilindro de gas de acordo com as instrucdes dadas pelo
revendedor do regulador e do cilindro
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Informacoes sobre gas e regulador:

0®0_ (BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3p

Esta churrasqueira pode ser alimentada com propano liquefeito ou combustivel butano
em cilindros. Os cilindros de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno
quando estiver frio. Vocé pode precisar de uma chave inglesa (nao incluida) para trocar os
cilindros. Os cilindros de butano fornecem gas suficiente durante o verao, mas o desempenho
da churrasqueira pode ser afetado quando a temperatura do gas cai abaixo de +10°C. Verifique
se vocé tem o cilindro de gas e o regulador corretos para a churrasqueira.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para nao
obstruir o fluxo de gas. Verifigue sempre a mangueira antes da utilizacio para ver se nao ha
rachaduras, cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de conexao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes da
churrasqueira. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira adequada,
especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com
as normas nacionais do pais em que é utilizada.

- Utilize uma mangueira adequada que esteja de acordo com a norma ISO3821 e nao exceda
1,5 m.

Para um desempenho ideal, recomendamos usar um cilindro de butano de <7 kg ou
um cilindro de propano de <13 kg. Utilize um regulador adequado que esteja em
conformidade com a norma EN16129. VOCE DEVE TER UM REGULADOR E UM CILINDRO
DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA E EFICIENCIA DA CHURRASQUEIRA.
A UTILIZAQZ\O DE UM REGULADOR NAO ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E
ANULARA A GARANTIA. Favor consultar seu revendedor de gas local para determinar os
cilindros de gas e os reguladores mais adequados.

As pecas lacradas pelo fabricante ou seu representante nao devem ser alteradas pelo usuario.

('3. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRAA GAS )

A CHURRASQUEIRA E DESTINADA A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E RESPECTIVAS
INSTRUCOES DE SEGURANCA DEVEM SER SEGUIDAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTRPQﬁES DE USO. QUALQUER
OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA POR
QUALQUER DANO RESULTANTE DISSO.

A CHURRASQUEIRA A GAS DEVE SER COLOCADA AO AR LIVRE, EM UMA AREA ABERTA, BEM
VENTILADA E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTA CHURRASQUEIRA FICARA MUITO QUENTE E NAO DEVE
SER DESLOCADA DURANTE SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTA CHURRASQUEIRA EM LOCAIS FECHADOS!
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Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacdes importantes”
deste manual.

- 0 projeto desta churrasqueira nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento
como placa soélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
acimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.
Acender a churrasqueira

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

- Empurre o botao do queimador que vocé deseja acender e gire-o no sentido anti-horario até
sentir resisténcia ao giro. Espere 4 segundos, depois continue girando o botao até ouvir um
clique (o queimador devera acender). Repita esse processo varias vezes até que o queimador
acenda.

- Acenda os outros queimadores em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada
gueimador esta aceso antes de acender o proximo.

- Se 0 queimador nao acender apos seguir o procedimento acima, vire todos os botoes para a
posicao de desligado. Feche a valvula de gas no cilindro de gas. Aguarde cinco minutos. Repita
todos os passos acima. Se a churrasqueira ainda nao acender, consulte as instrucoes de
acendimento manual abaixo.

- Apbs acender, os queimadores devem ficar ligados na posicao maxima por 3 a 5 minutos
para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de
cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

- Apbs concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores em fogo baixo para obter
melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controle e coloque-o perto do orificio do queimador direito.

- Empurre e gire o botao da extrema direita no sentido anti-horario até a posicao maxima.

- Quando o queimador direito estiver aceso, ligue os demais queimadores da direita para a
esquerda.

-Verifique se cada queimador esta aceso antes de acender o proximo queimador.

- Se o queimador da extrema direita nao acender, entre em contato com seu distribuidor local.

- Apos acessos, os queimadores devem ficar ligados na posicao mais alta por

- 3 a 5 minutos para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de
cada sessao de cozimento. Atampa deve permanecer aberta durante o pré-aquecimento.

- Apds concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores para a posi¢cao minima para obter
os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- Os queimadores de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou grade com briquetes/pedra
vulcanica) sob a grelha, que por sua vez aquece os alimentos colocados nela. Os caldos naturais
dos alimentos produzidos durante o cozimento escorrem sobre o difusor de calor quente (ou
briquetes/pedra vulcanica) e evaporam. A fumaca resultante envolve o alimento, saindo por
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cima, deixando o alimento com um sabor (inico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme,
abaixe a tampa da churrasqueira certificando-se de que os queimadores estejam em fogo baixo.

Cozimento na placa

- Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre
ela. As placas podem ser usadas para cozinhar alimentos menores, como frutos do mar,
gue poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar
alimentos que requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, tais como vegetais e
pequenos pedacos de peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que
uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos etc. Como opcao, eles podem ser usados para
aquecer panelas e frigideiras ou para manter os alimentos quentes.

Cozimento com infravermelho

-Oinfravermelho fornece energia radiante que aquece muito rapidamente. Esse calor poderoso
é gerado usando queimadores com milhares de orificios espacados por igual. Esse fenémeno
permite uma radiacao que eleva a temperatura a 980 °C (mais de 1800 °F). Ideal para dourar
alimentos.

Sondas de temperatura

- Esta churrasqueira tem duas sondas de temperatura embutidas para medir a temperatura do
alimento enquanto ele esta cozinhando.

-Insira a sonda no alimento a ser cozinhado. Insira o conector na tomada do painel de controle.
A temperatura do alimento a ser cozinhado & exibida na tela LCD.

Controle de chamas *muito importante*

- Podem ocorrer grandes chamas quando os alimentos sao cozidos e os caldos e gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. A fumaca ajuda a dar um bom sabor ao churrasco,
mas & melhor evitar as chamas para ndo queimar os alimentos. Para controlar as chamas é
essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use caldos e molhos
com moderacao para cozinhar. Os queimadores também devem ser colocados na posicao
“minimo” para cozinhar.

- Quando ocorrem chamas, elas podem ser extintas colocando fermento quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Sempre proteja suas maos ao ficar perto da superficie
de cozimento da churrasqueira, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

- Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucées abaixo.

Labareda de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura removendo todos os residuos de cozimento apds cada
uso.

- Se a churrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario desliga-la a cada duas
horas e limpa-la. Vocé tera que limpa-la com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos
gordurosos (linguicas, merguez,..). Ndo seguir estas instrucées pode causar labaredas de
gordura, que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Em caso de labareda de gordura/avisos:

- Se for possivel fazer isto com seguranca, feche todos os botoes de gas.

- Feche o cilindro de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo se apague.

- Nao feche a tampa da churrasqueira.

- Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de pd.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se parecer que a intensidade das chamas nao diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.
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Fim da sessao de cozimento

Apds cada sessao de cozimento, gire os queimadores para a posicao maxima e deixe-os queimar
por 5 minutos. Esse procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto, tornara
a limpeza mais facil. Certifique-se de que a tampa esteja levantada durante esse processo.

- Limpe regularmente a churrasqueira apos cada utilizacao para evitar o acimulo das gorduras
do cozimento que podem pegar fogo.

Desligar a churrasqueira

- Quando terminar de utilizar a churrasqueira, gire completamente todas as valvulas de gas,
no sentido horario, até a posicao de desligado e interrompa a alimentacao de gas no nivel do
cilindro.

- Espere que a churrasqueira esteja suficientemente fria antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(4. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS )

-Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizagoes, principalmente apds longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los. Nunca deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.

- Nunca borrife a churrasqueira com agua enquanto as superficies estao quentes.

- Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de altaresisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecdo, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
que os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contato com alimentos deve ser
tratada com um removedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial para churrasqueira
resistente ao calor.

Superficies de cozimento

- Quando a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds para limpeza pois eles
podem danificar irreparavelmente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao
recomendamos lavar as grelhas e placas em uma maquina de lavar louca devido ao seu peso.

- Informamos que & necessario evitar o uso de pedras de gelo, pois podem provocar choque
térmico e riscar o esmalte da placa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozimento em contato com alimentos, ela devera ser
substituida.

Manutencao dos queimadores

- Seu queimador foi ajustado para apresentar um desempenho maximo de poténcia.Vocé devera
ver uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador
estiver aceso. Se 0 padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos
nos orificios ou tubos do queimador. Isso poderia causar um blogueio ou restricao do fluxo de
gas que poderia resultar em um incéndio atras do painel de controle, causando sérios danos a
churrasqueira. Se isso acontecer, e se possivel, & necessario interromper imediatamente o gas
que sai do cilindro.

- 0 queimador deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos uma vez por
ano, além das seguintes condicoes:
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- Ao retirar a churrasqueira do armazenamento.

- Se um ou mais dos queimadores nao acenderem.

- Se a chama do queimador ficar muito amarela.

- Se a chama do gas acender atras do painel de controle.

-Para limpar completamente um queimador, remové-lo da churrasqueira. Uma escova de arame
leve pode ser usada para remover a ferrugem da superficie do queimador. Use um limpador
de tubos ou um pedaco de arame para remover obstrucées nos furos ou tubos do queimador,
tomando cuidado para ndo aumentar esses furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
limpo. Vire o queimador e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para remover quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam de frente para os bicos.

Difusor de calor

Retire todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou com uma escova de latdo. Nao utilize nem espatula nem escova de aco. Limpe
com agua quente e sabao e enxague bem.

Bandeja de gordura

- Apds cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario uma espatula de madeira ou de plastico.

- Vocé corre o risco de provocar labaredas de gordura se nao respeitar estas instrugoes. Isso
poderia provocar danos graves a churrasqueira que nao serao cobertos pela garantia. Se
necessario, a bandeja de gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Compartimento da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do compartimento da churrasqueira usando um
pano iamido embebido em agua e sabao. O excesso de gordura e pedacos de alimento podem ser
removidos do interior do compartimento da churrasqueira com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Cuidado para ndo obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se vocé precisar limpa-lo completamente, use um pano e agua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao use abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar
completamente. Nao mergulhe os botdes de gas nem as barras na dgua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos no compartimento da churrasqueira.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo
e agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque apds a limpeza para evitar a
formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano embebido em agua quente com sabao e seque.

- Assim como com todos os produtos de aco inoxidavel, e para garantir a longevidade de seu
produto, principalmente a aparéncia do aco inoxidavel, aconselhamos que vocé passe 6leo de
protecao regularmente nas partes de aco inoxidavel da churrasqueira, desde o primeiro uso. De
tempos em tempos, vocé também pode borrifar a superficie com um limpador de aco inoxidavel,
esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isso deixara uma fina camada protetora nas
suas superficies de aco inoxidavel.
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Fixacoes
Recomendamos verificar e apertar todos os parafusos, pinos etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

(5. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

-0 botijao de gas esta vazio ~> Substituir por um botijao cheio

-Registro com defeito -> Verificar ou substituir o registro

- Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou o tubo de gas

-0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo > Reconecte o caho

-0 eletrodo ou 0 cabo esta danificado - Troque o eletrodo e 0 cabo

-0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

-Distancia errada do eletrodo > 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador

com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo

€OMO Necessario.
0 queimador nao acende com um acendedor de fogao
-0 botijao de gas esta vazio ~> Substituir por um botijao cheio
-Registro com defeito -> Verificar ou substituir o registro
- Entupimento dos queimadores ~> Limpar 0s queimadores
- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas —> Limpar os bocais ou o tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

- 0'hotijdo de gas & muito pequeno -> Utilizar um botijao maior

- Entupimento dos queimadores - Limpar 0s queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-Vento > Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

-0 sistema de acendimento esta emperrado -> Substituir atorneira de gas

~Torneira de gas emperrada -> Substituir a torneira de gas pelo seu revendedor
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(6. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

- Apos uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao amido.

-Antes de usar a churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de altaresisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacio que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
que os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Para a churrasqueira a gas

- Cubra os queimadores com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem
nas aberturas do queimador.

- Se a churrasqueira for guardada dentro de casa, o cilindro de gas deve ser desconectado e
deixado do lado de fora. O cilindro de gas sempre deve ser deixado ao ar livre em uma area seca
e bem ventilada, longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criancas brinquem com o cilindro.

- Nao exponha o cilindro de gas a luz direta do sol.

(7. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a uma central de reciclagem.

- Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacodes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

Os produtos elétricos nao devem ser descartados junto com o lixo doméstico.
Eles devem ser levados a um ponto de coleta para um descarte respeitoso
com o meio ambiente, de acordo com as regulamentacodes locais. Entre em
contato com as autoridades locais ou seu revendedor para obter informacoes

sobre a reciclagem. O material da embalagem & reciclavel. Descarte a
embalagem de modo ecologico e coloque-a a disposicao do servico de coleta

B | de materiais reciclaveis.

(8. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaucgdes contra danos mecanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.
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Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condicdes devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

(9. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e nao se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracio..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes

terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se voceé tiver alguma dlvida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.
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DADOS TECNICOS

ADEO Services
2575-23
Nome do produto Churrasqueira a gas de jardim
Nuamero do modelo 2024R09P02-0022
Categoria de gas W0 B o ] Ligmgan) I [
Pressdo de gas e suprimento Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane | Butane/Propane | Butane/Propane
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Pais de destino

|3B/p(37)3 PL

I3+(28.3037) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

Lo AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LUMT,MK, GB,GR,LV,IS
lsgmso) AT,CH,CZ,DE,SK, LU

Tamanho do injetor do queimador principal

@ 0.92mm

@ 0.92mm

@ 0.86mm

@ 0.81mm

Tamanho do injetor do queimador lateral

@ 0.91mm

@ 0.91mm

@ 0.79mm

@ 0.75mm

Entradas de calor nominal total (Hs)

24.2kw(1761g/h)

Energia Elétrica (V/CD)

1X1,5V-igni¢éo do queimador infravermelho

Numero de série

Somente uso externo

Leia as instrugoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design
and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.
IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN
THIS MANUAL,AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

2
IMPORTANT, 70 BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- CAUTION! Do not use inclosed buildings!

J

- CAUTION! This barbecue will get very hot. Do not move it when

itisinuse.
- CAUTION! Do not leave thebarbecue within reach of children
and pets.

- Do not pour cold water
onto the metal tank, to avoid damage due to heat shock.

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

-This product is designed for outdoor, domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set up
the product isincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is damaged or
has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

* Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.
- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance when in use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.
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- Any modification of this barbecue may be dangerous. Consequently, modifications are not
authorised and shall render the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

-Thefirst time you use it, heat up your barbecue and keep the fuel on red for at least 30 minutes.
This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

- Some parts of this barbecue get very hot. Take special care in the presence of children, older
people and pets.

- When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. Do not use under a flammable surface.

- Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

- Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (310 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be placed sufficiently far from flammable materials when in use.

- If you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine, salt
oriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or railway
line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding user
manual.

- Keep these instructions for later use.

(2. GASINSTALLATION )

-Must only be run on liquefied petroleum gas (LPG) in a cylinder. You must use a suitable pressure
regulator for the propane, butane or gas mixture.

- This barbecue has a built-in ignition system. It must not be ignited with petrol, kerosene,
charcoal or liquid fuels.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue.

- Do not use the barbecue or store gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air: if
there is a leak, gas will settle in low areas and may explode if in contact with a flame or spark.
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- Gas cylinders must not be stored or used horizontally. Any leak could be very serious and liquid
may get into the gas pipe.

- Never store gas cylinders indoors.

- Turn off the valve of the gas cylinder after use.

- Do a leak test before using your barbecue. This is the only way of detecting a gas leak on seals
or connections after assembly.

- Do the leak test every year and every time the gas cylinder and hose are replaced or removed.

Leak test

Always carry out this test in a well ventilated area. Do this leak test every year and every time
you change the gas cylinder or hose.

Step1- check that all knobs are in the off position.

Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or the pressure regulator.

Step 3 - check whether there are any leaks by coating all the gas system seals, including all
connections between the gas cylinder, valves, pipe and pressure regulator, with a solution made
up of water (50 %) and soap (50 %). Never use a naked flame to test for leaks.

Step 4 - if bubbles from above a seal, this means there is a leak.

Switch off the gas supply. Retighten all the seals. Do the test again, and if bubbles form again,
do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance. Carefully wipe off the
water/soap solution from all seals and connections after your leak test.

Precautions

- Do not obstruct the air vents in the body of the barbecue.
- If you need to replace the cylinder, check it is properly closed and that there is no ignition
source nearby (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) before you do anything else.

Connecting a gas pipe to the barbecue

- Connect a gas pipe at the gas entry point on the right side of the barbecue. Do not overtighten.

Do not use adhesive tape or liquid on the connector.
- Tighten them by hand.

Attaching the pressure regulator

- Check that all the barbecue control knobs are in the off position. Connect the pressure
regulator to the gas cylinder as per the instructions provided by the retailer who sold you the
pressure regulator and the cylinder.

Information about gas and the pressure regulator:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS, LT, Butane (G30) 30 mbar 138/p
LV, MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO, TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

This barbecue can run on liquefied propane or butane in a cylinder. Propane gas cylinders will
supply gas allyear round, evenin winter and cold weather. You may need a wrench (notincluded)
to change the cylinders. Butane gas cylinders provide sufficient gas supply in summer, but the
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barbecue’s performance is likely to be affected if the temperature of the gas drops below +10°C.
Check that you have the right gas cylinder and pressure regulator for your barbecue.

- The pipe should hang freely without being curved, bent or twisted, so the gas flow is not
obstructed. Always inspect the pipe before use to check for cracks, cuts or excessive wear.

- Apart from the connection point, no part of the pipe should be in contact with the hot parts
of the barbecue. If the pipe is damaged, replace it with a suitable pipe designed specifically for
use with liquefied petroleum gas (LPG) and which meets national standards in the country in
which it is used.

- Use a suitable pipe that meets the requirements of standard ISO 3821, with a maximum length
of .5m.

For optimum performance, we advise you to use a <7-kg butane gas cylinder or a <13-kg
propane cylinder. Use a suitable regulator that meets the requirements of standard EN 16129.
YOU MUST HAVE A SUITABLE PRESSURE REGULATOR AND GAS CYLINDER TO GUARANTEE
THE SAFETY AND PERFORMANCE OF YOUR BARBECUE. USING AN UNSUITABLE OR
FAULTY PRESSURE REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL RENDER THE WARRANTY
NULL AND VOID. Please contact your local gas retailer to determine the most suitable
gas cylinders and pressure regulators.

Parts on which a security seal has been applied by the manufacturer or its agent must not be
modified by the user.

(3. DIRECTIONS FOR USE: GAS BARBECUES )

THE BARBECUE IS DESIGNED FOR GRILLING FOOD (MEAT, FISH, VEGETABLES, ETC.).

YOU MUST COMPLY WITH THE GENERALLY ACCEPTED RULES REGARDING ACCIDENT
PREVENTION AND THE APPENDED SAFETY INSTRUCTIONS.

ONLY CARRY OUT THE ACTIVITIES DESCRIBED IN THESE OPERATING INSTRUCTIONS. ANY
OTHERUSE ISANON-COMPLIANTUSE AND IS NOTAUTHORISED. THE MANUFACTURER SHALL
NOTACCEPTANY LIABILITY FOR THE RESULTING DAMAGE.

THE GAS BARBECUE MUST BE PLACED OUTDOORS, IN AN OPEN, WELL VENTILATED SPOT
AWAY FROM FLAMMABLE MATERIALS.

DANGER! FIRE HAZARD! THIS BARBECUE WILL GET VERY HOT AND MUST NOT BE MOVED
WHEN IN USE! KEEP AWAY FROM CHILDREN, OLDER PEOPLE AND PETS! DO NOT USE THIS
BARBECUE IN CLOSED ROOMS!

Warnings

- Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.
Igniting the barbecue

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

- Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Push the knob of the burner you want to ignite and turn it in the anti-clockwise direction until
you can feel some resistance. Wait 4 seconds, then continue turning the knob until you hear a
click (the burner should ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.

- Ignite the other burners in any order, depending on your needs. Make sure each burner is on
before igniting the next one.
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- If the burner does not ignite after the procedure described above, turn all the knobs back
to the off position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Do all the steps
above again. If the barbecue still does not ignite, please refer to the instructions for lighting the
barbecue manually, below.

- After they ignite, the burners must burn at full power for 3 to 5 minutes in order to pre-heat
the barbecue. This process must be carried out before each time you start to cook. The lid must
stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, set all the burners to low heat for the best cooking results.

Instructions for lighting the barbecue manually

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

- Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Insert a lit match through the ignition hole furthest to the right, below the control panel, and
place it near the right-hand burner hole.

- Push and turn the knob located furthest to the right in the anti-clockwise direction, to full
power.

- Once the right-hand burner has ignited, light the other burners, moving from right to left.

- Make sure each burner has ignited before lighting the next burner.

- If the burner furthest to the right does not ignite, contact your local retailer.

- After they ignite, the burners must burn at full power for

3 to 5 minutes in order to pre-heat the barbecue. This process must be carried out before each
time you start to cook. The lid or hood must stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, put all the burners on low heat for the best cooking results.

Cooking on the grate

- The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket containing briquettes/lava
stone) under the grate, which in turn heats the food placed on the grate. Natural juices released
by the food during the cooking process drip onto the hot heat diffuser (or briquettes/lava stone)
and evaporate. The resulting smoke surrounds the food and moves upwards, giving the food its
unique barbecue flavour. To make sure the food cooks evenly, lower the barbecue hood, making
sure the burners are set to low heat.

Cooking on the plate

- The burners heat the plate directly, which cooks the food placed on top. The plates are useful
for cooking the smallest pieces of food, such as seafood, which could fall through the bars of the
cooking grate. They can also be used to cook food that requires a high temperature for a short
amount of time, such as vegetables and small pieces of fish. They can also be used in exactly the
same way as the hotplate in your kitchen, to grill steaks, eggs, etc. They can be used to heat up
pans or keep food warm.

Infrared grilling

- Infrared radiation provides heat very quickly. This powerful heat is created using burners that
have thousands of evenly spaced microscopic holes. This phenomenon creates infrared energy
that can reach temperatures of up to 980°C (over 1,800°F). It is ideal for searing food.

Temperature probes

- This barbecue has two built-in temperature probes that let you measure the temperature of
the food as it cooks.

- Insert the probe into the food to be cooked. Insert the connector in the female socket on the
control panel. The temperature of the food is shown on the LCD screen.
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Controlling flare-ups *very important*

- Flare-ups happen when juices and grease from the food you cook drips onto the burning heat
diffusers. Although smoke gives food its unique barbecue taste, it is better to avoid flare-ups to
prevent the food from charring. To control these flare-ups, it is absolutely essential to remove
surplus fat from food before cooking. Use reasonable amounts of marinades and cooking sauces.
Set the burners to low heat for cooking.

-When flare-ups happen, they can usually be stopped by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the cooking surface of a
barbecue, taking care to protect yourself from the flames.

-In the event of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease fires

- Empty the drip tray and clean it, removing all food debris, after each use.

- If the barbecue is used for long periods, switch it off and clean it every two hours. It must be
cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe these
recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

In the event of a grease fire/warnings:

-If it is possible to do so safely, turn off all the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the barbecue hood or lid.

- Never spray water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must be a powder
extinguisher.

- Do not remove the drip tray.

- If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call your local fire
brigade for assistance.

When you finish cooking

- Each time you finish cooking, set the barbecue burners to full power and let them burn for 5
minutes. This procedure will burn any food debris and make the parts easier to clean. Make sure
the hood stays open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

Switching off the barbecue

-When you have finished using the barbecue, turn the gas taps as far as you canin the clockwise
direction, until they reach the off position, and turn off the gas supply at the cylinder.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its hood or lid.

(4. CARE AND MAINTENANCE: GAS BARBECUE )

- Clean your barbecue regularly between uses and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them. Never
leave your barbecue exposed to bad weather and always protect it against humidity.

- Never spray water onto the barbecue when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.
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Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

If you notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and
repaint them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surfaces

- Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid to
remove food debris. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates and plates in a dishwasher, because they are heavy.

-Remember that you must never use ice cubes, because they could lead to heat shock and cause
the plate enamel to become cracked.

- If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface must be replaced.

Care of the burners

- Your burner has been set to deliver the best possible flame. When the burner is on, you should
see a blue flame which may be yellow at the tip. If the flame seems more yellow than blue, there
may be debris or insects in the burner holes or tubes. That may lead to a blockage or a reduction
of the gas flow, causing a fire behind the control panel, which would seriously damage your
barbecue. If that happens, or seems possible, you must turn off the gas supply at the cylinder
immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year and in the
following conditions:

-When you bring your barbecue out of storage.

- If one or more of the burners fails to ignite.

- If the burner flame is very yellow.

- If the gas comes on behind the control panel.

- To fully clean a burner, remove it from the barbecue. You may use a soft metal brush to remove
rust from the surface of the burner. Use a pipe cleaner or piece of wire to remove blockages in
the burner holes or tubes, being careful not to make the holes bigger.

- You may need to use a torch to check that the inside of the burner tube is free of any blockage.
Turn the burner over and tap it gently against a hard surface such as a piece of wood to remove
any debris lodged inside.

- When you put the burner back, check that the tubes are properly positioned opposite the
injectors.

Heat diffuser

Remove all food debris from the heat diffuser using a wooden or soft plastic scraper or a brass
brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with hot, soapy water and rinse thoroughly.

Drip tray

- After each use, take out the drip tray and clean it, removing all food debris and grease, using a
wooden or plastic scraper if necessary.

- You run the risk of starting a grease fire if you do not follow these instructions. That could
seriously damage your barbecue, and the warranty does not cover this damage. If necessary,
the drip tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove surplus grease from the body of the barbecue using a cloth soaked in soapy
water and thoroughly wrung out. You can use a wooden or soft plastic scraper to remove
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surplus grease and food debris from the inside of the body. To make it easier to clean, you can
add a sheet of aluminium foil (change after each use). Be careful not to obstruct the grease drip
holes. If you need to clean the body completely, use a cloth and hot, soapy water or a nylon
brush. Do not use abrasives. Remove the grates and/or plates before you clean thoroughly. Do
not immerse the gas knobs and rails in water. Check the barbecue can be switched on properly
after you reinstall the parts in the body of the barbecue.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot, soapy
water. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause irreversible
damage to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust
from forming.

Cart

- Wipe down with a cloth soaked in hot, soapy water, then dry.

- As with any stainless steel product, and to guarantee a longer service life, especially with
regard to the appearance of the stainless steel, we recommend that you maintain your
barbecue’s stainless steel parts by applying a protective oil, from the first time you use the
barbecue. From time to time, you can also spray the surface with a stainless steel cleaning
product, then rub down with a soft cloth and polish. This will create a thin protective coat for
your stainless steel surfaces.

Fasteners

We recommend that you inspect and tighten all screws and bolts, etc. Once a year, check they
are properly tightened.

(5. TROUBLESHOOTING )
PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

-The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

-Faulty regulator -> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

-The electrode cable is loose or disconnected from the electrode __ - Reconnect the cable

-The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

-The integrated igniter is faulty - Replace it

-Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3to 4 mm between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

-The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

Faulty regulator -> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged - Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)
-The gas cylinder is too small - Use abigger cylinder

-Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles
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-Wind > Use the barbecue in an area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

-Integrated ignition system jammed -> Replace the gas valve

- Gas valve jammed -> Have your retailer replace the gas valve

(6. WINTER STORAGE )
Storage

- Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
- Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

- To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

For gas barbecues

- Cover the burners with aluminium foil to stop insects and other debris from getting into the
burner holes.

- If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outdoors.
The gas cylinder must always be left outdoors, in a dry, well ventilated spot, away from heat or
ignition sources.

- Never let children play with this cylinder.

- Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

(7. ENVIRONMENTAL PROTECTION )

- Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

- Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

Electrical appliances must not be disposed of with household waste. They
must be taken to a local collection point for environmentally friendly
disposal, in accordance with local regulations. Contact the local authorities
or your retailer for advice about recycling. The packaging material is
recyclable. Dispose of waste in an environmentally friendly manner and
make it available to the recyclable waste collection service.
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(8. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS )

Iltems may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.

Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of

+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at adistance of at least one meter from heaters and heat sources.

('9. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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TECHNICAL DATA

ADEO Services C
€ 2575-23

Product name Outdoor gas Grill
Model Number 2024R09P02-0022
Gas Category | |3+(zs-30137) [ | I3BIP(30) 1 |3B/P(37) [ ISB/P(SO)

Butane(G30) | Propane(G31) | Butane/Propane Butane/Propane Butane/Propane
Gas and Supply Pressure

28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar 50 mbar

Country of Destination

I3428.3037): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LULV,PT,SK,SI, TR

ligp@o): AL,CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,TR,BG,IS,LU,MT,MK, GB,GR,LV,IS

lsgsoy AT,CH,CZ,DE,SK,LU

lsepen: PL
Main Burner Injector Size @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm @ 0.81mm
Side burner injector size @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.79mm @ 0.75mm
Total Nominal Heat Inputs (Hs) 24 .2kw(1761g/h)
Electric energy(V/DC) 1X1.5V-infrared burner Ignition
Serial Number
Use Outdoors Only .
Read the instructions before using the appliance.
Warning : Accessible parts may be very hot. Keep young children away.
Made in China

212

ES

PT

I'T

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



(10. EC DECLARATION OF CONFORMITY

EU

ENIFR|
. . ESIPT|
Declaration of conformity

Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaragao UE de conformidade

Product Model|Modéle du produit|Modelo de producto|Modelo do produto|

86798182; 86798188

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|Nombre y direccién del fabricante o de su representante autorizado|Nome e

do i oudoseur ite autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the mant er|La présente dé ion de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente
declaracion de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragéo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragao|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto
|Tipo de producto |

Product Reference|Référence produit|Referencia del producto|Referéncia
do produto:|

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto|

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série
ou de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificagao do ndmero de
série|

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE 6+1
BURNERS

OUTDOOR KITCHEN NATERIAL ILO STAINLESS STEEL, GAS BARBECUE
POLAND TAIL

86798182; 86798188 - EAN Code: 3276007615432;3276007615494
Industrial Type Design Reference: K5106HZLGA3S

NATERIAL

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

The object of the declaration described above is in conformity with the References to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union harmonization legislation|L'objet de la dé ion décrit ci- to the ifications in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de I'organisme
dessus est a la législation d' isation de 'union declared|Références des normes harmonisées pertinentes notifi¢|Cuando corresponda * el nombre y nimero de

i | objeto de la 6n descrita anteriormente es conforme appliquées ou des spécifications par rapport auxquelles la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
a la legislacion de armonizacion pertinente de la Union|O objeto da conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas  referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
declarag&o acima descrita estd em conformidade com a legislagéo de pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e

harmonizagéao da Unido aplicavel:|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
i burning fuels| appareils bralant des
que queman i

aparelhos a gas|

respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as  a referéncia ao documento|
normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificagdes para as quais a conformidade é declarada|

Certification No. ITS-2575-GAR-2335522
EN 498:2012 Issued by Intertek (NB 2575)
Test report No. 210611181GZU-001

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e
em nome de|

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de
expedicion|Local e data de emissao|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Ronchin France

07/09/2023
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@ Ce produit est recyclable. Sil ne peut plus étre utilise, veuillez lapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este producto es reciclable. Siyano se puede usar, llévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o0 num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd o poiov elvar avakukAdouo. Ev Sev propet méov va xpnotyiomomBet, Jetadpete my o€ Kmoto KEVIPO aVaKOKAWONC ATopppATI.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje by¢ uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ 3707 npopyKT MOXET nepepadaTbiBaTbCA. ECN OH G0MbLLIE HE MPUTOMIEH A8 MONb30BAHMA, CIANTE €10 B YTUNM3ALMOHHbIN LIEHTP.

@ bynonimKaitta ereyre kenepi. OHbl pi KonmaHyra 60MaiTLIH XaFJaitla, OHbI KlTa OHIETIH OPTaNbIKKa TanChIPYbIHbI3MbI 6TIHEMIS.
@ Liei npogyT MOXe nepepo6nATUCA. FKLLIO BOHO GilbLLE HE C MPUAATHE 19 BUKOPUCTYBAHHS, 35aITe I0r0 B YTUMI3aLliiHIIA LEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, va rugim sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.
@ 'vm'y DIn ANK7 N7109 ITANY T5IN% 1N1AYN7 W ITNNG [N 0T XN

@ . L) psnadle) 3 e ) edal oy ¢ allasil (Sad) (e 2my al 13 ¢ gl sale Y (U8 i) 18
@ This product is recyclable. I it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

Production date/ [JaTa
narotoBneHus/LLbifapeinfaH

KyHi/[JaTa BUrOTOBEHHS:
10/2023

© CEMI T
8

Batch No / HoMep napTuun/ napTus HeMipi:

__________________________________

__________________________________

** Garantie 5ans/ 5 anos de garantia/ Garantia de 5 anos / Garanzia 5 anni/ Eyyonon 5 etlv / Gwarancja 5-letnia / FapaHTua 5 roga / Keningik 5 »bin /
& s00b O/ TapaHTis 5 pokn / Garantie 5 ani/ Garantia 5 anos/Dnw 55 nnr/ 5-year warranty

ADEO: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France

UA: Bupo6Huk: TOB "Ageo Cepgice3 CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790
PoHLLIEeH, DpaHLis. IMnopTep: TOB "Iepya MepneH YkpaiHa', 04201 YKpaiHa,
M.Knig, Byn. MongpHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuMMaE NpeTeHsii
Bifl CMOXMBAYIB LLIOAO TOBAPY, @ TAKOX MPOBOAMUTb MOF0 PEMOHT, TEXHIYHE |
rapaHTiiHe 06C/TyroByBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar c¢j 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regides 0800-0205376

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store

35 Roos Street

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

KZ: imnopTTayLubl / CaTyLubl / KazakcTaH Pecny6nmKkackiHaa eHiM canachl
60MbIHLLIA Hapa3bllbIkTapabl KabbTAanTbIH YIbIM:

«Mlepya MepneH KazakcTaH» XKLLIC KasakcTaH Pecny6amkack,050000,
Anmatsl K., KoHaeB KeLueci, 77, «ParkView» BO, 6., 07-KeHce.

IMnopTep / Mpogasel / OpraHun3aLus, NPUHUMAOLLIAs NPETEH3UM MO
KauyecTBy MpodyKLUmMK B Pecnybnumke KazaxctaH: TOO «/lepya MepneH
KazaxcTtaH». 050000, Pecnybmvika KasaxcTaH, . AnMartsl, yi1. KyHaesa, 4. 77,
BL| «PARK VIEW», 6 3TaX, opumc N° 07.

RU: IMnopTep/MpoaaeL/OpraHm3alns, ynoaHOMoYeHHas MpUHUMaThb
npeTeH3um No KayecTsy ToBapa B PO: 000 «JTEPYA MEPSTEH BOCTOK»,
031, Poccus, MockoBckas 0671, . MbITULLM, OCTaLLKOBCKOE LLOCCE, A.1.

Made in China
/ CoenaHo B Kutae / KbiTanga xacanfaH /
KpaiHa noxog»xeHHs Kutamn / Fabricado na China
/1'0 —1IX' YIX

DESCARTE
SELETIVO





