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INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ETDE SON ENTRETIEN, NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES D)

=N IMPORTANT, ACONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE :ALIRE ATTENTIVEMENT

- ATTENTION ! Ne pas utiliser - ATTENTION ! Ne pas laisser

dans des locaux fermés! le barbecue a la portée des
enfants et des animaux
domestiques.

- ATTENTION ! Ce barbecue ‘Ne versez pas d’eau froide sur

va devenir trés chaud. Ne la cuve en métal afin d’éviter
pas le déplacer pendantson  des dommages dus au choc
utilisation. thermique.

-Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

-Dés louverture de Uemballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément
permettant le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la
notice. Si le produit est endommageé ou présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le
rapporter a votre magasin le plus proche.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N’utilisez pas cet appareil a Uintérieur.
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- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.
- Choisir un emplacement parfaitement sécurisé avant l'utilisation.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

* Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- Ce barbecue doit étre placé a distance de plus d'un métre de toute substance inflammable
potentiellement explosive et de tout objet inflammable également.

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. L'emplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

- Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le combustible
au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse laissés
lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Le fonctionnement du barbecue génére des températures trés élevées sur certaines surfaces.
Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous déplacez le barbecue, en portant une
attention particuliére aux personnes agées et aux enfants, et en vous protégeant contre les
risques de bralures.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

- Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur. (010 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles
de cuisson utilisables).

- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Cutilisation.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a
du chlore, du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’une piscine ou d’une voie
ferrée.

- Par vent fort, ne pas utiliser ce barbecue.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- Nettoyez le barbecue seulement aprés que Uappareil a totalement refroidi.

- Ce produit n'est pas un jouet, assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec lappareil.

- Si vous vendez ou donnez lappareil a un tiers, remettez-lui toujours le manuel d’utilisation
correspondant.- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.
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(2. CONSIGNES SECURITE ELECTRIQUE D)

CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES D'AU MOINS 8 ANS ET PAR DES
PERSONNES AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES
OU DENUEES D’EXPERIENCE OU DE CONNAISSANCE, S'ILS (SI ELLES) SONT CORRECTEMENT
SURVEILLE(E)S OU SI DES INSTRUCTIONS RELATIVES A L'UTILISATION DE L'APPAREIL
EN TOUTE SECURITE LEUR ONT ETE DONNEES ET SI LES RISQUES ENCOURUS ONT ETE
APPREHENDES. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L’APPAREIL. LE NETTOYAGE
ET L'ENTRETIEN PAR L'USAGER NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES ENFANTS SANS
SURVEILLANCE.

"SI LE CABLE D'ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE
FABRICANT, SON SERVICE APRES-VENTE OU DES PERSONNES DE QUALIFICATION SIMILAIRE
AFIN D'EVITER UN DANGER"

"ATTENTION : AFIN D'EVITER TOUT DANGER DU AU REARMEMENT INTEMPESTIF DU COUPE-
CIRCUIT THERMIQUE, CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE ALIMENTE PAR L'INTERMEDIAIRE
D'UN INTERRUPTEUR EXTERNE, COMME UNE MINUTERIE, OU ETRE CONNECTE A UN CIRCUIT
QUI EST REGULIEREMENT MIS SOUS TENSION ET HORS TENSION PAR LE FOURNISSEUR
D'ELECTRICITE."

"IL CONVIENT QUE L'APPAREIL SOIT ALIMENTE PAR L'INTERMEDIAIRE D'UN DISPOSITIF A
COURANT DIFFERENTIEL RESIDUEL (DR) AYANT UN COURANTASSIGNE DE FONCTIONNEMENT
RESIDUEL N'EXCEDANT PAS 30 MA"

"MISE EN GARDE: NE PAS UTILISER CET APPAREIL AVEC DU CHARBON DE BOIS OU AVEC UN
COMBUSTIBLE SIMILAIRE"

"II: EST RECOMMANDE D'EZ(AP’IINER REGU}IEREMENT LE CABLE D'ALIMENTATION POUR
DECELER TOUT SIGNE DE DETERIORATION EVENTUELLE, ET L'APPAREIL NE DOIT PAS ETRE
UTILISE SILE CABLE ESTENDOMMAGE."

NE JAMAIS BRANCHER OU DEBRANCHER L'APPARE!L DE LA PRISE ELECTRIQUE PAR LE
CORDON D'ALIMENTATION AVEC DES MAINS MOUILLEES. ETEIGNEZ TOUJOURS L'APPAREIL
AVANT DE RETIRER LAFICHE DU SECTEUR.

Alimentation du barbecue

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét avant le
branchement du barbecue sur le secteur.

- Il convient que l'appareil soit alimenté par l'intermédiaire d'un dispositif a courant différentiel
résiduel (DR) ayant un courant assigné de fonctionnement résiduel n'excédant pas 30 mA.

- Latension d'alimentation des appareils reliés au réseau doit couvrir 230V.

- Pour garantir une utilisation stre de cet appareil, Uutilisateur doit avoir lu et compris le présent
mode d’emploi avant la premiére mise en service de Uappareil.

- Conservez soigneusement le mode d’emploi et les consignes de sécurité pour les consulter en
cas de besoin.

- Il est recommandé d'examiner régulierement le cable d'alimentation pour déceler tout signe
de détérioration éventuelle, et l'appareil ne doit pas étre utilisé si le cable est endommageé.

- Lappareil ne doit étre raccordé qu’a une prise présentant une mise a la terre réglementaire.

- La protection doit étre assurée par un disjoncteur différentiel présentant un courant de fuite
assigné de 30 mA maximum.

- Avant de brancher Uappareil, il doit étre garanti que le branchement secteur correspond aux
données de raccordement de Uappareil.
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- L’appareil ne doit étre utilisé que dans les limites des seuils définis en matiére de tension, de
puissance et de vitesse nominale (voir plaque signalétique).

- Ne pas toucher la fiche secteur avec les mains mouillées ! Enlever la fiche secteur par la prise
et non pas en tirant sur le cable.

- Ne pliez pas, n’écrasez pas ou n’arrachez pas le cable secteur ; protégez-le des arétes
tranchantes, de Uhuile et de la chaleur.

- Ne soulevez pas Uappareil par son cable et n’utilisez pas ce dernier a d’autres fins que celles
auxquelles il est destiné.

- Controblez la prise et le cable avant chaque utilisation.

- En cas d’endommagement du céble secteur, débranchez immédiatement la fiche secteur.
N’utilisez jamais Cappareil si le cable secteur est endommageé.

- Lorsque lappareil n’est pas utilisé, il faut toujours que la fiche secteur soit débranchée.

- Avant de brancher la fiche secteur, vérifiez que Uappareil est hors tension.

- Avant de débrancher la fiche secteur, éteignez toujours Cappareil.

- Lorsque vous transportez appareil, veillez a ce qu’il soit hors tension.

- La prise de courant que vous utilisez doit étre reliée a la terre et étre conforme a la
réglementation locale en matiére de sécurité. Tout nouvel assemblage de la prise doit étre
effectué conformément aux spécifications électriques locales.

- Le courant a haute tension peut provoquer des chocs et des brilures graves, voire mortels. En
cas de panne du barbecue, veuillez suivre les instructions du manuel d’utilisation de Cappareil
ou contacter votre service clientéle le plus proche pour une réparation. Avant toute réparation,
veillez a couper lalimentation électrique.

(3. INSTALLATION GAZ D)

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Ce barbecue est équipé d’un systéme d’allumage. L’'allumage ne doit pas se faire avec de
lessence, ni avec du kéroséne, du charbon de bois ou des combustibles liquides.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair : s’il y a une fuite le gaz va s’accumuler a un point bas et peut exploser au
contact d’une flamme ou d’une étincelle.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

- Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions aprés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’'une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N'utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, n'utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
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son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions aprés avoir fait votre test de fuite.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N'utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.
- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille

Informations sur le gaz et le détendeur:

D®0_ |BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
: CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS, LT, Butane (G30),propane(G31) I
LV, MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar, 3B/P(30)
N T PL Butane (G30),propane(G31) 13P (37)

or their mixtures 37 mbar

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute 'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé & molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant Uété, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudé, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.

- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagg, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement
pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequelil est utilisé.

- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1S03821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5 m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de 6kg ou une bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la
norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS
POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L’EFFICACITE DE VOTRE BARBECUE. L’UTILISATION D’UN
DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA GARANTIE.
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Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les
détendeurs qui conviennent le mieux.
Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par lUutilisateur.

(4. CONSEILS D’UTILISATION BARBECUE GAZ ET ELECTRIQUE )

LE BARBECUE EST DESTINE A FAIRE DES GRILLADES ALIMENTAIRES (VIANDE, POISSON,
LEGUMES, ETC).

LES DIRECTIVES GENER@LEMENT RECONNUESEN MATIERE DE PREVEN]’ION DESACCIDENTS
ET LES CONSIGNES DE SECURITE JOINTES DOIVENT IMPERATIVEMENT ETRE RESPECTEES.

REALISEZ UNIQUEMENT DES ACTIVITES QUI SONT DECRITES DANS CE MODE D’EMPLOL.
TOUTE AUTRE UTILISATION EST UNE UTILISATION NON CONFORME ET NON AUTORISEE. LE
FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES EN RESULTANT.

LE BARBECUE A GAZ DOIT ETRE PLACE A LEXTERIEUR, DANS UN ENDROIT OUVERT ET BIEN
AERE ET LOIN DES MATERIAUX INFLAMMABLES.

CE BARBECUE UTILISE UN BRANCHEMENT ELECTRIQUE.

DANGER! RISQUE D’INCENDIE ! CE BARBECUE VA DEVENIR TRES CHAUD ET NE DOIT PAS ETRE
DEPLACE DURANT SON UTILISATION ! GARDEZ ELOIGNES LES ENFANTS, PERSONNES AGEES
ET LES ANIMAUX ! NE PAS L’UTILISER CE BARBECUE DANS DES PIECES FERMEES !

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

-La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de UCallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez 4 secondes,
puis continuez a tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le brileur soit allumé.

- Allumez les autres brileurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
brileur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le brileur ne s’allume pas apreés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cinq minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez vous
reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 & 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.
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Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers lorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’'une
montre, a la position maximale.

- Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le brileur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumés, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le capot doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson sur la grille

- Les brileurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. La fumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments laréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les
brileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

- Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les légumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Cuisson a linfrarouge

- L'infrarouge procure une énergie radiante qui chauffe trés rapidement. Cette chaleur
puissante est créée a l'aide de brileurs dotés de milliers d'orifices séparés a distances égales.
Ce phénoméne permet le rayonnement qui augmente la température jusqu'a 980 °C (Plus de
1800° F). Idéale pour saisir les aliments.

Sondes de température

- Ce barbecue dispose de deux sondes de température intégrées qui permettent de mesurer la
température des aliments pendant leur cuisson.

- Insérez la sonde dans laliment a cuire. Insérez le connecteur dans la prise femelle située au
niveau du panneau de commande. La température de Ualiment a cuire s’affiche sur 'écran LCD.

Controle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque Uon cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien sir a donner le bon go(t du barbecue,
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mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas brler les aliments. Pour controler
cesembrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les brlleurs sur mini pour la cuisson.

-Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de Uéteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur, il faut qu’il soit
a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les brller pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de
la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
laccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a Uarrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d’une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez lalimentation de gaz au
niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(5. ENTRETIEN ET MAINTENANCE BARBECUE GAZ )

- Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particulierement aprés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Chumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
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prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.

Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a Ueau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plagues dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons qu’il faut absolument éviter d’utiliser des glacons qui risquent de provoquer
un choc thermique et de fissurer lemail de la plaque.

-Side larouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.

Entretien des brileurs

- Votre brileur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutdt jaune cela pourrait étre di a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de controle, ce
gui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le brileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de facon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siunou plus des brileurs ne s’allume pas.

- Si la flamme du brdleur tire beaucoup sur le jaune.

- Sile gaz s’allume derriére le panneau de controéle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brdleur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brdleur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brdleur.

- Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que Uintérieur du tube du
brileur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

-Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.

Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
Ueau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

44



-Vousrisquez de provoquer un feude graisse si vous nerespectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de 'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de leau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de 'eau chaude savonneuse
ou une brosse nylon. N'utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
Uallumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.

Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de U'eau chaude et
savonneuse. N’utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de Ueau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment laspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. Vérifier une fois
par an le bon serrage des vis.

Portez des mitaines ou des gants de protection lorsque vous manipulez des composants
particulierement chauds.

CG. DEPISTAGE DE PANNES DU GAZ )
PROBLEME/SOLUTION

Les brileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur defectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur

- Colmatage des brleurs -> Nettoyer les braleurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Le cable délectrode est desserré ou déconnecte de Uélectrode -> Reconnectez le cable

- électrode ou le cable est endommage > Changez Uélectrode et le cable

-L'allumeur integré est defectueux - Changez-le

-Ecartement incorrect de Uélectrode - Llectrode doit étre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextrémite de Uelectrode et le
hublot sur le braleur. Réaligner Uelectrode comme Uexige.
Le briileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide > Remplacer par une houteille pleine
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- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer e détendeur
- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les braleurs
- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du briileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-Labouteille de gaz est trop petite - Utiliser une bouteille plus grande

- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les braleurs

- Colmatage des huses ou du tuyau de gaz > Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

-Vent -> Utiliser le barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

- Systéme d’allumage intégré coincé —> Remplacer le robinet de gaz

-Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer le robinet de gaz par votre vendeur

(7. UTILISATION ECRAN DE CONTROLE D)

@ © @

A\ /C

B— — D

A. Bouton marche/arrét

Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour allumer et éteindre I’écran.

Bouton de réglage
Appuyez brievement sur le bouton de réglage pour régler la température P1.
Aprés avoir cliqué a nouveau sur le bouton de réglage, la température P2 peut étre réglée.

w N =W
.

Cliquez une troisieme fois sur le bouton de réglage pour quitter le mode réglage.
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C. Bouton d’augmentation de la température

Appuyez brievement dessus pour augmenter la température cible de la sonde a viande.

Appuyez longuement pour augmenter la température cible en continu.

D. Bouton de diminution de la température

*  Appuyez brievement dessus pour diminuer la température cible de la sonde a viande.

*  Appuyez longuement pour diminuer la température cible en continu.

E&F. Bouchon dessondes aviande
Deux sondes de température distinctes pour la viande pour mieux controler votre gril afin d’obtenir des

résultats parfaits a chaque fois.

Icones d’affichage

1. Affichage de la température du foyer

Cette zone affiche la température en temps réel du foyer.

2. Affichage de température de la sonde a viande

Cette zone affiche la température de la sonde a viande en temps réel lorsque la sonde est insérée. Sans

sonde insérée, I'écran affiche « nop ».

3. Degrés Celsius et Fahrenheit

Appuyez sur SET pendant 2 secondes pour passer de I'affichage en °C a I'affichage en °F et vice versa.

4. Allumer l’écran

Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour allumer I'écran lorsqu’il est éteint.

5. Changer la température en degrés Celsius ou en degrés Fahrenheit

Appuyez sur le bouton de réglage SET pendant 2 secondes pour choisir le mode température en Celsius ou
en Fahrenheit. Une fois le réglage effectué, le mode température sera fixé dans un mode jusqu’a ce que

vous procédiez a un nouveau réglage.
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6. Réglage de la température de la sonde a viande

Insérez la sonde a viande dans le bouchon, appuyez brievement sur le bouton de réglage SET pour régler la

température cible.

*  Apreés avoir appuyé une fois, I'icobne de température pour P1 clignote.

*  Apreés avoir appuyé deux fois, icone de température pour P2.

*  Augmentez ou diminuez la température de consigne en appuyant sur la touche « + » ou « - », tout en
appuyant longuement pour augmenter ou diminuer la température de consigne de maniére continue.

* Latroisieme pression confirmera tous les réglages.

*  Unsignal sonore retentit lorsque la température de la viande atteint la température cible.
7. Economiseur d’écran

L'écran se met en veille apres 120 secondes sans aucune opération. L'écran se réveille en appuyant sur

n'importe quel bouton.

8. Eteindre I’écran

Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'écran Digitemp lorsqu’il est allumé.
L'écran se met en veille apres 120 secondes sans aucune opération. L'écran se réveille en appuyant sur
n'importe quel bouton.

-Avertissement: Danger de mort et risque d'accident pour les nourrissons et les enfants !

- Gardez les piles hors de portée des enfants. Ne laissez pas trainer les piles.

-ILexiste un risque d'ingestion par les enfants ou les animaux. Consultez immédiatement un médecin si
une pile est avalée.

‘Ne jetez jamais les piles dans le feu ou dans l'eau.

-Pour la sécurité des enfants, les piles ne sont pas accessibles.

-Le remplacement des piles doit étre effectué par un adulte.

-Les piles usagées doivent étre retirées du produit.

-Les piles non rechargeables ne doivent pas étre rechargées.

-Les piles rechargeables doivent étre retirées du produit avant d'étre chargées.

-Les piles rechargeables ne doivent étre chargées que sous la surveillance d'un adulte.

-Veillez a respecter la polarité des piles, elle est indiquée dans le compartiment a piles.

‘Ne pas mélanger des piles de types différents ou des piles neuves et usagées.

-Les bornes d'alimentation ne doivent pas étre court-circuitées.

-Dans de mauvaises conditions, le liquide peut étre éjecté de la batterie et éviter tout contact avec la peau
et les yeux.

-En cas de contact accidentel, nettoyez a l'eau. Si le liquide entre en contact avec les yeux demandez de l'aide
médicale.

-Le liquide éjecté des batteries peut provoquer des éruptions et des brilures.

-La batterie doit étre retirée du luminaire avant sa mise au rebut.

-Ne pas connecter la chaine a 'alimentation pendant qu'elle est dans 'emballage.

-Evitez les températures élevées et ['humidité pendant le stockage et le transport.

‘Température de rangement:-20 'C 3 +30 'C.
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C8. GUIDE DE DEPANNAGE

Probleme

Cause possible

Solution

Impossible d‘allumer les
brileurs avec le systéme

d'allumage

La bouteille de gaz est vide.

Remplacer par une bouteille

pleine

Flamme réduite ou retour de
flamme (flamme dans le tube
du brdleur sifflement ou

vrombissement audible)

® Les orifices des brilleurs
sont bouchés
® Les gicleurs ou le flexible

de gaz sont bouchés.

® Nettoyez les brileurs
® Nettoyez les gicleurs et le
flexible

Le bouton de la vanne de gaz
est difficile a tourner

La vanne est grippée.

Remplacez la vanne.

Code erreur « ERP »

Le fil de la sonde n'est pas

correctement connecté

® Débranchez le fil de la sonde

et rebranchez-le.

(‘9. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Informations techniques:

Tension: 230V/50Hz
Sortie :12V/50-60HZ

N° de modeéle : K116SBHNG1A3S

Fabricant/Réparateur : Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

C
2

M

2024R09P02-0019

ADEO REF.
MODELE DU PRODUIT K116SBHNG1A3S
DIMENSIONS 57*200%116 cm
PUISSANCE NOMINALE 20W
TENSION ELECTRIQUE/FREQUENCE ELECTRIQUE 230V/50Hz
COURANT DE FONCTIONNEMENT 1.2 A

POIDS PRODUIT 86.7 kg
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(10. HIVERNAGE D)

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger.

- Aprés un nettoyage complet extérieur et intérieur (grilles, bruleurs, planchas, recupérateur,
réservoir compris) vous pourvez ranger votre barbecue dans un endroit frais et sec, non humide.
-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

- Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
UChumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Pour le barbecue au gaz

- Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du braleur.

- Si le barbecue est entreposé a Uintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a lécart des sources de chaleur ou d’allumage.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec cette bouteille.

- N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

(11. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT D)

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution.

- Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
- Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses
accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type
de produits.

Les produits électrigues ne doivent pas étre jetés avec les ordures
ménageéres. Ils doivent étre apportés a un point de collecte communal
pour une élimination respectueuse de l'environnement, conformément aux
réglementations locales. Contactez les autorités locales ou votre revendeur
pour obtenir des conseils sur le recyclage. Le matériau d'emballage est
recyclable. Eliminez l'emballage de maniére écologique et mettez-le a la
I | disposition du service de collecte des matériaux recyclables.

C12. CONDITIONS DE TRANSPORT ET STOCKAGE )

Les articles peuvent étre transportés dans des conteneurs de transport standard par tout type
de transport, a condition qu'ils soient protégés des dommages mécaniques et de l'impact direct
des précipitations atmosphériques. Les produits peuvent étre transportés a des températures
allant de -50°C & +40°C et & une humidité relative allant jusqu'd 98% (a +25°C). Lors du
chargement, du transport et du déchargement, toutes les précautions contre les dommages
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mécaniques du produit doivent étre respectées, ainsi que les exigences de la signalisation de
manutention.

Les produits doivent étre stockés dans l'emballage du fabricant, dans des locaux chauffés, a
une température comprise entre +5°C et +40°C et a une humidité relative ne dépassant pas
80% (& une température de +25°C). Les conditions doivent empécher l'impact des produits
pétroliers et des environnements agressifs, a une distance d'au moins un métre des appareils
de chauffage et des sources de chaleur.

(13. GARANTIE D)

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
gue les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de Uabus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus::

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.
-Sivous avez des questions concernant le montage ou lutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

ADEO Services

c € 2531D0-0040 E @l

Nom du produit Barbecue au gaz d’extérieur 2531/23 I
Numéro de modéle 2024R09P02-0019
Catégorie de gaz | |3+(23-30/37) | |3B/P(3o) | | I33/P(37)

Gaz et Pression d’alimentation

Butane(G30) | Propane(G31)

Butane, propane or their mixtures

28-30 mbar 37 mbar

30 mbar | 37 mbar

Pays de destination

I3+(z8.303: BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR

l3gpae): CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

ISBIP(37): PL

Taille d’injecteur du braleur principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Taille d'injecteur du brileur secondaire @ 0.91Tmm @0.91Tmm @ 0.85mm
Taille d’injecteur du braleur de grillage @ 0.96mm @ 0.96mm @ 0.92mm

Puissance calorifique nominale totale (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energie électrique (V/CC)

230V ~,50 HZ, 20W (Lampe, adaptateur, lampe LED),1 x 1,5V - brdleur latéral, brlleur arriere,

Classe 1I,IPX4

Numéro de série

A n’utiliser qu’a I'extérieur des locaux

Consulter la notice avant I'utilisation

" JATTENTION : des parties ibles p

étre trés

Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué en Chine

52




FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

(14. DECLARATION DE CONFORMITE CE

DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaragao UE de conformidade

Product éle du produi de do produto|

86798170

Name and address of the factt or his ( lom et adresse du fabricant ou de son mandataire|[Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente declaracion de
conformidad se expide bajo la exclusiva ili del i &o de cor I é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaraciéon|Objeto da declaragao|

rroduet 1ype - Descrption1ype de produtt - Description]po de producto . ppEMIUM GAS BBQ NATERIAL UPSILON 6+2 BURNERS FULL STAINLESS

ITipo de producto |

Product Reference|Référence produit[Referencia del producto|Referéncia 86798170 - EAN Code: 3276007615319
do produtor| Industrial Type Design Reference: K116SBHNG1A3S

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto] NATERIAL

dSeer:'I"rl:meerCQGing or batch number\Codiﬂcati:{n du numéro de série ou SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

1 del niimero de serie|Ci do numero de série|

The object of the ! ibed above is in ity with the References to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union harmonization legislati ‘objet de la dé ion décrit ci- to the { in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de l'organisme
dessus est conforme a la législation d'harmonisation de 'union i | éfé des normes isées pertinentes notifi¢Cuando corresponda * el nombre y nimero de
objeto de la declaracion descrita anteriormente es conforme a la legislacio liquées ou des spécil 1s par rapport la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
de armonizacién pertinente de la Unién|O objeto da declaragéo acima conformité est déclarée|Referencias a las normas armonizadas referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e
descrita esta em i com a legi do de izagdo da pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones nuamero do ori i que emitiu a i doea
Unido aplicavel:| respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as referéncia ao documento|

normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as

Ges para as quais a i é

2014_35_EU_LVD
electrical equipment designed for use within certain voltage limits
(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines
limites de tension |material eléctrico destinado a utilizarse con
determinados limites de tension |material elétrico destinado a ser
utilizado dentro de certos limites de tensao |

EC 60335-2-102:2017 in conjunction with IEC 60335-1:2010,
COR1:2010, COR2:2011, AMD1:2013, COR1:2014,
AMD2:2016, COR1:2016

Test report No. GZES230500799401
Issued by SGS.

2014_30_EU_EMC EN IEC 55014-1: 2021
i i ibilite EN IEC 55014-2: 2021 Test report No. GZEM230500222502
EN IEC 61000-3-2: 2019+A1:2021 Issued by SGS.
|compatibilidade eletromagnética | EN 61000-3-3: 2013+A1:2019+A2:2021

IEC 62321-3-1:2013

2011_65_EU_RoHS IEC 62321-4:2013+AMD1:2017

Restriction of in i IEC 62321-5:2013

pi |l iction des dans les produits |EC 62321-6:2015 . .
électriques| iccion de N . on equipos |EC 62321-7-1:2015 Report No. 180228590c 002 issued by TUVRheinland.
eléctri | icdo de anci i em i IEC 62321-8:2017

elétricos| IEC 62321-7-2:2017

ENISO 17075-1:2017a

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
appliances burning gaseous fuels| appareils bralant des EN 498:2012 Test report No. SDHL2304007042GA
il que queman il : Issued by SGS.

aparelhos a gas|

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e em
nome de|

Eric LEMOINE
International Project Quality Leader

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de Ronchin France

expedicion|Local e data de emissao|
07/09/2023

53



INTRODUCCION )

Gracias por elegir este producto. Al disefar y fabricar nuestros productos, nos esforzamos por
garantizar una excelente calidad para satisfacer las necesidades de nuestros usuarios.
IMPORTANTE: PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE PLENA SATISFACCION DURANTE
SuU INSTALACI6N, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZARLO. TENGA EN CUENTA LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE
SEGURIDAD CONTENIDAS EN ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

IMPORTANTE, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- ATENCION No utilizar en - ATENCION No deje la

locales cerrados. barbacoa al alcance de
los ninos ni de animales
domeésticos.

- ATENCION Esta barbacoase - Noviertaagua fria sobre
calentara mucho. No lamueva €lrecipiente metalico para

durante su uso. evitar danos debido al choque

térmico.

- Lea atentamente estas instrucciones antes de montar y utilizar la barbacoa.

-Este producto esta destinado a un uso domésticoy al aire libre.

- Retire el embalaje de plastico de todas las piezas antes de encender la barbacoa.

- Tan pronto como abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que todos los elementos
gue permiten el montaje del producto estén presentes y, para ello, consulte el manual. Si el
producto esta danado o tiene algln defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

- Exclusivamente para uso en exteriores. No utilice este aparato en interiores.
-Elincumplimiento de las instrucciones de este manual puede provocar lesiones o dafos graves.
- Elija un lugar perfectamente seguro antes de su uso.

- Abra el capd de la barbacoa antes de encenderla.

- Eluso de esta barbacoa requiere un minimo de supervision y precauciones.
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- Esta barbacoa nunca debe dejarse desatendida cuando esté encendida.

- No mueva el aparato durante su uso.

- Utilice esta barbacoa Gnicamente sobre una superficie estable y plana.

- Cualquier modificacion de esta barbacoa puede ser peligrosa, no esta autorizada y anulara la
garantia.

- No modifique el aparato.

- Esta barbacoa debe colocarse a una distancia de mas de un metro de cualquier sustancia
inflamable potencialmente explosiva y también de cualquier objeto inflamable.

- Seleccione con cuidado el lugar donde se utilizara la barbacoa. El lugar debe situarse en un
area abierta sin viento, lejos de arboles y otros elementos que puedan arder.

- Cuando la utilice por primera vez, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo
durante al menos 30 minutos; esto ayuda a eliminar los residuos de grasa que quedaron durante
la fabricacion. Esto también estabiliza la pintura y desprende un olor que desaparecera con el
uso.

- Laempunadura del cap6 puede estar muy caliente. Agarre solo el centro de la empunadura. Se
recomienda el uso de un guante de cocina.

- Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga cuidado en presencia de ninos,
personas mayores y animales.

-Elfuncionamiento de la barbacoa genera temperaturas muy altas en determinadas superficies.
Extreme las precauciones al mover la barbacoa, prestando especial atencion a las personas
mayoresy a los nifos, y protegiéndose del riesgo de quemaduras.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que se puede liberar al abrir el capé.

- Para evitar llamaradas, asegirese de que el recipiente esté limpio quitando el exceso de grasa
y adobos antes de comenzar a asar.

- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a menos de un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la use debajo de una superficie inflamable.

- Coloque una cubeta llena de agua o arena cerca de la barbacoa durante su uso, especialmente
durante olas de calor o periodos extremadamente secos.

- Utilice utensilios especialmente disefnados para barbacoas y equipados con empunaduras
largas y resistentes al calor (@10 cm y @24 cm son los tamafos minimo y maximo de los
utensilios de coccidn utilizables).

- No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

- Si tiene alguna pregunta sobre estas instrucciones, comuniquese con su distribuidor local.

- Para evitar la oxidacion de las superficies de acero inoxidable, aseglrese de que no estén
expuestas al cloro, la sal ni el hierro.

- Recomendamos no utilizar esta barbacoa cerca del mar, una piscina o una via de tren.

- Con viento fuerte, no use esta barbacoa.

-Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Limpie la barbacoa solo después de que el aparato se haya enfriado por completo.

- Este producto no es un juguete; asegirese de que los nifos no jueguen con el aparato.

- Si vende o entrega el aparato a un tercero, entregue siempre el manual de usuario
correspondiente.

- Conserve estas instrucciones para utilizarlas en el futuro.

CZ. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ELECTRICA )

ESTE APARATO PODRA SER UTILIZADO POR NINOS MAYORES DE 8 ANOS, ASI COMO POR
PERSONAS CON CAPACIDADES FISICAS, SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS O PERSONAS
QUE NO TIENEN LA EXPERIENCIA O LOS CONOCIMIENTOS NECESARIOS, SIEMPRE QUE
ESTEN CORRECTAMENTE SUPERVISADOS O HAYAN SIDO INSTRUIDOS EN EL USO SEGURO
DEL APARATO Y HAYAN COMPRENDIDO LOS PELIGROS QUE ELLO CONLLEVA. NO DEBERA
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PERMITIRSE QUE LOS NINOS JUEGUEN CON EL APARATO. LA LIMPIEZAY EL MANTENIMIENTO
A CARGO DEL USUARIO NO DEBERAN SER EFECTUADOS POR NINOS SIN VIGILANCIA.

SI EL CABLE DE ALIMENTA(}If)N ESTUVIERA DANADO, DEBERA SER SUSTITUIDO POR EL
FABRICANTE, SU SERVICIO TECNICO O PERSONAS DE CUALIFICACION SIMILAR PARA EVITAR
CUALQUIER PELIGRO.

ATENCION: PARA EVITAR CUALQUIER PELIGRO DEBIDO AL REINICIO INVOLUNTARIO
DEL INTERRUPTOR TERMICO, ESTE APARATO NO DEBE ALIMENTARSE A TRAVES DE UN
INTERRUPTOR EXTERNO, COMO UN TEMPORIZADOR, NI CONECTARSE A UN CIRCUITO QUE SE
ENERGICE Y APAGUE REGULARMENTE POR EL PROVEEDOR DE ELECTRICIDAD.

EL APARATO DEBE SER ALIMENTADO A TRAVES DE UN DISPOSITIVO DE CORRIENTE
DIFERENCIAL RESIDUAL (DR) CON UNA CORRIENTE NOMINAL DE FUNCIONAMIENTO
RESIDUAL NO SUPERIORA 30 MA.

ADVERTENCIA: NO UTILICE ESTE APARATO CON CARBON VEGETAL O UN COMBUSTIBLE
SIMILAR.

SE RECOMIENDA EXAMINAR REGULARMENTE EL CABLE DE ALIMENTACION PARA DETECTAR
CUALQUIER SIGNO DE EVENTUAL DETERIORO. EL APARATO NO DEBE USARSE SI EL CABLE
ESTA DANADO.

NUNCA ENCHUFE O DESENCHUFE EL APARATO DE LATOMA DE CORRIENTE POR EL CABLE DE
ALIMENTACION CON LAS MANOS MOJADAS. SIEMPRE APAGUE EL APARATO ANTES DE QUITAR
EL ENCHUFE DE LA RED ELECTRICA.

Alimentacion de la barbacoa

- Verifiqgue que todos los mandos de la barbacoa estén en la posicion de apagado antes de
conectar la barbacoa a la red eléctrica.

- El aparato debe ser alimentado a través de un dispositivo de corriente diferencial residual (DR)
con una corriente nominal de funcionamiento residual no superior a 30 mA.

- La tension de alimentacion de los aparatos conectados a la red debe ser de 230 V.

- Para garantizar un uso seguro de este aparato, el usuario debe haber leido y comprendido este
manual de instrucciones antes de utilizar el aparato por primera vez.

- Guarde cuidadosamente las instrucciones de uso y las instrucciones de seguridad para que
pueda consultarlas en caso de necesidad.

- Se recomienda examinar regularmente el cable de alimentacion para detectar cualquier signo
de eventual deterioro. El aparato no debe usarse si el cable esta danado.

- Elaparato solo debe conectarse a un enchufe con toma de tierra reglamentaria.

- La proteccion debe ser proporcionada por un disyuntor diferencial con una corriente de fuga
nominal de 30 mA como maximo.

- Antes de conectar el aparato, debe asegurarse de que la conexion a la red coincida con los
datos de conexion del aparato.

- El aparato solo debe utilizarse dentro de los limites de los umbrales definidos en términos de
tension, potencia y velocidad nominal (ver placa de caracteristicas).

- iNo toque el enchufe de red con las manos mojadas! Extraiga el enchufe de la red por la toma
de corriente y no tirando del cable.

- No doble, aplaste ni tire del cable de alimentacion; protéjalo de los bordes afilados, el aceite
y calor.

- No levante el aparato por su cable y no lo utilice para fines distintos a los que esta destinado.

- Revise el enchufe y el cable antes de cada uso.
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- En caso de danos en el cable de alimentacion, desconecte inmediatamente el enchufe. Nunca
utilice el aparato si el cable de alimentacion esta danado.

- Cuando el aparato no esté en uso, desconecte siempre el enchufe de la red.

- Antes de conectar el enchufe, compruebe que el aparato esté apagado.

- Antes de desconectar el enchufe, apague siempre el aparato.

-Altransportar el aparato, asegirese de que esté apagado.

- La toma de corriente que utilice debe estar conectada a tierra y cumplir con las normas de
seguridad locales. Cualquier reensamblaje del enchufe debe hacerse de acuerdo con las
especificaciones eléctricas locales.

- La corriente de alto voltaje puede causar descargas eléctricas y quemaduras graves e incluso
mortales. Si la barbacoa se estropea, siga las instrucciones del manual de usuario del aparato o
pongase en contacto con su centro de atencion al cliente mas cercano para su reparacion. Antes
de cualquier reparacion, aseglrese de desconectar la fuente de alimentacion.

(3. INSTALACION DE GAS )

- Para uso exclusivo con gas combustible licuado embotellado. Debe utilizar un regulador
adecuado para propano, butano o mixto.

- Esta barbacoa esta equipada con un sistema de encendido. El encendido no debe hacerse con
gasolina, queroseno, carbon vegetal ni combustibles liquidos.

- Las bombonas de gas no deben colocarse directamente debajo de la barbacoa.

- No use la barbacoa ni almacene bombonas de gas debajo del nivel del suelo. El gas es mas
pesado que el aire: si hay una fuga, el gas se acumulara en un punto bajo y puede explotar al
entrar en contacto con una llama o una chispa.

- Las bombonas de gas no deben almacenarse ni utilizarse en posicion horizontal. Cualquier
fuga podria ser muy grave y podria filtrarse liquido en la linea de gas.

- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

- Cierre la valvula del contenedor de gas después de su uso.

- Antes de usar su barbacoa, haga una prueba de fugas. Esta es la inica forma fiable de detectar
una fuga de gas en uniones o conexiones después del montaje.

- Realice la prueba de estanqueidad cada ano y cada vez que sustituya o retire la bombona de
gasy la manguera.

Prueba de fugas

Realice siempre esta prueba en una zona bien ventilada. Realice esta prueba de fugas todos los
anosy cada vez que cambie la bombona de gas o la manguera.

Etapa 1: verifique que todos los mandos estén en la posicion de apagado.

Etapa 2: abra la valvula de control de gas en la bombona o el regulador.

Etapa 3: verifique si hay fugas recubriendo todas las juntas del sistema de gas, incluidas las
conexiones de la bombona de gas con valvula, de la manguera y del regulador, con una solucion
de agua (50 %) y jabdn (50 %). Nunca utilice una llama abierta para comprobar si hay fugas.
Etapa 4: la formacion de burbujas sobre algunas juntas indica que hay una fuga.

Cierre el suministro de gas. Vuelva a apretar todas las juntas. Repita la prueba si se forman
burbujas nuevamente, no use la barbacoa y comuniquese con su distribuidor local para obtener
ayuda. Limpie a fondo la solucion mixta de aguay jabon de todas las juntas y conexiones después
de realizar la prueba de fugas.

Precauciones

- No obstruya las tomas de aire del cuerpo de la barbacoa.
- Si necesita sustituir la bombona, verifique que esté bien cerrada y que no haya fuentes de
ignicion (cigarrillos, lamas abiertas, chispas, etc.) cerca antes de continuar.
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MAX 580 mm

I

Conexion de una manguera de gas a la barbacoa

- Conecte una manguera de gas al punto de entrada de gas en el lado izquierdo de la barbacoa.
No apriete demasiado. No utilice cinta adhesiva ni liquido en la conexion.
- Apriete a mano.

Fijacion del regulador

- Verifique que todos los mandos de la barbacoa estén en la posicion de apagado. Conecte el
regulador a la bombona de gas siguiendo las instrucciones proporcionadas por el distribuidor
del regulador y de la bombona.

Informacion sobre el gas y el regulador:

D ®C BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar

I
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar 3+

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Butane (G30),propane(G31)

LV MTNO,NL,SE,SI,SK,RO, TR or their mixtures 28-30 mbar 138/ P(30)

Ve 0550 PL Butane (G30),propane(G31) I3p (37)
or their mixtures 37 mbar

Esta barbacoa se puede alimentar con gas propano o butano licuado embotellado. Las
bombonas de propano proporcionaran gas durante todo el ano, incluso en invierno cuando hace
frio. Es posible que necesite una llave ajustable (no incluida) para cambiar las bombonas. Las
bombonas de butano proporcionan un suministro de gas suficiente durante el verano, pero el
rendimiento de la barbacoa puede verse afectado cuando la temperatura del gas desciende
por debajo de +10 °C. Compruebe que tiene la bombona de gas y el regulador adecuados para
su barbacoa.

- La manguera debe colgar libremente sin estar flexionada, doblada ni torcida para no obstruir
el paso del gas. Siempre inspeccione la manguera antes de usarla en busca de grietas, cortes o
desgaste excesivo.

- Aparte del punto de conexidon, ninguna parte de la manguera debe tocar las partes calientes
de la barbacoa. Si la manguera estuviera danada, sustitlyala por una manguera adecuada
disefada especificamente para uso con gas combustible licuado y que cumpla con las normas
nacionales del pais en el que se utilice.

- Use una manguera adecuada que cumpla con la norma ISO 3821y cuya longitud no supere los
1,5m.

Para un rendimiento 6ptimo, le recomendamos que utilice una bombona de butanode 6 kg ouna
bombona de propano de 5 kg. Utilice un regulador adecuado que cumpla con la norma EN 16129.
DEBE TENER UN REGULADOR Y UNA BOMBONA DE GAS ADECUADOS PARA GARANTIZAR LA
SEGURIDAD Y LA EFICACIA DE SU BARBACOA. EL USO DE UN REGULADOR INADECUADO O
DEFECTUOSO ES PELIGROSO Y ANULARA LA GARANTIA. Consulte a su distribuidor local de gas
para determinar las bombonas y reguladores de gas mas adecuados.

Las piezas precintadas por el fabricante o su representante no deben ser modificadas por el
usuario.

Clr. CONSEJOS DE USO PARA BARBACOAS DE GAS Y ELECTRICAS )

LA BARBACOA ESTA DISENADA PARA ASAR ALIMENTOS (CARNE, PESCADO, VERDURAS, ETC.).

DEBEN OBSERVARSE LAS DIRECTRICES GENERALMENTE RECONOCIDAS PARA LA
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PREVENCION DE ACCIDENTES Y LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADJUNTAS.

REALICE UNICAMENTE LAS ACTIVIDADES DESCRITAS EN ESTE MANUAL. CUALQUIER OTRO
USO ES UN USO IMPROPIO Y NO AUTORIZADO. EL FABRICANTE NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS RESULTANTES.

LA BARBACOA DE GAS DEBE COLOCARSE AL AIRE LIBRE, EN UN LUGAR ABIERTO Y BIEN
VENTILADO, Y LEJOS DE MATERIALES INFLAMABLES.

ESTA BARBACOA UTILIZA UNA CONEXION ELECTRICA.

PELIGRO. RIESGO DE INCENDIO. ESTA BARBACOA SE CA‘I'.ENTARI:\ MUCHO Y NO DEBE
MOVERSE DURANTE SU USO. MANTENGAALEJADOS ALOS NINOS, LAS PERSONAS MAYORES Y
LAS MASCOTAS. NO UTILICE ESTA BARBACOA EN ESPACIOS CERRADOS.

Advertencia

- Antes de continuar, aseglrese de haber comprendido la seccion «informacion importante» de
este manual.

- El disefio de esta barbacoa prohibe el uso de mas del 50 % del area de coccion como placa
solida. Si las placas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion excesiva de calor
gue podria danar la barbacoa y que no esta cubierta por la garantia.

Encendido de la barbacoa

- Abra el cap6 de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capd
cerrado.

-Aseglrese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Presione el mando del quemador que desea encender y girelo en sentido antihorario hasta
que sienta resistencia para girar. Espere 4 segundos; luego continde girando el mando hasta
que escuche un clic (normalmente, el quemador debe encenderse). Repita esta operacion varias
veces hasta que se encienda el quemador.

- Encienda los otros quemadores en cualquier orden seglin sea necesario. Verifique que cada
guemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador no se enciende después de seguir el procedimiento anterior, gire todos los
mandos a la posicion de apagado. Cierre la valvula de la bombona de gas. Espere cinco minutos.
Repitatodos los pasos anteriores. Sila barbacoa sigue sin encenderse, consulte las instrucciones
de encendido manual a continuacion.

- Después del encendido, los quemadores deben arder en la posicidon maxima durante entre 3y
5 minutos para precalentar la barbacoa. Este proceso debe realizarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

- Después de precalentar, coloque todos los quemadores en fuego bajo para obtener mejores
resultados de coccion.

Instrucciones de encendido manual

- Abra el cap6 de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capd
cerrado.

- Aseglrese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Inserte un fosforo encendido a través del orificio de encendido mas a la derecha, debajo del
panel de control, y coléquelo cerca del orificio del quemador derecho.

-Empujey gire el mando del extremo derecho en sentido antihorario hasta la posicion maxima.
- Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda los quemadores restantes, de derecha
aizquierda.

- Verifique que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador del extremo derecho no se enciende, comuniquese con su distribuidor local.
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- Una vez encendidos, los quemadores deben arder en la posicion maxima durante

entre 3y 5 minutos para precalentar la barbacoa. Este proceso debe realizarse antes de cada
sesion de coccion. La tapa o el cap6 deben permanecer abiertos durante el precalentamiento.

- Cuando se complete el precalentamiento, coloque todos los quemadores en la posicion minima
para obtener los mejores resultados de coccion.

Coccion en larejilla

- Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de calor (o la cesta con briquetas/
piedra de lava) debajo de la rejilla, que a su vez calienta los alimentos colocados sobre la
rejilla. Los jugos naturales de los alimentos producidos durante la coccion caen sobre el difusor
de calor (o briquetas/piedra de lava) caliente y se evaporan. El humo resultante envuelve la
comida, escapando hacia arriba, lo que le aporta el aroma Gnico de barbacoa. Para una coccion
mas uniforme, baje el capo de la barbacoa, asegurandose de que los quemadores estén a fuego
bajo.

Coccion en laplaca

- Los quemadores calientan directamente la placa, que cocina los alimentos colocados sobre
ella. Las placas le permiten cocinar alimentos mas pequenos, como mariscos, que podrian caer
entre las barras de la rejilla. También son adecuadas para cocinar alimentos que requieren alta
temperatura/poco tiempo de coccion, como verduras y pequenos trozos de pescado. Asimismo,
se pueden utilizar exactamente como una placa de coccidon en una cocina, para asar bistecs,
hacer huevos, etc. Alternativamente, se pueden utilizar para calentar cacerolas o mantener la
comida caliente.

Coccion con infrarrojos

- El infrarrojo proporciona una energia radiante que calienta muy rapidamente. Este potente
calor se crea utilizando quemadores con miles de orificios equidistantes. Este fendmeno
permite la radiacion que aumenta la temperatura hasta 980 °C (mas de 1800 °F). Ideal para
dorar alimentos.

Sondas de temperatura

- Esta barbacoa tiene dos sondas de temperatura integradas que miden la temperatura de los
alimentos mientras se cocinan.

-Introduzca la sonda en el alimento que va a cocinar. Inserte el conector en la toma ubicada en el
panel de control. La temperatura del alimento que se esta cocinando se muestra en la pantalla
LCD.

Control de llamaradas *muy importante*

- Las llamaradas ocurren cuando los alimentos se cocinan y los jugos y grasas caen sobre los
difusores de calor candentes. El humo por supuesto ayuda a darle buen sabor a la barbacoa,
pero es mejor evitar llamaradas para no quemar la comida. Para controlar estas llamaradas
es absolutamente esencial retirar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos. Use
adobos y salsas para cocinar con moderacion. También es necesario colocar los quemadores en
el minimo para la coccion.

- Cuando se producen llamaradas, normalmente se pueden extinguir poniendo polvo de hornear
o sal directamente sobre los difusores de calor. Protéjase siempre las manos cuando trabaje
cerca de la superficie de coccion de la barbacoa, teniendo cuidado de protegerse de las llamas.
- En caso de fuego por grasa, siga las instrucciones a continuacion.

Fuego por grasa
-Vaciey limpie el cajon para la grasa de todos los residuos de coccion después de cada uso.
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- Si la barbacoa se utiliza para grandes fiestas, sera necesario apagarla cada dos horas y
limpiarla. Sera necesario limpiarla con mayor frecuencia si cocina una gran cantidad de
alimentos muy grasos (salchichas, merguez, etc.). El incumplimiento de estas instrucciones
puede provocar fuegos por grasa, que pueden causar lesiones y danar la barbacoa.

En caso de fuego por grasa / advertencias:

- Si es seguro hacerlo, cierre todos los mandos de gas.

- Cierre la bombona de gas.

-Aleje a todos de la barbacoa y espere a que se apague el fuego.

- No cierre el capd ni la tapa de la barbacoa.

- Nunca rocie la barbacoa con agua. Si utiliza un extintor, debe ser de polvo.

- No quite el cajon para la grasa.

- Si el fuego no parece disminuir o parece empeorar, comuniquese con el cuerpo de bomberos
para obtener ayuda.

Fin de la sesion de coccion

- Después de cada sesion de coccion, ponga los quemadores de la barbacoa en la posicion
maximay déjelos arder durante 5 minutos. Este procedimiento quemara los residuos de coccion
y, por tanto, facilitara la limpieza. Aseglirese de que el capd esté abierto durante esta operacion.
- Limpie siempre su barbacoa después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa de
coccioén que podria arder.

Apagar la barbacoa

- Cuando termine de usar la barbacoa, gire completamente todas las valvulas de gas en sentido
horario hasta la posicion de apagado y corte el suministro de gas de la bombona.

- Espere hasta que la barbacoa se enfrie lo suficiente antes de cerrar el capd o la tapa.

CS. CUIDADO Y MANTENIMIENTO DE LA BARBACOA DE GAS )

-Limpie subarbacoa regularmente entre usosy especialmente después de periodos prolongados
de almacenamiento. Compruebe que la barbacoa y sus componentes estén lo suficientemente
frios antes de limpiarlos. Nunca deje la barbacoa expuesta a la intemperie y manténgala
protegida de la humedad.

-Nunca rocie la barbacoa con agua cuando sus superficies estén calientes.

-Nunca manipule piezas calientes sin protegerse las manos.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos prolongados,
especialmente durante los meses de invierno. Puede adquirir fundas resistentes y otros
accesorios para barbacoas en su distribuidor local.

Incluso si la barbacoa esta cubierta para su proteccion, debe inspeccionarla regularmente, ya
gue podriaformarse humedad o condensacion, lo que podria danarla. Puede ser necesario secar
la barbacoay el interior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa se pongan
mohosos en partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa muy caliente.
Cualquier parte oxidada que encuentrey que noesté en contactocon los alimentos debe tratarse
conun producto antioxidantey volver a pintarse con pintura para barbacoa o resistente al calor.

Superficies de coccion

- Cuando la barbacoa se haya enfriado, limpiela con agua jabonosa caliente. Para eliminar los
restos de comida, utilice liquido lavavajillas. No use esponjas abrasivas ni polvos para fregar,
ya que podrian dafar permanentemente el acabado de su barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos limpiar las rejillas y placas en un lavavajillas debido a su peso.

- Le recordamos que debe evitar totalmente el uso de cubitos de hielo que podrian provocar un
choque térmicoy agrietar el esmalte de la placa.
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- Si aparece 6xido en la superficie de coccion, en contacto con los alimentos, debe sustituirse.

Mantenimiento de los quemadores

- Su quemador se ha ajustado para obtener el maximo rendimiento de la llama. Normalmente
vera una llama azul con una posible punta amarilla cuando el quemador esté encendido. Si la
llama tiende a ser amarillenta, esto podria deberse a desechos o insectos en los orificios o tubos
del quemador. Esto podria causar un bloqueo o una restriccion del flujo de gas, lo que podria
provocar un incendio detras del panel de control que daharia gravemente su barbacoa. Si esto
sucediera, y si es posible, se debe cortar inmediatamente el gas en la bombona.

- EL quemador debe inspeccionarse, retirarse y limpiarse periddicamente, al menos una vez al
ano, ademas de en los siguientes casos:

- Al sacar la barbacoa de su lugar de almacenamiento.

- Si uno o mas de los quemadores no se encienden.

- Si la llama del quemador es muy amarilla.

- Si el gas se enciende detras del panel de control.

- Para limpiar completamente un quemador, retirelo de la barbacoa. Se puede utilizar un cepillo
de alambre ligero para eliminar el d6xido de la superficie del quemador. Utilice un limpiador de
conductos o un trozo de alambre para eliminar cualquier obstruccion en los orificios o tubos de
los quemadores, teniendo cuidado de no agrandar los orificios de los quemadores.

- Es posible que necesite una linterna para asegurarse de que el interior del tubo del quemador
esté despejado. Voltee el quemador y golpéelo suavemente contra una superficie dura,comoun
trozo de madera, para desprender los residuos del interior.

-Cuando vuelva a montar el quemador, asegirese de que los tubos estén delante de las boquillas.

Difusor de calor

Retire cualquier residuo de comida del difusor de calor con un raspador de madera o de plastico
blando, o con un cepillo de laton. No utilice raspadores ni cepillos de acero. Limpie con agua
jabonosa caliente y enjuague bien.

Cajon para la grasa

- Después de cada uso, retire y limpie el cajon para la grasa de todos los restos de comida y
grasa, utilizando un raspador de madera o plastico si es necesario.

- Si no sigue estas instrucciones, corre el riesgo de provocar un fuego por grasa. Esto podria
causar danos significativos a su barbacoa que no estaran cubiertos por la garantia. De ser
necesario, el cajon para la grasa se puede limpiar con agua jabonosa.

Cuerpo de la barbacoa

Retire regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pano empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los restos de comida se pueden quitar
del interior del cuerpo de la barbacoa con un raspador de madera o de plastico blando. Para
facilitar la limpieza, puede colocar una hoja de papel de aluminio que se cambiara en cada
utilizacion. Tenga cuidado de no bloquear los orificios de drenaje de grasa. Si necesita limpiarlo
por completo, use un pano y agua jabonosa caliente o un cepillo de nailon. No use productos
abrasivos. Retire las rejillas y/o placas y los quemadores antes de limpiarlos a fondo. No sumerja
los mandos de gas ni las rampas en agua. Compruebe el encendido después de volver ainstalar
con cuidado los elementos en el cuerpo de la barbacoa.

Capo de la barbacoa

Limpie el capd de la barbacoa con un pano o estropajo no abrasivo y agua jabonosa caliente.
No use estropajos ni polvos para fregar, ya que pueden dafiar permanentemente el acabado de
su barbacoa. Seque completamente después de la limpieza para evitar la formacion de 6xido.
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Carro

- Limpie con un pafno humedecido en agua jabonosa caliente y luego seque.

- Como con cualquier producto de acero inoxidable y para garantizar la longevidad de su
producto, en particular la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos que realice
un mantenimiento regular de las partes de acero inoxidable de su barbacoa con un aceite
protector, y ello desde el primer uso. De vez en cuando, también puede rociar la superficie con
un limpiador de acero inoxidable, luego frotar con un pano suave y finalmente pulir todo. Esto le
dara una fina capa de proteccion a las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones
Le recomendamos que compruebe y apriete todos los tornillos, pernos, etc. Compruebe el
apriete de los tornillos una vez al ano.

Utilice manoplas o guantes protectores para horno cuando manipule componentes especialmente
calientes.

(6. RESOLUCION DE PROBLEMAS )
PROBLEMA/SOLUCION

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido

‘Labombona de gas esta vacia -> Sustituya (a bombona por otra llena

-Regulador defectuoso - Hagareparar o sustituir el regulador de gas

- Quemadores obstruidos > Limpie los quemadores

- Obstruccion en as toberas 0 en el tubo flexible del gas - Limpie las toberas y el tubo flexible del

gas

-El cable del electrodo esta aflojado o desconectado del electrodo > Reconecte el cable

-Electrodo o cable danado - Cambie el electrodoy el cable

-Encendedor interno defectuoso - Cambielo

-Separacion incorrecta del electrodo - El electrodo debe estar hien posicionado respecto al

quemador, con una distancia de 3 a 4 mm entre el extremo
del electrodo y la boquilla del quemador. Realinee el
electrodo segiin se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

‘Labombona de gas esta vacia -> Sustituya (a bombona por otra llena
-Regulador defectuoso - Hagareparar o sustituir el regulador de gas
- Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas > Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un
ruido de tono grave o un silbido)

-Labombona de gas es de una capacidad insuficiente - Utilice una botella mas grande.

- Quemadores obstruidos - Limpie los quemadores

- Obstruccion en as toberas 0 en el tubo flexible del gas ~> Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

-Viento -> Utilice labarbacoa en un lugar menos expuesto al viento
Valvula de gas dificil de girar

- Sistema de encendido interno atascado - Sustituya (a valvula de gas

-Valvula de gas agarrotada - Solicite el reemplazo de la valvula de gas a su vendedor
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(7. UTILIZACION DE LA PANTALLA DE CONTROL )

A\ /C

B— —D

A. Boton de encendido

Pulse brevemente el botén de encendido para encender y apagar la pantalla.

B. Botdn de configuracion

1. Pulse brevemente el boton de configuracién para ajustar la temperatura P1.

2. Tras pulsar de nuevo el botdn de configuracién, se puede ajustar la temperatura de
configuracién P2.

3. Pulse el botdn de configuracion por tercera vez y saldra del modo de configuracion.
C. Boton de aumento de temperatura

Haga una pulsaciéon corta para aumentar la temperatura objetivo de la sonda para carne.

Haga una pulsacién larga para aumentar la temperatura objetivo de forma continua.
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D. Botdn de disminuciéon de la temperatura
*  Haga una pulsacién corta para disminuir la temperatura objetivo de la sonda para carne.

*  Haga una pulsacién larga para disminuir la temperatura objetivo de forma continua.

EyF. Enchufe de sondas para carne

Dos sondas independientes de temperatura de la carne para obtener un control superior de su parrilla y

obtener resultados perfectos en todo momento.

Iconos de la pantalla

1. Pantalla de temperatura de la cdmara de combustion

Esta zona muestra la temperatura de la cdmara de combustidn en tiempo real.

2. Visualizacion de la temperatura de la sonda para carne
Esta area muestra la temperatura de la sonda para carne en tiempo real mientras la sonda esta insertada.

Sin sonda insertada, la pantalla muestra “nop”.

3. Grados Celsius y Fahrenheit

Pulse SET durante 2 segundos para cambiar la indicacion °C o °F.

4. Encender la pantalla

Pulse brevemente el botén de encendido para encender la pantalla mientras estd apagada.

5. Cambio de temperatura en grados Celsius o Fahreheit

Pulse el botdn de configuracidn SET durante 2 segundos para elegir el modo de temperatura en grados
Celsius o Fahreheit. Una vez configurado, el modo de temperatura quedara fijo en un modo hasta que

vuelva a configurarlo.
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6. Configuracion de la temperatura de la sonda para carne

Inserte la sonda para carne en el enchufe y pulse brevemente el botdn de configuracion SET para ajustar la

temperatura objetivo.
*  Tras la primera pulsacién, el icono de temperatura de P1 parpadeara.

*  Tras la segunda pulsacion, aparece el icono de temperatura para P2.

*  Aumente o disminuya la temperatura objetivo pulsando el botéon "+" o "-". Manténgalo pulsado para

aumentar o disminuir la temperatura objetivo de forma continua.
* Latercera pulsacién confirmara toda la configuracion.

*  Se o0ird un pitido cuando la carne alcance la temperatura deseada.

7. Salvapantallas

La pantalla entrard en reposo después de 120 segundos sin ninguna operacion. La pantalla se despertara

pulsando cualquier botén.

8. Apagado de la pantalla

Pulse brevemente el boton de encendido para apagar la pantalla Digitemp mientras esta encendida.

La pantalla entrara en reposo después de 120 segundos sin ninguna operacion. La pantalla se despertara

pulsando cualquier boton.

-Advertencia: Peligro de muerte y riesgo de accidente para bebés y nifos.

.Mantenga las pilas fuera del alcance de los nifos. No deje las pilas tiradas por ahi.

-Existe riesgo de ingestion por parte de ninos o animales. Si se ingiere una pila, consulte inmediatamente a
un médico.

-No tire nunca las pilas al fuego ni al agua.

-Las pilas no estan accesibles por seguridad para los nifos.

-Las pilas deben ser sustituidas por un adulto.

-Las pilas gastadas deben retirarse del producto.

-No se deben recargar las pilas no recargables.

-Las pilas recargables deben retirarse del producto antes de ser cargadas.

-Las pilas recargables solamente deben cargarse bajo supervision de un adulto.

-Asegirese de respetar la polaridad de las pilas, que esta indicada en el compartimento de las pilas.

‘No mezcle pilas de diferentes tipos ni pilas nuevas v usadas.

-Loe hornes de alimentacion no dehen cortocircuitarse.

‘En malas condiciones, se puede producir una fuga del liquido de la bateria y hay que evitar cualquier tipo
de contacto con la piel y con los ojos.

-En caso de contacto accidental, hay que limpiar con agua. Si el liquido entra en contacto con los ojos, pida
ayuda médica.

-El liquido expulsado de las pilas puede causar erupciones y quemaduras.

-La pila debe retirarse de la luminaria antes de desecharla.

-Evite las altas temperaturas y la humedad durante el almacenamientoy el transporte.
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('8. GUIADE SOLUCION DE PROBLEMAS

)

Problema

Posibles causa

Solucion

Los quemadores no se
encienden con el sistema de
encendido.

Bombona de gas LP vacia.

Sustituya la bombona por otra
llena.

Llama débil o retroceso de
llama (fuego en el tubo del
guemador: es posible que se
escuche un ruido de tono

grave o un silbido).

® Quemador obstruido.
® Obstrucciones en las
toberas de gasoenla

manguera.

® Limpie los quemadores.
® Limpie las toberas y la

manguera.

Dificultad para girar el mando

de la valvula de gas.

Valvula de gas agarrotada.

Sustituya la valvula de gas.

Cddigo de error “ERP”.

El cable de la sonda no estd bien

conectado.

® Desconecte el cable de la

sonda y vuelva a conectarlo.

CQ. ESPECIFICACIONES TECNICAS

)

Informacion técnica:

Tension: 230V/50Hz
Salida: 12v/50-60HZ

RONCHIN, FRANCE

N.° de modelo: K116SBHNG1A3S

Fabricante/taller de reparacion: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790

C
z

m

REF.ADEO

2024R09P02-0019

MODELO DEL PRODUCTO

K116SBHNG1A3S

DIMENSIONES

57*200*116 cm

POTENCIA NOMINAL 20W
TENSION ELECTRICA / FRECUENCIA ELECTRICA 230V/50Hz
CORRIENTE DE TRABAJO 12A
PESO DEL PRODUCTO 86.7 kg

67




(10. HIBERNACION D)

Almacenamiento

- Aseglrese de que su barbacoa esté fria antes de cubrirla o guardarla.

- Después de una completa limpieza exterior e interior (rejillas, quemadores, planchas, colector
y depbsito incluidos), puede guardar su barbacoa en un lugar fresco, seco y sin humedad.

- Antes de usar la barbacoa después de periodos prolongados de almacenamiento, siga los
procedimientos de instalacion.

- Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos prolongados,
especialmente durante los meses de invierno. Puede adquirir fundas resistentes y otros
accesorios para barbacoas en su distribuidor local.

Incluso si la barbacoa esta cubierta para su proteccion, debe inspeccionarla regularmente, ya
gue podria formarse humedad o condensacion, lo que podria danarla. Puede ser necesario secar
la barbacoay el interior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa se pongan
mohosos en partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa muy caliente.

Parala barbacoa de gas

- Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar que entren insectos y otros residuos
en los orificios de los quemadores.

- Sila barbacoa se guarda en el interior, la bombona de gas debe desconectarse y dejarse al aire
libre. La bombona de gas debe dejarse siempre al aire libre, en un lugar seco y bien ventilado,
lejos de fuentes de calor o ignicion.

- No permita que los nifos jueguen con esta bombona.

- No exponga la bombona de gas a la luz solar directa.

(1. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

-Lerogamos que proteja lanaturaleza;undiaal aire libre nodebe causar dafios nicontaminacion.
- Recuerde llevar el producto al final de su vida Gtil a un centro de eliminacion de residuos para
su reciclado.

- Si su barbacoa tiene un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. Cumpla con la
normativa aplicable para la recogiday el reciclaje de este tipo de productos.

Los productos eléctricos no deben desecharse con la basura doméstica.
Deben llevarse a un punto de recogida local para su eliminacion respetuosa
con el medio ambiente, de acuerdo con la normativa local. Pdngase en
contacto con las autoridades locales o con su distribuidor para obtener
asesoramiento sobre el reciclaje. El material de embalaje es reciclable.
Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente y pongalo
I | 2 disposicion del servicio de recogida de materiales reciclables.

C12. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO )

Los articulos pueden transportarse en contenedores de transporte estandar en cualquier
tipo de transporte, siempre que estén protegidos de dafos mecanicos y del impacto directo
de las precipitaciones atmosféricas. Los productos pueden ser transportados a temperaturas
comprendidas entre -50 °C y +40 °C con una humedad relativa de hasta el 98 % (a +25 °C).
Durante la carga, el transporte y la descarga, se deben respetar todas las precauciones para
evitar danos mecanicos al producto, y también las exigencias de las senales de manipulacion.
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Los productos se deben almacenar en el embalaje del fabricante, en locales con calefaccion, a
una temperatura comprendida entre +5 °C y +40 °C y con una humedad relativa que no supere
el 80% (a una temperatura de +25 °C). Las condiciones deben impedir el impacto de productos
derivados del petroleo y de ambientes agresivos, a una distancia de por lo menos un metro de
los aparatos de calefaccion y de las fuentes de calor.

(13. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un nico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacaciones y restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los danos que se produzcan en un uso normal. Las reparacionesy las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafo o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (oxido, deformacion, decoloracion..) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.
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DATOS TECNICOS

ADEO Services
CE€ v A @

Nombre del producto Barbacoa de gas externa 2531/23 —
NU mero de modelo 2024R09P02-0019
Categoria de gas || |3+(zs-30137) | I3BIP(30) Ul I3BIP(37)

Butane(G30) | Propane(G31) Butane, propane or their mixtures
Gas y presién suministrada

28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 37 mbar

Pais de destino:

I+ 2630137 BE,CH,CY,CZ ES,FR,GB,GRIE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR

lsgpae): CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

l3gp@n: PL
Tamafio del inyector del quemador principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Tamafo del iny del ndario @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.85mm
Tamafio del inyector del quemador de sellado @ 0.96mm @ 0.96mm @ 0.92mm

Total de caudales térmicos nominales (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energia eléctrica (V/CC)

230V ~,50 HZ, 20W ( Lampara, Adaptador, Lampara LED),1 x 1,5 V - quemador lateral, quemador trasero,

Clase 1, IPX4

Numero de serie

Solo para uso en exteriores

Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequefios alejados.

Fabricado en China
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C1l|. DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Product éle du produi de prodt do produto|

EU Declaration of conformity
Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaragao UE de conformidade

86798170

ENIFR]|
ESIPT|

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|[Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e

endereco do fabricante ou do seu representante autorizado|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the |La présente

de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente declaracion de

conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del fabricante|Esta declaragéo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.|

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragao|

Product 1ype - Description| I ype de produit - Description| 11po de producto

ITipo de producto |

Product Reference|Référence produit|Referencia del producto|Referéncia

do produto:|

86798170 - EAN Code: 3276007615319

PREMIUM GAS BBQ NATERIAL UPSILON 6+2 BURNERS FULL STAINLESS

Industrial Type Design Reference: K116SBHNG1A3S

Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto] NATERIAL

Serial number coding or batch number|Codification du numéro de série ou
de lot|Codificacion del nimero de serie|Codificagdo do nimero de série|

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

The object of the declaration described above is in conformity with the

relevant Union harmonization ‘objet de la décrit ci- to the

dessus est ala législation d't isation de l'union | éfé des normes ées pertinentes
objeto de la declaracion descrita anteriormente es conforme a la i6 liquées ou des 1s par rapport auxquell

de armonizacion pertinente de la Union|O objeto da acima nformité est i

References to the relevant harmonised standards used or
ificati in relation to which conformity is

When applicable, the name and number of notified body
number]|Le cas échéant, le nom et le numérp de l'organisme
notifi¢[Cuando corresponda * el nombre y nimero de

que haya emitido la certificacion y la

descrita esta em conformidade com a legislagdo de harmonizagao da

Unigo aplicavel:|

2014_35_EU_LVD

electrical equipment designed for use within certain voltage limits
(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines
limites de tension |material eléctrico destinado a utilizarse con
determinados limites de tensién |material elétrico destinado a ser

utilizado dentro de certos limites de tensao |

2014_30_EU_EMC

|compatibilidade eletromagnética |

2011_65_EU_RoHS

alas normas armonizadas
pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones

respecto a las cuales se declara la conformidad|Referéncias as
normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as
especificagdes para as quais a conformidade é declaradal

AMD2:2016, COR1:2016

EN IEC 55014-1: 2021

EN IEC 55014-2: 2021

EN IEC 61000-3-2: 2019+A1:2021

EN 61000-3-3: 2013+A1:2019+A2:2021

IEC 62321-3-1:2013
IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
IEC 62321-5:2013

dans les produits |EC 62321-6:2015

IEC 62321-7-1:2015

Restriction of in

P | i

électri | de i i en equipos
eléctricos.|Restrigao de anci; i em i
elétricos|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
appliances burning gaseous fuels| appareils bralant des

IEC 62321-8:2017
IEC 62321-7:
EN ISO 17075~

EC 60335-2-102:2017 in conjunction with IEC 60335-1:2010,
COR1:2010, COR2:2011, AMD1:2013, COR1:2014,

referencia al documento|Quando aplicavel * o nome e

ndmero do oJi i que emitiu a i ea
referéncia ao documento|

Test report No. GZES230500799401
Issued by SGS.

Test report No. GZEM230500222502
Issued by SGS.

Report No. 180228590c 002 issued by TUVRheinland.

Test report No. SDHL2304007042GA

combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| EN 498:2012 Issued by SGS.

aparelhos a gas|

Co iled. d b d on behalf of|C ilé, signé t L ]
ompiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom Eric LEMOINE re

de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e em

nome de|

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de

expedicion|Local e data de emissao|

International Project Quality Leader

Ronchin France

07/09/2023
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, nao
medimos esforcos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos
utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;AO
DURANTE A INSTALA(;IKO, UTILIZAGf\O E MANUTENQﬂO, RECOMENDAMOS QUE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. TENHA EM CONSIDERAQT\O
0S AVISOS BASICOS RELATIVOS A SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E CONSERVE-0O
PARA QUALQUER REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES D)

N IMPORTANTE CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIA FUTURA: PARA LER ATENTAMENTE

- ATENCAO! N3o utilize em - ATENGCAO! Nao deixe o
locais fechados! barbecue ao alcance de
criancas e animais domeésticos.

- ATENGAO! Este barbecue ~ “Nao coloque agua fria na

vai ficar muito quente. Nao cuba de metal de forma a

o desloque durante a sua evitar danos devido ao choque
utilizacao. térmico.

- Leia estas instrucdes antes de montar ou utilizar o seu barbecue.

-Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender o barbecue.

- Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que
permitem a montagem do produto estao presentes e, para isso, consulte o folheto. Se o produto
estiver danificado ou tiver defeitos, nao o utilize e leve-o a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho no interior.

- O desrespeito pelas instrucdes contidas neste manual pode provocar ferimentos ou danos
graves.
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- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.
- Abra o capd do seu barbecue antes de o acender.

* Utilizar este barbecue exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Este barbecue nunca deve ficar sem supervisao uma vez aceso.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Apenas utilize este barbecue numa superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacdes a este barbecue podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Este barbecue deve ser colocado a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do barbecue. O local deve ser num espaco
aberto, abrigado do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem incendiar.

- Durante a primeira utilizacao, aqueca o seu barbecue e mantenha o combustivel no vermelho,
pelo menos, 30 minutos. Isto ird permitir eliminar os residuos de gordura deixados durante o
fabrico. Isto também ira permitir estabilizar a pintura e libertar um odor que desaparecera ao
longo da sua utilizacao.

- A pega do capd pode estar muito quente. Segure apenas no centro da pega. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes deste barbecue ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criancas,
idosos e animais.

- 0 funcionamento do barbecue provoca temperaturas muito elevadas em certas superficies.
Seja muito prudente ao deslocar o barbecue, dando especial atencao a idosos e criancas para
além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir o capé.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e a
marinada em excesso antes de comecar a grelhar.

- Certifique-se de que nao utiliza o barbecue a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilizar sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto do barbecue durante a sua utilizacao, sobretudo em
época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para barbecue, com cabos longos e resistentes ao
calor. (@10 cm e @24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a utilizar).

- Nao utilize aerossois proximo do barbecue.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a sua utilizacao.

- Se tiver dlvidas relativamente as estas instrucoes, contacte o seu revendedor local.

- Para prevenir a ferrugem nas superficies em inox, tente nao as expdr ao cloro, sal ou ferro.
Recomendamos que nao utilize este barbecue perto do mar, de uma piscina ou de uma linha
ferroviaria.

- Nao utilizar o barbecue com vento forte.

- Nunca cubra o barbecue enquanto o mesmo nao estiver completamente frio.

- Limpe o barbecue apenas apos o arrefecimento total do aparelho.

- Este produto ndo & um brinquedo, certifique-se de que as criangas ndao brincam com o aparelho.
- Se vender ou doar o aparelho a um terceiro, envie sempre o respetivo manual de utilizacao.

- Conserve estas instrucdes para uma utilizacao futura.

(2. INSTRUGOES SEGURANGA ELETRICA )

ESTE APARELHO PODE SER UTILIZADO POR CRIANCAS COM, PELO MENOS, 8 ANOS E POR
PESSOAS COM CAPACIDADES FISICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS OU SEM
EXPERIENCIA OU CONHECIMENTOS, SE FOREM DEVIDAMENTE SUPERVISIONADAS OU SE
LHES TIVEREM SIDO DADAS INSTRUGOES SOBRE A UTILIZACAO SEGURA DO APARELHO E SE
TIVEREM COMPREENDIDO OS RISCOS ENVOLVIDOS.AS CRIANGAS NAO DEVEM BRINCAR COM
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O APARELHO. A LIMPEZAE A MANUTENCAO NAO DEVEM SER REALIZADAS POR CRIANCAS
SEM SUPERVISAO.

“SE 0 CABO ELETRIC? ESTIVER DANIFICADO, DEVE SER SUBSTITUiﬂDO PELO FABRICANTE,
PELO SEU SERVICO POS-VENDA OU POR PESSOAS COM QUALIFICACAO SEMELHANTE A FIM
DE SE EVITAR UM PERIGO”

CUIDADO: PARA EVITAR O PERIGO DEVIDO A ATIVAGCAO INADVERTIDA DO CORTE TERMICO,
ESTE APARELHO NAO DEVE SER ALIMENTADO ATRAVES DE UM INTERRUPTOR EXTERNO,
COMO UM TEMPORIZADOR, OU SER LIGADO A UM CIRCUITO QUE E LIGADO E DESLIGADO
REGULARMENTE PELO FORNECEDOR DE ELETRICIDADE".

"0 APARELHO DEVE SER ALIMENTADO ATRAVES DE UM DISPOSITIVO DE CORRENTE
DIFERENCIAL RESIDUAL (RCD) COM UMA CORRENTE NOMINAL RESIDUAL DE OPERACAO NAO
SUPERIOR A 30 MA”

“ADVERTI%NCIA: NAO UTILIZAR ESTE APARELHO COM CARVAO DE MADEIRA OU OUTRO
COMBUSTIVEL SIMILAR”

“E RECS)MENDAVEL QUE O CABO DE ALIMENTAGCAO SEJA VERIFICADO REGULARMENTE EM
RELACAO A QUAISQUER SINAIS DE DANO, E A UNIDADE NAO DEVE SER USADA SE 0 CABO
ESTIVER DANIFICADO.”

NUNCA LIGUE OU DESLIGUE O APARELHO DA TOMADA ATRAVES DO CABO DE ALIMENTACAO
COMAS MAOS MOLHADAS. DESLIGUE SEMPRE O APARELHO ANTES DE RETIRARATOMADA DA
REDE ELETRICA.

Alimentacao do barbecue

- Certifique-se de que todos os botdes de controlo do barbecue estao na posicao desligada antes
de ligar o barbecue a rede elétrica.

- 0 aparelho deve ser alimentado através de um dispositivo de corrente diferencial residual
(RCD) com uma corrente de funcionamento ndo superior a 30 mA.

- Atensao de alimentacao dos dispositivos ligados a rede elétrica deve ser de 230V.

- Para garantir uma operacao segura do aparelho, o utilizador deve ter lido e compreendido o
presente manual de instrucdes antes de colocar o dispositivo em funcionamento pela primeira
vez.

- Conserve o manual de instrucdes e de seguranca num local seguro para referéncia futura caso
seja necessario.

- Recomenda-se que o cabo de alimentacao seja verificado regularmente quanto a sinais de
danos e o aparelho nao deve ser usado se o cabo estiver danificado.

-0 aparelho so deve ser ligado a uma tomada com ligacao a terra de forma adequada.

- Aprotecao deve ser garantida por um disjuntor diferencial com uma corrente maxima nominal
de fuga de 30 mA.

-Antes de ligar o aparelho, deve garantir que a ligacao de rede corresponde aos dados de ligacao
do aparelho.

- O dispositivo so pode ser usado dentro dos limites de tensao, poténcia e velocidade nominal
definidas (ver placa de identificacéo).

-Nao toque natomada da rede elétrica com as maos molhadas! Retire atomada darede elétrica
pela tomada e ndo puxando o cabo.

- Nao dobre, esmague ou puxe o cabo de rede e proteja-o das arestas vivas, 6leo e calor.

- Nao levante a unidade pelo cabo nem a use para outra coisa que nao seja a sua finalidade
prevista.

- Verifique a tomada e o cabo antes de cada utilizacao.
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- Se o cabo de rede estiver danificado, puxe imediatamente a tomada da rede. - Nunca utilize o
aparelho se o cabo de alimentacao estiver danificado.

- Quando o aparelho nao estiver a ser utilizado, a ficha de alimentacao deve estar sempre
desligada.

- Antes de ligar a ficha a corrente, certifique-se de que o aparelho esta desligado.

- Antes de desligar a ficha da rede elétrica, desligue sempre o aparelho

- Ao transportar o aparelho, certifique-se de que este esta desligado.

- A tomada utilizada deve ser ligada a terra e estar em conformidade com os regulamentos de
seguranca locais. Qualquer remontagem da ficha deve ser feita de acordo com as especificacoes
elétricas locais.

- A corrente de alta tensao pode causar choques e queimaduras graves ou mesmo fatais. Se o
barbecue avariar, siga as instrucdes do manual do utilizador do aparelho ou contacte o servico
de apoio ao cliente mais proximo para reparacao. Antes de qualquer reparacao, certifique-se de
que desliga a alimentacao elétrica.

(3. INSTALAGAO DE GAS )

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em botijas. - Deve-se usar um regulador
adequado para gas propano, butano ou gas misto.

- Este barbecue esta equipado com um sistema de ignigao. - Gasolina, parafina, carvao vegetal
ou combustiveis liquidos nao devem ser usados para ignicao.

- As botijas de gas nao devem ser colocadas diretamente sob o barbecue.

-Nao use o barbecue e ndo armazene botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais pesado
do que o ar: se houver uma fuga, o gas ira acumular-se num ponto baixo e podera explodir ao
entrar em contacto com uma chama ou faisca.

- As botijas de gas nao devem ser armazenadas ou usadas na posicao horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito séria e o liquido pode fluir para o tubo de gas.

-Nunca armazene botijas de gas dentro de casa.

- Feche a torneira da botija de gas apos a utilizacao.

- Antes de usar o seu barbecue, faca um teste de fugas. Esta & a (nica maneira confiavel de
detetar uma fuga de gas pelas juntas ou ligacoes apds a montagem.

- Faca o teste de fugas todos os anos e sempre que substituir ou remover a botija de gas e a
mangueira.

Teste de fugas

Realize sempre este teste numa area bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
sempre que trocar a botija de gas ou a mangueira.

Etapa1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controlo do gas na botija ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventuais fugas em todas as juntas do sistema de gas inclusive
as ligacoes da botija, da mangueira e do regulador com uma solucido de agua (50%) e sabao
(50%). Nunca utilize uma chama para testar as fugas.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica uma fuga

Corte imediatamente a alimentacao do gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se bolhas
aparecerem novamente, ndo utilize o barbecue. Contacte o seu revendedor local para obter
assisténcia. Lave bem com a solucao de agua/sabao, todas as juntas e ligagcdes apos ter feito o
teste de fugas.

Precaucoes
Nao bloqueie as entradas de ar do corpo do barbecue.

- Se precisar de substituir a botija, certifique-se de que esta esta fechada e que nao ha fontes de
ignicao (cigarros, chamas abertas, faiscas, etc.) nas proximidades antes de continuar.

75

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

MAX 580 mm

Ligacao de uma mangueira de gas ao barbecue

- Ligue uma mangueira do gas até a entrada de gas no lado esquerdo do barbecue. Nao aperte
demais. Nao use fita adesiva ou liquido na ligacao.
- Aperte-a a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controlos do barbecue estao na posicao de desligados. Ligue o
regulador de pressao a botija de gas de acordo com as instrucoes dadas pelo revendedor do
regulador e da botija

Informacoes sobre o gas e o regulador:

I ®0 BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS, LT, Butane (G30),propane(G31) |
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR or their mixtures 28-30 mbar] '3B/P(30)

N PL Butane (G30),propane(G31) 13P (37)

or their mixtures 37 mbar

Este barbecue pode ser alimentado com propano liquefeito ou combustivel butano em botijas.
As botijas de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno quando estiver frio.
Pode precisar de uma chave inglesa (nao incluida) para trocar as botijas. As botijas de butano
fornecem gas suficiente durante o verdo, mas o desempenho do barbecue pode ser afetado
quando a temperatura do gas cai abaixo de +10 °C. Verifique se tem a botija de gas e o regulador
corretos para o seu barbecue.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para ndo
obstruir o fluxo de gas. Verifique sempre a mangueira antes da utilizacao em termos de fissuras,
cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de ligacao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes do
barbecue. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira adequada,
especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com
as normas nacionais do pais em que é utilizada.

- Utilize uma mangueira adequada que esteja de acordo com a norma IS03821 e ndo exceda o
1,5 m.

Para um 6timo desempenho, recomendamos usar uma botija de butano de 6 kg ou uma botija
de propano de 5 kg. Utilize um regulador adequado que esteja em conformidade com a norma
EN16129. DEVE TER UM REGULADOR ADEQUADO E UMA BOTIJA DE GAS PARA GARANTIR
A SEGURANCA E EFICIENCIA DO SEU BARBECUE. A UTILIZA(}[\O DE UM REGULADOR NAO
ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E NAO SERA COBERTO PELA GARANTIA. Consulte o
seu revendedor de gas local para determinar as botijas de gas e os reguladores mais adequados.
As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente nao devem ser alteradas pelo utilizador.

Cll-. CONSELHOS PARA A UTILIZACAO DO BARBECUE A GAS E ELETRICIDADE)

0 BARBECUE E DESTINADO A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS, ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E AS
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INSTRUCOES DE SEGURANCA INCLUIDAS DEVEM SER OBSERVADAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO.
QUALQUER OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE
RESPONSABILIZA POR QUAISQUER DANOS RESULTANTES.

0 BARBECUE A GAS DEVE SER COLOCADO AO AR LIVRE, NUMA AREA ABERTA, BEM VENTILADA
E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

ESTE BARBECUE UTILIZA UMA LIGAGAO ELETRICA.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTE BARBECUE VAI FICAR MUITO QUENTE E NAO DEVE SER
DESLOCADO DURANTE A SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTE BARBECUE EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de entendeu bem a sessao “informacoes importantes” deste
manual.

- 0 projeto deste barbecue nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento como
placa sblida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultara na acumulacao
excessiva de calor que podera danificar o barbecue e isso ndo sera coberto pela garantia.
Acendimento do barbecue

-Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botoes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.

- Empurre o botao do bico que deseja acender e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio até sentir resisténcia ao rodar. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao até
ouvir um clique (o bico normalmente deve acender). Repita este processo varias vezes até que
o bico acenda.

- Acenda os outros bicos em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada bico esta
aceso antes de acender o proximo.

- Se 0 bico nao acender apds seguir o procedimento acima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija de gas. Aguarde cinco minutos. Repita todos os
passos acima. Se o barbecue mesmo assim nao acender, consulte as instrucdes de acendimento
no manual abaixo.

- Apds o acendimento os bicos devem queimar na posicao maxima por 3 a 5 minutos para pré-
aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de cozimento. A
tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

- Quando o pré-aquecimento estiver completo, rode todos os bicos para no minimo de forma a
obter melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

-Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botoes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controlo e coloque-o perto do orificio do bico direito.

-Empurre e rode o botao da extrema direita no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
a posicao maxima.

-Quando o bico direito estiver aceso, ligue os restantes bicos da direita para a esquerda.

- Verifique se cada bico esta aceso antes de acender o proximo bico.

- Se o0 bico da extrema direita nao acender, entre em contacto com o seu distribuidor local.
-Uma vez acesos, os bicos devem queimar na posicao mais alta durante
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- 3 a 5 minutos para pré-aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada
sessaode cozimento.Atampaouocapddevem permanecer abertas durante o pré-aguecimento.
- Uma vez concluido o pré-aquecimento, rodar todos os bicos para a posicao minima de forma a
obter os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- Os bicos de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou cesta com isqueiros/pedra de lava)
sob a grade, que por sua vez aquece os alimentos colocados na grelha. Os liquidos naturais dos
alimentos produzidos durante o cozimento fluem sobre o difusor de calor quente (ou isqueiros/
pedra de lava) e evaporam. O fumo resultante envolve o alimento, fluindo para cima, dando
ao alimento o aroma Unico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme, baixe o cap6 do
barbecue certificando-se de que os bicos estdo no minimo.

Cozimento na placa

- Os bicos aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre ela. As
placas podem ser usadas para cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que podem
cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar alimentos que
requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, como vegetais e pequenos pedacos de
peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que uma chapa de cozinha,
para grelhar bifes, ovos, etc. Alternativamente, eles podem ser usadas para aquecer panelas e
frigideiras ou para manter os alimentos quentes.

Cozimento com infravermelhos

- Os infravermelhos fornecem energia radiante que aguece muito rapidamente. Este poderoso
calor é criado usando bicos com milhares de orificios espacados por igual. Este fendmeno
permite uma radiacdo que eleva a temperatura a 980 °C (mais de 1800 °F). Ideal para queimar
alimentos.

Sondas de temperatura

- O barbecue tem duas sondas de temperatura embutidas para medir a temperatura dos
alimentos enquanto cozinha.

- Insira a sonda no alimento a ser cozinhado. Insira a ficha na tomada do painel de controlo. A
temperatura do alimento a ser cozinhado & exibida no ecra LCD.

Controlo do aquecimento *muito importante*

- Ocorrem grandes elevagdes quando os alimentos sido cozidos e os liquidos e as gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. O fumo ajuda a dar um bom sabor ao churrasco, mas
€ melhor evitar para nao queimar os alimentos. Para controlar isto & absolutamente essencial
remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use marinadas e molhos com
moderacao para cozinhar. Os bicos também devem ser colocados no minimo para cozinhar.

- Quando ocorrem as chamas, elas normalmente podem ser extintas colocando fermento em p6
ou sal diretamente sobre os difusores de calor. Proteja sempre as suas maos ao trabalhar perto
da superficie de cozimento do barbecue, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

-Em caso de incéndio de gordura, siga as instrucoes abaixo.

Incéndio de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura de todos os residuos de cozimento apds cada utilizacao.
- Se 0 barbecue for utilizado para grandes festas, sera necessario desliga-lo a cada duas horas
e limpa-lo. Tera que limpa-lo com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos gordurosos
(linguicas, merguez,...). Ndo seguir estas instrucoes pode originar queimaduras de gordura, que
podem causar ferimentos e danos no barbecue.
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Em caso de fogo de gordura/avisos:

- Se puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botdes de gas.

- Feche a botija de gas.

- Mantenha todas as pessoas afastadas do barbecue e espere que as chamas se extingam.

- Nao feche o capd ou a tampa do barbecue.

-Nunca atire agua para o seu barbecue. Se utilizar um extintor, ele deve ser de p6.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se as chamas nao parecerem baixar a intensidade ou entao aumentarem, chame os bombeiros
para assisténcia.

Fim da sessao de cozimento

- Apds cada sessao de cozimento, rode os bicos para a posicdo maxima e deixe-os queimar
durante 5 minutos. Este procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto,
tornara a limpeza mais facil. Certifique-se de que o capd esta aberto durante este processo.

- Queira limpar sistematicamente o seu barbecue apbds cada utilizacdo para prevenir a
acumulacao das gorduras do cozimento que podem incendiar.

Desligar o barbecue

- Quando terminar de utilizar o barbecue, rode todas as valvulas de gas até o fim, no sentido dos
ponteiros do reldgio até a posicao de desligado e corte a alimentacao do gas ao nivel da botija.

- Espere que o barbecue esteja suficientemente frio antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(5. MANUTENGAO DO BARBECUE A GAS )

- Limpe regularmente a seu barbecue entre as utilizacoes e sobretudo, apos longos periodos de
armazenamento. Verifique se o barbecue e os seus componentes estao suficientemente frios
antes de os limpar. Nunca deixe o seu barbecue exposto as intempéries e projeta-o da humidade.
- Nunca borrife o barbecue com agua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as partes quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o0 seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensacao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e o interior da capa de protecao. Também & possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com agua quente e sabao.
Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contacto com alimentos deve ser
tratada com um removedor de ferrugem e pintada novamente com uma tinta especial para
barbecue resistente ao calor.

Superficies de cozimento

- Depois do barbecue ficar frio, limpe-o com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use um detergente para lavar a louca. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos de
limpar, pois podem danificar irreparavelmente o acabamento do seu barbecue. Lave e seque
bem. Recomendamos nao lavar as grelhas e placas num lava-loucas devido ao seu peso.

- Lembramos que & preciso evitar a utilizacdo de pedras de gelo que riscam e provocam um
choque térmico podendo fissurar o esmalte da placa.

- Se houver formacao de ferrugem numa superficie de cozimento em contacto com alimentos,
esta superficie deve ser substituida.
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Manutencao dos bicos

- O seu bico foi ajustado para oferecer um desempenho maximo de poténcia. Normalmente vera
uma chama azul com uma ponta potencialmente amarela quando o bico estiver aceso. Se o
padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos nos orificios ou tubos
do bico. Isto poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo de gas que poderia resultar num
incéndio atras do painel de controlo, causando sérios danos no seu barbecue. Se isto acontecer,
e se possivel, 0 gas da botija deve ser desligado imediatamente.

- O bico deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos, uma vez por ano,
além das seguintes condicoes:

- Ao retirar o seu barbecue do armazenamento.

- Se um ou mais bicos nao acenderem.

- Se a chama do bico ficar muito amarela.

-Se achama do gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, remova-o0 do barbecue. Pode ser usada uma escova de
arame leve para remover a ferrugem da superficie do bico. Use um limpador de tubos ou um
pedaco de arame para remover obstrucoes nos furos ou tubos do bico, tendo cuidado para nao
aumentar estes furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do bico esta livre. Vire o
bico e bata suavemente contra uma superficie dura,como um pedaco de madeira, para remover
quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o bico, certifique-se de que os tubos estao de frente para os bicos.

Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou ainda com uma escova de latdo. Nao utilize nem espatula nem escova de aco.
Limpe com agua quente e sabao e lave bem.

Gaveta de gordura

- Apos cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

- Corre o risco de provocar fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isto poderia
provocar danos importantes no seu barbecue que ndo serdo cobertos pela garantia. Se
necessario, a gaveta de gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Estrutura do barbecue

Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura do barbecue usando um pano
mergulhado em agua com sabao e bem torcido. O excesso de gordura e pedacos de comida
podem ser removidos do interior da estrutura do barbecue com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Atencao para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se precisar de o limpar por completo, use um pano e agua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao utilize abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os bicos antes de o limpar
completamente. Nao mergulhe os botdes de gas e trilhos na agua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos na estrutura do barbecue.

Capo do barbecue

Limpe o cap6 do barbecue com um pano ou esponja feito de um material ndo abrasivo e
agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pos abrasivos, pois eles podem danificar o
acabamento do seu barbecue. Seque apds a limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Carrinho
- Limpe com um pano mergulhado em agua quente com sabao e seque.
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- Como com todos os produtos de a¢o inoxidavel e para garantir a longevidade do seu produto,
especialmente a aparéncia do aco inoxidavel. Aconselhamos que mantenha regularmente
as partes de aco inoxidavel do seu barbecue com um o6leo protetor, e isto desde a primeira
utilizacdo. De tempos a tempos, também pode borrifar a superficie com um limpador de aco
inoxidavel, esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isto deixara nas suas superficies de
acoinoxidavel uma fina camada protetora.

Fixacoes

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

Use luvas protetoras para forno ou luvas ao manusear componentes particularmente quentes.

(6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os bicos nao acendem com o sistema de ligacao

- Ahotija de gas esta vazia -> Substitua por umabotija cheia

-Distensor defeituoso -> Verifique ou substitua o distensor

- Colmatagem dos hicos > Limpe os bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas - Limpe os tubos oua mangueira do gas

-0fio do elétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo - \oltealigar ofio

-0 elétrodo ou o fio estao danificados - Mude o elétrodoeofio

-0 dispositivo de ligacdo integrado esta defeituoso > Proceda a substituicao

-Distanciamento incorreto do elétrodo -0 elétrodo deve estar em conformidade com o bico,

com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo e 0 postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.
0 bico nao acende com a ligacao do gas

- Abotija de gas esta vazia -> Substitua por uma botija cheia

- Distensor defeituoso - Verifique ou substitua o distensor

- Colmatagem dos hicos > Limpe os bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas - Limpe os tubos ou a mangueira do gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)
- Abotija de gas & demasiado pequena - Utilize uma botija maior

- Colmatagem dos hicos > Limpe 0s bicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas > Limpe os tubos ou a mangueira do gas

Vento - Utilize o grelhador num local menos exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

- Sistema de ligacao integrado torcido - Substitua atorneira do gas

-Torneira do gas torcida - Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu
revendedor
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(7. UTILIZAGAO ECRA DE CONTROLO

@ ® @

A\ /C

B— —D

A. Botao da alimentagao

Prima o botdo da alimentacao para ligar e desligar o visor.

B. Botao de defini¢cbes

1. Primao botao de definigdes para ajustar a defini¢do da temperatura P1.

2. Primade novo o botao de definigaes para ajustar a definigdes da temperatura P2.
3. Primao botao de definicdes uma terceira vez para sair do modo de definicéo.

C. Botao de aumento da temperatura

Prima para aumentar a temperatura alvo da sonda da carne.
Mantenha premido para aumentar continuamente a temperatura alvo.
D. Botao de diminuicao da temperatura

*  Prima para diminuir a temperatura alvo da sonda da carne.

*  Mantenha premido para diminuir continuamente a temperatura alvo.

EeF. Fichadesondas dacarne
Pode usar duas sondas da temperatura da carne em separado para um maior controlo dos

seus grelhados,
para obter sempre resultados perfeitos.
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Icones do visor

1. Apresentacao da temperatura da fornalha

Esta area apresenta a temperatura da fornalha em tempo real.

2. Visor da temperatura da sonda da carne
Esta area apresenta a temperatura da sonda em tempo real enquanto a sonda estiver

inserida. Sem a sonda inserida, o visor apresenta “nop”.

3. Graus Celsius e Fahrenheit

Prima SET durante 2 segundos para alternar entre a apresentacao em °C ou °F.

4. Ligar o visor

Prima o botdo da alimentagdo para ligar o visor se este estiver desligado.

5. Alternar a temperatura entre Celsius e Fahrenheit

Mantenha premido o botao de definigdes SET durante 2 segundos para selecionar o

modo da temperatura em Celsius ou Fahrenheit. Apds ter selecionado,

a temperatura é apresentada nesse modo até voltar a alterar as defini¢des.

6. Definir a temperatura da sonda da carne

Insira a sonda da carne na ficha e prima o botdo de definicdes SET para definir a temperatura alvo.

*  Apods premir uma vez, o icone da temperatura para P1 comeca a piscar.

*  Apds premir uma segunda vez, o icone da temperatura para P2 comeca a piscar.

*  Aumente ou diminua a temperatura alvo premindo o botdo “+” ou “-”. Mantenha premido para
aumentar ou diminuir continuamente a temperatura alvo.

*  Prima uma terceira vez para confirmar todas as definicdes.

*  Ouvird um som de aviso quando a temperatura da carne tiver atingido a temperatura alvo.
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7. Protec¢ao de ecra

O visor entra no estado inativo passados 120 segundos se ndo efetuar qualquer operacao.
O visor volta a ser ativado se premir qualquer botao.

8. Desligar o visor

Prima o botdo da alimentacdo para ligar o visor se este estiver ligado.
O visor entra no estado inativo passados 120 segundos se nao efetuar qualquer operacdo.

O visor volta a ser ativado se premir qualquer bot3o.

-Aviso: Perigo de morte e risco de acidente para bebés e criancas!

‘Mantenha as pilhas fora do alcance das criancas. Nao deixe as pilhas espalhadas, sem
supervisao.

‘Ha um risco de ingestao por criancas ou animais. Consulte um médico imediatamente,
caso uma pilha seja engolida.

‘Nunca deite as pilhas para o fogo ou para a agua.

-Para a seguranca das criancgas, as pilhas nao sao acessiveis.

-A substituicao das pilhas deve ser realizada por um adulto.

-As pilhas usadas devem ser removidas do produto.

-As pilhas ndo recarregaveis nao devem ser recarregadas.

-As pilhas recarregaveis devem ser removidas do produto antes de serem carregadas.
-As pilhas recarregaveis sd devem ser carregadas sob a supervisao de um adulto.
-Certifiqgue-se de que as pilhas estao na polaridade correta, como indicado no
respetivocompartimento.

‘Nao misture pilhas de tipos diferentes ou pilhas novas e usadas.

-Os terminais de alimentacao nao devem ser curto-circuitados.

‘Em condicoes adversas, o liquido pode libertar-se da pilha; evite qualquer contacto com a
pele e os olhos.

-Em caso de contacto acidental, limpe com agua. Se o liquido entrar em contacto com os olhos,
procure assisténcia médica.

-0 liquido libertado das pilhas pode provocar erupcoes e queimaduras.

-A pilha deve ser removida da ldmpada antes de ser deitada fora.

-Evite temperaturas elevadas e humidade durante o armazenamento e o transporte.
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(8. GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS

ouvir um assobio ou rugido).

gas ou mangueira do gas.

mangueira do gas.

Problema Possiveis causas Solugao

Os bicos ndo acendem usando | A botija do gds LP esta vazia. Substitua por uma botija
o sistema de ignigao. cheia.

Chama fraca ou flashback | ® Obstrucdes nos bicos. ® Limpe os bicos.

(fogo no tubo do bico. Pode | ® Obstrucdo nos jatos do ® Limpe os jatos e a

O manipulo da valvula do gas
é dificil de rodar.

Valvula do gas obstruida.

Substitua a valvula do gas.

Cédigo de erro “ERP”.

O fio da sonda ndo esta bem

ligado.

® Desligue o fio da sonda e

volte a liga-lo.

(‘9. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Informacdes técnicas:

Tensao: 230V/50Hz
Saida: 12V/50-60HZ

RONCHIN, FRANCE

N.° do modelo: K116SBHNG1A3S

Fabricante/Reparacao: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790

C
2

M

ADEO REF. 2024R09P02-0019
MODELO DO PRODUTO K116SBHNGIA3S
DIMENSOES 57*200%116 cm
POTENCIA NOMINAL 20W
TENSAO ELETRICA/FREQUENCIA ELETRICA 230V/50Hz
CORRENTE DE FUNCIONAMENTO 12A
PESO DO PRODUTO 86.7 kg
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C10. ARMAZENAMENTO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de cobri-lo ou guarda-lo.

- Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, bicos, pranchas,
recuperador, tanque) pode armazenar o seu barbecue num local fresco, seco e ndo himido.

- Antes de usar o barbecue apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensacao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e ointerior da capa de protecao. Também é possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com agua quente e sabao.

Para o barbecue a gas

- Cubra os bicos com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem nas
aberturas do bico.

-Se o barbecue for guardado dentro de casa, a botija de gas deve ser desligada e deixada do lado
de fora. A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre numa area seca e bem ventilada,
longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criancas brinquem com a botija.

- Nao exponha a botija de gas a luz direta do sol.

(11. RESPEITAMOS 0 NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de devolver o seu produto no final de sua vida til no centro de eliminacao de
residuos para reciclagem.

-Se o seu barbecue tiver motor ou ventilador, ndo o coloque no lixo ou queime os seus acessorios.
Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

Os produtos elétricos nao devem ser eliminados juntamente com o lixo
doméstico. Eles devem ser levados para um ponto de recolha para a
eliminacao respeitadora do meio ambiente, de acordo com os regulamentos
locais. Entre em contacto com as autoridades locais ou o seu revendedor para
obter conselhos sobre reciclagem. O material da embalagem é reciclavel.
Elimine a embalagem de modo ecoldgico e coloque-a a disposicao do servico
I | de recolha de materiais reciclaveis.

C12. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contentores de transporte-padrao, por qualquer
tipo de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que vao de -
50° C a +40° C, e a uma humidade relativa até 98% (a + 25° C). Aquando do carregamento, do
transporte e do descarregamento, devem ser observadas todas as precauc¢des contra danos
mecanicos no produto, bem como os requisitos dos sinais de manuseamento.
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Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em compartimentos
aquecidos, a uma temperatura entre + 5° C e + 40° C, e a uma humidade relativa nao superior
a 80% (a uma temperatura de + 25° C). As condicdes devem evitar o impacto dos produtos
petroliferos e ambientes agressivos, auma distancia de pelo menos um metro dos aparelhos de
aquecimento e das fontes de calor.

(13. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacdo num Unico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacao normal. As reparacdes e pecas de
substituicao nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e os seus bens resultantes da utilizacao indevida
ou abusiva do produto ou da nao observancia das instrucdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descolorac3o...) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacao incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizacao comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoées terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma dlvida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ADEO Services

c € 2531D0-0040 E: @

Nom du produit

Grelhador a gas de exterior 2531/23 —

Nome do produto

2024R09P02-0019

Categoria do gas | |3+(23-30/37) | ISB/P(SO) | |:| ISBIP(37)
Butane(G30) | Propane(G31, Butane, propane or their mixtures
Gas e pressao de alimentagao
P ¢ 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar | 37 mbar

Pais de destino

Is+(28.30137): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR
Lo CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

lsgipn): PL
Tamanho do injetor do bico lateral @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Dimenséao do Injector do @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.85mm
gueimador secundario . ) :
Tamanho do injetor do bico queimador @ 0.96mm @ 0.96mm @ 0.92mm

Entradas de calor nominal total (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energia elétrica (V/DC)

230 V ~,50 HZ, 20w (ldampada, adaptador, lampada LED),1x1,5V - bico lateral, bico traseiro,
Classe 11, IPX4

Numero de série

Usar apenas no exterior

Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas afastadas.

Fabricado na China
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C14. DECLARACAO CE DE CONFORMIDADE

EN|FR|
. . ES|PT|
EU Declaration of conformity

Déclaration UE de conformité
DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
Declaracdo UE de conformidade

Product éle du de do produto|

86798170

Name and address of the manufacturer or his authorised representative|[Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire|[Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado|Nome e
enderego do i ou do seu rep e i

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer|La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant|La presente declaracion de
conformidad se expide bajo la exclusiva ilidad del i do de & emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante. |

Object of the declaration|Objet de la déclaration|Objeto de la declaracion|Objeto da declaragéo|

Product Type - Description|Type de produit - Description|Tipo de producto PREMIUM GAS BBQ NATERIAL UPSILON 6+2 BURNERS FULL STAINLESS

ITino de producto |

Product 616 p ia del | cia 86798170 - EAN Code: 3276007615319
do produtor| Industrial Type Design Reference: K116SBHNG1A3S
Product Brand|Marque Produit|Producto de marca|Marca do produto]| NATERIAL

::T::‘zumper ceding or batch number\CodH\cal\?n du numéro de série ou SSSSSSDDMMYY (ssssss Supplier COde; DDMMYY: ETD date)

del nimero de serie|C do numero de série|

The object of the { i above is in with the References to the relevant harmonised standards used or When applicable, the name and number of notified body
relevant Union harmonization legislation|L'objet de la déclaration décrit ci-  references to the specifications in relation to which conformity is number|Le cas échéant, le nom et le numérp de l'organisme
dessus est conforme 4 la législation d'harmonisation de 'union applicable|El declared|Références des normes harmonisées pertinentes notifié|Cuando corresponda * el nombre y niimero de
objeto de la declaracion descrita anteriormente es conforme a la legi: on iquées ou des spé i par rapport auxquelles la laboratorio notificado que haya emitido la certificacion y la
de armonizacion pertinente de la Union|O objeto da 0 acima T té est déclarée| alas normas al documento|Quando aplicavel * o nome e
descrita esta em conformidade com a legi dodet izagdo da utilizadas, o referencias a las especificaciones numero do laboratério notificado que emitiu a certificagéo e a
Unigo aplicavel:| respecto a las cuales se declara la confor | éncias as éncia ao documento|

normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou referéncias as

ificacoes para as quais a i é

2014_35_EU_LVD
electrical equipment designed for use within certain voltage limits
(LVD)|matériel électrique destiné a étre employé dans certaines
limites de tension |material eléctrico destinado a utilizarse con
determinados limites de tension |[material elétrico destinado a ser
utilizado dentro de certos limites de tenséo |

EC 60335-2-102:2017 in conjunction with IEC 60335-1:2010,
COR1:2010, COR2:2011, AMD1:2013, COR1:2014,
AMD2:2016, COR1:2016

Test report No. GZES230500799401
Issued by SGS.

2014_30_EU_EMC EN IEC 55014-1: 2021
i ibili ibilité EN IEC 55014-2: 2021 Test report No. GZEM230500222502
EN IEC 61000-3-2: 2019+A1:2021 Issued by SGS.
|compatibilidade eletromagnética | EN 61000-3-3: 2013+A1:2019+A2:2021

IEC 62321-3-1:2013

2011_65_EU_RoHS IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
iction of in i IEC 62321
p | iction des dans les produits |EC 62321
i N iccion de ias peli en equipos IEC 62321 Report No. 180228590c 002 issued by TUVRheinland.

éctri igdo de anci; i em IEC 62321
elétricos| IEC 62321-7-2:2017
EN ISO 17075-1:2017a

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES

appliances burning gaseous fuels| appareils bralant des EN 498:2012 Test report No. SDHL2304007042GA
combustibles gazeux|aparatos que queman combustibles gaseosos| - Issued by SGS.

aparelhos a gas|

Compiled, signed by and on behalf of|Compilé, signé par et au nom N [or e
de|Compilado, firmado por y en nombre de|Compilado, assinado por e em Eric LEMOINE N . L ’
nome de| International Project Quality Leader -

Place and date of issue|Date et lieu d'établissement|Lugar y fecha de Ronchin France

expedicién|Local e data de emissao|
07/09/2023
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri
prodotti ci impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli
utilizzatori.

IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’'USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE AMENTE LE AVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLASICUREZZA CONTENUTE NEL PRESENTE
MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

N IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

- ATTENZIONE! Evitare di - ATTENZIONE! Tenere il

utilizzare all’interno di locali barbecue fuori dalla portata

chiusi! dei bambini e degli animali
domestici.

- ATTENZIONE! Questo barbecue -Evitare di versare acqua fredda
raggiunge temperature molto sulla vasca in metallo per
elevate. Evitare di spostarlo scongiurare danni causati dallo
durante luso. choc termico.

- Prima di montare e utilizzare il barbecue, leggere attentamente le presenti istruzioni.

-Questo prodotto € progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima di accendere il barbecue, rimuovere Uimballaggio in plastica da tutti i suoi componenti.

- Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare cio, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il
prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di
zona.

- Esclusivamente per Uuso allaria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.
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- Il mancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite o
danneggiamenti gravi.

- Prima dell’uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

* L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

- Una volta acceso, il barbecue non dovra mai rimanere incustodito.

- Non spostare Uapparecchio durante l'uso.

- Utilizzare il barbecue esclusivamente su una superficie stabile e piana.

- Qualunque modifica apportata al barbecue comporta il decadimento della garanzia e potrebbe
rivelarsi pericolosa.

- Evitare di modificare Uapparecchio.

-Ilbarbecue deve essere posizionatoa pitidiun metrodidistanza daqualunque sostanzainfiammabile
potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto inflammabile.

- Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzato il barbecue, che dovra trovarsiin uno spazio
aperto alriparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che potrebbe incendiarsi.
- In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per
almeno 30 minuti; cio permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione.
L’'operazione permettera, inoltre, difar stabilizzare la verniciatura e difar sprigionareil caratteristico
odore, che scomparira uso dopo uso.

- L'impugnatura del coperchio potrebbe essere molto calda. Afferrare solo la parte centrale
dellimpugnatura. Si raccomanda Uuso di un guanto da forno.

- Alcune partidel barbecue diventano molto calde. Prestare molta attenzione in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Durante il funzionamento, alcune superfici del barbecue raggiungono temperature molto elevate.
Esercitare la massima prudenza nello spostare il barbecue, prestando particolare attenzione alla
presenza di anziani e bambini e proteggendosi dai rischi di ustione.

- Prestare attenzione alla vampata di vapore che potrebbe sprigionarsi al momento dellapertura del
coperchio.

- Per evitare fiammate improvvise, assicurarsi che la vasca sia pulita, rimuovendo i residui di grasso e
di marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

- Assicurarsi di utilizzare il barbecue a una distanza di almeno un metro da qualunque struttura o
superficie infiammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie inflammabile.

- Durante l'uso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto in
periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

- Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore. (910
cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli gli utensili da cucina che possono essere
impiegati).

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze del barbecue.

- Durante l'uso, Uapparecchio dovra essere allontanato dai materiali inflammabili.

- In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore locale di fiducia.

- Per evitare che le superfici in acciaio inossidabile arrugginiscano, fare in modo che non vengano a
contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue vicino al mare, una piscina o una ferrovia.

- Evitare di utilizzare il barbecue in presenza di forte vento.

- Non richiudere mai il barbecue fino a completo raffreddamento.

- Pulire il barbecue solamente dopo che 'apparecchio si & completamente raffreddato.

-Questo prodotto non € un giocattolo; assicurarsi, quindi,che i bambini non giochino con lapparecchio.
- In caso di vendita o di dono dellapparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente al
corrispondente manuale d’uso.

- Conservare le presenti istruzioni per usi futuri.
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CZ. ISTRUZIONI PER LASICUREZZA ELETTRICA )

L’APPARECCHIO PUO ESSERE UTILIZZATO DA BAMBINI DI ETA SUPERIORE AGLI 8 ANNI E DA
PERSONE CON CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O MENTALI RIDOTTE OPPURE PRIVE DI UNA
SUFFICIENTE ESPERIENZA O CONOSCENZA DELL’APPARECCHIO, PURCHE SIANO ADEGUATAMENTE
SORVEGLIATI O SIANO STATI ISTRUITI SULL’'USO DELL’APPARECCHIO IN SICUREZZA E NE ABBIANO
COMPRESO | RISCHI. | BAMBINI NON DEVONO GIOCARE CON L’APPARECCHIO. LA PULIZIAE LA
MANUTENZIONE A CURA DELL’UTILIZZATORE NON POSSONO ESSERE SVOLTE DA BAMBINI CHE
NON SONO SORVEGLIATI.

SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE DOVESSE DANNEGGIARSI, PER SCONGIURARE QUALUNQUE
PERICOLO DOVRA ESSERE SOSTITUITO DAL PRODUTTORE, DAL SUO SERVIZIO DI ASSISTENZA
POST-VENDITA O DAALTRO PERSONALE QUALIFICATO.

ATTENZIONE: PER SCONGIURARE QUALUNQUE PERICOLO DOVUTO AL RIARMO INTEMPESTIVO
DEL FUSIBILE TERMICO, QUESTO APPARECCHIO NON DEVE ESSERE ALIMENTATO TRAMITE
INTERRUTTORE ESTERNO, COME AD ESEMPIO UN TEMPORIZZATORE, OPPURE ESSERE CONNESSO
A UN CIRCUITO COSTANTEMENTE MESSO INTENSIONE E FUORI TENSIONE DAL FORNITORE DI
ENERGIA ELETTRICA.

E OPPORTUNO CHE L’APPARECCHIO SIA ALIMENTATO TRAMITE DISPOSITIVO DIFFERENZIALE
A CORRENTE RESIDUA (RCD) CON CORRENTE DIFFERENZIALE NOMINALE D’INTERVENTO NON
SUPERIORE A 30 MA.

ATTENZIONE: EVITARE DI UTILIZZARE QUESTO APPARECCHIO CON CARBONE DI LEGNA O ALTRO
COMBUSTIBILE ASSIMILATO.

SIRACCOMANDADI ISPEZIONARE REGOLARMENTE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE PER INDIVIDUARE
QUALUNQUE TRACCIA DI DETERIORAMENTO; NEL CASO IN CUI IL CAVO DOVESSE ESSERE
DANNEGGIATO, EVITARE DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO.

EVITARE DI COLLEGARE O SCOLLEGARE L’APPARECCHIO DALLA PRESA ELETTRICA TRAMITE IL
CAVO DI ALIMENTAZIONE CON LE MANI BAGNATE. SPEGNERE SEMPRE L’APPARECCHIO PRIMA
TOGLIERE LA SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE.

Alimentazione del barbecue

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto prima di collegarlo alla
presa di corrente.

- E opportuno che l'apparecchio sia alimentato tramite dispositivo differenziale a corrente residua
(RCD) con corrente differenziale nominale d’intervento non superiore a 30 mA.

-La tensione di alimentazione delle apparecchiature collegate alla rete elettrica dovra coprire 230 V.
- Per garantire un uso sicuro dellapparecchio, Uutilizzatore dovra aver letto e compreso le presenti
modalita d’uso preliminarmente alla prima accensione dello stesso.

- Conservare accuratamente le presenti istruzioni per Uuso, oltre che le istruzioni di sicurezza, in
modo da poterle consultare in caso di necessita.

- Si raccomanda di ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per individuare qualunque
traccia di deterioramento; nel caso in cui il cavo dovesse essere danneggiato, evitare di utilizzare
Uapparecchio.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa dotata di messa a terra regolamentare.

- La protezione deve essere garantita da un interruttore differenziale sensibile a corrente nominale
di dispersione di max 30 mA.

-Prima di collegare lapparecchio € necessario assicurarsi che la presa di corrente corrisponda ai dati
di raccordo riportati sullo stesso.
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- Lapparecchio deve essere utilizzato entro i limiti di soglia definiti in materia di tensione, di potenza
e di velocita nominale (vedi targhetta segnaletica).

- Evitare di toccare la spina con le mani bagnate! Rimuovere la spina estraendola direttamente dalla
presa e non tirando dal cavo di alimentazione.

Evitare di piegare, schiacciare o strappare il cavo di alimentazione; tenerlo protetto da angoli
taglienti, sostanze oleose e calore.

- Evitare di sollevare lapparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione; utilizzare quest’ultimo solo
per gli scopi ai quali & destinato.

- Prima di ogni uso, controllare presa e cavo di alimentazione.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, scollegare immediatamente
la spina. Evitare di utilizzare lapparecchio se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato.

- Scollegare sempre la spina quando Uapparecchio non € in funzione.

- Prima di collegare la spina, verificare che lapparecchio non sia sotto tensione.

- Prima di scollegare la spina, spegnere sempre Uapparecchio.

-Nel caso in cui lapparecchio dovesse essere trasportato, assicurarsi che non sia sotto tensione.

- La presa di corrente utilizzata deve essere dotata di messa a terra, oltre che conforme alla
normativa locale in materia di sicurezza. Qualungue nuovo assemblaggio della presa deve essere
effettuato in conformita alle specifiche elettriche locali.

- La corrente elettrica ad alta tensione potrebbe provocare shock e gravi ustioni, perfino mortali.
Nel caso in cui il barbecue dovesse guastarsi, € necessario seguire le istruzioni riportate sul manuale
d’uso dellapparecchio o contattare Uassistenza clienti piu vicina per la riparazione. Prima di
qualunque riparazione, assicurarsi di interrompere lUalimentazione elettrica.

C3. INSTALLAZIONE DELLA BOMBOLA DI GAS )

- Da utilizzare esclusivamente con bombole di gas combustibile liquefatto. Sara necessario utilizzare
il regolatore appropriato per gas propano, butano o miscela propano/butano.

- Questo barbecue & dotato di un sistema di accensione. Evitare di utilizzare benzina, cherosene,
carbone di legna o combustibili liquidi per Uaccensione.

- Evitare di posizionare le bombole di gas direttamente sotto il barbecue.

- Evitare di utilizzare il barbecue o di immagazzinare le bombole di gas in ambienti sottosuolo. Il gas
€ pit pesante dell’aria: nel caso in cui dovesse verificarsi una perdita, esso si accumulerebbe in basso
e provocherebbe un’esplosione una volta a contatto con fiamme o scintille.

- Evitare di riporre o utilizzare le bombole di gas in posizione orizzontale. Ogni minima perdita
potrebbe rivelarsi molto grave e del liquido potrebbe percolare all’interno del condotto del gas.

- Evitare diimmagazzinare le bombole di gas all’interno.

- Dopo Luso, chiudere il rubinetto valvola della bombola.

- Prima di utilizzare il barbecue, verificare che non vi siano perdite di gas. Tale test sara Cunico mezzo
affidabile per intercettare una perdita in corrispondenza di giunti o raccordi dopo il montaggio.

- Verificare la tenuta stagna tutti gli anni e dopo ogni sostituzione o asportazione della bombola di
gas e del tubo flessibile.

Test di tenuta

Svolgere il test sempre in zona ben ventilata. Effettuare il test di tenuta tutti gli anni e dopo ogni
sostituzione della bombola di gas e del flessibile.

Step 1 - verificare che tutte le manopole siano in posizione di arresto.

Step 2 - aprire la valvola di regolazione del gas sulla bombola o sul regolatore.

Step 3 - verificare leventuale presenza di perdite cospargendo tutti i giunti dellimpianto, compresi
i raccordi tra valvola e bombola, delle tubature e del regolatore, con una soluzione di acqua (50 %)
e sapone (50 %). Evitare di utilizzare fiamme libere per verificare la presenza di eventuali perdite.
Step 4 - la formazione di bolle in corrispondenza di determinati giunti indichera la presenza di una
perdita.
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Chiudere lalimentazione del gas. Stringere tutti i giunti. Ripetere il test e nel caso in cui dovessero
formarsi nuove bolle, evitare di utilizzare il barbecue e contattare il proprio rivenditore locale per
richiedere assistenza. Una volta terminato il test, asciugare bene la soluzione di acqua e sapone su
tuttii giunti e raccordi.

Precauzioni

- Evitare di ostruire le prese d’aria presenti sulla struttura del barbecue.
- Nel caso in cui vi sia necessita di sostituire la bombola, prima di continuare verificare che essa sia
ben chiusa e che non vi siano fonti d’innesco (sigarette, fiamme libere, scintille, ecc.) nelle vicinanze.

Raccordare il tubo del gas al barbecue

- Collegare il tubo del gas allapposita imboccatura posta sul lato sinistro del barbecue. Evitare di
stringere troppo. Evitare Uuso di nastro adesivo o di liquidi sul raccordo.
- Stringere il raccordo a mano.

Fissaggio del regolatore

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto. Collegare il regolatore
alla bombola di gas rispettando le istruzioni fornite dal rivenditore dello stesso e della bombola.

Informazioni sul gas e sul regolatore:

/‘9@5‘\ BE,CH, ES,FR,GB,GR,IT, Butane(630) 28-30mbar [ |, |

LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,LT, Butane (G30),propane(G31)

LV, MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR or their mixtures 28-30 mbar, I13B/P (30)

Ve 0320 PL Butane (G30),propane(G31) I3p (37)
or their mixtures 37 mbar

Il barbecue puo essere alimentato con bombole di gas propano o butano liquefatti. Le bombole di
gas propano garantiranno la fornitura di gas durante tutto 'anno, anche in inverno, in occasione dei
periodi piu freddi. Per sostituire la bombola potrebbe essere necessario utilizzare una chiave inglese
(noninclusa). Le bombole di gas butano garantiscono una fornitura di gas sufficiente in estate, ma le
performance del barbecue rischiano di diminuire quando la temperatura del gas scende sotto i 10 °C.
Verificare di essere in possesso della bombola di gas con relativo regolatore adatta al barbecue.

- Il tubo deve penzolare liberamente senza presentare strozzature, piegature o attorcigliamenti, in
modo da non impedire il passaggio del gas. Prima dell'uso, ispezionare sempre il tubo del gas per
individuare screpolature, tagli o eccessiva usura.

- Esclusa Uimboccatura del gas, nessuna parte del tubo dovra essere a contatto con le parti calde
del barbecue. Nel caso in cui il tubo dovesse essere danneggiato, sostituirlo con un tubo adatto,
specificatamente progettato per Uuso con gas combustibile liquefatto e conforme alle norme
nazionali del Paese in questione.

- Utilizzare Uapposito tubo conforme alla norma 1S03821di lunghezza non superiore a 1,5 m.

Per performance ottimali, si consiglia Uuso di una bombola di gas butano da 6 kg, o di una bombola
di gas propano da 5 kg. Utilizzare Uapposito regolatore conforme alla norma EN16129. PER POTER
RISPETTARE | CRITERI DI SICUREZZA E DI EFFICACIA DEL BARBECUE, SARA NECESSARIO
ESSERE IN POSSESSO DELL’APPOSITO REGOLATORE E DELL’APPOSITA BOMBOLA DI GAS. L’'USO
DI UN REGOLATORE NON IDONEO O DIFETTOSO, IN QUANTO FONTE DI PERICOLO, COMPORTERA
LANNULLAMENTO DELLA GARANZIA. Chiedere consiglio al proprio rivenditore di gas di zona per
stabilire quali bombole e regolatori siano piu adatti.
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L'utilizzatore dovra evitare di modificare i componenti che sono stati sigillati dal produttore o dal suo
rivenditore.

Clr. CONSIGLI SULL’USO DEL BARBECUE A GAS ED ELETTRICO )

IL BARBECUE E DESTINATO ALLA COTTURA SU GRIGLIA DI ALIMENTI (CARNE, PESCE, VERDURE,
ECC.).

E IMPERATIVO RISPETTARE LE DIRETTIVE GENERALMENTE RICONOSCIUTE IN MATERIA DI
PREVENZIONE DEGLI INFORTUNI, OLTRE CHE LE RELATIVE ISTRUZIONI DI SICUREZZA.

SVOLGERE ESCLUSIVAMENTE LE ATTIVITA DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE D’USO.
QUALUNQUE ALTRO USO SARA DA INTENDERSI NON CONFORME E IN QUANTO TALE NON
AUTORIZZATO. IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA RELATIVAMENTE Al DANNI CHE
POTREBBERO DERIVARE DA UN USO NON CONFORME.

IL BARBECUE A GAS DEVE ESSERE POSIZIONATO ALL’ESTERNO, IN LUOGO APERTO E BEN
VENTILATO, LONTANO DA MATERIALI INFIAMMABILI.

QUESTO BARBECUE E DOTATO DI UN COLLEGAMENTO ELETTRICO.

PERICOLO! RISCHIO D’INCENDIO! QUESTO BARBECUE DIVENTERA MOLTO CALDO E NON DOVRA
ESSERE SPOSTATO DURANTE L’USO! EVITARE DI FAR AVVICINARE BAMBINI, ANZIANI E ANIMALI!
EVITARE DI UTILIZZARE IL BARBECUE ALL’INTERNO DI LOCALI CHIUSI!

Avvertenze

-Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo “Informazioni importanti” del
presente manuale.

- Il barbecue é progettato per un uso che non copra pit del 50% della zona di cottura della piastra
solida. Nelcasoin cui le piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo
accumulo di calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.
Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere ruotandola in senso antiorario fino
aquando non si avverte una certa resistenza nella rotazione. Attendere 4 secondi, quindi continuare
a ruotare la manopola fino a quando non si avverte un clic (a questo punto il bruciatore dovrebbe
accendersi). Ripetere loperazione pili volte fino a quando il bruciatore non sara acceso.

- Accendere gli altri bruciatori senza un ordine preciso a seconda delle necessita. Verificare che ogni
bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore non dovesse accendersi una volta completato il procedimento appena
descritto, riportare tutte le manopole in posizione di arresto. Chiudere la valvola di regolazione del
gas sulla bombola. Attendere 5 minuti. Ripetere tutti gli step di cui sopra. Se il barbecue continua a
non accendersi, consultare le seguenti istruzioni relative all’accensione manuale.

- Una volta accesi, i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per 3/5 minuti, in modo da
preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni sessione di cottura.
Durante la fase di preriscaldamento il coperchio dovra rimanere aperto.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tutti i
bruciatori a fuoco basso.
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Istruzioni per ’accensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Inserire un fiammifero acceso attraverso lapposito foro posizionato allestrema destra sotto al
pannello comandi, avvicinandolo a quello del bruciatore di destra.

-Spingere la manopola posizionata allestrema destra ruotandolain senso antiorario fino a fine corsa.
- Una volta acceso il bruciatore di destra, accendere gli altri bruciatori procedendo da destra verso
sinistra.

-Verificare che ogni bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore posizionato allestrema destra non dovesse accendersi, contattare il
rivenditore di zona.

-Una volta accesi i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per

3/5 minuti, in modo da preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni
sessione di cottura. Durante la fase di preriscaldamento il coperchio o la cupola dovranno rimanere
aperti.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tutti i
bruciatori in posizione di fuoco minimo.

Cotturasu griglia

-1 bruciatori in acciaio inossidabile scaldano il diffusore di calore (o la vasca contenente i bricchetti di
carbone/la pietra lavica) posizionato sotto la griglia, la quale a sua volta cuoce le pietanze posizionate
sopra la stessa. | succhi naturali prodotti dagli alimenti durante la cottura colano sul diffusore di
calore (o sui bricchetti/sulla pietra lavica) caldo ed evaporano. Il fumo che ne deriva, salendo verso
lalto, avvolge il cibo conferendogli quel caratteristico aroma tipico del barbecue. Per una cottura
pit uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori stiano andando a
fuoco basso.

Cottura su piastra

- | bruciatori scaldano direttamente la piastra, che cuoce il cibo appoggiato sopra di essa.
Le piastre permettono di cuocere alimenti di pezzature piu piccole come i frutti di mare,
che altrimenti rischierebbero di cadere attraverso le fessure della griglia. Permettono,
inoltre, di cuocere alimenti che esigono una cottura ad alta temperatura/di breve durata,
quali verdure e piccoli pezzi di pesce. Per di pil, esse possono essere utilizzate, esattamente
come qualunque altra piastra di cottura da cucina per grigliare bistecche, cuocere uova, ecc.
Possono anche servire per scaldare tegami o per tenere il cibo al caldo.

Cottura ainfrarossi

- | raggi infrarossi forniscono un’energia radiante che scalda rapidissimamente. Questo potente
calore viene generato grazie a bruciatori dotati di migliaia di fori equidistanti. Tale fenomeno produce
Uirraggiamento che permette di innalzare la temperatura fino a 980 °C (oltre 1800 °F). Temperatura
ideale per cuocere come a fuoco vivo gli alimenti.

Sonde di temperatura

- Il barbecue dispone di due sonde di temperatura integrate che permettono di misurare la
temperatura degli alimenti durante la cottura.

- Inserire la sonda nella pietanza da cuocere. Inserire il connettore jack nella presa femmina situata
in corrispondenza del pannello comandi. La temperatura della pietanza verra visualizzata sul
display LCD.
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Controllo delle fiammate *molto importante*

- Le fiammate si sviluppano quando, durante la cottura, i succhi e i grassi degli alimenti colano sui
diffusori di calore roventi. Certamente il fumo contribuisce ad insaporire il barbecue, ma & sempre
meglio evitare tali fiammate per non carbonizzare le pietanze. Per poter controllare le fiammate &
assolutamente necessario rimuovere Ueccesso di grasso dagli alimenti prima di cuocerli. Utilizzare
marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole. Inoltre, durante la cottura, sara necessario
impostare i bruciatori al minimo.

- Nel caso in cui dovessero svilupparsi delle fiammate, sara possibile estinguerle semplicemente
spargendo del lievito chimico o del sale direttamente sui diffusori di calore. Proteggere sempre
le mani quando si interviene nelle vicinanze della superficie di cottura del barbecue, in modo da
proteggersi contro le fiamme.

-In caso di fiammate dovute ai grassi di cottura, sara necessario agire in base alle seguentiistruzioni.

Fiammate dovute ai grassi di cottura

- Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cottura.

- Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara
necessario spegnerlo e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pil spesso nel caso in cui si
dovessero cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, costine, ecc.). Il mancato rispetto di tali
raccomandazioni pud provocare fiammate improvvise dovute al grasso; cio potrebbe causare ustioni
allutilizzatore e danneggiamenti al barbecue.

In caso di fiammate dovute al grasso/avvertenze:

- Nel caso sia possibile farlo in assoluta sicurezza, chiudere tutte le manopole del gas.

- Chiudere la bombola.

- Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le fiamme si spengano.

- Evitare di chiudere la cupola o il coperchio del barbecue.

- Evitare di versare acqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi che
esso sia a polvere.

- Evitare di rimuovere la vaschetta raccogli grasso.

- Nel caso in cui le fiamme non dovessero diminuire, o dovessero aumentare, chiamare i pompieri per
assistenza.

Fine della fase di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, posizionare i bruciatori del barbecue alla massima potenza e
lasciarli bruciare per 5 minuti. Tale procedimento permettera di consumare i residui di cottura e, di
conseguenza, facilitare la pulizia. Durante tale operazione, assicurarsi che il coperchio sia aperto.

- Dopo ogni uso, pulire sistematicamente il barbecue, in modo da evitare Ulaccumulo di grasso di
cottura che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Una volta terminato Uuso del barbecue, chiudere tutti i rubinetti del gas ruotandoli in senso orario
fino a fine corsa e chiudere, inoltre, lalimentazione di gas proveniente dalla bombola.

- Prima di chiudere la cupola o il coperchio, attendere che il barbecue si sia sufficientemente
raffreddato.

CS. CURAE MANUTENZIONE DEL BARBECUE A GAS )

- Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo.
Verificare che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.
Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia protetto dallumidita.

- Evitare di versare acqua sul barbecue quando le superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggere le proprie mani.
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-Per prolungare laduratadivita del barbecue e preservarloin buono stato, siraccomandafortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere copertoconunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Le partiarrugginite non a contatto con glialimenti dovranno essere trattate con prodotto antiruggine
e riverniciate con speciale vernice per barbecue o resistente al calore.

Superficie di cottura

- Una volta che il barbecue si sara raffreddato, pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i
residui di cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne
abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue.
Risciacquare e lasciar asciugare completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di
non pulire griglie e piastre in lavastoviglie.

- Siricorda di evitare assolutamente Uuso di cubetti di ghiaccio che rischierebbero di provocare uno
choc termico e la conseguente screpolatura della smaltatura della piastra.

- Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
essa dovra essere sostituita.

Manutenzione dei bruciatori

- La resistenza é stata calcolata per offrire la massima performance in termini di fiamma. Quando
il bruciatore & acceso, normalmente dovrebbe essere visibile una fiamma azzurra, coronata
eventualmente da un’estremita gialla. Nel caso in cui la fiamma dovesse virare piuttosto al giallo, cio
potrebbe essere dovuto alla presenza di residui o insetti allinterno dei fori o dei tubi del bruciatore.
Tale inconveniente potrebbe causare il blocco o la diminuzione del flusso di gas, rendendo possibile
Uinnesco di flamme dietro al pannello comandi, evento che danneggerebbe irrimediabilmente il
barbecue. In casi del genere, chiudere immediatamente Ualimentazione del gas dalla bombola.

- Il bruciatore dovra essere ispezionato, rimosso e pulito regolarmente, almeno una volta all'anno,
oltre che in concomitanza dei seguenti eventi:

- Al momento di rimettere in funzione il barbecue dopo un periodo di inutilizzo.

- Nel caso in cui uno o pitl bruciatori non dovessero accendersi.

-Nel caso in cui la fiamma del bruciatore dovesse virare troppo al giallo.

-Nel caso in cui il gas dovesse innescare flamme dietro al pannello comandi.

- Per pulire afondo il bruciatore, € necessario rimuoverlo dal barbecue. Per eliminare la ruggine dalla
superficie del bruciatore, & possibile strofinare delicatamente con una spazzola di ferro. Utilizzare
uno scovolino per pipa o un pezzo di filo di ferro per disostruire i fori o i tubi del bruciatore, facendo
molta attenzione a non allargarli.

Per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia completamente disostruito, potrebbe
rendersi necessario Uuso di una torcia. Girare il bruciatore e scuoterlo delicatamente contro una
superficie dura, ad esempio un pezzo di legno, in modo da eliminare tutti i residui dal suo interno.

- AL momento di rimontare il bruciatore, assicurarsi bene che i tubi siano posizionati di fronte agli
ugelli.

Diffusore di calore

Eliminare tutti i residui di cibo dal diffusore di calore con una spatola in legno o in plastica morbida,
oppure con una spazzola con setole in ottone. Evitare di utilizzare spatole o spazzole in acciaio. Pulire
con acqua calda saponata e sciacquare bene.
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Vaschetta raccogli grasso

- Dopo ogni uso, rimuovere e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cibo e di grasso
servendosi, se necessario, di una spatola in legno o in plastica.

- ILmancato rispetto di tali istruzioni potrebbe provocare un incendio causato dal grasso residuo. Cio
potrebbe provocare danneggiamenti gravi che non sarebbero coperti dalla garanzia. Se necessario,
la vaschetta raccogli grasso puo essere pulita con acqua saponata.

Struttura del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla struttura del barbecue con un panno
imbevuto di acqua saponata e ben strizzato. Leccesso di grasso e di resti di cibo pud essere rimosso
dallinterno della struttura del barbecue con una spatola in legno o in plastica morbida. Per facilitare
la pulizia, & possibile frapporre un foglio di carta alluminio da sostituire dopo ogni uso. Prestare
attenzione a non ostruire i fori di scolatura dei grassi. Nel caso in cui sia necessario pulire tutta la
struttura, utilizzare uno straccio morbido e acqua calda saponata, oppure una spazzola con setole in
nylon. Evitare di utilizzare materie abrasive. Prima della pulizia approfondita, rimuovere griglie e/o
piastre, oltre che i bruciatori. Evitare di immergere i comandi o le condutture del barbecue in acqua.
Dopo aver accuratamente riposizionato tutti gli elementi allinterno della struttura del barbecue,
verificare che esso si accenda.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitarediutilizzare polveridetergentio spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebberodanneggiare
irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente dopo la pulizia, in modo da
prevenire la formazione di ruggine.

Carrello

- Strofinare con straccio imbevuto di acqua calda saponata e lasciar asciugare.

Alla stregua di tutti i prodotti in acciaio inossidabile e per garantire la longevita del prodotto e
soprattutto Uaspetto dell’acciaio inossidabile, si consiglia di manutenere regolarmente tali parti del
barbecue con olio protettivo fin dal primo uso. Di tanto in tanto si pud cospargere la superficie con un
detergente specifico per acciaio inossidabile, strofinare con un panno morbido e, infine, lucidare. Tale
operazione creera un sottile film protettivo su tali superfici.

Fissaggi
Si raccomanda di ispezionare e stringere viti, bulloni, ecc. Verificarne, poi, il corretto serraggio
almeno una volta allanno.

Indossare guanti o guanti protettivi quando si maneggiano componenti particolarmente caldi.

(6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI D)

PROBLEMA/SOLUZIONE
| bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-Labombola del gas & vuota. ~> Sostituirla con una bombola piena.

-Regolatore difettoso. -> Far controllare o sostituire il regolatore.

-Bruciatori ostruiti. -> Pulire i bruciatori.

“Ugelli o tubo del gas ostruiti. ~> Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

-ILcavo dellelettrodo & allentato o scollegato. - Ricollegare il cavo.

-Lelettrodo o il cavo & danneggiato. -> Sostituire Uelettrodo e il cavo.

-L'accenditore integrato & difettoso. - Sostituirlo.

-Distanza dell’elettrodo scorretta. - Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con

una distanza di 3-4 mm tra Uestremitd dellelettrodo
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e apertura sul bruciatore. Riallineare correttamente

Celettrodo.
ILbruciatore non si accende con l’accendigas.
-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.
-Regolatore difettoso. - Far controllare o sostituire il regolatore.
*Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
‘Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire gliugelli o il tubo del gas.
Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).
-Labombola del gas & troppo piccola. - Usare una bombola piti grande.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire 1 bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Vento > Usare il barbecue in una posizione pil riparata.
La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
-l sistema di accensione integrato & incastrato. - Sostituire a manopola.
-Manopola del gas incastrata. -> Fare sostituire lamanopola dal rivenditore.
(7. USO DEL DISPLAY DI CONTROLLO D)

® ® @

A\ /C

B— —D

A. Pulsante di accensione

Premere brevemente il pulsante di accensione per accendere o spegnere il display.

w N =

Pulsante di regolazione

Premere brevemente il pulsante di regolazione per impostare la temperatura di P1.
Premere nuovamente il pulsante di regolazione per impostare la temperatura di P2.
Premere il pulsante di regolazione per uscire dalla modalita di regolazione.
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C. Pulsante di aumento della temperatura
Premerlo brevemente per aumentare la temperatura desiderata della sonda per carne.

Tenerlo premuto per aumentare rapidamente la temperatura.

D. Pulsante di diminuzione della temperatura.

*  Premerlo brevemente per diminuire la temperatura desiderata della sonda per carne.

* Tenerlo premuto per diminuire rapidamente la temperatura.

EeF. Sonde percarne

Le due sonde per carne separate permettono di controllare la cottura con precisione.

Descrizione del display

1. Temperatura del focolare

In quest'area e visualizzata la temperatura del focolare in tempo reale.

2. Temperatura della sonda per carne

In quest'area e visualizzata la temperatura della sonda per carne in tempo

reale (se la sonda e collegata). Se la sonda non é collegata, apparira "nop".

3. Unita di misura

Tenere premuto il pulsante SET per 2 secondi per selezionare I'unita di misura (°C o °F).

4. Accensione del display

Premere brevemente il pulsante di accensione per accendere il display quando é spento.

5. Selezione dell'unita di misura (Celsius/Fahrenheit)

Tenere premuto il pulsante SET per 2 secondi per selezionare l'unita di misura

della temperatura tra gradi Celsius e Fahrenheit. L'unita di misura selezionata

rimarra memorizzata finché non verra modificata.
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6. Impostazione della temperatura della sonda per carne

Collegare la sonda per carne alla presa, quindi premere brevemente il pulsante SET
per impostare la temperatura da raggiungere.

* Alla prima pressione, l'icona della temperatura di P1 lampeggera.
* Alla seconda pressione, l'icona della temperatura di P2 lampeggera.
*  Peraumentare o diminuire la temperatura da raggiungere, premere il
pulsante "+" 0 "-". Tenerlo premuto per modificare rapidamente la temperatura.
* Allaterza pressione la temperatura selezionata sara confermata.
*  Quando la sonda per carne rileva che la temperatura impostata & stata raggiunta,

verra emesso un segnale acustico.

7. Spegnimento automatico del display

Il display si spegnera dopo 120 secondi di inattivita. Premere qualsiasi pulsante

per riattivare il display.

CB. GUIDAALLARISOLUZIONE DEI PROBLEMI )

Premere brevemente il pulsante di accensione per spegnere il display quando € acceso.

Il display si spegnera dopo 120 secondi di inattivita. Premere qualsiasi pulsante
per riattivare il display.

Avvertenza: Pericolo di vita per neonati e bambini!

Tenere le batterie lontano dalla portata dei bambini; Non lasciare le batterie in giro.

Esiste il rischio diingestione da parte di bambini o animali. In caso di ingestione di una batteria,

consultare immediatamente un medico.

Non gettare mai le batterie nel fuoco o nell'acqua.

Per la sicurezza dei bambini, le batterie non sono accessibili.

Le batterie devono essere sostituite da un adulto.

Le batterie usate devono essere rimosse dal prodotto.

Le batterie non ricaricabili non devono essere ricaricate.

Le batterie ricaricabili devono essere rimosse dal prodotto prima della ricarica.

Le batterie ricaricabili devono essere caricate solo sotto la supervisione di un adulto.
Assicurarsi che la polarita delle batterie sia corretta, come indicato nel vano batterie.

Non mischiare mai batterie di tipo diverso o nuove e usate.

Non cortocircuitare i terminali di alimentazione.

In caso di condizioni non idonee, dalla batteria pud fuoriuscire del liquido. Evitare il contatto
con la pelle e gli occhi.

In caso di contatto accidentale, pulire con acqua. Se il liquido entra negli occhi, consultare un
medico.

ILliquido espulso dalle batterie pud causare eruzioni cutanee e ustioni.

La batteria deve essere rimossa dall'apparecchio prima dello smaltimento.

Evitare temperature e umidita elevate durante lo stoccaggio e il trasporto.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

| bruciatori non si accendono

con il sistema di accensione.

La bombola di GPL & vuota.

Sostituirla con una bombola

piena.

Fiamme deboli o ritorno di
fiamma (fuoco nel tubo del
bruciatore - si sente un

rumore ruggente o sibilante).

® | bruciatori sono ostruiti.
® | becchiagasoil tubo del
gas sono ostruiti.

®  Pulire i bruciatori.
® Pulire i becchi a gas e il

tubo del gas.

La manopola del gas e difficile

da ruotare.

La valvola del gas ¢ bloccata.

Sostituire la valvola del gas.

Codice di errore "ERP".

Il cavo della sonda non &

collegato correttamente.

® Scollegare il cavo della sonda

e ricollegarlo.

CQ. SPECIFICHE TECNICHE

Informazioni tecniche:

Tensione: 230V/50Hz
Uscita: 12V/50-60HZ

FRANCE

N° del modello: K116SBHNG1A3S

Produttore/Riparatore: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN,

C
i

m

RIF. ADEO 2024R09P02-0019
MODELLO DEL PRODOTTO K116SBHNG1A3S
DIMENSIONI 57+200*116 cm
POTENZA NOMINALE 20W
TENSIONE ELETTRICA/FREQUENZA ELETTRICA 230V/50Hz
CORRENTE DI FUNZIONAMENTO 1.2A
| PESO DEL PRODOTTO 86.7 kg
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(10. INUTILIZZO D)

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

- Dopo la completa pulizia esterna e interna (griglie, bruciatori, piastre, vaschette raccoglitrici
e serbatoio compreso) sara possibile riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto, al riparo
dallumidita.

- Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

-Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo all’aperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere copertoconunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Barbecue a gas

- Coprire i bruciatori con fogli di carta alluminio per impedire Uintrusione di insetti e altri detriti nei
foridel bruciatore.

- Nel caso in cui il barbecue venga depositato all'interno, sara necessario scollegare e lasciare
allesterno la bombola di gas. La bombola deve essere lasciata all’aria aperta, in un ambiente secco e
ben ventilato, a distanza da fonti di calore o d’innesco.

- Evitare che i bambini giochino con la bombola di gas.

- Evitare di esporre la bombola di gas ai raggi diretti del sole.

(1. RISPETTIAMO L’AMBIENTE D)

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata all'aria aperta non significa causare
danni o inquinamento.

- Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo da
permetterne il riciclo.

- Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di
questo tipo di prodotti.

Evitare di gettare i dispositivi elettrici tra i rifiuti domestici indifferenziati.
Conferire tale tipologia di rifiuti a un centro di raccolta del proprio comune,
affinché siano smaltiti rispettando Uambiente e conformemente alle
normative locali. Per ottenere consigli sulle modalita di riciclo, contattare le
autorita locali o il rivenditore di fiducia. L'imballaggio € riciclabile. Smaltire
Uimballaggio nel rispetto dellambiente conferendolo presso un servizio di
I | raccolta differenziata dei materiali riciclabili.

C12. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard con qualsiasi tipo di trasporto, purché
siano protetti da danni meccanici e dal contatto diretto delle precipitazioni atmosferiche. | prodotti
possono essere trasportati a temperature comprese tra-50°C e +40°C e con un'umidita relativa fino
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al 98% (a+25°C). Duranteil carico, il trasporto e lo scarico, & necessario osservare tutte le precauzioni
contro i danni meccanici al prodotto, nonché i requisiti della segnaletica di manutenzione.

| prodotti devono essere conservati nella confezione del fabbricante, in locali riscaldati, a una
temperatura compresa tra +5°C e +40°C e a un'umidita relativa non superiore all'80% (a una
temperatura di +25°C). Le condizioni devono evitare il contatto con prodotti petroliferi e ambienti
aggressivi, a una distanza di almeno un metro da dispositivi di riscaldamento e fonti di calore.

(13. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danniche si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei siassume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altrie alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto & limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

105



SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services

Nome del prodotto

Griglia a gas da esterni

c € 2531D0-0040 E/ @

2531/23 [

Modello

2024R09P02-0019

Categoria di gas

| |3+(za-30137)

| I3BIP(30) | |:| I3BIP(37)

Gas e pressione di alimentazione

Butane(G30) | Propane(G31)

Butane, propane or their mixtures

28-30 mbar 37 mbar

30 mbar 37 mbar

Paese di destinazione

l3+(28.3037): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR

LigpEo: CY,CZ,DKEE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

lsgp@ar): PL

Dimensioni iniettore bruciatore principale @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Dimensione iniettore del bruciatore secondario @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.85mm
Dimensioni iniettore bruciatore @ 0.96mm @ 0.96mm @ 0.92mm

Potenza termica nominale totale (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energia elettrica (V/DC)

230V ~, 50 HZ, 20W (Lampada, Adattatore, Lampada LED;),1 x 1,5 V - bruciatore laterale, bruciatore posteriore,

Classe 11, IPX4

Numero di serie

Per il solo uso all’aperto

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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C1l|. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE

ITIPO|
GRIRO|

DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
AHAQZH ZYMMOP®OQXHZ EE
DECLARATIA UE DE CONFORMITATE

Modello di prodotto/prodotto|Model produktu/produkt|MovréAo Trpoidviog/Mpoiév:|Modelul de

produs/produsul:|

86798170

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la ilita esclusiva del

ja zgodnosci wydana zostaje na wytgczng

Tou T 1) Tou €€

i
Tou|Denumirea si adresa producétorului sau a reprezentantului sau autorizat:|

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 RONCHIN - France

La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante|Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wylaczna odpowiedzialnos¢ producenta.|H Tapotoa Siikwon

eKdIdETAl PE } EuBUVN Tou i|Declaratia de

este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului|

Objeto de la declaracion|Przedmiot deklaracji|ZTéxog Tng dnAwaong|Obiectul declaratiei|

Tipologia di prodotto|Rodzaj produktulTutog Mpciévrog|Tip produs|

del pi je prod @opd TpoidvTog|Referinta

produs|

Marca del prodottolMarka produktulMdpka Trpoidviog|Marca a produsuluic|

PREMIUM GAS BBQ NATERIAL UPSILON 6+2 BURNERS FULL STAINLESS
STEEL

86798170 - EAN Code: 3276007615319
Industrial Type Design Reference: K116SBHNG1A3S

NATERIAL

Codifica del numero di serie| ie numeru seryjnegol
oeipiakou apiBpou|Cod de numere de serie|

SS! DDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

L'oggetto della dichiarazione di cui sopra & conforme alla pertinente normativa
di izzazione dell Unione]Wymieniony powyzej przedmiot niniejszej
deklaracji jest zgodny z odnosnymi wymaganiami unijnego prawodawstwa

Riferimenti alle pertinenti norme armonizzate utilizzate o alle Dove applicabile * il nome e il numero del laboratorio notificato
specifiche in relazione alle quali & dichiarata la conformita|Odwotania che ha rilasciato la certificazione e il riferimento al
do odno$nych norm zt i ktére lub do * i 1a nazwa

harmonizacyjnego|O aT6xog TN SAWaNG Trou a v eivan , w odni do ktérych jest i numer laboratorium, ktdre wydato certyfikat oraz odniesienie
OUHPWVOG i T OXETIKM EVWOIOKT VOpOBEDTa 6viong:|Obiectul o TwV OXETK@V évwy TpoTUTwv Tou do dokumentulOTIoU 10XGe! * T0 YVWOTOTIONWEVO GVOpa Kal Tov
declaratiei descris mai sus este in cu legislatia 5 i pveia v v € Oxéon pe TIG ApIBG Tou EpYATTNPIOU TIOU EEEBWGE TNV TIOTOTOINGN Katl TV

relevanta de armonizare a Uniunii|

2014_35_EU_LVD
materiale elettrico destinato a essere adoperato entro taluni li

tensione| elektrycznego idzi do ia w
granicach napigcia|nAekTpoAoyikod UAIKoU TTou TrpoopieTal va
i eviog £V opiwv T6 i electrice

destinate utilizérii in cadrul unor anumite limite de tensiune|

2014_30_EU_EMC

yvnTiki) cupBaré

2011_65_EU_RoHS
Restrizione di sostanze pericolose nelle apparecchiature

elettri ji w sprzecie
yeznym| 6 i oUCIGV o€ NAEKTPIKS
6 icti periculoase in i
electrice|

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES
apparecchi che bruciano carburanti gassosi |urzadzen spalajacych

o
omoieg SAGvVeTal N ouppGpewon;|Referintele standardelor

armonizate relevante folosite sau referintele specificatiilor in legatura

cu care se declard conformitatea:|

EC 60335-2-102:2017 in conjunction with IEC 60335-1:2010,

COR1:2010, COR2:2011, AMD1:2013, COR1:2014, AMD2:2016,

COR1:2016

EN IEC 55014-1: 2021

EN IEC 55014-2: 2021

EN IEC 61000-3-2: 2019+A1:2021

EN 61000-3-3: 2013+A1:2019+A2:2021

IEC 62321-3-1:2013

IEC 62321-4:2013+AMD1:2017
IEC 62321-5:2013

IEC 62321-6:2015

IEC 62321-7-1:2015

IEC 62321-8:2017

IEC 62321-7-2:2017

EN 1SO 17075-1:2017a

avagopd o1 éyypagolUnde este cazul * numele si numarul de
Iaborator notificat care a eliberat certificarea si trimiterea la
document|

Test report No. GZES230500799401
Issued by SGS

Test report No. GZEM230500222502
Issued by SGS.

Report No. 002 issued by TU

Test report No. SDHL2304007042GA

paliwa gazowe|ouokeuég pe kauon aépiwv Kauoipwv|aparatele EN 498:2012 Issued by SGS.
consumatoare de combustibili gazosi|
r f,‘::
Compilato, firmato in vece e per conto di|Opracowano, podpisano w Eric LEMOINE :é‘-;‘ .'f-",.q
imieniu|ZuvtaxOnke, utroypagn yia kal £§ ovéparog|Compilat, semnat de si f ional Proj Ji d ¥
in numele| nternational Project Quality Leader -
-

Luogo e data del rilascio|Data wydania i migjsce|TéTog kai npepopnvia
€xdoang||

Ronchin France

07/09/2023
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EISATQMH )

30G EUXOPLOTOUUE TIOU ETUAEEATE AUTO TO TIPOIOV. Katd tov oXESIOOUO KAl TNV KATOOKELT) TWV
TPOIOVTWV HaG, KATOPAAANOUKE KA8E Suvatr) MPooTiadela yia va §1aadaAicouE TV ApLoTn Moot Td
TOUG TIOU QVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPENOTWV.

SHMANTIKO! TA NA AIAZ®DAAIZTEI H IKANOMOIHEH TON XPHETQN ME AYTO TO MPOION
KATA THN ETKATAXTAZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTO TO EFXEIPIAIO NMPINTO XPHZIMOMOIHZETE. AABETE YNMOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ MOY MEPIEXONTAI 2TO ErXEIPIAIO KAl ®YAA=TE TO TIA
MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKES MTAHPO®OPIES )

N ZHMANTIKO, KPATHZTE TO 1A MEAAONTIKH
ANAGOPA: AIABAZTE TO MPOZEKTIKA

- MPOZOXH! Na unv - MPOZOXH! Mnv agrjvete v
XPTOIHOTIOLE(TAL OE KAELOTOUC P)NOTOPLA KOVTIA OE TTaLS1A Kal
Xxwpouc! KaTolkiSLa.

- MPOZOXH! Aut n Ynotapla - Mnv pixvete KPLO VEPO GTOV

8a avantugel LPNAEC HMETAAAIKO KAS0, KAOWC LTIAPXEL
8EPUOKPATIEC. MV TN Kiveuvog va TIPOKAN80oUV {NULEC
METOKIVELTE KATA TN XPTIoN. e€attiac Tov 8EPULIKOL TOK.

- AloBAOTE IPOOEKTIKA QUTEC TIC 08NYIEC TIPLV CUVOPLIOAOYTOETE KAl XPNOLLOTOMOETE TNV Ynatapla.

+ AUTO 10 TIPOTOV TIPOOPITETAL YIA OIKLOKN XP0T) OE EEWTEPIKO XWPO.

- Apaipéate 10 MAAOTIKO TEEPITUALY A AT OAA Ta EEPTATA TPV AVAYPETE TV Pnaotapld.

- MOAG avoifete ) ouokevaoia, 0ag oUPBOUAEDOUUE va eAeyEete OTL UTIAPXEL KADE €€ApnUa yla
OUVOPHOAGYNON TOU TIPOIOVTOC. Ma va To KAVETE, avatpEEte atig 08nyiec. EAv 1o mPoiov eival KATETTPAMUEVO )
ENOQTTWHATIKO, SEV TIPETEL VA TO XPNOOTIONOETE. ETILOTPEYTE TO GTO TTANCIETTEPO KATAOTNLAL.

- ATIOKAELOTIKA Y10 Xprion 0€ EEWTEPLKD XWPO. MNV XPNOLUOTIOLELTE QUTH T CUGKEUY) OE ECWTEPLIKOUE XWPEOUG,.
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- EQv 6ev pndouv ol 08nyieg oe autd To eyXELPiSLO0, UIopEL va TIPOKANSEL COPAPOG TPAUHATIOUOG
M gnuua.

- ETUAEETE pia amoAUTwG aodar) torodeaia mpiv and ) xpron.

- Avoi€te 1o kamdkL ¢ YNoTaplag PV Vv avagete.

- H xprion avtg ¢ Ynotapldg amnalttel kamola emiPAePN Kat TPOPUAALELS.

- AuT) ) PNOTaPLA SEV TIPETEL VAL LEVEL TIOTE XWPIG ETPAEYN OTAV Eival Qvappevn.

- MnV PETOKIVEITE TN CLUOKELT KATA TN XPTIon.

- Xpnoomnoleite auty tnv Ynotapld povo o€ otadepn Kal MIMEdN ETIPAVELQ.

- OL TPOTIOTIONOELG O€ AUTY) TNV YNnotapld pmopei va anopolv MIKIVEUVEG, SV Elval EYKEKPLUEVEC
Kall aKUPWVOLV TNV gyyunon.

- Mnv TPOTOMOLEITE T CUGKELN).

- AuT) n YnoTOPLA TIPEMEL VO TOTIOJETEITAL OE AMOOTACN AVW TOU EVOC HETPOL ATd OTOLASTIOTE
€VPAEKTN oUaia TIOU €ival SUVNTIKA EKPNKTLKY, KABWE KAl Ao omolodnmote EVGAEKTO AVTIKEIUEVO.

- ETUAECTE tpooeKTIKA T 8€aon Omov 8a Xpnotponondei n Ynotaptd. H torodeaia nmpemnet va eival og
QaVOoLXTO XWPO XWPIG agpa, pakpld amnod SEvipa kat AANQ AVTIKEIEVA TIOU UITOPEL va Tiiacouy pwtid.
- Otav m xpnoldomnoleite ya npwn popd, Teotdvete NV Ynotapld Kal KPATOTE TO0 KAUGLUO
QVAMHEVO Yia TOLAGYLoToV 30 Aemttd, Ka8W¢ auto ponda otnv eEAAELYPN TWV KATAAOLTTWVY AiTTOUG TTOU
QTIOMEVOUV ATTO TN S1081KATia TG KATAOKEUNG. AUTO OTOEPOTIOLEL ETTIONG TO XPWHA KAl AVASISEL pia
HLPWELA TToV da e€adavioTel pe ) Xprion.

- H Aapr) Tou KAAOUATOC HTTOPEL va eival TIoAL Zeotr. MAoTE HOVO T0 KEVTPO NG AaPrC. SuvioTatal
n Xprion yavtiov koulivag.

- Kanowa pépn auvtig m¢ Ynotapldg deppaivovtal moAD. MPEMEL va TIPOCEXETE 1Slaitepa otav
UTIAPXOULV KOVTA TaLSLA, NAIKIWHEVOL Kal Twa.

- HAettoupyia g Ynotapldg PoKaAe TTOAD UPNAEC BEPHOKPATIEC O OPLOPEVEC ETIIdAVELEC. Na eloTe
Wslaitepa mMPOOEKTIKOL OTAV PETAKIVEITE TNV YNOTOAPLA, TIPOTEXOVTAG ISLAITEPA TOUG NAIKIWHUEVOUG KAl
Ta TTaLsLd, KadWGE EMioNG va TIPOCTATEVETE TOV £AUTO GAG ATO TOV KiVEUVO EYKAUUATWV.

- MPOOEXETE TOV KAUTO ATUO TIOU PIMOPEl va ameEAELEEPWAEL OTAV AVOIYETE TO KAAUUUAL.

- Mo va anopUyEeTe TNV MPOKANGN GAOYaAS, PEPAIWPEITE OTL 0 KASOG ival Ka8apdG AMOUAKPUVOVTAG
10 TIEPIOOI0 AiMOG KAl TN papvada mpv EEKIVIOETE TO YPr)OLO 0Tn oXApa.

- AEV TIPETTEL VAL XPNOLHOTIOLEITE TNV YNOTAPLA O AOOTAON KATW TOU EVOG HETPOUL ATIO OTIOLASTIOTE
EVPAEKTN Sopr N empavela. Aev TIPETEL VA XPNOLUOTIOLEITE TV Ynotapld KAtw and eVPAEKN
empavela.

- Tortodeteite evav KOUPA HE VEPO 1) AUUO KOVIA OtV Ynotapld Katd m Xpnon, €6IKA katd m
SLAPKELO KALOWVA 1) OTAV Ol KALPIKEG CUVANKEG eival e€atpetikd EnpéEg.

- Xpnouoroleite okelN E6IKA OXESIATUEVA YIA PNOTAPLEG KAl EEOTIAIOUEVA HE HAKPLA, AVOEKTIKA
ot 8gpuomta, XePoLAL. (@10 cm kat @24 cm eival Ta EAAXIOTA KOl PEYIOTA XPNOLUOTIOOLUA
HEVEDN HAYEIPIKWDV OKELWV).

- Mnv xpnaotpomnoleite agpoTOA KovTa otV Ynaotapla.

- AUTI N CUOKEDT TIPETEL VA GUAATCETAL HAKPLA amo EVPAEKTA LALKA KOTA TN XPrion.

- EQV €XETE EPWTNOELG OXETIKA E AUTEC TIC 08NYIEC, ETIKOIVWVNOTE E TOV TOTIKO AVTUIPOTWTTO.

- Mla va anodUyeTe ) okoupld o€ EMIPAVELEG aTIO AVOLEISWTO XAAUPA, SEV 80 TIPEMEL VA EKTIFEVTAL
o€ YAwpLo, aidu ) aidnpo.

- JUVIOTOUHE va PNV XPNOLUOTIOLEITE auty TNV Ynotapld kovid ot 8dAacoa, oe Tuoiva 1) o€
olénpotpox!a.

-‘0tav eMKPAToLV SuVaToi AVEUOL, UNV XPNOLHOTIOLEITE auTr TNV YnoTapLd.

- Mnv okenAlete MOTE TNV YNOTAPLA HEXPL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- Kadapilete tnv Ynaotaptd povo agpol KPUWaOEL TEAEIWG N CUCKELT.

- AuTO 10 TIPOTdV Sev eival tatyvidt, pepaiwdeite OTL Ta TASIA S€V AITOLV UE T CUTKEUL).

- EQv TTOUANOETE 1] SWOETE T CUOKEUY O€ TPITO PEPOG, va SlveTE MAVTA KAl TO OXEUKO EYXELPiSLO
XpNong.

- GUAALTE AUTEG TIG 08NYIEC YL LEANOVTLKN XPN0).

109

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN

CZ. OAHTIEZ TIATHN HAEKTPIKH AZ®AAEIA )

AYTH H 2YZKEYH MINMOPEI NA XPHZIMOMOIHOEI AMO MNMAIAIA HAIKIAZ TOYAAXIZTON 8 ETQN
KAl A0 ATOMA ME MEIQMENEZ ZOMATIKEZ, AIZOHTHPIAKEZ H NOHTIKEZ IKANOTHTEZ
H NMOY AEN AIAGETOYN EMMEIPIA H TNQZH, E®OZON EMIBAEMONTAI ZQZTA H EAN TOYZ
EXOYN AOOEI OAHTIEZ ZXETIKA ME THN AZ®AAH XPHZH THZ 2YZKEYHZ KAl EXOYN
KATANOHZEI TOYZ ZXETIKOYZ KINAYNOYZ. TA MAIAIA AEN MPENEI NA MAIZOYN ME TH
2YZKEYH. O KAOGAPIZMOZ KAl H ZYNTHPHZH MNMOY MIMOPEI NATINEI AMO TON XPHZTH AEN
MPEMEI NATIPArMATOINOIOYNTAI AIMO MNAIAIA XQPIZ EMIBAEWH.

EAN TO KAAQAIO TPO®OAOZIAZ EXEI YMNOZTEI ZHMIA, MNMPEMNEI NA ANTIKATAZTAOEI AMNO
TON KATAZKEYAZTH, TON ANTINPOZQMO ZEPBIZ H NMAPOMOIA EIAIKEYMENA ATOMA
MPOKEIMENOY NAAMO®DEYXOEI TO ENAEXOMENO KINAYNOY.

«MPOZOXH: MPOKEIMENOY NA ANNO®PEYXOEI OMOIOZAHMOTE KINAYNOZ ANMO THN AKOYZIA
EMANA®OPA THZ OEPMIKHZ AIATAZHZ AIAKOMHZ, AYTH H 2YZKEYH AEN MPENEI NA
TPODPOAOTEITAI MEZQ EZQTEPIKOY AIAKOMNTH, OMNQz XPONOAIAKOINTH, H NA ZYNAEETAI
2E KYKAQMA NMOY HAEKTPOAOTEITAI KAI AMTOZYNAEETAI AIMO THN NMAPOXH TAKTIKA AMNO
TON MPOMHOEYTH HAEKTPIKHZ ENEPTEIAZ.»

«H ZYZKEYH MPEMEI NA TPO®OAOTEITAI MEZQ AIATAZHZ PEYMATOZ AIAPPOHZ (DR) ME
ONOMAZTIKH ENTAZH YMOAEINMOMENOY PEYMATOZ NMOY AEN YMNEPBAINEI TA 30 MA»

«MPOEIAONOIHZH: MHN XPHZIMOMOIEITE AYTH TH XYZKEYH ME =YAOKAPBOYNO H
NMAPOMOIA KAYZIMH YAH»

«ZYNIZTATAI NA EAETXETAI TAKTIKA TO KAAQAIO TPODOAOZIAZ TIA TYXON HMAAIA
ZHMIAZ. H ZYZKEYH AEN MNPEMEI NA XPHZIMOMNOIEITAI EAN TO KAAQAIO EXEI YNOZTEI
ZHMIA.»

ZYNIZTATAI NAEAETXETE TAKTIKATO KAAQAIO TPOPOAOZIAZTIATYXON ZHMAAIA ZHMIAZ
KAI H ZYZKEYH AEN MPETEI NA XPHZIMOMMOIEITAI EAN TO KAAQAIO EXEI YNIOZTEI ZHMIA."
AMENEPIOMOIEITE MANTATH 2YZKEYH MNMPIN BTAAETE TO ®I2.

HAextpikn tpododoaia g Pnotaplag

- BeBawwdeite 0T OAQ TA KOUUTTLA XEIPLOMOU TG YNnotapldg eival ot J€0n amEVEPYOTIOINONG TPV
OUVEEOETE TNV Ynotapld oTo PeLUA.

- H ouoKeur) MpENEeL va tpododoteitat pEow SLAtaing peuatog Stappon (DR) e OVOHOOTIKY £vtaon
UTTOAEITIOPEVOU PEVHATOC TTOU Sev uTtepPaivel ta 30 mA.

+ H tdon 1po¢d0800iag Twv CUGKEVWV TIOU Eival CUVSESEUEVEG OTO SiKTUO TIPETEL val ptavel ta 230 V.
- Ma v aodaAr Xprion aumg tng GUOKEUNG, 0 XPOTNG TIPETEL VA £XEL SIAPATEL KAL KATAVOT|OEL AUTO
T0 EYXELPISL0 XprioNng TIPLV TN XPNOLUOTIOWOEL YIa TIPWTN $opa.

- GUAALTE TIPOCEKTIKA TIG 08NyieC xpriong Kal TG 0dnyiec aopaAeiag, WOTE va UMOPETETE VA TIG
OUMPOUAEUTEITE EAV XPELAOTEL.

- JUVIOTATAL VA EAEYXETE TAKTIKA TO KAAWSL0 Tpododoaiag yia tuxov onuasia Inpuag. H cuakeun 6ev
TIPETIEL VAL XPNOLUOTIOLETAL EAV TO KAAWSL0 £XEL UTIOOTEL TNHLAL.

- H guokeur) mpemeL va ouvdeetal OVo o€ Tipila e YEIwaN TIOL CUUHOP P WVETAL IE TOUG ATaPAitnToug
KQVOVIOHOUC.

- H mpootaaia mpEMeL va TapEXETAL ATtO SLOKOTIN YEIWONG UE UEYIOTO OVOUATTIKO VA SlapponG
30 mA.

- MNplv OUVEEDETE T CLUOKELN, TIPETEL VA PEPAIWBEITE OTLT) 0UVEEDN SIKTUOL AVTIOTOLXEL OTa SESOUEVA
o0VEEONC NG GUOKEUNC.

- H guokeur) MPEMEL va XpNnoLomoLeital HovVo eVTOC TWV opiwv Tou opifovial wg pog v taaon, v
oYU KO TNV OVOUAOTIKA Tax0TTa (BA. TNV TVaKisa He ta oTolkeia).
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