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Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ceuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L'UTILISATION ET DE L'ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D’UTILISER CE PRODUIT.

Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

Vous venez d’acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-apres). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages

ou de la pollution. Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant
au moins 30 minutes avant d'effectuer la premiére cuisson.Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de
dégager une odeur qui disparaitra au fil des utilisations.

Pour votre sécurité :

Attention! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou

réactiver le barbecue! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I' EN 1860-3!

+ Ne versez pas d'eau froide sur la cuve en métal afin d'éviter des dommages dus au choc thermique.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

« L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

« Lors de I'utilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
températures.

+ ATTENTION! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en

excés avant de commencer a griller.

+ Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de 'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant

le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas I'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement

« Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

« Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation

« Disposez I'appareil a au moins trois meétres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

« Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.
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Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du chlore,

du sel ou du fer.

Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d'une piscine ou d’une voie ferrée.

Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.

On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les brilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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3. UTILISATION

.

Avertissements

Avant de continuer, assurez-vous d’'avoir bien compris la section «INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de

bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit
au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et
qui sont parfaitement sdrs.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contréle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
goUt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exces des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.
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Flambées de graisse

« Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
aprés chaque utilisation.

+ Sile barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer

toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d'aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :
+ Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s'éteignent.
+ Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.
+ NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT
ETRE A POUDRE.
+ Siles flammes ne semblent pas baisser d'intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez
les pompiers.

Fin de la session de cuisson

+ Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s'enflammer.
+ Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez réguliérement votre barbecue entre les utilisations et notamment apres les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de I'humidité.

« Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’hiver. Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre réguliérement
inspecté, car de I'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et I'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et tres chaude. Toute piéce rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson
+ Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.
+ SIDE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue
Enlevez régulierement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et complétement essoré. L'exces de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle risque d’endommager
irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue aprés ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations

Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.

Rangement

« Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

« Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

+ Avant d'utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local ou
en contactant notre service apres-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDITIONS DE GARANTIE
CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n'importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d'achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre
propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problemes dus a I'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des piéces exposées directement aux flammes ou
ala chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

Tout dommage résultant d'un entretien inapproprié, d'un rangement incorrect, d'un assemblage
erroné ou de I'introduction de modifications.

Tout dommage résultant d'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

Conséquences de I'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

.

Si vous avez des questions concernant le montage ou I'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le

Service Apres-vente de votre magasin.
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Gracias por elegir este producto. A la hora de disefar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.
{IMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y léalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafos ni
contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante
al menos 30 minutos; esta operacion eliminara los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También
estabilizara la pintura y liberard un olor que se desvanecera en usos posteriores.

Por su seguridad:

iNo la use en interiores!

+  «ADVERTENCIA! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!
jUtilice nicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»
No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafios por choque térmico.

« Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.
Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

« Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.
jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. jNo la mueva durante el uso!

« Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.

+ Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, aseglrese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el
producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta danado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.

Nos complacera recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.

2. MONTAJE

Emplazamiento
« Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.
« Coloquela barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usaria.
« Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.
« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante
(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.
« Para evitar que se forme dxido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.
En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque chispas.
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+ «ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y mascotas.» De hecho, cada afio hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacion cuando se trata de
nifios debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbdn encendido.
+ No uselabarbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de camparia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por monéxido de carbono.
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3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente fas
indicaciones proporcionadas en la seccién titulada «INFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.

« Esta barbacoa no esta disefada para usar mas del 50 % de espacio de coccién de una parrilla. Si el drea
de coccidn estd totalmente cubierta, se producird una acumulacion excesiva de calor que puede dafar |
barbacoa, lo cual no esté cubierto por la garantia.

Utilice un carbén acorde a la normativa actual.

El carbdn debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

Recomendaciones de encendido

Lo ideal es llenar el recipiente de carbdn a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use
carbdn de lefia que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbén al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicién més baja.

La manera mas facil de encender el carbon es usar productos de encendido de barbacoas que
cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son
absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbén! El carbén debe
arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante
un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire
ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa serd la llama y viceversa.
Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o
aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando
esté en uso.

Mantener la conflagracién bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se
cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbon). Sin duda, el humo ayuda a darle
un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es
ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.
Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccién y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
de coccion después de cada uso.
Sila barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada dos

.

.

.

.

.
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horas. Debe limpiarse més a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.
En caso de llamas de grasa / advertencias:
+ Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.
+ No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
+ NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE
SER DE POLVO QUIMICO.
« Siparece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos
locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:

+ Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
« Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubiertay guardarla.

4. CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacién y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

+ Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

+ Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esté cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede

desarrollar humedad y condensacion, lo cual puede causar dafios. Es posible que sea necesario
secar la barbacoa y el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida deberd tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccion

+ Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabdn. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden danar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

« SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un paiio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

Limpie la tapa de la barbacoa con un pafo o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabdn. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacion de
oxido.

Elementos de unién
Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

+ Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

+ Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

+ Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos
de montaje.

5.PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida atil para que se pueda
reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con
las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los nimeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pagina, asi como el nimero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.

En el ambito de esta garantia voluntaria, la compensacion no seré en ningtin caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafo o lesion que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto

o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.

Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto esta limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los dafos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dafo que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como
incinerador...).

. Consecuencias de la exposicion al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafios termales
o spa.

Darios resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tension, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, pdngase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque seran necesarios para procesar cualquier
reclamacion. Muchas gracias por su compra.
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Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que vé de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNEGA SATISFACAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZACT\O E MANUTEN(;i\O, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENCi\O ESTE
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANGA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMAGAO IMPORTANTE

LEIA COM ATENCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencao.

Adquiriu um produto da nossa colecéo e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizagcdo deste grelhador requer um minimo de monitorizacéo e precaugdes (consulte as

recomendagdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razdo para danificar nem

para poluir. Na primeira utilizacdo, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa

durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacao elimina residuos de gordura do processo de fabrico.

Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizagdes.

Para a sua seguranga:

+ Nao use no interior!

« AVISO! Néo use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com a norma EN 1860-3!

« Néo verta dgua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

+ Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvéo em brasa.

« A utilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizacéo e precaugoes.

+ Quando usar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

« AVISO! Este grelhador fica muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

« Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comegar a grelhar.

+ Mantenha um balde com agua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sao fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais proxima.

Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacao do
nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacoes através do website da loja online.

2. MONTAGEM

Escolher um local

« Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

+ O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

+ Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area aberta
e bem ventilada.

« Certifique-se de que o grelhador néo fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
abrigo...) ou de folhagem de uma érvore.

« Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de ago inoxidavel, evite exp6-las ao cloro, sal ou
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ferro. Nao recomendamos a utilizagao do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

« AVISO! Mantenha criangas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios acidentes
tragicos. As queimaduras sérias sdo uma fonte particular de preocupacao quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiquem quase a mesma altura do carvao
em brasa.

+ Nao use o grelhador num espago confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

PT
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3. FUNCIONAMENTO

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que compreende a seccdo da “INFORMAGCAO IMPORTANTE”
deste manual.

+ O design deste grelhador ndo permite a utilizacao de mais de 50% da superficie de confecdo. Se a area
de confecéo ficar totalmente coberta, isto dard origem a acumulagdo excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que néo sao abrangidos pela garantia.

+ Use o carvdo em conformidade com as leis atuais.

+ O carvdo tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicdo mais baixa.

Recomendacdes de acendimento

Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvdo de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvéao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicdo mais baixa.

0O modo mais facil de acender o carvéo é usando acendalhas para grelhador em

conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que séo
completamente seguras.

N&o cozinhe antes de o carvao ter uma fina camada de cinza! O carvdo tem de arder sem
produzir chamas.

N&o coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serdo as chamas, e vice-versa.
Gostariamos de o lembrar novamente de que ndo deverd usar liquidos inflamaveis para
acender ou aumentar as chamas no grelhador.

Por razdes dbvias, recomendamos que ndo mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvéo). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, € ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confecdo em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrugdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecao apos
cada utilizacdo.
« Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessario apagar as chamas e limpar a cada
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duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo seguir estas recomendagoes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesées ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura/ Avisos:

+ Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiquem mais fracas.

+ Néo feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

« NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
- Se as chamas nao enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.

Final da sessao de confecao
« Limpe o seu grelhador sistematicamente apos cada utilizagdo, para evitar a acumulacdo de gordura que
possa dar origem a chamas.
« Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente ap6s longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estdo suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

« Nunca verta dgua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pegas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de prote¢do. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
quente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que ndo estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminacdo da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

+ Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com dgua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loica. Ndo use esponjas nem pés abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

« SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFECAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em agua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de pléstico. Ndo use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador
Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material ndo abrasivo,
e com agua quente e detergente. Nao use esponjas abrasivas ou pos, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apés a limpeza,
para evitar a formagéo de ferrugem.
Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.
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Arrumacao
« Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.
« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.
+ Antes de usar o seu grelhador apds um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

5.PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida Util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o elimine nem queime os acessorios. Siga as
regras de recolha, recuperacéo e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pegas sobresselentes tem de incluir nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o numero da pega em falta ou danificada.

Para adquirir pecas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
pés-venda através do seguinte nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICOES DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA
Esta garantia abrange apenas uma utilizagdo num unico lar privado e néo se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.
Esta garantia ndo d4, em caso algum, direito a qualquer compensacdo, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.
O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a si, a sua propriedade e/ou
a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizacdo ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instrugoes fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.

Exclusoes da garantia

A garantia nao abrange problemas ou incidentes devido a utilizagéo incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

+ Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento da cor...) das pecas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

« Todos os danos resultantes de uma manutengao ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modificagoes efetuadas.

+ Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

« Consequéncias da exposicao a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

« Danos devido a condigoes de natureza extrema, como granizo, furacoes, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serao pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Prefazione

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.
L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di sequito).
Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.
Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;
questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera
anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.
Per la propria sicurezza
+ Non usare in interni!
"AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformi a EN 1860-3."
+ Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.
Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.
+ L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.
+ Durante I'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.
«  AVVERTENZA! L'apparecchio pud diventare molto caldo. Non spostarlo quando & in funzione!
Per evitare il rischio di fiammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.
+ Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante I'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.
Dopo aver aperto |'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;
fare riferimento al manuale.

Se l'apparecchio & danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Vi ringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.

Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.

2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

+ Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

+ llbarbecue deve essere posizionato su una superficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

« Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
« Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.
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« "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione é particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

« Non usare il barbecue in uno spazio ristretto e/0 abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avwwelenamento da monossido di carbonio.
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3. UTILIZZO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce l'uso di piti del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

« Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione piu bassa.

Istruzioni per I'accensione

« Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione piu bassa.

« Ilmodo piu semplice e sicuro per accendere il carbone ¢ utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.

« Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.

« Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

. E possibile regolare I'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Piti sono aperte, pili le fiamme saranno intense, e viceversa.

« Viricordiamo ancora una volta che é vietato versare liquidi infiammabili per accendere o aumentare le
fiamme.

Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando & in funzione.
Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia & meglio evitare le fiammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fammate
sotto controllo, @ ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti
prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando & in uso.

« In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

« Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

« Se il barbecue e utilizzato per un lungo periodo, & necessario estinguere le famme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che puo causare lesioni e danneggiare il barbecue.
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In caso di incendio da grasso / avvertenze
« Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le fiamme si estinguano.
« Non chiudere il coperchio del barbecue.
+ NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
+ Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
« Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita. IT
+ Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie € calda.
«» Non toccare le parti calde con le mani nude.
Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda
di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.
Anche se il barbecue e coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e I'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui
di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura
+ Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

+ IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito

con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere

rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.
Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.

Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in

modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.

Dispositivi di fissaggio
Siraccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.
Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
+ Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, sequire le istruzioni di installazione

5.PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.
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Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio e necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al seguente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.
Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, 'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.
L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate
a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all'abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.

Esclusioni
La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto é limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di seguito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Qualsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpoAoyog

Euxaplotoupe mou emAEEQTE aUTO TO TPOIGV. KaTtd Tov OXESIA0UO KAl TNV KATAOKEUH TWV OIKIAKWY
TIPOIOVTWV Hag, KataBaANoupe KABe Mpoomabela WOTE va €XOUV EEAIPETIKA TIOIOTNTA KAl VA KAAUTITOLV TIG
QVAYKEG 00,

THMANTIKO! AIABAZETE MPOZEKTIKA AYTO TO EFXEIPIAIO MPIN XPHEIMOMOIHZETE TO MPOION,
TA NA MMOPEITE NA TO EFTKATAXTHZETE, NA TO XPHZIMOMOIHZETE KAI NA TO ZYNTHPHZETE
ZQOITA. OYAAZTE TO EFXEIPIAIO NA MEAANONTIKH ANAQ®OPA KAI THPEITE MANTA TIZ BAZIKEZ
MPOO®YAAZEIXZ AXOAAEIAZ MOY NEPINAMBANEI.

1. ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ

AIABAZTE NMPOZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIEX
MPIN ZYNAPMOAOIHZETE KAI MPIN
XPHZIMOMOIHZETE AYTO TO MPOION.

INHavTIKG, UAGETE TO €yXEIPISIO yia HENOVTIKE avapopd: SIaBEOoTE TO TPOCEKTIKA.

MG ayopdoate éva mpoidv amé Tn GUANOYK HAG KAl GG EUXOPIOTOULE TIOU TO EMAESATE.

l'a va XpnOIUOTOINOETE auTh TV Ynotaptd, Oa mpémel va AABETE KAMOIEG EAAXIOTEG TPOPUAAEELS Kal va
npooégeTe oplopéva onpeia (BA. cuoTdoelg mapakdtw). Mpootatelote To mePIBAANoV: ol EkSpopég oTn
@UoN Sev TPEMEL va TTPOKANOUV KATAGTPOPEG Kat pUmavan. Tnv mpwTn ¢opd mou Ba XenotuonoloeTe TV
YNoTapLd, avAPTE KAl KPATAOTE TUPWHEVN TNV KAUGIUN VAN Yia TouAdylotov 30 Aemrtd. Etot Ba
amopakpuvBoUV Ta Katdhourma YpAoou TTou UIAPXoUV 0Tn CUOKEUH amd Tn Stadikacia Kataokeung. Autr n
Siadikaoia Ba otabepomotrioet emiong T Bagr kat Ba ameAeubepwoeL pia oour mou Ba e§aPavioTei OTIG
EMOUEVEC XPNOEIC.

la tnv acpaield oag:
+ Na pn xpnotpomnoleitat o€ eoWTEPIKS Xwpo!
«  «MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnoipomoteite ovdmveupa ri Bevdivn yla va avapeTe Tn OUOKEUN!
Na xpnotpomnolegite povo mpocavaupata mpodiaypagwv EN 1860-31»
+ Mn xUvete KpUO VEPO PéoA 0TN PETANNIKE) AEKAVN YIa va pnv umooTei {nud amo tnv anotopn Bepuikn
petaBohn.
MNpiv apXioeTe va YVETE, TIEPIUEVETE VA OKEMAOTOUV Ta avappéva KapBouva U éva oTpwHa oTaxTNnG.
« [0 va xpnolyomoloeTe AUTO TO TTPOIOV, Ba TPEMEL va TIPOCEEETE OPIOUEVA ONUEia Kat va AABETE KATTOLEG
€NAKIOTEG TTPOPUAGEELG.
« 'Otav XPNOIUOTIOLEITE AUTO TO TIPOIOV, TTPETEL UTTOXPEWTIKA VA POPATE EI8IKA TPOOTATEUTIKA YAvVTIA,
KATAMnAa yla upnAég Beppokpacieg.
MPOEIAOMOIHZH! Auth n Ynotapid givat kautr 6tav givat avappévn. Mnv tn HeTaKIveiTe 6Tav Bpioketal
o€ Aertoupyial
Ma va pnv metdyovtat AGyeg, BePaiwdeite 6TI N Aekavn gival kaBapr), apalPWVTaG Ta TEPITTA AT Kalt
NV MEPIcOELa paptvadag mpiv EEKIVAOETE TO YOO,
« 'Otav XPNOIUOTIOLEITE TNV YNOTAPLY, PPOVTIOTE VA UTIAPXEL TTAVTA KOVTA £vag KOUPBAG e VEPO 1} AUO,
€181ka av emkpatei kavowvag fj umepPoAikn Enpaoia.
Apéowg HONIG avoieTe Tn ouokevaoia, BeBaiwbeite dTL udpyouv GAa Ta e§aPTAATA TTOL ammalToUVTaAl Yia
va ouvappoloynBsi n cuokeun. Na va eNéyéete ta e§apTrnpata, avatpé€te oto eyxelpidio.
Av 10 TIPOISV éxel UTTOOTEL (LA 1) Eival ENATTWHATIKG, UNV TO XENOIUOTIOOETE KAl EMOTPEYTE TO OTO
TMANCIE0TEPO KATACTNMA.
EuxaplotoUpe mou ayopdoate autd To mpoidv kat eArmifoupe 0Tt Ba peivete amdAuta euxaplotnuévol
KaTd TN Xprion tou.
Mn S1oTdoETE Va OTEINETE TIC TAPATNPAOELG 0OG OTOV IOTOTOTO TOU SIASIKTUAKOU HAG KATAOTHUATOG.

2. EFTKATAZTAZH

EmAoyn 0éong tomoBétnong
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+ AUTO TO TPOIOV TTPOOPIETAL VIO OIKIOKN XPrON OF EEWTEPIKS XWPO.

+ ToroBetroTe TV YPnotapld oe otabepr) opIOVTIa EMPAVELD TTIPWV TN XPNOIHOTIOIOETE.

+ TomoBetroTe TNV YnoTapld o andoTach TOUAGXIOTOV TPIWV HETPWY ammd omoloSHTTOTE KTIoWa, Kal Og
QVOIKTO Kal KaAd e€aept{duevo Xwpo.

« Mnv tomoBeteite TNV Pnotaptd Kdtw anod omoladrmote KATaoKeLn (OKemaotr BepAvta, UMOOTEYO KAL)
N katw ané &évrpa.

+ Tava pin oKoupldoouv o1 EMPAVEIES amd avoeidwTo atadN, Sev TPETEL VAL EPXOVTAI OE ETTOQN ME XAwpivn,
ONGTL 1 Gi6NPO. ZUVICTOULIE VAl LN XPNOYOTTOLEITE QUTH TNV YNOTAPId KOVTA O€ OKTEG, TIIOIVEG 1) OLNPOSPOUIKEG
payec.

Av emikpatei Suvatdg aépag, TomoBeToTe TNV Pnotaptd o€ Tétola BEon, WOTE va PNV METAYoVTal OTTOEC.
+ «MPOEIAOTOIHZH! Kpatriote pakptd ta maidid kat ta Katowkidia {wal» Kabe xpodvo, onueiwvovtal
moAudpiBua Tpayikda atuxnuarta. ISlaitepa 6oov agopd Ta maudid, undpyxel kivduvog cofapwv
gyKAUPATWY, S10TI TO MPOoWTO Toug BpiokeTal oxedov mavta oto idlo LYog He Ta avappéva KdpRouva.

+ Mn XPnOIOTIOLEITE TV YNOTOPIA OE TIEPIOPIOHEVO KA'F) KATOIKNHEVO XWPO, TT.X., LECO OE KOTOIKIEG, OKNVEG, TPOXOOTTITG,

Auwpeva oritia, okAn.

Yrdpyel kivduvog Bavdtou ard povoeidio Tou avBpaka.

A

X & X8 v
R

3. AEITOYPTIA

MposiSonotioeig

« Mpwv ouveyioete, BePaiwBdeite OTI €xeTe KATAVONOEL TAPWE OCA AVAPEPOVTAL OTNV EVOTNTA
«XHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ» o€ autd TO €yXeLPiSIO.

+ AuTh n YPnotaptd ivat oxeS10opévn £TOL WOTE VA NV EMTPEMETAL Va XpnotpomnolnBei mavw amd 1o 50 %
™G emedveiag Ynoipatog. Av KalueBei ohdKAnpnN n emeavela Ynoiparog, Oa avamrtuyBei umepBoAikn
OeppotnTa Kat n Ynotaptd pmopei va umooTei {nptd mou Sev KAAUTITETAL OO TNV £yyunon.

+ Xpnotuomotote KapBouva ou KAAUTITOWV TIG AMAITHCELS TG loXVUoUsag vopoBeaiag.

« Ta kapPouva mpémel va TomoBeTovvTal 2 cm KATW amd TV Ynotapld 6tav Bpioketal o

XapnAdtepn Béon.

YUOTACEIG yid TO Avappa

Tepiote TN Aekavn pe kapPouva, IGaVIKA UL TO éva TPITO TOu UPoUG TNG AeKAVNG, Kat Ot Tavw amé To
M6 Tou UPouE TNG Aekavng. Xpnaotpomolrote EuAokdapBouva mou KAAUTTTOUV TIG ATAITAOELS TWV

OXUOVTWV TPOTUMIWV Kat BePatwbeite 6Tt Bpiokovtal TOUAAXIOTOV 2 cm KATw Omo T 0XApa YnoipaTtog

otav n oxdpa Bpioketal otn xapnAotepn Béon.

O gUKONOTEPOG TPOTIOE YIa VO AVAYETE Ta KApPBouva gival va XPNGIHOTIOCETE TPOCAVAUUATA Yia
BBQ, mou mAnpouv to mpdtumo EN 1860-3, Ta omoia gival amoAUTwe ao@alr Kat Umopeite eUKoAa
va Bpeite ato epmoplo.

Mnv EekvrioeTe TO Prioto av Sev XOUV TTPWTA OKEMAOTE( T KAPBOUVA pE €va OTPWHA oTAXTNC!
Mepiuévete emiong va apyioouv va kaiyovrtal ta kdpPouva xwpic va Bydalouv eAdyeg.

Mnv TomoBeteite Tn oxdpa Kevi TAvw otV Ynotapld ylati pmopei va mapapopewdei av
BepuavOei oA wpa.

Mmopeite va puBpioete tnv évtaon tng eAdyag, avoiyovtag kat KAeivovTag Tig Bupideg elcaywyng
aépa mou Bpiokovtal oTo KATW PEPOG TNG Aekavng. 000 TTEPIGOOTEPO TIG AVOIEETE, TOTO TTO
Suvatr Ba givat n eAdya, Kai To avtiotpo@o.

YnievBupi{oupe AAN pia popd OTt Sev TIPETEL val piXVETE EUPAEKTA LYPA VIO VO AVAPETE 1) va SUVAUWIOETE
™ EAGya TG YnoTaptdc.

TNa mpogaveic AOyoug aopaNEIOg, GUVICTOUHE KATNYOPNHATIKA VA N LETAKIVEITE TNV Ynotaptd dtav
Bpioketat o Aertoupyia.

.

.

‘EAeyxo¢ avapAé§ewv* mMOAD onpavtiko
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+ AvagAégelg oupPaivouv 6tav otdlouv xupoi 1 Aimog amd Ta Tpd@Ipa ou Privovtal mavw og
KAUTEG EM@AVELEC (Ta KdpPouva, yia mapddelypa). DUCIKA, 0 Kamvog Sivel Tn XapaKTNPIOTIKA
KAMVIOTH YEUON 0TA TPO@IUA TTOU YVOVTAL 0TV PnoTapld, ald ival KAAUTEPA VA amoTPEMOVTAlL
ol aQVAPAEEELS yla va punv Kaouv Ta Tpd@Ipa. MNa va pnv unidpyxouv aveEENeyKTEG avapAECelg, ival
AMOAYTQX ANAPAITHTO va agaipeite Ta ToAAG Nirn ané ta Tpd@iua mptv ta YrioeTe. Mn
xpnotuornoleite umepBoAikn moodTnTa papvadag i GAAToaG.

+ ‘OTaV XPNOIMOTIOIEITE TNV PNOTAPIY, PPOVTIOTE VO UTTAPXEL KOVTA évag KOUBAG ME VEPS 1) upo.

Av TIApEL GWTIA TO NITTog, akoAoubroTe TIG 0dnyieg MapaKATw.

AvagAeén tou Aimoug

Na adeldlete kat va kaBapilete Tn Aekavn Kat T oxapa Ynoiuatog UeTd amod Kabe xprion,

QATMOPAKEUVOVTAG OAA TA UTTOAEIUMATA TOU YPNOiHaTOC.

+ AV XPNOIUOTIOIEITE TNV YPNOTAPIA YIa LEYANEC EKONAWOELG, Ba TTémel va ofrveTe TV Ynotapld
Katva tnv kaBapilete kGBe U0 wpec. H Ynotapid mpémel va kabapiletal cuxvoTepa, av PVETE
TOAO Aimapd Tpd@Ipa (AOUKAVIKQ, HITEIKOV K.ATL). Av S€v TnpoUvTal QUTEC Ol CUCTACELG, UTTOPET Va
TIAPEL GWTIA TO AITTOG KAt VAl UTTAPEEL TPAUUATIONOG ) va uTTooTEl {nid n Ynotaptd.

Ie nepimtwon ava@Ae&ng Aimoug/Mposidonoinceig:
+ KpatioTte Toug mAvTeg HaKpId amod TNV YnoTtapld Kal IEPIEVETE va 0BRCOUV ot AOYEG.

+ Mnv KAgio€Te TO KAMAKL KA PN OKEMAOETE TNV Ynotapld.

« MH PIXNETE NMOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHXIMOTOIHXETE MYPOXBEXTHPA, ©A MNPENEI
NA EINAITYTIOY =HPAX XKONHX.

« Av ol pAoyeg Sev €€a0Bevouv 1 aiveTal va Suvapwvouv, KANEOTE TNV TUPOORECTIKN.

TéMNog Tov Ynaoiparog
« Na kaBapilete TNV PnoTapld HETA amo KABE Xprion, WOTE va U CUCCWPEVOVTAL AT TTOU UMOPE(
va TApouV eWTId.
« TNePIUEVETE VO KPUWOEL N PNOTapIA TPV KAEICETE TO KAMAKI 1) TO KAAUMHA KAt TNV anmoBnKeVOETE.

4, OPONTIAA KAI ZYNTHPHZH

Na kaBapilete TAKTIKA TNV PnoTapld avapeca oTiG XPRoELS Kal ISlaitepa YETd amd peydaho Slaotnpa
anoBrikeuong. Mptv kaBapioete TNV Pnotapld kat Ta §aptipatd Tne, BePaiwbdeite 6Tt £xouv KPUWOEL
QAPKETA. MV a@rVeTe TTOTE TNV YNoTapLd EKTEDEIPEVN OTIG KAIPIKEG CUVORKEG KAl KPATHOTE TN HAKPLd
anéd uypaoia.

« Mn pixvete mOTE vePO MAVW OTNV YNoTapld 6Tav n emM@Aveld Tng eivat KauTh.

« Mnv ayyiCete mOTE Ta KAUTA PEPN XWPIG VA EXETE TPOOTATEVCEL TA XEPLA GG,

Ma va mapataBei n Siapketa {wrg TG Ynotaptdg kai va Slatnpnbei og kahr kataotaon,
OuVIOTOUUE 1810iTEPA VA TNV OKEMALETE, AV TPOKEITAL VA PEIVEL OE EEWTEPIKS XWPO Yla LEYAAO
S1aotnpa, 1I810{TEPA TOUG XEIMEPIVOUG MAVEG. XTA TOTTIIKA KATAOTAHATA UITOPEITE va BPEiTe
KaAUppata uPnARg avtoxig Kat AMa aecoudp yia YnoTapléc.

AKOUA Kal OTaV €XETE OKEMACEL TNV YNOTAPLA Yia TPoOTAG(d, Ba TPEMEL va TNV ENEYXETE TAKTIKA,
81671 umopei va oxnUATIoTEl uypacia Kal va umooTei {npid To mpoiov. Mmopei va xpelaletat va
OKOUTIOETE TNV Lypacia amd TNV YNoTapLd Kal anmd TO ECWTEPIKO TOU TPOCTATEVUTIKOU
KaAOppatog. Mmopei emiong va apyioouv va cami{ouv umoAeippata Aimoug o€ opiopéva pépn tng
Pnotaptdq. Autd Ba mpémel va KabBaploTouy e KAUTO VEPO Kal GAmoUVL. AV EVTOTIOETE
OKOUPLOOUEVA ONUEIQ, TTOU SV €pXOVTal O€ EMAPN KE TA TPOPIUA, Ba TTPEMEL va Ta TIEPAOETE PE
S1aAUTIKG OKwpiag Kat va Ta BAYeTe pe OeppoavOeKTIKR pmoytd yia YnoTapléc.

Empaveia Pnoiparog

+ DA@OU KpUWOEL N YPnoTapld, KaBaPIoTE TN He KAUTO VEPO Kal oamouvl. Ma va kabapioete Ta
UTTOAEIPUATA TPOPIHWY, XPNOILOTIOIROTE AMOPPUTAVTIKG TMATWV. Mn Xpnotpomnoleite okAnpd
OQOUYYAPLA 1] OKANPEG OKOVEG, SIOTI UMOPE( va KATAGTPEPOULV LOVILA TO @IVIpIoHa TG YRoTapLdg.
ZeMAUVETE KAl OKOUTTIOTE KOAA. ZUVIOTOUUE Va pnv KaBapileTe TG oXApeS 0TO MAUVTHPLO MATWY
emeldn eival Bapléc.

+ AN EMOANIXTEI XKOYPIA XTHN ENIOANEIA WHXIMATOX MOY EPXETAI XE ENAOH ME TA
TPOOIMA, AYTH H EMI®ANEIA ©A MPEMEI NA ANTIKATAXTAOEL

27

EL



EL

Twua Ppnotapidag
Na kaBapilete TakTika Ta Nirn ané 1o owpa TS Ynotaptdg Pe éva mavi LOUNAOUEVO OE
OATOUVOVEPO Kal ENAPPWG OTPAYYIOUEVO. Mmopeite va apatpeite Ta TOAG Aimn Kat T uToAgippata
TPOPIUWVY ATTO TO ECWTEPIKO TOU CWUATOC TNG YNOTAPIAG HE [ia VAV OTTATOUAA 1 E Hia HaAaKh
TAAOTIKA ondtoula. Mn xpnolpomoleite kavéva okAnpd KabaploTikd mpoidv fi epyaleio.

Kamakt ynotapiag
KaBapioTe To Kamaki tng Ynotaptdg pe éva LaAaKo mavi r o@ouyydpl Kat e {e0To oamouvovepo. Mn
XPNOIUOTIOLETE HETOMIKA OQOUYYaAPAKIA 1) KABAPIOTIKEG OKOVEC, SIOTI UMTOPET VA KATACTPEYOULV HOVIHA TO
@wiplopa tng Ynotaptds. kouriote KaAd T Ynotaptd Petd amd autov Tov KabBapiopuo yia va pn
oxXNUATIoTEL OKOUPIA.

ZrolxEia oTEPEWONG
JUVIOTOULE Va ENEYXETE KAl VA OPIYYETE TAKTIKA ONEG TIG Bideg kat GAa Tal UmouAGvIaL

AmoOnkevon

« Mptv KAANOYETE Kal TIpIV amoBnKeVOETE TNV YnoTapld, BePaIwBETe OTI £XEL KPUWOEL TEAEIWG.

+ QUAGETE TNV PnoTapla og SPOCEPO XWPO XWPIG uypaaia.

« Av n Ynotapld €xel Peivel amoBnKeupévn yla peyalo S1aoTnua, TPV Tn XPNOIUOTTOIROETE, akoAouBroTte
TG 08nyieg eyKATAOTAONG,

5.MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

3710 TéAog TG Sidpkelag {wr¢ Tou TPOoIdVTOG, MapadWwOoTE To O KEVTPO eMeEePYATIag AMOPPIUUATWY yld
avaKUKAwWO.

Av n Ynotapid S1abETel HOTEP 1} QVEUIOTHPA, UNV TA TIETAEETE Kal unv KAYEeTe Ta fondntikd e§aptruata.
AKOAOUBNOTE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG Yla T GUAOYH, TNV avAaKTNOoN KAl TNV aVOKUKAWGN QuT@V Twv
TPOIOVTWV.

6. ANTAANAKTIKA EEAPTHMATA

Duldgte autd To eyxelpiblo S10TI KABE aitnua yia avtaAaKTIKG Tpémel va epIAapBAavel Toug Kwdikoug
avapoPAg Tou avaypd@ovtal oTo KATw UEPog kKABe oehibag, Kabwg Kal Tov aplBud Tou e€aptripatog mou
Aeimel i} €ival ENATTWHATIKO.

Mmopeite va mapayyeilete avtalakTikd e§apTripata ameuBeiog amd To KATAoTNUA 1 VA EMKOIVWVHOETE
UE TO TUAHA €EUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG oTOV TapakdTtw apiBuod: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHXZ
OPOI EITYHEHX

AuTH n €yyONoN IOXVEL HOVO Yia XPrion O Hia Kal Hovo ISwTIKR olkia kat Sev 1oxVEl yla Ynotapiég Naterial
TIOU XPNOILOTIOIOUVTAL O EUMOPIKO 1 KOWVOTIKO TEPIBAANOV fi AN pépn dmwg eoTiatdpla, Eevodoxeia,
KEVTPA SLOKOTIWV Kal HOBwEVEC IO10KTNTIEC.

Y& Kapia mepimtwon, 0to mMAaiolo autrg TG eBeAoVTIKAG eyyunong, n omoladnnote anolnpiwon kabe
€idoug 6ev Ba mpémel va umepPaivel To OGO TNG TIMAG Tou MwANBEvTog mpoidvTog Naterial.

AvalapBavete To pioko kat tnv euBvvn yia T anwAela, tn {nuia Sikrig oag i {évng meptouciag Kabwe kat
TOV TPAUMATIONO TOV SIKO 0ag Kal Twv ANV, TIOU UMOPEL va TPoKUYOoUV amé TNy KAKI Xpron 1 Kataxpnon
TOU TTPOIOVTOG 1 TN N THPNON Twv 0dnylwv Tou mapéxovtal and T Naterial 0to ouvnpuévo eyxelpidio
XPong Tou ISIOKTATN.

E§aupéaei g eyyunong
H eyyunon dev kaAumtel mpoBAraTa 1y atuxrpaTta mou ogeilovtatl o€ AavBacpévn xpron Tou mPoiovToG.
H kdAudn tng eyyunong meplopiletat otnv agia tou mpoidvtog.
JuyKekpIpéva, amd Tnv eyyunon e€aipolvtal ta akdAouba:
. Duolohoyikr eBopd (oKoupld, TAPAUOPPWOT), AMOXPWHATIOHAG...) OE EEAPTAHATA TTOU
ekTiBevtal ameubeiag oTIC PAOYEG 1) og Suvatr BeppdTnTa. Eival uololoyiko va amaitnOei avtikatdotaon
£€apTNUATWV PE TV TAPOSO TOU XPOVOU.
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. KaBe {npid mou ogeiletal o€ akatdMnin ouvtripnon i AavBacpévn @UAagn, AavBaouévn
OUVOPHOAGYNON 1| TPOTIOTTOIAOELG TOU TTPOIOVTOG.

. KaBe {nuid mou ogeiletat oe AavBaopévn xprion Tou mpoidvtog (emayyehuatiki xprion, xprion
WG AMOTEPPWTAG...).

. Suvéneleg mou opeilovtal oTnv €kBeon og BaNaooIvo aépa Kal/r KOVTA o TYEC xAwpiou,
Omwc¢ moiveg kat oma.

. ZnMIEG TIOU OPEINoVTaL OE aKPA{a PUOIKA PAVOPEVA OTIWE XOAAT!, TUQWVEC, OEIOHOUG, TOOUVAL,
S1aKOTIEG PEVHATOC, AVEHOOTPORINOUG 1) SuvaTég Katalyibeg.

AV QVTIHETWTICETE TTPOBAUATA HE TO TIPOIOV, ameuBuvBeite 0To kKatdoTtnua am' émou To ayopdoate,
OTOV TIPOIOTAUEVO TOU THAHATOG TPOIOVTWVY Krjmmou. UAAETE To TIHoAdyIo 1y TNV amddei€n ayopd,
81611 Ba oag {ntnbei yia tnv eneepyacia Tou arthpatog. EuxaptotoUpe yia tnv ayopd.

EL
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Dzigkujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkgji naszych produktow,
dokfadamy wszelkich staran, aby zagwarantowac doskonata jako$¢ spetniajacg potrzeby uzytkownikéw
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYL PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

PRZED ZLOZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCIE.

Wazne: prosimy zachowa¢ na przyszto$¢ i uwaznie przeczytad.

Dziekujemy za wybodr i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci (patrz

zalecenia ponizej). Prosimy chroni¢ srodowisko, dzieri na powietrzu nie powinien nigdy powodowac

jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co

najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osadéw i

smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie

zapach, ktory zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczenstwa:

« Nie uzywaé w pomieszczeniach!

« OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywa¢ spirytusu lub benzyny!
Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

+ Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowa mise.

« Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

« Korzystanie z urzagdzenia wymaga nadzoru i zachowania choéby minimum $rodkéw ostroznosci.

+ Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosic¢ specjalne rekawice chronigce przed
wysokimi temperaturami.

« OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

+ Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usuna¢ nadmiar ttuszczu i marynaty.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z wodg lub piaskiem, zwtaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia

produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac¢ czesci wedtug instrukgji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu - nalezy go wtedy

zwroci¢ w najblizszym sklepie.

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, beda Paristwo z niego w petni

zadowoleni.

Chetnie otrzymamy od Parstwa wszelkie uwagi, mozna je przesta¢ przez strone naszego sklepu

internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wyb6r miejsca
« Wyrob jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.
« Przed uzyciem grill nalezy ustawi¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.
« Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metréw od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
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i przewiewnym.

+ Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszagcymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

+ Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i sola. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi¢ w taki sposdb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

- OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkéw. Ciezkie oparzenia sa szczeg6lnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na todziach.
Grozitoby to Smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

A
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3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewnic sig, ze tre$¢ rozdziatu ,WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukgji
jest w petni zrozumiata.

Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierna akumulacje ciepta,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie s3 objete gwarancja.
« Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowiazujace przepisy i normy.
Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.
Zalecenia dotyczace rozpalania
« Mise na wegiel drzewny nalezy napetni¢ najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do
potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowigzujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym
W najnizszej pozycji.
Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme EN 1860-3, rozpatke taka fatwo dosta¢ w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.
Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!
Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.
« Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztatcic.
+ Wielkos¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie
w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wigksze beda ptomienie i odwrotnie.
Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwigkszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynéw.
Z oczywistych powodéw zwigzanych z bezpieczeristwem, zaleca sig, aby nie przestawiac¢
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi plomieniami * bardzo wazne

Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktéw kapia na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unika¢, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrola, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usunaé¢ nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktéw. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

+ W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponize;j.
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Zapalenie sie thuszczu

osady i resztki zywnosci.

« Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczyscic grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sg produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecers moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

+ Wszystkie obecne osoby odsuna¢ od grilla i odczeka¢, az ptomienie zgasna.

« Nie zamykac pokrywy lub wieka grilla.

« NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA, JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

+ Jedli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, e sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakonczenie pieczenia

« Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osadéw ttuszczu z opiekanych produktow, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
« Przed zamknigciem pokrywy i schowaniem nalezy odczeka¢, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego czesci wystarczajaco ostygty.
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.
+ Gdy powierzchnie grilla sg gorace, nigdy nie nalezy polewac¢ grilla woda.
« Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.
Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sig, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwhaszcza zimg, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgo¢ i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektorych czesciach grilla moga tez zaczaé sie psu¢ osady z
thuszczu. Trzeba je wtedy usunac bardzo goracg woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone $lady rdzy na
czesciach, ktore nie majg kontaktu z zywnoscia nalezy koniecznie oczyscic i zabezpieczy¢ farbg do
malowania grilli, ktéra jest odporna na wysokie temperatury.
Powierzchnia do pieczenia
+ Po ostygnieciu grilla nalezy jg umyc¢ goracg woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usuna¢ osady z resztek
produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac scierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla.
Wyptukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktéw spozywczych
mozna usuna¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang topatka lub miekka fopatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkdw $cierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czyscic $ciereczka lub myjka z niescierajacego materiatu i goraca woda z mydtem.
Nie nalezy uzywac myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykoriczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszyc.

Elementy mocujace
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Zaleca sig, aby wszystkie $ruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecac.

Przechowywanie

« Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

+ Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac do recyklingu w punkcie
utylizacji odpadéw.

Jedli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucaé, ani wrzucac akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbidrki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejszg instrukcje nalezy zachowac, poniewaz w przypadku koniecznosci zamowienia czesci
zamiennych nalezy poda¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupic¢ czesci zamienne, nalezy je zamoéwic bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7.WARUNKI GWARANCJI
WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw
uzywanych w restauracjach, hotelach, o$rodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na
wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos¢ za urazy wtasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wlasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecer firmy Naterial
podanych w zataczonej instrukgji uzytkownika.

Elementy nie objete gwarancja

Gwarancja nie obejmuje problemow lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wytgcznie do wartosci produktu.

W szczegdlnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkow:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blaknigcie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokich temperatur. Koniecznos¢ wymiany czesci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednia konserwacja lub niewtasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

« Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub Zrédtami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

« Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystapienia probleméw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowac, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.

33

PL



BBepgeHne

Bnarogapum 3a nprobpeTeHyie Halero npopykKTa. Mpy paspaboTke v N3roTOBNEHWUN HaLLei
NPOAYKLMM Mbl HaNPaBsAem BCe yCunms Ha obecreyeHmne NPeBoCXOAHOTO KayecTBa, KoTopoe
oTBeyYaeT NoTPeGHOCTAM AOMALLHMX MOJb30BaTenen.

BAXHO! YTOBbl AAHHbIA NPOAYKT MNONHOCTbIO YAOBJIETBOPSAJ BALLUM
TPEBOBAHUAM MPU HACTPOUKE, SKCMTYATALUU U OBCNYKUBAHUW, Mbl
PEKOMEHAYEM BHUMATEJIbHO MPOYMUTATb AJAHHOE PYKOBOACTBO NEPEA
MCMOJNIb30BAHUEM MPOAYKTA. COBJIIOAANTE OCHOBHBIE MPABUJIA TEXHUKU
BE3ONACHOCTU U COXPAHUTE PYKOBOACTBO AN1A UCNOJIb30OBAHWUA B BYAYLLEM.

1. BAXXHAA UHOOPMALIUA

~ K BHUMATE/IbHO MPOYUTAMTE 3TU
WHCTPYKLIUW NEPER CEOPKOW U
NCnoJib30OBAHUEM BAHHOIO MPOAYKTA.

BaxHo! BHMMaTENbHO NpoYmTaiiTe 1 COXpaHuTe Ans CNONb30BaHKA B GyayLiem.

Bbl TONbKO YTO NPUOGPENU NPOAYKT 13 HaLLel KONNeKLMK, 1 Mbl 6narofapum Bac 3a BbI6op.
Vicnonb3oBaHwe 3Toro rpunsa TpebyeT MUHNMANbHOTO KOHTPOMA 1 Mep NPEAOCTOPOXHOCTY (CM.
peKomeHAaLMY HUXe). 3alumiuanTe NpUPOAY, BbIXOAHON AeHb He JoMKeH ObITb NPUYMHOI ANA
3arpA3HEHUA OKpYXKatoLeil CPefbl NN HaHeCeHUA eli Bpefa. Npy NnepBom UCNoNb30BaHUM
HarpeiTe rpuib 1 NOAAEPXKMBaliTe KPAaCHbIN LiBET FOPALLEro Tonamea He MeHee 30 MUHYT — 3TO
NO3BONMUT YAANWTb OCTATKM CMa3Km, NCMONb3yemMOo NPy NPoV3BOACTBE. ITO Takke NO3BONNT
CTabunn3npoBaTb KPacKy 1 NPUBEAET K BbIAENEHMIO 3anaxa, KOTOPbI UCYE3HET NpU
nocneayoLem NCnosnb30BaHNN.

[ina obecneyeHna 6e3onacHoCTU cobniofaiiTe cnepytoLyve npasuna.
He ncnonb3yiite BHYTpU nomewyeHnn!
« TPEQYNPEXAEHWE! He ncnonb3yiiTe ana posxura cnupT uim 6eH3nH. icnonb3yite ToNbKo
CpefcTBO ANA PO3XKura, COOTBETCTBYOLWee cTaHAapTy EN 1860-3!
He HanuBaiTe xonoaHyto BOAY B METa/INYECKYI0 Yally BO 136eXXaHve NOBpexaAeHNsA oT
TennoBoro yaapa.
Mepep ncnonb3oBaHWeM rpuna [JOXKAUTECD, NOKa Nenen NoKPoeT ropaLve yriu.
Mcnonb3oBaHne 3Toro NpoaykKra TpebyeT MHUMaNbHOTO KOHTPONA 1 Mep NMPeAOCTOPOXKHOCTY.
Mpu ncnonb3oBaHMK 3TOro NPOAYKTa HEOOXOANMO HafeBaTb CreLuanbHble NepyaTky,
nopxofALme AnA 3aluTbl OT BbICOKWX TeMnepaTyp.
« NPEAYNPEMXAEHWE! 10T rpmnb oueHb CUnbHO HarpeBaeTcs. He nepefBuraiiTte ero Bo Bpemsa
ncnonb3oBaHus!
+ Yro6bl 136exaTb BCMbIXMBAHWA OMHSA, yOeAUTECh, YTO Yalua YMCTas, yAANINB NULLHWIA XUP 1
MapviHaf nepef Hayanom 1CMoNb30BaHUA.
+ Bo BpemaA ncnonb3oBaHWA rpuna fepxuTe Bosne Hero BeApo C BOAOW UM NECKOM, 0COOEHHO B
nepuoa CUIbHO Xapbl UM OUYeHb CyXOii NOrofbl.
Mocne OTKPbITUA YNaKkoBKY YOeAUTECH B HANMUUN BCEX KOMMOHEHTOB, HEO6XOAVMbIX ANA
YCTaHOBKM (CM. PyKOBOACTBO).

Ecnmn NPOAYKT NOBpeXxaeH nnn nmeet Kakme-nmbo HencnpaBHOCTH, He mcnonbsyﬁ're €ro n sepHuTe
06paTHO B MarasuH.

Mbl 6naropapum Bac 3a NOKYMKy ¥ HABeemcs, 4To Bbl ByAeTe NONHOCTbIO Y0BNETBOPEHDI
MCMoNb30BaHNEM Hallero npogykra.
Mbl 6yaem pazibl NPUHATD BaLlv 3aMeYaHA Ha CalnTe Hallero VIHTepHeT-marasvHa.

2. HACTPOMKA

Bbi6op mecTa ycTaHOBKM

. .D,aHHOE nsfgenve npegHasHavyeHo anAa ObITOBOrO UCMONb30BAHNS BHE norvleu.|eH|/||7|.
. I'Iepen ncnonb3oBaHUEM rpuib HeO6XOF|I/IMO YCTaHOBWUTb Ha yCTOI?ILII/IBy}O FOPU30OHTalNIbHYIO
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NoBepXHOCTb.
+ YCTaHOBUTE rpWsib HA PACCTOAHUN HE MEHEE TPEX METPOB OT 3AaHWIA, HA OTKPLITOM 1 XOPOLLO
NpPOBETPNBAEMOM MECTE.
« YbeauTech, 4To rpusib HE PACMOJNIOXKeH NOA HAaBMNCAIOLWMMMN KOHCTPYKLMAMY (bankoHamu,
HaBecamu) Unu KpOHaMu AePeBbEB.
« Y106bl NpenoTBpaTTh 06Pa30BaHE PXKABUMHDI HA MOBEPXHOCTAX 13 HEPXKaBeIoLEeN CTanu, He
nopBepraiTe 1x BO3AENCTBIIO XI0Pa, CONMW UK Xenesa. He pekomeHAyeTcs NCNob30BaTh 3TOT
rpynb Ha No6epexbax, OKONO HaCCeNHOB 1 Kene3HOLOPOXKHbIX MyTe.
B oueHb BeTpeHble AHU pa3meLyaiiTe rpusb Takum 06pa3om, UTobbl BETEP He BbifyBan UCKPbI.
- MPEOYNPEXOEHWE! flepxnTe aeTeil 1 JOMALIHMX XMBOTHbIX NofAanblue. Kaxabli rog
npomcxoauT 60MbLUOe KONMYECTBO TPArmyecKMx HecHacTHbIX cyyaeB. OCO6eHHO onacHbl 0Xoru,
KOrfia peyb AeT O JETAX, TaK Kak 13-3a HEBOMbLIOro POCTa WX NMLa NOYTW BCErAa HaXoAATCA Ha
TOW e BbICOTE, YTO U FOPALLWIA Yrofb.
+ He ucnonb3yiite rpub B OrpaHUYeHHbBIX W (MAK) XKUIbIX NPOCTPAHCTBAX, HAMPUMEP B AOMaX,
nanatkax, GyproHax, AomMax Ha Konecax v ofKax.
PUCK OTpaBneHns yrapHbIM rasom.

A

X X X

&

*\/

3. NCNoOJIb3OBAHUE

MpepynpexpeHns
+ [epep ncnonb3oBaHneM y6e[UTECH, YTO Bbl MOIHOCTbIO MOHMMAETE BCE MHCTPYKLMK,
npvseneHHble B pazaene «<BAXKHAA UHOOPMALIVA» naHHoro pykoBoacTBa.
« KoHcTpyKuwms 3TOro rpuns He NpeAHasHauyeHa Ana ucnonb3oBaHusa 6onee 50 % noBepxHOCTU
AnA npurotoBneHus. Ecnu obnactb Ana NpMrotToBaeHNA MUY NONHOCTBIO 3aKPbITa, 3TO NpuUBeAeT
K Upe3MepHOMY HaKOM/EHWIO Terna 1, KaK CefCTB1e, K NOBPEXAEHVAM rPuis, Ha KOTopble He
pacnpocTpaHAeTCA rapaHTuA.
« Vcnonb3yiiTe ppeBecHbIN yrob, COOTBETCTBYIOLLMI JENCTBYIOLEMY 3aKOHOAATENbCTBY.
« Yronb JOMmKeH pacnonaratbCA Ha 2 CM HUXe peLleTKN rPpuiA, KOrAa OHa HaXOANUTCA B CaMOM
HW3KOM MONOXEHNN.

PekomeHpauumn no po3xury

+ HanonHsiite yawy yrnem He 6onee Yem Ha NOJIOBIHY ee BbICOTbI, JTyuLle BCErO Ha TPETb.
Vicnonb3yiiTe [peBeCHbI yrofb, COOTBETCTBYIOLM COBPEMEHHbIM CTaHAAPTaM, 1 pa3MeLyarite
€ro Ha PacCTOAHMM He MEHEE YeM Ha 2 CM HIXKE PELLETKU B e CAMOM HKHEM MOJIOXKEHUN.

« Camblil Nerkuii cnoco6 pasxeub yrosb — VCMosb30BaTb CPEACTBA /1A PO3XKMra rpuns,
oTBevatowe ctaHaapty EN 1860-3, KoTopble 4OCTYMHbI B MarasuHax 1 COBepLIeHHO 6e30MacHbl.

+ He npucrynaiite K roTOBKe, NOKa Yriv He MOKPOIOTCA Cioem nena. FoToBbTe TOMbKO Ha
TNEWWX YrNsX, U3 KOTOPbIX HE NOABAAETCA NNams.

+ He cTaBbTe nycTylo peleTKy Ha rpusib, OHa MOXET AepopPMMPOBaTLCA, ecnv ByfeT HarpeBaTbCs
CTILLKOM JONITO.

« Cuny nnameHn MOXHO PerynnpoBaTh, OTKPbIBAA 1 3aKPbiBas BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUA

B HVXKHEN YacTy Yalumn. Yem 6onbLue OHY OTKPbITbI, TEM CUIbHEE Mams, U HA06oPOT.

+ HamomuHaem, 4To Hesb3s NCMOb30BaTh HUKAKVE BOCTNAMEHSIOWMECS XKULKOCTU 1A PO3Xura
1 YCWIIEHVA NIAMEH B rpune.

« Mo oyeBnAHbLIM NPUUMHAM 6E30MACHOCTY Mbl PEKOMEHZYEM MOMHOCTLIO BO3AEPXKMBATLCA OT
nepemeLLeHNst TP BO BPEMS NCMOJIb30BaHUA.

OyeHb BaXKHO AepXaTb N1laMA NoA KOHTpoiemM *

+ BHesanHble BO3ropaHuisi MOTYT MPOU30TH, KOTAA COK WAV KMP C MPUTOTOBIIAEMON ML
KamaloT Ha ropsilume npegmeTsl (Hanpumep, yrosb). Pasymeertcs, AbiM NOMOTaeT Npuaath nuue
0Co6blil BKYC, HO Nyyluee n3beratb BO3ropaHuii, 4To6bl nniya He cropena. Ytobbl fepatb niams
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nog KoHTponem, ABCONMIOTHO HEOBXOAVMO ygnanaTb M36bITKM XMpa C MULLY Nepeq ee
npurotoeneHunem. Vicnonb3yiTte MaprHaabl U COYCbl B Pa3yMHbIX KONMYeCTBax.

+ Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUA fepxute pAaoM C rpunem Befpo C NecKoM.

+ B cnyyae Bo3ropaHus xupa cnefyiite nprBeAeHHbIM HUKe MHCTPYKLMAM.

BosropaHue xupa

. OnyCToma|7|Te M ounwanTte Yally AnAa NpUroToB/ieHUA U pelleTKy, yaanaa Bce OCTaTKy N
nodcne Kaaoro ncnosib3oBaHuA.

+ Ecm rpunb ncnonb3yeTca ana 60nbLUNX MepOI'IpVIFITVIl;I, HeO6XO,qVIMO TYWNTb NlamMaAa U ovnaTb
€ro Kaxpable fiBa Yaca. rpl/lﬂb HeO6XOFlI/IMO YNCTUTb Yalle, e Ha HeM 4acCTo roTOBATCA XUPHble
NPOAYKTbI (cocnckm, ArHATUHA). HeCOGJ‘IK),quI/Ie 3TnX peKOMeH,ElaLlVIIZ MOXeT NpuBecTn K
BO3ropaHunio Xunpa n, Kak cnefCcTene, K TpaBMamM 1 NOBPEXAEHNIO rpUnA.

MpepynpexpaeHns Ha UTy4ail BO3ropaHus Xupa

+ CnepwTe 3a TeM, YTOObI HUKTO He MPUOAKANCA K rpuito, N JOXKAUTECh, NMOKa Niams noracHer.
« He 3aKkpbiBaliTe KpbILKy rpuns.

+ HWKOTAA HE 3AJIMBATE IPWNb BOAOW. EC/IV UCMONb3YETCA OTHETYLUMTENb, OH
NOJTIKEH BbITb TOJTbKO MOPOLUKOBbIM.

+ Ecnn nnama He cTaHOBMTCA Cnabee MM KaxeTcs, YTO OHO yBennumBaeTca, obpaTutech B
NOXapHYI0 CNy6Y 3a NOMOLLbHO.

OKOoHuYaHue npuroToBneHns

« CncTemaTnyecky ounLaiiTe rpuib Nocie Kaxaoro NCMonb3oBaHms, YTobbl n3bexatb
HaKOMNEHUA XNpa, KOTOPbI MOXeT 3aropeTbCs.

+ lMopoxanTe, NoKa rpuib AOCTAaTOUHO OCTBIHET, MPEXAE YEM 3aKPbIBaTb KPbILIKY 1 YonpaTb
rpU/b Ha XpaHeHMe.

4. yXoa n obCNYXUBAHUE

PerynsipHo oumwuaiiTe rpunb NOC/E KaXAoro UCNoNb30BaHMsA 1 0COGEHHO NOCTe AIMTEIbHOTO
xpaHeHus. Nepep YNCTKO y6eanTech, UTO rpUsb 1 €ro KOMMOHEHTbI JOCTAaTOUHO OCTbIAW. Hukoraa
He OCTaBNATE rPWIb NoJ BO3AENCTBMEM NOTOAHBIX YCIIOBUIA 1 3aLLMLLANTE OT BAAXKHOCTY.

«+ HuKorgaa He HanMBaiTe BOAY B rpusib, MOKa ero noBepxHOCTM ropsume.

+ HuiKorga He npuKacanTech K ropsiurM YacTsIM HE3aLUMULLEHHBIMIA PYKaMU.

YT06bI NPOANUTL CPOK CIYXKObI FPUAIS U NOAAEPXKIBATD Er0 B XOPOLIEM COCTOAHUM, Mbl
HaCTOATENbHO PEKOMEHYEM HAaKPbIBaTb €ro, ECAI OH OCTAETCA HA OTKPLITOM BO3AYXE B TEUEHNE
LNNTENbHOTO BPEMEHN, 0COGEHHO B 3UMHVIE MeCALbl. 3aLMTHbIE KPbILIKW U fpyrie
NPUHAANEXHOCTY ANA FPUNA JOCTYMHbI B MPOAAKE B MECTHBIX MarasuHax.

[laxe ecnu rpunb HaKPBIT 3aLYUTHON NPUHAANEXHOCTbIO, €0 BCE elle Heo6X0AUMO PerynapHo
NPOBEPATH, TaK KaK Ha HEM MOTYT HaKanIMBaTbCA BaXXHOCTb U KOHAEHCAT, KOTOPble MOryT
NPUBECTM K NoBpexaeHMAM. MoxeT noTpe6oBaTbcs perynspHo NpoTupaTh rpuiib 1 BHYTPEHHIOW
CTOPOHY €ro 3aLUTHOM KPbILWKU. Kpome TOro, Ha onpefeneHHbIX YacTAX rpuis MOXeET OCTaTbCA
3aCTbIBLUNI XMP. Ero HEOGXOAMMO yAANATL C MOMOLLbIO OYeHb ropsyeit MblbHOI BOAbI. Bce
NOpXKaBeBLUMe YaCTu, KOTOPble HE KOHTAKTUPYIOT C MULLEN, [OSKHbI 6biTb 06paboTaHbl CPeacTBOM
AR yAaneHns pXaBunHbl U OKpaLLEeHbl TEPMOCTONKOI KPacKoi Ans rpuis.

MoBepxHOCTb ANA NPUroTOBNEHNA

+ Korpa rpunb oCTbIHET, OUNCTUTE ero C MOMOLLbIO FopAYei MbllIbHO BOAbI. [ANA yaaneHus
0CTaTKOB NULLY UCMONb3YiATe CPEACTBO ANA MbITbA NOCyAbl. He ncnonb3yiite abpasnsHble rybkm
NN NOPOLWKK, TakK Kak OHU MOTyT Heo6paT|/|M0 NnoBpPEANTb NOKPbITNE rPUNA. OnonocHute n
MOJSIHOCTbIO NpocCyLmnTe. Mbl He PeKOMEHAYEM MbITb PELLETKN B I'IOCyAOMOELIHOVI MallnHe n3-3a nx
60/bLUIOTO Beca.
« EC/IM HA MOBEPXHOCTM A MPUTOTOBJEHIA, KOHTAKTUPYIOLLEW C NMILLER, NOABUIACH
PXABYMHA, TO TAKYIO MOBEPXHOCTb CJIELYET 3AMEHUTD.

Kopnyc rpunsa
PEFyJ'IﬂpHO yﬂaﬂﬂVITe KNP C Kopnyca rpuna C NOMOLbio TKaHWK, CMOUYEHHOW B MblJTbHON Bojge
N TwaTtenbHO BbIXKaTOW. ﬂﬂﬂ yaaneHna Xnpa v oCTaTtkos NULLN C BHyTpeHHEIﬁ NOBEPXHOCTN
Kopnyca rpuna MOXHO NCNONb30BaTb AePEBAHHYIO UTN MATKYIO M1aCTUKOBYIO TONATKY. He
VICI'IOHb3yIZT6 HUKaKkune a6pa3v|BHb|e cpencTea.
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Kpbiwka rpunsa
qumaﬁTe KPbIWKY rpnnsa ¢ NOMOLbIO TKaHW nnn I'y6KVI n3 Hea6pa3VIBHbIX MaTepuanos u I'Opﬂ“lelh
MblINIbHOV BOAbI. He ncnonb3yitTe abpasvBHbIe ryOKmM Wav MOPOLLKY, TaK Kak OHU MOTYT
Heo6paT1MO NOBPeAnTbL NMOKPbITHE rpuna. Ytobbl n3bexaTb 06pasoBaHNA pPKaBUNHbI, aKKypaTHO
BbICyLIJI/IBaIZTe rpunb nocne OYNCTKU.

Kpennennsa
PekomeHayeTca perynapHo NpoBepATb W 3aTATMBaTb BCE BUHTLI U GONTI.

XpaHeHue

+ [pexpne Yem HakpbIBaTb 1 YOMpaTb rpUNb Ha XpaHeHwe, ybeamnTech, YT OH MOTHOCTbIO OCTbIN.
+ XpaHuTe rpunb B CyXOM NPOXNagHOM MecTe.

+ [Nepep ncnonb3oBaHMeM rpuna NOCE AAIMTENbHOTO XPaHEHUA BbIMONHUTE UHCTPYKLMUM MO
HacTpolike.

5. 3ALLULLANTE OKPYXAIOLLYIO CPELY

IMo oKoHYaHWV cpoKa CYX6bl NPOAYKTa He 3abyAbTe CAaTb ero B LIEHTP nepepaboTku ans
yTuAM3aumu.

Ecnm rpunb ocHaleH MOTOPOM MU BEHTUNATOPOM, HE BbIGPAchIBalTe 1 He CKUranTe 3t
npuHagnexHocTu. CobniofaiTe feicTBYIoL Ve NpaBuia c6opa, U3BNeYeHUs 1 nepepaboTKm Takon
NPOAYKUMM.

6. YACTUU3OENUA

CoxpaHuTe AaHHOE PYKOBOACTBO, TaK KaK Kax/blil 3aMpoc Ha 3ameHy fieTanel JoMKeH coaepxaTb
HOMepHble 0603HauYeHIA, YKa3aHHbIE B HVXKHEN YacTy KaXKAOoMN CTPaHWLbl, a TaKKe HOMEP
OTCYTCTBYIOLLEV VNI HEUCNPABHOW YacTU.

[Ins nprnobpeTeHyis 3anacHbIX YacTel 3aKaxmUTe NX HEMOCPEACTBEHHO B MarasuHe v obpatutecb
B Halll LIeHTP Nocnenpofa)Horo obcnyxveaHua no Homepy: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TAPAHTUA
YC/I0BUA TAPAHTUU

[laHHas rapaHTUsA PacnpoCTPaHAETCA TONBbKO Ha UCMONb30BaHYe Ha OTAENBHO CTOALEM YAaCTHOM MeCTe Ans
MaHrasa v He NpuUMeHAeTCcs K MaHranam Naterial, MCrosib3yemMbiM B KOMMEPUECKIIX, O6LECTBEHHbIX MECTaX

11 B MECTaX C HECKOJIbKVMI MaHTaiamii, Harpumep, B PECTOPaHax, OTeNIAX, TYPUCTUYECKIX Tarepsix v MyHKTax
npokara.

B pamkax aaHHOI JOBPOBOBHO rapaHTVM HY B KOEM Cllydae He NpeaycMaTpUBaEeTCs HUKaKas KoMneHcaums,
npeBbiLatoLas CyMMy NOKynKu npuobpeteHHoro usgenus Naterial.

Bbl NpUHMMaeTe Ha ceb pUCKM U OTBETCTBEHHOCTb 3a NOTEPIO, MOBPEXAEHUE VN TPaBMbl, KOTOPblE MOTYT
6bITb MPUUMHEHbI Bam v Bawwemy nmywiectsy 1 (1) TPOETbUM INLAM 1 UX UMYLLECTBY B pe3ynbTaTte
HenpaBwAbLHON SKCMNyaTaLy, 310ynoTpebneHnit unn HecobMoaeHUA NHCTPYKLNIA K u3aenvam Naterial,
NpUBeAEHHbIX B MpUIaraeMom pyKoBOACTBe.

UcknioueHnsa rapaHtim

[apaHTMA He PaCnNPOCTPAHAETCA Ha NPOGIEMbI VN MHUMAEHTbI, CBA3AHHbIE C HEMPABUIbHBIM
MCMONb30BaHNEM NPOAYKTA.

[apaHTWA Ha NPOAYKT OrpaHNYMNBaETCA ero CTOMMOCTbIO.

OHa He NoKpbIBaeT nepeyncieHHble aanee ciyyau.

. EcTecTBeHHbIN N3HOC (pkaBumnHa, AedopmaLyis, BbILBETAHME...) YacTel, MOABEPKEHHbIX
NpAMOMY BO3AENCTBIIO OTHA UAW CUbHOTO Xapa. [Neproanyeckas 3ameHa Takux YacTen ABnAeTca
HOPManbHOM.

. Bce nospexaeHs, BbI3BaHHbIe HENPaBUIbHbIM 0BCYXXIBaHUEM, XPaHeHeM, C6opKo
MU BHECEHHBIMW N3MEHEHNAMM.
. Jlioboin ywep6, BO3HUKLLNIA B pe3ynbTaTe HenpaBuIbHON 3KCNyaTaLuuy NpofyKTa

(I/ICI'IOHbSOBaHI/Ie B KOMMepYeCKnX Lenax, NCnonb3oBaHne Ana CGKUraHua mycopa n T. A.).
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. MocnefcTBUA BO3AEMCTBUA MOPCKOrO BO3AyXa U (M) NCTOYHMKOB X10Pa, TaKUX Kak
6acceiiHbl, TepManbHble UK cna-6acceiHbl.

. Yuwep6, HaHeCeHHbIii B pe3ynbTaTe BO3AECTBIA IKCTPEMabHbIX NMPYPOAHBIX YCIIOBWIA,
TaKUX KaK rpaf, yparaHbl, 3eMIETPACEHNS, LlyHaM, CKauKn Hanpsix)XeHUs, TOPHaZ0 UK CUbHble
LUTOPMBbI.

B cnyyae BO3HMKHOBEHUA NPOGIEM C MPOAYKTOM CBAXUTECH C MEHE[KEPOM CaA0BOro OTAENa B
Balem MarasuHe. CoXpaHuTe HaknaaHyo Un KBUTaHLMIO, TaK Kak OHW GyAlyT 3anpoLueHbl ans
06paboTKM N6bIX NpeTeH3uiA. Brarogapum 3a NoKyrky.
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Ansbico3

Ocbl eHIMAi TaHAaFaHbIHbI3Fa paxMeT. OHIMAEPAI )Kobanay xaHe AalblHaay 6apbicbiHAa 6i3
naipanaHyLbinapAblH KAKETTINIKTePiH KaHaFaTTaHAbIPATbIH XKOFapbl CanaHbl KAMTamMachi3 eTy yLUiH 6apblK
KyLU-Xirepimi3gi canambi3.

MAHbI3/1bl AKNAPAT! BYJ1 6HIMI OPHATY, MAMAANAHY XIHE OFAH TEXHUKAJBIK KbI3MET KOPCETY
KE3IHE ELUKAHOAM AKAYTIbIK TYBIHOAMAYbI YLUIH, 8HIMII MAALANAHBAA TYPbIM OCbl
HYCKAYJbIKTbl MYKUAT OKbIM LUbIKKAHbBIHbI3 O¥PbIC. KYXKATTAFbI KAYINCI3AIKKE KATbICTbI HETI3T
EPEXENIEP[I OPbIHJIAM, BOSTALLAKTA KAPAY HYCKAYIbIKTbI CAKTAIN KOWMbIHbI3.

1. MAHbI3Abl AKMAPAT

BYN 6HIMAI XXUHAY HEMECE NANAANAHY
ANAbIHAA HYCKAYABIKTbI MYKUAT OKbIN
LbIFbIHbI3

MaHbi3abl aknapart: 6o/allaKTa Kapay yLWiH CakTan Ko KePEK, MyKUAT OKbIM WbIFbIHbI3.

Tontamambi3faFbl 6HIMAI TaHAaN, caTbin anfaHblHbi3fa pakmeT!
Byn 6apbekto rpuniH nanpganaHy kesinge Ken 6akbinan oTbipy KaXeT eMec KaHe Ker CaKTbIK LapaHbl KaxkeT
eTnengi (TeMeHAeri yCbiHbICTapAbl KapaHbi3). TabuFaTTbl KOpFaHpI3, AEMANbIC KyHi TabufaTka 3UAH KenTipyre
XaHe OHbl NacTayra ceben 6onmaybl Kepek. Anfall KonaaHap anfblHaa, 6apbeKto rpuniH Kbi3AblPbIHbI3 XaHe
OTbIHAbI KeM AereHae 30 MVHYT bICTbIK €TiM yCTaHbi3, 6yn apKbiibl eHAIPY NpoLeciHeH KanfaH mait
KangblKTapbl Xonbinagbl. Byn coHaain-ak 60ayabl TypakTaHAbIPbIN, Keneci peT naaanaHfaH Kesge uici
KeTin Kanagpl.
Kayinci3girinis yLin:
fumapar iwiHae nanpanaHbaxpi3!
+ «ECKEPTY! TyTaHAblpy HeMece KailTa TyTaHAbIPY YLWiH CNMPTTi Hemece 6eH3UHA| NanaanaH6axbi3!
Tek EN 1860-3 cTaHaapTbiHa call KeneTiH TaMbI3biKTapAbl NaiAanaHbiHbi3!y
blcTbik ayafaH 3aKkbiM anmay yLUiH METan biibICKA CYbIK CyAbl TUTi30eH3.
« Tpunbpe KakTayabl 6actamac GypbliH, XKaHbin TypFaH KemMipAiH 6eTiH Kyn KanTafaHLua KyTiHj3.
Byn eHimpi naiiganaHy KesiHae ken 6akpinan oTblpy KAKeT eMeC XIHe Ko CaKTbIK LapaHbl KaKeT
eTtnengi.
« byn eHimai nanpanany kesiHae MiHAETTI TypAe Xofapbl TemnepaTypajaH KopFal anaTbliH apHalibl KonFan
KuIo Kepek.
+ ECKEPTY! byn 6apb6ekto eTe KaTTbl biCybl MyMKiH. OHbl MaiAanaHbin )aTkaHAa Ko3fanTnanxpis!
« KanblH nanbingan Ketneyi ywiH kakTayAbl 6actamai Typbir, apTblK Mainabl )KaHe MapyuHaATbl anbin
TacTan, bIgbICTbl Ta3aNaHbl3.
« bapbekto rpuni NanganaHfaH Ke3ae, OHbIH, XXaHbIHAA Cy HEMeCe KyM TONTbIPbINiFaH WenekK faiblHaan
KOVIbIHbI3 (SCipece anTan biCTbIk HEMece eTe Kypfak aya pavibl KesiHae).
KopanTbl allkaHHaH KeiiiH, OHbl OpPHaTyFfa KaXeTTi 6apblK dNeMeHTTepIHIH, XXeTKi3inreHiHe Ke3 xeTkisin,
OPHaTY YLUiH HYCKaYNbIKTbl KapaHpl3.
Erep eHiM 3akbiMfaHfaH Hemece Kelbip akaynapbl 6ap 6051ca, OHbl NaiaanaHbaHbI3 XaHe eH, XKaKblH
[LlyKeHre anbin 6apblHpi3.
CaTbIn anfaHblHpI3Fa pakMeT. bi3giH eHiMAj urinirivisre naiganaHbiHpI3.
Mikipnepixiai AyKeHHiH Be6-calTbiHAA KyaHa-KyaHa Kabbinganmbi3.

2. OPHATY

OpbiH TaHaay

- byn eHim panaga nangananyra apHanfaH.

« Bapbekto rpuniH naiiaanaHy angblHaa TypakTbl KengeHeH 6eTke opHanacTbipy Kepek.

« bapb6ekio rpuniH fUMapaTTapfaH Kem AereHe yl METP KALUbIKTBIKTA, aLliblK XIHE KaKCbl XXenaeTineTiH
xepre KovblHbI3.
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« Bapbekio rpuniH acnanbl KypbibIMHbIH, (6pe, WaTbIp,...) HEMece afall acTbiHa OPHATMAHbI3.
« Tot 6acnaiiTbiH 6onat 6eTi TOTTaHbIN KeTreyi yLLiH, OHbI XII0p, Ty3 HeMece Temipre xonatnaHpi3. bi3 byn 6apbexio
rpyniH aranayra, 6acceliHre Hemece TeMip on TopabblHa XKaKbIH XKeppe naiinanaHbaraHbIHbI3 AypbIC.
KaTTbl Xen COKKaH KyHaepi rpunbli XenAeH yLWKbIHAAP TyTaHbIM KeTNenTiHAeR eTin OpHaNnacTbIPbIHbI3.
+ «<ECKEPTY! bananap MeH yii >kaHyapnapblH »akblHAATNaHbI3». PacbliHAa, Xbli caibiH 60NnaTbiH Kaifbibl
OKMFanappblH, caHbl kern. bananapgbiH 601bl KilKkeHTal 6onfFaHAbIKTaH, 6eTTepi XaHbIN TypFaH afalw
KeMipMeH 6ip 6uikTiKTe 6onafbl, COHAbIKTaH Onapfa aca KeHin 6eny Kepek.
+ Byn6Gapbexto rpuiiH abblk KEHJCTIKTE XaHe/Heme ce TYPrbIH YV-Kaliaa, MbICarbl YIATE, LLATbIPAR, KoUTKbIMATb!
yinepae, MOTOpIbl YIIEPAE, KalbIKTapaA NalinanaHoaHp3.
KemipTeK ToTbibIHaH yaHy Kayri 6ap.

A

X X X

&,
i

3. MNAUBANAHY

Eckeptynep

« ManpanaHy angbiHAa OCbl HycKaynbikTbiH «MAHbI3[Ibl AKTTAPAT» 6enimiH TONbIK TYCiHreHiHi3re Ke3
MKETKi3iHi3.
+ Byn 6ap6ekto rpuniHiH, KypbinbimMbl 6olibiHLWa Tabaaafbl nicipy 6eTiHiH, 50 %-blHaH apTbik NaaanaHyfa

6onmangbl. Erep nicipy 6eTi TonbifbiMeH naiifanaHbinatbiH 6onca, 6ap6eKio KaTTbl Kbi3biM KeTir, Gy3biybl
MYMKiH. MyHAal 3aKbiMA@p Keningikke Kipmengi.

+ KonpaHbICTaFbl 3aHFa CIMKEC KeNeTiH a fall KeMipfi KongaHblHbI3.

+ Kemipgi rpunb eH TemeHri Kyinae 6onfaHaa 2 CM TeMeH OpHanacTbipy Kepek.

TyTaHAbIPYFa KaTbICTbI yCbIHbICTAp

« LenexTiH ywTeH 6ip GeniriH (KapTbiCbIHaH acblpmMaii) afall KemMipMeH TONTbIPbIHbI3. KonaaHbICTafbl
CTaHAapTTapfa CIKeC KeneTiH a fall KeMipAi KONAaHbIHbI3 XaHe NiCipy TOPbIHbI H, €H TOMEHT i KyhiHeH
KeMiHAe 2 CM TOMEH KOWbIHbI3.

« AralL KeMippj TyTaHAbIPYAbIH EH OHal SAIC - AyKeHaepaeH oHail Tabyra GonaTbiH, i Kayincis, EN

1860-3 cTaHAAPTbIHA CKe C KeneTiH, bapbektore apHasFaH OTTbIKTapAbl MaliganaHy.

+ OTbIHHbIH 6eTiHAe Kyn Naiifa 6onman xaTtbin, nicipmenis! Aralu Kemip »KanbliHAaTMai XaHybl yLUiH:
+ Bapbekio rpuniHe TopAbl 60C KyiliHAe KOVMaHbI3, erep o bICTbIKTA y3aK YaKbIT Typca,
aedopmaumanaHybl MyMKiH.

+ anbiH KyLWiH blAbICTbIH, aCTbIHAAFbI aya KipeTiH caHblnaynapAbl ally He xaby apKbinbl peTteyre
60napbl. HeFypnbim Ker alucaHbi3, XasblH COFYPbIM KyLITi 60n1azbl.

+ Bap6ekKto anblHbIH TyTaHAbIPY HEMECE apTTbIPy YLLIH TyTaHFbILL CYMbIKTbIKTbI NaiiaanaHyfa GoNMalTbIHb!
Typarbl Tafbl eCKepTeMi3.

Kayincisniki kamTamacbI3 eTy yLuiH, 6apbeKxtopi naiaanaHbin xaTkaHAa Ko3fanTraraHblHbI3 AypbIC.
OT xanbiHbiH 6aKkbInan Typy* aca MaHbI3Abl

OpT HEMECe XalblH YLWKbIHAAPbI AAVbIHAABIN )KAaTKAH TAMaKTbIH, LWblPbIHbI HEMECe Maibl XaHbin
TypfaH 3aTTapFa (Mbicanbl, arall Kemip) TamfFaHAa nanga 6onaabl. TyTiH 6apbekioge xacanatbiH
Tamak, [1aviH a KCapTKaHbIMEH, TaMaK Kynin KeTneyi yLiH MyHAal XanbiHHbIH Nainaa 6onybiHa
xon 6epmey Kepek. XKanbiHAbl 6akbinan oTbIpy YLiH TaMakTbl NiCipy anfblHAa OHAAFbl apTbIK

. Mangbl MIHOETTI TYPAE anbin TacTay Kepek. MapuHap, aHe faiiblHAaY T y3[blIKTapblH CaHanbl

Meflllepe naifanaHbiHbi3.

Manpanany Kesinge, 6ip Wwenek KyMabl 6apOeKiore XaKplH )Kepae yCTaHbl3.

MariigaH 6onraH oT Ke3iHae, ToOMEeHAE KepCeTinreH HyCKayrbik OOVbIHLLA JoeKe T eTiHj3.

MaiigaH nanga 6onatbiH XanbiH

Op NaitpanaHyfaH KemiH nicipy TocTaraHbl MeH TOpAbl 60caTbiMn, Gap/blK KanAbIKTapAbl abin
TacTan, TazanaHpis.
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« Erep 6ap6ekio rpuni yNKeH ic-luapanapga naiganaHbifica, OHblH, OTbIH eLwipin, 9p eki caraT calblH
Tasanan Typy KaxeT. KypambiHAa Maiibl Ken Taramaap (LyKblK, Mepres,...) 93ipnereH xaffangaa,
OHBbl Ui Tazanan Typy Kepek. byn keHecTepai opblHAaMacaHbl3, MaiifaH »anblH naiipa 6onbin,
apakat anybliHbi3 Hemece 6apbekio rpuai Gy3biybl MyMKIH.

MaiigaH xanbiH nanpa 6onraH xargainfa/Eckeprynep:

« Apampapabl 6apbekio rpuniHe XakbIHAATMaHbI3 XIHE XKarblH 63CeHAereHLe KyTiHi3.

+ bap6ekio rpuniHiH, KaknasbiH HE XaObIHbIH XKanmnaHbi3.

« BAPBEKIO IPUJTIHE ELLIKALLAH CY LUALLMAHBI3. EFEP CI3 ©PT COHAIPTILTI MANOATAHCAHDI3,
OJ1 YHTAK KYMIHIE 5ONYbI TUIC.

« Erep xanblH 6aceniemece, KepiciHLue KyLLenin xaTkaHbl 6alikanca, epT COHAIPY Kbi3MeTiHe
xabapnacblHpi3.

Micipyai aakTay
« Tamak nicipyfieH kanfaH Mai XuHanbin, eptke ceben 6onmaybl ywwiH, 6apbekio rpuniH nanganaxraH

CcaliblH Ta3anan TypbiHbI3.
+ Kaknafbl HeMece XabblHbIH Kaybin, CakTayFa KOiMacTaH GypbiH, 6ap6eKio rpuni CankbIHAaFaHLLa KyTiHj3.

4.KYTIM XKACAY XOHE KbISMET KOPCETY

ManpganaHap angblHAa, ScCipece, y3ak NanfjanaHbliMasaHHaH KelliH 6apbekio rpusiH Ta3anaHbi3.
Tasanay angbiHga 6ap6exto rpuni xaHe Kypamaac beneKTepi XeTKinikTi Typae cankbiH eKkeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. bBapbekto rpyniH aanafa alblk KanablPMaHbI3 XaHe binFanbl XXepre KoMaHbi3.
+ BeTi bicbiN TypFaH rpubre ewwkallaH cy Wallinabi3.
« blcTbik GenwekTepai apHaibl KOMFAaNCbI3 ycTamaHpl3.
Bapb6ekto rpuniHiH, XKyMbIC icTey Mep3iMiH y3apTy X9He OHbI XaKCbl Kylife KyTin ycTay yLiH, OHbl
¥3aK YaKbIT 601bl (3cipece KbiC alnapbiHAa) allblK XepAe kanablpy Kepek bonfaH xaraaiifa, 6eTiH
KankaHbIHbI3 KeH. TesimMAiniri ofapbl kaknakTap MeH 6ap6ekio rpuniHiH 6acka akceccyapnapbiH
XKeprinikTi AyKeHAepAeH caTbin anybliHpi3fa 6onaabl.
Bap6ekto rpuniHiH, CbipTbl KOPFANTLIH MaTepUanMeH KanTanfaH 6onca Aa, OHbI Xui Tekcepin Typy
Kepek, cebebi yCTi binFangaHybl Hemece KoHAeHCAT Ty3inyi MymkiH. CoHfibIKTaH 6ap6ekio rpuni meH
KOPFaHbIC KaKNafbIHbIH, iLLiH KenTipy Kepek 6onybl MymkiH. CoHpait-ak, 6apbekto rpuniHiy, 6enrini
6ip aimMakTapblH4a Mal KanablkTapbl Wipyi MyMKiH. OHbl eTe bICTbIK CabblHAbI CyMeH Ta3anay
Kepek. Taramfa TUMeWTIH TOT 6ackaH aliMakTapabl TOTTbl KETIPrill KypanMeH eHfey Kepek xaHe
6ap6eKio rpuniHe apHanfaH biICTbIKKa Te3iMAi 60AymeH 60sy Kepek.

Micipy 6eTi
+ Bapbekio rpuni cybifaHHaH KeidiH, OHbI bICTbIK CabblHAbI CyMeH Ta3anaHpi3. Taram KanablkTapbiH
KO0 YLUIH bIfbIC-asK XyFbILUTbI NaiAanaHbiHbi3. Abpa3nsTi rybKanapfbl Hemece yHTakTapabl
naipanaH6aHbi3, cebebi bapbekio rpuniHisaiH, CbipTKpl KabaTbiHa 3aKbIM Kenyi MyMKiH. Xakcbinan
Lalibin, KenTipiHi3. Topnap ayblp 60/FaHAbIKTaH, ONapAbl bIAbIC XKyaTblH MaLUMHAAA XYMaFaHbIHbI3 XeH.

+ TAMAKKA TVIN TYPATbIH MICIPY BETIHAE TOT NAAA BOJIFAH XXAFLLAALA, OHbl AYbICTbIPFAH
’KEH.

Bbap6ekio rpuniniy Kopnycbl

Bap6ekio rpuniHiH, KopnycbiHAafbl apTbik Maiifbl cabblHAbI CyFa MarblHbIM, KATTbl CbiFblFaH
wybepekneH KeTipiHi3. MainaHy MeH Tamak, KanAblKTapblH afall TaKTalllaHbl HEMEeCe XyMcaK,
NNacTUKTi nanganaHbin, 6apbekio rpunb KOPMYCbIHbIH, ilWiHEH anbin Tactayfa 6onaabl. EwkaHaan
abpasveTepgi nanganaH6aHpi3.

Bap6ekio rpuniniy xKabbiHbI

Bap6ekio rpuniHin, xabbiHbiH WybepekneH Hemece abpa3unBTi eMec MaTeprangaH )acaaraH MaTaMeH aHe
bICTbIK CabbIHAbI CyMEH Ta3anaHpli3. Kpipfblll rybkanap Hemece yHTaKTapAbl naiganaH6aHbi3, ce6ebi onap
6ap6ekio rpuniHiH 6eTKi kabaTbiH 3akbIMAAYbl MyMKiH. TOTTbIH, Maiifa 6onybiHa Xon 6epmey yLuiH
TasanaypaH KeiH, 6ap6eKto rpuniH MyKUAT KenTipiHi3.

BekiTkiwTep

BypaHganapab! aHe GypaHaamanapabl TYPaKTbl TypAe TEKCepin, GeKiTin OTbIpbIHbI3.
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CakTay OpHbI
« »Kaybin, cakTayFfa KoimacTtaH bypblH, 6ap6eKio rpuni TonbiKTai canKkbiHAAFaHbIHA KO3 XKETKI3iHj3.
« bapbekio rpuniH Kyprak api CankplH XepAe CaKTaHbi3.
« Bapbekto rpuni y3ak yakpIT cakTanfaHHaH KeliiH, naiganaH6aii Typbin, opHaTy npoLeaypanapbiH
OpbIHAAHbI3.

5. KOPLWAFAH OPTAHbI KOPFAWNbIK

Bap6ekto rpuniHiH, KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeiiH, OHbl yTUN3aLma opTanblfblHa KaiiTa exgeyre
TancbIpbiHbI3.

Bapbekto rpuniii, MOTOpbI Hemece xengeTkiwi 6ap 605ca, OHbl NAaKTbIPMaHbI3,

KepeK-apaKkTapblH epTeMeH;3; OCbIHAAN BHIMAEPAI XKIMHay, WblFapy XXaHe KaiTa eHAey epexenepiH
CaKTaHpl3.

6. BOJILLEKTEPI

Ocbl HycKay/bIKTbl CakTaHbi3, cebebi kocankpl GenLuekke Tancbipbic bepreHpe, ap 6eTTiH TeMeHri XafblHa
aHblKTamanblk HeMipnepi MeH XeTicnenTiH Hemece akaynbl 6enweKTiH HOMIpiH Xa3bin bepecis.

Kocankbl 6enwweKkTeppi caTbin any yiliH onapAbl AYKEHHEH Tikenen Tancbipbic 6epin, anbiHbi3 Hemece
Keninaik 60MblHILA KbI3MET KepceTy 6eniMiHe MbliHa HeMip 6olibiHIa XabapnacbliHpi3: +33(0)3 85 32 27 50.

7.KENINAIK WWAPTTAPDI

KENINAIK WAPTTAPDI

Byn keningik 6ip *eke fMapaTTa nanfanaHyfa KaTbiCTbl KONAaHbINaAbl. KommepLmanbik Hemece
KOMMyHangablk optapa, 6onmaca, MepamxaHanap, KOHak, yiinep, ieManbiC OpTanbikTapbl MeH xanfa
anblHFaH MeHLLIK ayMafblHAa NainganaHbinatoiH Naterial 6apbekionepiHe KonaaHbinMaiifbl.

Ew6ip xafpanga, ewkaHpaiin eTem comachl OCbl epKiH Keningik 6ombiHwa catbinFaH Naterial
6HiMiHiH caTbin any 6afacbiHaH acnaybl THic.

OHiMai fypbIC NaiganaHbay Hemece HeMKypainbl Nanaanaxy, nanganaHyLbl HyCKayblFbIHAAFbI
Naterial HyckaynapblH opblHAaMay canfapbiHaH nainfa 60nfaH LWbIFbIH, 3aKbIM HEMeCe afiam KapaKkaTbl
*oHe/Hemece 6acka afampaapAbIH XKapakaTTaHybl He MySKiHiH, 3aKbIMAaNyblHa KaTbICTbl Kayin neH
KayankepLuinik Ci3aiH, MOMHbIHbI3AA.

Keningikke KipmeliTiH xargaiinap

Keningikte eHimai aypbic naitgananbay cangapbliHaH TyblHAAFaH Macenenep MeH OKbIC OKUFanap
KaMTblAManapl.
OHim Keningiri eHiM KyHbIMEH LueKkTenesi.

ATan aiiTkaHAa, TOMeHAeri Kafgainap Keningikre KamMTbiIMaiAb!:

e ¥anblH HeMece KaTTbl Kbiy aCepiHe yLbIpaiTbiH 6eWeKTepAiH KanbiNTbl TO3ybl (TOTTaHy, Aedopmauus,
TYCiHiH, 6Hin KeTyi). benrini 6ip yakpITTaH KeliH 6eaLweKTep aybICTbIPbIAbIN TyPaAbl.

e [lypbic }XeHAEeMey Hemece CaKTamay, XK1HaMay Hemece e3repicTepdi Aypbic eHrizbey cangapbiHaH naaa
60nfaH 3aKkbIMAaap.

e OHIMAiI MaKcaTbiHa KaWlbl NaiAanaHyaH TybiHAAFaH 3aKpIMAAP (KICiBU MaKcaTTa, KanabIKTapabl Kafy
YWiH naiganaxy...).

* TeHj3 ayacbl kaHe/Hemece bacceiiHaep, TepMUA/IbIK HEMECE CMa Xaybl34apbl CUAKTbI X10p Ke3i 60bin
TabblnaTbiH aliMaKTapAa NalganaHyablH canaapsbl.

e Bypuak, Aaybin, *Kep CiNKiHici, LyHamn Hemece acKblH KepHey, TOPHaA0 HemMece TeHi3aeri Aaybln CUAKTbI
TabuFn anaTTap cangapblHaH naiiaa 6onatbiH 3aKkpIMAAP.

OHimre KaTbiCTbl KaHAal Aa 6ip akayAblK Naiaa 6onca, AyKeHiHi3aeri 6akwa 6enimiHiH MeHeaKepiHe

xabapnacbiHbi3. LLoT-pakTypa Hemece TyBipTeKTi cakTan KoMbiHbI3, cebebi onap warbim TycipreHae

cypanaabl. OHIMAj caTbin anfaHblHpI3Fa pakMeT.
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[Nakyemo Bam 3a BMGIp Liboro BMpo6y. Po3pobnatoun Ta BUroTOBAAKYN Hallly NPOAYKLIi0, M1 JOKNaaEMO
BCiX 3ycunb, W06 3abe3neunT BigMiHHY AKICTb, AIKa BiANoBiaae notTpebam KopucTyBauis y nobyTi

BAXNINBO! /1A TOrO LLOB LIEN BUPIB MOBHICTIO 3AJOBOJIbHAB BAC NI YAC YCTAHOB/EHHS,
BUKOPUCTAHHA TA OBC/IYTOBYBAHHA, MU PEKOMEHYEMO YBAXHO NMPOYUTATU LIEN
NOCIBHUK NEPEA BUKOPUCTAHHAM BUPOBY. JOTPUMYNTECb OCHOBHUX NOMEPEAXEHb
LOA0 BE3NEKU, HABEAEHUX Y LibOMY NMOCIBHUKY, | 3BEPEXITb 1070 AnA NOAAJbLIOrO
BMKOPUCTAHHA.

1. BAXXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXHO MPOUYUTAUTE Ljl BKA3IBKW NEPE,
3bPAHHAM TA BUKOPUCTAHHAM LIbOIrO
BUPOBY

BaxnmBo 36epertu iHCTpyKLito AN NOAANbLIOrO BUKOPUCTAHHSA, YBAaXHO MPOYMTaBLLN ii.

Bu wwoiiHo npuabany Brpi6 i3 Hawwol Konekwii, i My AAKYeMO Bam 3a BUGip.

BuKopucTaHHA Lboro rpunsa-6apbekio BUMarae MiHiManbHOro KOHTPOIO Ta 3ano6iXHMX 3aX0fiB

(avB. pekomeHpaUii HUxue). Byab nacka, 6epexitb Npupoay! BuxiaHui aeHb He Mae 6yTv NpUUMHO0

LUKOAM ANA BOBKINAA um ioro 3abpyaHeHHs. MiA Yac nepLIoro BUKOPUCTaHHA Harpilite rpunb-6apbekio

Ta 36epiraiiTe NannBo B po3xapeHoMy 0 YePBOHOIO KONIbOPY CTaHi MPOTAroM NPUHaNMHi 30 XBUMWH,

Lie AaCTb 3MOTY BUAANUTM XKUP, O 3aNM1LLKBCA 3 NpoLiecy BUPOOHMLTBA. Lie Takox cTabinizye papby Ta

BUAAE 3anax, AKUIA 3HWKAE NifJj Yac NOAANbLIOrO BUKOPUCTAHHA.

[nAa Bawoi 6e3neku:

+ He BUKopucTOBYITE Yy NPUMILLEHHi!

« «[OMEPEAXEHHA. He BuKkopuctoByiiTe cnupT abo 6eH3nH A51A po3BeAeHHA BOrHI0 abo MOBTOPHOIO
3anantoBaHHA! BUKOpUCTOBYITe NuLLe Nerko3anMmncTi peyoBMHM, WO BiAnoBiaaoTb ctaHaapTy EN 1860-31»

+ He nuiiTe xonopHy Bofy Ha MeTaneBy MUCKY, LLOD YHUKHYTW MOLUKOAXKEHHA BHAC/iAOK TEMNIOBOTO LIOKY.

« TNepLu HiX NOYaTN CMaXeHHA Ha rpuni, 3a4eKaiiTe, JOKW LWAp NOMNeny He BKPUE BYTINNA, WO ropuTb.

+ BukopucTaHHA Liboro BUpoby BMara€e MiHiMarbHOro KOHTPOIO Ta 3anobixHNX 3aXofiB.

« Tig yac BUKOPUCTaHHSA Liboro BUpoby abcontoTHO HEOOXIAHO OfAAraTh creLianbHi PyKaByUuKKW, NpuaaTHi
[INA 3aXUCTY Bifi BUCOKMX TemnepaTyp.

« MOMEPEAXKEHHSA. Lie 6apbekio cTae py»e rapauum. He pyxaiiTe ioro nig yac po6otu!

+ LL{06 yHUKHYTU BUKMAY NONYM's, NEPEKOHANTECS, WO MCKA YNCTa, BUAANUBLUY HAZINLLOK XMPY Ta
MapvHafly nepeg no4aTkom NPUroTyBaHHA Ha rpuni.

« Mig yac BUKopmCTaHHA HEOOXiAHO MaTK BiAPO, HANMOBHeHe BOAOI0 abo nickom, 6ins rpunio-6apbekio,
0c06/1MBO B pasi CNeKoTHOT abo HaA3BMYaliHO CyXoi noroau.

BigKpuBLUK YNaKoBKY, NepeKoHaNTeC, O BCi eNleMeHTH, HeOOXifAHI ANA BCTaHOBNEHHA BUPOGY,

€ B HAABHOCTI, ANA LibOro CKOPUCTaNTECh iHCTPYKLIELO.

AKLLo BMPib NolKoaKeHUIn abo Ma€ AedeKTH, He BUKOPUCTOBYITE NOrO Ta MOBEPHITH Oro Ao

HabAMKYOro MarasuHy.

[lAkyemo Bam 3a BaLL BMGIp i CNogiBaEMoCs, Lo BM GyaeTe NOBHICTIO 33a40BOMEH] BUKOPUCTAHHAM
HaLworo BMpoby.
Mw 6yaemo pafi oTpMMaTL BCi Balli 3ayBaXKeHHA Ha HALIOMY CalTi iIHTepHET-MarasuHy.

2. YCTAHOBJIEHHA
Bu6ip micysa

+ Lleit B1pi6 npu3HayeHmnii nnLwe Ana nobyToBOro BUKOPUCTAHHA N03a NPUMILLEHHAM.
« lMepepn BUKOPUCTaHHAM rpuna 6apbekio HeobXifHO NOCTaBUTY 1OTO Ha CTiliKy FOPU30HTaNbHY NOBEPXHIO.
+ Po3micTiTh Leit rpunb-6apbekio Ha BifCTaHi NpUHaMHi TpbOX MeTpIB Bif 6yAiBenb, y BigKpUTOMyY Ta
nobpe NpoBiTpIOBaHOMY MicLi.
« MepekoHalitecs, Wo rpunb-6apbekio He po3TalloBaHUI Nif NiABICHO KOHCTPYKLi€Et (raHOK, HaBiC...)
abo nig nucTam gepes.
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« o6 3ano6irTy yTBOpeHHIO ipXi Ha NOBEPXHAX i3 HepXaBilouoi cTani, He niaaasanTe ix il xnopy, coni
abo 3ani3a. M He peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTY Lieil rpunb-6apbekto nobnusy beperis Boaoiim,
6aceliHiB abo 3ani3HNYHNX KORiil.
Y [Hi, KON AMe CUNbHWIA BiTEP, PO3MICTITb rPUb-6apbeKio TakMM YMHOM, W6 BiTep HE PO3AMYXYBaB iCKpH.
« «MOMEPE[XEHHA. Tpumarite noaani aiteil Ta fOMaLUHIX TBapUH». DaKTUYHO LOPOKY TPaNAETbCA
BEMKa KiNbKiCTb HeLacHNX BUNaaKiB. CepinosHi oniku CNpuUmHAIOTb 0CO6MBE 3aHEMOKOEHHS,
KONN MAETbCA NPO AiTel, Yepes iXHiii HEBENMKMI 3PICT i Te, WO IXHE 06nMYUA Malxe 3aBXan nepebyBae
Ha Tilh e BMCOTI, O 11 BYTiNnA, AKe roputb.
+ He BrKopucToByiTe 6apbekio B 06MeXXeHOMY MPOCTopi Ta/abo B XKMTIOBOMY NPUMILLEHHI,
Hanpuknag y byanHkax, Hametax, MobinbHMX 6yanHKax, OyanHKax Ha Konecax, Ha KaTepax.

Heb6e3neka OTPY€EHHA YaHUM ra3oM.

X X X*y/

3. EKCTUTYATALIA

MonepepxeHHA

+ TNepLw HiX NpofoBXKyBaTK, 060B'A3KOBO O3HaomTeca 3 po3ginom «BAXKIVBA IHOOPMALIIfA»
LibOro nocibHmKa.

+ KoHCTpyKUis Lboro rpuns-6ap6ekto He 4O3BONSAE BUKOPUCTOBYBaTY binbLue 50% noBepxHi EMHOCTI
[N1A CMaXeHHA Ha rpuni. KO NoBepXHA ANA NPUroTyBaHHA iXi NOBHICTIO BKPUTA, Lie npu3seae Ao
HaAMiPHOro HaKOMWYEHHA Tenna, AKe MOXe CNIPUUYNHUTY MOLLKOMKEHHS rpuna-6apbekio, Ha Ake He
MOLUMPIOETCA FrapaHTif.

+ BukopuctoByiiTe fepeBHe BYrinnA, Ake BiANoBifae YUHHOMY 3aKOHOAABCTBY.

+ [lepeBHe Byrinna mae 6yTn posmileHe Ha 2 CM i rpunem, AKLLO BiH NepebyBaE B HaiHWXKYOMY
MONOMXEHHI.

PekomeHpauii Woao 3ananoBaHHA

+ HanoBHiTb MWCKY ilepeBHIM BYrinnAM B ifeani Ha TPeTUHY ii BUCOTW, He Ginblue HixX A0 NONOBUHN
BUCOTY. BukopucToByite filepeBHe BYrinns, Ake BifiNoBiAa€ YNHHUM CTaHAapTaM,

i NnepekoHanTecs, WO AepeBHe BYriiA PO3TalloBaHe NPUHANMHI Ha 2 CM HUXKYe Bif peLliTkn
LA NPUrOTYBaHHSA, KON BOHA NepebyBa€E B HANHIKYOMY MONTOXKEHH.

« HainpocTiwmii cnoci6 3anantoBaHHA [ePeBHOrO BYTifiNA — BAKOPUCTOBYBATY 3ananbHUYKM AniA
6apbekio, cymicHi 3i ctaHgapTom EN 1860-3, Aiki MOXHa Ierko 3HaiTV B MarasuHax i aki
abconioTHo 6e3neyHi.

« He cmaxTe, AOKM NannBo He NokpmeTbea nonenom! [lepesHe BYrinna Mae ropitu, He
BUPOGNAIOUN NOAYM'sL.

« He BcTaHOBNIONTE MOPOXHIO PeLUiTKY Ha rpunb-6apbekio, BOHa Moxe fepopmyBaTucA,

AKLLO HarpisaTu ii NPOTArOM HaATO AOBIOro yacy.

« By MoXeTe perynioBaTui cuny BOrHI0, BiiKpuBaiouy abo 3akpuBatouy NoBiTPo3abipHUKK,
pO3TaLoBaHi B HUXHii YacTuHi Mucku. LLlo 6inblue BU BiKpMBaETe iX, TO iHTEHCUBHiLLE Nonym's,
i HaBnaku.

« Mu xoTinm 6 we pas HaragaTh Bam, WO He CRif AT NErko3alMIUCTi PiANHN ANA 3ananioBaHHA
a60 36inblieHHs nonym's 6apbekio.

«+ 3 04eBUAHMX MipKyBaHb 6€3MneKn My HanoNernBo PeKOMEeHAYEMO He nepemillaTu
rpunb-6apbekio nig yac pobotu.

TpumaHHA nonym’s Nia KOHTponem * gy»Ke BaXKNBO

« Monym's abo cnanaxv BOTHIO TPAMMAIOTLCA, KOMW COKM abo XMp i3 1, LLO roTyeTbCA,
KpanatoTb Ha NpefMeTy, Lo ropATb (HaNpuKnaa, AepeBHe BYrinns). 3BMyaiiHo,
[IVM Hapa€ KpaLwmin cMak i, NpuroToBaHiit Ha 6apbekto, ane Kpalle yH/UKaTh Takoro nonym's,
106 3anobirti 06ByrneHHo ixi. LLlob TpumaTti nonym’s nig KOHTponem,
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ABCOJIIOTHO HEOBXIAHO BraanaTu 3aiBuii XuUp i3 NPOAYKTiB Nepeq iXx NpuroTyBaHHAM.
BnKopUCTOBYIATe MapUHaA i COYCU ANA FrOTYBaHHA B PO3YMHIX KilIbKOCTSX.
« Mg yac BUKOPKCTaHHA rpuna-6apbekio HeOOXILHO MaTy MOPYY BiAPO, HAMOBHEHE NICKOM.
« Y pasi 3aiMaHHA XUpy CNif AOTPVMYBATNCA HaBeEHNX HUKYE BKa3iBOK.

3alimaHHA Xupy

« MoTimM OUNCTbTE MUCKY AN1A NPUrOTYBaHHA Ta PELLITKY, BUAANMBLUN BCi 3aNMLLIKN
Ta dparmMeHTH NicNA NPUroTyBaHHS.

« fKwo rpunb-6ap6eKio BUKOPUCTOBYETLCA [J1A BENMKMX 3aXOAiB, HEOOXIAHO racTy nonym's
Ta YMCTUTM BUPI6 KOXHI ABI roanHW. loro HeobXigHO YMCTUTY YacTilue, AKLLO BU rotyete
6araTo fiyxe XMPHOI iXi (cocncky, KoB6acku mepres Towwo). HefoTprMaHHaA Lmx
peKoMeHAaLi MoXe NPU3BECTM [0 3aliMaHHA XUPY, L0 MOXe CNPUYNHNTY TPaBMyBaHHA
Ta NOWKOMKeHHs bapbekto.

Y BnagKy 3aiimaHHA Xnpy/nonepempKeHHs:

« TpumaiiTe Bcix nopani Bif rpuna-6apbekio Ta 3auekalite, LOKM NONYM'A He 3racHe.

« He 3akpmBaiiTe KpuLKy 1 He HaKpuBaiiTe rpunb-bapbekio.

« HIKOJIN HE IMTE BOZY HA rPUNb-BAPBEKIO. AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE BOTHEFACHUIK,
LIE MAE BYTW MOPOLLKOBMI BOTHETACHWK FORMULA ONE.

« fAKwwo nonym's He cnabLuae, abo, CXoXe, WO BOHO MOCUIOETLCS, 3aTenedoHyiTe [0 NOXKEXHOT
OXOPOHV AN1A OTPUMaHHA AOMOMOTU.

3aKiHYeHHA CeaHCy NpuUrotyBaHHA

+ PerynapHo ounwyyiite rpunb-6ap6exto nNicna KOXHOro BUKOPUCTaHHA, W06 YHUKHYTU HAKOMUYEHHA XNpY,
AKNN MOXe 3aropiTuch.

+ 3avekaiiTe, fOKM rpunb-6apbekio byae JOCTATHLO MPOXONOAHNM, NEPLU HiX 3aKPUBATV KPULLKY Ans
36epiraHHs.

4, pornaa TA obC/YropyBAHHA

PerynapHo ouuLLyiiTe rpunb-6ap6eKto Mix ceaHcamm BUKOPUCTaHHA, 0cobNM1BO Micna TpMBanoro
36epiraHHs. MepekoHanTecs, Wo rpunb-6apbekio Ta NOro KOMMNOHEHTN AOCTaTHBO NPOXONOAHI,
nepL Hix ounwaty ix. Hikonn He 3anuwwaire rpunb-6ap6ekto nig Bigkputum Hebom Ta obepiraiite
1oro Bif BONOrn.

« Hikonu He nuiiTe BoAy Ha rpunb-6apbekto, Konu oro NoBepxHA rapayva.

+ Hikonu He TopKaiTecsa rapaumnx YacTH ronnmmn pyKamu.

LLlo6 nogoBXuMTY CTPOK CNyX6K rpunsa-6apbekio Ta 36eperT Noro B rapHOMY CTaHi, My HacTiiHO
PeKOMeH/YEMO BaM HaKpKBaTU NOTO, AKLO MOro AOBEAETHCA 3a/MLIATI HA BIAKPUTOMY MOBITPI
NPOTArom TPMBANOro Yacy, 0CO6IMBO B 3MMOBI MicAL|i. BUCOKOCTIlKI 4oXK Ta iHWi akcecyapu Ana
6apbeKto AOCTYMHI B MiCLLeBMX MarasuHax.

HaBiTb AKLLO BaL rpunb-6apbeKio HAKPUTUIA 3aXMCHUM YOXIIOM, 10ro NOTPIGHO PerynapHo ornagaTy,
OCKiNbKN MOXe YyTBOPIOBATWCA BOJIOra ab0 KOHAEHCAT, i Lie MOXe CMPUUYNHNTY NOLIKOMMKEHHS.

Moxe BUHUKHYTI HEOBXIAHICTb BUCYLINTYA TPIb-GapGEKIO Ta BHYTPILLHIO YaCTUHY /AOTO 3aXMCHOTO HOXIa. UA
TaKox 3a/MLLKI XNPY MOXKYTb NOYaTV THUTU Ha [eAKKX YacTUHax rpuna-6apbekio. Ix notpi6Ho byae
OYMCTUTH, BUKOPUCTOBYIOUM fiy>Ke rapAaYdy MuibHY Boay. byib-AKi nomiueHi Bamm ipxaBi yacTuHm,

AKi He KOHTAKTYIOTb i3 PKeto, MaloTb By Ty 06pobneHi 3acobom Ans BuaaneHHs ipxi Ta nepepapbosaHi
TepmocTiikoto bapboto ans rpuna-6apbekio.

MoBepxHAa AnA NpUroTyBaHHA

« Micna Toro AK rpunb-6ap6eKto 0XONoHe, NOMWIATE NOro rapAYoto MUILHOKO BOAOI. N yCyHEeHHA
3aNMLIKIB Xi BUKOPUCTOBYINTE MUINHWIA 3aCib Ana nocyAdy. He BUKOpmMCTOBYiiTe abpa3uBHi ry6kn abo
MOPOLLUKM, OCKINIbKM Lie MOXe 3aBAaTU LWKOAMN 03A06/eHHI0 rpuna-6apbekio. Mpomuiite | gobpe BUCYLWITb.
Mwu He peKOMeH[YEMO MUTU PELLITKI B NOCYAOMUIAHIN MaLVHI Yepes iIXHIO BENNKY Bary.

« AKLLO HA MOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 XKEIO, 3'ABNIAETbCA IPXKA, TO TAKY MOBEPXHIO C/IA 3AMIHUTW.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio
PEFyﬂﬂpHO BI/IAaﬂﬂI;ITe HagNMLWOK XNpy 3 Kopnycy rpvmﬂ-6ap6eKlo, BUKOPUCTOBYOYN TKaHUHY,

npocoyeHy B MUnbHIN BOAi, BOOPe BUKPYTITH ii. 3aiiBUI XM Ta WIMATOYKK [Ki MOXHA BUAANUTH
3cepeAnHN Koprycy rpuns-6ap6ekio 3a LONoMOroto Aepe’AHOT abo M'AKOI MacTMacoBoi lonaTku.
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He BuKopucToByiTe abpa3snBHi MaTepiany.

Kpuwka rpunsa-6ap6ekio
YuctbTe KpULKY rpuns-6apbekio TKaHMHOI abo rybKoto 3 HeabpasnBHOIo MaTepiany Ta rapayuoto
MUbHOI0 BOAO. He BKOpPUCTOBYITe abpasnsHi rybKn abo NopoLLKM, OCKINbKM Lie MOXe NOLWKOANTN
03106neHHA rpuna-6ap6ekto. Micna Takoro ounLeHHA peTeNibHO BUCYLLITb rpunb-6apbekio,
106 3ano6irTi yTBOPEHHIO ipXi.

KpinneHHs
Mu peKomeHZYEMO perynsapHo nepesipATY /i 3aTAryBaTI BCi rBUHTY Ta 6oNTU.

36epiraHHsa

« MNepekoHaiTecs, Wo rpunb-6apbeKto NOBHICTIO OXONOB, NepLU HiX HakpuBaTK abo 36epiraTy ioro.
+ 36epiraTe rpunb-6ap6eKto B Cyxomy NPOXONOAHOMY MiCLii.
« lMepepn TIM AK BUKOPUCTOBYBATY rpunb-6apbekto nicna Tpusanoro 36epiraHHA,

BUKOHaliTe NpoLeaypy BCTaHOBNIEHHS.

5. 3AXUCT AOBKU1NA

HanpuikiHui cTpoky cny»x6w BiHeCiTb BUPI6 y NYHKT yTunisauii Bigxonis Ans nepepoobKu.
AKwwo rpunb-6apbekio Mae MoTop abo NOBITPOAYB, He BUKMAATE 10r0 Ta He CnasnioiiTe oro akcecyapu;
DOTPUMYINTECH BIANOBIAHWX NPaBWA 36MPaHHs, BiHOBNEHHA Ta NepepobKM TakUX NPOAYKTIB.

6. OETAJII

36epiraiTe L NOCIBHUK, OCKINbKN KOXeH 3anuT Ha 3anacHi YaCTUHW Ma€ MiCTUTY apTVKYnK,
HaBefeHi BHU3Y KOXXHOT CTOPIHKM, @ TaKOXX HOMep BIAACYTHbOT @60 HeCNPaBHOI YaCTUHW.

[na npnabaHHA 3anacHNX YacTWH 3aMOBTE iX Y CBOEMY MarasuHi 6esnocepefHbo abo 3BEPHITLCA 10
HaLLOro CepBiCHOro LieHTpPY 3a LM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBW FAPAHTII
FAPAHTIIHI YMOBU

Lia rapaHTia NOLIMPIOETbCA Ha BUKOPVCTaHHS TiNbKi1 B OAHOMY NPUBAaTHOMY GY/1HKY i HE 3aCTOCOBYETLCA 0
6ap6ekto Naterial, ki BUKOPUCTOBYIOTBCA B KOMEPLIIIHOMY U KOMyHaIbHOMY CEpefoBULLi a0 GiNbLue HixX B
OfJHOMY rocnoAapCTBi, HaNPUKIaA y pectopaHax, rotensax, 6yAvHKaXx BifMouMHKY i OpeHI0BaHMX 06'eKTax.

Y opHOMy pasi B pamkax Lii€i Jo6POBinbHOI rapaHTii 6y/ib-Aka KOMMEHCALIiA He MOXe NepeByLLYBaTV CyMy
BapTOCTi NOKYMNKK npopaHoro Toapy Naterial.

Bu 6epeTe Ha cebe pr3viK i BiMoBifanbHiCTb 3a BTpaTy, NOLIKOAKEHHA abo TpaBMK, LLO BifbYBatloTbCA 3 BamM i
BaLUVM MaiiHOM i/a60 3 iHLIMMM 0cobam | iXHIM MallHOM Y pe3ynbTaTi HeMPaBUIbHOTO BUKOPUCTaHHA Uk
3M0BXMBaHHSA BUPO6OM ab0 HE[OTPUMAHHA IHCTPYKLUIN, HagaHux Naterial y nocibHVKy kopurcTyBaya.

BuknioueHHsA rapaHTii

lapaHTiA He NOLMPIOETLCA Ha NPOBNEMU Ta IHLUMAEHTW, LLO BUHUKAKOTb Y pe3ynbTaTi HenpaBuabHOro
BUKOPWCTaHHSA BUPOOY.
lapaHTiA Ha BUPiI6 06MexeHa BapTicTio BUPOOy.
TaKknm YMHOM, BUKNOUEH Taki BUNagku:
+ HopmanbHuii 3Hoc (ipxaBiHKs, fedpopmallis, BULBITaHHA KONbOPIB TOLLO) YaCTUH,
Lo 6e3nocepenHbO NigAatoTbCA Aii nonym'a abo CrnbHOMY HarpiBaHHH. Lie HopmanbHo,
Lo AenKi feTani noTpibHO 3aMiHIOBaTH 3 YacoM.
« YA WKOAa, CNpryrHeHa HeHaneXxH1m 06cnyroByBaHHAM abo HenpaBuIbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBUIbHIUM CKNafaHHAM abo moamndikaLiamm.
« Byab-AKWI 36TOK, CNIPUYMHEHWIA HEMPABUIbHUM BUKOPVCTAHHAM BUPOOY
(BUKOPUCTaHHSA B KOMEPLIMHNX LiiNfAX, BAKOPUCTAHHA 1A CNaftoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigku BNnmBy MOpCbKOro NoBiTpA Ta/abo Axepen xnopy, Takux Ak baceiHuy,
TepMarbHi abo cna-6aceiHu.
« TloWKOAXKEHHSA, CIPUYMHEH] eKCTPeManbHMMN MPUPOAHNUMI YMOBaMK, TaKUMU AK Fpag, yparaHu,

46



3emneTpycy, LiyHami abo cTprbKM Hanpyru, TOpHaA0 abo CUAbHI LUTOPMU.
Y pasi BUHUKHEHHA Npobnem i3 BUpO6oM 3BEpPHITbCA A0 MeHepKepa BifAiNy CafoByx TOBapiB y BaLOMY
MarasuHi. 36epiraiiTe paxyHoK-daKkTypy abo KBUTaHLito, OCKiNbKY ix HeobxigHo byae npen'aBuTy gna
06po6KM Byab-aKKx NpeTeHsiit. [lakyemo 3a BaLu BUGIp.
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Va multumim cd ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intdmpine nevoile utilizatorilor casnici.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE S| INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL INAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE
( INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pastra pentru consultari viitoare: a se citi cu atentie.

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime (consultati recomandarile

de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.

La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta

operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va

stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizéri.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

+ AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

+ Nu turnati apd rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Tnainte de a incepe sa prajiti pe gratar, va rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

« Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime.

« Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-I deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prajirea.

« Péstrati o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscatd.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugdm consultati manualul.

Dacéd produsul este avariat sau prezintd defecte, va rugam nu-l utilizati si predati-l celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si sperdm ca va veti bucura de satisfactie totald cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sd receptionam toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.

2.SETAREA

Alegerea unui amplasament

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

+ Grétarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafatd stabila orizontala inainte de a fi utilizat.

« Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distanta de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

« Vd rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendatd (veranda, adapost...) sau
sub coroana unui copac.

« Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
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sare sau fier. Nu va recomanda sd utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

Tn zilele cu vant puternic, vd rugam amplasati gratarul astfel incat s& impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

« AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. In fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afld aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati grdtarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

iy
X X X

-

LY
i

3. UTILIZAREA

Avertismente

- Tnainte de a incepe, asigurati-vé ci ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de gratar.

Dacé suprafata de gdtit este acoperitd in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastrd, nefiind acoperit de garantie.

« Utilizati cdrbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afla in pozitia cea mai joasa.

Recomandari privind aprinderea

+ Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din indltime.
Utilizati cdrbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

+ Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gdsi cu usurintd in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

+ Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Si in cazul care carbunele mai produce
flacari.

« Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sé se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

+ Puteti regla intensitatea flacdrilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului
situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacara va fi mai
intensa si invers.

+ Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din grétar.

+ Din motive evidente, v recomandam cu caldurd sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

+ Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gdtite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor
prajite pe gratar, dar este mai bine sd evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.
Pentru a pastra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL s indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le géti. Utilizati marinada si sosurile in cantitati rezonabile.

- Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o galeata cu nisip.

« In caz de foc alimentat de grasime, va rugdm respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

« Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.
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- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacdrile si sa-I
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curdtat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacari produse
de grdsime care pot provoca raniri si avarieri ale grdtarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

« Tineti pe toata lumea la distanta de gratar si asteptati ca flacdrile sa se stinga.

« Nu inchideti capacul gratarului sau sa acoperiti grilul.

« NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

« Daca flacarile nu par sd slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

« Vd rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
« Asteptati ca gratarul sa se fi racit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRUJIREA SIINTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
cd gratarul si componentele sale sunt suficient de racite inainte de a le curata. Nu ldsati niciodatd gratarul
expus la elementele naturii si feriti-l de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

+ Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viata a gratarului dumneavoastra si a-I pastra in stare bund, va recomandam
cu caldurd sa-l acoperiti daca urmeaza a fi ldsat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sé fie nevoie sd uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa inceapd sa mucegaiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizand apa foarte calda cu detergent. In ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepdrtare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru grétar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit
« Dupé récirea grilului, curatati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu vé recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.
« IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

Indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizand o carpa inmuiata in apa cu
sapun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curétati capacul gratarului cu o carpa sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, si cu apé calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.

Elementele de fixare
Vé recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.
Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
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« Tnainte de a utiliza gritarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL iNCONJURATOR

Va rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viatd, la un centru de tratare a deseurilor pentru
afireciclat.

Dacé gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflantd, nu le aruncati sau sa-i ardeti
accesoriile; va rugam conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepértarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Vd rugdm pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie s& includa
numerele de referinté din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI
CONDITIILE GARANTIEI

Aceasta garantie nu se aplica decét unei utilizéri de catre un singur camin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacant si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depsi totalul
pretului de cumpérare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriordrile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastrd si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzurd normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flicari sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

« Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grindina, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

Tn caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugam contactati managerul ——

departamentului de gradind din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.

RO
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Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos os nossos
esforgos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usuarios domésticos
IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNEGA A VOCE UMA SATISFAGAO COMPLETA NA
INSTALACi\O, NO USOENA MANUTENCI:\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atengao.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaugdes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicao. Na primeira utilizagao, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacéo eliminara residuos de gordura do processo de fabricacéo.
Isso também estabilizard a tinta e liberard um cheiro que desaparecerd nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

+ Nao utilize em ambientes fechados!

«  "AVISO! Néo use dlcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
anorma EN 1860-3!"

« Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

+ Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

« O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaugoes.

« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para prote¢ao
contra altas temperaturas.

« AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Nao a movimente durante o uso!

« Para evitar explosoes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

+ Mantenha um balde cheio de dgua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessérios para a montagem

do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.

2. MONTAGEM

Escolha um local

« Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Suachunasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

« Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma area
aberta e bem ventilada.

« Por favor, certifique-se de que a churrasqueira ndo esté posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

« Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expd-las a cloro, sal ou ferro.
Nés ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.
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Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento

aumente as faiscas.

+ “AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimacdo longe” Na verdade, a cada ano ha um grande niimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sdo particularmente uma fonte de preocupagéo quando se trata de
criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
o carvao em brasa.

+ Néo utilize a chumasqueira num espaco confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.

X X X

3.OPERACAO

Avisos

Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secio “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultard em um actimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que ndo sao cobertos pela garantia.

Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢ao mais baixa.

Recomendac¢des de acendimento

Encha o recipiente com carvéo até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvdo vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvéo a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢do mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvéo é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente seguros.
N&o cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvéo queime
sem produzir chamas.

Néo coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razdes dbvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracdo sob controle * muito importante

As conflagragdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estao sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvéo, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagracdo para impedir a carbonizazacdo da comida. Para manter as conflagracées sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrugdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizagao.
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Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A ndo observéncia destas recomendagées
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

Néo feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

Se as chamas ndo parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
+ Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, ap6s longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

+ Nunca jogue 4gua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

+ Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecéo, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situagdes de umidade ou condensacéo e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecdo. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando agua com sabdo muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
que nao figuem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

+ Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabao. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxadgue e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louca devido ao seu peso.

+ CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em &gua com sabdo e espremido com forca. Excesso de gordura e pedagos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabao. Ndo use esponjas ou p6s, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apds esta limpeza para
evitar a formagéo de ferrugem.
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Parafusos

Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
Armazenamento

« Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.

+ Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

« Antes de usar sua churrasqueira ap6s longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalagao de tratamento de residuos,
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, n&o a jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacéo e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitagao de pegas de reposicao deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicao, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso
Servigo Pés-Venda no nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMOS DE GARANTIA
CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo por um Unico local privado e nao se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a vérios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntdria, toda e qualquer compensacao nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua
propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
nao respeito das instrugdes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietario em anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, desvanecimento de cores...) de pegas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencéo inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificagdes introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condicdes extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele serd solicitado para
o processamento de qualquer reclamacéo. Agradecemos pela compra.
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Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grilland keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.
For your safety:

+ Do not use indoors!

"WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to

EN 1860-3!"

+ Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

+ Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro

tecting against high temperatures.

« WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease

and marinade before starting to grill.

+ Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.

2.SETUP

Choosing a place

+ This product is intended for outdoor home use.

« Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

+ Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

« Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

« To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
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railway tracks.

On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

+ "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

+ Do notuse the barbecue in a confined and/or habitable space e g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
Vi

3. OPERATION

Warnings

« Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.

+ The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.

« Use the charcoal that complies with the current law.

« The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

Lighting recommendations

« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

« The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

«+ Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any flames.

+ Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

+ We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

« For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

+ Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

+ In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

« Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking

after each use.

« If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every

two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,

...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju- EN
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ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

+ Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

+ Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

+ NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

+ Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.
« Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

+ Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

+ Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

+ |F RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings
We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

+ Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
« Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).

. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-
mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any
claims. We thank you for your business.
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Adeo Services
Address (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN-
France)

TOB «/lepya MepneH YkpaiHa»,
ByN. Monspka 17a, M. Kuis 04201, YkpaiHa
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