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He BuKopucToByiTe abpa3snBHi MaTepiany.

Kpuwka rpunsa-6ap6ekio
YuctbTe KpULKY rpuns-6apbekio TKaHMHOI abo rybKoto 3 HeabpasnBHOIo MaTepiany Ta rapayuoto
MUbHOI0 BOAO. He BKOpPUCTOBYITe abpasnsHi rybKn abo NopoLLKM, OCKINbKM Lie MOXe NOLWKOANTN
03106neHHA rpuna-6ap6ekto. Micna Takoro ounLeHHA peTeNibHO BUCYLLITb rpunb-6apbekio,
106 3ano6irTi yTBOPEHHIO ipXi.

KpinneHHs
Mu peKomeHZYEMO perynsapHo nepesipATY /i 3aTAryBaTI BCi rBUHTY Ta 6oNTU.

36epiraHHsa

« MNepekoHaiTecs, Wo rpunb-6apbeKto NOBHICTIO OXONOB, NepLU HiX HakpuBaTK abo 36epiraTy ioro.
+ 36epiraTe rpunb-6ap6eKto B Cyxomy NPOXONOAHOMY MiCLii.
« lMepepn TIM AK BUKOPUCTOBYBATY rpunb-6apbekto nicna Tpusanoro 36epiraHHA,

BUKOHaliTe NpoLeaypy BCTaHOBNIEHHS.

5. 3AXUCT AOBKU1NA

HanpuikiHui cTpoky cny»x6w BiHeCiTb BUPI6 y NYHKT yTunisauii Bigxonis Ans nepepoobKu.
AKwwo rpunb-6apbekio Mae MoTop abo NOBITPOAYB, He BUKMAATE 10r0 Ta He CnasnioiiTe oro akcecyapu;
DOTPUMYINTECH BIANOBIAHWX NPaBWA 36MPaHHs, BiHOBNEHHA Ta NepepobKM TakUX NPOAYKTIB.

6. OETAJII

36epiraiTe L NOCIBHUK, OCKINbKN KOXeH 3anuT Ha 3anacHi YaCTUHW Ma€ MiCTUTY apTVKYnK,
HaBefeHi BHU3Y KOXXHOT CTOPIHKM, @ TaKOXX HOMep BIAACYTHbOT @60 HeCNPaBHOI YaCTUHW.

[na npnabaHHA 3anacHNX YacTWH 3aMOBTE iX Y CBOEMY MarasuHi 6esnocepefHbo abo 3BEPHITLCA 10
HaLLOro CepBiCHOro LieHTpPY 3a LM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBW FAPAHTII
FAPAHTIIHI YMOBU

Lia rapaHTia NOLIMPIOETbCA Ha BUKOPVCTaHHS TiNbKi1 B OAHOMY NPUBAaTHOMY GY/1HKY i HE 3aCTOCOBYETLCA 0
6ap6ekto Naterial, ki BUKOPUCTOBYIOTBCA B KOMEPLIIIHOMY U KOMyHaIbHOMY CEpefoBULLi a0 GiNbLue HixX B
OfJHOMY rocnoAapCTBi, HaNPUKIaA y pectopaHax, rotensax, 6yAvHKaXx BifMouMHKY i OpeHI0BaHMX 06'eKTax.

Y opHOMy pasi B pamkax Lii€i Jo6POBinbHOI rapaHTii 6y/ib-Aka KOMMEHCALIiA He MOXe NepeByLLYBaTV CyMy
BapTOCTi NOKYMNKK npopaHoro Toapy Naterial.

Bu 6epeTe Ha cebe pr3viK i BiMoBifanbHiCTb 3a BTpaTy, NOLIKOAKEHHA abo TpaBMK, LLO BifbYBatloTbCA 3 BamM i
BaLUVM MaiiHOM i/a60 3 iHLIMMM 0cobam | iXHIM MallHOM Y pe3ynbTaTi HeMPaBUIbHOTO BUKOPUCTaHHA Uk
3M0BXMBaHHSA BUPO6OM ab0 HE[OTPUMAHHA IHCTPYKLUIN, HagaHux Naterial y nocibHVKy kopurcTyBaya.

BuknioueHHsA rapaHTii

lapaHTiA He NOLMPIOETLCA Ha NPOBNEMU Ta IHLUMAEHTW, LLO BUHUKAKOTb Y pe3ynbTaTi HenpaBuabHOro
BUKOPWCTaHHSA BUPOOY.
lapaHTiA Ha BUPiI6 06MexeHa BapTicTio BUPOOy.
TaKknm YMHOM, BUKNOUEH Taki BUNagku:
+ HopmanbHuii 3Hoc (ipxaBiHKs, fedpopmallis, BULBITaHHA KONbOPIB TOLLO) YaCTUH,
Lo 6e3nocepenHbO NigAatoTbCA Aii nonym'a abo CrnbHOMY HarpiBaHHH. Lie HopmanbHo,
Lo AenKi feTani noTpibHO 3aMiHIOBaTH 3 YacoM.
« YA WKOAa, CNpryrHeHa HeHaneXxH1m 06cnyroByBaHHAM abo HenpaBuIbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBUIbHIUM CKNafaHHAM abo moamndikaLiamm.
« Byab-AKWI 36TOK, CNIPUYMHEHWIA HEMPABUIbHUM BUKOPVCTAHHAM BUPOOY
(BUKOPUCTaHHSA B KOMEPLIMHNX LiiNfAX, BAKOPUCTAHHA 1A CNaftoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigku BNnmBy MOpCbKOro NoBiTpA Ta/abo Axepen xnopy, Takux Ak baceiHuy,
TepMarbHi abo cna-6aceiHu.
« TloWKOAXKEHHSA, CIPUYMHEH] eKCTPeManbHMMN MPUPOAHNUMI YMOBaMK, TaKUMU AK Fpag, yparaHu,
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3emneTpycy, LiyHami abo cTprbKM Hanpyru, TOpHaA0 abo CUAbHI LUTOPMU.
Y pasi BUHUKHEHHA Npobnem i3 BUpO6oM 3BEpPHITbCA A0 MeHepKepa BifAiNy CafoByx TOBapiB y BaLOMY
MarasuHi. 36epiraiiTe paxyHoK-daKkTypy abo KBUTaHLito, OCKiNbKY ix HeobxigHo byae npen'aBuTy gna
06po6KM Byab-aKKx NpeTeHsiit. [lakyemo 3a BaLu BUGIp.
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Va multumim cd ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intdmpine nevoile utilizatorilor casnici.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE S| INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL INAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE
( INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pastra pentru consultari viitoare: a se citi cu atentie.

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime (consultati recomandarile

de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.

La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta

operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va

stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizéri.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

+ AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

+ Nu turnati apd rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Tnainte de a incepe sa prajiti pe gratar, va rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

« Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime.

« Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-I deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prajirea.

« Péstrati o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscatd.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugdm consultati manualul.

Dacéd produsul este avariat sau prezintd defecte, va rugam nu-l utilizati si predati-l celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si sperdm ca va veti bucura de satisfactie totald cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sd receptionam toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.

2.SETAREA

Alegerea unui amplasament

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

+ Grétarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafatd stabila orizontala inainte de a fi utilizat.

« Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distanta de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

« Vd rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendatd (veranda, adapost...) sau
sub coroana unui copac.

« Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
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sare sau fier. Nu va recomanda sd utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

Tn zilele cu vant puternic, vd rugam amplasati gratarul astfel incat s& impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

« AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. In fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afld aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati grdtarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

3. UTILIZAREA

Avertismente

- Tnainte de a incepe, asigurati-vé ci ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de gratar.

Dacé suprafata de gdtit este acoperitd in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastrd, nefiind acoperit de garantie.

« Utilizati cdrbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afla in pozitia cea mai joasa.

Recomandari privind aprinderea

+ Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din indltime.
Utilizati cdrbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

+ Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gdsi cu usurintd in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

+ Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Si in cazul care carbunele mai produce
flacari.

« Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sé se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

+ Puteti regla intensitatea flacdrilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului
situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacdra va fi mai
intensa si invers.

+ Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din grétar.

+ Din motive evidente, v recomandam cu caldurd sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

+ Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gdtite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor
prajite pe gratar, dar este mai bine sd evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.
Pentru a pastra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL s indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le géti. Utilizati marinada si sosurile in cantitati rezonabile.

- Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o galeata cu nisip.

« In caz de foc alimentat de grasime, va rugdm respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

« Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.
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- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacdrile si sa-I
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curdtat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacari produse
de grdsime care pot provoca raniri si avarieri ale grdtarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

« Tineti pe toata lumea la distanta de gratar si asteptati ca flacdrile sa se stinga.

« Nu inchideti capacul gratarului sau sa acoperiti grilul.

« NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

« Daca flacarile nu par sd slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

« Vd rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
« Asteptati ca gratarul sa se fi racit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRUJIREA SIINTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
cd gratarul si componentele sale sunt suficient de racite inainte de a le curata. Nu ldsati niciodatd gratarul
expus la elementele naturii si feriti-l de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

+ Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viata a gratarului dumneavoastra si a-I pastra in stare bund, va recomandam
cu caldurd sa-l acoperiti daca urmeaza a fi ldsat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sé fie nevoie sd uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa inceapd sa mucegaiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizand apa foarte calda cu detergent. In ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepdrtare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru grétar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit
« Dupé récirea grilului, curatati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu vé recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.
« IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

Indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizand o carpa inmuiata in apa cu
sapun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curétati capacul gratarului cu o carpa sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, si cu apé calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.

Elementele de fixare
Vé recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.
Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
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« Tnainte de a utiliza gritarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL iNCONJURATOR

Va rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viatd, la un centru de tratare a deseurilor pentru
afireciclat.

Dacé gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflantd, nu le aruncati sau sa-i ardeti
accesoriile; va rugam conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepértarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Vd rugdm pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie s& includa
numerele de referinté din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI
CONDITIILE GARANTIEI

Aceasta garantie nu se aplica decét unei utilizéri de catre un singur camin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacant si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depsi totalul
pretului de cumpérare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriordrile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastrd si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzurd normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flicari sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

« Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grindina, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

Tn caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugam contactati managerul ——

departamentului de gradind din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.

RO
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Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos os nossos
esforgos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usuarios domésticos
IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNEGA A VOCE UMA SATISFAGAO COMPLETA NA
INSTALACi\O, NO USOENA MANUTENCI:\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atengao.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaugdes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicao. Na primeira utilizagao, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacéo eliminara residuos de gordura do processo de fabricacéo.
Isso também estabilizard a tinta e liberard um cheiro que desaparecerd nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

+ Nao utilize em ambientes fechados!

«  "AVISO! Néo use dlcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
anorma EN 1860-3!"

« Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

+ Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

« O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaugoes.

« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para prote¢ao
contra altas temperaturas.

« AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Nao a movimente durante o uso!

« Para evitar explosoes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

+ Mantenha um balde cheio de dgua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessérios para a montagem

do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.

2. MONTAGEM

Escolha um local

« Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Suachunasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

« Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma area
aberta e bem ventilada.

« Por favor, certifique-se de que a churrasqueira ndo esté posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

« Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expd-las a cloro, sal ou ferro.
Nés ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.
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Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
aumente as faiscas.

+ “AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimacdo longe” Na verdade, a cada ano ha um grande niimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sdo particularmente uma fonte de preocupagéo quando se trata de
criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
o carvao em brasa.

+ Néo utilize a chumasqueira num espaco confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.

3.OPERACAO

Avisos

Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secio “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultard em um actimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que ndo sao cobertos pela garantia.

Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢ao mais baixa.

Recomendac¢des de acendimento

Encha o recipiente com carvéo até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvdo vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvéo a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢do mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvéo é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente seguros.
N&o cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvéo queime
sem produzir chamas.

Néo coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razdes dbvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracdo sob controle * muito importante

As conflagragdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estao sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvéo, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagracdo para impedir a carbonizazacdo da comida. Para manter as conflagracées sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrugdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizagao.
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Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A ndo observéncia destas recomendagées
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

Néo feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

Se as chamas ndo parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
+ Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, ap6s longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

+ Nunca jogue 4gua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

+ Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecéo, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situagdes de umidade ou condensacéo e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecdo. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando agua com sabdo muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
que nao figuem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

+ Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabao. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxadgue e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louca devido ao seu peso.

+ CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em &gua com sabdo e espremido com forca. Excesso de gordura e pedagos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabao. Ndo use esponjas ou p6s, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apds esta limpeza para
evitar a formagéo de ferrugem.
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Parafusos

Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
Armazenamento

« Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.

+ Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

« Antes de usar sua churrasqueira ap6s longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalagao de tratamento de residuos,
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, n&o a jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacéo e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitagao de pegas de reposicao deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicao, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso
Servigo Pés-Venda no nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMOS DE GARANTIA
CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo por um Unico local privado e nao se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a vérios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntdria, toda e qualquer compensacao nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua
propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
nao respeito das instrugdes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietario em anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, desvanecimento de cores...) de pegas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencéo inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificagdes introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condicdes extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele serd solicitado para
o processamento de qualquer reclamacéo. Agradecemos pela compra.
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Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grilland keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.
For your safety:

+ Do not use indoors!

"WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to

EN 1860-3!"

+ Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

+ Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro

tecting against high temperatures.

« WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease

and marinade before starting to grill.

+ Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.

2.SETUP

Choosing a place

+ This product is intended for outdoor home use.

« Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

+ Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

« Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

« To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
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railway tracks.
On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

+ "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.

Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

+ Do notuse the barbecue in a confined and/or habitable space e g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

3. OPERATION

Warnings
« Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.
+ The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.
« Use the charcoal that complies with the current law.
« The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

Lighting recommendations

« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

« The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

«+ Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any flames.

+ Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

+ We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

« For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

+ Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

+ In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

« Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

« If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,
...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju-
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ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

+ Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

+ Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

+ NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

+ Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.
« Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

+ Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

+ Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

+ |F RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings
We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

+ Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
« Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).

. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-
mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any
claims. We thank you for your business.
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