Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMY WHIRLPOOL

W celu uzyskania kompleksowej pomocy, prosimy o zarejestrowanie
==/ produktu na stronie www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé

instrukcje bezpieczenstwa.

W CELU UZYSKANIA
SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

1. Pulpit sterujgcy

2. Wentylatori grzatka okragta
(niewidoczne)

3. Oswietlenie

4. Prowadnice poétek
(poziom jest zaznaczony na
sciance komory piekarnika)
5. Drzwiczki

6. Grzatka gorna/grill

7. Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkcji.

Obréci¢ do pozycji 0, by wylaczy¢
urzadzenie.

2. OSWIETLENIE

Nacisniecie tegoc'orzycisku Or przy
wigczonym urzadzeniu powoduje
wiaczenie lub wytaczenie lampki w
komorze piekarnika.

3. USTAWIANIE CZASU

Stuzy do zmiany ustawier czasu
pieczenia, opdznionego startu i
czasomierza.

Gdy piekarnik jest wytgczony,
wyswietla godzine.

4, WYSWIETLACZ

5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuzg do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obrocié, aby wybraé
zgdang temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sig rézni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez naciéniecie, nalezy

nacisngc srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

b TR o

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokdw,

* Dostepne tylko w wybranych modelach

'BLACHA DO PIECZENIA*

‘Do stosowania jako blacha do

SZYNY PRZESUWNE *

Stuzy do pieczenia wszelkiego Utatwiajg wkiadanie |
rodzaju ciast i chleba craz
miesa, ryb w folii itd.

wyjmowanie akcesoriow,

Liczba i rodzaj akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna nabyc¢ oddzielnie w sernwisie,

UMIESZCZANIE RUSZTU I INNYCH AKCESORIOW

- Umiescic ruszt na wybranym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gdrze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylng z

zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze).
Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak
daleko, jak to mozliwe.

- Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy

wsuwac poziomo w szyny.

PROWADNICE WYSUWANE | DRABINKI METALOW

Przed uzyciem piekarnika usun%c’ tasme ochronng
[b] z prowadnic

[al, a nastepnie folie ochronng
wysuwanych,.
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DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggngc dolnicze;éc' prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice
wysuwane do %ér¥, zdgmuﬁc je z gbrnych hakow (2).
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a
nastepnie docisna¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych
do prowadnic pdtek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

ff.-[c] Nl

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ DRABINEK
1. Aby wyjac drabinki, nalezy mocno ztapaé
zewnetrzng czes¢ drabinek pociaégnqc’ ja do siebie,
\év'y{nu qc z osadzenia wspornik i dwie wewnetrzne
okady.
2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wlozyé dwie
blokady w osadzenia. Nastepnie nalézy umiesci¢
czesc¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki komory,
aby upewnic sie, ze drabinki s odpowiednio
zabezpieczone.

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
ustawic czas: Naciska¢ & do czasu, az na wyswietlaczu
bedzie migac¢ ikona @ i dwie cyfry godziny:

\ulnimly
LU

Uzy¢ + lub —, aby ustawi¢ godzine, a nastepnie
Botwierdzic’, wciskajgc & . Zaczng migac dwie cyfry minut.
zy¢ + lub -, aby ustawi¢ minuty, a nastepnie

Botwierdzié, wciskajac & .
waga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie

zdarzy¢ na przyktad wskutek diuzszej przerwy w dostawie
pradu, nalezy ponownie ustawic czas,

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze miec wyczuwalny zapach, ktéry
jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przlystqpieniem do
przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie
piekarnika ,na pusto", co utatwi pozbycie sie tego
zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzgdzenia wszystkie
kartony zabezpieczajgce i zdja¢ przezroczysta folie, a
takze usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C'na okoto godzine.

W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.,

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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FUNCTIONS (FUNKCJE)

STATYCZNE
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.
| WYRASTANIE
=—lUtatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Ustawi¢ pokretto termostatu na ikonie, aby
aktywowac te funkcje.
2> | TERMOOBIEG

"' IDo gotowania réznych potraw w%rmagachych
tej samej temperatury gotowania na kilku potkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja ta
pozwala na pieczenie'’bez wzajemnego przenikania
sie zapachow pieczonych potraw.

g | PIZZA
<=IDo pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci
chleba oraz pizzy. Zaleca sie¢ zamiane potozenia blach
po uptywie potowy czasu pieczenia.

223 | TERMOOBIEG ECO
€ Ibo pieczeni i nadziewanych kawatkdéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysgchaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.
Gdi/ ta funkgja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wyltgczona przez caty czas pieczenia, ale mozna jg na
jakis czas wilaczyc z powrotem, naciskajgc 0.
<~ GRILL :
Do grillowania stekow, kebabdw i kietbasek, do
zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.
Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie
blachy na $ciekajgcy ttuszcz: blache na Sciekajacy
ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.
~~

% | TURBOGRILL
=* Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na

CODZIENNA EKSPLOATACIJA

-

sciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i
nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;.

=®| MAXI COOKING
XL—IDo pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obracanie migsa podczas pieczenia
tak, aby pieczen z kazdej strony przyrumienia sie
réwnomiernie. Zalecamy réwniez polewanie pieczeni
sosem co jakis czas, zeby zapobiec nadmiernemu
wysychaniu miesa.

BOTTOM HEATING (GRZALKA DOLNA)
Przydatne do zrumienienia dotu potraw. Funkcja
zalecana réwniez do wolnego pieczenia, koﬁcowe%o
pieczenia potraw o bardzo ptynnej konsystencji lu
skoncentrowanych sosow.

s | BREAD AUTO (CHLEB AUTO)
A—ITa funkcja automatycznie wybiera najlepsz
temperature i metode pieczenia chleba. Aby uzyskaé
optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen
przepisu. Funkcje te nalezy wtaczac, gdy piekarnik jest
zimny.

=3 | PASTRY AUTO (CIASTO AUTO)
A—JTa funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia ciast. Funkgje te
nalezy wtaczac, gdy piekarnik jest zimny.
@ SMARTCLEAN

W ramach tego specjalnego

niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud i
resztki jedzenia mozna z fatwoscia usunaé za pomoca
pary. Aby wtgczy¢ funkcje czyszczenia ,Smart
Clean’, nalezy nala¢ 100™-120'ml wody pitnej na
dno piekarnika, nastepnie ustawi¢ pokretto wyboru
oraz pokretto termostatu na ikone [&]. Najlepiej jest
uzdywaq funkgji przez 35 minut. Pozycja ikony nie
odpowiada temperaturze osiggnietej w trakcie cyklu
czyszczenia.

1. WYBRAC FUNKCJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem Zgdanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie | bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

I
N

2. WELACZANIE FUNKCJI

USTAWIANE RECZNIE
Aby wiaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obrécic¢ pokretto
termostatu, by ustawic zgdang temperature.
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Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretfa termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli
pokretto termostatu bedzie ustawione w pozycji O AUTO.
Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia (tylko
jesli ustawiono czas pieczenia) | czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, obréci¢ pokretto
termostatu do pozycji Wyrastanie {40 stopni) i
ustawic pokretto funkcji w pozycji Konwencjonalne;
Wtozy¢ jedzenie do piekarnika po ustyszeniu sygnatu
podgrzewania. Przykry¢ ciasto wilgotna tkaning lub
wstawic miske z wodg na dno komory, aby stworzy¢
wilgotne srodowisko.

SMART CLEAN

Abg wigczy¢ funkcje czyszczenia ,Smart Clean”, nala¢

100 - 120 ml wody pitnej na dno piekarnika, nastepnie
ustawic pokretto wyboru oraz pokretfo termostatu nal¢]
ikone. Funkcja wiaczy sie automatycznie: wyswietlacz
pokazuje czas pozostaty do korica; na zmiane z “HYD".

L1
Uldh H4Yd
G

Uwaga: Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze
osiggnietej w trakcie cyklu czyszczenia,

Uwaga: Mozna jedynie zaprogramowac czas zakoniczenia
dziatania te] funkcjl. Czas trwania jest automatycznie
ustawiony na 35 minut,

Wh'brlﬁool :



3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEPLO
RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dZzwiekowy i migajgca na wyswietlaczu

ikona %, poinformuja, ze zostata wtgczona faza
nagrzewania wstepnego. )

Po osiggnieciu ustawionej temperatury ikona staje sie
stata i rozlega sie nowy sygnat dzwiekowy wskazujacy,
ze potrawe mozna umiesci¢ w srodku i mozna
kontynuowac pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania meze miec wptyw na
Jako$< przygotowywanych potraw.

%) Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji,
ikona moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu
nawet po wyfgczeniu wentylatora chtodzgcego i
sygr}a!izowac, ze w komorze znajduje sie resztkowe
ciepto.

Uwaga: Czas, po ktérym ikena sie wy%qcza,&est rozny,
poniewaz zalezy od szeregu czynnikdw, takich jak
temperatura otoczenia i uzywana funkcja. W kazdym razie,
produkt nalezy uznac za Wy%aczony, gdy wskaznik na pokretle
wyboru znajduje sie w pozycji, 0"

4. PROGRAMOWANIE PIECZENIA :
Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

DURATION (CZAS TRWANIA)

Nacisngc i przytrzymad @, az na wyswietlaczu pojawi
sie ikona G?i miga)jqce .00:00", s =

Q 7
nintuln
JALFLIL
Z 3
Za pomocy + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia

i potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczyc¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w
pozyc)i wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie
zostato zakoriczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnaé
i przytrzymac ©, az na wyswietlaczu zacznie migac ikona
(%, a nastepnie za pomocg przycisku — zresetowac czas
pieczenia do wartosci,00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze
nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opoznic
wiaczenie funkcji, programujac czas jej zakoriczenia:
naciska¢ ), do czasuaz na wi/éwiet aczu pojawi sie

ikona A&¥ | bedzie migac aktualny czas.

D, 4

S

N iy
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It
Za pomocyg +lub - ustawi¢ czas i potwierdzi¢
rzyciskiem (5.

tgczyc te funkcje, ustawiajgc pokretto termostatu
w pozycji wybranej temperatury: funkcja zostanie
wstrzymana i uruchomi sie automatycznie o godzinie
obliczonej na podstawie zadanego czasu zakonczenia.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wylaczy¢ piekarnik,
obracajac pokretio wyboru do pozycji,0 / AuTo"
Funkcja opoznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.

END OF COOKING (KONIEC PIECZENIA)

Kiedy funkcja zakonczy sig, bedzie s’gfchac' sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

End
@

Obréci¢ pokgﬁo wyboru, by wybrac inng funkcje, lub
do pozycji “ 0", by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat,END" lub czas pozostaly do korica
cyklu pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako
czasomierza, zarowno gdy wigczona jest jaka$
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytgczony.

Nacisngc i przytrzymac¢ @, az na wyswietlaczu pojawi
sie @, ikona ,00:00" i migajace ,00:00",

ST
JILFLIL

Za pomocy + lub - ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia
iGpotwierdzié, wciskajagc © .

dy tylko zakoriczy sie odliczanie wybranego
czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny sygnat
dzwiekowy.
Uwaga: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisnac i
przytrzymac €, azikona & zacznie migad, a nastepnie za
pemocg przycisku — zresetowad ustawienie czasu do,00:00"
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS

Ciasta drozdzowe

Ciasto z nadzieniem
{sernik, strudel, ciasto owocowe)

Kruche ciasteczka/Rogaliki

Choux buns (Ptysie)

Bezy

Pizza/Focaccia

Mrozona pizza

Stone ciasta
(tarta warzywna, quiche)

Vols-au-vent / chrupigce
paszteciki

Lasagne / zapiekany makaron /
cannelloni / zapiekanki ‘
Jagniecina/cielecina/wotowina/
wieprzowina 1 kg

Kotlety wieprzowe z chrupiaca
skorka 2 kg

Kurczak/krélik/kaczka 1 kg
Indyk/ges 3 kg

Ryba pieczona/ potrawy pieczone
en papillote (w papierze)
{filet, w catosc)

Nadziewane warzywa
(pomidory, cukinie, bakiazany)

Tosty

OO0 DDDSD0PPENEEDENENEEDEPNEEDREOEED

|

Filety rybne / kawatki

FUNKCIJA

NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA

Tak 170
Tak 160
Tak 160
Tak 160;200” |
Tak 160 - 200
Tak 160
Tak 160
Tak 150
Tak 180 - 210
Tak 180 - 200
Tak 180 -200
Tak S0
Tak B 90
Tak 90

| Ték 1.90—250.
Tak 190-250
Tak 250
Tak 230-250
Tak 180 - 200
Tak 180 - 200
Tak 180 - 200
Tak 190-200 |
Tak  180-1%0
Tak 180 - 190
Tak .190—200
Tak 190-200
Tak 180 - 190
Tak 200-230
- 190-200
Tak 170 - 190
Tak 180 - 200
5 | 250
= | 230-250

30-50 3

30-50 2.

a0-60 A

35-90 'L;E_J

s0-90 A 2
25-35 3 ‘
25-35 3

3545 42
30-40 3 |
35-45 4 2
3545 5, 3 1
150-200 3 |
140-200 4, 2.
140-200 5, 3 1.
1550 1/20
2050 A2
10-20 [ 3, |
10-25 A 2
O o i
45-60 e iy
45-60 G2 3 1,
s 3T
20-40 4 2
20 - 40 NN
45-65 2,
go-110 3,
10-150 (3,

50-100 (2,
100-160 (2,
30-45 L2

50-70 o

2-6 e

15-30 % 4+ 3,

Whjgﬁool



CZAS TRWANIA (Min)  POZIOM | AKCESORIA

PRZEPIS FUNKCJA lNAGRZEWANIEl TEMPERATURA (°C)
ﬁiaeri]bt?jg/;ibaby/ieberka/ = ) | 250 15 - 30 * _‘”_5”’ &
Pieczony kurczak 1-1,3 kg | Tak | 200-220 | 55-70 ** ,\,_%_, pJ_wr
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50% 3, |
Udziec barani/golonka Tak 200-210 60 - 90 ** ‘i‘ '
I M 20020 35 (2
,E{Zegpeiteakbalseg\:\?;gywa) ) 200-210 25-35 L3—’
Miesa i ziemniaki Tak 190-200 45-100%% 4 T
.Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 *** Né‘, 1_2__,
Lazania i mieso Tak 200 s0-100% 4 1
Petne danie:
tarta owocowa (poziom 5)/lasagne Tak 180 -190 40 - 120 *** ,\%‘_ -.;,,iﬁu- IL,
(poziom 3)/migso (poziom 1) - BN N - R
Pieczen/nadziewane kawatki &%) _ 170-180 100 - 150 ‘il

miesa

* Qbraécic potrawe w potowie czasu pieczenia

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).
*% Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

Podany czas nie uwzglednia fazy nagrzewania wstepnego: zaleca sie umieszczenie potrawy w piekarniku i ustawienie czasu

pieczenia dopiero pc osiggnieciu zadanej temperatury.

S nFris L T )
Blacha do pleczenia/ - s
AKCESORIA Forma do pieczenia Blacha na $ciekajgcy tiuszcz Blacha na sciekajacy Blgehen suekagqcy t{gszcz
Ruszt : : : 5 ttuszcz/ blacha / Blacha do pieczenia
umieszczona na ruszcie lub forma do pieczenia : . i
. ) do pieczenia napetniona 200 ml wody
Umieszczone Na ruszcie
s i [&:3 i
FUNCTIONS @ 02 i:' @ e
FUNKCJE
( ) Kenwencjonalne Termoobieg Pizza Maxi cocking Grill Turbogrill Termoobieg Eco

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

Nie stosowac welny szklanej,

3 szorstkich gabek lub sciernych/
serwisowych lub czyszczenia zracych srodkéw do czyszczenia,
upewnic sig, ze piekarnik ostygl, poniewaz moga one uszkodzi¢
owierzchnie urzadzenia.

Nie stosowac urzadzen Biywac’ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
piekarnik zostat odtaczony od
zasilania.

czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowac zrgcych ani sciernych detergentéw.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej sciereczki z
mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

- Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie 1 wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz jest ciepty),
usuwaj?c z niego wszystkie osady 1 zabrudzenia
powstate z resztek potraw.

Aby usungc wszelkie skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzg zawartoscig

wody, nalezy pozostawic¢ piekarnik do catkowitego
ostygnigcia, a nastgpnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.
- Aby utatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposob zdjaé drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je
ponownie

» Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usung¢ za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

y Whj;lﬁool



ZDEJMOWANIE | ZAKEADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjg¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

—— s
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=g
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2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe. ] o
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rgkami - nie
trzymac ich za uchwyt. - o
Mozna teraz w prosty sposéb zdjaé drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie,
wyciggajgc do gory (a), az wysuna sie z miejsc
zamocowania (%).
Odtozy¢ drzwiczki na bok, umieszczajac je na migkkim
podtozu.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z miejscami
ich zamocowania i blokujac gérng czesc na swoim
miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzyc.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewni¢ sie, czy zostaty opuszczone do korica.

5. Sprébowac zamknac drzwiczki i sprawdzic, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykrecic os’fong z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

_Ll_%%g% Uzywac zardwek halogenowych 25 W/230V typu G9,

Zarbwka stosowana w tym piekarniku jest przeznaczona

do urzadzenr domowych i nie nadaje sie do cgdlnego
oswietlania pocmieszczen w gospodarstwie domowym -
(dyrektywa WE 244/2009).

Zarowki mozna kupic w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zaréwek gotymi rekami - slady palcéw pozostawione
na powierzchni moc];(q doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
mi?kkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dofowi, nalezy réwnoczesnie nacisngc dwa zaciski
zabezpieczajace i zdja¢ gérna czes¢ drzwiczek,
wyciggajac jg ku sobie.
g

2. Unie$c i mocno chwycic obiema rekami
wewnetrzng szybe, wyjac ja i przed przystgpieniem
do czyszczenia umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

L &

3. Ponownie zamontowac $rodkowy panel
(oznaczony literg "R")

przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Ab{ wiasciwie umiescic szyby, nalezy
upewnic sig, ze znak ,R" jest widoczny w lewym rogu.
W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzszg czesc
szyby oznaczona literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastgepnie obnizyc ja;l do witasciwej
pozycji. Powtérzyc te procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek
nalezy upewnic sig, ze uszczelka nie zostanie
uszkodzona.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Awaria zasilania.
. Urzadzenie odfaczone od

Piekarnik nie dziata.
zasilania.

Wyswietlacz pokazuje litere
"F", po ktdrej nastepuje - Awaria piekarnika.
liczba lub litera.

Na bkvyéwief(!aczgi pojawia

sie komunikat "Hot"

[Gor%cy], a wybrana funkgja Zbyt wysoka temperatura.

nie ¢ ‘
Wyswietlacz pokazuje 5
niewyrazny tekst i wyglada
na uszkodzony. :

Inny zestaw jezykowy.

BLOKADA DRZWICZEK*

_Mozliwa przyczyna

_Rozwiazanie

© Sprawdzi¢, czy dziafa zasilanie i czy urzadzenie jest
. prawidtowo podifaczone do sieci.

. Wylaczy¢ piekarnik i vitaczy¢ go ponownie, aby

. sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
. poda¢ numer nastepujacy po literze F"

Przed aktywacja funkcji poczekad, az piekarnik ostygnie.
- Wybrac inng funkcje.

ce sie uruchomic, : :

Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
. Posprzedazowe] Klienta.

Gdy blokada drzwi jest zainstalowana, drzwi nalezy
zamykac recznie. Aby otworzy¢ drzwiczki z blokadg
(patrz Rys.T).

Zabezpieczenie drzwi mozna zdjg¢. W tym celu nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami przedstawionymi
na rysunku (patrz Rys. 2).

* Dostepne tylko w wybranych modelach

Zasady, standardowga dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢;

Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
Odwiedzajac nasza strong internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowg (patrz numer telefonu w ksigzeczce
gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej

produktu.
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