- MepLu HiXK po3nantoBaT HaCTYNMHWUM NanNbHWK, NepeKoHanTecs, L0 MonepeaHi po3nanmecs.

* AKLLIO KpaMHi NpaBUK NanbHWK HE PO3MNatoeThCs, 3BePHITLCS 40 MICLIEBOro NPoJaBLs.

- Micnsa po3naneHHs NanbHWKM NOBUHHI rOPITM Ha MaKCMMaribHOMY PiBHI MPOTArOM

+ 3—5 XBWUMH s po3irpiBaHHA rpuns-6ap6ekto. Lito npoueaypy Heo6XigHO BUKOHYBATW Nepen KOXHUM
NpUroTyBaHHsAM. [ig vac po3irpiBy KpuLLKa abo KOBMaK MOBUHHI 3anMLLATUCA BIGKPUTUMMU.

- Micns 3aBepLUEHHS eTany po3irpiBy nepeBegiTb yCi NasibHUKN Ha MiHIManNbHWIM PiBEHb, LLI06 JOCATTU
HaWMKpaLLoro pe3ynbTaTy NpuUroTyBaHHS.

MpuroTyBaHHsA Ha peLuiTLi

- ManbHWKM 3 HEePXKaBiouoi CTasli HarpiBaloTb TEMMOPO3MNOAINbHUK (260 KOLLIKK i3 6pMKeTaMM Yv TaBOBUM
KaMiHHAM) M PeLLiTKOL, LU0, Y CBOK Yepry, Harpisa€ NpoayKTh Ha peLuiTii. COKK, LLIO NPUPOLHUM
YMHOM BUAINSAOTLCS 3 MPOAYKTIB Nif Yac NPUroTyBaHHS, CTIKaKTb MO rapsayoMy Temnopo3noginbHUKY
(a6o 6pvKeTaM U NaBOBOMY KaMiHHIO) i BUNapOBYIOTLCA. [JMM, LLIO YTBOPIOETLCA B PE3YNbTaTi LibOoro,
NiginMaeTbCsa Bropy M 0ropTa€ NPoayKTu, Hagakum iM yHiKanbHUM apoMat 6ap6exto. [1ns piBHOMIPHOMO
MPUroTYyBaHHSA, OMYCTiTb KOBMaK rpuns-6ap6exto, MepekoHaBLUUCh, L0 MafbHUMKKM MPauoTb Ha
MOBIfIbHOMY BOTHi.

MpuroTyBaHHSA Ha NNacTUHI

- ManbHMKM HarpiBaoTb 6€3MocepeqHbO NNACTUHY, Ha AKIM rOTYTbCA MPOAYKTU. Ha niacTMHaX MOXHa
rOTyBaTW HEBENMUUKI NPOAYKTW, HaNpuKnag MOpPenpoayKTu, iKi MOXYTb YNacTN MiXK Py TKaMm peLLiTKu.
Ha HMX MOXHa roTyBaTK NPOAYKTN HEBESIMKOrO PO3MIpY, @ TaKOX MPOLQYKTH, AN NPUrOTYBaHHS AKMUX
HeobXifgHa BUCOKa TeMnepaTypa abo KOPOTKMI Yac roTyBaHHS, IK-0T 0BOYI 1 HEBEMMKI LLIMATOUKN PUGW.
[10 TOro X iX MOXXHa BMKOPUCTOBYBATM TaK CaMoO, fIK KyXOHHY BapuibHY MOBEPXHIO OJ1 CMaXKeHHS
CTENKIB, IEUHi TOLL0. ABO X iX MOXKHa BMKOPUCTOBYBATM 418 MigirpiBaHHA KacTpysb abo NigTpUMaHHS
Ki B rapsiuoMy CTaHi.

MpuroTyBaHHA 3a 4ONOMOro iHppauepBoOHMX NPOMEHIB

- IHpauepBOHE BMMPOMIHIOBAHHA FeHepye MPOMEHMUCTY EHeprilo, fKka 3abesneuyye Oy)Ke LUBMAKE
HarpiBaHHs. Lle MoTy»KHe Tenno CTBOPHETHCS 3a [AOMOMOrOK MaslbHUKIB, OCHALLEHMX TucAaYamu
piBHOBIOAaneHNX 0TBOpIB. Lie sBuMLLe 3a6e3neyye BUNPOMIHIOBAHHS, fKe NigBULLYE TeMnepaTypy Ao
980 °C (noHaz 1800 °F). |geanbHo MigxoauTh ANs CMaX)EHHS iXi.

[aTumMku Temnepatypu

- Llen rpunb-6ap6exto 06r1agHaHO ABOMa BOyJOBaHMMM JaTuMKaMmn TeMnepaTypu, NpU3HaueHMmn 4ns
BUMIPIOBAHHSA TeMMepaTypyu NPoayKTiB Nifg vac ix NpUroTyBaHHS.

- YCTaBTe OaTuMK y CTPaBy, LLO FOTYETHCA. YCTaBTe LUTUP Y PO3HIM, pO3TALLIOBAHUIM Ha PiBHI MaHeni
KepyBaHHS. TeMnepaTypa CTpaBu Bigo6pa3nTbCs Ha PK-ekpaHi.

KoHTposb *CUNbHOr0* 3aMaHHS

- 3aIMaHHSA MOXe BUHMKATK, KON COKM M XKMPWU NPOAYKTIB Nig Yyac MPUroTyBaHHS CTiKaOTb HA PO3MeyeHi
TENNopo3nodinbHUKK. MM Hagae cTpaBaM 6apbekid HafA3BMYaMHWUMA CMakK, ane 6a)kaHo yHMKaTu
3alMaHH$, LWo6 cTpaBa He 3ropina. LLlo6 KOHTPONoBaTU 3aMaHHS, Ay>Ke BaXKNMBO nepeq, novyaTkoMm
MPUroTyBaHHS NMPUOEMPaTN HaLMLLOK XXWUPY 3 MPOLYKTIB. BUKOPUCTOBYMTE MapuHagu m KyniHapHi
COYCM B PO3YMHMX KifIbKOCTAX. [10 TOro X Nig Yac rotyBaHHS BapTO TPMMATU NanNbHUKM Ha MiHIMarnbHIn
MOTY>KHOCTI.

- AKLLI0 3aMMaHHS BCe X TPanslTbCs, 3a3BMYal iX MOXKHA 3aracuMTi, HaCMMaBLUM PO3NyLUyBay Ans
TicTa abo cinb 6e3nocepeqHbO Ha TEMMOPO3NOAINbLHUKK. MNopatounch 6ins XapoBoi NOBEpPXHi rpuns-
6ap6eKto, 3aBXON 3aXMULLaNTE PyKKW, BUKOPMCTOBYOUM 3aC06M 3aXMUCTY Big Monym’s.

- Y pasi 3aMaHHs XUpy 4OTPUMYMNTECSH HABEAEHNX HUXKYE IHCTPYKLIN.

3auMaHHS Xupy
+ CMOPOXKHSNTE M 0YMLLIYMTE NiQA0H AN XKMPY Bif 3a/MLLKIB MPOQYKTIB MiCNs KOXHOr0 BUKOPUCTAHHS.
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* KLU0 rpunb-6ap6ekto BUKOPUCTOBYETLCA OJ1S NMPUIrOTYBaHHA BEMMKOI KiNbKOCTI iXKi, MOro HeobxigHo
BMMMKATU 1 YACTUTM LLIO [Bi FOAMHW. AKLLIO BM FOTYETE 6araTo )MPHOI iKi (CocMCKM, Mepresu ToLLo),
rpunb-6ap6eKto JoBeAeTbCA YNCTUTK YacTille. AKLLO He OOTPUMYBATUCA LIUX IHCTPYKLIN, XUPp MOXKe
3aMHATUCS, NPU3BIBLUM [0 TPaBMYBaHHA Ta MOLLKOLKEHHS Npuiagy.

Y pasi 3aMaHHs )upy. MonepepKeHHs.

- AAKLLIO MOXHa 6€3neyYH0 BUMKHYTW BCi MepeMumKadi nogavi rasy, 3pobiTs Lie.

- 3aKpUITE ra30Bmi 6anoH.

- CnigKynTe 3a TUM, LLI06 HIXTO He Habnm»KaBcs 40 rpuns-6ap6ekto, i foYeKamnTecs, MOKM MOMyM’s 3racHe.
+ He 3aKpuvBamTe KoBnak abo KpULLIKY rpunsi-6ap6exo.

- 3a60pPOHEHO 066pM3KYBaTK FpUb-6ap6eKto BOAOK. Y pasi NnoTpeéu BUKOPUCTOBYMTE MOPOLLIKOBUM
BOFHEracHMK.

- He BUMManTe NiggoH ans xupy.

- IKLLIO MONYM’sl HE 3raca€e abo HaBiTb PO3rOPSIETLCA CUIbHILLIE, BUKTNYTE MOXKEMHWKIB.

3aBepLUeHHS NPUroTyBaHHSA

- LLlopa3y nicns 3aBepLUEHHs rOTYBaHHS BCTAHOBMONTE ManbHUKN rpunsi-6apbekto Ha MakCUManbHy
MOTYXHICTb Ha 5 XBMNWH. Lle 403BONUTL CNanUTW 3aMULLKK NPOAYKTIB, LLIO FOTYBaNMCS, i CMPOCTUTb
oumLLieHHs. Mig vac wi€ei onepaLii KoBMaK MOBUHEH 6y TV 3aKpUTUM.

- PerynspHo oumLLynTe rpunb-6ap6eKto Nicns KOXKHOro BUKOPUCTAHHS, LLI06 YHUKHYTM HaKOMUYEHHS
YKMPY Bif MPUrOTOBAHMX CTPaB, AKMMA MOXKeE 3aMHATUCS.

BUMKHEHHs rpuna-6ap6exio

- Micns 3aBepLUEHHS KOPUCTYBaHHA rpusieM-6ap6eKio MOBEPHITL ra30BMI KnanaH 3a rognUHHUKOBOK
CTPISNIKOKO 40 YNOpY, TO6TO Y BUMKHEHE MOSIOKEHHS, | NepeKpuiTe nogady rasy Big 6anoHy.

- [loueKamTecs, KOnu rpunb-6ap6eKio 4OCTaTHLO OXOMOHE, | TiNbKM MiCMs LbOro 3aKpuinTe KoBMaK abo
KPULLIKY.

(5. aornan i TEXHIYHE ObCJ1TYTOBYBAHHA rA30BOIro reuna-bAPBEKIO )

» Fpunb-6ap6eKkto HEOOXigHO PErynsapHO YNCTUTU MiXK BUKOPUCTAHHAMMK, 0CO6MTMBO MiCNs TPUBAMOro
36epiraHHsa. Meped OUMLLIEHHSM MEepeKoHanuTecs B TOMY, LLUO Tpunb-6ap6beKkto i MOro KOMMOHEHTH
MOBHICTIO 0X0M10MW. HiKonn He 3anuLuanTe rpunb-6apbekto nig BiAKPUTMM HeboM i 36epiranTe Moro
nogani Big, g)Kepen Bosoru.

- He 066pmM3KyITE rpunib-6ap6eKto BOAO, KOMM MO0 MOBEPXHI LLIE Frapsyi.

- 3a60pPOHEHO TOPKATMCA rapsaunx geTanen, He 3aXMCTUBLLIN PYKW.

LLlIo6 nogoBXUTW TEPMIH CNy>X6u N 36eperT CTaH rpunsa-6apbekto, HarasbHO PeKOMEHOYETHLCA
HaKpWBaTW MO0, AKLLL0 BM 3a/IMLLIAETE MOr0 Ha BYNMLi Ha TPUBANWI Yac, 30KpeMa B3UMKY. MiLjHi yoxnn
iHLLI aKcecyapu ans rpunsa-6ap6ekto MoXHa NpmMa6aTh B MiCLLEBO0 NPOaaBLs.

HaBiTb AKLLO rpunb-6ap6eKto 3aNnLLIAETbCA HAKPUTUM, MO0 HEOBXiOHO PerynsapHoO OrnagaTi, OCKIiNbKN
Ha HbOMY MOXe HaKomuvyBaTUCS BOSIOra M KOHOEHCAT i MOLLKOOXKYBaTK MOro. Moxe 3Hagobutumcs
NPOCYLUNTM Fpunb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOr0 4YoX/a. 3anuLUKK XKUPY Ha OesKkux
YaCTUHaX rpuna-6ap6eKto MOXYTb MICHABITY. IX HEOBXiZHO YUNCTUTM TEMOK BOAOH 3 MUASIOM.

byob-fKi ip»KaBi geTani, Lo He KOHTAKTYOTb 3 iXKeto, He0bXigHO 06pobnsaTK 3ac060M AN BUOANEHHS
ipKi  noKpuneaTK dpap6oto Ana rpuns-6apbexto abo TePMOCTINKO $ap6oto.

Kaposi nosepxHi

» Konu rpunb-6ap6eKto 0X0NoHe, 04MCTLTE MOro TEMow MUMbHOK Bogow. LLI06 npnbpat 3anumLuku
i, BAKOPUCTOBYMTE MUMHMI 3aci6 Ans nocydy. He BUKOPUCTOBYMTE abpa3nBHi ry6Ku abo YNCTUMBHI
MOPOLLIKW, OCKIfIbKM BOHW MOXYTb OCTAaTOYHO MOLLKOAMUTM MOKPUTTS rpuns-6apbekto. PeTenbHo
NPOMUINTE M BUCYLUITb. HEe PeKOMEHOYETLCA MUTWU PELLITKM M NNAacTUHM B MOCYOOMUIMHIA MaLLWHI,
OCKiNbKW BOHW BaXKi.
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- Mam’ATanTe, L0 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU KYOMKM NbOAY, OCKINbKM BOHU MOXYTb CMIPUYNMHUTH
TENMOBMIM yaap i yTBOPEHHS TPILLIMH Ha NAacTUHI.
* AKLLIO Ha KapOBil NOBEPXHI B MiCLAX, LLI0 KOHTAKTYIOTb 3 DK€, 3’ABUTLCA iPKa, il HE06XigHO 3aMiHUTMK.

Oornapg 3a nanbHMKaMu

- ManbHMK HaNaLITOBAHO HAa MaKCMManbHY NOTYXHICTb. 3a3BMYal, KONM NafbHUK YBIMKHEHWI, BUOHO
CMHE NONYM’al i3 XKOBTUM KIHUMKOM. AKLLIO MONyM’s 6inbLU »KOBTE, MOXMIMBO, B OTBOpax abo TpybKax
nasnbHMKa ONMMHUIOCA CMITTS 260 KOMaxu. Lle MoXe CpuunHUTY 610KYBaHHS ab0 06MEXXEHHS MOTOKY
rasy i, K Hacnigok, 3aMMaHHsA 3a MaHenI KepyBaHHA, AKe MOXXe CEePMO3HOI MOLUKOQUTU rpuslb-
6ap6eKHo. AKLLO Lie CTanocs i AKLLO Lie MOXX/TMBO, CNig HeranHo nepekpuT nogayy rasy Ha 6anoHi.

- ManbHWK HeobXigHO NepeBipATH, 3HIMATU M YNCTUTU LLIOHAMMEHLLIE Pa3 Ha PiK, a TAKOX 3a BKa3aHUX
HW>KYe YMOB:

-Mepen NoYaTKOM KOPUCTYBAHHSA FrpuneM-6ap6eKto nicns 36epiraHHs.

- AKLLIO0 O[IMH a60 AeKinbKa nanbHWKIB He PO3MastoThCS.

* IKLLI0 NaNIbHWK FOPUTL XKOBTUM MOMYyM’sIM.

- IKLLI0 ra3 3aropseTbCs 3a NAHEN0 KepPyBaHHS.

- AN peTenbHOro OUNLLIEHHS NanbHMKa 3HIMITb MOro 3 rpuna-6ap6ekto. s BUOaneHHs ipXi 3 noBepxHi
nanbHMKa MOXHa BMKOPWUCTOBYBATW Nlerky MeTaneBy LLUiTKY. BUKOPUCTOBYMTE oumLLyBay ans Tpyo
abo LUMaTOK OpOTY ANs YCYHEHHS NepeLuKod B OTBOpax ManbHWKa abo Tpybkax, Hamarakuucb He
36iMbLLYBaTW diaMeTp 0TBOPIB MNanbHMKA.

- LLl06 nepeKoHaTu1CA, LLI0 BHYTPILLHA YaCTUHA NasnibHWKa [06pe ounLLieHa, MOXKe 3HafobMTUCA NiIXTapuK.
MepeBepHiTb NanbHUK i NOCTYKanTe HUM 06 TBepay MOBEPXHI0, HanpuKnag 6pycok AepeBUHW, LL06
BUOANUTM CMITTS 3CEpeuHM.

-Mig yac ycTaHOB/EHHS NanbHMKA Ha MiCLie NepPEeKOHANTECA B TOMY, LLIO TPYOKM CpsIMOBaHi B 6ik conert.

Tennopo3snoginbHUK

BmaaniTe 3anMLLIKM NPOQYKTIB, LLIO FOTYBANMUCA, i3 TENI0PO3NOLiSbHMKA 33 JONOMOrow Aepes’ssHoi abo
M’MIKOi MN1aCTUKOBOI CKpebaukm abo NaTyHHOI LLiTKWU. He BUKOPUCTOBYIMTE CTaneBi cKkpebauky abo LLiTKW.
[N 0YMLLIEHHS BUKOPUCTOBYIMTE TNy MUbHY BOAY, a MOTiM J06PE OMOMOCHITh.

MigpoH gns Xupy

- Micna KOXHOro BUKOPUCTAHHSA BUMMaNTE 1 ouMLLlanTe MigaoH 418 XKUpy Bid LLMATKIB iXi Ta Xupy,
BMKOPWUCTOBYHOUM A5 LibOro OePeB’siHy ab0 N1acTUKOBY CKPebauKy.

- IKLLIO LibOr 0 HE POBUTM, KNP MOXKe 3anHATUCS. Lie MOXKe NpMBECTU 00 CEPNO3HMX NOLLIKOOKEHb Fpuns-
6ap6ek!to, LLI0 He MOKPMBAKTLCA rapaHTie. 3a NoTpebu NigLoH 418 XKMUPY MOXHA 0UNCTUTU MUTbHOKD
BOL0H0.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio

PerynsapHo BuOansmTe Hag/MLLOK »KMPY 3 KOpMyCy rpuns-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYIOUM ONS LbOro
3MOYEHY B MWNbHIM BOQI M peTenbHO BigKaTy raHvipky. Mpubpatv HagnuLLOK XUPY N LLMaTOYKM
Ki 3 BHYTPILUHbOI YaCTUHWU Koprycy rpuns-6ap6eko MoXKHa 3a [0MOMOrol Aepes’siHoi abo M’sKoi
NMacTUKOBOI cKpebaukn. LLI06 CnpoCTUTM NPOLEC OUMLLIEHHS, MOXHA BMKOPUCTOBYBATK antoMiHiEBY
donbry, sKy Cnig MiHATU NICNS KOXXHOr0 BUKOPUCTAHHSA. MUNbHYNTE, 06 HE 3aKpUTK OTBOPM ONS
CTiKaHHS Xupy. Ona peTenbHOro OYMLLEHHS BUKOPWUCTOBYMTE FaHYipKy M Tenny MunbHy Bogdy abo
HEMIOHOBY LLiTKy. 3a60POHEHO BMKOPMCTOBYBATWU abpasmBHi 3acobu. Mepen MOBHUM QUULLIEHHAM
HEeO6XifHO 3HATM peLLiTKM Ta (a60) MNacTMHM pa3oM i3 NanbHUKaMu. He 3aHypronTe nepemMmkadi nogadi
rasy a6o rasosi pamnu y sogy. 06epe>KH0 BCTaHOBITb YCi el1eMEHTM KOprycy rpuns-6ap6ekto Ha MicLe 1
nepeBipTe, UM BiH YMUKAETHCS.

KoBnak rpunsa-6ap6ekto
s 04MCTKKM KOBMaKa rpuns-6ap6ekio BUKOPUCTOBYMTE HeabpasMBHY raHuipKy abo Movanky 1 Tenny
MWUNbHY Body. He BUKOPMCTOBYMTE MOYaNKM abo YUNCTUNbH NOPOLLIKK, OCKINbKN BOHM MOXYTb 3aBaTH
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HernonpaBHOI LLUKOOWM MOKPUTTHO rpuns-6ap6ekto. LLIo6 3amo6irTv yTBOPEHHHO ipXKi, NICNSA OYMLLEHHS
PETENbHO BUCYLLITh.

Bisok

- [IPOTPITb MOro raH4ipKo, 3MOUYEHO0 B TEM/TIN MUMbHIN BOLI, @ MOTIM BUCYLLITb.

- 9K i y BUNagKy 3 6yab-sKMMK BMPO6aMM 3 HepXKaBitouoi CTani, Ljo6 3a6e3neuMTn LOBroBivHY
eKcnnyaTalito BMpoO6y, 30KpemMa 30BHILLHIN BUIAS efIeMEHTIB i3 HEPXKaBitouoi cTani, peKoMeHOY€eTbCA
perynapHo 3mallyBaTh OeTani rpuns-6apbeKkto 3 HepaBitouyoi CTani 3aXMCHOK OSlIE, MOYMHAKUM
3 MepLUoro BUKOPMUCTaHHSA. Yac Big yacy MOXXHa OOMPUCKYBATW MOBEPXHHK 3aCO60M OIS YMLLIEHHS
MOBEPXOHb i3 HEPXKaBitoUOi CTani, TPOTMPATK i M’AKOH0 raHYipKOO Ta nonipyBaTu. Lie HagacTb NOBEPXHAM
i3 HEPKaBitoUOoi CTani TOHKMUI 3aXUCHUM LLUAp.

KpinneHHs

PekoMeHOY€eTbCA MepeBipATM M 3aTAryBaTW BCi MBMHTOBI 3’€qHaHHA. MepeBipKy 3aTaryBaHHs cnig
NPOBOGMTM pa3 Ha piK.

EpeKLue bICTbIK 66/1LLIEKTEPMEH XYMbIC iCTereHae NeLlTiH KOpFaHblLL KOrFanTapbiH

HeMece KonfanTapblH KWiHi3.

(‘6. BMABNEHHSA HEMOALOK )
MPOBJIEMA/PILLIEHHSA

ManbHUKK He 3aNanrTbCA CUCTEMOIO 3anasiloBaHHSA

-[a30BMVA 6a7IOH NOPOXHiIlt ~> 3aMiHiTb Ha NOBHM 6anoH

- Peryndrop HecnpasHmi1 - [lepeBipTe a60 3aMiHITb perynaTop

+ 3aCMIYEHHA NarnbHUKiB ~> QUACTBTE NaNbHMKN

* 3aCMIYEHHSA CONen a0 rasoBoro LLnaHra ~> QumCTbTE CONNa abo rasoBuiA LLINAHT

- Kabenb enexTpona He 3akpinneHo abo Bif€AHaHO BIfl ENEKTPOAA __ —> 3HOBY NifyefjHaiTe Kabenb

- EnexTpop a6o kabenb NOLLKOMKEHO ~> 3aMiHiTb eNeKTPop i Kaberb

- BOY[10BaHMI 3aManbHYK HECTIPABHI ~> 3aMIHITb 1A0r0

-HenpasunbHe BifCTaHb 10 eNeKTpoaa > ENeKTpoa Mae BifnoBimatvt NanbHuKy, BiCTaHb Mae

6yTV Bl 3 710 4 MM M KIHLEM €N1EKTPoaa | 0TBOPOM Ha
NanbHuKy. [onpaBTe eNeKTPOz 3a HEOOXITHOCTI..
ManbHUK He 3aropseTbca Bi,q ra3oBoi 3anaJbHUYKHU

- [a30BMVA 6aNOH NOPOXHiIlt ~> 3aMiHiTb Ha NOBHMt 6anoH

- PerynaTop HecnpasHuiA -> MepeipTe a60 3aMiHITb perynaTop
- 3aCMiYeHHSA NanbHUKIB - QuUCTbTE NanbHUKM

- 3aCMIYeHHS conen abo ra3oBoro LLNaHra > QuMCTbTE CONNa abo rasoBuil LLINaHN

Cga6Ke)nonyM’ﬂ a6o nosepHeHHs nonyM’a (Nonym’a B Tpy6Ui NnanbHUKa, NOMITHE LUMMIHHSA
aéoryn

-[a30B4iA 6aroH 3aManuit ~> BUKOPUCTOBYTE BENMKII 6arnoH

- 3aCMiYeHHS NanbHuKiB ~> QUMCTLTE NanbHYKK

- 3aCMIYeHHA conen abo ra3oBoro LLnaHra ~> QumCTbTE COMNa abo rasoBuii LLNaHT

-Bitep —> BuKopucToBY/TE 6ap6eKto B MiCL, LU0 MEHLLIE NifIAETbCA
BITDY

quKa perynaTtopa ra3y BaXKo rnpoeepTa€eTbCca

- B6ynoBaHa cucTeMa sanantoBaHHs 3acTparna —> 3aMiHITb ra30Bui BEHTWb

- PyuKa perynioBaHHs rasy 3acTparna ~> [lopyuyiTh 3aMiHy ra30BOr0 BEHTNA CBOEMY nepy
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A. KHONKa >XuBaeHHA

KOpPOTKO HAaTUCHITb KHOMKY UBAEHHSA, W06 YBIMKHYTU Ta BUMKHYTU AUCTINEN.

B. KHonKa HanawTtyBaHHA

1. Kopotko HaTucHiTb KHOMKY HaNalWTYBaHHA, wob sigperyntoBatv temnepaTtypy 418 HaCTPONKM
P1.

2. Micna nosTopHoro HatuckaHHAa KHOMKU HaNalUTYBaHHA moxHa Bigperyaiosatv Temnepartypy
ONs HacTponkm P2.

3.  HatucHitb KHOMKY Ha/aWITYBaHHA BTpeTE, Wob BUATU 3 peXKMUMY HaNALITYBaHHA.

C. KHonkKa 36inbleHHA TemnepaTypu
KopOTKO HaTUCHITb, W06 36inblUNTK 3a4aHY TeMmnepaTypy Lyna ana m'sca.

HaTucHiTb i yTpumyitTe, Wo6 nocTinHo 36inblyBaTH 3ag4aHy TeMmnepaTypy.
D. KHonKa 3meHLeHHA TemnepaTypu

*  KopoTKO HaTUCHITb, W06 3MeHLINTK 3ag4aHy TemnepaTypy Liyna Ana m'aca.
p ) Y paTypy wy

. HaTUCHITb | yTpumyitTe, 106 NOCTIMHO 3MeHLIYyBaTK 3aJaHy TeEMNepaTypy.
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E&F. LUrekep wyna gna m'aca
[Ba okpemi AaTuMKu TemnepaTypu m'aca 3abe3nedytoTb YyA0BUIA KOHTPO/Ib Had, rPUIEM A7 OTPUMAHHA

LLOpa3y igeaNibHUX Pe3ynbTaTiB.

3HA4YKU Ha gucnnei

1. Aucnneit TemnepaTtypu TONKU

Y uint obnacrti BigobparkaeTbca TemnepaTypa TOMKM B peasibHOMY Yaci.

2. [Aucnneit Temnepatypu wyna ana m’aca
Y it obnacti BigobpaxKkaeTbca TemnepaTypa m'aca B peasibHOMY Yaci, Koau wyn ycTasaeHo. bes

BCTABJ/IEHONO LLYNa Ha gucnaei BigobparkaTuMeTbCs «nop».

3. Fpapycu Uenbcia ta PapeHreinTa

HaTucHiTb i yTpumyinTe SET npoTarom 2 cekyHa, Wob 3miHMTK BigobparkeHHA Ha °C abo °F.

4. YBiMKHeHHA gucnnesn

KOPOTKO HaTUCHITb KHOMKY XUBAEHHSA, W06 YBIMKHYTU AUCNNEN, KOAWN BiH BUMKHEHUA.

5. NMepemuKaHHA TemnepaTypu Ha rpagycu Llenbcia abo dapeHreiita

HaTUCHITb | yTpMyinTe KHOMKY HasawTyBaHHA SET npoTArom 2 cekyHa, wob smbpaTtun pexxmm
BigobparkeHHA TemnepaTypu B rpaaycax Llenbcia abo ®aperrenTa. MNicna HanawTyBaHHA peXxum

BifobparkeHHA TemnepaTypu byae 3adiKcoBaHO, AOKU BM HE HanaLLTyeTe MOro 3HOBY.

6. HanawTtyBaHHA TemnepaTypu wyna ana m’aca

BcTaBTe Tepmollyn Ana Mm'sica B LUTEKEP | KOPOTKO HATUCHITb KHOMKY HanawTyBaHHA SET, wob yctaHoBUTH

3a4aHy TemnepaTypy.

*  [icna nepworo HaTUCKaHHA 3HAYOK TemnepaTtypu gas P1 6anmatume.

*  [icna gpyroro HaTUCKaHHA 3'ABMTbLCA 3HAYOK TemnepaTtypu ans P2.

*  36inbwyiiTe abo 3MeHLyTe 3a4aHy TeMMepaTypy, HATUCKAOUM KHOMKKN «+» abo «-», TpMBAAUM
HaTUCKaHHAM 36inblyiTe abo 3MeHLWYyITe 3a4aHy TemnepaTypy 6e3nepepsBHO.

*  TpeTe HAaTUCKAHHA NiATBEPAMUTb YCi HANALWTYBAHHA.

*  Koau Temnepatypa m'sica 4OCATHE 3a4aHOTO PiBHA, MPOAYHAE 3BYKOBUIA CUTHaA.
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7. 3acraBKa FR

EKpaH neperae B pexunm cHy yepes 120 cekyHA, AKLWO He Byae BUKOHAHO KOAHUX AiN. EKpaH NpoKMHeTbCA

nicna HaTUCKAHHSA 6yab-AKOT KHOMKW.

ES

8. BumKHeHHA gucnnes

KOpOTKO HAaTUCHITb KHOMKY XMBAEHHSA, W06 YBIMKHYTM AUCNAeN TeMNePaTypu, KOAKU BiH YBIMKHEHUA. PT
EKpaH nepef/'l,u,e B peXXnm CHy 4yepes3 120 CeKyHA, AKLWO He 6y,a,e BUKOHAHO XO4HWUX ,Cl,iﬁ. EKpaH NPOKUHETbLCA

nicns HaTUCKaHHA Byab-AKOT KHOMKM.

Monepen><eHHsA! PU3MK cMepTenbHOI He6e3neKn Ta BUHUKHEHHS HeLLLaCHOro BUNnagkKy IT
Ons HeMoBNAT Ta giTen!

36epiranTe 6aTapenkn B HeOOCTYNMHOMY OS5 fiTen Micui. He 3anuwanTe 6aTapenku

6e3 Harnagy. EL
E€PM3NK NPOKOBTYBAHHA OiTbMK ab0 TBapUHaMW. Y pasi MPOKOBTYBaHHSA 6aTapenkm

HeOo6XiOHO HEramHoO 3BEPHYTUCSA 32 MEQMYHOKO JOMOMOrOH0.

He kmpoanTe 6aTapenkn y BOroHb a6o y Boay. PL
3apns 6e3neku giTem gocTyn 0o 6atapenok 3akKpuTmn.

TinbKW gopocni MatoTb 34INCHIOBATM 3aMiHy 6aTapemnok.

BunKopucTaHi 6aTapenkm NoTpibHO BUMHATHU 3 BUPOOY. UA
BaTapenku He nepesapsaaKarTbCs, iX 3a60POHEHO 3apsagXKaTu.

Mepeq 3apag>XaHHAM aKyMynAaTOPHI 6aTapei cnig BUMHATU 3 NPUCTPOLO.

AKyMynsaTopHi 6aTapei NOTPIGHO 3apag KaTy nnLUe nig HarnsgoM gopocrinx. RO
[JoTpumymnTecs NONAPHOCTI 6aTapenok, iKka BKasaHa Ha KpuLLLi 6aTapenHOoro Bigciky.

He BUKOpPMCTOBYMTE OOQHOYACHO 6aTapenKku pisHUX TUMIB, a TAKOX HOBI Ta CTapi 6aTapenku.

He 3akopouynTe 3aTUCKaYi >KUBMEHHS. BR
3a HeHaneXXHWX YMOB eKcnnyaTauii 3 akyMynaTOpHMUX 6aTapen MOXKe BUTIKaTU pianHa.

Cnig yHMKaTu ii NOTpanasiHHA Ha LLKIipy Ta B Oui.

Y pa3i BMnagKoBoro NoTpanfisHHA piguHU NpoMmMinTe BOAOM0. AKLLO piguHa noTpanuna B EN
0Ui, 3BEPHITbCA 32 MEQMYHOK JOMOMOrOH0.

PigunHa, Lo BUTIKaE 3 6aTapei, MoXe CMPUYNHUTM NoLPa3HEHHS LLUKIPU N ONIKW.

Mepeq yTunisayi€o CBITUNbHMKA HEOO6XIQHO BUMHATU 3 HbOIO 6aTapeto.

YHUKanTe BUCOKUX TeMrepaTyp i BOSIOrOCTi Nig Yac 36epiraHHA Ta TPAHCMOPTYBaHHS.
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CB. YCYHEHHSA HECMPABHOCTEM

MNpo6bnema

MoxnuBa npruymnHa

PiweHHA

[ManbHMKM He 3anantoTbCA 33
A0MOMOroto CMcTemMm

3anailoBaHHA

banoH 3piarkeHoro rasy

NMOPOKHIM.

3aMiHiTb Ha NOBHUI BanoH

Cnabke nonym'a abo cnanax
(soroHb y Tpybi nanbHUKa,

YyTU WKNIHHA abo rypkKiT)

® [lepewKoau B NasbHMUKax
® [lepewKoamn B rasoBux

dopcyHKax abo wnaHry.

® OyuncTbTe NaNbHUKK
® OuuctbTe QOPCYHKM Ta
WwnaHr

PyyKy razoBoro KnanaHa

Ba*XKO NMNOBEPHYTU.

3aKANHWUAO ra3oBui KnanaH

3aMiHiTb rasoBuit KnanaH

Kog nomunkn =ERP#

HenpasuabHO nig'egHaHo NpoBig

yna

® Big'eaHaliTe nposig Wwyna Ta

NiAKAOYITb 1Oro 3HOBY.

(9. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TexHiuHi gaHi:

Ne mogeni: K116SBHNG1A3
Hanpyra: 230V/50Hz
Buxig: 12V/50-60HZ

BUpPO6HUMK / BigNOBIgHWI 32 PEMOHT: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

C
i

M

Ne ADEO 2025R09P09-0017
MOJE/b BUPOBY K116SBHNG1A3
PO3MIPU 57*200%116 cm
HOMIHAMNBHA MOTYXHICTb 20W
(E:J;IIDEyK:'/lI;VNHA HAMPYTA/YACTOTA ENEKTPUYHOIO 230V/50Hz
POBOUYUN CTPYM 1.2A
MACA BUPOBY 86.7 kg
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(10. 3MMYBAHHS )

36epiraHHA

- MepLuU Hi>XXK HaKpuBaTK rpunb-6apbeKto abo cKnagaT Moro ans 36epiraHHs, nepekoHamTecs, Lo BiH
MOBHICTH OXO/10B.

- Micna peTenbHOro OYMLLIEHHA 30BHILLIHIX i BHYTPILLHIX €neMeHTIB (PeLUiToK, masbHWKIB, NnaHuis,
36ipHUKIB, EMHOCTEW) rpUb-6ap6eKio MOXKHa NpMepaTy 0N 36epiraHHA B NMPOXOI0AHE, Cyxe MicLie 6e3
BOJMOTW.

- Mepen BUKOPUCTaHHAM rpuns-6ap6eKto nicas TpuBanioro nepiogy 36epiraHHsa NposegiTb npouenypy
BCTAHOB/EHHS.

- LLlo6 MogoBXMTU TEPMIH CY>X6WM M 36eperTv CTaH rpuns-6ap6ekto, HarasibHO PeKOMeHOYEThCS
HaKpuBaTW Oro, IKLLI0 BM 3a/IMLLIAETE MOro Ha BYNUL Ha TPUBANWUI Yac, 30KpeMa B3UMKY. MiLHi yoxnu
iHLLIi akcecyapw ans rpunsa-6ap6ekto MoXHa Npua6aTi B MiCLLEBOM0 NPogaBLs.

HaBiTb AKLLO rpunb-6ap6ekto 3aNmLLIAETLCA HAKPUTUM, MOr0 HEOOXiAHO perynsapHO OrnsgaTu, OCKINbKK
Ha HbOMY MOXe HaKomuvyBaTUCS BOSOra M KOHAEHCAT i MOLLKOOXKyBaTK MOro. Moxe 3HagobuTumcs
NPOCYLUMTU FpUb-6ap6eKto Ta BHYTPILLIHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO Yoxma. 3anuLuKu XUpy Ha Oeskux
YaCcTUHaX rpUnsa-6ap6eKto MoXyTb MAICHABITU. IX HEOBXiLHO YNCTUTY TEMOK BOL0H 3 MUOM.

Fa30Bui1 rpunb-6ap6ekxto

- HakpmiTe nanbHWKKM antoMiHIEBOKD $OMbIoto, LLI06 3aMmo6irTM NOTPanAsSHHIO KOMax Ta iHLLIOMO CMITTS B
oTBOPW.

- KL rpunb-6apbexto 36epiraeTbCs B MPUMILLEHHI, Fa30BMI 6anoH Cnig Big’€q4HaTV 1 3aNULLNTKY Ha
BY/MUi. [a30BMI 6aN0H 3aBX M CNifg 3annLLIaTh Ha BIGKPMUTOMY MOBITPI B CYXOMY, A06pe NPOBITPIOBAHOMY
NPUMILLIEHHI, nogani Big o)epen Tensna abo 3aMMaHHs.

- He go3BonanTe 4itaM rpatucs 3 6anoHoM.

- He 3anuwuanTe ra3oBuni 6anoH nig gi€to NpsaMmx COHAYHUX NMPOMEHIB.

(M. 3AXMCT [OBKINNS D)

- HamaramTtecs He LUKOOWTW HABKOSMIMLLIHBOMY cepenoBuLly. BignounMHOK Ha npupogi He
MOBWHEH 3aBOaBaTy LLKOOM OOBKIMI0 abo 3abpyaHIOBATH MOTO.

- Micns 3aBepLUEHHS TEPMiHY eKcnnyaTaLii BUpi6 HeobXigHO 34aTW B LLeHTP yTunisauii.

- AKLLO rpunb-6ap6eKro OCHALLEHO OBUIYHOM abo BEHTUMATOPOM, HE BUKMOANTE MOro N He
cnantomnTe akcecyapu 0 HbOro. [JOTPUMYMTECa YUNHHMX NMpaBus 360py N NepepobKu Takmx
BUPOGIB.

3a60pOHEHO BMKMOATU E€MEeKTPUYHI BMPO6GM pasoM i3 MNo6yTOBMMM
BigxomaMu. Ix Heo6XigHO 3aaTV 4,0 MiCLIEBOro MYHKTY 360pYy 415 eKOMOriuHo
6e3neyHol yTunisadii BigNoBigHO 40 MicueBMX MpaBua. 3a Mopagoro
LLI0O0 YyTui3auii 3BepHiTbLCA 00 MiCLEeBMX OpraHiB Bnagu abo npogasus.
MaTepianm ynakoBKM NpugaTHi Ond BTOPUHHOI NepepobKn. YTuUnisymTte
YMaKOBKY €KOJOriyHO 6e3Mne4YHMM Cnoco6oM i 3gamTe i go Cry»K6m 360py

B | copviHHOI crpoBUHM.

C12. YMOBU TPAHCINOPTYBAHHA TA 3BEPITAHHA )

BMpo6M MOXYTb MEPEBO3MTUCA B CTAHOAPTHMX TPAHCMOPTHMX KOHTEMHepax 6yOb-fIKUM BWOOM
TPAHCNOPTY 33 YMOBMU, LLI0 BOHW 3aXMLLIEHi Bii MEXaHIYHNX MOLLKOAXKEHb i NPSIMOr0 BMANBY aTMOCHEPHMX
onagis. Bupobu MoxHa TpaHcrnopTyBaTu Npun TemnepaTtypi Big =50 °C oo +40 °C i BiGHOCHIM BONOrocTi
noBiTpsa 40 98% (npu +25 °C). MNig yac 3aBaHTaXKeHHs, TPAHCMOPTYBAHHA | PO3BaHTaXXeHHA HEo6XiaHO
OOTPUMYBATUCSA BCIX 3aXOfiB 3aXWUCTY Bif MeXaHIUYHMX MOLLUKOOXXEHb, a TaKOX BMMOI 3HaKIiB Mig yac
BaHTa)KHO-PO3BaHTaXKyBaNbHWX POGIT.
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Bnpobn MatoTb 36epiratvcss B 3aBOACHLKIM yMakoBLi B OMasitoBafibHUX MNPUMILLIEHHAX
npv Temnepatypi Big +5 °C 0o +40 °C i BiQHOCHIM BONOrocTi, Aka He nepesuLLye 80 % (npwu
Temnepatypi +25 °C). YMOBM MaloTb 3ano6iraTu BNAMBY HAdTOMPOOYKTIB M arpecMBHOro
cepefoBuMLLa Ha BigcTaHi He MeHLLUe O04HOro MeTpa Big HarpiBasnbHUX NMpunagie i gxepen
Tenna.

(13. TAPAHTIS D)

FapaHTiHi ymoBU

[ig rapaHTii NOYMHAETHCSA 3 MOMEHTY MOKYMNKWM Ha 3a3HAYeHUI Ha yNakoBLi nepiosg,.

Lia rapaHTis NOLUMPIOETLCS NULLE Ha BUKOPUCTAHHA Ha OKPeMOMY MPMBATHOMY MicLi
05 MaHrany i He 3acTOCOBYETbCS [0 MaHranis, siKi BAKOPUCTOBYHOTbLCA B KOMEPLIiNHUX,
rPOMaACbKMX MicUAX Ta B MicUsX 3 OeKilbKOMa MaHramamu, Hanpuknag, y pectopaHax,
roTensx, TYPUCTUYHUX Tabopax Ta MyHKTax MNpoKarTy.

La rapaHTia NOLUMPIHOETLCA Ha BCi AedpeKTn MaTepianiB i BUrOTOBMEHHS: KOMMEKTYHOUI
Ta geTani, WO BiACYTHi, @ TakoX MOLUKOOKEHHS, L0 BMHUKAOTb 3a HOpPMasrbHWUX YMOB
eKkcrnnyaTauii. PEMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NpM3BOLSATb OO0 MPOLOBXKEHHS MOYAaTKOBOIo
rapaHTIMHOIro TEPMIHY.

Y paMKax Li€i 406poBiNnbHOI FrapaHTii B XKOOHOMY pa3i He nepegbavyacTbCa »0OHa KOMNeHcalis,
LLIO MNepeBULLIYE CYMY KyMiBSli npug6aHoro BMpooby.

Bu npmnimmaeTe Ha cebe pn3nKK Ta BIAMOBIganbHICTb 3a BTPaTy, NMOLLUKOAXKEHHS ab0 TpaBMMU,
aKi MOXyTb 6yTW 3anofisHi Bam a6o BaluoMy MaliHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta ix MalHy
BHACMigoK HemnpaBWbHOI eKcnnyaTauii, 3N0oBXMBaHb abo0 HeOLOTPMMAHHS IHCTPYKUiM [0
BMPOGIB, HaBeO4EeHMNX Y LLbOMY MOCIGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

FapaHTis He MOLUMPIETLCA Ha MpobreMn Ta IHUMOEHTU, LU0 BUHWKAKTb Yy pe3ynbraTi
HenpaBubHOrO BUKOPUCTAHHSA BUPOBY. FapaHTia Ha BUPI6 o6Mexx<eHa BapTiCTHO BUPO6Y. TaknuMm
YMHOM, BMKIIOUEHI TaKi BUnagku:: HopMmanbHuUi 3Hoc (ip»kaBiHHA, aedopMallis, BULBITaHHA
KOMbOPiB TOLLIO) YaCcTWH, L0 6e3nocepedHbo MigaalTbes Oif monym’s a6o CUMbHOMY
HarpiBaHH0. Lle HopManbHO, LU0 AesKi geTani NoTpiéHO 3aMiHIOBaTM 3 YaCoM.

- Yca wKoga, CnpnymHeHa HeHaneXHmMM 06¢yropyBaHHsAM ab0 HeNMpaBUNbHUM 36epiraHHsM,
HenpaBUTbHUM CKlagaHHAM abo MoaudikalismMu.

- byob-K1IN 36UTOK, CMPUUYMHEHWNI HEMPABUTbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOBY (BMKOPUCTaHHS
B KOMEPLiMHWNX Linax, BAKOPUCTaHHA 014 CnantoBaHHA CMITTA TOLLIO).

- Hacnigku BnAvBY MOPCBLKOro MoBiTPs Ta/abo gx<epen xnopy, Taknx Ak 6acemHmn, TepMasbHi
abo cna-6acenHun.

- MoLuKoaXeHHS, CPUYNHEHI eKCTpeManbHUMK NMPUPOOHMMU YMOBaMU, TaKUMKU SIK rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, uyHaMi abo CTpuUbKM Hanpyru, TopHago abo CUMbHi LUTOPMU.

Y pasi BUHMKHEHHS Npo6eM i3 BUPO6OM 3BEPHITLCA 00 MeHed»Kepa Bigainy cagoBmx TOBapiB
y BaLLIOMy MaraswuHi.

.Llo6 peTenbHO o4UMCcTUTU KOHAOPKY, 3HIMITL 1T 3 peLiTkn ans 6apbekto. [Ing yCyHEHHs

KOpoa3il Ha NOBEepXHi NanibHMKa MOXHa BUKOPUCTOBYBATK M'SIKi MeTaneBi LWiTKN.
BukopucTtoByiiTe 3acib ang umweHHs TpyodonpoBoaiB abo ctaneBun gpit, Wo6 yCyHyTH
MOXXINUBI NepeLLKOaAN 3 OTBOPY NaribHMKa Ta Tpyoku BeHTypi, | OyabTe ob6epexHi, wob He
30inbWwnTK OTBIp NanbHMKa. MoXxnmMBo, BaM 3HaAoOUTLCA BUKOPUCTOBYBATU NiXTapKK, LWOO
OMNSAHYTWN BHYTPILLHIO YacTUHY TpyOKn BeHTypi nanbHUKa Ta NnepekoHaTucs, Wo HemMae
nepeLLKoan BcepeanHi. PosTallyiite nanbHUK BEPTUKANbHO Ta 06EpPEXXHO NOCTyKanTe no
NOBEpPXHi Nuny, Hanpuknag, WmaTky Aepesa, Wob Buaanutn 6yab-aki 3anuLuKu 3 Koro
BHYTPILWHBbOT YacTuHW. [1ig Yac NOBTOPHOIro BCTAHOBIIEHHA NasfibHMKa NepekoHanTecs, LWo
Tpybka BeHTypi BCcTaHOBNEHA y BUMYCKHOMY OTBOPI Conia KranaHa.
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INTRODUCERE )

VA multumim pentru c3 ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE O SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE, UTILIZARE $I INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CUATENTIE
ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA. TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE iN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU
A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE D)

N MPORTANT, PASTRATI LEPENTRU EVENTUALE
CONSULTARI ULTERIOARE CITITI-LE CUATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizatiin - ATENTIE! Nu lasati gratarul

spatiiinchise! laindemaéna copiilor sia
animalelor de companie.

- ATENTIE! Acest gratar se * Nu turnati apa rece pe cuva

vaincinge foarte tare. Nu de metal pentru a evita

deplasati gratarul in timpul daunele produse de socul

utilizarii. termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

. Tndepértati ambalajul din plastic de pe toate componentele Tnainte de a aprinde gratarul.

- Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, va recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezinta defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare n aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.
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- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

* Utilizarea acestui gratar necesita un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie lasat niciodatd nesupravegheat in timp ce este aprins.

- Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu utilizati acest gratar decéat pe o suprafata stabila si plata.

-Orice modificari aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
- Nu modificati aparatul.

- Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distanta mai mare de un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sa se afle intr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea sa ia foc.

- La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai
multe utilizari.

- Ménerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul manerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

- Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

-Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati
cu prudenta maxima cand deplasati gratarul,acordand o atentie specialad persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

- Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prinindepartarea grasimilor si
a sosului excesiv nainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii, in special in
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la céldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit
permise).

- Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

- Daca avetiintrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

- Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

- Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

- Nu acoperitiin niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucarie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

-Tn cazulin care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.
- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

(2. NORME DE SECURITATE ELECTRICA D)

ACEST APARAT POATE FI UTILIZAT DE COPII CU VARSTA DE CEL PUTIN 8 ANI Sl DE PERSOANE
AVAND CAPACITATI FIZICE, SENZORIALE SAU MENTALE REDUSE SAU CARE NU AU NIVELUL
NECESAR DE EXPERIENTA SAU CUNOSTINTE, SUB SUPRAVEGHERE CORESPUNZATOARE
SAU DACA AU PRIMIT INSTRUCTIUNI PRIVIND UTILIZAREA iN SIGURANTA A APARATULUI SI
AU INTELES RISCURILE IMPLICATE. COPIILOR NU TREBUIE SA LI SE PERMITA SA SE JOACE
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CU APARATUL. OPERATIILE DE CURATARE Sl iNTRETINERE PERMISE UTILIZATORULUI NU
TREBUIE EFECTUATE DE COPII NESUPRAVEGHEATI.

»IN CAZUL IN CARE CABLUL DE ALIMENTARE ESTE DETERIORAT, ACESTA TREBUIE INLOCUIT
DE CATRE PRODUCATOR, DE CATRE SERVICIUL DE GARANTIE AL PRODUCATORULUI SAU DE
ALTE PERSOANE CALIFICATE, PENTRU A EVITA ORICE PERICOL”

»ATENTIE: PENTRU A EVITA ORICE PERICOL PROVOCAT DE REARMAREA ACCIDENTALA A
DISJUNCTORULUITERMIC ACESTAPARAT NU TREBUIE SA FIE ALIMENTAT PRIN INTERMEDIUL
UNUI INTRERUPATOR EXTERN, CUM AR FI UN TEMPORIZATOR, NICI SA FIE CONECTAT LA UN
CIRCUIT CARE ESTE IN MOD REGULAT PUS SUB TENSIUNE $1 SCOS DE SUB TENSIUNE DE
CATRE FURNIZORUL DE ELECTRICITATE.”

»APARATUL TREBUIE ALIMENTAT ELECTRIC PRIN INTERMEDIUL UNUI DISPOZITIV DE CURENT
DIFERENTIAL REZIDUAL (DR) CU UN CURENT DE FUNCTIONARE REZIDUAL NOMINAL DE
MAXIMUM 30 MA”

»ATENTIONARE: NU UTILIZATI ACEST APARAT CU CARBUNE DE LEMN SAU UN COMBUSTIBIL
SIMILAR”

»SE RECOMANDA SA EXAMINATI iN MOD REGULAT CABLUL DE ALIMENTARE PENTRU A
IDENTIFICA ORICE SEMN DE DETERIORARE EVENTUALA IAR APARATUL NU TREBUIE SA FIE
UTILIZAT iN CAZUL iN CARE CABLUL ESTE DETERIORAT.

NU CONECTATI SI DECONECTATI iN NICIUN CAZ APARATUL DE LA PRIZA ELECTRICATRAGAND
DE CORDONUL DE ALIMENTARE CU MAINILE UMEDE. OPRITI iINTOTDEAUNA APARATUL
INAINTE DE A SCOATE STECHERUL DIN PRIZA.

Alimentarea gratarului

- Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit Tnainte de a pune
gratarulin priza.

- Aparatul trebuie alimentat electric prin intermediul unui dispozitiv de curent diferential
rezidual (DR) cu un curent de functionare rezidual nominal de maximum 30 mA.

- Tensiunea de alimentare a aparatelor legate la retea trebuie sa acopere 230 V.

- Pentru a garanta utilizarea sigura a acestui aparat, utilizatorul trebuie sa fi citit si inteles
prezentele instructiuni de utilizare inainte de prima punere in functiune a aparatului.

- Pastrati cu grija instructiunile de utilizare si normele de securitate pentru a le consulta in caz
de nevoie.

- Se recomanda sa examinati in mod regulat cablul de alimentare pentru a identifica orice
semn de deteriorare eventuala, iar aparatul nu trebuie sa fie utilizat in cazul in care cablul este
deteriorat.

- Aparatul nu trebuie sa fie racordat decat la o priza cu impamantare conform standardelor.

- Protectia trebuie sa fie asigurata de un intrerupator diferential cu un curent de fuga nominal
de maximum 30 mA.

-Inainte de a conecta aparatul, trebuie s& se confirme ca racordarea la retea corespunde datelor
de racordare indicate pentru aparat.

- Aparatul nu trebuie sa fie utilizat decat cu respectarea valorilor-limita indicate pentru
tensiune, putere si vitezd nominala (a se vedea placuta de identificare).

- Nu atingeti stecherul electric cu méinile ude! Scoateti stecherul din priza tindnd de stecher si
nu tragand de cablu.

- Nu indoiti, nu striviti si nu smulgeti cablul de alimentare la retea; protejati-l de muchiile
ascutite, de ulei si de caldura.
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- Nu ridicati aparatul de cablu si nu utilizati cablul in alte scopuri decat cele pentru care este
destinat.

- Controlati stecherul si cablul inainte de fiecare utilizare.

- In caz de deteriorare a cablului de alimentare la retea, deconectati imediat stecherul. Nu
utilizati niciodata aparatul in cazul in care cablul de alimentare la retea este deteriorat.

- Cand aparatul nu este utilizat, stecherul trebuie scos din priza intotdeauna.

-Tnainte de a pune in priza stecherul, verificati daca aparatul nu este sub tensiune.

-Inainte de a scoate din priza stecherul, opriti intotdeauna aparatul.

- Atunci cand transportati aparatul, aveti grija sa nu fie sub tensiune.

- Priza electrica pe care o utilizati trebuie sa aiba impamantare si sa respecte reglementarea
localad in materie de securitate. Orice noud asamblare a prizei trebuie sa fie efectuatd conform
specificatiilor electrice locale.

- Curentul de inalta tensiune poate provoca socuri electrice sau arsuri grave, chiar mortale.
in caz de defectiune a gratarului, urmati instructiunile din manualul de utilizare al aparatului
sau contactati serviciul clienti cel mai apropiat pentru reparatii. inainte de orice reparatie,
intrerupeti alimentarea electrica.

(3. INSTALATIA CU GAZ D)

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz petrolier lichefiat in butelie. Trebuie sa utilizati un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

- Acest gratar este echipat cu un sistem de aprindere. Este interzis sa folositi pentru
aprindere:benzina, kerosen, carbune de lemn sau combustibili lichizi.

- Nu puneti buteliile cu gaz direct sub gratar.

- Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile cu gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decat aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula intr-un punct mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

- Nu depozitati si nu utilizati buteliile cu gaz in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi grava si
lichidul risca sa se infiltreze in conducta de gaz.

- Nu depozitati niciodata buteliile cu gaz in interior.

-Tnchidet,i robinetul recipientului de gaze dupa utilizare.

-Tnainte de a utiliza gratarul, faceti un test de scurgeri. Este singurul mijloc fiabil de a detecta o
scurgere de gaz la racorduri sau conexiuni dupa montare.

- Faceti testul de etanseitate in fiecare an si la fiecare inlocuire sau deplasare a buteliei cu gaz
sau a furtunului flexibil.

Testul de scurgeri

Efectuatiintotdeauna acest testintr-o zona bine aerisita. Faceti acest test de scurgeriin fiecare
an si la fiecare schimbare a buteliei cu gaz sau a furtunului flexibil.

Etapa1- verificati daca toate butoanele sunt in pozitia oprit.

Etapa 2 - deschideti supapa de comanda a gazelor de pe butelie sau reductor.

Etapa 3 - verificati eventuala prezenta a scurgerilor, aplicand pe toate racordurile sistemului
de gaze, inclusiv conexiunile supapei buteliei cu gaz, furtun si reductor, o solutie de apa (50 %) si
sdpun (50 %). Nu utilizati in niciun caz flacara deschisa pentru a testa scurgerile.

Etapa 4 - formarea de bule deasupra unui racord indica o scurgere

Opriti alimentarea cu gaz. Strangeti din nou racordurile. Reluati testul daca se formeaza bule
din nou; nu utilizati gratarul si solicitati asistenta distribuitorului local. Stergeti bine solutia
mixta apa/sapun de pe toate racordurile si toate conexiunile dupa ce ati facut testul de scurgeri.

Masuri de precautie

- Nu blocati orificiile de aer ale corpului gratarului.

-Daca trebuie sa umpleti butelia, verificati daca aceasta este bine inchisa si nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flacari deschise, scantei etc.) in apropiere inainte de a continua.
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Racordarea unui furtun de gaz la gratar

- Conectati furtunul de gaz la punctul de admisie a gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu folositi banda adeziva sau lichid pe racord.
- Strangeti-l cu mana.

Fixarea reductorului

- Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit. Racordati
reductorul la butelia cu gaz respectand instructiunile furnizate de producatorul reductorului
si al buteliei

Informatii despre gaz si reductor:

0®0_  |BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar
LU, PT Propane (G31) 37 mbar

13+

MAX 580 mm

(Z,CY,DK, EE, F|,HU IS, T, Butane (G30),propane(G31) ]
LV MT,NO,NL,SE, I,SK,RO TR or their mixtures 28-30 mbar] ' 3B/P(30)

Max @330 mm

>

Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat in butelie. Buteliile
de propan asigura alimentarea cu gaze tot anul, chiar si iarna, atunci cand este frig. Este
posibil sa aveti nevoie de o cheie franceza (neinclusa) pentru a schimba buteliile. Buteliile de
butan asigura alimentarea suficienta cu gaz in timpul verii, dar performanta gratarului poate
fi afectata atunci cand temperatura gazului scade sub +10°C. Verificati daca butelia cu gaz si
reductorul sunt potrivite pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sa atarne liber, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit, pentru a nu bloca trecerea
gazului. Inspectati intotdeauna furtunul inainte de utilizare pentru a identifica eventuale fisuri,
taieturi sau uzura excesiva.

- Cu exceptia punctului de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga componentele
calde ale gratarului. Daca furtunul este deteriorat, inlocuiti-l cu un furtun adecvat, conceput
special pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat si conform normelor nationale din tarain care
este utilizat.

- Utilizati furtunul adecvat conform standardului ISO3821, avand lungimea maxima de 1,5 m.
Pentru performante optime, va recomandam sa utilizati o butelie de butan de 13 kg sau o butelie
de propan de 13 kg. Utilizati un regulator adecvat conform standardului EN16129. TREBUIE SA
UTILIZATI UN REDUCTOR §I O BUTELIE CU GAZ ADECVATE PENTRU A GARANTA SECURITATEA
Sl EFICACITATEA GRATARULULI. UTILIZAREA UNUI REDUCTOR NEADECVAT SAU DEFECT ESTE
PERICULOASA $1 DUCE LAANULAREA GARANTIEI. Consultati distribuitorul de gaze local pentru
a stabili ce butelii cu gaz si reductoare se potrivesc cel mai bine.

Piesele sigilate de producator sau agentul sau nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

(‘4. RECOMANDARI DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ $I CEL ELECTRIC )

GRATARUL ESTE DESTINAT PENTRU A FRIGE ALIMENTE (CARNE, PESTE, LEGUME ETC).

ESTE OBLIGATORIE RESPECTAREA CU STRICTETE A REGULILOR GENERAL RECUNOSCUTE
iN DOMENIUL PREVENIRII ACCIDENTELOR SIA NORMELOR DE SECURITATE ATASATE
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APARATULULI.

REALIZATI DOAR ACTIVITATILE CARE SUNT DESCRISE iN ACESTE INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE. ORICE ALTA UTILIZARE ESTE NECONFORMA Sl NEAUTORIZATA. PRODUCATORUL
ESTE EXONERAT DE ORICE RASPUNDERE PENTRU DAUNELE CA URMARE A UTILIZARII
NECONFORME $I NEAUTORIZATE.

GRATARUL CU GAZ TREBUIE SA FIE ASEZAT LA EXTERIOR, iINTR-UN LOC DESCHIS S| BINE
AERISIT $| DEPARTE DE MATERIALELE INFLAMABILE.

ACEST GRATAR UTILIZEAZA O CONEXIUNE ELECTRICA.

PERICOL! RISC DE INCENDIU! ACEST GRATAR SE VA INCALZI FOARTE TARE $I NU TREBUIE SA
FIE DEPLASAT IN TIMPUL UTILIZARII! TINETILA DISTANTA DE COPII, PERSOANELE VARSTNICE
SIANIMALE! ESTE INTERZISA UTILIZAREA ACESTUI GRATAR IN INCAPERI INCHISE!

Avertismente

-Inainte de a continua, asigurati-va ca atiinteles pe deplin capitolul »informatii importante” din
acest manual.

- Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldura, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Apasati butonul arzatorului pe care doriti sa il aprindeti si rasuciti-l in sens opus acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta la invartire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana cand auziti un declic (arzatorul trebuie sa se aprinda in mod normal). Repetati
aceasta operatiune de mai multe ori pana cand arzatorul se aprinde.

- Aprindeti celelalte arzatoare in ordine aleatorie, in functie de necesitati. Verificati daca
arzatorul este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

- Daca arzatorul nu se aprinde dupa ce ati urmat procedura de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. Tnchidetj supapa de gaz de pe butelia cu gaz. Asteptati cinci minute. Reluati toate
etapele de mai sus. Daca gratarul nu se aprinde nici in acest caz, consultati instructiunile de
aprindere manuala de mai jos.

- Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a
preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat Thainte de fiecare sesiune de gatit.
Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, lasati toate arzatoarele la foc mic pentru a asigura rezultate
optime de preparare termica.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

-Introduceti un chibrit aprins prin ultimul orificiul de aprindere din capatul drept, sub panoul de
comanda si asezati-l in apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul din capatul drept in sens opus acelor de ceasornic, in pozitia maxima.
- Atunci cand arzatorul din dreapta este aprins, puneti in functiune arzatoarele ramase, de la
dreapta la stanga.

-Verificati ca fiecare arzator sa fie aprins inainte de a pune in functiune arzatorul urmator.
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- Daca arzatorul din capatul drept nu se aprinde, contactati distribuitorul local.

- Dupa ce sunt aprinse, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de

3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat Thainte de fiecare
sesiune de gatit. Capacul sau cupola trebuie sa ramana deschise in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatire.

Gatitul pe gratar

- Arzétoarele din inox incalzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/piatra de lava) de
sub grilaj, care la randul sau incalzeste alimentele asezate pe gratar. Zeama pe care o produc
alimentele in timpul gatitului curge pe difuzorul de caldura (sau pe brichete/piatra de lava)
cald si se evapora. Fumul astfel produs inconjoara alimentele, eliberandu-se in sus, conferind
alimentelor aroma specifica de gratar. Pentru a obtine o gatire mai uniforma, coborati cupola
gratarului, avand grija ca arzatoarele sa fie la foc mic.

Prepararea alimentelor pe placa

-Arzatoarele incalzesc direct placa, iar aceasta gateste alimentele plasate pe ea. Placile permit
gatirea alimentelor mai mici, cum ar fi fructele de mare, care ar putea cadea intre barele grilei.
Ele permit si gatirea alimentelor care necesita gatire la temperatura ridicata/de scurta durata,
cum ar fi legumele si bucatile mici de peste. De asemenea, ele pot fi utilizate exact ca placa de
gatit din bucatarie, pentru a gati carne, oua etc. Pot servi si la incalzirea oalelor de gatit sau
pastrarea alimentelor calde.

Gatitul la infrarosu

- Radiatiile infrarosii procura o energie radianta, care incalzeste foarte rapid. Aceasta caldura
puternica este creata cu ajutorul arzatoarelor prevazute cu mii de orificii separate la distante
egale. Acest fenomen permite radiatia care creste temperatura pana la 980°C (peste 1800°F).
Ideal pentru a cali alimentele.

Sonde de temperatura

- Acest gratar dispune de doud sonde de temperatura integrate, care masoara temperatura
alimentelor in timpul gatirii.

- Introduceti sonda in alimentul de gatit. Introduceti conectorul in mufa mama situata la nivelul
panoului de comanda. Temperatura alimentului de gatit se afiseaza pe ecranul LCD.

Controlul flacarilor bruste *foarte important*

- Flacarile bruste apar atunci cand se gatesc alimente, iar zeama si grasimile curg pe difuzoarele
de calduraincinse. Desigur, fumul contribuie la gustul specific de gratar, dar este de preferat sa
se evite flacarile bruste, pentru a nu arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari bruste,
este absolut esential sa se indeparteze excesul de grasime de pe alimente inainte de a le gati.
Utilizati cantitati rezonabile din marinadele si sosurile de gatit. De asemenea, trebuie sa fixati
arzatoarele la nivel minim pentru gatit.

- Cand se produc flacari bruste, ele pot fi stinse in mod normal aplicand praf de copt sau
sare direct pe difuzoarele de caldura. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in
apropierea suprafetei de gatit a gratarului, avand grija sa va feriti de flacari.

- Daca grasimile iau foc, respectati normele de mai jos.

Aprinderea grasimii

- Goliti si curatati tava pentru grasimi de toate reziduurile rezultate din gatit dupa fiecare
utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa fie stins si curatat
o data la doua ore. Va trebui sa il curatati mai des daca gatiti multe alimente foarte grase
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(carnati, merguez...). Nerespectarea acestor norme poate cauza aprinderi ale grasimii, care pot
provoca vatamari corporale si pot deteriora gratarul.

in cazul aprinderii grasimii/avertismente:

-Inchideti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in deplina siguranta.

- Inchideti butelia cu gaz.

-Indepartati pe toatd lumea de langa gratar si asteptati ca focul sa se stinga.

- Nuinchideti cupola sau capacul gratarului.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa. Daca folositi un stingator, trebuie sa fie cu pulbere.
- Nu scoateti tava pentru grasimi.

- Daca focul nu pare sa se stinga sau pare sa se intensifice, solicitati interventia pompierilor.

sfarsitul sesiunii de gatit

- Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele gratarului in pozitia maxima si lasati-le sa
arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor rezultate din gatit
si va facilita astfel curatarea. Asigurati-va ca cupola este deschisa in timpul acestei operatii.

- Curatati sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a evita acumularea grasimii produse
de gatit, care poate lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat utilizarea gratarului, rotiti toate robinetele de gaz pana la capat in sensul
acelor de ceasornic, pana in pozitia de oprire si opriti alimentarea cu gaz la nivelul buteliei.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece nainte de a inchide cupola sau capacul.

(5. iNTRE]’INEREA SIMENTENANTA GRATARULUI CU GAZ )

- Curatati in mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul sicomponentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata. Nu (asati
gratarul expus la intemperii si tineti-l la adapost de umiditate.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa atunci cand suprafetele sunt calde.

- Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de inaltd rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Orice componenta ruginita pe care o identificati si care nu intra in contact cu alimentele trebuie
sa fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea pentru gratare sau rezistenta la
caldura.

Suprafetele de gatit

- Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau pulberi cu
frecare deoarece ar putea deteriora iremediabil finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu
recomandam curatarea gratarelor si a placilor intr-o masina de spalat vase din cauza greutatii
lor.

-Va reamintim ca trebuie neaparat sa evitati utilizarea cuburilor de gheata, care pot produce un
soc termic, ducand la fisurarea stratului de email al placii.
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- Daca se formeaza rugina pe suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
trebuie sa fie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arzatorul a fost reglat pentru a oferi o performanta de flacara maxima. in mod normal se vede
o flacara albastra eventual cu un contur galben atunci cand arzatorul este aprins. Daca flacara
este preponderent galbena, acest lucru ar putea fi cauzat de reziduurile sau insectele din orificii
sau din tuburile arzatorului. Acest lucru ar putea provoca blocarea sau retinerea flacarii in
spatele panoului de comand4, ceea ce ar deteriora foarte grav gratarul. in acest caz, trebuie sa
intrerupeti imediat gazul de la butelie, daca este posibil.

- Arzatorul trebuie sa fie verificat, scos si curatat in mod regulat, cel putin o data pe an, precum
siTn situatiile urmatoare:

- la scoaterea gratarului din spatiul de depozitare;

-daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind;

-daca flacara arzatorului tinde mult spre galben;

- daca gazul se aprinde in spatele panoului de comanda;

- pentru a curdta complet un arzator, scoateti-l din gratar. Poate fi utilizata o perie metalica
usoara pentru a indeparta rugina de pe suprafata arzatorului. Utilizati un curatator de pipa sau
o0 bucata de sarma de fier pentru a indeparta obstructiile din gaurile sau tuburile arzatorului,
avand grija sa nu mariti gaurile arzatorului.

- Daca este nevoie, folositi o lanterna pentru a verifica curatarea temeinica la interiorul tubului
arzatorului. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata dura, cum ar fi o bucata de lemn,
pentru a desprinde toate reziduurile din interior.

- Cand demontati arzatorul, asigurati-va ca tuburile sunt aliniate cu jicloarele.

Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o spatula de lemn sau de
plastic moale sau cu o perie din alama. Nu utilizati nici spatule, nici perii de otel. Curatati cu apa
calda si detergent si clatiti bine.

Tava pentru grasimi

- Dupa fiecare utilizare, scoateti tava pentru grasimi si curatati-o de toate bucatile de alimente
si de grasimi, utilizand, daca este necesar, o spatula din lemn sau din plastic.

- Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimii. Acest lucru poate
produce deteriorari importante ale gratarului, care nu vor fi acoperite de garantie. La nevoie,
tava pentru grasime poate fi curatata cu apa si detergent.

Corpul gratarului

indepdrtatiin mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o laveta imbibata in apa
cu detergent si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul corpului gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale. Pentru a curata mai
usor, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi schimbata dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu
infundati gaurile de scurgere a grasimilor. Daca trebuie sa il curatati complet, utilizati o laveta
si apa calda cu detergent sau o perie de nylon. Nu utilizati materiale abrazive. Scoateti grilajele
si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundati butoanele de gaz
sau rampele in apa. Verificati aprinderea dupa ce ati reinstalat cu grija elementele in corpul
gratarului.

Capacul gratarului

- Curatati capacul gratarului utilizadnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa
calda si detergent. Nu utilizati bureti sau pulberi pentru frecare, deoarece riscati sa deteriorati
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finisajul gratarului in mod iremediabil. Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea
ruginei.

Caruciorul

- Stergeti cu o laveta imbibata in apa calda cu detergent, apoi uscati.

- La fel ca in cazul oricarui produs din inox si pentru a garanta longevitatea produsului, mai
ales aspectul inoxului, va recomandam sa intretineti in mod regulat componentele din inox
ale gratarului cu un ulei de protectie, inca de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti, de
asemenea, sa stropiti suprafata cu un agent de curatare pentru inox, sa frecati apoi cu o laveta
moale si sa lustruiti. In felul acesta, veti obtine un strat fin de protectie pe suprafetele din inox.

Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele etc. Verificati o data pe
an daca suruburile sunt bine stranse.

EpeKLue bICTbIK 66/1LLEKTEPMEH XKYMbIC iICTereHae NeLTiH KopfaHbILL KOnfanTapblH
HeMece KosnfanTapblH KMiHi3.

(6. DEPISTAREA PENELOR )
PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu 0 butelie pling

-Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

-Infundarea arzatoarelor - Curétati arzdtoarele

-Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de laelectrod - Reconectati cablul

-Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

-Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-l

-Distantd gresitd a electrodului - Electrodul trebuie sd fie  n conformitate cu arzétorul

cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzator. Realiniati electrodul conform

exigentelor.
Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz
-Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu 0 butelie pling
-Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul
-Infundarea arzatoarelor -> Curétati arzdtoarele
- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz
Flacaramicasaucareesteaspirata(flacira ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)
-Butelia de gaz este prea micé -> Utilizati o butelie de gaz mai mare
-Infundarea arzatoarelor - Curétati arzdtoarele
Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curétati duzele sau teava de gaz
-Vant - Utilizati gratarul intr-un loc mai putin expus la vant
Butonul robinetului de gaz este greu de rotit
- Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz
-Robinet de gaz blocat - Apelati a furnizorul dumneavoastrd pentru a fnlocui
robinetul de gaz.
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(7.UTILIZAREA ECRANULUI DE COMANDA

A.

® ©) @

\ /

B
888 |

o | ! )

Buton de alimentare

Apasati scurt Butonul de alimentare pentru a porni si opri afisajul.

B
1.
2
3

C.

Buton de setare

Apasati scurt Butonul de setare pentru a regla temperatura P1.

Dup3 reapasarea Butonului de setare, temperatura de setare P2 poate fi reglats.
Apasati Butonul de setare pentru a treia oar3, va parasi modul de setare.

Buton de crestere a temperaturii

Apasati scurt pentru a creste temperatura de atins a termometrului de carne.

Apasati scurt pentru a creste continuu temperatura de atins.

D.

Buton de scadere a temperaturii
Apadsati scurt pentru a diminua temperatura de atins a termometrului de carne.

Apasati lung pentru a diminua continuu temperatura de atins.
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D. Buton de scadere a temperaturii

*  Apasati scurt pentru a diminua temperatura de atins a termometrului de carne.

*  Apasati lung pentru a diminua continuu temperatura de atins.

E&F. Priza pentrutermometrul de carne

Doua termometre separate de carne pentru un control superior al gratarului dumneavoastra pentru

obtinerea de rezultate perfecte de fiecare data.

Icoane afisate

1. Afisaj temperatura din vatra

Aceasta zona afiseaza temperatura in timp real din vatra.

2. Afisaj temperatura prelevata de termometru

Aceasta zona afiseaza temperatura in timp real a termometrului cand acesta este introdus. Cand

termometrul nu este introdus, afisajul va indica ,,nop“.

3. Grade Celsius si Fahrenheit

Apasati SETARE timp de 2 secunde pentru a comuta intre °C sau °F.

4. Pornirea afisajului

Apasati scurt butonul de alimentare pentru a porni afisajul cand acesta este oprit.

5. Comutarea gradelor in Celsius sau Fahrenheit

Apasati butonul de SETARE timp de 2 secunde pentru a alege modul de afisare al temperaturii in grade

Celsius or Fahrenheit Dupa setare, modul de temperaturad va ramane fixat intr-un mod pana cand il setati

din nou.

6. Setarea temperaturii inregistrate de termometrul de carne

Introduceti termometrul de carne in priza, si apasati scurt butonul de SETARE pentru a seta

temperatura dorita.

*  Dupa prima apasare, icoana de temperatura pentru P1 va clipi.

*  Dupa a doua apasare, va aparea icoana de temperatura pentru P2.

*  Cresteti sau diminuati temperatura doritd apasand pe butonul ,+“ sau ,,-“, apasand lung pentru a
creste sau diminua continuu temperatura dorita.

*  Atreia apasare va confirma setarea.

* Unsemnal sonor va fi emis cand temperatura carnii va atinge temperatura setata.
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7. Ecran de repaus

Ecranul va intra in starea de veghe dupa 120 de secunde in care nu se efectueaza nicio operatie.

Ecranul isi va reveni prin apasarea oricarui buton.

8. Oprirea afisajului

Apasati scurt butonul de alimentare pentru a opri afisarea valorilor cand acesta este pornit.

Ecranul va intra in starea de veghe dupa 120 de secunde in care nu se efectueaza nicio operatie.
Ecranulisi va reveni prin apasarea oricarui buton.

Avertisment: Pericol de deces sirisc de accident pentru sugari si copii!

Nu lasati bateriile la indemana copiilor. Nu ldsati bateriile la vedere.

Exista risc de ingerare de catre copii sau animale. Consultatiimediat un medic daca o
baterie este inghitita.

Nu aruncati niciodata bateriile in foc sau in apa.

Pentru siguranta copiilor, bateriile nu sunt accesibile.

Bateriile trebuie sa fie inlocuite de un adult.

Bateriile uzate trebuie indepartate din produs.

Bateriile nereincarcabile nu trebuie sa fie reincarcate.

Bateriile reincarcabile trebuie scoase din produs tnainte de incarcare.

Bateriile reincarcabile trebuie sa fie incarcate numai sub supravegherea unui adult.
Asigurati-va ca polaritatea bateriilor este corectd, asa cum este indicat in compartimentul
pentru baterii.

Nu amestecati baterii de tipuri diferite sau baterii noi si folosite.

Nu scurtcircuitati bornele de alimentare.

in conditii nepotrivite, este posibil ca lichidul s fie eliminat din baterie si evitati contactul
cu pielea siochii.

in caz de contact accidental, curatati cu apa. Dacé lichidul ajunge in ochi, solicitati asistent
medicala.

Lichidul eliminat din baterii poate provoca eruptii cutanate si arsuri.

Bateria trebuie scoasa din corpul de iluminat Tnainte de a fi eliminata.

Evitati temperaturile ridicate siumiditatea in timpul depozitarii si transportului.
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(8. GHID DE DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Arzatoarele nu se aprind prin
sistemul de aprindere.

Butelia de caz lichefiat este

goala.

nlocuiti butelia cu una plina.

Flacara redusa sau intrerupta
(flacarile din tubul arzatorului
suiera sau emit un zgomot

puternic care poate fi auzit)

® Arzatoarele sunt
obstructionate

®  Obstructii ale jeturilor de
gaz sau ale furtunului.

® Curatati arzatoarele
® Curatati jeturile Si

furtunul

Butonul supapei de gaz este
greu de rotit.

Supapa de gaz este blocata

Tnlocuiti supapa de gaz

Cod de eroare ,,ERP“

Cablul termometrului nu este

conectat corect.

® Deconectati cablul
termometrului si

reconectati-l.

(9. SPECIFICATII TEHNICE

Informatii tehnice:

Nr. de model: K116SBHNG1A3
Tensiune: 230V/50Hz
lesire: 12V/50-60HZ

Producator/depanator: Adeo Services SAS

Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

C
z

m

REF.ADEO 2025R09P09-0017
MODELUL PRODUSULUI K116SBHNG1A3
DIMENSIUNI 57*200%116 cm
PUTERE NOMINALA 20W
TENSIUNE ELECTRICA/FRECVENTA ELECTRICA 230V/50Hz
CURENT DE FUNCTIONARE 1.2A
GREUTATE PRODUS 86.7 kg
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(10. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT D)

Depozitare

- Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita.

-Dupa o curatare completd exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, pléci, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc récoros si uscat, la adapost de umezeala.

- Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungitd, urmati procedurile de
instalare.

- Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda sidetergent.

Pentru gratarul cu gaz

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica patrunderea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

- Daca gratarul este depozitat in interior, butelia cu gaz trebuie sa fie deconectata si lasata in
exterior. Butelia cu gaz trebuie sa fie lasata intotdeauna in aer liber, intr-un loc uscat si bine
aerisit, departe de sursele de caldura sau de aprindere.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie.

- Nu expuneti butelia cu gaz la lumina directa a soarelui.

(1. SARESPECTAM MEDIUL )

- Va rugam sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa insemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

- Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

Produsele electrice nu trebuie sa fie aruncate cu deseurile menajere. Acestea
trebuie predate la un punct de colectare municipal pentru eliminarea
ecologica, in conformitate cu reglementarile locale. Contactati autoritatile
locale sau distribuitorul pentru a obtine recomandari privind reciclarea.
Materialul ambalajului este reciclabil. Eliminati ambalajul in mod ecologic si
puneti-l la dispozitia serviciului de colectare a materialelor reciclabile.

(12. CONDITII DE TRANSPORT S| DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativa de pana la 98% (la +25°C). La incéarcare, transportsi descircare, trebuie
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respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate in ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depaseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..

(13. GARANTIE D)

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale side manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum si daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

In nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normala (rugind, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flicari sau la cildura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciala, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

in cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugdm sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

Pentru a curata temeinic arzatorul, scoateti-l de pe gratarul. Perii metalice moi pot fi
folosite pentru a elimina coroziunea de pe suprafata arzatorului. Utilizati agent de
curatare a conductelor sau sarma de otel pentru a indeparta eventualele obstacole
din orificiul arzatorului si tubul venturi si aveti grija sa nu mariti orificiul arzatorului,
poate fi necesar sa utilizati o lanterna pentru a inspecta interiorul tubului venturi al
arzatorului si pentru a va asigura ca nu exista obstacole in interior. Asezati arzatorul
pe verticala si atingeti usor o suprafata barda, cum ar fi o bucata de lemn, pentru a
indeparta si elibera orice reziduu din interior. Cand reinstalati arzatorul, asigurati-va
ca tubul venturi este instalat in orificiul de evacuare al duzei supapei.
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FR DATE TEHNICE

ES :
ADEO Services 2531D0-0084 @

Denumirea produsului Gratar pe gaz pentru utilizare in aer liber 2531-24 [ |
PT Numar model 2025R09P09-0017

Categorie gaz L L. (28.3037) L Lgip@o) | I:l Leip@r)
IT Butane(G30) [ Propane(G31) Butane, propane or their mixtures

Gaz si presiune de alimentare 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar | 37 mbar

ls+z8.303: BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,|E,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR

E L Tara de destinatie
|35,P(30): CY,Cz,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE
lseip@ar): PL
Dimensiune injector arzator principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm

PL

Dimensiunea injectorului arzitorului din spate @ 0.91mm 2 0.917mm @ 0.85mm
Dimensiunea injectorului arzatorului de rumenire @ 0.98mm @ 0.98mm @ 0.92mm
U A Debit caloric nominal total (Hs) 282kW(20529/h )
Energie electrica (V/CC) 230V ~,50 HZ, 20 W ( Lampa , Adaptor, Lampa LED;),1 x 1,5 V - arzator lateral, arzator posterior,
Clasa 11, IPX4

Ro Numér de serie

A se utiliza numai in aer liber

Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

B R Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte ferbinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China

EN
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(14. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE
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INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacdo de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFACZ\O
DURANTE A INSTALAC}I'-'\O, O USO EA MANUTEN(;T\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-0O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER
ATENTAMENTE

- ATENCAO! Nao utilize em - ATENCAO! Nao deixe a

locais fechados! churrasqueira ao alcance
de criancas e animais
domeésticos.

- ATENCAO! Esta - Nao jogue agua fria na cuba
churrasqueira ficara muito de metal para evitar danos
guente. Nao a desloque devido ao choque térmico.

durante seu uso.

- Leia estas instrucdes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, ndo o utilize e informe a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucdes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.
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* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisao apos acesa.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacdes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacdo da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

- Durante a primeira utilizacao, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacao. Isso permitira também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

- A alca da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da alca. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancas, idosos e animais.

- O funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Paraevitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

- Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizacao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (310 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Se vocé tiver dlividas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.

- Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de uma
ferrovia.

- Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

- Nunca feche a churrasqueira enquanto ela ndo estiver completamente fria.

- Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

- Este produto ndo & um brinquedo. Certifique-se de que as criancas ndo brinquem com o
aparelho.

- Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre 0 manual de utilizacao
correspondente.

- Guarde estas instrucdes para uma utilizacao posterior.

(2. INSTRUCOES SEGURANCA ELETRICA )

ESTE APARELHO PODE SER USADO POR CRIANCAS DE PELO MENOS 8 ANOS DE IDADE E
POR PESSOAS COM CAPACIDADES FiSICAS, SENSORIAIS OU MENTAIS REDUZIDAS OU SEM
EXPERIENCIA OU CONHECIMENTO, SE ELES(AS) FOREM DEVIDAMENTE
SUPERVISIONADO(A) 180




S OU SE LHES TIVEREM SIDO DADAS INSTRUCOES SOBRE O USO SEGURO DO APARELHO E
ESTIVEREM CIENTES DOS RISCOS ENVOLVIDOS. AS CRIANCAS NAO DEVEM BRINCAR COM 0
APARELHO. A LIMPEZA E AMANUTENCAO NAO DEVEM SER REALIZADAS POR CRIANCAS SEM
SUPERVISAO.

“SE 0 CABO ELETBICO ESTIVER DANIFICADO, ELE DEVE SER SUBSIITUiDO PELO FABRICANTE,
PELO SERVICO POS-VENDA OU POR PESSOAS COM QUALIFICACAO SEMELHANTE A FIM DE
EVITARRISCOS”

CUIDADO: PARA EVITAR RISCOS DEVIDO A REATIVACAO INADEQUADA DO DISJUNTOR DE
CALOR, ESTE APARELHO NAO DEVE SER LIGADO ATRAVES DE UM INTERRUPTOR EXTERNO,
COMO UM TEMPORIZADOR, OU SER CONECTADO A UM CIRCUITO QUE E LIGADO E DESLIGADO
REGULARMENTE PELO FORNECEDOR DE ENERGIA.

O APARELHO DEVE SER LIGADO ATRAVES DE UM DISJUNTOR COM UMA CORRENTE NOMINAL
DE FUNCIONAMENTO NAO SUPERIORA 30 MA

ADVERTENCIA: NAO UTILIZAR ESTE APARELHO COM CARVAO DE MADEIRA OU OUTRO
COMBUSTIVEL SIMILAR

RECOMENDA-SE QUE O CABO DE ALIMENTACAO SEJA EXAMINADO REGULARMENTE EM
BUSCA DE QUAISQUER SINAIS DE DANO, E A UNIDADE NAO DEVE SER USADA SE O CABO
ESTIVER DANIFICADO.

NUNCA CONECTE OU DESCONECTE O APARELHO DA TOMADA ATRAVES DO CABO DE
ALIMENTACAO COM AS MAOS MOLHADAS. SEMPRE DESLIGUE O APARELHO ANTES DE
RETIRAR O PLUGUE DA TOMADA.

Alimentacao da churrasqueira

- Certifique-se de que todos os botoes de controle da churrasqueira estejam na posicao de
desligado antes de conectar a churrasqueira a rede elétrica.
-Oaparelhodeveserligadoatravésdeumdisjuntorcomumacorrente nominaldefuncionamento
nao superior a 30 mA.

- Atensao de alimentacao dos dispositivos conectados a rede elétrica deve atingir 230 V.

- Para garantir uma utilizacao segura do aparelho, o usuario deve ter lido e compreendido o
presente manual de instrucdes antes de colocar o dispositivo em funcionamento pela primeira
vez.

- Guarde o manual de instrucées e de seguranca em um local seguro para consultar
posteriormente em caso de necessidade.

- Recomenda-se que o cabo de alimentacao seja examinado regularmente em busca de sinais de
danos, e o aparelho ndo deve ser usado se o cabo estiver danificado.

- 0 aparelho sb deve ser conectado a uma tomada aterrada adequadamente.

- A protecao deve ser garantida por um disjuntor diferencial com uma corrente maxima nominal
de fuga de 30 mA.

- Antes de conectar o aparelho, deve-se assegurar que a tomada corresponde as informacoes
de conexao do aparelho.

- O dispositivo sb pode ser usado dentro dos limites de tensao, poténcia e velocidade definidas
(ver placa de identificacao).

- Nao tocar na tomada da rede elétrica com as maos molhadas! Retire o aparelho da tomada
pelo plugue e ndo puxando pelo cabo.

-Nao dobre, amasse nem remova o cabo de alimentacao; proteja-o de pontas cortantes, de 6leo
edocalor.
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- Nao levante o aparelho pelo cabo e nao o utilize para outros fins que nao sejam aos quais ele
é destinado.

-Verifique a tomada e o cabo antes de cada utilizacao.

- Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, retire imediatamente da tomada. Nunca utilize o
aparelho se o cabo de alimentacao estiver danificado.

- Quando o aparelho nao estiver em uso, o plugue sempre deve estar desconectado.

- Antes de conectar o plugue, certifique-se de que o aparelho esteja desligado.

- Antes de desconectar o plugue, sempre desligue o aparelho.

- Ao transportar o aparelho, certifique-se de que ele esteja desligado.

- A tomada utilizada deve estar aterrada e estar em conformidade com a regulamentacao
de seguranca local. Qualquer nova instalacao da tomada deve ser feita de acordo com as
especificacoes elétricas locais.

- A corrente de alta tensao pode causar choques e queimaduras graves ou mesmo fatais. Se a
churrasqueira estiver em pane, siga as instrucoes do manual do usuario do aparelho ou contate
seu centro de atendimento ao cliente mais proximo para realizar a manutencao. Antes de
qualquer reparo, desligue a fonte de alimentacao.

('3. INSTALAGAO DE GAS D)

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em cilindros. - Deve-se usar um regulador
apropriado para gas propano, butano ou gas misto.
-Estachurrasqueiraéequipadacomumsistemadeignicdo. Ndo se deve acender achurrasqueira
usando gasolina, querosene, carvao vegetal ou combustiveis liquidos.

- Os cilindros de gas nao devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira.

- Nao use a churrasqueira e ndo armazene cilindros de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver um vazamento, o gas se acumulara em um ponto baixo e podera
explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Os cilindros de gas nao devem ser armazenados ou usados em posicao horizontal. Qualquer
vazamento poderia ser muito grave, e o liquido pode vazar para o tubo de gas.

- Nunca armazene botijoes de gas dentro de casa.

- Feche a torneira do cilindro de gas apds a utilizacao.

- Antes de usar a churrasqueira, faca um teste de vazamento. Essa & a (inica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas pelas juntas ou conexdes apds a montagem.

- Faca o teste de vazamento todos os anos e sempre que substituir ou remover o cilindro de gas
€ a mangueira.

Teste de vazamento

Realize sempre este teste em uma area bem ventilada. Faca este teste de vazamento todos os
anos e cada vez que trocar o cilindro de gas ou a mangueira.

Etapa1- verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controle de gas no cilindro ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventual vazamento envolvendo todas as juntas do sistema
de gas inclusive as conexdes do cilindro, da mangueira e do regulador com uma solugao de agua
(50%) e sabao (50%). Nunca utilize uma chama para testar os vazamentos.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica um vazamento

Interrompa imediatamente a alimentacao em gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se as
bolhas se formarem novamente, nao utilize a churrasqueira. Contate seu revendedor local para
obter assisténcia. Enxugue bem a solucao de agua/sabao de todas as juntas e conexdes apods ter
feito o teste de vazamento.

Precaucoes
- Nao bloqueie as aberturas de ar do compartimento da churrasqueira.
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MAX 580 mm

Max @330 mm

- Se vocé precisar substituir o cilindro, certifique-se de que ele esta fechado e que nao ha fontes
de ignicéo (cigarros, chamas abertas, faiscas etc.) nas proximidades antes de prosseguir.

Conexao de uma mangueira de gas a churrasqueira

- Conecte uma mangueira de gas até a entrada de gas no lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte demais. Nao use fita adesiva ou liquido na conexao.
- Aperte-os a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controles da churrasqueira estejam na posicao desligada.
Conecte o regulador de pressao ao cilindro de gas de acordo com as instrucdes dadas pelo
revendedor do regulador e do cilindro

Informacoes sobre gas e regulador:

0®0  [BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar
LU,PT Propane (G31) 37 mbar

13+

CZ,CY,DK,EE,FIHU, IS, LT, Butane (G30),propane(G31)

LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar] 138/P (30)

Esta churrasqueira pode ser alimentada com propano liquefeito ou combustivel butano

em cilindros. Os cilindros de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno
quando estiver frio. Vocé pode precisar de uma chave inglesa (ndo incluida) para trocar os
cilindros. Os cilindros de butano fornecem gas suficiente durante o verao, mas o desempenho
da churrasqueira pode ser afetado quando a temperatura do gas cai abaixo de +10°C. Verifique
se vocé tem o cilindro de gas e o regulador corretos para a churrasqueira.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para nao
obstruir o fluxo de gas. Verifigue sempre a mangueira antes da utilizacao para ver se ndo ha

rachaduras, cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de conexdo, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes da
churrasqueira. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira adequada,

especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com

as normas nacionais do pais em que é utilizada.

- Utilize uma mangueira adequada que esteja de acordo com a norma 1S03821 e nao exceda

1,5m.

Para um desempenho ideal, recomendamos usar um cilindro de butano de 13 kg ou um
cilindro de propano de 13 kg. Utilize um regulador adequado que esteja em conformidade com
a norma EN16129. VOCE DEVE TER UM REGULADOR E UM CILINDRO DE GAS ADEQUADOS
PARA GARANTIR A SEGURANCA E EFICIENCIA DA CHURRASQUEIRA. A UTILIZA(;ﬂO DE UM

REGULADOR NAO ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E ANULARA A GARANTIA. Favor

consultar seu revendedor de gas local para determinar os cilindros de gas e os reguladores mais
adequados.
As pecas lacradas pelo fabricante ou seu representante nao devem ser alteradas pelo usuario.

183

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

EN

(4. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS E ELETRICA)

A CHURRASQUEIRA E DESTINADA A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS ETC.).

ASDIRETRIZES DE PREVENGCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E RESPECTIVAS
INSTRUCOES DE SEGURANCA DEVEM SER SEGUIDAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTRP(;@ES DE USO. QUALQUER
OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA POR
QUALQUER DANO RESULTANTE DISSO.

A CHURRASQUEIRA A GAS DEVE SER COLOCADA AO AR LIVRE, EM UMA AREA ABERTA, BEM
VENTILADA E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

ESTA CHURRASQUEIRA UTILIZA UMA CONEXAO ELETRICA.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTA CHURRASQUEIRA FICARA MUITO QUENTE E NAO DEVE
SER DESLOCADA DURANTE SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTA CHURRASQUEIRA EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacgdes importantes”
deste manual.

- O projeto desta churrasqueira nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento
como placa soélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
acimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.
Acender a churrasqueira

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

- Empurre o botao do queimador que vocé deseja acender e gire-o no sentido anti-horario até
sentir resisténcia ao giro. Espere 4 segundos, depois continue girando o botao até ouvir um
clique (o queimador devera acender). Repita esse processo varias vezes até que o queimador
acenda.

- Acenda os outros queimadores em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada
gueimador esta aceso antes de acender o proximo.

- Se 0 queimador nao acender apds seguir o procedimento acima, vire todos os botoes para a
posicao de desligado. Feche a valvula de gas no cilindro de gas. Aguarde cinco minutos. Repita
todos os passos acima. Se a churrasqueira ainda nao acender, consulte as instrucdes de
acendimento manual abaixo.

- Apds acender, os queimadores devem ficar ligados na posicdo maxima por 3 a 5 minutos
para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de
cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

-Apos concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores em fogo baixo para obter melhores
resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

- Insira um fésforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controle e coloque-o perto do orificio do queimador direito.
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-Empurre e gire o botao da extrema direita no sentido anti-horario até a posicao maxima.

- Quando o queimador direito estiver aceso, ligue os demais queimadores da direita para a
esquerda.

- Verifique se cada queimador esta aceso antes de acender o proximo queimador.

- Se o queimador da extrema direita nao acender, entre em contato com seu distribuidor local.

- Apds acessos, os queimadores devem ficar ligados na posicao mais alta por

- 3 a 5 minutos para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de
cada sessao de cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o pré-aguecimento.

- Apos concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores para a posicao minima para obter
os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- Os queimadores de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou grade com briquetes/pedra
vulcanica) sob a grelha, que por sua vez aquece os alimentos colocados nela. Os caldos naturais
dos alimentos produzidos durante o cozimento escorrem sobre o difusor de calor quente (ou
briquetes/pedra vulcanica) e evaporam. A fumaca resultante envolve o alimento, saindo por
cima, deixando o alimento com um sabor Gnico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme,
abaixe a tampa da churrasqueira certificando-se de que os queimadores estejam em fogo baixo.

Cozimento naplaca

- Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre
ela. As placas podem ser usadas para cozinhar alimentos menores, como frutos do mar,
gue poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar
alimentos que requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, tais como vegetais e
pequenos pedacos de peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que
uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos etc. Como opcao, eles podem ser usados para
aquecer panelas e frigideiras ou para manter os alimentos quentes.

Cozimento com infravermelho

-Oinfravermelho fornece energia radiante que aquece muito rapidamente. Esse calor poderoso
é gerado usando queimadores com milhares de orificios espacados por igual. Esse fendmeno
permite uma radiacdo que eleva a temperatura a 980 °C (mais de 1800 °F). Ideal para dourar
alimentos.

Sondas de temperatura

- Esta churrasqueira tem duas sondas de temperatura embutidas para medir a temperatura do
alimento enquanto ele esta cozinhando.

-Insira a sonda no alimento a ser cozinhado. Insira o conector na tomada do painel de controle.
A temperatura do alimento a ser cozinhado & exibida na tela LCD.

Controle de chamas *muito importante*

- Podem ocorrer grandes chamas quando os alimentos sao cozidos e os caldos e gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. A fumaca ajuda a dar um bom sabor ao churrasco,
mas & melhor evitar as chamas para ndo queimar os alimentos. Para controlar as chamas &
essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use caldos e molhos
com moderacao para cozinhar. Os queimadores também devem ser colocados na posicao
“minimo” para cozinhar.

- Quando ocorrem chamas, elas podem ser extintas colocando fermento quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Sempre proteja suas maos ao ficar perto da superficie
de cozimento da churrasqueira, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

- Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucoes abaixo.
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Labareda de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura removendo todos os residuos de cozimento apds cada
uso.

- Se a churrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario desliga-la a cada duas
horas e limpa-la. Vocé tera que limpa-la com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos
gordurosos (linguicas, merguez,..). Nao seguir estas instrucdes pode causar labaredas de
gordura, que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Em caso de labareda de gordura/avisos:

- Se for possivel fazer isto com seguranca, feche todos os botoes de gas.

- Feche o cilindro de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo se apague.

- Nao feche a tampa da churrasqueira.

- Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de pd.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se parecer que a intensidade das chamas nao diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

Apos cada sessao de cozimento, gire os queimadores para a posicido maxima e deixe-os queimar
por 5 minutos. Esse procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto, tornara
a limpeza mais facil. Certifique-se de que a tampa esteja levantada durante esse processo.

- Limpe regularmente a churrasqueira apos cada utilizacao para evitar o acimulo das gorduras
do cozimento que podem pegar fogo.

Desligar a churrasqueira

- Quando terminar de utilizar a churrasqueira, gire completamente todas as valvulas de gas,
no sentido horario, até a posicao de desligado e interrompa a alimentacao de gas no nivel do
cilindro.

- Espere que a churrasqueira esteja suficientemente fria antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(5. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS D)

-Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacoes, principalmente apds longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los. Nunca deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.

- Nunca borrife a churrasqueira com agua enquanto as superficies estao quentes.

- Nunca manipule as pec¢as quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturasde alta resisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecdo, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também é possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contato com alimentos deve ser
tratada comumremovedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial para churrasqueira
resistente ao calor.

Superficies de cozimento

- Quando a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos para limpeza pois eles
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podem danificar irreparavelmente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao
recomendamos lavar as grelhas e placas em uma maquina de lavar louca devido ao seu peso.

- Informamos que & necessario evitar o uso de pedras de gelo, pois podem provocar choque
térmico e riscar o esmalte da placa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozimento em contato com alimentos, ela devera ser
substituida.

Manutencao dos queimadores

- Seu queimador foi ajustado para apresentar um desempenho maximo de poténcia. Vocé devera
ver uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador
estiver aceso. Se o padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos
nos orificios ou tubos do queimador. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo de
gas que poderia resultar em um incéndio atras do painel de controle, causando sérios danos a
churrasqueira. Se isso acontecer, e se possivel, & necessario interromper imediatamente o gas
que sai do cilindro.

- 0 queimador deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos uma vez por
ano, além das seguintes condicoes:

- Ao retirar a churrasqueira do armazenamento.

- Se um ou mais dos queimadores nao acenderem.

- Se a chama do queimador ficar muito amarela.

- Se achamado gas acender atras do painel de controle.

-Para limpar completamente um queimador, remové-lo da churrasqueira. Uma escova de arame
leve pode ser usada para remover a ferrugem da superficie do queimador. Use um limpador
de tubos ou um pedaco de arame para remover obstrucées nos furos ou tubos do queimador,
tomando cuidado para nao aumentar esses furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
limpo. Vire o queimador e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para remover quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam de frente para os bicos.

Difusor de calor

Retire todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou com uma escova de latdo. Nao utilize nem espatula nem escova de aco. Limpe
com agua quente e sabao e enxague bem.

Bandeja de gordura

- ApoOs cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario uma espatula de madeira ou de plastico.

- Vocé corre o risco de provocar labaredas de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso
poderia provocar danos graves a churrasqueira que nao serao cobertos pela garantia. Se
necessario, a bandeja de gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Compartimento da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do compartimento da churrasqueira usando um
pano imido embebido em agua e sabao. O excesso de gordura e pedacos de alimento podem ser
removidos do interior do compartimento da churrasqueira com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Cuidado para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se vocé precisar limpa-lo completamente, use um pano e 4gua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao use abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar
completamente. Nao mergulhe os botdes de gas nem as barras na agua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos no compartimento da churrasqueira.
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Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo
e agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque apds a limpeza para evitar a
formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano embebido em agua quente com sabao e seque.

- Assim como com todos os produtos de aco inoxidavel, e para garantir a longevidade de seu
produto, principalmente a aparéncia do acgo inoxidavel, aconselhamos que vocé passe 6leo de
protecao regularmente nas partes de aco inoxidavel da churrasqueira, desde o primeiro uso. De
tempos em tempos, vocé também pode borrifar a superficie com um limpador de aco inoxidavel,
esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isso deixara uma fina camada protetora nas
suas superficies de aco inoxidavel.

Fixacoes
Recomendamos verificar e apertar todos os parafusos, pinos etc. Verifigue uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

Use luvas protetoras para forno ou luvas ao manusear componentes particularmente quentes.
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(6. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS D)

PROBLEMA/SOLUCAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

-0 botijao de gas esta vazio ~> Substituir por um botijdo cheio

-Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro

- Entupimento dos queimadores ~> Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas ~> Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo -> Reconecte 0 cabo

-0 eletrodo ou 0 cabo esta danificado - Troque o eletrodo e 0 caho

-0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

-Distanciaerrada do eletrodo - 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o letrodo
£OMO necessario.

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

-0 botijao de gas esta vazio ~> Substituir por um botijdo cheio

-Registro com defeito -> Verificar ou substituir o registro

- Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas ~> Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

-0 botijao de gas € muito pequeno - Utilizar um botijao maior

-Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas -> Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

-Vento -> Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

-0 sistema de acendimento estd emperrado —> Substituir atorneira de gas

-Torneira de gas emperrada -> Substituir a torneira de gas pelo seu revendedor
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(7. UTILIZAGAO TELA DE CONTROLE

® ® ®)

888/
.888

A.

Bota

w N =W
.

C.

\L /

P9
' .':

Botao liga-desliga
o liga-desliga de pressdo breve, para ligar e desligar o Display.

Botao de configuracao

Botdo de Configura;ﬁo de pressdo breve, para regular a temperatura definida para P1.

Ao clicar no Botao de Configuragao de novo, pode-se regular a temperatura definida para P2.
Clique no Botao de Configuragao pela terceira vez e ele saira do modo de configurago.

Botao de aumento de temperatura

Pressione brevemente para aumentar a temperatura alvo do termémetro para carnes.

Pressione longamente para aumentar continuamente a temperatura alvo.
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D. Botao de reducdo de temperatura
*  Pressione brevemente para reduzir a temperatura alvo do termdmetro para carnes.

. Pressione longamente para reduzir continuamente a temperatura alvo.

E&F. Plugue dotermometro para carnes

Dois term&metros independentes para carnes propiciam maior controle do seu grill, com resultados

perfeitos sempre.

Icones do display

1. Display da temperatura da fornalha

Esta drea exibe a temperatura da fornalha em tempo real.

2. Display da temperatura do termometro para carnes

Esta drea exibe a temperatura do termOmetro para carnes em tempo real, quando se insere o termémetro.

Sem a insergdo do termdmetro, o display exibira «nop».

3. Graus Celsius e Fahrenheit

Pressione SET por 2 segundos para alternar entre a exibi¢do em °C e °F.

4. Ligar o Display

Pressione brevemente o botdo liga-desliga para ligar o Display enquanto o Display estiver desligado.

5. Passar para a temperatura em graus Celsius ou Fahrenheit

Pressione o botdo de configuragdo SET por 2 segundos para escolher o modo da temperatura, em Celsius
ou Fahrenheit Uma vez definido, o modo de temperatura se fixard num dos modos, até que vocé o

configure de novo.

6. Configuragao da temperatura do termémetro para carnes

Insira o termoGmetro para carnes no plugue e pressione brevemente o botdo de configura¢do SET para

definir a temperatura alvo.

*  ApOds a primeira pressdo, o icone de temperatura para P1 vai piscar.

*  Depois da segunda pressdo, o icone de temperatura para P2.

*  Aumente ou reduza a temperatura alvo pressionando o botdo «+» ou «-», e o pressione longamente
para aumentar ou reduzir continuamente a temperatura alvo.

e  Aterceira pressdo confirmara a configuragao.

*  Soard um bip quando a temperatura da carne alcangar a temperatura alvo.
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7. Protetor de tela

A tela apaga-se depois de 120 segundos sem operagdo. A tela volta a acender ao se pressionar qualquer

bot3o.

8. Desligar o Display

Pressione brevemente o botdo liga-desliga para desligar o Display Digitemp enquanto o Display estiver ligado.
A tela apaga-se depois de 120 segundos sem operagdo. A tela volta a acender ao se pressionar qualquer botdo.

Warning: Danger of death and risk of accident to infants and children!

Keep batteries out of the reach of children. Do not leave the batteries around.

There is a risk of ingestion by children or animals. Seek medical attention immediately if a battery is
swallowed.

Never dispose of batteries in fire or water.

For child safety, batteries are not accessible.

Battery replacement should be performed by an adult.

Used batteries should be removed from the product.

Non-rechargeable batteries should not be recharged.

Rechargeable batteries must be removed from the product before charging.

Rechargeable batteries should only be charged under adult supervision.

Make sure that the polarity of the batteries is correct, it is indicated in the battery compartment.
Do not mix batteries of different types or new and used batteries.

The power supply terminals must not be short-circuited.

In poor conditions, liquid can seep out from the battery; avoid contact with skin and eyes.

In case of accidental contact, clean with water. If the fluid comes into contact with the eyes,
seek medical help.

Liquid ejected from batteries can cause rashes and burns.

The battery must be removed from the light before disposal.

Avoid high temperatures and humidity during storage and transport.
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('8. GUIA DE SOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solugao

Os queimadores ndo se
acendem por meio do sistema
de ignicao.

O cilindro de gas LP esta vazio.

Troque por um cilindro cheio.

Chama ou flashback baixos
(chama no tubo do queimador
- pode-se ouvir um ruido
sibilante ou rouco)

® Obstrucdo nos
gueimadores

® Obstrugdo nos jatos ou
mangueiras de gas

® Limpe os queimadores
® Limpe os jatos e
mangueira

a

Dificil girar o botdo da valvula
de gés

Valvula de gds emperrada

Troque a valvula de gds

Cédigo de Erro “ERP”

Cabo do termémetro ndo foi
conectado corretamente

® Desconecte o cabo do
termOmetro e torne a
conecta-lo.
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(‘9. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Informacoes técnicas:

N° do modelo: K116SBHNG1A3

Tensao: 230V/50Hz
Saida: 12V/50-60HZ

Fabricante/Central de reparacao: Adeo Services SAS

Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

M

:
2

ADEO REF. 2025R09P09-0017
MODELO DO PRODUTO K116SBHNG1A3
DIMENSOES 57*200%116 cm
POTENCIA NOMINAL 20W
TENSAO ELETRICA/FREQUENCIA ELETRICA 230V/50Hz
CORRENTE DE FUNCIONAMENTO 1.2A

PESO DO PRODUTO 86.7 kg
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(10. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) D)

Armazenamento

- Certifigue-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

- Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao mido.

-Antes de usar a churrasqueira apos longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de altaresisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecdo, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacdo que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também é possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Para a churrasqueira a gas

- Cubra os queimadores com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem
nas aberturas do queimador.

- Se a churrasqueira for guardada dentro de casa, o cilindro de gas deve ser desconectado e
deixado do lado de fora. O cilindro de gas sempre deve ser deixado ao ar livre em uma area seca
e bem ventilada, longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criancas brinquem com o cilindro.

- Nao exponha o cilindro de gas a luz direta do sol.

(1. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a uma central de reciclagem.

- Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacoes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

Os produtos elétricos ndo devem ser descartados junto com o lixo doméstico.
Eles devem ser levados a um ponto de coleta para um descarte respeitoso
com o meio ambiente, de acordo com as regulamentacoes locais. Entre em
contato com as autoridades locais ou seu revendedor para obterinformacoes
sobre a reciclagem. O material da embalagem é reciclavel. Descarte a
embalagem de modo ecolodgico e coloque-a a disposicao do servico de coleta

B | de materiais reciclaveis.

(12. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecéanicos e do impacto direto da
precipitacdo atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaucdes contra danos mecanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.
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Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condicbes devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

(13. GARANTIA D)

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e ndo se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracdo..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacgdes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condi¢cdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacdes

terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma diivida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.

Para limpar completamente o queimador, retire-o da churrasqueira. Escovas de metal macio
podem ser usadas para eliminar a corrosao na superficie do queimador. Use limpador de
tubulacédo ou fio de ago para remover possiveis obstaculos do orificio do queimador e do

tubo Venturi, e tome cuidado para nao alargar o orificio do queimador, pode ser necessario
usar uma lanterna para inspecionar o interior do tubo Venturi do queimador e garantir que
nao haja obstaculos no interior. Coloque o queimador na vertical e bata suavemente em

uma superficie de bardo, como um pedaco de madeira, para remover e liberar qualquer
residuo de seu interior. Ao reinstalar o queimador, certifique-se de que o tubo venturi esteja
instalado na saida do bocal da valvula.
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FR DADOS TECNICOS

ES

ADEO Services C € 2531D0-0084 ﬁ @l

PT Nome do produto Churrasqueira a gas de jardim 2531-24 _——

Nimero do modelo 2025R09P09-0017
IT Categoria de gas | |3+(zs-30137) | |3B/P(3u) | |:] I3B/P(37)

Butane(G30) | Propane(G31) Butane, propane or their mixtures
Pressao de gas e suprimento
g P 28-30 mbar | 37 mbar 30 mbar | 37 mbar

EL ly+(z8.3037): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GRIE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR

Pais de destino bsg/p(ao): CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

lsgipan): PL

P L Tamanho do injetor do queimador principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Tamanho do injetor do queimador secundario @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.85mm
U A Tamanho do injetor do queimador abrasador @ 0.98mm @ 0.98mm @ 0.92mm
Oban Ho . e (Hs) |28.2kW(2052g/h )
RO Energia Elétrica (V/CD) 230V ~,50 HZ, 20 W ( Lampada, Adaptador, Lampada LED;),1 x 1,5 V - queimador lateral, queimador traseiro,
Classe 11, IPX4

Numero de série

Somente uso externo

B R Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pecgas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas pequenas afastadas.

Fabricado na China

EN
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design
and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.
IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN
THIS MANUAL,AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION D)

IMPORTANT, T BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- CAUTION! Do not use inclosed buildings!

- CAUTION! This barbecue will get very hot. Do not move it when

itisinuse.
- CAUTION! Do not leave thebarbecue within reach of children
and pets.

- Do not pour cold water
onto the metal tank, to avoid damage due to heat shock.

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

-This product is designed for outdoor, domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set up
the productisincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is damaged or
has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

* Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.
- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance when in use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.
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- Any modification of this barbecue may be dangerous. Consequently, modifications are not
authorised and shall render the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

-Thefirst time you use it, heat up your barbecue and keep the fuel on red for at least 30 minutes.
This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

* Warning:accessible parts may be very hot.Keep young children away.

- When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. Do not use under a flammable surface.

- Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

- Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (@10 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

-1f you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine, salt
oriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or railway
line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding user
manual.

- Keep these instructions for later use.

(2. INSTRUCTIONS ELECTRICAL SAFETY )

THIS APPLIANCE MAY BE USED BY CHILDREN FROM AGE 8 AND BY PEOPLE WITH PHYSICAL,
SENSORY OR MENTAL CHALLENGES OR WHO HAVE NO KNOWLEDGE OR EXPERIENCE, IF
THEY ARE PROPERLY SUPERVISED OR IF THEY HAVE BEEN GIVEN THE INSTRUCTIONS FOR
SAFE USE OF THE APPLIANCE AND IF THEY ARE AWARE OF THE POTENTIAL RISKS. CHILDREN
MUST NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND CARE MUST NOT BE CARRIED OUT BY
CHILDREN WITHOUT SUPERVISION.
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“IF THE POWER SUPPLY CABLE IS DAMAGED, ITMUST BE REPLACED BY THE MANUFACTURER,
ITS AFTER-SALES DEPARTMENT OR SIMILARLY QUALIFIED PEOPLE, TO AVOID AHAZARD.”

“CAUTION:TOAVOID ANY HAZARDS DUETO AN UNPLANNED RESET OF THE THERMAL CIRCUIT
BREAKER, THIS APPLIANCE MUST NOT BE SUPPLIED VIA AN EXTERNAL SWITCH SUCH AS A
TIMER, OR BE CONNECTED TO A SYSTEM THAT IS REGULARLY TURNED ON AND OFF BY THE
ELECTRICITY SUPPLIER.”

“THE APPLIANCE SHOULD BE SUPPLIED VIA A RESIDUAL-CURRENT DEVICE (RCD) WITH A
WORKING RESIDUAL CURRENT OF NO MORE THAN 30 MA.”

“WARNING: DO NOT USE THIS APPLIANCE WITH CHARCOAL OR SIMILAR FUEL.”

“WE RECOMMEND THAT YOU REGULARLY INSPECT THE POWER SUPPLY CABLE TO DETECT
ANY SIGN OF DAMAGE,AND THE APPLIANCE MUST NOT BE USED IF THE CABLE IS DAMAGED.”

NEVER PLUG IN OR UNPLUG THE APPLIANCE VIA THE SUPPLY CABLE WITH WET HANDS.
ALWAYS SWITCH OFF THE APPLIANCE BEFORE REMOVING THE PLUG FROM THE MAINS
SUPPLY.

Barbecue power supply

- Check that all the barbecue control knobs are in the off position before you plug the barbecue
into the mains supply.

- The appliance should be supplied via a residual-current device (RCD) with a working residual
current of no more than 30 mA.

- The supply voltage for appliances connected to the network must cover 230 V.

- To guarantee safe use of this appliance, users must have read and understood these operating
instructions before they use the appliance for the first time.

- Keep these safety instructions in a safe place so you can refer to them if necessary.

- We recommend that you regularly inspect the power supply cable to detect any sign of
damage, and the appliance must not be used if the cable is damaged.

- The appliance must only be plugged into a socket with an earthing connection that meets
regulatory requirements.

- It must be protected by a differential circuit breaker with a maximum rated leakage current
of 30 mA.

- Before plugging in the appliance, you must make sure that the mains connection matches the
appliance’s connection data.

-The appliance must only be used within the defined thresholds for voltage, power and nominal
speed (refer to the nameplate).

- Do not touch the plug with wet hands! Remove the plug by pulling on the plug rather than the
cable.

- Do not fold, crush or pull strongly on the power supply cable; protect it from sharp edges, oil
and heat.

- Do not lift the appliance by its cable and do not use the latter for any purpose other than that
for which it is intended.

- Check the plug and the cable before each use.

- If the power supply cable is damaged, pull out the plug immediately. Never use the appliance if
the power supply cable is damaged.

- The plug should never be left in the socket when the appliance is not in use.

- Check the appliance is switched off before you plug it in.

- Always switch off the appliance before you unplug it.

- Make sure the appliance is switched off before being transported.
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- The socket you use must be earthed and in conformity with local safety regulations. If
necessary, the plug must be reassembled in conformity with local electrical regulations and
standards.

- High-voltage current can cause electric shocks and serious burns, or even death. If your
barbecue is not working properly, please follow the instructions in the appliance’s user manual
or contact your closest customer service department to request a repair. Make sure you switch
off the power supply before any repair work.

(3. GASINSTALLATION )

-Must only be run on liquefied petroleum gas (LPG) in a cylinder. You must use a suitable pressure
regulator for the propane, butane or gas mixture.

- This barbecue has a built-in ignition system. It must not be ignited with petrol, kerosene,
charcoal or liquid fuels.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue.

- Do not use the barbecue or store gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air: if
there is a leak, gas will settle in low areas and may explode if in contact with a flame or spark.
- Gas cylinders must not be stored or used horizontally. Any leak could be very serious and liquid
may get into the gas pipe.

- Never store gas cylinders indoors.

- Turn off the valve of the gas cylinder after use.

- Do a leak test before using your barbecue. This is the only way of detecting a gas leak on seals
or connections after assembly.

- Do the leak test every year and every time the gas cylinder and hose are replaced or removed.

Leak test

Always carry out this test in a well ventilated area. Do this leak test every year and every time
you change the gas cylinder or hose.

Step 1- check that all knobs are in the off position.

Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or the pressure regulator.

Step 3 - check whether there are any leaks by coating all the gas system seals, including all
connections between the gas cylinder, valves, pipe and pressure regulator, with a solution made
up of water (50 %) and soap (50 %). Never use a naked flame to test for leaks.

Step 4 - if bubbles from above a seal, this means there is a leak.

Switch off the gas supply. Retighten all the seals. Do the test again, and if bubbles form again,
do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance. Carefully wipe off the
water/soap solution from all seals and connections after your leak test.

Precautions

- Do not obstruct the air vents in the body of the barbecue.

- If you need to replace the cylinder, check it is properly closed and that there is no ignition
source nearby (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) before you do anything else.

Connecting a gas pipe to the barbecue

- Connect a gas pipe at the gas entry point on the right side of the barbecue. Do not
overtighten.Do not use adhesive tape or liquid on the connector.
- Tighten them by hand.

Attaching the pressure regulator

- Check that all the barbecue control knobs are in the off position. Connect the pressure
regulator to the gas cylinder as per the instructions provided by the retailer who sold you the
pressure regulator and the cylinder.
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-

MAX 580 mm

*

Information about gas and the pressure regulator:

Jult BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane(G30) 28-30 mbar
LU,PT Propane (G31) 37 mbar

I3+

CZ,CY,DK, EE,FI,HU, IS LT, Butane (G30),propane(G31)

LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar 138/P (30)

Max @330 mm

—

This barbecue can run on liquefied propane or butane in a cylinder. Propane gas cylinders will
supply gas allyear round, even in winter and cold weather. You may need a wrench (not included)
to change the cylinders. Butane gas cylinders provide sufficient gas supply in summer, but the
barbecue’s performanceis likely to be affected if the temperature of the gas drops below +10°C.
Check that you have theright gas cylinder and pressure regulator foryour barbecue.

- The pipe should hang freely without being curved, bent or twisted, so the gas flow is not
obstructed. Always inspect the pipe before use to check for cracks, cuts or excessive wear.

- Apart from the connection point, no part of the pipe should be in contact with the hot parts
of the barbecue. If the pipe is damaged, replace it with a suitable pipe designed specifically for
use with liquefied petroleum gas (LPG) and which meets national standards in the country in
which it is used.

- Use a suitable pipe that meets the requirements of standard I1SO 3821, with a maximum length
of 1.5 m.

For optimum performance, we advise you to use a 13 -kg butane gas cylinder or a 13 -kg
propane cylinder. Use a suitable regulator that meets the requirements of standard EN 16129.
YOU MUST HAVE A SUITABLE PRESSURE REGULATOR AND GAS CYLINDER TO GUARANTEE

THE SAFETY AND PERFORMANCE OF YOUR BARBECUE. USING AN UNSUITABLE OR FAULTY

PRESSURE REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL RENDER THE WARRANTY NULL AND
VOID. Please contact your local gas retailer to determine the most suitable gas cylinders
and pressure regulators.

Parts on which a security seal has been applied by the manufacturer or its agent must not be
modified by the user.

(4. DIRECTIONS FOR USE: GAS AND ELECTRIC BARBECUES )

THE BARBECUE IS DESIGNED FOR GRILLING FOOD (MEAT, FISH, VEGETABLES, ETC.).

YOU MUST COMPLY WITH THE GENERALLY ACCEPTED RULES REGARDING ACCIDENT
PREVENTION AND THE APPENDED SAFETY INSTRUCTIONS.

ONLY CARRY OUT THE ACTIVITIES DESCRIBED IN THESE OPERATING INSTRUCTIONS. ANY
OTHER USEISANON-COMPLIANTUSE AND IS NOTAUTHORISED. THE MANUFACTURER SHALL
NOTACCEPTANY LIABILITY FORTHE RESULTING DAMAGE.

THE GAS BARBECUE MUST BE PLACED OUTDOORS, IN AN OPEN, WELL VENTILATED
SPOT
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AWAY FROM FLAMMABLE MATERIALS.

THIS BARBECUE USES ELECTRICAL CONNECTIONS.

DANGER! FIRE HAZARD! THIS BARBECUE WILL GET VERY HOT AND MUST NOT BE MOVED
WHEN IN USE! KEEP AWAY FROM CHILDREN, OLDER PEOPLE AND PETS! DO NOT USE THIS
BARBECUE IN CLOSED ROOMS!

Warnings

- Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.

Igniting the barbecue

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

- Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Push the knob of the burner you want to ignite and turn it in the anti-clockwise direction until
you can feel some resistance. Wait 4 seconds, then continue turning the knob until you hear a
click (the burner should ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.

- Ignite the other burners in any order, depending on your needs. Make sure each burner is on
before igniting the next one.

- If the burner does not ignite after the procedure described above, turn all the knobs back
to the off position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Do all the steps
above again. If the barbecue still does not ignite, please refer to the instructions for lighting the
barbecue manually, below.

- After they ignite, the burners must burn at full power for 3 to 5 minutesin order to pre-heat the
barbecue. This process must be carried out before each time you start to cook. The lid must stay
open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, set all the burners to low heat for the best cooking results.

Instructions for lighting the barbecue manually

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

- Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

-Insert a lit match through the ignition hole furthest to the right, below the control panel, and
place it near the right-hand burner hole.

- Push and turn the knob located furthest to the right in the anti-clockwise direction, to full
power.

- Once the right-hand burner has ignited, light the other burners, moving from right to left.

- Make sure each burner has ignited before lighting the next burner.

-If the burner furthest to the right does not ignite, contact your local retailer.

- After they ignite, the burners must burn at full power for

3 to 5 minutes in order to pre-heat the barbecue. This process must be carried out before each
time you start to cook. The lid or hood must stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, put all the burners on low heat for the best cooking results.

Cooking on the grate

- The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket containing briquettes/lava
stone) under the grate, which in turn heats the food placed on the grate. Natural juices released
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by the food during the cooking process drip onto the hot heat diffuser (or briquettes/lava stone)
and evaporate. The resulting smoke surrounds the food and moves upwards, giving the food its
unique barbecue flavour. To make sure the food cooks evenly, lower the barbecue hood, making
sure the burners are set to low heat.

Cooking on the plate

- The burners heat the plate directly, which cooks the food placed on top. The plates are useful
for cooking the smallest pieces of food, such as seafood, which could fall through the bars of the
cooking grate. They can also be used to cook food that requires a high temperature for a short
amount of time, such as vegetables and small pieces of fish. They can also be used in exactly the
same way as the hotplate in your kitchen, to grill steaks, eggs, etc. They can be used to heat up
pans or keep food warm.

Infrared grilling

-Infrared radiation provides heat very quickly. This powerful heat is created using burners that
have thousands of evenly spaced microscopic holes. This phenomenon creates infrared energy
that can reach temperatures of up to 980°C (over 1,800°F). It is ideal for searing food.

Temperature probes

- This barbecue has two built-in temperature probes that let you measure the temperature of
the food as it cooks.

- Insert the probe into the food to be cooked. Insert the connector in the female socket on the
control panel. The temperature of the food is shown on the LCD screen.

Controlling flare-ups *very important*

- Flare-ups happen when juices and grease from the food you cook drips onto the burning heat
diffusers. Although smoke gives food its unique barbecue taste, it is better to avoid flare-ups to
prevent the food from charring. To control these flare-ups, it is absolutely essential to remove
surplus fat from food before cooking. Use reasonable amounts of marinades and cooking
sauces. Set the burners to low heat for cooking.

-When flare-ups happen, they can usually be stopped by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the cooking surface of a
barbecue, taking care to protect yourself from the flames.

-In the event of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease fires

- Empty the drip tray and clean it, removing all food debris, after each use.

- If the barbecue is used for long periods, switch it off and clean it every two hours. It must
be cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe
these recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

In the event of a grease fire/warnings:

-If it is possible to do so safely, turn off all the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the barbecue hood or lid.

- Never spray water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must be a powder
extinguisher.

- Do not remove the drip tray.

- If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call your local fire
brigade for assistance.

203

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

When you finish cooking

- Each time you finish cooking, set the barbecue burners to full power and let them burn for 5
minutes. This procedure will burn any food debris and make the parts easier to clean. Make sure
the hood stays open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

Switching off the barbecue

-When you have finished using the barbecue, turn the gas taps as far as you canin the clockwise
direction, until they reach the off position, and turn off the gas supply at the cylinder.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its hood or lid.

(’5. CARE AND MAINTENANCE: GAS BARBECUE )

- Clean your barbecue regularly between uses and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them. Never
leave your barbecue exposed to bad weather and always protect it against humidity.

- Never spray water onto the barbecue when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

If you notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and
repaint them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surfaces

- Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid to
remove food debris. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates and plates in a dishwasher, because they are heavy.

-Remember that you must never use ice cubes, because they could lead to heat shock and cause
the plate enamel to become cracked.

- If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface must be replaced.

Care of the burners

- Your burner has been set to deliver the best possible flame. When the burner is on, you should
see a blue flame which may be yellow at the tip. If the flame seems more yellow than blue, there
may be debris or insects in the burner holes or tubes. That may lead to a blockage or a reduction
of the gas flow, causing a fire behind the control panel, which would seriously damage your
barbecue. If that happens, or seems possible, you must turn off the gas supply at the cylinder
immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year and in the
following conditions:

- When you bring your barbecue out of storage.

- If one or more of the burners fails to ignite.

- If the burner flame is very yellow.

- If the gas comes on behind the control panel.
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- To fully clean a burner, remove it from the barbecue. You may use a soft metal brush to remove
rust from the surface of the burner. Use a pipe cleaner or piece of wire to remove blockages in
the burner holes or tubes, being careful not to make the holes bigger.

- You may need to use a torch to check that the inside of the burner tube is free of any blockage.
Turn the burner over and tap it gently against a hard surface such as a piece of wood to remove
any debris lodged inside.

- When you put the burner back, check that the tubes are properly positioned opposite the
injectors.

Heat diffuser

Remove all food debris from the heat diffuser using a wooden or soft plastic scraper or a brass
brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with hot, soapy water and rinse thoroughly.

Drip tray

- After each use, take out the drip tray and clean it, removing all food debris and grease, using a
wooden or plastic scraper if necessary.

- You run the risk of starting a grease fire if you do not follow these instructions. That could
seriously damage your barbecue, and the warranty does not cover this damage. If necessary,
the drip tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove surplus grease from the body of the barbecue using a cloth soaked in soapy
water and thoroughly wrung out. You can use a wooden or soft plastic scraper to remove
surplus grease and food debris from the inside of the body. To make it easier to clean, you can
add a sheet of aluminium foil (change after each use). Be careful not to obstruct the grease drip
holes. If you need to clean the body completely, use a cloth and hot, soapy water or a nylon
brush. Do not use abrasives. Remove the grates and/or plates before you clean thoroughly. Do
not immerse the gas knobs and rails in water. Check the barbecue can be switched on properly
after you reinstall the parts in the body of the barbecue.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot, soapy
water. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause irreversible
damage to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust
from forming.

Cart

- Wipe down with a cloth soaked in hot, soapy water, then dry.

- As with any stainless steel product, and to guarantee a longer service life, especially with
regard to the appearance of the stainless steel, we recommend that you maintain your
barbecue’s stainless steel parts by applying a protective oil, from the first time you use the
barbecue. From time to time, you can also spray the surface with a stainless steel cleaning
product, then rub down with a soft cloth and polish. This will create a thin protective coat for
your stainless steel surfaces.

Fasteners

We recommend that you inspect and tighten all screws and bolts, etc. Once a year, check they
are properly tightened.

Wear protective oven mittens or gloves when handling particularly hot components.
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(6. TROUBLESHOOTING D)

PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

-The gas cylinder is empty -> Replace witha full cylinder

-Faulty regulator -> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Cleanthe burners

- Gas hose or nozzles clogged -> (lean the gas hose or nozzles

-The electrode cable is loose or disconnected from the electrode - Reconnect the cable

-The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

-The integrated igniter is faulty > Replace it

-Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3to 4 mm hetween the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

-The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

-Faulty regulator ~> Check or replace the regulator

-Burners clogged - Cleanthe burners

- Gas hose or nozzles clogged - Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)
-The gas cylinder is too small -> Use abigger cylinder

-Burners clogged - Cleanthe burners

- 6as hose or nozzles clogged - (lean the gas hose or nozzles

-Wind > Use the barbecue in an area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

-Integrated ignition system jammed -> Replace the gas valve

- 6as valve jammed -> Have your retailer replace the gas valve
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(7. USE OF THE CONTROL SCREEN

® ® ®)

| BBA =
o @) "

\ | ! J

A.Power Button

Short Press power button to turn on and turn off the Display.

B.Setup Button

1.Short press Setup Button to adjust the P1 setting temperature.

2. After clicking Setup Button again, the P2 setting temperature can be adjusted.
3. Click the Setup Button for the third time, it will exit the setting mode.
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C.Temperature Increase Button

Short press to increase the target temperature of meat probe.
Long press to increase the target temperature continuously.
D.Temperature Decrease Botton

* Short press to decrease the target temperature of meat probe.

* Long press to decrease the target temperature continuously.

E & F .Meat Probes Plug

Two separate meat temperature probes to gain superior control of your grill for perfect results every time.

Display Icons

1.Firebox Temperature Display

This area displays real-time firebox temperature .

2.Meat Probe Temperature Display

This area displays real-time meat probe temperature .While the proble is inserted. Without probe inserted,

the display will be shown as “nop”.

3.Celcius and Fahrenheit Dgree

Press SET for 2 seconds to shift°C or°F display.
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4.Turn on the Display

Short press power button to turn on Display while Display is off.

5.Shift Temperature in Celsius or Fahreheit

Press setup button SET for 2 seconds to choose the temperature mode in Celsius or Fahreheit. Once it is

setup, the temperature mode will be fixed in one mode until you setup again.

6.Setup Meat Probe Temperature

Insert the meat probe into the plug, and short press setup button SET to set the target temperature.

* After the first press, the temperature icon for P1 will be flashing.

* After the second press, the temperature icon for P2 .

*Increase or decrease the target temperature by pressing ”+” or “-”button, while long press to increase or
decrease the target temperature continuously.

* The thrid press will confirm all the setup.

* There will be a beep when the meat temperature is reached to the target temperature.
7.Screen Saver

The screen will sleep after 120 seconds without any operation. The screen will be waken up by press any

button.

8. Turn off the Display

Short Press power button to turn off Digitemp Display while Display is on.
The screen will sleep after 120 seconds without any operation. The screen will be waken up by press any
button.

Warning: Danger of death and risk of accident to infants and children!
Keep batteries out of the reach of children. Do not leave the batteries around.

There is a risk of ingestion by children or animals. Seek medical attention immediately if a battery is swallowed.

Never dispose of batteries in fire or water.
For child safety, batteries are not accessible.

Battery replacement should be performed by an adult.

Used batteries should be removed from the product.

Non-rechargeable batteries should not be recharged.

Rechargeable batteries must be removed from the product before charging.
Rechargeable batteries should only be charged under adult supervision.

Make sure that the polarity of the batteries is correct, it is indicated in the battery compartment.

Do not mix batteries of different types or new and used batteries.

The power supply terminals must not be short-circuited.

In poor conditions, liquid can seep out from the battery; avoid contact with skin and eyes.

In case of accidental contact, clean with water. If the fluid comes into contact with the eyes,
seek medical help.

Liquid ejected from batteries can cause rashes and burns.

The battery must be removed from the light before disposal.

Avoid high temperatures and humidity during storage and transport.
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('8. TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Possible Cause

Solution

Burners will not light using the

ignition system

LP gas cylinder empty.

Replace with full cylinder

Low flame or flashback (fire in

burner tube-a hissing or

roaring noise may be heard)

® Obstructions in burners
®  Obstructions in gas jets
or hose.

® C(Clean burners

® C(Clean jets and hose

Gas valve knob difficult to

turn.

Gas valve jammed

Replace gas valve

Error Code “ERP”

Prob wire is not properly

connected

® Dis-connect the probe wire
and connect again.

(9. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Technical information:

Model no.; K116SBHNG1A3

Voltage: 230V/50Hz
Output: 12V/50-60HZ

Manufacturer/Repairer: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

M\

€

2

ADEO REF. 2025R09P09-0017
PRODUCT MODEL K116SBHNG1A3
DIMENSIONS 57*200*116 cm
NOMINAL POWER 20w
ELECTRIC VOLTAGE/ELECTRICAL FREQUENCY 230V/50Hz
WORKING CURRENT 1.2A
PRODUCT WEIGHT 86.7 kg
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(10. WINTER STORAGE D)

Storage

- Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
- Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

- To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

For gas barbecues

- Cover the burners with aluminium foil to stop insects and other debris from getting into the
burner holes.

- If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outdoors.
The gas cylinder must always be left outdoors, in a dry, well ventilated spot, away from heat or
ignition sources.

- Never let children play with this cylinder.

- Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

(11. ENVIRONMENTAL PROTECTION D)

- Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

- Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

Electrical appliances must not be disposed of with household waste. They
must be taken to a local collection point for environmentally friendly
disposal, in accordance with local regulations. Contact the local authorities
or your retailer for advice about recycling. The packaging material is
recyclable. Dispose of waste in an environmentally friendly manner and
make it available to the recyclable waste collection service.

(12. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS D)

Iltems may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.

Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature

of
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+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at adistance of at least one meter from heaters and heat sources.

(13. WARRANTY D)

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator..).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.

To thoroughly clean the burner, please remove it from the barbecue grill. Soft metal brushes
can be used to eliminate corrosion on the surface of the burner. Use pipeline cleaner or steel
wire to remove possible obstacles from the burner hole and venturi tube, and be careful not to
enlarge the burner hole, you may need to use a flashlight to inspect the interior of the burner
venturi tube and ensure that there are no obstacles inside. Place the burner vertically and
gently tap a bard surface, such as a piece of wood, to remove and release any residue from
its interior. When reinstalling the burner, ensure that the venturi tube is installed in outlet of
the valve nozzle.
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TECHNICAL DATA

ADEO Services

c € 2531D0-0084 E @

Product name

Outdoor gas Grill 2531-24 .

Model Number

2025R09P09-0017

Gas Category | |3+(za-30137) | I3BIP(30) | ] I3BIP(37)
Butane(G30) | Propane(G31) Butane, propane or their mixtures
Gas and Supply Pressure
28-30 mbar 37 mbar 30 mbar | 37 mbar

Country of Destination

ls+2830137) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR
Lsspoy CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR, BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

lsgipan: PL
Main Burner Injector Size @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Back Burner Injector Size @ 0.91mm @ 0.91mm @ 0.85mm
Sear Burner Injector Size @ 0.98mm @ 0.98mm @ 0.92mm

Total Nominal Heat Inputs (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Electric energy(V/DC)

230V ~,50 HZ, 20W ( Lampe, Adapter,LED-Lampe;),
1x 1.5V - side burner ,back burner,Class 1I,IPX4

Serial Number

Use Outdoors Only .

Read the instructions before using the appliance.

Warning : Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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@ Ceproduit est recyclable. il ne peut plus étre utilise, veuillez Uapporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este producto es reciclable. Siya no se puede usar, llévelo aun centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd o mpoidv etvan avakukAdoto. Edv Sev pmopet théov va ypnotporoindel, {ETapEPETE Ty 08 KATIOL KEVIPO AVAKOKAWONC ANOPPLIATIY.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Liei npogyT MoXe nepepoanATUCA. FKLLIO BOHO GinbLuie H C MPUATHE N9 BUKOPUCTYBAHHS, 3AATE MOr0 B YTAI3ALIIAHMI LiEHTD.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product s recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

@O@ C¢€
o W

S

DESCARTE
SELETIVO

Production date:

08/2024
** Garantie 10ans/10anos de garantia/Garantia de 10anos/Garanzia 10anni/Eyyonon 10etdv / Gwarancja 10-letnia / FapaHTis 10 pokis/
Garantie 10 ani/Garantia 10 anos /10-year warranty
ADEO: business name (Adeo Services) . IS
Adress (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France) gggap:g;\j%?\1gIjs;t(;%auglg%gz;oLoEoFf(\){yREuRaLIIDI\a‘scc?)g/llPP/;’i\‘sHlA PRASILEIRADE
www.product-regulatory.adeoservices.com n°.525,6°andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:
UA: Bripo6Huk: TOB "Ageo Cepsices CA.", yn. Cadi KapHo, CS 00001, 59790 04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376

Demais Regioes 0800-0205376

PoHwWeH, ®paHuis. IMnopTep: TOB "Mepya MepneH YKpaiHa", 04201 YKpaiHa, IMAGENS ICUSTRATIVAS

M.KuiB, Byn. MonsipHa 17A, +380 44 498 46 00. IMNopTep NpuiMMae NpeTeH3ii
Bif} CMOXBAYIB LLIO[0 TOBAPY, @ TAKOX NMPOBOAMTL MO0 PEMOHT, TEXHIYHE |
rapaHTiiHe 06C1yroByBaHHS. SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store
35 Roos Street
Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191
Johannesburg, Gauteng, South Africa
Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxog»xeHHs Kuran / Fabricado na China
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