INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri
prodotti ci impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli
utilizzatori.

IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE AMENTE LE AVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLASICUREZZA CONTENUTE NEL PRESENTE
MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

- ATTENZIONE! Evitaredi - ATTENZIONE! Tenere il

utilizzare all'interno di locali barbecue fuori dalla portata

chiusi! dei bambini e degli animalli
domestici.

- ATTENZIONE! Questo barbecue -Evitare diversare acqua fredda
raggiunge temperature molto sulla vasca in metallo per
elevate. Evitare di spostarlo scongiurare danni causati dallo
durante luso. choc termico.

- Prima di montare e utilizzare il barbecue, leggere attentamente le presenti istruzioni.

-Questo prodotto & progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima di accendere il barbecue, rimuovere Uimballaggio in plastica da tutti i suoi componenti.

- Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare cio, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il
prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di
zona.

- Esclusivamente per Uuso all’aria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.
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- Il mancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite o
danneggiamenti gravi.

- Prima dell'uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

* L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

- Una volta acceso, il barbecue non dovra mai rimanere incustodito.

- Non spostare Uapparecchio durante Cuso.

- Utilizzare il barbecue esclusivamente su una superficie stabile e piana.

- Qualunque modifica apportata al barbecue comporta il decadimento della garanzia e potrebbe
rivelarsi pericolosa.

- Evitare di modificare Uapparecchio.

-1l barbecue deve essere posizionato a piti diun metrodidistanzada qualunque sostanzainfiammabile
potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto infiammabile.

- Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzato il barbecue, che dovra trovarsi in uno spazio
aperto al riparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che potrebbe incendiarsi.
- In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per
almeno 30 minuti; cid permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione.
L’'operazione permettera,inoltre, difar stabilizzare la verniciatura e difar sprigionare il caratteristico
odore, che scomparira uso dopo uso.

- Limpugnatura del coperchio potrebbe essere molto calda. Afferrare solo la parte centrale
dellimpugnatura. Si raccomanda Uuso di un guanto da forno.

-Alcune partidel barbecue diventano molto calde. Prestare molta attenzione in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Durante il funzionamento, alcune superfici del barbecue raggiungono temperature molto elevate.
Esercitare la massima prudenza nello spostare il barbecue, prestando particolare attenzione alla
presenzadianziani e bambinie proteggendosi dai rischidi ustione.

- Prestare attenzione alla vampata di vapore che potrebbe sprigionarsi al momento dell’apertura del
coperchio.

- Per evitare fiammateimprovvise, assicurarsi che la vascasia pulita, rimuovendoiresiduidigrassoe
di marinaturain eccesso primadiiniziare a grigliare.

- Assicurarsi di utilizzare il barbecue a una distanza di almeno un metro da qualunque struttura o
superficie inflammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie infiammabile.

- Durante l'uso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto in
periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

- Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore. (910
cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli gli utensili da cucina che possono essere
impiegati).

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze del barbecue.

- Durante l'uso, Uapparecchio dovra essere allontanato dai materialiinflammabili.

- In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore locale di fiducia.

- Per evitare che le superfici in acciaio inossidabile arrugginiscano, fare in modo che non vengano a
contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue vicino al mare, una piscina o una ferrovia.

- Evitare di utilizzare il barbecue in presenza di forte vento.

+ Non richiudere mai il barbecue fino a completo raffreddamento.

- Pulire il barbecue solamente dopo che 'apparecchio si & completamente raffreddato.

-Questo prodotto non & un giocattolo; assicurarsi, quindi,cheibambininon giochino con Uapparecchio.
- In caso di vendita o di dono dellapparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente al
corrispondente manuale d’uso.

- Conservare le presentiistruzioni per usi futuri.
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CZ. ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA ELETTRICA )

L’APPARECCHIO PUO ESSERE UTILIZZATO DA BAMBINI DI ETA SUPERIORE AGLI 8 ANNI E DA
PERSONE CON CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O MENTALI RIDOTTE OPPURE PRIVE DI UNA
SUFFICIENTE ESPERIENZA O CONOSCENZA DELL’APPARECCHIO, PURCHE SIANO ADEGUATAMENTE
SORVEGLIATI O SIANO STATI ISTRUITI SULL’USO DELL’APPARECCHIO IN SICUREZZA E NE ABBIANO
COMPRESO | RISCHI. | BAMBINI NON DEVONO GIOCARE CON L’APPARECCHIO. LA PULIZIA E LA
MANUTENZIONE A CURA DELL’UTILIZZATORE NON POSSONO ESSERE SVOLTE DA BAMBINI CHE
NON SONO SORVEGLIATI.

SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE DOVESSE DANNEGGIARSI, PER SCONGIURARE QUALUNQUE
PERICOLO DOVRA ESSERE SOSTITUITO DAL PRODUTTORE, DAL SUO SERVIZIO DI ASSISTENZA
POST-VENDITA O DAALTRO PERSONALE QUALIFICATO.

ATTENZIONE: PER SCONGIURARE QUALUNQUE PERICOLO DOVUTO AL RIARMO INTEMPESTIVO
DEL FUSIBILE TERMICO, QUESTO APPARECCHIO NON DEVE ESSERE ALIMENTATO TRAMITE
INTERRUTTORE ESTERNO, COME AD ESEMPIO UN TEMPORIZZATORE, OPPURE ESSERE CONNESSO
A UN CIRCUITO COSTANTEMENTE MESSO INTENSIONE E FUORI TENSIONE DAL FORNITORE DI
ENERGIA ELETTRICA.

E OPPORTUNO CHE L’APPARECCHIO SIA ALIMENTATO TRAMITE DISPOSITIVO DIFFERENZIALE
A CORRENTE RESIDUA (RCD) CON CORRENTE DIFFERENZIALE NOMINALE D’INTERVENTO NON
SUPERIORE A 30 MA.

ATTENZIONE: EVITARE DI UTILIZZARE QUESTO APPARECCHIO CON CARBONE DI LEGNA O ALTRO
COMBUSTIBILE ASSIMILATO.

SIRACCOMANDA DI ISPEZIONARE REGOLARMENTE IL CAVO DIALIMENTAZIONE PER INDIVIDUARE
QUALUNQUE TRACCIA DI DETERIORAMENTO; NEL CASO IN CUI IL CAVO DOVESSE ESSERE
DANNEGGIATO, EVITARE DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO.

EVITARE DI COLLEGARE O SCOLLEGARE L’APPARECCHIO DALLA PRESA ELETTRICA TRAMITE IL
CAVO DI ALIMENTAZIONE CON LE MANI BAGNATE. SPEGNERE SEMPRE L’APPARECCHIO PRIMA
TOGLIERE LASPINA DALLA PRESA DI CORRENTE.

Alimentazione del barbecue

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto prima di collegarlo alla
presadi corrente.

- E opportuno che lapparecchio sia alimentato tramite dispositivo differenziale a corrente residua
(RCD) con corrente differenziale nominale d’intervento non superiore a 30 mA.

- La tensione di alimentazione delle apparecchiature collegate alla rete elettrica dovra coprire 230 V.
- Per garantire un uso sicuro dellapparecchio, lutilizzatore dovra aver letto e compreso le presenti
modalita d’uso preliminarmente alla prima accensione dello stesso.

- Conservare accuratamente le presenti istruzioni per Uuso, oltre che le istruzioni di sicurezza, in
modo da poterle consultare in caso di necessita.

- Si raccomanda di ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per individuare qualunque
traccia di deterioramento; nel caso in cui il cavo dovesse essere danneggiato, evitare di utilizzare
lapparecchio.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa dotata di messa a terra regolamentare.

- La protezione deve essere garantita da un interruttore differenziale sensibile a corrente nominale
di dispersione di max 30 mA.

- Prima dicollegare Uapparecchio € necessarioassicurarsiche la presa di corrente corrisponda ai dati
diraccordo riportati sullo stesso.
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- L’apparecchio deve essere utilizzato entro i limiti di soglia definiti in materia di tensione, di potenza
e di velocita nominale (vedi targhetta segnaletica).

- Evitare di toccare la spina con le mani bagnate! Rimuovere la spina estraendola direttamente dalla
presa e non tirando dal cavo di alimentazione.

Evitare di piegare, schiacciare o strappare il cavo di alimentazione; tenerlo protetto da angoli
taglienti, sostanze oleose e calore.

- Evitare di sollevare lapparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione; utilizzare quest'ultimo solo
per gli scopi ai quali & destinato.

- Prima di ogni uso, controllare presa e cavo di alimentazione.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato, scollegare immediatamente
la spina. Evitare di utilizzare Uapparecchio se il cavo di alimentazione dovesse essere danneggiato.

- Scollegare sempre la spina quando 'apparecchio non & in funzione.

- Prima di collegare la spina, verificare che 'apparecchio non sia sotto tensione.

- Prima di scollegare la spina, spegnere sempre Uapparecchio.

- Nel caso in cui lapparecchio dovesse essere trasportato, assicurarsi che non sia sotto tensione.

- La presa di corrente utilizzata deve essere dotata di messa a terra, oltre che conforme alla
normativa locale in materia di sicurezza. Qualunque nuovo assemblaggio della presa deve essere
effettuato in conformita alle specifiche elettriche locali.

- La corrente elettrica ad alta tensione potrebbe provocare shock e gravi ustioni, perfino mortali.
Nel caso in cui il barbecue dovesse guastarsi, & necessario seguire le istruzioni riportate sul manuale
d’uso dellapparecchio o contattare Uassistenza clienti pit vicina per la riparazione. Prima di
qualunque riparazione, assicurarsi di interrompere 'alimentazione elettrica.

(3. INSTALLAZIONE DELLA BOMBOLA DI GAS )

- Da utilizzare esclusivamente con bombole di gas combustibile liquefatto. Sara necessario utilizzare
il regolatore appropriato per gas propano, butano o miscela propano/butano.

- Questo barbecue é dotato di un sistema di accensione. Evitare di utilizzare benzina, cherosene,
carbone di legna o combustibili liquidi per Uaccensione.

- Evitare di posizionare le bombole di gas direttamente sotto il barbecue.

- Evitare di utilizzare il barbecue o diimmagazzinare le bombole di gas in ambienti sottosuolo. Il gas
e pitl pesante dell’aria: nel caso in cui dovesse verificarsi una perdita, esso si accumulerebbe in basso
e provocherebbe un’esplosione una volta a contatto con fiamme o scintille.

- Evitare di riporre o utilizzare le bombole di gas in posizione orizzontale. Ogni minima perdita
potrebbe rivelarsi molto grave e del liquido potrebbe percolare allinterno del condotto del gas.

- Evitare di immagazzinare le bombole di gas all'interno.

- Dopo luso, chiudere il rubinetto valvola della bombola.

- Prima di utilizzare il barbecue, verificare che non vi siano perdite di gas. Tale test sara lunico mezzo
affidabile per intercettare una perdita in corrispondenza di giunti o raccordi dopo il montaggio.

- Verificare la tenuta stagna tutti gli anni e dopo ogni sostituzione o asportazione della bombola di
gas e del tubo flessibile.

Test di tenuta

Svolgere il test sempre in zona ben ventilata. Effettuare il test di tenuta tutti gli anni e dopo ogni
sostituzione della bombola di gas e del flessibile.

Step 1- verificare che tutte le manopole siano in posizione di arresto.

Step 2 - aprire la valvola di regolazione del gas sulla bombola o sul regolatore.

Step 3 - verificare Ueventuale presenza di perdite cospargendo tutti i giunti dellimpianto, compresi
i raccordi tra valvola e bombola, delle tubature e del regolatore, con una soluzione di acqua (50 %)
e sapone (50 %). Evitare di utilizzare fiamme libere per verificare la presenza di eventuali perdite.
Step 4 - la formazione di bolle in corrispondenza di determinati giunti indichera la presenza di una
perdita.
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Chiudere lalimentazione del gas. Stringere tutti i giunti. Ripetere il test e nel caso in cui dovessero
formarsi nuove bolle, evitare di utilizzare il barbecue e contattare il proprio rivenditore locale per
richiedere assistenza. Una volta terminato il test, asciugare bene la soluzione di acqua e sapone su
tuttii giunti e raccordi.

Precauzioni

- Evitare di ostruire le prese d’aria presenti sulla struttura del barbecue.
- Nel caso in cui vi sia necessita di sostituire la bombola, prima di continuare verificare che essa sia
ben chiusa e che non vi siano fonti d’innesco (sigarette, fiamme libere, scintille, ecc.) nelle vicinanze.

Raccordare il tubo del gas al barbecue
- Collegare il tubo del gas allapposita imboccatura posta sul lato sinistro del barbecue. Evitare di
stringere troppo. Evitare Uuso di nastro adesivo o di liquidi sul raccordo.
- Stringere il raccordo a mano.

Fissaggio del regolatore

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto. Collegare il regolatore
alla bombola di gas rispettando le istruzioni fornite dal rivenditore dello stesso e della bombola.

Informazioni sul gas e sul regolatore:

N @0

Max @330 mm

Butane (G30) 28-30 mbar

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, 134+
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FILHU, IS, LT, Butane (G30),propane(G31) I

LV, MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR or their mixtures 28-30 mbarl  3B/P(30)

—

Il barbecue pud essere alimentato con bombole di gas propano o butano liquefatti. Le bombole di
gas propano garantiranno la fornitura di gas durante tutto U'anno, anche in inverno, in occasione dei
periodi piti freddi. Per sostituire la bombola potrebbe essere necessario utilizzare una chiave inglese
(non inclusa). Le bombole di gas butano garantiscono una fornitura di gas sufficiente in estate, ma le
performance del barbecue rischiano di diminuire quando la temperatura del gas scende sottoi 10 °C.
Verificare di essere in possesso della bombola di gas con relativo regolatore adatta al barbecue.

- Il tubo deve penzolare liberamente senza presentare strozzature, piegature o attorcigliamenti, in
modo da non impedire il passaggio del gas. Prima dell'uso, ispezionare sempre il tubo del gas per

individuare screpolature, tagli o eccessiva usura.

- Esclusa limboccatura del gas, nessuna parte del tubo dovra essere a contatto con le parti calde
del barbecue. Nel caso in cui il tubo dovesse essere danneggiato, sostituirlo con un tubo adatto,
specificatamente progettato per luso con gas combustibile liquefatto e conforme alle norme
nazionali del Paese in questione.
- Utilizzare lapposito tubo conforme alla norma 1S03821 di lunghezza non superiore a1,5 m.

Per performance ottimali, si consiglia 'uso di una bombola di gas butano da 13 kg, o di una bombola
di gas propano da 13 kg. Utilizzare Uapposito regolatore conforme alla norma EN16129. PER
POTER RISPETTARE | CRITERI DI SICUREZZA E DI EFFICACIA DEL BARBECUE, SARA
NECESSARIO ESSERE IN POSSESSO DELL’APPOSITO REGOLATORE E DELL’APPOSITA BOMBOLA
DI GAS. L’'USO DI UN REGOLATORE NON IDONEO O DIFETTOSO, IN QUANTO FONTE DI PERICOLO,
COMPORTERA L'ANNULLAMENTO DELLA GARANZIA. Chiedere consiglio al proprio rivenditore di
gas di zona per stabilire quali bombole e regolatori siano pit adatti.
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L'utilizzatore dovra evitare di modificare i componenti che sono stati sigillati dal produttore o dal suo
rivenditore.

(4. CONSIGLISULL’USO DEL BARBECUE A GAS ED ELETTRICO )

IL BARBECUE E DESTINATO ALLA COTTURA SU GRIGLIA DI ALIMENTI (CARNE, PESCE, VERDURE,
ECC.).

E IMPERATIVO RISPETTARE LE DIRETTIVE GENERALMENTE RICONOSCIUTE IN MATERIA DI
PREVENZIONE DEGLI INFORTUNI, OLTRE CHE LE RELATIVE ISTRUZIONI DI SICUREZZA.

SVOLGERE ESCLUSIVAMENTE LE ATTIVITA DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE D’USO.
QUALUNQUE ALTRO USO SARA DA INTENDERSI NON CONFORME E IN QUANTO TALE NON
AUTORIZZATO. IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA RELATIVAMENTE Al DANNI CHE
POTREBBERODERIVARE DA UN USO NON CONFORME.

IL BARBECUE A GAS DEVE ESSERE POSIZIONATO ALL’ESTERNO, IN LUOGO APERTO E BEN
VENTILATO, LONTANO DAMATERIALIINFIAMMABILI.

QUESTO BARBECUE E DOTATO DI UN COLLEGAMENTO ELETTRICO.

PERICOLO! RISCHIO D’INCENDIO! QUESTO BARBECUE DIVENTERA MOLTO CALDO E NON DOVRA
ESSERE SPOSTATO DURANTE L’USO! EVITARE DI FAR AVVICINARE BAMBINI, ANZIANI E ANIMALI!
EVITARE DI UTILIZZARE IL BARBECUE ALL’INTERNO DI LOCALI CHIUSI!

Avvertenze

Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo “Informazioni importanti” del
presente manuale.

- Il barbecue é progettato per un uso che non copra pitl del 50% della zona di cottura della piastra
solida. Nel casoin cuile piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo
accumulo di calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.
Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere ruotandola in senso antiorario fino
a quando non si avverte una certa resistenza nella rotazione. Attendere 4 secondi, quindi continuare
a ruotare la manopola fino a quando non si avverte un clic (a questo punto il bruciatore dovrebbe
accendersi). Ripetere loperazione pil volte fino a quando il bruciatore non sara acceso.

- Accendere gli altri bruciatori senza un ordine preciso a seconda delle necessita. Verificare che ogni
bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore non dovesse accendersi una volta completato il procedimento appena
descritto, riportare tutte le manopole in posizione di arresto. Chiudere la valvola di regolazione del
gas sulla bombola. Attendere 5 minuti. Ripetere tutti gli step di cui sopra. Se il barbecue continua a
non accendersi, consultare le seguenti istruzioni relative allaccensione manuale.

- Una volta accesi, i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per 3/5 minuti, in modo da
preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni sessione di cottura.
Durante la fase di preriscaldamento il coperchio dovra rimanere aperto.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori a fuoco basso.
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Istruzioni per Paccensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Inserire un fiammifero acceso attraverso Uapposito foro posizionato allestrema destra sotto al
pannello comandi, avvicinandolo a quello del bruciatore di destra.

-Spingere la manopola posizionataall’estremadestra ruotandolain sensoantiorariofino afine corsa.
- Una volta acceso il bruciatore di destra, accendere gli altri bruciatori procedendo da destra verso
sinistra.

- Verificare che ogni bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

- Nel caso in cui il bruciatore posizionato allestrema destra non dovesse accendersi, contattare il
rivenditore di zona.

- Una volta accesi i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per

3/5 minuti, in modo da preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni
sessione di cottura. Durante la fase di preriscaldamento il coperchio o la cupola dovranno rimanere
aperti.

- Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori in posizione di fuoco minimo.

Cottura su griglia

-1 bruciatoriin acciaio inossidabile scaldano il diffusore di calore (o la vasca contenente i bricchetti di
carbone/\a pietralavica) posizionato sotto la griglia, la quale a sua volta cuoce le pietanze posizionate
sopra la stessa. | succhi naturali prodotti dagli alimenti durante la cottura colano sul diffusore di
calore (o sui bricchetti/sulla pietra lavica) caldo ed evaporano. Il fumo che ne deriva, salendo verso
lalto, avvolge il cibo conferendogli quel caratteristico aroma tipico del barbecue. Per una cottura
piu uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori stiano andando a
fuoco basso.

Cottura su piastra

- | bruciatori scaldano direttamente la piastra, che cuoce il cibo appoggiato sopra di essa.
Le piastre permettono di cuocere alimenti di pezzature pil piccole come i frutti di mare,
che altrimenti rischierebbero di cadere attraverso le fessure della griglia. Permettono,
inoltre, di cuocere alimenti che esigono una cottura ad alta temperatura/di breve durata,
quali verdure e piccoli pezzi di pesce. Per di pil, esse possono essere utilizzate, esattamente
come qualunque altra piastra di cottura da cucina per grigliare bistecche, cuocere uova, ecc.
Possono anche servire per scaldare tegami o per tenere il cibo al caldo.

Cottura ainfrarossi

- | raggi infrarossi forniscono un’energia radiante che scalda rapidissimamente. Questo potente
calore viene generato grazie a bruciatori dotati di migliaia di fori equidistanti. Tale fenomeno produce
Uirraggiamento che permette di innalzare la temperatura fino a 980 °C (oltre 1800 °F). Temperatura
ideale per cuocere come a fuoco vivo gli alimenti.

Sonde di temperatura

- Il barbecue dispone di due sonde di temperatura integrate che permettono di misurare la
temperatura degli alimenti durante la cottura.

- Inserire la sonda nella pietanza da cuocere. Inserire il connettore jack nella presa femmina situata
in corrispondenza del pannello comandi. La temperatura della pietanza verra visualizzata sul
display LCD.

97

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

Controllo delle fiammate *molto importante*

- Le fiammate si sviluppano quando, durante la cottura, i succhi e i grassi degli alimenti colano sui
diffusori di calore roventi. Certamente il fumo contribuisce ad insaporire il barbecue, ma & sempre
meglio evitare tali fiammate per non carbonizzare le pietanze. Per poter controllare le fiammate &
assolutamente necessario rimuovere Ueccesso di grasso dagli alimenti prima di cuocerli. Utilizzare
marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole. Inoltre, durante la cottura, sara necessario
impostare i bruciatori al minimo.

- Nel caso in cui dovessero svilupparsi delle fiammate, sara possibile estinguerle semplicemente
spargendo del lievito chimico o del sale direttamente sui diffusori di calore. Proteggere sempre
le mani quando si interviene nelle vicinanze della superficie di cottura del barbecue, in modo da
proteggersicontro le fiamme.

-In caso di fiammate dovute ai grassi di cottura, sara necessario agire in base alle seguenti istruzioni.

Fiammate dovute ai grassidi cottura

- Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cottura.

- Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara
necessario spegnerlo e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pil spesso nel caso in cui si
dovessero cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, costine, ecc.). Il mancato rispetto di tali
raccomandazioni pud provocare flammate improvvise dovute al grasso; cid potrebbe causare ustioni
allutilizzatore e danneggiamenti al barbecue.

In caso di fiammate dovute al grasso/avvertenze:

- Nel caso sia possibile farlo in assoluta sicurezza, chiudere tutte le manopole del gas.

- Chiudere la bombola.

- Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le fiamme si spengano.

- Evitare di chiudere la cupola o il coperchio del barbecue.

- Evitare di versare acqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi che
esso sia a polvere.

- Evitare di rimuovere la vaschetta raccogli grasso.

- Nel caso in cui le fiamme non dovessero diminuire, o dovessero aumentare, chiamare i pompieri per
assistenza.

Fine della fase di cottura

- Dopo ogni sessione di cottura, posizionare i bruciatori del barbecue alla massima potenza e
lasciarli bruciare per 5 minuti. Tale procedimento permettera di consumare i residui di cottura e, di
conseguenza, facilitare la pulizia. Durante tale operazione, assicurarsi che il coperchio sia aperto.

- Dopo ogni uso, pulire sistematicamente il barbecue, in modo da evitare laccumulo di grasso di
cottura che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Una volta terminato U'uso del barbecue, chiudere tuttii rubinetti del gas ruotandoli in senso orario
fino a fine corsa e chiudere, inoltre, Ualimentazione di gas proveniente dalla bombola.

- Prima di chiudere la cupola o il coperchio, attendere che il barbecue si sia sufficientemente
raffreddato.

(5. CURAE MANUTENZIONE DEL BARBECUE A GAS )

- Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo.
Verificare che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.
Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia protetto dallumidita.

- Evitare di versare acqua sul barbecue quando le superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggere le proprie mani.
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-Per prolungare laduratadivitadel barbecue e preservarlo in buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo all'aperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseil barbecue dovesse essere coperto con una custodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Le partiarrugginite non a contatto con gli alimenti dovranno essere trattate con prodotto antiruggine
e riverniciate con speciale vernice per barbecue o resistente al calore.

Superficie di cottura

- Una volta che il barbecue si sara raffreddato, pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i
residui di cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne
abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue.
Risciacquare e lasciar asciugare completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di
non pulire griglie e piastre in lavastoviglie.

- Si ricorda di evitare assolutamente luso di cubetti di ghiaccio che rischierebbero di provocare uno
choc termico e la conseguente screpolatura della smaltatura della piastra.

- Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
essa dovra essere sostituita.

Manutenzione dei bruciatori

- La resistenza é stata calcolata per offrire la massima performance in termini di fiamma. Quando
il bruciatore & acceso, normalmente dovrebbe essere visibile una fiamma azzurra, coronata
eventualmente da un’estremita gialla. Nel caso in cui la fiamma dovesse virare piuttosto al giallo, cid
potrebbe essere dovuto alla presenza di residui o insetti all'interno dei fori o dei tubi del bruciatore.
Tale inconveniente potrebbe causare il blocco o la diminuzione del flusso di gas, rendendo possibile
Linnesco di fiamme dietro al pannello comandi, evento che danneggerebbe irrimediabilmente il
barbecue. In casi del genere, chiudere immediatamente alimentazione del gas dalla bombola.

- Il bruciatore dovra essere ispezionato, rimosso e pulito regolarmente, almeno una volta all’anno,
oltre che in concomitanza dei seguenti eventi:

- AlLmomento di rimettere in funzione il barbecue dopo un periodo di inutilizzo.

- Nel caso in cui uno o pitl bruciatori non dovessero accendersi.

- Nel caso in cui la fiamma del bruciatore dovesse virare troppo al giallo.

-Nel caso in cui il gas dovesse innescare fiamme dietro al pannello comandi.

- Per pulire a fondo il bruciatore, € necessario rimuoverlo dal barbecue. Per eliminare la ruggine dalla
superficie del bruciatore, & possibile strofinare delicatamente con una spazzola di ferro. Utilizzare
uno scovolino per pipa o un pezzo di filo di ferro per disostruire i fori o i tubi del bruciatore, facendo
molta attenzione a non allargarli.

Per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia completamente disostruito, potrebbe
rendersi necessario luso di una torcia. Girare il bruciatore e scuoterlo delicatamente contro una
superficie dura, ad esempio un pezzo di legno, in modo da eliminare tutti i residui dal suo interno.

- AL momento di rimontare il bruciatore, assicurarsi bene che i tubi siano posizionati di fronte agli
ugelli.

Diffusore di calore

Eliminare tutti i residui di cibo dal diffusore di calore con una spatola in legno o in plastica morbida,
oppure con una spazzola con setole in ottone. Evitare di utilizzare spatole o spazzole in acciaio. Pulire
con acqua calda saponata e sciacquare bene.
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Vaschetta raccogli grasso

- Dopo ogni uso, rimuovere e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cibo e di grasso
servendosi, se necessario, di una spatola in legno o in plastica.

- Il mancato rispetto di tali istruzioni potrebbe provocare un incendio causato dal grasso residuo. Cio
potrebbe provocare danneggiamenti gravi che non sarebbero coperti dalla garanzia. Se necessario,
la vaschetta raccogli grasso puo essere pulita con acqua saponata.

Struttura del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla struttura del barbecue con un panno
imbevuto di acqua saponata e ben strizzato. Leccesso di grasso e di resti di cibo pud essere rimosso
dallinterno della struttura del barbecue con una spatola in legno o in plastica morbida. Per facilitare
la pulizia, & possibile frapporre un foglio di carta alluminio da sostituire dopo ogni uso. Prestare
attenzione a non ostruire i fori di scolatura dei grassi. Nel caso in cui sia necessario pulire tutta la
struttura, utilizzare uno straccio morbido e acqua calda saponata, oppure una spazzola con setole in
nylon. Evitare di utilizzare materie abrasive. Prima della pulizia approfondita, rimuovere griglie e/o
piastre, oltre che i bruciatori. Evitare di immergere i comandi o le condutture del barbecue in acqua.
Dopo aver accuratamente riposizionato tutti gli elementi allinterno della struttura del barbecue,
verificare che esso si accenda.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitarediutilizzare polveridetergentio spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare
irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente dopo la pulizia, in modo da
prevenire la formazione di ruggine.

Carrello

- Strofinare con straccio imbevuto di acqua calda saponata e lasciar asciugare.

Alla stregua di tutti i prodotti in acciaio inossidabile e per garantire la longevita del prodotto e
soprattutto Uaspetto dell’acciaio inossidabile, si consiglia di manutenere regolarmente tali parti del
barbecue con olio protettivo fin dal primo uso. Di tanto in tanto si pud cospargere la superficie con un
detergente specifico per acciaio inossidabile, strofinare con un panno morbido e, infine, lucidare. Tale
operazione creera un sottile film protettivo su tali superfici.

Fissaggi
Si raccomanda di ispezionare e stringere viti, bulloni, ecc. Verificarne, poi, il corretto serraggio
almeno una volta all’anno.

Indossare guanti o guanti protettivi quando si maneggiano componenti particolarmente caldi.

C6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI )
PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

-Labombola del gas & vuota. -> Sostituirla con una bombola piena.

-Regolatore difettoso. - Far controllare o sostituire il regolatore.

-Bruciatori ostruiti. -> Pulire i bruciatori.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

-l cavo dellelettrodo & allentato o scollegato. > Ricollegare il cavo.

-Lelettrodo o il cavo & danneggiato. - Sostituire Uelettrodo e il cavo.

-|'accenditore integrato & difettoso. - Sostituirlo.

-Distanza dellelettrodo scorretta. - Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con

una distanza di 3-4 mm tra estremita dellelettrodo
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e Uapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente

Lelettrodo.
ILbruciatore non si accende con accendigas.
-Labombola del gas & vuota. - Sostituirla con unabombola piena.
-Regolatore difettoso. -> Far controllare o sostituire il regolatore.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
‘Ugelli o tubo del gas ostruiti. > Pulire gli ugelli o it tubo del gas.
Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).
-Labombola del gas & troppo piccola. -> Usare unabombola pid grande.
-Bruciatori ostruiti. - Pulire i bruciatori.
-Ugelli o tubo del gas ostruiti. - Pulirg ibruciatori.
-Vento > Usare il barbecue in una posizione pidi riparata.
La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
Il sistema di accensione integrato € incastrato. - Sostituire la manopola.
-Manopola del gas incastrata. -> Fare sostituire lamanopola dal rivenditore.
(7. USO DEL DISPLAY DI CONTROLLO )
® @
v \ /£
4 3

)
1@ 688~ |,

\ | | )

A. Pulsante di accensione

Premere brevemente il pulsante di accensione per accendere o spegnere il display.

wo N =
L]

Pulsante di regolazione

Premere brevemente il pulsante di regolazione per impostare la temperatura di P1.
Premere nuovamente il pulsante di regolazione per impostare la temperatura di P2.

Premere il pulsante di regolazione per uscire dalla modalita di regolazione.
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C. Pulsante di aumento della temperatura
Premerlo brevemente per aumentare la temperatura desiderata della sonda per carne.

Tenerlo premuto per aumentare rapidamente la temperatura.

D. Pulsante di diminuzione della temperatura.
*  Premerlo brevemente per diminuire la temperatura desiderata della sonda per carne.

*  Tenerlo premuto per diminuire rapidamente la temperatura.

EeF. Sonde percarne

Le due sonde per carne separate permettono di controllare la cottura con precisione.

Descrizione del display

1. Temperatura del focolare

In quest'area e visualizzata la temperatura del focolare in tempo reale.

2. Temperatura della sonda per carne

In quest'area é visualizzata la temperatura della sonda per carne in tempo

reale (se la sonda € collegata). Se la sonda non é collegata, apparira "nop".

3. Unita di misura

Tenere premuto il pulsante SET per 2 secondi per selezionare 'unita di misura (°C o °F).

4. Accensione del display

Premere brevemente il pulsante di accensione per accendere il display quando & spento.

5. Selezione dell'unita di misura (Celsius/Fahrenheit)

Tenere premuto il pulsante SET per 2 secondi per selezionare I'unita di misura

della temperatura tra gradi Celsius e Fahrenheit. L'unita di misura selezionata

rimarra memorizzata finché non verra modificata.
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6. Impostazione della temperatura della sonda per carne

Collegare la sonda per carne alla presa, quindi premere brevemente il pulsante SET
per impostare la temperatura da raggiungere.

*  Alla prima pressione, l'icona della temperatura di P1 lampeggera.

* Alla seconda pressione, l'icona della temperatura di P2 lampeggera.

*  Per aumentare o diminuire la temperatura da raggiungere, premere il

pulsante "+" 0 "-". Tenerlo premuto per modificare rapidamente la temperatura.

*  Alla terza pressione la temperatura selezionata sara confermata.
* Quando la sonda per carne rileva che la temperatura impostata e stata raggiunta,

verra emesso un segnale acustico.

7. Spegnimento automatico del display

Il display si spegnera dopo 120 secondi di inattivita. Premere qualsiasi pulsante

per riattivare il display.

(8. GUIDAALLARISOLUZIONE DEI PROBLEMI )

Premere brevemente il pulsante di accensione per spegnere il display quando & acceso.

Il display si spegnera dopo 120 secondi di inattivita. Premere qualsiasi pulsante
per riattivare il display.

Avvertenza: Pericolo di vita per neonati e bambini!

Tenere le batterie lontano dalla portata dei bambini; Non lasciare le batterie in giro.

Esiste il rischio di ingestione da parte di bambini o animali. In caso di ingestione di una batteria,

consultare immediatamente un medico.

Non gettare mai le batterie nel fuoco o nell'acqua.

Per la sicurezza dei bambini, le batterie non sono accessibili.

Le batterie devono essere sostituite da un adulto.

Le batterie usate devono essere rimosse dal prodotto.

Le batterie non ricaricabili non devono essere ricaricate.

Le batterie ricaricabili devono essere rimosse dal prodotto prima della ricarica.

Le batterie ricaricabili devono essere caricate solo sotto la supervisione di un adulto.
Assicurarsi che la polarita delle batterie sia corretta, come indicato nel vano batterie.

Non mischiare mai batterie di tipo diverso o nuove e usate.

Non cortocircuitare i terminali di alimentazione.

In caso di condizioni non idonee, dalla batteria pud fuoriuscire del liquido. Evitare il contatto
con la pelle e gli occhi.

In caso di contatto accidentale, pulire con acqua. Se il liquido entra negli occhi, consultare un
medico.

ILliquido espulso dalle batterie pud causare eruzioni cutanee e ustioni.

La batteria deve essere rimossa dall'apparecchio prima dello smaltimento.

Evitare temperature e umidita elevate durante lo stoccaggio e il trasporto.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

| bruciatori non si accendono

con il sistema di accensione.

La bombola di GPL é vuota.

Sostituirla con una bombola

piena.

Fiamme deboli o ritorno di
fiamma (fuoco nel tubo del
bruciatore - si sente un

rumore ruggente o sibilante).

® | bruciatori sono ostruiti.
® | becchiagasoil tubo del

gas sono ostruiti.

®  Pulire i bruciatori.
® Pulire i becchi a gas e il

tubo del gas.

La manopola del gas ¢ difficile
da ruotare.

La valvola del gas e bloccata.

Sostituire la valvola del gas.

Codice di errore "ERP".

Il cavo della sonda non &

collegato correttamente.

® Scollegare il cavo della sonda

e ricollegarlo.

(‘9. SPECIFICHE TECNICHE

Informazioni tecniche:

Tensione: 230V/50Hz
Uscita: 12V/50-60HZ

FRANCE

N° del modello: K116SBHNG1A3

Produttore/Riparatore: Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN,

C
b

M

RIF. ADEO

2025R09P09-0017

MODELLO DEL PRODOTTO

K116SBHNG1A3

DIMENSIONI

57*200*116 cm

POTENZA NOMINALE 20W
TENSIONE ELETTRICA/FREQUENZA ELETTRICA 230V/50Hz
CORRENTE DI FUNZIONAMENTO 1.2A
PESO DEL PRODOTTO 86.7 kg
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(10. INUTILIZZO D)

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

- Dopo la completa pulizia esterna e interna (griglie, bruciatori, piastre, vaschette raccoglitrici
e serbatoio compreso) sara possibile riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto, al riparo
dallumidita.

- Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

-Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere copertoconunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Barbecue a gas

- Coprire i bruciatori con fogli di carta alluminio per impedire Uintrusione di insetti e altri detriti nei
foridel bruciatore.

- Nel caso in cui il barbecue venga depositato all’interno, sara necessario scollegare e lasciare
allesterno la bombola di gas. La bombola deve essere lasciata allaria aperta, in un ambiente secco e
ben ventilato, a distanza da fonti di calore o d’innesco.

- Evitare che i bambini giochino con la bombola di gas.

- Evitare di esporre la bombola di gas ai raggi diretti del sole.

(11. RISPETTIAMO LAMBIENTE D)

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata allaria aperta non significa causare
danni o inquinamento.

- Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo da
permetterne il riciclo.

- Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di
questo tipo di prodotti.

Evitare di gettare i dispositivi elettrici tra i rifiuti domestici indifferenziati.
Conferire tale tipologia di rifiuti a un centro di raccolta del proprio comune,
affinché siano smaltiti rispettando Uambiente e conformemente alle
normative locali. Per ottenere consigli sulle modalita di riciclo, contattare le
autorita locali o il rivenditore di fiducia. L'imballaggio é riciclabile. Smaltire
Uimballaggio nel rispetto dellambiente conferendolo presso un servizio di
B | roccoltadifferenziata dei materiali riciclabili.

C12. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard con qualsiasi tipo di trasporto, purché
siano protetti da danni meccanici e dal contatto diretto delle precipitazioni atmosferiche. | prodotti
possono essere trasportati a temperature comprese tra -50°C e +40°C e con un'umidita relativa fino

105

FR

ES

PT

IT

EL

PL

RU

KZ

UA

RO

BR

HE

AR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

al 98% (a +25°C). Durante il carico, il trasporto e lo scarico, & necessario osservare tutte le precauzioni
contro i danni meccanici al prodotto, nonché i requisiti della segnaletica di manutenzione.

| prodotti devono essere conservati nella confezione del fabbricante, in locali riscaldati, a una
temperatura compresa tra +5°C e +40°C e a un'umidita relativa non superiore all'80% (a una
temperatura di +25°C). Le condizioni devono evitare il contatto con prodotti petroliferi e ambienti
aggressivi, a una distanza di almeno un metro da dispositivi di riscaldamento e fonti di calore.

(13. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazionie le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

Per pulire a fondo il bruciatore, rimuoverlo dalla griglia del barbecue. E possibile utilizzare
spazzole metalliche morbide per eliminare la corrosione sulla superficie del bruciatore.
Utilizzare un detergente per tubazioni o filo di acciaio per rimuovere eventuali ostacoli dal foro
del bruciatore e dal tubo Venturi e fare attenzione a non allargare il foro del bruciatore.
Potrebbe essere necessario utilizzare una torcia per ispezionare l'interno del tubo Venturi del
bruciatore e assicurarsi che non vi siano ostacoli all'interno. Posizionare il bruciatore in
verticale e picchiettare delicatamente su una superficie rigida, ad esempio un pezzo di legno,
per rimuovere e rilasciare eventuali residui dal suo interno. Quando si reinstalla il bruciatore,
assicurarsi che il tubo Venturi sia installato all'uscita dell'ugello della valvola.
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SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services

Nome del prodotto

Griglia a gas da esterni

c € 2531D0-0084 E O]

2531 24 _

Modello

2025R09P09-0017

Categoria di gas

| |3+(za-30/37)

- I3BIP(30) | I:l I:SBIP(37)

Gas e pressione di alimentazione

Butane(G30) | Propane(G31)

Butane, propane or their mixtures

28-30 mbar 37 mbar

30 mbar 37 mbar

Paese di destinazione

ly+(zs.3037) BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI,TR

Ligp@oy CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,.LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

lsgp@an: PL

Dimensioni iniettore bruciatore principale @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Dimensione iniettore del bruciatore secondario @ 0.91mm @ 0.91mm & 0.85mm
Dimensioni iniettore bruciatore @ 0.98mm @ 0.98mm @ 0.92mm

Potenza termica nominale totale (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energia elettrica (V/DC)

230V ~, 50 HZ, 20W (Lampada, Adattatore,

Classe 11, IPX4

Lampada LED;),1 x 1,5 V - bruciatore laterale, bruciatore posteriore,

Numero di serie

Per il solo uso all’aperto

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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(14. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
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EIZAFQIH )

320G EUXAPIOTOUKE TIOU ETUAEEATE AUTO TO TPOIOV. Katd tov OXESIOOUO KAl TNV KATAOKEUT) TWV
TPOIOVTIWV HaG, KatapAAAoupe kA8 Suvatr) MPOooTAdeLa yia va Sl1aagdaAicoupE TV ApLotn olotntd
TOUG TIOU QVTATOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! TlA NA AIAZ®AAIZTEl H IKANOMOIHEH TON XPHZTQN ME AYTO TO MPOION
KATA THN EFKATAZTAZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTO TO ErXEIPIAIO MPINTO XPHZIMOMOIHZETE. AABETE YNOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ NMOY MEPIEXONTAI XTO ErXEIPIAIO KAl ®YAAZTE TO TIA
MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKES NAHPO®OPI EX )

N ZHMANTIKO, KPATHZTE TO 1A MEAAONTIKH
ANAGOPA: AIABAZTE TO MPOZEKTIKA

- MPOZOXH! Na unv - MPOZOXH! Mnv a¢nvete v
XPNOLLOTIOLE(TAL OE KAEIOTOUC Pnotapla Kovia o€ atsLa Kat
Xwpouc! Katolkisla.

- MIPOZOXH! Aut) n Ynotapla - Mnv pixvete kpLO vEPO aTOV

8a avartv€el VPNAEC METAAALIKO KAS0, KOBWC UTIAPXEL
8eppokpaciec. Mnv Kiveuvoc va TipokAN8oLV TNULEC
METAKIVEITE KATA TN XPNOoN. e€attiag Tov gppkoL OOK.

- AloPAOTE MPOOEKTIKA AUTEC TIG 08NYIEG TPV CUVAPLOAOYNOETE KAL XPNOLUOTONOETE TV Ynatapld.

- AUt 10 TIPOi6V TIPoopiTeTalL yIa OIKIOKT XPri0N O€ EEWTEPLKO XWPO.

- Apaipéate 10 MAAOTIKO TEPILOAY A and GAa ta e€aptripata pw avagete my Ynotapid.

+ MOAG avoifete tn ouokevacia, oag cupPouAeloupe va eNeyEete Ol umApyel KAde e€AptnUa ya
OUVAPHOAOGYNON TOU TPOIOVTOC. MNa va 10 KAVETE, avatpéEte otiC 08nyiec. EAv 10 mpoidv eival KATESTPAUUEVO T
ENQTTWLATIKO, SEV TIPEMEL VA TO XPNOIUOTONOETE. ETIOTPEWPTE TO OTO TTANCIETTEPO KATAOTNUA.

+ ATIOKAELOTIKA Y10 Xprion O€ EEWTEPIKO XWPO. MNV XPNOILOTIOLEITE AUTY| T CUOKEUT O€ ECWTEPIKOUE XWPOUG.
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- EQv &gv tTnpndolv o1 08nyieg o€ auto 1o yXEPiSlo, UMOopEl va TIPOKANdEl 0oPaPOG TPAUUATIOUOG
M gnpua.

- EMAEETE pia amoAUTwg aodalr tonodeaia rpiv anod tn xeron.

+ AVOIETe T0 KamAKL TG PNOoTapLag PV TV AVAYETE.

- H xprion avtg tng Ynotapldg arattei kamnowa enipAeyn kat TPOPUAAEELG.

+ AT N PnoTapld ev MPEMEL va HEVEL TIOTE XWPIG eiBAEPN dtav ivat avappevn.

+ MnV HETAKIVEITE TN CUOKELT KATA TN XPrioN.

+ Xpnolpomoleite aut v Pnotapld povo oe otadepr| kal eminesdn emdpavela.

+ Ol TPOTIOTIOINCELG OE aUT) TNV Ynotapld Pnopei va anopolv eTKIVEUVEG, §eV Elval EYKEKPIHEVEG
Kal aKupWwVouLV v gyyonon.

+ MnVv TPOTIOTOLEITE T CUOKEULN).

+ AuTi) N Ynotapld MPETEL va TOTIOJETEITal 0 andaTaon Avw Tou EVOC HETPOU amd oroladnmote
€VUPAEKTN ouaia Ttov gival SuvnTKA EKPNKTLKY, KAAWE KAl amod omolodrimote EDGAEKTO AVTLKEILEVO.

« ETUAECTE MPOOEKTIKA T 8€0n 61toL 8a Xxpnaotponondei n Ynotapid. H tonodeoianpémnel va eivat o€
QaVOoLXTO XWPO XWPIG agpa, pakpld amnd Sevipa kat AAAA QVTIKEIEVA IOV UTTOPEL va Tiagouv pwtid.
- ‘Otav I XPNOWoToLEite yia mpwn popd, {eotdvete v Ynotapld Kal KPAtote 10 KAUOIHO
QVAUKEVO Yia ToLAAxLotov 30 AeTd, Kadwe autd pondd otnv EAAEIPN TWV KATAAOITWV AITIOUG IOV
arnopévouv aro ) 1adikaoia ¢ Kataokeun . Auto otadepomolei emiong To XPWHA Kal avasdisSel pia
HUPWBSLA TToV 8a e€adavioTel pE T XpPrioN.

+ H Aapn) Tou KoOAUppatog pmopel va givat moAw Zeatr). MAaote HOVO T0 KEVIPO TG AAPNG. Zuviotatal
n xpron yavuov koulivag.

- Kamnowa pepn avmg mg Ynotaplag depuaivovial oAl. MNPEMEL va TPOCEXETE ISlaitepa Otav
uTtpXouV Kovtd Taisid, nAkiwpévol kat {wa.

- HAettoupyia g Ynotaptdg mpokaei ToAD UPNAEG BEPUOKPATIEC O OPLOHEVEG ETIDAVELEG. Na gioTe
151aiTEPA MPOTEKTIKOL OTAV PETAKIVEITE TNV PNOTaPLd, TPOTEXOVTAG IElaitepa TOUG NAKIWUEVOUG KAl
Ta naudid, kadwg emniong va mpootatelETE Tov EaUTO 0ag and ToV KivBuvo EYKAUHATWV.

- MPOCEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU UTTOPEL VA ATTEAEVIEPWIEL OTaV AVOIYETE TO KAAUMA.

- Mla va artopUyete v POKANON $AOyag, pepalwdeite 0Tl 0 kAS0G eival Kadapdg amopakpUVovVIag
10 TEPITOL0 Aiog Kal tn papvasa mpiv EEKVAOETE 1o PrioIUo otn oxapa.

+ Agv PEMEL VA XPNOLUOTIOLEITE TNV YNoTapLd O€ ArOOTAO0Y KATW TOU EVOG HETPOL amd oroladrmote
€VPAEKTN Soun 1| empAvela. AEv TIPETEL VA XPNOILOTIOLEITE TNV Pnotapld KAtw amnd eVPAEKTN
empavela.

- Torto8¢eteite €évav koupa pe vepO 1 AUUO KOVIA OTnVv Ynotapld Katd t Xeron, €51ka katd m
S1apkela kauowva 1y OTav oL KaLPIKEG CUVANKEG eival eEalpeTtikA ENPEG.

- XpnoloTtoLEite OKELN EI6LIKA OXESIOOMEVA VIO PNOTAPLEG KAl EEOTIAIOHEVA LE HAKPLA, OVIEKTIKA
ot 9eppdnta, XepoUAla. (@10 cm kat P24 cm eival ta EAAXIOTA KAl HEYIOTA XPNOLUOTOoIUa
MEYEDN HAYEIPIKWY OKELWV).

* Mnv xpnotpomnoleite agpolOA Kovid otnv Ynotapld.

+ AUTI} N CUOKEUT) TIPETIEL VA GUAACOETAL HOKPLA amtd e0PAEKTA UNIKA KATA TN Xprion.

- EQv €XETE EPWTNOELC OXETIKA LLE AUTEG TIG 08NYIEG, ETUKOWWVNOTE HE TOV TOTIKO aVUITPOCTWTIO.

- [l va anoduyETe T oKoupld o€ eMPAveLEG amnod avoleiswto xaAupa, Sev 8a TpEMEL va ektifevtal
o€ YAWPL0, aAdtL 1y aidnpo.

- ZUVIOTOUUE VA PNV XPNOLUOTIoLElTE aut) v ¢Pnotapld kovid otn 8adAacoa, o Tuoiva 1y o€
adnpotpoyld.

-'Otav emnikpatolv dSuvatoi AVEUOL, UNV XPNOLOTIoLE(TE auTr TNV Ynaotaptd.

* Mnv okeMAZETE TIOTE TNV PYNOoTAPLA HEXPL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- KadapiZete v Ynotapld povo apou KPUWOEL TEAEIWG 1) CUOKEULN).

+ AutO 10 TIPOToV Sev eival aiyvist, pepalwdeite OtL ta taIs1a §€v MaAifouv LE T CUCKELN.

+ EQv MOUAY|O€TE 1] SWOETE T CUOKEUT OE TPITO HEPOG, va SIVETE MAVTA KAl TO OXETIKO EYXELPISI0
Xpnong.

+ DUAAETE QUTEG TIC 08NVIEC VIO LEANOVTIKT) XPTION).

110

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

(2. OAHTIEZ TMATHN HAEKTPIKH AZ®AAEIA )

AYTH H 2YZKEYH MIMOPEI NA XPHZIMOMOIHOEI AMO MAIAIAHAIKIAZ TOYAAXIZTON 8 ETQN
KAI A0 ATOMA ME MEIQMENEZ 2QMATIKEZ, AIZOHTHPIAKEZ H NOHTIKEZ IKANOTHTEZ
H NMOY AEN AIAOETOYN EMMEIPIA H INQ2H, E®OZON EMIBAEMONTAI ZQZTA H EAN TOYZ
EXOYN AOOEI OAHrIEZ ZXETIKA ME THN AZ®AAH XPHZH THZ ZYZKEYHZ KAl EXOYN
KATANOHZEI TOYZ ZXETIKOYZ KINAYNOYZ. TA MAIAIA AEN MPEMEI NA MAIZOYN ME TH
2YZKEYH. O KAGAPIZMOZ KAl H ZYNTHPHZH NOY MIOPEI NA TINEI ArNO TON XPHZTH AEN
MNPENEI NATMPArMATOMOIOYNTAI ANO NAIAIA XQPIZ EMIBAEWH.

EAN TO KAAQAIO TPO®OAOZIAZ EXEI YINOZTEI ZHMIA, MPEMEI NA ANTIKATAZTAGEI AMO
TON KATAZKEYAZTH, TON ANTINPOzZQMO ZEPBIZ H NMAPOMOIA EIAIKEYMENA ATOMA
MPOKEIMENOY NAAMO®EYXOEI TO ENAEXOMENO KINAYNOY.

«MPOZOXH: MPOKEIMENOY NA AMMO®EYXOEI OMNMOIOZAHMOTE KINAYNOZ ANO THN AKOYZIA
EMANA®OPA THZ OEPMIKHZ AIATA=HZ AIAKOMNHZ, AYTH H ZYZKEYH AEN MPEMEI NA
TPO®OAOTEITAI MEZQ EZQTEPIKOY AIAKONTH, OMNQZ XPONOAIAKONTH, H NA ZYNAEETAI
2E KYKAQMA NOY HAEKTPOAOTEITAI KAl AlOZYNAEETAI ANO THN NMAPOXH TAKTIKA Ao
TON MPOMHOEYTH HAEKTPIKHZ ENEPTEIAZ.»

«H ZYZKEYH MPEMEI NA TPO®OAOTEITAI MEZQ AIATA=HZ PEYMATOZ AIAPPOHZ (DR) ME
ONOMAZTIKH ENTAZH YNOAEINMOMENOY PEYMATOZ NMOY AEN YINEPBAINEI TA 30 MA»

«MPOEIAOMOIHZH: MHN XPHZIMOMOIEITE AYTH TH 2YZKEYH ME =YAOKAPBOYNO H
NMAPOMOIAKAYZIMH YAH»

«ZYNIZTATAI NA EAErXETAlI TAKTIKA TO KAAQAIO TPO®OAOZIAZ TIA TYXON ZHMAAIA
ZHMIAZ. H ZYZKEYH AEN MPENEI NA XPHZIMOMOIEITAI EAN TO KAAQAIO EXEI YNOZTEI
ZHMIA»

ZYNIZTATAI NAEAEFXETE TAKTIKATO KAAQAIO TPO®OAOZIAZ NIATYXON ZHMAAIA ZHMIAZ
KAI H ZYZKEYH AEN NMPEMEI NA XPHZIMONOIEITAI EAN TO KAAQAIO EXEI YIIOZTEI ZHMIA."
ANENEPrOnoIEITE MANTATH ZYZKEYH MPIN BTAAETE TO ®IZ.

HAektpn tpododocia g Pnotapiag

- Bepawwdeite OtL OAQ T KOLUTIIA XEWPIOUOU TG Ynatapldg eival ot 8¢an anevepyomnoinong mpv
OUVEEOETE TV YPnotapld oto pevpa.

- H ouokeur) mpénel va tpopodoteital péow stataéng pevpatog stapporig (DR) e ovopaoTIkn éviaon
UTIOAELTIOEVOU PEVHATOC IOV Sev uTtepPaivel Ta 30 mA.

- H ton 1p0¢06001iag Twv CUCKEVWV TIOV Eival CUVSESEUEVEG OTO SIKTUO TIpEMEL va ptavel ta 230 V.
- Ma v aodaAr xprion autrg G CUOKEUNG, 0 XPNOTNG TIPETEL VAL EXEL SLAPATEL KAL KATAVOTOEL AUTO
T0 EYXELPISLO XPrioNG TIPLV TN XPNOLUOTIOMOEL Yia Tipwn $dopad.

- OUNAETE TIPOOEKTIKA TIG 08NYIEC XprionG Kal TG odnyiec aodaAeiag, WOTE va UMOPECETE va TG
OUMIBOUAEUTEITE €AV XPELOTTEL

- JUVIOTATAL VO EAEYXETE TAKTIKA TO KAOAWS10 Tpodosoaiag yia tuxov onuasdia Inuiag. H cuokeur ev
TIPETEL VA XPNOHOTIOLETAL EQV TO KAAWSL0 £XEL UTIOOTEL NULA.

- H ouokeu) mpEnel va ouvsEetal povo o€ mpila pe Yeiwan Tou CUUHOPPWVETAL E TOUG anapaitnToug
KQVOVIGHOUG,.

- H mpootagoia mPEMEL va TIOPEXETAL ATtO SIOKOTIIN YEIWONC LE HEYIOTO OVOUATTIKO pEUHA S1apporC
30 mA.

- Mpwv OUVEEDETE TN GUOKELT), TIPEMEL VA BEPALWIEITE OTLT) OLVEEDN SIKTUOUL AVTIOTOLXEL OTA SESOUEVA
o0v8eanG TNG GUOKEUNG.

- H oLOKeUY) TIPEMEL va XPNOILOTIOLETAL HOVO EVTOG TWV OpiwV TIoU opifovial wg Pog v taon, v
ox0 KAl TV OVOACTIKY) TaxVTnta (BA. TN mvakisa pe ta ototyeia).

111



- Mnv ayyilete 10 LG e Ppeyueva xEpta! ByaAte 1o Ppig and v npila, Oxt tpapwviag to KaAwsto.

+ Mnv Auyilete, unv ouvdAipete 11 unv TPapate 10 KaAwsdo tpodosdoaiac. MpootatéPte 10 anod
QAXUNPEG AKPEG, AASL Kal dgpuotnTa.

* MnV ONKWVETE ) CUOKEUT) ATIO TO KAAWSLO TG KAL YNV TN XPNOHOTIOLEITE YIa OKOTIOUG AAAOUG and
autol¢ yia toug omtoioug poopiletal

+ EA€yEre 10 PIG Kal To KAAWSL0 TPV and KAJe xprion.

- 3¢ mepimtwon INUIAG oto KaAWS10 Tpododoaoiag, amoouvdeote apEows o PI¢ and v npifa. Mnv
XPNOLLOTIOLEITE TIOTE T OUOKEUT £AV T0 KAAWSL0 TPod0S0oaiag ival KaTeoTpapUEVO.

-'0tav n CUOKEUT) 8€V XPNOLLOTIOLE(TAL, ATTOOVVSEETE TAVTA TO PIG Ao v TIPila.

+ [pwv oUVEETETE TO PIC, EAEYELE OTL N CUOKELT Eival ATIEVEPYOTIOINHEVN.

- PV ATTOOUVSEDETE TO PIC, VA ATIEVEPYOTIOLEITE TIAVTA T GUOKEUN.

« Katd m petagpopd g oLOKEUNG, BEPAIWBEITE OTL Eival ATIEVEPYOTIOINHEVD.

- H mnpifa mov xpnoomoleite TIPEMEL va gival YEWUEVN KAl VA CUUHOPPWVETAL HE TOUG TOTIKOUG
KQVOVIoUoUG aodaleiag. Omoladnmote emavacuvapuoAdynon g mpifag mpemel va yivetal
oOpPWVA LIE TG TOTIKEG NAEKTPIKEG TIPOSIAYPADEG.

- To peva LYNANG TAonG Unopei va PokaAéoel copapr] NAEKTPOTANEIa Kal eykalpata, KON Kal
ddvaro. Eav n Ynotapld xaAaoel, akOAOUSNOTE TG 08NYIEG OTO EYXEIPIBIO XPIONG NG CUOKEUNG
N} EMKOWWVNOTE UE TO TANCIECTEPO KEVIPO €EUMNPEINONG TEAATWV Yl €mokewn). Mpwv and
OTIOLASTTIOTE ETIIOKEUY), TTPETIEL VA BEPALIVETTE OTL EXETE ATIOOVVSETEL TNV TIAPOXY) PEVUATOG,.

(3. ZYSTHMAAEPIOY )

- M amoKAELOTIKNA XPNION ME LUYPOTIONKEVO KAUOIHO 0EPL0 O PLANEC. MPEMEL va XPNOIHOTIOIOETE
KATAAANAO PUSMLOTH TtiEONC YIa TIPOTIAVLIO, BOUTAVIO 1) MElYHA agpiwv.

- Auti n Ynotaptd eivat eEoMAITUEVN e cVOTNHA avAdAeEnG. H avadAedn Sev mpénel va yivetal pe
pevlivn, knpodivn, EuAOKAPPOLVO 1] LYPA KAUGLUA.

- OL PLaAeG Lypagpiov Sev TipEMEL va Torodetolvtal aneudeiag katw anod v Ynotapid.

+ Mnv XpnGoLHOTIOLE(TE TNV YN OoTaPLA KAl UNV artodnkKeVETE GLAAEG UyPaEPiov kATw Ao To eMimeSo Tou
€6adouc. To uypagplo eival papltepo and tov agpa: EAv LTIAPXEL SIAPPOT), TO AEPLO 8a CUCOWPEVTEL
o€ XOUNAG onueio kal puropei va ekpayei otav £p8el og enadn pe PpAdya 1\ otiv8npa.

- Ou PLAAeg vypagpiov Sev MPEMEL va anodnkelovial 1} va xpnaotpomnotovvial o optlovua d<on.
Onowasdnnote Siappor| Unopei va eivat MoAD copapr) kal 8a UnopoloE va EIXWPNOEL LYPO 0N
ypauun uypagpiou.

- MnVv ano8nkevEeTE TOTE TIC PLANEG LYPAEPIOV OE EOWTEPIKOUG XWPEOUG.

- KAeiote t paApida tou Soxeiov uypagpiov pETA T Xprion.

- Mpv xpnotpormonoete v Pnaotapld, kavie €va teat Slapponc. Eival o povog aflomotog tpomog
avixveuong S1appong vypaepiov anod tg apdpWoElG N TIG CUVEETELS ETA T CLUVAPHOAGYNO).

« Kavte m Sokiur) oteyavotntag kade xpovo kat kade popd mouv avukadiotdte 1) adaipeite ) GLaan
UYPOEPIOL KAl TOV EVKAWTTTIO CWANVA.

‘EAeyX0G Siappong

AuTOG 0 €NeyXOG TIPEMEL va eKTEAEiTAL TTAVTO O KAAA agplOpeEVO XWwpo. Mpayuatonoleite autdv
oV €AeyX0 Slappong kAde xpovo kal KAde Gpopda Tov AANAZETE T GLAAN LYPAEPIOL 1) TOV EDKAUTTTO
OWANva.

Brjua 1- eAéyEre 6t OAQ ta Kouprid Bpiokovtat ot 8¢on OFF (KAEw0TA).

Brjua 2 - avoi€te m PaABISa EAEYXOL TOL LYPAEPiOU o GLAAN 1) TOV PUSLIOTH THEONG.

BAua 3 - eAéyfte ywa S0ppoEG enaleipoviag OANeG TG EVWOE OTO OUOTNHA LYPAEPiov,
OUUMEPINAUPAVOUEVIV TWV CUVSECEWV TG PAABISAC 0t GLAAN UYPAEPIOV, TOU CWANVA KAl TOU
pudOT TiiEoNC, We SlAAvpa vepol (50%) kat aamouviol (50%). Mnv XPNOIUOTIOLEITE TIOTE YUHVY)
PAGya yia va eNEYEETE yia SLapPOEC.

2145610 4 - 01 PUOAAISEG IOV OYNUATI{oVTaL TIAVW ATIO OPLOUEVES EVIOELG UTTIOSNAWVOUV Slappor)
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KAeiote v mapoxr) vypaepiou. Ioi€te OAeG UG evboelg. EmavaAdpete m dokipr). EQv oxnuatotolv
€ava PpUOAAISEC, PNV XPNOLLOTIOINCETE TNV YNoTapLd KAl EMIKOWVWVIOTE HE TOV TOTIKO avimpoowTto
yla Pondela. SKoutiote KaAA 0 SIAAUHA VEPOL/CATIOUVIOU A0 OAEG TIG EVWOELG KAl TIG OUVSETELG
a¢oU KAVETE T0 EAEYXO Slappong.

Mpodulatelg

* Mnv $pAadete UG EI0AYWYEG AEPA OTO CWHA TNG YNOTAPLAC.

- EQv TIPETEL va avTIKATAOTNOETE T GLAAN, EAEYELE OTL Eival KAAA KAEIOHEVN Kal OTL SV UTIAPYXOLV OTOV
TIOPOKEIUEVO XWPO TNYEC AVAPAEENC (totydpa, GAOYEC, OTIIVONIPEG K.ATL).

20véeon cwArva vypaepiov otnv Pnotapia

- SUVGEate €vav EUKAMTTIO GWAVa UYPAEPIOU OTO ONMEID UTTOSOXNG TOU UYPAEPIO, TNV apLOTEPN
TIAELPA ™G YNoTaplds. Mnv odiyyete LTIEPPOALKA. MNV XPNOIMOTIOLEITE KOAANTIKY) Tawvia 1| KArmolo
uypPO otn olv&eon.

- 3¢i€re pe 1o xépL

ZtepEWON TOU pUBIOT TtieonG
- BeBawwdeite 0Tl OAQ 1A KOLUTILA XEIPLOMOL TE Ynotapldg eival ot 8¢on OFF. Suvseate Tov puduLoTh
Ttieong o ¢lLaAn uypaepiov akoAoudwviag Tig odnyieg ov da gag 50800V amod Tov TIWANT) ToU
pPLAULOT TtiEONC KAl TG PLAANG.

MAnpodopieg yia To uypaépLo Kal Tov pudIoTI) TtieonG:

I ®0 BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar
LU,PT Propane (G31) 37 mbar

I3+

MAX 580 mm

CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS, LT, Butane (G30),propane(G31) |
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar 3B/P(30)

Max @330 mm

>

Auti n gnaotaptd propei va tpodhosomIEi pe LYPOTIOINUEVO KAUGIHO TIPOTIAVLO 1) BOUTAVIO OE GLAAN.
Ot pLaAeg mpomaviou TIAPEXOLV AEPLO OAO TO XPOVO, AKOUA KAL TOV XElWva Otav Kavel kpDo. Mnopel
va Xpelaoteite éva yaANKO KAEWSi (Sev meptAappdavetat) yia va aANAZETE TG PLAAEG. Ot PLANEG
poutaviou e€aopaAilouv EMOPKN TAPOXT) LYPAEPIOU KATA N SIAPKEIQ TOU KAAOKALPOU, AAAA N
anosoon NG Ynotaplag Unopei va ennpeactei 0tav n 8eppokpaacia tov vypagpiov méoel kAtw anod
toug +10°C. EAeyEre Ou €xete TN owot) GLAAN LYPAEPIOU KAl TOV CWOTO PUAKLOTY TiEONG Yl TV
ynotapld oag.

- 0 OWANVOG TIPETEL VO KPERETAL EAELAEPQ XWPIG va Toakilel, va AuyileL 1) va cuotpédetal, £T0L WOTE
va punv epmnosidetal n por) tou vypagpiov. Edewpeite mAvia Tov EVKAUTTO CWANRVA TPV and tn
XPron yia pwypeg, ko ipata v umtepPoAikn p8opa.

- EKtOG amnd 1o onueio o0veeong, kavéva PEPOG TOU CWANVa eV TIPEMEL VA ayyiTEL Ta SEPHUA HEPN NG
Ynotapldc. EQv 0 EDKAUTTOC CWANVAG EIVAL KATEGTPAUMEVOC, AVTIKATACTIOTE TOV HE Evav KATAAANAO
OWANVQ TIOU £XEL OXESLATTEL EI81KA ylA XPY)OMN LE LYPOTIOINHEVO AEPLO KAUGIUO KAl GUHHOpdUVETAL
HE Ta €8VIKA TIPATUTIA TNG XWPEAG 0NV OTIola XpnolomoLEital

* XpNOOTOIoTE KATAAANAO CWAVA TIOU GUUHOPdWVETAL LE To TipdTtuTio IS03821 kat tou omoiou 1o
Mrikog 6ev uTtepPaivel 1o 1,5 pErpo.

Ma PEATO anosoon, 0ag CUUPOUAEVOUHE va Xpnolpomnoleite GLaAn poutaviou twv 13 KIAWV
11 $1AAN Tpomaviou Twv 13 KIAWV. XPNOILOTIOOTE KATAAANAO PUSKIOTY) TIOU CUUHOPOUWVETAL UE
10 pdtutto EN16129. MPEMEI NA EXETE KATAAAHAO PYOMIZTH AEPIOY KAI KYAINAPO TIA

NA
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AIAZDAAIZETE THN AZ®AANEIA KAl THN AMNOTEAEZMATIKOTHTA THX WHZTAPIAZ 2AZ. H
XPHZHAKATAAAHAOY H EAATTQMATIKOY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAIAKYPQNEITHN
EFTYHZH. SUMBOUAEUTEITE TOV TOTIKO SIAVOUEQN LYPAEPIOU YIa VA TIPOTSIOPICETE TIG KATAAANAOTEPES
DLANEC UYPAEPIOU KA TOUG PUBUILOTEC.

Ta e€optrjpata mov adpayifovial anod ToV KATAOKELAOTY) 1) TOV AVTITPOCoWTO TOU SevV TIPETEL val
Tpororololvtal anod tov XProtn.

(4. 2YMBOYAEZTNATH XPHZH WH2TAPIAZ AEPIOY KAl HAEKTPIKOY )

H WHZTAPIANPOOPIZETAITIAWHZIMO ZTH ZXAPA (KPEAZ, WAPI, AAXANIKA K.AIN.).

MPEMEI NA THPOYNTAI AYZTHPA Ol FENIKA AMOAEKTEZ OAHrIEZ TlIA THN NMPOAHWH
ATYXHMATQN KAI Ol ZYNOAEYTIKEZ OAHTIIEZ AZ®AANEIAZ.

NAMPArMATOMNOIEITEMONOAPAZTHPIOTHTEZ MOY MEPIFPA®ONTAI ZEAYTOTO ErXEIPIAIO.
OMOIAAHMNOTE AAAH XPHZH AMNOTEAEI AKATAAAHAH KAl MH EZ0YZIOAOTHMENH XPHZH.
O KATAZKEYAZTHZ AEN ®EPEI KAMIAEYOYNH NATYXON ZHMIEZ MOY MPOKYMNTOYN.

H WHZTAPIA AEPIOY OA MPEMEI NA TOMNOOETEITAI ZE ANOIXTO KAl KANA AEPIZOMENO
EZQTEPIKO XQPO, MAKPIA AINO EY®AEKTA YAIKA.

AYTH WHZTAPIA XPHZIMOMOIEI HAEKTPIKH 2YNAEZH.

KINAYNOZ! KINAYNOZ NYPKATIAZ! AYTH H WHZITAPIA OEPMAINETAI NMOAY KAI AEN
MPENEI NA METAKINHOEI KATA TH XPHZH! KPATHZTE MAKPIA MAIAIA, HAIKIQMENOYZ KAI
KATOIKIAIA! AYTH H WHZTAPIA AEN MPENEI NA XPHZIMOMOIEITAI 2E KAEIZTOYZ XQPOY2!

Mpogisonomoelg

- Mpv ouveyioete, PePalWEITE OTL EXETE KATAVONOEL TNV EVOTNTA «ZNHAVTKEG TTANPOdOpPies» autol
TOU eyxelpISiou.

- 0 oXE81A0MOC aUTC NG Ynotapldc anayopelEel T Xpnolpomoinon tavw amno 1o 50% tng MEPLOXTC
PNnoipatog wg oupmayr) TAAKaA. EQv ol TAAGKEG ival TAYPWG KAAUHUEVEG, AUTO 8 EXEL WG ATIOTEAECHA
M CUOCWPELON UTIEPPOALKNG JEPUOTNTAG TTIOU 8a UITOPOUOE VA KATAOTPEPEL TNV Pnotapld. Auto To
EVEEXOEVO SEV KOAUTITETAL ATtO TNV Eyyunon.

Avappa g Pnotaplag

+ AVOIEte 10 KaTaKL TNG PNOoTAPLAG TPV TV avAaPete. Mnv avapete ote v Ynotapld e 1o Kamdakl
KAELOTO.

- Bepalwaeite OTL OAQ TA KOUUTTILA LYPAEPIOL Eival KAELOTA. Avoite T PaABiISA EAEYXOU TOU LYPAEPIOU
ot PLaAn 1) tov pudULOTY TtiEoNC.

- MI€0TE TO KOUUTT TOU KALOTAPA TIOL JEAETE va AVAPETE KAl YUPIoTE T0 aplotePOaTpOoda HEXPL Va
VIWWOETE avtiotaon oto otpiPpo. MePEVETE 4 SEVTEPOAENMTA KAl HETA guvexiote va yupilete 10
KOUMTT HEXPL VO OKOVOETE £va KAIK (0 KauoTpag TIPEMEL va AVAPEL KAVOVIKA). EavaAdpete autr
MV EVEPYELQ APKETEG POPEC HEXPL VA AVAYPEL O KAUTTHPAG.

- Avate kal Toug AANOUG KAUOTIPEG LE OTIOLASNTIOTE OELPA, OTIWG XpEldletal. Bepalwdeite Ot 0 kADE
KQuoTPag EXEL AVAYPEL TPV AVAYPETE TOV EMOHUEVO.

- EQv 0 kavotipag Sev avapel adpol 0KOAOUSHOETE TNV Tapanavw sladikaacia, yupiote OAQ ta Kouprti
ot 8¢on OFF. KAciote tn PaApisa otn PplaAn vypaepiov. MNepuévete mévie Aemtd. Emavaldpete
OAa ta mapanavw pripata. Eav n gnotapld eEakoAovdei va pnv avapel, avatpEEte otig odnyieg
XELPOKIVNTING €vauong, MOpaKATW.

- Metd 1o Avappa, ol KAUOTAHPEG 8a TIPETEL VA KAIVE 0T PEYLOTN 8€an yila 3 €wg 5 Aemtd Wote va
npodeppavdei n Ynotaptld. Aut) n ladikacia mpenel va yivetal mpv and kade Yrioipo. To Kamndakl
TIPETIEL VA TIAPAHEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELA TNG TIPOJEPUAVONG.
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+ Metd v Tpodéppavaon, 8¢ote OAOUC TOUG KAUOTAPEG OTO XAUNAS yia KOAUTEPO ATIOTEAETUATA UE
10 YP1\oLpo.

06nyieg yia xelpokivnro avappa

+ Avoi€te 10 Kamakl G YNnotaplag P myv avagete. Mnv avapete ote v Ynotapid e T0 KATIAaKL
KAELOTO.

- Bepawwdeite 0t OAa ta koupmid vypaepiou eival kAelotd. Avoitte tn paApiSa eAEyxou Tou uypagpiou
otn GLAAN 1 1oV PUBULOTH TtiEoNG.

- Nepdote €éva avappevo omipto péoa and v o e€la 80pa avaupatog, Katw anod tov mivaka
EAEYXOU, KQL TOTIOETNOTE TO KOVIA OTO OTOHILO0 TOU S€€100 KaLaTPa.

- SMPWELE MPOG TA HECA KAL TIEPIOTPEYPTE APLOTEPOTTPODA TO KOUUTTE TIOU PpiokeTal TEPUA €A 0N
HEYLOTN B€an.

-'Otav avayel o §e€10¢ kavotpag, avayte Toug UTIOAOLTTOUG KAUCTPEC, ATt 5e€1A TTPOG Ta APLOTEPA.
- EAéy€re 0T KADE KAVOTPAG Eival AVARUEVOC TIPIV AVAYPETE TOV EMOLEVO.

+ EQv 0 kauotpag rov Bploketal tEppa SeEG SV avABEL, ETTLKOIVWVIOTE JLE TOV TOTIKO AVUTPOCWTIO.
+ MOAG avaouy, oL KAUOTIPEG TIPEMEL VA KAIVE 0T HEYLOTN 80N yla

+ 3 e 5 Aemtd Wwote va mpodepuavdei n Ynotaptd. Auth n Siadikaaoia pEMEL va yivetal mpiv ano
kA8e Yrioo. To KamAkL TIPEMEL VA TIAPAHEVEL AVOIXTO KATA TN SLAPKELA TNG TIPOJEPHAVONG.

- Metd v npodépuavan, 8€ote OAOLG TOUG KAUOTPEG OTN XAUNAOTEPN PLUBMION yla KAAUTEPQ
QMOTEAEOUATA UE TO PN TLLO.

Yoo ot oxapa

- Ol KOUOTPEC amd avoeidwto xAAupa deppaivouv tov Slaxutn depudttag () 10 KAAAdL HE
UMPIKETEG/METPA AABAG) KATw arnd T oXApa, 1 oroia pe ) oelpd tng SEpUAiVEL TO paynTo MOV EXEL
tono8emdei ot axapa. Ta puaoik@ JOUHLA TwV TPODILWY TIOL TaPAyovTal KATA To YPriaLo XUvovial
navw otov Teotd SloxVTn 8gppotntag () oug Unpikéteg/mv métpa Adpag) kat e€atuifoviat. O
Kamnvog Tou Snuloupyeital TEPIPAAAEL TO paynto, Siagpelyoviag PG Ta MAVW, KAl auto TPoasisel
oT0 $aynto 10 Hovasiko Apwua Kag Ynotapldg. Eav 8¢AeTe 1o YOO va YiveL To opoldpopda,
KatePAOTE 10 KamAkl G Ynotapldg, ppovtifoviag WOte oL KAVOTAPEG va ival oe xaunAn pwud.

Yoo navw otnv MAGka

- OLkaUOTHPEG BEpuaivouv Aueaa v MAAKA, N ortoia YPrivel 1o paynto Tov €xeL ToTtodendei mavw
mG. Ot MAGKEG ETUTPEMOUV TO YPTLUO UIKPOTEPWVY TPOdiHwWY, TLX. SaAacavlv, Ta oToia PIopei va
TLEOOLV AVAUEDQ OTIG PAPRSOUG TNG oxApag. Emitpenouy emiong 1o Yrioo ¢payntwyv mou anartovv
VPNAN deppokpaacia/ouvioun SLAPKELd PNaiNaTog, OTMWEG AAXAVIKA KAl KIKPA Koppatia Yaptov.
Opoiwg, propolv va Xpnoomnoindouv akppwe omwg to patt tng koulivag, yia va Privete UpLlOAEG,
va tyaviete avyd KA. MopoUv va xpnatomnoindoiv yia va Leatavete tnyavia/katoapoAeg 1 va
Slatnpnoete 1o paynto Leotod.

W oo pe UTEPUBPES

« H utépudpn akTivoPOAIQ TIOPEXEL EKTTIEUMOEVN EVEPYELQ TTOL BEPpaivVEL TTOAD ypriyopa. AuTr N loxupn
deppoOmMTa SNOVPYEITAL XPNOOTIOWIVTIAE KAUOT)PEG HE XIMASEG EEXWPIOTEG OTEG TIOU LOATIEXOUV
peTa€l Toug. AuTO TO PAIVOHIEVO ETUTPETIEL TNV AKTIVOPOAIa TTou augavel T Seppokpaaia ewg kat 980°C
(mvw ard 1800°F). Isavikd yia Yriopo payntol.

Aviyveutég Beppokpaciag

- AuTi n Ynotopld Sl0dETEl S00 EVOWUATWHEVOLG aIo8NTPEG BEPUOKPAOIOE TIOU WETPOLV TN
deppokpaacia tou payntol kaduwg Prvetal.

- Eloayete tov alodnuipa oto ¢aynto 1ou JEAETE va payelpePete. Eloaydyete 1o pUoUa ot dnAukn
LTIOS0XN) TIOL PPICKETAL OTOV Ttivaka EAEyXoU. H 8gppokpaaia tou ¢payntol Tov Tpokeral va Pndei
eudavitetal omv 086vn LCD.
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‘EAeYX0G ™G GWTIAG *TIOAD OMPAVTIKO*

+ H ¢wud dnuovpyeitat 6tav Yrivoupe tpoda kat otdfouvv Joupd kat Amog mavw otoug kautolg
SlayUteg deppomtag. O karvog poadidel BEPala v wpaia yevon m¢ Ynotaptdc, aAAA T0 TIPOTIUOTEPO
gival va anodeux8ei n dwud Wote va pnv kaolv ta Tpdda. Na va JUINopEeite va EAEYXETE pIa TETOLA
dwud, ival anoAvtwg anapaito va adalpeite 10 mepioolo Aimo¢ amd 1a tpdéda mpwv and 1o
YO0, XPNOIOTIOLEITE e GUVEDT HOPIVASEG Kal OANTOEG PNCiUaToG. Oa TIPETEL ETTIONG VA JETETE TOUG
Kauompeg ot 8¢an MINI yia to grioipo.

-‘0Otav dnpoupyndei pwud, unopeite kKavovika va ) oprioete BATOVIAC XNKIKY payld 1 aAdu art' eudeiag
Tiavw atov Slaxlm epudmrag. MpootateveTe MAva ta xepla oag otav epyaleate kovid omy emdpavela
Ynoiparog me Ynotapldg, $povtifoviag va mpootateleote anod TG GAGYEG.

- 3€ mepimwon mou Snuoupyndei dwtid and Amog, TTapaKAAOULE VA AKOAOUBNOETE TIC TIAPAKATW
odnyieg.

dwtia and Airog

- AGe1AZeTE KAt KOBAPIZETE TO CUPTAPL GUAAOYNG AIOUG ATtO KAE LTIOAEIUUATA PNOIHATOG UETA a0 KASE
Xpnon.

- EQv TtpoOKetal va XPNOLUOTIOMOETE TV Ynotapld ya peyaAn Se€iwon, da xpelaotei va m oprvete
KAde 600 WpPEG kat va mv kadapilete. Mpemnel va mv kadapilete o ouxvd, 0tav Privete TOAAA Amapa
TPOOA (AOUKAVIKA, HEPYKET K.ATL). H N T)pNom auTiv Twv o8Ny UIopEei va £XEL WG AMOTEAECUA TN
Snuoupyia pwtv amd Ainog, oL oTtoleg UIopEL va TIPOKAAETOUV TPAUUATICHO KAl VA KATACTPEPOUV TV
ynotapld.

3e nepintwor Pwtiag and Ainog/mpoeI5omomoEIG:

- EQv eival aopaleg va 1o KAVETE, KAEITTE OAQ TO KOUTTLA TOU QEPIOL.

- KAeiote m ¢p1aAn vypaepiou.

« ATOHaKPUVETE TOUG TTAVIEC amd TV Pnotapld Kat TIEPIEVETE va OPRCEL N dwTLd.

* MnV KAEIVETE TO KATTAKL 1} TO KAAUKMA TNG YNOTapPLAC.

+ Mnv Pekalete mv Pnotapld pe vepd. EQv XpnoOoToOoETe TIUPOCREOTPA, TIPETEL va gival Enpdg
KOVEWG.

* Mnv adaip€aete 10 GUPTAPL GUAAOYNG Yia TA Al

- EGv n owud dev dpaivetal va uroxwpei 1) paivetat va avgavel, EMIKOWVWVNAOTE UE TV TIUPOORETTIKN
urnpeeoia ya pondela.

A®0oU TEAEWOETE TO YP1OLH0

- Metd and tnv 0AokArpwa tov Ynaoipatog, yupilete Toug kKaVoTPES MG Ynotaplag ot HeEyom 8éon
Katadrveté toug va kagouv yia 5 Aerrtd. Me auti m Stadikacia 8a kaouv ta UTIOAEATa Tou Pnaipatog
Kat €10t 8a 51EUKOAVVEEL 0 Ka8apLoOG. DpovTilete To KAAUMMA Va ival avotytd KATA ) SIAPKELD AUTHG
mg¢ Swdkaaiag.

- Kadapilete mavia v Ynotapld HETa and kade xprion, yla va anodUyETE T cuaowPeUON Aioug
ano 10 HayEeipeUa oV 8a UMopovoE va ApEeL pwtid.

KAeiowo ¢ Pmotaplag

- ‘0tav TEAEWOETE HE TN XPNoN NG Ynotaplde, yupiote OAeC TG PaABISEG agpiov teAeiwg TPOG Ta
6e€14, ot 8¢on OFF, kat SlakOYte v mapoxr) agpiov otn GLaAn.

* MNepévete PEXPL N YNOoTapLd va KPLUWOEL APKETA TPV KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUHHA.

(5. ®PONTIAA KAl ZYNTHPHZH THZ WHZTAPIAZ AEPIOY )

- Kadapilete v Ynotapld oag TaKTKA HETAED TWV XPNIOEWV KAl ELSIKA HETA Ao PeYANEG TIEPLOSOUG
anodnikevong. EAeyEte O6tL n Ynotapld kat ta egaptipatd g ev eival MAEov Seppd TPV ta
kadapioete. Mnv adnvete TOTE TNV Ynotapld EKTESEIUEVN OTIG KAIPIKEG CUVITIKEG KAl TIPOOTATEYTE
Vv amno mv vypaaia.

+ Mnv Pekalete TOTE TV YnoTtapld pe vepd otav ol EPAVELEG TNG Eival BEPHEG.

+ Mnv xelpileote mote Seppd HEPN XWPIC va TIPOOTATEVETE TA XEPLA OAC.
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