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INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SONUTILISATION ETDE SONENTRETIEN,NOUSVOUSRECOMMANDONSDE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

N IMPORTANT, ACONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE: A LIRE ATTENTIVEMENT

- ATTENTION ! Ne pas utiliser - ATTENTION ! Ne pas laisser

dans des locaux fermés! le barbecue a la portée des
enfants et des animaux
domestiques.

- ATTENTION ! Ce barbecue ‘Ne versez pas d’eau froide sur

va devenir trés chaud. Ne la cuve en métal afin d’éviter
pas le déplacer pendant son  des dommages dus au choc
utilisation. thermique.

-Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Retirez lemballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

‘Dés louverture de Uemballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément
permettant le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la
notice. Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le
rapporter a votre magasin le plus proche.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.
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- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.
- Choisir un emplacement parfaitement sécurisé avant 'utilisation.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

* Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- Ne pas déplacer appareil pendant Uutilisation.

- Utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- Ce barbecue doit étre placé a distance de plus d'un métre de toute substance inflammable
potentiellement explosive et de tout objet inflammable également.

- Sélectionnez soigneusement ’'emplacement d’utilisation du barbecue. L'emplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non venté, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

- Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le combustible
au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse laissés
lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N'empoignez que le centre de la poignée.
L’utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Le fonctionnement du barbecue génére des températures trés élevées sur certaines surfaces.
Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous déplacez le barbecue, en portant une
attention particuliére aux personnes agées et aux enfants, et en vous protégeant contre les
risques de brilures.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’'un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

- Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur. (310 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles
de cuisson utilisables).

- N'utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Uutilisation.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce gu’elles ne soient pas exposées a
du chlore, du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’'une piscine ou d’une voie
ferrée.

- Par vent fort, ne pas utiliser ce barbecue.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- Nettoyez le barbecue seulement aprés que Uappareil a totalement refroidi.

- Ce produit n'est pas un jouet, assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec U'appareil.

- Si vous vendez ou donnez U'appareil a un tiers, remettez-lui toujours le manuel d’utilisation
correspondant.- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur,
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(2. CONSIGNES SECURITE ELECTRIQUE )

CET APPAREIL PEUT ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS AGES D'AU MOINS 8 ANS ET PAR DES
PERSONNES AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES
OU DENUEES D’EXPERIENCE OU DE CONNAISSANCE, S'ILS (S| ELLES) SONT CORRECTEMENT
SURVEILLE(E)S OU SI DES INSTRUCTIONS RELATIVES A L'UTILISATION DE L'APPAREIL
EN TOUTE SECURITE LEUR ONT ETE DONNEES ET SI LES RISQUES ENCOURUS ONT ETE
APPREHENDES. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L’APPAREIL. LE NETTOYAGE
ET L'ENTRETIEN PAR L'USAGER NE DOIVENT PAS ETRE EFFECTUES PAR DES ENFANTS SANS
SURVEILLANCE.

"SI LE CABLE D'ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE
FABRICANT, SON SERVICE APRES-VENTE OU DES PERSONNES DE QUALIFICATION SIMILAIRE
AFIN D'EVITER UN DANGER"

"ATTENTION : AFIN D'EVITER TOUT DANGER DU AU REARMEMENT INTEMPESTIF DU COUPE-
CIRCUIT THERMIQUE, CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE ALIMENTE PAR L'INTERMEDIAIRE
D'UN INTERRUPTEUR EXTERNE, COMME UNE MINUTERIE, OU ETRE CONNECTE A UN CIRCUIT
QUI EST REGULIEREMENT MIS SOUS TENSION ET HORS TENSION PAR LE FOURNISSEUR
D'ELECTRICITE."

"IL CONVIENT QUE L'APPAREIL SOIT ALIMENTE PAR L'INTERMEDIA‘IRE D'UN DISPOSITIF A
COURANT DIFFERENTIEL RESIDUEL (DR)AYANT UN COURANTASSIGNE DE FONCTIONNEMENT
RESIDUEL N'EXCEDANT PAS 30 MA"

"MISE EN GARDE: NE PAS UTILISER CET APPAREIL AVEC DU CHARBON DE BOIS OU AVEC UN
COMBUSTIBLE SIMILAIRE"

"IL EST RECOMMANDE D’EXAMINER REGU}IEREMENT LE CABLE D'ALIMENTATION POUR
DECELER TOUT SIGNE DE DETERIORATION EVENTUELLE, ET L'APPAREIL NE DOIT PAS ETRE
UTILISE SI LE CABLE EST ENDOMMAGE."

NE JAMAIS BRANCHER OU DEBRANCHER L'APPARE!L DE LA PRISE ELECTRIQUE PAR LE
CORDON D'ALIMENTATION AVEC DES MAINS MOUILLEES. ETEIGNEZ TOUJOURS L'APPAREIL
AVANT DE RETIRER LA FICHE DU SECTEUR.

Alimentation du barbecue

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét avant le
branchement du barbecue sur le secteur.

- ILconvient que l'appareil soit alimenté par l'intermédiaire d'un dispositif a courant différentiel
résiduel (DR) ayant un courant assigné de fonctionnement résiduel n'excédant pas 30 mA.

- La tension d'alimentation des appareils reliés au réseau doit couvrir 230V.

-Pour garantir une utilisation stre de cet appareil, Uutilisateur doit avoir lu et compris le présent
mode d’emploi avant la premiére mise en service de lappareil.

- Conservez soigneusement le mode d’emploi et les consignes de sécurité pour les consulter en
cas de besoin.

- Il est recommandé d'examiner réguliérement le cable d'alimentation pour déceler tout signe
de détérioration éventuelle, et l'appareil ne doit pas étre utilisé si le cable est endommageé.

- L'appareil ne doit étre raccordé qu’a une prise présentant une mise a la terre réglementaire.

- La protection doit étre assurée par un disjoncteur différentiel présentant un courant de fuite
assigné de 30 mA maximum.

- Avant de brancher Uappareil, il doit étre garanti que le branchement secteur correspond aux
données de raccordement de Uappareil.
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- L’appareil ne doit étre utilisé que dans les limites des seuils définis en matiére de tension, de
puissance et de vitesse nominale (voir plaque signalétique).

- Ne pas toucher la fiche secteur avec les mains mouillées ! Enlever la fiche secteur par la prise
et non pasen tirant sur le cable.

- Ne pliez pas, n’écrasez pas ou n’arrachez pas le cable secteur ; protégez-le des arétes
tranchantes, de Uhuile et de la chaleur.

- Ne soulevez pas Uappareil par son cable et n’utilisez pas ce dernier a d’autres fins que celles
auxquelles il est destiné.

- Contrélez la prise et le cable avant chaque utilisation.

- En cas d’endommagement du cable secteur, débranchez immédiatement la fiche secteur.
N’utilisez jamais Uappareil si le cable secteur est endommageé.

- Lorsque Uappareil n’est pas utilisg, il faut toujours que la fiche secteur soit débranchée.

- Avant de brancher la fiche secteur, vérifiez que Uappareil est hors tension.

- Avant de débrancher la fiche secteur, éteignez toujours appareil.

- Lorsque vous transportez Uappareil, veillez a ce qu'’il soit hors tension.

- La prise de courant que vous utilisez doit étre reliée a la terre et étre conforme a la
réglementation locale en matiére de sécurité. Tout nouvel assemblage de la prise doit étre
effectué conformément aux spécifications électriques locales.

- Le courant a haute tension peut provoquer des chocs et des brilures graves, voire mortels. En
cas de panne du barbecue, veuillez suivre les instructions du manuel d’utilisation de appareil
ou contacter votre service clientéle le plus proche pour une réparation. Avant toute réparation,
veillez a couper lalimentation électrique.

(3. INSTALLATION GAZ )

- Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un
détendeur approprié pour le propane, butane ou mixés.

- Ce barbecue est équipé d’un systéme d’allumage. L’allumage ne doit pas se faire avec de
'essence, ni avec du kéroséne, du charbon de bois ou des combustibles liquides.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre placées directement sous le barbecue.

- Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz
est plus lourd que lair : s’il y a une fuite le gaz va s’accumuler a un point bas et peut exploser au
contact d’une flamme ou d’une étincelle.

- Les bouteilles de gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale. Toute
fuite pourrait étre trés grave et du liquide risque de s’infiltrer dans la conduite de gaz.

- Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a Uintérieur.

- Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

- Avant d’utiliser votre barbecue faites un test de fuite. C’est le seul moyen fiable de détecter une
fuite de gaz sur les joints ou les connexions apreés le montage.

- Faites le test d’étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille
de gaz et du flexible.

Test de fuite

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a
chaque changement de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1 - vérifier que tous les boutons sont en position arrét.

Etape 2 - ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de
gaz, y compris les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’une
solution d’eau (50 %) et de savon (50 %). N'utilisez jamais de flamme nue pour tester les fuites.
Etape 4 - la formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite

Coupez lalimentation en gaz. Resserrez tous les joints. Recommencez le test si des bulles se
forment a nouveau, nutilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
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son assistance. Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les
connexions apreés avoir fait votre test de fuite.

Précautions

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu’il n’y
a aucune source d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) A proximité avant de
continuer.

Raccord d'un tuyau de gaz au barbecue

- Connectez un tuyau de gaz au point d’admission du gaz, du c6té gauche du barbecue. Ne serrez
pas trop. N'utilisez pas de ruban adhésif ou de liquide sur le raccord.

- Serrez-les a la main.

Fixation du détendeur

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét. Branchez
le détendeur sur la bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le
revendeur du détendeur et de la bouteille

Informations sur le gaz et le détendeur:

I @0 BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,PT Propane (G31) 37 mbar

MAX 580 mm

LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar

CZ,CY,DK, EE,FI,HU,IS, LT, Butane (G30),propane(G31) 13B/P(30)

Max @330 mm

€—

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille.
Les bouteilles de propane fourniront du gaz toute 'année, méme en hiver, lorsqu’il fait froid.
Il se peut que vous ayez besoin d’une clé & molette (non incluse) pour changer les bouteilles.
Les bouteilles de butane fournissent une alimentation en gaz suffisante pendant Uété, mais
la performance du barbecue risque d’étre affectée lorsque la température du gaz baisse en
dessous de +10°c. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

- Le tuyau doit pendre librement sans étre coudé, plié ou tordu afin de ne pas obstruer le
passage de gaz. Inspectez toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure
excessive.

- Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les piéces chaudes du
barbecue. Si le tuyau est endommagg, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement

pour usage avec du gaz combustible liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans
lequel il est utilisé.

- Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme 1S03821 et dont la longueur ne dépasse pas
1,5 m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane
de 13kg ou une bouteille de propane de 13kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a

la norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ
ADEQUATS POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L’EFFICACITE DE VOTRE BARBECUE.
L’UTILISATION D’UN DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET
ANNULERA LA GARANTIE.
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Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les
détendeurs qui conviennent le mieux.
Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par Uutilisateur.

(4. CONSEILS D’UTILISATION BARBECUE GAZ ET ELECTRIQUE )

LE BARBECUE EST DESTINE A FAIRE DES GRILLADES ALIMENTAIRES (VIANDE, POISSON,
LEGUMES, ETC).

LES DIRECTIVES GENERA}EMENF RECONNUESEN MATI%RE DE PREVEN]’ION DESACCIDENTS
ET LES CONSIGNES DE SECURITE JOINTES DOIVENT IMPERATIVEMENT ETRE RESPECTEES.

REALISEZ UNIQUEMENT DES ACTIVITES QUI SONT DECRITES DANS CE MODE D’ENJPLOI.
TOUTE AUTRE UTILISATION EST UNE UTILISATION NON CONFORME ET NON AUTORISEE. LE
FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES EN RESULTANT.

LE BARBECUE A GAZ DOIT ETRE PLACE A LEXTERIEUR, DANS UN ENDROIT OUVERT ET BIEN
AERE ET LOIN DES MATERIAUX INFLAMMABLES.

CE BARBECUE UTILISE UN BRANCHEMENT ELECTRIQUE.

DANGER! RISQUE D’INCENDIE ! CE BARBECUE VADEVENIR TRES CHAUD ET NE DOIT PAS ETRE
DEPLACE DURANT SON UTILISATION ! GARDEZ ELOIGNES LES ENFANTS, PERSONNES AGEES
ET LES ANIMAUX ! NE PAS L’UTILISER CE BARBECUE DANS DES PIECES FERMEES !

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

- La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de l'allumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. Ouvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation. Attendez &4 secondes,
puis continuez a tourner le bouton jusqu’a entendre un déclic (le brileur doit normalement
s’allumer). Répétez cette opération plusieurs fois jusqu’a ce que le brileur soit allumé.

- Allumez les autres brileurs dans n’importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque
brileur est allumé avant d’allumer le suivant.

- Si le braleur ne s’allume pas apreés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons
a la position d’arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz. Attendez cinq minutes.
Recommencez toutes les étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s’allume toujours pas, veuillez vous
reporter aux instructions d’allumage manuel, ci-dessous.

- Aprés lallumage, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 & 5 minutes
de maniére a préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de
cuisson. Le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les
meilleurs résultats de cuisson.
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Instructions pour un allumage manuel

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur arrét. OQuvrez la soupape de commande de
gaz sur la bouteille ou le détendeur de gaz.

- Insérez une allumette allumée a travers Uorifice d’allumage le plus a droite, en dessous du
panneau de controle, et placez-la a proximité de Uorifice du brileur de droite.

- Poussez et tournez le bouton a Uextréme droite dans le sens contraire des aiguilles d’une
montre, 3 la position maximale.

- Lorsque le braleur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a
gauche.

- Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brileur suivant en marche.

- Si le brileur d’extréme droite ne s’allume pas, contactez votre revendeur local.

- Une fois allumés, les brileurs doivent braler a la position maximale pendant

- 3 A 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque
séance de cuisson. Le couvercle ou le capot doit rester ouvert pendant le préchauffage.

- Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les briileurs a la position minimale pour assurer
les meilleurs résultats de cuisson.

Cuisson sur la grille

- Les brileurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/
pierre de lave) sous la grille, qui & son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus
naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les
briquettes/ pierre de lave) chaud et s’évaporent. La fumée qui en résulte enveloppe la nourriture,
en s’échappant vers le haut, ce qui confére aux aliments U'aréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant d ce que les
brileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

- Les brilleurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques
permettent de cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber
entre les barres de la grille. Elles permettent également de cuire les aliments qui exigent
une cuisson de haute température/courte durée, comme les légumes et les petits morceaux
de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la plaque de cuisson
d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s’en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Cuisson a l'infrarouge

- L'infrarouge procure une énergie radiante qui chauffe trés rapidement. Cette chaleur
puissante est créée a l'aide de brileurs dotés de milliers d'orifices séparés a distances égales.
Ce phénoméne permet le rayonnement qui augmente la température jusqu'a 980 °C (Plus de
1800° F). Idéale pour saisir les aliments.

Sondes de température

- Ce barbecue dispose de deux sondes de température intégrées qui permettent de mesurer la
température des aliments pendant leur cuisson.

- Insérez la sonde dans l’aliment a cuire. Insérez le connecteur dans la prise femelle située au
niveau du panneau de commande. La température de Ualiment a cuire s’affiche sur U'écran LCD.

Contrdle des embrasements *trés important*

- Les embrasements surviennent lorsque U'on cuit les aliments et que les jus et graisses coulent
sur les diffuseurs de chaleur brilants. La fumée aide bien sar a donner le bon golit du barbecue,
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mais il est préférable d’éviter les embrasements pour ne pas briler les aliments. Pour controler
ces embrasementsil est absolument essentiel d’enlever les excés de gras sur les aliments avant
la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces de cuisson. Il faut également
mettre les brileurs sur mini pour la cuisson.

- Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettantde la
levure chimique ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les
mains lorsque vous travaillez a proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin
de vous protéger contre les flammes.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisse

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de U'éteindre toutes les
deux heures et de le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup
de nourriture trés grasse (saucisses, merguez,..). Ne pas respecter ces consignes peut étre la
cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des blessures et peuvent endommager le
barbecue.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Si vous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.

- Fermez la bouteille de gaz.

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de l'eau. Si vous utilisez un extincteur, il faut qu’il soit
a poudre.

- Ne pas enlever le tiroir a graisses.

- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’agraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

- Aprés chaque séance de cuisson, mettez les brileurs du barbecue a la position maximale
et laissez-les briiler pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de brdler les résidus de
la cuisson et par conséquent de faciliter le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert
pendant cette opération.

- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
accumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a larrét du barbecue

- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le
sens des aiguilles d'une montre, jusqu’a la position arrét, et coupez l'alimentation de gaz au
niveau de la bouteille.

- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(’5. ENTRETIEN ET MAINTENANCE BARBECUE GAZ )

- Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particuliérement apreés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries
et maintenez-le a Uabri de Chumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir U'état de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
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prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
leau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.

Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a Ueau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons qu’il faut absolument éviter d’utiliser des glagons qui risquent de provoquer
un choc thermique et de fissurer Ulemail de la plaque.

-Side larouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.

Entretien des brileurs

- Votre braleur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez
normalement une flamme bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur
est allumé. Si la tendance de la flamme est plutét jaune cela pourrait étre di a des débris ou
des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait causer un blocage ou une
restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de contréle, ce
qui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible,
il faut immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

- Le briileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de facon réguliére, au moins une fois par an, en
plus des conditions suivantes:

- En sortant votre barbecue de son rangement.

- Siunou plus des brileurs ne s’allume pas.

- Si la flamme du brleur tire beaucoup sur le jaune.

-Si le gaz s’allume derriére le panneau de controle.

- Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique
peut étre utilisée pour enlever la rouille de la surface du brdleur. Utilisez un nettoyeur de pipe
ou un morceau de fil de fer pour 6ter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en
prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du brdleur.

- Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que lintérieur du tube du
brileur est bien dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure
comme un morceau de bois afin de déloger tous débris de Uintérieur.

- Quand vous remontez le briileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.

Diffuseur de chaleur

Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a
leau chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.
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-Vous risquez de provoquer un feude graisse si vous nerespectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de U'eau savonneuse.

Corps du barbecue

Enlevez régulierement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de U'eau savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez ajouter une feuille de papier aluminium qui sera
changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher les trous d’écoulement des graisses. Si
vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de U'eau chaude savonneuse
ou une brosse nylon. N'utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et les brileurs
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans Ueau. Vérifier
Callumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.

Capot du barbecue

Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de Ueau chaude et
savonneuse. N'utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot

- Essuyez avec un chiffon trempé dans de U'eau chaude savonneuse, puis sécher.

- Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit,
notamment laspect de lacier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les
parties en inox de votre barbecue avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation.
De temps en temps, vous pouvez également asperger la surface avec un nettoyant pour inox,
frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous obtiendrez ainsi une fi ne couche
de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. Vérifier une fois
par an le bon serrage des vis.

Portez des mitaines ou des gants de protection lorsque vous manipulez des composants
particulierement chauds.

(6. DEPISTAGE DE PANNES DU GAZ )
PROBLEME/SOLUTION

Les briileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine

- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur

- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les braleurs

- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou e tuyau de gaz

-Le cable d’électrode est desserné ou deconnecté de lélectrode -> Reconnectez le cable

-Lelectrode ou le cable est endommage -> Changez Uelectrode et le cable

-L'allumeur intégré est defectueux - Changez-le

- Ecartement incorrect de Uélectrode -> L'electrode doit étre en conformité avec le brileur avec

un écart de 3 a 4 mm entre Uextremite de Uélectrode et le
hublot sur le braleur. Réaligner Uelectrode comme Uexige.
Le brileur ne s’allume pas avec un allume gaz

-Labouteille de gaz est vide -> Remplacer par une bouteille pleine
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- Détendeur défectueux -> Faire vérifier ou remplacer le détendeur
- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les brileurs
- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou (e tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du briileur, sifflement ou
ronronnement perceptible)

-La bouteille de gaz est trop petite -> Utiliser une bouteille plus grande
- Colmatage des brileurs -> Nettoyer les braleurs
- Colmatage des buses ou du tuyau de gaz -> Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz
-Vent -> Utiliser le barbecue dans un endroit moins exposé au vent
Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner
- Systéme d'allumage intégré coincé -> Remplacer le robinet de gaz
- Robinet de gaz coincé -> Faire remplacer le robinet de gaz par votre vendeur
(7. UTILISATION ECRAN DE CONTROLE )
@ ® @
S \ /
O~ \ )
\
CF _Hc

-©
f@

888/
888

A. Bouton marche/arrét
Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour allumer et éteindre I’écran.

Bouton de réglage
Appuyez brievement sur le bouton de réglage pour régler la température P1.
Aprés avoir cliqué a nouveau sur le bouton de réglage, la température P2 peut étre réglée.

w N P
.

Cliquez une troisieme fois sur le bouton de réglage pour quitter le mode réglage.
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C. Bouton d’augmentation de la température
Appuyez brievement dessus pour augmenter la température cible de la sonde a viande.

Appuyez longuement pour augmenter la température cible en continu.

D. Bouton de diminution de la température
*  Appuyez brievement dessus pour diminuer la température cible de la sonde a viande.

*  Appuyez longuement pour diminuer la température cible en continu.

E&F. Bouchon des sondes a viande
Deux sondes de température distinctes pour la viande pour mieux contréler votre gril afin d’obtenir des

résultats parfaits a chaque fois.

Icones d’affichage

1. Affichage de la température du foyer
Cette zone affiche la température en temps réel du foyer.

2. Affichage de température de la sonde a viande

Cette zone affiche la température de la sonde a viande en temps réel lorsque la sonde est insérée. Sans

sonde insérée, I'écran affiche « nop ».

3. Degrés Celsius et Fahrenheit

Appuyez sur SET pendant 2 secondes pour passer de I'affichage en °C a I'affichage en °F et vice versa.

4. Allumer I’écran

Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour allumer I’écran lorsqu’il est éteint.

5. Changer la température en degrés Celsius ou en degrés Fahrenheit

Appuyez sur le bouton de réglage SET pendant 2 secondes pour choisir le mode température en Celsius ou

en Fahrenheit. Une fois le réglage effectué, le mode température sera fixé dans un mode jusqu’a ce que

vous procédiez a un nouveau réglage.
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6. Réglage de la température de la sonde a viande

Insérez la sonde a viande dans le bouchon, appuyez brievement sur le bouton de réglage SET pour régler la

température cible.

*  Apreés avoir appuyé une fois, I'icbne de température pour P1 clignote.

*  Apreés avoir appuyé deux fois, icone de température pour P2.

*  Augmentez ou diminuez la température de consigne en appuyant sur la touche « + » ou « - », tout en
appuyant longuement pour augmenter ou diminuer la température de consigne de maniére continue.

* Latroisieme pression confirmera tous les réglages.

*  Unsignal sonore retentit lorsque la température de la viande atteint la température cible.
7. Economiseur d’écran

L'écran se met en veille apres 120 secondes sans aucune opération. L'écran se réveille en appuyant sur

n'importe quel bouton.

8. Eteindre I’écran

Appuyez brievement sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'écran Digitemp lorsqu’il est allumé.
L'écran se met en veille apres 120 secondes sans aucune opération. L'écran se réveille en appuyant sur
n'importe quel bouton.
-Avertissement: Danger de mort et risque d'accident pour les nourrissons et les enfants !
- Gardez les piles hors de portée des enfants. Ne laissez pas trainer les piles.
‘ILexiste un risque d'ingestion par les enfants ou les animaux. Consultez immédiatement un médecin si
une pile est avalée.
‘Ne jetez jamais les piles dans le feu ou dans l'eau.
-Pour la sécurité des enfants, les piles ne sont pas accessibles.
-Le remplacement des piles doit étre effectué par un adulte.
-Les piles usagées doivent étre retirées du produit.
-Les piles non rechargeables ne doivent pas étre rechargées.
-Les piles rechargeables doivent étre retirées du produit avant d'étre chargées.
-Les piles rechargeables ne doivent étre chargées que sous la surveillance d'un adulte.
-Veillez a respecter la polarité des piles, elle est indiquée dans le compartiment a piles.
‘Ne pas mélanger des piles de types différents ou des piles neuves et usagées.
-Les bornes d'alimentation ne doivent pas étre court-circuitées.
-Dans de mauvaises conditions, le liquide peut étre éjecté de la batterie et éviter tout contact avec la peau
et lesyeux.
En cas de contact accidentel, nettoyez a l'eau. Si le liquide entre en contact avec les yeux demandez de l'aide
médicale.
-Le liquide éjecté des batteries peut provoquer des éruptions et des brilures.

-La batterie doit étre retirée du luminaire avant sa mise au rebut.

‘Ne pas connecter la chaine a l'alimentation pendant qu'elle est dans l'emballage.
-Evitez les températures élevées et 'humidité pendant le stockage et le transport.
‘Température de rangement:-20 'C 3 +30 'C.
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(8. GUIDE DE DEPANNAGE

Probléeme

Cause possible

Solution

Impossible d‘allumer les
brhleurs avec le systeme
d'allumage

La bouteille de gaz est vide.

Remplacer par une bouteille
pleine

Flamme réduite ou retour de
flamme (flamme dans le tube
du brdGleur sifflement ou

vrombissement audible)

® Les orifices des brileurs
sont bouchés

® Les gicleurs ou le flexible
de gaz sont bouchés.

® Nettoyez les brileurs
® Nettoyez les gicleurs et le
flexible

Le bouton de la vanne de gaz

est difficile a tourner

La vanne est grippée.

Remplacez la vanne.

Code erreur « ERP »

Le fil de la sonde n'est pas

correctement connecté

® Débranchez le fil de la sonde

et rebranchez-le.

(‘9. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Informations techniques:

Tension : 230V/50Hz
Sortie :12V/50-60HZ

N°de modéle : K116SBHNG1A3

Fabricant/Réparateur : Adeo Services SAS
Address: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

C
2

M

ADEO REF. 2025R09P09-0017
MODELE DU PRODUIT K116SBHNG1A3
DIMENSIONS 57*200*116 cm
PUISSANCE NOMINALE 20W
TENSION ELECTRIQUE/FREQUENCE ELECTRIQUE 230V/50Hz
COURANT DE FONCTIONNEMENT 1.2 A
POIDS PRODUIT 86.7 kg
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(10. HIVERNAGE )

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger.

- Aprés un nettoyage complet extérieur et intérieur (grilles, bruleurs, planchas, recupérateur,
réservoir compris) vous pourvez ranger votre barbecue dans un endroit frais et sec, non humide.
-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

- Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait l'endommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
leau savonneuse trés chaude.

Pour le barbecue au gaz

- Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d’insectes et
d’autres débris dans les orifices du brileur.

- Si le barbecue est entreposé a Uintérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a
Uextérieur. La bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien
aéré, a écart des sources de chaleur ou d’allumage.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec cette bouteille.

- N’exposez pas la bouteille de gaz a la lumiére directe du soleil.

(11. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution.

- Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
- Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses
accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type
de produits.

Les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec les ordures
ménageéres. Ils doivent étre apportés a un point de collecte communal
pour une élimination respectueuse de l'environnement, conformément aux
réglementations locales. Contactez les autorités locales ou votre revendeur
pour obtenir des conseils sur le recyclage. Le matériau d'emballage est
recyclable. Eliminez l'emballage de maniére écologique et mettez-le a la

I | disposition du service de collecte des matériaux recyclables.

(12. CONDITIONS D ERANSPORT ET STOCKAGE )

Les articles peuvent étre transportés dans des conteneurs de transport standard par tout type
de transport, a condition qu'ils soient protégés des dommages mécaniques et de l'impact direct
des précipitations atmosphériques. Les produits peuvent étre transportés a des températures
allant de -50°C a +40°C et a une humidité relative allant jusqu'ad 98% (& +25°C). Lors du
chargement, du transport et du déchargement, toutes les précautions contre les dommages
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mécaniques du produit doivent étre respectées, ainsi que les exigences de la signalisation de
manutention.

Les produits doivent étre stockés dans l'emballage du fabricant, dans des locaux chauffés, a
une température comprise entre +5°C et +40°C et a une humidité relative ne dépassant pas
80% (3 une température de +25°C). Les conditions doivent empécher l'impact des produits
pétroliers et des environnements agressifs, a une distance d'au moins un métre des appareils
de chauffage et des sources de chaleur.

(13.GARANTI E )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
que les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de U'abus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux

flammes ou a la chaleurintense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’'un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de U'exposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

- Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

- Sivous avez des questions concernant le montage ou l'utilisationde votre appareil vous
pouvez contacter le service aprés-vente de votre magasin.

- Pour nettoyer soigneusement le briileur, veuillez le retirer de la grille du barbecue. Des
brosses métalliques souples peuvent étre utilisées pour éliminer la corrosion a la surface du
brileur. Utilisez un nettoyant pour pipeline ou du fil d'acier pour éliminer les obstacles
possibles du trou du brileur et du tube venturi, et veillez a ne pas agrandir le trou du braleur,
vous devrez peut-étre utiliser une lampe de poche pour inspecter l'intérieur du tube venturi
du braleur et vous assurer qu'il n'y a pas obstacles a l'intérieur. Placez le brileur
verticalement et tapotez doucement une surface en bois, comme un morceau de bois, pour
enlever et libérer tout résidu de son intérieur. Lors de la réinstallation du braleur, assurez-
vous que le tube venturi est installé a la sortie de la buse de la vanne.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

ADEO Services

Nom du produit

Barbecue au gaz d’extérieur

C € 2531D0-0084 ﬁ @

2531-24 _——

Numéro de modéle

2025R09P09-0017

Catégorie de gaz

| I3+4zs-3o/37)

| L3gip(a0) | 1 baegr)

Gaz et Pression d’alimentation

Butane(G30)

Propane(G31)

Butane, propane or their mixtures

28-30 mbar

37 mbar

30 mbar | 37 mbar

Pays de destination

lsgipan): PL

l3+(28.3037): BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,LT,LU,LV,PT,SK,SI, TR
lsgp@o): CY,CZ,DK,EE,FI,FR,HU,IT,LT,NL,NO,RO,SE,SI,SK,HR,BG,IS,LU,MT,GB,LV,BE

Taille d’injecteur du braleur principal @ 0.92mm @ 0.92mm @ 0.86mm
Taille d'injecteur du braleur secondaire @ 091 mm @ 091 mm @ 085 mm
Taille d’injecteur du braleur de grillage @ 0.98mm @ 0.98mm @ 0.92mm

calorifique r totale (Hs)

28.2kW(2052g/h )

Energie électrique (V/CC)

Classe 1,IPX4

230V ~,50 HZ, 20W (Lampe, adaptateur, lampe LED),1 x 1,5 V - brdleur latéral, braleur arriere,

Numéro de série

A n’utiliser qu’a I’extérieur des locaux

Consulter la notice avant I'utilisation

" | ATTENTION : des parties ibles p

étre trés

Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué en Chine
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INTRODUCCION )

Gracias por elegir este producto. Al disefar y fabricar nuestros productos, nos esforzamos por
garantizar una excelente calidad para satisfacer las necesidades de nuestros usuarios.
IMPORTANTE: PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE PLENA SATISFACCION DURANTE
SuU INSTALACI()N, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZARLO. TENGA EN CUENTA LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE
SEGURIDAD CONTENIDAS EN ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

IMPORTANTE, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- ATENCION No utilizar en - ATENCION No deje la

locales cerrados. barbacoa al alcance de
los nihos ni de animales
domeésticos.

- ATENCION Esta barbacoase ~ * Noviertaagua fria sobre
calentara mucho. Nolamueva €lrecipiente metalico para

durante su uso. evitar danos debido al choque

térmico.

- Lea atentamente estas instrucciones antes de montar y utilizar la barbacoa.

-Este producto esta destinado a un uso domésticoy al aire libre.

- Retire el embalaje de plastico de todas las piezas antes de encender la barbacoa.

- Tan pronto como abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que todos los elementos
que permiten el montaje del producto estén presentes y, para ello, consulte el manual. Si el
producto esta dafado o tiene algln defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

- Exclusivamente para uso en exteriores. No utilice este aparato en interiores.
-Elincumplimientode las instrucciones de este manual puede provocar lesiones o dafos graves.
- Elija un lugar perfectamente seguro antes de su uso.

- Abra el capd de la barbacoa antes de encenderla.

- Eluso de esta barbacoa requiere un minimo de supervision y precauciones.
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- Esta barbacoa nunca debe dejarse desatendida cuando esté encendida.

- No mueva el aparato durante su uso.

- Utilice esta barbacoa Gnicamente sobre una superficie estable y plana.

- Cualquier modificacion de esta barbacoa puede ser peligrosa, no esta autorizada y anulara la
garantia.

- No modifique el aparato.

- Esta barbacoa debe colocarse a una distancia de mas de un metro de cualquier sustancia
inflamable potencialmente explosiva y también de cualquier objeto inflamable.

- Seleccione con cuidado el lugar donde se utilizara la barbacoa. El lugar debe situarse en un
area abierta sin viento, lejos de arboles y otros elementos que puedan arder.

- Cuando la utilice por primera vez, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo
durante al menos 30 minutos; esto ayuda a eliminar los residuos de grasa que quedaron durante
la fabricacion. Esto también estabiliza la pintura y desprende un olor que desaparecera con el
uso.

- Laempunaduradel cap6 puede estar muy caliente. Agarre solo el centro de laempufadura.Se
recomienda el uso de un guante de cocina.

- Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga cuidado en presencia de nifos,
personas mayores y animales.

-Elfuncionamiento de la barbacoa genera temperaturas muy altas en determinadas superficies.
Extreme las precauciones al mover la barbacoa, prestando especial atencion a las personas
mayores y a los nifos, y protegiéndose del riesgo de quemaduras.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que se puede liberar al abrir el capd.

- Para evitar llamaradas, asegirese de que el recipiente esté limpio quitando el exceso de grasa
y adobos antes de comenzar a asar.

- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a menos de un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la use debajo de una superficie inflamable.

- Coloque una cubeta llena de agua o arena cerca de la barbacoa durante su uso, especialmente
durante olas de calor o periodos extremadamente secos.

- Utilice utensilios especialmente disefados para barbacoas y equipados con empufaduras
largas y resistentes al calor (@10 cm y @24 cm son los tamafios minimo y maximo de los
utensilios de coccion utilizables).

- No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

- Si tiene alguna pregunta sobre estas instrucciones, comuniquese con su distribuidor local.

- Para evitar la oxidacion de las superficies de acero inoxidable, asegiirese de que no estén
expuestas al cloro, la sal ni el hierro.

- Recomendamos no utilizar esta barbacoa cerca del mar, una piscina o una via de tren.

- Con viento fuerte, no use esta barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Limpie la barbacoa solo después de que el aparato se haya enfriado por completo.

- Este producto no es un juguete; asegirese de que los nifios no jueguen con el aparato.

- Si vende o entrega el aparato a un tercero, entregue siempre el manual de usuario
correspondiente.

- Conserve estas instrucciones para utilizarlas en el futuro.

(2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ELECTRICA )

ESTE APARATO PODRA SER UTILIZADO POR NINOS MAYORES DE 8 ANOS, ASI COMO POR
PERSONAS CON CAPACIDADES FISICAS, SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS O PERSONAS
QUE NO TIENEN LA EXPERIENCIA O LOS CONOCIMIENTOS NECESARIOS, SIEMPRE QUE
ESTEN CORRECTAMENTE SUPERVISADOS O HAYAN SIDO INSTRUIDOS EN EL USO SEGURO
DEL APARATO Y HAYAN COMPRENDIDO LOS PELIGROS QUE ELLO CONLLEVA. NO DEBERA
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PERMITIRSE QUE LOS NINOS JUEGUEN CON EL APARATO.LALIMPIEZAY EL MANTENIMIENTO
A CARGO DEL USUARIO NO DEBERAN SER EFECTUADOS POR NINOS SIN VIGILANCIA.

S| EL CABLE DE ALIMENTACION ESTUVIERA DANADO, DEBERA SER SUSTITUIDO POR EL
FABRICANTE, SU SERVICIO TECNICO O PERSONAS DE CUALIFICACION SIMILAR PARA EVITAR
CUALQUIER PELIGRO.

ATENCION: PARA EVITAR CUALQUIER PELIGRO DEBIDO AL REINICIO INVOLUNTARIO
DEL INTERRUPTOR TERMICO, ESTE APARATO NO DEBE ALIMENTARSE A TRAVES DE UN
INTERRUPTOR EXTERNO, COMO UN TEMPORIZADOR, NI CONECTARSE A UN CIRCUITO QUE SE
ENERGICE Y APAGUE REGULARMENTE POR EL PROVEEDOR DE ELECTRICIDAD.

EL APARATO DEBE SER ALIMENTADO A TRAVES DE UN DISPOSITIVO DE CORRIENTE
DIFERENCIAL RESIDUAL (DR) CON UNA CORRIENTE NOMINAL DE FUNCIONAMIENTO
RESIDUAL NO SUPERIOR A 30 MA.

ADVERTENCIA: NO UTILICE ESTE APARATO CON CARBON VEGETAL O UN COMBUSTIBLE
SIMILAR.

SE RECOMIENDA EXAMINAR REGULARMENTE EL CABLE DE ALIMENTACION PARA DETECTAR
CUALQUIER SIGNO DE EVENTUAL DETERIORO. EL APARATO NO DEBE USARSE Sl EL CABLE
ESTA DANADO.

NUNCA ENCHUFE O DESENCHUFE EL APARATO DE LA TOMA DE CORRIENTE POR EL CABLE DE
ALIMENTACION CON LAS MANOS MOJADAS. SIEMPRE APAGUE EL APARATO ANTES DE QUITAR
EL ENCHUFE DE LA RED ELECTRICA.

Alimentacion de la barbacoa

- Verifique que todos los mandos de la barbacoa estén en la posicion de apagado antes de
conectar la barbacoa a la red eléctrica.

- El aparato debe ser alimentado a través de undispositivo de corriente diferencial residual (DR)
con unacorriente nominal de funcionamiento residual no superior a 30 mA.

- La tension de alimentacion de los aparatos conectados a la red debe ser de 230 V.

- Para garantizar un uso seguro de este aparato, el usuario debe haber leido y comprendido este
manual de instrucciones antes de utilizar el aparato por primera vez.

- Guarde cuidadosamente las instrucciones de uso y las instrucciones de seguridad para que
pueda consultarlas en caso de necesidad.

- Se recomienda examinar regularmente el cable de alimentacion para detectar cualquier signo
de eventual deterioro. El aparato no debe usarse si el cable esta danado.

- El aparato solo debe conectarse a un enchufe con toma de tierra reglamentaria.

- La proteccion debe ser proporcionada por un disyuntor diferencial con una corriente de fuga
nominal de 30 mA como maximo.

- Antes de conectar el aparato, debe asegurarse de que la conexion a la red coincida con los
datos de conexion del aparato.

- El aparato solo debe utilizarse dentro de los limites de los umbrales definidos en términos de
tension, potencia y velocidad nominal (ver placa de caracteristicas).

- iNo toque el enchufe de red con las manos mojadas! Extraiga el enchufe de la red por la toma
de corrientey no tirando del cable.

- No doble, aplaste ni tire del cable de alimentacion; protéjalo de los bordes afilados, el aceite
y calor.

- No levante el aparato por su cable y no lo utilice para fines distintos a los que esta destinado.

- Revise el enchufe y el cable antes de cada uso.
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- En caso de dafnos en el cable de alimentacion, desconecte inmediatamente el enchufe. Nunca
utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafado.

- Cuando el aparato no esté en uso, desconecte siempre el enchufe de la red.

- Antes de conectar el enchufe, compruebe que el aparato esté apagado.

- Antes de desconectar el enchufe, apague siempre el aparato.

- Al transportar el aparato, aseglrese de que esté apagado.

- La toma de corriente que utilice debe estar conectada a tierra y cumplir con las normas de
seguridad locales. Cualquier reensamblaje del enchufe debe hacerse de acuerdo con las
especificaciones eléctricas locales.

- La corriente de alto voltaje puede causar descargas eléctricas y quemaduras graves e incluso
mortales. Si la barbacoa se estropea, siga las instrucciones del manual de usuario del aparato o
pongase en contacto con su centro de atencion al cliente mas cercano para su reparacion. Antes
de cualquier reparacion, aseglrese de desconectar la fuente de alimentacion.

('3. INSTALACION DE GAS )

- Para uso exclusivo con gas combustible licuado embotellado. Debe utilizar un regulador
adecuado para propano, butano o mixto.

- Esta barbacoa esta equipada con un sistema de encendido. El encendido no debe hacerse con
gasolina, queroseno, carbdn vegetal ni combustibles liquidos.

- Las bombonas de gas no deben colocarse directamente debajo de la barbacoa.

- No use la barbacoa ni almacene bombonas de gas debajo del nivel del suelo. El gas es mas
pesado que el aire: si hay una fuga, el gas se acumulara en un punto bajo y puede explotar al
entrar en contacto con una llama o una chispa.

- Las bombonas de gas no deben almacenarse ni utilizarse en posicion horizontal. Cualquier
fuga podria ser muy grave y podria filtrarse liquido en la linea de gas.

- Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

- Cierre la valvula del contenedor de gas después de su uso.

- Antes de usar su barbacoa, haga una prueba de fugas. Esta es la Ginica forma fiable de detectar
una fuga de gas en uniones o conexiones después del montaje.

- Realice la prueba de estanqueidad cada ano y cada vez que sustituya o retire la bombona de
gasy la manguera.

Prueba de fugas

Realice siempre esta prueba en una zona bien ventilada. Realice esta prueba de fugas todos los
anos y cada vez que cambie la bombona de gas o la manguera.

Etapa 1: verifique que todos los mandos estén en la posicion de apagado.

Etapa 2: abra la valvula de control de gas en la bombona o el regulador.

Etapa 3: verifique si hay fugas recubriendo todas las juntas del sistema de gas, incluidas las
conexiones de la bombona de gas con valvula, de la mangueray del regulador, con una solucién
de agua (50 %) y jabdn (50 %). Nunca utilice una llama abierta para comprobar si hay fugas.
Etapa 4: la formacion de burbujas sobre algunas juntas indica que hay una fuga.

Cierre el suministro de gas. Vuelva a apretar todas las juntas. Repita la prueba si se forman
burbujas nuevamente, no use la barbacoay comuniquese con sudistribuidor local para obtener
ayuda. Limpie a fondo la soluciéon mixta de aguay jabon de todas las juntas y conexiones después
de realizar la prueba de fugas.

Precauciones

- No obstruya las tomas de aire del cuerpo de la barbacoa.
- Si necesita sustituir la bombona, verifique que esté bien cerrada y que no haya fuentes de
ignicion (cigarrillos, llamas abiertas, chispas, etc.) cerca antes de continuar.
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MAX 580 mm

Conexion de una manguera de gas a la barbacoa
- Conecte una manguera de gas al punto de entrada de gas en el lado izquierdo de la barbacoa.
No apriete demasiado. No utilice cinta adhesiva ni liquido en la conexion.
- Apriete a mano.

Fijacion del regulador
- Verifique que todos los mandos de la barbacoa estén en la posicion de apagado. Conecte el
regulador a la bombona de gas siguiendo las instrucciones proporcionadas por el distribuidor
del regulador y de la bombona.

Informacion sobre el gas y el regulador:

N @0

Butane (G30) 28-30 mbar

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, 134
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU, IS LT, Butane (G30),propane(G31) I
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR | or their mixtures 28-30 mbar] 3B/P(30)

Max @330 mm

Esta barbacoa se puede alimentar con gas propano o butano licuado embotellado. Las
bombonas de propano proporcionaran gas durante todo el afio, incluso eninvierno cuando hace
frio. Es posible que necesite una llave ajustable (no incluida) para cambiar las bombonas. Las
bombonas de butano proporcionan un suministro de gas suficiente durante el verano, pero el
rendimiento de la barbacoa puede verse afectado cuando la temperatura del gas desciende
por debajo de +10 °C. Compruebe que tiene la bombona de gas y el regulador adecuados para
su barbacoa.
- La manguera debe colgar libremente sin estar flexionada, doblada ni torcida para no obstruir
el paso del gas. Siempre inspeccione la manguera antes de usarla en busca de grietas, cortes o
desgaste excesivo.
- Aparte del punto de conexion, ninguna parte de la manguera debe tocar las partes calientes
de la barbacoa. Si la manguera estuviera dafnada, sustitllyala por una manguera adecuada
disenada especificamente para uso con gas combustible licuado y que cumpla con las normas
nacionales del pais en el que se utilice.
- Use una manguera adecuada que cumpla con la norma ISO 3821y cuya longitud no supere los

1,5m.

Para unrendimiento 6ptimo, le recomendamos que utilice una bombona de butanode 13 kg ouna
bombona de propano de 13 kg. Utilice un regulador adecuado que cumpla con la norma EN

16129. DEBE TENER UN REGULADOR Y UNA BOMBONA DE GAS ADECUADOS PARA

GARANTIZAR LA SEGURIDAD Y LA EFICACIA DE SU BARBACOA. EL USO DE UN REGULADOR
INADECUADO O DEFECTUOSO ES PELIGROSO Y ANULARA LA GARANTIA. Consulte a su

distribuidor local de gas para determinar las bombonas y reguladores de gas mas adecuados.
Las piezas precintadas por el fabricante o su representante no deben ser modificadas por el

usuario.

(4. CONSEJOS DE USO PARA BARBACOAS DE GAS Y ELECTRICAS

)

LA BARBACOA ESTA DISENADA PARA ASAR ALIMENTOS (CARNE, PESCADO, VERDURAS, ETC.).

DEBEN OBSERVARSE LAS DIRECTRICES GENERALMENTE RECONOCIDAS PARA LA
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PREVENCION DE ACCIDENTES Y LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADJUNTAS.

REALICE ONICAMENTE LAS ACTIVIDADES DESCRITAS EN ESTE MANUAL. CUALQUIER OTRO
USO ES UN USO IMPROPIO Y NO AUTORIZADO. EL FABRICANTE NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS RESULTANTES.

LA BARBACOA DE GAS DEBE COLOCARSE AL AIRE LIBRE, EN UN LUGAR ABIERTO Y BIEN
VENTILADO, Y LEJOS DE MATERIALES INFLAMABLES.

ESTA BARBACOA UTILIZA UNA CONEXION ELECTRICA.

PELIGRO. RIESGO DE INCENDIO. ESTA BARBACOA SE CA_I'.ENTARA MUCHO Y NO DEBE
MOVERSE DURANTE SU USO. MANTENGAALEJADOS ALOS NINOS, LAS PERSONAS MAYORES Y
LAS MASCOTAS. NO UTILICE ESTA BARBACOA EN ESPACIOS CERRADOS.

Advertencia

- Antes de continuar, aseglirese de haber comprendido la seccion «informacion importante» de
este manual.

- El disefo de esta barbacoa prohibe el uso de mas del 50 % del area de coccion como placa
solida. Si las placas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion excesiva de calor
que podria danar la barbacoay que no esta cubierta por la garantia.

Encendido de la barbacoa

- Abra el capd de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capd
cerrado.

- Asegirese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Presione el mando del quemador que desea encender y girelo en sentido antihorario hasta
que sienta resistencia para girar. Espere 4 segundos; luego continle girando el mando hasta
que escuche un clic (normalmente, el quemador debe encenderse). Repita esta operacion varias
veces hasta que se encienda el quemador.

- Encienda los otros quemadores en cualquier orden segiin sea necesario. Verifique que cada
qguemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el quemador no se enciende después de seguir el procedimiento anterior, gire todos los
mandos a la posicion de apagado. Cierre la valvula de la bombona de gas. Espere cinco minutos.
Repita todos los pasos anteriores. Sila barbacoa sigue sin encenderse, consulte las instrucciones
de encendido manual a continuacion.

- Después del encendido, los quemadores deben arder en la posicion maxima durante entre 3y
5 minutos para precalentar la barbacoa. Este proceso debe realizarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

- Después de precalentar, coloque todos los quemadores en fuego bajo para obtener mejores
resultados de coccion.

Instrucciones de encendido manual

- Abra el cap6 de la barbacoa antes de encenderla. Nunca encienda la barbacoa con el capd
cerrado.

- Aseglirese de que todos los mandos de gas estén apagados. Abra la valvula de control de gas en
la bombona o el regulador de gas.

- Inserte un fosforo encendido a través del orificio de encendido mas a la derecha, debajo del
panel de control, y coldquelo cerca del orificio del quemador derecho.

-Empujey gire el mando del extremo derecho en sentido antihorario hasta la posicion maxima.
- Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda los quemadores restantes, de derecha
aizquierda.

-Verifique que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

- Si el guemador del extremo derecho no se enciende, comuniquese con su distribuidor local.
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