2. WAZNE INFORMACJE

« W czasie uzywania urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych.
« Urzadzenia nie wolno przerabiac.
« Minimalna i maksymalna wielkos¢ uzywanych naczyn kuchennych wynosza odpowiednio ¢10i 924 cm.

3. INFORMACJE DOTYCZACE GAZU | REDUKTORA

Ten grill jest przystosowany do zasilania ptynnym palnym propanem lub butanem przechowywanym w butlach.
Butle z propanem mogg dostarczac gazu przez caty rok, nawet zimg, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢
potrzebny klucz francuski (do dokupienia osobno). Butle z butanem stanowig wystarczajace Zrodto zasilania gazem
latem, natomiast spadek temperatury gazu ponizej +10°C moze wptyna¢ na wydajnosc grilla. Nalezy upewnic sie,
Ze posiadana butla z gazem i reduktor s3 odpowiednie do posiadanego grilla.

» Waz powinien by¢ swobodnie roztozony bez zadnych skrecen, zagie¢ lub zaplatan, tak aby umozliwiat swobodny
przeptyw gazu. Przed uzyciem nalezy zawsze skontrolowac waz pod katem peknie¢, rozerwari i nadmiernego zuzycia.

« Z wyjatkiem punktu podtaczenia, waz nie moze dotykac goracych czedci grilla. Jesli waz jest uszkodzony, nalezy
go wymienic¢ na waz odpowiedniego typu, zaprojektowany specjalnie do ptynnego paliwa gazowego i zgodny z
normami kraju, w ktorym jest on uzywany.

« Nalezy uzywac weza odpowiedniego typu, spetniajacego norme EN16436 i o dtugosci nieprzekraczajacej 1,5 m.

Aby uzyskac¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie uzywac butli z butanem o ciezarze 6 kg lub butli z propanem o cigzarze
5kg. Nalezy uzywac reduktora odpowiedniego typu, zgodnego z norma EN16129. ABY GRILL DZIALAL WYDAINIE | BYt
BEZPIECZNY, KONIECZNE JEST POSIADANIE REDUKTORA I BUTLIZ GAZEM ODPOWIEDNIEGOTYPU. UZYWANIE REDUKTORA
NIEODPOWIEDNIEGO TYPU LUB NIESPRAWNEGO JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE ANULOWANIE GWARANCI. Aby
ustali¢ najbardziej odpowiednie butle z gazem i reduktory, nalezy skonsultowac sie ze swoim dostawca gazu.

Uzytkownikowi nie wolno zmieniac cze$ci zaplombowanych przez producenta lub jego przedstawiciela.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar

I
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar 3+
(Z,CY,DK,EE,FI,HU, IS LT, Butane (G30) 30 mbar I38/P
LV,MT,NO,NI.,SE,S',SK,RO,TR Propane (63]) 30 mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3p

4. INSTALACJA

Wybor miejsca

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na Swiezym powietrzu, w przewiewnym miejscu. Nalezy pilnowac, aby nigdy nie
postawic grilla POD fatwopalna powierzchnia. Scianki grilla nie moga sie NIGDY znajdowac w odlegtosci mniejszej
niz 1 metr od jakichkolwiek powierzchni tatwopalnych. Grill nalezy trzymac z dala od materiatow fatwopalnych!

« Miejsce na uzywanie grilla nalezy starannie wybrac. Miejsce to powinno by¢ otwarte, ale ostoniete przed wiatrem,
z dala od drzew i innych obiektéw, ktore mogtyby sie zapalic.

Srodki ostroznosci

« Nie nalezy zatykac wlotéw powietrza w obudowie grilla.
« Jesli butle z gazem trzeba wymieni¢, nalezy najpierw sprawdzi¢, czy jest ona dobrze zakrecona i czy w poblizu nie
znajduja sie zadne przedmioty mogace doprowadzi¢ do zaptonu (papierosy, nieostonigte ptomienie, iskry itp.).
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4. INSTALACJA

Podtaczanie weza doprowadzajacego gaz do grilla

« Waz doprowadzajacy gaz nalezy podfaczy¢ do punktu doprowadzenia gazu z boku po lewej stronie grilla. Nie

dokrecac za mocno. Na potaczeniu nie nalezy uzywac tasmy klejacej ani zadnych ptyndw.

« Dokreci¢ elementy recznie.
- Upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla s ustawione w pozycji WYLACZONE. Podtaczy¢ reduktor do

butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

Montaz reduktora na butli z gazem

« Nalezy upewnic sie, ze wszystkie pokretfa sterujace grilla s ustawione w pozycji WYLACZONE. Podfaczy¢

reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

5. DZIALANIE

Ostrzezenia

« Przed wykonaniem dalszych czynnosci nalezy sie upewni¢, ze uzytkownik dobrze zrozumiat zalecenia podane

w czesci WAZNE INFORMACJE w niniejszej instrukgji.

« Ze wzgledu na konstrukcje grilla nie nalezy uzywac wiecej niz 50% powierzchni pieczenia jako litej blachy.

Jesli blachy zostang catkowicie zastoniete, w efekcie dojdzie do nadmiernego zbierania sie ciepta, ktore moze
spowodowac uszkodzenie grilla w sposob nie objety gwarangja.

Zapalanie grilla

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknietg pokrywa.
« Upewnic sie, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawdr gazu na butli lub

na reduktorze gazu.

« Wcisna¢ pokretto palnika, ktéry mabyc¢zapalonyiprzekreci¢je w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek

zegara) do punktu, w ktorym zacznie by¢ wyczuwalny opdr. Odczekac 4 sekundy, nastepnie kontynuowac
krecenie pokrettem az do kliknigcia (po ktorym normalnie palnik powinien sie zapali¢). Powtdrzy¢ te operacje
kilka razy az do zapalenia sie palnika.

« Zapali¢ pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, odpowiednio do potrzeb. Przed zapaleniem kolejnego palnika

sprawdzi¢, czy poprzedni jest zapalony.

« Jesli po kilku prébach wykonania opisanej wyzej procedury palnik nie zapali sie, przekreci¢ wszystkie pokretta

w pozycje wytaczenia. Zamknac¢ zawér gazu na butli z gazem. Odczekac 5 minut. Ponownie wykonac kroki
opisane powyzej. Jezeli grill dalej sie nie zapala, zajrze¢ do instrukcji rozpalania recznego podanej ponizej.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom palic sie na maksymalnym ptomieniu przez 3-5 minut, aby grill mégt

sie rozgrzac. Procedury te nalezy wykonac przed kazdg sesjq pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi
by¢ otwarta.

« Po zakonczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na maty ptomien, aby uzyskac lepsze efekty

pieczenia.
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5.DZIALANIE

Instrukcja rozpalania recznego

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknigta pokrywa.

» Upewnic sie, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawdr gazu na butli lub na
reduktorze gazu.

« Whozy¢ zapalong zapatke przez otwor do rozpalania znajdujacy sie maksymalnie z prawej strony, pod panelem
sterujacym i zblizyc jg do otworu prawego palnika.

« Wcisnac i przekreci¢ w lewo do pozycji maksymalnej pokretto znajdujace sie z prawej strony.

« Gdy palnik po prawej stronie zapali sig, rozpali¢ pozostate palniki od prawej do lewe;.

« Przed zapaleniem kolejnego palnika sprawdzi¢, czy pal sie wszystkie poprzednie.

« Jesli palnik znajdujacy sie po prawej stronie nie zapali sig, nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom palic si¢ przez 3-5 minut na maksymalnym ustawieniu, aby rozgrzac
grill. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesja pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

« Po zakoriczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na pozycje minimalng, aby uzyskac lepsze efekty
pieczenia.

Pieczenie na ruszcie

« Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewajq dyfuzor ciepfa (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi) pod
rusztem, ktory z kolei podgrzewa produkty spozywcze potozone na ruszcie. Naturalne soki z produktéw
spozywczych skapuja podczas pieczenia na goracy dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi)
i odparowuja. Powstajacy w ten sposéb dym owiewa produkty spozywcze i ulatnia sie w gdre, nadajac produktom
niepowtarzalny aromat grilla. Aby efekty pieczenia byty bardziej rownomierne, nalezy zamkna¢ pokrywe grilla,
przy czym palniki powinny by¢ ustawione na maty ptomien.

Pieczenie na blasze

« Palniki podgrzewaja bezposrednio blache, na ktérej piekg sie umieszczone na niej produkty spozywcze. Blachy
pozwalaja piec najmniejsze produkty spozywcze takie jak owoce morza, ktére mogtyby spas¢ przez szczeliny w
ruszcie. Pozwalajg one réwniez piec produkty wymagajace pieczenia w wysokiej temperaturze/przez kr6tki czas,
takie jak warzywa i mate kawatki ryb. Podobnie, mozna ich uzywac doktadnie tak jak blachy do pieczenia w
piekarniku kuchennym, do pieczenia stekdw, jajek itp. Mozna wreszcie podgrzewac na nich garnki lub utrzymywac
temperature produktow.

Kontrola buchajacych ptomieni *Bardzo wazne*

« Do buchania ptomieni dochodzi w sytuacji, gdy soki i ttuszcz z pieczonych produktow spozywczych skapuja
na gorace dyfuzory ciepta. Oczywiscie, do uzyskania smaku produktéw z grilla przyczynia sie dym, natomiast
buchajacych ptomieni lepiej jest unika¢, aby nie spali¢ produktow. Aby kontrolowa¢ buchanie ptomieni,
ABSOLUTNIE NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem pieczenia usung¢ z produktéw nadmiar thuszczu.
Marynat i soséw do pieczenia nalezy uzywac rozsadnie. Na czas pieczenia palniki trzeba ponadto nastawi¢ na
pozycje MINI.

« Gdy dojdzie do buchania ptomieni, da sie je na ogét zgasic przez posypanie dyfuzoréw ciepta proszkiem do
pieczenia lub sol3. Podczas wykonywania prac w poblizu powierzchni do pieczenia w grillu nalezy zawsze chroni¢
przed nig rece i zabezpieczy( je takze przed ptomieniami.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi ponizej.
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5. DZIALANIE

Zapalenie sie ttuszczu

« Po kazdym pieczeniu z szuflady do zbierania ttuszczu nalezy usuna¢ wszelkie odpady i zanieczyszczenia.
« Jesli grill jest uzywany podczas wielkich przyje¢, trzeba go co 2 godziny wylaczac i czysci¢. Jesli na grillu

pieczone s3 bardzo ttuste produkty (paréwki, merguez itp.) czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej.
Nieprzestrzeganie tych zaleceri moze spowodowac zapalanie sie ttuszczu, co moze doprowadzi¢ do urazow i
uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu/Ostrzezenia:

« Jesli da sie to zrobi¢ bezpiecznie, nalezy zakreci¢ wszystkie pokretta gazu.

« Zakreci¢ zawor butli z gazem.

« 0dsunac¢ wszystkie osoby od grilla i odczekac, aby ostygt.

« Nie zamykac pokrywy ani ostony grilla.

« GRILLA NIE NALEZY NIGDY POLEWAC/ZRASZAC WODA. W PRZYPADKU UZYWANIA GASNICY,

« MUSI TO BYC GASNICA PROSZKOWA.

« NIE NALEZY WYJMOWAC SZUFLADY DO ZBIERANIA THUSZCZU.

- Jesliwydaje sig, ze ogieri nie stabnie lub nawet narasta, w celu uzyskania pomocy nalezy wezwac straz pozarna.

Koniec sesji pieczenia

« Po kazdej sesji pieczenia nalezy nastawi¢ palniki grilla na maksymalny ptomieri i pozwoli¢ im sie pali¢ przez

5 minut. Procedura ta pozwala wypali¢ osady z pieczenia i przez to ufatwia czyszczenie. Podczas tej operadji
pokrywa powinna by¢ otwarta.

« Grill nalezy czysci¢ systematycznie po kazdym uzyciu, tak aby nie dopuscic do zbierania sie ttuszczu, ktory

magtby sie zapalic.
Wytaczanie grilla

« Po zakoriczeniu uzywania grilla nalezy do korica przekreci¢ zawor gazu w prawo do pozycji WYLACZONE i odcig¢
w ten sposéb doptyw gazu z butli.

« Przed zamknieciem pokrywy lub ostony nalezy upewnic sig, Ze grill wystarczajaco ostygt.

6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Grillnalezyregularnie czysci¢pomiedzy uzytkowaniemorazwszczegélnoscipodtugich okresachprzechowywania.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sie, ze grill i jego podzespoty wystarczajaco ostygty. Nie
nalezy nigdy wystawiac grilla na niepogode, nalezy go chroni¢ przed wilgocia.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, urzadzenia nie nalezy nigdy skrapla¢ woda.
« Nigdy nie nalezy dotykac goracych czesci nieostonietymi rekoma.

Aby wydtuzy¢ cykl zycia urzadzenia i utrzymac grill w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy, aby przykrywac
go, gdy urzadzenie zostaje przez dtugi czas pozostawione na wolnym powietrzu, w szczeg6lnosci zas zima. U
miejscowego sprzedawcy mozna kupi¢ bardzo odporne ptachty oraz inne akcesoria do grilléw.
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6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Nawet jesli posiadany grill jest przykryty w celu zabezpieczenia go, nalezy go reqularnie kontrolowa¢, poniewaz
moga pojawic sie wilgo¢ lub skropliny, ktére mogq doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. By¢ moze konieczne
bedzie wysuszenie grilla i wnetrza jego obudowy zabezpieczajacej. Osady z ttuszczu na czesciach grilla moga
zatechnac. Nalezy je wtedy czysci¢ bardzo goracymi mydlinami.

Kazda odkryta czes¢ pokryta rdza, ktéra nie ma kontaktu z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢ farbg antykorozyjng
i pomalowac farba do grilla lub inng farba odporng na wysokie temperatury.

Powierzchnie do pieczenia

« Gdy grill ostygnie, nalezy go umy¢ goraca wodg z mydtem. Aby usuna¢ osady z produktow spozywczych nalezy
uzy¢ detergentu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywac gabek z druciakiem lub proszkdw do szorowania, poniewaz
mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoriczeniowa grilla. Optukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na ich ciezar,
nie zaleca sie mycia rusztow i blach do pieczenia w zmywarce.

- PRZYPOMINAMY, ZE NALEZY ABSOLUTNIE UNIKAC UZYWANIA KAWALKOW LODU, GDYZ MOGA ONE SPOWODOWAC
WSTRZAS TERMICZNY | PORYSOWAC EMALIE NA BLASZE.

-JES'I.’I NA POWIERZCHNI PRZEZNACZONEJ DO PIECZENIA | MAJACE) KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
(ZESCTE NALEZY WYMIENIC.

Konserwacja palnikow:

« Palnik jest tak wyregulowany, aby zapewniat maksymalng wydajnos¢ dziatania ptomienia. Na ogdt po zapaleniu
palnika widac niebieski ptomien, ktérego koniec moze by¢ ewentualnie z6tty. Jesli pfomien robi sie bardziej z6tty,
moze to by¢ spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami znajdujacymi sie w otworach lub rurkach palnika.
Tego typu zanieczyszczenia mogq zatkac lub ograniczy¢ przeptyw gazu, co moze spowodowac zapalenie si¢ ognia
za panelem sterujacym, co spowodowatoby bardzo powazne uszkodzenie grilla. Jesliby do tego doszto lub jeli
istnieje taka mozliwos¢, nalezy natychmiast zakreci¢ gaz w butli.

« Palnik nalezy reqularnie kontrolowac, zdejmowaci czysci¢, co najmniejraz na rok oraz w nastepujacych sytuacjach:
« Przy wyjmowaniu grilla z miejsca przechowywania.

« Jesli ktorys z palnikdw nie zapala sie.

« Jesli ptomien palnika staje sie bardzo zotty.

« Jesli za panelem sterowania zbiera sie gaz.

« Aby catkowicie wyczyscic palnik, nalezy go wyjac z grilla. Do usuwania rdzy z powierzchni palnika mozna uzywac
lekkiej szczotki metalowej. Aby przetkac zanieczyszczenia w otworach i rurkach palnika, nalezy uzy¢ szczoteczki
do rur lub kawatka drutu; nalezy jednak pilnowa, aby nie spowodowac powiekszenia otworéw w palniku.

« W celu upewnienia sig, ze wnetrze rurki palnika jest dobrze oczyszczone moze by¢ potrzebna latarka. Aby poruszy¢
wszystkie zanieczyszczenia znajdujace sie w srodku, mozna odwrécic palnik i delikatnie postukac nim o twarda
powierzchnie np. o kawatek drewna.

« Podczas zakfadania palnika z powrotem nalezy dopilnowac, aby rurki znajdowaty sie naprzeciw dysz.

Dyfuzor ciepta

« Z dyfuzora ciepta nalezy usuna¢ wszystkie osady spozywcze, w tym celu mozna uzy¢ elastycznego plastikowego
skrobaka lub skrobaka drewnianego oraz mosieznej szczotki. Nie nalezy uzywac skrobaka stalowego ani stalowej
szczotki. Umy¢ w goracej wodzie z mydtem i dobrze wyptukac.
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FR 6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

ES Szuflada do zbierania ttuszczu
« Po kazdym uzyciu nalezy wyjac i wyczysci¢ szuflade do zbierania ttuszczu oraz usunac z niej wszystkie kawatki
PT produktéw spozywczych i ttuszczu, w razie potrzeby za pomocg drewnianego lub plastikowego skrobaka.
« Niestosowanie sie do powyzszych zalecen grozi zapaleniem sie ttuszczu, co mogtoby doprowadzi¢ do powaznego
IT uszkodzenia grilla, ktére nie bytoby objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade do zbierania ttuszczu mozna
umyc¢ wodg z mydtem.
EL Korpus grilla

«Z korpusu grilla nalezy reqularnie usuwac¢ nadmiar ttuszczu za pomocg szmatki zwilzonej w mydlinach i
PL dobrze wykreconej. Nadmiar ttuszczu i kawatki produktéw spozywczych mozna usuwac z wnetrza korpusu
grilla za pomocg elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka drewnianego. Aby utatwic czyszczenie,
mozna stosowac folie aluminiowa, ktéra bedzie wymieniana po kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie zatkac
UA otworéw do ociekania ttuszczu. Jesli potrzebne jest petne czyszczenie, nalezy uzy¢ szmatki i goracych mydlin
lub nylonowej szczoteczki. Nie uzywac zracych srodkéw czyszczacych. Przed gruntownym czyszczeniem nalezy
wyjac ruszty i/lub blachy i palniki. Pokretet gazu nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Po starannym ponownym
RO zatozeniu elementéw w korpusie grilla nalezy sprawdzic¢ zapalanie sie urzadzenia.

Pokrywa grilla
BR

« Pokrywe grilla nalezy czysci¢ szmatka lub nierysujaca myjka oraz mydlinami. Nie nalezy uzywac druciakéw
EN lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoriczeniowa grilla. Aby nie
dopusci¢ do tworzenia sie rdzy, po czyszczeniu urzadzenie nalezy starannie wysuszy¢.

Wozek

« Przetrze¢ $ciereczka namoczong w cieptej wodzie, nastepnie wysuszyc.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktéw ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania dtugowiecznosci
produktu, a w szczeg6lnosci jego elementéw wykonanych ze stali nierdzewnej, zalecamy, aby juz od
pierwszego uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej regularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym.
0d czasu do czasu mozna takze spryskac powierzchnie srodkiem czyszczacym do stali nierdzewnej, przetrzec
miekka szmatka i na koniec wypolerowac. W ten sposéb na powierzchniach ze stali nierdzewnej uzyska sie
cienka warstwe ochronng.

Elementy mocujace

- Zalecamy, aby regularnie kontrolowac dokrecenie wszystkich $rub, nakretek itp.

Przechowywanie

« Przed schowaniem lub przykryciem grilla nalezy sie upewnic, ze grill wystarczajaco ostygt. Grill nalezy
przechowywac w miejscu suchym i przewiewnym.

« Palniki nalezy zakry¢ folig aluminiowa, aby do jego otwordw nie dostaty sie insekty i inne zanieczyszczenia.

« Jesli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butle z gazem nalezy odtaczyc i zostawic na zewnatrz. Butle z
gazem nalezy zawsze przechowywac na $wiezym powietrzu w miejscu suchym, przewiewnym oraz potozonym
z dala od Zrodet goraca i zaptonu. Nie nalezy pozwalac dzieciom bawic sie butla. Butle z gazem nalezy chroni¢
przed bezposrednim nastonecznieniem.

« Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z procedurg instalacji.
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7.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki

Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

« Butla z gazem jest pusta
« Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtgczony od elektrody
« Uszkodzona/-a elektroda lub przewod
« Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony
« Nieprawidfowa szczelina elektrody

Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

« Butla z gazem jest pusta
« Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

L0 20 2

L

Maty ptomien lub cofanie si¢ ptomienia (ptomien w rurze palnika,

zauwazalne syczenie lub hatasliwa praca)

« Zbyt mata butla z gazem
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Wiatr

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca
- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy
« Zablokowany kurek gazu
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Wymieni¢ jg na petng butle z gazem
Sprawdzi¢ lub wymienic reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczysci¢ dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Podfaczy¢ przewdd z powrotem

Wymieni¢ elektrode i przewdd

Wymienic¢ go

Elektroda powinna by¢ dopasowana do
palnika, a jej koniec powinien znajdowac
sie. w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w
wymagany sposob.

Wymieni¢ jg na petng butle z gazem
Sprawdzi¢ lub wymienic reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczysci¢ dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Uzy¢ wigkszej butli

Wyczyscic palniki

Wyczysci¢ dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Grilla nalezy uzywa¢ w miejscu mniej
wystawionym na podmuchy wiatru

Wymieni¢ kurek gazu
Wymieni¢ kurek gazu u swojego
sprzedawcy
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8. WARUNKI GWARANCJI

« 5 lat (palniki, pokrywa, palenisko i ruszt) na rdze.
« Wszystkie pozostate czesci: 2 lata.

Pierwszemu nabywcy produktu udzielana jest na produkt gwarancja na usterki spowodowane wadami
materiatowymi oraz nieprawidtowe dziatanie produktu.

Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania dfugowiecznosci
produktu, a w szczegdlnosci jego elementéw wykonanych ze stali nierdzewnej, zalecamy, aby juz od pierwszego
uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej reqularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym.

0 ile tylko spetnione zostang podane nizej warunki, w okresie obowigzywania gwarangji sklep, w ktérym
dokonano zakupu zapewnia bezptatng wymiane uszkodzonych czesci produktéw przeznaczonych do uzytku
domowego:

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celow komercyjnych, uzytkowanych
kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw uzywanych w
restauracjach, hotelach, osrodkach wezasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze, w zadnym
wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos¢ za urazy wtasne i utrate lub uszkodzenie swojej wiasnosci i/lub
urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wiasnosci powstate wskutek niewfasciwego lub niezgodnego
z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial podanych w zataczonej
instrukgji uzytkownika.

Produkt nie byt uzywany w sposéb niewfasciwy ani niedbaty, w tym nie dopuszczano do zapalania sie ttuszczu
lub powstawania zbyt duzych ptomieni ani nie uzywano urzadzenia z uszkodzonym lub nieprawidtowym
reduktorem.

Produkt nie zostat uszkodzony zewnetrznymi przedmiotami lub substancjami lub wskutek wypadku.
Gwarangja jest udzielana jako element dodatkowy i uzupetnia ustawowe prawa konsumenta.

W przypadku pytan dotyczacych montazu lub uzytkowania urzadzenia zachecamy do skontaktowania sie z
Dziatem obstugi posprzedazowej w sklepie, w ktérym dokonano zakupu.
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DANE TECHNICZNE

ADEO Services c € 7575-24
Nazwa produktu Grill gazowy na dwor -
Numer modelu GAS BBQ HUDSON 3+1B
Kategoria gazu N Lypey T3 R Lypsy T3
Rodzaj gazu i ci$nienie Butan (G30) Propan (G31) Butan Butan Butan
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, g0 BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
Krai docelow Lopay €Y CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
) y Loy AT, CH, CZ, DE, K.
|3B/P(37) : PL
Rozmiar wiryskiwaza 00,92 mm 00,92mm 00,86 mm 00,81mm
palnika gtéwnego
Rozmiar wtryskiwacza 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
palnika bocznego
(‘aikowne‘ ’zr‘lamlonowe 13,5 kW(981 g/h)
ciepto wejsciowe (Hs)
Energia elektryczna (V/DC) | 4xlampkaLED 1,5V
Numer seryjny

Uzywac wytacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukcje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Firma: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - CS00001
59790 RONCHIN - France

Oswiadcza, ze produkt wyszczegdlniony ponizej:
GRILL GAZOWY | PLANCHA Z LAMPKA LED USB
MODEL: GAS BBQ HUDSON 3+1B, GAS BBQ HUDSON 4+1B
Nr partii: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

Spefinia wymagania okre lone w rozporzfldzeniach Rady:
Rozporzfldzenie w sprawie urzfldzer spalajflcych paliwa gazowe (UE) 2016/426
Dyrektywa WE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
Dyrektywa w sprawie ROHS (UE) 2015/863 zmieniajaca do Dyrektywy 2011/65/UE

Oraz spetnia normy:
BS EN 498:2012
BS EN 484:2019
EN 55015:2015
EN 61547:2009
IEC 62471:2006 (wyd. 1)
IEC 62321-1:2013
IEC 62321-5:2013
IEC 62321-4:2013
EN 62321:2009 zafacznik C
|EC 62321-1:2015
IEC 62321-6:2015
150 17075:2017

Stanowisko podpisujacego:
Richie PERMAL

Lider jakosci dostaw
Upowazniony przedstawiciel p. Julien Ledin, lidera jakosci ADEO

ADEOQ Services 135 Rue Sadi Carnot - (500001 59790 RONCHIN — France/Francja

Podpisano w Szanghaju 30/4/2019

Ostatnie 2 cyfry roku zastosowanego
oznaczenia CE: 24
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1. NEPEBIPKA HA BUTIK

3aBXAu BMKOHYIATE Lilo NepeBipky B Ao6pe BEHTUNbOBAHOMY NMpUMILLEHHI. BukoHyiiTe Le BUNPoOyBaHHA Ha
repMeTUYHICTb LLOPOKY | MiCNA KOXHOI 3MiHM ra30Boro 6anoHa abo wnaxra.

« Kpok 1. MepekoHaitTecs, wo BCi pyuku nepebysatotb y nonoxexHi BUMKHEHO.
« Kpok 2. Bigkpuiite ra30Buil BeHTb Ha 6anoHi abo perynatopi.

«Kpok 3. llepeBipte MOXNUBY HasABHICTb BUTOKIB, HaHiCLIM HA BCi 3'€[HAHHA ra3oBOI CCTEMM, 30Kpema
3'eIHaHHA KnanaHa, Tpybu i perynatopa ra3oBoro 6anoHa, po3umH Boan (50%) i muna (50%). HIKOMN HE
BIUKOPWUCTOBYIATE BIZIKPUTE MONYM'Al ana nepeBipKu Ha HasiBHICTb BUTOKIB.

« Kpok 4. YTBOpeHHA bynbbaLLoK Haj AeAKMMI CTUKAMI BKa3ye Ha BUTIK

« [epekpwmiite nogauy rasy

« 3aTArHITb YCi 3'€HaHHA

« [oBTOpITH NEpeBipKy

« flKwo 6ynbbaLuKm YTBOPHOKTHLCA 3HOBY, HE BUKOPUCTOBYITe HapbeKto i 3BepHITLCA MO JOMOMOTY 0 MiCLIeBOr0
Aunepa.

[lobpe npoTpiTb po3unH BoAM | MiAa 3 yCiX CTUKIB i 3'€AHaHb MiCA NepeBipKiA HA HAABHICTb BUTOKY.

2. BAXJIUBA IHOOPMALLIA

NPOYUTANTE LII0 IHCTPYKLLI0 YBAXKHO NEPE]
YCTAHOB/IEHHAM 1 BUKOPUCTAHHAIM BAPBEKIO

« [lpounTaiiTe Wio IHCTPYKLit YBAXKHO Nepe/ YCTaHOBNEHHAM i BUKOPUCTaHHAM bapbekio.
- 36epiraiite Lk iHCTPYKLiI0 ANA BUKOPUCTAHHA B Mail6y THbOMY.
« BukntouHo AnA BUKOPUCTaHHA Ha BiAKPUTOMY NOBITPi. He KopucTyitTeca npunagom y NpuMiLLeHHi.

« He BuKopucToByiiTe 6apbekto i He 36epiraTit ra3oBi 6anoHu nig 3emneto. a3 Baxunii 3a NOBITPA: AKLLO € BUTIK,
ra3 by/ie HaKoOMUyBaTUCA B HAHKYIN TOUL | MOXe BUOYXHYT Bify KOHTAKTY 3 noym’am abo ickpoto.

« BUKNIOYHO ANA BMKOPUCTAHHA 3i 3PifKEHUM MANMBHUM ra3oM Yy 6anoHi. Bi moBuMHHI BUKOPUCTOBYBATU
BIZANOBIZHWI perynatop Ans NponaHy, yTaHy abo 3miLaHoro rasy.

« BupaniTb nnacTkoBy ynakoBKy 3 yCix YacTuH nepes 3anasnioBaHHAM 6apbekio.

« [lepekoHailTeca B TOMY, L0 BU He BUKOPUCTOBYETe Oapbekio Ha BiACTaHi MeHLLe 0fHOT0 MeTpa Bif Oyab-AKoi
KOHCTpYKLii abo 3aiiMucToi noBepxHi. He BUKOpUCTOBYIITE Mifj 3aiMUCTOK NOBEPXHEO.

« [a30Bi 0anoHN He MOXHa 30epiraTit a0 BUKOPUCTOBYBATY B FOPU30OHTANIbLHOMY MON0XKEHHI. byab-AKuii BUTIK
MoXe OyTI yXKe Cepiio3HIM, i piiHa MOXKe MPOCOYMTICA B ra30MpoBig.

« Bigkpwiite kpuLKy 6apbekto nepes 3ananioBaHHAM.

« Hikonu He 36epiraiite ra30Bi 6anoH1 B IPUMILLEHHi.

« He pyxaiiTe 3ananene 6ap6ekio. 3auekaiTe, OKI BOHO NOBHICTIO He OXONOHe.
- bapbexio Hikonu He cnig 3anuwatin 6e3 HarnAZy, Konu BOHO 3ananeHe.

« Pyuka Kpuwwku moxe 6yTu ayxe rapadoto. He 6epitb 3a pyuky no LieHTpy.
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2. BAXJIUBA IHOOPMALLIA

« PekomeHpy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATY KYXOHHY PYKaBUYKY.
« BukopuctoByiiTe TepmocTilike HauMHHS, CnewianbHO po3pobneHe Ana 6apbekto, 3 LOBIMMIA pyyKamu.
« OcTepiraiTeca rapAyoi napu, Aka MoXe BUXOAUTY Nif YaC BIAKPUTTA KPULLKM.

« [leaki yacTunm uboro 6apbekio CTaloTb Ayxe rapAunmm. byabre obepexHi B NpUCYTHOCTI AiTeld, Niofeit
MOXWIOro BiKY | TBApUH.

« 3aBXAN BUMMKaliTe Nofauy rasy B 6anoHi, konu 6apbekto He BUKOPUCTOBYETHCA.
« Hikonu He HakpuBaiite 6ap6eKto, 0K BOHO MOBHICTIO HE OXOMNOHE.
« Bukopuctoyiite e 6ap6ekio TinbK Ha CTiliKilA, piBHili NOBEPXH.

« lepen BMKOpUCTaHHAM 6apbekio BUKOHAIATe MepeBipKky Ha repmeTuyHicTb. Lle eauHnii Hagilinmii cnoci6
BUABNEHHA BUTOKY ra3y Ha CTUKaX abo 3'€AHaHHAX NiCNA BCTaHOBIEHHS.

« BukoHyiiTe nepeBipKy repMeTUYHOCTI LLOPOKY | MiCAIA KOXHOI 3aMiHM ab0 BAaneHHA ra3oBoro 6asnoHa i wiaHra.
« He 36epiraiite roptoui MaTepianu no6nu3y 6apbexio.

« He BukopuctoByiite aepo3oni nobnu3y 6apbekio.

« HenotprmaHHs BKa3iBoK y LiboMy NOCIOHIKY MoXKe NpU3BeCTI 40 TpaBM abo cepiio3HNX MOLIKOZKEHb.

« fIKLL0 y BAC € 3aMUTaHHA CTOCOBHO LIMX iHCTPYKLIN, 3BEPHITLCA 10 MiCLIEBOrO Aunepa.

« bynb-AKe BHeceHHA 3MiH y Le 6apbekio Moxe byTn Hebe3neuHm, He JOMYCKAETLCA | AHYMIOE FapaHTilo.

« He pyxaiite npunap nif yac BUKOPUCTaHHA.

« [licnA BUKOPUCTaHHA BUMKHITb MOAAUY ra3y Ha ra3oBomy 6anoHi.

« [1ig yac BUKOPMCTAHHA LibOTO NpUAaZY Oro CNiJ TpUMaT noAani Big 3ailMUCTUX MaTepianis.

« He BHOCbTe 3MiHN B npunag.

* (010-(924 (M € MiHIMaNbHIM | MaKCUMaNbHIM AiaMeTPOM Nocyay, AKUA BUKOPUCTOBYETbCA ANA NPUrOTYBAHHA K.

3. IHOOPMALLIAI PO A3 | PEFYNATOP

bapbekto moxe npaLytoBaTy Ha 3pigeHomy nponaHi abo byTaHi B 6anoHi. banoxn 3 nponaxom 3abe3neuyiotb
ra3 Kpyrnui piK, HaBiTb y3UMKY, Konu X0N104H0. Moxe 6yTu, Lo Bam noTpibeH po3BigHuil Koy (He BXOANTD y
KOMMAeKT) AnA 3amiHu 6anoHie. banonu 3 6yTaHom 3abe3neuytoTb JOCTATHIO NOfAUy rasy NpoOTAroM fliTa, ane
NPOAYKTUBHICTb bapbeKto Moxe NoriplWwIUTACA, Ko TemnepaTtypa rasy nagae Hikue +10°C. MepekoHaitTeca,
L0 Y BaC € ra30Buii 6anoH i npaBunbHUIA perynatop ana Baioro 6apbekio.

« LInaHr mae 3B1CaTy BinbHO, 0€3 3ruHiB, CKNafiok abo nepeKkpyueHb, Wob He NepeLLKoAKaTh NPOXOAXKEHHH
rasy. 3aBXau nepesipAiTe WAAHT Nepes BUKOPUCTAHHAM Ha HAABHICTb TPILLMH, NOPI3iB ab0 HaAMIpHOro
3HOCY.

« Kpim TOUKI 3'€IHAHHA, XKOAHI YaCTUHIA LLNAHTA He MaloTb TOPKATICA rapAYNX YacTH bapbekio. AKLLO WwnaHr
MOLIKOXKEHO, 3aMiHITb 00 WAAHMOM, NPUAATHUM ANA BUKOPUCTAHHA 3i 3pif»KeH!M ra3om i BignoBigHo fo
HaLiOHANIbHIX CTAHAAPTIB KPaTHU BUKOPUCTAHHA.

« BukopucroByiite wnaHr, wo Bianosigae craHaapty EN16436, i foBXIHa AKOrO He nepeBuLLye 1,5 M.

[inA gocArHeHHA ONTUMaNbHOI NPOAYKTUBHOCTI M1 PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATY 6asoH i3 6yTaHOM 6 Kr
abo 6anoH i3 nponaHom 5 Kr. BukopucToBylite BignosigHuit perynatop, Lo signosigae cranaapty EN16129.
B TTOBVHHI MATI PETYNIATOP | TA30BIIA BANOH, MPUTIATHI [ TAPAHTYBAHHA BE3EKI TA EQEKTUBHOCTI
bAPBEKI0. BUKOPUCTAHHA HEMPABWITbHOTO ABO HECMPABHOIO PEMYNATOPA HEBE3NEYHE TA AHYIIOE
TAPAHTIIO. 3BepHiTbeA 40 MicLeBOro nocTayanbHIKa rasy ANA BU3HAYEHHA ra3oBux 6anoHis i perynaropis,
AKi HalKpaLLe NiaxoAATb.

[NleTani, wo matotb nnomby BUPOOHIMKa abo 110ro areHTa, 3a60pOHAETLCA 3MIHIOBATM KOPUCTYBaYY.
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BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LU, MT,PT Propane (G31) 37 mbar
: CZ,CY, DK, EE, FIHU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar 138/
I.V,MT,NO,NI.,SE,SI,SK,RO,TR Propane (631) 30 mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3p

4.YCTAHOBJIEHHA

Bu6ip micua

« Lle 6apbekio cnig BMKOPUCTOBYBATM TiNbKW Ha BIAKPUTOMY MOBITPi, BOHO Mae byTu po3milieHe B Aobpe
BEHTUbOBAHOMY NpuMiLenHi. Moabaitte npo Te, Wob BOHO Hikoan He po3TawwoByBanoca MI byab-akoto
roptouoro nosepxHero. (TtopoHu 6ap6ekio HikonM He MakTb OYTI Ha BiACTaHi MeHLLe 0AHOTO MeTpa BiA Oyab-
AKMX roploumx noBepxoHb. TpumaiiTe Lie 6apbekto nogani Big 6yab-AKkux ropounx Matepianis!

« PeTenbHo BbMpalite micue BUKopuCTaHHA ana 6apbekio. Micue mae byTu Ha Bigkputomy npoctopi 6e3 BiTpy,
rnojani Big fiepes Ta iHWWMX NPeSMETIB, AKi MOXYTb CNanaxHyTu.

3ano6ixHi 3axoan

- He 3aKpuBaiite BeHTUNALiiiHi 0TBOPY Ha Kopnyci 6apbekio.

« Ao Bam NOTPi6GHO 3amMiHUTVK 6anoH, NepeKoHaINTeCA, Lo BiH 3aKPUTWIA | HEMAE XKOAHOTO [Kepena 3aliMaHHA
(curaper, BigKpUTOro BOTHIO, icKOp i T.4.) Nob6n3y nepes noyaTkom poboTu.

MigknioueHHA ra3oBoro wnaxra po 6ap6ekio

« MligKniouiTb ra3oBuit WAAHr A0 TOYKW nojavi rasy, 3 nisoro 0oky 6apbeki. He 3ataryiite cunbHo. He
BUKOPUCTOBYIATE KNeiAKy CTPIUKy abo pifinHy Ha 3'€AHaHHI.

« 3aTArHITb IX BPYYHY.

« [epekoHaiitecs, 1o B pyuki perynioBaHHa 6apbekio nepebysaiotb y nonoxenHi BUMKHEHO. MMigkniouitb
perynaTop A0 ra30Boro 6anoHa, AOTPUMYKUNCD IHCTPYKLi, HaAaHNX NOCTAYaNbHUKOM perynaTopa i 6anoHa.

KpinneHHsa perynatopa Ao ra3oBoro 6anoHa

« lepekoHaiiTecs, Lo BCi pyuki perynioBaHHA bapbekto nepebyBalotb y nonoxenHi BUMKHEHO. Migkniouitb
perynaTop 0 ra3oBoro 6anoHa, JOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLI, HAAAHNX NOCTAYaNbHIKOM perynaTopa i 6anoHa.

5. OYHKLIOHYBAHHA

MonepepxeHHs

« lepLu HiX NPOAOBXUTI, NepeKoHaiiTecs, Lo BY 3po3yminu, po3ain «BAXIIBA IHOOPMALLIf» uboro nocibHuKa.

« KoHuenuia uboro 6ap6ekio 3a00poHA€E BUKOPUCTAHHA BibL HiXX HA 50% 30HM NPUrOTYBAHHA iXi y BUrAAZI
CYUinbHOI NANTI. AKLLO NAUTI NOKPUTI NOBHICTIO, Lie Npu3Befe A0 HaAMIPHOrO HAKOMMYEHHA Tenna, Lo Moxe
CNPUYMHITI NOLIKOAKEHHA 6apOeKto, Ha AKe rapaHTiA He MOLIMPIOETbCA.
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5. OYHKLIIOHYBAHHA

3ananioBaHHA 6ap6ekio

« Bigkpuiite kpuwky 6apbekto nepes 3anantoBanHAM. HIKOJIW He 3ananioiite 6ap6ekio i3 3aKpUTOH KPULLKOIO.

« [epekoHaiiTecs, W0 BCi Pyukn perynioBaHHA ray BUMKHeHi. Bigkpuiite ra3oBuit BeHTUb Ha 6anoni abo
perynaropi rasy.

« HaTcHiTb Ha pyyKy NanbHUKa, AKUIA BIA XOUeTe 3ananuTy, i NoBEpHiTb MOro NPOTU rOAUMHHUKOBOI CTPINKK, AOKN
He BiguyeTe onip obepTaHHI0. 3auekaiite 4 cekyHAW, a NOTIM NPOAOBXKYiiTe NOBEPTATI PyuKy A0 KMaLAHHA
(nanbHUK mae 3ananutnca). MoBTOpITH IO Aito KiNbKa pasi, AOKN NaNbHUK He 3anannTbCA.

«3ananitb iHWi nanbHukM B ByAb-AKOMY MopaaKy 3a HeobXigHoCTi. MepekoHaiTecs, WO KOXeH ManbHMK
3anannBca, nepes 3anantoBaHHAM HaCTYMHOTO.

« fIKLO NanbHUK He 3aropAETbCA MiCNA BUKOHAHHA 3a3HAYEHOT NpoLeaypy, NOBEPHITb YCi YUKy y BUMKHEHe
NONOXeHHA. 3aKpuiiTe ra30Buii BEHTUNb HA ra30BOMy 6anoHi. 3auekaiite n'atb xBunuH. [loBTOpiTb yCi HaBedeHi
BULLe KpoKMU. fIKLL10 6apbeKto AK i paHilLe He ropUTb, 3BePHITLCA 0 HABeJEHOI HUXKYe IHCTPYKLT i3 3anasnioBaHHA
BPYYHY.

« [licna 3ananioBaHHA NanbHUKN MAKTb TOPIT B MAKCUMANbHOMY MONOXEHHI NpoTAroM 3—5 XBUAUH AnA
po3irpieaHHA 6apbekio. Lleit npouec HeobxiaHO BMKOHATU Nepes KOXHIUM MPUroTyBaHHAM ixi. Kpuwka mae
3a/IULLIATACA BIAKPUTOLO NiJ Yac po3irpiBaHHs.

+ llicn 3aBepLueHHA po3irpiBaHHA BCTAHOBITb YCi NANbHUKN HA CA0KWIA BOTOHb ANA JOCATHEHHSA HalKpaLLyX
pe3ynbTatiB NPUroTyBaHHs.

Bka3iBKu i3 3ananioBaHHA Bpy4Hy

« Bigkpuitte kpuwky 6apbekto nepep 3anantoBanHAM. HIKOJIN He 3ananioiite 6ap6ekio i3 3aKpUTOH KPULLKOI.

« [lepeKoHaiiTecs, Lo BCi pyukn perynioBaHHA rasy BUMKHeHi. Bigkpwiite ra3oBuii BeHTUnb Ha 6anoHi abo
perynaropi rasy.

« BcTasTe 3ananeHuil CipHUK y KpaliHiil npaBuil 0TBIp AN1A 3anantoBaHHA NiJ NAaHeNN KepyBaHHA i NOMICTITb iloro
MopyuY 3 0TBOPOM NPaBOro NanbHuUKa.

« HaTucHiTb i noBepHITb KpailHIo npaBy pyyKy NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPINKN B MAaKCUMASIbHE MONOXEHHS.

« Konv npasuin nanbHuK roputhb, YBIMKHITb iHLLi NaNbHUKN CipaBa Haniso.

« [lepekoHaitTecs, 110 KOXeH NanbHUK 3ananuBcs, nepes YBIMKHeHHAM HAaCTYNHOTO NaNbHUKa.

« AIKLLIO KpaliHiil NpaBui NanbHIK He FOPUTb, 3BEPHITLCA 10 MiCLIEBOTO Ausepa.

« llicnA 3ananioBaHHA ManbHUKN MalTb TOPIT B MAKCUMAbHOMY MONOXKEHHI NpoTAroM 3—5 XBUAMH AnA
po3irpiBaHHa 6apbekto. Lleit npouec HeobXiaHO BUKOHATI Nepef KOXHUM NPUroTyBaHHAM ixi. Kpuiuka mae
3a/I1LLATICA BIAKPUTOLO NiJ Yac po3irpiBaHHs.

« [licna 3aBeplueHHs po3irpiBaHHA BCTAHOBITb YCi NalbHUKM B MiHIMabHe MONOXeHHA ANA JOCATHEHHA
HallKpaLLWX pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHs.

MpuroTyBaHHA Ha rpuni

« [TanbHKKN 3 HepXKaBitouoi CTani HarpiBaTb PO3NOAINbHUK Tenna (abo KoLK i3 bpuketamn/naBoto) nig rpunem,
AKa Y CBOIO Yepry HarpiBae Ky Ha rpuni. HaTypanbHi COKN XapuoBUX NPOAYKTIB, yTBOPEHi Nifj YaC NPUroTyBaHHA,
CTiKaKoTb Ha TENN0Po3noAiNbHMK (abo bpukeTn/nay) i BUNapoByTbCA. UM, 1140 YTBOPIOETLCA, OXOMHOE IXKY,
BIUXOAAUM Bropy, WO AA€ NPOAYKTaM YHiKanbHWin apomat bapbekto. [inA gocarHeHHsA 6inbl piBHOMipHOMO
MPOCMaXyBaHHA ONYCTITb KPULLKY 6ap6eKio, NepeKOHaBLUNCD, L0 NANbHIKIA BCTAHOBAEHO Ha CIAbKIi BOTOHb.

107



5. OYHKLIIOHYBAHHA

MpurotyBaHHA iXi Ha feky

« [lanbHuKy 6e3nocepeiHbO HarpiBaTy EKo, AKe ToTYe XKy, MOMiLLeHy Ha Hboro. [leko fae 3mory rotyatu ApioHi
XapyoBi NPOAYKTH, TaKi AK MOPENpOAYKTY, AKI MOrN 6 ynacTi Mix npyTamu rpuito. BoHu Takox Jakotb 3mory
roTyBaTi NPOAYKTY, AKi BUMAraloTb KOPOTKOYACHOr0 CMaXKeHHA Npu BUCOKIN Temnepartypi, Hanpuknag osoui
Ta HeBeNUKi LUMATouKI pubu. Kpim Toro, BOHI MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATMCA AK KYXOHHA NMAINTA ANA C(MaXKeHHS
CTeiAKIB, A€Lb i T.1. TaKOX BOHU MOXYTb BUKOPUCTOBYBATICA ANA HarpiBaHHA KacTpynb abo 30epiraHHA ixi Tensolo.

Kontponb 3aiimaHHs *[lyxe Baxnuso*

+ 3aliMaHHA BUHUMKAE NiJj YaC CMaXKeHHA NPOAYKTiB, KON COKM i XMP Kanae Ha rapAayi Tennopo3noginbHukm,
Lo ropATb. [lum, 3BMYaitHo, JONOMArae HaaaTh i cmaky bapbekio, ane KpalLe yHUKaTU 3aliMaHHs, 1Wob He
cnanuty ixy. [Ina Toro wob koHTpontoati 3aitmanHA, ABCOMIIOTHO HEOBXIZHO Bupanati 3aiiBuit xup i3
NPOAYKTIB nepea NpuroTyBaHHAM. PO3yMHO BUKOPUCTOBYITE MapuHAZM i COYCU AnA NPUroTyBaHHA. Takox
HeoOXiiHO BCTAHOBUTY NafbHUKI B MiHiMaNbHe NONOMEHHA ANA NPUrOTYBAHHA.

« fKWo 3alimaHHA BifOYBA€TbCA, /OT0 3a3BMYall MOXHA MOTAacMTX, HacumaBlmM po3mywyBay abo Cinb
6e3nocepeHbo Ha Tennopo3nodinbHuk. Mig yac pobotn nobau3y noBepxHi ANA CMaxeHHA bapbekio 3aBxan
3axuLLaiTe pyKu Bif BOTHIO.

« ¥ pasi 3aiiMaHHA Xupy JOTPUMYIATECA HaBEEHUX HUXKYE BKA3iBOK.

3aiimaHHA Xupis

+ ONOPOXHITb | 04NCTBTE BECh XUP i3 NiJA0HA ANA XKNUPY B 3aNULLKIB NiCNA KOXKHOMO BUKOPUCTAHHA.

« flKwLo bapbekio BUKOPUCTOBYETLCA ANA BENNKNX NapTili, HeobxigHo Oyae BUMMKATI AOTO Yepe3 KOXHi ABi
FOAVHIA ANA OUNLLEHHS. VIoro Heo6XiHO 0uMLLATY YaCTiLLe, AKLLO Bt TOTYETe Barato Ayxe XUpHoi i (kosbacu,
COCUCKM...). HeoTpUMaHHA LyiX BKa3iBOK MOXe NPU3BECTY [0 3ailMaHHA XKUY, LLIO MOXe CPUYMHUTI TPAaBMIA
Ta nowwKoauTn bapbexio.

Y pasi 3aiimaHHA xupy/MonepepKeHHs.

« flKL10 BM MOXeTe 3pobuTy Lie 6e3neyHo, 3aKpyTiTb yCi PyuKi perynioBaHHs rasy.

« [epekpuiite ra3oBuii 6anoH.

« BigcToponiTb ycix Big 6apbexio i 3auekaiiTe, JOKI BOTOHb He 3racHe.

« He 3akpuBaiiTe Kpuwuky 6apbekto.

« HIKONW HE PO3NWMIOITE BOAY HAZ BAPBEKI0. AIKLLO BI BUKOPUCTOBYETE BOTHETACHHK,
« BIH MAE BYTV TTOPOLLKOBWI.

« HE BUAMAWTE MIAAOH AN1A XIAPY.

« fIKLLLO He Cx0Xe, L0 BOroHb NOCNabM€eTbCA, a60 30AETHCA, L0 BiH NOCUNIOETBCA, BUKNNUTE NOKEXHY Opuraay
ANs JONOMOT .

KiHewb ceaHcy npuroTyBaHHs

« [licnA KOXHOr0 CeaHCy NPUroTyBaHHA BCTAHOBITb NanbHUKI 6apbeKio B MakcMManbHe No0XeHHA, 3anuLuTe ix
ropitv Ha 5 xsunux. Lla npoueaypa Aae 3mory CnanuTyt 3auLWKK Bif, NPUTrOTYBaHHA i TUM CaMIUM MOMErLUnTH
umwLeHHa. lepekoHaiTecs, Wo KpULLKA BiZKpUTa NiJ Yac Liei onepawil.

« (UCTeMaTMYHO ymMcTbTe 0apbeKio MiCNA KOXHOMO BUKOPUCTAHHA, W00 YHUKHYTU HAKOMUUYEHHA Xupy Bij
MPUrOTYBaHHA, AKUI MOXeE CnanaxHyTu.
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5. OYHKLIOHYBAHHA

BumkHeHHA 6ap6ekio

+ 3aKiHUMBLLM BMKOPUCTaHHA Gapbekio, MOBepHITb YCi pyuku perymioBaHHA rasy [0 YNopy B HanpAMKy 3a
FOANHHUKOBOI CTpinKoto B nonoxeHHa BAMKHEHHA i nepekpuitte nogauy rasy 3 6anoxa.

« 3aueKaiiTe, 710ku 6ap0eKio 0CTaTHLO HE OXONOHE, NEPe/l 3aKPUTTAM KPULLIKM.

6. OYULLEHHA TA fornaa

PerynapHo umctbTe Gapbekio MiX 3acTocyBaHHAMM, a 0Co6nMBO nicnA TpuBanux nepiofiB 36epiraHHs.
lepekoHaiiTecs, 110 6apbeKto i 10ro KOMNOHEHTY OCTATHBO OX0NONK, Nepes YnLLeHHAM. Hikonn He 3anuwwaiite
bapbekto HaABOpi, e BOHO MOXe MiaAaBaTUCA Aii NOTOAHNX YMOB, | TpUMaiiTe 0ro noAani Bid BOSOTN.

« Hikonn He 0bnpuckyiite 6ap6ekio BOAO, KO iOT0 NOBEPXHi rapAyi.
« Hikonu He TopKaiiTeca rapaumx YacTH He3axMLLEeHUMI pYKaM.
[ina Toro w06 npoAoBXuUTYM TepMiH Cy6u i 36eperTi cTaH bapbekto, HACTilHO peKOMeHAYEMO HaKpUBaTy 0o,

AKLLO BM 3aNULIKAN AOTO HA BiJKPUTOMY MOBITPI HA TPUBAMIA Yac, 0C06UBO HA 3UMOBI MiCAL. BUCOKOMILHMIA
Ope3eHT Ta iHWi akcecyapn Ana 6apbekto MoxHa npuabati B MicLeBoro aunepa.

HaiTb AKLL0 6apbeKto HaKpUTO ANA 3aXMCTY, He0bXiAHO perynApHO oro NepeBipATI, OCKINbKI MOXe YyTBOPUTICA
BOJIOra 860 KOHAEHCAT, L0 MOXe NPUBECTI A0 Oro NoLKoAKeHHA. Moxe byTn HeobXifHO BUCyLINTH bapbeko
i BHYTPILLIHIO YACTUHY 3AXVICHOTO YOXMa. 3AMLLIKM XKUY MOXYTb YTBOPIOBATY NAiCHABY Ha YacTUHax 6apbekio. Ix
Heo6XiHO OUNCTUTM FapAY0I0 MUNBHOK BOAOH.

BuABneHi nopxaini YacTUHM, LLO He KOHTAKTYIOTb i3 XapyoBUMI NPOAyKTami, HeobxiaHo 06pobuTh 3acobom
npotu ipxi Ta nepedapbysati hpapboto ans bapbekio abo xapomiLHot Gapboto.

MoBepxHi Ana npuroTyBaHHA

« Konu 6apbekio oxonono, ouncTbTe 1H0r0 TeNoKw MUNbHOK BOZoW. [d Toro o6 BUAANNTI 3aluLLKK TXi,
BUKOPUCTOBYIATe 3acib AnA MMTTA nocyay. He BuKopucToByiTe abpa3nBHi ry6ku abo nopoLLKm, OCKINbKN BOHN
MOXYTb NOLIKOANTY 03806neHHA bapbekio. [lobpe ononocHiTh i BUCywWiTh. Min He peKomMeHAyEMO UnCTUTY rpuni
i leKa B MOCYLOMUIAHIN MaLLMHI Yepes3 IXHI0 Bary.

« HATALLYEMO, WO HEOBXIAHO YHUKATW BUKOPUCTAHHA KYBWUKIB JIbOLY, AKI MOXYTb CHPU4UHUTH
TEMMEPATYPHUIA LLIOK | PO3TPICKYBAHHSA EMAJII IEKA.

+ AKLLO HA TIOBEPXHI i71A NPUTOTYBAHHA, LLIO KOHTAKTYE 3 XAPYOBVIMIA NPOLAYKTAMIA, 3'ABIAETHCA IPXKA,
HEOBXIJHO Il SAMIHUTW.

006cnyroByBaHHA NanbHUKiB

«[lanbHuK BigperynboBaHo TakiM YMHOM, L06 3abe3neunTi MakcUManbHy NpOAyKTUBHICTb NOAYM'A. 3a3Biyaii BN
bauuTmeTe GnakuTHe NOMYM'A 3 MOXKAMBIMU XKOBTUMU KiHLAMM, KOMW NanbHUK roputh. AKWO nonym’a paptle
YKOBTOr0 KOMbOpY, Lie MoXe ByTu CMpUYMHEHO CMITTAM abo KoMaxamu B 0TBOpax abo Tpybkax nanbHuka. Lie moxe
MpUBECTY 10 6710KyBaHHA a00 0OMEXEHHA MOTOKY a3y, LLI0 MOXe CPUYMHIUATIA MOMKEXY 3a MAHENH0 KepyBaHHS, AKa
MOXe Cepil03HO NOLLKOATY BaLue 6apbekto. AIKLLO Lie CTanocb i AKLLIO Lie MOMIIMBO, HEraitHo nepeKpuiiTe ra3 Ha 6aoi.

« [lanbHUK HeobXigHO perynApHo nepeBipATH, BUAMATIA | YNCTTY NPUHAIMHI Pa3 Ha pik, Ha AOAATOK A0 TakuX YMOB:
« [lictatoun bapbexto 3 micua 36epiraHHA.
« fIKLL0 0MH 60 Kinbka NanbHUKIB He ropATb.
« fIKLL40 B monym'i 6araTo 0BTOT0 KOMbOPY.
« fIKLL{0 ra3 3aNanteETbCA 3a NAHENNI0 KePYBaHHA.
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« LLlo6 noBHiCTI0 0UNCTUTY NanbHUK, BUAANITH ioro 3 6apbekto. Jlerka MeTaneBa LiTka MoXe BUKOPUCTOBYBATUCA
ANA BUFANEHHA ipXi 3 NOBepXHi nanbHuKa. Buukopuctoyiite 3acib ana umwieHHa Tpy6ok abo LwmaTtok Apory, Lwob
BUAANUTY NEPELLKOAN B 0TBOPI ab0 Tpy6Li nanbHMKa, CTeXaun 3a TUM, W06 He 36inbLunTi 0TBOPY B NANbHUKY.

- Bam moxe 3HagobuTuca nixtapuk, Wob nepekoHaTCa, 110 TpyOKa NanbHUKa BCepeauHi ouniLeHa. loBepHiTh
ManbHIK i akypaTHO BAApTe 110ro 00 TBepAy NOBEPXHIO AK LUIMATOK AepeBa, 00 BUOUTY byab-AKe CMITTA BCepeAHI.
« YCTaHOBNIOKYM Ha MiCLie NaNbHKK, NepeKoHaiiTecd, Wwo TpyOKm po3TaLioBaHi HaBNPOTU GOPCYHOK.

Tennopo3noginbHUK

« YCyHbTe BCi 3annLWLKK iXKi 3 TeN0pO3N0AinbHIKA 3a JONOMOTOH iepeB’AHOro abo niacTkoBoro Wwkpebka abo
NaTYHHOI LWiTKN. He BUKOpUCTOBYiATe CTaneBuii WKpebok abo ApoTAHY LWiTKy. lTpomuiiTe rapAyolo Bogok 3
MITIOM i l0Ope CMONOCHITD.

Mipnon ana xupy

« [licnA KOXHOrO BUKOPUCTAHHA 3HIMITb i 0YMCTbTE MIAAOH ANA XUPY Bif YCiX LWIMATOUKIB iKi Ta Xupy 3a
J10MOMOr010 iepeB’AHOro abo NnacTukoBoro Wwkpebka, AKLLO Le HeobxiaHo.

« fIKIL0 BYM He byfeTe [OTPUMYBATUCA LIMX PeKOMEHAALN, Lie MOXe CNPUUYMHUTA 3aiiMaHHA Xupy. Lie moxe
3aBAaTi 06ap0eKio 3HAUHOI LIKOAK, Ha AKI He MOLLMPIETLCA rapaHTiA. 3a HeobXigHOCTI MiAAOH ANA XNPY MOXHA
MUTU MITIBHOIO BOJOH0.

Kopnyc 6ap6ekio

« PerynapHo Buganaiite 3aiBuil Xup i3 kopnycy 6apbexio 3a JONOMOr0l0 TKaHWUHY, 3MOYEHOI B MIIbHIlE BOJ i
L00pe BigXatoi. HaAnmLwoK Xupy i LWLMaTOUKIN XapuoBIX NPOAYKTIB MOXYTb OyTu BuganeHi 3 kopnycy 6apbeko
[iepeB’aAHNM a00 THyYKMM MNACTUKOBIM LUKPeOKoM. [InA nonerileHHs oumLLeHHA MOXHA [0JaBaTi antoMiHieBy
onbry, 3amiHtoloun ii KoXHOro pasy. bybTe 0bepexHi, o6 He 3acMiTUTI OTBOPY ANA CTIKaHHSA Xupy. [nA noBHoro
OYMLLIEHHA BUKOPUCTOBYWTE raHyipky i Tenny MiunbHy Bofy abo HeitnoHoBY LiTKy. He BUKopucTOBYiiTe abpasuBHi
matepianu. HiMITb peLuiTki i/abo Aeka I nanbHUKN nepes peTeNbHUM oumLLeHHAM. He onyckaiiTe ra3oBi pyyki i
ra3opo3noginbHuKN y Bogy. [lepeBipTe 3ananioBaHHs, akypaTHO BCTAHOBUBLUM efieMeHTU B Kopryc 6apbekxio.

Kpuwka 6ap6exio

« Quuctbre Kpuwwky bapbekio raHuipkoto abo HeabpasuBHMUM TaMMOHOM i rapAYol0 MUNbHOK Bogow. He
BUKOPUCTOBYIATE TAMMOHI a60 YMCTAYI NOPOLLKM, OCKINbKI BU MOXETe HE3BOPOTHO MOLLKOAUTM 03100M1eHHA
6apbekto. PeTenbHO BUCYLLITH MiCNA 0YMLLEHHA ANA 3an06iraHHA Kopo3ii.

Bisok

« [1poTpiTb raHyYipKot0, 3MOUEHOI0 B rapAYiil MUIbHIiA BOZI, NOTIM BUCYLLIT.

« flk i ana byab-aKoro BUpoby 3 HepxxaBitouoi cTani i AnA 3abe3neueHHA JOBrOBiYHOCTI BaLLoro B1poby, 30kpema
30BHILUHBOIO BUTNAZY HEPXaBilYOI CTaNi, M peKOMeHAYEMO perynapHo AOrNAAATY 3a AeTanamu bapbekio
3 HepXKaBitoyoi CTani 3a JONOMOrOK 3aXMCHOr0 Macs1a 3 MOMEHTY MepLLIOro BUKOPUCTAHHA. IHOAI BU MOXeTe
TaKoX NOCUNaTI NOBEPXHIO 3aC000M ANA YALLEHHA HepPXaBilouol CTani, NPoTepTU M'AKOK raHYIpKOI0, @ NOTiM
BUYMCTUTY BCe A0 6nmcKy. Lie 3a0e3neunTb Bam TOHKMIA 3aXUCHIUIA AP ANA NOBEPXOHD i3 HepXKaBiloyoi CTani.

KpinneHna

« My pekomeHAy€eMO Bam nepeBipATY i 3aTAryBaTy BC rBUHTY, 00ATH i T.4L. Yepe3 perynapHi npoMiXKN yacy.
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ES 36epiranHs

« lepekoHaitTecs, wo bapbekio nobpe 0x0n0M10, NepLu HiX HaKpuBaTK Ta 36epiraTn ioro. 36epiraiite 6apbekio B
PT MPOXONOZHOMY CyXOMY MicLyi.

« HakpwiiTe nanbHIKu anioMiHieBoto (onbroto, 106 3anobirmin NOTpannAHHI0 KOMaX Ta iHLLIOMO CMITTA B OTBOPY NasbHIKA.

IT « flKwo 6apbekio 36epiracTbCA B 3aKpUTOMY NPUMILLIEHHI, ra3oBui 6anoH HeobXiaHO Bif'€AHATH Ta 3anMLWINTH
HaABOpi. [a30Bmil 6aN0H 3aBX AN He0OXiAHO 3aNMLLATV HA BIKPUTOMY NOBITPI, y CyXoMy i 106pe BeHTIbOBaHOMY
Micui, noaani Big Axepen Tenna abo 3ailManHA. He go3sonAiite Aitam rpatinca 3 uum 6anoHom. He gonyckaiite

EL nepebyBaHHA ra30Boro 6anoHa nig npAMMM COHAYHUM CBITIOM.

- Mepes BUKopuCTaHHAM bapbekio nicna Tpusanoro nepioay 30epiraHHs BIUKOHaiTe NpoLieaypy BCTaHOBEHH.

7. BUABJIEHHA HENONALOK
UA
NPOBJIEMA/PILUEHHA
RO ManbHukm
BR ManbHUKKN He 3aNanoOTLCA CUCTEMOI0 3aNaN0BaHHA
- [a30B1i1 6anoH NopoxHin A => 3aMiHiTb Ha NOBHWIA HanoH
EN « Perynatop HecnpaBHuii => [lepesipte abo 3amiHiTb perynatop
« 3aCMiYEHHA NanbHIKiB => OyucTbre NANbHUKKM
« 3acMiueHHA conen abo ra30Boro LLIaHra => Ouuctbre conna abo ra3oBuii WNAHT
- Kabenb enektpoza He 3akpinneHo abo Bify'€fHaHO Bif enekTposa =) 3HOBY Nif'eaHaliTe Kabenb
« Enektpop abo kabenb nowkomkeHo => 3aMiHiTb enekTpoa i kabenb
- BbygoBaHuii 3ananbHuK HecnpaBHMii => 3aMiHiTb Ii0ro
« HenpaBunbHe BifcTaHb [0 enekTpoja => Enektpoa Mae BianoBifaTi NanbHUKY,

BifiCTaHb Mae 6ytn Big 3 [0 4 MM
MiX KiHUeM enektpoga i OTBOpPOM
Ha nanbHuKy. [onpaBTe enekTpoh 3a

HeobXiaHOCTi.
ManbHUK He 3aropA€TbCA Bifi ra30B0i 3ananbHUYKK
« [a30Bui 6anoH NOpoXHili /A => 3aMiHiTb Ha NOBHWIA HanoH
« Perynatop HecnpaBHuit => [lepeipte abo 3amiHiTb perynatop
« 3aCMiYeHHS NanbHUKIB => Qunctbre NanbHUKN
« 3acMiyeHHA conen abo ra3oBoro LWaHra =>» Qumctbre conna abo ra3oBwit WAHT
Cnabke nonym’s abo noBepHeHHA nonym’a (monym’s B Tpy6Li nanbHNKa, NOMiTHe WKNiHHA a6o ryn)
« [a30B1ii 6anoH 3amanwuit => Bukopucroyiite Benukiii 6anox
» 3aCMiYeHHA NanbHIKIB =>» QuucTbTe NaNbHUKK
« 3acMiyeHHA conen abo ra30Boro LWaHra => OumcTbTe conna abo ra3oBmii LnAHT
« Bitep => Bukopuctoyiite 6apbekio B micui, wo

MeHLLe MiAAa€eTbCA BIiTpy
Pyuka perynsatopa rasy BaXxko npoBepTa€Tb(s

- BoymoBaHa cuctema 3ananmioBaHHA 3acTpAnaN =3 3aMiHiTb ra30BUil BeHTUIb
« Pyuka perynioBaHHA ra3y 3actparma => [lopyyitb 3amiHy ra3oBoro BeHTUNS
(BOEMY Junepy



8. TAPAHTINHI YMOBH

» 5 poKu (NanbHUKK, KPULLKA, KaMiH | peLuiTKu) Big ipxi.
« YCi iHWi YyaCTUHYM — 2 poKMK.

Ha ueil BUpi0 HAfAETbCA rapaHTiA NOYaTKOBOMY MOKYMLIO Bif 3aBOACHKMX AedeKTiB MaTepianiB i HeAKiCHOMO
BUrOTOBMNEHHS.

Ak i nna byab-akoro BUpobY 3 HepXaBiloyoi CTani i 4nA 3abe3neyeHHs JOBrOBIYHOCTI BaLLOr0 BUP0OY, 30Kkpema
30BHILUHBOTO BUTAIAY HepXaBiloyoi CTani, Mi PeKOMEeHAYEMO perynapHo JornAAaT! 3a Aetanamu 6apbekio 3
HepXKaBitoyoi cTani 3a LONOMOroi0 3aXUCHOr0 Mac/ia 3 MOMEHTY MepLLOro BUKOPUCTAHHA.

Baw mara3uH 6e3KOLITOBHO rapaHTyBaTUMe MPOTArOM LbOro Mepiogy 3aMiHy AedeKTHUX AeTaneii and
[OMALLHbOT0 BUKOPUCTAHHA, AKLLO OTPUMAHI TaKi yMOBM:

LA rapaHTia noWMpIOETHCA Ha BUKOPUCTAHHA TifbKM B OAHOMY NPUBATHOMY OYAWHKY i He 3aCTOCOBYETHCA 0
bapbekto Naterial, AKi BUKOPUCTOBYIOTHCA B KOMEpLiHOMY Un KOMYHaNbHOMY CepedoBULLi abo binbLue HiX B
O[JHOMY roCroAapCTBi, HANPUKNAA y pecTopaHax, rotendx, OyAuHKaX BiANOYNHKY i OpeHAO0BAHNX 00'€KTax.

Y XoaHOMY pasi B pamKax Li€i J0OPOBINbHOI rapaHTii Oy/ib-AKka KOMNEeHcaLis He MoXe nepeBLLYBaTH CyMy
BapTOCTi NOKyNKM npopaHoro ToBapy Naterial.

Bu bepeTe Ha cebe pu3uK i BiANOBIAANbHICTb 3 BTPaTY, MOLLKOZXeHHA abo TpaBMy, Lo BiAbyBalOTbCA 3 BamMK
i BalWMM MaliHOM i/ab0 3 iHWMUMK 0cobami i iXHIM MaiiHOM y pe3ynbTaTi HenpaBUAbHOMO BUKOPUCTAHHA UM
3/10BXMBaHHA BUPOOOM ab0 HeLOTPUMAHHSA IHCTPYKLii, HafaHux Naterial y nocibHuKy KopuctyBava.

Bupi6 He niagaBaBcs HeNpaBUNbHOMY BUKOPUCTaHHIO a00 He16anoCTi, 30Kpema ropiHHIO XMPiB U HaZMipHOMY
nonym’to a60 BUKOPUCTAHHIO HECIPABHOrO a00 HEBIAMOBIAHOTO PErynaTopa TUCKY rasy.

Bupib He noLIKOAKEHO CTOPOHHIMI NpeAMETaMM, PeYOBUHAMM ab0 BHACNIAOK HELLLACHUX BUNAAKIB.
Lla rapanTis Hafa€eTbCA JOAATKOBO i JOAAETLCA 0 3aKOHHUX NPAB CMOXMUBaya.

ko Y BaC € 3aNUTaHHA 3 YCTAHOBNEHHA abo BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOI0, BU MOXKETE 3BEPHYTUCA [0 CepBiCHOFO
LIEHTPY CBOr0 Mara3uHy.
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TEXHIYHI AAHI

ADEO Services C €
Ha3sa Eupoby [a30Buit rpunb Ana . 2575—24
BUKOPUCTAHHA HaJBOpI
Homep mopeni GAS BBQ HUDSON 3+1B
Kateropis rasy |3+(28-30/37) - I3B/P(30) (I ISB/P(37) [ — I3B/P(50) [ —
. . . byTaH (G30) MponaH (G31) byTaH byTaH byTaH
la3 i TuCK B cucremi nopgayi
28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap
|, o330+ BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, 5.
Koaia npH3HaYeHHs Lypsg - €Y. CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
paiiafip oo+ AT, CH, CZ, DE,SK.
|3B/P(37) : PL
Posmip opcywki 00,92 Mm 00,92 Mm 00,86 Mm 00,81 Mm
roNnoBHOro NajibHUKA
Poamip GopcyHkn BiuHoro 00,38 Mm 00,38 Mm 00,79 Mm 00,75 Mm
nanbHUKa
3aranbHe !-IOMIHaane 13,5 kBT (981 rp/r)
TennoBuginexus (Hs)
EnektpoeHepria A
(B/ nocriiinwii crpym) 4 cgitnopioaHi namnnx 1,5 B

CepiitHuit Homep

BukopucToByBaTy TiNbKM N03a NPUMiLLEHHAM.

Mepea BUKOPUCTaHHAM rpuUnA NpounTaiiTe iHCTPYKUii.

MonepemKeHHA: AOCTYNHI YaCTUHU MOXKYTb 6yTH fiyKe rapauMmu. He fonyckaiite ManeHbKuX gitei.

3po6nexo B Kutai

13




30bPAXEHHA B PO3IBPAHOMY BUTNALI

o
3

-3
o

S

74

W
7

Y

FR

ES

PT

EL

PL
UA

RO

BR

EN



115



1. TEST DE DEPISTARE A SCURGERILOR FR

Intotdeauna efectuati acest test intr-o zond bine aerisita. Efectuati acest test in fiecare an si de fiecare data cand ES
inlocuiti butelia sau furtunul.

- Etapa 1 - Asigurati-va cd toate butoanele sunt pozitionate pe OPRIT. PT
« Etapa 2 - Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

« Etapa 3 - Asigurati-va cd nu sunt scurgeri de gaz ungand toate racordurile sistemului de alimentare cu gaz, inclusiv IT
legaturile dintre butelia de gaz si supapd, ale furtunului si ale reductorului cu o solutie de apd (50 %) si sapun (50
%). NU UTLIZATI NICIODATA O FLACARA pentru a depista scurgerile.

- Etapa 4 - Formarea bulelor deasupra anumitor garnituri indicd o scurgere EL
- Tdiati alimentarea cu gaz
« Strangeti toate racordurile PL
» Refaceti testul
» Daca apar din nou bule, nu utilizati gratarul ci contactati-va distribuitorul local pentru asistenta. UA
Dupa efectuarea testului de depistare a scurgerilor, stergeti bine solutia de apa cu sapun de pe toate racordurile i
conectorii.

RO
2. INFORMATII IMPORTANTE

BR

VA RUGAM CITITI CU GRIJA ACESTE INSTRUCTIUNI EN

INAINTE DE A ASAMBLA SI UTILIZA GRATARUL

« Vd rugam cititi cu grija aceste instructiuni inainte de asambla si utiliza gratarul.
« Pastrati aceste instructiuni pentru o utilizare viitoare.
« A se utiliza exclusiv in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

« Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile de gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu decat aerul: In cazul unei
scurgeri de gaz, acesta se va acumula in punctul cel mai jos si poate exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

« Pentru utilizare exclusiva cu gaz combustibil lichefiat in butelie. Putefi utiliza un reductor adecvat pentru propan,
butan sau amestecuri.

- Indepértati ambalajul de plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.

« Asigurati-vd ca gratarul nu este utilizat la mai putin de un metru de orice structurd sau de suprafata inflamabild. A
nu se utiliza sub o suprafatd inflamabila

« Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau utilizate in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi foarte grava i lichidul
riscd sa se infiltreze in teava de gaz.

« Ridicati capacul gratarului inainte de a-I aprinde.

« Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

« Nu deplasati niciodatd gratarul cand este aprins. Asteptati sa se raceasca complet.

« Acest gratar nu trebuie niciodata lasat nesupravegheat cand este aprins.

« Manerul capacului riscd sa fie foarte cald. Nu apucati decat de centrul manerului.

» Se recomanda utilizarea unei manusi de bucatarie.

» Utilizati ustensile concepute special pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la caldura.
« Aveti grija la aburii calzi care riscd sd se produca cand deschideti capacul.
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2. INFORMATII IMPORTANTE

« Anumite componente ale gratarului devin foarte calde. Aveti grijd in prezenta copiilor, a persoanelor in varsta si
a animalelor.

- Tdiati intotdeauna alimentarea cu caz in dreptul buteliei cand gratarul nu este utilizat.
« Nu atingeti niciodata gratarul pand cand acesta nu s-a racit complet.
« Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

- Inainte de a va utiliza grétarul pentru prima data, efectuati un test de depistare a scurgerilor. Este singurul mijloc
fiabil de a detecta o scurgere de gaz prin racorduri sau conexiuni dupd asamblare.

« Efectuati testul de etanseitate in fiecare an si de fiecare datd cand inlocuiti sau indepadrtati butelia sau furtunul.
« Nu depozitai materiale inflamabile langd gratar.

« Nu depozitati aerosoli in vecindtatea gratarului.

« Nerespectarea instructiunilor din acest manual poate duce la rani si la avarii serioase.

« Dacd aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, vd rugam contactati-va distribuitorul local.
- Toate modificarile aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
« Nu deplasati aparatul pe durata utilizdrii.

« Opriti alimentarea cu gaz de la butelie dupa utilizare.

« Acest aparat trebuie tinut la distanta de materiale inflamabile dupa utilizare.

« Nu modificati aparatul.

+ 910-¢24cm reprezintd dimensiunile minime si maxime ale vaselor de gatit care pot fi utilizate.

3. INFORMATII ASUPRA GAZULUI SI A REDUCTORULUI

Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat din butelie. Buteliile de propan vor
furniza gaz tot anul, chiar si pe timp de iarnd cand este foarte frig. Este posibil sa aveti nevoie de o cheie reglabila
(neinclusa) pentru inlocuirea buteliei. Buteliile de butan furnizeaza o alimentare cu gaz suficienta pe timpul iernii,
insd eficienfa gratarului riscd sa fie afectata cand temperatura gazului scade sub +10°C. Asigurati-va ca dispunefi
de butelia de gaz si de reductorul corect pentru gratarul dumneavoastra.

« Furtunul trebuie sa atarne neobstructionat, fdrd sd fie indoit, pliat sau rasucit pentru a nu impiedica trecerea
gazului. Verificati intotdeauna furtunul inainte de utilizare, pentru depistarea fisurilor, a taieturilor sau a uzurii
excesive.

« In afara punctului de conectare, nicio parte a furtunului nu trebuie sd atinga piesele calde ale gratarului. Dacd
furtunul este avariat, inlocuiti-l cu unul adecvat, conceput special pentru utilizarea cu gaz combustibil lichefiat si
conform normelor nationale din tara unde este utilizat.

+ Utilizati un furtun adecvat conform cu norma EN16436 si a carui lungime sd nu depdseasca 1,5.

Pentru performante optime, vd sfatuim sa utilizati o butelie de butan de 6kg sau o butelie de propan de 5kg.
Utilizati un regulator adecvat conform normei EN16129. PENTRU SIGURANTA SI EFICACITATEA GRATARULUI
DUMNEAVOASTRA, AVETI NEVOIE DE UN REDUCTOR DE PRESIUNE $I O BUTELIE DE GAZ ADECVATE. UTILIZAREA
UNUIREDUCTOR INADECVAT SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SI POATE ANULA GARANTIA. Vi rugdm consultati-va
distribuitorul local de gaz pentru a determina cele mai adecvate butelii si requlatoare.

Componentele sigilate de catre fabricantul sau de agentul acestuia nu trebuie modificate de catre utilizator.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LUMT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p
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4. INSTALAREA

Selectarea unui amplasament

Acest gratar trebuie utilizat numaifn aer liber si trebuie amplasat intr-un loc bine aerisit. Aveti grija sa nu amplasati
niciodata gratarul SUB o suprafatd inflamabila. Marginile gratarului nu trebuie NICIODATA sa se afle la mai putin de

un metru de orice suprafatd inflamabild. Mentineti gratarul la distanta de materialele inflamabile!

Selectionati cu atenfie amplasamentul gratarului. Gratarul trebuie amplasat intr-un spatiu deschis, ferit de vant, la

distanta de copaci si de alte elemente care ar putea lua foc.

Precautiuni

« Nu blocati prizele de aer din corpul gratarului.

- Dacd trebuie sd inlocuiti butelia, asigurati-va ca aceasta este bine inchisd si ca in apropiere nu exista nicio sursa
de aprindere (tigdri, flacari, scantei, etc.) inainte de a continua.

Racordarea furtunului de gaz la gratar

Conectati un furtun de gaz din punctul de intrare al gazului, pe partea stangd a gratarului. Nu strangeti prea
tare. Nu utilizati banda adeziva sau lichid pe racord.

Strangeti-le cu mana.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale grdtarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul reductorului si al buteliei.

Fixarea reductorului pe butelia de gaz.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale grdtarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul reductorului si al buteliei.

5. FUNCTIONAREA

Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-vd ca ati inteles bine sectiunea‘INFORMATII IMPORTANTE' din acest manual.

« Felul in care a fost proiectat acest gratar interzice utilizarea a mai bine de 50 % din zona de coacere ca i placd
solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va forma o acumulare excesiva de caldura care ar putea avaria
grdtarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

« Ridicati capacul gratarului inainte de a-| aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie
sau de pe reductorul de presiune.

« Apasati butonul aferent arzatorului pe care doriti sa-I aprindeti i rotiti-l in sensul opus acelor de ceas pand
cand resimtiti o rezistentd la rotire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sd rotiti butonul pand la auzul unui
declic (in mod normal, arzatorul trebuie sa se aprindd). Repetati aceasta operatie de mai multe ori pana la
aprinderea arzatorului.

« Aprindeti celelalte arzatoare in orice ordine doriti, in functie de nevoi. Asigurati-va ca fiecare arzator este
aprins inainte de a-| aprinde pe urmatorul.
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5. FUNCTIONAREA

- Daca arzatorul nu se aprinde in urma respectarii procedurii de mai sus, rotiti toate butoanele in pozitia OPRIT.
Inchideti supapa de gaz de pe butelie. Asteptati cinci minute. Reluati toate etapele de mai sus. Dacd gratarul tot
nu se aprinde, va rugam consultati instructiunile de aprindere manuala de mai jos.

« Dupad aprindere, arzatoarele trebuie sa ardd in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedintd de coacere. Capacul trebuie sd ramand intotdeauna deschis
in timpul preincalzirii.

« Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzdtoarele pe foc mic pentru a asigura cele mai bune rezultate de prajire.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

« Ridicati capacul gratarului inainte de a-| aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau
de pe reductorul de presiune.

« Introduceti un chibrit prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta, de sub panoul de control, si amplasati-I in
apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

« Apdsati si rotiti butonul spre extrema dreaptd in sensul opus acelor de ceas, in pozitia maxima.

- Cand arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzdtoarele ramase, dinspre dreapta spre stanga.
« Asigurati-va ca fiecare arzdtor este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.
« Daca arzatorul din dreapta extrema nu se aprinde, contactati-va distribuitorul local.

« Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sd arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul
preincalzirii.

« Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe pozitia minima pentru a asigura cele mai bune rezultate
de prdjire.

Gatitul pe gratar

« Arzdtoarele din inox incdlzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) situat sub gratar, care,
la randul sau incalzeste alimentele amplasate pe gratar. Sucurile naturale ale alimentelor produse pe durata
prdjirii se scurg pe difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) incalzit si se evapora. Fumul produs
invaluie alimentele, evacuandu-se in sus, ce conferd alimentelor aroma unicd a preparatelor la gratar. Pentru
obtinerea unei prajiri uniforme, coborati capacul gratarului, asigurandu-va cd arzatoarele sunt setate la foc mic.

Prajirea pe placa

- Arzatoarele incdlzesc direct placa, ce coace preparatul amplasat pe aceasta. Pldcile permit coacerea alimentelor
de dimensiuni mai mici, precum fructele de mare, care risca sa cada printre zabrelele gratarului. De asemenea,
acestea permit gatirea alimentelor care necesita o temperaturd de coacere ridicata/durata de coacere scurtd, ca
de exemplu legumele si bucdtile mici de peste. Astfel, ele pot fi utilizate ca si plitele de gatit dintr-o bucatarie,
pentru prdjirea antricoatelor, a oudlor, etc. Sau, acestea pot servi la incalzirea oalelor sau la mentinerea la cald a
preparatelor alimentare.

Controlul flacarilor *Foarte important*

« Flacarile apar cand se prajesc alimente ale caror sucuri si grasimi se scurg pe difuzoarele de caldura incinse. Fumul
ajutd la addugarea gustului bun de gratar, dar este de preferat evitarea flacarilor pentru a nu se arde alimentele.
Pentru a controla aceste flacari, este ABSOLUT ESENTIAL sd indepartati excesul de grasime de pe alimente inainte
de coacere. Utilizati marinadele si sosurile de gatit in cantitdti rezonabile. De asemenea, pozitionati arzatoarele
pe MINI pe durata prajirii.
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5. FUNCTIONAREA

« (and se produs flacari, in mod normal acestea pot fi stinse presarandu-se praf de copt sau sare direct pe difuzoarele de
cdldurd. Intotdeauna protejati-va mainile cand lucrati in apropierea suprafetei de coacere a gratarului, avand grija sa va
protejati de flacari.

«In caz de combustie a grasimilor, v rugdm urmati indicatiile de mai jos.

Aprinderea grasimilor

« Goliti si curatati sertarul de colectare al grasimilor de toate reziduurile de grasime, dupa fiecare utilizare.

- Dacd gratarul este utilizat pentru evenimente de amploare, va fi nevoie sa-I stingefi din doua in doud ore si
sa-| curatati. Va fi nevoie sa-I curatati mai des daca gatiti foarte multe alimente foarte grase (carnati, carnati
proaspeti,...) Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendierea grasimilor, ce poate cauza rani si poate
avaria gratarul.

In cazul aprinderii grasimilor/Avertismente:

« Opriti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in siguranta.

- Inchideti butelia de gaz.

- Indeprtati toate persoanele prezente de gratar si asteptati ca focul sa se stingd.
« Nu inchideti capacul gratarului.

« NU STROPITI NICIODATA GRATARUL CU APA. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR,

« ACESTATREBUIE SA FIE CU PUDRA.
» NU INDEPARTATI SERTARUL DE COLECTARE A GRASIMILOR.
« Daca focul nu pare sa diminueze sau pre ca se agraveaza, contactafi unitatea de pompieri pentru asistenta.

Terminarea sesiunii de prajire

- Dupa fiecare sesiune de prdjire, pozitionati arzatoarele gratarului pe maxim si lasati-le sa arda timp de 5 minute.
Aceasta procedurd va permite arderea reziduurilor produse pe gratar si prin urmare, va facilita curatarea. Lasati
capacul deschis pe durata acestei operatii.

« Vd rugdm curatati-va sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime rezultate
in urma gatirii si care ar putea lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, rotiti toate robinetele de gaz la maxim in sensul orar, pana in pozitia
OPRIRE si tdiati alimentarea cu gaz de la butelie.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide capacul.

6. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Curatati-va periodic gratarul intre utilizari, in special dupad perioadele lungi de depozitare. Asigurati-va cd gratarul
si componentele sale sunt suficient de reci inainte de a le curata. Nu ldsati niciodata gratarul expus la intemperii si
protejati-| de umiditate.

« Nu stropiti niciodatd gratarul cu apa cand suprafetele sale sunt calde.
« Nu manevrati niciodatd componente calde fard sa va protejati mdinile.
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6. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Pentru a-i prelungi durata de viatd si de a-i mentine starea grdtarului, vd recomandam cu cdldura sa-I acoperiti
dacd este ldsat in aer liber timp indelungat, mai ales pe timpul iernii. Huse de inalta rezistenta si alte accesorii
pentru gratar sunt disponibile la distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit pentru protectia sa, acesta trebuie inspectat periodic deoarece
umiditatea sau condensul se pot forma, ceea ce I-ar putea avaria. Poate fi necesar sa uscati gratarul si interiorul
husei sale de protectie. Este posibil ca reziduuri de grdsime sa mucegdiasca pe componentele gratarului. Acestea
trebuie curdtate cu apd foarte calda cu sapun.

Orice componentd ruginita pe care o depistati, si care nu intrd in contact cu alimente, trebuie tratata cu un produs
anti rugind si revopsitd cu vopsea pentru gratar sau rezistentd la caldura.

Suprafetele de gatit

- Cand gratarul se raceste, curatati-l cu apd calda cu sapun. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare, utilizati
un detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau praf abraziv deoarece acestea ar putea deteriora ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastrd. Clatiti si uscati bine. Datoritd greutatii lor, nu va recomandam curatarea
grdtarelor si a pldcilor in magina de spadlat vase.

« VA REAMINTIM CA ESTE STRICT INTERZISA UTILIZAREA CUBURILOR DE GHEATA CARE RISCA SA PRODUCA UN SOC
TERMIC SI SA DUCA LA FISURAREA EMAILULUI PLACIL.

- IN CAZUL APARITIEI RUGINEI PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE, ACEASTA TREBUIE
INLOCUITA.

intretinerea arzitoarelor

« Arzdtorul dumneavoastra a fost reglat pentru a va oferi o performanta maxima a flacarilor. Cand arzatorul este
aprins, veti vedea in mod normal o flacara albastrd, eventual cu extremitate galbend. Daca tendinta flacarii
este sd fie mai mult galbend, acest lucru se poate datora resturilor sau insectelor intrate in orificiile sau tuburile
arzatorului. Acestea ar putea cauza un blocaj sau o restrictionare a fluxului de gaz care ar putea cauza un foc in
spatele panoului de control, ceea ce ar avaria grav gratarul dumneavoastra. Dacd acest lucru are log, si daca se
poate, inchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

« Arzdtorul trebuie inspectat, detasat si curatat periodic, cel puin o datd pe an, in afara conditiilor urmatoare:
- (and scoateti gratarul dumneavoastra din spatiul de stocare.

« Daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

- Dacd flacdra arzdtorului este foarte galbena.

- Dacd gazul ia foc in spatele panoului de control.

« Pentru curatarea completa a unui arzator, scoateti-| din gratar. O perie metalica usoara poate fi utilizata pentru
indepartarea ruginii de pe suprafata arzatorului. Utilizati un dispozitiv de curdfat tevi sau o bucata de sarma
pentruindepadrtarea blocajelor din gduri sau din tuburile arzatorului, avand grija sa nu mariti orificiile arzatorului.

« Este posibil sa aveti nevoie de o lanternd pentru a va asigura ca interiorul arzatorului este desfundat. Rotiti
arzatorul si loviti-l usor de o suprafata rigida precum o bucata de lemn pentru a detasa reziduurile din interior.
- (and repuneti arzatorul la loc, asigurati-va ca tuburile sunt instalate in fata jeturilor.

Difuzorul de caldura

« Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o razuitoare de lemn sau de plastic supld sau
cu o perie de cupru. Nu utilizati nici razuitoare si nici perie din otel. Curatati cu apa calda cu sapun si clatiti bine.
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6. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Sertarul de colectare a grasimilor

« Dupa fiecare utilizare, indepadrtati si curatati sertarul de colectare a grasimilor, eliminand toate bucatile de
alimente si grasimi cu ajutorul, dacd este nevoie, al unei razuitoare din lemn sau din plastic.

« Riscati aprinderea grdsimilor daca nu respectati aceste instructiuni. Acest lucru ar putea duce la deteriordri

importante ale gratarului dumneavoastra care nu vor fi acoperite de garantie. Dacd este nevoie, sertarul de
colectare a grasimilor poate fi curatat cu apa cu sapun.

Corpul gratarului

- Indepértati periodic excesul de grasimi de pe corpul gratarului utilizand o carpa inmuiata in apa cu sapun si
bine stoarsd. Excesul de grasimi si bucatile de alimente pot fi indepartate din interiorul corpului gratarului cu
ajutorul unei razuitoare flexibile din lemn sau din plastic. Pentru a inlesni curdtarea, puteti adauga o folie de
aluminiu care va fiinlocuitd dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu blocati orificiile de scurgere a grasimilor. Daca
aveti nevoie sa-I curatati complet, utilizati o carpa si apa calda cu sapun sau o perie de nailon. Nu utilizati produse
abrazive. Indepartati gratarele si/sau placile si arzatoarele inainte de a curdta in profunzime. Nu scufundati in apa
butoanele sau suportii in apa. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu grija a elementelor in corpul gratarului.

Capacul gratarului

« Curatati capacul gratarului cu o crpa sau un burete neabraziv si cu apa calda cu sapun. Nu utilizati bureti sau
prafuri abrazive de curdtat, deoarece riscati sd avariati ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu
multa grijd dupa curatare pentru a evita aparitia ruginii.

Caruciorul

+ Stergeti cu o carpd inmuiatd in apa cu sapun, apoi uscati.

- Ca pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului, va sfatuim sa
intretineti periodic partile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector, facand acest lucru de la prima
utilizare. Din cdnd in cand, puteti sa stropiti suprafata cu un produs de curatare a inoxului, frecand apoi cu o carpa
moale si lustruind. Astfel veti obtine un strat subtire de protectie pentru suprafetele dumneavoastra din inox.

Elementele de prindere

« Vd recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele, etc. la intervale regulate.

Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul dumneavoastra este complet rcit inainte de a-I acoperi sau de a-| depozita. Pastrati-va
gratarul intr-un loc rdcoros si uscat.

« Acoperiti arzdtoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica intrarea insectelor si a altor reziduuri in orificiile
arzatorului.

- Dacad gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata in exterior. Butelia de gaz
trebuie intotdeauna lasatd in aer liber, intr-un loc uscat si bine aerisit, la distantd de surse de cdldurd sau de
combustie. Nu ldsati copiii sd se joace cu aceastd butelie. Nu expuneti butelia de gaz la lumina directd a soarelui.

- Inainte de a utiliza gratarul, dupa perioade prelungite de depozitare, urmati procedurile de instalare.
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