7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUCAO

Bicos

0s bicos ndo acendem com o sistema de ligacao

« A botija de gds estd vazia

« Distensor defeituoso

« Colmatagem dos bicos

« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gés

+0 fio do elétrodo estd desapertado ou desligado do elétrodo

- 0 elétrodo ou o fio estdo danificados

« 0 dispositivo de ligacao integrado esta defeituoso

« Distanciamento incorreto do elétrodo

0 bico nao acende com a liga¢ao do gas

« A botija de gds estd vazia

« Distensor defeituoso

« Colmatagem dos bicos

« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds
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Substitua por uma botija cheia
Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos EL
Limpe os tubos ou a manqueira do gds
Volte a ligar o fio PL
Mude o elétrodo e o fio
Proceda a substituicao UA
0 elétrodo deve estar em conformidade
com o bico, com uma distancia de 3 a 4
mm entre a extremidade do elétrodo e RO
0 postigo Realinhe o elétrodo conforme
exigido
BR
Substitua por uma botija cheia EN

Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos
Limpe os tubos ou a manqueira do gds

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

« A botija de gds é demasiado pequena

« Colmatagem dos bicos

« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gés
«Vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

« Sistema de ligacao integrado torcido
« Torneira do gds torcida
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Utilize uma botija maior
Limpe os bicos
Limpe os tubos ou a mangueira do gés

Utilize o grelhador num local menos
exposto ao vento

Substitua a torneira do gds

Leve a torneira do gds para ser
substituida pelo seu revendedor
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8. CONDICOES DE GARANTIA

« 5anos (bicos, tampa, fogareiro e grelhas) contra a ferrugem.
- Todas as outras pegas: 2 anos.

Este produto tem uma garantia, para o comprador original, contra defeitos de material e de mao-de-obra.

Tal como para qualquer produto de aco inoxidavel, e de modo a garantir a longevidade do seu produto,
nomeadamente o aspeto do aco inoxidavel, aconselhamos a proceder a manutencao reqular das partes em inox do
seu grelhador com um 6leo protetor, isto, desde a primeira utilizagao.

A sua loja assegura gratuitamente, durante este periodo, a substituicao de pecas defeituosas para o uso doméstico,
caso as sequintes condicoes sejam respeitadas:

Esta garantia abrange apenas uma utilizacdo num dnico lar privado e nao se aplica aos grelhadores Naterial
utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis, centros de férias e
propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo da, em caso algum, direito a qualquer compensacdo, seja de que género for, superior ao montante
do preco de compra do produto Naterial vendido.

0 utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a i, a sua propriedade e/ou a terceiros e
respetivas propriedades, resultantes de uma md utilizagao ou abusos do produto, ou o desrespeito pelas instrucdes
fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.

0 produto ndo foi sujeito a uma ma utilizacao ou negligéncia, incluindo gordura a arder ou excesso de chamas, ou
a utilizacao de um redutor de pressao do gés defeituoso ou incorreto.

0 produto nao sofreu danos devido a objetos estranhos, substancias ou acidentes.

A garantia é oferecida como um extra adicionado aos direitos legais do consumidor.

Se tiver ddvidas relativas a montagem ou utilizacdo do seu aparelho, pode contactar o Servico Pds-venda da sua loja.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ADEO Services c € 7575-24

Nome do produto Grelhador a gds de exterior

Numero do modelo GAS BBQ HUDSON 3+1B

(ategoria do gas N T — e — Lopsy 3
Gas e pressao de Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
alimentacao 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

, +BE, CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
: CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

3-+(28-30/37,

|

) . |
Pais de destino: |3B/P‘3°)

|

weey AL (H, CZ, DE, SK.

3B/P(37) : PL
Tamanho do injetor do bico 00,92 mm 00,92 mm 00,86 mm 00,81mm
principal
Tamanho do injetor do bico 00,88 mm 00,88 mm 00,79mm 00,75mm
lateral
Entradas de calor nominal 13,5 KW(981 g/h)

total (Hs)

Energia elétrica (V/D() 41ampadas LED de 1,5V

Numero de série

Usar apenas no exterior

Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas afastadas.

Fabricado na China
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DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE

Nos: ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - (5 00001
59790 RONCHIN - France

Declaramos que o produto apresentado abaixo:
GRELHADOR A GAS E CHAPA COM LUZ LED USB
MODELO: GAS BBQ HUDSON 3-+1B, GAS BBQ HUDSON 4+1B
Namero do lote: 108544100822,108544160922,108544111122,
108544270123,108544170323
Satisfaz os requisitos das Normas do Conselho:
Norma dos aparelhos a gas (UE)2016/426
Diretiva CE de Compatibilidade Eletromagnética de 2014/30/UE
Diretiva ROHS (UE) 2015/863 retificada pelo da Diretiva 2011/65/UE

E encontra-se em conformidade com as normas:
BS EN 498:2012
BS EN 484:2019
EN 55015:2015
EN 61547:2009
IEC 62471:2006 (Primeira edi¢ao)
IEC62321-3-1:2013
IEC62321-5:2013
IEC62321-4:2013
EN 62321:2009 Anexo C
IEC62321-7-1:2015
IEC 62321-6:2015
150 17075:2017

Posicao do Signatdrio:
Richie PERMAL
Responsavel pela Qualidade de Fornecimento
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Representante autorizado de Julien Ledin, Responsavel pela Qualidade ADEO
ADEO Services 135 Rue Sadi Carnot - (500001 59790 RONCHIN — France

Assinado em Xangai a 30/4/2019

Ultimos dois nmeros do ano aplicados na
marca CE: 24
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1.PROVA DITENUTA

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta annualmente
e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

« Passo 1- Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.
« Passo 2 - Aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

« Passo 3 - Individuare I'eventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%) e sapone (50%)
su tuttii raccordi del gas, inclusi i collegamenti della bombola del gas, del tubo e del regolatore. NON USARE MAI
FIAMME NUDE per effettuare la prova di tenuta.

« Passo 4 - La formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.

« Chiudere I'alimentazione del gas.

« Serrare nuovamente tutti i raccordi.

« Ripetere il test.

« Se la formazione di bolle persiste, non usare il barbecue e contattare il rivenditore locale per ricevere assistenza.

Rimuovere accuratamente la soluzione di acqua e sapone da tutti i raccordi e i collegamenti dopo la prova
di tenuta.

2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE E USARE IL BARBECUE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.
« Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.
« Per il solo uso all'aperto. Non usare I'apparecchio in interni.

« Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas e piu pesante
dell’aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in presenza di fiamme o
scintille.

« Per il solo uso con GPL in bombole. E necessario 'uso di un regolatore appropriato per butano, propano o
miscele.

- Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il barbecue.

« Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non usare sotto una
superficie infiammabile.

« Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il liquido potrebbe
entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

« Non riporre le bombole del gas in interni.

- Non spostare il barbecue quando & acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

« Non lasciare il barbecue incustodito quando ¢ acceso.

« Ll'impugnatura del coperchio puo diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro dell'impugnatura.
« Si raccomanda l'uso di un guanto da forno.

- Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.
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2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

« Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante I'apertura del coperchio.

« Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenerlo presente in presenza di bambini, anziani e animali.
« Chiudere I'alimentazione del gas a livello della hombola quando il barbecue non & in uso.

« Non coprire il barbecue finché non si & completamente raffreddato.

« Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché & I'unico modo sicuro per rilevare
eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo I'assemblaggio.

- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del gas e del
tubo flessibile.

« Non conservare materiali infiammabili in prossimita del barbecue.

« Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

« Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o lesioni gravi.
«In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

« Qualsiasi modifica del barbecue pud essere pericolosa; € vietata e annulla la garanzia.

« Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

« Dopo I'uso, chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili durante I'uso.

« Non modificare I'apparecchio.

« Dimensioni minime e massime degli utensili da cottura utilizzabili: ¢10-¢24 cm.

3. INFORMAZIONI RELATIVE AL GAS E AL REGOLATORE

Questo barbecue puo essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile liquefatto. Le bombole di
propano forniscono gas tutto I'anno, anche in inverno, quando fa freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere
necessaria una chiave (noninclusa). Le bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare
le prestazioni del barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°C. Assicurarsi che labombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

« Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di ostruire il flusso di gas.
Ispezionare sempre il tubo prima dell’uso per assicurarsi che non sia tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

« Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con le parti calde del
barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito con un tubo adatto all’'uso con GPL
e conforme alle norme vigenti nel Paese di utilizzo.

« Usare un tubo conforme alla normativa EN16436 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di propano da 5 kg. Usare

un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER GARANTIRE LA SICUREZZA E L'EFFICIENZA

DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN REGOLATORE E UNA BOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. L'USO DI UN

REGOLATORE INADEGUATO O DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore

di gas per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dall’utente.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
: (Z,CY,DK,EE,FLHU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I3B/p
I.V,MT,NO,NI.,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G3’|) 30 mbar
PL Propane (G31) 37 mbar I3p
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4. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

« Questo barbecue ¢ destinato al solo uso all'aperto e deve essere posizionato in un‘area ben ventilata. Non
posizionarlo mai SOTTO una superficie combustibile. | Iati del barbecue NON devono MAI avvicinarsi a meno di 1
metro da qualsiasi superficie combustibile. Tenere il barbecue lontano da materiali infiammabili!

« Selezionare accuratamente il luogo in cui il barbecue verra usato. Installare il barbecue in uno spazio aperto non
esposto al vento, lontano da alberi e altri elementi che possono incendiarsi.

Precauzioni

« Non ostruire le aperture di ventilazione situate sul corpo del barbecue.

« Se & necessario sostituire [a bombola del gas, assicurarsi che sia ben chiusa e che non siano presenti fonti di calore
(sigarette, fiamme nude, scintille, ecc.) in prossimita prima di procedere.

Collegamento del tubo del gas

« Collegare il tubo del gas al punto di ingresso del gas, sul lato sinistro del barbecue. Non serrarlo eccessivamente.
Non usare nastro adesivo o liquidi sul raccordo.

« Serrarlo a mano.

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della bombola.

Installazione del regolatore sulla hombola del gas

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della bombola.

5. FUNZIONAMENTO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione “INFORMAZIONI IMPORTANTI” di questo manuale.

« Questo barbecue non & progettato per essere utilizzato con pit del 50% dell’area di cottura come piastra solida.
Se le piastre sono totalmente coperte, il calore si accumulera eccessivamente, con il rischio di danneggiare il
barbecue. Tale danno non & coperto dalla garanzia.

Accensione del barbecue

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

« Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere e ruotarla in senso antiorario fino a percepire
una resistenza. Attendere 4 secondi, quindi continuare a ruotare la manopola fino a udire un “clic”. Ripetere tale
operazione finché il bruciatore non si accende.

« Accendere gli altri bruciatori in qualsiasi ordine, a seconda della necessita. Verificare che ciascun bruciatore sia
acceso prima di accendere il successivo.
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5. FUNZIONAMENTO

« Se il bruciatore non si accende dopo aver sequito la procedura descritta, portare tutte le manopole in posizione
di spegnimento. Chiudere la valvola del gas a livello della bombola. Attendere cinque minuti, quindi ripetere i
passaggi precedenti. Se il barbecue continua a non accendersi, fare riferimento alle istruzioni per I'accensione
manuale riportate di sequito.

« Dopo I'accensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori risultati di cottura.

Accensione manuale

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

« Inserire un fiammifero acceso attraverso il foro di accensione piu a destra, sotto il pannello di controllo, e
avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

« Premere e ruotare la manopola all'estrema destra in senso antiorario fino alla posizione massima.

« Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
« Verificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.
« Se il bruciatore all'estrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

« Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di cottura.

Cottura alla griglia

« | bruciatori in acciaio inox riscaldano i diffusori di calore (o il contenitore con le mattonelle/pietra lavica) sotto la
griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali degli alimenti prodotti durante la
cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli
alimenti, mentre si sposta verso I'alto, conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura pil
uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra

« | bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le piastre permettono di
cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero cadere tra le barre della griglia. Permettono
inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli
pezzi di pesce. Infine possono essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare
bistecche, uova, ecc., 0 anche per riscaldare pentole o mantenere gli alimenti al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

« Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori di calore bollenti.
Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma di barbecue, ma & preferibile evitare
flammate eccessive affinché gli alimenti non brucino. Per controllare le fiammate, & ESSENZIALE eliminare il
grasso in eccesso dagli alimenti prima di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate.
Durante la cottura, mantenere i bruciatori al minimo.
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FR 5. FUNZIONAMENTO

« Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui diffusori di calore.

ES Proteggere sempre le mani durante le operazioni in prossimita della superficie di cottura del barbecue e fare
sempre attenzione alle fiamme.
PT « In caso di incendio di grasso, sequire le istruzioni riportate di sequito.
Incendio di grasso
IT

« Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.
« Se il barbecue é utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo. Pulirlo piu

EL frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo causare un incendio di grasso, con il consequente rischio di lesioni e danni al barbecue.
PL In caso di incendio di grasso/Avvertenze
UA « Se & possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di spegnimento.
« Chiudere la bombola del gas.
RO - Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.
« Non chiudere il coperchio del barbecue.
BR « NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE
« ESTINTORI A POLVERE.
« NON RIMUOVERE LA LECCARDA.
EN « Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

« Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5 minuti. Questa
operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia. Assicurarsi che il coperchio
rimanga aperto durante questa operazione.

« Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo del grasso di cottura, che potrebbe
incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

« Al termine dell’'uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino alla posizione di
spegnimento, quindi chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo. Assicurarsi
che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di pulirli. Non lasciare il barbecue
esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dall’'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.
« Non toccare le parti caldi con le mani nude.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda caldamente di
coprirlo prima di lasciarlo all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. Coperture ad alta
resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue & coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi umidita o condensa,
dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e Iinterno della copertura. E possibile
che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

L'eventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata con un anti-ruggine
e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al calore.

Superfici di cottura

« Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali residui alimentari,
usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la
rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle
piastre, si raccomanda di non lavarle in lavastoviglie.

- SIRACCOMANDA DI EVITARE L'USO DI GHIACCIO, PERCHE PUO PROVOCARE UNO SBALZO TERMICO E DANNEGGIARE
IL RIVESTIMENTO DELLA PIASTRA.

- SE SI FORMA DELLA RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI ALIMENTI, E NECESSARIO
SOSTITUIRLA.

Manutenzione dei bruciatori

« | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore & acceso la fiamma
dev'essere blu, eventualmente con un'estremita gialla. Se la fiamma tende a essere piuttosto gialla, nei fori o nei
tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o insetti. Cio potrebbe causare il bloccaggio o la riduzione
del flusso di gas, con il rischio di incendio dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso,
chiudere immediatamente il gas a livello della bombola, se & possibile farlo.

« | bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta all'anno, piu spesso se si
verificano le sequenti condizioni:

« Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

» Uno o piu bruciatori non si accendono.

« La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.
« Il gas si accende dietro il pannello di controllo.

« Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere I'eventuale ruggine dalla superficie
del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino per pipa o un pezzo di fil di ferro per
rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore, facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

« Potrebbe essere necessario usare una torcia per assicurarsi che l'interno del tubo del bruciatore sia libero.
(apovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come un pezzo di legno per
rimuovere tuttii detriti al suo interno.

« Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente verso gli ugelli.

Diffusori di calore

« Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o legno o con una
spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua calda saponata e risciacquare
accuratamente.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Leccarda

« Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso, usando un raschietto
in plastica o legno se necessario.

« [l mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che puo provocare gravi danni
al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, & possibile lavare la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

« Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito con acqua
calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere rimossi
dallinterno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per facilitare la pulizia e possibile aggiungere un
foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso.
Se e necessaria una pulizia completa, usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola
in nylon. Non usare sostanze abrasive. Rimuovere le griglie /o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell'acqua. Verificare il corretto funzionamento dei bruciatori
dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

« Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata. Non usare
spugne abrasive o detergentiin polvere perché possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Asciugare
con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.

Carrello

« Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

« Per mantenere le superfici in acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata di vita del
prodotto, si raccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d'olio, sin dal primo utilizzo. Di tanto in tanto
e possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con un panno morbido per lucidarle. In tal
modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio
« Si raccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue in un luogo fresco
e asciutto.

« Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti al loro interno.

« Seilbarbecue & conservatoininterni, labombola del gas deve essere scollegata e conservatain esterni. Labombola
del gas deve essere sempre conservata all'aperto, in un‘area asciutta e ben ventilata, lontano da qualsiasi fonte
di calore o accensione. Evitare che i bambini si avvicinino alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce
solare diretta.

« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le operazioni di installazione.
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7.RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA/SOLUZIONE

Bruciatori

| bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

« La bombola del gas & vuota.
« Regolatore difettoso.

« Bruciatori ostruiti.

« Ugelli o tubo del gas ostruiti
« Il cavo dell'elettrodo € allentato o scollegato.

« Lelettrodo o il cavo e danneggiato.

« Laccenditore integrato é difettoso.
« Distanza dell'elettrodo scorretta.

Il bruciatore non si accende con I'accendigas.

« La bombola del gas & vuota.

« Regolatore difettoso.

« Bruciatori ostruiti.

« Ugelli o tubo del gas ostruiti.
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Sostituirla con una bombola piena.
Far controllare o sostituire il regolatore.
Pulire i bruciatori. EL
Pulire gli ugelli o il tubo del gas.
Ricollegare il cavo. PL
Sostituire l'elettrodo e il cavo.
Sostituirlo. UA
Lelettrodo deve essere conforme al
bruciatore, con una distanza di 3-4 mm
tra l'estremita dell'elettrodo e I'apertura RO
sul bruciatore. Riallineare correttamente
I'elettrodo.
BR
Sostituirla con una bombola piena. EN

Verifique ou substitua o distensor
Pulire i bruciatori.
Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).

« La bombola del gas ¢ troppo piccola.

« Bruciatori ostruiti.

« Ugelli o tubo del gas ostruiti.
«Vento

La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
« I sistema di accensione integrato ¢ incastrato.
« Manopola del gas incastrata.
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Usare una bombola piu grande.
Pulire i bruciatori.
Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

Usare il barbecue in una posizione piu
riparata.

Sostituire la manopola.

Fare sostituire la manopola dal
rivenditore.
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8. CONDIZIONI DI GARANZIA

« 5 anni (bruciatori, coperchio, focolare e griglie) contro la ruggine.
« Tutte le altre parti 2 anni.

Questo prodotto & garantito, per I'acquirente originale, contro i difetti di materiali e fabbricazione.

Per mantenere le superfici in acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata di vita del prodotto,
si raccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato dolio, sin dal primo utilizzo.

Il punto vendita garantira gratuitamente, durante tale periodo, la sostituzione dei componenti difettosi a uso
domestico, purché le condizioni elencate di sequito siano state rispettate.

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai barbecue Naterial
utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel, centri di villeggiatura e
proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, I'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non potra essere
superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate a sé, alle
proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti allutilizzo scorretto o all'abuso del prodotto o al mancato
rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.

Il prodotto non & stato soggetto a un utilizzo scorretto o negligenza, inclusi incendi di grasso, fiammate o I'uso di un
regolatore difettoso o scorretto.

II prodotto non ha subito danni causati da corpi estranei, sostanze o incidenti.

La garanzia & inclusa come supplemento e si aggiunge ai diritti legali del consumatore.

Per qualsiasi domanda relativa all'assemblaggio o all'uso dell’apparecchio, contattare il servizio di assistenza del
punto vendita.
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SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services c € 2 57 5 2 4
Nome del prodotto Griglia a gas da esterni -
Modello GAS BBQ HUDSON 3+1B
categoria dl gas |3+(28-30/37) 1 I3B/P(30) 1 |3B/P(37) 1 |3B/P(50) 1
Gas e pressione di Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, g0 - BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
. . | :CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Paese di destinazione 38/P030)
Lopsy AT, CH, Z, DE, SK.
|3B/P(37) : PL
Dimensioni iniettore 60,92 mm 00,92 mm 00,86 mm 00,81 mm
bruciatore principale
Dimensioni iniettore 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale
totale (Hs) 13,5 kW(981 g/h)
Energia elettrica (V/D() 4lampadine LEDda 1,5V
Numero di serie

Per il solo uso all'aperto

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina

75

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

VISTA ESPLOSA

87

iy
7

Y

-3
o

N
é@%

75

-3
[N



DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

L'azienda: ADEQ Services
135 Rue Sadi Carnot - (5 00001
59790 RONCHIN - France

Dichiara che il prodotto sequente:
BARBECUE E PIASTRA A GAS CON LAMPADA LED USB
MODELLO: GAS BBQ HUDSON 3+1B, GAS BBQ HUDSON 4+1B
N. lotto: 108544100822,108544160922,108544111122,108544270123,108544170323

e conforme ai requisiti dei regolamenti del Consiglio:
Regolamento (EU)2016/426 sugli apparecchi a gas
Direttiva Compatibilita elettromagnetica 2014/30/UE
Direttiva ROHS (UE) 2015/863 modifica della direttiva 2011/65/UE

e conforme alle norme:
BS EN 498:2012
BS EN 484:2019
EN 55015:2015
EN 61547:2009
IEC 62471:2006 (Prima edizione)
|EC62321-3-1:2013
|EC 62321-5:2013
|EC 62321-4:2013
EN 62321:2009 Allegato C
|EC 62321-7-1:2015
|EC 62321-6:2015
1S0 17075:2017

Carica del firmatario:
Richie PERMAL
Direttore qualita acquisti
Rappresentante autorizzato di Julien Ledin, Direttore qualita ADEO
ADEO Services 135 Rue Sadi Carnot - 500001 59790 RONCHIN — Francia

Firmato a Shanghai 30/4/2019

Ultimi due numeri del marchio
CE applicati: 24
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1. AOKIMH AIAPPOHX

Kdvete mdvta autr T dokipn o€ kahd agpilopevo xwpo. Kdvete auth tn dokipn dlapponiq kade xpovo kat o kabe

alayr @LaAng vypagpiou 1 e0KapMTOL OWANVa.

« Brjpa 1- BePaiwbeite 611 6Aa ta kovpma Bpiokovtat otn B¢on OFF (kAelotd).

« Bripa 2 - Avoiéte T BahBida eAéyxou agpiov oTn @1dAn i Tov puBpioTH mieong.

«Brpa 3 - ENéyéte yia Tuxov Slappoéc emaheipovtag OAe¢ TIC apBpwoel TOU OUOTAMATOC aEpiov,
ovpmepthapBavovtag T ouvdEneig e PLaAng vypacpiov, T BaABida, Tov cwArva Kat Tov pubyLoTH micong, pe
éva didhupa vepou (50%) kar aamouviot (50%). MH XPHZIMOMOIHZETE MOTE 'YMNH OAOTA yia va ehéyéete
yla S1appoéc.

« Bripa 4 - 0 oynuatiopdg uoalidwv mavw amd oplopévec apBpwoeig deiyvel 6Tt umapyet Slappon
» Alakoyte v mapoyr agpiov

« 2iéTe OAe TIC apBpwoelg

« Emavahdpete m dokipn

« Av oxnuatiotouv maAt QUOAAIdEC, LN XPNOIHOMOLAOETE TNV YnaTapld, aAd EMKOIVWVIAOTE L€ TO KATAOTN A amd
10 omoio ayopdoate To mpoidv yia orBela.

Xkoumiote To ddAupa vepol/oamouviol o€ ONe¢ TIC apBpwaelg Kal 6Ae¢ TIC ouvdéoelg petd amd T ok
dlapporc.
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2. THMANTIKEZ MAHPOOOPIEX

AIABAZTE MPOXEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN NA
EFKATALTHZETE KAI XPHZIMOMOIHZETE THN WHZTAPIA

+ Napakahovpe SrafdoTe MPOGEKTIKA AVTEC TIC 0ONYiEC MPLV VO EYKATAGTOETE KA XPIOLHOTOU|OETE
™V Ynotapua.

« QuAddTe autéq Tig 0dnyieg yia peMovTikn xprion.

« ATTOKAEI0TIKA Y10 Xprion o€ E§WTEPIKO XWPO. Mn XpNOILOMOIOETE AUTH TN CUGKEUT O€ EOWTEPIKO XWPO.

« Mn xpnotponoteite Tnv Ynotaptd kat unv amodnkeveTe Ti¢ PIAAEC uypagpiou KATw amé To emimedo Tou 5dpouc.
To a¢pto €ivai Baputepo amd tov aépa: Av umdpyel dlappon, To aépto Ba ousowpeuTei o éva xapnAd onpeio Kat
umopéi va ekpayei o€ emagn pe GAoya 1 omvoOnpa.

« [0 amoKAEL0TIKT XPrioN € ypoTOINpEVO Kavalpo aéplo (vypaépto) péoa oe PLaAN. Mpémel va xpnotpomoioete
évav katdMnho puBpioth mieong yia mpomdvio, foutdvio A piypa Twv doo.

« Apaipéote v MAaoTIKN ouokevaoia amd OAa Ta e§apTipata mpw va avayete Ty Ynotapid.

« Opovrilete va pn xpnowomoteite Ty Ynotapld o¢ amdotaon pikpdtepn amd éva pétpo amd omoladnimote
€0@AexTn dopn 1} em@dveta. Mnv T ypnotpomoleite KATw amd EPAeKTN em@Avela.

« Ot @1dheg vypagpiov dev mpémel va amoBnkevovtal 1j va xpnotpomotovvtat o€ opilévtia B¢on. Omoladrmote
dlappor) Ba pmopouae va ivat mOAU ooPapr — pmopei va dlappedoet uypd aTov owARva agpiov.

« AvoiyeTe T0 Kamdki tne Ynotapidg oag mpwv va T avayerte.

« Minv amoBnkebete moté QIAAEC LypaEPiOU O EWTEPIKO XWPO.

« Mn petakiveite v Ynotaptd 6tav sivat avappévn. Mepipévete Péxpt va KPUWOEL EVIEAGC.

« Auth n Ynotapid dev mpémel moté va pével xwpic emifAeyn 6tav eivar avappévn.

« H hapn tou kamakiov pmopei va eivar oAy eothy. Mdvete povo 1o kevtpo ¢ Aapng.

« JuviotdTat n xprion yavtiol Koudivac.

« Xpnopomoleite okeun €101ka oxedlaopéva yia Ynotapiég kat egodiaopéva pe pakpéq Aapég avBektikéc ot
Beppotna.

« lpooéyete TV KQUTO atpd mou pmopei va ekhuBei 6tav avoiyete To Kamak.

« Oplopéva tprpata g Ynotaptaw Beppaivovtat mohd. Mpooéxete dtav umapyouv Kovtd maidid, nAKIwpEvoL
kat {wa.

« AiakomTeTe mvta Ty mapoyr uypagpiov otn IAaAn dtav n Ynotapid dev gival og yprion.

« Minv KaAOTTTETE MOTE TV YNOTAPLA TPV VA KPUWOEL EVIEAGG.

« Xpnopomolgite autr Ty Ynotapid povo mavw o€ otabepr kai emimedn emeavela.

« [lpwv amé ™ xprion ¢ Ynotapiag oag kavete pia dokipn dtapponc. Eivai o pévog a&idmotog tpomoc yia va
EVTOMioETE pia dlappon agpiov oTIC apBPWOELC ) TIC OUVOEGEIC PETA AMG TV EyKATAGTAON.

« Kdvte ™ dokipn oteyavomoinong kdbe xpovo Kat o€ kABe avtikatdotaon 1 agaipeon e @LAAng vypagpiov kat
TOU EUKApMTOU OwARva.

« Mnv amoBnkebete eb@AekTa LAIKA KovTa 0TV Ynotapid.

« Mn xpnotomoleite agpoAupata Kovtd otny Ynotapla.

« H pn mjpnon twv 0dnytwv mou mepiéxovTat o auto To eyxelpidio pmopei va odnynoet o Tpavpatiopo 1} copapn {uid.

« Av éyeTe EpWTNOEIC OXETIKA e QUTEC TIC 0ONYiEC, EMKOWVWVIAOTE € TO KATATNHA am6 To omoio ayopdoate To Tpoidv.

« Omoteadrimote alayég o€ auTr TV YnoTapia pmopei va ivar emkivéuveg, dev EMTpémoVTaL Kat aKUPWVOUY TV
yyonon.
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2. LHMANTIKEZ NAHPOOOPIEX

« MV petakiveite tn ouokeun katd ) S1dpketa tng Xprong.

« Antevepyomotfjote v mapox 1 agpiov 0Tn GLAAn agpiov PETA T Xprion.

« H ouokeun autr mpémel va mapapével pakpta amd e0@AEKTa UAIKA Katd T dLdpkeLa tng Xpriong.

« Mnv tpomomol€ite T GUOKELN).

« To €Ndy10TO Kat péyioTo péyeBog OKEVWY HayEIPIKIG IOV IPEMEL va xpnotpomolouvTal sivat ¢10-¢24 ex.

3. MAHPOO®OPIEX TIATO YTPAEPIO KAI TON PYOMIZTH MIEXHX

Auti n Ynotapid pmopei va tpo@odotn i pe vypomoinpévo kabotpo mpomdvio i foutavio péoa o€ GAaAN. Ot PiaAeg
mipomaviov mapéxouv aplo 6Ao Tov xpdvo, akdun Kat Tov yelpwva, 0tav kavet kpho. Mmopei va xpelaoTeite éva
YaMIKO (puBpilopevo) khetdi (dev mepthapPdvetar) yia va aMddete Tig giaAeg. O grdeg foutaviov eéacpahiouv
enapkr mapoyn agpiov katd tn Gidpkeia tov kahokaiptol, aAd n amddoon ¢ Pnotapidg Pmopei va ennpeaotei
otav n Beppokpacia tov agpiov méoel katw amd 10°C. BeBaiweite 6t1 éxete T 0woT LaAn uypagpiov kat pubpiot

Tieonc yla T Ynatapid oag.

« 0 owAijvag mpémel va Kpépetat eEhebBepa ywpic va eivar kekappévog, SIMwpévog 1} OTPIPPEVOS £TOL WOTE Va
unv epmodietal n por) Tou aepiov. ENéyxete mdvta Tov owArjva mpwv amd T xprion yla oxloipata, koyipata i
umepBohikn Bopd.

« Ektd¢ am6 1o onpeio avvoeong, kavéva pépog Tou owArva dev mpémel va ayyidel ta {eotd pépn g Ynotapidg.
Av 0 owAivag umooTei (npid, avTIKATAOTAOTE ToV e €vav KatdMnAo cwArva oxedlacpévo yia xpron pe kadotuo
UYPAEPLO Kat 00PPwva pe Ta €BVIKA TPoTUTIA TG XWPag 0a.

« Xpnotpomourote évav katdAnho cwArva cupPatd pe To mpotumo EN16436 kat To prikog To omoiou va pnv
dev umepPaiverta 1,5 p.

[t BéNTioTn amddoon, ouvioTolpe T Xprion @LaAng Boutaviov 6 KIAWV N} mpomaviou 5 KIAGV. XpnotpomoloTe éva
kataAAnho puBpioth oupPato pe to mpdtumo EN16129. MPEMEI NA XPHZIMOMOIEITE PYOMIZTH MIEXHE KAl OIAAH
YTPAEPIOY 10Y MMOPOYN NA EzAZOAAIZOYN THN AXOAAEIA KAITHN ANOTEAEEMATIKOTHTATHX WHXTAPIAZ. H
XPHZH AKATAAAHAQY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EITYHZH. Mapakahodpe oupBouleuteite
TV MWANTH 0a¢ agpiov yia va kaBopioel TIC QIAAEC vypagpiov Kal Toug pubpIOTEC Tieong mov €ival ot mAéov
KaTAAnAEC yia T ouokevn oac.

Tufpata o@paylopéva amd Tov KatackevaoTh 1 Tov avTimpdowmod Tou dev mpémel va TpomomolouvTal armd To Xpr o).

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LUMT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FLHU,IS,IT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

PL Propane (G31) 37 mbar I3p

4. ETKATAZTALH

Emoyn piag 0éong

« Auth ) Ynotapid mpémel va ypnotpomolEital povo o EEWTEPIKG Xwpo Kai va TomoBeteital o€ kahd agpiOpevo
uépog. MpovTilete va pnv v Tomobeteite katw amd omotadnmote 0PAeKTN em@dvela. Ot Mevpég TN Ynotapidg
bdev mpémet MOTE va €ival kovtiTtepa amd Touhdyiotov éva pétpo amd omoladrmote e0pAekTn em@dvela. Exete
Mavta aut Ty Ynotapid pakptd amd eAekta VAIKA!

« Em\éyete pe mpoooyn To onpeio tn¢ TomoBETONg ¢ Ynotaptdg. H B¢on mpémet va ivat o€ avotyto xwpo 6mou
dev puadel kat pakptd amd dévtpa kat AAAa avTikeipeva mou pmopei va maoouvy gwtid.
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4. ETKATAXTAZH

Mpoguhaeig

« Mnv kahunTeTe TI¢ omég e€apiopov e Pnotapldc.

« Av pémel va avTikataotioete T LaAn, BePaiweite 0Tt eivat kAewoTn kat dev umdpyel myn avdgAeéng (tatydpo,

YR @AOya, omvBnpeq KAL) KovTd mpv mpoxwpIoETe.

Xovdeon cwhnva agpiov ot Ynotapd

« JuvdéoTe évav owhiva agpiov 0To onueio umodoyn¢ agpiov, oty aptotepn mMevpd e Ynotapiac. Mn ogiéete

umepBoikd. Mn xpnotpomoijoete KoOMNTIKN Tawia fj kAmoto vypd otn obvoeon.
« 2Qi&te pe To yépL.

« BeBaiwBeite 0t1 0Ma Ta koupmad eAéyxov ¢ Ynotapidg sivat otn B¢on OFF (kAewotd). Zuvdéote Tov pubuioT
mieong 0N LA vypagpiov akohoubwvtag Ti¢ 0dnyieg mov Ba oag GoBolv amd Tov mwANTH Tou PuByLOTIKN Tieong

Kal TG QLAAng.

Itepéwon tov puOpoTH mieong 6Tn P1dAn vypagpiov

« BeBaiwBeite 611 0Aa Ta koupmia eAéyxou g Ynotapidg eivar otn B¢on OFF (khewotd). Zuvdéote Tov pubpioTi
mieong ot @1dAn vypaepiov akolovBwvtag Tic 0dnyie¢ mov Ba oag doBolv amd Tov MWANTH ToU PUBRIOTIKA
mieong Kat e QLaAng.

5. AEITOYPTIA

NMposidomoqoeig

« lpwv mpoywpnioete, BePaiwdeite ot éxete katavorjoel Ty evotnta «HMANTIKEZ MAHPOOOPIEZ» autou Tou
eyxeptdiov.

« 0 oyed1a0p6¢ aUTAC TS YNOTapLac amayopeveL T xprion LeyahuTepou pépouc amd o 50% g meploxrc Ynoipatog
w¢ otepen mAdka. Av ot mhake¢ kahomTovTal mApwe, avto Ba éxel we amotélepa TV umepPoAIKl} CUGOWPEVON
Beppotnrag mov Ba pmopolae va KataoTpEPel TV Ynatapid, mpdypa mou dev kKaAdmTeTal amd Ty yyonon.

Avappa e Ynotapuag

+ Avoi€te 1o Kamaxi ¢ Pnotaptdg oag mpwv va Ty avapete. Mnv avayete MOTE Ty Ynotapid oag pe To Kamdxl
KA€L0TO.

« BeBaiwBeite 61 OAa Ta koupma Tov agpiov ivat otn B¢on OFF (khewotd). AvoiSte T PaBida eAéyxou Tou
agpiov 0N QLAAN 1y Tov puBpIoTH TiEoNC ToL agpiov.

« latoTe T0 Koupmi 0ToV KaVOTHPa MOV BEAETE VA AVAPETE Kal YUPIOTE TO MPOC T APIOTEPA HEXPL VA VIWOETE
avtiotaon. Meppévete 4 OeutepOAemTa Kat PeTa ouvvexiote va yupilete To koupmi péxpl va aocpalioel (o
kavotripag Ba mpémel kavovika va avayet). EmavahdBeté To aut apkeTEC POpEC PEXPL VA AVAPEL 0 KAUOTHPAC.

« Avayrte kat Toug dMou¢ kavoTipe pe omotadrimote oelpd, avaloya pe Ti¢ avaykec. BefaiwBeite 611 0 kade
KauoTipag Exel avael v va avayeTe TV EMOHEVO.

« Av 0 Kavotrpag dev avayper apou akolovdroete TV mapandvw dladikacia, yupiote OAa Ta Koupmia otn Béon
OFF. K\eiote T BaABida aepiov otn @IaAn vypaspiov. Mepipévete mévte Aemtd. EmavahdBete 6Aa ta mapanavew
Bripata. Av n Ynotaptd aképn dev avdpet, avatpéte oTiC 0dnyieg xelpokivtou avdppatog, mapakdtw.
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5. AEITOYPTIA

« Metd o Gvappa, ot kavotripes Ba mpémet va kApouv ot péyiotn Béon yia 3 éwg 5 Aemtd étol woTE va
npoBeppavOei n Ynotapid. Avti n dadikacia mpémetva yivetat mpiv amd Kade dadikaoia Ynoipatog. To kamdki
Mipémel va mapapével avolyto katd ) didpkela g mpoBéppavong.

« Metd amd tv mpoBéppavon, B¢ate OAou¢ TouC KauaTrpeg o€ XaunAn wTid ylava €xeTe KaADTEPA amoTENEGATA
ynoipatoc.

04nyie¢ yra xeipokivnto avappa

« Avoi€te 10 Kamaki ¢ Ynotaptdg oag mpwv Ty avapete. Mnv avaypete MOTE v Ynotapid oag pe To Kamdki KAEL0TO.

« BeBaiwBeite t1 OAa Ta koupmia Tov agpiov sivat otn B¢on OFF (kAewotd). Avoite T Paida eAéyxou Tou
Lypagpiov TN PIGAN 1 Tov puBLOTN TiEonE Tou agpiov.

« Nepdote éva avappévo omipto péoa amd o mo 6&€16 oTOpI0 avdppatog, KATw amd Tov mivaka eAéyxou, Kat
TomoBeT0TE T0 KOVTA 0TO 0TOMIO TOU O€CI00 KauaTrpa.

« MiéoTe Kat yupiote To koupmi 0To dedi Akpo MPOC Ta apLOTEPA, OTN pEyLoTn BEan.

« Otav avdyel o 6e€10¢ kavotrpag, B¢ote Toug umoAoimoue kKavaTrpe¢ o€ Aettoupyia, amd de€id mpo¢ Ta aploTepd.

« BeBaiwBeite 011 kABe kavatApag éxel avayel mpiv va BEETe Tov EMOPEVO KavOTpa 0 AToupyia.

« Av 0 Teheiwg §e€10¢ kauatrpag dev avdpel, EMKOIVWVAOTE i€ TO KATAOTNHA A0 TO 000 ayopAOATE TO TPOIOV.

« MOAi¢ avayouv, ot kavatrpeg Ba mpémet va kapouv oty uPnAi B¢on yia 3 éwg 5 Aemtd yia va mpoBeppavoein
Ynotapid. Avtd n dladikacia mpémel va yivetal mpiv amd kabe diadikaoia Ynoipatoc. To Kamaxi i} 1o kAAvppa
Mipémel va mapapével avolyto katd t didpketa g mpoBéppavong.

« Metd and v mpobéppavon, yupiote OAoug Toug kavotrhpeg oty eAdytoTn Béon yia kahbtepa amoteNéapaTa
ynoipatoc.

Yoo otn oxdpa

« Ot kavotrpeg amd avoéeidbwto xaAuPa Beppaivouv tov diayutn BeppdtnTag (1 To KNGO pe pmpikéteg / méTpa
MdBag) kdtw amd ™ oxapa, n omoia pe T o€lpd e Beppaivel To payntd mou Exel TomobetnBei atn oxdpa. Ot
(UOLKOI Ui TwV TPOYIPwV Tou TapdyovTal Katd To Yrotpo xuvovtal mvw otov {eatd dlayutn Beppdtntag (f
umpikéte¢ / métpa Aapac) kai e€atpilovrat. 0 kamvog mou dnpioupyeital mepiBaAhel To eaynto, diagpevyovtag
MPO¢ Ta mAvw, Kal auto mpoadidel 0to Gaynto to povadikd dpwpa piag Pnotaptdc. Av BENeTe To PrioIpo va yivel
Mo OpoI0poPPa, KATERAOTE TO KamAKL TNG YnaTapldg, PpovTilovtac WOTE 0L KAVOTAPES va gival YapnAl ewTId.

Yoo mavw oty maka

« Otkavotpec Beppaivouv dpeoa tnv mAdka, n omoia YrveLto Gaynto mov éxel tomoBetnBei mavw tng. Me Tig mdkeg
EMTPEMOLV TO PHOIHO HIKPOTEPWY TPOYiPwV, T.Y. Balacoivay, Ta omoia pmopei va mégouv avapeoa ot papdoug
¢ oxdpag. Emrpémouv emiong To Yoo Tpo@ipwy mou amartouv vPnAi Beppokpacia 1§ ouvtoun Sidpkela
Pnoipatog, omwe Aayavikd Kat pikpa koppdatia Yaptov. Emiong, pmopodv va ypnatpomonBovv akpipwg 6mwe pua
mAdka ¢ koulivag, yia Yrotpo pmpi{oAwv ot oxapa, avywy, KA. Ala@opeTikd, pmopei va ypnotpomoindei yia
(¢otapa kateapohag f yia datijpnon Touv gayntou {eaTol.

‘EAeyxo¢ T¢ pwtiac *MoAv onpavtike*

«H @wtd dnuiovpyeital tav Privoue TpO@IHa kat 0talovv Xupoi kat Aimo¢ mave 0Toug Kautolg dlayiteg
Beppotnrac. 0 kamvog mpoadidel féPata v wpaia yevon e Ynotaptdg, ahd to mpoTipdTepo sivatva amo@euyBei
N QWTIA OOTE VA PNV Kaovv Ta Tpo@ipa. Nava pmopeite va eNéyxeTe pia tétola gwid, eivat AMOAYTQX AMAPAITHTO
Va aQaipeite 1o mepiooto Aimo¢ amd ta TpOQIUa P amd 1o Yrjotuo. XpnolgomolEite pe obveon papvadeg Kat
odAtoec Ynoipatog. Oa mpémel emiong va Bétete Toug kavotpeg ot B¢on MINI yia To Yrotpo.
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5. AEITOYPTIA

« Otav dnuovpynbei pwtid, pmopeite kavovikd va tn oroete Balovrag xnuikn payta f aAdtt an’ evBeiag mavw
otov 1ay0n Bepuotntac. lMpootatedete mavta ta xépla oag 6tav epyaleote Kovtd otny em@dvela YPnoipatog tng
Pnotaptac, epovtilovtag va mpooTateleaTe amo Ti GAOyEC.

« Y& mepimtwon mov dnpiovpyndei ewtia amé Aimog, mapakaholpe va akohouBroete Tig mapakdtw odnyie.
Owtid ano Aimog

« Abetdlete kai kaBapilete To ouptdpt uMoyn¢ Aimoug amd kaBe umoAeippata Pnoipatog petd amd kabe xprion.

« Av mipOKeLTaL va XpnotpomotroeTe Ty Ynotaptd yia peydAn dedimon, Ba xpelaotei va m oprjvete kabe 600 wpeg
kat va v kaBapidete. Mpémet va v kabapilete mo ouyvd, 6tav Yrivete moAAd Aimapd tpo@ipa (Aoukdvika,
merguez, ...). H un tipnon autwv Twv 0dnylov pmopei va éxel w¢ amotéheopa T dnuiovpyia wtiav amd Aimog,
01 OTIOIEC PmopEi va POKAAEGOUY TPAUATIONO Kal va KatasTpéyouy TV Ynotapid.

Le nepimtwon wtiag amo Aimog — Mposidomouoeig:

« Av pmopeite va to KAvete pie KABe aopdMela, KAioTe OAa Ta KOpTIA TOU agpiov.

« K\eiote T @1dAn vypagpiov.

« AmoplakpOVeTe TOV KOO0 amd TV YnoTapld Kat mEPIPEVETE PEXPL VA oPrioL N ewTLd.

« Mnv K\eioete 10 Kamaxi i 1o kAAvppa ¢ YnoTaplac.

« MHN WEKAZETE MOTE THN WHXTAPIA LA ME NEPO. AN XPHZIMOMOIHZETE MYPOXBEXTHPA,
« MPEMEI NA EINAI =HPAY. KONHZ.

« MHN AQAIPEZETE TO ZYPTAPI XYAAOTHZ AIMOYZ.

« Av | évtaon ¢ QTIAC dev Gaivetal va pelveTal i gaivetal va av{dvel, emkowwvnote pe Ty Mupoofeotikn
Ynnpeoia yia forBeia.

Téo¢ Tov Ynoiparog

« Metd amd v ohokAijpwon Tou Ynaipatog, yupilete Tou¢ KAVOTAPES TG YNoTapldg otn péytotn Bon Kat
aprveté Toug va kdyouv yia 5 Aemtd. Me auth T diadikaoia Ba kaolv Ta umoAeippata Tov Ynoipatog Kat £Tot
Ba dtevkoAuvBei o kaBapiopdc. Opovtilete To KAAUppA va givat avolyTo Katd T Sidpkela autrg Tng dadikasiag.

« Qa mpénme1 va kaBapilete TNV Ynotapid oag Peta amd kade xpron, Wote va epmodioete T cuocwpeLon Aimoug
amé 1o Yrotpo, To omoio pmopei va mapel pwTId.

Awakomn Aertoupyiag Tn¢ Ynotapidg

« Otav teheiwoete pe T xprion e Ynotapidg oag, yupiote OAe¢ Tic BarBidec apiov teheiwe mpog ta bedid, o
B¢on OFF, kau dtakdyTe Ty mapoyr agpiov T @LaAn.
« NepipéveTe péYpLVa KPUWOEL APKETA N PnoTapld PtV va KAEIOETE To Kamdki i) To KAAvppa.

6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

KaBapilete taktika Ty Ynotapia oag avapeoa ot xpro€i¢ kat 101kd petd amd mapatetapéveg mepiodoug
amoBrikevong. BeBaiwveote 6L n Pnotaptd kai ta apTAATA TG €ival apketd Kpoa TP amé Tov Kadapiopo.
Mnv agrvete moté tnv Ynotapid ekteBeipévn o Kaipikég ouvOnKeg kat QUAAOOETE TN HakpLd amoé vypaoia.
« Mnv Pekaoete moté v Ynotapid pe vepd dtav ot em@avelég T sivai (E0TEC.
« Miv ayyilete moté ta {eotd e€aptipatd e xwpic va mpo@uAdcoETe Ta Xépla 0ag.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

[la va mapareivete ) didpkeia (wn¢ Kat ™ kaAi katdotaon g Ynotapidc oag, ouvIoToUpE va TV KOAUTITETE OTav
NV aQRVETE 0€ EEWTEPIKO XWPO Yia Peyaa XpoviKa Slaotipata, dtaitepa Katd Toug yeipepvoug privec. Movoapddeg
uPnAi¢ avtoxng kat AAa ageooudp yia Ynotapiéq dratibeval amd to katdotnpa amd To omoio ayopaoate T0 MPOIov.
AkOpN Kai av KOAUTITETE TV PnoTaptd oag yia va v mpooTateloeTe, MpEMeL va Ty embewpeite TakTikd, kabwg n
uypacia 1| n vypPomoinoN MOV UMOPEL va OXNUATIOTE Pmopei va Ty KataoTpePel. Mmopei va xpeldletal va oTeyvwoeTe
v Ynotapid Ka 10 e0wTePIKO Tov KaAOppatdc . Eivat mBavov ta umoleippata Aimoug va pouxhidoouy mavw ota
eéaptipara tng Ynotapidc. Av ouppei avtd, mpémet va ta kaBapioete pe (016 6amovvovepo.

Av Bpeite KAmOI0 OKOUPIAGHEVO PEPOC, TO OMOI0 OEV EPXETAL OE EMAP JE TPOP, TIPEMEL VA TO EMEEEPYATTEITE e
QVTIOKWPLAKG Kal va To PAYeTe pe Xpwua Ynotaptdc fy AAo xpwpa avBekTiké ot Beppotna.

Emeaveieg tov Pnoiparog

« Otav n Ynotapid kpuwoel, kabapiote ™ pe {eatd oamouvovepo. Ma va agaipéoete omotadnmote umoAgippaTa
(aynTou, XpnoLUomoIoTE amoppumavtikd mdtwv. Mn xpnotpomoteite Actavikd o@ouyydpta fj 0KOVEE, yiarti 6Tl
UMOPEL va KATAOTPEPOLV POVIA TO QIVipIOHA TG YNoTaPIAC 0a¢. ZEMAEVETE Kal OTEYVQVETE KaNd. Aev ouvioToupE
oV KaBaplopo Twv oxapwv Kat Makwv o€ MAuvTApLo Matwv Adyw Tou BApoug Toug.

« YNENOYMIZOYME OTI NPENEI ONQZAHMOTE NA ANOOEYTETE TH XPHZH MATOKYBQN, 01 OMOIOI TOY MIOPEI NA
MPOKAAEZOYN OEPMIKO XOK KAI ZMAZIMO TOY XMAATOY THX MAAKAZ.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA XTHN EMIOANEIA YHXIMATOZ NOY EPXETAI £E EMAOH ME TATPOOIMA NPEMEI NATHN
ANNAZETE.

ZuvTipnon TWV KaVoTHpWV

« Ot KauoThpeC oag éxouv puBIOTEL éT01 WOTE va mapéxouv péylotn amddoon Adyac. Otav o kavotrhpag Eival o€
Aertoupyia, BAémete ouvhBw pia pmhe PAOya, evdexopévag pe Kitpvn akpn. Av n @Adya ivat ouviBwg kitpvn,
auTo pmopei va o@eiletal o€ umosipparta fj éviopa péoa oTi¢ oméq 1} TOUG OWAVEC TOU KAUoTrpa. AUTO pmopei va
TPOKAAEDEL PPAEIHO 1) TEPLOPIOO TNE PORC TOU AEPIOV, TA OMOI e TN OELPG TOUC PMTopEi va mpoKahéaouy QuwTid
miow amd Tov mivaka eAéyyou, pdypa o pmopei va kavel coPapr {nuid oy Ynotapid oag. Av ouppei auto, Kat
av givat duvatdv, dlakoYTe apéowc To aéplo oTn GLAaAn.

« 0 kavotrhpag mpémel va agaipeital, va emBewpeital kat va kabapiletal TakTikd, TouAdyiotov pia gopd to Xpovo,
emmAéov TwV akOAOLBWY MEPIMTWOEWV:

« Otav Byddete v Ynotaptd oag amd tov amoBnKeuTIkO XWwPO TN.

« Av évag 1} mepLocoTEPOL AMG TOUC KAUOTHPEC dev avapouv.

« Av n @\dya Tov KauOTrpa €ival MEPIOOOTEPO KiTpivn am’ 6, Tt mpoPAémeTal.
« Av 10 aépio avdper miow amé Tov mivaka eAéyyou.

« o va kaBapioete eviehwe éva KauoTpa, APALPECTE ToV amd Ty Pnotaptd. Mmopeite va xpnolpomoloeTe pia
eha@pia petalikr BodpToa yia va apalpEoETE Tr OKOUPLA amd TNV EM@AVELN TOU KAUOTHpd. XpnotpomolioTe
éva epyaleio kabapiopold owAVwV 1} KOPPATI G0PUa Yia va aalpéoeTe 0TIBATOTE EUMOAI0 amod TIC OMEC 1) TOUC
0WAVEC TOU KAUOTHPA, TPOOEXOVTAC VAl ur) SIEVPUVETE TIC OTTEC TOU KAUGTAPA.

« Mnopei va xpelaoteite évav @aké yia va Befaiwbeite 611 T0 €0wTEPIKO TOU OWARVA TOU KauoTrpa &ival
anehevBepwpévo. [upioTe TOV KAVOTPA KAt XTUTOTE TOV amaAG TAVwW O€ pia oKANPI EMQAVELD, TL.Y. EVa KOPUATL
¢UAoU, yla va amoomdoeTe OAa Ta UMTOAEIPUATA amd TO E0WTEPIKO.

« Otav enavatomoBeTeite Tov KaVOTPa, PPOVTIOETE WOTE 0L OWAVEC VA BpiokovTal TENEIWC umpooTd amd Ta akpopiata.
Awayutng Beppotnrag

« E¢aAewpn 6Awv Twv umoAeippdtwv Tpo@ipwy amd Tov Siayutn Beppdtntag pe pia Euhvn 1} mhaotikn {0otpa ) pia
umpout{ivn Bovptoa. Mn xpnotpomoioete atadhvn {uotpa 1 fouptoa. Kabapiote pe (eotd camouvvovepo Kal
EemUveTe Kaha.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

Zuptapt cuAoyi¢ Aimoug

« Metd amd kade yprion, agaipeite ka kabapilete 1o cuptapt cuMoyri¢ Aimoug amd 6Aa Ta umoAcippata TpoPR¢ Ka
Aimoug xpnotponowwvtag pia Euivn i mhaotikn §0otpa, av xpetdletal.

« Av bev akohouBrjoete autéc Tig odnyieg, umapyel Kivéuvog va mpokAnBei @wtid. Autd pmopei va mpokahéoel

onpavtiky (nuid oty Ynotapid oag, n omoia dev kahumteTal amd v eyyonon. Av xpeialetal, pmopeite va

kaBapioete 10 oLPTAPL GUAOYIC Aimoug e oamovvovepo.

Lwpa TN Pnotapidag

« AopakpOVETE TAKTIKG TO TEPiOOL0 Aimo¢ amd T0 6wpa TS PnoTaptdc XpnoIUOmoIOVTAS £va TIAVE IOUOKEWEVO
0€ 0amouvovepo Kat oTuppévo Kahd. To mepioato Nimog Kat Ta KoppdTia Tpo@r¢ umopouv va agaipeboiv amé to
E0WTEPIKG TOU OWHATOC TN PnoTapldg pe pia podakn Euhivn A mhaotikn 0otpa. Na eukoAdtepo kabapiopo,
umopeite va mpoaBéoete éva @OMo aloupvoyaptou, To omoio Ba alalete kdbe @opd. Mpooéyete va pn
@pddete Tig omég expon¢ Aimoug. Av ypetdetat va kavete mhrjpn kaBapiopd, xpnotpomnotrote éva mavi kat (€0T6
oamouvovepo 1 pia vakov Bouptoa. Mn xpnotpomoleite Aelavtikd. Aaipeite Ti¢ oxapeg f/kat Ti¢ MAKEC Kal
T0U¢ KavoTipe¢ mpwv amé tov mAfjpn kaBapiopd. Mn BuBilete ta Koupmad 1 Toug owAveg agpiov 0To vePO.
EAéyxeTe T Avappa petd amd mpooeKTIkN emavatomoBETnon Twv e§aptnEATwy 0T0 0wpa TS YnoTapid.

Kamdkt tn¢ gnotapidc

« KaBapilete 1o kamdki e Pnotapidg pe éva mavi fj pn-Aeiavtikd oovyyapdkt kat {€oté oamovvovepo. Mn
Xpnotuomoleite o@ouvyyapdkia 1 okove¢ kabapiopou, yiati pmopei va KataotpéPouv POVIPa TO QIvipiopa g
noTapIAC 0a¢. ZTEYVWVETE KAAd LETA TV KaBaplopd yia va amo@uyETe Tr oKoupld.

Kapotoaxi

« 2Koumi{eTe e éva mavi pouoKepEvo o€ (0TO 6amouvOVEPO, Kal HETA OTEYVRVETE.

« Omw¢ oupaivel pe kdBe mpoidv amd avodeidwto xaAuPa, kat mpokepEvou va e¢ao@alioTei n peyain Sidpkela
(¢ Tov TPoi6vToC 0a¢, Kat 161K TNE EPPAvIonS Tou avoeidwTou YaAua, GUVIOTOUE TV TAKTIKT) 6LVTHPNON
Twv eéaptnudtwv amd avoéeidwto yaAupa e Ynotapldc oag pe éva MPOOTATEVTIKG AadL, Kat autd va yivel
HANoTa amé v mpwtn Xprion. MepIkEC popég, pmopeite emiong va YeKAoETE TV EMQAvELQ pe Eva KaBapLoTIKO
yla avogeidwto yaAuPa, petd va v tpiete pe éva pahakd mavi kat téhog va tn yuahioete. Erol dnpiovpyeitat
¢éva Aemto oTpwpa poaTaoiag yia em@dveleg amd avodeidwto xaAupa.

LTEPEWOTELC
« ZUVIOTOUE va ENEYXETE Kat va o@iyyeTe OAeC TI Pideg, pumouhdvia, KA. o€ TakTd Xpovikd SlaoTrpata.
AevBétnon

« BeBaiwveote 0t n Ynotapid oag ival kpoa mpwv va T okendoete 1 v amoBnkeboete. Amobnkevete v
Ynotapid oag og 6pooepd Kat Enpo pépoc.

« Kahumrtete Tou¢ KauoTrpeg e aAoupIvOXapTo yia va amo@elyeTe T dieioduon eviopwv, okovng KA. 6Ta 0TOpIA
TWV KAUOTHPWV.

« Av amoBnkevoete TV YnoTapid o€ E0WTEPIKO XWPO, TIPETEL Va AMOOUVOEOETE TN PLAAN Lypagpiov Kat va Ty
aQnoete o EWTEPIKO XPo. H @aAn vypagpiov mpémel mavToTe va pével o ECWTEPIKO XWPO, 0€ {NPo Kat Kahd
agpl{Opevo pépog, paxpld amé sotiec Beppdtnrag i myéc avagheéne. Mnv agrivete Ta maidid va maiou pe
@AAn. Mnv ekBétete ™ @LdAn vypagpiov 0To dpeao nAlako Qo).

«Mpw va xpnotpomojoete My Ynotapld petd amd mapatetapévn mepiodo amobrikevong, akohouBnote T

dlad1kaoieg eykatdotaong. g
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7. ANIXNEYZH BAABQN

MPOBAHMA/AYZH

Kavotipeg

01 kavoTrpe dev avaPouv pe To CUGTHA AVARPATOC

« H @1dAn vypaepiov eivar ddeta A => AVTIKATAOTNOTE TN HE HIa YEUATN GLAAN

« EAattwpatikég puBpiotng micong => EAéyéte 1} avtikataotrote Tov puBpiotr mieong
« Opaypévol KavoTrhpeC => Kabapiote Tou¢ kavoTpeg

« Opaypéva akpo@uola fj owArvag agpiov => Kabapiote Ta akpo@uola 1} Tov 6wArva agpiov
« To kahwd1o Tou nhektpodiov eivarxahapd R éxel =3 Juvdéote {avd 1o kaAwdio

amoouvdedei amd To nhektpddio

« To nAektpddio f/kat to kahwdlo eivat kateoTpappéva => AMAGSTe 10 nAekTpodio f/kat to kahwdio

«To evowpatwpévo o0oTNUA avappatog givat EAaTtwpatikd — =» AMASTE T0

« Eopalpévn amdataon tou nAektpodiov => [pémetvavndpyetévakevo 3 w4 Aot petadd
TV dKpou Tou nAektpodiov Kat ¢ Bupidag

emBewpnong Tov Kavothpa. EvBuypappiote
¢avd 1o nhektpodio, 6Mw¢ amaiteital.

0 kavoTtipac dev avaPer pe avamtijpa yia GUGKEVH agpiov

« H @10An vypaepiov ivat ddeta A => AVTIKATAOTAOTE T PE Hia YepdTn @LaAn

« EAattwpatikég puBpiotng micong => EAéyéte i} avtikataotrote Tov puBpioTr mieong
« Opaypévol KauoTrpeg => Kabapiote Tou¢ kavoTrpeg

« Opaypéva akpo@uola fj owArvag agpiov => KabBapiote Ta akpopiota 1 Tov owAriva agpiov

Mikpn @Aoya i emotpo@n PAdyac (pAdya péca 6Tov 6wAIVa TOU
KauoThpa, aielnTé cpupiypa rj yovpyovpnto)

« H @1dAn vypaepiov €ivar moAd pikpn => Xpnoipomoiote peyahutepn GaAn

« Opaypévol KauoTrpeg => Kabapiote Tou¢ kavoTpeg

« Opaypéva akpo@iata i wARvag agpiov => Kabapiote Ta akpo@uola 1} Tov owArva agpiov
« Avepiog =>» Xpnowonotjote v Ynotapid o€ évav Xwpo

Aiyotepo exteBeiévo oTov dvepo
To koupmi ¢ BaBidag agpiov eivar Uokolo va yupioel
«To oboTnpa avappatog €xel «<kOMRoE A => Avtikataotrote T faABida agpiov

+ «KoMnpévn» BarBida agpiov => Awote T ovokevr oTov mpounBevTr oag yia
avTikatdotaon e BarBidag agpiov
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« 5 ¢ (kavoTpeg, Kamdkia, Beppomopmoi Kat oXApeC) KaTa TS OKOUPIAC.
« OMa ta dNa e§aptriparta 2 ém.

Autd TO TIPOIdV Exel Eyyunon, yia TOV apxikd ayopaoTr, yia apikd EAATTWHATIKA LAIKG Kal EAATTWHATIKN
KATAOKEUN.

Onwc oupPaivel pe kaBe mpoidv amé avoeidwto xaAupa, kat mpokelpévou va e§acpaliotei n peyaln didpkela
(wri¢ Tov PoidvTog 0a¢, Kat £101kA TG EPPAviong Tou avoseidwtou xAAuPa, GUVIGTOUE TNV TAKTIKK OLVTHPNON
Twv eéaptnpdtwy amd avodeidwto xaAuPa ¢ Ynotapldg oag pe éva MPOOTATEVTIKG AddL, Kat avto va yivel
pdAoTa and Ty mpwm xprion.

To katdotnpd oag e¢ao@alide yia €0dg, katd tn didpkela avtic e mepiddov, T dwpedv avtikatdoTaon Twv
ENATTWATIKWY EaPTNUATWY Yia OIKIAKK XPron, Epoaov mAnpolvTal ot akdhouBeg mpoiimoBéaeic:

Autr n eyydnon 1oxVeL povo yia xprion o€ pia kat povo 101WTIKY owkia Kat dev woyvel yia Ynotapiéc Naterial
1oV XpnolpomotovvTal o€ umopiko 1} kowotikd mepiBahov ij dMa pépn omwg eotiatopia, evodoyeia, kévipa
dlakomwv Kat pioBwpéve 1610kt oieC.

¢ Kapia mepimtwon, oto mAaioto avtrg ¢ eBehovTiki¢ eyyonong, n omoladrmote amolnpiwon Kabe idoug dev
Ba mpémel va umepPaivel To moad TG TiRAC Tov mwAnBévtog mpoidvtog Naterial.

Avahappdvete to pioko Kat Tnv evBivn yia v anwAela, ™ {nuid diki¢ oag i {évng meplouaiag kaBwg Kai Tov
TpAUPATIONO Tov dik6 0ag Kat Twv AWV, ov Pmopei va mpoKUPouv amd Ty KakN Xpron 1 Katdypnon tou
TPOI6VTOC 1} T kN TiPNoN Twv 0dnylwv mou mapéyovtat amd tn Naterial 0To cuvnupévo eyxelpidto xpriong Tou
1d1okTiTN.

To mpoidv dev éxel umooTei kapia kakr) xprion o0te éxel dlamotwOei apéheia, ovpmepapPdvovtag pwTid amd
Aimo¢ ypdoov, umepBoAikr @AGya 1y xprion eAattwpatikol i akatdAAnAou puBpiotr mieong agpiov.

To mpoidv dev éxet umootei {nuid amd Eéva avtikeipeva 1| ovoieg i amd atuynua.

H eyyOnon mapéxetal w¢ kATt emmiéov kat mpooTifetal 0Ta vopIpa SIKaIwpata TV KatavalwTn.

Av éxeTe EpWTHOEIC OXETIKA e TNV EyKaTAoTaon 1 T Xpron NG GUOKEVNG 0AC, POPEITE VA EMKOWVWVIOETE I
NV UNpEoia e§uNPETNONG MEAATWY TOU KATAOTHATOC A TO 0moio ayopdoate To mpoiov.

87

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ADEO Services c € 7575-24
‘Ovopa mpoidvtog Wnotapid agpiov yla eEWTEPIKO XWPO B
Ap1Opo¢ povrélou GAS BBQ HUDSON 3+1B
Katnvopia aipiou |3+(28»30/37) 1 I3B/P(30) 1 I3B/P(37) 1 I3B/P(50) ]
Nigon agpiou kan Boutavio (G30) Mpomavio (G31) Boutdvio Boutéavio Boutévio
Tpogodoaiag 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|, o330 BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, 5.
X608 TD60DIOUOD Lypsy  +CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
PATIPOOPIGH lypso - AT CH, CZ, DE,SK.
|SB/P(37) : Pl‘
MéyeBoc eyxutipa kdpiov 00,92\ 00,92 . 00,860\, 00,81y
Kavetipa
Méyedoc eyyuripa 60,88 0. 00,880\ 00,790\ 00,75 0\
MAEUPIKOU KavuoTtiipa
ZUVOAIKI) OVOPAGTIKA
amédoon 0éppaveng (Hs) 13,5 kW81 g/h)

HAektpikn evépyera (V/DC)

4x1,5V Nuyviec LED

Leplakog aptOpoc

Xpnoipomotgite povo o€ WTEPIKO XWPO

Awapacte Ti¢ 0dnyicc MPOTOY XPNGLUOTIOIOETE Tr) CUCKEUN.

Mpocidomoinon: Ta mpocPacipa pépn pmopei va givar moAv {eotd. Aatnpeite Ta pikpd maidid paxpid.

Karackevaletar otnv Kiva
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AHAQZH LYMMOPOQZIHL EK

H etaipeia pag, ADEO Services
135 Rue Sadi Carnot - C500001
59790 RONCHIN - France

AnAwvoupe 6Ti T0 TPOIOV MoV TEPYPAPETAL TTAPAKATW:
MIMAPMMEKIOY & MAAKA WHZIMATOX AEPIOY ME AYXNIA USB LED

MONTEAOQ: GAS BBQ HUDSON 3-+1B GAS BBQ HUDSON 4+1B
ApiBpoc maptibac: 108544100822,108544160922,108544111122,

108544270123,108544170323
Ikavomotei Ti¢ amartjo€i¢ Twv Kavoviopkv tou XupBouAtou :

Kavovioppa (EE) 2016/426 yia Tia 0uoKevya agptou
0dnyia ¢ EK mepi HAektpopayvntikig ZupPatotnrag 2014/30/EU
0dnyia ROHS (EE) 2015/863 (Evpwmaikd¢ Kavoviouog yia mepLopiopo Xpriong
0PIOUEVWY EMKIVEUVWVOUOIWV) W¢ Tpomomoinon Tou ¢ 0dnyiag 2011/65/EE

Kl €ivat GOPQPWVO JE Ta TPOTUMA:
BS EN 498:2012
BS EN 484:2019
EN 55015:2015
EN 61547:2009
IEC 62471:2006 (MpwTn ¢ékdoon)
lEC62321-3-1:2013
lEC 62321-5:2013
|EC 62321-4:2013
EN 62321:2009 Mapdaptnpa C
IEC 62321-7-1:2015
IEC 62321-6:2015
150 17075:2017

Oéon Tov umoypAPovToC;
RichiePERMAL
Hyétng motétntag mpopneiwv
E¢ovatodotnpévoc ekmpoowmog Tou JulienLedin, Hyétng motdtntag ADEO
ADEOServices 135 RueSadiCarnot - (500001 59790 RONCHIN - T'aM\éa

Yneypdon otnv aykdn 30/4/2019

Ta 600 Tehevtaia Yn@ia Tou £Toug
motornoinong CE:24
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1. KONTROLA SZCZELNOSCI

Kontrole nalezy zawsze przeprowadzac w miejscu dobrze wentylowanym. Prébe szczelnosci nalezy wykonac raz
na rok oraz przy kazdej wymianie butli z gazem lub weza.

« Krok 1 - Sprawdzi¢, czy wszystkie pokretfa sa ustawione w pozycji WYtACZONE.
« Krok 2 - Otworzy¢ zawér gazu w butli lub na reduktorze.

« Krok 3 - Sprawdzi¢ ewentualne wystepowanie nieszczelnosci: wszystkie potaczenia instalacji gazowej, w tym
potaczenie butli zzaworem, potaczenia na przewodach i na reduktorze, posmarowac roztworem wody (50%) z
mydtem (50%). Do kontrolowania nieszczelnosci NIGDY NIE WOLNO UZYWAC OTWARTEGO PLOMIENIA.

« Krok 4 - Powstawanie babli nad potaczeniami oznacza nieszczelnosc.

« Odcia¢ doptyw gazu.

« Dokreci¢ wszystkie potaczenia.

« Ponownie przeprowadzic prébe.

- Jesli babelki zaczng tworzy¢ sie ponownie, grilla nie nalezy uzywad. W celu uzyskania pomocy nalezy
skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

Po przeprowadzeniu préby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwor wody z mydtem na wszystkich
potaczeniach.

91

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

2. WAZNE INFORMACJE

"

« Przed ztozeniem i rozpoczeciem uzywania grilla nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukgje.
« Niniejszg instrukgje nalezy zachowac na przysztosc.
« Tylko do uzywania na otwartym powietrzu. Urzadzenia nie wolno uzywa¢ w pomieszczeniach.

« Grilla nie wolno uzywac ponizej poziomu podtoza, podobnie butli z gazem nie wolno przechowywac ponizej
poziomu podfoza. Gaz jest ciezszy niz powietrze: w przypadku nieszczelnosci gaz bedzie sie zbieratw najnizszym
punkcie i pod wptywem zetkniecia sie z ptomieniem lub iskrg moze wybuchnac.

« Nalezy uzywac¢ wylacznie gazu skroplonego z butli. Nalezy uzywac reduktora dobranego odpowiednio do
rodzaju gazu: propanu, butanu lub ich mieszanki.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy z wszystkich czesci usunac plastikowe opakowanie.

« Grilla nie wolno uzywac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od konstrukgji lub powierzchni tatwopalnych. Nie
uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

« Butli z gazem nie nalezy przechowywac lub uzywac w pozycji poziomej. Jakiekolwiek nieszczelnosci moga
mie¢ bardzo powazne konsekwencje, istnieje bowiem ryzyko wycieku z instalacji gazowe;.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe.

+ Butli z gazem nie nalezy nigdy przechowywac w pomieszczeniach.

- Zapalonego grilla nie wolno przestawiac. Nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

- Zapalonego grilla nie nalezy nigdy zostawiac bez nadzoru.

« Uchwyt pokrywy moze by¢ bardzo goracy. Nalezy go chwytac tylko za czes¢ Srodkowa.
« Zaleca sie uzywanie rekawicy kuchennej.

« Nalezy uzywac narzedzi specjalnie zaprojektowanych do grilla, wyposazonych w dtugie uchwyty odporne na
wysokie temperatury.

- Uwaga na goraca pare, ktéra moze buchnac przy otwieraniu pokrywy.

« Niektdre czesci grilla nagrzewajq sie i mogq byc¢ bardzo gorace. W obecnosci dzieci, 0séb starszych i zwierzat
nalezy zachowac zdwojong ostroznosc.

« Gdy grill nie jest uzywany, nalezy zawsze odcig¢ doptyw gazu na wysokosci butli.

« Przed catkowitym ostygnieciem grilla nie nalezy nigdy zakrywac.

« Grilla nalezy uzywac wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

« Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci. Po ztozeniu jest to jedyny spolegliwy sposéb
wykrycia ulatniania sie gazu na ztaczach lub potaczeniach.

« Szczelno$¢ nalezy kontrolowac co roku i po kazdej wymianie lub kazdym odfaczeniu butli z gazem i weza.
« W poblizu grilla nie nalezy przechowywac materiatéw tatwopalnych.

« W poblizu grilla nie nalezy uzywac aerozoli.

« Nieprzestrzeganie zalecent podanych w instrukcji moze doprowadzi¢ do urazéw lub powaznych uszkodzen.
« W przypadku pytan dotyczacych niniejszej instrukgji nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Jakiekolwiek przerébki grilla moga by¢ niebezpieczne i jako takie s3 zabronione oraz powoduja uniewaznienie
gwarangji.

« Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.
« Po uzyciu nalezy zamkna¢ doptyw gazu na butli.

PRZED ZOZENIEM | ROZPOCZECIEM UZYWANIAGRILLA
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTACNINIEJSZA INSTRUKCJE
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