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Certificación 

COMBI G 
22 

0705 

Categoría País de destino Gas Presión I3 B/P Presión I3 + Qn Qn 

I3 B/P 
AL,BA,BG,CY, DK, EE, FI,HR,HU,IS,LT, 

LV, MK, MT, NL, NO, RO, SE, SI, UA 
G30 28-30 mbar 28-30 mbar 436,6 g/h 6,0 kW 

I3 + 
BE,CH,CY,CZ,ES,FR,GB,GR,IE,IT,PT,SI, 

SK,TR,LU 
G31 28-30 mbar 37 mbar 428,8 g/h 6,0 kW 

ESTE APARATO HA SIDO DISEÑADO SÓLO PARA USO EN EXTERIORES.

Contenido de la caja
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MANUFACTURED BY : FORGE ADOUR IBERICA S.L-ESPAGNE
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Instalación de gas 
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Las mangueras de conexión gas butano/propano están equipadas con accesorios de diferentes 
tamaños, están identificadas por colores distintos. 

Para evitar daños en la conexión de la plancha, consulte las instrucciones proporcionadas por 
el fabricante de la manguera. 

Conexión de su plancha de categoría I3+ (butano/propano): utilice un regulador de 
seguridad NF de 28 mbar para butano y NF 37 mbar para propano. 

La manguera de goma debe ser visible en toda su longitud y de fácil acceso. Cumpla con las 
instrucciones de funcionamiento y seguridad (por ejemplo, fecha de caducidad) indicadas por 
el fabricante de la manguera. 

La longitud del tubo flexible no debe exceder 1,5 metros. 
Cada quemador está equipado con un termopar de seguridad, lo que corta el suministro de 
gas en caso de que la llama se apague inesperadamente.

La conexión debe ser realizada por el usuario. 
Atornille la conexión de la manguera en el sentido de las agujas del reloj. La manguera debe 
conectarse de acuerdo con las instrucciones del fabricante de la manguera y de acuerdo con las 
normas aplicables del país respectivo. 

Su plancha FORGE ADOUR está configurada para funcionar con gas butano/propano. El tipo 
de gas que se utilizará se indica en la etiqueta de clasificación ubicada en el lateral de su plancha. 

Todos los tipos de intervenciones de mantenimiento que requieran la apertura del circuito interno 
de suministro de gas sólo deben ser realizadas por un técnico autorizado. Cualquier intento de 
desmontar y modificar el dispositivo para cambiar las características técnicas puede causar 
accidentes por los cuales el fabricante declina toda responsabilidad y anula la garantía. 

Quemadores Potencia 
nominal 
(vatios) 

Potencia 
reducida 
(vatios) 

Butano G30/ Propano G31 
28-30 mbar / 37 mbar

Marcador de 
inyector (1/100 mm Ø) 

Caudal nominal 

(g/h) 
Caudal reducido

(g/h) 

Izquierda 
externo 

3000 1700 92 218,3 (G30) 
214,4 (G31) 

123,7 (G30) 
121,5 (G31) 

Centro a la 
izquierda

3000 1700 92 218,3 (G30) 
214,4 (G31) 

123,7 (G30) 
121,5 (G31) 



Precauciones de uso de la plancha 
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Para el uso seguro de su plancha 
FORGE ADOUR, es esencial que 
cumpla con las siguientes reglas de 
instalación y uso: 

• Cierre el suministro de gas de la 
bombona después de su uso.

• No almacene ni utilice productos 
inflamables o vapores cerca de la plancha.

• Si huele a gas, cierre la válvula de la 
bombona de gas.

• Si el dispositivo se coloca sobre un 
soporte (mesa, etc.), debe estar 
equipado con estas 4 patas.

• Su plancha FORGE ADOUR no está 
conectada a un sistema de evacuación de 
productos combustión.
Debe instalarse y conectarse de acuerdo 
con las normas de instalación aplicables. 
Se prestará especial atención a las 
disposiciones de ventilación aplicables. 
Proporcionan un caudal de aire fresco de 
15 m3/h necesario para el suministro de 
aire de combustión .

ADVERTENCIA: LAS PARTES ACCESIBLES 
PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES. MANTENGA 
ALEJADOS A LOS NIÑOS PEQUEÑOS.

• No mueva el aparato mientras esté en 
funcionamiento.

• No utilice un regulador ajustable.
• Espere hasta que la plancha esté fría 

para limpiar el marco y también para 
manipular la bandeja de grasa.

• Compruebe que la manguera no esté 
en contacto con las partes calientes 
del aparato.

• Si su dispositivo está protegido por una 
cubierta, asegúrese de quitarla antes de 
usar la plancha.

• Para su uso sin carro o soporte
FORGE ADOUR: la bombona de gas (13 
Kg) que alimenta la plancha debe 
colocarse a 80 cm del dispositivo.

• Para que la plancha funcione sobre un 
carro o soporte, es imprescindible utilizar 
una bombona de 6 kg como máximo.

• Atención: la estanqueidad debe 
comprobarse fuera del local, lejos de 
cualquier fuente de ignición.

• Asegúrese de que las palancas de 
control estén en la posición cerrada. 
Después de abrir la botella y reiniciar el 
regulador, utilice agua jabonosa para  
verificar la ausencia de 
burbujas en todas las conexiones 
regulador y dispositivo. La presencia de 
burbujas indica una fuga. Cierre la 
bombona de gas y apriete todoas la 
conexiones.
Repita la prueba de fugas. Si la fuga 
proviene del dispositivo, no use su 
plancha y comuníquese con el fabricante
o distribuidor. Realice la prueba de 
estanqueidad en cada cambio de botella.
Peligro: Nunca revise su 

electrodoméstico en busca de fugas con 
una llama. No utilice un dispositivo con 
fugas. 

• Utilice guantes protectores cuando 
utilice elementos especialmente 
calientes.

• Las piezas protegidas por el fabricante no 
deben ser manipuladas por el usuario. 
Todos los componentes
de la línea de gas no debe ser modificada 
por el usuario. (Las bombonas de gas que 
se puede utilizar en este tipo de 
dispositivo oscilan entre los 6 y los 13 Kg 
y se distribuyen en el mercado por 
vendedores autorizados). (Dimensiones: 
altura = 560 mm y profundidad = 310 
mm, regulador máx. incluido)

• Respete las fechas de validez de su tubo 
flexible y reemplácelo si es necesario. 
Realice una prueba de estanqueidad en 
cada cambio.

• Compruebe la posición del tubo de 
conexión flexible para asegurarse de que 
no está sometido a fuerzas de torsión y 
que no está en contacto con las partes 
calientes de la unidad.

• Asegúrese de cambiar el recipiente lejos 
de cualquier fuente de ignición .
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• No bloquee las rejillas de ventilación y 
compruebe su limpieza con regularidad. 
Si el venturi está bloqueado, póngase en 
contacto con el fabricante o con su 
distribuidor.

• La parte inferior del aparato debe 
permanecer libre para permitir una 
buena circulación de aire al quemador.

• No modifique el dispositivo, póngase en 
contacto con el
fabricante o su distribuidor.

• Antes de utilizar su plancha Forge Adour 
después de un período de 
almacenamiento y/o inactividad, revísela 
cuidadosamente para ver si hay fugas 
de gas y/o obstrucciones
de los hornillos .

NO CORTE LOS ALIMENTOS CON UN 
CUCHILLO DIRECTAMENTE SOBRE LA 
BANDEJA PARA HORNEAR . 

Desde el primer uso, se recomienda dejar 
la plancha vacía durante 15 minutos. Es 
posible que se desprenda un ligero olor 
durante unos momentos. 

Antes de cada uso, le recomendamos que 
precaliente su plancha durante al menos 
10 minutos, con pomo en la  posición de 
llama grande. 

Cuando la temperatura del plano de 
soporte del dispositivo supera los 50k, 
debe estar hecho de ladrillos refractarios. 

RETIRE LOS PROTECTORES DE PLÁSTICO 
DE LOS POMOS  ANTES DE USARLOS. 

NO MUEVA LA BANDEJA DE GRASA 
MIENTRAS LA PLANCHA ESTÉ 
FUNCIONANDO Y CUANDO EL MARCO 
AÚN ESTÉ CALIENTE. 

Iluminación y funcionamiento de la 
plancha 

Antes de encender su plancha, compruebe 
que se cumplen todas las condiciones 
estipuladas en la sección "Precauciones de 
uso". 
• Compruebe que el joystick esté en la 

posición "0" como se muestra (Fig.1). 
Abra el suministro de gas (cilindro de 
butano/propano)

Joystick 

• Gire el joystick, manteniéndolo
presionado, hacia adentro
en sentido contrario a las agujas del
reloj, el encendedor generará las chispas
necesarias para encender los
quemadores (Fig.2).

Joystick 

• Mantenga presionada la palanca de 
control durante al menos 5 segundos 
después de encender el quemador. 
Luego suelte la manija, el quemador 
debe permanecer encendido, de lo 
contrario, vuelva a iniciar la operación.

• El dispositivo no debe funcionar durante 
más de 15 segundos. Si el quemador no 
se ha encendido, deje de actuar sobre 
el dispositivo, abra la puerta de la 
carcasa y/o espere al menos 1 minuto 
antes de intentar volver a encender el 
quemador.
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Posiciones de los joysticks 

Parar 

Puntos a comprobar en caso de mal 
funcionamiento  

Sin suministro de gas: 
1. Compruebe la apertura de Suministro de 
gas 
2. Comprobación de la capacidad de la 
bombona de gas 
3. Compruebe que  el regulador se haya 
cebado correctamente (consulte las 
instrucciones proporcionadas por el 
fabricante del regulador). 

El quemador no se enciende: 
1. Botón de encendido piezzo 
defectuoso o cable desconectado 
2. Quemador o inyector sucio o 
obstruido.
3. Sin gas o presión insufiicente.

 Llama grande 

Llama pequeña - Ignición 

Si su encendedor no funciona, puede 
encender su plancha con una cerilla 
grande a través del espacio entre la 
placa y la caja a cada lado de su plancha 
(ilustración al lado). 

El quemador no permanece encendido: 

1. Termopar roto o mal colocado
2. Condiciones climáticas
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Es aconsejable vaciar y limpiar la bandeja de grasa después de cada uso. La bandeja de 
grasa debe manipularse cuando la plancha esté FRÍA. 

CALIENTE: Acabas de terminar de cocinar y tu plancha aún está caliente, aprovecha para 
limpiarla, tu espátula de cocina combinada con tu Bola de Acero Inoxidable serán 
herramientas ideales para eliminar los residuos de cocción. 

Vierta agua directamente en su plato y frote con su bola de acero inoxidable para 
liberar el exceso en su trampa de grasa. 
USA LA ESPÁTULA PARA MANIPULAR  LA BOLA DE ACERO INOXIDABLE Y ASÍ EVIATAR 
QUEMARSE. 

Vigile el llenado de su bandeja de grasa para evitar que se desborde. Puede repetir la 
operación tantas veces como sea necesario. Puede encender de nuevo su plancha
 si la efectividad de su limpieza no es óptima. 

FRÍO: Con su esponja húmeda, aplique la Piedra de Limpieza directamente a su Plato con 
movimientos circulares o use su Plancha-Red y déjela actuar. Enjuague con una esponja 
doméstica. Puede repetir la operación tantas veces como sea necesario. 

Termine el acabado de su limpieza con su paño de microfibra para devolver el brillo a su 
plancha.

Se recomienda, en el caso de una inactividad prolongada de su plancha, guardarla en un 
lugar seco y alejado de la intemperie. 

FORGE ADOUR vende toda una gama de accesorios de protección, no dude en pedir 
consejo a su distribuidor. 

Al usar su plancha, puede aparecer una ligera decoloración en los deflectores interiores de su 
caja. Esto es normal y no altera las características técnicas de su producto. 
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Nunca mueva el soporte mientras la parrilla esté en funcionamiento. El 
dispositivo debe instalarse en un soporte horizontal estable antes de su uso. 
La parrilla debe calentarse y el combustible debe mantenerse encendido durante al menos 
30 minutos antes de realizar la primera cocción. 
Antes de comenzar a cocinar, espere hasta que una capa de ceniza cubra el combustible. 
¡Cuidado! Esta parrilla se va a calentar mucho. No lo mueva mientras esté en uso. 
¡Cuidado! No lo use en habitaciones cerradas. 
¡Cuidado! No use alcohol, gasolina o cualquier otro líquido similar para encender o 
reactivar la parrilla. Utilice únicamente iniciadores de fuego que cumplan con la norma 
EN 1860-3. 
¡Cuidado! No deje la parrilla al alcance de niños y mascotas. ¡Cuidado! No manipule el 
cenicero hasta que el aparato se haya enfriado por completo. ¡Cuidado! No utilice la chimenea 
horizontal en la posición de asado. 

Guía de medición de carbón vegetal para cocinar (kg) 

Carbón de roble Carbón de pino Carbón blanco Carbón vegetal 

mixto 

1.9 1.7 1.65 1.75 

"NO UTILICE LA BARBACOA EN UN ESPACIO CONFINADO Y/O HABITABLE, POR 
EJEMPLO, CASAS, TIENDAS DE CAMPAÑA, CARAVANAS, AUTOCARAVANAS, BARCOS. 
RIESGO DE MUERTE POR ENVENENAMIENTO POR MONÓXIDO DE CARBONO. » 
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Coloque su parrilla en un soporte horizontal, estable y resistente al calor. 
Antes del primer uso, revise su parrilla para asegurarse de que todas las piezas estén 
ensambladas correctamente. 
Compruebe que el cenicero esté colocado correctamente. 

Su parrilla debe estar encendida y el combustible debe mantenerse encendido durante 30 

minutos antes de hacer la primera cocción. 
Coloque una capa de carbón vegetal en el fondo del hogar de su parrilla. 
Distribuya pastillas de encendido sólido sobre la primera capa de carbón vegetal. 

Cubra todo con una nueva capa de carbón, asegurándose de no exceder la altura 
del hogar.
Encienda las pastillas con una cerilla.

COCCIÓN DE SUS ALIMENTOS A LA PARRILLA 
Verifique antes de comenzar la cocción, que una capa de cenizas cubra el combustible. 
Su parrilla tiene 3 posiciones de altura. Coloque la rejilla en la posición más adecuada para 
cocinar sus alimentos.
Desde el primer uso, su parrilla puede decolorarse debido al calor. Este fenómeno es normal y 
no afectará la calidad ni la durabilidad de la parrilla.

Consejos de mantenimiento de la parrilla 

Limpieza de la parrilla
La parrilla es el único elemento que debe ser limpiado obligatoriamente después de cada uso. 
Limpiar la parrilla y eliminar cualquier rastro de grasa cocida evitará inconvenientes en la próxima 
cocción.
Con un cepillo metálico y un poco de esfuerzo, será suficiente para dejar su parrilla como nueva 
en cada uso. Es imprescindible limpiar la parrilla una vez terminado el uso del barbacoa y no 
esperar hasta la siguiente vez. Una parrilla ligeramente tibia será mucho más fácil de limpiar, ya 
que las grasas restantes se adherirán menos.

Eliminación de las cenizas
Espere hasta que la parrilla esté completamente apagada y, con la ayuda de una pala doméstica, 
vacíe las cenizas frías del depósito de cenizas. Verifique que no queden cenizas incandescentes.

Mantenimiento para una mayor durabilidad
La mejor protección para su COMBI G es guardarla a cubierto durante el invierno y cubrirla 
cuando permanezca al aire libre en verano entre usos.
En cualquier caso, su COMBI G debe estar siempre en buen estado antes de su primer uso y 
después del último.
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La duración de la garantía es la siguiente: 

PLANCHA : 
• 5 años para la placa de cocción y 

los quemadores.

• 5 años para las demás partes.

PARRILLA 
• 5 años para el capó.
• 5 años para la parrilla.
Esta garantía entra en vigor a partir de la fecha de 
compra del producto.
Para recibir atención al cliente/servicio postventa 
en el marco de la garantía, se le solicitará la 
factura de compra, la referencia y el número de 
serie (indicado en la etiqueta del aparato) del 
producto.

La garantía no se puede aplicar en los siguientes 
casos: 

Antes de la instalación, asegúrese de que las 
condiciones de suministro local (tipo de gas y 
presión del gas) y la configuración del 
aparato sean compatibles.

Un uso intensivo y prolongado del aparato 
puede requerir ventilación adicional, por 
ejemplo, abriendo una ventana, o una 
ventilación más eficaz, como aumentar la 
potencia de ventilación mecánica si está 
disponible.

El tipo de gas a utilizar está indicado en el 
embalaje y en la placa de identificación del 
aparato. El aparato ha sido ajustado de 
fábrica para su uso exclusivo con gas butano/
propano a 28-30/37 mbar envasado en 
bombona y solo debe utilizarse al aire libre.

• Mal funcionamiento debido a causas ajenas 
al producto (choques, rayos, inundaciones, 
etc.).

• Uso del aparato que no esté conforme con 
este manual de usuario.

• Incumplimiento de las instrucciones de 
seguridad.

• Uso del aparato que no tenga relación con 
su finalidad original.

• Cualquier modificación realizada en el 
aparato que altere las características 
originales.

• Cualquier intervención realizada fuera de 
nuestra red de distribuidores autorizados.

• Todos los aparatos que no cuenten con sus 
etiquetas identificativas.

• Daños al producto debido a falta de 
mantenimiento o por una protección 
inadecuada o inexistente del producto 
durante su no utilización. 

ESTE DISPOSITIVO ESTÁ CERTIFICADO 
SEGÚN LAS NORMAS EN 498, SOLO SE PUEDE 
UTILIZAR EN EXTERIORES. 

Este aparato debe instalarse de acuerdo 
con la normativa vigente. 

Uso exclusivo en en un área bien ventilada. 
Consulte las instrucciones antes instalar y 
utilizar este dispositivo.
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ANOMALÍAS POSIBLES CAUSAS SOLUCIONES 

El gas no llega 

Cilindro de gas vacío Cambiar la bombona de gas 

Regulador defectuoso Cambiar el regulador 

Regulador sin cebado Cebar el regulador 

Válvula reguladora en 
posición cerrada Abra la válvula reguladora 

No hay chispa cuando 
enciendo mi plancha 

Batería defectuosa 
(según el modelo) 

Cambiar la batería 

Pila en sentido incorrecto Compruebe la dirección de la 
pila 

La manguera no se 
conecta a la plancha 

Manguera no homologada 
Sustituya la manguera por un 
modelo homologado (véase el 
capítulo "Conexión de gas"). 

La dirección de conexión de 
la manguera es incorrecto 

Compruebe la dirección de la 
manguera 

Falta de flujo de 
grasa 

Defecto de inclinación 
de la placa 

Ajuste la inclinación de la 
placa de horneado con los 
tornillos de ajuste (según el 
modelo). 

Compruebe que la plancha o 
el soporte esté bien 
nivelado. 

Colocación incorrecta de 
la bandeja de grasa 

Compruebe la posición de 
la bandeja de grasa. 

Si su problema persiste a pesar de las recomendaciones, póngase en contacto con 
su distribuidor. 
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66 av du 08 Mai 1945 
64100 BAYONNE - 
FRANCIA Tel. +33 (0)5 59 
42 40 88 

contact@forgeadour.fr 
www.forgeadour.com 

Referencia del fabricante: 
FRAGUA ADOUR IBÉRICA, 
S.L- Pol. Ind. Los Varales, C/Vidrio, Parcela 42 
06220 VILLAFRANCA DE LOS BARROS - ESPAGNE 
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