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Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ceuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L'UTILISATION ET DE L'ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D'UTILISER CE PRODUIT.

Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

Vous venez d’acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-apres). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages
ou de la pollution. Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant
au moins 30 minutes avant d'effectuer la premiére cuisson. cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

Pour votre sécurité :

Attention! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I' EN 1860-3!

Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’éviter des dommages dus au choc thermique.
Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
L’utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

Lors de l'utilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
températures.

ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.
Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en
exces avant de commencer a griller.

Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de I'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas l'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement
« Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.
« Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation.
- Disposez I'appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.
« Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.
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Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu'elles ne soient pas exposées a du chlore,

du sel ou du fer.

Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue pres de la mer, d'une piscine ou d’une voie ferrée.

Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.

On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les brilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.

X[®y v
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3. UTILISATION

Avertissements

Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de

bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

Ne jamais mettre plus de 0.6 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser

sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit

au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue

conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et

qui sont parfaitement sars.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la

combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se

déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air

au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

« Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

« Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

.

Il est trés important de maintenir les flambées sous controle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
gout aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exces des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.
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Flambées de graisse

Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
aprés chaque utilisation.

Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :
- Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s'éteignent.
» Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.
+ NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT
ETRE A POUDRE.
- Siles flammes ne semblent pas baisser d'intensité ou semblent prendre plus d'ampleur, appelez
les pompiers.

Fin de la session de cuisson

» Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s’enflammer.
- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4.ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment apres les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de I'humidité.

« Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’hiver. Des housses trés résistantes et d'autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre régulierement
inspecté, car de I'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et I'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et tres chaude. Toute piece rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

« Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

+ SIDE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue
Enlevez régulierement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et complétement essoré. L'exces de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue
Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque d’'endommager
irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue apres ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations
Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.
Rangement

« Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

« Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

- Avant d'utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piece manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local ou
en contactant notre service aprés-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDITIONS DE GARANTIE
CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n‘importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre
propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problémes dus a I'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

+ Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des piéces exposées directement aux flammes ou
ala chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

Tout dommage résultant d'un entretien inapproprié, d'un rangement incorrect, d'un assemblage
erroné ou de l'introduction de modifications.

Tout dommage résultant d'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

Conséquences de I'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou l'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le
Service Apres-vente de votre magasin.



Gracias por elegir este producto. A la hora de diseiar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.
iIMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU ES
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y léalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes

recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafnos ni

contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante

al menos 30 minutos; esta operacion eliminara los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También

estabilizard la pintura y liberara un olor que se desvanecera en usos posteriores.

Por su seguridad:

+ iNola use en interiores!

+  «ADVERTENCIA! iNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!
jUtilice inicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»

« No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafios por choque térmico.

« Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.

« Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

« Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.

»  jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. {No la mueva durante el uso!

» Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.

+ Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegurese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el

producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta danado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.
Nos complacera recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.

2. MONTAJE

Emplazamiento
« Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.
« Coloque la barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usarla.
» Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.
« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante
(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.
« Para evitar que se forme 6xido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.
En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque chispas.
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+ ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y mascotas.» De hecho, cada afio hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacion cuando se trata de
nifos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbén encendido.

+ No use la barbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de camparia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por mondxido de carbono.
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3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

« Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente fas
indicaciones proporcionadas en la seccién titulada «INFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.
« Esta barbacoa no esta disefiada para usar més del 50 % de espacio de coccion de una parrilla. Si el drea
de coccidn esta totalmente cubierta, se producird una acumulaciéon excesiva de calor que puede daiar la
barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

Utilice un carbén acorde a la normativa actual.

El carbén debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

Nunca ponga mas de 0.6 kg de carbon dentro de la barbacoa.

Recomendaciones de encendido

Lo ideal es llenar el recipiente de carbdn a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use
carbon de lefia que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbén al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicién mas baja.

La manera mas facil de encender el carbdn es usar productos de encendido de barbacoas que
cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son
absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbon! El carbén debe

arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante

un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire
ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa sera la llama y viceversa.
Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o

aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando

esté en uso.

Mantener la conflagracién bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se
cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle
un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es
ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.
Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccién y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
de coccidon después de cada uso.
Si la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada dos
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horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y dafiar la barbacoa.

En caso de llamas de grasa / advertencias:
» Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen. ES
« No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
+ NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE
SER DE POLVO QUIMICO.
« Si parece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos
locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:

« Limpie la barbacoa sisteméticamente después de cada uso para evitar la acumulacién de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
« Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubierta y guardarla.

4. CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

« Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

« Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la protecciéon de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede
desarrollar humedad y condensacion, lo cual puede causar dafios. Es posible que sea necesario
secar la barbacoa y el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida deberd tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccion

« Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabon. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden danar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

« SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa
Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa
Limpie la tapa de la barbacoa con un pafio o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabén. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacion de
oxido.

Elementos de union
Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

« Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

+ Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

« Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos
de montaje.

5. PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida util para que se pueda
reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con
las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los nimeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pagina, asi como el nimero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA
Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.
En el ambito de esta garantia voluntaria, la compensacidn no sera en ninguiin caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .
Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafo o lesion que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto
o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.

Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto estd limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacién, decoloracion...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los dafos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dano que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como
incinerador...).

. Consecuencias de la exposicion al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafos termales
o spa.

Dafos resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tension, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, pdngase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque serdn necesarios para procesar cualquier
reclamacién. Muchas gracias por su compra.



Prefacio

Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que va de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNEGA SATISFAGAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZAQAO E MANUTENCi\O, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENQi\O ESTE
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANGA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMACAO IMPORTANTE

PT

LEIA COM ATENGCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencao.

Adquiriu um produto da nossa colecéo e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizagdo deste grelhador requer um minimo de monitorizacéo e precaugdes (consulte as

recomendagdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razao para danificar nem

para poluir. Na primeira utilizagdo, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa

durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacéo elimina residuos de gordura do processo de fabrico.

Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizagdes.

Para a sua seguranca:

+ Nao use no interior!

« AVISO! Nao use élcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com a norma EN 1860-3!

« Néo verta dgua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

« Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvdo em brasa.

« A utilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaugoes.

- Quando usar este produto, é absolutamente necessério usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

+ AVISO! Este grelhador fica muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde com &gua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sao fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais proxima.

Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacdo do
nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacoes através do website da loja online.

2. MONTAGEM

Escolher um local

« Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

+ O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

- Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area aberta
e bem ventilada.

« Certifique-se de que o grelhador ndo fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
abrigo...) ou de folhagem de uma arvore.

- Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de ago inoxidavel, evite expd-las ao cloro, sal ou
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ferro. Nao recomendamos a utilizacdo do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

« AVISO! Mantenha criangas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios acidentes
tragicos. As queimaduras sérias séo uma fonte particular de preocupagao quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiquem quase a mesma altura do carvao
em brasa.

« Néo use o grelhador num espaco confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

X

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

& =

3. FUNCIONAMENTO

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que compreende a sec¢do da “INFORMACAO IMPORTANTE”
deste manual.

- O design deste grelhador ndo permite a utilizagao de mais de 50% da superficie de confecao. Se a area
de confegao ficar totalmente coberta, isto dara origem a acumulacao excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que néo sao abrangidos pela garantia.

+ Use o carvao em conformidade com as leis atuais.

+ O carvédo tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicdo mais baixa.

* Nunca coloque mais de 0.6 kg de carvao no grelhador.

Recomendac¢ées de acendimento

+ Encha o grelhador com carvéo, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvéo a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicao mais baixa.

+ O modo mais fécil de acender o carvédo é usando acendalhas para grelhador em
conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sé&o
completamente seguras.

+ Nao cozinhe antes de o carvdo ter uma fina camada de cinza! O carvéo tem de arder sem
produzir chamas.

« Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante

muito tempo.

Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte

inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serdo as chamas, e vice-versa.

Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inflamaveis para

acender ou aumentar as chamas no grelhador.

« Por razdes ébvias, recomendamos que ndo mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

« Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, ¢ ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confecdo em quantidades razoaveis.

« Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

« No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrugdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura
« Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecdo apos
cada utilizagao.
« Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessario apagar as chamas e limpar a cada
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duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo seguir estas recomendacdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesées ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura / Avisos:

- Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiquem mais fracas.

+ Néo feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

« NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
+ Se as chamas néo enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.

Final da sessao de confecao
« Limpe o seu grelhador sistematicamente ap6s cada utilizacdo, para evitar a acumulacdo de gordura que
possa dar origem a chamas.

« Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estao suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca verta agua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes com as médos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensac¢ao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
guente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que nao estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminacdo da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

+ Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com &gua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loica. Nao use esponjas nem pos abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

« SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFEGCAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador
Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em dgua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de plastico. Ndo use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador
Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material néo abrasivo,
e com &gua quente e detergente. N&o use esponjas abrasivas ou pos, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apés a limpeza,
para evitar a formacao de ferrugem.

Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.
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Arrumacao

« Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

« Antes de usar o seu grelhador apds um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

5. PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o elimine nem queime os acessoérios. Siga as
regras de recolha, recuperacéo e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pegas sobresselentes tem de incluir nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca em falta ou danificada.

Para adquirir pecas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
pds-venda através do seguinte nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICOES DE GARANTIA

CONDIGOES DE GARANTIA

Esta garantia abrange apenas uma utilizagdo num Unico lar privado e nao se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo d4, em caso algum, direito a qualquer compensacéo, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.

O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesées a si, a sua propriedade e/ou
a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizagdo ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instrucdes fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.

Exclusoes da garantia

A garantia ndo abrange problemas ou incidentes devido a utilizacdo incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

« Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento da cor...) das pegas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

« Todos os danos resultantes de uma manutencdo ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modificagdes efetuadas.

« Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

« Consequéncias da exposicdo a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

« Danos devido a condi¢des de natureza extrema, como granizo, furacdes, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serao pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Prefazione

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di seguito).

Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.

Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;

questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera

anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.

Per la propria sicurezza

« Non usare in interni!

«  "AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformi a EN 1860-3."

« Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.

- Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

« L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

«  Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.

«  AVVERTENZA! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando & in funzione!

« Perevitare il rischio di fiammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

« Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante I'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto l'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;

fare riferimento al manuale.

Se l'apparecchio e danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Vi ringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.
Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.

2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

« Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

« Il barbecue deve essere posizionato su una superficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

« Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
« Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.
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« "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione e particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

« Nonusare il barbecue in uno spazio ristretto e/o abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avvelenamento da monossido di carbbonio.

3. UTILIZZO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce ['uso di piu del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che puo danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

« Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione piti bassa.

* Non posizionare piti di 0.6 kg di carbone all'interno del barbecue.

Istruzioni per I'accensione
« Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione piu bassa.
« Il modo piti semplice e sicuro per accendere il carbone é utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.
- Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.
« Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.
- E possibile regolare I'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Pi sono aperte, piu le fiamme saranno intense, e viceversa.
« Viricordiamo ancora una volta che & vietato versare liquidi inflammabili per accendere o aumentare le
fiamme.

Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando é in funzione.
Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia € meglio evitare le fiammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fiammate
sotto controllo, @ ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti
prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando & in uso.

In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

« Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

- Se il barbecue é utilizzato per un lungo periodo, € necessario estinguere le fiamme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che puo causare lesioni e danneggiare il barbecue.
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In caso di incendio da grasso / avvertenze
- Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le fiamme si estinguano.
« Non chiudere il coperchio del barbecue.
» NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
+ Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare lI'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
« Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.
« Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie & calda.
« Non toccare le parti calde con le mani nude.
Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda
di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.
Anche se il barbecue é coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e I'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui
di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura
« Quando il barbecue si e raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.
« IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.

Dispositivi di fissaggio
Siraccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.
Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le istruzioni di installazione

5. PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.
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Se il barbecue e dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio & necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al sequente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, I'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate

a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all’utilizzo scorretto o all'abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.

Esclusioni

La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto & limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di seguito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Qualsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpoéAoyog

Euxaplotolpe mou emAé€ate auTo To Poidv. Katd Tov oxeS1aoud Kat TNV KATAOKEUK TwV OLKIAKWY
TPOIOVTWYV HaG, KAaTaBaAoupe KABe mpoomdbela WOTe va €XOUV EAIPETIKNA TTOIOTNTA KAl VA KAOAUTITOUV TIG
aVAYKEG 0ag.

THMANTIKO! AIABAZETE MPOZEKTIKA AYTO TO EFXEIPIAIO NPIN XPHEZIMOMOIHZETE TO MPOION,
FA NA MMOPEITE NA TO EFTKATAZTHZETE, NA TO XPHZIMOMOIHZETE KAI NA TO ZYNTHPHZETE
TOXTA. OYAA=TE TO ErXEIPIAIO NA MEANONTIKH ANA®OPA KAI THPEITE MANTA TIZ BAZIKEZ
MPOOYAAZEIZ AXOAANEIAZ MOY NEPINAMBANEI.

1. ZHMANTIKEZ MAHPOO®OPIEX

( \) AIABAZTE MPOZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIES
9 MPIN ZYNAPMOAOIHZETE KAI MPIN
XPHZIMOIMOIHZETE AYTO TO MPOION.

INHAVTIKG, PUAAETE TO eyXelPiSIOo yia HEANOVTIKY avapopd: S1aBACTE TO TPOOEKTIKA.
MO ayopdoate éva TPOIOv amod Tn GUANOYH HAG KOl 0OG EUXAPIOTOUE TTOU TO EMAEEATE.
l'a va XpnoIUoToINoETE AUty TNV Ynotapld, Oa mpémet va AABeTe KAmoleg EAAXIOTEC TPOPUAAEELS Kat va EL
MPooéEeTe oplopéva onpeia (BA. cuotdoelg mapakdtw). MpootateloTe To TEPIBANOV: Ol EKOPOUES OTN
@UonN Sev MPETEL va TIPOKANOUV KATAGTPOPEG Kat pUrtavon. Tnv mpwTn ¢opd mou 8a XpnoIUOTTOINCETE TV
YNoTapLd, avayTeE Kal KPATAOTE TUPWHEVN TNV KAUOIUN VAN yia Touldyiotov 30 Aentd. Etol 6a
amopakpuvBouv ta katdhourma ypdoou mou undpxouv oTn cuokeur and tn Sladikacia Kataokeuig. AuTri n
Sladikaoia Ba otabepomolnoel emiong ™ Baer kat Ba ameAeubepwoel pia oour Tou Ba e€agavioTei oTI¢
EMOUEVEG XPNOEIC.

MNa Tnv aocpdield oag:

+ Na pn XpnolOoTIoLEITAl O ECWTEPIKO XWPO!
«MPOEIAOMNOIHZH! Mn xpnolpomnoleite ovomveupa 1y Bevlivn yia va avapeTte Tn oUoKeun!

Na xpnoipomnolgite pdvo mpooavaupata mpodiaypapwv EN 1860-3!»

+ Mn x0vete KpUO VEPO PECA OTN METANNKT AEKAVN YIa VA UV UTTOOTE( {NWId ammd TNV amoToun BgpIKn
pEeTABOAN.

« TIpv apxioeTe va PVETE, TTEPIUEVETE VO OKEMAOTOUV TO QVAHPEVA KAPBouvVa PE €Va OTPWHA OTAXTNG.

+ Tla va XpnOoIPOTIOIOETE AUTO TO TIPOIOV, Ba TTPEMEL va TIPOOEEETE Oplopéva onpeia Kal va AAPBETE KAToLEG
eNAXIOTEC TPOPUAGEELC.
‘OTav XpNOIMOTIOLEITE AUTS TO TIPOIOV, TTPETIEL UTIOXPEWTIKA VA POPATE EISIKA TTPOOTATEVTIKA YAVTIA,
KATAMNAa yla upnAég Beppokpaaiec.

«  TPOEIAOMOIHZH! Auti n YnoTaptd givat kautr 6tav givat avappévn. Mnv Tn HETAKIVEITE OTav BpiokeTtal
o€ A\ertoupyial

« T va pnv netdyovtat @AOYeG, BeBaiwbdeite 0TI N Aekdvn gival kaBapr, AQAIPWVTAG TA TTEPITTA AiTTn Kat
TNV MePIcOELa Hapvadag TPtV EEKIVAOETE TO POIUO.
‘OTav XPNOIMOTIOLEITE TNV PNOTAPLY, YPOVTIOTE VA UTTAPXEL TTAVTA KOVTA évag KOUBAG pE vePO 1 dupo,
€181kd av emkpatei kavowvag ry umepBoAikn Enpaaia.

Apéowc HOAIG avoieTe Tn ouokevaoia, BeBaiwdeite 6Tt umApKoLV OAa Ta EEAPTAKATA TTOU ATTAITOUVTAL yIa

va ouvappoloynBei n cuokeun. MNa va eAéyéete Ta e€apTrpaTa, avatpé€te oto eyyelpidio.

Av TO TTPOIOV €x€l UTTOOTEL {NMIA N Eival ENATTWHATIKG, PNV TO XPNOILOTIOICETE KAl EMOTPEYPTE TO OTO

TANCIECTEPO KATAOTNUA.

EUXOPIOTOUHE TTOU ayOPACATE AUTO TO TTPOIOV Kat EATTi{oupe OTL Ba peiveTe amoOAuUTA EUXAPLIOTNHEVOL

KOTA TN XPrion Tou.

Mn S10TACETE VA OTEINETE TIC TTAPATNPOELG 0AG OTOV OTOTOTO TOU SIASIKTUOKOU HAG KATAOTHATOG,

2. ErKATAXZTAZH

EmAoyn 0éong tomo0étnong
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« Autd To POoidV TPooPIlETal YIA OIKIOKN XPrON O€ EWTEPIKO XWPO.

« TomoBetriote TV YPnotaptd oe otabepri opIlOVTIA EMPAVELD TIPIV Tr) XPNOUOTIOIOETE.

« TomoBetrioTe TNV YNnoTaPLd O AMOOTAOCN TOUAAXIOTOV TPIWV HETPWV A OTTOLOSHTIOTE KTiOUA, KAl O
avoIKTé Kat KaAd e€aep{Opevo Xwpo.

« Mnv TomoBeteite TNV Pnotapld KATw amd omoladATTOTE KATAOKEUT (OKEMAOTH Bepdvta, UMAOTEYO K.ATT.)
1 Katw and Sévrpa.

« [0 va pn okoupldoouV ol EMIPAVELEG amd avVOEEIBWTO aTodN, Sev IPETEL VA EDXOVTAL OE EMAPN e XAwpivn,
AT 0iSNPO. ZUVICTOULIE VO N XPNOLOTIOLEITE AUT) TNV YPNOTAPIA KOVTA OE OKTE, TIOIVEG 1) OIONPOSPOMIKES
payeG.

Av emikpatei Suvatog aépag, TOMOBETNOTE TNV YNoTAPLA O€ TETola BEON, WOTE va PNV ETAyovTal oTTieC.
« «[TPOEIAOMOIHZH! Kpatriote pakptd ta maudid Kat Ta katolkisdia {wal» Kabe xpovo, onpetwvovtal
moAudplBua Tpaylkda atuxrjuata. Idaitepa 6cov agopd ta maidid, urdpxel Kivduvog coBapwv
EYKAUUATWY, S16TL To pdowmd Toug Ppioketal oxeddv mdvta oto i51o VYOG PE Ta avappéva KapBouva.

« Mn XPnOIOTTOLE(TE TV PNOTAPIA OE TIEPIOPIOHEVO KA/r) KATOIKNUEVO XWPO, T, MECT OE KATOIKIES, OKNVEG, TPOXOOTTITA,

NUWEVO OTTHTIO, OKAPN.

Ynidpxe! kivduvog Bavdrou and povoeidio Tou avBpaka.

L

3. AEITOYPTIA

Mpo&idomomoeig

« Tpiv ouveyioeTe, PePaiwOeite OTL EXETE KATAVONOEL TTANPWG OCA AVAPEPOVTAL OTNV EVOTNTA
«ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ» o€ auTd TO gyxelpidio.

+ Auti n Ynotapld gival OXeSIAOUEVN £TOL WOTE Va PNV EMITPEMETAL VA XPNOIHomoINBei mavw amd 1o 50 %
™G em@avelag Ynoipatod. Av KahueBei oNokANpnN N em@avela Ynaoipatog, 6a avantuxBei umepBoAikn
BOepudTnTa Kal n Ynotapld pmopei va umootei {nid mou Sev KAAUTITETAL Ao TNV £yyUnon.
« Xpnotpomoljote kdpBouva mou KAAUTITOUV TIG ATTAITHOELS TNG LOXVOUOaG VopoBeaiag.
« Ta kapPouva npénel va TomoBeTouvTal 2 cm KATW and Tnv Ynotapld étav Bpioketal ot
XaunAotepn Béon.

* Mn patete moté meploootepa and 0.6 kg kappouva péoa otnv Ynaotapld.

ZUOTAOCELG YIa TO AVapHa

« Tepiote TN Aekavn pe KdpPouva, IGaVIKA PEXPL TO €va TPITO ToU UPoUE TG AeKAvVNG, Kal OXL TTAVw ard To
MO0 Tou UPoUG TNG AeKAVNG. Xpnaolpomotriote EUAOKAPRoUVA TTOU KAAUTTTOUV TIG ATTAITHOELS TWV
oxVOVTWV TTPOTUNTWV Kall BeBaiwbeite dTt BpiokovTal TOUAAKIOTOV 2 Cm KATW arTo T oXApa PnoipaTtog
étav n oxdpa Bpioketal otn XapnAotepn B€on.

O €UKONOTEPOG TPOTTOC YIa VOl AVAPETE Ta KAPPBOoLVa ival va XPNOIUOTIOINCETE TPOCAVAUATA Yia
BBQ, mou mAnpouv to mpotuno EN 1860-3, Ta omoia gival amoAUTwG ac@alr Kat UITOPEiTe VKON
va Bpeite oTo EUMoOPLO.

Mnv EekiviioeTe To PHOIHO av SeV £X0UV TTPWTA OKEMAOTE! Ta KApBouva pe éva oTpwpa oTdxTng!
Mepipévete emiong va apxiocouv va kaiyovtal ta kdpBouva xwpic va Byalouvv eAOYeC.
« Mnv TomoBeTeite TN OXAPA KEVH TTAVW 0NV YPnotapld ylati pmopei va mapapopewdei av
OeppavOei mTOM wpa.

Mmopeite va puBuioete Tnv évtaon Tng AOYag, avoiyovtag kat KAgivovtag Tig Bupideg eloaywyng
aépa Tou BPIoKOVTAL OTO KATW HEPOG TNG AeKAVNG. O00 TTEPIOCATEPO TIC AVOIEETE, TOCO TTIO
Suvatn Ba ivat n eAGya, Kat To avTioTPoPo.
+ YmevBupiCoupe GANN pia @opd OTt Sev TIPETTEL val PiXVETE EVPAEKTA LYPA YIa VA AVAYETE 1} val SUVAUWOETE
™ EAOYA TNG YNOTAPIAG.

TMa mpogaveic A\Oyoug ao@aAEinG, CUVIOTOUIE KATNYOPNUATIKA VO 1N LETOKIVEITE TNV PnoTapld 6Tav
Bpioketal og Aertoupyia.

‘EAeyxog ava@Aé§ewv* MOAU GnHAVTIKO
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« AvapAé€eig oupPaivouv 6tav otdlouv Xupoi i Airmog amd ta Tpd@ipa mou Yrivovtal mdvw o
KauTég em@aveleg (ta kdpPouva, yia mapadetypa). Duoikd, o Kamvog Sivel Tn XopoKTNPLOTIKN
KATVIOTH YEUON ota TPd@IUa TTou Yrivovtal otnv Ynotapld, ald eivat KAIAUTEPA va AmoTPEMOvVTal
Ol AVAPAEEELC YIa VA NV KAOUV TA TPO@IUA. A va punv UMTdpxouV aveEENEYKTEG AVAPAEEELS, ival
ATOAYTQX AMAPAITHTO va agatpeite Ta ToAA Airn amd ta Tpo@Iua mpv Ta Yrioete. Mn
XPNnolpomnoleite uePPOAIKT TOCOHTNTA HapIvadag fi GANTOAG.

‘OTav XPNOIUOTIOLEITE TNV YNOTAPLY, YPOVTIOTE VA UTTAPXEL KOVTA évag KOURBAG HE vepPO 1y dupo.

Av Tidpel @WTIA TO NiTTog, akoAouBNOTE TIG 0SNYIEC TTAPAKATW.

AvagAe&n Tou Aimoug

Na adeldlete kat va kaBapilete Tn Aekavn Kal Tn oxdapa Ynoipatog YETA amod KABE xprion,

ATOPAKPUVOVTAG OAA TA UTTOAEIUUATA TOU YNGiMATOG.

+ AV XPNOIMOTIOLEITE TNV YNOTAPLA YIA PEYANEG EKONAWOELS, Oa TTpémel va OBAVETE TNV YPnotaptd
Kat va v kaBapilete kABe SVo wpec. H Ynotapid mpémet va kabBapiletal cuxvoTepa, av PHVETe
TOAU Mmapd TPO@IUA (A\OUKAVIKA, UTTEIKOV KAL), Av SV TnPOUVTAL QUTEG Ol CUCTACELS, UITOPEL val
TIAPEL PWTIA TO AITTOG KAl VA UTTAPEEL TPAUKATIOUOG 1) va uTtooTel {nuid n ynotaptd.

Y& mepimrwon ava@Ae€ng Aimoug/Mposidomoioeig:
+ KpatroTe Toug MAVTEG HaKpPLA amod TNV PnoTapld Kal TTEPIUEVETE va OB00UV Ol GAOYEG. _

Mnv KAgioETE TO KATTAKL KAl PN OKEMACETE TNV PNoTapLd.

MH PIXNETE MNMOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHZIMOIMOIHZETE MYPOXBEXTHPA, OA MNPEMEI
NA EINAI TYTIOY ZHPAS SKONHS. EL
« Av ol pAOye¢ Sev €€a0Bevolv 1 @aivetal va SUVAUWVOUVY, KAAESTE TNV TTUPOCRECTIK.

TéMog Tou Pnoiparog
+ Na kaBapilete TNV YNOTAPLA PETA aO KAOE XPrion, WOTE VA Un CUCOWPEVOVTAL TN TTOU UMOpPE(
Va TTAPOoLV QwTId.
« MePIUEVETE VO KPUWOEL N PNOTOPIA TIPIV KAEIOETE TO KATTAKI 1} TO KAAUPILA KAl TV aroBnKeUOETE.

4. DPONTIAA KAl ZYNTHPHZH

Na kaBapilete TAKTIKA TNV PnoTapld avApesa oTIG XPHOELG Kal IS1aiTEPA HETA amod peydho didotnua
amoBrkeuong. Mptv kaBapioeTe TNV PnoTaptd Kat Ta apTAATA TNG, BERawOEITE OTL £XO0UV KPUWOEL
APKETA. MV a@nVETE TTOTE TNV PNoTapLd EKTEDEIUEVN OTIG KAIPIKEG CUVONKEG KOl KOATAOTE TN HOKPLA
amod vypacia.

« Mn pixvete mOTE vePS MAVW OTNV PnoTAPIA OTAV N EMPAVELE TNG Eival KAUTH.

« Mnv ayyilete TOTE Ta KAUTA PEPN XWPIG VA EXETE TTPOOTATEVOEL TA XEPLA OAG,.

MNa va mapatadei n diapketa {wrig TG Ynotaptdg Kat va diatnpnbei o koA katdotaon,
OUVIOTOUE 1I81ai{TEPA VA TNV OKEMAETE, AV TTPOKELTAL VA PEIVEL OE EEWTEPIKO XWPO Yla HEYANO
S1aotnua, 181aITEPA TOUG XEIPEPIVOUG HVEG. ZTA TOTIKA KATAOTHHATA UMOpEiTe va Bpeite
KaAUppata upnAng avtoxrig Kat GAa afeooudp yla PnoTaplEg.

AKOMA Kal OTAV €XETE OKEMACEL TNV PNOTAPLA yla TTPOOTACIA, Oa TIPETEL VA TNV EAEYXETE TAKTIKA,
81611 pmopei va oxnUaTioTEl Lypacia kat va umooTtei {nuid To mpoidv. Mmopei va xpetdletal va
OKOUTIIOETE TNV vypacia amd TNV Pnotapld Kat armd TO ECWTEPIKO TOU TPOOTATEVTIKOU
KaAUppatog. Mmopei emiong va apyicouv va oami{ouv ummoAgippaTa Aimoug o€ oplopéva pHépn tng
Ynotapldc. Autd Ba mpémel va KaBaploTouv Pe KAUTO VEPO KAl OATTOUVL. AV EVTOTTIOETE
OKOUPLAOUEVA ONEI, TTOU SV €pXOVTAL OE ETAQPN UE TA TPOPIUA, Oa TTPETIEL VA TA TTEPACETE UE
SlaluTikd okwpiag Kal va ta Baypete pe OepUoaVOEKTIKA UITOYyLA YIa YNOoTAPLEG.

Empaveia Ppnciparog

« DA@OoU Kpuwaoel n Ynotapid, kabapiote T pe Kautd vepod kal oamouvt. MNa va kabBapioete Ta
UTTOAEIUHOTA TPOPIHWY, XPNOIUOTIOIOTE AMOPPUTTAVTIKO TATWV. Mn Xxpnolpomnoleite okAnpd
O@OUYYAPLa 1} OKANPEG OKOVEG, SIOTL UITOPE( VA KATAOTPEWYOUV HOVIHA TO @VIpIoUa TNS YNoTapLas.
ZeMNUVETE Kal OKOUTTIOTE KAAA. ZUVIOTOUE VA PNV KaBapileTe TIG OXAPEG OTO TTAUVTHPLO TIATWY
eneldn eivat Bapléc.

« AN EMOANIZTEI XKOYPIA XTHN EMIOANEIA WHXIMATOX NOY EPXETAI XE EMA®H ME TA
TPOO®IMA, AYTH H EMIOANEIA ©A MPEMEI NA ANTIKATAXTAOGEI.
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Iwua Pnotapiag
Na kaBapiete TaKTIKA TA AT amd To CWHA TNG YPNOTAPLAG UE £va TTavi JOUAIAOUEVO O€
OaTTOUVOVEPO Kal ENAPPWE OTPAYYIOHEVO. MTTOPEITE va a@alpeite Ta TOANG AT Kat Ta uToAEippaTa
TPOPIUWV Ao TO ECWTEPIKO TOU OWHATOG TNG YNOTAPLAG HE pia EUAVN OTIATOUAA 1 HE Hla HOAAKR
TAAOTIKK) OTTATOUAA. M XPNGoIUOTIOLEITE KaVEVA OKANPO KABAPLOTIKO TTPOIOV 1 epyaleio.

Kamakt ynotapiag
KaBapioTe To Kamaki TG Ynotapldg P Eva Palako mavi i opouyydpl kat pe {e0Tto oamouvdvepo. Mn
XPNOILOTIOLEITE LETANIKA OPOUYYAPAKIA 1] KABAPIOTIKEG OKOVEG, SIOTI UITOPE( VO KATAOTPEPOUV HOVIIA TO
@wiplopa ™ YnoTapldc. TKoutioTe KOAG TNV PNoTaPLA HETA IO AUTOV TOV KABAPIOUO yia va pn
OXNMATIOTEl OKOUPLA.

ZTolxEia oTEPEWONG
JUVIOTOUE Va ENEYXETE KOl VO OPIYYETE TAKTIKA ONEG TIG BISEG Kal OAA Tal PmTOUAGVIQL.

AmoOnkeuon

« Mpwv KOAOYETE Kat TIPLV amoBnKeVOETE TNV Pnotapld, BePatwdeite 0TI €xel KPUWOEL TENEIWG.

« QuA&&Te TV Ynotapld og §pooepd XWPO XwPIG uypasia.

« Av n YnoTapld éxel peivel amoOnkeupévn yia HeyAaho S1acTtnpa, Tpiv Tn XPNOILOTIOIOETE, aKOAOUBRoTE
TIG 0dnyieg eykatdotaong.

5.MPOXTAZIA TOY MNMEPIBAANAONTOX

210 TéNoG TG Sidpkelag (wng TOou TPOIOGVTOC, TAPASWOTE TO OE KEVTPO EMECEPYATIAG ATTOPPIHUATWY Yla
QAVAKUKAWON.

Av n Ynotapld S1aBétel HOTEP 1} AVEUIOTAPA, PNV TA TTETAEETE Kal Unv KAYeTe Ta BondnTikd e€aptripata.
AKOAOUBNOTE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOHOUG Yla TN CUAOYH, TNV avaKTnon Kal TNV avakUKAWON auTwy Twv
TIPOIOVTWV.

6. ANTANNAKTIKA EEAPTHMATA

Oula&te auto To eyxelpidilo S10TI KEBE aiTnHa yla AVTAANAKTIKA TIPETEL va TIEPINAUPBAVEL TOUG KWwSIKOUG
aAVaQoPAg oL AVaYPAPOVTAL OTO KATW UEPOG KABE 0eNidag, KaBwg Kat Tov aplBuod Tou e€apTAUATOC TOU
Aeimet 1 givat ENATTWHATIKO.

Mmopeite va mapayyeilete avtalaKTIKA e€apTripata ameuBEeiag amod To KATAOTNUA 1) VA ETTIKOIVWVHOETE
HE TO TUAMA EEUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEING OTOV TTAPAKATW aplOuo: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHZ
OPOI EMTYHEHE

Auth n gyyUnon IoXVEL HOVO Yla Xprion o€ pia Kal povo ISIwTIKN olkia kat dev 1oxVel yia Ynotaplég Naterial
TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAL OE EUTTOPLKO 1) KOIVOTIKO TIEPIBANNOV 1) AN Pépn OTTWG E0TIATOPLA, Eevodoxeia,
KEVTPA SlaKOTIWVY Kal OBWUEVES IBIOKTNOIEC.

Y€ Kapia mePImTwon, 0To TAAIOI0 AuTnG TNG EBENOVTIKAG gyyunong, n omoladrimote amolnuiwon kdbe
gidoug dev Ba mpémel va untepPaivel To TOCO TNG TIMAG Tou TwANBEvToG TpoiovTog Naterial.
AvalapPavete To pioko Kat Tnv uBuvn yia TNV anwlela, Tn (nuid SIkAg oag i §Evng meplouaiag kabwg kat
TOV TPAUMATIONO ToV SIKO 0aG Kal Twv ANWV, TTOU UTOPE( va TIPOKUYOUV amrd TNV KAKI Xprion 1 Katdxpnon
TOU TTPOIOVTOG 1) TN KN TAPNON Twv 0dnylwv mou mapéxovtat and tn Naterial oto ouvnppévo eyxelpidio
XPRAONG TOU ISIOKTATN.

E€aipéoeic tne eyyunong
H gyyonon &ev kaAUmtel mpoPArpata fj atuxrpata mou ogeilovral oe AavBaouévn Xprion Tou PoidvToc.
H kdAuyn tng eyyunong meplopiletal otnv a&ia Tou mpoiovTod,.
JUYKEKPIPEVQ, amd TNV eyyunon e€aipolvtal Ta akolouba:
. DOuotohoyikr eOopd (OKoupId, TAPAUOPPWOT), ATTOXPWHATIOHOG...) O E£APTAHATA TTOU
ekTiBevTal amevBeiag oTig PAOYeG 1 o€ Suvatr) Bepuotnta. Eivat puaotohoyikd va anmaitnBei avtikatdotaon
£€apTNUATWY PE TNV TAPodo Tou Xpovou.
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. Kd&Be {nuia mou opeiletal og akatdAnAn cuvtripnon i AavBacpévn @UAagn, AavBacpévn
OUVAPUOAGYNON 1 TPOTIOTIOINCELG TOU TTPOIOVTOG.

. KaBe {nuia mou opeiletal o A\avBaopévn Xprion Tou TIPOIOVTOoG (EmayyeEAUATIKY Xprion, Xprion
WG ATTOTEPPWTAG...).

. JUVETTELEG TTOU O@PEilovTal OTnV ékBeoN og BaNaooIVO agpa Kal/r KOVTA o€ TTyEG XAwpiou,
OMwC¢ mMoiveg Kal oma.

. ZnMIEC Tou o@eilovTal og aKpaia GUOIKA Pavopeva OTwg XOAA(L, TUPWVES, OEICHOUG, TOOUVALL,
SloKomEG pELATOC, AVEUOOTPORINOUG 1y SuvaTég Katalyideg.

AV QVTILETWTTIOETE TTPOBAAUATA LE TO TIPOIOV, ameuBuvOEiTe 0TO KATACTNHA AT’ OTTOU TO AYOPACATE,
OTOV TIPOICTAPEVO TOU TUAMATOG TTPOIOVTWY Kiimou. OUAAETE TO TIHOAOYIO0 1) TNV amddelgn ayopdc,
81611 8a oag {ntnBsi yla TNV eme&epyaania Tou althpatog. Euxaplotolpe yia tnv ayopd.

EL
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Dziekujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkcji naszych produktow,
doktadamy wszelkich staran, aby zagwarantowac doskonata jakos$¢ spetniajaca potrzeby uzytkownikow
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYt PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

— ) PRZED ZLOZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCIJE.

Wazne: prosimy zachowac na przysztos¢ i uwaznie przeczytac.

Dziekujemy za wybér i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania choc¢by minimum $rodkéw ostroznosci (patrz

zalecenia ponizej). Prosimy chroni¢ srodowisko, dzier na powietrzu nie powinien nigdy powodowac

jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co

najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osaddéw i

smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie

zapach, ktory zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczenstwa:

« Nie uzywac¢ w pomieszczeniach!

« OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywa¢ spirytusu lub benzyny!
Uzywac tylko rozpatek zgodnych z normg EN 1860-3!

« Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowg mise.

« Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

« Korzystanie z urzadzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci.

« Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice chronigce przed
wysokimi temperaturami.

«+ OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

« Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usung¢ nadmiar thuszczu i marynaty.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z woda lub piaskiem, zwtaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sig, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia

produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac czesci wedtug instrukgji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu - nalezy go wtedy
zwréci¢ w najblizszym sklepie.

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, bedg Parstwo z niego w petni
zadowoleni.

Chetnie otrzymamy od Panstwa wszelkie uwagi, mozna je przesta¢ przez strone naszego sklepu
internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wyboér miejsca
+ Wyrdb jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.
« Przed uzyciem grill nalezy ustawic¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.
« Grill nalezy ustawic¢ w odlegtosci co najmniej 3 metréw od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
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i przewiewnym.

« Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

+ Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i solg. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

« OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkoéw. Ciezkie oparzenia sa szczegélnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamkniegtych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na todziach.
Grozitoby to $miertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

1
N

3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia
« Przed rozpoczeciem prosimy upewnic sie, ze tres¢ rozdziatu ,WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukgji
jest w petni zrozumiata.
« Konstrukgja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misg do grillowania. PL
Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierna akumulacje ciepta,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie s objete gwarancja.
+ Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujgce przepisy i normy.
« Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.
* Nigdy nie nalezy wktadac do grilla wiecej niz 0.6 kg wegla drzewnego.

Zalecenia dotyczace rozpalania

+ Mise na wegiel drzewny nalezy napetic najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do
potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowiazujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym
W najnizszej pozycji.

+ Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme EN 1860-3, rozpatke taka tatwo dostac w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

« Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!
Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

« Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztatcic.

» Wielkos¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie
w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze bedg ptomienie i odwrotnie.

« Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynéw.

+ Z oczywistych powodéw zwiagzanych z bezpieczerstwem, zaleca sig, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi plomieniami * bardzo wazne

« Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktéw kapia na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unikac, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrola, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usuna¢ nadmiar thuszczu z
grillowanych produktéw. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponizej.
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Zapalenie sie thuszczu
osady i resztki zywnosci.

- Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczysci¢ grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sa produkty o duzej
zawartosci thuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecert moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

« Wszystkie obecne osoby odsunac od grilla i odczekac, az ptomienie zgasna.

+ Nie zamykac¢ pokrywy lub wieka grilla.

- NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA. JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

« Jesli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakonczenie pieczenia

+ Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osadow ttuszczu z opiekanych produktéw, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
+ Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczekac¢, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czysci¢. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego czesci wystarczajaco ostygty.
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.
+ Gdy powierzchnie grilla sg gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.
« Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dfoni.
Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sie, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez diuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgoc i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca mogg wymagac wysuszenia. Na niektorych czesciach grilla moga tez zacza¢ sie psuc osady z
thuszczu. Trzeba je wtedy usuna¢ bardzo goracg woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone $lady rdzy na
czesciach, ktore nie maja kontaktu z zywnoscig nalezy koniecznie oczysci¢ i zabezpieczy¢ farbg do
malowania grilli, ktéra jest odporna na wysokie temperatury.
Powierzchnia do pieczenia
« Po ostygnieciu grilla nalezy jg umyc¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usunac osady z resztek
produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac $cierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla.
Wyptukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac $ciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktéw spozywczych
mozna usung¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang fopatka lub miekka fopatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkéw $cierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czyscic¢ Sciereczka lub myjka z niescierajagcego materiatu i goraca woda z mydtem.
Nie nalezy uzywac myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykoriczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszyc.

Elementy mocujace
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Zaleca sig, aby wszystkie $ruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecac.
Przechowywanie

« Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

« Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je odda¢ do recyklingu w punkcie
utylizacji odpadéw.

Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac, ani wrzuca¢ akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbiérki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejszg instrukcje nalezy zachowac¢, poniewaz w przypadku koniecznosci zamoéwienia czesci
zamiennych nalezy poda¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupi¢ czesci zamienne, nalezy je zamoéwi¢ bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7. WARUNKI GWARANCJI —
WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw —
uzywanych w restauracjach, hotelach, osrodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na

wynajem.
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Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno$¢ za urazy wtasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wtasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial
podanych w zatgczonej instrukgji uzytkownika.

Elementy nie objete gwarancja

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wytacznie do wartosci produktu.

W szczeg6lnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkow:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blakniecie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokich temperatur. Konieczno$¢ wymiany czesci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

+ Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednia konserwacja lub niewtasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

« Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub Zrédtami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

+ Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystgpienia problemoéw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowa¢, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.
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[lakyemo Bam 3a BUGip Lboro BUpo6by. Po3pobnaioun Ta BUroToBAAIOUN HaLlly MPOAYKL0, M1 JOKNAAAEMO
BCiX 3ycunb, o6 3abe3neunTy BiAMiHHY AKiCTb, AKa BignoBiaae notTpebam KOpUCTyBaYiB y nobyTi

BAX/IMBO! /19 TOr O LOB LIEV BUPIB MOBHICTIO 3AA0BOJIbHAB BAC MNiJ YAC YCTAHOBJIEHHS,
BUKOPUCTAHHA TA OBCJIYTOBYBAHHSA, M PEKOMEHAYEMO YBAXKHO NPOYUTATU LIEA
MOCIBHUK NEPEJ BUKOPUCTAHHAM BUPOBY. LOTPUMYWUTECb OCHOBHUX NMOMNEPELMEHD
LWOA0 BE3MEKU, HABEQEHUX Y LIbOMY MOCIBHUKY, | 3BEPEXITb OO A1 MOAAJIbLLOIO
BUKOPUCTAHHA.

1. BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXKHO MPOYUTAUTE LjI BKA3IBKU NEPE],
36UPAHHAM TA BUKOPUCTAHHAM LIbOIo
BUPOBY

BaxnnBo 36epertu iHCTPYKLito ANA NOAANbLIOrO BUKOPUCTaHHA, yBaXKHO NPOYMTaBLUK ii.

Bw woiHo npug6anwv BMpi6 i3 HaLoT Konekwii, i M1 AKyeEMO Bam 3a BUGIp.

BukopucTaHHsA Lboro rpuna-6apbekto Brmarae MiHiManbHOro KOHTPOSIIO Ta 3anobiXKHYX 3axofiB

(aviB. pekomeHgaLii HuKue). Byab nacka, bepexite npupoay! BuxigHuii feHb He Mae ByTn NPUYMHOK
LUKOAW ANA AOBKINNA Ym Moro 3abpyaHeHHA. Mig yac nepLuoro BUKOPUCTaHHA HarpinTe rpunb-6apbexto
Ta 36epiraiiTe NanvBoO B PO3>KapeHOMy 10 YUEPBOHOIO KOJIbOPY CTaHi MPOTATOM MPKHaNMHi 30 XBUMVH,
Lie AaCTb 3MOTY BUAANUTY XMP, LLO 3a/ULLINBCA 3 NpoLiecy BUPOOHMUTBA. Lie Takox cTabinisye dapby Ta
BWJAE 3anax, AKNI 3HMKAE Nif Yac NofjanbLLOro BUKOPUCTAHHA.

[na Bawoi 6e3neku:

« He Bukopucrosyiite y npumitLeHHi!

« «MOMEPEAKEHHA. He BuKopurcTOBYiiTE CNMPT ab0 6€H3UH AN po3BefeHHA BOrHI0 abo MOBTOPHOrO
3ananioBaHHsA! BukopucroByiiTte nuie nerko3aiMmncTi pevoBUHMY, WO BiaMnoBigatoTb ctaHaapTy EN 1860-31»

« He nuiiTe xonogHy Boay Ha MeTaneBy MIUCKY, OO YHUKHYTIN NOLIKOAXKEHHA BHACNIAOK TEMMIOBOIO LIOKY.

« MepLu HiX NOYaTN CMaXKeHHA Ha rpui, 3a4eKainTe, AOKM LWap norneny He BKPUE BYTINNA, WO FOPUTb.

+ BrKopucTaHHaA Liboro BUpo6Y BMara€ MiHiMasibHOro KOHTPOJIIO Ta 3anobiXXHMX 3axX0fiB.

« IMig yac BUKOPUCTaHHA Lboro B1poby abcontoTHO HeobXiAHO oaAraTi cnewianbHi pyKaBUYKKW, NpUAATHI
LA 3aXMCTY Bifi BUCOKMX TemnepaTyp.

« MONEPEIKEHHA. Lle 6apbekio cTae ayxe rapaumm. He pyxaiite inoro nig yac pobotu!

+ LL|o6 yHUKHYTW BUKMAY MONYM's, MePeKOHANTeCs, Lo MMCKa YMCTa, BUAANVBLUM HAANVILLOK X1pPY Ta
MapviHagy nepep no4yaTkom NpUroTyBaHHA Ha rpuni.

« Tig yac BUKOPUCTaHHA HEOOXiAHO MaTy BilpO, HANOBHEHE BOLO abo nickom, 6ins rpunto-6apbekio,
0Co61BO B pasi CNeKOTHOT abo HaA3BUYANHO CYXOi MOroau.

BifKpyBLUM yNaKoBKyY, MepeKOHaNTeCh, Lo BCi enemMeHTV, HeoOXiAHI AnA BCTaHOBNEHHA BUPOOGY,

€ B HaABHOCTI, 1NA LbOro CKOPUCTaNTeCh IHCTPYKLI€.

AKLLO BMPI6 NOWKOMKEHNI ab0 Ma€ fedeKTy, He BUKOPUCTOBYITE AOrO Ta MOBEPHITb MOro fo
HabNMKYOro MarasmHy.

[laKkyemo Bam 3a BaLl BMGIp i CNOAiBaEMOCH, L0 BM OyAeTe NOBHICTIO 3aj0BOMNEHI BUKOPUCTAHHAM
HaLIoro B1poby.

Mwu 6ygemo paai oTpumMaTy BCi Ballli 3ayBa)KeHHA Ha HaLLOMy CaiTi iIHTepHeT-MarasuHy.

2. YCTAHOBIJIEHHA

Bub6ip micusa
« Ll BUpib npu3HaueHni nuLle As1A NobyTOBOro BUKOPUCTAHHA M03a MPUMILLEHHAM.
« MNepen BrKopUCTaHHAM rpuna 6apbekio HeobXiAHO NOCTaBUTY NOTO Ha CTiliKy FOP130HTabHY MOBEPXHIO.
« Po3micTiTb el rpunb-6apbekio Ha BifcTaHi NpUHaNMHI TPbOX MeTpIB Bif OyAiBenb, y BigKpUTOMY Ta
Aob6pe NpoBiTPIOBaHOMY MicLyi.
« MepekoHanTecsa, Wo rpunb-6apbekto He PO3TaLLOBaHWIA Mif NiABICHOK KOHCTPYKLE (raHOK, HaBIC...)
abo nig nucram pgepes.
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« LLlo6 3ano6irTu yTBOpeHHIo ipi Ha MOBEePXHSX i3 HepKaBitoyoi cTani, He nigaasanTe ix Aii xnopy, coni
a6o 3aniza. M He peKoOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH Lieit rpuib-6apbekio nobnusy 6eperis BOAONM,
6aceliHiB a0 3ani3HUYHMX KON,

Y AHi, KONn AMe CUNbHWIA BiTEp, PO3MICTITb rpuNib-6apbekKio TaKUM YMHOM, o6 BiTep He PO3AMYXYyBaB iCKpU.

« «[MOMEPEAMEHHA. Tpumante nopani aitei Ta AoMaLLHix TBapuH». DakTUYHO LOPOKY TPanIA€ETbCA
BeJIMKa KinbKiCTb HelacHMxX BunagKis. Cepiio3Hi oniku CNpruymHALTb 0CObMBE 3aHENOKOEHHS,
KON MAETbCA NPO AiTel, uepes iXHill HeBeNMKNIA 3picT i Te, WO IXHE 06NNYYA Maiixe 3aBxan nepedyBae
Ha Til1 »Ke BMCOTI, Lo 1 BYTinnA, AKe roputb.

« He BukopucroByiite 6apbekio B 06MeKeHOMY NpocTopi Ta/abo B XKNTIOBOMY NMPUMILLEHHI,
Hanpuknag y 6yavHkax, HameTax, MoGinbHUX OyAnMHKax, OyanHKax Ha Konecax, Ha Katepax.

Hebe3neka oTpy€eHHA YafHVIM ra3om.

X
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N

3. EKCTUJTYATALIA

MonepemxeHHA

« Mepw HiX NPoaoBXKYyBaTK, 060B’A3KOBO O3HaNomTeca 3 po3ainom «BAXKJ/IIBA IHOOPMALLIA»
LbOro nocibHuKa.

+ KOHCTpyKLUiA Lboro rpunsa-6ap6ekto He [O3BOSAE BUKOPUCTOBYBaTU binblue 50% NOBEpPXHi EMHOCTI
ANA CMaXKeHHA Ha rpuni. AAKLLO NoBepXHA ANA NPUroTyBaHHA iXKi MOBHICTIO BKPUTA, Lie Npr3Beae A0
HaMiPHOrO HAKOMUYEHHS TeMa, AKe MoXe CMPVYNHUTY NMOLIKOKEHHA rpuna-6apbekio, Ha AKe He
NOLWVPIOETbCA rapaHTia.

+ BukopucTtoByiiTe aepeBHe Byrinna, Ake BiANOBiAa€ YNHHOMY 3aKOHOAABCTBY.

+ [lepeBHe BYrinna mae 6yTn po3milieHe Ha 2 CM Nig rpunem, AKLO BiH nepebyBae B HaHMKYOMY
MOSIOXKEHHi.

* Hikonu He KnagiTb 6inbLue 0.6 Kr AepeBHOro Byrins B 6ap6ekxto.

PekomeHpauii oo 3ananioBaHHA

« HanoBHiTb MMUCKY fiepeBHMM BYTinnAM B ifeani Ha TPeTUHY if BUCOTH, He Binblue HiX 40 NONOBUHN
BMCOTU. BUKOpuCTOBYNTE flepeBHe BYrinns, AKe BiANOBifaE YNHHUM CTaHAapTaM,

i nepekoHanTecs, Wo AepeBHe BYriniA po3TalloBaHe NPUHANMHI Ha 2 CM HVXKYE Bif PeLLiTKn
INA NPUrOTYBaHHSA, KOS BOHa NepebyBaE B HAMHXKYOMY MONOXKEHHI.

« HannpocTiwwin cnoci6 3anantoBaHHA fepPeBHOrO BYTifiNA — BUKOPUCTOBYBATU 3ananbHUYKN ANA
6ap6ekto, cymicHi 3i ctaHgapTom EN 1860-3, AKi MOXKHa NIErko 3HalTV B MarasnHax i siki
abcontoTHO 6e3neyHi.

« He cmaxTe, fOKM NannBo He NOKpMETbcA nonenom! [lepeBHe Byrinna Mae ropitu, He
BUPOGAAIOUN MONYM'A.

+ He BcTaHOBNIONTE MOPOXHIO PELLITKY Ha rpusib-6apbekto, BOHa Moxe fedpopmyBaTnCs,

AKLLO HarpiBaTy ii NpOTAroM HaATO JOBroro yacy.

- Bu moxeTe peryntoBat cuny BOrHIo, BiiKpuBatoumn abo 3akpuBatoum nosiTpo3abipHuKNY,
po3TalloBaHi B HUXKHIl YacTUHI MycKK. LLlo 6inbLue BU BifjKprBa€ETe iX, TO iHTEHCMBHILLE NONYM's,
i HaBMakw.

« Mu xoTinu 6 we pa3 HaragaTyi Bam, WO He Cif NATY Nerko3anMUCTi pignuHM AN 3anantoBaHHA
a60 36inbLeHHA nonym’'s 6apbekio.

+ 3 0YeBUAHVIX MipPKYBaHb 6e3MeKy M HarnonernMBo PeKOMEHAYEMO He nepemilaTtu
rpunb-6ap6ekio nig yac poboTtu.

TpuyMaHHA NonyM'A Nig KOHTPoNeM * Ay)Ke BaXKMBO

« Monym's abo cnanaxu BOTHIO TPAMAATLCA, KOMW COKM abo »KMp i3 i, Lo roTyeTbea,
KpanatoTb Ha NpeAMeTH, WO ropATb (Hanpuknag, AepeBHe Byrinns). 3BMyariHo,
MM Hafla€ KpaLymin cMak ixi, TpUroToBaHin Ha 6ap6ekto, ane Kpalle yHMKaTV Takoro nosym's,
106 3ano6irTn 06ByrneHHo iXi. LLLo6 TpumaTy nonym’s nig KOHTponewm,
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ABCOJTIOTHO HEOBXIAHO Brpanati 3ansuii Xup i3 NpoayKTis nepep ix npuroTyBaHHAM.
BukopucroBynTe MapuHag i coycm agna roTyBaHHA B PO3YMHUX KiIbKOCTAX.
« Tig yac BUKOpUCTaHHA rpunsa-6ap6ekio HeobXiAHO MaTh NOpyY Bigpo, HANOBHEHE MICKOM.
« Y pasi 3aiimaHHA XM1py cnifi LOTPUMYBATUCA HaBEAEHWNX HIKUE BKa3iBOK.
3alimaHHA Xupy

« MoTiM OUNCTbTE MUCKY ANA NPUIrOTYBaHHA Ta PELLiTKY, BUAANNBLUM BCi 3a/IULLIKN
Ta pparmeHTV NiCNA NPUroTyBaHHA.

« AKLWoO rpunb-6apbekio BUKOPUCTOBYETLCA AN1A BENMNKMX 3aX0AiB, HEOOXiAHO racuTn nonym’'s
Ta YNCTUTW BUPIO KOXKHI ABI roanHN. Moro HeobxiAHO YNCTUTM YacTille, AKLLO BU rotyere
6araTo fy»e XMpHOT i (CocncKm, KoBbackn mepres ToLwo). HegoTpumaHHs Lux
peKkomeHpaLii MOXKe NPU3BECTU 40 3aliMaHHA XKNPY, WO MOXe CMPUYMHUTL TPaBMyBaHHA
Ta NOLIKOAXEHHA 6apbekio.

Y BunagKy 3aimaHHA }Kupy/nonepemKeHHs:

- TpumaiiTe BCix nofani Bif rpuna-6apbekio Ta 3aueKaiite, AOKMN NONYM'A He 3racHe.

« He 3aKpuiBaiTe KPULLKY i1 He HaKpVBaNTe rpunb-6ap6ekio.

« HIKONW HE JIMATE BOAY HA IPUJIb-BAPBEKIO. AKLLO B BUKOPWUCTOBYETE BOTHEFACHUK,
LIE MAE BYTW NOPOLUKOBUIA BOTHEFACHWK FORMULA ONE.

- fIKWwo nonym's He cnabluae, abo, Cxoxe, WO BOHO NOCUIOETHCA, 3aTenedOHYNTE A0 NOXKEXKHOT
OXOPOHW ANA OTPVMaHHA JOMNOMOT L.

3aKiH4YeHHA CeaHCy NpUrotyBaHHA

« PerynapHo ounwyiTte rpunb-6apbekto nicna KOXKHOro BUKOPUCTaHHSA, LWOO6 YHUKHYTW HaKOMUYEHHA XNpY,
AKNIA MOXKe 3aropiTnch.

+ 3auekaiiTe, OKM rpusib-6ap6ekto byae LOCTaTHLO NPOXONOAHUM, MEPLU HiXK 3aKPMBATW KPULLIKY AnA
36epiraHHs.

4. gornan 1A obCJ1YroByBAHHA

UA

PerynapHo ounwyinte rpunb-6ap6ekio mMixxk ceaHcamm BUKOPUCTaHHA, 0COONMBO NiC/A TPMBANoro
36epiraHHa. NepekoHanTecs, Wo rpunb-6ap6ekio Ta Moro KOMMNOHEHTY AOCTAaTHLO NMPOXONOAHI,
nepLu Hix ounwaTtyt ix. Hikonu He 3anuwariite rpunb-6apbekio nig BigKpuTM Hebom Ta obepiraiite
10ro Big BONOrun.

« Hikonu He nuiiTe Bogy Ha rpunb-6ap6eKio, KOnv NOro NoBepxHA rapsava.

- Hikonu He TopKaWTeca rapAaumnx YacTH roaMmn pyKamu.

LLlo6 NopoBXunTK CTPOK Ciy»k6u rpuna-6apbekto Ta 36epertyi NOro B rapHOMY CTaHi, M HaCTiiHO
peKoMeHYEMO BaM HaKpUBaTU MOro, AKLLO Oro JOBeAeTbCA 3anMWwaTy Ha BifKPUTOMY NOBITPI
NPOTArOM TPMBANOro Yacy, 0cobnM1BO B 3MMOBI MicALji. BUCOKOCTINKI Yoxnu Ta iHWi akcecyapwv Ana
6apbeKio JOCTYMNHI B MiCLIEBMX MarasunHax.

HaBiTb AKLLO Ball rpunb-6apbeKto HAKPUTUIA 3aXMCHM YOXIOM, NOro NOTPIOHO perynAapHoO ornagatu,
OCKiNbKIM MO>e yTBOPIOBATVCA BOSIOra 60 KOHAEHCAT, i Lie MOXKe CMPUYNHUTY NOLIKOMKEHHS.

Mo>ke BUHVKHYTU HEOOXiIAHICTb BUCYLUNTY FPpUIib-6ap6eKio Ta BHYTPILLIHIO YaCTWHY Oro 3aX1CHOro Yoxna.
TaKoX 3aNMLLIKK 1Py MOXYTb MOYaT! THATY Ha AEAKIX YacTuHax rpuna-6ap6ekio. ix noTpi6Ho 6yae
OUNCTUTK, BUKOPUCTOBYIOUM flye rapady MyunbHy Bofy. byab-aki nomiyeHi Bamu ip>kaBi 4acTuHy,

AKi He KOHTaKTYIOTb i3 XKeto, MaloTb 6yTV 06pobeHi 3aco60M Ana B1AaneHHs ipxi Ta nepedapboBaHi
TepmocTilikoto papboto ana rpuna-bapobekio.

MoBepxHsA AnA NPUroTyBaHHS

« Micna Toro Ak rpunb-6ap6eKio 0XONoHe, MOMUITE MOTO rapAYOL0 MUIIbHOIO BOAOI. [INA YCyHEHHA

3aMLWKIB i BUKOPUCTOBYINTE MUIAHMIA 3aci6 Ana nocyay. He BukopuctoByiiTe abpasvsHi ry6km abo
MOPOLLKM, OCKINbKM Lie MOXe 3aBAaTu WKOAW 03[0651eHHIo rpuna-6apbekto. Mpomuiite i fobpe BACYLLITb.

Mw He peKOMeHAYEMO MUTU PELLiTKI B MOCYAOMUIHIN MaLLVHI Yepes iXHIO BeIKY Bary.

« AKLLO HA NMOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 TXKEIO, 3'ABMAETHCA IPXA, TO TAKY MOBEPXHIO CJIA 3AMIHUTH.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio
PerynspHo BraanainTe HAANNLLOK XNPY 3 KOPMYCy rpunsa-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYIOUM TKaHNHY,

npocoyeHy B MUSIbHIl BOAI, fO6Pe BUKPYTITh 1i. 3aiiBNiA XKUP Ta LUIMATOUKM Ki MOXHa BUAANUTA
3cepefunHn Koprycy rpunsa-6ap6bekio 3a JONoMoroto aepes’sHoi abo M'AKOT NnacTMacoBoi nonaTku.
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He BrKkopuctoByiTe abpasnBHi Matepianu.

Kpuwka rpuns-6ap6ekio
YnctbTe KpuLKy rpuns-6ap6ekto TKaHMHOI abo rybKoto 3 Heabpa3uBHOro MaTepiany Ta rapAayoto
MUSIbHOIO BOAOI0. He BUKOpUCTOBYITe abpasviBHi ry6KM abo MOPOLLKM, OCKINbKM Lie MOXe MOLIKOAUTY
0370651eHHA rpuna-6ap6ekto. Micna Takoro OUnULLEHHA PeTeNlbHO BUCYLWLITb rpunb-6apbekio,
1,06 3anobirTi yTBOPEHHIO ipXKi.

KpinneHna

M1 peKOMeHIYEMO perynspHO NEPEBIPATY 11 3aTAryBaTy BCi FTBUHTY Ta 6OTU.

36epiraHHa

« MepekoHaiiTecs, Wo rpunb-6apbeKto MOBHICTIO OXONOB, MepLU HiX HakpuBaTy abo 36epiratu ioro.
« 36epiraiiTe rpunb-6ap6eKxto B Cyxomy NPOXOnoAHOMY MiCLii.
« Mepep TMM AK BUKOPVCTOBYBATW rpUib-6ap6eKio nicna TprBanoro 36epiraHHA,

BMKOHaWiTe npoLieaypy BCTaHOB/EHHSA.

5. 3AXUCT AOBKIJ1IA

HanpuKiHui cTpoky cny»x6u BigHeCiTb BUPIO y NyHKT yTunisaLii Bigxo4is Ansa nepepobKu.
AKwo rpunb-6apbekio Mae MOTOp abo NOBITPOAYB, He BUKMAANTE Oro Ta He CrasioiTe Moro akcecyapw;
LOTPVMYITECH BiAMOBIAHUX NPABWI 36MPaHHS, BiJHOBNEHHA Ta NePEPOOKM TaKMX MPOAYKTIB.

6. OETAJI

36epiraiTe Lei NOCIBHMK, OCKINbKIN KOXEH 3anuT Ha 3anacHi YaCTVHU Ma€ MiCTUTW apTUKYX,
HaBefleHi BHM3Y KOXHOI CTOPIHKK, a TaKOX HOMep BifjCyTHbOT abo HeCnpaBHOT YaCTUHU.

[ina npup6aHHA 3anacHMX YacTUH 3aMOBTE X Y CBOEMY Mara3uHi 6e3nocepefHbo abo 3BepHITbCA [0
HaLLOro CepBiCHOro LeHTpPY 3a LM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBW FAPAHTII
FAPAHTIAHI YMOBU

Ll rapaHTisl NOLIMPIOETLCA Ha BUKOPUCTaHHA TifbK B OOHOMY NMPMBaTHOMY OyAVHKY | He 3aCTOCOBYETLCA O
6ap6ekto Naterial, siki BUKOPVCTOBYIOTbCS B KOMEPL|iiHOMY Y1 KOMyHalIbHOMY CepeAoBULLi abo GiNbLue HiK B
OAHOMY rocroAapPCTBi, HaNPUKMaz y pectopaHax, rotensx, 6yauHKax BiANOUNHKY | OpeHA0BaHUX 06'eKTaX.

Y >kofHOMy pas3i B pamKax Lii€l A06POoBiNbHOI rapaHTil 6yAb-ika KOMMeHcaLlif He MOXe NepeBuLLyBaTN CyMy
BaPTOCTi NOKYNKW npogaHoro Tosapy Naterial.

Bu 6epeTte Ha cebe pu3KK i BiANOBIAANbHICTb 3a BTPATY, MOLUKOAXKEHHA abo TpaBmMU, LLO BiAOYBaOTbCA 3 BaMU i
BaLLIIM MaiHOM i/ab0 3 iHLWIMMM 0cO6amK | IXHIM MaHOM y pe3ynbTaTi HenpPaBUIbHOTO BUKOPUCTaHHA Y
3M10BXMBaHHA BUPOOOM abo HeJOTPVMaHHS IHCTPYKLUIN, HagaHwyx Naterial y nocibHuKy kopuricTyBauva.

BuiknioueHHA rapaHTii

[apaHTifA He MOLIMPIOETLCA HA NPOGIEMU Ta IHLMAEHTH, O BUHUKAKOTb Y Pe3ynbTaTi HENPaBuibHOro
BUKOPWCTaHHA BUPOOY.
lapaHTia Ha BMpi6 obMexkeHa BapTiCTio BUPOOY.
TaKknM YMHOM, BUK/IOYEHI TaKi BUNagKu:
+ HopmanbHwit 3HOC (ipxaBiHHA, fedpopmallis, BULBITaHHA KONIbOPIB TOLLO) YaCTUH,
Lo 6e3nocepeAHbO NipAalTbCA Aii nonym’a abo cunbHOMY HarpisaHH!. Lie HopmanbHo,
Lo AeAKi feTani NoTPibHO 3aMiHIOBATM 3 YaCOM.
« YcA WwKopa, CnpuyriHeHa HeHanexH1M 06CyroByBaHHAM abo HempaBuibHUM 36epiraHHAM,
HenpaBWIbHUM CKNagaHHAM abo mogudikaLiamu.
+ Byab-AKuiA 36UTOK, CMPUYMHEHWNI HENMPABUIbHM BUKOPUCTaHHAM BUPOOY
(BMKOPUCTAHHA B KOMEPLINHNX LiNAX, BUKOPUCTAHHA ANA CNantoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigku BnnmBy MoOpcbKoro nositps Ta/abo axepen xnopy, Takux Ak bacenHu,
TepMmarnbHi abo cna-6acenHn.
+ MoLWKOAXKEHHSA, CNPUYNHER] eKCTPeManbHUMM MPUPOAHUMU YMOBaMW, TAKUMU AK rpag, yparanu,
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3emneTpycy, LyHami abo cTpubKm Hanpyru, TOpHaao abo CUnbHi LUTOPMU.
Y pasi BUHWKHEHHA Npobiem i3 BMpO6OM 3BEPHITbCA [0 MeHepKepa BifAiNny CafoBKX TOBApIB y BaLLOMy
MarasuHi. 36epiraiiTe paxyHoK-pakTypy abo KBMTaHLIto, OCKiNbKU ix HeobxifHo byfe npen'aBuTn Ana
06p0o6KYM byab-AKMX NpeTeHsiil. [JAKyemo 3a Ball BuGip.
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V& multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intdmpine nevoile utilizatorilor casnici.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE SI INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL INAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE

— R\ VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pastra pentru consultari viitoare: a se citi cu atentie.

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de sigurantd minime (consultati recomanddrile
de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.
La prima utilizare, incélziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta
operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va
stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizari.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

« AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzind pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

« Nu turnati apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Inainte de a incepe sa préjiti pe gratar, va rugdm asteptati ca un strat de cenusa s& acopere carbunii aprinsi.

- Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime.

«+ Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-l deplasati in timpul utilizarii! RO

+ Pentru a evita izbucnirile fldcarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prajirea.

- Pastrati o cdldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugam consultati manualul.

Daca produsul este avariat sau prezinta defecte, va rugam nu-l utilizati si predati-l celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si speram cd va veti bucura de satisfactie totald cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sa receptiondm toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.

2. SETAREA

Alegerea unui amplasament

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

- Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafata stabild orizontala inainte de a fi utilizat.

« Amplasati acest grdtar la cel putin trei metri distantd de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

« Va rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendata (verandd, adapost...) sau
sub coroana unui copac.

« Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
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sare sau fier. Nu va recomanda sd utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

In zilele cu vant puternic, va rugdm amplasati gratarul astfel incat s& impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

« AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. In fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afld aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otrdvire cu monoxid de carbon.

3. UTILIZAREA

Avertismente

- Inainte de a incepe, asigurati-va ca ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de grédtar.
Dacé suprafata de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastra, nefiind acoperit de garantie.

Utilizati carbune care este conform legislatiei in vigoare.

Cérbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afld in pozitia cea mai joasa.

Nu puneti niciodatd mai mult de 0.6 kg de carbune in interiorul gratarului.

Recomandari privind aprinderea
Umpleti bolul cu cérbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din indltime.
Utilizati carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.
Modul cel mai usor de a aprinde cdrbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gasi cu usurinta in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.
Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Si in cazul care carbunele mai produce
flacari.
Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.
Puteti regla intensitatea flacarilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului
situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacara va fi mai
intensa si invers.
Am dori sd va reamintim incd o datd ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sd fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din gratar.
Din motive evidente, va recomandam cu cdldurd sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajutd la a da gust bun alimentelor
prdjite pe gratar, dar este mai bine sd evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.
Pentru a péstra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL sa indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile in cantitdti rezonabile.

« Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o galeata cu nisip.

- In caz de foc alimentat de grasime, va rugdm respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

« Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.
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- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacarile si sa-
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curdtat mai des dacd gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacari produse
de grasime care pot provoca raniri si avarieri ale gratarului.

in cazul flacarilor produse de griasime/Avertismente:
- Tineti pe toata lumea la distanta de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.
+ Nu inchideti capacul gréatarului sau sa acoperiti grilul.
« NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.
« Dacé flacarile nu par sa slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

« Va rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.

- Asteptati ca gratarul sa se fi rcit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
ca gratarul si componentele sale sunt suficient de récite inainte de a le curdta. Nu lasati niciodata gratarul
expus la elementele naturii si feriti-| de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

« Nu manipulati niciodatd partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului dumneavoastra si a-l pastra in stare bund, va recomanddm
cu caldurd sé-l acoperiti dacd urmeaza a fi lasat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarnd. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sa fie nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sé inceapa sa mucegaiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizand apa foarte calda cu detergent. In ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intrd in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepdrtare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit
Dupa rdcirea grilului, curdtati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu va recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.
IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizand o carpa inmuiata in apa cu
sapun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpd sau cu o lavetd dintr-un material non abraziv, si cu apa calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil

finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.

Elementele de fixare
Va recomandam sd verificati si s strangeti periodic toate suruburile si bolturile.
Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
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- Inainte de a utiliza gritarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL INCONJURATOR

V& rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viatd, la un centru de tratare a deseurilor pentru
a fireciclat.

Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflantd, nu le aruncati sau sa-i ardeti
accesoriile; va rugdm conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepartarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Va rugam pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie sa includa
numerele de referintd din josul fiecdrei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugdm comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI

CONDITIILE GARANTIEI

Aceastd garantie nu se aplica decat unei utilizari de catre un singur cdmin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacanta si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depési totalul
pretului de cumpérare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarile sau rdnile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzurd normala (ruging, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flacdri sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

- Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizdrii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grinding, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

In caz cd intampinati probleme cu produsul dumneavoastrd, vd rugdm contactati managerul

departamentului de gradind din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casé deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.
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Prefacio

Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos 0s nossos
esforgos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usudrios domésticos
IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNEGA A VOCE UMA SATISFACAO COMPLETA NA
INSTALACI:\O, NO USOENA MANUTENCI\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atencéo.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaugdes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicdo. Na primeira utilizacdo, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacao eliminara residuos de gordura do processo de fabricagao.
Isso também estabilizard a tinta e liberara um cheiro que desaparecera nos usos subsequentes.

Para sua seguranga:

+ Nao utilize em ambientes fechados!
“AVISO! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
anorma EN 1860-3!"
« Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.
Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvao em chamas.
O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaugoes.

« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para protecao
contra altas temperaturas.

AVISO! Esta churrasqueira ficara muito quente. Ndo a movimente durante o uso!

« Para evitar explosdes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar. —
Mantenha um balde cheio de dgua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessarios para a montagem BR
do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima. —

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.

2. MONTAGEM

Escolha um local

Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Sua chunasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma area
aberta e bem ventilada.

- Por favor, certifique-se de que a churrasqueira nao esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

Para impedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expd-las a cloro, sal ou ferro.
Nés ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

45



Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
aumente as faiscas.

+ “AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimacao longe” Na verdade, a cada ano ha um grande nimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sdo particularmente uma fonte de preocupacdo quando se trata de
criangas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
o carvdo em brasa.

+ Néo utilize a churrasqueira num espaco confinado e/ou habitével, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.
DAY

3. OPERACAO

Avisos

Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secio “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que ndo sdo cobertos pela garantia.

Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posicdo mais baixa.

Nunca coloque mais que 0.6 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendacodes de acendimento

Encha o recipiente com carvéo até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvdo a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢édo mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que séo absolutamente seguros.
Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

N&o coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razbes ébvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagra¢des ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaga ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagragao para impedir a carbonizazagédo da comida. Para manter as conflagra¢oes sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrugdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizagao.
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Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A ndo observancia destas recomendagdes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

Néo feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

Se as chamas nao parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
« Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

» Nunca jogue agua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situacdes de umidade ou condensacdo e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecao. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando dgua com sabdo muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
que néo fiquem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

« Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabéo. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Ndo use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxdgue e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louga devido ao seu peso.

- CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em &gua com sabdo e espremido com forca. Excesso de gordura e pedagos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espétula de madeira ou uma de
plastico macio. Ndo use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
4gua quente e sabdo. Nao use esponjas ou pds, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apds esta limpeza para
evitar a formacdo de ferrugem.
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Parafusos
Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
Armazenamento

« Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.
« Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

« Antes de usar sua churrasqueira apés longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalacdo de tratamento de residuos,
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitacdo de pecas de reposicao deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da pega ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicéo, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso
Servico Pés-Venda no numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMOS DE GARANTIA
CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacdo por um unico local privado e ndo se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a véarios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntéria, toda e qualquer compensacdo nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua
propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
ndo respeito das instrucdes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietdrio em anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformagao, desvanecimento de cores...) de pecas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencdo inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modifica¢des introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condigdes extremas da natureza, como granizo, furacoes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele sera solicitado para
o processamento de qualquer reclamacao. Agradecemos pela compra.
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INLEIDING

Bedankt dat u dit product heeft gekozen. Bij het ontwerp en het produceren van onze producten
streven wij naar een uitstekende kwaliteit die voldoet aan de behoeften van de gebruikers.
BELANGRIJK! OM ERVOOR TE ZORGEN DAT U BIJ DE MONTAGE, HET GEBRUIK EN HET ONDERHOUD
VAN DIT PRODUCT VOLLEDIG TEVREDEN BENT, RADEN WIJ U AAN DEZE INSTRUCTIES
AANDACHTIG TE LEZEN VOORDAT U DIT PRODUCT IN GEBRUIK NEEMT. NEEM DE VOORNAAMSTE
VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN INACHT EN BEWAAR DEZE.

1. BELANGRIJKE INFORMATIE

BELANGRIJK, BEWAAR VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK LEES ZORGVULDIG

- WAARSCHUWING! Niet gebruiken in gesloten ruimtes!

- WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, verplaats hem niet zolang hij in gebruik is

- WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren op afstand

- WAARSCHUWING! Gebruik de barbecue niet in afgesloten ruimten en/of woonruimtenzoals
huizen, tenten, caravans, campers, boten. Gevaar voor overlijden door koolmonoxidevergiftiging.
- WAARSCHUWING! Gebruik geen alcohol, benzine of een andere soortgelijke vloeistof om het
vuur aan te steken of opnieuw aan te wakkeren! Gebruik alleen aanmaakblokjes die voldoen aan
de norm EN-1860-3!

- Giet geen koud water over de metalen kamer om schade door thermische schokken te
voorkomen.

- Het gebruik van deze barbecue vereist een minimum aan toezicht en voorzorgsmaatregelen.
- Bescherm de natuur. Een dagje in de buitenlucht mag geen schade of verontreiniging
veroorzaken

Voor uw veiligheid:

- Voordat u begint met koken, wacht u tot de brandstof bedekt is met een laag as.

- Het gebruik van dit product vereist een minimum aan toezicht en voorzorgsmaatregelen.

- Bij gebruik is het van essentieel belang beschermende handschoenen te dragen die geschikt

zijn voor hoge temperaturen.

- Om flare-ups te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat de kamer vrij is door overtollig vet en

marinade te verwijderen voordat u begint met grillen.

- Plaats een emmer water of zand in de buurt van de barbecue terwijl u hem gebruikt, vooral

tijdens hittegolven of extreem droog weer. —

Zodra u de verpakking opent, controleert u of alle elementen die nodig zijn voor het instellen van
het product aanwezig zijn. Raadpleeg hiervoor de handleiding. Als het product beschadigd of NL
defect is, gebruik het dan niet. Breng het terug naar de dichtstbijzijnde winkelWij danken u voor
uw vertrouwen en hopen dat dit product u volledig tevreden zal stellen.

2. INSTALLATIE

- Kies een ideale locatie.

- Dit product is voor gebruik binnen- en buitenshuis.

- De barbecue moet voor gebruik op een stevige, vlakke ondergrond geplaatst worden.
- Plaats het product op ten minste drie meter afstand van gebouwen in een open,
geventileerde omgeving.
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- Zorg ervoor dat het product zich niet onder een hangende constructie (veranda, afdak, enz.) of
onder gebladerte bevindt.

- Om roest op roestvrijstalen oppervlakken te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat deze niet
worden blootgesteld aan chloor, zout of ijzer.

- Wij raden het gebruik van deze barbecue in de buurt van de zee, zwembaden of spoorwegen af.
- Plaats uw barbecue op een winderige dag zodanig dat de wind geen vonken veroorzaakt.

- PAS OP! Houd de barbecue buiten het bereik van kinderen en huisdieren.

- Elk jaar is er een groot aantal ongevallen. Ernstige brandwonden zijn vooral een bron van
zorg bij kinderen. Door hun geringe hoogte bevinden hun gezichten zich bijna altijd op dezelfde
hoogte als de brandende houtskool.

- Gebruik de barbecue niet in afgesloten ruimten en/of woonruimten zoals huizen, tenten,
caravans, campers, boten. Gevaar voor overlijden door koolmonoxidevergiftiging.

X
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3. AANBEVELINGEN VOOR GEBRUIK

Waarschuwingen

- Voordat u verder gaat, moet u ervoor zorgen dat u het hoofdstuk "Belangrijke informatie" van
deze handleiding begrijpt.

- Door het ontwerp van deze barbecue kan niet meer dan 50% van het kookoppervlak als
bakplaat gebruikt worden. Als de bakplaat volledig bedekt is, zal dit resulteren in overmatige
warmteophoping die schade aan uw barbecue kan veroorzaken, wat niet door de garantie
gedekt wordt.

- Gebruik de houtskool die voldoet aan de huidige normen. De houtskool moet in de laagste stand
2 cmonder het bakrooster geplaatst worden.

- Leg nooit meer dan 0.6 kg houtskool in de barbecue.

Eerste gebruik

- De barbecue moet worden opgewarmd en de brandstof moet minstens 30 minuten voor de
eerste bereiding roodgloeiend worden gehouden.

Aanbevelingen voor het aansteken

- Vul de kuip met hout of houtskool. Vul de kuip met houtskool, idealiter tot 1/3 van de hoogte en
niet meer dan halverwege. Gebruik houtskool dat voldoet aan de huidige normen en zorg
ervoor dat de houtskool minstens 2 cm onder het bakrooster in de laagste stand staat.

- De gemakkelijkste manier om de houtskool aan te steken is met barbecueaanstekers die
voldoen aan EN 1860-3, die u gemakkelijk in de winkel kunt vinden en die volkomen veilig zijn.

- Telkens wanneer de barbecue wordt gebruikt, moet deze minstens 30 minuten worden
verwarmd en moet de brandstof gloeien voordat u met koken begint.

- Bak niet voordat de brandstof een laagje as heeft! En wacht tot de houtskool brandt zonder
vlammen te produceren.

- Plaats uw rooster niet leeg in de barbecue als deze aangestoken is; het rooster kan vervormen
als u het te lang laat verhitten zonder dat er voedsel op ligt.

- U kunt de sterkte van de vlammen aanpassen door de luchtinlaatopeningen aan de onderkant
van de kamer te openen of te sluiten. Hoe meer u de ventilatieopeningen opent, hoe intenser de
vlammen worden, en omgekeerd.
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- Denk eraan dat er geen brandbare vloeistoffen mogen worden ingegoten om barbecues aan te
steken of aan te maken.

- Om veiligheidsredenen raden wij u aan uw barbecue nooit te verplaatsen terwijl het in gebruik is.
-Voordat u het deksel helemaal opent, raden wij u ten zeerste aan om het langzaam een
paar centimeter te openen om te ventileren. Hierdoor komt de binnenkomende lucht
langzaam naar binnen en wordt een flashback voorkomen. Wees zeer voorzichtig bij het
openen van deze hete barbecue, want de plotselinge luchtstroom kan een gevaarlijke flare-up
veroorzaken. Sluit in geval van vlamterugslag snel het deksel en de ventilatieopeningen om de
vlammen onder controle te houden, en wees zeer voorzichtig wanneer u uw barbecue weer
opent. Het is altijd raadzaam om hittebestendige handschoenen te dragen en uzelf goed te
beschermen.

Het is heel belangrijk om flare-ups onder controle te houden

- Er ontstaan steekvlammen wanneer de sappen of vetten van het gekookte voedsel op de
brandende voorwerpen (bijvoorbeeld houtskool) druppelen. Hoewel de rook een betere
smaak aan uw gebarbecuede voedsel geeft, is het beter om dergelijke flare-ups te vermijden
om te voorkomen dat het voedsel verkoolt.

-Omdikker worden te beperken,ishet ABSOLUUT ESSENTIEEL om overtollig vet van
voedingsmiddelen te verwijderen voordat u ze bereidt. Gebruik marinade en kooksauzen in
redelijke hoeveelheden.

- Houd een emmer met zand in de buurt van de barbecue wanneer dit in gebruik is.

- Volg de onderstaande instructies in het geval van een vetvlam.

Vet flare-ups

- Leeg enreinig de binnenzijde en het bakrooster en verwijder na elk gebruik alle resten van het
koken.

- Als de barbecue voor grote evenementen wordt gebruikt, moet u de vlammen doven en het
rooster om de twee uur schoonmaken. Het moet vaker gereinigd worden als u veel vetrijk
voedsel bereidt (worstjes, merguez, enz.) Als u deze aanbevelingen niet opvolgt, kan dit leiden tot
vetophopingen die letsel kunnen veroorzaken en uw barbecue kunnen beschadigen.

Waarschuwingen bij vet flare-ups:

- Houd iedereen uit de buurt van de barbecue en wacht tot de vlammen uitdoven.

- Sluit het deksel niet en dek het barbecue niet op een andere manier af.

- Giet nooit water op uw barbecue. Als u een brandblusser gebruikt, moet dit een brandblusser
met droog poeder zijn.

- Als de vlammen niet minder lijken te worden of juist erger, bel dan de brandweer voor hulp.

Einde van de baksessie

- Maak uw barbecue na elk gebruik schoon om te voorkomen dat er zich vet ophoopt dat vlam
kan vatten.- Wacht tot de barbecue is afgekoeld voordat u het deksel sluit of afdekt en opbergt. I

4. VERZORGING EN ONDERHOUD

Maak uw barbecue regelmatig schoon tussen de gebruiksbeurten door en vooral na een
lange opslagperiode. Controleer of de barbecue en de onderdelen ervan voldoende zijn afgekoeld
voordat u ze schoonmaakt.

Stel uw barbecue niet bloot aan slecht weer en bescherm het tegen vocht.

- Giet geen water op de barbecue wanneer de oppervlakken ervan heet zijn.

- Hanteer nooit hete onderdelen zonder uw handen te beschermen.

Om de levensduur van uw barbecue te verlengen en de in goede staat te houden, raden we u
sterk aan deze af te dekken als u het lange tijd buiten laat staan, vooral tijdens de
wintermaanden. Beschermhoezen en andere accessoires voor barbecues zijn verkrijgbaar in uw
plaatselijke winkels.

NL
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Zelfs als uw barbecue een beschermhoes heeft, moet deze toch regelmatig gecontroleerd
worden omdat er vocht of condens kan ontstaan, waardoor schade kan ontstaan. Het kan
noodzakelijk zijn de barbecue en de binnenkant van de beschermhoes te drogen. Het is ook
mogelijk dat vetresten op bepaalde delen van de barbecue gaan rotten. Dit moet worden
gereinigd met een zeer heet sopje. Roestige onderdelen die niet in contact komen met
voedsel, moeten behandeld worden met een roestverwijderaar en opnieuw geverfd worden
met een speciale hittebestendige verf voor barbecues.

Bakoppervlak

-Nadat de barbecue is afgekoeld, reinigt u het met heet zeepwater. Gebruik een
afwasmiddel om etensresten te verwijderen. Gebruik geen schuursponsjes of -poeders,
aangezien deze de afwerking van uw barbecue permanent kunnen beschadigen. Spoel en droog
goed af. We raden af om de roosters in de vaatwasser te reinigen vanwege hun zware gewicht.

- Als er roest op het bakoppervlak verschijnt dat in contact komt met voedsel, dan moet dit
oppervlak vervangen worden.

Binnenzijde van de barbecue

Verwijder regelmatig overtollig vet uit de binnenzijde van de barbecue met een in
zeepwater gedrenkte en volledig uitgewrongen doek. Overtollig vet en etensresten kunnen
van de binnenzijde van de barbecue verwijderd worden met een houten of zachte plastic spatel.
Gebruik geen schurende gereedschappen of producten.

Barbecuedeksel

Reinig het deksel van de barbecue met een doek of pad van niet-schurend materiaal en met
heet zeepwater. Gebruik geen schuursponsjes of -poeders, aangezien deze de afwerking van uw
barbecue permanent kunnen beschadigen. Droog de barbecue na deze reiniging zorgvuldig af
om roestvorming te voorkomen.

Sluitingen

Wij raden u aan om alle schroeven en bouten regelmatig te controleren en aan te draaien.
Opslag

- Controleer of uw barbecue volledig is afgekoeld voordat u het afdekt of opbergt.

- Bewaar uw barbecue op een koele, droge plaats.
- Volg de installatieprocedures voordat u uw barbecue na langere opslag gebruikt.

5. LATEN WE HET MILIEU RESPECTEREN

Vergeet niet om uw product aan het einde van de levenscyclus naar de afvalverwerking te
brengen, zodat het gerecycled kan worden. Als uw barbecue een motor of ventilator heeft, gooi
deze dan niet weg en verbrand de accessoires niet. Houd u aan de geldende voorschriften voor
het inzamelen en recyclen van dergelijke producten.

6. ONDERDELEN

Bewaar deze handleiding, want bij elk verzoek om reserveonderdelen moeten de
referentienummers onderaan elke pagina worden vermeld, evenals het nummer van het
ontbrekende of defecte onderdeel. Bestel reserveonderdelen rechtstreeks bij uw plaatselijke
winkel.
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7. GARANTIE

Garantievoorwaarden

De verkoopgarantie gaat in vanaf de datum van aankoop voor de vastgestelde periode.

Deze garantie is alleen van toepassing op gebruik door €én privéhuishouden en is niet van
toepassing op barbecues die gebruikt worden in een commerciéle, gemeenschappelijke of
door meerdere huishoudens gebruikte omgeving, zoals restaurants, hotels, vakantieparken of
huuraccommodaties.

Deze garantie dekt alle materiaal- en fabricagefouten: ontbrekende onderdelen en
componenten evenals schade opgelopen onder normale gebruiksomstandigheden.

Reparaties en vervangende onderdelen verlengen de oorspronkelijke garantieperiode niet.
In geen geval zal de schadevergoeding van welke aard dan ook hoger zijn dan het bedrag van
de aankoopprijs van het product dat onder deze vrijwillige garantie wordt verkocht.

U aanvaardt het risico en de verantwoordelijkheid voor verlies, schade of letsel aan u en
uw eigendommen en/of aan anderen en hun eigendommen als gevolg van verkeerd gebruik of
misbruik van het product of het niet opvolgen van de instructies in de bijgevoegde
gebruikershandleiding.

Uitsluiting van garantie

De garantie dekt geen problemen of incidenten die het gevolg zijn van onjuist gebruik van het
product. De productgarantie is beperkt tot de waarde van het product.

De volgende gevallen zijn uitdrukkelijk uitgesloten:

-Normale slijtage (roest, vervorming, verkleuring, enz.). Onderdelen die direct aan vlammen
of intense hitte worden blootgesteld. Het is normaal dat na verloop van tijd onderdelen moeten
worden vervangen.

- Schade als gevolg van onjuist onderhoud, onjuiste opslag of onjuiste montage, of wijzigingen die
aan het product zijn aangebracht.

- Eventuele schade als gevolg van onjuist gebruik van het product (commercieel gebruik, gebruik
als afvalverbrander, enz.).

- Gevolgen door blootstelling aan chloorbronnen, bv. zwembad, spa of bubbelbad.

-Schade als gevolg van extreme natuurlijke omstandigheden zoals hagel, orkanen, aardbevin-
gen, tsunami's, stroomstoten, tornado's of hevige stormen.

-In geval van cosmetische schade zoals krassen; in geval van defecten veroorzaakt door
een gebeurtenis waarover de verkoper geen controle heeft; in geval van diefstal van het product.

Als het product wordt gebruiktin een ander land dan het land waarin hetis gekocht, kan uw
aanspraak op garantie komen te vervallen. Neem in dit geval contact op met de winkel in het land
van herkomst waar u het product hebt gekocht. De winkel zal de garantieclaim per geval bekijken.

NL

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Frankrijk.
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Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

|/ PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
2 BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. The barbecue

shall be heated up and the fuel kept red hot for at least 30 min prior to the first cooking,this operation
will eliminate grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release

a smell that will vanish upon subsequent uses.
For your safety:

+ Do not use indoors!

+ "WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3!"

Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.
Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro
tecting against high temperatures.

WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease
and marinade before starting to grill.

Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.

2.SETUP

Choosing a place

« This product is intended for outdoor home use.

« Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

- Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

« Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

« To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
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railway tracks.

On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

+ "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

+ Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space eg. houses, tents, caravans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
A

&o
3. OPERATION

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.
« The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.
« Use the charcoal that complies with the current law.
+ The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.
* Never put more than 0.6 kg of charcoal inside the barbecue.

Lighting recommendations
« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.
+ The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.
« Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any flames.
+ Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.
+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.
+ We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.
- For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving
your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities. —
« Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.
+ In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames EN

« Empty and clean the cooking bowl! and grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

- If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,
...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju-

55




EN

ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

+ Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

+ Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

« NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

« Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.
« Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

« Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

- |F RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings
We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

+ Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
- Store your BBQ grill in a dry cool place.
- Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).

. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-
mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any
claims. We thank you for your business.
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Garantie 3 ans/ 3 afos de garantia / Garantia de 3 anos /
Garanzia 3 anni / Eyyunon 3 etwv / Gwarancja 3-letnia /
lapaHTia 3 poku / Garantie 3 ani / Garantia 3 anos /

5 jaar garantie / 3-year warranty

Adeo Services
Address: 135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN-
France. www.product-regulatory.adeoservices.com

Bupo6ruk: TOB "Aneo Cepgices C.A.", Byn. Cagi KapHo,
(500001, 59790 PoHLuew, OpaHuis. IMnoprep: TOB
"Nlepya Mepnen Ykpaitia', 04201 Ykpaina, m.Kig, Byn.
MonapHa 17A, +380 44 498 46 00. Imnoptep npuiimae
npeTenii Bijj CMoXvBauiB L0/i0 TOBAPY, @ TAKOX MPOBOATH
11010 PEMOHT, TeXHiYHe i rapaHTiiiHe 00CnyroByBaHHA.

E Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA
BRASILEIRA DE BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05
Rua Pascoal Pais, n°. 525, 6° andar ¢j 61 a 64, Vila Cordeiro,
Sao Paulo -SP. CEP: 04581-060
CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais
4020-5376 Demais Regides 0800-0205376
IMAGENS ILUSTRATIVAS

Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store, 35 Roos Street,
Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191 Johannesburg, Gauteng,
South Africa
Tel: +27 10493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za
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Made in China
KpaiHa noxopxeHHA Kutan /
Fabricado na China






