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E@' INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ETDE SONENTRETIEN,NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIREATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

=K IMPORTANT, A CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE : ALIRE ATTENTIVEMENT

-Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.

- Retirez lemballage en plastique de toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’'un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Uutilisation.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N'empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Utilisez des ustensiles spécialement concus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- N’utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil. Les piéces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre
modifiées par lutilisateur.

- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.
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ATTENTION : AFIN D'EVITER TOUT DANGER DU AU REARMEMENT INTEMPESTIF DU COUPE-
CIRCUIT THERMIQUE, CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE ALIMENTE PAR L'INTERMEDIAIRE
D'UN INTERRUPTEUR EXTERNE, COMME UNE MINUTERIE, OU ETRE CONNECTE A UN CIRCUIT
QUI EST REGULIEREMENT MIS SOUS TENSION ET HORS TENSION PAR LE FOURNISSEUR
D'ELECTRICITE.

NE JAMAIS BRANCHER OU DEBRANCHER L'APPARE!L DE LA PRISE ELECTRIQUE PAR LE
CORDON D'ALIMENTATION AVEC DES MAINS MOUILLEES. ETEIGNEZ TOUJOURS L'APPAREIL
AVANT DE RETIRER LA FICHE DU SECTEUR.

MISE EN GARDE: NE PAS UTILISER CET APPAREIL AVEC DU CHARBON DE BOIS OU AVEC UN
COMBUSTIBLE SIMILAIRE.

(2. INSTALLATION )

Précautions

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés d'au moins 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives &
l'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil. Le nettoyage et l'entretien par
l'usager ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

- Ne bloquez pas les prises d’air du corps du barbecue.

- Ne pas verser de l'eau directement sur la zone chaude ou la résistance du barbecue.

- N'utilisez pas cet appareil a proximité de l'eau contenue dans les baignoires, lavabos ou autres
récipients.

- Ne pas exposer le barbecue a la pluie, a la neige ou a toute autre source d'humidité.

Sélection d’un emplacement

- Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien
aéré. Prenez soin de ne jamais le placer sous une surface combustible. Les c6tés du barbecue ne
doivent jamais étre a moins d’un métre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a
Uécart des matériaux inflammables !

- Sélectionnez soigneusement lemplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

- Ne posez jamais votre appareil sur une surface instable.

Alimentation du barbecue

- Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position arrét avant le
branchement du barbecue sur le secteur.

-ILconvient que l'appareil soit alimenté par l'intermédiaire d'un dispositif a courant différentiel
résiduel (DR) ayant un courant assigné de fonctionnement résiduel n'excédant pas 30 mA.

- La tension d'alimentation des appareils reliés au réseau doit couvrir 230V.

ATTENTION : Il est recommandé d'examiner réguliérement le cable d'alimentation pour déceler
tout signe de détérioration éventuelle, et l'appareil ne doit pas étre utilisé si le cable est
endommagé.

Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou des personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.
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(3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section ‘informations importantes’
de ce manuel.

- Vérifiez les verrouillages de sécurité et que tous les éléments soient bien fermés ou fixés
ensemble avant chaque utilisation.

- Ne plongez jamais le cordon d'alimentation avec le régulateur dans l'eau.

Premiére utilisation

- Aprés avoir enleveé tous les matériaux d'emballage et lavez soigneusement la plaque ou grille

- Séchez soigneusement toutes les différentes piéces.

- Préchauffer le barbecue au maximum pendant 15 minutes avec le couvercle fermé et sans aliments.
Les résidus de la fabrication peuvent provoquer des odeurs et de la fumée lors de la premiére
utilisation de 'appareil.

Allumage du barbecue

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer. Ne jamais allumer votre barbecue avec
le capot fermé.

- Assurez-vous que tous les boutons sont sur arrét (position 0 ou - ou minimum). Vérifier que la
prise soit bien connectée au barbecue et mis en tension sur le secteur électrique.

- Tournez le bouton vers le plus ou le maximumou vers 1,2, 3, 4,5 pour allumer le barbecue.

- Niveau de la chaleur : minimum / moyen / maximum.

Cuisson a la grille

Larésistance chauffe en fonction du niveau d'intensité et du type de cuisson recherchée, qui cuit
la nourriture placée dessus. Les jus naturels des aliments produits pendant la cuisson coulent
sur le diffuseur de chaleur (résistance) chaud et s’évaporent. La fumée qui en résulte enveloppe
la nourriture, en s’6chappant vers le haut, ce qui confére aux aliments Uaréme unique d’un
barbecue. Pour obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a
ce que la puissance soit sur niveau minimum.

Cuisson sur la plaque

Larésistance chauffe en fonction du niveau d'intensité et du type de cuisson recherchée, qui cuit
la nourriture placée dessus. Les plaques permettent de cuire les plus petits aliments, comme
les fruits de mer, qui pourraient tomber entre les barres de la grille. Elles permettent également
de cuire les aliments qui exigent une cuisson de haute température/courte durée, comme les
légumes et les petits morceaux de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement
comme la plaque de cuisson d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Peut servir pour
chauffer les casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Controle des embrasements *trés important*

- Suite a des projections intenses de graisses, un risque de flammes ou de fumées peuvent surgir.
- Vérifiez l'état de la grille et de la résistance avant et pendant la cuisson.

- En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

-Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les débris de cuisson aprés chaque utilisation.

En cas de feu de graisse/avertissements:

- Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu s’éteigne.

- Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

- Ne jamais asperger votre barbecue avec de Ueau. Si vous utilisez un extincteur, il faut qu’il soit
a poudre.
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- Ne pas enlever le tiroir a graisses.
- Si le feu ne semble pas faiblir ou qu’il semble s’aggraver, contactez votre brigade de pompier
pour assistance.

Fin de la séance de cuisson
- Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue aprés chaque utilisation, pour éviter
laccumulation de graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise & Uarrét du barbecue
- Lorsque vous avez fini d’utiliser le barbecue, débrancher le cable d'alimentation
- Attendez que le barbecue soit suffisamment froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particuliérement apreés
des périodes prolongées de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer.

- Ne laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries et maintenez-le a Uabri de Chumidité.

- N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particuliérement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter réguliérement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n’est pas en contact avec la nourriture, doit étre
traitée avec un antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.

Surfaces de cuisson

- Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a U'eau chaude et savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des
poudres récurrentes car elles pourraient définitivement abimer la finition de votre barbecue.
Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le nettoyage des grilles et plaques dans un
lave-vaisselle a cause de leur poids.

- Nous rappelons qu’il faut absolument éviter d’utiliser des glacons qui risquent de provoquer
un choc thermique et de fissurer l'email de la plaque.

-Side larouille apparait sur la surface de cuisson, en contact avec les aliments, il faut la changer.

Entretien de la résistance

-Votre résistance a été réglé pour offrir une performance de puissance maximale.

- Larésistance une fois froide se nettoie trés facilement avec un chiffon doux, de l'eau chaude et
du produit a vaisselle

- Ne plongez jamais le cordon d'alimentation avec le régulateur dans l'eau.
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Diffuseur de chaleur

-Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique
souple ou avec une brosse en laiton. N'utilisez ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a leau
chaude et savonneuse et rincez bien.

Tiroir a graisses

- Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et
de gras en utilisant si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

-Vousrisquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait
entrainer des détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la
garantie. Si besoin, le tiroir a graisse peut étre nettoyé avec de 'eau savonneuse.

Corps du barbecue

- Enlevez réguliérement Uexcés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé
dans de Ueau savonneuse et bien essorée. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture
peuvent étre enlevés de Uintérieur du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique
souple.

- Si vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et de Ueau chaude
savonneuse ou une brosse nylon. N'utilisez pas d’abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques
avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons et les connectiques du barbecue dans
leau. Vérifier allumage aprés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du
barbecue.

Capot du barbecue

- Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de Ueau chaude et
savonneuse. N'utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d’endommager
la finition de votre barbecue de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage
pour éviter la formation de rouille.

Chariot
- Essuyez avec un chiffon trempé dans de U'eau chaude savonneuse, puis sécher.

Fixations

- Pour une meilleure stabilité et pour votre sécurité, resserrez les vis et boulons environ deux
semaines aprés le montage. Reserrez également le produit au moins une fois par an pour un
entretien durable.

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue soit bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez
votre barbecue dans un endroit frais et sec.

-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses
accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type
de produits.
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(6. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
que les restaurants, les hétels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
mangquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de labus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de 'exposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou lutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

21

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR (7 SPECIFICATIONS TECHNIQUES

N° de modeéle : EV2501-DP
Tension : 220-240V~ 50/60Hz
Sortie : 1850-2200W
ES Indice IP : IPX4
Fabricant/Réparateur: Adeo Services SAS
Adresse : 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCE

PT

No tire los productos eléctricos con el resto de la basura domés
tica. Deben llevarse a un punto de recogida comunal para
eliminarlos de forma respetuosa con el medioambiente de acuerdo
IT con la normativa local. Péngase en contacto con las autoridades
locales o con su distribuidor para que le informe sobre el reciclaje.
El material de embalaje es reciclable. Elimine los envases de
_ forma respetuosa con el medioambiente y péngalos a disposicion
EL del servicio de recogida de material reciclable.
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) INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el disefo y la fabricacion de nuestros
productos, nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades
de los usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACION, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUE LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. TENGA EN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SEINCLUYEN ENESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACIONES IMPORTANTES )

IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA POSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- Lea con atencion estas instrucciones antes de montar y de utilizar la barbacoa.

- Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

- Exclusivamente para uso en el exterior. No utilice este aparato en el interior.

- Retire el embalaje de plastico de todas las partes antes de encender la barbacoa.

- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a menos de un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No utilizar bajo una superficie inflamable.

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su utilizacion.

- Abra la tapa de su barbacoa antes de encenderla.

- No mueva el aparato durante su utilizacion.

- Esta barbacoa no debe permanecer nunca sin vigilancia cuando esté encendida.

- El asa de la tapa puede estar muy caliente. Agarre solamente el centro del asa. Se recomienda
eluso de un guante de cocina.

- Utilice utensilios especialmente disefados para barbacoas con mangos largos y resistentes
al calor.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que puede salir al levantar la tapa.

-Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga cuidado en caso de que haya ninos,
personas mayores y animales.

- No cubra nunca la barbacoa hasta que se haya enfriado completamente.

- Utilice esta barbacoa solamente sobre una superficie estable y plana.

- No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

- Cualquier modificacion de esta barbacoa puede ser peligrosa, no esta autorizada y anula la
garantia.

- No modificar el aparato. Las piezas selladas por el fabricante o por su agente no deben ser
modificadas por el usuario.

- EL incumplimiento de las instrucciones incluidas en este manual puede provocar lesiones o
danos graves.

- Si tiene preguntas relacionadas con estas instrucciones, pongase en contacto con su
distribuidor local.

g\
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ATENCION: PARA EVITAR CUALQUIER PELIGRO CAUSADO POR UN REINICIO INVOLUNTARIO
DEL INTERRUPTOR TERMICO, ESTE APARATO NO DEBE SER ALIMENTADO POR MEDIO DE UN
INTERRUPTOR EXTERNO, COMO UN TEMPORIZADOR, NI CONECTARSE A UN CIRCUITO QUE SEA
ENCENDIDO Y APAGADO REGULARMENTE POR EL SUMINISTRADOR DE ELECTRICIDAD.

NO CONECTE NI DESCONECTE NUNCA EL APARATO DE LA RED ELECTRICA POR EL CABLE
DE ALIMENTACION CON LAS MANOS MOJADAS. APAGUE SIEMPRE EL APARATO ANTES DE
DESENCHUFARLO.

ADVERTENCIA: NO UTILICE ESTE APARATO CON CARBON VEGETAL NI CON COMBUSTIBLES
SIMILARES.

(2. INSTALACION )

Precauciones

- Este aparato puede ser utilizado por nifios de por lo menos 8 afos y por personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales son reducidas o por personas sin experiencia o
conocimientos, si éstos/éstas estan correctamente vigilados o si se han podido beneficiar de
instrucciones previas con respecto a la utilizacion del aparato en condiciones de seguridad y
que han entendido los posibles riesgos vinculados con la utilizacion del aparato. Los niflos no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento, por parte del usuario, no deben ser
realizados por nifos sin vigilancia.

- No bloquee las entradas de aire del cuerpo de la barbacoa.

- No vierta agua directamente sobre la zona caliente ni sobre la resistencia de la barbacoa.

- No utilice este aparato cerca del agua de bafheras, lavabos u otros recipientes.

- No exponga la barbacoa a la lluvia, la nieve ni a cualquier otra fuente de humedad.

Seleccionar una ubicacion

- Esta barbacoa solamente debe utilizarse al aire libre y debe colocarse en un lugar bien
ventilado. Tenga cuidado de no colocarla nunca bajo una superficie combustible. Los laterales
de la barbacoa nunca deben estar a menos de un metro de cualquier superficie combustible.
iAleje esta barbacoa de materiales inflamables!

- Seleccione cuidadosamente el lugar en el que se va a utilizar la barbacoa. La ubicacion debe
estar en una zona abierta y sin viento, alejada de arboles y de otros elementos que puedan
incendiarse.

- No sitle nunca el aparato sobre una superficie inestable.

Alimentacion de la barbacoa

- Compruebe que todos los mandos de la barbacoa estan en posicion de apagado antes de
conectar la barbacoa a la red eléctrica.

- Elaparato debe ser alimentado por medio de un dispositivo de corriente residual (RCD) con una
corriente residual de funcionamiento que no supere 30 mA.

- Latension de alimentacion de los aparatos conectados a la red debe garantizar 230 V.

ATENCION: Se recomienda examinar periddicamente el cable de alimentacion para detectar
cualquier indicio de deterioro, y no se debe utilizar el aparato si el cable esta dafado.

Siel cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de
atencion al cliente o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
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(3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de continuar, asegilrese de haber entendido la seccion de "informacion importante" de
este manual.

- Compruebe los cierres de seguridad y que todos los elementos estan cerrados o sujetos antes
de cada uso.

- No sumerja nunca el cable de alimentacion con el regulador en el agua.

Primer uso

- Después de haber retirado todo el material de embalaje y de haber lavado cuidadosamente la
placa o parrilla

- Seque todas las piezas con cuidado.

- Precalentar la barbacoa al maximo durante 15 minutos con la tapa cerraday sin alimentos.

Los residuos de fabricacion pueden causar olores y humo pueden causar olores y humo cuando

se utiliza el aparato por primera vez.

Encendido de la barbacoa

- Abra la tapa de su barbacoa antes de encenderla. No encienda nunca la barbacoa con la tapa
cerrada.

-Asegiirese de que todos los botones estan apagados (posicion 0, - o minimo). Hay que comprobar
gue el enchufe esta bien conectado a la barbacoa y que esta enchufado a la red eléctrica.

- Gire el regulador hacia el mas, el maximo o hacia1, 2, 3, 4, 5 para encender la barbacoa.

- Nivel de calor: minimo/medio/maximo.

Cocinar a la parrilla

La resistencia, que cocina los alimentos colocados sobre ella, se calienta en funcion del
nivel de intensidad y del tipo de coccion deseada. El liquido natural de los alimentos que se
produce durante la coccion pasa por el difusor de calor (resistencia) y se evapora. El humo
gue se produce envuelve los alimentos y se eleva hasta la parte superior, dandoles el aroma
Gnico de una barbacoa. Para conseguir una coccion mas uniforme, baje la tapa de la barbacoa,
asegurandose de que la potencia esta ajustada al nivel minimo.

Cocinar en la plancha

La resistencia, que cocina los alimentos colocados sobre ella, se calienta en funcion del nivel
de intensidad y del tipo de coccion deseada. Las planchas permiten cocinar alimentos mas
pequenos, como el marisco, que podria caer entre la rejilla de la parrilla. También permiten
cocinar los alimentos que requieren una coccion a alta temperatura/poco tiempo, como las
verdurasy los trozos pequenos de pescado. Ademas, pueden utilizarse como un fogon de cocina,
para hacer filetes, huevos, etc. También se puede utilizar para calentar ollas o mantener la
comida caliente.

El control de las inflamaciones es *muy importante*

-Como consecuencia de salpicaduras intensas de grasa puede haber riesgo de llamas o de humo.
- Compruebe el estado de la parrillay de la resistencia antes y durante la coccion.

- En caso de incendio por grasa, siga las siguientes instrucciones.

-Vaciey limpie la bandeja recogegrasas y todos los restos de coccion después de cada uso.
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En caso de incendio provocado por la grasa/advertencias:

- Aleje a todo el mundo de la barbacoa y espere a que el fuego se apague.

- No cierre la capota ni la tapa de la barbacoa.

- No rocie nunca agua sobre la barbacoa. Si utiliza un extintor, tiene que ser de polvo.

- No retire la bandeja recogegrasas.

- Si el incendio no parece remitir o parece empeorar, pdngase en contacto con los bomberos
para pedir ayuda.

Fin de la sesion de coccion

- Limpie la barbacoa después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa que podria causar
un incendio.

Apagado de la barbacoa
- Cuando haya terminado de utilizar la barbacoa, desenchufe el cable de alimentacion
- Espere a que la barbacoa se enfrie lo suficiente antes de cerrar la capota o la tapa.

(ln. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia la barbacoa, entre cada uso y, sobre todo, después de largos periodos
de almacenamiento. Compruebe que la barbacoa y sus componentes estan lo suficientemente
frios antes de limpiarlos.

-Nodeje nunca la barbacoa expuesta a lasinclemencias meteorolégicasy manténgala protegida
de la humedad.

- No rocie nunca la barbacoa con agua cuando las superficies estén calientes.

- No manipule nunca las piezas calientes sin protegerse las manos.

Para aumentar la vida Gtil y conservar el estado de su barbacoa, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante largos periodos de tiempo,
especialmente durante los meses de invierno. En su distribuidor local encontrara lonas de alta
resistencia y otros accesorios para barbacoas.

Incluso si su barbacoa esta tapada para protegerla, es necesario revisarla con regularidad,
ya que podria formarse humedad o condensacion, lo que podria dafarla. Puede ser necesario
secar la barbacoay elinterior de la funda de proteccion. Puede que los restos de grasa acaben
formando moho en algunas partes de la barbacoa. Esto debe limpiarse con agua jabonosa muy
caliente.

Cualquier parte oxidada que se encuentre y que no esté en contacto con los alimentos debe
ser tratada con un producto antidxido y pintada de nuevo con una pintura para barbacoas o
resistente al calor.

Superficies de coccion

- Cuando la barbacoa se haya enfriado, limpiela con agua caliente y jabon. Para eliminar los
restos de comida, utilice un liquido lavavajillas. No utilice esponjas abrasivas ni limpiadore en
polvo, ya que pueden dahar definitivamente el acabado de su barbacoa. Aclare y seque bien. No
se recomienda limpiar ni las parrillas ni las planchas en el lavavajillas por su peso.

- Le recordamos que es absolutamente necesario evitar el uso de cubitos de hielo que pueden
provocar un choque térmico y agrietar el esmalte de la plancha.

- Si aparece 6xido en la superficie de coccion en contacto con los alimentos, sera necesario
cambiarla.

Mantenimiento de la resistencia

- Laresistencia se ha ajustado para ofrecer el maximo rendimiento de potencia.
- Una vez fria, la resistencia se limpia facilmente con un pafo suave, agua caliente y lavavajillas
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- No sumerja nunca el cable de alimentacion con el regulador en el agua.

Difusor de calor

- Retire todos los restos de comida del difusor de calor con una espatula de madera o de plastico
blando o con un cepillo de laton. No utilice ni una espatula niun cepillo de acero. Limpie con agua
caliente y jabon y aclare bien.

Bandeja recogegrasas

- Después de cada uso, retire y limpie la bandeja recogegrasas, eliminando todos los trozos de
alimentos y la grasa utilizando, si es necesario, una espatula de madera o de plastico.

- En caso de no respetar estas instrucciones, puede producirse un incendio causado por la
grasa. Esto podria provocar importantes dafos en la barbacoa que no estarian cubiertos por la
garantia. Cuando sea necesario, la bandeja recogegrasas se puede limpiar con agua jabonosa.

Cuerpo de la barbacoa

- Retire regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafo mojado en agua
jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida pueden eliminarse del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o de plastico blando.

- Si necesita limpiarlo completamente, utilice un pafno y agua con jabon caliente o un cepillo
de nylon. No utilice productos abrasivos. Retire las rejillas y/o las planchas antes de limpiar a
fondo. No sumerja ni los botones ni las conexiones de la barbacoa en agua. Después de volver
a instalar cuidadosamente los elementos en el cuerpo de la barbacoa, hay que comprobar el
encendido.

Tapa de la barbacoa

- Limpie la tapa de la barbacoa con un pafo o con un estropajo no abrasivo y agua caliente
con jabon. No utilice estropajos ni limpiador en polvo, ya que pueden daiar definitivamente el
acabadode subarbacoa. Seque cuidadosamente después de la limpieza paraevitar la formacion
de oxido.

Carro
- Limpie con un pafo mojado en agua caliente y jabon, y luego seque.

Fijaciones

- Parauna mejor estabilidad y para su seguridad, vuelva a apretar los tornillos y pernos después
de unas dos semanas de haber realizado el montaje. Vuelva a apretar también el producto al
menos una vez al aho para un mantenimiento duradero.

Almacenamiento

- Aseglrese de que la barbacoa esté fria antes de cubrirla o guardarla. Guarde la barbacoa en
un lugar frescoy seco.

- Antes de utilizar la barbacoa después de un largo periodo de almacenamiento, siga las
instrucciones de instalacion.
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(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida Gtil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme
sus accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje
de dichos productos.

(6. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacaciones y restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafos que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafno o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion..) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje
incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pdngase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.
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(7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo N.°: EV2501-DP

Voltaje: 220-240V~ 50/60Hz

Salida: 1850-2200W

Clase IP: IPX4

Fabricante/Proveedor de servicio: Adeo Services SAS

Direccion: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCIA

No tire los productos eléctricos con el resto de la basura domés
tica. Deben llevarse a un punto de recogida comunal para
eliminarlos de forma respetuosa con el medioambiente de acuerdo
con la normativa local. Péngase en contacto con las autoridades
locales o con su distribuidor para que le informe sobre el reciclaje.
El material de embalaje es reciclable. Elimine los envases de
_ forma respetuosa con el medioambiente y pongalos a disposicion
del servicio de recogida de material reciclable.
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Obrigado por ter escolhido este produto. Na concepgdo e fabrico dos nossos produtos,
esforcamo-nos por assegurar uma excelente qualidade para satisfazer as necessidades dos
nossos utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONA UMA SATISFA(;RO
COMPLETA DURANTE A INSTALA(;AO, FUNCIONAMENTO E MANUTEN(;ﬂO, RECOMENDAMOS
QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE O UTILIZAR. POR FAVOR, TENHA EM
ATENCAO OS AVISOS BASICOS DE SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-0S
PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGAO IMPORTANTE )

ﬁﬁ IMPORTANTE, POR FAVOR MANTER PARA REFERENCIA
W FUTURA: LEIA COMATENCAQ

- Leia atentamente estas instrucdes antes de montar e utilizar o barbecue.

- Guarde estas instrucoes para utilizagao futura.

- Apenas para uso exterior. Nao utilize este aparelho dentro de casa.

- Retire a embalagem de plastico de todas as pecas antes de acender o barbecue.

- Nao utilize o barbecue a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie inflamavel.
Nao utilize sob uma superficie inflamavel.

- Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a sua utilizacao.

- Abra a tampa do seu barbecue antes de o acender.

- Nao mova o aparelho durante a utilizagao.

- Este barbecue nunca deve ser deixado desacompanhado quando aceso.

- A pega do capd pode estar muito quente. Agarre apenas o centro da pega. Recomenda-se a
utilizagao de uma luva de forno.

- Utilize utensilios especialmente concebidos para barbecues com pegas longas e resistentes
ao calor.

- Tome cuidado com o vapor quente que pode ser libertado quando abre o capé.

- Algumas partes deste barbecue tornam-se muito quentes. Tome cuidado na presenca de
criancas, idosos e animais de estimacao.

- Nunca cubra o barbecue até que tenha arrefecido completamente.

- Utilize este barbecue apenas sobre uma superficie estavel e plana.

- Nao utilize aerossois perto do barbecue.

- Quaisquer modificacoes a este barbecue podem ser perigosas, ndo sao permitidas e anularao
a garantia.

- Nao modificar o aparelho. As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente ndao devem ser
modificadas pelo utilizador.

-Anao observancia das instrucoes deste manual pode resultar em lesdes ou danos graves.

- Se tiver alguma divida sobre estas instrucoes, por favor contacte o seu revendedor local.

) INTRODUGAO )

A\

3

32



CUIDADO: PARAEVITAR RISCOS DEVIDOS AREINICIALIZAGAO ACIDENTAL DO CORTE TERMICO,
ESTE APARELHO NAO DEVE SER ALIMENTADO POR UM INTERRUPTOR EXTERIOR, TAL COMO
UM TEMPORIZADOR, OU SER LIGADO A UM CIRCUITO QUE E REGULARMENTE LIGADO E
DESLIGADO PELO FORNECEDOR DE ELETRICIDADE.

NUNCA LIGUE OU DESLIGUE O APARELHO DA FONTE DE ALIMENTAGAO PELO CABO DE
ALIMENTACAO COM AS MAOS MOLHADAS. DESLIGUE SEMPRE O APARELHO ANTES DE
RETIRARA FICHA DA REDE.

CUIDADO: NAO UTILIZE ESTE APARELHO COM CARVAO VEGETAL OU COMBUSTIVEIS
SIMILARES.

(2. INSTALAGAO )

Precaucoes

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas de pelo menos 8 anos de idade e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiéncia ou conhecimentos, se
forem devidamente vigiadas ou se lhes tiverem sido dadas instrucoes sobre a utilizagdo segura
do aparelho e estiverem conscientes dos riscos envolvidos. As criangas ndo devem brincar com
o aparelho. A limpeza e manutencao pelo utilizador nao deve ser efetuada por criancas sem
vigilancia.

- Nao bloqueie as entradas de ar do corpo do barbecue.

- Nao deite dgua diretamente sobre a zona quente ou a resisténcia do barbecue.

- Nao utilize este aparelho perto da agua contida em banheiras, lavatorios ou outros recipientes.
- Nao exponha o barbecue a chuva, neve ou qualquer outra fonte de humidade.

Selecao de um local

- Este barbecue so pode ser utilizado ao ar livre e deve ser colocado numa area bem ventilada.
Tenha o cuidado de nunca o colocar debaixo de uma superficie inflamavel. As partes laterais
do barbecue nunca devem estar a menos de um metro de qualquer superficie combustivel.
Mantenha este barbecue afastado de materiais inflamaveis!

- Selecione cuidadosamente o local onde o barbecue vai ser utilizado. O local deve estar numa
area aberta, ndo ventosa, longe de arvores e outros riscos de incéndio.

- Nunca coloque o aparelho sobre uma superficie instavel.

Alimentacao do barbecue

- Certifique-se de que todos os controlos do barbecue estdo na posi¢ao de desligado antes de
ligar o barbecue a rede.

- 0 aparelho deve ser alimentado por intermédio de um dispositivo de corrente residual (RCD)
com uma classificagdo de corrente residual de funcionamento nao superior a 30 mA.

- Atensao de alimentacao dos aparelhos ligados a rede deve cobrir 230V.

CUIDADO: Recomenda-se que o cabo de alimentacdo seja examinado regularmente para
detectar sinais de danos, e 0 aparelho nao deve ser utilizado se o cabo estiver danificado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
departamento de assisténcia ao cliente ou por pessoas com qualificagbes semelhantes, a fim
de evitar perigos.
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(3. CONSELHOS DE UTILIZAGAO )

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que compreendeu a secgdo "informagdes importantes”
deste manual.

- Verificar os fechos de seguranca e se todos os componentes estao fechados ou fixados juntos
antes de cada utilizagao.

- Nunca mergulhar o cabo de alimentagcao com o controlador na agua.

Primeira utilizacao

- Depois de remover todos os materiais de embalagem e de lavar cuidadosamente a placa ou
grelha

- Seque cuidadosamente todas as diferentes partes.

- Pré-aqueca o grelhador no maximo durante 15 minutos com a tampa fechada e sem comida.

Os residuos do processo de fabrico podem causar odores e fumo quando o aparelho é utilizado

pela primeira vez.

Acender o barbecue

- Abra a tampa do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com a tampa
fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes estdo desligados (posicdo 0 ou - ou minimo). Verifique se
aficha esta ligada ao barbecue e ligada a rede.

- Rode o0 botdo na direcao do mais ou do maximooude 1,2, 3, 4, 5 para acender o barbecue.

- Nivel de calor: minimo/médio/maximo.

Cozedura em grelha

0 elemento de aquecimento aquece de acordo com o nivel de intensidade e o tipo de cozedura
necessaria, que cozinha os alimentos colocados sobre ele. Os sucos naturais dos alimentos
produzidos durante a cozedura fluem sobre o difusor de calor quente (resisténcia) e evaporam-
se. 0 fumo resultante envolve a comida, escapando para cima, dando a comida o aroma Gnico de
um barbecue. Para uma cozedura mais uniforme, baixe a tampa do barbecue, certificando-se de
gue a poténcia esta regulada para o nivel minimo.

Cozedura na chapa

0 elemento de aquecimento aquece de acordo com o nivel de intensidade e o tipo de cozedura
necessaria, que cozinha os alimentos colocados sobre ele. As chapas permitem cozinhar
alimentos mais pequenos, tais como mariscos, que podem cair entre as barras da grelha.
Também podem ser utilizadas para cozinhar alimentos que requerem temperaturas elevadas/
curto tempo de cozedura, tais como vegetais e pequenos pedacos de peixe. Também podem ser
utilizadas exatamente como uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos, etc. Em alternativa,
podem ser utilizadas para aquecer tachos e panelas ou para manter os alimentos quentes.

Controlo de inflamacao *muito importante *

- A pulverizacao intensa de gorduras pode causar chamas ou fumo.

- Verifique o estado da grelha e do elemento de aguecimento antes e durante a cozedura.
- No caso de uma inflamagao da gordura, por favor siga as instrugdes abaixo.

- Esvazie e limpe a gaveta de gordura de todos os restos de cozinha apos cada utilizagao.
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Em caso de fogos de gordura/avisos:

- Afaste toda a gente do barbecue e espere que o fogo se apague.

- Nao feche o capd ou a tampa do barbecue.

-Nunca tente apagar o barbecue com agua. Se utilizar um extintor de incéndio, este deve ser um
extintor a p6 quimico seco.

-Nao remova a gaveta de gorduras.

- Se o incéndio ndo parece estar a diminuir ou parece estar a aumentar, contacte os bombeiros
locais para obter assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

- Limpe o barbecue apds cada utilizagao para evitar a acumulacao de gordura de cozinha que
possa pegar fogo.

Desligar o barbecue
- Quando tiver terminado de utilizar o barbecue, desligue o cabo de alimentacgao
- Espere que o barbecue esteja suficientemente frio antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(4. CUIDADOS E MANUTENGAO )

Limpe regularmente o barbecue entre as utilizagdes e especialmente apds longos periodos de
arrumacao. Certifique-se que o barbecue e os seus componentes estao suficientemente frios
antes da limpeza.

- Nunca deixe o barbecue exposto as intempéries e mantenha-o ao abrigo da humidade.

- Nunca pulverize o barbecue com agua quando as suas superficies estiverem quentes.

-Nunca manuseie pegas quentes sem proteger as suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida e manter o bom estado do seu barbecue, recomendamos
vivamente que o cubra se for deixado ao ar livre durante longos periodos de tempo,
especialmente durante os meses de Inverno. Capas resistentes e outros acessorios para
barbecue estao disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo que o barbecue esteja coberto para protecdo, deve ser inspecionado regularmente,
pois pode formar-se humidade ou condensacao, o que o pode danificar. Pode ser necessario
secar o barbecue e o interior da capa de protecao. E possivel que residuos de gordura se tornem
bolorentos em partes do barbecue. Devem ser limpos com agua muito quente com sabao.
Quaisquer partes enferrujadas que nao estejam em contacto com os alimentos, devem ser
tratadas com um inibidor de ferrugem e pintadas de novo com uma tinta para barbecue ou
resistente ao calor.

Superficies de cozedura

- Quando o barbecue tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e ensaboada. Para remover
residuos alimentares, utilize um detergente para lavar louca. Nao utilize esponjas abrasivas
ou detergentes em p6, uma vez que podem danificar permanentemente o acabamento do seu
barbecue. Enxague e seque bem. Nao recomendamos a limpeza das grelhas e chapas numa
maquina de lavar louca por causa do peso.

- Recordamos que & absolutamente necessario evitar o uso de cubos de gelo que podem causar
um choque térmico e rachar o esmalte da placa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozedura em contacto com os alimentos, deve ser
mudada.
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Manutencao da resisténcia

- Aresisténcia foi configurada para fornecer o maximo desempenho energeético.

-Uma vez frio, o elemento de aquecimento pode ser facilmente limpo com um pano macio, agua
guente e liquido de lavagem de louca

- Nunca mergulhe o cabo de alimentagdo com o controlador na agua.

Difusor de calor

- Remova quaisquer residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou
plastico macio ou uma escova de latdo. Nao utilize um raspador ou escova de ago. Limpe com
agua quente e com sabao e enxague bem.

Gaveta de gordura

- Apds cada utilizacdo, remova e limpe o tabuleiro de gordura de todos os alimentos e gordura
usando um raspador de madeira ou plastico, se necessario.

- Se nado seguir estas instrucoes, arrisca-se a causar um incéndio com gordura. Isto pode levar a
graves danos no seu barbecue, que nao estdo cobertos pela garantia. Se necessario, a gaveta de
gorduras pode ser limpa com agua com sabao.

Corpo do barbecue

- Remova regularmente o excesso de gordura do corpo do barbecue utilizando um pano
mergulhado em agua com sabéo e bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de comida
podem ser removidos do interior do corpo do barbecue com um raspador de madeira ou plastico
macio.

- Se precisar limpar completamente, utilize um pano e agua morna com sabao ou uma escova de
nylon. Nao utilize abrasivos. Remova as grelhas e/ou chapas antes de limpar completamente.
Nao mergulhe os botdes e ligacdes do barbecue na agua. Verifique a igni¢cao depois de reinstalar
cuidadosamente os componentes no corpo do barbecue.

Capd do barbecue

- Limpe o capd do barbecue com um pano ou almofada ndo abrasiva e agua quente e ensaboada.
Nao utilize esfregdes ou pds de limpeza, pois isto pode danificar permanentemente o
acabamento do seu barbecue. Seque completamente apds a limpeza para evitar a formagao
de ferrugem.

Carrinho
- Limpe com um pano mergulhado em agua com sabao quente, depois seque.

Fixacoes

- Para melhor estabilidade e seguranca, aperte os parafusos e pinos cerca de duas semanas
ap6s a montagem. Aperte o produto pelo menos uma vez por ano para uma manutencao de
longa duracao.

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de o cobrir ou armazenar. Arrume o seu
barbecue num local fresco e seco.

- Antes de utilizar o barbecue ap6s longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.
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(5. PROTEGER O MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida Qtil, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalagdes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais
produtos.

(6. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num Gnico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacdo normal. As reparacdes e pecas de
substituicdo ndo prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida
ou abusiva do produto ou da ndo observancia das instrugdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificagoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizagdo como um

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicdo a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma divida sobre a instalacao ou utilizagdo do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.

37

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

(7. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Modelo n°: EV2501-DP

Voltagem: 220-240V~ 50/60Hz

Saida:1850-2200W

Classe IP: IPX4

Fabricante/Reparador: Adeo Services SAS

Morada: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCA

Os produtos elétricos ndo devem ser eliminados com o desper-
dicio doméstico. Devem ser levados a um ponto de recolha
municipal para uma eliminagdo amiga do ambiente, de acordo com
os regulamentos locais. Contacte as autoridades locais ou
ecocentros para obter informagdes sobre reciclagem. O material
da embalagem é reciclavel. Elimine a embalagem de uma maneira
_ amiga do ambiente e coloque-a a disposigéo dos servigos de
recolha de reciclagem.
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Nella progettazione e nella fabbricazione dei nostri
prodotti, ci sforziamo di garantire una qualita eccellente per soddisfare le esigenze dei nostri
utenti.

IMPORTANTE! PER GARANTIRE CHE QUESTO PRODOTTO DIAPIENASODDISFAZIONE DURANTE
L'INSTALLAZIONE, IL FUNZIONAMENTO E LA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI
LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO. SI PREGA
DI PRESTARE ATTENZIONE ALLE AVVERTENZE DI SICUREZZA DI BASE CONTENUTE IN QUESTO
MANUALE E DI CONSERVARLO PER RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

=\ | IMPORTANTE, CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE : LEGGERE ATTENTAMENTE

- Si prega di leggere attentamente queste istruzioni prima di montare e utilizzare il barbecue.

- Conservare queste istruzioni per un uso futuro.

- Solo per uso esterno. Non utilizzare questo dispositivo al chiuso.

- Rimuovere l'imballaggio di plastica da tutti i componenti prima di accendere il barbecue.

- Assicurarsi di non usare il barbecue entro un metro da qualsiasi struttura o superficie
infiammabile. Non utilizzare sotto una superficie infiammabile.

- Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali inflammabili durante 'uso.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

- Non spostare l'unita durante l'uso.

- Questo barbecue non deve mai essere lasciato incustodito quando & acceso.

- La maniglia del coperchio puo essere molto calda. Afferrare solo il centro della maniglia. Si
raccomanda l'uso di un guanto da forno.

- Utilizzare utensili appositamente progettati per il barbecue e con manici lunghi e resistenti al
calore.

- Prestare attenzione al vapore caldo che pud essere rilasciato quando si apre il coperchio.

- Alcune parti di questo barbecue diventano molto calde. Prestare attenzione in presenza di
bambini, anziani e animali domestici.

- Non coprire mai il barbecue finché non si & raffreddato completamente.

- Utilizzare questo barbecue solo su una superficie stabile e piana.

- Non usare aerosol vicino al barbecue.

- Qualsiasi modifica a questo barbecue pud essere pericolosa, non & consentita e annulla la
garanzia.

- Non modificare 'apparecchio. Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono
essere modificate dall'utilizzatore.

- Ilmancato rispetto delle istruzioni di questo manuale puo provocare gravi lesioni o danni.

-In caso di domande su queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.
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ATTENZIONE: PER EVITARE PERICOLI DOVUTI AL RIPRISTINO INVOLONTARIO
DELL’INTERRUTTORE TERMICO, QUESTO APPARECCHIO NON DEVE ESSERE ALIMENTATO DA
UN INTERRUTTORE ESTERNO, COME UN TIMER, O ESSERE COLLEGATO AD UN CIRCUITO CHE
VENGA REGOLARMENTE ACCESO E SPENTO DAL FORNITORE DI ELETTRICITA.

NON COLLEGARE O SCOLLEGARE MAI L'APPARECCHIO ALLA O DALLA RETE ELETTRICA DAL
CAVO DI ALIMENTAZIONE CON LE MANI BAGNATE. SPEGNERE SEMPRE L'APPARECCHIO
PRIMA DI TOGLIERE LA SPINA DALLA PRESA.

ATTENZIONE: NON UTILIZZARE QUESTO APPARECCHIO CON CARBONE DI LEGNA O
COMBUSTIBILI SIMILI.

(2. INSTALLAZIONE )

Precauzioni

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacitafisiche, sensorialio mentalio prive diesperienza o conoscenza, se sono adeguatamente
sorvegliati o se hanno ricevuto istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e sono consapevoli dei
rischi connessi. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione da
parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini non sorvegliati.

- Non bloccare le prese d'aria del corpo del barbecue.

- Non versare acqua direttamente sulla zona calda o sulla resistenza del barbecue.

- Non usare questo apparecchio vicino all'acqua in vasche da bagno, lavabi o altri contenitori.

- Non esporre il barbecue alla pioggia, alla neve o a qualsiasi altra fonte di umidita.

Selezionare una posizione

- Questo barbecue pud essere usato solo all'aperto e deve essere collocato in una zona ben
ventilata. Fate attenzione a non metterlo mai sotto una superficie combustibile. | lati del
barbecue non devono mai essere piu vicini di un metro a qualsiasi superficie combustibile.
Tenere questo barbecue lontano da materiali inflammabili!

- Scegliere con curail luogo in cui il barbecue deve essere usato. La posizione dovrebbe essere in
una zona aperta, non ventosa, lontano da alberi e altri pericoli di incendio.

- Non posizionare mai il dispositivo su una superficie instabile.

Alimentazione del barbecue

- Assicurarsi che tuttii comandi del barbecue siano in posizione off prima di collegare il barbecue
allarete elettrica.

- L'apparecchio deve essere alimentato attraverso un dispositivo di corrente residua (RCD) con
una corrente residua di funzionamento non superiore a 30 mA.

- La tensione di alimentazione dei dispositivi collegati alla rete deve coprire 230V.

ATTENZIONE: Si raccomanda di esaminare regolarmente il cavo di alimentazione per rilevare
eventuali segni di danni e l'unita non dovrebbe essere utilizzata se il cavo € danneggiato.

- Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal suo
servizio di assistenza o da persone qualificate allo stesso modo per evitare un pericolo.
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('3. CONSIGLIPERL'USO )

Avvertenze

- Prima di continuare, assicurarsi di aver compreso la sezione "informazioni importanti" di
questo manuale.

- Controllare i blocchi di sicurezza e che tutti i componenti siano ben chiusi o fissati insieme
prima di ogni utilizzo.

- Non immergere mai il cavo di alimentazione con il regolatore in acqua.

Primo utilizzo

- Dopo aver rimosso tutti i materiali di imballaggio e lavato accuratamente la piastra o la griglia
- Asciugare accuratamente tutte le varie parti.

- Preriscaldare il barbecue al massimo per 15 minuti con il coperchio chiuso e senza cibo. | residui del
processo di fabbricazione causare odori e fumo al primo utilizzo dell'apparecchio.

Accendere il barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Non accendere mai il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che tutti i pulsanti siano spenti (posizione 0 o - 0 minimo). Assicurarsi che la spina
sia collegata al barbecue e che sia alimentato dalla rete.

- Girare la manopola sul piti o sul massimoosu1,2, 3, 4,5 per accendere il barbecue.

- Livello di calore: minimo/medio/massimo.

Cottura alla griglia

La resistenza siriscalda secondo il livello di intensita e il tipo di cottura richiesto e cuoce il cibo
posto su di essa. | succhi naturali del cibo prodotti durante la cottura scorrono sul diffusore di
calore (resistenza) ed evaporano. Il fumo risultante avvolge il cibo, sfuggendo verso l'alto, dando
al cibo l'aroma unico di un barbecue. Per una cottura pit uniforme, abbassare il coperchio del
barbecue, assicurandosi che la potenza sia impostata al livello minimo.

Cucinare sulla piastra

La resistenza siriscalda secondo il livello di intensita e il tipo di cottura richiesto e cuoce il cibo
posto su di essa. Le piastre permettono la cottura di cibi pit piccoli, come i frutti di mare, che
potrebbero cadere tra le barre della griglia. Possono anche essere usate per cucinare cibi che
richiedono alta temperatura/tempo di cottura breve, come verdure e piccoli pezzi di pesce.
Inoltre, possono essere usate esattamente come una piastra da cucina, per grigliare bistecche,
uova, ecc. Si possono anche usare per riscaldare pentole e padelle o per mantenereil cibo caldo.

Controllo del flashover *molto importante*.

- Un intenso spruzzo di grasso puo causare fiamme o fumo.

- Controllare lo stato della griglia e della resistenza prima e durante la cottura.

-In caso di fuoco da grasso, seguire le istruzioni qui di seguito.

- Svuotare e pulire il contenitore del grasso da tutti i residui di cottura dopo ogni utilizzo.

In caso di fuoco da grasso/avvertenze:

- Allontanare tutti dal barbecue e aspettare che il fuoco si spenga.

- Non chiudere le coperture del barbecue.

- Non spruzzare mai il barbecue con acqua. Se si usa un estintore, deve essere un estintore
chimico a secco.

- Non rimuovere il cassetto del grasso.

- Se il fuoco non sembra placarsi o sembra peggiorare, contattare i vigili del fuoco locali per
assistenza.
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Fine della sessione di cottura

- Si prega di pulire il barbecue dopo ogni uso per evitare l'accumulo di grasso di cottura che
potrebbe prendere fuoco.

Spegnere il barbecue
- Una volta finito di usare il barbecue, scollegare il cavo di alimentazione
- Aspettate che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere i coperchi..

(4. CURAE MANUTENZIONE )

Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e l'altro e soprattutto dopo un lungo periodo di
rimessaggio. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima
di pulire.

- Non lasciare mai il barbecue esposto alle intemperie e tenerlo lontano dall'umidita.

- Non spruzzare mai il barbecue con acqua quando le sue superfici sono calde.

- Non maneggiare mai parti calde senza proteggersi le mani.

Per prolungare il ciclo di vita e mantenere le condizioni del barbecue, consigliamo vivamente
di coprirlo se viene lasciato all'aperto per lunghi periodi di tempo, soprattutto durante i mesi
invernali. Dei teloni resistenti e altri accessori per il barbecue sono disponibili presso il tuo
rivenditore locale.

Anche se il barbecue & coperto per protezione, dovrebbe essere ispezionato regolarmente
perché potrebbe formarsiumidita o condensa che potrebbe danneggiarlo. Pud essere necessario
asciugare il barbecue e linterno del telo di protezione. E possibile che i residui di grasso siano
ammuffiti su parti del barbecue. Tutto questo deve essere pulito con acqua saponata molto
calda.

Qualsiasi parte arrugginita che si trovi e che non & a contatto con il cibo deve essere trattata con
un prodotto antiruggine e ridipinta con una vernice resistente al barbecue o al calore.

Superfici di cottura

- Quando il barbecue si & raffreddato, pulirlo con acqua calda e sapone. Per rimuovere i residui
di cibo, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o polveri abrasive, perché
potrebbero danneggiare in modo permanente la finitura del barbecue. Sciacquare e asciugare
bene. Non raccomandiamo di pulire le griglie e le piastre in lavastoviglie a causa del loro peso.

- Ricordiamo di evitare 'uso di cubetti di ghiaccio perché possono causare uno shock termico e
rompere lo smalto della piastra.

- Se appare della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con il cibo, deve essere sostituita.

Manutenzione della resistenza

- La resistenza é stata impostata per la massima prestazione di potenza.

- Una volta freddo, l'elemento riscaldante puo essere facilmente pulito con un panno morbido,
acqua calda e detersivo per piatti

- Non immergere mai il cavo di alimentazione con il regolatore in acqua.

Diffusore di calore

-Rimuovere eventuali residui di cibo dal diffusore di calore con un raschietto di legno o di plastica
morbida o una spazzola di ottone. Non usare un raschietto o una spazzola d'acciaio. Pulire con
acqua calda e sapone e risciacquare bene.
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Cassetto del grasso

- Dopo ogni uso, rimuovere e pulire il cassetto del grasso da tutto il cibo e il grasso usando un
raschietto di legno o di plastica se necessario.

- Se non si seguono queste istruzioni, si rischia di provocare un incendio di grasso. Questo
potrebbe portare a gravi danni al barbecue, che non sono coperti dalla garanzia. Se necessario,
il cassetto del grasso pud essere pulito con acqua saponata.

Corpo del barbecue

- Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue con un panno immerso
in acqua saponata e ben strizzato. Il grasso in eccesso e i pezzi di cibo possono essere rimossi
dall'interno del corpo del barbecue con un raschietto di legno o di plastica morbida.

-Se c’@ bisogno di pulirlo completamente, usare un panno e acqua calda e sapone o una spazzola
di nylon. Non usare abrasivi. Togliere le griglie e/o le piastre prima di pulire a fondo. Non
immergere i pulsanti e i collegamenti del barbecue in acqua. Controllare l'accensione dopo aver
reinstallato con cura gli elementi nel corpo del barbecue.

Coperchio del barbecue

- Pulire il coperchio del barbecue con un panno o un tampone non abrasivo e acqua calda
e saponata. Non usare spugne o polveri abrasive, perché questo pud danneggiare in modo
permanente la finitura del barbecue. Asciugare bene dopo la pulizia per evitare la formazione
diruggine.

Carrello
- Pulire con un panno immerso in acqua calda e sapone e asciugare.

Elementi di fissaggio
- Per una migliore stabilita e sicurezza, serrare le viti e i bulloni circa due settimane dopo il
montaggio. Stringere il prodotto almeno una volta all'anno per una manutenzione duratura.

Rimessaggio

- Assicurarsi che il barbecue sia freddo prima di coprirlo o conservarlo. Conservare il barbecue
in un luogo fresco e asciutto.

- Prima di utilizzare il barbecue dopo lunghi periodi di rimessaggio, seguire le procedure di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO L’AMBIENTE )

Altermine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

(6. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.
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In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altrie alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto é limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento...) Parti esposte direttamente alle fiamme
o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.
-Dannirisultantida manutenzioneimpropria, stoccaggio errato, montaggioerratoointroduzione
di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.

- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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(7. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: EV2501-DP

Tensione: 220-240V~50/60 Hz

Potenza: 1850-2200W

Codice IP: IPX4

Costruttore/Fornitore: Adeo Services SAS

Indirizzo: 135, rue Sadi Carnot,CS 00001, 59790 RONCHIN, FRANCIA

| prodotti elettrici non devono essere gettati con rifiuti domestici.
Devono essere portati in un punto di raccolta comunale per essere
smaltiti in modo ecologico secondo le norme locali. Contattare le
autorita locali o il negozio per consigli sul riciclaggio. || materiale di
imballaggio é riciclabile. Smaltire I'imballaggio in modo rispettoso
dell'ambiente e renderlo disponibile per il servizio di raccolta

_ materiale riciclabile.
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EISAFQrH )

306 €UXOPIOTOUUE TIOU ETUAEEATE AUTO TO TIPOIOV. Katd 10 OXESIAOMO KAl TNV KATOOKEUT TWV
TPOIOVIWVY HaG, KATaBAANOUME KAJE Suvatr TPoomAdela yia va eE0oPaAicoupE APLoTn TIoLOTTA
TIOU VO QVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKES TWV XPNOTWV.

MPOZOXH! MPOKEIMENOY NA MEINETE AMNOQOAYTA IKANOMOIHMENOI KATA THN
EFKATAZTAZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY ﬂPOIONTOi A% ZYNIZTOYME NA
AIABAZETE I'IPOEEKTIKA AYTO TO ErXEIPIAIO MPIN XPHZIMOI'IOIHEETE TO MPOION.
MNABETE YMOWH TIZ BAZIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ AZDAAE IAZ MOY MEPEXONTAI ZE AYTO TO
EFXEIPIAIO KAl ®YAA=TE TO NA MEANONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKEZ NAHPO®OPIES )

@ ZHMANTIKO, NA OYMZZETAI T1A MEAAONTIKH
ANAGQPA:: AIABAZTE NMPOZEKTIKA

- AL0BAOTE TIPOOEKTIKA AUTEG TIG 08NYIEG TIPIV CUVAPUOAOYT|OETE KAl XPNOLUOTIONCETE TNV Ynotapld.

- DUAAETE AUTEG TIG 08NYIEC V1A LEAAOVTIKY) XPrion).

- ATIOKAEIOTIKA yla Xprion oe €EWTEPIKOUG XWPEOUG. Mn XPNOUOTOLEITE aUT) T OUOKEUT| Of
E0WTEPIKOVG XWPOUG.

- AQaLPEOTE TO TTAACTIKO TIEPITUALY LA ATIO OAC TA HEPN TPV AVAPETE TNV Ynotapld.

- Bepawwdeite 01l Sev XPNOIUOTIOLEITE TV YNOTOPLA OE ATOOTAON MIKPOTEPN TOU EVOG WETPOU
arod omoladnmote EDGAEKTN KATAOKELN 1) emipdvela. Na pn xpnolpomoleitatl katw and e0PAEKN
eMdAvELD.

- AUTI} ] CUOKEUT) TIPETIEL VAL TIOPAHEVEL HOKPLA ATt EDGAEKTA UALKA KATA TN SIAPKELD TG XPTIONG.

- AVOIETE TO KATIAKL TNG YNOTAPLAG 0OG TPV TNV AVAPETE.

+ M1 LETOKIVEITE TN OUOKELY) KATA TN XPrion.

< AuT N YNOoTapLA Sev TIPETEL TIOTE VA HEVEL XWPIG EMIPAEPN OTAV ElVaL AVAPPEYT.

- H xelpoAapr) oto Kamdki eveéxetal va gival oA Zeotr). Na THAVETE POV TO KEVIPO NG XELPOAAPT|G.
SUVLOTATAL VA XPNOLUOTIOLETE EI81KO YAVTL POUPVOL OTaV PriVETE.

- Xpnootoleite epyaleia €51kA OXESIOOUEVA YA PNOTAPLEG, UE HOAKPLEG XELPONOUPEG AVOEKTIKEG
otn deppoTTa.

- MNpoogxete 1Slaitepa Otav avoiyete T0 KATIAKL KAJWG QMEAEVSEPWVETAL KAUTOG ATHOG KT TO
Aavolypa.

- Oplopéva Pépn autng g Ynotapldg deppaivovial ToAL. Mpoogxete 18laitepa 6Tav UTIAPYOULV
matdLa, nAklwpévol kat {wa.

- Mnv KOAUTTTETE TIOTE TNV Pnotapld €wg OTOU KPUWOEL EVIEAWG,.

- XpNOOTIOLEITE AUTHV TNV YNOTAPLA LOVO ETTAVW O 0TAJEPT) KAl ETTEST ETUPAVELQ.

- Mn xpnotpomnoleite agpofOA Kovid otnv Ynotapld.

- Omoladnmote tpomomoinon autig TG Ynotapldg Mmopel va eival emikivéuvn, &ev eival
€€0UOL080TNHEVT KAL AKUPWVEL TNV Eyyunon.

+ Mnv TPOTOTOLE(TE TN CUOKELY). TUpATA oppaylopéva amnd Tov KATaoKELAaTn i Tov
QAVTITPOOWTIO TOU SEV TIPETIEL VA TPOTIOTIOLOVVTAL ATIO TOV XPNOTN.

- H un mjpnon twv odnytwv autol Tou eyXELPISiou HMopel va 08nynoeL oe 6oPAPO TPAUHATIONO T
{nua

- EQV €XETE EPWTNHATA OXETIKA UE AUTEG TIG 08NYIEG, ETTLKOIWVWVIOTE HE TOV TOTIKO HETATIWANTH 0.
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MPOZ0XH: MPOKEIMENOY NA AMOGEYXOEI KAOE KINAYNOZ /OIQ ATYXOY= ENMANA®OPAS
THZ OEPMIKHE AS®ANEIAZ, AYTH H SYSKEYH AEN MPEMEI NA TPO®OAOTEITAI M EZQ
EZQTEPIKOY AIAKOMTH, OMQX IA MAPAAEITMA XPONOAIAKONTH H NA TYNAEETAI ZE
KYKAQMA TO OO0 TIOETAI TAKTIKA ENTOE KAl EKTOZ AEITOYPFIAZ AMO TON MAPOXO
HAEKTPIKHE ENEPTEIAS.

MH ZYNAEETE KAl MHN AMOZYNAEETE TO KAAQAIO HAEKTPIKHZ TPO®OAOZIAZ THZ
2YZKEYHZ AMO THN MPIZA ME BPEFTMENA XEPIA. AMENEPIrONOIEITE MANTA TH ZYZKEYH
MPIN AGAIPEZETE TO BYZMA TOY KAAQAIOY TPODPOAOZI AZ.

MPOEIAOMOIHZH: ME AYTH TH 2YZKEYH MH XPHs|MOMoOIE ITE KAPBOYNO H MAPOMOIO
KAY2IMO.

(2. ETKATASTASH )

MNMpoduragelg

+ AUTH| | CUCKEULY) UTTOPEL VAL XPNOLOTIOINJEL ATtO TTASIA AVW TWV 8 ETWV KAl ATIO ATOHA UE CWHATIKY,
alodNTNPELOKT 1) VONTIKN avanmpia i HE amelpia ) dyvola Xprnong meg, uto v KAatdAAnAn nipAegn
1 épAoovV Toug £xouv §08€i oL 08Nyieg aodaAolG XPrIONG NG CUOKEUTG KAl £XOUV YIVEL KatavonTtoi
ol gvSexopevol kivsuvol. Ta Tasld sev mpémel va Taifouv e ) oUoKeLY). O KA8APLOWOG Kal n
OUVTNPNON NG CUOKEUNG SEV TIPETIEL VA TIPAYATOTIOLO0VTAL AT TIAUSIA XWPIG ETRAEYN.

- Mn ¢ppadete 1a oTOUIA EL0AYWYTIG AEPA TIOL BPICKOVIAL OTO OWHA NG YNnoTaplag.

- Mn pixvete vepd anevdeiag ot dgppr) {Wvn 1| 0T0 8EPUAVTIKO OTOIKE(D (avtiotaon) g Ynotaptdc.
- Mnv XpNOOTIOLEITE AUTH T GUOKEUT) KOVTA OE VEPO TIOU UTIAPXEL OE UMAVIEPEG, VEPOXVTEG 1] AANAL
Soxeia.

- Mnv €k8ETETE TNV YNOTAPLA O€ BPOXY), XLOVL T OTIOLASTIOTE AAAN TINYY) LYPACIag.

EmtAoyn) xwpou

Auti N YNoTapLa TPOOPITETAL HOVO yla XPrion O€ EEWTEPIKO XWPO KAl TIPETEL VA TOTIOJETETAL OF
KOAA agPLlOUEVO XWPo. DPOVTIOTE VA YNV NV TOTOJETOETE TOTE KATW Ao 0PAEKTN EMIPAVELQ.
Ta mMAdiva g Ynotaplag Sev MPEMEL TIOTE va Ppiokovial € amoOoTaoN HIKPOTEPN TOU 1 UETPOU aTtd
omoladnmote e0GAEKTN eMIPAVELQ. KpaToTe auTr) TNV Ynotapld Hakpld anod e0GAEKTA LAKA!

- ETUAEETE TPOOEKTIKA TO XWPO OTou 8a Xpnaototoindsi n Ynotaptd. H tonodeaia mpénel va ivalt
o€ avolXtd XWPO TOU VA NV EKTIBETAL OTOV AVEWO, HOKPLA aTd §EVTPA KAl AAND QVTIKEIMEVA TIOU
uropei va méipouv pwtid.

- Mnv TomodETEite MOTE T GUOKELT) 00G O€ ETPAVELD TToU Sev eival otadepr).

Evepyormoinon g gmotaplag

- BeBawdEite OTL OAA TA KOUUTILA EAEYXOU NG YNoTapldg Bpiokovial ot 8éon off (kAsloTo) mpwv
OUVSEDETE TNV YNOTAPLA OTO PEVUAL.

- H ouokeur) 8a mpénel va tpoposoteital péow Slatagng PeLUATOG SLAPPONG HE OVOUAOTIKO
UTTOAEUTTOEVO PEVUA AELTOUPYIAG TTIOU eV uTtepPaivel ta 30 mA.

+ H tdon 1poh0o800iag twv CUOKELWVY TIOU Eival CUVSESEUEVEC OTO SIKTUO TIPETIEL VO KAAUTIIEL TA
230V.

MPOZO0XH: SuVIOTATAL VO EAEYXETE TAKTIKA TO KOAWSL0 NAEKTPLKNG TPod0S0aiag yia tuxov onuasia
TNLAG KAl N GUOKEUT| SV TIPETIEL VAL XPNOLUOTIOLETAL £AV TO KAAWSI0 €XEL UTTOOTEL TNULAL.

EQv 10 KAAWS0 NAEKTPIKNG Tpododoaiag éxel uTooTel PAARN, TIPEMEL va aviikataotadsi amno
TOV KATAOKELAOT), amMd MV UTNPECia €EUTNPEETNONG TEAQTWY HETA TNV TWANON 1 and AaAlo
€€€I6IKEVEVO TIPOTWTIIKO TIPOG artoduyr) KvS0vou.
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(3. OAHFIES XPHSHZ )

Mpogisomooelg

- Mpv ouveyioete, PEPAIWBEITE OTL EXETE KATAVONTEL TIAPWG TNV EVOTNTA «ONUAVTKEG TTANPOdOopieg»
aUTOU TOU EYXELPLSiOU.

- Bepawwdeite otL ta kKAsiotpa aopaieiag kat OAA Ta EEAPTUATA EiVal KAEIOTA 1} OTEPEWUEVA PETAED
TOUG TIPLV ard KAde xprion.

+ Mn pudicete MOTE 10 KAAWSL0 NAEKTPLKNG TPOP0S0Tiag KAl TOV pUBHLOTY) OE VEPO.

Mpun xprion

- ApoU apalpeoete OAA Ta UAKA CUOKELATIAG KO TIAUVETE KAAA TNV TIAAKA 1) TN oxapa

- STEYVWOTE KAAA ONCL TAL SLAPOPETIKA HEPT.

* T(POJEPUAVETE TO UMIAPUTIEKIOU OTO PEYLOTO VLA 15 AETITA HE TO KATIAKL KAELOTO KAl XWPIG TPOPIaL.
Katd mv mpwtn ¢popd mou 8a tedei o€ Aeltoupyia eVEEXETAL VA UTIAPXOUV OOUEG KAL KATIVOG AOYW
UTTOAEUPATWY TNG KATAOKEUNG.

AVappa mg gnotaplag

- AVoi€te 10 Kamdkl NG Ynotaplag oag PV v avaPete. Mnv avAapete mote v PYnotapld oag e To
KQTTAKL KAELOTO.

- BeBauwdeite OTL OAQ TA KOUUTILA Elval amtevepyomonpéva [8éom 01 - oty eAdyLo LoV (minimum)).
Bepalwdeite 6Tl 10 BUOMA Eival CWOTA CUVSESEUEVO 0NV PnoTapld Kat Ot ival ouvseSEUEVO 01O
NAEKTPLKO SIKTUO.

- MEPLOTPEYTE TO KOUWTT TIPOC TO UV T) TO HéYLoTo (maximum) 1) Tpog to 1, 2, 3, 4, 5 yla va avagete
mv Pnotapld.

- Emtineso 8eppudtntag: eENAXL0T0/METO/EYLOTO.

Wropo ot oxapa

H avtiotaon 8eppaivetal avaioya PE 1o mineSo €vtaong Kal Tov emduuntd tmo Ynoipatog mov
PnveLto Gaynto Tou Exel tomtodemdei emdvw G. Ot UKo XUHOL TWV TPOoP WV TTIOU TIapdyovtal Katd
10 YOI, TIEPTOLY TIAVW OTOV KAUTO Slaxutn epuottag (avtiotaon) kat s€atpifoviat. O Kanvog
o avasduetal da KAADPEL To GaynTo KAl 8a TIPOCETEL LA AETTTY) KATVIOTY) YEVON UNAPUTIEKIOU OTa
Ynté oag. Ma 1o opoldpopdo PrioLuo, KatepAoTE 10 KATIAKL NG Ynaotapldg, dpovtidoviag n woxug
va ppioketal ot XapnAotepn éon.

Yoo otnv mAdka

H avtiotaon 8eppaivetal avaioya pe 1o €mineSo €vtaong kal Tov emduuntd tomo Ynoipatog mov
PnVeL 1o paynto Tou exel Tomoden el emavw mG. Ot TAAKEG oag Sivouv tn duvatdnta va YPrvete
WKPOTEPA KOUUATIA paynTol OTwG 8aAaoovd, Ta omoia SlapopeTIKA 8a EMePTAV ard Ta KEVA TIOU
untdipxouv otn oxdpa Ynoipatog. Eival emiong KAtGAANAEG yia Prioluo Tpoditwy Tou anattoiv
VPNAY deppokpacia /UIKPN SlapKela YNnaipatog, 0w Ta AAXAVIKA KAl TO KPOTEPO KOMUATIA
Paplol. Opoiwg, PropolVv va XPnoLoroindolv Ue Tov 510 akpBWE TPOTIo OTWGE €va patt koulivag
yla va Pnoete PmpLZOAEG, va Tyavioete auyd, KATL AladOPETIKA UTTOPOUV VA XPNOLOTIoIN3ouV yia
Va 8EPUAVETE KATTAPOAEG 1 yla va Slatnprioete 1o payntod Leotod.

‘EAegyxoG ®AGYag * MoAD Znpaviikn Snpeiwon *

- Metd amno €Vioveg TITAIALEG AITTOUG, UTTOPEL val TPOKUYEL KivBuvog pAGYag 1) karmvou.

- EAéy€re v katdotaon g oxAapag Kal g avtiotaong Ly Kal katd tn SIapkeLa t1ov Pnoipatog.

- 3€ EPIMTWON Tou TPOKANJEl wTLA Adyw AOUG, AKOAOUSNOTE TIG TTAPAKATW 08NYIEC.

- ASelalete kal kadapilete 10 ouPTAPL CUANOYNG AITTOUG ATIO OAQ T UTTOAE{UHATA PNOIHATOG PETA
ano kAde xprion.
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S& mepinTwon Gpwtidg ano Ainrn/ Tpoelsomnomoelg:

- Kpam)ote OTOLOVENTIOTE 0€ AmOOoTaoT AohaAEiag and my Ynotapld Kal TEPIUEVETE WG OTOU N
dwud opnost.

+ MnV KAgiveTe T0 KAAUPUA 1) TO KATIAKL TNG PN oTapldc.

- MnV katappexete TOTE TV Pnotapld Pe vepd. EQV XPNOILOTIOIROETE TIUPOORETTPA, TIPETEL VA
€lval upoopeatpag Enpag okovNng.

+ Mnv adatpeite 1o ouptdpt GUANOYTG ALTTOUG.

- EAv n ¢wtd dev daivetal va vroxwpel 1 ¢paivetal va emseWVWVETAL, EMKOWWVAOTE UE TNV
TIUPOORETTIKY UTNPETia yla pondela.

TéAog G Sladikaociag Ynoipatog
- Kadapiete mavtote v Ynotapld oag PETA amnod KAde Xprion, yla va anopUyETE T CUCCWPELON
Alrtoug amo To Pr)oLo Tou da Pmopoloe va TIApEL dWTLA.

Mavon Aetrtoupyiag g Pnotapiag
-‘0tav TEAEWOETE HE TN XP1oN NG YNOTAPLAG, ATTOOUVVEETTE TO KAAWSL0 NAEKTPIKNAG Tpodosoaiag
- MePUEVETE WG OTOU 1) PNOTAPLA KPUWOEL ETAPKWGE TPV KAEIOETE TO KAAUMMA 1) TO KATIAKL..

(ln. 2YNTHPHZH KAI KAOAPIZMOz )

Na ka8apiTeTe TAKTKA TNV YNOTAPLA 0OG EVSIAUETA OTIG XP)OELG KAL EISIKA LETA ATIO TIAPATETAWEVES
TEPLOSOUG amodnkeuonG. Bepalwdeite OTL n Ynotapld kal ta €€QPMUATA TG EXOUV KPUWOEL
EMAPKWGE TIPLV TOV KAJAPIOUO.

+ MnV a¢rvete TotE TV Pnotapld EKTESEIUEVN O SUOUEVEIG KALPIKEG OUVENKEG KAl KPATHOTE TNV
HakpLa anod uypaacia.

+ Mn BPEXETE TMOTE TNV PNOTAPLA E VEPO OTAV Ol ETUPAVELEG TNG Eival (EOTEG.

- Mnv ayyilete mote ta {eatd péPn av Sev exete MPOPUAALEL Ta XEPLa 0OG.

Ma va apateivete 1ov KUKAO WG Kal va SlaTtneIoETe 0€ KON KATAoTaon v Ynotapld oag, oag
OUVIOTOUE 18laitepa va KAAUTITETE TN Hovasa otav v adrivete oe eEWTEPIKOUE XWPOUG, ELSIKA
KATA TOUG XEILEPWOUC UNVEG. KaADppata LPNANRG avtoxnig kat dAAa e€aptriuata yia Pnotaplég
Slatidevial amnd tov ToTKO 00¢ HETATIWANTY.

AkOpa KAl OTaV KAAUTITETE TNV PNOTApLd 00G YA VA TNV TIPOOTATEVOETE, TIPETIEL VA TNV EAEYXETE OE
TOKTLKY) BAON Ka8WG oxnuatifovial uypaacia Kot GUUTIUKVWON USPATHWV TTIOU UTTOPE VA TIPOKAAECOUV
Inud oy Pnotapld. Mmopel va XpELOoTEl va OTEYVWOETE TV PnoTtapld Kal T0 ECWTIEPIKO TOU
TPOOTATEVTIKOU TG KAADpatog. Eival midavo va avamtuyxdel poUxAa anod LTOAEippata Aioug
EMAVW O€ PEPN NG YNOTAPLAG. AUt N HoUXAa 8a Tipénel va kadaplotel pe TToAD {eatd oanouvovepo.
‘OTou UTTAPXEL OKOUPLA 1 OoTtoia SevV €pxetal og emadn KE TV TPOPY) TPEMEL va adalpeital pe
QVOOTAATIKO KATA TNG OKOUPLAG KAl va BAPETAL PE UTMOYLA EISIKN YA PNOTAPLEG 1} HE UTIOYLA
QVAEKTLKY) 0Tn depuodTNTa.

Emugaveleg gmoipartog

- ‘Otav N Ynotapld €xel KPUWOoeL, kadapiote ) We Teotd oamouvovepo. Ma va adalpeéoste ta
UTTOAE(HMATA TPODWY, XPNOLUOTIO|OTE AMOPPUTIAVTIKO TUATWY. MNnV XPNOLHOTOLEITE AELAVTIKA
odouyydpla 1) okoveg Asiavong ylati pnopel va mPokAN8el HoViUn Inuid oto ¢wiplopa g
YNoTapLag 0aG. ZEMAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAA. AEV OUVIOTOUHE VA KadapiTete TIG OXAPEG Kal TG
TIAGKEG OE TIAUVTIPLO TLATWY AGYW Tou BAPOUG TOUG.

- Ymiev8upifoupe Ot eival amoAvTwG anapaitto va anodUyeTe ) Xprion mayokiBwy, ol omoiot da
uropoloav va POKAAETOUV EPIIKO OOK KAl VA SNKLOUPYTIOOUV PWYHN OTO OUAATO NG TTAAKAG.

- EQv epdaviotel okoupld oy emidpavela Pnaoipatog ou EPXETAL O EMAdN) HE TA TPODIUA, auT N
EMPAVELQ 8O TIPETIEL VAL AVTIKATAOTOSEL.
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SZuvpnon avtiotaong

+ H avtiotaon mg OUOKEUTG 006 EXEL PUHLOTEL WOTE VA TIAPEXEL HEYLOTN ATTOS00N LOXVOG.

- MONG kKpLWOEL, N avtiotaon propel va Kadaplotel TOAUD 0KOAA e €va aAaKO Ttavi, (eatd vepd
KOl AropPUTIAVTIKS THATWV.

+ Mn Bu8iCete TIOTE TO KAAWSL0 NAEKTPLKNG TPOD0S00IaG KAl TOV PUBULOTY OE VEPD.

Awax0ng deppotnrag

- AdaLpETTE TUXOV UTIOAEUUATA TPOD WV aTTd TO SLaxV TN EPUOTNTAG ME KOl LAAQKT) TIAACTIKT 1) EUALVN
Euotpa 1} pe PolPTOA KABAPLOHOU HE OPEIXANKIVEG TPIXEG. MNV XPNOLOTIOLETE ATOAAVO EEAPTNHA
yia 0otpo ry Bouptoa and atoardcuppa. Kadapiote pe (01O 0amouvovePOD Kal EETTAUVETE KOAA.

Suptapt GUAAOYNG Ainoug

+ Metd and kads xpnon, adapéote kal kadapiote 10 ouptdpt GUAAOYNG AlToug amod OAa ta
KOMHATAKLA TPOPTIG KAl AlTToug, xpnotpornolbviag E0AN iy mAaotikr) E0otpa edv eival anapaitnto.
- EQv 8ev aKOAOUBNOETE AUTEG TG 08NYiEG, N cuooWwpPEUON AMOUG UIOPEL VA TIPOKAAETEL GWTLA.
Auto pmopei va TPOKAAETEL ONUAVTIKT {NUA 0NV Ynotapld oag, n omoia §ev KAAUTITETAL Ao TNV
gyyunon. EAv gival anapaimto, 1o cuptapt GUANOYTG AITIOUG UITOPEL va KO8aPLOTE( e 0amouvovePo.

SWHa TG Pnotapag

- Adalpeite Taktikd to €mmAéov Aimog amd 10 WA G YNoTaplag xpnoonolwvag éva mavi
EUTOTIOYEVO OE OOATIOUVOVEPO KAl KAAA OTUHHEVO. To EMITAEOV AITIOG KAl TO UTIOAE{ppATA TPOdWV
UITopoLV va apatpedolv armod 10 ECWTEPIKO TOU CWHATOG TNG YNOTAPLAG HE LA LAAAKT TIAACTIKY 1)
€0Awn Ebotpa.

- EQv 9éAete va Vv kadapiogte TMANPWG, XPNOLUOTIOMOTE POVO {EGTO 0ATIOUVOVEPO KAl €va TIavi 1
BolpToa pe VAAOV TPIXEG. MNV XPNOLUOTIOLETE AELAVTIKA KASAPLOTIKA. AdALPETTE TIG OXAPEG 1)/Kal
TG TIAAKEG TIPLV KABOPIOETE ETUHEAWG. M1 BUSITETE T KOUMTTIA KA TIC OUVSECELG TG YNOTAPLAG OE
vepo. EAEyEle MV avadAeEn apol EMAVATOTIOIETIOETE TIPOTEKTIKA TO EEAPTIUOTA OTO CWHA TNG
Ynotapldg.

Kamdakt m¢ gmotapiag

- Kodapiote 10 kamdkl MG Ynotapldc pe éva pn AElQVUKO Tavi 1 adouyyapdkl kal eato
OATOLVOVEPO. MNV XPNOLOTIOLE(TE TTAVIA AgiavanG 1 OKOVEG KO8APLOHOU YAt UIMopEl va TIPOKANJEL
HoVIUN Inuid oto dvipopa g YnotapldG oag. STEYVWOTE KAAA HPETA TOV KOSAPIOHO yla va
anopUYETE T Snovpyia okoupLdg.

TpoOAel
+ SKOUTT{OTE PE €va TIavi EUMOTIONEVO O€ Te0TO CATIOUVOVEPO KA PETA OTEYVWOTE.

E€aptuipata otepéwaong

- Ma kaAUTEPN 0TAdePOTNTA KAl Yl TNV AoPAAEd 0aG, adiyyete TG BISEG KAl T UIMOUAOVIA €K
veou Tepinou 800 €PSOUASEG HETA T CUVAPUOAOYNON. SHilyyeTE €MIONG TA YEPN TOU TPOIOVTOG
TOUAGLOTOV pia pOopA TOV XPOVO YLa Va ETUTUXETE HAKPOXPOVIO CUVTHPNON.

Arnodrkeuon

- Bepawwdeite O0tL n Ynotapld oag EXEL KPUWOEL EVIEAWG TPV TV KAAVPETE 1) TNV AMOINKEVOETE.
Amodnkelote TV Pnotapld oag oe 5poaePd KAl OTEYVO HEPOG,.

- TPV XPNOIUOTIOOETE TNV YNOTAPLA 00G HETA aMd TOPATETAPEVEG TIEPLOSOUG amMO8rKeLONG,
akohoudnote TG Sladikaaoieg eykataataong.
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(5. AZ NMPOZTATEWOYME TO NMEPIBAAAON MAZ )

510 T€A0G TG S1dpKelag (WG TOL TIPOIOVTOG, TOPASWATE T0 O€ KEVTPO EMEEEPYATIAG ATIOPPIUUATWY
yla avakOKAWG). AV 1 ¢notaptd SLO8ETEL HOTEP 1) AVEULOTPA, PNV TA TIETAEETE KAl PNV KAYETE TA
pondntikd e€aptrjpata. AKOAOUSNOTE TOUG LOXVOVIEG KAVOVIOUOUG YLa T GUAAOYT), TNV AVAKTNON KAl
NV QVOKUKAWOT AUTWV TWV TIPOIOVTWV.

(6. EFTYHsH )

‘Opot eyyinong

H eyylOnon mwAnong apyicet amnd mv nuepopnvia ayopdg yia v Kadoplopévn mepiosdo.

H mapouoa eyyunaon WoxVEL LOVOo yia Xprion amod éva Kat LOvo ISLWTIKO VOLKOKUPLO Kal SEV LOYVEL yla
UITAPUTIEKIOU TIOU XPNOOTIOOUVTAL OE EUTIOPIKO, KOWOXPNOTO I} TIOAUKATOIKLAKO TIEPIBAAAOV, OTIWG
eotiatdpla, Eevodoxeia, KEVIPA SLOKOTIWV KAl EVOLKIATOMEVA aKivnTa.

AuTr) n €yyunon KAAUTITEL OAC TAL EAATTWHOTA UALKWV KAl KATAOKELNG: EAAeinovia e€aptipata Kat
OUOTATIKA, KABWGE KAl TNULEG TTOL CUMPBAIVOLV UTIO KAVOVIKN XPT0T). OL ETILOKEVEG KAl T AVTAAAAKTIKA
Sev tapateivouv v apykr epiodo yyunong.

Se kapia mepintwon, oto MAAICLI0 AUTHG TG E8EAOVTIKNG £YyUNnong, n anodnpiwon omolousnimnote
€l60u¢ Sev uTEPPAiVEL TNV TN AyoPAG TOU TIPOIOVTOG TIOU TIWANSNKE.

AVOAapBAVETE TOV KIVELVO KAl TV €VBUVN YA OTIWAELEG, TNULEG 1) TPAUMATIONOUG O €0AG Kal
MV TEPLOUTIa 0ag r/kat o€ AANOUG KAl TV TIEPLOVGIA TOUG TIOU TIPOKUTITOUV Ao Kakr Xpnon 1
KaTAXenon Tou TPOIOVTOG 1y ATO TV KN TENON TWV 08NV TIOL TIAPEXOVTAL ATO TN 0TO CUVNUUEVO
EYXEPISLO Xpriong.

E€aipéoelg eyyunong

H gyylnon &ev KOAUTITEL TIPOPANLATA 1} TIEPLOTATIKA TIOU TIPOKUTITOLV A0 AKATAAANAN XPr0N Tou
TPOoidvTog. H eyylnon tou mpoidviog meplopifetal atnv a&ia tou mpoidviog.

E€aipolvtal pntd ol akOAOUAEC TIEPIMTTWOELG:

- Kavovikr) $p80pd (okoupld, mTapapdpdworn, anoxpwHatiopde...) Mépn tou ektidevial aneudsiog oe
dAOYEG 1) €viovn depudtnta. Eival pucloAoyIKO va XPEIATETAL VA QVTIKATAOTHOETE €€0PTUATA HE
TV TaPoso Tou Xpdvou.

+ ZNUIEG TIOU TIPOKUTTOUV amd AKATAAANAN ouVTPENOT, €0PAAUEVN ATIOBNKEVUOT, E0POAUEVN
OUVAPUOAOYNON 1} EL0AYWYT) TPOTIOTIO|TEWV.

- OToLadNTOTE TNILA TIPOKVYEL OO AQVEACUEVT XPNON TOU TIPOTOVTOC (EUMOPLKN XP110N, XPrIoN WG
AnoteppwIApac...).

* SUVETELEG NG €KJEONC O€ TINYEG XAwplov, TLY. TiLoiva, OTIA 1} USPOUATAT.

+ ZNUEG ANOYW aKPAiwv GUCIKWY CUVANKWY, TLY. XAAATL, TUGWVEG OELOUOUG, TOOUVALL, UTIEPTACELG
PEVHATOG, AVELOOTPORIAOUG 1) LOXUPEG KATALYISEG.

EQV €XETE OTIOLETONTIOTE EPWTOELG OXETIKA HE TNV £YKATACTAON 1) TN XPriON TNG CUOKEUNG 0aG,
ETUKOWWVNOTE PE TO TUAHA EEUTINPETNONG TOU KATAOTHHATOG 0O,
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(7. TEXNIKEZ MPOAIATPA®EZ

Ap. povtéhou: EV2501-DP

Taon: 220-240V~ 50/60Hz

Amédoon: 1850-2200W

Kartnyopia IP: IPX4

KartaokeuaoTrg/ZépBig: Adeo Services SAS

AiggBuvon: 135, rue Sadi Carnot, CS 00001, 59790 RONCHIN, TAAAIA

Ta nAekTpIKd TTPOIdVTa SV TTPETTEI Va ATTOPPITITOVTAI Hadi e Ta
OIKIOKG aTroppiypaTa. MpETTel va JETaQEPOVTal O€ £va KOIVOTIKO
onueio ouAoYAG yia atréppiyn QINIKA TTPOG TO TTEPIBAAAOY,
oUP@WVA PE TOUG TOTTIKOUG Kavoviopoug. ETTikoivwvroTe Pe Tig
TOTTIKEG APXEG ) HE TOUG KOTOXOUG aTTOBEUATWY VIO CUUBOUAEG
OXETIKA PE TNV avakUKAwoN. Ta UAIKE CUOKEUAOIiag TOU TTPOIGVTOG
€ival avakukAWaIPa. ATTOppIiYTe TN CUOKEUATIa PE TPOTTO QIAIKO TTPOG
_ 10 TEPIBAAAOV, LOOTE N ATTOKOMIOA TNG VO TTPAYHATOTTOINGE aTTO TNV
uUTTNPETia GUAAOYAG AVAKUKAWGCIUWY UAIKWV.
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