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) INTRODUCTION )

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ETDE SONENTRETIEN, NOUSVOUS RECOMMANDONS DE
LIRE ATTENTIVEMENT CE MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ TENIR COMPTE
DES AVERTISSEMENTS DE BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE
CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE.

( 1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

IMPORTANT ACONSERVER POURTOUTE REFERENCE
ULTERIEURE ALIRE ATTENTIVEMENT

- ATTENTION ! Ne pas utiliser caravances, camping cars,
dans des locaux fermés! bateaux. Risques de décés
- ATTENTION ! Ce barbecue par empoisonnement au
va devenir trés chaud. Ne pas monoxyde de carbone.

le déplacer pendant son

utilisation. - ATTENTION ! Ne pas utiliser
- ATTENTION ! Ne pas utiliser  d'alcool, d'essence ou tout
dans des locaux fermés. autre liquide analogue pour

- ATTENTION ! Ne pas laisser  allumer ou réactiver le barbe-
le barbecue a la portée des cue. Utiliser uniquement des
enfants et des animaux allume-feu conformesa l'EN
domestiques. 1860-3!

- ATTENTION ! Ne pas utiliser -Ne versez pas d’eau froide sur
le barbecue dans un espace la cuve en métal afin d’éviter
confiné et/ou habitable par des dommages dus au choc
exemple des maisons, tentes, thermique.

- Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d’utiliser le barbecue.

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Retirez l'emballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

-Dés louverture de Uemballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément
permettant le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la
notice. Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas lutiliser et de le
rapporter a votre magasin le plus proche.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.
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- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.
- Choisir un emplacement parfaitement sécurisé avant l'utilisation.

- Ouvrez le capot de votre barbecue avant de Uallumer.

* Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions.

- Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’il est allumé.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Cutilisation.

- Utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et
annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- Ce barbecue doit étre placé a distance de plus d'un métre de toute substance inflammable
potentiellement explosive et de tout objet inflammable également.

- Sélectionnez soigneusement 'emplacement d’utilisation du barbecue. L'emplacement doit se
trouver dans un espace ouvert non ventg, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant
prendre feu.

- Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au
moins 30 minutes avant d'effectuer la premiére cuisson.cela permet d’éliminer les résidus de
graisse laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager
une odeur qui disparaitra au fil des utilisations.

- La poignée du capot risque d’étre trés chaude. N’empoignez que le centre de la poignée.
L'utilisation d’un gant de cuisson est recommandée.

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d’enfants,
de personnes agées et d’animaux.

- Le fonctionnement du barbecue génére des températures trés élevées sur certaines surfaces.
Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous déplacez le barbecue, en portant une
attention particuliére aux personnes agées et aux enfants, et en vous protégeant contre les
risques de brdlures.

- Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’un métre de toute structure ou surface
inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

- Utilisez des ustensiles spécialement concus pour les barbecues et pourvus de longues poignées
résistantes a la chaleur. (010 cm et @24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles
de cuisson utilisables).

- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Uutilisation.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a
du chlore, du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’'une piscine ou d’une voie
ferrée.

- Par vent fort, ne pas utiliser ce barbecue.

- Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu’il n’a pas complétement refroidi.

- Nettoyez le barbecue seulement aprés que lappareil a totalement refroidi.

- Ce produit n'est pas un jouet, assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec Uappareil.

- Si vous vendez ou donnez Uappareil a un tiers, remettez-lui toujours le manuel d’utilisation
correspondant.- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.
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(2. CONSEILS D’UTILISATION DU BARBECUE CERAMIQUE )

CE PRODUITVOUS PERMET DE CUIRE LES ALIMENTS A L'EXTERIEUR.

VOUS DISPOSEZ D'UNE LARGEUR SUFFISANTE DE CUISSON ET DE PLUSIEURS SURFACE DE
CUISSONS.

MISE EN GARDE: NE PAS UTILISER CET APPAREIL AVEC DU BOIS.
UTILISER EXCLUSIVEMENT DU CHARBON DE BOIS;.

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « informations importantes »
de cette notice.

-La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

- Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de bois
soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

- Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilization.
Recommandations d’allumage

- Remplissez la grille inférieur avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 3/4 de sa hauteur et
sans dépasser la grille (voir schéma sur les pages précédentes). Utiliser un charbon adapté a ce
type de produit (calibre gros morceaux). Charbon spécifique respectant le niveau de requis des
barbecues céramiques.

- Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d’utiliser des allume-feu pour
barbecue conformes a la norme en 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le
commerce et qui sont parfaitement sdrs.

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une couche de cendres recouvre le combustible!
Et attendez que la combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

- Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

- Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée
d’air au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

- Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

- Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contréle

- Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les
objets en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide & donner un
meilleur go(t aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d’éviter ce type de flambées pour
éviter de carboniser les aliments.

- Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les graisses en excés
des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson en quantités
raisonnables.

- Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

-Avant d'ouvrir complétement le dome il est fortement conseillé de l'ouvrir lentement plusieurs
fois de quelques centimétres pour le ventiler - cela permet a l'air entrant de pénétrer lentement
et d'éviter un retour de flamme. Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez ce barbecue chaud,
car l'afflux soudain d'air peut provoquer une dangereuse flambée. En cas de retour de flamme,
fermez rapidement le couvercle et les orifices d'aération pour contréler la flamme, et soyez
trés prudent lorsque vous rouvrez votre barbecue. Il est toujours conseillé de porter des gants
résistant a la chaleur et de prendre soin de se protéger.

- Ne laissez pas les enfants jouer prés du barbecue chaud ou ouvrir le dome.
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Flambées de graisse

- Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de
cuisson aprés chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le
nettoyer toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup
d’aliments riches en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations
peut provoquer des flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre
barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

-Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s’éteignent.
- Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

- Ne versez jamais d’eau sur votre barbecue. Si vous utilisez un extincteur, il doit

Etre a poudre.

- Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur,
appelez les pompiers.

Fin de la session de cuisson

- Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir laccumulation de
graisses de cuisson pouvant s’enflammer.

- Veuillez bien fermer toutes les ouvertures d'air pour éviter toutes infiltration d'eau.

- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le
ranger.

(3. ENTRETIEN ET MAINTENANCE DU BARBECUE CERAMIQUE )

- Nettoyez réguliérement votre barbecue entre les utilisations et notamment aprés les longues
périodes de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids
avant de les nettoyer.

- Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de lhumidité.

- Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

-Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

- Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous
recommandons fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps,
notamment pendant les mois d’hiver. Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour
barbecue sont disponibles dans les magasins locaux.

- Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre
régulierement inspecté, car de Uhumidité et de la condensation peuvent se développer et
le détériorer. Il peut devenir nécessaire de sécher le barbecue et lintérieur de sa housse de
protection. Il est également possible que des résidus de graisse se détériorent sur certaines
parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de l'eau savonneuse et trés chaude. Toute piéce
rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre traité avec un produit antirouille et
repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

- Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a Ueau chaude savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge
abrasive, car elle pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez
et séchez bien. Nous recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car
elles sont lourdes.

- Side la rouille se forme sur une surface de cuisson en contact avec les aliments, cette surface
doit étre remplacée.

Boitier du barbecue

- Enlevez régulierement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans
de l'eau savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d’aliment
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peut étre enlevé de Uintérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique
tendre. - N'utilisez aucun ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

- Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et
avec de 'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque
d’endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le
barbecue aprés ce nettoyage pour prévenir la formation de rouille.

Fixations

- Nous vous recommandons d’inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers
et de les resserrer.

(4. SPECIFICATIONS TECHNIQUES )

Informations techniques:

N° de modéle : TB-21

DIMENSIONS : 133x72x121cm

POIDS PRODUIT : 98 kg

Fabricant/Réparateur : Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- France

(5. HIVERNAGE )

Rangement

- Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger.

- Aprés un nettoyage complet extérieur et intérieur (grilles, bruleurs, planchas, recupérateur,
réservoir compris) vous pourvez ranger votre barbecue dans un endroit frais et sec, non humide.
-Avant d’utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures
d’installation.

- Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre barbecue, nous vous
recommandons vivement de le couvrir s’il est laissé en plein air pendant des périodes
prolongées, particulierement pendant les mois d’hiver. Des baches de haute résistance et
autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Uinspecter régulierement car
Chumidité ou la condensation pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que
des résidus de graisses moisissent sur des parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
Ueau savonneuse trés chaude.

CG. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution.

- Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
- Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses
accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type
de produits.
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(7. CONDITIONS DE TRANSPORT ET STOCKAGE )

Les articles peuvent étre transportés dans des conteneurs de transport standard par tout type
de transport, a condition qu'ils soient protégés des dommages mécaniques et de l'impact direct
des précipitations atmosphériques. Les produits peuvent étre transportés a des températures
allant de -50°C & +40°C et a une humidité relative allant jusqu'a 98% (a +25°C). Lors du
chargement, du transport et du déchargement, toutes les précautions contre les dommages
mécaniques du produit doivent étre respectées, ainsi que les exigences de la signalisation de
manutention.

Les produits doivent étre stockés dans l'emballage du fabricant, dans des locaux chauffés, a une
température comprise entre +5°C et +40°C et & une humidité relative ne dépassant pas 80% (a
une température de +25°C). Les conditions doivent empécher l'impact des produits pétroliers et
des environnements agressifs, a une distance d'au moins un métre des appareils de chauffage
et des sources de chaleur.

(8. GARANTIE D

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels
que les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de labus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiqguement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration..) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de lintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

-Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.
-Sivous avez des questions concernant le montage ou Uutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.
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INTRODUCCION )

Gracias por elegir este producto. Al disefar y fabricar nuestros productos, nos esforzamos por
garantizar una excelente calidad para satisfacer las necesidades de nuestros usuarios.
IMPORTANTE: PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE PLENA SATISFACCION DURANTE
SU INSTALACI6N, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZARLO. TENGA EN CUENTA LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE
SEGURIDAD CONTENIDAS EN ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

=N IMPORTANTE, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- ATENCION No utilizar en Riesgo de muerte por

locales cerrados. intoxicacion de monoxido de

- ATENCION Esta barbacoase carbono.

calentara mucho. No lamueva - ATENCION No utilice alcohol,

durante su uso. gasolina ni liquidos similares
- ATENCION No deje la para encender o reactivar la
barbacoa al alcance de barbacoa. Utilice Gnicamente
los nifos ni de animales un iniciador de fuego que
domeésticos. cumpla con la norma

- ATENCION No utilice la EN 1860-3.

barbacoa en un espacio - No vierta agua fria sobre
cerrado y/o habitable, como el recipiente metalico para
pueden ser casas, tiendas evitar danos debido al choque
de campana, caravanas, térmico.

autocaravanasy barcos.

- Lea atentamente estas instrucciones antes de montar y utilizar la barbacoa.

-Este producto esta destinado a un uso doméstico y al aire libre.

- Retire el embalaje de plastico de todas las piezas antes de encender la barbacoa.

- Tan pronto como abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que todos los elementos
gue permiten el montaje del producto estén presentes y, para ello, consulte el manual. Si el
producto esta danado o tiene algin defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

- Exclusivamente para uso en exteriores. No utilice este aparato en interiores.
-Elincumplimiento de las instrucciones de este manual puede provocar lesiones o dafnos graves.
- Elija un lugar perfectamente seguro antes de su uso.

- Abra el capo de la barbacoa antes de encenderla.

- Eluso de esta barbacoa requiere un minimo de supervision y precauciones.
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- Esta barbacoa nunca debe dejarse desatendida cuando esté encendida.

- No mueva el aparato durante su uso.

- Utilice esta barbacoa Gnicamente sobre una superficie estable y plana.

- Cualquier modificacion de esta barbacoa puede ser peligrosa, no esta autorizada y anulara la
garantia.

- No modifique el aparato.

- Esta barbacoa debe colocarse a una distancia de mas de un metro de cualquier sustancia
inflamable potencialmente explosiva y también de cualquier objeto inflamable.

- Seleccione con cuidado el lugar donde se utilizara la barbacoa. El lugar debe situarse en un
area abierta sin viento, lejos de arboles y otros elementos que puedan arder.

- Cuando la utilice por primera vez, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo
durante al menos 30 minutos; esto ayuda a eliminar los residuos de grasa que quedaron durante
la fabricacion. Esto también estabiliza la pintura y desprende un olor que desaparecera con el
uso.

-La empunadura del cap6 puede estar muy caliente. Agarre solo el centro de la empufadura. Se
recomienda el uso de un guante de cocina.

- Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga cuidado en presencia de nifos,
personas mayores y animales.

-Elfuncionamiento de la barbacoa genera temperaturas muy altas en determinadas superficies.
Extreme las precauciones al mover la barbacoa, prestando especial atencién a las personas
mayoresy a los nifios, y protegiéndose del riesgo de quemaduras.

- Tenga cuidado con el vapor caliente que se puede liberar al abrir el capb.

- Paraevitar llamaradas, asegirese de que el recipiente esté limpio quitando el exceso de grasa
y adobos antes de comenzar a asar.

- Aseglrese de no utilizar la barbacoa a menos de un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la use debajo de una superficie inflamable.

- Coloque una cubeta llena de agua o arena cerca de la barbacoa durante su uso, especialmente
durante olas de calor o periodos extremadamente secos.

- Utilice utensilios especialmente disefados para barbacoas y equipados con empunaduras
largas y resistentes al calor (@10 cm y @24 cm son los tamafos minimo y maximo de los
utensilios de coccion utilizables).

- No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

- Si tiene alguna pregunta sobre estas instrucciones, comuniquese con su distribuidor local.

- Para evitar la oxidacion de las superficies de acero inoxidable, asegiirese de que no estén
expuestas al cloro, la sal ni el hierro.

- Recomendamos no utilizar esta barbacoa cerca del mar, una piscina o una via de tren.

- Con viento fuerte, no use esta barbacoa.

- Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.

- Limpie la barbacoa solo después de que el aparato se haya enfriado por completo.

- Este producto no es un juguete; aseglrese de que los nifos no jueguen con el aparato.

- Si vende o entrega el aparato a un tercero, entregue siempre el manual de usuario
correspondiente.

- Conserve estas instrucciones para utilizarlas en el futuro.

(2. CONSEJ0S DE USO PARA LA BARBACOA DE CERAMICA )

ESTE PRODUCTO LE PERMITE COCINAR ALIMENTOS AL AIRE LIBRE.
TIENE UN ANCHO DE COCCION SUFICIENTE Y VARIAS SUPERFICIES DE COCCION.

ADVERTENCIA: NO UTILICE ESTE APARATO CON LENA.
UTILICE SOLAMENTE CARBON VEGETAL.
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Advertencia

- Antes de continuar, aseglrese de haber comprendido la seccion «informacién importante» de
este manual.

- El disefo de esta barbacoa prohibe el uso de mas del 50 % del area de coccion como placa
solida. Silas placas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion excesiva de calor
que podria danar la barbacoa y que no esta cubierta por la garantia.

- Utilice carbon vegetal que cumpla con la normativa vigente de forma que el carbdn quede 2 cm
por debajo de la parrilla de coccidon en posicion baja.

Recomendaciones de encendido

- Llene la rejilla inferior con carbon vegetal idealmente hasta 3/4 de su altura y sin sobrepasar
la rejilla (ver diagrama en las paginas anteriores). Utilizar carbon adecuado para este tipo de
producto (trozos grandes). Carbdn especifico que responda a las exigencias de las barbacoas
de ceramica.

- La manera mas facil de encender el carbon vegetal es usar iniciadores de fuego para barbacoa
gue cumplan con la norma EN 1860-3, que se pueden adquirir facilmente en las tiendas y son
perfectamente seguros.

- No cocine hasta que el combustible esté cubierto de cenizas Y espere hasta que el carbon
encendido haya dejado de producir llamas.

- No deje la rejilla de coccidn vacia sobre la barbacoa cuando esté encendida, ya que puede
deformarse si se expone al calor durante mucho tiempo sin comida encima.

- Puede ajustar la potencia de las llamas abriendo o cerrando las entradas de aire en la parte
inferior del recipiente. Cuanto mas las abre, mas intensas son las llamas, y viceversa.

- Le recordamos una vez mas que no se debe verter ningin liquido inflamable para encender o
aumentar las llamas de la barbacoa.

- Por razones de seguridad, le recomendamos que nunca mueva su barbacoa mientras esta en
uso.

Es muy importante mantener las lamaradas bajo control

- Las llamaradas ocurren cuando los jugos o las grasas de los alimentos cocinados gotean sobre
objetos en combustién (por ejemplo, carbon). Aunque el humo ayuda a que la comida asada sepa
mejor, es mejor evitar este tipo de llamaradas para no carbonizar la comida.

- Para limitar las llamaradas es ABSOLUTAMENTE IMPERATIVO eliminar el exceso de grasa de
los alimentos antes de cocinarlos. Use adobos y salsas para cocinar en cantidades razonables.
- Deje un cubo lleno de arena cerca de la barbacoa mientras esta en uso.

- Antes de abrir completamente la clpula, se recomienda encarecidamente abrirla lentamente
varias veces unos pocos centimetros para ventilar; esto permite que el aire entrante penetre
lentamente y evita que se aviven las llamas. Tenga mucho cuidado al abrir esta barbacoa
caliente, ya que una repentina rafaga de aire puede provocar una llamarada peligrosa. En
caso de que se aviven las llamas, cierre rapidamente la tapa y los orificios de ventilacion para
controlarlas, y tenga mucho cuidado al volver a abrir la barbacoa. Siempre es recomendable
usar guantes resistentes al calor y tener cuidado para protegerse.

- No deje que los nifos jueguen cerca de la barbacoa caliente ni que abran la clpula.
Llamaradas por grasa

- Vacie y limpie el recipiente y la rejilla de coccion, y retire todos los residuos y fragmentos de
coccion después de cada uso.

- Si la barbacoa se utiliza para grandes reuniones, debe apagarse y limpiarse cada dos horas.
Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasas (salchichas, merguez,
etc.). EL incumplimiento de estas recomendaciones puede causar llamaradas por grasa que
pueden provocar lesiones y dafar su barbacoa.

Advertencias en caso de llamaradas por grasa:

- Mantenga a todas las personas alejadas de la barbacoa y espere a que se apaguen las llamas.
- No cierre la tapa ni cubra la barbacoa.
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- Nunca vierta agua en su barbacoa. Si utiliza un extintor de incendios, debe

ser de polvo.

- Si las llamas no parecen disminuir o parecen aumentar, llame al departamento de bomberos.
Fin de la sesion de coccion

- Limpie siempre su barbacoa después de cada uso para evitar la acumulacion de grasas de
coccidn que podrian encenderse.

- Cierre todas las aberturas de aire para evitar la infiltracion de agua.

- Espere a que la barbacoa se haya enfriado antes de cerrar la tapa o cubrirla y guardarla.

(3. CUIDADO Y MANTENIMIENTO DE LA BARBACOA DE CERAMICA )

- Limpie su barbacoa regularmente entre usos y especialmente después de largos periodos de
almacenamiento. Compruebe que la barbacoa y sus componentes estén lo suficientemente
frios antes de limpiarlos.

- No deje su barbacoa expuesta a la intemperie y protéjala de la humedad.

- No vierta agua sobre la barbacoa cuando sus superficies estén calientes.

- Nunca manipule piezas calientes sin protegerse las manos.

- Para prolongar la vida Gtil de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. En las tiendas locales se pueden adquirir fundas resistentes y
otros accesorios para barbacoas.

- Incluso si su barbacoa esta cubierta por una funda protectora, debe inspeccionarla con
regularidad, ya que la humedad y la condensacion pueden deteriorarla. Puede ser necesario
secar la barbacoa y el interior de su funda protectora. También es posible que los residuos de
grasa se deterioren en ciertas partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa
muy caliente. Las partes oxidadas detectadas que no estén en contacto con los alimentos
deben tratarse con un producto antioxidante y volverse a pintar con una pintura especial para
barbacoa resistente al calor.

Superficie de coccion

- Después de que la barbacoa se haya enfriado, limpiela con agua jabonosa caliente. Para
eliminar los restos de comida, utilice liquido lavavajillas. No utilice esponjas o polvos abrasivos,
ya que pueden causar dafnos irreparables en el acabado de su barbacoa. Enjuague y seque bien.
Recomendamos no limpiar las rejillas en un lavavajillas, ya que son pesadas.

- Si se forma 6xido en una superficie de coccion en contacto con alimentos, esta superficie debe
sustituirse.

Carcasa de la barbacoa

- Retire periodicamente el exceso de grasa de la carcasa de la barbacoa con un pafio empapado
en agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los restos de comida se pueden quitar
delinterior de la carcasa de la barbacoa con una espatula de madera o de plastico blando.

- No utilice utensilios/productos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

- Limpie la tapa de la barbacoa con un pafo o estropajo no abrasivoy agua jabonosa caliente. No
utilice esponjas o polvos abrasivos, ya que pueden causar dafos irreparables en el acabado de
su barbacoa. Seque bien la barbacoa después de esta limpieza para evitar la formacion de oxido.
Fijaciones

- Le recomendamos que inspeccione todos los tornillos y pernos a intervalos regulares y que los
vuelva a apretar.
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(4. ESPECIFICACIONES TECNICAS )

Informacion técnica:

N.° de modelo: TB-21

DIMENSIONES: 133x72x121cm

PESO DEL PRODUCTO: 98 kg

Fabricante/taller de reparacion: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANCIA

(5. HIBERNACION )

Almacenamiento

- Asegirese de que su barbacoa esté fria antes de cubrirla o guardarla.

- Después de una completa limpieza exterior e interior (rejillas, quemadores, planchas, colector
y depébsito incluidos), puede guardar su barbacoa en un lugar fresco, seco y sin humedad.

- Antes de usar la barbacoa después de periodos prolongados de almacenamiento, siga los
procedimientos de instalacion.

- Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoay mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos prolongados,
especialmente durante los meses de invierno. Puede adquirir fundas resistentes y otros
accesorios para barbacoas en su distribuidor local.

Incluso si la barbacoa esta cubierta para su proteccion, debe inspeccionarla regularmente, ya
que podria formarse humedad o condensacion, lo que podria danarla. Puede ser necesario secar
la barbacoay el interior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa se pongan
mohosos en partes de la barbacoa. Estos deben limpiarse con agua jabonosa muy caliente.

C6. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

-Lerogamos que proteja la naturaleza;undiaal aire libre no debe causar dafos nicontaminacion.
- Recuerde llevar el producto al final de su vida Gtil a un centro de eliminacion de residuos para
su reciclado.

- Si su barbacoa tiene un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. Cumpla con la
normativa aplicable para la recogida y el reciclaje de este tipo de productos.

(7. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO )

Los articulos pueden transportarse en contenedores de transporte estandar en cualquier
tipo de transporte, siempre que estén protegidos de dafos mecanicos y del impacto directo
de las precipitaciones atmosféricas. Los productos pueden ser transportados a temperaturas
comprendidas entre -50 °C y +40 °C con una humedad relativa de hasta el 98 % (a +25 °C).
Durante la carga, el transporte y la descarga, se deben respetar todas las precauciones para
evitar danos mecanicos al producto, y también las exigencias de las sefales de manipulacion.
Los productos se deben almacenar en el embalaje del fabricante, en locales con calefaccion, a
una temperatura comprendida entre +5 °C y +40 °C y con una humedad relativa que no supere
el 80% (a una temperatura de +25 °C). Las condiciones deben impedir el impacto de productos
derivados del petroleo y de ambientes agresivos, a una distancia de por lo menos un metro de
los aparatos de calefaccion y de las fuentes de calor.
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('8. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia s6lo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacaciones y restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asicomo los dafos que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafio o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (dxido, deformacidn, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamientoincorrecto,un montaje
incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.
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) INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, nao
medimos esforcos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos
utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;I-AO
DURANTE A INSTALA(;I'\O, UTILIZA(;AO E MANUTEN(;AO, RECOMENDAMOS QUE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. TENHA EM CONSIDERA(;I_\O
0S AVISOS BASICOS RELATIVOS A SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E CONSERVE-O
PARA QUALQUER REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

=N IMPORTANTE CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIA FUTURA: PARA LER ATENTAMENTE

- ATENGAO! N3o utilize em Risco de morte devido a

locais fechados! envenenamento por monoxido
- ATENCAO! Este barbecue de carbono.

vai ficar muito quente. Nao - ATENCAO! N3o utilize alcool,
o desloque durante a sua gasolina ou qualquer outro
utilizacao. liquido analogo para acender
- ATENGAO! N3o deixe o ou reacender o barbecue!
barbecue ao alcance de Utilize exclusivamente o
criancas e animais domésticos. acendedor segundo a norma

- ATENCAO! N3o utilize EN 1860-3!

0 barbecue em espacos ‘Nao coloque agua fria na
confinados e/ou habitaveis, cuba de metal de forma a
como por exemplo em evitar danos devido ao choque
casas, tendas, caravanas, térmico.

autocaravanas, barcos.

- Leia estas instrugdes antes de montar ou utilizar o seu barbecue.

-Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender o barbecue.

- Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que
permitem a montagem do produto estao presentes e, para isso, consulte o folheto. Se o produto
estiver danificado ou tiver defeitos, ndo o utilize e leve-o a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizagao ao ar livre. Nao utilize este aparelho no interior.

- O desrespeito pelas instrugdes contidas neste manual pode provocar ferimentos ou danos
graves.
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- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.
- Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender.

* Utilizar este barbecue exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Este barbecue nunca deve ficar sem supervisdo uma vez aceso.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Apenas utilize este barbecue numa superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacbes a este barbecue podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Este barbecue deve ser colocado a mais de um metro de qualquer substédncia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizagdo do barbecue. O local deve ser num espago
aberto, abrigado do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem incendiar.

- Durante a primeira utilizacdo, aqueca o seu barbecue e mantenha o combustivel no vermelho,
pelo menos, 30 minutos. Isto ird permitir eliminar os residuos de gordura deixados durante o
fabrico. Isto também ira permitir estabilizar a pintura e libertar um odor que desaparecera ao
longo da sua utilizagao.

- A pega do capd pode estar muito quente. Segure apenas no centro da pega. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes deste barbecue ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criancas,
idosos e animais.

- 0 funcionamento do barbecue provoca temperaturas muito elevadas em certas superficies.
Seja muito prudente ao deslocar o barbecue, dando especial atengao a idosos e criancas para
além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir o capd.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e a
marinada em excesso antes de comecar a grelhar.

- Certifique-se de que nao utiliza o barbecue a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Nao utilizar sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto do barbecue durante a sua utilizacao, sobretudo em
época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para barbecue, com cabos longos e resistentes ao
calor. (@10 cm e @24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a utilizar).

- Nao utilize aerossois proximo do barbecue.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a sua utilizagao.

- Se tiver dividas relativamente as estas instrugdes, contacte o seu revendedor local.

- Para prevenir a ferrugem nas superficies em inox, tente ndo as expor ao cloro, sal ou ferro.
Recomendamos que nao utilize este barbecue perto do mar, de uma piscina ou de uma linha
ferroviaria.

- Nao utilizar o barbecue com vento forte.

- Nunca cubra o barbecue enquanto o mesmo nao estiver completamente frio.

- Limpe o barbecue apenas apos o arrefecimento total do aparelho.

- Este produto ndo é um brinquedo, certifique-se de que as criangas ndo brincam com o aparelho.
- Se vender ou doar o aparelho a um terceiro, envie sempre o respetivo manual de utilizacao.

- Conserve estas instrugdes para uma utilizacao futura.

C2. CONSELHOS DE UTILIZAGAO DO BARBECUE DE CERAMICA )

ESTE PRODUTO PERMITE O COZIMENTO DOS ALIMENTOS EXTERNAMENTE.
VOCE DISPOE DE UMA LARGURA SUFICIENTE DE COZIMENTO E DE VARIAS SUPERFICIES DE
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COZIMENTO.

ADVERTENCIA: NAO UTILIZAR ESTE APARELHO COM MADEIRA.
USAR EXCLUSIVAMENTE CARVAO DE MADEIRA.

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que entendeu bem a sec¢ao “Informacdes importantes”
deste manual.

-0 projeto deste barbecue nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento como
placa solida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultara na acumulacao
excessiva de calor que podera danificar o barbecue e isso ndo sera coberto pela garantia.

- Utilize carvao de madeira, conforme as normas em vigor de modo que o carvao de madeira
fique 2 cm abaixo da grelha de cozimento, na posi¢ao baixa.

Recomendacoes para o acendimento

- Encha a grelha inferior com carvao de madeira preferencialmente até 3/4 da sua altura e sem
ultrapassar a grelha (ver esquema nas paginas anteriores). Utilize um carvao adaptado a este
tipo de produto (calibre de grande pedacos). Carvéo especifico que respeita o nivel exigido pelos
barbecues de ceramica.

- 0 modo mais facil de acender o carviao de madeira & utilizar um isqueiro para barbecues,
conforme a norma EN 1860-3, que podera encontrar facilmente nas lojas e que & perfeitamente
seguro.

-Nao cozinhe antes do combustivel estar coberto de cinzas! Espere que a combustao do carvao
de madeira tenha parado de produzir chamas.

- Ndo deixe a grelha vazia sobre o barbecue quando este esta aceso pois corre o risco de se
deformar se exposta ao calor durante muito tempo sem quaisquer alimentos em cima.

- Pode regular a poténcia das chamas abrindo ou fechando os orificios da entrada de ar debaixo
da cuba. Quanto mais abertos, mais as chamas sdo intensas e vice-versa.

- Lembramos-lhe novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou
aumentar as chamas do barbecue.

- Por motivos de seguranca, recomendamos que nunca deslogue o seu barbecue durante a sua
utilizacao.

E muito importante manter as chamas sob controlo

- As chamas sao produzidas quando os molhos ou as gorduras dos alimentos cozidos gotejam
sobre os objetos em combust&o (por exemplo o carvdo de madeira). Apesar do fumo ajudar adar
um gosto melhor aos alimentos cozidos no barbecue, é preferivel evitar este tipo de explosdes
para evitar carbonizar os alimentos.

- Para limitar as chamas, € ABSOLUTAMENTE IMPERATIVO retirar a gordura em excesso dos
alimentos antes de coloca-los no barbecue. Utilize a marinada e os molhos do cozimento em
quantidades razoaveis.

- Tenha um balde cheio de areia perto do barbecue durante a sua utilizagao.

- Antes de abrir completamente a clpula, é fortemente aconselhado abri-la lentamente, varias
vezes alguns centimetros para ventilar; isto permitira a entrada lenta de ar e evita o retorno
da chama. Seja muito prudente ao abrir este barbecue pois o afluxo brusco do ar pode provocar
explosodes perigosas. Em caso de retorno da chama, feche rapidamente a tampa e os orificios
de aeracao para controlar a chama e seja muito prudente ao abrir seu barbecue. £ sempre
aconselhavel utilizar luvas resistentes ao calor e tentar proteger-se.

- Nao deixe as criangas brincarem perto do barbecue ou abrir a cipula.

Explosodes de gordura

- Esvazie e limpe a cuba e a grelha de cozimento e retire todos os residuos e fragmentos de
cozimento apos cada utilizacao.

Se o0 barbecue for utilizado para grandes encontros, sera necessario apagar o fogo e limpa-
lo a cada duas horas. Ela deve ser limpa mais frequentemente caso cozinhe alimentos ricos
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em gordura (linguicas, merguez..). O incumprimento destas recomendacdes pode provocar
explosoes de gordura que podem causar ferimentos e danos no seu barbecue.

Avisos no caso de explosdes de gordura:

- Mantenha todas as pessoas afastadas do barbecue e espere que as chamas se apaguem.

- Nao feche a tampa nem cubra o barbecue.

-Nunca atire agua para o seu barbecue. Se utilizar um extintor, ele deve

Ser de po.

- Se as chamas nao baixarem a intensidade ou entao aumentarem, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

- Limpe sempre o seu barbecue ap6s cada utilizagao para prevenir a acumulagao das gorduras
do cozimento que podem incendiar.

- Certifique-se de que fecha todas as aberturas de ar de forma a evitar infiltragdes de agua.

- Espere que o barbecue tenha arrefecido antes de fechar a sua tampa ou de cobri-lo para o
guardar.

(3. MANUTENGAO DO BARBECUE DE CERAMICA )

- Limpe regularmente o seu barbecue entre as utilizagoes e sobretudo, apés longos periodos de
armazenamento, Verifique se o barbecue e os seus componentes estio suficientemente frios
antes de os limpar.

- Nao deixe o seu barbecue exposto as intempéries e proteja-o da humidade.

- Nao atire agua para o barbecue com as suas superficies ainda quentes.

- Nunca manipule as partes quentes sem proteger as suas maos.

- Para prolongar o tempo de vida do seu barbecue e manté-lo em bom estado, recomendamos
vivamente que o cubra, caso o deixe ao ar livre durante muito tempo, sobretudo durante
os meses de inverno. Capas muito resistentes e outros acessorios para o barbecue estao
disponiveis nas lojas locais.

- Mesmo se o seu barbecue estiver coberto com uma capa de protecao, deve ser regularmente
inspecionado, uma vez que pode haver humidade e condensacao que podem danifica-lo. Pode
ser necessario secar o barbecue e o interior da capa de protecao. Também & possivel que os
residuos de gordura se deteriorem em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpa com agua
quente com sabao. Qualquer parte enferrujada que nao esteja em contacto com alimentos deve
ser tratada com um removedor de ferrugem e pintada novamente com uma tinta especial paro
barbecue resistente ao calor.

Superficie de cozimento

- Depois do barbecue ter arrefecido, limpe-o com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use liquido de lavar a louca. Ndo utilize esponjas ou pos abrasivos, pois isso poderia
danificar irreparavelmente o acabamento do seu barbecue. Lave e seque bem. Recomendamos
que nao limpe as grelhas numa maquina de lavar louca, pois elas sdo pesadas.

- Se houver formacao de ferrugem numa superficie de cozimento em contacto com alimentos,
esta superficie deve ser substituida

Carcacas do barbecue

-Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura do barbecue com um pano embebido
em agua com sabao e seque completamente. O excesso de gordura e os pedacos de alimentos
podem ser removidos no interior da estrutura do barbecue com uma espatula de madeira ou
plastico macio.

- Nao utilize utensilios/produtos abrasivos.

Tampa do barbecue

- Limpe a tampa do barbecue com um pano ou tampao feito de um material nao abrasivo e
agua quente com sabdo. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento do seu barbecue. Seque bem o barbecue apos a limpeza para
evitar a formacao de ferrugem.

A



Fixacoes
Recomendamos que inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e os aperte.

(4. ESPECIFICAGOES TECNICAS )

Informacoes técnicas:

N.° do modelo: TB-21

DIMENSOES: 133x72x121¢cm

PESO DO PRODUTO: 98 kg

Fabricante/Reparacéo: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANCA

(5. ARMAZENAMENTO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de cobri-lo ou guarda-lo.

- Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, bicos, pranchas,
recuperador, tanque) pode armazenar o seu barbecue num local fresco, seco e nao hiimido.

- Antes de usar o barbecue apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
instalagao.

- Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensagao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e ointerior da capa de protecao. Tambhém é possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com adgua quente e sabao.

(6. RESPEITAMOS O NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre ndo deve causar danos ou poluigao.

- Lembre-se de devolver o seu produto no final de sua vida Gtil no centro de eliminacao de
residuos para reciclagem.

-Se o seu barbecue tiver motor ou ventilador, ndo o cologue no lixo ou queime os seus acessorios.
Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

(7. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contentores de transporte-padrao, por qualquer
tipo de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
precipitacdo atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que vao de -
50° C a +40° C, e a uma humidade relativa até 98% (a + 25° C). Aquando do carregamento, do
transporte e do descarregamento, devem ser observadas todas as precaugdes contra danos
mecanicos no produto, bem como os requisitos dos sinais de manuseamento.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em compartimentos
aquecidos, a uma temperatura entre + 5° C e + 40° C, e a uma humidade relativa ndo superior
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a 80% (a uma temperatura de + 25° C). As condicdes devem evitar o impacto dos produtos
petroliferos e ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aparelhos de
aquecimento e das fontes de calor.

(8. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num Gnico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-domeéstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizagdo normal. As reparacgdes e pegas de
substituicao ndo prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e os seus bens resultantes da utilizagdo indevida
ou abusiva do produto ou da ndo observancia das instrucoes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizagdo indevida do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformagéo, descoloracgéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencdo incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem
incorrecta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizacdo comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condi¢cdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma divida sobre a instalacao ou utilizagdo do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servigo da sua loja.
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) INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri
prodotti ci impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli
utilizzatori.

IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE AMENTE LE AVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLASICUREZZA CONTENUTE NEL PRESENTE
MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

=N IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

- ATTENZIONE! Evitare di tende, roulotte, camper e
utilizzare all'interno di locali imbarcazioni. Rischio di morte
chiusil! dovuta ad avvelenamento da

- ATTENZIONE! Questo barbecue monossido di carbonio.
raggiunge temperature molto - ATTENZIONE! Evitare di

elevate. Evitare di spostarlo utilizzare alcol, benzina

durante luso. o qualunque altro liquido

- ATTENZIONE! Tenere il analogo per accendere o
barbecue fuori dalla portata ravvivare il barbecue. Utilizzare
dei bambini e degli animali esclusivamente un accendifuoco
domestici. conforme alla norma 1860-3.

- ATTENZIONE! Evitare di -Evitare di versare acqua fredda

utilizzare il barbecue all’interno sulla vasca in metallo per
di spazi confinati e/o abitabili scongiurare danni causati dallo
come ad esempio abitazioni, choc termico.

- Prima di montare e utilizzare il barbecue, leggere attentamente le presenti istruzioni.

-Questo prodotto & progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima di accendere il barbecue, rimuovere Uimballaggio in plastica da tutti i suoi componenti.

- Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare cio, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il
prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di
zona.

- Esclusivamente per Uuso all’aria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.
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- Il mancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite o
danneggiamenti gravi.

- Prima dell’uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

* L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

-Una volta acceso, il barbecue non dovra mai rimanere incustodito.

- Non spostare Uapparecchio durante l'uso.

- Utilizzare il barbecue esclusivamente su una superficie stabile e piana.

- Qualunque modifica apportata al barbecue comporta il decadimento della garanzia e potrebbe
rivelarsi pericolosa.

- Evitare di modificare lapparecchio.

-Ilbarbecue deve essere posizionato a pitidiun metrodidistanza da qualunque sostanzainfiammabile
potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto infammabile.

- Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzato il barbecue, che dovra trovarsi in uno spazio
aperto al riparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che potrebbe incendiarsi.
- In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per
almeno 30 minuti; cid permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione.
L'operazione permettera,inoltre, difar stabilizzare la verniciatura e difar sprigionareil caratteristico
odore, che scomparira uso dopo uso.

- Limpugnatura del coperchio potrebbe essere molto calda. Afferrare solo la parte centrale
dellimpugnatura. Si raccomanda luso di un guanto da forno.

- Alcune partidel barbecue diventano molto calde. Prestare molta attenzione in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Durante il funzionamento, alcune superfici del barbecue raggiungono temperature molto elevate.
Esercitare la massima prudenza nello spostare il barbecue, prestando particolare attenzione alla
presenza di anziani e bambini e proteggendosi dai rischi di ustione.

- Prestare attenzione alla vampata di vapore che potrebbe sprigionarsi al momento dell'apertura del
coperchio.

- Per evitare fiammate improvvise, assicurarsi che la vasca sia pulita, rimuovendo i residui di grasso e
di marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

- Assicurarsi di utilizzare il barbecue a una distanza di almeno un metro da qualunque struttura o
superficie infiammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie infiammabile.

- Durante l'uso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto in
periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

- Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore. (@10
cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli gli utensili da cucina che possono essere
impiegati).

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze del barbecue.

- Durante luso, Uapparecchio dovra essere allontanato dai materiali inflammabili.

-In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore locale di fiducia.

- Per evitare che le superfici in acciaio inossidabile arrugginiscano, fare in modo che non vengano a
contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue vicino al mare, una piscina o una ferrovia.

- Evitare di utilizzare il barbecue in presenza di forte vento.

- Non richiudere mai il barbecue fino a completo raffreddamento.

- Pulire il barbecue solamente dopo che lapparecchio si & completamente raffreddato.

-Questo prodotto non & un giocattolo; assicurarsi, quindi, che i bambini non giochino con Uapparecchio.
- In caso di vendita o di dono dellapparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente al
corrispondente manuale d’uso.

- Conservare le presenti istruzioni per usi futuri.
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(2. CONSIGLI DI IMPIEGO DEL BARBECUE IN CERAMICA )
IL PRODOTTO PERMETTE LA COTTURA DI ALIMENTI ALL’ARIA APERTA.
SUFFICIENTE LARGHEZZA DI COTTURA E VARIE SUPERFICI DI COTTURA DISPONIBILI.

ATTENZIONE: EVITARE DI UTILIZZARE LEGNA IN QUESTO APPARECCHIO.
UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE CARBONE DI LEGNA.

Avvertenze

- Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo “Informazioni importanti” delle
presenti istruzioni.

- Il barbecue é progettato per un uso che non copra pit del 50% della zona di cottura della piastra
solida. Nel casoin cui le piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo
accumulo di calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.

- Utilizzare carbone di legna conforme alla normativa in vigore, in modo che tale combustibile sia
posizionato 2 cm al di sotto della griglia di cottura, compattato verso la parte inferiore della vasca.
Raccomandazioni per accensione

- Riempire la griglia inferiore con carbone di legna, idealmente fino ai 3/4 della sua altezza senza
oltrepassarla (vedi schema nelle pagine precedenti). Utilizzare carbone adatto a questa tipologia di
prodotto (pezzatura di grosso calibro). Carbone specifico che rispetti i requisiti minimi per barbecue
in ceramica.

-1l modo piti semplice per accendere il carbone di legna é quello di servirsi di un accendifuoco per
barbecue conforme alla norma 1860-3, facilmente reperibile in commercio e assolutamente sicuro.
- Evitare di cucinare prima che il combustibile sia ricoperto dalla cenere! Attendere, inoltre, che la
combustione del carbone di legna non produca piti fiamme.

- Evitare di lasciare la griglia di cottura vuota sul barbecue acceso, poiché potrebbe deformarsi se
esposta al calore per periodi prolungati senza alimenti poggiati sopra.

- E possibile regolare la potenza delle fiamme aprendo o chiudendo i fori di ingresso per laria
posizionati nella parte inferiore della vasca. Pitl questi saranno aperti, piti le fiamme saranno intense
e viceversa.

- Teniamo ancora a ricordare di evitare di versare liquido inflammabile per accendere o ravvivare le
fiamme del barbecue.

- Per motivi di sicurezza raccomandiamo di evitare di spostare il barbecue durante Uuso.

E fondamentale mantenere le fiammate sotto controllo

- Le flammate si producono quando i succhi o i grassi degli alimenti che stanno cuocendo sgocciolano
sugli elementi arroventati (ad esempio sul carbone di legna). Anche se il fumo aiuta a dare miglior
gusto agli alimenti cotti sul barbecue, & preferibile evitare questo tipo di fiammate per non
carbonizzare le pietanze.

- Per limitare le fiammate, € ASSOLUTAMENTE IMPERATIVO rimuovere il grasso in eccesso dagli
alimenti prima della cottura. Utilizzare marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole.

- Durante luso, posizionare un secchio riempito di sabbia vicino al barbecue.

- Prima di aprire completamente il coperchio si raccomanda di aprire lo stesso lentamente per pil
volte di qualche centimetro, in modo da creare della ventilazione; cio permettera all’aria di penetrare
poco alla volta evitando un ritorno di fiamma. E necessario usare prudenza allapertura del coperchio
con il barbecue ancora caldo, poiché il repentino afflusso di aria potrebbe provocare una pericolosa
fiammata. In caso di ritorno di fiamma, chiudere rapidamente il coperchio e i fori di aerazione per
poter riuscire a controllarla; usare prudenza quando poi ci si appresta a riaprire il barbecue. E
sempre consigliabile indossare guanti resistenti al calore e pensare a proteggersi.

- Evitare che i bambini giochino nelle vicinanze del barbecue ancora caldo o che ne aprano il
coperchio.

46

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

NL

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

NL

EN

Fiammate dovute al grasso

- Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vasca e la griglia di cottura; rimuovere, inoltre, tutti i residui e i
frammenti di cibo rimasti.

- Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara
necessario spegnere le fiamme e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pit spesso nel caso
in cui si dovessero cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, costine, ecc.). Il mancato rispetto
di tali raccomandazioni pud provocare fiammate improvvise dovute al grasso; cio potrebbe causare
ferite all'utilizzatore e danneggiamenti al barbecue.

Avvertenze in caso di fiammate dovute al grasso:

- Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le fiamme si spengano.

- Evitare di chiudere il coperchio e di ricoprire il barbecue.

- Evitare di versare dellacqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi
che esso

sia a polvere.

- Nel caso in cui le fiamme non dovessero abbassarsi o prendere ancora pill vigore, chiamare i vigili
del fuoco.

Fine della fase di cottura

- Pulire sempre il barbecue dopo ogni uso, in modo da prevenire Ulaccumulo di grassi di cottura che
potrebbero infammarsi.

- Chiudere accuratamente tutte le aperture di aerazione, in modo da evitare possibili infiltrazioni di
acqua.

- Attendere che il barbecue si sia raffreddato prima di chiudere il coperchio o di ricoprirlo e di riporlo.

(3. CURAE MANUTENZIONE DEL BARBECUE IN CERAMICA )

- Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo.
Verificare che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.

- Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia al riparo dallumidita.

- Evitare di versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggersi le mani.

- Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, si raccomanda fortemente
dicoprirlonelcasoin cuisia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattuttodurantei
mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono comunemente reperibili
in negozi specializzati.

- Anche se il barbecue dovesse essere coperto con una custodia protettiva, sara necessario
ispezionarlo regolarmente, poiché leventuale formazione di umidita e condensa potrebbe
deteriorarlo. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva.
Potrebbe anche succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In
questo caso, sara necessario pulirlo con acqua saponata molto calda. Tutte le parti arrugginite non
a contatto con gli alimenti dovranno essere trattate con prodotto antiruggine e riverniciate con
speciale vernice per barbecue resistente al calore.

Superficie di cottura

- Attendere che il barbecue si raffreddi e pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i residui di
cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne abrasive,
poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue. Risciacquare
e lasciar asciugare completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di non pulire le
griglie in lavastoviglie.

- Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
essa dovra essere sostituita.
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Struttura del barbecue

- Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla struttura con un panno imbevuto di
acqua saponata e ben strizzato. L'eccesso di grasso e di resti di cibo pud essere rimosso dall'interno
della struttura del barbecue con una spatola in legno o in plastica morbida.

- Evitare di utilizzare utensili/prodotti abrasivi.

Coperchio del barbecue

- Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitarediutilizzare polveridetergentio spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare
irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente il barbecue dopo la pulizia, in
modo da prevenire la formazione di ruggine.

Fissaggi

- Si raccomanda di ispezionare regolarmente tutte le viti e i bulloni, stringendoli se necessario.

(4. SPECIFICHE TECNICHE )

Informazioni tecniche:

N° del modello: TB-21

DIMENSIONI: 133x72x121cm

PESO DEL PRODOTTO: 98 kg

Produttore/Riparatore: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANCIA

(5. INUTILIZZO D

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

- Dopo la completa pulizia esterna e interna (griglie, bruciatori, piastre, vaschette raccoglitrici
e serbatoio compreso) sard possibile riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto, al riparo
dallumidita.

- Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

- Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo all'aperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere coperto conunacustodia protettiva, sara necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché U'eventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

(6. RISPETTIAMO L'AMBIENTE )

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata all’aria aperta non significa causare
danni o inquinamento.
- Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo da
permetterne il riciclo.
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- Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di
questo tipo di prodotti.

(7. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard con qualsiasi tipo di trasporto, purché
siano protetti da danni meccanici e dal contatto diretto delle precipitazioni atmosferiche. | prodotti
possono essere trasportati a temperature comprese tra -50°C e +40°C e con un'umidita relativa fino
al 98% (a+25°C). Duranteil carico, il trasporto e lo scarico, & necessario osservare tutte le precauzioni
contro i danni meccanici al prodotto, nonché i requisiti della segnaletica di manutenzione.

| prodotti devono essere conservati nella confezione del fabbricante, in locali riscaldati, a una
temperatura compresa tra +5°C e +40°C e a un'umidita relativa non superiore all'80% (a una
temperatura di +25°C). Le condizioni devono evitare il contatto con prodotti petroliferi e ambienti
aggressivi, a una distanza di almeno un metro da dispositivi di riscaldamento e fonti di calore.

(8. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altrie alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

49



Eé\ EIZAFQrH )

3G EUXOPLOTOUME TIOU ETIAEEATE AUTO TO TIPOIOV. Katd TOV OXESIAOHO KAl TNV KATOOKEUN TWV
TPOTOVTWV HAG, KATABAANOUE KASE Suvath TIPOOTIASELA YA VA SLa0PAANITOUE TNV APLOTN TTOLOTNTA
TOUG TIOU QVTATTOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! A NA AIAZ®AAISTEI H IKANOMOIHEH TON XPHETQN ME AYTO TO MPOION
KATA THN EFKATAZTAZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTO TO ErXEIPIAIO MPIN TO XPHZIMOMOIHZETE. A\ABETE YMOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AANEIAZ MOY MNEPIEXONTAI ZTO ErXEIPIAIO KAl ®YAAZTE TO lIA
MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ )

N ZHMANTIKO, KPATHTE TO 1A MEAAONTIKH
ANAGOPA: AIABAZTE TO MTPOZEKTIKA

- MPOZOXH! Na pnv Yridpyel kivduvog 8avatou anod
XPNOoloToLEital o€ KAEWOTOUG  SnAnmnpiaon pe povogeidio tou
Xwpoug! avapaka.

- MPOZOXH! Aut) n Ynotapd - MPOZOXH! Mnv

da avamtu€el LPNAEC XPNOILOTIOLEITE OVOTIVEU A,
deppokpaaiec. Mnv Bevlivn 1) omolodniote AAAO
METOKIVEITE KATA TN XPNON. TIAPOIOL0 LYPO YA VO avAYETE

- MPOZOXH! Mnv adrvete tnv 1 va gvepyotoiroete Eava tnv
Pnotaptd kovtd og talsla kat  Pnotapld! Xpnolpormoleite
Katolkidla. OTOKAELOTIKA avartpa TIou

- MPOZOXH! Mnv OUMHOPPWVETAL LUE TO TIPOTUTIO
Xpnouormnoleite v Ynotapid oe EN 1860-3!

TIEPLOPLOUEVO Y)/KAL KATOLKN OO * Mnv pixvete kpUo veEPO aTOV

XWwpo, ya napadeypa ae METAAALIKO KAS0, KABWG UTIAPXEL
oTtitia, OKNVEG, TpoXooTta, KivSuvog va T(pokANdo0v TnNIEC
OUTOKIVOUHEVA, PAPKEG. e€attiag tov 8gpuikol GoK.

- AloBAOTE TPOTEKTIKA QUTES TIG 0SNYIEG TIPLY CUVOPHONOYNOETE KL XPNOLLOTIONCETE TV Ynataptd.

- AUTO 10 TIPOTOV TIPOOPITETAL VIOl OLKIAKT) XPHIOT) O EEWTEPIKO XWPO.

- AdapEate 10 TAATTIKO TIEPITUAYHA a6 OAQ TA EEAPTAKATA TPV AVAPETE TV Ynotapld.

+ MONG avoifete ) ouokevaoia, 0ag CUUBOUAEUOUHE va eAEYEETE OTL UMAPXEL KABE €€ApTUA yia TN
OUVAPHOAdYNON Tou TPOIOVTOG. Ma va T KAVETE, avatpette oTig 08nyieg. EAv To Poidv eival KATESTPAUUEVO 1)
ENATLWHLATIKO, SEV TIPETEL VAL TO XPNOLUOTIOOETE. ETIOTPEPTE TO 0TO TANGLECTEPO KATATTNHAL.

+ ATIOKAELOTIKA 1O Xprion 0€ EEWTEPIKO XWPO. MNV XPNOLLOTIOLEITE AUTH T CUOKELY| 0€ ECWIEPIKOUE XWPOUG.
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- EQv 6gv pndolv ol 08nyieg o€ auTo 10 eYXELPiSIO, PMopei va TPOKANSEl 0O0BAPOG TPAVUATIOUOG
I {na.

- ETUAEETE pla amoAUTWE aodaAr TOTodeaia LV aro ) Xpnon.

- AVOI€Te TO KATAKL TNG YNOTAPLAG TIPWV TNV AVAETE.

- H xprion autig g Ynotapldg anautei kamola miPAeWN Kat TPOGUAAEELG.

- AU 1) YNOTOPLA SEV TIPETEL VA PEVEL TTOTE XWPIE EMIPAEPN OtV Eival AVOUPEVN.

- MNV LETOKLVEITE T CUOKELT) KATA TN XPNon.

- Xpnolyomoleite autr v Ynotapld Hovo o€ otadepn kal eminedn empAavela.

- OL TPOTIOTIONOELG OE AUTH TNV YNOTAPLA UTTOPEL VA aToPOUV ETIKIVEUVEG, €V €lval EYKEKPIUEVEG
KalL AKUPWVOULV TNV gyyunaon.

+ MnV TPOTIOTOLEITE TN CUOKELN).

- AuTi n Ynotapld TPEMEL va tortodeteital g andotaon Avw Tou EVOG METPOU ATIO OToLasT|oTE
€0PAEKTN ouaia Tov eival SUVNTIKA EKPNKTIKY, KABWG Kal amd omolodrmote e0PAEKTO AVTKEIUEVO.

- ETUAEETE IPOOEKTIKA TN 8€an Omou 8a xpnotomoindei n Pnotapld. H tonodeaia mpénel va ival oe
avotytd xwpo xwpic aépa, pakpld amnd §évipa kat AAANA aVTIKEipeva TTou Hnopei va mdoouv ¢wtid.
- ‘Otav ) XPNOILOTOLE(TE yia TIPWN ¢opd, JEOTAVETE TV YNoTapld Kal KPOTHoTeE 10 KAUOIO
QVOMMEVO Yia TOUAAYLoTov 30 Aemtd, kKadwg auvtd pondd otnv eEAAELPYN TWV KATAAOUTWY A{TTOUG TTOU
QTOUEVOULV ATt T S1adLkaoia NG KATAOKEUNG. AUTO OTAJEPOTIOLEL ETTIONG TO XPWHA KAl AVaSiSel pua
HUPWELA TToL da EEadAVITTEL HE T XPNON.

+ H Aapr| Tou KAAUPUATOG Utopel va eivat oAU Zeotr. MATTE PHOVo 10 KEVTPO NG AAPNG. SuvioTatal
n XPrion yoavtuou kouTivag.

- Kamola pépn aumg ¢ Ynotaplag deppaivovial oAU, MpEMeL va TPOoEXeTe Slaitepa dtav
UTTAPXOULV KOVTA TIALSIA, NAKIWHEVOL Kal JWa.

- H Aettoupyia g Ynotaplag POoKAAE TTOAD UYNAEG BepOKpaaieg oe oplopéveg emipdveleg. Na giote
181aitepa POCEKTIKOI OTAV PETOKIVEITE TNV YNOTAPLA, TIPOTEXOVTAG ISLATEPA TOUG NAKIWHEVOUG KAl
10 atsid, kadwg emiong va TPOoTATEVETE TOV £0UTO 0AG ATIO TOV KIVSUVO EYKAUUATWV.

- NPOCEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU UTTOPEL VA amEAELIEPWAEL OTAV AVOIYETE TO KAAUUUA.

- Mo va anoduyete v POKANan GAdyag, BePalwdeite OTL 0 KASOG eival Ka8APOG ATIOPAKPUVOVTAG
10 TEPIOOLO0 AITTIOG KAl T Hapvasa ipLv EEKIVAOETE TO Yoo 6T oxdpa.

- AgV TIPETEL VAL XPNOLLOTIOLEITE TNV YNOTAPLA OE ATOCTACT KATW TOU EVOG LETPOU ATIO OTIOLASAHTIOTE
€VOAEKTN Sour| 1) empAvela. Agv TIPETEL VA XPNOILOTIOLE(TE TV Pnotapld KATW amd eVPAEKTN
empavela.

- Torto8eteite évav KOupA PE VEPO 1 AUUO KOVTA 0NV Ynaotapld Katd m Xprion, €151KA Katd m
SLAPKELA Kavowva 1) GTav oL KAPLKEG OUVANKEG eival EEALPETIKA ENPEG.

+ XpnolyoToLeite OKELN EI8IKA OXESIOOUEVA VIO PNOTAPLEG KAl EEOTIAIOUEVA PE HOAKPLA, AVIEKTIKA
o 9gppudTTa, XePoLALA. (P10 cm kat @24 cm gival Ta EAAXIOTA KAl PEYIOTA XPNOLOTIO oA
HEYEBT HAYEIPIKWY OKELWIV).

+ Mnv xpnotuomnoleite agpolOA KOVIA OTnV Ynaotapld.

- AUTI} | CUOKEUT TIPETEL VAL GUAACTETAL LOKPLA OO EVPAEKTA UAIKA KOTA TN XPTioN.

- EQV €XETE EPWTNOELG OXETIKA E QUTEG TIG 0SNYIEG, ETUKOWVWVNOTE HE TOV TOTIKO AVTIMPOCWTIO.

- Ma va anodUyete ™ okoupld o€ eTPAVELEG amo avogeiSwto XAAUPa, Sev 8a TPETEL va EKTIEvVTaL
o€ YAWPLo, aAdTL 1y oidnpo.

+ SUVIOTOUHE VO UNV XPNOLUOTIOLEITE auT TNV Ynotapld kovid ot 8dAacoa, o€ Tioiva 1) og
ol8NPOTPOXLA.

+'0tav EMKPATOLV SLVATOL AVEWOL, NV XPNOLUOTIOLEITE AT TV Ynotaptd.

+ MV OKeMATETE TOTE TV YNOTAPLA HEXPL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- Kadapicete v Ynotaptd povo adol KpUWoeL TEAEIWG 1 GUTKELN).

- Autd 1o TIPOioV Sev eival tayvist, pepawwdeite dtt Ta sl ev maifouv e T CUOKELN.

- EQv TIOUANOETE 1 SWOETE T CUOKEUY O TPITO HEPOG, VA SIVETE TTAVTA KOl TO OXETIKO EYXEIPISIO
XPnonG.

- GUAALTE AUTEG TIG 08NYIEG YO LEANOVTLKY) XPriON.
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(2. 2YMBOYAEZ INATH XPHZH THZ KEPAMIKHZ WH2TAPIAZ )

ME AYTO TO MPOION MIMOPEITE NA WHNETE ®AIHTO SE EEQTEPIKOYS XQPOYE.

OATIPEMEINAYNAPXEIAIAGEZIMO APKETO NAATOZ WHZIMATOZ KAI APKETEZ EMI®ANEIEZ
WHZIMATOZ.

MPOEIAOMOIHZH: MHN XPHZIMOMOIEITE AYTH TH ZYZKEYH ME KAYZO=ZYAA.
XPHZIMOMOIEITE MONO =YAOKAPBOYNA.

Mpogisomnooelg

- Mpwv ouveyioete, BePalwdeite OTL EXETE KATAVOTOEL TNV EVOTNTA «SNHAVTIKEG TTANPodOpie» avtol
TOU £YXELPISiou.

- 0 oX€8100UOG AUTAG TNG YNoTapLig anayopeVEL T XPNOHOTOINON TTAVW aro o 50% TG MEPLOXNG
Ynoipatog wg ouvpmnayr) TAAKA. EAV oL TTAAKEG ival TTAPWG KAAUMUEVEG, AUTO 80 EXEL WG ATIOTEAETHA
M OUCOWPEVON UTTEPPOAIKTG BEPUOTNTAG TTOU 80 UMOPOUCE VO KATAOTPEYPEL TNV Pnatapld. Autd To
EVSEXOUEVO €V KANUTITETAL AT TNV €yyunon.

- Xpnotporoleite EUAokAppouva TIOU CUPHOPdWVOVTAL HE Ta LoX0ovTa TIPOTUTIA, UE TETOLO TPOTIO
wote ta EuAokAapBoLva va BpioKkovTal 2 EKATOOTA KATW aMd TN oXAPa HAYELPEUATOG OTN XAUNAT
8éon.

3UOTACELG VAR ATOG

- Tepiote v kAtw oxapa pe EuAokApPouva EAVIKA HEXPL Ta 3/4 Tou LYOUG TNG Kal XWPIG va
Eenepdoouy T oXapa (Seite 10 S1AYPaUA OTIC TIPONYOUUEVEG OENISEC). XproldomoLeite kApBoLVO
KOTAAANAO Yo autd 1o €i60¢ TPOIOVTOC (Heyaha koppdtia). ESika kdppouva Tou tmpeobv v
QTMAUTOVHEVT OTASUN OTIG KEPAMKEG YNOTAPLEG.

- O EUKOAAGTEPOG TPOTIOG Yla va avAaPete ta EUAOKAPBOLVA Eival VO XPNOLLOTIOIOETE AVATITPEG
€161kA Yl Ynotaplég ouppatolg pe 1o potuto EN 1860-3, ol omoiot eival dpeoa 5la8€atpol oto
EUMOPLO KAl Eival armoOAUTA AoPaAAE(G.

+ MnV payelpeleTe PEXPL N KAUGIUN VAN va KoOAUPIED pe otdym! MepeveTe péxpL n kadon twv
EUAOKAPBOUVWV VA OTAUATAOEL VA TIAPAYEL PAOYEG.

+ Mnv agnvete ) oxapa gnaoipatog ddela oy Pnotapld dtav eivatl avappévn, Kadwg pmnopei va
napapopdwel Qv ekTeEl 0N JePUOTNTA YIa TTIOAD KPS XwPig dayntd mavw me.

+ Mnopeite va pudpuioete v évtaon g GAOYag avoiyovtag 1y KAeivovtag Tig £l0080UG agpa oto
KATW PEPOG TOU KASOU. 000 TILO TIOAU TIG AVOLYETE, TOOO TLO £viovn eival n GAGYaA KAl To avtioTpodo.
- YrievupiZoupe Eava ot Sev TpEMeL va XUVETE DMAEKTO LYPO YA VO AVAPETE 1) va AUENOETE TG
®AOYEG TG YNOTOPLAG.

- Mo Adyoug aodaAeiag, GUVIOTOULE VO UNV LETAKLIVELTE TIOTE TNV YNOTAPLA EVW XPNOLOTIoLETAL.
Eivat MoAD onpavtiko va XETe UTTO EAEYXO TIG AVADAEEELG

- OL avadAEgelg ouppaivouv dtav Zouptd 1 Aimn amd payelpepéva payntd otalovv mavw o€
QVTIKeipeva Tou kaiyovtal (ryx. EVAOKAPROULVO). MAPOAO TIOL 0 KATIVOG BONSAEL oV KAAUTEPN
yebon tou dayntol Tov YPrivetal otV Ynaotapld, eivat KAADTEPO va anopelYETE TETOLEG AVAPAEEELG
yla va pnv anavdpakwdei to paynto.

- Mo va eplopioete TG avadAEeLg, eival ATTIOAYTQS EMITAKTIKO va adalpéoete 1o epioato Aimog
anod o GaynTa TP 1A HAYELPEPETE. XPNOLLOTIOLEITE LOPIVASEG KAl AYEIPIKEG OANTOEG OE AOYIKEG
TIOOOTNTEG.

- Na éxete €vav KouBA HE APPO KOVTA 0TV Pnaotapld yia 600 T XPNOLUOTIOLETE.

- Mpw avoiete teAeiwg tov 00, guviotdtal ISlaitepa va TovV O0AVOIEETE apyd APKETEG POPEG
HEPIKA EKATOOTA VIO VA OEPLOTEL. AUTO ETITPETIEL OTOV EIOEPXOHEVO AEPA VA SIELTSVOEL OPYA Kat va
anogpeuydei n urtootpodr| G GAGYAG. Na giote TTIOAD TTPOTEKTIKOL OTAV AVOIYETE AT TV Ynotapld
eVl elval 8eppr), KABWG T0 EaPVIKO PEVHA TOU AEPA UMOPEL VA TIPOKAAEDEL ETUKIVELVN AVADAEEN.
S mepimtwon umoatPodNg G GAGYAG, KAEIOTE YPriyopa TO KATIAKL KAl TIG OTEG AEPIOMOU yia va
eNEYEETE TN HAOYQ KA VA €0TE TIOAD TIPOOEKTIKOL OTAV AVOIYETE EAVA TNV YNotapld 0ag. SUVIOTATAL
Tavta va Gopate yavila av8eKTIKA ot 8gpdTNTA KAl VA GPOVTIZETE TNV ATOUIKN) 0AG TTPOoTACIA.

- Mnv adrivete 1a maisa va maifouv Kovid otn Sepur Ynotapld ri va avoiyouv tov 8oAo.
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AvadAEgeLg Ainoug

- ASeldlete kal kadapilete tov kASo kal T oXapa YNoidatog, Kol adalPEiTe OAA TA UTTOAEIUATA KAl
TOL ATTOUEWVAPLA TOU HAYELPEUATOC HETA amd KAJE xprion.

- EQv 1 Ynotapld XPnoOoTIoLETal Yo LEYANEG SEEWOELG, S0 TIPETEL VAl OPVEL KAl va kadapiletal
k&9e 800 WpeG. Mpémel va kadapiletal o CUXVA €AV HAYEIPEVETE TTIOAAA dayntd He LYNAR
TIEPLEKTIKOTNTA OE AITN (AOUKAVIKQA, HEPYKET K.ATL). H N Tpnon avtwv twv cuoTAcEwy Unopei va
TIPOKAAEDEL AVAPAEEELG TOU AITIOUG KAl AKOAOUBWG TPAUMATIONS Kal Inuid oty Ynotapld oag.
MPOoELSOTIOOELG OE IEPIMTWON GWTLAG AT Airog:

+ ATIOHOKPUVETE TOUG TTAVTEG AT TNV YNOTAPLA KAL TIEPIUEVETE VA GBO0LV 0L PAOYEG.

+ MV KAEIVETE TO KATIAKL KAL YNV KAADTITETE TV Ynotapld.

- Mnv pixvete Toté vepo oy Ynotapld oag. EAv xpnaotpomnoleite TupooPeotpa, Sa TIPEMEL

Na givat tomou Enpdg KOVEWG.

- EQv oL AOYeG Sev daivetal va pelbvovial 1) aivetal va HEYAADVOUY, KOAEDTE TNV TIUPOTRECTIKY).
AP0 TEAEIWOETE TO P1)OLHO

- Na kadapifete mavia v Ynotapld PETd amd KA8E XPron yla va AmoTPEPETE T GUCOWPELON
HaYEPIKWMV ATV Tou 8a prmopoloav va avadAeyolv.

- KAeiote OAa Ta avoiypata agpa yla va anopUyete tuxov Sieioduon vepou.

- TTEPIUEVETE PEXPL VO KPUWOEL N Ynotapld TPV KAEIOETE TO KATIAKL TG 1) TPV TOTIOJET|OETE TO
KAAUMLA KA TNV aodnKeVOETE.

C3. ®PONTIAA KAl ZYNTHPHZH THZ KEPAMIKHZ WH2TAPIAZ )

- KadapiZete v Ynotapld 0og TOKTKA PETAED TWV XPrITEWV KAl ELSIKA HETA ATTO PEYANEG TIEPLOS0UG
anodnkeuong. EAéyEte ol n Ynotapld kal ta e€apmpatd mg Sev eival TAEoV depud TPV Ta
kadapioete.

- Mnv adrivete v Ynotapld EKTESEIPEVN OTG KALPIKEG OUVANKEG KAl TIPOCTATEYTE TNV Ao TNV
uypaaia.

- Mnv pixvete vepd otV Ynatapld 6tav ol eTPAVELEG TG Eival JEPHEG.

- Mnv xelpifeote mote JePUA LEPT XWPIG VA TIPOCTATEVETE T XEPLA TAG.

- Ma va nmapateivete m Sidpkela Twng G Ynotapldg Kat va t Slatnerioete o€ KAA Kataotaon,
oLVIOTATAL AVETIHUAGKTA VO NG TOTIOJETEITE KAAUMHO OV TIPOKELTAL Va TNV adPriveTe O EEWTEPIKO
XWPO Yla HEYAAO SIACTNUA, EISIKA KATA TOUG XEIMEPWVOUG MNVEG. STO TOTIKA 0ag Kataotipata da
Bpeite KAAUUUATA BAPEWG TUTIOU KAl AAA AEECOUAP ELSIKA YA YNOTAPLEG.

- AKOpO KOl €AV N YNOTOPLd KOAUPIEL PE TIPOOTATEVTIKO KAAUMMA, 8a TIPETEL VA TNV EAEYXETE
TOKTIKA, Ka8WG Uopei va avamtuxdei uypaacia kat GUPTOKVWON, PE AMOTEAEOUA VO UTIOOTEL TnULA.
lowg XPEOOTEL VO OTEYVWOETE TNV YNOoTapLd KAl TO ECWTIEPLKO TOU TPOOTATEVTIKOU KOAUUHUATOG.
Eival emiong mdavo ta UTOAEppata AiTtoug va HOoUXALAooLY TTAvw ota eEapTriata g Ynaotapldg.
Oa mpénel va kadapifovial og TIOAU {eoTO 0ATIOUVOVEPO. TUXOV OKOUPLAOUEVA £EQPTATA TIOU SEV
€pxovtal o€ enadr| Pe TPODIA TIPETEL VA UTTIORBAAAOVTAL OE EMEEEPYATIA UE AVTIOKWPLAKO Kal va
Badovial €k VEOU HE ELSLKT), EpUoAvToxn Badn) yia YnotapleG.

Emigpaveila Pnoiparog

- Adol kpuwoel N Ynotopld, kadapiote v e TeOTO CATIOLVOVEPO. Ma va adalpEsETe T
UTIOAE{ppaTa dayntol, XPNOHOTOIOTE AMOPPUTIAVTIKO TTALVINEIOL TIATWY. MNV xpnolomoleite
A€laVTIKY) TIOLSPA 1} adoLYYAPLa, KA8WE 8a rmopoloav va BAAYOUY AVETTAVOPAWTA T0 dViplopa
mG YnotapldG. ZeMAUVETE KAl OTEYVWOTE KAAA. SuVIOTATAl va Unv Kadapilete TG oxApeg o1
TIAUVTIPLO THLATWY, KABWE eival BapLEC.

- EQv oxnuatiotel okoupla o€ pla emipavela Ynaoipatog o pXETal o€ emagdn KE To Gaynto, avtr n
EMUPAVELD TIPETTEL VAL AVTIKOTAOTASEL

MepipAnpa Pnotapiag

- MePLoSIKA AmMOUAKPUVETE TO TEPIOTLO AIMOG amd 1o TEPIBANUA NG Ynotapldg Pe avi Tou eivat
EUMOTIOUEVO LE TATIOUVOVEPOD KAl KAAG OTPAYYIOUEVO. TO TEPITTLO AITTOG KAl TAL KOUATIO aynTov
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LITOPOULV VAl ATOUAKPUVE0UV aro T0 EGWIEPLKO TOU TIEPIBANILATOG TNG YNoTapldc Pe HaAakr) EOAVN
1} TIAQLOTLKY| OTTATOUAQL.

- Mnv xpnaotporoleite Aelavtkd okeln/mpoiovia.

Karmakt mg gmotapiag

- Kadapifete 1o kamakt g Ynotaplag Ke pn Aelavtiko avi r) adovyyapdki kat {EOTO GOTOUVOVEPO.
Mnv xpnotgormoleite Aclavtikn molSpa 1i opouyydpla, kadwg umapxel kivsuvog va BAddouv
avemavopdwta 1o wiplopa G Ynotapldc. STEYVWVETE KAAA TNV YnoTapld PETA amd autév tov
KA8aPIOMO YLa VA artodUYETE TOV OXNUATIOUO OKOUPLAG.

E€apuipata otepéwong

+ SUVIOTATAL VO ETIIBEWPEITE OAEG TIG BISEG KAl T UTIOUAOVIA OE TAKTA XPOVIKA S1A0THUATA KAl Va Ta
avaodiyyete.

(4. TEXNIKES MPOAIArPA®ES )
Texvikég MAnpodopieg:

Ap18uOG Hoviéhou: TB-21

AIAZTAZEIZ: 133%x72x121cm

AIASTASEIS: 98 kg

Kataokevaotg/EmiokevaotG: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN-TAAAIA

(5. XEIMQNIZMOZ )

Anodrikeuon

- BeBawwdeite 0t n Ynotapld oag ival kpha TPV TV KAAVPETE 1) TNV anodnkeVOETE.

- Metd anod mAfPn KadapLOpO ToU EEWTEPIKOL KAl TOU ECWTEPIKOD (OXAPEC, KAUOTPEG, TIAGKEG,
QAVOKTNTC, SEEAUEVEC) UTOPEITE VA AMOSNKEVOETE TV PNoTapld 0ag o€ §PO0EPD, OTEYVO, LN LYPO
HEPOG.

- TPV XPNOOTIONOETE TNV YNOTOPLA PETA ATIO PEYAAO SIACTNUA OE A0S KEVOT), AKOAOUANOTE TIG
Sladkaaoieg eykataotaong.

- Ma va mopateivete m Slapkela {WnG Kat TV KaAr katdotaon g Ynotaplag oag, GUVIOTOUHE Va
™MV KOAUTIIETE OTAV TNV adrivele o€ eEWTEPIKO XWPO Yl PEYAAA XPOVIKA Slaotuata, slaitepa
KATA TOUG XEWWMEPWVOUG WNVEG. MOUoAUASEG LYNAIG AVTOXNG Kal AAAG AEETOVAp Yl YNOTAPLEG
Slatidevtal amod 10 KATAGTNKA Ao To OTo{o AYOPATATE TO TIPOIOV.

AKOUN KAl av KAAUTITETE TNV YNOTOPLA 0aG YA VO TNV TIPOOTATEVOETE, TIPETEL VA TNV ETIEEWPEITE
TOKTIKGA, KA8WG N bypaasia 1) n LYPOTIOINON TIOU KMOPEL VA OXNUATIOTEL UMOPEL VA TNV KATAOTPEPEL.
1oWwg XPEAOTEL VO OTEYVWOETE TNV YNOoTAPLA KAl TO ECWTEPIKO TOU TIPOOTATEVTIKOU KOAUUHUATOG.
Eival emiong mdavo ta UTOAEppata AiTtoug va HoUXALdoouy TTavw ota eEapTriata g Ynaotapld.
Oa mpémnel va kadapifovtal og TOAD {eoTod 0ATTOUVOVEPO.

(6. 2ZEBOMAZTE TO MEPIBAAAON MAZ )

- Npootatelete T GUON, KA HEPA TNV UTTAEPO SEV TIPEMEL VA TIPOKAAEL (LA 1) pUTIAVON).

- OupNdeite va EMIOTPEWPETE TO TIPOIOV 0AG 0TO TEAOG TNG {WN\G TOU OTO KEVTPO AVAKUKAWONG yla va
QAVOKUKAWAEL.

- EQv n Ynotapld oag €xel LOTEP 1 puONTAPA, NV TO TIETALETE KAl PNV KAYETE Ta afeooudp Tou.
Na oUPHOPPWVEDTE PE TOUG LOXVOVIEG KAVOVIOHOUG VIO T GUAAOYY) KAl TNV AVaKUKAWAGT autol Tou
TUTIoUL TIPOIOVTOG,.
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(7. 2ZYNOHKEZ META®OPAZ KAI ATTIOOHKEYZHZ )

Ta avukeipeva pnopolv va petadepdolv o€ TUTIOTIOINKEVA EUTIOPEVUATOKIBWTIA HETADOPAG HE
omolo8nmote €id0¢ petadopdg, und v MPoITEdeon Ol TPOOTATEVOVTAL ATIO HUNXAVIKEG PAABEC
Kal TV ApeoN €MiGPO0N TWV ATHOOPAIPIKWY UVANKWY. Ta Tpoiévia prnopolv va petadepdolv
o€ 8ePUOKPATIEG TIOL Kupaivovtal amd -50°C éwg +40°C Kal OXETKY) Lypaoia £wg Kat 98% (atoug
+25°C). Katd tn poptwaon, T LETadopd KAl TV EKPOPTWON, TIPEMELVA TNPOVVTAL OAEC Ol TIPODUAAEELG
€VavTlL UINXavIknig PAAPNG ToU TPOIOVTOG, KASWE KAl Ol ATIAUTHOELG TWVY ETKETWV XELPLOHOU.

Ta mpoidvia mpEmnel va GUAACOOVIAL 0T COUOKELOOIO TOU KOTOAOKELOOT), Of SEPUAIVOUEVOUG
XWpoug, og deppokpaacia petall +5°C kat +40°C kal 0€ OXETKN Lypaaia ov &ev uttepPaivel 10 80%
(og 8eppokpacia +25°C). O GUVANKEG A TIPETEL VAL ATIOTPETOLV TNV AAANAETISPAON TWV TIPOTOVTWY
TIETPEAQOU HE ETUDETIKA TIEPIBAAAOVIA, OE QAMOOTAON TOUAAXIOTOV €VOG HETPOU OO OUOKEUEG
Eppavaong Kat NyEG SepUOTNTAG.

(8. ErTYHzH )

‘Opot eyyunong

H eyyunon nwAnong apxicet amnd mv nuepopnvia ayopdg yia v kadoplopévn mepiodo.

H mapouoa eyyunaon oxVEL HOVO yla xprion amd éva Kat LOvo ISIWTIKO VOIKOKUPLO KAl eV IoXVEL yia
UITAPUTIEKIOU TIOU XPNOLOTIOLOVVTAL OE EUTTOPIKO, KOWOXPNOTO 1) TIOAUKATOLKIOKO TIEPIBAAAOVY, OTIWG
eoTlatopla, Eevodoxeia, KEVTpa SLaKOTIWV Kal EVOLKIATOMEVA akKivnTa.

AuTA 1 €yyUNon KAAUTITEL OAQ TA EAQTTWHATA UALKWY KAl KATAOKEUNG: EAAEITTOVTA EEQPTAHATA KAl
OUOTATIKA, KABWG Kal INKLEG TIOU GUKBAIVOLV UTIO KAVOVIKT| XPron. Ot ETIIOKEVEG KAL TA AVTAANOKTKA
S€V OPATEIVOLV TNV APXLKY) TIEPI0SO EyyUNONG.

S€ Kapia mepintwon, oto MAAICL0 auTrg TG €8EAOVTIKNG €yyUNoNg, N anodnuiwaon omolousnmote
€(60U¢ SV LTIEPPAIVEL TNV TIUT AYOPAC TOU TIPOIOVTOG TTOU TIWAANKE.

AVOAOUBAVETE TOV KiVELVO Kal TV €u80vVNn Yl anWAELEG, TNKLEG 1} TPAUKATIOHOUE OE €0GIG Kal
MV TEPLOUGia oag ri/kat g AANOUG KAl TV TEPLOUCIA TOUG TIOU TIPOKUTITOUV ATO KAKY) XPnon 1
KATAXENON TOU TIPOIOVTOG 1) ATTO TNV [N TPENGOY TWV 08NYLWV TIOU TTIAPEXOVTAL ATTO TN OTO GUVNUUEVO
EYXEPIBLO Xpriong.

E€alpéaelg eyyonong

H gyylinon 8ev KOAUTITEL TIPOPANATA 1} TIEPIOTATIKA TIOU TIPOKUTITOLV OO AKATAAANAN XPrion Tou
TPOIdVToC. H eyylnon tou TPoidvTog meplopiletal oy agia Tou mPoiovToG.

E€atpolvtal pntd ol AKOAOUSEG TIEPIMTWOELG:

- Kavovikry d8opd (okouptd, mapapopdwar, anoxpwHaTIopdc...) Mépn mou ektidevial ansudsiag
oe PAOYEG 1} Eviovn JeppoTnTa. Eival GUGLOAOYIKO VA XPELAZETAL VO AVTIKATOOTOETE EEAPTHUATA E
v époso tou xpdvou.

- ZnUIEG TIOU TPOKUTITOUV amd OKATAAANAN ouVTPNON, €0PAAUEVN ATIOSNKELOY), ECHAAUEVN
OUVOPHOAGYNON 1) EL0AYWYT) TPOTIOTIOGEWV.

- OTolAdNTOTE TNILA TIPOKVYEL ATO AAVAACHEVN XPTiOT TOU TIPOTOVTOC (EUTTOPIKT XPI0M, XPHON WG
ATOTEpPWIAPAG...).

- SUVETIELEG TNG €KEON G OE TINYEG XAwpiov, TLY. Toiva, oTa 1} Uspopacal.

- ZNIEG AOYW aKPAiwV PUOIKWY GUVANKWVY, TLX. XOAATL, TUPWVEG TELGHOUG, TOOUVALL, UTIEPTATELG
PELUATOG, AVEHOTTPOPRIAOUG 1] LOXUPEG KOTALYISEG.

EQV €XETE OTIOLETONTIOTE EPWTNOELG OXETIKA HE TNV €YKATAOTOON 1) TN XPNON NG CUOKEUNG 0ag,
ETKOWWVNOTE PE TO T A EEUTINPETNONG TOU KATACTIUATOG OO,
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Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujaciwytwarzajac nasze produkty, doktadamy wszelkich
staraf, aby zapewni€ najwyzszy poziom jakosci, ktory odpowiada potrzebom uzytkownikow.
WAZNE! ABY ZAGWARANTOWAé, ZE PRODUKT TEN ZAPEWNI PANSTWU PELNA SATYSFAKCIE
PODCZAS MONTA2U, UZYTKOWANIA | KONSERWACJI, ZALECAMY DOKLADNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEGO PODRECZNIKA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA PRODUKTU. NALEZY
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA ZAWARTYCH
W NINIEJISZYM PODRECZNIKU | ZACHOWAC GO DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZ+0SCI.

(1. WAZNE INFORMACIE )

N WAZNE, ZACHOWAC NA PRZYSZ£0SC:
PRZECZYTAC UWAZNIE

— UWAGA! Nie uzywac przyczepach kempingowych,
w pomieszczeniach samochodach, todziach. Ryzyko
zamknietych! Smierci z powodu zatrucia

— UWAGA! Ten grill ulegnie tlenkiem wegla.

silnemu nagrzaniu. Nie -UWAGA! Nie uzywac alkoholu,
nalezy przenosi¢ go podczas benzyny lub innych podobnych
uzytkowania. ptynow do rozpalania lub

— UWAGA! Nie nalezy ponownego rozpalania grilla!

pozostawiac grilla w zasiegu Stosowac wytacznie podpatke
dzieci i zwierzat domowych. zgodna z norma PN-EN 1860-3!

— UWAGA! Nie uzywac grilla - Nie wylewac zimnej wody na
w pomieszczeniach metalowg mise, aby uniknac
zamknietych i/lub nadajacych  uszkodzenia w wyniku efektu
sie do zamieszkania, np. szoku termicznego.

w domach, namiotach,

-Przedustawieniemiuzytkowaniem grillanalezy sie doktadnie zapoznac z niniejszym podrecznikiem.
-Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego i zewnetrznego.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy usunac plastikowe opakowanie ze wszystkich czesci.

- Przy otwieraniu opakowania radzimy sprawdzi¢, czy znajduja sie w nim wszystkie czesci potrzebne
do montazu produktu; w tym celu nalezy sie zapozna z podrecznikiem. Jezeli produkt jest
uszkodzony lub ma jakiekolwiek wady, wowczas nie nalezy z niego korzystac i nalezy go zwrdcic do
najblizszego sklepu.

- Wytacznie do uzytku zewnetrznego. Nie nalezy korzystaé z tego produktu w pomieszczeniach
zamknietych.
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- Nieprzestrzeganie zalecef zawartych w niniejszym podreczniku moze spowodowac powazne
obrazenia lub szkody.

- Przed uzyciem nalezy wybrac bezpieczne miejsce.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe.

* Korzystanie z tego grilla wymaga minimum nadzoru i Srodkdw ostroznosci.

- Nigdy nie wolno pozostawiac tego grilla bez nadzoru, gdy jest rozpalony.

- Nie wolno przenosic urzadzenia podczas uzytkowania.

- Uzywac tego grilla wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Wszelkie modyfikacje tego grilla moga by¢ niebezpieczne, sa niedozwolone i spowoduja utrate
gwarancji.

- Nie nalezy modyfikowac urzadzenia.

- Grill nalezy umiescic w odlegtosci wiekszej niz jeden metr od wszelkich potencjalnie wybuchowych
substancji tatwopalnych i wszelkich tatwopalnych przedmiotow.

- Starannie wybra¢ miejsce uzywania grilla. Miejsce to powinno sie znajdowac na otwartym,
bezwietrznym terenie, z dala od drzew i innych przedmiotow, ktore moga sie zapalic.

+ Przy pierwszym uzyciu grilla nalezy go rozgrzac i utrzymywac paliwo w stanie zarzenia przez co
najmniej 30 minut. W ten sposdb ustali sie rowniez warstwa farby i wydzieli zapach, ktory z czasem
zniknie.

- Uchwyt pokrywy réwniez moze ulec znacznemu nagrzaniu. Nalezy chwytac wytacznie Srodkowa
czes¢ uchwytu. Zaleca sie stosowanie rekawicy kuchenne;j.

- Niektore czesci tego grilla nagrzewaja sie w znacznym stopniu. Nalezy zachowaé ostroznosc
w obecnosci dzieci, 0sob starszych i zwierzat.

-Dziatanie grilla powoduje powstawanie bardzo wysokich temperatur na niektdrych powierzchniach.
Podczas przenoszenia grilla nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, zwracajac uwage na osoby
starsze i dzieci oraz chroniac sie przed ryzykiem poparzen.

- Nalezy uwazac na rozgrzang pare, ktéra moze sie uwalnia¢ po otwarciu pokrywy.

- Aby unikna¢ zaptonow, przed rozpoczeciem grillowania nalezy sie upewnic, ze misa jest czysta,
usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty.

- Upewni¢ sie, ze grill jest uzywany w odlegtosci co najmniej jednego metra od jakiejkolwiek
tatwopalnej konstrukcji lub powierzchni. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

- Podczas uzytkowania, szczegblnie podczas fal upatow lub wyjatkowo suchej pogody, nalezy
umiescic¢ w poblizu grilla wiadro z woda lub piaskiem.

- Uzywac przybordw specjalnie przeznaczonych do grillowania z dtugimi, odpornymi na temperature
uchwytami. (@10 cm i @24 cm to minimalne i maksymalne rozmiary przyborow kuchennych, ktérych
mozna uzywac).

- Nie nalezy uzywac aerozoli w poblizu grilla.

- Podczas uzytkowania urzadzenie musi sie znajdowac z dala od materiatow tatwopalnych.

- W razie jakichkolwiek pytaf dotyczacych niniejszych instrukcji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca.

- Aby zapobiec rdzy na powierzchniach ze stali nierdzewnej, nalezy sie upewnic, ze nie sg one
narazone na dziatanie chloru, soli lub zelaza.

- Zalecamy nie uzywac tego grilla w poblizu wody morskiej, basenu lub linii kolejowe;j.

- Nie nalezy uzywac tego grilla przy silnym wietrze.

- Nigdy nie nalezy przykrywac grilla, dopoki catkowicie nie ostygnie.

- Grill nalezy czyscic dopiero po catkowitym ostygnieciu.

- Ten produkt nie jest zabawka, nalezy sie upewni¢, ze nie bawia sie nim dzieci.

- Jezeli uzytkownik ma zamiar sprzedac lub przekazac urzadzenie osobom trzecim, zawsze nalezy
przekazac im odpowiedni podrecznik obstugi.

- Nalezy zachowac niniejszy podrecznik do wykorzystania w przysztosci.
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C2. ZALECENIADOTYCZACE KORZYSTANIA Z GRILLA CERAMICZNEGO )

TEN PRODUKT UMOZLIWIA PRZYRZADZANIE POTRAW NA WOLNYM POWIETRZU.

UZYTKOWNIK MA DO DYSPOZYCJI ODPOWIEDNIA PRZESTRZEN | KILKA POWIERZCHNI DO
GOTOWANIA.

OSTRZ.EiENIE: NIE NALE2Y‘KORZYSTAC TEGO URZADZENIA, OPALAJAC JE DREWNEM.
NALEZY WYKORZYSTYWAC DO TEGO CELU WYLACZNIE WEGIEL DRZEWNY.

Ostrzezenia

- Przed przystapieniem do dalszych czynnosci nalezy sie upewni¢, ze uzytkownik zrozumiat tres¢
rozdziatu ,Wazne informacje” niniejszego podrecznika.

- Konstrukcja tego grilla zabrania uzywania wiecej niz 50% powierzchni do gotowania jako jednej
ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktore moze
spowodowac uszkodzenie grilla i nie jest objete gwarancja.

- Stosowac wegiel drzewny zgodny z obowiazujacymi normami, tak aby w najnizszej pozycji wegiel
znajdowat sie 2 cm ponizej rusztu do gotowania.

Zalecenia dotyczace rozpalania

- Napetni¢ dolny ruszt weglem drzewnym, najlepiej do 3/4 jego wysokosci i nie wykraczajac poza
ruszt (patrz schemat na poprzednich stronach). Stosowaé wegiel drzewny odpowiedni dla tego typu
produktow (duze kawatki). Chodzi o szczegblny rodzaj wegla drzewnego, ktory spetnia wymagania
grilli ceramicznych.

- Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie zapalniczek do grilla zgodnych
znorma EN 1860-3, ktdre sa tatwo dostepne w sklepach i sg catkowicie bezpieczne.

- Nie nalezy rozpoczynac przygotowania potrawy, dopoki paliwo nie pokryje sie popiotem! Zaczekac,
az wegiel drzewny przestanie sie palic.

-Nie nalezy pozostawiac pustego rusztu narozpalonym grillu, poniewaz moze on ulec odksztatceniom
w wyniku zbyt dtugiego wystawienia na dziatanie ciepta bez jedzenia.

- Site ptomieni mozna regulowac, otwierajac lub zamykajac wloty powietrza w dolnej czesci misy.
Im bardziej zostana one otwarte, tym bardziej intensywne beda ptomienie — i odwrotnie.

- Pragniemy raz jeszcze przypomniec, ze w celu rozpalania lub zwiekszania ptomieni grilla nie wolno
wlewac zadnych tatwopalnych ptyndw.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa zalecamy, aby nigdy nie przenosic grilla podczas uzytkowania.
Kontrolowanie zaptondw jest bardzo wazne

- Zaptony majg miejsce, gdy soki lub ttuszcz z gotowanych potraw kapig na fragmenty paliwa
ulegajace spalaniu (np. wegiel drzewny). Mimo ze dym pomaga w nadaniu smaku grillowanym
potrawom, najlepiej jest unikac zaptondw, aby uniknaé zweglenia potraw.

- Aby ograniczy¢ zjawisko zaptonéw, nalezy BEZWZGLEDNIE usungé nadmiar ttuszczu z potraw
przed ich przyrzadzeniem. Stosowaé marynaty i sosy do gotowania w rozsadnych ilosciach.
Podczas uzytkowania grilla nalezy trzymac w poblizu wiadro z piaskiem.

- Przed catkowitym otwarciem pokrywy zdecydowanie zaleca sie powolne otwieranie jej na kilka
razy po kilka centymetrow w celu przewietrzenia — dzieki temu naptywajace powietrze bedzie
przenika¢ powoli i uniknie sie ptomienia. Nalezy zachowac szczegblng ostroznos¢ przy otwieraniu
tego goracego grilla, poniewaz nagty ped powietrza moze spowodowac niebezpieczny zapton.
W przypadku cofniecia sie ptomienia nalezy szybko zamknaé pokrywe i otwory wentylacyjne, aby
opanowac ptomien, a nastepnie zachowac szczegblng ostroznosc przy ponownym otwieraniu grilla.
Zawsze zaleca sie noszenie rekawic zaroodpornych i dbanie o wtasne bezpieczefstwo.

- Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawic sie w poblizu goracego grilla ani otwierac pokrywy.

Zaptony ttuszczu

- Oprozni€ i wyczysci€ mise, a takze wyczysci€ ruszt, z kolei po kazdym uzyciu usunac wszystkie
pozostatosci i fragmenty potraw.

- Jezeli grill jest uzywany podczas spotkan w wiekszym gronie, ptomienie nalezy gasic i oczyszczac
urzadzenie co dwie godziny. Nalezy je czyscic czesciej, szczegdlnie jesli przyrzadza sie duzo ttustych
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potraw (kietbasy itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecei moze prowadzié do rozbryzgiwania i zaptonu
ttuszczu, co moze powodowac obrazenia i uszkodzenia grilla.

Ostrzezenia w przypadku zaptonu ttuszczu:

- Nie dopuszczac nikogo do grilla i zaczekac, az ptomienie zgasna.

- Nie zamykac¢ pokrywy ani nie przykrywac grilla.

- Nigdy nie polewac grilla woda. Dozwolone jest uzycie gasnicy

proszkowej.

- Jezeli ptomienie nie ustepuja lub wydaja sie by¢ coraz wieksze, nalezy wezwac straz pozarna.
Zakoficzenie gotowania

- Nalezy zawsze czyscic grill po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu, ktory moze
sie zapalic.

- Nalezy zamyka¢ wszystkie otwory wentylacyjne, aby zapobiec przedostawaniu sie wody do grilla.
- Przed zamknieciem pokrywy lub przykryciem i schowaniem grilla nalezy poczekac, az ostygnie.

('3. KONSERWACJA | DBALOSC O GRILL CERAMICZNY )

- Nalezy regularnie czysci¢ grill pomiedzy kolejnymi uzyciami, a zwtaszcza po dtugim okresie
przechowywania. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego elementy sa wystarczajaco
chtodne.

- Nie pozostawiac grilla na zewnatrz i chronic go przed wilgocia.

- Nie polewac grilla woda, gdy jego powierzchnie sa rozgrzane.

- Nigdy nie dotyka¢ goracych czesci bez ochrony rak.

- Aby przedtuzy¢ zywotnoSc grilla i utrzymac go w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy
przykrycie go, jesli ma by¢ sktadowany na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach
zimowych. Mocne pokrowce i inne akcesoria do grillowania sa dostepne w lokalnych sklepach.

- Nawet jesli grill jest przykryty pokrowcem ochronnym, to i tak nalezy go regularnie kontrolowac¢,
poniewaz moze sie pojawic wilgo¢ i kondensacja, ktore moga go uszkodzic. Moze sie okazac konieczne
osuszenie grilla i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe jest rowniez, ze na niektorych czesciach
grilla osadzajg sie resztki ttuszczu. Nalezy je czySci€ goraca wodg z mydtem. Wszelkie zardzewiate
czesci, ktore nie maja kontaktu z Zywnoscia, nalezy oczyscic za pomoca odrdzewiacza i pomalowaé
specjalna farba do grilla odporna na dziatanie wysokich temperatur.

Powierzchnia do gotowania

- Po ostygnieciu grilla nalezy go wyczysci¢ goraca woda z mydtem. Aby usuna¢ resztki jedzenia,
nalezy uzy¢ ptynu do mycia naczyf. Nie uzywac gabek lub proszkéw o wtaSciwosciach ciernych,
poniewaz moga one trwale uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Doktadnie wyptukac i wysuszy€. Zalecamy
nie my¢ grilliw zmywarce, poniewaz sa one ciezkie.

- Powierzchnie do gotowania majaca kontakt z zywnoscig nalezy wymienic, jezeli tworzy sie na niej
rdza.

Obudowa grilla

- Regularnie usuwa¢ nadmiar ttuszczu z obudowy grilla za pomoca szmatki namoczonej w wodzie
z mydtem i catkowicie wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i kawatki jedzenia mozna usunac z wnetrza
obudowy grilla za pomoca drewnianej lub miekkiej plastikowej topatki.

- Nie uzywac zadnych przyborow lub produktdw o wtasciwosciach Sciernych.

Pokrywa grilla

- Pokrywe grilla czyScic Sciereczka lub gabka z materiatu niesciernego i goraca woda z mydtem. Nie
uzywac gabek lub proszkdw o wtasciwosSciach Sciernych, poniewaz mogg one trwale uszkodzi¢
wykonczenie grilla. Po czyszczeniu nalezy doktadnie wysuszy¢ grill, aby zapobiec powstawaniu rdzy.
Mocowania

- Zalecamy regularne sprawdzanie i dokrecanie wszystkich srub i wkretow.
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(4. DANE TECHNICZNE )

Informacje techniczne:

Nr modelu: TB-21

WYMIARY: 133x72x121cm

WAGA PRODUKTU: 98 kg

Producent/Naprawiacz: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANCJA

(5. PRZECHOWYWANIE W OKRESIE ZIMOWYM )

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub przechowywaniem grilla nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest catkowicie
schtodzone.

- Po doktadnym wyczyszczeniu zewnetrznej i wewnetrznej czesci (w tym grilla, palnikdw, ptyty typu
plancha, rekuperatora, zbiornika) mozna przechowywa¢ grill w chtodnym, suchym i niewilgotnym
miejscu.

- Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy przestrzega¢ procedur
montazowych.

- Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sg dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzaé, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzic. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czesciach grilla sple$niaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czysci€ goraca woda z mydtem.

(6. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO )

- Nalezy chronic przyrode, dzieh spedzony na Swiezym powietrzu nie powinien powodowac szkod
ani zanieczyszczen.

- Nalezy pamietac, aby po zakofnczeniu eksploatacji odda¢ produkt do centrum utylizacji odpadow
w celu recyklingu.

- Jezeli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac ani pali¢ ich akcesoriow. Nalezy
przestrzegac obowiazujacych przepiséw dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

(7. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA )

Elementy produktu moga byE przewozone w standardowych pojemnikach transportowych
dowolnym Srodkiem transportu, pod warunkiem zabezpieczenia ich przed uszkodzeniami
mechanicznymi i bezposrednim dziataniem opaddow atmosferycznych. Produkty moga byc
transportowane w temperaturze od -50°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej do 98% (w
temperaturze +25°C). Podczas zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzega¢ wszelkich
srodkdw ostroznosci zapobiegajacych mechanicznym uszkodzeniom produktu, a takze wymaganh
zawartych w znakach manipulacyjnych.

Produkty nalezy przechowywa¢ w opakowaniach producenta, w pomieszczeniach ogrzewanych,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (przy
temperaturze +25°C). Powinno sie zapewni¢ warunki zapobiegajace oddziatywaniu produktow
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naftowych i Srodowisk agresywnych oraz znajdowac sie w odlegtosci co najmniej jednego metra od
urzadzeh grzewczych i zrodet ciepta.

(8. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowiazuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czesci zamienne nie przedtuzaja okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno$¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych os6b i ich mienia, wynikajace z niewtasciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje problemoéw lub zdarzen wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegblnosci wytaczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia..) Czeci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznos¢ wymiany
czesci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajgce z niewtaSciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytafh dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

61



[sKyeMo, LLjo o6panu Lier npogyKT. Mig yac po3po6Kku 1 BUPOGHULTBA HALLIOi MPogyKLii M1 [loKnagaeMo
BCiX 3yCUIb, LL|06 3a6€3MeunTu BigMiHHY SKICTb, sika BifrnoBifae notpe6am KOPMCTYBaYiB.

BAXK/IUBO! LLIOB FAPAHTYBATM, LLO LIEW BUPIB MOBHICTIO 3AQOBOSILHUTL BAC Mg YAC
YCTAHOBJTIEHHA, BUKOPUCTAHHSA TA OBCITYTOBYBAHHA, PEKOMEHAOYETbLCA YBAXKHO MPOYUTATU
LEA MOCIBHUK MEPES MOYATKOM BUKOPUCTAHHS NMPOOYKTY. 3BEPHITb YBATY HA OCHOBHI
3ACTEPEXXEHHS 3 TEXHIKU BE3MEKW, HABELEHI B LIbOMY MOCIBHUKY. 3BEPEXITb UOro AN
NOAANbLLIOro BUKOPUCTAHHSA.

(1. BAXNIMBAIHOOPMALIIS )

=N BAXTMBO! 3bEPEXITb [iN1A NOA/BLLIONQ
BUKOPUCTAHHA: YBAXKHO [TPOUUTAHTE.

- YBATA! He BUKOPUCTOBYMTE B | YOBHAX. ICHYE pU3NK CMepTi Big

3aKPUTUX NPUMILLLEHHSIX! OTPYEHHS YafHMM rasoM.
-YBATA! Llen rpunb-6ap6exto -YBATA! He BUKOPUCTOBYMTE
Ay>e CUNbHO HarpiBaeTLCA. CNKpT, 6€H3MH a60 byb-AKY

He nepecyBanTe 1oro nig vac iHLY nogi6Hy piguHy ans
BMKOPUCTAHHS. po3nasnoBaHHSA abo MOBTOPHOMO

- YBATA! He 3anuwianTe rpunb-  BBIMKHEHHS rpuns-6ap6ekto!
6ap6eKto B AOCTYNHUX 4N AiTen i BUKOPUCTOBYMTE TiNbKK
AO0MaLLHIX TBAPUH MiCLAX. po3MantoBaui, Lo Bi4NOBiga0Tb

- YBATA! He BUKOpUCTOBYMTE cTaHpgapTy 1860-3!
rpunb-6ap6ekto B 06MexeHoOMy - He HanvBawnTe X0no4Hy Body Ha
npocTopi Ta (a6o) y XKunnomy MeTareBy yaLlly, LLj06 YHUKHYTH
NPUMILLIEHHI, HaNnpuKnagy MOLLIKOOXeHb Yepe3 TeEPMIUHUI
5y,D,VIHKaX, HaMeTax, >KUTNOBUX yoap.

npuyenax, 6y,D,VIHKaX Ha Konecax

+ YBaXKHO NMPOUMTaNTe L0 IHCTPYKLito Nepen yCTaHOBMEHHSIM i MOYaTKOM BUKOPUCTaHHS LibOro rpuns-
6ap6exto.

- Lie BMpi6 NpuaHayeHo AN1s JOMALLHbOr0 BUKOPUCTaHHS Ha BYWL.

- MepLU HiX po3nanuTy rpub-6ap6eKto, 3HIMITb NAaCTUKOBY YMAKOBKY 3 YCiX MOro YacTWH.

- Micns BiOKpMBaHHSA YNaKoBKM PEKOMEHOYETLCS NEPEBIPUTM HASBHICTb YCiX KOMMOHEHTIB, HEOOXigHNX
NSl MOHTaXy BMPOGBY, Ta 03HANOMMUTUCA 3 IHCTPYKLI€EL. Y pa3i BUSIBNEHHS NOLLKOLKeHb abo dedeKTiB
BUPOGY HE BUKOPUCTOBYITE MOr0 11 3BEPHITLCA 10 HAMBTMXKYOr0 MarasuHy.

- [TpM3HaYeHO BUKITHOYHO A1 BUKOPUCTAHHS Ha ByNMLi. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU LI npunag y
NPUMILLIEHH.
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- HepoTpMMaHHS iHCTPYKLiN, HaBEOEHWX Y LibOMY MOCIBHMKY, MOXE MPU3BECTM [0 CEPNO3HMX TPaBM ab0
MOLLKOLKEHb.
- Mepeq, BUKOPUCTAHHAM BUGEPITb 6e3neyHe micLe.

- Mepeq po3nantoBaHHAM BigKpUIATE KOBMaK rpuns-6apoekto.

* [1ns BUKOPUCTAHHS LibOro rpuns-6ap6exto HeooXigHWIN MiHiManbHWUIM Harnag i MiHiManbHi 3axoam 3
Gesneku.

+ He 3anu1wanTe po3naneHuni rpunb-6apbexto 6e3 Harnsgy.

- He nepecyBawTe npunag nig yac BUKOPUCTAHHS.

- BUKOpUCTOBYIMTE rpnb-6ap6eKHo TiNbKM Ha NNACKIN i CTINKIM NOBEPXHI.

- byab-sKi 3MiHW KOHCTPYKLUii rpuns-6ap6eKio MoXyTb 6yTW HE6E3MeUHUMM, TOMY BOHM 3a60POHEHI
NpY3BOASATb 40 aHy/IOBaHHS rapaHTii.

- 3a60pOHEHO 3MiHIOBATW KOHCTPYKLIito Npunagy.

- Tpunb-6ap6ekto HeobXiOHO PO3MilllyBaTV Ha BiACTaHi 6ifblu HX OOHOrO MeTpa Big 6yOb-sIKUX
MOTEHL|iNHO BUBYXOHE6e3MeUHNX 1erko3anMUCTUX PEYOBMH | 6y b-SKUX NErko3anMmUCTUX 06’ EKTIB.

- PeTenbHoO BUGEpITb MicLie, Ae 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA Fpunb-6ap6ekto. Take MicLie MOBUHHO 6yTUW Ha
BigKPUTIV QiNsHUI, 3aXWLLeHi Big BiTPY, Nogani Big gepes Ta iHLUWX J>Kepes BOTHHO.

- Mig yac nepLloro BUKOPUCTAHHS, PO3irpinTe rpunb-6apbekto Ta TpUManTe NanvMeo Po3neyeHnM 4o
YepPBOHOTO »Kapy NPOTAroM LLjoHaMeHLLe 30 XBUNWH. Lie 4O3BONUTL BULANMUTM 3a/TULLIKM MaCTUMBHUX
MaTepianiB nicns BUpo6HULTBA. [ig Yac Lboro npouecy cTabinisyetbes dapba 1 3’ABUTLCS 3anax, AKum
3HMKHE 3rofoM Mif Yac BUKOPUCTAHHS.

- Pyuka KoBMaka MOXe CWUIbHO HarpiBatucs. TpuMawTecs TiNbKW 3a LIEHTparibHy YacTUHY PYuUKW.
PekoMeHOYETLCS BUKOPUCTOBYBATU XAPOCTINKi pyKaBuL.

+ [lesKi yaCTUHM rpmns-6apbekto CUMbHO HarpiBatoThCs. byabTe 06epexHi B NPUCYTHOCTI fiTen, nogen
MOXMSIOr0 BiKY 1 TBAPUH.

- Mg yac po6oTu rpuns-6ap6exto AeskKi Moro NoBepPXHi JoCAralTb HaJ3BMYANHO BUCOKOI TEMMEPATYPU.
byabTe 0c06n1MBO 06€pEXHI Nif Yac NepecyBaHHA rpuns-6apbekto, MPUAINISHYM 0CO6NMBY yBary GiTAM i
NHOASM NOXUIOro BiKy; 6ybTe 06€peXHi, LLI06 He 06NeKTUCS.

- MaM’aTanTe Npo rapsyy napy, Aka Moxe BUXOLMTYW Nif vac BidKpUBaHHS KoBMaka.

- LLI06 YHMKHYTM crnanaxis NonyM’s, 04MCTLTE Yallly, BUAAIUBLLM 3alULLIKU XKUPY 1 MapuHagy nepeg
CMaXKeHHSIM.

- He BUKOPUCTOBYWTE rpunb-6ap6eKto Ha BifCTaHi MeHLLIE HiX OfUH MeTp Bif 6y fb-SKOi nerko3anMumcToi
KOHCTPYKLii a60 MoBepxHi. He BUKOPMUCTOBYMTE Nif Nerko3anMmUCcTUMM MOBEPXHAMM.

- MNig Yac BMKOPUCTaHHS, 0CO6MMBO Mif Yac CUbHOI CrieKun abo B Ay»Ke CyXy Morofy, cTaBTe 6ins rpuns-
6ap6eKHo Bigpo 3 BOGO a6o MiCKoM.

- BUKOPWCTOBYWMTE CrewjianbHUM Mocy d Ans 6ap6eKio 3 JOBrMMM TEPMOCTIMKUMU pyuKamu. (MiHiManbHNi
i MaKCUManbHUIN Po3Mipy Mocyy, 03BONEHUI AN1S BUKOPUCTaHHS, — 010 cM i §24 cMm.)

+ He BUKOpPUCTOBYMTE cripei mopyu i3 rpunem-6ap6ekto.

- Mig yac BUKOPUCTaHHA e npunag HeobXigHo po3MiLLlyBaTv Nogdani Bif nerkosanMmncTnx Matepianis.

- 3 6yAb-AKMMM 3aNUTaHHAMM LLIOAO L€l iHCTPYKLiT 3BepTanTecs 40 MicLeBOro NpogasLs.

- LLlo6 3ano6irTv nosBi ipxi Ha MOBEPXHSAX i3 HEPXKaBitOUOI CTani, 3aXMCTiTb iX Bifj KOHTAKTY 3 XJI0POM,
Cinnto a6o 3asnisom.

* He pekoMeHYyETbCA BUKOPUCTOBYBATU Ipunb-6ap6ekto No6nunsy Mops, 6acerHy abo 3ani3HUUYHOI Koil.
+ He BUKOPUCTOBYITE rpusib-6ap6eKto B 4yxe BITpsiHY norogy.

+ 3a60POHEHO HAKPUBATW FPUSIb-6apPOEKHD, MOKW BiH MOBHICTHO HE OXOSIOHE.

- YneTUTY rpunb-6ap6eKto MoXHa TiflbKy MiCA MOBHOI0 OXONOAXKEHHS Npunagy.

- Llei BMpi6 He € irpaLuKoto. CnigKyvTe 3a TUM, LLI06 ATV HE FPanuncs 3 HUM.

- Y pasi npogaxy a6o nepefavi npunagy TpeTiM 0co6aM 060B’3KOBO BifdanTe BiQNoBigHY iHCTPYKLO
3 eKcnnyarauii.

- 36epiranTe L iIHCTPYKL 0 4715 MOGanbLIOro BUKOPUCTAHHS.
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CZ. PEKOMEHAL|Ii 3 BAKOPUCTAHHA KEPAMIYHOIO rPUNA-BAPBEKIO )

LIEV BUPIB MPU3HAYEHO [/15 TPUrOTYBAHHS CTPAB HA BYSTULYI.
MPUNAQ OBTAQHAHO OCTATHBLO LLUMPOKUMU XKAPOBMMU MOBEPXHAMMU.

3ACTEPEXXEHHA!Y LLbOMY MPUNIALI 3ABOPOHEHO BUKOPUCTOBYBATU [1POBA.
BMKOPUCTOBYWUTE JTMLLIE OEPEBHE BYTINNA.

Monepe»eHHs

- MepLu HiXX NPOJ0BXNUTK, MepeKoHanTecs, LLI0 BU 3p03yMinv BMICT po3giny «Baxknvea iHdopmaLlis» Liei
HCTPYKLi.

- 3rigHO 3 0CO6MMBOCTAMU KOHCTPYKLUIi Liboro rpuns-6ap6ekto 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATYH GirbLL
Hi>XK 50 % MoLLi 30HM 3aniKaHHSA AK CYLinbHY MNacTUHY. SKLLO NAAacTUHM 6yAyTb MOBHICTIO 3aKpUTI,
Lie npu3Bede 00 HagMIPHOTO HAKOMWYEHHs Terna, Lo MoXKe MOLUKOQUTU rpunb-6ap6exio Ta He
MOKPMBAETLCS rapaHTIEO.

+ BUKOpUCTOBYMTE BYrinns, ske BignoBigae YAHHUM CTaHOapTaM, y Takui croci6, LLo6 BOHO 6y10 Ha 2 ¢M
HUKYE PELLITKU-TPUMb Y HUMXKHBOMY MOMOMEHHI.

PekoMeHpaLlii LL|0A0 po3naneHHs

+ HanoBHITb HYXKHIO PELLITKY [lePEBHMM BYTiNsAM, B ifeani Ha 3/4 BUCOTH, He BUXOAAUM 33 MeXi peLLiTKu
(ovB. pUCYHOK Ha monepeaHix CTOpiHKaX). BUKOPUCTOBYMTe BYrinns, ke MiAXoAWTb A4S LbOro TUmy
BMPOBY (BENMKI LUMaTKK). CriellianbHe BYrins, Lo BiAMoBifaE BUMOraM KepaMiuHuX rpunis-6ap6exo.

- MpocTille 3a BCe po3nanuTy JepeBHe BYrinss 3a [OMOMOrow po3nantoBaya gns rpuns-6ap6exio, Lo
BiAMoBiQa€e cTanHOapToBi 1860-3, AKMI 6€3 NPO6/IEM MOXKHA NPMAGaTM B MarasuHax i SKUM € Ljinkom
6e3neyHnM.

- He nounHaiTe rotyBaTu, MOKM MasMBO He MOKPUETLCS MonesioM! 3ayekainTe, NMOKU AepeBHE BYTinns
nepecTaHe ropitu.

- He 3anuwlanTe NOPOXHI PELUITKY-TrpuSib Ha po3naneHoMy rpuni-6ap6eKto, OCKinbKn BoHa MoOXe
nedopMyBaTUCS NiJ TPUBAOK A€ Xapy, AKLLO Ha Hil HEMAE NPOQYKTIB 418 NPUrOTYBaHHSA.

- Cuny nonym’s MOXKHa peryntoBaT, BifKPMBaKUM abo 3aKpMBaKUumM BEHTUNALIMHI OTBOPU B HUXKHIN
YaCTMHI YaLLi. Y1M GinbLue 0TBOPU BiGKPUTI, TUM iHTEHCUBHILLIE NONYM’S, | HAaBMNaKM.

- Haragyemo, LU0 He Crlif HanunBaTy pifKi Nerko3anMmcTi peuoBMHM 41s PO3nasitoBaHHs a6o 36ifibLLUeHHS
nonym’s rpuns-6ap6ekto.

+ 3 MipKyBaHb 6€3MeKu He PEKOMEHZYETLCS NMePecyBaTh rPUb-6apbeKHo Mif vyac Moro BUKOPUCTaHHS.
[y>e BaXK/TMBO KOHTPOJIIOBATU CManaxu nonym’s.

- Cnanaxu nonyMm’s BUHMKatOTb, KOMK CiK a6o MuMp 3i CTpaB, LU0 roTyHTbCS, Kanae Ha npegMeTy, Lo
ropaTb (HanpuKknag, AepesHe Byrinna). Xoua AUM MOKPALLYE CMaK CTpaB, MPUroTOBAHUX Y TPusi-
6ap6ekto, KpaLLle yHUKaTK cnanaxis nonym’s, LLi06 He 4onyCTUTY 06BYTOBAHHS XK.

- LLl06 06MexmnTu cnanaxu nonym’s, HALI3BUYAMHO BAXKITMBO npr6paTit HagMLLIKM 1Py 3 NPOAYKTIB
nepegq ix npUroTyBaHHAM. BUKOPUCTOBYMTE MapuHag, i KyniHapHi COycu B PO3YMHMX KillbKOCTSIX.

- Mg yac BUKOPUCTaHHA rpuns-6ap6ekto 3anuLLanTe nopyY Bigpo 3 nickom.

- MepLu HiXK NOBHICTHO BIAKPUTM KYMon, HaranbHO PeKOMEHAYETLCA CNOYaTKy MigHATU MOro MoBinbHO
KinbKa pasiB Ha Kinbka CaHTMMeTpiB Ans aepadii, e [03BONMTb MOBITPH, LLIO HAOXOAMTb, NOBINbHO
noTpanuTV BCEpeaMHY M YHUKHYTU YTBOPEHHIO 3BOPOTHOrO Mosym’s. byabTe gyxe 06epexHi nig
yac BiJKpMBaHHS rapsyoro rpuns-6ap6ekt, OCKiNbKM panTOBMIM MOTIK MOBITPS MOXE CMPUYMHUTH
He6e3neuyHW crnanax. Y pasi crnanaxy LUBMOKO 3aKpUMTE KPULLIKY M BEHTUNAUIMHI OTBOPW, LL06
npuéopkat nonym’s, i yabTe Oy>Ke 06epexKHi Mig yac HACTYMHOro BiOKPWBaHHS rpuns-6ap6ekto.
3aBX/V BUKOPUCTOBYMTE TEPMOCTIVKi pyKaBWLi v i6alTe Npo CBilA 3aXMCT.

- He 3anuwanTe giten 6ins rapsyoro rpuns-6ap6ekto a6o BikpUTOro Kynosny.

FopiHHSA Xupy

- CNOPOXKHANTE M OUMLLLYINTE Yally Ta PeLUiTKy-rpub, a TakoX NpuempanTe 3anuLLKK N LLMaTOYKK
NPUroToBaHOI XKi MiCNs KOXHOr0 BUKOPUCTaHHS.

- AKLWoO rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA A1 BEIMKOI KOMMaHii, HeobxigHo racuTu monym’s Ta
YACTWUTM NPUNag Lo OB FOAMHW. Y pa3i npUroTyBaHHs BEMKOI KiflbKOCTI XMPHOI Xi (COCUCKM, Mepresn
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TOLL|O), YNCTUTM FPUnb-6ap6eKto cnif yacTille. HeqoTpMMaHHSA LMX PEKOMEH ALl MOXe NPU3BECTU 10
3aMMaHHS XMpY, LLI0 MOXE CMPUYNHUTI TPABMM M MOLLIKOAXKEHHS FpUo-6ap6eKHo.

Monepen»eHHs Ha BUNaf0K FopiHHSA XUpy

- CnigKynTe 3a TUM, LLIO HIXTO He HabnMXaBcs [0 rpunsa-6ap6ekxio, i 3a4eKainTe, MoKM Noym’s 3racHe.

+ He 3aKpuBanTe KpULLIKY 1 He HaKpuBalnTe rpunb-6ap6ekto.

- KaTeropuyHo 3a60pOHEHO BUIMBATU BOZY Ha rpusb-6apbekto. Y pasi Heo6XigHOCTi BUKOPUCTOBYMTE:
NMOPOLLIKOBUI BOrHEracHMK.

+ AKLLIO NONYyM’st He 3MEHLLYETLCS a60 HaBITb CTAE BiIbLLIMM, BUKNYTE NOMKEIKHUKIB.

3aBepLUEeHHSA NPUroTyBaHHA

+ 3aBXOM OUMLLIYTe FPUnb-6ap6eKto Nics KOXKHOr0 BUKOPUCTaHHS, LLI06 YHUKHYTU HAaKOMUYEHHS Xupy
Bifj MPMroTOBAHOI iXi, LLIO MOXE 3aMHATUCS.

+ 3aKpUNTE BCi BEHTUMALIMHI OTBOPY, LLIO6 YHUKHY TN NOTPaN/IsHHSA BOAM BCEPeaUHY.

- Mepw HK 3aKpPUTW KPULLKY rpuns-6ap6ekio abo HakpuTX MOro Ons nodanbLioro 36epiraHHs,
[noyeKanTecs, NoKW BiH OXOMOHE.

(3. gornan i TEXHIMHE ObC/TYTOBYBAHHA KEPAMIYHOIO FPVIJ'Iﬂ-BAPBEKIO)

+ PerynsipHo oumLLynTe rpunb-6ap6eKkto Mk BUKOPUCTAHHAMMU, 30KpEMa Nicns TPMBANoro 36epiraHHA.
lMepen OYNLLIEHHSIM NEePEKOHANTECSA B TOMY, LLIO FpUnb-6ap6eKto i MOro KOMMOHEHTY MOBHICTHO OXOMONN.
- He 3anuwwanTe rpunb-6ap6exto nig BigKpUTUM HEGOM i 3aXMLLianTe MOro Big BOMOMW.

- He HanmBanTe BOgY Ha rpunb-6ap6ekto, oKW MOro MOBEPXHi 3a/MLLIAITLCA FapsAuMMM.

+ 3260pOHEHO TOPKATUCS rapsiumx YaCTUH, He 3aXUCTUBLLIN PYKM.

- LLl06 nomoBXWTW TEPMIH CnyX6u rpuns-6ap6ekio Ta 36eperTv MOro poboumit CTaH, HaranbHO
PEeKOMEeHOYETbCA HAaKPMBATUW MOr0, AKLLIO BM 3a/IMLLIAETe MOr0 Ha BYNWL Ha TPMBanMI 4ac, 0co6nvBo
B3MMKY. MiL{Hi YOX/IM 7 iHLLIi akcecyapy ANs rpuns-6ap6ekto MoXKHa Npua6aT B MiCLEBMX MarasmHax.

+ HaBiTb AKLLO rpub-6ap6beKkto 3aXMLLIEHO 3aXMCHUM Y0XJT0M, 10ro Heo6XigHO perynspHo nepesipsaTH,
OCKINTbKW Ha HbOMY MO>KE HAaKOMMYyBaTWCS BOMOra M KOHAEHCAT i MOLLIKOAKYBATM MOro. Mo)Ke BUHUKHY TU
HeoO6XiAHICTb MPOCYLLNTMN FpuMb-6ap6eKto Ta BHYTPILLIHIO CTOPOHY 3aXMCHOrO Yoxma. 3aMLLIKK XKUpy
TaKOX MOXYTb MCYBaTWU MEBHi YaCTUHW rpuns-6ap6ekto. Taki 3anmLLIKM HeobXiAHO YACTUTY TEenmow
BOA00 3 MUMOM. byb-AKi BUSIBNEHI ipXKaBi YaCTUHW, SIKi He KOHTaKTYHOTb 3 XKeto, Heo6XigHO 06po6UTH
3aCc060M [n1s BUOaneHHs ipXxin nopapbysaTy crewianbHOK TEPMOCTINKOK dpap6oto Ans rpuns-6ap6ekto.
KAPOBA MOBEPXHS

- Micns Toro siK rpunb-6ap6eKto OXONMOHe, OYUCTLTE MOro TEMIoK BOAOK 3 MuoM. LLio6 npubpaTtn
3anULLIKK iXKi, BUKOPUCTOBYMTE 3aci6 Ans MUTTS nocydy. He BUKOPUCTOBYWTe abpasmBHi ry6Ku abo
MOPOLLIKU, OCKINbKW BOHU MOXYTb 3aBaTW HEMONpaBHOI LLIKOAMW MOKPUTTIO Ipunis-6apbexto. PeTenbHO
NPOMUIATE 1 BUCYLLITb. He PEKOMEHAYETLCSA YNCTUTM PELLIITKM B NOCYAOMUMHIM MALLIMHI, OCKIiNIbKM BOHM
BaXKi.

- IKLLIO Ha »apoBi NOBEPXHI, LLI0 KOHTAKTYE 3 XKeto, 3'ABUTLCA ipXKa, i Heo6XiLHO 3aMiHWTW.

Kopnyc rpuns-6ap6ekio

- PerynspHo BugansnTe HagMLLIOK XKMPY 3 KOpMycy rpuns-6ap6eKio raHuipKo, 3MOYEHOK B MUSTbHIN
BOfi M peTenbHO BiAXaTow. MpubpaT HafMLLIOK XKUPY 1 LLUMATOYKM DKi 3 BHYTPILLIHBOI YaCTUHM
Koprycy rpuns-6ap6ekro MoXHa 3a [J0roMOroto fiepes’siHoi a60 M’AKOT NNacTUKOBOI onaTKu.

+ He BMKOPUCTOBYITE abpasuBHI iIHCTPYMEHTM ab0 NPegMeTy.

KpuLuka rpuns-6ap6ekio

+ NS OYNCTKM KPULLIKW Tpuns-6ap6eKkto BUKOPUCTOBYMTE Heabpa3mBHY raHYipKy abo MovasKy v Tenny
MWnbHY Bogdy. He BUKOPUCTOBYMTE abpa3unBHi MOPOLLKM abo ry6KM, OCKINbKM BOHM MOXYTb 3aBOaTut
HernonpaBHOI LLIKOAW MOKPUTTIO rpuns-6ap6ekio. LLIo6 3amo6irTv yTBOPEHHIO ipXi, MiCNsA OYULLIEHHS
peTenbHO BUCYLLITh FpUIb-6ap6ekio.

KpinneHHs

- PeKoMeHOY€ETLCSA PErynspHO NepeBipsTX BCi FBUHTM 1 60NTU 1 NIQTATYBATM iX.
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(4. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTMKM )

TexHiuHi gaHi:

N¢ Mogeni: TB-21

PO3MIPU: 133%x72x121cm

MACA BUPOBY: 98 kg

BWpo6HMK / BignoBigHW 3a peMoHT: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- ®PAHLIA

(5. 3MMYBAHHS D

36epiraHHs

- MepLu HXX HakpuBaTK rpunb-6ap6ekto abo cknagati Moro ons 36epiraHHsA, nepekoHamTecs, Lo BiH
MOBHICTHO OXOJ10B.

- Micna peTenbHOro OYMLLIEHHS 30BHILLIHIX | BHYTPILLHIX efeMeHTIB (PeLUiToK, nafibHUKIB, niaHuis,
36ipHMKIB, EMHOCTE) rpub-6ap6ekio MoXHa NpUBpaT An1A 36epiraHHA B MPOX0ONoaHe, Cyxe Micle 6e3
BOSOrW.

- MNepeq, BUKOPUCTAHHAM rpuns-6ap6exto Nicns TpmBanoro nepiogy 36epiraHHs NPoBeqiTs NpoLenypy
BCTaHOBJIEHHS.

- LLlo6 MOpoBXWTW TEPMIH CMy»6Wu 1 36eperTu CTaH rpuns-6apbekto, HararbHO PEKOMEHOYETLCA
HaKpWBaTM MOr0, KLLIO B 3anMLLAETE MOro Ha BYNWLi Ha TPUBAMI Yac, 30Kpema B3UMKY. MiLHi Yoxnm v
iHLLIi akcecyapw gns rpuns-6ap6ekto MoXHa Npyupa6aTh B MiCLIEBOr0 MPoAaBLs.

HaBiTb AIKLLO Fpunb-6ap6eKto 3anMLLAETLC HAKPUTUM, NOr0 HEO6XIGHO PEryNApHO OrNsagaTh, OCKiNbKU
Ha HbOMY MOXe HaKoMuuyBaTMCSl BOMOra 1 KOHAeEHcaT i MOLLKOAKYBaTV oro. Moxe 3Hagobutucs
MPOCYLUMTA TPUTb-6apBEKI0 Ta BHYTPILLIHIO CTOPOHY 3aXMCHOrO YOXNa. 3aNnLLKV XKUPY Ha [EsKuX
YaCTUHaX rpuns-6ap6eKio MOXyTb NAICHABITA. X HEO6XIAHO UMCTUTM TEMMOK0 BOAOK 3 MUMOM.

(6. 3AXMCT JOBKINNS )

- HamaramTecs He LUKOOWUTU HaBKOMWLLIHLOMY CepedoBMLLly. BignouMHOK Ha mpupogi He
NMOBWHEH 3aBAaBaTW LLIKOAW OOBKINM0 a60 3a6pygHIOBaTH MOroO.

- MNicns 3aBepLUEHHs TePMiHy eKcrnyaTadii BUpi6 Heo6XigHO 30aTL B LLeHTP yTunisadii.

+ AKLLO rpmnb-6ap6eKkto 0CHaLLEHO ABUIYHOM ab0 BEHTUNSTOPOM, HE BUKMOANTE NOro N He
cnantonTe akcecyapu 00 HbOro. JOTPUMYNTECS YMHHMX NpaBuIl 360py M NepepobKu Takux
BUPOGiB.

(7. YMOBWU TPAHCIOPTYBAHHS TA 3BEPITAHHA )

BMpo6n MOXyTb MEepeBO3UTUCS B CTaHOAPTHUX TPAHCMOPTHWUX KOHTeWMHepax 6yAb-sikUM BULOM
TPAHCMOPTY 3@ YMOBW, LLI0 BOHM 3aXMULLIEHI Bifj MEXaHIYHMX NMOLLKOLXKEHb i NPSAIMOro BNAINBY aTMOCPEPHMX
onapfis. Bupo6n MoxHa TpaHCcnopTyBaTK Npy Temnepatypi Big -50 °C go +40 °C i BigHOCHI® BonorocTi
MoBiTPsA 40 98% (npu +25 °C). Mig Yac 3aBaHTaXKEHHs, TPAHCMOPTYBaHHA | PO3BaHTaXEHHs HEobXigHO
OOTPUMYBATHCA BCIX 3aXOAiB 3aXWCTY Bi MeXaHiYHMX MOLUKOLKEHb, a TaKOX BUMOr 3HaKIB Mig 4ac
BaHTa>XHO-PO3BaHTaXyBaslbHMX POGIT.

Bupo6u MatoTb 36epiraTvcs B 3aBOACHKIM yMakoBUi B OMarnoBanbHUX MPUMILLIEHHAX
npu Temnepatypi Big +5 °C go +40 °C i BiQHOCHI BonorocTi, sika He nepesuLye 80 % (npu
Temnepatypi +25 °C). YMOBM MaloTb 3ano6iraTv BMAMBY HadTOMPOAYKTIB M arpecvBHOIo
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cepefoBMLLA Ha BiACTaHI He MeHLUe 0OQHOro MeTpa Bif HarpiBanbHUX Npuniagis i gxepen
Tenna.

(8. TAPAHTIS )

FapaHTilHi ymoBM

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKW Ha 3a3HaueHM Ha ynaKoBLi nepiog,.

Lia rapaHTis MOLUMPHETLCS NULLE Ha BUKOPUCTAHHS Ha OKPEMOMY MpPMBATHOMY Micui
O MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCA [0 MaHranis, siki BAKOPUCTOBYHOTbCS B KOMEPUiMHUX,
rpoMaficbKMX Micuax Ta B Micusix 3 OeKinbkoMa MaHranamu, Hanpuknag, y pectopaHax,
roTensix, TYpUCTUUYHNX Tabopax Ta MyHKTax npokary.

Lia rapaHTis NOLUMPIOETbCA Ha BCi AedeKTM MmaTepianiB i BUrOTOBMEHHS: KOMIIEKTYHOUI
Ta geTani, WO BiOCYTHi, a TakOX MOLLKOLKEHHS, LU0 BMHMKaKOTb 3a HOPMarbHUX YMOB
ekcnnyaTauii. PEMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NMpPU3BOAATb OO0 MPOLOBXKEHHS MOYaTKOBOIO
rapaHTIHOro TEPMIHY.

Y paMKax Lji€i [o6pOBiNbHOI rapaHTii B )KOgHOMY pa3i He nepeab6avyaeTbCs XKogHa KoMneHcauis,
LLIO MePEBULLIYE CYMyY KynNiBNi Npua6GaHOro BUPOGY.

Bu npuinMaeTe Ha cebe pU3MKKM Ta BigMNOBIAANbHICTb 3a BTPATY, MOLLUKOOKEHHS a60 TPaBMMU,
AKi MOXYTb 6yTW 3anofisHi Bam a6o BawloMy MainHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta iX ManHy
BHACNigOK HenpaBUIbHOI eKcryaTalii, 3M0BXMBaHb abo HeOOTPUMaHHSA iHCTPYKUiM 00
BMPOG6iB, HAaBEAEHWX Y LibOMY MOCiGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

[apaHTis He MOLUMPHETLCS Ha Mpo6remMu Ta iHUMOEHTW, L0 BUMHWKAKTbL Yy pesynbraTi
HenpaBUIbHOr0 BUKOPUCTaHHS BUPOGY. FapaHTisi Ha BUPi6 06MeXeHa BapTICTHO BUPOBy. Takum
UMHOM, BUKSIIOUEHI TaKi BunagKu: HopManbHMI 3HOC (ipXKaBiHHS, Aedopmalis, BULBITaHHSA
KOMbOPIB TOLLIO) YacCTWH, LLO 6e3nocepedHbO MiggarTbCa Oii NonyM’s aéo CUMbHOMY
HarpiBaHH0. Lie HopManbHo, Lo gesKi geTani noTpi6HO 3aMiHIOBaTM 3 YacoM.

- Ycs WwKoaa, CnpuunHeHa HeHaneXH1UM 06CNyroByBaHHAM ab0 HEMPaBUbHUM 36epiraHHsM,
HenpaBUbHUM CKNagaHHAM a6o mogudikaliamu.

- By Ob-KU 361TOK, CMPUUNHEHWNI HEMPABUTbHUM BUKOPUCTAHHSAM BUPOGY (BUKOPUCTaHHS B
KOMEPLiMHMX LifsiX, BAKOPUCTaHHA 0715 CNaftoBaHHA CMITTS TOLL(O).

- Hacnigkv BnnvBy MOPCbKOro NoBiTps Ta/abo gxepen xnopy, Takux K 6acemHu, TepManbHi
a6o cra-6acenHun.

- MoLIKOOXKEHHS, CIPUYMHEH] eKCTpeManbHUMK MPUPOgHMMM YMOBaMUM, TaKUMKU sIK rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, LyHami abo CTPUBKN Hanpyrm, TOpHag0 abo CUMbHI LUTOPMU.

Y pa3i BUAHMKHEHHS Npo6ieM i3 BUPO60OM 3BEPHITLCS 40 MeHeAKepa Bigainy cagoBmx ToBapis
y BaLLIOMY MarasuHi.
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) INTRODUCERE )

V& multumim pentru cé ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sd raspunda
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE 0 SATISFACTIE COMPLETA IN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMANDAM SA CITITICUATENTIE
ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE IN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU
A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

IMPORTANT PASTRATI LEPENTRU EVENTUALE
CONSULTARI ULTERIOARE CITITI-LE CUATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizatiin camping, ambarcatiuni. Riscuri
spatii inchise! de deces prin intoxicare cu

- ATENTIE! Acest gratar se dioxid de carbon.

vaincinge foarte tare. Nu - ATENTIE! Nu utilizati alcool,
deplasati gratarul in timpul benzina sau orice alt lichid
utilizarii. similar pentru a aprinde

- ATENTIE! Nu |&sati gratarul  gratarul sau a reaprinde

la Tndemana copiilor si a focul stins! Utilizati exclusiv
animalelor de companie. un aprinzator conform cu

- ATENTIE! Nu utilizati gratarul standardul EN 1860-3!
intr-un spatiu inchis si/sau - Nu turnati apa rece pe cuva
intr-un loc cu destinatie de de metal pentru a evita
locuinta, de exemplu case, daunele produse de socul
corturi, rulote, masini de termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-indepartati ambalajul din plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.

- Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, vd recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezinta defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.
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- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

+ Utilizarea acestui gratar necesita un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie ldsat niciodata nesupravegheat in timp ce este aprins.

- Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

- Orice modificari aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
- Nu modificati aparatul.

- Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distantd mai mare de un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sd se afle intr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea saia foc.

- La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai
multe utilizari.

- Manerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul ménerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

- Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

-Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati
cu prudenta maxima cand deplasatigratarul,acordand o atentie speciald persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

- Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prin indepartarea grasimilor si
a sosului excesiv inainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii, in special in
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la caldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit
permise).

- Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

- Daca avetiintrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

- Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

- Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

- Nu acoperiti in niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curéatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucdrie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

-1n cazulin care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.
- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

(2. RECOMANDARI DE UTILIZARE A GRATARULUI CERAMIC )

ACEST PRODUS VA PERMITE SA Gi\TITI ALIMENTE INTR-UN SPATIU EXTERIOR.
DISPUNETI DE UN SPATIU DE GATIT SUFICIENT DE MARE $1 DE MAI MULTE SUPRAFETE DE
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GATIT.

ATENTIONARE: NU FOLOSITI LEMN CA MATERIAL COMBUSTIBIL PENTRU ACEST APARAT.
UTILIZATI EXCLUSIV CARBUNE DE LEMN.

Avertismente

-inainte de a continua, asigurati-va c4 ati inteles pe deplin capitolul »informatii importante” din
aceste instructiuni.

- Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldura, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

- Utilizati carbune de lemn conform normelor in vigoare, astfel incat carbunele de lemn sa fie la
2 cm sub grilajul de gatit in pozitie coborata.

Recomandari de aprindere

- Umpleti grilajul inferior cu carbune de lemn, ideal pana la 3/4 din indltimea sa, fara sa depasiti
grilajul (consultati schema de pe paginile anterioare). Utilizati un cirbune adaptat la acest
tip de produs (bucéti cu calibru mare). Carbune specific, care respecta nivelul necesar pentru
gratarele ceramice.

- Metoda cea mai usoara pentru a aprinde carbunele de lemn este sa se utilizeze aprinzatoare
pentru gratar conforme cu standardul EN 1860-3, disponibile pe scara larga in comert si care
sunt foarte sigure.

- Nu incepeti sa gatiti pana ce materialul combustibil nu este acoperit cu cenusa! Si asteptati
pana cand arderea carbunelui de lemn nu mai produce flacari.

- Nu lasati grilajul de gatit gol pe gratar atunci cand este aprins, deoarece risca sa se deformeze
daca este expus prea mult timp la cdldura fara sa contina alimente.

- Puteti regla puterea flacarilor, deschizand sau inchizand orificiile de intrare a aerului din
partea de jos a cuvei. Cu cat deschideti mai mult, cu atat flacarile sunt mai intense siinvers.

- VA reamintim ca niciun lichid inflamabil nu trebuie sa fie varsat pentru a aprinde sau a
intensifica flacarile gratarului.

- Din motive de securitate, va recomandam sa nu deplasati niciodata gratarul in timpul utilizarii.
Este foarte important sa mentinetiizbucnirile de flacara sub control

- Izbucnirile de flacara se produc atunci cand zeama sau grasimile din alimentele gatite picura
pe obiectele aprinse (de exemplu, carbune de lemn). Chiar dacd fumul di un gust mai bun
alimentelor gatite la gratar, este de preferat sa evitati acest tip de izbucniri de flacdra pentru a
preveni carbonizarea alimentelor.

- Pentru a limita izbucnirile de flacara, este ABSOLUT NECESAR sa indepartati grasimile in exces
din alimente nainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile de gatit in cantitati rezonabile.

- Tineti o galeata plina cu nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii.

- inainte de a deschide complet cupola, vd recomandam insistent s& o deschideti incet de mai
multe ori cativa centimetri pentru a o aerisi - acest lucru permite aerului care intra sa patrunda
incet, evitandu-se propagarea flacarii la exterior. Actionati cu maxima prudenta atunci cand
deschideti gratarul cald, deoarece curentul brusc de aer din exterior poate provoca o izbucnire
de flacira periculoasa. in cazul propagérii flacarii la exterior, inchideti rapid capacul si orificiile
de aerisire pentru a controla flacdra si actionati cu maxima prudenta atunci cand deschideti
din nou gratarul. Se recomanda sa purtati intotdeauna manusi rezistente la caldura si sd aveti
grija sa va protejati.

- Nu dsati copiii sd se joace in apropierea gratarului cald sau sa deschida cupola.

Izbucniri de flacara prin aprinderea grasimilor

- Goliti si curatati cuva si grilajul de gatit si indepartati toate reziduurile si fragmentele de
alimente dupa fiecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa stingeti flacarile
si sa il curatati o data la doua ore. Gratarul trebuie sa fie curatat mai des daca gatiti multe
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alimente bogate in grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandéri poate
provoca izbucniri de flacara prin aprinderea grasimilor, care pot provoca vatamari corporale
si deteriora gratarul.

Avertismente in cazul producerii izbucnirilor de flacara prin aprinderea grasimilor:

- Mentineti toate persoanele la distanta de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

- Nuinchideti capacul si nu acoperiti gratarul.

- Nu turnati niciodata apa pe gratar. Daca folositi un stingator, acesta trebuie

sa fie cu pulbere.

- Daca flacarile nu par sa scada in intensitate sau par sa se intensifice, sunati la pompieri.
Sfarsitul sesiunii de gatit

- Curatati intotdeauna gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a preveni acumularea grasimilor
de gatit care pot lua foc.

- Aveti grija sa inchideti toate orificiile de aer pentru a evita orice infiltrare de apa.

- Asteptati ca gratarul sa se raceasca inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si a-l
depozita.

(3. INTRETINEREA S| MENTENANTA GRATARULUI CERAMIC )

- Curatati in mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul si componentele sale s-au racit suficient inainte de a le curéata.

- Nu ldsati gratarul expus la intemperii si protejati-l impotriva umiditatii.

- Nu turnati apa pe gratar cand suprafetele sunt calde.

- Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

- Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului si a-l mentine in stare corespunzétoare, va
recomandadm sa il acoperiti daca il ldsati afara vreme indelungatd, mai ales in lunile de iarna.
Huse foarte rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele locale.

- Chiar daca gratarul este acoperit cu o husa de protectie, trebuie sa il inspectati periodic,
deoarece pot aparea acumulari de umiditate si condens, care deterioreaza gratarul. Poate fi
nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile
de grasime sa inceapa sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea
respectiva cu apa foarte calda si detergent. Orice componenta ruginita identificatd care nu este
n contact cu alimentele trebuie sé fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea
speciala pentru gratare, rezistenta la caldura.

Suprafata de gatit

- Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu folositi pulbere abraziva sau un burete
abraziv, deoarece acestea pot deteriora iremediabil stratul de finisaj al gratarului. Clatiti si
uscati bine. Recomanddm sa nu curatati grilajele intr-o masina de spélat vase, deoarece sunt
grele.

- Daca se formeaza rugina pe o suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
suprafatd trebuie sa fie inlocuita.

Cutia gratarului

-Indepértati in mod regulat grisimea acumulata in cutia gratarului cu o lavetd imbibata in ap&
cu detergent si complet stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul cutiei gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale.

- Nu utilizati niciun instrument/produs abraziv.

Capacul gratarului

- Curatati capacul gratarului utilizdnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa calda
si detergent. Nu utilizati pulbere abraziva sau un burete abraziv, deoarece acestea risca sa
deterioreze iremediabil stratul de finisaj al gratarului. Uscati cu grija gratarul dupa curatarea
conform instructiunilor, pentru a preveni formarea ruginei.

A



Elementele de fixare
- Va recomandam sd inspectati toate suruburile si toate buloanele la intervale regulate si sa le
strangeti din nou.

(4. SPECIFICATII TEHNICE )

Informatii tehnice:

Nr. de model: TB-21

DIMENSIUNI: 133x72%121cm

GREUTATE PRODUS: 98 kg

Producator/depanator: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANTA

(5. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT )

Depozitare

- Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

-Dupa o curatare completa exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, plici, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc racoros si uscat, la addpost de umezeala.

- Tnainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungit, urmati procedurile de
instalare.

- Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de inalta rezistentd si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectivd cu apa foarte
calda si detergent.

(6. SARESPECTAM MEDIUL )

- Va rugdm sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa insemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

- Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementérile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

(7. CONDITII DE TRANSPORT S| DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativad de pana la 98% (la +25°C). La incarcare, transport si descarcare, trebuie
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respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate in ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
ntre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depdseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..

(8. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata sinu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele sicomponentele
lipsd, precum si daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depési
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuzivd a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normali (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la fldcari sau la cildura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma fintretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauni rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciala, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

n cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, vd rugdm sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.
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INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricagdo de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;I-\O
DURANTE A INSTALA(;I-\O, O USOEA MANUTEN(;I-\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES

)

-
v ATENTAMENTE

IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER

- ATENGAO! N3o utilize em
locais fechados!

- ATENCAO! Esta
churrasqueira ficara muito
guente. Nao a desloque
durante seu uso.

- ATENCAO! No deixe a
churrasqueira ao alcance

de criancas e animais
domeésticos.

- ATENGAO! No utilize a
churrasqueira em espaco
fechado e/ou habitavel,
como por exemplo em casas,
barracas, caravanas, trailers,

barcos. Risco de morte por
envenenamento por monodxido
de carbono.

- ATENCAO! N3o utilize alcool,
gasolina nem qualquer

outro liquido semelhante
para acender ou reacender

a churrasqueira! Utilize
exclusivamente o acendedor
em conformidade com a
norma EN 1860-3!

- Nao jogue agua fria na cuba
de metal para evitar danos
devido ao choque térmico.

- Leia estas instrugdes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto é previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, ndo o utilize e informe a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizagao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucoes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizagao.

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.
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* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisio ap6s acesa.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacdes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacdo da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

- Durante a primeira utilizagdo, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacdo. Isso permitird também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

- A alga da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da al¢a. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancas, idosos e animais.

- O funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criangas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Para evitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

- Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizagao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (@10 cm e @24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizagao.

- Se vocé tiver diividas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.

- Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos néo utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de uma
ferrovia.

- Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

- Nunca feche a churrasqueira enquanto ela ndo estiver completamente fria.

- Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

- Este produto nao & um brinquedo. Certifique-se de que as criancas ndo brinquem com o
aparelho.

- Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de utilizagao
correspondente.

- Guarde estas instrucoes para uma utilizacao posterior.
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(2. CONSELHOS DE UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRA DE CERAMICA )
ESTE PRODUTO PERMITE O COZIMENTO DOS ALIMENTOS EXTERNAMENTE.

VOCE DISPOE DE UMA LARGURA SUFICIENTE DE COZIMENTO E DE VARIAS SUPERFICIES DE
COZIMENTO.

ADVERTENCIA: NAO UTILIZAR ESTE APARELHO COM MADEIRA.
USAR EXCLUSIVAMENTE CARVAO DE MADEIRA.

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a se¢do “informacdes importantes”
deste manual.

- O projeto desta churrasqueira nao permite a utilizagado de mais de 50% da area de cozimento
como placa sélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
aclimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.

- Utilize carvao de madeira, conforme as normas em vigor, de modo que o carvao de madeira
figue 2 cm abaixo da grelha de cozimento, colocado na horizontal.

Recomendacoes para acender

- Encha a grelha inferior com carvdo de madeira preferencialmente até 3/4 da sua altura e
sem ultrapassar a grelha (ver esquema nas paginas anteriores). Utilize um carvao adaptado
a este tipo de produto (pedacos grandes). Carvao especifico que respeita o nivel exigido pelas
churrasqueiras de ceramica.

-0 modo mais facilde acender o carvao de madeira é utilizar um acendedor para churrasqueiras,
conforme a norma EN 1860-3, que vocé podera encontrar facilmente a venda e que é totalmente
seguro.

- Nao cozinhe antes que o combustivel esteja coberto de cinzas! Espere que a combustao do
carvao de madeira tenha parado de produzir chamas.

- Nao deixe a grelha vazia sobre a churrasqueira quando esta esta acesa pois ela podera se
deformar se exposta ao calor por muito tempo sem alimento em cima.

- Vocé pode regular a poténcia das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada de ar
embaixo da cuba. Quanto mais abertos, mais intensas sdo as chamas e vice-versa.

- Informamos novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou
aumentar as chamas da churrasqueira.

- Por razbes de seguranga, recomendamos nunca deslocar a churrasqueira durante sua
utilizacao.

E muito importante manter as chamas sob controle

- As chamas sao produzidas quando os caldos ou as gorduras dos alimentos cozidos gotejam
sobre os objetos em combustao (por exemplo, o carvdo de madeira). Embora a fumaca ajude a
dar um sabor melhor aos alimentos cozidos na churrasqueira, é preferivel evitar esse tipo de
chamas para nao queimar os alimentos.

- Para limitar as chamas, & OBRIGATORIO retirar a gordura em excesso dos alimentos antes de
coloca-los na churrasqueira. Utilize caldos e molhos do cozimento em quantidades adequadas.
- Deixe um balde cheio de areia perto da churrasqueira durante sua utilizagao.

- Antes de abrir completamente a ciipula, & altamente recomendado abri-la lentamente, varias
vezes, alguns centimetros para ventilar; isso permitira a entrada lenta de ar e evitara o retorno
das chamas. Seja muito prudente ao abrir esta churrasqueira pois o afluxo brusco do ar pode
provocar chamas perigosas. Em caso de retorno das chamas, feche rapidamente a tampa e os
orificios de aeracdo para controlar a chama e seja muito prudente ao abrir a churrasqueira. E
sempre aconselhavel utilizar luvas resistentes ao calor e se proteger.

- Nao deixe as criangas brincarem perto da churrasqueira nem abrir a clpula.
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Labaredas de gordura

- Esvazie e limpe a cuba e a grelha de cozimento e retire todos os residuos e fragmentos de
cozimento apds cada utilizagao.

-Se achurrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario apagar o fogo e limpa-la
a cada duas horas. Ela deve ser limpa mais frequentemente caso vocé cozinhe alimentos ricos
em gordura (linguica, merguez,...). Nao seguir estas recomendacdes pode provocar labaredas de
gordura que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Avisos no caso de labaredas de gordura:

- Mantenha todas as pessoas afastadas da churrasqueira e espere que as chamas se apaguem.
- Nao feche a tampa nem cubra a churrasqueira.

- Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor ele deve

ser de po.

- Se parecer que a intensidade das chamas ndo diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.
Fim da sessao de cozimento

- Limpe sempre a churrasqueira ap6s cada utilizacdo para evitar o acimulo das gorduras do
cozimento que podem pegar fogo.

- Certifique-se de fechar todas as aberturas de ar para evitar infiltracao de agua.

-Espere que a churrasqueira tenha esfriado antes de fechar a tampa ou de cobri-la para guardar.

((3. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA DE CERAMICA )

-Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacoes, principalmente ap6s longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los.

- Nao deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.

- Nao jogue agua na churrasqueira quando suas superficies ainda estao quentes.

- Nunca manipule as partes quentes sem proteger suas maos.

- Para prolongar o tempo de vida da churrasqueira e manté-la em bom estado, é altamente
recomendado cobri-la caso ela fique na parte externa durante muito tempo, principalmente
durante os meses de inverno. Capas muito resistentes e outros acessorios para a churrasqueira
estao disponiveis para venda.

- Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacgdo que podem danifica-la.
Talvez seja necessario secar achurrasqueira e ointerior da capa de protecdo. Também & possivel
que os residuos de gordura estejam se deteriorando em certas partes da churrasqueira. Ela
deve ser limpa com agua quente e sabao. Qualquer parte enferrujada que ndo esteja em contato
com alimentos deve ser tratada com um removedor de ferrugem e repintada com uma tinta
especial para churrasqueira resistente ao calor.

Superficie de cozimento

- Depois que a churrasqueira tiver esfriado, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover
residuos alimentares, use detergente. Nao utilize pd ou esponja abrasiva, pois podem danificar
irreparavelmente o acabamento da sua churrasqueira. Enxague e seque bem. Recomendamos
nao limpar as grelhas em uma maquina de lavar louga, pois elas sdo pesadas.

- Se houver formacao de ferrugem em uma superficie de cozimento em contato com alimentos,
essa superficie deve ser substituida.

Estrutura da churrasqueira

- Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura da churrasqueira com um pano
embebido em agua com sabao e seque completamente. O excesso de gordura e pedacos de
alimentos podem ser removidos do interior da estrutura da churrasqueira com uma espatula
de madeira ou plastico macio.

- Nao utilize nenhum utensilio/produto abrasivo.
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Tampa da churrasqueira

- Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou lenco feito de um material ndo abrasivo
e agua quente com sabao. Nao utilize pd nem esponjas abrasivas, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque bem a churrasqueira ap6s a limpeza
para evitar a formacao de ferrugem.

Fixacoes

- Recomendamos que vocé inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e os aperte.

(4. ESPECIFICAGOES TECNICAS )

Informacgoes técnicas:

N° do modelo: TB-21

DIMENSOES: 133x72x121¢cm

PESO DO PRODUTO: 98 kg

Fabricante/Central de reparagao: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- FRANCA

(5. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

- Apbs uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao mido.

-Antes de usar a churrasqueira ap6s longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueira estao disponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecdo, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de prote¢ao. Também & possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

(6. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; umdia ao ar livre ndo deve causar danos ou poluigao.

- Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a uma central de reciclagem.

- Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacoes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

(7. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrdo por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
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precipitacdo atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaucdes contra danos mecanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condi¢cées devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

(‘8. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma (nica residéncia privada e ndo se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesdo a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusées de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracéo..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificagoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condi¢des naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes

terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma diivida sobre a instalacdo ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.
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Eé% INLEIDING )

Bedankt dat u dit product heeft gekozen. Bij het ontwerp en het produceren van onze producten
streven wij naar een uitstekende kwaliteit die voldoet aan de behoeften van gebruikers.
BELANGRIJK! OM ERVOOR TE ZORGEN DAT U BIJ DE MONTAGE, HET GEBRUIK EN HET
ONDERHOUD VAN DIT PRODUCT VOLLEDIG TEVREDEN BENT, RADEN WIJ U AAN DEZE
INSTRUCTIES AANDACHTIG TE LEZEN VOORDAT U DIT PRODUCT IN GEBRUIK NEEMT. NEEM
DE VOORNAAMSTE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN IN DEZE HANDLEIDING IN ACHT EN
BEWAAR DEZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

(1. BELANGRIJKE INFORMATIE )

2N BELANGRIJK, BEWAAR VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK:
ZORGVULDIG LEZEN

- LET OP! Niet gebruiken in koolmonoxidevergiftiging.

gesloten ruimtes! - LET OP! Gebruik geen
- LET OP! Deze barbecue alcohol, benzine of een
wordt erg heet. Verplaats hem andere soortgelijke vloeistof
niet zolang hij in gebruik is. om de barbecue aan te

- LET OP! Houd de barbecue steken of opnieuw aan te
buiten het bereik van kinderen wakkeren! Gebruik alleen

en huisdieren. aanmaakblokjes die voldoen
- LET OP! Gebruik de barbecue aan de norm en 1860-3!

niet in afgesloten ruimten - Giet geen koud water op
en/of woonruimten zoals de metalen kom om schade
huizen, tenten, caravans, door een thermische schok te
campers, boten. Gevaar voorkomen.

voor overlijden door

- Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u de barbecue opzet en in gebruik neemt.

- Dit product is voor gebruik buitenshuis.

- Verwijder de plastic verpakking van alle onderdelen voordat u de barbecue aansteekt.

- Wij raden u aan bij het openen van de verpakking te controleren of alle voor de montage van
het product benodigde onderdelen aanwezig zijn en de instructies te raadplegen. Als het
product beschadigd is of gebreken vertoont, gebruik het dan niet en breng het terug naar de
dichtstbijzijnde winkel.

- Uitsluitend voor gebruik buitenshuis. Gebruik dit product niet binnenshuis.

- Het niet opvolgen van deinstructiesin deze handleiding kan leiden tot ernstig letsel of schade.

- Kies een veilige locatie voor gebruik.

- Open het deksel van uw barbecue voordat u hem aansteekt.
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- Het gebruik van deze barbecue vereist een minimum aan toezicht en voorzorgsmaatregelen.
- Deze barbecue mag nooit onbeheerd worden achtergelaten als hij is aangestoken.

- Verplaats het product niet tijdens gebruik.

- Gebruik deze barbecue alleen op een stabiele, vlakke ondergrond.

- Aanpassingen aan deze barbecue kunnen gevaarlijk zijn, zijn niet toegestaan en zorgen ervoor

dat de garantie vervalt.

- Breng geen aanpassingen aan het product aan.
- Deze barbecue moet op een afstand van meer dan één meter van elke potentieel explosieve

brandbare stof en van elk brandbaar voorwerp worden geplaatst.

- Kies de plaats waar de barbecue wordt gebruikt zorgvuldig uit. De locatie moet in een open,

niet-winderige omgeving liggen, uit de buurt van bomen en andere brandgevaarlijke plaatsen.

- Als u uw barbecue voor het eerst gebruikt, verwarmt u hem en laat u de brandstof minstens

30 minuten gloeiend heet worden. Dit verwijdert de vetresten die tijdens het productieproces
zijn achtergebleven. Dit zal ook de verf stabiliseren en een geur afgeven die na verloop van
tijd zal verdwijnen.

- Het handvat van het deksel kan zeer heet zijn. Pak alleen het midden van het handvat vast.

Het gebruik van een ovenwant wordt aanbevolen.

- Sommige delen van de barbecue worden erg heet. Wees voorzichtig in aanwezigheid van

kinderen, ouderen en dieren.

- De werking van de barbecue genereert zeer hoge temperaturen op bepaalde oppervlakken.

Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van de barbecue, let vooral op ouderen en
kinderen, en bescherm uzelf tegen het risico van brandwonden.

- Pas op voor de hete stoom die kan vrijkomen als u het deksel opent.
- Om oplaaiende vlammen te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat de schaal schoon is door

overtollig vet en marinade te verwijderen voordat u gaat grillen.

- Gebruik de barbecue niet binnen een straal van één meter van een brandbare constructie of

brandbaar oppervlak. Niet gebruiken onder een brandbaar oppervlak.

- Plaats een emmer water of zand in de buurt van de barbecue terwijl u hem gebruikt, vooral

tijdens hittegolven of extreem droog weer.

- Gebruik keukengerei dat speciaal is ontworpen voor barbecues en met lange, hittebestendige

handvatten. (§10cm en @24cm zijn de minimale en maximale afmetingen van het te gebruiken
kookgerei).

- Gebruik geen spuitbussen in de buurt van de barbecue.

- Dit product moet tijdens het gebruik uit de buurt van brandbare materialen worden gehouden.
- Alsuvragen heeft over deze instructies, neem dan contact op met uw plaatselijke leverancier.
- Om roest op roestvrijstalen oppervlakken te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat deze niet

worden blootgesteld aan chloor, zout of ijzer.

- Wij raden het gebruik van deze barbecue in de buurt van de zee, zwembaden of spoorwegen

af.

- Gebruik deze barbecue niet bij sterke wind.

- Dek de barbecue nooit af voordat deze volledig is afgekoeld.

- Reinig de barbecue pas nadat het toestel volledig is afgekoeld.

- Dit product is geen speelgoed, dus zorg ervoor dat kinderen er niet mee spelen.

- Als u het product verkoopt of aan derden geeft, overhandig dan altijd de betreffende

gebruiksaanwijzing.

- Bewaar deze instructies voor toekomstig gebruik.
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CZ. TIPS VOOR HET GEBRUIK VAN DE KERAMISCHE BARBECUE )

MET DIT PRODUCT KUNT U BUITEN ETEN KOKEN.
U BESCHIKT OVER VOLDOENDE KOOKRUIMTE EN MEERDERE KOOKOPPERVLAKKEN.

WAARSCHUWING: GEBRUIK DIT PRODUCT NIET MET HOUT.
GEBRUIK UITSLUITEND HOUTSKOOL.

Waarschuwingen

- Voordat u verder gaat, moet u ervoor zorgen dat u het hoofdstuk "belangrijke informatie" van
deze handleiding begrijpt.

- Hetontwerpvandeze barbecue verbiedt het gebruik van meer dan 50% van het kookoppervlak
als vaste plaat. Als de platen volledig bedekt zijn, leidt dit tot overmatige warmteontwikkeling
die de barbecue kan beschadigen en niet onder de garantie valt.

- Gebruik houtskool die voldoet aan de geldende normen, waarbij de houtskool zich in de
laagste stand 2 cm onder het grillrooster bevindt.

Ontstekingsaanbevelingen

- Vul het onderste rooster met houtskool, idealiter tot 3/4 van de hoogte en zonder het rooster
te overschrijden (zie schema op vorige pagina's). Gebruik houtskool die geschikt is voor dit
type product (groot formaat). Specifie e houtskool die voldoet aan de eisen van keramische
barbecues.

- Degemakkelijkstemanieromdehoutskoolaantestekenishetgebruik vanbarbecueaanstekers
die voldoen aan de norm en 1860-3, die gemakkelijk in winkels verkrijgbaar zijn en volkomen
veilig zijn.

- Niet koken voordat de brandstof met as is bedekt! En wacht tot de houtskool is gestopt met
branden.

- Laat het lege grillrooster niet op de barbecue liggen als deze is aangestoken, omdat het rooster
kan vervormen als het te lang aan hitte wordt blootgesteld zonder dat er voedsel op ligt.

- Ukuntde sterkte van de vlammen aanpassen door de ventilatieopeningen op de bodem van de
schaal te openen of te sluiten. Hoe verder u ze opent, hoe intenser de vlammen, en omgekeerd.

- Wij willen u er nogmaals aan herinneren dat u geen brandbare vloeistoffen in het vuur mag
gieten om het vuur van de barbecue aan te steken of te versterken.

- Om veiligheidsredenen raden wiju aan uw barbecue nooit te verplaatsen terwijl hijin gebruik
is.

Het is zeer belangrijk om oplaaiende viammen onder controle te houden

- Oplaaiende vlammenontstaan wanneer sappen of vetten van gebakken voedselop brandende
voorwerpen (bv. houtskool) druppelen. Hoewel rook helpt om gebarbecued voedsel beter te
laten smaken, is het het beste om dit soort vlammen te vermijden om te voorkomen dat het
voedsel verkoolt.

- Om oplaaiende vlammen te beperken, is het ABSOLUUT NOODZAKELIJK om overtollig vet
voor de bereiding uit voedsel te verwijderen. Gebruik marinade en kooksauzen in redelijke
hoeveelheden.

- Laat een emmer vol zand bij de barbecue staan als deze in gebruik is.

- Voordat u de koepel volledig opent, is het sterk aan te bevelen hem langzaam enkele
centimeters te openen om hem te ventileren - zo kan de binnenkomende lucht langzaam
binnendringen en wordt een vlamterugslag voorkomen. Wees zeer voorzichtig bij het openen
van deze hete barbecue, want de plotselinge luchtstroom kan een gevaarlijke steekvlam
veroorzaken. Sluit in geval van een vlamterugslag snel het deksel en de ventilatieopeningen
om de vlam te controleren, en wees zeer voorzichtig wanneer u uw barbecue weer opent. Het
is altijd raadzaam hittebestendige handschoenen te dragen en uzelf te beschermen.

- Laat kinderen niet in de buurt van de hete barbecue spelen of de koepel openen.
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Vetvlammen

- Leegenreinigde schaalen hetgrillrooster en verwijder naelk gebruik alle resten en kookafval.

- Als de barbecue voor grote bijeenkomsten wordt gebruikt, moeten de vlammen om de
twee uur worden gedoofd en de barbecue worden schoongemaakt. Hij moet vaker worden
schoongemaakt als u veel vet voedsel kookt (worst, merguez, enz.). Als u deze aanbevelingen
niet opvolgt, kan er vet gemorst worden dat letsel en schade aan uw barbecue kan
veroorzaken.

Waarschuwingen in geval van vetvlammen:

- Houd alle mensen uit de buurt van de barbecue en wacht tot de vlammen zijn gedoofd.

- Sluit het deksel niet en dek de barbecue niet af.

- Giet nooit water op uw barbecue. Als u een brandblusser gebruikt, moet het een droge
chemische blusser zijn.

- Als de vlammen niet lijken af te nemen of groter lijken te worden, bel dan de brandweer.

Einde van de kooksessie

- Maak uw barbecue altijd schoon na elk gebruik om te voorkomen dat zich vet ophoopt dat
vlam kan vatten.

- Sluit alle ventilatieopeningen om het binnendringen van water te voorkomen.

- Wacht tot de barbecue is afgekoeld voordat u het deksel sluit of de barbecue afdekt en opbergt.

C3. VERZORGING EN ONDERHOUD VAN DE KERAMISCHE BARBECUE )

- Maak uw barbecue regelmatig schoon tussen de gebruiksbeurten door en vooral na een lange
opslagperiode. Controleer of de barbecue en de onderdelen ervan voldoende zijn afgekoeld
voordat u ze schoonmaakt.

- Stel uw barbecue niet bloot aan weersinvloeden en bescherm hem tegen vocht.

- Giet geen water op de barbecue wanneer de oppervlakken ervan heet zijn.

- Hanteer nooit hete onderdelen zonder uw handen te beschermen.

- Om de levensduur van uw barbecue te verlengen en hem in goede staat te houden, raden
we u sterk aan hem af te dekken als u hem lange tijd buiten laat staan, vooral tijdens de
wintermaanden. Robuuste hoezen en andere accessoires voor barbecues zijn verkrijgbaar bij
plaatselijke verkooppunten.

- Zelfs als uw barbecue is afgedekt met een beschermhoes, moet hij toch regelmatig worden
gecontroleerd, omdat vocht en condensatie kunnen ontstaan en hem kunnen beschadigen.
Het kan noodzakelijk zijn de barbecue en de binnenkant van de beschermhoes te drogen. Het
is ook mogelijk dat vetresten op bepaalde delen van de barbecue bederven. Dit moet worden
schoongemaakt met zeer heet water en zeep. Alle roestige onderdelen die niet in contact
komen met voedsel moeten worden behandeld met een roestverwijderaar en opnieuw
worden geverfd met een speciale hittebestendige barbecueverf.

Kookoppervlak

- Nadat de barbecue is afgekoeld, reinigt u hem met heet water en zeep. Gebruik afwasmiddel
om etensresten te verwijderen. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddelen, want die
kunnen de afwerking van uw barbecue onherstelbaar beschadigen. Spoel en droog goed af.
Wij raden niet aan de rekken in de vaatwasmachine te reinigen, omdat ze zwaar zijn.

- Als er roest ontstaat op een kookoppervlak dat in contact komt met voedsel, moet het
oppervlak worden vervangen.

Behuizing van de barbecue

- Verwijder regelmatig overtollig vet uit de behuizing van de barbecue met een grondig
uitgewrongen, in zeepsop gedrenkte doek. Overtollig vet en stukjes voedsel kunnen van de
binnenkant van de barbecuebehuizing worden verwijderd met een houten of zachte plastic
spatel. - Gebruik geen schurende gereedschappen/producten.
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Deksel van de barbecue

- Reinig het deksel van de barbecue met een doek of spons van een niet-schurend materiaal
en heet water met zeep. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddelen, want die kunnen
de afwerking van uw barbecue onherstelbaar beschadigen. Droog de barbecue na het
schoonmaken goed af om roestvorming te voorkomen.

Bevestigingen

- Wij raden u aan alle schroeven en bouten regelmatig te controleren en aan te draaien.

(4. TECHNISCHE SPECIFICATIES )

Technische informatie:

N° de modéle: TB-21

DIMENSIONS : 133%72x121cm

POIDS PRODUIT: 98 kg

Fabricant/Réparateur : Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- Frankrijk

(5. WINTER )

Opslag

- Zorg dat uw barbecue koud is voordat u hem afdekt of opbergt.

- Na een grondige reiniging van de buitenkant en de binnenkant (inclusief roosters, branders,
bakplaten, recuperator, reservoir) kunt u uw barbecue opbergen op een koele, droge, niet-
vochtige plaats.

- Volg de installatieprocedures voordat u de barbecue na een lange opslagperiode in gebruik
neemt.

- Om de levensduur van uw barbecue te verlengen en hem in goede staat te houden, raden
we u sterk aan hem af te dekken als u hem lange tijd buiten laat staan, vooral tijdens de
wintermaanden. Robuuste hoezen en andere accessoires voor barbecues zijn verkrijgbaar bij
uw plaatselijke verkooppunt.

Zelfs als uw barbecue ter bescherming is afgedekt, moet hij regelmatig worden gecontroleerd

omdat zich vocht of condens kan vormen, waardoor hij kan worden beschadigd. Het kan

noodzakelijk zijn de barbecue en de binnenkant van de beschermhoes te drogen. Het is mogelijk
dat vetresten op bepaalde delen van de barbecue bederven. Dit moet worden schoongemaakt
met zeer heet water en zeep.

(6. LATEN WE ONZE OMGEVING RESPECTEREN )

- Bescherm de natuur, een dagje uit mag geen schade of vervuiling veroorzaken.

- Vergeet niet uw product aan het einde van zijn levensloop naar het afvalverwerkingscentrum
te brengen voor recycling. -Als uw barbecue een motor of blower heeft, gooi deze dan niet
weg en verbrand de accessoires niet. Volg de geldende voorschriften voor de inzameling en
recycling van dergelijke producten.
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(7. TRANSPORT- EN OPSLAGVOORWAARDEN )

De artikelen kunnen in standaard transportcontainers worden vervoerd met alle soorten
vervoer, mits ze worden beschermd tegen mechanische schade en de directe gevolgen van
atmosferische neerslag. De producten kunnen worden vervoerd bij temperaturen van -50°C
tot +40°C en bij een relatieve vochtigheid tot 98% (bij +25°C). Bij het laden, vervoeren en
lossen moeten alle voorzorgsmaatregelen tegen mechanische schade aan het product en de
voorschriften van de behandelingstekens in acht worden genomen.

De producten moeten worden opgeslagen in de verpakking van de fabrikant, in verwarmde
ruimten, bij een temperatuur tussen +5°C en +40°C en een relatieve vochtigheid van
maximaal 80% (bij een temperatuur van +25°C). De omstandigheden moeten de impact van
aardolieproducten en een agressieve omgeving voorkomen, op een afstand van ten minste één
meter van verwarmingstoestellen en warmtebronnen.

(8. GARANTIE )

Garantievoorwaarde

De verkoopgarantie gaat in vanaf de datum van aankoop voor de vastgestelde periode.

Deze garantie geldt alleen voor gebruik door &én particulier huishouden en is niet van
toepassing op

vuurkorven die in een commerciéle, gemeenschappelijke of multi-huishoudelijke omgeving
worden gebruikt, zoals restaurants, hotels, vakantieoorden en huurwoningen.

Deze garantie dekt alle materiaal- en fabricagefouten: ontbrekende onderdelen en
componenten, alsmede schade die zich onder normale gebruiksomstandigheden voordoet.

Reparaties en vervangende onderdelen verlengen de oorspronkelijke garantieperiode niet.

In geen geval zal onder deze vrijwillige garantie een vergoeding van welke aard dan ook de

aankoopprijs van het verkochte product overschrijden.

U aanvaardt het risico op en de verantwoordelijkheid voor verlies, schade of letsel aan u en

uw eigendommen en/of aan anderen en hun eigendommen als gevolg van verkeerd gebruik of

misbruik van het product of het niet opvolgen van de instructies in de bijgevoegde handleiding.

Garantie-uitsluitingen

De garantie dekt geen problemen of incidenten die het gevolg zijn van onjuist gebruik van het

product. De productgarantie is beperkt tot de waarde van het product.

De volgende gevallen zijn uitdrukkelijk uitgesloten:

- Normale slijtage (roest, vervorming, verkleuring...) van onderdelen die direct aan vlammen
of intense hitte zijn blootgesteld. Het is normaal dat na verloop van tijd onderdelen moeten
worden vervangen.

- Alle schade als gevolg van onjuist onderhoud, onjuiste opslag, onjuiste montage of het
aanbrengen van aanpassingen.

- Eventuele schade als gevolg van onjuist gebruik van het product (commercieel gebruik,
gebruik als afvalverbrander, enz.).

- Gevolgen door blootstelling aan chloorbronnen, bv. zwembad, spa of bubbelbad.

- Schade door extreme natuurlijke omstandigheden, bijvoorbeeld hagel, orkanen,

aardbevingen, tsunami's, blikseminslag, tornado's of zware stormen.

- Als u vragen heeft over de montage of het gebruik van uw product, neem dan contact op met
de serviceafdeling van uw verkooppunt.
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| )_INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design
and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.
IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN
THIS MANUAL,AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1 IMPORTANT INFORMATION )

=N IMPORTANT, T0 BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- WARNING! Do not use in tents, caravans, motor homes,
closed buildings! boats. Danger of carbon mon-
- WARNING! This barbecue  oxide poisoning fatality.
will become very hot,donot - WARNING! Do not use

move it during operation” spirit or petrol for lighting

- WARNING! "Do not use or re-lighting! Use only fire-
indoors!" lighters complying to EN

- WARNING! Keep children 1860-3!

and pets away. - Do not pour cold water onto

- WARNING! Do not use the the metal tank, to avoid
barbecue in a confined and/or damage due to heat shock.
habitable space e.g. houses,

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

-This product is designed for outdoor, domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set up
the product isincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is damaged or
has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

* Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.

- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance when in use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.
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- Any modification of this barbecue may be dangerous. Consequently, modifications are not
authorised and shall render the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

- The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least 30 min prior to the first cooking.
This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

- Some parts of this barbecue get very hot. Take special care in the presence of children, older
people and pets.

- When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. Do not use under a flammable surface.

- Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

- Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (§10 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be placed sufficiently far from flammable materials when in use.

-If you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine, salt
oriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or railway
line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding user
manual.

- Keep these instructions for later use.

CZ. DIRECTIONS FOR USE: CERAMIC BARBECUE )

THIS PRODUCT IS FOR OUTDOOR COOKING.
YOU HAVE SUFFICIENT WIDTH FOR COOKING AND SEVERAL COOKING SURFACES.

WARNING: DO NOT USE THIS APPLIANCE WITH WOOD.
ONLY USE CHARCOAL.
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Warnings

- Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.

- Use charcoal in compliance with the standards in force, i.e. the charcoal must be 2 cm below
the cooking grate in the low position.

The barbecue has to be installed on a secure level base prior to use.

Recommendations for lighting the barbecue

- Fill the lower grate with charcoal, ideally up to 3/4 of its height, without going over the grate
(refer to the diagram on the previous pages). Use charcoal that is suitable for this type of
product (large pieces). Specific charcoal that satisfies the requirements for ceramic barbecues.
- The easiest way of lighting the charcoal is to use firelighters for barbecues, as per standard
EN 1860-3, which are readily available from retail outlets and perfectly safe.

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And wait for the flames produced by the
burning charcoal to disappear.

- Do not leave the empty cooking grate on the barbecue when it is lit, because it is likely to
become distorted if exposed to heat for too long with no food on top.

- You can adjust the intensity of the flames by opening or closing the air vents at the bottom of
the tank. The more open they are, the more intense the flames, and vice versa.

- We remind you again that you must not pour any flammable liquid onto the barbecue in order
to light it or increase the flames.

- For safety reasons, we recommend that you never move your barbecue during use.

Itis very important to keep flare-ups under control

- Flare-ups happen when juices or grease from the food drip onto burning objects (for example,
charcoal). Although smoke gives more taste to food cooked on the barbecue, it is better to avoid
this type of flare-up, to avoid charring the food.

- To limit flare-ups, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove surplus fat from food before cooking.
Use reasonable quantities of marinades and cooking sauces.

- Leave a bucket of sand near the barbecue when in use.

- Before opening the dome fully, we strongly advise you to open it slowly several times, by
several centimetres, to allow some airin. If you let air in gradually like this, you avoid flashbacks.
Be very careful when you open this hot barbecue, because the sudden rush of air may cause a
dangerous flare-up. In the event of a flashback, quickly close the lid and air vents to control the
flame, and be very careful when you open the barbecue again. We recommend that you always
wear heat-resistant gloves and make sure you are protected.

- Do not let children play near the hot barbecue or open the dome.

Grease flare-ups

-Empty and clean the tank and cooking grate, and remove any debris and fragments after each
use.

- If the barbecue is used for long periods, put out the flames and clean it every two hours. It
must be cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe
these recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

Warnings in the event of grease flare-ups:

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the lid and do not cover the barbecue.

- Never pour water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must

be a powder extinguisher.

- If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call the fire brigade.
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When you finish cooking

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

- Make sure you close all air vents to prevent water from getting in.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its lid or covering it and putting it away.

(3. CARE AND MAINTENANCE: CERAMIC BARBECUE )

- Clean your barbecue regularly between uses, and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them.

- Do not leave your barbecue exposed to bad weather and protect it against humidity.

- Do not pour water onto the barbecue when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

- To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

- Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may become necessary to dry the
barbecue and the inside of its protective cover. It is also possible that grease residue may start
to rot on some parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water. If you
notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and repaint
them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surface

- Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid
to remove food debris. Do not use powder or an abrasive sponge, because they could cause
irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates in a dishwasher, because they are heavy.

- If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface affected must be replaced.
Barbecue firebox

- Regularly remove surplus grease from the barbecue firebox with a cloth soaked in soapy water
and fully wrung out. Surplus grease and food debris can be removed from inside the barbecue
firebox using a wooden or soft plastic spatula.

- Do not use any abrasive accessories or products.

Barbecue lid

- Clean the barbecue lid with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot, soapy
water. Do not use powder or an abrasive sponge, because this could cause irreversible damage
to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust from
forming.

Fasteners

- We recommend that you inspect all screws and bolts regularly and tighten them if necessary.

(4. TECHNICAL SPECIFICATIONS )

Technical information:
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Model no.: TB-21

DIMENSIONS: 133x72x121 cm

PRODUCT WEIGHT: 98 kg

Manufacturer/Repairer: Adeo Services
135, rue Sadi Carnot- CS 0000159790
- RONCHIN- France

(5. WINTER STORAGE )

Storage

- Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
- Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

- To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

(6. ENVIRONMENTAL PROTECTION )

- Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

- Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

(7. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS )

Items may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.

Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of
+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at a distance of at least one meter from heaters and heat sources.

(8. WARRANTY )

Warranty conditions
The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.
This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
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commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator..).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez tapporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este productoes reciclable. Siyano se puede usar, Iévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Aurd o mpoidv elvar avakukAdoto. Edv Sev pmopet mhéov va ypnatomomdet, [1ETadEneTe my o KATIoL KEVIO AVAKOKAWOTG TOpPULIETULY.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byG uzyteczny nalezy dostarczyG go do punktu zbiorki odpadaw.

@ e npogyKT MOXE NEpEPOBTATUCA. AKLLIO BOHO GiNbLLIE He C MPUAATHE N9 BUKOPUCTYBAHHA, 3NATE JOT0 B YTUITI3aLVIHIYA LIEHTP.
@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, v rugam s il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo pucer mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ Ditproduct s recyclebaar. Als het niet meer gebruikt kan worden, breng het dan naar een afvalrecyclingoentrum.

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.
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