- Jezeli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzuca¢ ani pali€ ich akcesoridw. Nalezy
przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

(9. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA )

Elementy produktu moga byE przewozone w standardowych pojemnikach transportowych
dowolnym S&rodkiem transportu, pod warunkiem zabezpieczenia ich przed uszkodzeniami
mechanicznymi i bezposrednim dziataniem opaddw atmosferycznych. Produkty moga by¢
transportowane w temperaturze od -50°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej do 98% (w
temperaturze +25°C). Podczas zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzegac¢ wszelkich
Srodkdw ostroznosci zapobiegajacych mechanicznym uszkodzeniom produktu, a takze wymagah
zawartych w znakach manipulacyjnych.

Produkty nalezy przechowywac w opakowaniach producenta, w pomieszczeniach ogrzewanych,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (przy
temperaturze +25°C). Powinno sie zapewni¢ warunki zapobiegajace oddziatywaniu produktéw
naftowych i Srodowisk agresywnych oraz znajdowac sie w odlegtosci co najmniej jednego metra od
urzadzeh grzewczych i zrodet ciepta.

(10. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowigzuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czesci zamienne nie przedtuzajg okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych osdb i ich mienia, wynikajace z niewtaSciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zatgczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegdlnoSci wytaczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) CzeSci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznos¢ wymiany
czesSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikac;ji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.
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W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy

skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

(1. DANE TECHNICZNE

ADEO Services

Nazwa produktu

Grill gazowy na dwor

C € 2575-25

Numer modelu

2026R09P11-0004

Kategoria gazu

Loy 3 sp30) R — L R —

Rodzaj gazu i ciénienie Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan lub ich mieszanina
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, g3+ BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Kraj docelowy Lgpay - CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy - AT CH, (Z, DE, SK.

I3B/P(37) :
Rozmiar wiryskiwacza 0 0,92 mm 0 0,92mm 0 0,86mm 0 0,81 mm
palnika gtéwnego
Rozmiar wiryskiwacza 00,88 mm 60,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
palnika bocznego
(.alkowne‘ ’zrfamlonowe 13,5 kW(982 g/h)
ciepto wejsciowe (Hs)
Numer seryjny

Uzywa¢ wytacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukeje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga by¢ bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymacz daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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(12. DEKLARACIA ZGODNOSCI WE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francja
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BCTYN

;

[akyeMo, Lo 06pany Lew NpogykT. Mig yac po3po6bKu 1M BUPOBHULTBA HALLIOi NPOAYKLii MM [OKNagaEMO
BCiX 3yCW/b, LLI06 3a6€3MeunTH BiAMiHHY AKICTb, IKa BignoBigae noTpe6am KOpUCTyBauiB.

BAXK/TUBO! LLIOB FAPAHTYBATM, LLIO LIEW BWUPIB MOBHICTIO 3A[0BO/IbHUTb BAC MO YAC
YCTAHOBJIEHHA, BUKOPUCTAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHSA, PEKOMEHAYETLCA YBAXKHO MPOYUTATHU
LI,EVI NOCIBHUK MEPEQ NMOYATKOM BUKOPUCTAHHA NPOOYKTY. 3BEPHITb YBATY HA OCHOBHI
3ACTEPEXXEHHSA 3 TEXHIKU BE3MEKKW, HABEEHI B LibOMY MOCIBHUKY. 3BEPEXITb HOr0 A1
NOAANbLLUOIoO BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXNMBA IHOOPMAL|IS )

=N BAX/TMBO! 3BEPEXITE 171A NOQABLLIOTO
BUKOPHCTARHA: YBAXHO [IPO4UTAMTE.

-YBATA! He BUKOPUCTOBYMTE B 6ygMHKax, HaMeTax, XXUT0BUX

3aKpUTUX NPUMILLIEHHAX! npuuenax, byanHKax Ha Korecax
"YBATA! Lien rpunb-6ap6ekto | YOBHAX. ICHYE pM3NK CMepTI Big
[y>e CUNbHO HarpiBa€ETbCA. OTPYEHHSA YagHMM rasom.

He nepecyBanTe noro nig vac -YBATA! He BUKOPUCTOBYUTE
BUKOPUCTaHHSA. CNUPT, 6eH3MH ab0 6y Ob-AKY
-YBATA! He 3anuwianTe IHLLY nogibHy piguHy ans

rpunb-6apbeKto B 4OCTYMHUX AN Po3nantoBaHHs abo NOBTOPHOMO
OiTeN | QOMALLHIX TBaPUH MicUAX. BBIMKHEHHS rpuns-6apbexto!

-YBATA! He BUKOPUCTOBYUTE - He HanuBanTe xonogHy Bogy Ha
rpUnb-6ap6eKto B 06MeXXeHOMY  MeTaneBy yaLlly, LL06 YHUKHYTH
npocTopi Ta (a6o) y »unomy MOLLKOOXEHb Yepes3 TEPMIYHUI
NPUMILLIEHHI, HaNpuKnagy yaap.

- YBaXKHO NpOYMTanTe Lt IHCTPYKLiO Nepen YCTaHOBMEHHSAM i MOYaTKOM BUKOPUCTaHHS LibOro rpuns-
6apobekto.

-Ller BMpi6 np13HaYeHo s 4OMAaLLHbOro BUKOPUCTAHHS Ha BYynLi.

- MepLU HiX po3nanuTun rpunb-6ap6eKto, 3HIMITb MNacTUKOBY YMAKOBKY 3 YCiX MOM0 YaCTUH.

- Micnga BiOKpUBaHHSA YNaKOBKM PEKOMEHOYETHCA NepeBipUTU HaABHICTb YCiX KOMMOHEHTIB, HE06XigHMX
018 MOHTaXy BMPOGY, Ta 03HANOMUTIUCA 3 IHCTPYKLIEI. Y pasi BUABNEHHS MOLLKOMAXKeHb ab0 aedekTiB
BMPOGY HE BUKOPMCTOBYMTE MOr0 1 3BEPHITLCA [0 HANBMXKYOro MarasmHy.

- MpM3HAYEHO BUKITIOUHO A1 BUKOPUCTAHHS Ha BYMLi. 3a60pOHEHO BUKOPMCTOBYBATM Lier npunag y
NPUMILLEHHI.

- HegoTpMMaHHSA IHCTPYKUiN, HaBedeHMX Y LbOMY NOCIGHMKY, MOXe NPMU3BECTM 00 CEPNO3HNX TPaBM abo
MOLLIKOAKEHb.

- Mepen BUKOPUCTAHHAM BUGEPIThL 6e3MeUHe Micue.

- Mepen po3nantoBaHHAM BigKpPUATE KOBMaK Frpuns-6apoekHo.
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* NS BUKOPUCTAHHSA LbOro rpuns-6apbexkto HeobXigHUM MiHIManbHWUIA Harnsag i MiHiManbHi 3axoaun 3
6e3neku.

- He 3anuLlanTe po3naneHui rpunb-6ap6ekto 6e3 Harnsay.

- He nepecyBavTe npunag nig Yac BUKOPUCTAHHS.

- BukopuncToBymTE rpunb-6ap6ekto TibKM Ha NNACKIN i CTiMKiA NOBEPXHI.

- byab-Ki 3MiHW KOHCTPYKUiT rpunsa-6ap6ekto MoXyTb 6yTK Hebe3ne4yHMK, TOMY BOHW 3a60POHEHI 1
Np13BOOATL 40 aHYNOBAHHSA rapaHTii.

- 3a60pPOHEHO 3MiHIOBATU KOHCTPYKLit0 Npuniagy.

- I'pyvnb-6apbekto HeobXigHO PO3MiLLlyBaTM Ha BIOCTaHi 6ifbLL HiXK OOHOro MeTpa Big 6yab-fKuX
MOTEHLiIMHO BUOBYXOHE6E3MEUHMX NTErKO3aMMUCTUX PEYOBUH i OYAb-SKMX NTErKo3aMMUCTNX 06’ EKTIB.

- PeTenbHo BMGEPITbL Micue, ae 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA rpunb-6ap6eKto. Take MicLie MOBUHHO 6YTH Ha
BIOKPWUTIN OinsHLI, 3aXMLLEHIN Big BITPY, Nogani Bid AepPeB Ta iHLLMX OXKepen BOTHH.

- Mig yac nepLUOro BUKOPUCTAHHSA, Po3irpinTe rpunb-6apbekio Ta TpMManTe NanmMBo Po3reyeHnM go
YepPBOHOIO Xapy NPOTAroM LLioHaMeHLLe 30 XBUKWH. Lie 03BONMUTb BUAANUTY 3aNULLIKA MacTUIbHUX
MaTepianis nicns Bupo6bHMUTBA. Mig yac LUboro npowecy cTabinisyeTbca ¢papba 1 3’ABUTLCA 3amnax, KU
3HMKHE 3rofoM Mif 4ac BUKOPUCTAHHS.

- Pyuka KoBMaka MOXe€ CWSIbHO HarpiBaTucCs. TpMMamTecs TiflbKM 3a LIEHTPanbHY YaCTUHY PYYKW.
PekoMeHOY€eTbCA BUKOPUCTOBYBATM XapOCTiMKi pyKaBuLi.

- [leski YacTMHU rpmnsa-6ap6eKto CMNbHO HarpiBaloTbes. byabTe 06epeXkHi B MPUCYTHOCTI QiTen, nogen
MOXMMOro BiKY 1 TBapuH.

- Mig yac poboTn rpuna-6apbexto AesKi Moro MoBepxHi 4OCAraoTb Haf3BMYaHO BUCOKOT TeMMepaTypu.
BybTe 0c06/1MBO 06€peXHi Nnig, Yac nepecyBaHHs rpuns-6apoeKto, NpuainsatoumM 0Co6nmBy yBary QiTaMm i
M0OAM NOXUII0ro BiKY; 6yabTe 06epeHi, LLio6 He 06rneKTucs.

- MaM’aTanTe Npo rapavy napy, ska MoXe BUXOAMTM MNif Yac BiGKPUBAHHSA KOBMaKa.

- LLI06 YHMKHYTK cnanaxie noayM’s, O4MCTbTE Yallly, BUOaNMBLUM 3aNULLIKM XXMUPY M MapuHagy nepeq
CMaXKeHHSM.

- He BUKOpUCTOBYMTE rpunb-6ap6ekto Ha BigCTaHi MEHLLIE HiX OAMH MeTp Bif 6y ab-SKOI Nerko3anMmncToi
KOHCTpPYKLii a60 NoBepxHi. He BUKOPUCTOBYMTE Mig NErko3amMmMCcTMm NOBEPXHAMM.

- Mig yac BMKOpUCTaHHS, 0CO6/IMBO Mif Yac CUNbHOI Criekn abo B Ay»Ke Cyxy norogy, cTaBTe 6ins rpuns-
6ap6eKto Bigpo 3 BOAOH abo NiCKOM.

- BUKOPWCTOBYIMTE CrewianbHM Nocyd AN 6ap6ekto 3 40BrMMM TePMOCTINKUMM pyukamu. (MiHiManbHMUM
i MaKCUMarbHMIM PO3MipK MOCY Y, A03BOMEHWUI A8 BUKOPUCTaHHS, — B10 cM i 024 cMm.)

- He BMKOPUCTOBYMTE Cripei Mopyu i3 rpuneM-6apoexto.

- Mg vyac BUKOPMCTaHHSA Len npunag HeobxigHoO po3MiLLyBaTy nogdani Big nerkosanMucTux maTepianis.
- 3 6yOb-AKMMU 3aNUTaHHAMM LLIOOO L€l IHCTPYKLUii 3BepTanTecs 4o MiCLEeBOro NpogaBLs.

- LLlo6 3ano6irTn nosBei ip>i Ha NOBEPXHAX i3 HEPXKABIKOYOI CTani, 3aXMCTITb iX Bi KOHTAKTY 3 X/IOPOM,
Cinso abo 3anisom.

- He pekoMeHOY€ETLCS BUKOPUCTOBYBATM Fpuib-6ap6ekto nobrm3sy Mops, 6aceHy abo 3anisHMYHOI Konil.
- He BMKOpUCTOBYMTE Fpunb-6ap6ekto B QyKe BITPAHY norogy.

- 3a60pOHEHO HaKPMBATU rPUNb-6ap6eKto, MOKM BiH NOBHICTHO HE OXOOHE.

-YNCTUTM rpunb-6ap6eKto MOXKHA TiNTbKM MiCNA MOBHOMO OXONOOXKEHHS Npunagay.

- Llen BMpib He € irpaLuKoto. CrigkynTe 3a TUM, LLI06 A4iTV HE FPanincsa 3 HUM.,

- Y pasi npogaky a6o nepegavi npuiagy TPeTiM ocobaM 060B’A3KOBO BigaanTe BignoBigHy iHCTPYKL 0
3 eKcnnyaTadii.

- 36epiranTe L0 iIHCTPYKLiHO A8 No4anbLLIOr0 BUKOPUCTaHHS.

- MiHiManbHW Ta MakCUManbHU PO3MipU KacTpy b, SKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATW, CTAHOBNATDL Bif
$100 MM 10 $260 MM.

(2. TA30BE YCTATKYBAHHS )

- [lonNyCKaeTbCA BMKOPWUCTAHHA TiNbKWM 3pPiA>KEHOro nanvMBHOMO rasy B 6anoHax. HeobxigHo
BMKOPWUCTOBYBATM BifNOBIGQHWM PErynaTop nponaHy, 6yTaHy a6o 3MiLLaHOro rasy.

-Llen rpunb-6ap6ekio OCHALLEHO CUCTEMOK po3nantoBaHHA. [N po3nasntoBaHHA He MOXHa
BMKOPMCTOBYBaTM 6EH3MH, KEPOCKH, AePEBHE BYTinnA abo pigke nanmeo.

- Ta30Bi 6af0HM 3a60POHEHO PO3MiLLlyBaTV 6e3nocepeaHbo Nig rpuneM-6ap6ekto (AKLL0 3aCTOCOBYETHCS).
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- 3260pOHEHO BCTAHOBJIOBATM FpuUNnb-6apbeKkto Ta 36epiratv ra3oei 6a5loHN HUXKYe PiBHA 3eMni. a3
BaXKYMI 3a MOBITPA: AKLLO CTAHETbCA BUTIK, ra3y BiH HAKOMWYYBaTUMETLCA B HUXKHIM Touli M y pasi
KOHTaKTY 3 NoslyM’siM a6o iCKPOK0 MOXKe NPM3BECTU A0 BUBYXY.

- Fa30Bi 6anOHN He MOXKHa 36epiraTi abo ekcrnyaTyBaTh B FOPM30HTaNIbHOMY MOSIOXKEHHI. by ab-aKunn
BUTIK NPEACTABIAE CEPMNO3HY MO Ta MOXe NPU3BECTM 00 NOTPansIsHHSA PiAKOro rasy B ra3oBy Tpyo6y.
- 3a60pOHEHO 36epiraTv ra3osi 6arI0HN B NPUMILLEHH.

- Micnsg BUKOPUCTaHHSA NePeKPUIATE BEHTUTb EMHOCTI 3 Fa30M.

-Mepen BUKOPUCTAHHAM rpuns-6ap6eKto NPoBeLiTb MEPEBIPKY Ha FePMETUYHICTb. Lie egUHUIM HaginHni
Croci6 BUSBUTM BUTIK a3y B MicLAX 3’€qHaHHA a60 NigKMOUEHHS NiCNs MOHTaXYy.

- MpoBoagLTE NepeBiPKY Ha repMETUYHICTb Pa3 Ha PiK i LLIopa3 nic/s 3aMiHM ra30BOro 6asioHa M LWiaHra.

MepeBipka Ha repMeTUYHICTb

TaKy nepesipKy cnig BWMKOHyBaTW B [06pe MpPOBITPHOBAHOMY Micli. BUKOHYMTE TaKy mepeBipKy Ha
repPMETUYHICTb Pa3 Ha PiK | KOXKHOro pasy nicns 3aMiHM ra3oBoro 6anoHa abo LuaHra.

ETan 1: nepeKoHanTecs B TOMY, LLIO BCi EPeMMKaYi nepebyBakoTb Y BUMKHEHOMY MOSI0XKEHHI.

ETan 2: BiGKpUTe ra3oBUn BEHTWMNb Ha 6asioHi abo perynsaTopi.

ETan 3: nepeBipTe HasABHICTb BMTOKIB, 3MOUMBLLN BCi MicLA 3’€QHAHHSA ra30BOi CUCTEMM, BKITHOUHO 3
MiCUSIMM NiGKMHOYEHHS K/lanaHa rasoBoro 6asioHa, ra3onpoBigHoi TPY6KK 1 perynaTopa, po3yrMHOM BoaM
(50 %) i Mmna (50 %). [nst nepesipKn HaABHOCTi BUTOKIB 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATM BiKPUTE NOMyM’s.
ETan 4: 6ynb6aLuKu, L0 yTBOPIOKTLCA B MiCLAX 3’€QHAHHS, YKa3yHTb Ha BUTIK.

MepekpuiTe nogauy rasy. 3aTarHiTb yci Micus 3’€gHaHHs. MOBTOPITb NEPEBIPKY: AKLLO 6yNb6aLLKm
YTBOPHKOTLCA 3HOBY, HE BMKOPUCTOBYMTE rpunb-6ap6eKkto Ta 3BEPHITbCS [0 MICLLEBOro MpogaBLs
no gonomory. PeTesnlbHO NPOTPITb MUMBHUM PO3YMHOM YCi MicUs 3’€OHAHHA Ta MiOK/OYEHHS nicns
npoBefeHHs NepeBipKM Ha rePMETUYHICTb.

3ano6ixcHi 3axogu

- He nepeKpurBanTe NoBiTPo3abipHi 0TBOPM Ha Kopnyci rpunsa-6ap6ekxto.

- LLlo6 3aMiHWUTK 6anoH, CrioyaTKy MepeKkoHamTecs, L0 BiH 3aKpUTUM i L0 NO6N3Y HeMaeE giKepen
3aMaHHs (curapeTu, BigKpuUTe NonyMm’s, ickpy TOLL|O).

MigknoyeHHs rasonpoBigHoi TPy6Ku A0 rpunsa-6ap6exio

- Nig’egHanTe rasonpoBigHY TPYOKY 40 TOUKW BMYCKY rasy, LLIO po3TaLloBaHa Ha niBoMy 6oui rpuns-
6ap6eKto. He 3aTarymte 3aHagTo CUNbHO. He BUKOPUCTOBYMTE aAre3nBHY CTPIUKy abo piauHy B Micui
3’€HaHHSA.

- 3aTATHITb YPYUHY.

KpinneHHs perynaTopa

- MepeKkoHanTecs, W0 BCi MepeMuKavi ynpaBniHHS rpunsa-6apbekio nepebyBaloTb Y BMMKHEHOMY
NonoeHHi. MigKnoviTb perynaTop 4o ra3oBoro 6asoHa BignoBigHo 40 iHCTPYKUiN, HagdaHUX MpoaaBLeM
perynsTopa 1 rasoBoro 6asnioHa.

IHpopmaLin Wopo rasy 1 perynaropa

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, bytan (G30) 28-30mbar |
LU,PT 3+
MponaH (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI HU, IS, LT, byTaH, lponaH abo ix
LV, MT NO;NL,SE,S1,$K RO, TR cymitw 29 mbar 13B/P(30)
Y PL byTaw, MponaH abo ix
Max 2310 mm CyMiLIJ 37 mbar I3B/P(37)

102



Llen rpunb-6apbeKkio MOXKHa 3anpaBnsaTy 3pigXeHUM nponaHoM abo 6yTaHOM Y 6anoHi. banoHu 3
MPOMaHOM MOXHa BWMKOPMCTOBYBATW MPOTArOM YCbOrO POKY, HaBiTb Y3UMKY Mig vac xonogie. Ons
3aMiHV 6anoHiB MOXe 3HaJ06UTUCA raMKoBMI KNoY (He BXOOMTb 40 KOMMMEKTY). banoHu 3 6yTaHOM
3a6e3MeyvytoTb JOCTaTHIN 3anac rasy BAiTKY, ane B pasi 3HMXEHHS TeMmnepaTypu rasy Huxue +10 °C
po6oTa rpunsa-6apbeKkto MoXke noripumTncs. MepekoHanmTecs B TOMY, LLIO y Bac € BigNOBIgHUI ra3oBumiA
6anoH i perynaTop gns rpuns-6apeexto.

- Tpy6Ka NoBMHHa BinbHO 3BMCaTK 6€3 NepeKkpyUeHb i 3rMHaHb, LL06 rapaHTyBaTH BiflbHUI NOTIK rasy
Mepen BUKOPUCTAHHSAM 3aBXXOW NepeBipanTe TPYOKY Ha HasiBHICTb TPILLMH, NOpisiB a6o HagMipHOro
3HOLLIYBaHHS.

- KpiM MicLis 3’€gHaHHS, X04Ha YacTMHa TPY6KM He MOBMHHA TOPKATUCS FapsunX YaCTUH rpuns-
6apbekKto. Y pasi moLKogKeHHS TPYOKM 3aMiHiTb ii aHanorivyHoto, Lo crewianbHO Npu3HayeHa ans
BMKOPUCTaHHSA 3i 3piA>KeHNM NanMBHUM ra3oM i BiaMnoBiga€ HaLioHaNbHWUM CTaHOapTaM KpaiHu
BUKOPMCTaHHSA.

- BukopucToBymTe TPYO6KY, LLIO BignoBigae ctaHgapTy 1S03821i Mae OoBXMUHY He 6inbLu HiXK 1,5 M.

Ons onTUManbHOI PO6OTU PEKOMEHOYETLCS BMKOPMCTOBYBATM 6anioH i3 6yTaHOM Barow 6013kr
a60 6anoH i3 NponaHoOM Barok 6Kr. BUKOPUCTOBYNTE perynsaTop, LU0 BiANoBigaE cTaHOapTy
EN16129. LLIOB 3ABE3NEYUTU BE3MNEYHY U EOEKTUBHY POBOTY MPUNA-BAPBEKIO,
BUKOPUCTOBYWTE HANEXXHWUW PEFYNATOP | FA30BUIA BANTOH. BUKOPUCTAHHSA HEHANEXHOr0O
ABO HECIMPABHOIO PEF'YNIITOPA € HEBE3MEYHUM | TPU3BOAUTL 10 AHYJTHOBAHHSA FAPAHTII.
MPOKOHCYNbTYMTECA 3MiCLIeBUM MPOAaBLIEM rasy, LLI06 BU3HAYMTX HanBiNbLL BigMOBigHI ra30Bi 6anoHN
n perynatopu. KopmnctyBauesi 3a60pOHEHO 3MiHIOBATM 4eTari, ornfoM60BaHi BUPOGHMKOM abo Moro
areHToM.

(3. PEKOMEH[AL|IT LLIOZI0 BAKOPUCTAHHS TA30BOTO IPUIIS )

FPUNb-BAPBEKIO MPU3HAYEHMWA ONA MPUTOTYBAHHSA KI (M’ACA, PUBW, OBOUIB, TOLLIO) HA
rPUNL.

HEOBXIAHO [O0TPUMYBATUCA 3ATAJIbHOBU3HAHWUX TMPABMN1 3AMOBITAHHA HELLACHUM
BMNALOKAM TA IHCTPYKLIW I3 TEXHIKWU BE3MEKMU, LLI0 AOOAKOTbCA.

BMKOHYWTE TINbKKU TI Ali, AKI OMUCAHI B L{IN IHCTPYKL|Ii 3 EKCMNYATAL|lI. BYAb-SIKE IHLLE
BMKOPUCTAHHSA € HEHANE)XXHWUM | HE[LO3BOSTIEHWUM. BUPOBHUK HE HECE BIAMOBIOAMBLHOCTI 3A
BY[b-AKY LLKOAY, LLI0 BAHUKIIA B PE3Y/ILTATI LIbOTO.

FA30BUWA PUNb-BAPBEKIO Cmpa YCTAHOB/IOBATU HA BYNULI, ¥ OOBPE MPOBITPHOBAHOMY
MicCul, noaAnI BiA NEFTKOSAUMUCTUX MATEPIATIB.

HEBE3MEYHO! ICHYE PU3UK BMHUKHEHHA NOXEXI' LEW TPUMb-BAPBEKIO OYXKE CU/TbHO
HATPIBAETLCS, TOMY MOr0 3ABOPOHEHOMEPECYBATH MM, YAC BUKOPUCTAHHSA! CNIAKYMTE 3A
TUM, LLIOB [10 HbOTO HE MIAXOQUMM AITH, NITHI NIOOU W TBAPUHW! HE BUKOPUCTOBYWTE LIEW
FPUNb-BAPBEKIO B 3AKPUTUX MPUMILLIEHHAX!

Monepen)KeHHs

- MepLu HiXK NPOOOBXMNTW, NEPEKOHaMTeCH, L0 BM 3PO3yMinn BMICT po3giny «Baxnuea iHGopMaLis»
LibOro Moci6HMKa.

- 3rigHoO 3 0COBMMBOCTAMM KOHCTPYKLIi LbOro rpuns-6apbekto 3a60poHEHO0 BUKOPUCTOBYBATK 6inbLL
Hi>X 50 % NMoLLi 30HM 3aniKaHHA AK CyLinbHY NNacTUHY. AKLLO NAacTMHM 6yayTb MOBHICTHO 3aKpUTI,
Lie npu3Bede A0 HA4MIPHOrO HaKOMWYEHHS Tenna, Lo MOXKEe MOLUKOQUTM rpunb-6apbexkto Ta He
MOKPUBAETLCA rapaHTIEr.

Po3naneHHs rpuna-6ap6exio

- Mepen posnantoBaHHAM BiOKPUIATE KOBMaK rpuns-6apbeki. He 3anmantonTe rpunib-6apbekto i3
3aKPUTMM KOBMaKOM.
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- [epeKkoHanTeCcs B TOMY, LLIO BCi MepeMmMKaYi nogavi rasy B 3aKkpmToMy NnonoXeHHi. BigkpuimnTte rasosum
BEHTWNb Ha 6anoHi a6o Ha perynaTopi rasy.

- HaTUCHITb NepeMmKay NanbHUKA, KU BU 6aXKaeTe 3aManmTy, i MOBEPHITb MOro NPOTM FOAUHHNKOBOI
CTPINKW, OKWN He BigvyETe onip 06epTaHHI. 3aueKanTe 4 CeKyHOM, NOTIM MPOOOBXKYNTE MOBEPTATU
nepeMmKau, oKu He MoUyeTe KnaLaHHs (nanbHUK NOBUHEH po3nanutics). MoBTopiTh L Aii Kinbka pasis,
MOKW NafbHMK He PO3NannTbCA.

- 3a noTpebun po3naniTb iHLII NanbHUKK B 6yOb-aKoMy nopagky. MNepLu HiXK po3nantoBaT HaCTYNMHUN
nanbHWK, NepekoHanTecs, Lo nornepenHii npawtoe HopMasbHo.

- AKLLO Nicns BUKOHAHHS 3a3HaYeHNX BULLLE Al NaNbHUK He PO3MastoeTbCs, MOBEPHITL YCi NnepeMmnKaui
Y BUMKHEHE MOMOMeHHS. [NepekpunTe ra3oBUM BEHTUb Ha ra30BOMY 6asoHi. 3aueKanTe N'aTb XBUMMH.
MoBTOPITL 3a3HaYeHi BULLe fii. AKLLO rpunb-6ap6eKkto BCe 0O4HO HEe PO3ManETLCA, AMB. IHCTPYKLIi 3
po3naneHHs BPyYHy, HaBedeHi H/XKYe.

- Micns posnaneHHs ManbHUKWM HEOOXiQHO 3aNMLLUMTU FOPITU Ha MaKCMManbHOMY BOMHI MPOTArOM
3—5 XBWNUH, LLI06 posirpiT rpunb-6apbekto. Lito npouenypy HeobXigHO BUKOHYBATW nepen KOXXHUM
NpUroTyBaHHAM. ig yac po3irpiBy Kp1LLKa NOBMHHA 3a/IMLLIATUCS BiGKPUTOH.

- Micns 3aBepLUEHHs eTany po3irpiBy nepeBeqiTb YCi ManbHUKWM Ha ManMi BOTFOHb, LLIO6 O0CArTU
HaMKpaLLoro pe3ysnbTaTy NpUroTyBaHHS.

IHCTPYKLUii 3 po3nanioBaHHSA BPyuHy

- MNepen posnantoBaHHAM BIiQKpMITE KOBMaK rpuns-6ap6ekio. He sanmantonTe rpunib-6apbexto i3
3aKPUTMM KOBMaKOM.

- MepeKoHanTeCs B TOMY, LLIO BCi MepeMmKayi nogavi rasy B 3aKpuToMy NosioXKeHHi. BigkpunTte rasosumn
BEHTW/b Ha 6anoHi abo Ha perynaTopi rasy.

- YCTaBTe 3ananeHni CipHUK Y KpanHin npaBui 0TBip AN po3nantoBaHHs, po3TaLLOBaHUN Nig NaHeno
KepyBaHHS, i NOKNagiTb Moro 6ing 0TBOPY NanbHUKa NpaBopyu.

+ HaTMCHIiTb | MOBEPHITL KPaWHiA NpaBuiA nepemMmkad NPoTU FrOQUHHUKOBOI CTPINKM B MakCcMMarbHe
MOMOMEHHS.

- Micns TOro sk NpaBU NanbHUK PO3NannTbCS, YBIMKHITb YCi iHLLI NanbHMKKM CrpaBa Haniso.

- MepLu HiXK po3nantoBaTh HaCTYMHUM NanbHWUK, NEPEKOHANTECS, LLIO MONepeaHin po3nanmecs.

- IKLLIO KpalHi NpaBM NanbHWMK He PO3MasETLCA, 3BEPHITLCSA A0 MiCLIEBOro NpogasLs.

- Micns pos3naneHHs NanbHMUKM NOBUHHI rOPITU HAa MakCUManbHOMY PiBHi NPOTArom

- 3—5 XBUNWH And po3irpiBaHHA rpunsa-6ap6ekio. Lo npouenypy HeobXigHO BUKOHYBATK Nepes KOXHUM
npuroTyBaHHAM. [ig vac posirpiBy KpuLULKa a6o KoBMak NOBUHHI 3aNnLLIATUCA BIOKPUTUMM.

- Micnsa 3aBepLUEHHS eTany po3irpiBy nepeeeqitb YCi ManbHUKN Ha MiHIManbHWIA PiBEHb, LLLO6 0OCArTH
HaMKpaLLOro pe3ysnbTaTy NpUroTyBaHHS.

MpuroTyBaHHA Ha peLuiTLi

- ManbHUKM 3 HEPXKaBitoUOi CTasi HarpiBaroTh TEMNIOPO3MNOAINbHUK (260 KOLLMK i3 6pYKETaMU Y1 TaBOBUM
KaMiHHSM) N PeLUiTKO, Lo, Y CBOK Yepry, Harpisae npogyKTh Ha peLliTui. COKM, L0 NPUPOSHUM
YMHOM BUAINATLCS 3 MPOQYKTIB Nif Yac NPUroTyBaHHS, CTIKAOTb N0 rapsayoMy Tennopo3noginbHUKY
(a6o 6puKeTaM UM NaBOBOMY KaMiHHIO) i BUMAPOBYHOTLCA. UM, LLIO YTBOPIOETLCA B PE3YNbTaTi Liboro,
NiginMaeTbCS Bropy M oropTae NpoayKTW, Hagakum iM YHiKanbHUIM apomat 6ap6ekto. [1ns piBHOMIpHOro
NPUroTyBaHHSA, OMYCTiTb KOBMaK rpuns-6ap6ekto, NepeKoHaBLUMCh, LU0 MaslbHUKM MpaulolTbs Ha
MOBiNIbHOMY BOTHi.

MpurotyBaHHA Ha NNaCTUHI

- ManbHWKKM HarpiBatoTb 6e3nocepeHLO MNNACTUHY, Ha KN FOTYHOTLCS MPOAYKTU. Ha NiacTMHaX MoXKHa
roTyBaTW HEBEMMUUKI MPOQYKTWU, HAaNpUKIag MOPenpoayKTU, AKi MOXKYTb YNacTV MiXK NPy TKaMm peLLiTKu.
Ha HUX MO>KHa roTyBaTW MPOLAYKTU HEBEIMKOrO PO3MIpY, a TakoX NPOQYKTW, ANA MPUroTYBaHHS AKMX
HeobXxigHa BMCOKa TeMrepaTypa abo KOPOTKMI Yac rOTyBaHHS, SK-0T 0BOYi 1 HEBENMKI LLIMATOUKM pUBM.
[0 TOro  iX MOXHa BMKOPUCTOBYBATU TaK CaMo, IK KYXOHHY BapWibHY MOBEPXHIO A7 CMaXeHHS
CTENKiB, IEYHI TOLLI0. AGO XK iX MOXKHA BUKOPMCTOBYBATW ANA NigirpiBaHHA KacTpysb abo NigTpMMaHHA
iKi B rapsvoMy cTaHi.
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KoHTponb *CUNbHOro* 3aMMaHHs

- 3aIMaHHA MO>Ke BUHMKATM, KOS COKW M XKMPW NPOZYKTIB Mig Yac NPUroTyBaHHS CTiKakloTb Ha po3neyeHi
Tennopo3noginbHMKK. MM Hagae cTpaBaM 6apbekio Hafa3BMYAMHUM CMak, ane 6a)kaHo YHMKaTu
3aMMaHH$, o6 cTpaBa He 3ropina. LLIo6 KOHTpontoBaT 3aMMaHHs, Qy»e BaXXMBO nepeg novyaTkom
NPUroTyBaHHA MPUOMPaATM HAZNMLLOK XMPY 3 NPOAYKTIB. BUKOPUCTOBYMNTE MapuvHagM M KyniHapHi
COYCM B PO3YMHMX KifibKOCTAX. [10 TOro X Mig 4yac roTyBaHHS BapTO TPUMATK NasibHUKM Ha MiHIManbHin
MOTYXHOCTI.

- KLLI0 3aMMaHHS BCE X TPaNSIAKTLCA, 3a3BNYAM iX MOXKHA 3aracuTW, HaCMMaBLUW po3nyLUyBay Ana TicTa
a6o cinb 6esnocepeqHbLO Ha TenI0po3nofinbHUKK. Mopatounch 6ins »KapoBoi MOBEPXHi rpuna-6apbekto,
3aBXKOW 3aXMLLaNTe PYKWN, BUKOPUCTOBYHOUM 3aC06U 3aXUCTY Big nonym’s.

- Y pasi 3aIMaHHS XX1py OOTPUMYMNTECS HaBEOEHMX HMMKYE IHCTPYKLiN.

3aMaHH# Xupy

- CNOpOXKHANTE M OUMLLYTE NigaoH ANs XXMPY Bif 3anNnLLKIB NPOAYKTIB NICNA KOXHOro BUKOPUCTAHHS.
- IKLLIO rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCSA At NPUIOTYBaHHSA BENMKOI KiNbKOCTi Ki, MOro HeobxigHo
BMMMKATU M YUCTUTM LLO ABI rOAMHU. AKLLIO BM FOTY€ETe 6araTo XMPHOI i (Cocucku, Mepresu ToLLIo),
rpunb-6ap6eKkto OBEAETLCA YUNCTUTU YacTille. AKLLO He OOTPUMYBATUCS LiMX IHCTPYKLIN, XUP MOXe
3aNHATUCSA, MPU3BIBLUKW [0 TPaBMYBaHHS Ta NOLLKOOXKEHHA nNpunagy.

Y pasi 3aMmaHHs xupy. lMonepemKeHHs.

- AAKLLIO MOXKHa 6e3MeYHO BUMKHYTM BCi MepeMmKadi nofavi rasy, 3po6iTs Lie.

- 3aKpunTe ra3oBmi 6anoH.

- CnigKymTe 3a TUM, LLI06 HiIXTO He HabnMXKaBCs 0 rpuna-6ap6exto, | oYeKamTecs, NOKM NosyM’sa 3racHe.
- He 3aKpmBanTe KOBMaK abo KpULLIKY Frpuns-6apbekto.

- 3a60pOHEHO 066pM3KYBaTN rpunb-6ap6ekto Bogok. Y pasi NnoTpebu BUKOPUCTOBYMTE MOPOLLIKOBUM
BOTHeracHuK.

- He BUMManTe NigooH Ans »upy.

- AKLLIO MONyM’sl He 3raca€ abo HaBiTb PO3rOPSAETLCA CUbHILLIE, BUKIINYTE MNOMEXKHUKIB.

3aBepLUeHHSA NPUroTyBaHHA

- LLlopasy nicns 3aBepLUEHHSN roTyBaHHS BCTAHOBMIOMTE NafbHUKM Fpuns-6apbekto Ha MakCUMarnbHy
MOTYXHICTb Ha 5 XBUAWH. Lle 403BONNTL CNAanUTW 3anuLLKK NPOQYKTIB, LLO rOTYBanmcs, i CNpoCTUTb
oumLLeHHS. Mig vac yiei onepalii KoBNak NoBUHEH 6YTK 3aKPpUTUM.

- PerynsipHo ounLLynTe rpunb-6ap6eKto nicas KOXXHOMO BUKOPUCTAHHS, LL06 YHUKHYTU HaKOMUYEHHS
XWpY Bif NPUIrOTOBAHMX CTPaB, IKUA MOXKE 3aMHATUCS.

BUMKHEHHSA rpuns-6ap6exio

- Micns 3aBepLUEHHS KOPUCTYBaHHS rpueM-6ap6eKto NOBEPHITb ra3oBMi KrnanaH 3a rogMHHUKOBOKD
CTPINKO [0 yropy, TO6TO Yy BUMKHEHE MOMOMEHHS, | NepekpuinTe nogauyy rasy Big 6anoHy.

- [oueKkanTecs, KOnum rpunb-6ap6bekto JOCTaTHLO OXOSI0HE, | TiMbKM Micns UbOro 3aKpunTe KoBMnak abo
KPWLLIKY.

(4. aornan i TEXHIMHE ObC/TYTOBYBAHHA rA30BOro remnfa-bAPBEKHO )

- [punb-6ap6eKkto HeObXiAHO PerynsipHO YNCTUTU MiXK BUKOPUCTAHHAMMK, 0CO6NMBO Micns TpUBanoro
36epiraHHA. MNepeq OUMLLIEHHAM MepekoHamTecss B TOMY, LLO Fpunb-6apbeKto i MOro KOMMOHEHTU
MOBHICTIO 0xononu. Hikonu He 3anuLuanTe rpunb-6ap6ekto nig BigKpUTUM He6oM i 36epiranTe Moro
nopani Big A»epen Bonoru.

- He 066pn3KynTe rpunb-6apbeKkto BOAO, KOMM MO0 MOBEPXHI LLe rapsaui.

- 3a60pOHEHO TOPKATUCA Fapsunx AeTanem, He 3aXUCTUBLLIM PYKM.
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LLlo6 MOmOBXWUTW TEpPMiH CNy»X6M M 36epertu CTaH rpuna-6ap6ekto, HarasibHO PeKOMeHOYETbCS
HaKpPUBATW MOrO, AKLLIO BM 3a/IMLLIAETE MO0 Ha BYNWLi Ha TPUBANWUI Yac, 30KpemMa B3UMKY. MiLHi yoxnu i
iHLLI aKcecyapu ons rpuns-6ap6ekto MoXHa npuaéaTt B MiCLLEEBOr0 NpogaBL.

HagiTb SKLLO rpnnb-6apbeKto 3aMLLAETLCA HAKPUTUM, MOro HEOOXiQHO PerynsapHO ornaaaT, OCKinbKu
Ha HbOMY MOXX€ HaKOMM4yBaTUCA BOMOra M KOHOEHCAT i MOLLUKOOKYBaTM Moro. Moxke 3HagobuTtucs
NPOCYLLUMTUN TpUnb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOrO Yoxna. 3anuLLIKKN XUPpY Ha OesKkux
YaCTUHaX rpUNA-6ap6eKo MOXYTb MIICHABITY. IX HEO6XiAHO YACTUTY TEMSIOK BOLOH 3 MUIIOM.

byob-aKi ip>KaBi geTani, Lo He KOHTaKTYHTb 3 iXKer, HeobXigHO 06po6saTN 3aco60M O/ BUOANEHHS
ipi M noKpuBaTn dapboto gns rpuns-6ap6ekto abo TEPMOCTINKOK $pap6oto.

Xaposi noBepxHi

- Konu rpunb-6ap6eKkto 0X0MoHe, OYMCTLTE MOro TEemnsow MUbHOK BoAok. LLI06 npnbpaTn 3anmLLKK
2Ki, BAKOPUCTOBYMTE MUMHWUI 3aci6 gns nocyay. He BUKOpMCTOBYMTe abpa3mBHi ry6Kku a6o YNCTUNbHI
MOPOLLKM, OCKINbKM BOHWM MOXYTb OCTATOYHO MOLLKOOUTU MOKPUTTS rpuns-6apbexto. PeTenbHo
NPOMUNTE M BUCYLUITb. He pekOMeHOYETLCA MUTU PELLITKM M NNacTUHM B MOCYLOMMIHIA MaLLMHI,
OCKiNbKM BOHM Ba)Ki.

- MaM’aTanTe, LLIO 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATM KYOGUKM NbOLAY, OCKINbKM BOHU MOXYTb CIPUUMHUTK
TEeNMoBWUM yaap i YTBOPEHHS TPILLMH Ha NNACTUHI.

- IKLLIO Ha »KapoBi NOBEPXHI B MiCLAX, LLIO KOHTAKTYIOTb 3 KEL0, 3'ABUTLCSA ipKa, ii HE06XigHO 3aMiHUTW.

Jornag sa nanbHUKaMu

- ManbHWK HanalTOBAHO Ha MaKCMMasibHY NOTY>HICTb. 3a3BUYal, KONW NanbHUK YBIMKHEHWI, BUGHO
CUHE MONYyM’sl i3 )KOBTUM KiHUMKOM. AKLLIO NMONyM’s 6inbLU XOBTe, MOXINBO, B OTBOpax abo TpybKax
nanbHMKa OMMHUIIOCA CMITTS a60 KOMaxu. Lie MoXe CpUYMHMTU 6110KYyBaHHSA a0 06MEXEHHS NMOTOKY
rasy i, K Hacnigok, 3alMaHHS 3a MaHEeNNo KepyBaHHSA, IKE MOXE CEepPNO3HOI MOLLKOAUTU TpPWUfb-
6ap6eKto. AKLLIO Lie CTanocs i AKLLO Lie MOX/TMBO, CNifg, HEramHO NEPEKPUTM MNodayy rasy Ha 6anoHi.

- ManbHMK HEo6XigHO NepeBipATA, 3HIMATU 1 YUNCTUTM LLIOHAMMEHLLIE Pa3 Ha PIK, a TAaKOX 3a BKa3aHUX
HWXKYe YMOB:

- Mepeq NoYaTKOM KOPUCTYBaHHSA rpuneM-6ap6exto nicns 36epiraHHs.

- KLLI0 0AMH a60 OeKinbKa nanbHWKIB He PO3NasoThCs.

- AKLLIO MafbHWK rOPUTb >KOBTUM MOy M’sIM.

- IKLLIO ra3 3aropsETLCA 3a MAHENII0 KEPYBaHHS.

- [Ans peTenbHOro OUNLLEHHSA NanbHMKa 3HIMITb 10r0 3 rpuna-6ap6ekto. [ns BUAaNeHHS ipXi 3 MOBEPXHi
nanbHMKa MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW Nerky MeTaneBy LLITKY. BUKOPUCTOBYMTE ounLLlyBay gns Tpyo
abo LUMaTOK ApOTY LS YCYHEHHs MepeLukoq B OTBOpax NanbHMKa abo TpybKax, HaMarawtumcb He
36inNbLUYBaTV diaMeTp OTBOPIB NanbHMKa.

- LL|06 nepeKoHaTKCS, LLI0 BHY TPILLIHA YaCT1HA NanbHUKa 4O6PE OUMLLIEHA, MOXKE 3Had06UTMCA NTIXTapUK.
MepeBepHITb NanbHMK i MOCTYKanTe HUM 06 TBEPAY MOBEPXHI, HAaNpuKNag 6pycoK OepeBuHM, L6
BUOANUTU CMITTA 3CEPEOUHN.

- Mg yac yCTaHOBMEHHS NanbHMKA Ha MiCLie MEPEKOHANTECS B TOMY, LLIO TPYOKUM CNPSIMOBaHI B 6iK conen.

Tennopo3noginbHUK

BupganiTb 3anuLLKM NPOQYKTIB, LLYO FOTYBanmMCs, i3 TeN/I0p03NoL4ifibHMKA 3a [OMOMOroK AepeB’aHOI abo
M’SIKOi N1aCTMKOBOI CKpebayKkun abo NaTyHHOI LLITKN. He BUKOPUCTOBYIMTE CTaneBi CKpebaukm abo LLiTKMW.
[N OYMLLIEHHSA BUKOPUCTOBYITE TEMY MUMbHY Boay, a MOTiM [J06pe OMOMOCHITh.

MigpoH pns xupy

- Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA BMMMaMTe M ounLLanTe NigaoH ONA XUpy Big LLUMATKIB DK Ta Kupy,
BMKOPWCTOBYHOUM A5 LIbOr0 AepeB’siHy ab0 NMacTUKOBY CKpetauKy.

* AKLLIO LibOr0 He PO6UTH, XUP MOXKe 3aNHATMCA. Lie MoXe NpuBecTn 40 Ceprno3HMX NOLLKOLXKEHb Fpuns-
6apbekKto, LLI0 He MOKPMBAKOTLCA rapaHTIeEw. 3a NOTPe6u NigA0H AN XKUPY MOXKHA OUMCTUTU MUMBHOKD
BOLO!0.
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Kopnyc rpuns-6ap6exio

PerynsapHo BugansnTe HagnULLIOK XUPY 3 KOpnycy rpuns-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYOUM AS LbOro
3MOUYEHYy B MMIbHIM BOAI M PETENbHO BigxKaTy raHuipky. MpubpaTtv HagaMLLOK XWUPY M LLMATOYKM
i 3 BHYTPILLHBOI YaCTUHW Koprycy rpunsa-6ap6ekio MoX<Ha 3a J0MOMOrol Aepes’siHoi abo M’aKoi
NMacTUKOBOI CKpebauku. LLI06 CNpOCTUTM NPOLEC OYMLLIEHHSA, MOXXHA BMKOPMCTOBYBATW antOMiHIEBY
donbry, gKy cnig MiHATWU NiCNA KOXKHOr0 BUKOPUCTaHHSA. MunbHYMTe, LLI06 He 3aKpUTU OTBOPU AN
CTiKaHHA Xupy. [na peTenbHOr0 OYMLLIEHHS BUKOPUCTOBYWTE FaHYipKy W Temny MunbHy Bogy a6o
HEeWnoHOBY LLiTKY. 3a60POHEHO BMKOPMUCTOBYBATW abpasvBHi 3acobu. Meped MOBHUM OUULLIEHHAM
HEo6XimHO 3HATM PeLLiTKK Ta (a60) NIacTUHM Pa3oM i3 nanbHUKaMu. He 3aHyploTe nepemMuKkaui nogaui
rasy a6o rasosi pamnuy sogy. 06epe><H0 BCTaHOBITb YCi €1EMEHTM KOpryCy rpunsa-6ap6exto Ha MicLe 1
repeBipTe, UM BiH YMUKAETLCA.

KoBnak rpuns-6ap6ekio

[ng ouNCTKM KoBMaka rpuns-6apbeKko BUKOPUCTOBYMTE HeabpasmMBHY raHYipKy abo Mouanky 1 Tenny
MWMbHY Body. He BUKOPUCTOBYIMTE MOYanKK abo YACTUMbHI NOPOLLIKM, OCKINbKM BOHWM MOXYTb 3aB4aTh
HemnonpaBHOI LLUKOOM MOKPUTTHO rpuns-6apbekto. LLIo6 3ano6irt yTBOPEHHHKO ipXi, MiCna OUNLLEHHS
PeTeNbHO BUCYLLITh.

Bisok

- [pOTPITE MOro raHYipKO, 3MOYEHO B TEMSIA MUMbHIN BOAI, a MOTIM BUCYLUITb.

- 9K i y BMMagKy 3 6yOb-sIKMMM BMPOGaMKM 3 HEPXKaBitO4Oi CTani, LL06 3a6e3MeuynTy LOBrOBiYHY
eKcrnnyaTauito BUpo6y, 30Kpema 30BHILLHIA BUIMAL €1EMEHTIB i3 HEPXKaBitouoi CTari, PEKOMEeHOYETLCA
PErynsapHo 3MaLllyBaTh gdeTani rpuns-6apbekio 3 HEP)KaBilouoi CTani 3aXMCHOK OJliEl0, NMOYMHAKUM
3 MepLUoro BMKOPMUCTaHHSA. Yac Big yacy MOMHa 06MPMCKYBaTW MOBEPXHIO 3aCO60M AN YMLLIEHHS
MOBEPXOHb i3 HEP>KABIkOUOI CTani, MPOTMPATU ii M’IKOKO FraHUipKOoto Ta NonipyBaTu. Lie HapacTe MOBEPXHAM
i3 HepPKaBitoyoi cTani TOHKMM 3aXMCHMM LLUap.

KpinneHHs

PeKkoMeHOYETbCA MEPEBIPATM W 3aTAryBaTW BCi MBMHTOBI 3’€4HaHHA. [epeBipKy 3aTaryBaHHsA Cnifg
MPOBOAMTM pa3 Ha pik.

(5. BUAABNMEHHSA HENOJALOK )
NMPOB/IEMA/PILLIEHHSA

ManbHUKKU He 3aNanolTbCA CUCTEMOI0 3anasiloBaHHA

- [30BYiA 64NOH NOPOXHilt ~> 3aMiHiTb Ha NOBHYIA 6anoH

- PerynaTop HecnpasHwi -> MepesipTe a60 3aMiHITb peryngrop

* 3aCMIYEHHA NanbHUKIB ~> QUMCTBTE NANbHHUKM

+ 3aCMIYeHH¢ conen abo ra3oBoro LLiNaxra ~> QumCTbTE COMMa a60 ra3oBuit LLMAHT

- Kabenb enexTpona He 3aKpinneHo abo Bi'EAHAHO Bif ENEKTPOma _ > 3HOBY NifenHaiTe kabens

- EnekTpop a6o kabenb NOLLKOKEHO ~> 3aMiHITb eNeKTPof i Kabenb

- BOYZI0BaHM 3anarbHuK HECNPaBHMIA ~> JaMIHITb #0ro

* HenpasunbHe BifiCTaHb 10 eNeKTpona > ENekTpon Mae BImNOBIaTM ManbHUKY, BIACTaHb Mae

OyTV Bif 3 [10 4 MM MIX KIHLIEM €NeKTposa | 0TBOPOM Ha
ManbHuKy. NlonpasTe enexTpos 3a He0OXiAHOCTI..
ManbHUK He 3aropsETbCA Bif rasoBoi 3anasibHUYKKU

- [30BYiA 64NOH NOPOXHilt ~> 3aMiHITb Ha NIOBHYIA 6anoH
- PerynaTop HecnpasHuit - [epeBipTe a60 3aMiHITb perynaTop
* 3aCMIYeHHs NanbHMKIB = QUMCTBTE NANbHUKM
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- 3acMiueHHs conen abo ra3oBoro LLUMaHra -> QuMCTbTE CONNA 260 ra3oBUI LLINAHT

Cgaﬁke)nonym’ﬂ a6o noeepHeHHs nonym’a (monyM’a B Tpy6ui NnanbHUKa, MOMITHE LLUMMIHHA
aéoryn

- [a308M1 6an10H 3aManuit > BUKOPKCTOBY/ATE BENMKMIA 6anoH

+ C3aCMIYeHHS NanbHUKIB = QYMCTBTE MANbHUKK

+ 3aCMIYeHHS conen abo rasoBoro LLinaHra > QuMCTBTE COMTa a60 ra3oBuiA LLMAHT

- Bitep > BuKopuCcTOBYATE 6ap6eKto B MicLi, LLI0 MEHLLIE MiAAAETHCA
BITPY

Pyuka perynsatopa rasy Ba)><Ko rnpoBepTacTbCsl

+ By[j0BaHa cucTeMa 3anaioBaHHs 3acTpsrma > 3aMiHITb ra30Bui BEHTUNb

+ Pyuka perynioBaHHs rasy 3acTpsrmna —> [opyuiTb 3aMiHy ra30BOr0 BEHTWNSA CBOEMY UMDy

(6. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKM )

TexHiuHi gaHi:

N¢ mopgeni: 2026R09P11-0002
PO3MIPW:118*129*56 cm
MACA BUPOBY: 43 kg
CTyniHb 3aXUCTYy 060M0HKW: IPX4 2575DM28522
Tennosi BuTpaTK: 13.5kw(982g/h)

BMpo6HUK / BignoBigHW 3a peMoHT: ADEO SERVICES

(7. 3MMYBAHHS )

36epiraHHsA

- MepLU HiXX HakpmBaTK rpunb-6apbekto abo cknagaT Moro ons 36epiraHHs, NepekoHanTecs, Lo BiH
MOBHICTHO 0XO/10B.

- Micns PeTenbHOro OYMLLIEHHA 30BHILLHIX i BHYTPILUHIX €NeMeHTIB (PELUiTOK, NarbHWKIB, MnaHyis,
36ipHVKiB, EMHOCTEN) rpUnb-6ap6exto MoXHa NpMBpaTL Ans 36epiraHHsA B NPOX0oaHe, CyXe Miclie 6es3
BOMOTW.

- Mepen BUKOPUCTaHHAM rpuns-6ap6eKto nicns TpyMeanoro nepiogy 36epiraHHS NpoBediTh Npouenypy
BCTAHOB/IEHHS.

-LLlo6 MomoBXUTU TEPMIH CYX6W 1 36eperTi CTaH rpuna-6apbekto, HaranbHO PEeKOMEeHOYETHCA
HaKpPUBATW NOrO, AKLLIO BM 3a/IMLLIAETE MOr0 Ha BYNWLi Ha TPUBANUI Yac, 30KpemMa B3UMKY. MiLHi 4oxnu i
iHLLI aKcecyapu gns rpuns-6ap6ekto MoXHa npugéaTt B MiCLLEBOr0 NpogaBL.

HaBiTb AKLLO rpunb-6ap6eKto 3anmLLIAETbCA HAKPUTUM, MO0 HEOOXiAHO PerynsapHoO OrnaaaTh, OCKiNbKu
Ha HbOMY MOXX€ HaKOMM4yBaTUCA BOMOra M KOHOEHCAT i MOLLUKOOKYBaTM Moro. Moxke 3HagobuTtucs
NPOCYLLMTU Tpunb-6ap6eKio Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO Y0XMa. 3anULLKK XKUPY Ha AefKux
YacTUHaX rpunA-6ap6eKio MOXYTh NICHABITY. IX HEO6XiAHO YNCTUTY TEMSIOK BOLOH 3 MUIIOM.

Fa3oBui rpunb-6apbexio

- HakpunTe nanbHMKM antoMiHIiEBOK GONbroto, LLio6 3ano6irTm NoTpanisHHI KOMax Ta iHLLIOMO CMITTA B
OTBOpPM.

« AKLLO rpunb-6ap6eKto 36epiracTbCs B NPUMILLIEHHI, ra30BU 6anoH chifg Big’eqHaTX M 3anULLNTY Ha
BY/NMLUi. [a30BM 6aN0H 3aBX AW CNifd 3aN1LLAaTX Ha BIAKPMUTOMY MOBITPI B CYXOMY, LO6GPE MPOBITPHOBAHOMY
NpUMILLEHHI, nogani Big gepen Tenna abo 3anMaHHs.

- He go3BonanTe QiTaM rpaTmncs 3 6aroHoOM.

- He 3anuwianTe ra3oBumn 6anoH nig Qi€ NpsiMMX COHAYHMX NPOMEHIB.
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(8. 3AXMCT BOBKINNISA )

- HamaramTtecsi He LUKOOUTU HABKONMULLHbLOMY CepedoBuMLLy. BignoyMHOK Ha npupogi He
MOBMHEH 3aBOaBaTW LLKOOM OOBKIiN0 abo 3a6pyaHIOBATU MOTO.

- Micnsa 3aBepLUEHHSs TEPMiHY eKcnyaTauii BMpi6 HeobXigHO 30aTu B LLEHTP yTuUAi3auii.

- AKLLO rpunb-6ap6eKto 0OCHaLLeHO OBUIYHOM ab0 BEHTUASATOPOM, HE BUKMOANTE MOro M He
cnanimnTe akcecyapu 40 HbOro. [JOoTPUMYMTECS YMHHUX NpPaBMn 360py N NEPepobKn Takux
BUPOGIB.

(9. YMOBU TPAHCIMOPTYBAHHSA TA 3BEPITAHHA )

Bvpobu MOXYTb MEPEeBO3UTUCS B CTaHOAPTHUX TPAHCMOPTHUX KOHTEMHepax 6yab-fKMM BULOM
TPaHCMOPTY 3a YMOBM, LLI0 BOHW 3aXMLLIEHI Bij MEXAHIUHMX MOLLIKOAXKEHb i NPSMOTr0 BN/IMBY aTMOCHEPHMX
onagis. BUpo6u MoXHa TpaHCMopTyBaTh Npu Temnepatypi Big -50 °C go +40 °C i BigGHOCHIM BONOrocTi
noBiTps 0o 98% (npw +25 °C). Mig yac 3aBaHTaXKEHHS, TPAHCMOPTYBAHHS | PO3BaHTaXKeHHs HEo6XigHO
OOTPMMYBATUCS BCiX 3aX0fiB 3aXWUCTY Bif MeXaHiYHMX MOLUKOAXEHb, a TaKOX BMMOr 3HaKiB Mig yac
BaHTa)XHO-PO3BaHTaXyBalbHNX POGIT.

Bupobn MatloTb 36epiraTucss B 3aBOACHKIA yMNakKoBLi B OMantBanbHUX MPUMILLIEHHAX
npu Temnepatypi Big +5 °C o +40 °C i BiAHOCHIM BonorocTi, Aka He nepesuLLye 80 % (npwu
Temnepatypi +25 °C). YMOBM MaioTb 3ano6iraTi BMAMBY HapTOMPOAYKTIB M arpecUBHOro
cepeqoBuLLa Ha BigCTaHi He MeHLLIe O4HOro MeTpa Bif HarpianbHMUX Npunagie i gXepen
Tenna.

(10. rAPAHTISA )

FapaHTiMHi ymoBu

[ia rapaHTii NOYNHAETHLCS 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHWIN Ha yNaKoBLi nepiog,.

Lla rapaHTia NOLUMPHETLCA NMLLE Ha BUKOPUCTAHHS Ha OKPEMOMY MpPMBATHOMY MicLi
ONs MaHrany i He 3aCTOCOBYETbLCA OO0 MaHranie, fiKi BAKOPUCTOBYIOTLCA B KOMEPLIMHUX,
rpoMagCbKux Micusix Ta B MicUAX 3 OeKilbKOMa MaHranaMmu, Hanpuknag, y pectopaHax,
roTensx, TYPUCTUYHMX Tabopax Ta NyHKTax NpokaTy.

Lia rapaHTia noLIMpPIOETLCA Ha BCi OedeKTW MaTepianiB i BUrOTOBMEHHS: KOMMMEKTYHOUI
Ta geTani, Wo BiACYTHIi, @ TaK0X MOLLKOOXKEHHS, L0 BMHUKAKTbL 3a HOPMasibHUX YMOB
eKkcnnyatauii. PEMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NMPUM3BOOATb A0 MPOOOBXEHHS MOYaTKOBOro
rapaHTINHOrO TEPMiHYy.

Y paMKax Li€i 0o6poBinibHOI rapaHTii B XKOOQHOMY pasi He nepeabavyaeTbes Xo4Ha KoMneHcauis,
LLIO MepeBULLYE CYMY KyniBli npyua6aHoro BUpPooy.

By npunMaeTe Ha cebe pU3MKKM Ta BigMnoBiganbHICTb 3a BTPaTy, MOLLKOOXKEHHS ab0 TPaBMMU,
AKi MOXYTb 6yTM 3anogiaHi Bam a6o Ballomy MalHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta iX ManHy
BHaCcMigoK HenpaBuIibHOI eKkcrnnyaTauii, 310BXKMBaHb ab0 HeOoTPUMaHHA IHCTPYKUin 0o
BMPO6iB, HABeAEeHMX Y LibOMY MOCI6HUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

rapaHTia He MOLUMPIOETBCA HA MNPO6MeMU Ta iHUMOEHTW, LLI0 BMHUKAKOTb Yy pe3ynbrarTi
HernpaBUIbLHOrO BUKOPMUCTaHHS BUPOOY. FapaHTia Ha BMPi6 06MexeHa BapTiCTHO BUPOGY. TaknMm
UMHOM, BMK/IIOUYEHi Taki Bunagku: HopManbHUi 3Hoc (ip»kaBiHHA, gedopMalisi, BULBITaHHSA
KOMbOPiB TOLLIO) 4aCTWH, L0 6e3mocepedHbo MiggalTbCca Oii nonym’s aéo CUbHOMY
HarpiBaHHo. Lle HopManbHo, L0 gesKi geTani NoTpibHO 3aMiHIOBaTK 3 YaCOM.

- Yca wkKopga, CpuymHeHa HeHaneX<HMUM 06CyroByBaHHSAM abo HEMpPaBUIbHUM 36epiraHHsAM,
HenpaBWUITIbHUM CKNagaHHAM abo MoguoikalisMu.
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- byOb-AKUI 36UTOK, CMIPUYNHEHUIN HEMPABUTbHUM BUKOPUCTaHHAM BUPOBY (BUKOPUCTaHHSA
B KOMEPLiMHUX LinaX, BUKOPUCTaHHA 015 CraftoBaHHA CMiTTS TOLLIO).

-+ Hacnigkv BnanBy MOpCbKOro MOBITPSA Ta/a6o g)Kepen Xnopy, Taknx K 6acenmHn, TepMasbHi
abo cra-6acenHuW.

- MOLWKOOKEHHS, CMPUYMHEHI eKCTPeMarnibHUMM NPUPOGHUMKM YMOBaMK, TaKUMU AK rpapg,
yparaHu, 3eMneTpycu, LlyHaMi abo CTPMOKM Hanpyrn, TOpHago abo CUMbHI LUTOPMM.

Y pasi BUHMKHEHHS NPO61eM i3 BUPOOGOM 3BEPHITLCA 00 MEHEO KEPA Bigainy cagoBMx TOBapiB
y BaLLIOMy MaraswuHi.

(M. TEXHIYHI BAHI )

ADEO Services
[azoBuii rpunb AnA c E 2575'25

Ha3Ba Bupoby .
BUKOPUCTaHHA HafBOPI
Homep mopeni 2026R09P11-0002
Kareropis rasy |3+(zs-30/37) [I— |3B/P(30) [_— |3B/P(37) [_— |3B/P(50) [_—
. . . byTaH (G30) MponaH (G31) byTaH, nponaH abo ix cymiLu
Ta3 i TMCK B cuctemi nogavi
28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap

:BE, CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SL.
:CY, (Z, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
: AT, CH, (Z, DE, SK.

|3+(ZB-30/37)
. [
KpaiHa npusHaueHHs lama)
3B/P(50)
|3B/ P(37)

Po3wmip GopcyHkn 0 0,92 MM 0 0,92 M 0 0,86 MM 0 0,81 M
roJIOBHOI0 NaJibHUKa

Pomip popcyHkh Giunoro 00,88 M 00,88 MM 00,79 M 00,75 M
naNbHUKa

3aranbHe HOMiHanbHe

Tennosuainenns (Hs) 13,5 KBr (982 rp/r)

CepiiiHnit Homep

BukopucroByBaTH TinbKn No3a NPUMiLLLeHHAM.

lepepn BUKOPUCTaHHAM FpUNA NpouUTaliTe IHCTPYKLi.

MonepepKeHHA: ROCTYNHI YACTUHN MOXKYTb 6yTn pyxe rapauumu. He gonyckaiite maneHbKux pirei.

3po6neno B Kutai
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INTRODUCERE )

V& multumim pentru ci ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE 0 SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMAN DAM SA CITITI CUATENTIE
ACEST MANUAL INAINTE DE A-L UTILIZA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE IN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU
A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

=N IMPORTANT, PASTRATI LEPENTRU EVENTUALE
CONSULTARI ULTERIOARE: CITITI-LE CUATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizatiin corturi, rulote, masini de
spatii inchise! camping, ambarcatiuni. Riscuri
- ATENTIE! Acest gratar se de deces prin intoxicare cu
vaincinge foarte tare. Nu dioxid de carbon.

deplasati gratarul in timpul - ATENTIE! Nu utilizati alcool,
utilizarii. benzina sau orice alt lichid

- ATENTIE! Nu lasati gratarul  similar pentru a aprinde
laindemana copiilor si a gratarul sau a reaprinde focul
animalelor de companie. stins!

- ATENTIE! Nu utilizati gratarul -Nuturnati apa rece pe cuva
intr-un spatiu inchis si/sau de metal pentru a evita
intr-un loc cu destinatie de daunele produse de socul
locuinta, de exemplu case, termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica siin exterior.

-Indepartati ambalajul din plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.
-Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, va recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezintd defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.

- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.
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* Utilizarea acestui gratar necesitd un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie lasat niciodatad nesupravegheat in timp ce este aprins.

- Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu utilizati acest gratar decét pe o suprafata stabila si plata.

- Orice modificari aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate sianuleaza garantia.
- Nu modificati aparatul.

- Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distantd mai mare de un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sa se afle intr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea sa ia foc.

- La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai
multe utilizari.

-Manerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul manerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

- Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

- Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati
cu prudenta maxima cand deplasati gratarul,acordand o atentie speciala persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

- Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prin indepartarea grasimilor si
a sosului excesiv inainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip Tn apropierea gratarului in timpul utilizarii, in special in
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la céldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit
permise).

- Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

- Daca aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

- Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

- Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

- Nu acoperiti in niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucarie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- In cazulin care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.

- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

-Dimensiunile minime si maxime ale tigdilor de gatit care trebuie utilizate suntintre ¢ 100 mm

Si $260 mm.

(2. INSTALATIA CU GAZ )

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz petrolier lichefiat in butelie. Trebuie sa utilizati un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

- Acest gratar este echipat cu un sistem de aprindere. Este interzis sa folositi pentru
aprindere:benzina, kerosen, carbune de lemn sau combustibili lichizi.

- Nu puneti buteliile cu gaz direct sub gratar (Dacé este cazul).
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- Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile cu gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decat aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula intr-un punct mai jos si poate
exploda n contact cu o flacara sau o scanteie.

- Nu depozitati si nu utilizati buteliile cu gaz in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi grava si
lichidul risca sa se infiltreze in conducta de gaz.

- Nu depozitati niciodata buteliile cu gaz in interior.

-Inchideti robinetul recipientului de gaze dupa utilizare.

-Inainte de a utiliza gratarul, faceti un test de scurgeri. Este singurul mijloc fiabil de a detecta o
scurgere de gaz la racorduri sau conexiuni dupa montare.

- Faceti testul de etanseitate in fiecare an si la fiecare inlocuire sau deplasare a buteliei cu gaz
sau a furtunului flexibil.

Testul de scurgeri

Efectuatiintotdeauna acest test intr-o zona bine aerisita. Faceti acest test de scurgeriin fiecare
an si la fiecare schimbare a buteliei cu gaz sau a furtunului flexibil.

Etapa 1 - verificati daca toate butoanele sunt in pozitia oprit.

Etapa 2 - deschideti supapa de comanda a gazelor de pe butelie sau reductor.

Etapa 3 - verificati eventuala prezenta a scurgerilor, aplicand pe toate racordurile sistemului
de gaze, inclusiv conexiunile supapei buteliei cu gaz, furtun si reductor, o solutie de apa (50 %) si
sdpun (50 %). Nu utilizati in niciun caz flacara deschisa pentru a testa scurgerile.

Etapa & - formarea de bule deasupra unui racord indica o scurgere

Opriti alimentarea cu gaz. Strangeti din nou racordurile. Reluati testul daca se formeaza bule
din nou; nu utilizati gratarul si solicitati asistenta distribuitorului local. Stergeti bine solutia
mixta apa/sapun de pe toate racordurile si toate conexiunile dupa ce ati facut testul de scurgeri.

Masuri de precautie

- Nu blocati orificiile de aer ale corpului gratarului.

- Daca trebuie sa umpleti butelia, verificati daca aceasta este bine inchisa si nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flacari deschise, scantei etc.) in apropiere inainte de a continua.

Racordarea unui furtun de gaz la gratar

- Conectati furtunul de gaz la punctul de admisie a gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu folositi banda adeziva sau lichid pe racord.
- Strangeti-l cu ména.

Fixarea reductorului

- Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit. Racordati
reductorul la butelia cu gaz respectand instructiunile furnizate de producatorul reductorului
si al buteliei

Informatii despre gaz si reductor:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, LU,PT Butan (G30) 28-30mbar I3+
Propan (G31) 37 mbar
g CZ,CY.DK,EE,FIHU IS, LT, Butan, propan sau amestecul
LV/MT NO,NLSE,SI,SK, RO, TR acestora 29 mbar 13B/P(30)
Butan, propan sau amestecul
T PL 13B/P(37)
acestora 37 mbar
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Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat in butelie. Buteliile
de propan asigura alimentarea cu gaze tot anul, chiar si iarna, atunci cand este frig. Este
posibil sa aveti nevoie de o cheie franceza (neinclusa) pentru a schimba buteliile. Buteliile de
butan asigura alimentarea suficienta cu gaz in timpul verii, dar performanta gratarului poate
fi afectata atunci cand temperatura gazului scade sub +10°C. Verificati daca butelia cu gaz si
reductorul sunt potrivite pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sa atarne liber, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit, pentru a nu bloca trecerea
gazului. Inspectati intotdeauna furtunul inainte de utilizare pentru a identifica eventuale fisuri,
taieturi sau uzura excesiva.

- Cu exceptia punctului de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga componentele
calde ale gratarului. Daca furtunul este deteriorat, inlocuiti-l cu un furtun adecvat, conceput
special pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat si conform normelor nationale din tarain care
este utilizat.

- Utilizati furtunul adecvat conform standardului ISO3821, avand lungimea maxima de 1,5 m.
Pentru performante optime, va recomandam sa utilizati o butelie de butan de 6/13 kg sau o
butelie de propan de 6 kg. Utilizati un regulator adecvat conform standardului EN16129.
TREBUIE SA UTILIZATI UN REDUCTOR $1 0 BUTELIE CU GAZ ADECVATE PENTRU A GARANTA
SECURITATEA SI EFICACITATEA GRATARULUI UTILIZAREA UNUI REDUCTOR NEADECVAT
SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SIDUCE LA ANULAREA GARANTIEL Consultati
distribuitorul de gaze local pentru a stabili ce butelii cu gaz si reductoare se potrivesc cel mai
bine.

Piesele sigilate de producator sau agentul sau nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

('3. RECOMANDARI DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ )

GRATARUL ESTE DESTINAT PENTRU A FRIGE ALIMENTE (CARNE, PESTE, LEGUME ETC).

ESTE OBLIGATORIE RESPECTAREA CU STRICTETE A REGULILOR GENERAL RECUNOSCUTE
iN DOMENIUL PREVENIRII ACCIDENTELOR $I A NORMELOR DE SECURITATE ATASATE
APARATULUL.

REALIZATI DOAR ACTIVITATILE CARE SUNT DESCRISE iN ACESTE INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE. ORICE ALTA UTILIZARE ESTE NECONFORMA Sl NEAUTORIZATA. PRODUCATORUL
ESTE EXONERAT DE ORICE RASPUNDERE PENTRU DAUNELE CA URMARE A UTILIZARII
NECONFORME $I NEAUTORIZATE.

GRATARUL CU GAZ TREBUIE SA FIE ASEZAT LA EXTERIOR, iNTR-UN LOC DESCHIS $1 BINE
AERISIT $I DEPARTE DE MATERIALELE INFLAMABILE.

PERICOL! RISC DE INCENDIU! ACEST GRATAR SE VA INCALZI FOARTE TARE $I NU TREBUIE SA
FIE DEPLASAT iN TIMPUL UTILIZARII! TINETILA DISTANTA DE COPII, PERSOANELE VARSTNICE
SIANIMALE! ESTE INTERZISA UTILIZAREA ACESTUI GRATAR iN INCAPERI INCHISE!

Avertismente

-Tnainte de a continua, asigurati-va ci ati inteles pe deplin capitolul ,informatii importante” din
acest manual.

- Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldura, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.
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- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Apasati butonul arzatorului pe care doriti sa il aprindeti si rasuciti-l in sens opus acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta la invartire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana cand auziti un declic (arzatorul trebuie sa se aprinda in mod normal). Repetati
aceasta operatiune de mai multe ori pdna cand arzatorul se aprinde.

- Aprindeti celelalte arzatoare in ordine aleatorie, in functie de necesitati. Verificati daca
arzatorul este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

- Daca arzatorul nu se aprinde dupa ce ati urmat procedura de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelia cu gaz. Asteptati cinci minute. Reluati toate
etapele de mai sus. Daca gratarul nu se aprinde nici in acest caz, consultati instructiunile de
aprindere manuala de mai jos.

-Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru
a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare sesiune de gitit.
Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, lasati toate arzatoarele la foc mic pentru a asigura rezultate
optime de preparare termica.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Introducetiun chibrit aprins prin ultimul orificiul de aprindere din capatul drept, sub panoul de
comanda si asezati-lin apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul din capatul drept in sens opus acelor de ceasornic, in pozitia maxima.
- Atunci cand arzatorul din dreapta este aprins, puneti in functiune arzatoarele ramase, de la
dreapta la stanga.

- Verificati ca fiecare arzator sa fie aprins inainte de a pune in functiune arzatorul urmator.

- Daca arzatorul din capatul drept nu se aprinde, contactati distribuitorul local.

- Dupa ce sunt aprinse, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de

3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare
sesiune de gatit. Capacul sau cupola trebuie sa ramana deschise in timpul preincalzirii.

- Dupa ce se incheie preincalzirea, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatire.

Gatitul pe gratar

- Arzatoarele din inox incélzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/piatra de lava) de
sub grilaj, care la randul sdu incalzeste alimentele asezate pe gratar. Zeama pe care o produc
alimentele in timpul gatitului curge pe difuzorul de caldura (sau pe brichete/piatra de lava)
cald si se evapora. Fumul astfel produs inconjoara alimentele, eliberdndu-se in sus, conferind
alimentelor aroma specifica de gratar. Pentru a obtine o gatire mai uniforma, coborati cupola
gratarului, avand grija ca arzatoarele sa fie la foc mic.

Prepararea alimentelor pe placa

- Arzatoarele incalzesc direct placa, iar aceasta gateste alimentele plasate pe ea. Placile permit
gatirea alimentelor mai mici, cum ar fi fructele de mare, care ar putea cadea intre barele grilei.
Ele permit si gatirea alimentelor care necesita gatire la temperatura ridicata/de scurta durata,
cum ar fi legumele si bucatile mici de peste. De asemenea, ele pot fi utilizate exact ca placa de
gatit din bucatarie, pentru a gati carne, oua etc. Pot servi si la incalzirea oalelor de gatit sau
pastrarea alimentelor calde.
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Controlul flacarilor bruste *foarte important*

- Flacarile bruste apar atunci cand se gatesc alimente, iar zeama si grasimile curg pe difuzoarele
de caldura incinse. Desigur, fumul contribuie la gustul specific de gratar, dar este de preferat sa
se evite flacarile bruste, pentru a nu arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari bruste,
este absolut esential sa se indeparteze excesul de grasime de pe alimente inainte de a le gati.
Utilizati cantitati rezonabile din marinadele si sosurile de gatit. De asemenea, trebuie sa fixati
arzatoarele la nivel minim pentru gatit.

-Cand se produc flacari bruste, ele pot fi stinse in mod normal aplicand praf de copt sau
sare direct pe difuzoarele de caldura. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in
apropierea suprafetei de gatit a gratarului, avand grija sa va feriti de flacari.

- Daca grasimile iau foc, respectati normele de mai jos.

Aprinderea grasimii

- Goliti si curatati tava pentru grasimi de toate reziduurile rezultate din gatit dupa fiecare
utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa fie stins si curatat
o data la doua ore. Va trebui sa il curatati mai des daca gatiti multe alimente foarte grase
(carnati, merguez...). Nerespectarea acestor norme poate cauza aprinderi ale grasimii, care pot
provoca vatamari corporale si pot deteriora gratarul.

in cazul aprinderii grisimii/avertismente:

-Inchideti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in deplina siguranta.
-Inchideti butelia cu gaz.

-Indepartati pe toatd lumea de langa gratar si asteptati ca focul s& se stinga.

- Nu inchideti cupola sau capacul gratarului.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa. Daca folositi un stingator, trebuie sa fie cu pulbere.
- Nu scoateti tava pentru grasimi.

- Daca focul nu pare sa se stinga sau pare sa se intensifice, solicitati interventia pompierilor.

sfarsitul sesiunii de gatit

- Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele gratarului in pozitia maxima si lasati-le sa
arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor rezultate din gatit si
va facilita astfel curatarea. Asigurati-va ca cupola este deschisa in timpul acestei operatii.

- Curatati sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a evita acumularea grasimii produse
de gatit, care poate lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat utilizarea gratarului, rotiti toate robinetele de gaz pana la capat in sensul
acelor de ceasornic, panain pozitia de oprire si opriti alimentarea cu gaz la nivelul buteliei.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide cupola sau capacul.

(4. INTRETINEREA S| MENTENANTA GRATARULUI CU GAZ )

- Curatati in mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul sicomponentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata. Nu lasat;i
gratarul expus la intemperii si tineti-1 la adapost de umiditate.

- Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa atunci cand suprafetele sunt calde.

- Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
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de iarna. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Orice componenta ruginita pe care o identificati si care nuintra in contact cu alimentele trebuie
sa fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea pentru gratare sau rezistenta la
caldura.

Suprafetele de gatit

- Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau pulberi cu
frecare deoarece ar putea deteriora iremediabil finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu
recomandam curatarea gratarelor si a placilor intr-o masina de spalat vase din cauza greutatii
lor.

- Vareamintim ca trebuie neaparat sa evitati utilizarea cuburilor de gheata, care pot produce un
soc termic, ducand la fisurarea stratului de email al placii.

- Daca se formeaza rugina pe suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
trebuie sa fie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arzatorul a fost reglat pentru a oferi o performanta de flacard maxima. in mod normal se vede
o flacara albastra eventual cu un contur galben atunci cand arzatorul este aprins. Daca flacara
este preponderent galbena, acest lucru ar putea fi cauzat de reziduurile sau insectele din orificii
sau din tuburile arzatorului. Acest lucru ar putea provoca blocarea sau retinerea flacarii in
spatele panoului de comanda, ceea ce ar deteriora foarte grav gritarul. in acest caz, trebuie s&
intrerupetiimediat gazul de la butelie, daca este posibil.

- Arzatorul trebuie sa fie verificat, scos si curatat in mod regulat, cel putin o data pe an, precum
sin situatiile urmatoare:

- la scoaterea gratarului din spatiul de depozitare;

-daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind,;

- daca flacara arzatorului tinde mult spre galben;

- daca gazul se aprinde in spatele panoului de comanda;

- pentru a curata complet un arzator, scoateti-l din gratar. Poate fi utilizata o perie metalica
usoara pentru a indeparta rugina de pe suprafata arzatorului. Utilizati un curatator de pipa sau
o bucata de sarma de fier pentru a indeparta obstructiile din gaurile sau tuburile arzatorului,
avand grija sa nu mariti gaurile arzatorului.

- Daca este nevoie, folositi o lanterna pentru a verifica curatarea temeinica la interiorul tubului
arzatorului. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata dura, cum ar fi o bucata de lemn,
pentru a desprinde toate reziduurile din interior.

- Cand demontati arzatorul, asigurati-va ca tuburile sunt aliniate cu jicloarele.

Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o spatula de lemn sau de
plastic moale sau cu o perie din alama. Nu utilizati nici spatule, nici perii de otel. Curatati cu apa
calda si detergent si clatiti bine.

Tava pentru grasimi

- Dupa fiecare utilizare, scoateti tava pentru grasimi si curatati-o de toate bucatile de alimente
si de grasimi, utilizand, daca este necesar, o spatula din lemn sau din plastic.
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- Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimii. Acest lucru poate
produce deteriorari importante ale gratarului, care nu vor fi acoperite de garantie. La nevoie,
tava pentru grasime poate fi curatata cu apa si detergent.

Corpul gratarului

indepartatiin mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o laveta imbibat& in apa
cu detergent si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul corpului gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale. Pentru a curata mai
usor, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi schimbata dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu
infundati gaurile de scurgere a grasimilor. Daca trebuie sa il curdtati complet, utilizati o laveta
si apa calda cu detergent sau o perie de nylon. Nu utilizati materiale abrazive. Scoateti grilajele
si/sau pldcile si arzatoarele Tnainte de a curata in profunzime. Nu scufundati butoanele de gaz
sau rampele Tn apa. Verificati aprinderea dupa ce ati reinstalat cu grija elementele in corpul
gratarului.

Capacul gratarului

- Curatati capacul gratarului utilizdnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa
calda si detergent. Nu utilizati bureti sau pulberi pentru frecare, deoarece riscati sa deteriorati
finisajul gratarului in mod iremediabil. Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea
ruginei.

Caruciorul

- Stergeti cu o laveta imbibata in apa calda cu detergent, apoi uscati.

-La fel ca Tn cazul oricarui produs din inox si pentru a garanta longevitatea produsului, mai
ales aspectul inoxului, va recomandam sa intretineti in mod regulat componentele din inox
ale gratarului cu un ulei de protectie, inca de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti, de
asemenea, sa stropiti suprafata cu un agent de curatare pentru inox, sa frecati apoi cu o laveta
moale si s lustruiti. In felul acesta, veti obtine un strat fin de protectie pe suprafetele din inox.

Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele etc. Verificati o data pe
an daca suruburile sunt bine stranse.

(5. DEPISTAREA PENELOR )
PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plin

- Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzitoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de laelectrod __ - Reconectati cablul

- Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

- Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-l

- Distanta gresitd a electrodului - Electrodul trebuie sé fie n conformitate cu arzatorul

cu 0 distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzator. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plin
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- Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

Flacira micasaucareesteaspirata(flacara ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)

- Butelia de gaz este prea micd - Utilizati o butelie de gaz mai mare

- Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz -> Curdtati duzele sau teava de gaz

- Vant - Utilizati grdtarul intr-un loc mai putin expus a vant

Butonul robinetului de gaz este greu de rotit

- Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz

- Robinet de gaz blocat - Apelati a furnizorul dumneavoastrd pentru a inlocui
robinetul de gaz.

(6. SPECIFICATII TEHNICE )

Informatii tehnice:

Nr. de model: 2026R09P11-0002
DIMENSIUNI: 118*129*56 cm
GREUTATE PRODUS: 43 kg
Indice IP: IPX4 2575DM28522
Intrari de caldura: 13.5kw(982g/h)
Producator/depanator: ADEO SERVICES

(7. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT )

Depozitare

- Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

- Dupa o curatare completa exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, placi, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc racoros si uscat, la adapost de umezeala.
-Tnainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungitd, urmati procedurile de
instalare.

- Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarnd. Prelate de Tnalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Pentru gratarul cu gaz

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica patrunderea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

- Daca gratarul este depozitat in interior, butelia cu gaz trebuie sa fie deconectata si lasata in
exterior. Butelia cu gaz trebuie sa fie ldsata intotdeauna in aer liber, intr-un loc uscat si bine
aerisit, departe de sursele de caldura sau de aprindere.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie.
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- Nu expuneti butelia cu gaz la lumina directa a soarelui.

(8. SARESPECTAM MEDIUL )

-Va rugam sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa insemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

-Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

(9. CONDITII DE TRANSPORT $I DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativa de pana la 98% (la +25°C). La incarcare, transport si descarcare, trebuie
respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate in ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depéaseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..
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(10. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii,cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum sidaunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

In nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normalé (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la fldcérisau la
caldura intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciala, utilizare ca
un, Incinerator...)

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

in cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugdm sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

(M. DATE TEHNICE )
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ADEO Services C €

Denumirea produsului Grdtar pe gaz pentru utilizare in aer liber 25 75 _25
Numar model 2026R09P11-0002
Categorie gaz Lpssosn T3 Lpg 2 Lypey 2 Lypsg T3
Gaz si presiune de Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan sau amestecul acestora
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 0850+ BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Tara de destinatie :z::zg f\\T( Efl [c)g EE Elk_FR’ HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lgpeny  :PL
::2:::';'::('$:f°' 9 092mm g 092mm 6 0.86 mm 6 0.81mm
::;:::ill;::r::jem' 00,38 mm 00,38 mm 00,79 mm 00,75 mm
?::;it caloric nominal total 13,5 KW(982 g/h)
Numar de serie
A se utiliza numai in aer liber
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.
Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China
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( 12. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Waiting DOC
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INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacdo de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;AO
DURANTE A INSTALAGCAO, O USO E A MANUTENCAO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANGCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

=N IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER
ATENTAMENTE

- ATENCAO! Nao utilize em barracas, caravanas, trailers,
locais fechados! barcos. Risco de morte por

- ATENCAO! Esta churrasqueira envenenamento por mondxido
ficara muito quente. Ndo a de carbono.

desloque durante seu uso. - ATENCAO! N3o utilize alcool,
- ATENCAO! Nao deixe a gasolina nem qualquer outro
churrasqueira ao alcance liguido semelhante para

de criancas e animais acender ou reacender a
domeésticos. churrasqueira!

- ATENCAO! Nao utilize a -Nao jogue agua fria na cuba
churrasqueira em espaco de metal para evitar danos
fechado e/ou habitavel, devido ao choque térmico.

como por exemplo €ém Casas,

- Leia estas instrucoes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

- Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, nao o utilize e informe a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucoes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.

* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.
- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisio apos acesa.
- Nao desloque o aparelho durante o uso.
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- Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacoes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

-Durante a primeira utilizacado, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacdo. Isso permitira também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

- A alca da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da al¢ca. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancas, idosos e animais.

-0 funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Para evitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

-Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

-Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizacao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (310 cm e @24 cm s&o os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Se vocé tiver dlividas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.

- Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente ndo as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de
uma ferrovia.

- Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

- Nunca feche a churrasqueira enquanto ela nao estiver completamente fria.

- Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

- Este produto ndo & um brinquedo. Certifique-se de que as criancas nao brinquem com
o aparelho.

- Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de
utilizacao correspondente.

- Guarde estas instrucdes para uma utilizacao posterior.

- 0s tamanhos minimo e maximo das panelas a serem utilizadas sao de $100 mm a $260 mm.

(2. INSTALAGAO DE GAS )

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em cilindros. - Deve-se usar um
regulador apropriado para gas propano, butano ou gas misto.

- Estachurrasqueiraéequipadacomumsistemadeignicao.Naosedeveacendera
churrasqueirausando gasolina, querosene, carvao vegetal ou combustiveis liquidos.

- Os cilindros de gas ndo devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira(Se aplicavel).
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-Nao use a churrasqueira e nao armazene cilindros de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver um vazamento, o gas se acumulara em um ponto baixo e podera
explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Os cilindros de gas nao devem ser armazenados ou usados em posicao horizontal. Qualquer
vazamento poderia ser muito grave, e o liquido pode vazar para o tubo de gas.

- Nunca armazene botijoes de gas dentro de casa.

- Feche a torneira do cilindro de gas ap6s a utilizacao.

- Antes de usar a churrasqueira, faca um teste de vazamento. Essa é a (inica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas pelas juntas ou conexdes apds a montagem.

- Faca o teste de vazamento todos os anos e sempre que substituir ou remover o cilindro de gas
€ a mangueira.

Teste de vazamento

Realize sempre este teste em uma area bem ventilada. Faca este teste de vazamento todos os
anos e cada vez que trocar o cilindro de gas ou a mangueira.

Etapa 1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controle de gas no cilindro ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventual vazamento envolvendo todas as juntas do sistema
de gas inclusive as conexdes do cilindro, da mangueira e do regulador com uma solucao de agua
(50%) e sabao (50%). Nunca utilize uma chama para testar os vazamentos.

Etapa & - aformacao de bolhas sobre algumas juntas indica um vazamento

Interrompa imediatamente a alimentacdo em gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se as
bolhas se formarem novamente, nao utilize a churrasqueira. Contate seu revendedor local para
obter assisténcia. Enxugue bem a solucao de agua/sabao de todas as juntas e conexdes apos ter
feito o teste de vazamento.

Precaucodes
- Nao bloqueie as aberturas de ar do compartimento da churrasqueira.

- Se vocé precisar substituir o cilindro, certifiqgue-se de que ele esta fechado e que nao ha fontes
de ignicao (cigarros, chamas abertas, faiscas etc.) nas proximidades antes de prosseguir.

Conexao de uma mangueira de gas a churrasqueira

- Conecte uma mangueira de gas até a entrada de gas no lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte demais. Nao use fita adesiva ou liquido na conexao.
- Aperte-os a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controles da churrasqueira estejam na posicao desligada.
Conecte o regulador de pressao ao cilindro de gas de acordo com as instrucoes dadas pelo
revendedor do regulador e do cilindro

Informacoes sobre gas e regulador:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30mbar
wer 134
' Propano (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FIHU IS, LT, Butano, Propano ou sua

LV/MT.NO,NL,SESI,$K,RO,TR mistura 29 mbar 138/P(30)
Butano, Propano ou sua

PL ’ |
mistura 37 mbar 3B/P(37)
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Esta churrasqueira pode ser alimentada com propano liquefeito ou combustivel
butano em cilindros. Os cilindros de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo
no inverno quando estiver frio. Vocé pode precisar de uma chave inglesa (ndo incluida)
para trocar os cilindros. Os cilindros de butano fornecem gas suficiente durante o verao,
mas o desempenho da churrasqueira pode ser afetado quando a temperatura do gas cai
abaixo de +10°C. Verifique se vocé tem o cilindro de gas e o regulador corretos para a
churrasqueira.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para
nao obstruir o fluxo de gas. Verifique sempre a mangueira antes da utilizacao para ver se
nao da mangueira deve tocar nas partes quentes da churrasqueira. Se a mangueira estiver
danificada, substitua-a por uma mangueira adequada, especificamente projetada para uso
com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com as normas nacionais do pais em
que é utilizada.

- Utilize somente uma mangueira de metal que cumpla a norma NBR14177 e que nao exceda
1,5m. Para um desempenho ideal, recomendamos usar um cilindro de butano de 6/13 kg ou
um cilindro de propano de 6 kg. Utilize um regulador adequado conforme & norma NBR8473 e
que tenha um certificado INMETRO que cumpla o regulamento No 303/2021. VOCE DEVE TER
UMREGULADORE UM CILINDRO DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA
E EFICIENCIA DA CHURRASQUEIRA. A UTILIZA(;T\O DE UM REGULADOR NAO
ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E ANULARA A GARANTIA. Favor consultar seu
revendedor de gas local para determinar os cilindros de gas e os reguladores mais
adequados.

As pecas lacradas pelo fabricante ou seu representante nao devem ser alteradas pelo usuario.

('3. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRAA GAS )

A CHURRASQUEIRA E DESTINADA A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E RESPECTIVAS
INSTRUCOES DE SEGURANCA DEVEM SER SEGUIDAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTR}J(}ﬁES DE USO. QUALQUER
OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA POR
QUALQUER DANO RESULTANTE DISSO.

A CHURRASQUEIRA A GAS DEVE SER COLOCADA AO AR LIVRE, EM UMA AREA ABERTA, BEM
VENTILADA E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTA CHURRASQUEIRA FICARA MUITO QUENTE E NAO DEVE
SER DESLOCADA DURANTE SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTA CHURRASQUEIRA EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacgdes importantes”
deste manual.

- 0 projeto desta churrasqueira nido permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento
como placa soélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
aciamulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.
Acender a churrasqueira

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.
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- Empurre o botao do queimador que vocé deseja acender e gire-o no sentido anti-horario até
sentir resisténcia ao giro. Espere 4 segundos, depois continue girando o botio até ouvir um
clique (o queimador devera acender). Repita esse processo varias vezes até que o queimador
acenda.

- Acenda os outros queimadores em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada
gueimador esta aceso antes de acender o préximo.

- Se 0 queimador ndo acender apds seguir o procedimento acima, vire todos os botdes para a
posicao de desligado. Feche a valvula de gas no cilindro de gas. Aguarde cinco minutos. Repita
todos os passos acima. Se a churrasqueira ainda nao acender, consulte as instrugcdes de
acendimento manual abaixo.

- Apds acender, os queimadores devem ficar ligados na posicao maxima por 3 a 5 minutos
para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de
cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

- Apds concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores em fogo baixo para obter
melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicdo mais a direita na parte inferior do painel
de controle e coloque-o perto do orificio do queimador direito.

- Empurre e gire o botao da extrema direita no sentido anti-horario até a posicdo maxima.
-Quando o queimador direito estiver aceso, ligue os demais queimadores da direita para a
esquerda.

- Verifique se cada queimador esta aceso antes de acender o proximo queimador.

- Se o queimador da extrema direita ndo acender, entre em contato com seu distribuidor local.

- Apds acessos, os queimadores devem ficar ligados na posicao mais alta por

-3 a 5 minutos para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de
cada sessao de cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o pré-aquecimento.

- Apds concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores para a posicao minima para obter
os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- 0s queimadores de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou grade com briquetes/pedra
vulcanica) sob a grelha, que por sua vez aquece os alimentos colocados nela. Os caldos naturais
dos alimentos produzidos durante o cozimento escorrem sobre o difusor de calor quente (ou
briquetes/pedra vulcénica) e evaporam. A fumaca resultante envolve o alimento, saindo por
cima, deixando o alimento com um sabor Gnico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme,
abaixe a tampa da churrasqueira certificando-se de que os queimadores estejam em fogo baixo.

Cozimento na placa

- 0s queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre
ela. As placas podem ser usadas para cozinhar alimentos menores, como frutos do mar,
que poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar
alimentos que requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, tais como vegetais e
pequenos pedacos de peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que
uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos etc. Como opcao, eles podem ser usados para
aquecer panelas e frigideiras ou para manter os alimentos quentes.
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Controle de chamas *muito importante*

- Podem ocorrer grandes chamas quando os alimentos sao cozidos e os caldos e gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. A fumaca ajuda a dar um bom sabor ao churrasco,
mas & melhor evitar as chamas para nao queimar os alimentos. Para controlar as chamas &
essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use caldos e molhos
com moderacao para cozinhar. Os queimadores também devem ser colocados na posicao
“minimo” para cozinhar.

-Quando ocorrem chamas, elas podem ser extintas colocando fermento quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Sempre proteja suas maos ao ficar perto da superficie
de cozimento da churrasqueira, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

- Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucdes abaixo.

Labareda de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura removendo todos os residuos de cozimento apds cada
uso.

- Se a churrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario desliga-la a cada duas
horas e limpa-la. Vocé tera que limpa-la com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos
gordurosos (linguicas, merguez,..). Ndo seguir estas instrucdes pode causar labaredas de
gordura, que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Em caso de labareda de gordura/avisos:

- Se for possivel fazer isto com seguranca, feche todos os botdes de gas.

- Feche o cilindro de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo se apague.

- Nao feche a tampa da churrasqueira.

- Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de p6.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se parecer que a intensidade das chamas nao diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

Apobs cada sessao de cozimento, gire os queimadores para a posicao maxima e deixe-os queimar
por 5 minutos. Esse procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto, tornara
a limpeza mais facil. Certifiqgue-se de que a tampa esteja levantada durante esse processo.

- Limpe regularmente a churrasqueira apos cada utilizacao para evitar o acimulo das gorduras
do cozimento que podem pegar fogo.

Desligar a churrasqueira

-Quando terminar de utilizar a churrasqueira, gire completamente todas as valvulas de gas,
no sentido horario, até a posicao de desligado e interrompa a alimentacao de gas no nivel do
cilindro.

- Espere que a churrasqueira esteja suficientemente fria antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(4. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS )

- Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacoes, principalmente apos longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los. Nunca deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.

- Nunca borrife a churrasqueira com agua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de altaresisténcia e outros acessorios para churrasqueira estao disponiveis
no seu revendedor local.
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Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecdo. Também é possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contato com alimentos deve ser
tratada comum removedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial para churrasqueira
resistente ao calor.

Superficies de cozimento

-Quando a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds para limpeza pois eles
podem danificar irreparavelmente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao
recomendamos lavar as grelhas e placas em uma maquina de lavar lou¢a devido ao seu peso.

- Informamos que & necessario evitar o uso de pedras de gelo, pois podem provocar choque
térmico e riscar o esmalte da placa.

- Se aparecer ferrugem na superficie de cozimento em contato com alimentos, ela devera ser
substituida.

Manutencao dos queimadores

- Seu queimador foi ajustado para apresentar um desempenho maximo de poténcia.Vocé devera
ver uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador
estiver aceso. Se o padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos
nos orificios ou tubos do queimador. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo de
gas que poderia resultar em um incéndio atras do painel de controle, causando sérios danos a
churrasqueira. Se isso acontecer, e se possivel, & necessario interromper imediatamente o gas
que sai do cilindro.

-0 queimador deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos uma vez por
ano, além das seguintes condic¢oes:

- Ao retirar a churrasqueira do armazenamento.

+Se um ou mais dos queimadores nao acenderem.

- Se a chama do queimador ficar muito amarela.

- Se a chama do gas acender atras do painel de controle.

- Paralimpar completamente um queimador, remové-lo da churrasqueira. Uma escova de arame
leve pode ser usada para remover a ferrugem da superficie do queimador. Use um limpador
de tubos ou um pedaco de arame para remover obstrucoes nos furos ou tubos do queimador,
tomando cuidado para ndao aumentar esses furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
limpo. Vire o queimador e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para remover quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam de frente para os bicos.

Difusor de calor

Retire todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou com uma escova de latao. Nao utilize nem espatula nem escova de ago. Limpe
com agua quente e sabao e enxague bem.

Bandeja de gordura

- Apbs cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario uma espatula de madeira ou de plastico.
-Vocé corre o risco de provocar labaredas de gordura se ndo respeitar estas instrucoes. Isso
poderia provocar danos graves a churrasqueira que nao serdo cobertos pela garantia. Se
necessario, a bandeja de gordura pode ser limpa com agua e sabao.
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Compartimento da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do compartimento da churrasqueira usando um
pano mido embebido em agua e sabao. O excesso de gordura e pedacos de alimento podem ser
removidos do interior do compartimento da churrasqueira com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacdo. Cuidado para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se vocé precisar limpa-lo completamente, use um pano e 8gua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao use abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar
completamente. Nao mergulhe os botoes de gas nem as barras na agua. Verifique a ignicao apds
reinstalar cuidadosamente os elementos no compartimento da churrasqueira.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo
e agua quente com sabdo. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque apods a limpeza para evitar a
formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano embebido em 4gua quente com sabio e seque.

- Assim como com todos os produtos de aco inoxidavel, e para garantir a longevidade de seu
produto, principalmente a aparéncia do aco inoxidavel, aconselhamos que vocé passe 6leo de
protecao regularmente nas partes de aco inoxidavel da churrasqueira, desde o primeiro uso. De
tempos em tempos, vocé também pode borrifar a superficie com um limpador de aco inoxidavel,
esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isso deixara uma fina camada protetora nas
suas superficies de aco inoxidavel.

FixacoOes
Recomendamos verificar e apertar todos os parafusos, pinos etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

(5. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

- 0 botijdo de gas esta vazio ~> Substituir por um botijao cheio

- Registro com defeito ~> Vlerificar ou substituir oregistro

- Entupimento dos queimadores ~> Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas -> Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

- 0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo -> Reconecte 0 cabo

- Oeletrodo ou 0 cabo esta danificado - Troque o eletrodo € 0 caho

- 0 acendedor integrado esta com defeito - Trogue-0

- Distancia errada do eletrodo > 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador

com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo

€OMO NECEssario.
0 queimador nao acende com um acendedor de fogao
- 0 botijdo de gas esta vazio ~> Substituir por um botijao cheio
- Registro com defeito -> Verificar ou substituir oregistro
- Entupimento dos queimadores -> Limpar os queimadores
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- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou o tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

- 0 botijdo de gas € muito pequeno - Utilizar um botijao maior

- Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou o tubo de gas

- \lento > Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

- 0 sistema de acendimento esta emperrado > Substituir atorneira de gas

- Torneira de gas emperrada -> Substituir atorneira de gas pelo seu revendedor

(6. ESPECIFICAGOES TECNICAS )

Informacoes técnicas:

N° do modelo: 2026R09P11-0002
DIMENSOES: 118*129*56 cm
PESO DO PRODUTO: 43 kg

indice IP: IPX4 2575DM28522
Entradas de calor: 13.5kw(982g/h)
Fabricante/Central de reparacao: ADEO SERVICE

(7. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

-Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao amido.

- Antes de usar a churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
deinstalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
que os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Para a churrasqueira a gas

- Cubra os queimadores com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem
nas aberturas do queimador.

-Se a churrasqueira for guardada dentro de casa, o cilindro de gas deve ser desconectado e
deixado do lado de fora. O cilindro de gas sempre deve ser deixado ao ar livre em uma area seca
e bem ventilada, longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criangas brinquem com o cilindro.
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- Nao exponha o cilindro de gas a luz direta do sol.

(8. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre ndo deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de levar o produto no final de sua vida til a uma central de reciclagem.

-Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacoes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

(9. CONDIGCOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecéanicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaugdes contra danos mecéanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa nao superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condicbes devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

(10. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e ndo se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e iméveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesdo a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucodes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracdo..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.
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- Danos devidos a condicoes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes
terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma dlvida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.

(11. DADOS TECNICOS

)

ADEO Services

Nome do produto

Churrasqueira a gas de jardim

C€ 25752

Nimero do modelo

2026R09P11-0002

categoria de ga’s |3+(28—30/37) [ |3B/P(30) [_— |3B/P(37) [_— l}B/P(SO) [I—
Pressao de gés e Cutano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, 0830+ BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
Pais de destino Lopay - Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lopsy - AT, CH, (Z, DE, SK.
|3B/P(37) :
Tamanho do injetor do 0 0.92 mm 0 0.92 mm % 0.86 mm 0 0.81mm
queimador principal
Tamanho do injetor do 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
queimador lateral
Entradas de calor nominal
total (Hs) 13,5kW (982 g/h)
Nuimero de série
Somente uso externo

Leia as instrucdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pegas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design
and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.
IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN
THIS MANUAL,AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

=N IMPORTANT, TO BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- CAUTION! Do not use in living spaces, such as houses,
closed buildings! tents, caravans, camping cars,
- CAUTION! This barbecue will boats. Risk of death due to

get very hot. Do not move it carbon monoxide poisoning.

when it isin use. - CAUTION! Do not use alcohol,
- CAUTION! Do not leave the petrol or any similar liquid to
barbecue within reach of light or re-light the barbecue!
children and pets. - Do not pour cold water onto

- CAUTION! Do not use the the metal tank, to avoid

barbecue in confined and/or  damage due to heat shock.

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

+ This product is designed for outdoor , domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set
up the productisincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is
damaged or has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

- Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.
- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance during use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.

- Any modification of this appliance may be dangerous. Consequently , modifications
are not authorised and shall render the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.
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- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

- The first time you use it, heat up your barbecue and keep burners on red for at least 30 minutes.
This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

- Some parts of this barbecue get very hot. Take special care in the presence of children, older
people and pets.

- When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

-Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (@10 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- If you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine,
saltoriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or
railway line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding
user manual.

- Keep these instructions for later use.

- The minimum and maximum sizes of cooking pans to be used is from $100mm to $260mm.

(2. GASINSTALLATION )

- Must only be run on liquefied petroleum gas (LPG) in a cylinder. You must use a suitable
pressure regulator for the propane, butane or gas mixture.

-+ This barbecue has a built-in ignition system. It must not be ignited with petrol,
kerosene, charcoal or liquid fuels.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue (if applicable).

- Do not use the barbecue or store gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air:
if there is a leak, gas will settle in low areas and may explode if in contact with a flame or
spark.

- Gascylinders must not be stored or used horizontally. Any leak could be very serious and
liquid may get into the gas pipe.

- Never store gas cylinders indoors.

- Turn off the gas supply at the gas container after use.
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- Do a leak test before using your barbecue. This is the only way of detecting a gas leak on seals
or connections after assembly.
- Do the leak test every year and every time the gas cylinder and hose are replaced or removed.

Leak test

Always carry out this test in a well ventilated area. Do this leak test every year and every time
you change the gas cylinder or hose.

Step 1- check that all knobs are in the off position.

Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or the pressure regulator.

Step 3 - check whether there are any leaks by coating all the gas system seals, including all
connections between the gas cylinder, valves, pipe and pressure regulator, with a solution made
up of water (50 %) and soap (50 %). Never use a naked flame to test for leaks.

Step 4 - if bubbles from above a seal, this means there is a leak.

Switch off the gas supply. Retighten all the seals. Do the test again, and if bubbles form again,
do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance. Carefully wipe off the
water/soap solution from all seals and connections after your leak test.

Precautions

- Do not obstruct the air vents in the body of the barbecue.

-If you need to replace the cylinder, check it is properly closed and that there is no ignition
source nearby (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) before you do anything else.

Connecting a gas pipe to the barbecue

- Connect a gas pipe at the gas entry point on the left side of the barbecue. Do not overtighten.
Do not use adhesive tape or liquid on the connector.
- Tighten them by hand.

Attaching the pressure regulator

-Check that all the barbecue control knobs are in the off position. Connect the pressure
regulator to the gas cylinder as per the instructions provided by the retailer who sold you the
pressure regulator and the cylinder.

Information about gas and the pressure regulator:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30mbar |
LU,PT 3+
) Propane (G31) 37 mbar
é CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS LT, Butane, Propane or their
LV;MT,NO,NL,SE.SI,SK,RO,TR mixture 29 mbar 138/P(30)
PL Bqtane, Propane or their 138/P(37)
mixture 37 mbar

This barbecue can run on liquefied propane or butane in a cylinder. Propane gas cylinders will
supply gas all year round, even in winter and cold weather. You may need a wrench (not included)
to change the cylinders. Butane gas cylinders provide sufficient gas supply in summer, but the
barbecue’s performance s likely to be affected if the temperature of the gas drops below +10°C.
Check that you have the right gas cylinder and pressure regulator for your barbecue.

- The pipe should hang freely without being curved, bent or twisted, so the gas flow is not
obstructed. Always inspect the pipe before use to check for cracks, cuts or excessive wear.
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- Apart from the connection point, no part of the pipe should be in contact with the hot parts
of the barbecue. If the pipe is damaged, replace it with a suitable pipe designed specifically for
use with liquefied petroleum gas (LPG) and which meets national standards in the country in
which it is used.

- Use a suitable pipe that meets the requirements of standard ISO 3821, with a maximum
length of 1.5 m.

For optimum performance, we advise you to use a 6/13kg butane gas cylinder or a 6 kg
propane cylinder. Use a suitable regulator that meets the requirements of standard EN 16129.
YOU MUSTHAVE A SUITABLE PRESSURE REGULATOR AND GAS CYLINDER TO GUARANTEE
THE SAFETY AND PERFORMANCE OF YOUR BARBECUE. USING AN UNSUITABLE OR
FAULTY PRESSURE REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL RENDER THE WARRANTY
NULL AND VOID. Please contact your local gas retailer to determine the most suitable
gas cylinders and pressure regulators.

Parts on which a security seal has been applied by the manufacturer or its agent must not be
modified by the user.

(3. DIRECTIONS FOR USE: GAS BARBECUE )

THE BARBECUE IS DESIGNED FOR GRILLING FOOD (MEAT, FISH, VEGETABLES, ETC.).

YOU MUST COMPLY WITH THE GENERALLY ACCEPTED RULES REGARDING ACCIDENT
PREVENTION AND THE APPENDED SAFETY INSTRUCTIONS.

ONLY CARRY OUT THE ACTIVITIES DESCRIBED IN THESE OPERATING INSTRUCTIONS. ANY
OTHER USE ISANON-COMPLIANT USEAND IS NOTAUTHORISED. THE MANUFACTURER SHALL
NOTACCEPTANY LIABILITY FOR THE RESULTING DAMAGE.

THE GAS BARBECUE MUST BE PLACED OUTDOORS, IN AN OPEN, WELL VENTILATED SPOT
AWAY FROM FLAMMABLE MATERIALS.

DANGER! FIRE HAZARD! THIS BARBECUE WILL GET VERY HOT AND MUST NOT BE MOVED
WHEN IN USE! KEEP AWAY FROM CHILDREN, OLDER PEOPLE AND PETS! DO NOT USE THIS
BARBECUE IN CLOSED ROOMS!

Warnings

- Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.

Igniting the barbecue

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Push the knob of the burner you want to ignite and turn it in the anti-clockwise direction until
you can feel some resistance. Wait 4 seconds, then continue turning the knob until you hear a
click (the burner should ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.
-Ignite the other burners in any order, depending on your needs. Make sure each burner is on
before igniting the next one.

-If the burner does not ignite after the procedure described above, turn all the knobs back
to the off position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Do all the steps
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above again. If the barbecue still does not ignite, please refer to the instructions for lighting the
barbecue manually, below.

- After they ignite, the burners must burn at full power for 3to 5 minutesin order to pre-heat the
barbecue. This process must be carried out before each time you start to cook. The lid must stay
open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, set all the burners to low heat for the best cooking results.

Instructions for lighting the barbecue manually

- Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

-Insert a lit match through the ignition hole furthest to the right, below the control panel, and
place it near the right-hand burner hole.

- Push and turn the knob located furthest to the right in the anti-clockwise direction, to full
power.

- Once the right-hand burner has ignited, light the other burners, moving from right to left.

- Make sure each burner has ignited before lighting the next burner.

- If the burner furthest to the right does not ignite, contact your local retailer.

- After they ignite, the burners must burn at full power for

3 to 5 minutes in order to pre-heat the barbecue. This process must be carried out before each
time you start to cook. The lid or hood must stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, put all the burners on low heat for the best cooking results.

Cooking on the grate

- The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket containing briquettes/lava
stone) under the grate, which in turn heats the food placed on the grate. Natural juices released
by the food during the cooking process drip onto the hot heat diffuser (or briquettes/lava stone)
and evaporate. The resulting smoke surrounds the food and moves upwards, giving the food its
unique barbecue flavour. To make sure the food cooks evenly, lower the barbecue hood, making
sure the burners are set to low heat.

Cooking on the plate

- The burners heat the plate directly, which cooks the food placed on top. The plates are useful
for cooking the smallest pieces of food, such as seafood, which could fall through the bars of the
cooking grate. They can also be used to cook food that requires a high temperature for a short
amount of time, such as vegetables and small pieces of fish. They can also be used in exactly the
same way as the hotplate in your kitchen, to grill steaks, eggs, etc. They can be used to heat up
pans or keep food warm.

Controlling flare-ups *very important*

- Flare-ups happen when juices and grease from the food you cook drips onto the burning heat
diffusers. Although smoke gives food its unique barbecue taste, it is better to avoid flare-ups to
prevent the food from charring. To control these flare-ups, it is absolutely essential to remove
surplus fat from food before cooking. Use reasonable amounts of marinades and cooking
sauces. Set the burners to low heat for cooking.

- When flare-ups happen, they can usually be stopped by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the cooking surface of a
barbecue, taking care to protect yourself from the flames.

-Inthe event of a grease fire, please follow the instructions below.
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Grease fires

- Empty the drip tray and clean it, removing all food debris, after each use.

-If the barbecue is used for long periods, switch it off and clean it every two hours. It must be
cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe these
recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

In the event of a grease fire/warnings:

-If it is possible to do so safely, turn off all the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the barbecue hood or lid.

-Never spray water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must be a powder
extinguisher.

- Do not remove the drip tray.

- If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call your local fire
brigade for assistance.

When you finish cooking

- Each time you finish cooking, set the barbecue burners to full power and let them burn for 5
minutes. This procedure will burn any food debris and make the parts easier to clean. Make sure
the hood stays open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

Switching off the barbecue

- When you have finished using the barbecue, turn the gas taps as far as you canin the clockwise
direction, until they reach the off position, and turn off the gas supply at the cylinder.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its hood or lid.

(4. CARE AND MAINTENANCE: GAS BARBECUE )

- Clean your barbecue regularly between uses and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them. Never
leave your barbecue exposed to bad weather and always protect it against humidity.

- Never spray water onto the barbecue when its surfaces are hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

If you notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and
repaint them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surfaces

- Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid to
remove food debris. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
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irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates and plates in a dishwasher, because they are heavy.

-Remember that you must never use ice cubes, because they could lead to heat shock and cause
the plate enamel to become cracked.

- If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface must be replaced.

Care of the burners

- Your burner has been set to deliver the best possible flame. When the burner is on, you should
see a blue flame which may be yellow at the tip. If the flame seems more yellow than blue, there
may be debris or insects in the burner holes or tubes. That may lead to a blockage or a reduction
of the gas flow, causing a fire behind the control panel, which would seriously damage your
barbecue. If that happens, or seems possible, you must turn off the gas supply at the cylinder
immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year and in the
following conditions:

- When you bring your barbecue out of storage.

- If one or more of the burners fails to ignite.

- If the burner flame is very yellow.

- If the gas comes on behind the control panel.

- To fully clean a burner, remove it from the barbecue. You may use a soft metal brush to remove
rust from the surface of the burner. Use a pipe cleaner or piece of wire to remove blockages in
the burner holes or tubes, being careful not to make the holes bigger.

- You may need to use a torch to check that the inside of the burner tube is free of any blockage.
Turn the burner over and tap it gently against a hard surface such as a piece of wood to remove
any debris lodged inside.

-When you put the burner back, check that the tubes are properly positioned opposite the
injectors.

Heat diffuser

Remove all food debris from the heat diffuser using a wooden or soft plastic scraper or a brass
brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with hot, soapy water and rinse thoroughly.

Drip tray

- After each use, take out the drip tray and clean it, removing all food debris and grease, using a
wooden or plastic scraper if necessary.

-You run the risk of starting a grease fire if you do not follow these instructions. That could
seriously damage your barbecue, and the warranty does not cover this damage. If necessary,
the drip tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove surplus grease from the body of the barbecue using a cloth soaked in
soapy water and thoroughly wrung out. You can use a wooden or soft plastic scraper to
remove surplus grease and food debris from the inside of the body. To make it easier to
clean, you can add a sheet of aluminium foil (change after each use). Be careful not to obstruct
the grease drip holes. If you need to clean the body completely, use a cloth and hot, soapy
water or a nylon brush. Do not use abrasives. Remove the grates and/or plates before you
clean thoroughly. Do not immerse the gas knobs and rails in water. Check the barbecue can be
switched on properly after you reinstall the parts in the body of the barbecue.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot,
soapy water. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
irreversible

141

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

damage to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust
from forming.

Cart

- Wipe down with a cloth soaked in hot, soapy water, then dry.

-As with any stainless steel product, and to guarantee a longer service life, especially with
regard to the appearance of the stainless steel, we recommend that you maintain your
barbecue’s stainless steel parts by applying a protective oil, from the first time you use the
barbecue. From time to time, you can also spray the surface with a stainless steel cleaning
product, then rub down with a soft cloth and polish. This will create a thin protective coat for
your stainless steel surfaces.

Fasteners

We recommend that you inspect and tighten all screws and bolts, etc. Once a year, check they
are properly tightened.

(5. TROUBLESHOOTING )
PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

- The gas cylinder is empty - Replace witha full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged - Clean the gas hose or nozzles

- The electrode cable is loose or disconnected from the electrode - Reconnect the cable

- The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

- The integrated igniter is faulty - Replace it

- Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3to 4 mmbetween the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

- The gas cylinder is empty -> Replace witha full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged - Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)

- The gas cylinder is too small -> Use a bigger cylinder

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

- Wind -> Use the barbecue in an area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

- Integrated ignition system jammed - Replace the gas valve

- Gas valve jammed -> Have your retailer replace the gas valve

(6. TECHNICAL SPECIFICATIONS )
Technical information:
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Model no.: 2026R09P11-0002
DIMENSIONS: 118*129*56 cm
PRODUCT WEIGHT: 43 kg

IP rating; IPX4 2575DM28522
Heat inputs: 13.5kw (982g/h)
Manufacturer/Repairer: ADEO SERVICES

(7. WINTER STORAGE )

Storage

- Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
- Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

- To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary to dry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

For gas barbecues

- Cover the burners with aluminium foil to stop insects and other debris from getting into the
burner holes.

- If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outdoors.
The gas cylinder must always be left outdoors, in a dry, well ventilated spot, away from heat or
ignition sources.

- Never let children play with this cylinder.

- Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

('8. ENVIRONMENTAL PROTECTION )

- Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

- Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

CQ. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS )

Items may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.
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Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of
+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at a distance of at least one meter from heaters and heat sources.

(10. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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(11. TECHNICAL DATA

ADEO Services c € 7575-75

Product Name Outdoor Gas Grill -
Model Number 2026R09P11-0002
Gas (ategory |3+(zs—30/37) — |3B/P(30) — |3B/P(37) — lsB/P(so) —
Gas and Supply Butane(G30) Propane(G31) Butane, Propane or their mixture
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, os30 + BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK; SI.
Country of Destination Lgpsy - CY,CZ DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy - AT CH, (Z, DE, SK.

|BB/P(37) : PL
Main Burner Injector 0 0.92mm 0 0.92mm 0 0.86 mm 0 0.81mm
Size
:::: Burner Injector 60.88mm 00.88mm 00.79mm 00.75mm
Total Nominal Heat
Inputs(Hs) 13.5kW (982 g/h)
Serial Number
Use outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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C12. EC DECLARATION OF CONFORMITY

Waiting DOC

ADEO Services - 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 - 59790 RONCHIN - France
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@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus &tre utilisé, veuillez Capporter dans un centre de recyclage de déchets.

® Este producto es reciclable. Si ya no se puede usar, évelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd o mpoidv eivaw avakukMdoto. EQv Sev pmopet heov va ypnatpomom ek, petadepete my 0g KAmolo KEVIPO avaKOKAWONC artoppIHATwY.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Ll npogyKT MoXe NepepoBnaTUcs. AKLLO BOHO GibLLIE HE C MPUATHE 7S BUKOPUCTYBAHHS, 31AITE 0r0 B YTUNI3aLiAHIIA LIBHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, v rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produtoé reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

C€

(D

SELETIVO

Production date :
09/2025

** Garantie 8 ans /8 afnos de garantia/ Garantia de 8 anos / Garanzia 8 anni/ Eyyunon 8 etv / Gwarancja 8-letnia / TapaHTis 8 pokis / Garantie 8 ani/
Garantia 8 anos /8-year warranty

BR: LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM CNPJ:
01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
UA: Bupo6HumK: TOB "Aneo Cepgice3 CA", Bys1. Cagi KapHo, CS 00001, 59790  Demais Regioes 0800-0205376 IMAGENS ILUSTRATIVAS

PoHLLEH, ®paHLis. IMmnopTep: TOB "Mepya MepneH YKpaiHa", 04201 YKkpaiHa, . . .

M..KI/I'I'B, BY/1. ﬂQJ‘Iﬂ pHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpUMMae I'IpETfEH?:i'IZ :Aoé‘tgndp%riﬁobyyag?ﬁfggj?ﬁ;;g%égz) LT ey i,

Bif CMoBaYiB LLIOA0 TOBAPY, @ TAKOX MPOBOANTE M1OT0 PEMOHT, TEXHIUHE T 35 0o Street, ’

rapanTiiiHe 06cnyroByBaHHa Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa
Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

EU:ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

Made in China
KpaiHa noxog»xeHHs Kutam / Fabricado na China



