(8. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

- Lerogamos que protejalanaturaleza;undiaal aire libre nodebe causar danos nicontaminacion.
- Recuerde llevar el producto al final de su vida Gtil a un centro de eliminacion de residuos para
su reciclado.

- Si su barbacoa tiene un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. Cumpla con la
normativa aplicable para la recogida y el reciclaje de este tipo de productos.

(9. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO )

Los articulos pueden transportarse en contenedores de transporte estandar en cualquier
tipo de transporte, siempre que estén protegidos de dafos mecanicos y del impacto directo
de las precipitaciones atmosféricas. Los productos pueden ser transportados a temperaturas
comprendidas entre -50 °C y +40 °C con una humedad relativa de hasta el 98 % (a +25 °C).
Durante la carga, el transporte y la descarga, se deben respetar todas las precauciones para
evitar danos mecanicos al producto, y también las exigencias de las senales de manipulacion.
Los productos se deben almacenar en el embalaje del fabricante, en locales con calefaccion, a
una temperatura comprendida entre +5 °C y +40 °C y con una humedad relativa que no supere
el 80% (a una temperatura de +25 °C). Las condiciones deben impedir el impacto de productos
derivados del petroleo y de ambientes agresivos, a una distancia de por lo menos un metro de
los aparatos de calefaccion y de las fuentes de calor.
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(10. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definido.
Esta garantia solo se aplica al uso por parte de un inico hogar privado y no se aplica a
entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacaciones y restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
gue falten, asi como los dafnos que se produzcan en un uso normal. Las reparacionesyy las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ningln caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacién de cualquier tipo
superara el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafno o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las
[lamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un
montaje incorrecto o la introduccion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacién o el uso de su aparato, péngase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.
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(1. DATOS TECNICOS

ADEO Services

Nombre del producto

Barbacoa de gas externa

C€ 25755

Nimero de modelo

2026R09P11-0001

nominales (Hs)

categoria de gas |3+(28—30/37) 1 |3B/P(30) 1 ISB/P(37) 1 |3B/P(SD) (-
B . Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano o sus mezclas
Gas y presion suministrada
28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
Ly, ogs0m - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, K, SI.
Pais de destino: Lopsy - €Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lgpsy AT CH, CZ, DE, SK.
IBB/P(37) : PL
Tamaiio del inyector del 6 0,92 mm 0 092 mm 6 0,86 mm 6 0,81 mm
quemador principal
Tamaio del inyector del 00,88 mm 00,88 mm 60,79 mm 00,75mm
quemador lateral
Total de caudales térmicos 13,5 kKW(982 g/h)

Numero de serie

Solo para uso en exteriores

Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los niiios pequeiios alejados.

Fabricado en China
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C12. DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, nao
medimos esforcos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos
utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFAQ[\O
DURANTE A INSTALA(;I_\O, UTILIZAQﬂO E MANUTEN(;IT\O, RECOMENDAMOS QUE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. TENHA EM CONSIDERACAO
0S AVISOS BASICOS RELATIVOS A SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E CONSERVE-O
PARA QUALQUER REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

IMPORTANTE CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIAFUTURA: PARA LER ATENTAMENTE

- ATENCAO! N3o utilize em casas, tendas, caravanas,
locais fechados! autocaravanas, barcos.

- ATENCAO! Este barbecue Risco de morte devido a

vai ficar muito quente. Nao envenenamento por monodxido
o desloque durante a sua de carbono.

utilizacao. - ATENCAO! Nao utilize alcool,
-ATENCAO! Nao deixe o gasolina ou qualquer outro
barbecue ao alcance de liquido analogo para acender
criancas e animais domésticos. ou reacender o barbecue!

- ATENCAO! N3o utilize ‘Nao coloque agua fria na

o barbecue em espacos cuba de metal de forma a
confinados e/ou habitaveis, evitar danos devido ao choque
como por exemplo em térmico.

- Leia estas instrucdes antes de montar ou utilizar o seu barbecue.

-Este produto é previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender o barbecue.

- Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que
permitem a montagem do produto estao presentes e, para isso, consulte o folheto. Se o produto
estiver danificado ou tiver defeitos, ndo o utilize e leve-o0 a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizagao ao ar livre. Nao utilize este aparelho no interior.

- O desrespeito pelas instrucdes contidas neste manual pode provocar ferimentos ou danos
graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender.

* Utilizar este barbecue exige um minimo de supervisao e cuidado.
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- Este barbecue nunca deve ficar sem supervisao uma vez aceso.

- Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Apenas utilize este barbecue numa superficie estavel e plana.

-Quaisquer modificacoes a este barbecue podem ser perigosas, sdo proibidas e anulam a
garantia.

- Nao modifique o aparelho.

- Este barbecue deve ser colocado a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

- Selecione cuidadosamente o local de utilizacdo do barbecue. O local deve ser num espaco
aberto, abrigado do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem incendiar.

- Durante a primeira utilizacao, aqueca o seu barbecue e mantenha o combustivel no vermelho,
pelo menos, 30 minutos. Isto ird permitir eliminar os residuos de gordura deixados durante o
fabrico. Isto também ira permitir estabilizar a pintura e libertar um odor que desaparecera ao
longo da sua utilizacao.

- A pega do capd pode estar muito quente. Segure apenas no centro da pega. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

- Certas partes deste barbecue ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criancas,
idosos e animais.

-0 funcionamento do barbecue provoca temperaturas muito elevadas em certas superficies.
Seja muito prudente ao deslocar o barbecue, dando especial atencao a idosos e criancas para
além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir o capé.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e a
marinada em excesso antes de comecar a grelhar.

- Certifiqgue-se de que nao utiliza o barbecue a menos de um metro de qualquer estrutura ou
superficie inflamavel. Ndo utilizar sob uma superficie inflamavel.

- Mantenha um balde cheio de dgua perto do barbecue durante a sua utilizacao, sobretudo em
época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para barbecue, com cabos longos e resistentes ao
calor. (@10 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a utilizar).

- Nao utilize aerossois proximo do barbecue.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a sua utilizacao.

- Se tiver dlvidas relativamente as estas instrucoes, contacte o seu revendedor local.

- Para prevenir a ferrugem nas superficies em inox, tente nao as exp6r ao cloro, sal ou ferro.
Recomendamos que nao utilize este barbecue perto do mar, de uma piscina ou de uma linha
ferroviaria.

- Nao utilizar o barbecue com vento forte.

- Nunca cubra o barbecue enquanto o mesmo nao estiver completamente frio.

- Limpe o barbecue apenas apds o arrefecimento total do aparelho.

- Este produto ndo & um brinquedo, certifique-se de que as criancas ndo brincam com o aparelho.
- Se vender ou doar o aparelho a um terceiro, envie sempre o respetivo manual de utilizacao.

- Conserve estas instrucdes para uma utilizacao futura.

.0s tamanhos minimo e maximo das panelas a utilizar sdo de 100 mm a 260 mm.

(2. INSTALAGAO DE GAS )

-Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em botijas. - Deve-se usar um regulador
adequado para gas propano, butano ou gas misto.

- Este barbecue esta equipado com um sistema de ignicao. - Gasolina, parafina, carvao vegetal
ou combustiveis liquidos nao devem ser usados para ignicao.

- As botijas de gas ndo devem ser colocadas diretamente sob o barbecue (Se aplicavel).

- Nao use o barbecue e ndo armazene botijas de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais pesado
do que o ar: se houver uma fuga, o gas ird acumular-se num ponto baixo e podera explodir ao
entrar em contacto com uma chama ou faisca.
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- As botijas de gas ndo devem ser armazenadas ou usadas na posicao horizontal. Qualquer fuga
poderia ser muito séria e o liquido pode fluir para o tubo de gas.

- Nunca armazene botijas de gas dentro de casa.

- Feche a torneira da botija de gas ap6s a utilizacao.

- Antes de usar o seu barbecue, faga um teste de fugas. Esta & a Gnica maneira confiavel de
detetar uma fuga de gas pelas juntas ou ligacoes apds a montagem.

- Faca o teste de fugas todos os anos e sempre que substituir ou remover a botija de gas e a
mangueira.

Teste de fugas

Realize sempre este teste numa area bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e
sempre que trocar a botija de gas ou a mangueira.

Etapa1- verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controlo do gas na botija ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventuais fugas em todas as juntas do sistema de gas inclusive
as ligacoes da botija, da mangueira e do regulador com uma solucio de agua (50%) e sabio
(50%). Nunca utilize uma chama para testar as fugas.

Etapa 4 - aformacao de bolhas sobre algumas juntas indica uma fuga

Corte imediatamente a alimentacao do gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se bolhas
aparecerem novamente, nao utilize o barbecue. Contacte o seu revendedor local para obter
assisténcia. Lave bem com a solugao de agua/sabao, todas as juntas e ligacoes apos ter feito o
teste de fugas.

Precaucodes

Nao bloqueie as entradas de ar do corpo do barbecue.
- Se precisar de substituir a botija, certifique-se de que esta esta fechada e que nao ha fontes de
ignicao (cigarros, chamas abertas, faiscas, etc.) nas proximidades antes de continuar.

Ligacao de uma mangueira de gas ao barbecue

- Ligue uma mangueira do gas até a entrada de gas no lado esquerdo do barbecue. Nao aperte
demais. Nao use fita adesiva ou liquido na ligacao.
- Aperte-a a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controlos do barbecue estao na posicao de desligados. Ligue o
regulador de pressao a botija de gas de acordo com as instrucdes dadas pelo revendedor do
regulador e da botija

Informacoes sobre o gas e o regulador:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano(G30) 28-30mbar |
LU,PT 3+
Propano (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Butano, Propano ou sua
LVMTNO,NL,SE.S1,SK,RO,TR mistura 29 mbar 138/P(30)
Y | Butano, Propano ou sua
PL mistura 37 mbar 13B/P(37)
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Este barbecue pode ser alimentado com propano liquefeito ou combustivel butano em botijas.
As botijas de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno quando estiver frio.
Pode precisar de uma chave inglesa (ndo incluida) para trocar as botijas. As botijas de butano
fornecem gas suficiente durante o verao, mas o desempenho do barbecue pode ser afetado
guando a temperatura do gas cai abaixo de +10 °C. Verifique se tem a botija de gas e o regulador
corretos para o seu barbecue.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para nao
obstruir o fluxo de gas. Verifique sempre a mangueira antes da utilizacao em termos de fissuras,
cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de ligacao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes
do barbecue. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira
adequada, especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de
acordo com as normas nacionais do pais em que é utilizada.

- Utilize uma mangueira adequada que esteja de acordo com a norma IS03821 e nao exceda
o1,5m.

Para um 6timo desempenho, recomendamos usar uma botija de butano de 6/13 kg ou uma
botija de propano de 6 kg. Utilize um regulador adequado que esteja em conformidade com a
norma EN16129. DEVE TER UM REGULADOR ADEQUADO E UMA BOTIJA DE GAS PARA
GARANTIR A SEGURANCA E EFICIENCIA DO SEU BARBECUE. A UTILIZA(;I_\O DE UM
REGULADOR NAO ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E NAO SERA COBERTO PELA
GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gas local para determinar as botijas de gas e os
reguladores mais adequados. As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente nao devem
ser alteradas pelo utilizador.

(3. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DO BARBECUE A GAS )

0 BARBECUE E DESTINADO A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS, ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E AS
INSTRUCOES DE SEGURANCA INCLUIDAS DEVEM SER OBSERVADAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO.
QUALQUER OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE
RESPONSABILIZA POR QUAISQUER DANOS RESULTANTES.

O BARBECUE A GAS DEVE SER COLOCADO AO AR LIVRE, NUMA AREA ABERTA, BEM VENTILADA
E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTE BARBECUE VAI FICAR MUITO QUENTE E NAO DEVE SER
DESLOCADO DURANTE A SUA UTILIZAGAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTE BARBECUE EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de entendeu bem a sessao “informacoes importantes” deste
manual.

- 0 projeto deste barbecue nao permite a utilizacdo de mais de 50% da area de cozimento como
placa soélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard na acumulacao
excessiva de calor que podera danificar o barbecue e isso ndo sera coberto pela garantia.

Acendimento do barbecue

- Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botdes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.
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- Empurre o botao do bico que deseja acender e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até sentir resisténcia ao rodar. Espere 4 segundos, depois continue a rodar o botao até
ouvir um clique (o bico normalmente deve acender). Repita este processo varias vezes até que
o bico acenda.

- Acenda os outros bicos em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada bico esta
aceso antes de acender o proximo.

- Se o0 bico ndo acender apds seguir o procedimento acima, rode todos os botdes para a posicao
de desligado. Feche a valvula de gas na botija de gas. Aguarde cinco minutos. Repita todos os
passos acima. Se o barbecue mesmo assim nao acender, consulte as instrucoes de acendimento
no manual abaixo.

- Apds o acendimento os bicos devem queimar na posicado maxima por 3 a 5 minutos para pré-
aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de cozimento. A
tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

-Quando o pré-aquecimento estiver completo, rode todos os bicos para no minimo de forma a
obter melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

- Abra o cap6 do seu barbecue antes de o acender. Nunca acenda o barbecue com o cap6 fechado.
- Certifique-se de que todos os botdes de gas estao na posicao de desligado. Abra a valvula de
controlo do gas na botija ou regulador de gas.

- Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicado mais a direita na parte inferior do painel
de controlo e coloque-o perto do orificio do bico direito.

- Empurre e rode o botao da extrema direita no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
a posicao maxima.

-Quando o bico direito estiver aceso, ligue os restantes bicos da direita para a esquerda.

- Verifigue se cada bico esta aceso antes de acender o préximo bico.

- Se o bico da extrema direita nao acender, entre em contacto com o seu distribuidor local.

- Uma vez acesos, 0s bicos devem queimar na posicao mais alta durante

-3 a 5 minutos para pré-aquecer o barbecue. Este processo deve ser realizado antes de cada
sessaode cozimento.Atampaou o capb devem permanecer abertasdurante o pré-aquecimento.
- Uma vez concluido o pré-aquecimento, rodar todos os bicos para a posicao minima de forma a
obter os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

- Os bicos de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou cesta com isqueiros/pedra de lava)
sob a grade, que por sua vez aquece os alimentos colocados na grelha. Os liquidos naturais dos
alimentos produzidos durante o cozimento fluem sobre o difusor de calor quente (ou isqueiros/
pedra de lava) e evaporam. O fumo resultante envolve o alimento, fluindo para cima, dando
ao alimento o aroma (nico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme, baixe o cap6 do
barbecue certificando-se de que os bicos estao no minimo.

Cozimento na placa

- Os bicos aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre ela. As
placas podem ser usadas para cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que podem
cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar alimentos que
requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, como vegetais e pequenos pedacos de
peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que uma chapa de cozinha,
para grelhar bifes, ovos, etc. Alternativamente, eles podem ser usadas para aquecer panelas e
frigideiras ou para manter os alimentos quentes.

Controlo do aquecimento *muito importante*

-Ocorrem grandes elevacdes quando os alimentos sao cozidos e os liquidos e as gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. O fumo ajuda a dar um bom sabor ao churrasco, mas
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€ melhor evitar para nao queimar os alimentos. Para controlar isto & absolutamente essencial
remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use marinadas e molhos com
moderacao para cozinhar. Os bicos também devem ser colocados no minimo para cozinhar.

- Quando ocorrem as chamas, elas normalmente podem ser extintas colocando fermento em p6
ou sal diretamente sobre os difusores de calor. Proteja sempre as suas maos ao trabalhar perto
da superficie de cozimento do barbecue, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

- Em caso de incéndio de gordura, siga as instrucdes abaixo.

Incéndio de gordura

- Esvazie e limpe a bandeja de gordura de todos os residuos de cozimento apds cada utilizagao.
- Se o0 barbecue for utilizado para grandes festas, sera necessario desliga-lo a cada duas horas
e limpa-lo. Terad que limpa-lo com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos gordurosos
(linguicas, merguez,...). Nao seguir estas instrucdes pode originar queimaduras de gordura, que
podem causar ferimentos e danos no barbecue.

Em caso de fogo de gordura/avisos:

- Se puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botoes de gas.

- Feche a botija de gas.

- Mantenha todas as pessoas afastadas do barbecue e espere que as chamas se extingam.

- Nao feche o cap6 ou a tampa do barbecue.

-Nunca atire agua para o seu barbecue. Se utilizar um extintor, ele deve ser de po.

- Nao retire a bandeja de gordura.

- Se as chamas nao parecerem baixar a intensidade ou entao aumentarem, chame os bombeiros
para assisténcia.

Fim da sessao de cozimento

- Apbs cada sessao de cozimento, rode os bicos para a posicio maxima e deixe-os queimar
durante 5 minutos. Este procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto,
tornara a limpeza mais facil. Certifique-se de que o capd esta aberto durante este processo.
-Queira limpar sistematicamente o seu barbecue apds cada utilizacdo para prevenir a
acumulacao das gorduras do cozimento que podem incendiar.

Desligar o barbecue

- Quando terminar de utilizar o barbecue, rode todas as valvulas de gas até o fim, no sentido dos
ponteiros do relégio até a posicao de desligado e corte a alimentacao do gas ao nivel da botija.

- Espere que o barbecue esteja suficientemente frio antes de fechar o cap6 ou a tampa.

(4. MANUTENGAO DO BARBECUE A GAS )

- Limpe regularmente a seu barbecue entre as utilizacoes e sobretudo, apds longos periodos de
armazenamento. Verifique se o barbecue e os seus componentes estao suficientemente frios
antes de os limpar. Nunca deixe o seu barbecue exposto as intempéries e projeta-o da humidade.
- Nunca borrife o barbecue com agua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as partes quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessoérios para barbecue estdo
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se 0 seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensacao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e o interior da capa de protecao. Também é possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com dgua quente e sabao.
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Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contacto com alimentos deve ser
tratada com um removedor de ferrugem e pintada novamente com uma tinta especial para
barbecue resistente ao calor.

Superficies de cozimento

- Depois do barbecue ficar frio, limpe-o com agua quente e sabdo. Para remover residuos
alimentares, use um detergente para lavar a louca. Nao utilize esponjas abrasivas ou pos de
limpar, pois podem danificar irreparavelmente o acabamento do seu barbecue. Lave e seque
bem. Recomendamos nao lavar as grelhas e placas num lava-loucas devido ao seu peso.
-Lembramos que é preciso evitar a utilizacao de pedras de gelo que riscam e provocam um
choque térmico podendo fissurar o esmalte da placa.

- Se houver formacao de ferrugem numa superficie de cozimento em contacto com alimentos,
esta superficie deve ser substituida.

Manutencao dos bicos

- 0 seu bico foi ajustado para oferecer um desempenho maximo de poténcia. Normalmente vera
uma chama azul com uma ponta potencialmente amarela quando o bico estiver aceso. Se o
padrdo da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos nos orificios ou tubos
do bico. Isto poderia causar um bloqueio ou restri¢cao do fluxo de gas que poderia resultar num
incéndio atras do painel de controlo, causando sérios danos no seu barbecue. Se isto acontecer,
e se possivel, o gas da botija deve ser desligado imediatamente.

- 0 bico deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos, uma vez por ano,
além das seguintes condicoes:

- Ao retirar o seu barbecue do armazenamento.

- Se um ou mais bicos nao acenderem.

- Se a chama do bico ficar muito amarela.

- Se achama do gas acender atras do painel de controlo.

- Para limpar completamente um bico, remova-o do barbecue. Pode ser usada uma escova de
arame leve para remover a ferrugem da superficie do bico. Use um limpador de tubos ou um
pedaco de arame para remover obstrucdes nos furos ou tubos do bico, tendo cuidado para nao
aumentar estes furos.

- Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do bico esta livre. Vire o
bico e bata suavemente contra uma superficie dura,como um pedaco de madeira, para remover
quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o bico, certifique-se de que os tubos estao de frente para os bicos.

Difusor de calor

Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou ainda com uma escova de latdo. N3o utilize nem espatula nem escova de aco.
Limpe com agua quente e sabao e lave bem.

Gavetade gordura

- Apos cada utilizagao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

- Corre o risco de provocar fogo de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isto poderia
provocar danos importantes no seu barbecue que nao serao cobertos pela garantia. Se
necessario, a gaveta de gordura pode ser limpa com agua e sabao.

Estrutura do barbecue

Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura do barbecue usando um pano
mergulhado em agua com sabao e bem torcido. O excesso de gordura e pedacos de comida
podem ser removidos do interior da estrutura do barbecue com uma espatula de madeira ou
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plastico macio. Para facilitar a limpeza, pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Atencao para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se precisar de o limpar por completo, use um pano e dgua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao utilize abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os bicos antes de o limpar
completamente. Nao mergulhe os botdes de gas e trilhos na agua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos na estrutura do barbecue.

Capo do barbecue

Limpe o capd do barbecue com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo e
agua quente com sabdo. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar o
acabamento do seu barbecue. Seque ap6s a limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano mergulhado em agua quente com sabao e seque.

- Como com todos os produtos de ago inoxidavel e para garantir a longevidade do seu produto,
especialmente a aparéncia do aco inoxidavel. Aconselhamos que mantenha regularmente
as partes de aco inoxidavel do seu barbecue com um 6leo protetor, e isto desde a primeira
utilizacao. De tempos a tempos, também pode borrifar a superficie com um limpador de aco
inoxidavel, esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isto deixara nas suas superficies de
aco inoxidavel uma fina camada protetora.

Fixacoes
Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

(5. RESOLUQAO DE PROBLEMAS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os bicos ndo acendem com o sistema de ligacao

- Abotija de gas esta vazia -> Substitua por umahotija cheia

- Distensor defeituoso - Verifique ou substitua o distensor

- Colmatagem dos hicos ~> Limpe os bicos

+ Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas - Limpe 0s tubos ou amangueira do gas

- 0fio doelétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo - \oltealigarofio

- 0 elétrodo ou o fio estao danificados - Mudeoelétrodoeofio

- 0 dispositivo de ligacao integrado esta defeituoso > Proceda a substituicao

- Distanciamento incorreto do elétrodo -0 elétrodo deve estar em conformidade com o hico,

com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
elétrodo e o postigo Realinhe o elétrodo conforme exigido.
0 bico nao acende com a ligacao do gas

- Abotija de gas esta vazia -> Substitua por uma hotija cheia

- Distensor defeituoso -> Verifique ou substitua o distensor

+ Colmatagem dos bicos > Limpe 0s bicos

+ Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas ~> Limpe 0s tubos ou a mangueira do gas

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)
- Abotija de gas & demasiado pequena - Utilize uma botija maior

+ Colmatagem dos hicos - Limpe 0s hicos

- Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas > Limpe os tubos ou a mangueira do gas

Vento - Utilize o grelhador num local menos exposto ao vento
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0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar

- Sistema de ligacdo integrado torcido - Substituaatorneira do gas

- Torneira do gas torcida - Leve a torneira do gas para ser substituida pelo seu
revendedor

(6. ESPECIFICAGOES TECNICAS )

Informacoes técnicas:

N.° do modelo: 2026R09P11-0001
DIMENSOES: 118*129*56 cm
PESO DO PRODUTO: 43 kg

Tndice IP: IPX4 2575DM28522
Entradas de calor: 13.5kw(982g/h)
Fabricante/Reparagao: ADEO SERVICES

C7. ARMAZENAMENTO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de cobri-lo ou guarda-lo.

- Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, bicos, pranchas,
recuperador, tanque) pode armazenar o seu barbecue num local fresco, seco e nao hiimido.

- Antes de usar o barbecue apos longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado do seu barbecue, recomendamos fortemente
cobri-lo caso o deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante
os meses de inverno. As tampas de alta resisténcia e outros acessorios para barbecue estao
disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se o0 seu barbecue estiver coberto com a sua protecao, deve ser regularmente verificado
pois pode haver humidade e condensacao que podem danificar o barbecue. Pode ser necessario
secar o barbecue e ointerior da capa de protecao. Também é possivel que os residuos de gordura
ganhem mofo em certas partes do barbecue. Ele deve ser limpo com agua quente e sabao.
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Para o barbecue a gas

- Cubra os bicos com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem nas
aberturas do bico.

- Se o barbecue for guardado dentro de casa, a botija de gas deve ser desligada e deixada do lado
de fora. A botija de gas deve ser sempre deixada ao ar livre numa area seca e bem ventilada,
longe de fontes de calor ou de ignicao.

- Nao permita que as criangas brinquem com a botija.

- Nao exponha a botija de gas a luz direta do sol.

(8. RESPEITAMOS O NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

- Lembre-se de devolver o seu produto no final de sua vida Gtil no centro de eliminacao de
residuos para reciclagem.

- Se 0 seu barbecue tiver motor ou ventilador, ndo o coloque no lixo ou queime os seus acessorios.
Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

(9. CONDIGOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contentores de transporte-padrao, por qualquer
tipo de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecanicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que vao de -
50° C a +40° C, e a uma humidade relativa até 98% (a + 25° C). Aquando do carregamento, do
transporte e do descarregamento, devem ser observadas todas as precaucoes contra danos
mecanicos no produto, bem como os requisitos dos sinais de manuseamento.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em compartimentos
aquecidos, a uma temperatura entre + 5° C e + 40° C, e a uma humidade relativa nao superior
a 80% (a uma temperatura de + 25° C). As condicoes devem evitar o impacto dos produtos
petroliferos e ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aparelhos de
aquecimento e das fontes de calor.
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(10. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num dnico agregado doméstico privado e nao se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes
em falta, bem como danos que ocorram sob utilizacdo normal. As reparacoes e pecas de
substituicao ndo prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a
sua propriedade e/ou para outras pessoas e os seus bens resultantes da utilizacdo indevida
ou abusiva do produto ou da nao observancia das instrucdes fornecidas pela no manual do
proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracéo..) Pecas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem

incorrecta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacdo comercial,
utilizacdo comoum

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacées terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma davida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servico da sua loja.

(1. CARACTERISTICAS TECNICAS )
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ADEO Services c €
Nome do produto Grelhador a gds de exterior 25 75 _25

Nimero do modelo 2026R09P11-0001

Categoria do gas I — - e — e —
Gas e pressdo de Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura

alimentacao 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

| s s0m) +BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.

Pais de destino: Lyeay :CY, CZ DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, B, IS, LU, MT.
Lypsy AT (H, (Z, DE, SK.
Lge, :PL

3B/P(37)

Tamanho do injetor do bico

principal 0 0,92 mm @ 0,92 mm @ 0,86 mm 0 0,81 mm

Tamanho do injetor do bico

00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
lateral

Entradas de calor nominal

sotal (Hs) 13,5KW(982 g/h)

Nimero de série

Usar apenas no exterior

Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criangas afastadas.

Fabricado na China
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C12. DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE

Waiting DOC

ADEO Services - 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 - 59790 RONCHIN - France
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri
prodotti ci impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli
utilizzatori.

IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE AMENTE LE AVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLASICUREZZA CONTENUTE NEL PRESENTE
MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

=N IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

«ATTENZIONE! Evitare di come ad esempio abitazioni,
utilizzare all’interno di locali tende, roulotte, camper e
chiusi! imbarcazioni. Rischio di morte

« ATTENZIONE! Questo barbecue dovuta ad avvelenamentoda
raggiunge temperature molto  monossido di carbonio.
elevate. Evitare di spostarlo -ATTENZIONE! Evitare di

durante l'uso. utilizzare alcol, benzina o
*ATTENZIONE! Tenere il qualunque altro liquido analogo
barbecue fuori dalla portata per accendere o ravvivare il

dei bambini e degli animali barbecue.

domestici. -Evitare di versare acqua fredda
«ATTENZIONE! Evitare di sulla vasca in metallo per

utilizzare il barbecue all’interno scongiurare danni causati dallo
di spazi confinati e/o abitabili choc termico.

- Prima di montare e utilizzare il barbecue, leggere attentamente le presentiistruzioni.

-Questo prodotto & progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima di accendere il barbecue, rimuovere Uimballaggio in plastica da tutti i suoi componenti.

-Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare cio, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il
prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di
zona.

- Esclusivamente per Uuso all’aria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.

- Il mancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite o
danneggiamenti gravi.

- Prima dell'uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.
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- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

* L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

- Una volta acceso, il barbecue non dovra mai rimanere incustodito.

- Non spostare Uapparecchio durante luso.

- Utilizzare il barbecue esclusivamente su una superficie stabile e piana.

- Qualungue modifica apportata al barbecue comporta il decadimento della garanzia e potrebbe
rivelarsi pericolosa.

- Evitare di modificare Uapparecchio.

- ILbarbecue deve essere posizionato a pitidiun metrodidistanza da qualunque sostanzainfiammabile
potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto inflammabile.

- Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzato il barbecue, che dovra trovarsi in uno spazio
aperto al riparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che potrebbe incendiarsi.
-In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per
almeno 30 minuti; cid permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione.
L’'operazione permetterad, inoltre, difar stabilizzare la verniciatura e difar sprigionare il caratteristico
odore, che scomparira uso dopo uso.

-Limpugnatura del coperchio potrebbe essere molto calda. Afferrare solo la parte centrale
dellimpugnatura. Si raccomanda luso di un guanto da forno.

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Prestare molta attenzione in presenza di bambini,
anziani e animali.

- Durante il funzionamento, alcune superfici del barbecue raggiungono temperature molto elevate.
Esercitare la massima prudenza nello spostare il barbecue, prestando particolare attenzione alla
presenza di anziani e bambini e proteggendosi dai rischi di ustione.

- Prestare attenzione alla vampata di vapore che potrebbe sprigionarsi al momento dellapertura del
coperchio.

- Per evitare fiammate improvvise, assicurarsi che la vasca sia pulita, rimuovendo i residui di grasso
e di marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

- Assicurarsi di utilizzare il barbecue a una distanza di almeno un metro da qualunque struttura
o superficie infiammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie inflammabile.

- Durante l'uso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto
in periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

- Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore.
(@10 cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli gli utensili da cucina che possono
essere impiegati).

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze del barbecue.

- Durante l'uso, ’apparecchio dovra essere allontanato dai materiali inflammabili.

- In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore locale di fiducia.

- Per evitare che le superfici in acciaio inossidabile arrugginiscano, fare in modo che non vengano
a contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue vicino al mare, una piscina o una ferrovia.

- Evitare di utilizzare il barbecue in presenza di forte vento.

- Non richiudere mai il barbecue fino a completo raffreddamento.

- Pulire il barbecue solamente dopo che 'apparecchio si &€ completamente raffreddato.

- Questo prodottonon éun giocattolo; assicurarsi, quindi,cheibambininon giochinocon
'apparecchio.

-In caso di vendita o di dono dell’apparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente
al corrispondente manuale d’uso.

- Conservare le presenti istruzioni per usi futuri.

-le dimensioni minime e massime delle pentole da utilizzare vanno da $100 mm a $260 mm.

(2. INSTALLAZIONE DELLABOMBOLA DI GAS )

- Da utilizzare esclusivamente con bombole di gas combustibile liquefatto. Sara necessario
utilizzare il regolatore appropriato per gas propano, butano o miscela propano/butano.
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- Questo barbecue & dotato di un sistema di accensione. Evitare di utilizzare benzina, cherosene,
carbone di legna o combustibili liquidi per Uaccensione.

- Evitare di posizionare le bombole di gas direttamente sotto il barbecue (Se applicabile).

- Evitare di utilizzare il barbecue o diimmagazzinare le bombole di gas in ambienti sottosuolo. Il gas &
pit pesante dellaria: nel caso in cui dovesse verificarsi una perdita, esso si accumulerebbe in basso e
provocherebbe un’esplosione una volta a contatto con fiamme o scintille.

- Evitare di riporre o utilizzare le bombole di gas in posizione orizzontale. Ogni minima perdita
potrebbe rivelarsi molto grave e del liquido potrebbe percolare allinterno del condotto del gas.

- Evitare diimmagazzinare le bombole di gas all'interno.

- Dopo luso, chiudere il rubinetto valvola della bombola.

- Prima di utilizzare il barbecue, verificare che non vi siano perdite di gas. Tale test sara unico mezzo
affidabile per intercettare una perdita in corrispondenza di giunti o raccordi dopo il montaggio.

- Verificare la tenuta stagna tutti gli anni e dopo ogni sostituzione o asportazione della bombola di
gas e del tubo flessibile.

Test di tenuta

Svolgere il test sempre in zona ben ventilata. Effettuare il test di tenuta tutti gli anni e dopo ogni
sostituzione della bombola di gas e del flessibile.

Step 1 - verificare che tutte le manopole siano in posizione di arresto.

Step 2 - aprire la valvola di regolazione del gas sulla bombola o sul regolatore.

Step 3 - verificare leventuale presenza di perdite cospargendo tutti i giunti dellimpianto, compresi
i raccordi tra valvola e bombola, delle tubature e del regolatore, con una soluzione di acqua (50 %)
e sapone (50 %). Evitare di utilizzare fiamme libere per verificare la presenza di eventuali perdite.
Step 4 - la formazione di bolle in corrispondenza di determinati giunti indichera la presenza di una
perdita.

Chiudere lalimentazione del gas. Stringere tutti i giunti. Ripetere il test e nel caso in cui dovessero
formarsi nuove bolle, evitare di utilizzare il barbecue e contattare il proprio rivenditore locale per
richiedere assistenza. Una volta terminato il test, asciugare bene la soluzione di acqua e sapone su
tuttii giunti e raccordi.

Precauzioni

- Evitare di ostruire le prese d’aria presenti sulla struttura del barbecue.
-Nel caso in cui vi sia necessita di sostituire la bombola, prima di continuare verificare che essa sia
ben chiusa e che non vi siano fonti d’innesco (sigarette, fiamme libere, scintille, ecc.) nelle vicinanze.

Raccordare il tubo del gas al barbecue

- Collegare il tubo del gas all'apposita imboccatura posta sul lato sinistro del barbecue. Evitare di
stringere troppo. Evitare Uuso di nastro adesivo o di liquidi sul raccordo.
- Stringere il raccordo a mano.

Fissaggio del regolatore

- Verificare che tutte le manopole del barbecue siano in posizione di arresto. Collegare il regolatore
alla bombola di gas rispettando le istruzioni fornite dal rivenditore dello stesso e della bombola.
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Informazioni sul gas e sul regolatore:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30mbar I
LU,PT 3+
Propano (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Butano, Propano o loro
LV MTNONL,SE,SI,SK,R0,TR miscele 29 mbar 138/P(30)
Butano, Propano o loro
[ A— ! I
PL miscele 37 mbar 3B/P(37)

Il barbecue pud essere alimentato con bombole di gas propano o butano liquefatti. Le bombole di
gas propano garantiranno la fornitura di gas durante tutto lanno, anche in inverno, in occasione dei
periodi pit freddi. Per sostituire la bombola potrebbe essere necessario utilizzare una chiave inglese
(noninclusa). Le bombole di gas butano garantiscono una fornitura di gas sufficiente in estate, ma le
performance del barbecue rischiano di diminuire quando la temperatura del gas scende sotto 10 °C.
Verificare di essere in possesso della bombola di gas con relativo regolatore adatta al barbecue.

- Il tubo deve penzolare liberamente senza presentare strozzature, piegature o attorcigliamenti,
in modo da non impedire il passaggio del gas. Prima dell’uso, ispezionare sempre il tubo del gas
per individuare screpolature, tagli o eccessiva usura.

- Esclusa Uimboccatura del gas, nessuna parte del tubo dovra essere a contatto con le parti
calde del barbecue. Nel caso in cui il tubo dovesse essere danneggiato, sostituirlo con un tubo
adatto, specificatamente progettato per U'uso con gas combustibile liquefatto e conforme
alle norme nazionali del Paese in questione.

- Utilizzare Uapposito tubo conforme alla norma IS03821di lunghezza non superiore a1,5 m.

Per performance ottimali, si consiglia 'uso di una bombola di gas butano da 6/13 kg, o di una
bombola di gas propano da 6 kg. Utilizzare Uapposito regolatore conforme alla norma EN16129.
PER POTER RISPETTARE | CRITERI DI SICUREZZA E DI EFFICACIA DEL BARBECUE, SARA
NECESSARIO ESSERE IN POSSESSO DELL’APPOSITO REGOLATORE E DELL’APPOSITA BOMBOLA
DI GAS. L’USO DI UN REGOLATORE NON IDONEO O DIFETTOSO, IN QUANTO FONTE DI
PERICOLO, COMPORTERA LANNULLAMENTO DELLA GARANZIA. Chiedere consiglio al proprio
rivenditore di gas di zona per stabilire quali bombole e regolatori siano piti adatti.

L'utilizzatore dovra evitare di modificare i componenti che sono stati sigillati dal produttore o
dal suo rivenditore.

(3. CONSIGLI SULL’USO DEL BARBECUE A GAS )

IL BARBECUE E DESTINATO ALLA COTTURA SU GRIGLIA DI ALIMENTI (CARNE, PESCE, VERDURE,
ECC.).

E IMPERATIVO RISPETTARE LE DIRETTIVE GENERALMENTE RICONOSCIUTE IN MATERIA DI
PREVENZIONE DEGLI INFORTUNI, OLTRE CHE LE RELATIVE ISTRUZIONI DI SICUREZZA.

SVOLGERE ESCLUSIVAMENTE LE ATTIVITA DESCRITTE NEL PRESENTE MANUALE D’USO.
QUALUNQUE ALTRO USO SARA DA INTENDERSI NON CONFORME E IN QUANTO TALE NON
AUTORIZZATO. IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA RELATIVAMENTE Al DANNI CHE
POTREBBERO DERIVARE DA UN USO NON CONFORME.

IL BARBECUE A GAS DEVE ESSERE POSIZIONATO ALL’ESTERNO, IN LUOGO APERTO E BEN
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VENTILATO, LONTANO DA MATERIALI INFIAMMARBILI.

PERICOLO! RISCHIO D’INCENDIO! QUESTO BARBECUE DIVENTERA MOLTO CALDO E NON DOVRA
ESSERE SPOSTATO DURANTE L’USO! EVITARE DI FAR AVVICINARE BAMBINI, ANZIANI E ANIMALI!
EVITARE DI UTILIZZARE IL BARBECUE ALL’INTERNO DI LOCALI CHIUSI!

Avvertenze

-Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo “Informazioni importanti” del
presente manuale.

- Il barbecue & progettato per un uso che non copra pit del 50% della zona di cottura della piastra
solida. Nel casoin cuile piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo
accumulo di calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.

Accensione del barbecue

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere ruotandola in senso antiorario fino
aquando non si avverte una certa resistenza nella rotazione. Attendere 4 secondi, quindi continuare
a ruotare la manopola fino a quando non si avverte un clic (a questo punto il bruciatore dovrebbe
accendersi). Ripetere Uoperazione pili volte fino a quando il bruciatore non sara acceso.

- Accendere gli altri bruciatori senza un ordine preciso a seconda delle necessita. Verificare che ogni
bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

-Nel caso in cui il bruciatore non dovesse accendersi una volta completato il procedimento appena
descritto, riportare tutte le manopole in posizione di arresto. Chiudere la valvola di regolazione del
gas sulla bombola. Attendere 5 minuti. Ripetere tutti gli step di cui sopra. Se il barbecue continua a
non accendersi, consultare le seguenti istruzioni relative allaccensione manuale.

-Una volta accesi, i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per 3/5 minuti, in modo da
preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni sessione di cottura.
Durante la fase di preriscaldamento il coperchio dovra rimanere aperto.

-Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori a fuoco basso.

Istruzioni per Uaccensione manuale

- Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. Evitare di accendere il barbecue con il
coperchio chiuso.

- Assicurarsi che le manopole del gas siano in posizione di arresto. Aprire la valvola di regolazione del
gas sulla bombola o sul regolatore.

-Inserire un fiammifero acceso attraverso Uapposito foro posizionato allestrema destra sotto al
pannello comandi, avvicinandolo a quello del bruciatore di destra.

- Spingere la manopola posizionata all'estrema destra ruotandola in senso antiorario fino a fine corsa.
-Una volta acceso il bruciatore di destra, accendere gli altri bruciatori procedendo da destra verso
sinistra.

- Verificare che ogni bruciatore sia acceso prima di accendere il bruciatore successivo.

-Nel caso in cui il bruciatore posizionato allestrema destra non dovesse accendersi, contattare il
rivenditore di zona.

- Una volta accesi i bruciatori dovranno bruciare alla massima potenza per

3/5 minuti, in modo da preriscaldare il barbecue. Tale processo dovra essere effettuato prima di ogni
sessione di cottura. Durante la fase di preriscaldamento il coperchio o la cupola dovranno rimanere
aperti.

-Una volta terminato il preriscaldamento, per garantire i migliori risultati di cottura, mettere tuttii
bruciatori in posizione di fuoco minimo.
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Cottura su griglia

-1 bruciatori in acciaio inossidabile scaldano il diffusore di calore (o la vasca contenente i bricchetti di
carbone/la pietra lavica) posizionato sotto la griglia, la quale a sua volta cuoce le pietanze posizionate
sopra la stessa. | succhi naturali prodotti dagli alimenti durante la cottura colano sul diffusore di
calore (o sui bricchetti/sulla pietra lavica) caldo ed evaporano. Il fumo che ne deriva, salendo verso
lalto, avvolge il cibo conferendogli quel caratteristico aroma tipico del barbecue. Per una cottura pit
uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori stiano andando a fuoco
basso.

Cottura su piastra

-1 bruciatori scaldano direttamente la piastra, che cuoce il cibo appoggiato sopra di essa.
Le piastre permettono di cuocere alimenti di pezzature pil piccole come i frutti di mare,
che altrimenti rischierebbero di cadere attraverso le fessure della griglia. Permettono,
inoltre, di cuocere alimenti che esigono una cottura ad alta temperatura/di breve durata,
quali verdure e piccoli pezzi di pesce. Per di pil, esse possono essere utilizzate, esattamente
come gqualunque altra piastra di cottura da cucina per grigliare bistecche, cuocere uova, ecc.
Possono anche servire per scaldare tegami o per tenere il cibo al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

- Le fiammate si sviluppano quando, durante la cottura, i succhi e i grassi degli alimenti colano sui
diffusori di calore roventi. Certamente il fumo contribuisce ad insaporire il barbecue, ma & sempre
meglio evitare tali fiammate per non carbonizzare le pietanze. Per poter controllare le fiammate &
assolutamente necessario rimuovere Ueccesso di grasso dagli alimenti prima di cuocerli. Utilizzare
marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole. Inoltre, durante la cottura, sara necessario
impostare i bruciatori al minimo.

-Nel caso in cui dovessero svilupparsi delle fiammate, sara possibile estinguerle semplicemente
spargendo del lievito chimico o del sale direttamente sui diffusori di calore. Proteggere sempre le
mani quando si interviene nelle vicinanze della superficie di cottura del barbecue, in modo da
proteggersi contro le fiamme.

- In caso di flammate dovute ai grassi di cottura, sara necessario agire in base alle seguenti istruzioni.

Fiammate dovute ai grassi di cottura

- Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cottura.

-Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara
necessario spegnerlo e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pit spesso nel caso in cui si
dovessero cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, costine, ecc.). Il mancato rispetto di tali
raccomandazioni puo provocare fiammate improvvise dovute al grasso; cio potrebbe causare ustioni
allutilizzatore e danneggiamenti al barbecue.

In caso di fiammate dovute al grasso/avvertenze:

- Nel caso sia possibile farlo in assoluta sicurezza, chiudere tutte le manopole del gas.

- Chiudere la bombola.

-Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le flamme si spengano.

- Evitare di chiudere la cupola o il coperchio del barbecue.

- Evitare di versare acqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi che
€sso sia a polvere.

- Evitare di rimuovere la vaschetta raccogli grasso.

-Nel casoin cui le fiamme non dovessero diminuire, o dovessero aumentare, chiamare i pompieri per
assistenza.
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Fine della fase di cottura

-Dopo ogni sessione di cottura, posizionare i bruciatori del barbecue alla massima potenza e
lasciarli bruciare per 5 minuti. Tale procedimento permettera di consumare i residui di cottura e, di
conseguenza, facilitare la pulizia. Durante tale operazione, assicurarsi che il coperchio sia aperto.
-Dopo ogni uso, pulire sistematicamente il barbecue, in modo da evitare Uaccumulo di grasso di
cottura che potrebbe incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

- Una volta terminato Uuso del barbecue, chiudere tutti i rubinetti del gas ruotandoli in senso orario
fino a fine corsa e chiudere, inoltre, lalimentazione di gas proveniente dalla bombola.

-Prima di chiudere la cupola o il coperchio, attendere che il barbecue si sia sufficientemente
raffreddato.

(4. CURAE MANUTENZIONE DEL BARBECUE A GAS )

- Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo.
Verificare che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.
Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia protetto dallumidita.

- Evitare di versare acqua sul barbecue quando le superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggere le proprie mani.

- Per prolungare laduratadivita del barbecue e preservarloin buono stato, siraccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere coperto conuna custodia protettiva, sard necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.

Le partiarrugginite non a contatto con gli alimenti dovranno essere trattate con prodotto antiruggine
eriverniciate con speciale vernice per barbecue o resistente al calore.

Superficie di cottura

-Una volta che il barbecue si sara raffreddato, pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i
residui di cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne
abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue.
Risciacquare e lasciar asciugare completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di
non pulire griglie e piastre in lavastoviglie.

-Si ricorda di evitare assolutamente Uuso di cubetti di ghiaccio che rischierebbero di provocare uno
choc termico e la conseguente screpolatura della smaltatura della piastra.

- Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
essa dovra essere sostituita.

Manutenzione dei bruciatori

-La resistenza é stata calcolata per offrire la massima performance in termini di fiamma. Quando
il bruciatore & acceso, normalmente dovrebbe essere visibile una fiamma azzurra, coronata
eventualmente da un’estremita gialla. Nel caso in cui la fiamma dovesse virare piuttosto al giallo, cio
potrebbe essere dovuto alla presenza di residui o insetti allinterno dei fori o dei tubi del bruciatore.
Tale inconveniente potrebbe causare il blocco o la diminuzione del flusso di gas, rendendo possibile
Linnesco di fiamme dietro al pannello comandi, evento che danneggerebbe irrimediabilmente il
barbecue. In casi del genere, chiudere immediatamente lalimentazione del gas dalla bombola.

- Il bruciatore dovra essere ispezionato, rimosso e pulito regolarmente, almeno una volta all’anno,
oltre che in concomitanza dei seguenti eventi:
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- ALmomento di rimettere in funzione il barbecue dopo un periodo di inutilizzo.

- Nel caso in cui uno o pit bruciatori non dovessero accendersi.

-Nel caso in cui la fiamma del bruciatore dovesse virare troppo al giallo.

-Nel caso in cui il gas dovesse innescare fiamme dietro al pannello comandi.

- Per pulire a fondo il bruciatore, & necessario rimuoverlo dal barbecue. Per eliminare la ruggine dalla
superficie del bruciatore, & possibile strofinare delicatamente con una spazzola di ferro. Utilizzare
uno scovolino per pipa o un pezzo di filo di ferro per disostruire i fori o i tubi del bruciatore, facendo
molta attenzione a non allargarli.

Per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia completamente disostruito, potrebbe
rendersi necessario Uuso di una torcia. Girare il bruciatore e scuoterlo delicatamente contro una
superficie dura, ad esempio un pezzo di legno, in modo da eliminare tutti i residui dal suo interno.

- Al momento di rimontare il bruciatore, assicurarsi bene che i tubi siano posizionati di fronte agli
ugelli.

Diffusore di calore

Eliminare tutti i residui di cibo dal diffusore di calore con una spatola in legno o in plastica morbida,
oppure con una spazzola con setole in ottone. Evitare di utilizzare spatole o spazzole in acciaio. Pulire
con acqua calda saponata e sciacquare bene.

Vaschetta raccogli grasso

- Dopo ogni uso, rimuovere e pulire la vaschetta raccogli grasso da tutti i residui di cibo e di grasso
servendosi, se necessario, di una spatola in legno o in plastica.

- ILmancato rispetto di tali istruzioni potrebbe provocare un incendio causato dal grasso residuo. Cio
potrebbe provocare danneggiamenti gravi che non sarebbero coperti dalla garanzia. Se necessario,
la vaschetta raccogli grasso puo essere pulita con acqua saponata.

Struttura del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla struttura del barbecue con un panno
imbevuto di acqua saponata e ben strizzato. L'eccesso di grasso e di resti di cibo pud essere rimosso
dallinterno della struttura del barbecue con una spatolain legno o in plastica morbida. Per facilitare
la pulizia, & possibile frapporre un foglio di carta alluminio da sostituire dopo ogni uso. Prestare
attenzione a non ostruire i fori di scolatura dei grassi. Nel caso in cui sia necessario pulire tutta la
struttura, utilizzare uno straccio morbido e acqua calda saponata, oppure una spazzola con setole in
nylon. Evitare di utilizzare materie abrasive. Prima della pulizia approfondita, rimuovere griglie e/o
piastre, oltre che i bruciatori. Evitare di immergere i comandi o le condutture del barbecue in acqua.
Dopo aver accuratamente riposizionato tutti gli elementi all'interno della struttura del barbecue,
verificare che esso si accenda.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitarediutilizzare polveridetergenti o spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare
irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente dopo la pulizia, in modo da
prevenire la formazione di ruggine.

Carrello

- Strofinare con straccio imbevuto di acqua calda saponata e lasciar asciugare.

Alla stregua di tutti i prodotti in acciaio inossidabile e per garantire la longevita del prodotto e
soprattutto Caspetto dell'acciaio inossidabile, si consiglia di manutenere regolarmente tali parti del
barbecue con olio protettivo fin dal primo uso. Di tanto in tanto si pud cospargere la superficie con un
detergente specifico per acciaio inossidabile, strofinare con un panno morbido g, infine, lucidare. Tale
operazione creera un sottile film protettivo su tali superfici.
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Fissaggi

Si raccomanda di ispezionare e stringere viti, bulloni, ecc. Verificarne, poi, il corretto serraggio

almeno una volta all’anno.

(5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

)

PROBLEMA/SOLUZIONE

I bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

- Labombola del gas & vuota.

- Regolatore difettoso.

- Bruciatori ostruiti.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti.

- ILcavo dellelettrodo & allentato o scollegato.

- L'elettrodo o il cavo & danneggiato.

- 'accenditore integrato & difettoso.

- Distanza dellelettrodo scorretta.

ILbruciatore non si accende con Paccendigas.

- Labombola del gas & vuota.
- Regolatore difettoso.

- Bruciatori ostruiti.

‘Ugelli o tubo del gas ostruiti.

-> Sostituirla con una bombola piena.

-> Far controllare o sostituire il regolatore.

- Pulire i bruciatori.

- Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

- Ricollegare il cavo.

- Sostituire elettrodoe il cavo.

- Sostituirlo.

- Lelettrodo deve essere conforme al bruciatore, con
una distanza di 3-4 mm tra Uestremita dellelettrodo
¢ Lapertura sul bruciatore. Riallineare correttamente
Lelettrodo.

- Sostituirla con una bombola piena.

- Far controllare o sostituire il regolatore.
- Pulire i bruciatori.

- Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).

- Labombola del gas & troppo piccola.

- Bruciatori ostruiti.

- Ugelli 0 tubo del gas ostruiti.

- Vento

La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
- |Lsistema di accensione integrato & incastrato.

- Manopola del gas incastrata.

-> Usare una hombola pit grande.

- Pulire i bruciatori.

- Pulire i bruciatori.

-> Usare il barbecue in una posizione pil riparata.

~> Sostituire [a manopola.
-> Fare sostituire la manopola dal rivenditore.

(6. SPECIFICHE TECNICHE

Informazioni tecniche:

N° del modello: 2026R09P11-0001
DIMENSIONI: 118*129*56 cm

PESO DEL PRODOTTO: 43 kg

Indice di protezione IP: IPX4

Apporti di calore: 13.5kw(982g/h)
Produttore/Riparatore: ADEO SERVICES

2575DM28522

RIF. ADEO

MODELLO DEL PRODOTTO

2026R09P11-0001
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DIMENSIONI 118*129*56 cm
POTENZA NOMINALE 13.5KW
TENSIONE ELETTRICA/FREQUENZA ELETTRICA 4*1.5v
CORRENTE DI FUNZIONAMENTO /
PARAMETRI DEL CONDENSATORE (CAPACITA/ /
TENSIONE MASSIMA)
CLASSE DI ISOLAMENTO ELETTRICO /
ALTEZZA MAX DI ASPIRAZIONE Om
PESO DEL PRODOTTO 43 kg
GRADO DI PROTEZIONE IP IPX4

(7. INUTILIZZO )

Conservazione del prodotto

+Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

-Dopo la completa pulizia esterna e interna (griglie, bruciatori, piastre, vaschette raccoglitrici
e serbatoio compreso) sara possibile riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto, al riparo
dallumidita.

- Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

- Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, si raccomanda fortemente
di coprirlo nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante
i mesi invernali. Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono reperibili presso il
rivenditore di zona.

Ancheseilbarbecue dovesse essere coperto conunacustodia protettiva, sarad necessarioispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe
essere necessario asciugare il barbecue e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche
succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara
necessario pulirlo con acqua saponata molto calda.
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Barbecue a gas

- Coprire i bruciatori con fogli di carta alluminio per impedire Uintrusione di insetti e altri detriti nei
fori del bruciatore.

-Nel caso in cui il barbecue venga depositato allinterno, sard necessario scollegare e lasciare
allesterno la bombola di gas. La bombola deve essere lasciata allaria aperta, in un ambiente secco e
ben ventilato, a distanza da fonti di calore o d’innesco.

- Evitare che i bambini giochino con la bombola di gas.

- Evitare di esporre la bombola di gas ai raggi diretti del sole.

('8. RISPETTIAMO LAMBIENTE )

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata all’aria aperta non significa causare
danni o inquinamento.
-Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo da
permetterneil riciclo.

-Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di
guesto tipo di prodotti.

(‘9. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard con qualsiasi tipo di trasporto, purché
siano protetti da danni meccanici e dal contatto diretto delle precipitazioni atmosferiche. | prodotti
possono essere trasportati a temperature comprese tra -50°C e +40°C e con un'umidita relativa fino
al 98% (a+25°C). Duranteil carico, il trasporto e lo scarico, & necessario osservare tutte le precauzioni
contro i danni meccanici al prodotto, nonché i requisiti della segnaletica di manutenzione.

| prodotti devono essere conservati nella confezione del fabbricante, in locali riscaldati, a una
temperatura compresa tra +5°C e +40°C e a un'umiditd relativa non superiore all'80% (a una
temperatura di +25°C). Le condizioni devono evitare il contatto con prodotti petroliferi e ambienti
aggressivi, a una distanza di almeno un metro da dispositivi di riscaldamento e fonti di calore.
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(10. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

73

FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

(11. SPECIFICHE TECNICHE

totale (Hs)

ADEO Services c € 2575 25
Nome del prodotto Griglia a gas da esterni N
Modello 2026R09P11-0001
categoria dl gas |3+(28-30/37) (- |3B/P(30) 1 |3B/P(37) 1 I3B/P(50) 1
Gas e pressione di Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano o loro miscele
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, 0305 - BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
. I :CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Paese di destinazione 3B/PG0)
Lopsy - AT, CH, (Z, DE, SK.
|3B/P(37) : PL
Dimensioni iniettore 0 0,92 mm 6 0,92mm 0 0,86mm 6 0,81 mm
bruciatore principale
Dimensioni iniettore 60,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale 13,5 kW(982 g/h)

Numero di serie

Per il solo uso all'aperto

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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C12. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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EISATQrH )

30G EUXOPIOTOUHE TIOU €TUAEEATE AUTO TO TIPOIOV. Katd tov OXeSIOoMO KAl TNV KATAOKEUY) TWV
TIPOTIOVIWV PG, KATABAANOUHE KAJE SuVaTY) MPOOTIAJELA VLA VA SIA0PAAITOUE TV APLoTN TTOLOTNTA
TOUG TTOU AVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! TA NA AIAS®AAIZTEl H IKANOMOIHEH TQON XPHETQN ME AYTO TO MPOION
KATA THN ETKATAZTAZH, TH XPHZH KAl TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTO TO ErXEIPIAIO MPINTO XPHZIMOMOIHZETE.NABETE YNOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ MOY MEPIEXONTAI XTO ErXEIPIAIO KAI ®YAA=ZTE TO TIA
MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. SHMANTIKES MAHPO®OPIES )

=N ZHMANTIKO, KPATHZTE TO 1A MEAAONTIKH
ANADOPA: AIABAZTE TO [TPOZEKTIKA

-MPOZOXH! Na pnv QUTOKIVOUUEVA, BAPKEC.
XPNOLUOTIOLE(TAL O€ KAELOTOUC  YTAPXEL KivSuvog 8avatou amo
xwpoug! SnAnnpiaon pe povoeidio tou
-MPOZOXH! Avt n Ynotaptd  Av8paka.

8a avamtu€el UPNAEC -MPOZOXH! Mnv
depuokpaaiec. Mnv XPTOLOTIOLEITE OLVOTIVELUIA,
METOKLIVEITE KATA TN XPTioN. BevTivn 1) ortolodnmote AAANO

-MPOZOXH! Mnv agrjvete tnv  TIAPOHIOL0 LYPO YA VO avaPete
PNoTapLa KOVTA O TIASIA KAl 1) VO EVEPYOTIOOETE Eava Vv
KaTolKidla. ¢notapa!

-MPOZOXH! Mnv - Mnv pixvete kpLvo veEPO oTOV
XPNOLUOTIOLEITE TNV PNOTaPLA O HETAAANIKO KAS0, KOBWC UTIAPXEL
TIEPLOPIOMEVO 1)/KAL KATOIKACIMO KivEuvog va TIPOKANS0oUV TnULEG
XWpPo, yla apadelypa o e€attiag tou 8EpUIKOL TOK.

OTtTla, OKNVEC, TPOXOOTITA,

- MloPA0TE TIPOTEKTIKA QUTEC TIC 08NYIEG TIPIV CUVOPHOAOYNOETE KA XPNOLLOTIONTETE TV Ynatapld.

- AUTO TO TIPOIOV TIPOOPITETAL YL OLIKIAKY| XPN 0T OE EEWTEPIKO XWPO.

- Apaipeate 10 MAACTIKO TIEPITUALYHA artd OAa Ta eEapTrata TPV avAgete v Ynotapld.

-MOAIC avoifete T ouokevaoia, 0a¢ CUMPOUAEUOUME va ENEYEETE OTL UTIAPXEL KA8E €€Aptnua yua
OUVAPHOAGYNON TOU TIPOIOVTOC. MNa vV TO KAVETE, aVaTpEETE OTIC 08NYIEC. EQV T0 P0GV Eival KATEGTPAMEVO 1)
ENATTWHATIKO, SEV TIPETIEL VAL TO XPNOLOTIONOETE. ETITTPEYPTE TO GTO TANCLECTEPO KATACTNHA.

- Aok AeLoTIKA yia Xprion o€ EEWTEPIKO XWPO. MNV XPNOILOTIOLETE QUTH Tr) GUOKEUT O€ ECWTEPIKOUE XWPOUG,.

- EQv 8gv Tpndouv ol 0dnyieg ae autd 1o eyxEpidlo, unopei va mpokAndei 6opapdg TPAUHATIOUOG
1 .

- ETUAECTE ia amoADTwG acpalr) ToTodeaia Tipiv aro m Xpron.
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- Avoite To Kamakl NG YnoTapldg mPLV TNV AVAPETE.
- H xprion autig ing Ynotapldg anattei kamola emipAedn kat TpopuAAgelC.
- Autr) N Ynotapla Sev TPETIEL VA EVEL TIOTE XWPIG EMPAEPN OTAV Eival AVApHEVN.
- MnVv PETAKIVEITE T CUOKELN KATA TN XPNoN.
- Xpnoormoleite avtr v Pnotaptd Lovo o€ oTadePT) Kal ETMESN EMIPAVELQ.
+ Ol TPOTIOTOLNOELG OE AUTH TNV PNoTapLld UTMoPEL va amoPouv ETLKIVEUVEG, Sev €ival EYKEKPLUEVEG
Kal akupwvouyv v eyyonaon.
- MnV TPOTIOTIOLEITE TN GUOKEULN).
- AuTr) n Ynotapld MPEMEL va ToTtodeteital oe andotaon Avw Tou VO HETPOU ato omoladnmote
€0PAEKTN ouaia Tou eival SuvVNTIKA EKPNKTLKY), KASWE Kl ATt OTIOLOSYTIOTE EVPAEKTO AVTIKEIMEVO.
- EmAECTE MpoaeKTIKA T 8€an OTIoL 8a Xpnalpomoindei n Ynotapld. H tomodeoia mpeneL va ival
0€ AVOLYTO XWPOo XWpPIig agpa, pakpld amod §Evipa Kat AAAO AVTIKEIMEVA IOV YTTOPEL va TILACOLV
dwta.
- 'Otav 1t xpnolgoroleite ya mpwtn popd, Teotdvele v Ynotopld Kol KPAtrote 1o KaUoLpo
QAVAMHEVO Yia TouAdylotov 30 Aemtd, Ka8Ww¢ auto pondd atnv eEAAELPN TWV KATAAOITIWVY AITIOUG
TIOL ATIOHEVOLV aTtd TN Sladikacia TG KATAOKEUNG. AUTO OTO8EPOTIOLEL ETTION G TO XPWHA KAl
avasdisel pa pupwsdia ouv 8a e€apaviotei Ye tn xprion.
+ H Aapr| Tou KaAbppatog prtopel va ival oAb Teotr. Midote pdvo 1o KEVTPOo NG AAPNC. Suvictatal
n xpnon yavtou koulivag.
- Kamota pépn autg tng Ynotapldg depuaivovial ToAL. MpPEMEL va TIPOCEXETE Slaitepa otav
UTIAPXOUV KOVTA TTALSLA, NAKLWHEVOL KAl Jwa.
-+ HAetoupyia tng Ynotapld g mpokaAei TOAD UPNAEC BEPUOKPATIEC OE OPLOUEVEG ETUPAVELEC. N
elote 161aitepa TIPOOEKTIKOL OTAV HETAKIVEITE TNV PN OTAPLA, TIPOCEXOVTAC LELAITEPA TOUG
NALKLWHEVOUC KAl Ta TTaLsLd, ka8 WG emiong va PoatateVETE TOV EAUTO 0AG A0 ToV KivSuvo
EYKAUPATWV.
+ MPOCEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU PTTOPEL v aTtEAEVBEPWAEL OTaV AVOiyETE TO KAAUMUA.
+ Ma va anoduyete Vv POKANon AGyaq, pepatwdeite 011 0 KASOC eival Ka8a PO ATIOHAKPUVOVTAC
10 TtepioaLo AITTIOC Kall TN Hapvasa mpLv EEKIVAOETE T YPrioI0 OTn OXAPa.
- Agv TIPETEL VA XPNOILOTIOLEITE TNV YNOTAPLA O AMOOTAO0N KATW TOU EVOG HETPOU ATIO OTIOLOSY|TIOTE
e0PAeKTN Sopr| 1} eTipAvela. Aev TPEMEL va XPENCLUOTOLEITE TNV YNoTapld KATW amod eUPAEKTN
ETPAVELQL.
- Tottodeteite €vav kouPpAa HE VEPO 1) AUUO KOVTA OTnV Ynotapld Katd tn Xpnon, €81ka katd
Sldpkela kavowva r dtav oL KALPLKEG oUVANKEG elval e€alpeTIKA EnpEC.
- XpnolHoTiolEite OKEUN EISIKA OXESIAOMEVA VIO PNOTAPLEG KAl EEOTTALTUEVA PE PaKPLA, avIEKTIKA
otn 8eppotnta, xepoULALa. (@10 cm kat @24 cm eival Ta EAAXLOTA KAl HEYLOTA XPNOLOTO oA
HEYEDN HAYEIPIKWY OKELWV).
+ Mnv xpnotpormoteite agpolOA kovid otnv Pnotapla.
+ AUt} N CUOKEULTN TIPETEL VA GUAACOETAL HOKPLA ATTO EDPAEKTA UALKA KATA TN XPrion.
- EQv éxETE EPWTNOELG OXETIKA HE AUTEG TIC 08NYIEC, ETUKOIVWVAOTE HE TOV TOTILKO avTimpdowTo.
- Ma va anoduyete Tn okoupld oe eTiPAVELEG aTio avoleidwTto XAAUPa, Sev da TIPETIEL val eKTiBevTal
o€ YAWpLo, aAdtL i aidnpo.

+ SUVIOTOUHE VA PNV XPNOLUOTIOLEITE AUt TNV Ynotapld kovtd otn daAacoa, oe Tioiva 1 o€
oldnpotpoxtLd.

- 'Otav enkpatoLy suvatoi AvepoL, UnvV XPNOILOTIOLEITE auTr TNV YNnaotapLa.
+ Mnv okenAlete TOTE TNV Pnotapld HEXPL VA KPUWOEL TEAEIWC,.
- Kadapilete tnv Pmotapld povo apol Kpuwaoel TEAEIWG 1] GUOKELT.
- Autd to tpoiov Sev eival tatyvid, pepatlwdeite 6Tt ta matdid sev ailouv Pe T GUOKELN).

- EQv MOUAoETE 1] SWOETE TN OUOKEUN O€ TPito PEPOC, va Sivete MAVIA KAl TO OXETLKO EYXELPISLO
XPnong.

- GUAALTE AUTEG TIC 08NYIEC Yia LEAAOVTIKT) XPrioN.
- Ta eAAXLOTA KAl JEYLOTA PEYEDT TWV TNYavVLWVY TIou a xpnaotpornondolyv eivat and ¢p100mm
Ewg p260mm

(2. SYSITHMA AEPIOY )
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- F10 ATOKAELOTIKY) XPr10N € LYPOTIONHEVO KAUGOLO 0EPLO € PLAAEC. MPETEL VA XPNOOTIOINTETE
KATAAANAO pUSULOTA TTiEONC YA TIPOTIAVLO, BOUTAVIO 1) KEIYHA AEPiWV.

- Autii n Ynotapld eival e€omAlopEVN e cOoTNpa avapAeEng. H avadAetn Sev TipEmel va yivetal
pe pevlivn, knpoTivn, EVAOKAPPOUVO 1) LYPA KAUGLUA.

- O PLANEG UYPAEPIOL SV TIPEMEL VA TOTIOSETOVVTAL ATELSEiaC KATw amd tnv Pnotaptd (EAv LoxVE).
- Mnv xpnotporoleite TNV Ynotapld Kat Pnv anodnkevete GLAAeG uypagpiov KATW amod o enineso
ToU e6Adouc. To uypaéplo eival papltePo amo Tov aépa; av uTtdpxEL Slappor), To aEplo Sa
OUOOWPEVTEL € XaUNAS anpEeio Kal Uropei va ekpayei 0tav €pdel og emadn pe pAOya

oruvanpa.

- OL plaAeg vypaepiou dev TpEMEL va amodnkevovial 1 va xpnolgomnolovvial oe optvtia d<on.
Omoladnmote dlappor| Hropel va eival oAU copapn kal da pmopoloe va ELoXWPNROEL LYPO OTn
ypappr vypaepiou.

- MnVv amodnkKeUETE TOTE TIG GLAAEG UYPAEPIOU OE ECWTEPIKOVG XWPOUG,.

- KAeiote n paApida touv Soxeiov vypagpiov peta ) xprion.

- MpLv XPNOOTIOINCETE TNV Pnotapld, KAVIE eva Teat Slapponc. Eival o povog a&lomiatog tpormog
avixveuong slapponc uypagpiov amod TI¢ APIPWOELG 1) TIC CUVSETELG META TN GLVAPHOAGYNON.

- Kavte tn Sokipr| oteyavotntag kKA9e Xpovo Kal KAde ¢popd Tou avtlkadiotdte v) adalpeite tn

®LAAN LYPAEPIOL KA TOV EUKAWTITO GWATVO.

‘EAeyx0G S1apponig

AUTOC 0 €AeyXOG TIPETEL va eKTEAE(TaL TAVTA O KAAA agplOpevo XWwPo. Mpaypatomoleite autov
TOV €AeYX0 Sl10pPONG KAJe XPOvo Kal kade popd Tou AANATETE T PLAAN LYPAEPIOU 1) TOV EVKAUTTO
owArva.

Brjua 1 - eA£yEte 6T OAA Ta KOLUTILA Bpiokovial ot 8¢on OFF (kAstotd).

Brjua 2 - avoi€te ) PaABisa eEAEyXOU TOL LypaEpiov ot PLAAN 1) Tov pUSULOTY TtiEonG.

Briua 3 - eAéyEte yua Slappoec emaAeipoviag ONeC TG eVWOE( OTO0 oLOTNUA uypaegpiov,
CUMTIEPIAQBAVOUEVWV TWV OULVEECEWV TG POABISAG 0N dLAAN vypagpiov, ToU CWAVA KAl ToU
PUBOTY| TUEONC, HE SNV VEPOU (50%) kat oamouviol (50%). Mnv XPNOIUOTIOLETE TIOTE YUPVY
dAOYQ YLa VO ENEYEETE YIa SLOPPOEC.

314610 4 - ol PUCAAISEC TToL oXNHatilovial TTAVW ATIO OPIOUEVEG EVWITELG UTIOSNAWVOULV Slappor)

KAeiote v mopoxr} uypaepiou. 2Pifte OAeC TG EVWOELC. EMavaAABETE TN SoKIWY). EAv oxnuatiotolv
Eavd PUOANISEC, UNV XPNOILOTIONOETE TNV PNOTOPLA KAl ETIKOWVWVIOTE LIE TOV TOTIKO AVTITPOCTWTIO
yla pondeia. SKoutiote KAAA T0 SIGAUKO VEPOL/CATIOUVIOU aTtd OAEC TIG EVWOELG KAl TIG OUVSEDELS
0ol KAVETE TO EAEYXO0 S10PPONG.

MpogpuAagerg

- Mnv ¢palete TG ELCAYWYEG AEPA OTO GWHA TNG YNOoTapLac.

- EQv MPETEL va avTIKATAOTOETE TN GLAAN, EAEYETE OTL Eival KAAA KAELOPEVN KAl OTL SV UTIAPXOUV OTOV
TIAPOKEIPEVO XWPO TNYEG AVAPAEENC (Toyapa, PAOYEC, OTIVOPEC K.ATL.).

20véeon cwhnva vypaepiov otV Pnotapid

- SUVEEaTE évav €DKAUTTO CWAVA LYPOEPIOU OTO ONUEIO UTIOSOXNAG TOU LYpPaEPIoV, 0NV apLoTEPT
TIAELPA NG YPNOTapLas. Mnv adiyyete LTEPPOAIKA. MNnV XpNOIUOTIOLEITE KOANTIKA Tawvia 1} KAmolo
uypO6 o GLVEEoN.

- 3Pifre pe 1o XEPL.

ZtePEWOT) TOU PUBIOTI TTigon
- Bepalweite 6T OAA TA KOUMTILA XEIPIOUOL TG Ynotapldg eival otn 8éon OFF. Suvs£ote ToV pUBIIOT
Ttieong ot $LAAN vypaegpiov akoAoLdWVTAG TIC 0dnyieg ou 8a cag 50800V amd Tov TIWANT ToU
PLBKILOTY TTiEoNC KAl TNG PLAANG.
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MANnpodopieg yia To uypagplo Kal Tov pUIKLOTY TtieanG:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Boutdvio (G30) 28-30 mbar I3+
LU,PT Mpomdvio (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS, LT, Boutavio, Mpomndvio fj o
LV/MT,NO,NL,SE, SI,8K,RO;TR Jieiypa Toug 29 mbar 138/P(30)
Boutawvio, Mpomdvio 1y to |
PL peiypa Toug 37 mbar 3B/P(37)

Aut n gnotapld propei va 1popoSotndei e UYPOTIOINKEVO KAUGIO TIPOTIAVIO 1 BOUTAVIO OE PLAAN.
O1 LANEG TipoTIaVioU TTAPEXOLV AEPLO OAO TO XPOVO, AKOMA KA TOV XEIWVA OTav KAVEL kpUo. MTopel
VA XPElaoteite £va YAANIKO KAEWS (Sev mephappavetal) yia va oANAZETE TIG GLANEG. Ot PLANEG
poutaviou e€aadaAifouv emMapkr) MAPOXT) LYPAEPIOL KATA TN SLAPKELA TOU KAAOKALPLOU, OAAA N
anédoon ¢ Ynotapldc unopei va emnpeactel 6tav n 8eppokpaacia Tov bypagpiov TECEL KATW amd
TouG +10°C. EAEyEre OU £XETE TN oWOT GLAAN LYPAEPIOU KAl TOV GWOTO PUIKIOTA TtiEaNG YA TNV
Ynotapld oac.

- O CWANVAG TIPETIEL VAL KPEPETAL EAEVFEPD XWPIG VA TOOKITEL, va AUYITEL ) VO CUCTPEDETAL, ETOL WOTE
va Jnv eumosiletal n por Tou uypaepiov. EMdswpeite mAvia Tov EVKAUTTIO GWANVA TPV amod
XP1on yla pWYHEG, koYipata 1y uttepPOAIKY) Gopd.

- EKT0¢ and 1o onueio ovEeang, KaAVEVO HEPOC TOU CWANVA SV TPETEL va ayyilel Ta SEpUA pHEPN TNG
Pnotaplag. EAv o eHKAUTTTOC GWAVAG EIVAL KATECTPOUUEVOG, AVTIKATOOTIOTE TOV E VAV KATAAANAO
OWANVA TIOL €XEL OXESIATTEL EISIKA YA XPNIOY LE LYPOTIONUEVO AEPLO KAUGLO KAl CUMHOpdWVETAL
HE Ta €8VIKA TIPOTLTIA TNG XWPEACG 0NV OTtoia XpnaoloToLEital.

- Xpnotpotor|ote KAtdAANAC GWANVA TIOU CUMHOPPWVETAL e TO TiPATUTIo ISO3821 Kalt Tou oTtoiou o

M Kog 8ev umtepPaivel 1o 1,5 pEtpo.

Ma BEATIOTN AmoOd00T, 0ag GUUPBOUAEVOUE va XPNOLUoToLEite GLAAn Boutaviov twv 6/13 kg
WV 11 PLAAN Tpottaviou twv 6kg KIAWY XPNOIHOTIONoTE KATAAANAO PUSULOTH TIOU
CuppOpdWvETAL M To TpdtuTtio EN16129. MPEMEI NA EXETE KATAAAHAO PYOMIZTH AEPIOY
KAI KYAINAPO I'IA NA AIAZ®DAANIZETE THN AZ®AAEIA KAI THN ANMOTEAEZMATIKOTHTA THZ
WHXTAPIAZ ZAZ. H XPHZH AKATAAAHAOY H EAATTQMATIKOY PYOMIZTH EINAI
EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EFTYHZH. SUpBOUAEUTEITE TOV TOTILKO SlaVOpEQ LYPAEPIOU

Yo va tpoasdlopioete TG KATAAANAOTEPEC PLANEG LY PAEPIOU KAL TOUG PUULOTEG.

Ta e€aptpata mov oppayilovial anod 1oV KATAOKEVAOTH 1} TOV QVTTIPOOWTO TOU €V TIPETEL VAl
TPOTIOTIOLOLVTAL ATIO TOV XPN0TN.

(3. 2YMBOYAEZ NATH XPHZH WHZTAPIAZ AEPIOY )

H WHZTAPIA MPOOPIZETAI A WHZIMO ZTH =XAPA (KPEAZ, WAPI, AAXANIKA K.AI.).

MPEMEI NA THPOYNTAI AYZTHPA Ol TENIKA AMOAEKTEX OAHFIEZ TIA THN NMPOAHWH
ATYXHMATQN KAI Ol ZYNOAEYTIKEZ OAHTIEZ AZDAAEIAZ.

NAMPArMATONOIEITEMONOAPAZTHPIOTHTEZMOY MEPITPA®ONTAIZEAYTOTO ErXEIPIAIO.
OMOIAAHNOTE AAAH XPHZH ANOTEAEI AKATAAAHAH KAl MH EZOYZIOAOTHMENH XPHZH.
O KATAZKEYAZTHZ AEN ®EPEI KAMIAEYOYNH NATYXON ZHMIEZ MOY NMPOKYMNTOYN.

H WHZTAPIA AEPIOY OA MNPENEI NA TOMOOGETEITAI 2E ANOIXTO KAl KAAA AEPIZOMENO
EZQTEPIKO XQPO, MAKPIA AINO EY®AEKTA YAIKA.

KINAYNOZ! KINAYNOZ NYPKATIAZ! AYTH H WHZTAPIA OEPMAINETAI MOAY KAI AEN
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MPENEI NA METAKINHOEI KATA TH XPHZH! KPATHZTE MAKPIA NAIAIA, HAIKIQMENOYZ KAI
KATOIKIAIA! AYTH H WHZTAPIA AEN NMPENEI NA XPHZIMOMOIEITAI ZE KAEIZTOYZ XQPOYZ!

Mpogisomomoeig

- Mpv guveyioete, PePAIWBEITE OTL EXETE KATAVONTEL TNV EVOTNTA «SNUAVTIKEG TTANPOPOPIES» auTol
TOU EYYXELpLSiov.

- 0 oXedlaopog authc ¢ YNnotaplag anayopeVEel I Xpnolponoinon avw anod to 50% g mePLOXNC
Pnaoipatog wg oupmayr) TAAKA. EQv ot TTAAKEC eival TTAYPWE KAAUMEVEG, AUTO 80 EXEL WG ATIOTEAETHA
N CUOCWPEVOT UTIEPPOALKYIG BEPUOTNTAC TTOU §a UITOPOUOE VA KATAOTPEPEL TNV Ynotapld. Autd to
EVEEXOMEVO €V KOAUTITETAL ATTO TV EyyUnon.

Avappa g Pnotaplag

- Avoigte 10 KaTAKL TG YNoTapldg PV My avapete. Mnv avapete otE v PYnotapld PE To Kamdakl
KAELOTO.

- BeBaiwdeite 6T OAa ta KOUMTILA LYPaEPiOU Eival KAELOTA. AvoiEte Tn BAABISA EAEYXOU TOU LYPAEPiOU
otn $LAAN 1) Tov puduLoTH Ttieonc.

- MEOTE TO KOUUTTE TOU KAUOTPA TIOU JEAETE VO AVAYPETE KAl YUPLOTE TO apLOTEPOTTPOPA HEXPL VA
vioete avtiotaan oto otpiPipo. MepUEveTe 4 SeutepOAeTTa Kal HETA ouveyiote va yupilete 10
KOUMTTE HEXPL VA OKOVOETE €va KALK (0 KAUOT)pag TIPEMEL VA AVAPBEL KAVoVIKA). ETavaAdBETe aut
NV EVEPYELD APKETEC POPEC LEXPL VA AVAPEL O KAUOTPAG.

- AvAQTe KAl TOUG AAAOUG KAUOTPEG LE OTIOLOBATIOTE OELPA, OTIWG Xpeldletal. Bepawwdeite Ot 0 KABE
KOUOTAPAG EXEL AVAYPEL TPV AVAPETE TOV ETTOMEVO.

- EQv o kauotpag Sev avayel agpol akoAOUANOETE TNV APATIAVW S1a81kaaia, Yyupiote OAA Ta KOUTT
ot 8¢on OFF. KAgiote ) BaApisa otn dLaAn vypaepiov. Meplpévete mevie Aemtd. Emavoidpete
OAa Ta opandvw Prpata. Edv n Ynotapld e€akoroudei va pnv avapel, avatpe€te otig odnyieg
XELPOKIVNTNG évauonc, TapakAatw.

- M€TA 10 Avappa, ol KAUOTPEG da TIPETEL va Kalve ot peylotn 9€on yia 3 ewg 5 Aemtd wote va
po8eppavdsi n Ynotapld. Auti n Sladikaoia TPEMEL va yivetal Tipv and KAde Proipo. To kamdkl
TIPETIEL VA TIOPAHEVEL AVOLXTO KATA T SIAPKELD TG TIPOJEPUAVONG.

- Metd v TpodEppavan, 8¢0Te OAOUC TOUG KAUOTNPEG GTO XAUNAG YIa KAAUTEPQ ATIOTEAECHATA HIE
10 Y1ioL0.

08nyieg yla xelpokivnto avappa

- AVOIETE 10 KATIAKL TG PNOTAPLAG TIPWV TV avAPete. Mnv avApeTe TTOTE TV Pnotapld KE To Kamdkl
KAELOTO.

- BeBawwadeite 6T OAa ta KoupTA Lypagpiov eival kAEloTA. Avoilte T PaABiSa EAEYXOU TOL UypaEPiov
o PLAAN 1) ToV pUSULOTH TtieaNnG.

- Mepdote éva aQVAUUEVO OTHPTO HETA amd TV To 6e€1d SUPA AVAUMATOC, KATW amd Tov Ttivaka
ENEYXOU, KAl TOTIOJETAOTE TO KOVTA GTO GTOMLO TOU €100 KAUOTHPA.

- SMPWELE TIPOG TA ETA KAL TIEPLOTPEYTE APLOTEPOOTPODA TO KOUUT IOV Bpioketal TEppa SeELA ot
MEYLoTn 8€aon.

-‘Otav avayel 0 5e€10¢ KAUVOTNPAG, AVAYPTE TOUC UTIOAOLTTOUC KAUOTHPEG, aTto Se€1A TIPOG Ta 0PLOTEPA.
- EAEyEre OTL kAGe KAVOTPAG ElVal AVOUUEVOC TIPIV AVAPETE TOV ETIOUEVO.

- EQv 0 kauotrpag Tou Bploketal TEPHa SEEIA SV AVAPEL, ETIKOLVWVIIOTE HIE TOV TOTIKO AVTTPOCWTIO.
- MOAIC avAaouy, Ol KAUOTPEG TIPETIEL VAL KAVE 0T PEYLOTN 8€an yia

- 3 pe 5 Aemtd wote va podeppavadci n Ynotapld. Auth n sladikaoia pEMeL va yivetal Tpv anod
KA P11o1p0. To KATIAKL TIPETIEL VA TIAPAHEVEL AVOLXTO KATA TN SLAPKELA NG TIPOJEPAVONG.

- Metd v npodeppavan, 8¢ote OAOUG TOUG KAUOTAPEG OTn XAMNAOTEPN PUSHION Via KaAltepa
QTIOTEAECHATA HIE TO YPTOLLO.

Wnoo ot oxapa

- Ot kauotpeg and avofeiswto xaAupa dsppaivouv tov Slaxlt deppdtntag (i to KaAASL pe
UMPIKETEG/TETPA AGBAG) KATW amd T oXdpa, N omoia He T oelpd g depuaivel 10 Gpaynto Tou
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€XeL tomodendei otn oxdpa. Ta ¢uoikd Joupuld Twv TPOGIHWY TIOU TTaPAyovtal Katd 1o Yrioio
xUvovtat tavw otov Zeotd Slaxun 8ppotTag (f} OTIG PIMPLKETEG/ TV TIETPA AABAC) Kat e€atpifovial.
0 Kamvag Tou dnuoupyeital TepIBAAAEL To haynto, Slapelyoviag TPOG Ta TIAVW, Kal autd TPoasisel
ot0 $ayntd 10 povasiko dpwpa pag gnotapldc. Eav 8élete 1o YPrigio va yivel o opoldpopda,
KOTERATTE TO KATIAKL TNG Ynotapldg, ppovtiloviag WOoTe 0L KAUOTHPEG Va Eival gg XOUNAT wTld.

Wrolpo tavw otnv TAGKa

- OL KaVOTPEG eppaivouv Apeoa NV TIAAKA, N omtoia Privel To Gayntd Tou €xelL Tomodenei mavw
NG. Ot TTAAKEG ETUTPETOUV TO PrIGLHO HIKPOTEPWY TPODIHWY, TLY. 8aAACGGWVWY, Ta oToia propel va
TIEOOLV AVAUETA OTIC PABSOLE ™G oXApag. ETitpémnouy emiong to Yrioio payntwyv Tov anaitolv
uPNAn depuokpaaia/obvtoun Sldpkela Ynoipatog, OTWE AAXOVIKA KAl MIKPA KOPpATia Yaplou.
Opolwg, pmopouv va XPeNnotpoTtoindolv akpLpWwE OTiwE To HATt NG KouTivag, yia va Yrvete UmPLlOAEC,
va Myavidete avyd K.ATt. Mopolv va xpnaotpomoindolv yia va TEGTAVETE TNYAvIa/KAToapOAEG 1} va
Slatnpnoete 1o paynto Leotod.

'EAeYyX0G ™G PWTIACG *TIOAD onpavtiko*

-H ¢owud dnuovpyeital étav Privoupe tpdda kat otdouv Joupd kat Amog mavw otoug Kautolg
Sl UTeG Beppomrag. O kamvog TIPoasisel pEpata v wpaia yelon e Pnotapldc, aAAA TO TIPOTUOTEPO
gival va amogpeuydei n dwud aote va pnv kaolv ta 1podIua. Ma va PMopEite va EAEYXETE LA TETOLA
dwud, eival amoAuTwe anapaitto va adalpeite 1o epiooto Arog ano ta IPOdILa TIPWV aTto To PrIoLHO.
Xpnolpomoleite pe olveon PapvASEG kol GONTTEC YNOIHATOC. Oa TIPETEL ETTIONG VA GETETE TOUG KAUOTPES
otn 8¢on MINI yia to groiuo.

-'0Otav dnpovpyndel pwud, PMopEite KAVOVIKA Va T opr)oste BATOVTAG XNUKNA HayLd v) aAdt art' udeiag
TIAvw atov SLaxu 8epUOTNTOC. MPOCTATEVETE TTAVTA Ta XEPLA oag Otav pyaleate kovid otny emdpavela
Ynoipatog g Pnotaplds, dpoviiloviag va TPooTateVETTE amo TG GAOYEG.

-3¢ mepimtwon mou Snuioupyndsi dwtd amod Aimog, TaPAKAAOUUE VO OKOAOUATOETE TIC TIAPAKATW
odnyiec.

dwtd and Airog

- ASelalete kal kadapilete 1o auptdpt GUAAOYYG AITTOUG Ao kA€ UTTOAEpaTa Pnaipatog petd amnd kade
xenon.

- EQv Tipoketal va XpnoLUoTIONoETeE Ty Pnaotapld yia peyain se€iwon, 8a xpelootel va m oprjvete
KA8e 800 WpeC kal va v kadapilete. Mpemel va v kadapilete o ouxvd, 6tav Privete TOANA Allmapd
TPOPIA (AOUKAVIKQ, PEPYKET K.ATL). H N Tpnomn autiv Twv 08NyWv UIMopEi va £XEL WG AMOTEAEOHA T
dnuovpyio pwtwv and Airog, ol oToleg UMopEl va TIPOKAAEGOUV TPAUHATIOO KAl VO KATAOTPEYPOUV TNV
ymotaptd.

Ze nepintwon pwtidg and AinoG/mpoeISoMooEG:

- EQv eival aodaAeg va 1o KAVETE, KAEIOTE OAQ T KOUMTTLA TOU OEPIOU.

- KAglote ™ ¢LaAn uypaepiov.

- ATIOPIOKPUVETE TOUG TIAVTEG A0 TV PYNoTaPLA KOL TIEPUIEVETE VA OPOEL N QWTIAL.

+ Mnv KA&IVETE TO KAMAKL 1| TO KAAUMHA TG YNOTAPLAG.

*Mnv Pekalete v Ynotapld pe vePO. EAv XpnOIOTIOINCETE TIUPOCPECTPA, TIPETEL Va ival Enpdg
KOVEWC.

* MnV adalpETETE T0 CUPTAPL GUANOYTG YL TAL AfTN).

- EQv n pwud dev dpaivetal va umtoxwpet 1) paivetal va au€avel, EMIKOWVWVAGCTE HE TNV TIVPOORETTIKNA
uTNPEoia yo pon8ela.

A¢0o0U TEAEWOETE TO YP1)OIH0

- Metd amnod v 0AOKA)pwaon ToU PNoipatog, YUPITETE TOUG KAUOTPEG TNG YNOTOPLAG 0T MEYLOTN 8€on
Ka adrivete Toug va kadouv yia 5 Aemtd. Me autr) ) 5tasikacio 8a kaoUv Ta UTIOAEUOTA TOU YNaipatog
Kall €101 8a S1EUKOALVEEL 0 KABOPIOUOC. DPOVTITETE TO KAAUMLIO VAL EIVaL AVOIXTO KATA TN SIAPKELD AUTAG
m¢ Sladkaoiac.

81

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

- Kadapilete mavia v Pnotaptd petd ano KAde xprion, yla va anopUYETE T CUGCWPELON ATOUG
Q0 TO HAYEIPEUA TIOU 80 UTTOPOVCE Va TIAPEL PWTIAL.

KAeiowio g Ynotaplag

-‘0tav TeEAEWDOETE PE T XPNION NG Ynotapldg, yupiote OAeC TG PaABiSeC agpiov TeAeiwg PO Ta
5e€14, ot 8¢on OFF, kat SlakdyPte tv Ttapoyr agpiov otn GLaAn.

- MepPEVETE HEXPL N YNOTAPLA VA KPUWOEL APKETA TIPWV KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUWLLAL.

(4. ®PONTIAA KAl ZYNTHPHZH THZ WHZTAPIAZ AEPIOY )

- Ka8apilete tnv Pmotopld 060G TOKTIKA HETALD TWV XPTIOEWV KAl EISIKA LETA ATIO EYANEG TIEPLOSOUG
arnodnkevonc. EAEyEre ou n Ynotapld kat ta e€opmpatd tng Sev eival mAEov 8eppd TPV ta
kodapioete. Mnv adrivete TOTE TV PNOTAPLA EKTESEIUEVN OTIG KALPIKEG CUVENKEG KAl TIPOCTATEYPTE
NV amno v vypaocia.

- Mnv Pekalete OTE TNV Pnotapld pe vepod otav ol eTPAVELEC TG eival JEPPEC.

- Mnv xelpileote OTE dePUA HEPN XWPIG VA TIPOCTATEVETE TA XEPLA TAC.

Ma va nmopateivete m stapkela Jwng kal v Ko katdotaon e Ynotapldg oag, GUVICTOUUE va
MV KAAUTIIETE OTAV TNV agnveTe o eEWTEPLIKO XWPO YO HEYAAA XPOVIKA Slootrpata, slaitepa
KOTA TOUG XEWMEPIVOUC PNVEG. Mouaapdseg LYNANG avioxng Kat AAAa afegoudp yia PnoTapleg
dlatidevtal amnd 1o KataonUa and 1o oToio AYoPACATE TO TIPOIOV.

AKOUN Kal av KAAOTITETE TNV PnoTapld oag yia va TNV MPOoTATEVTETE, TIPETEL VA TNV ETIIEEWpPEITE
TAKTIKA, Ka8WE N uypaacia 1y n uyPOTIOINGN TIOV UMOPEL VO OYXNUATIOTEL UTTOPEL VA TNV KATAOTPEPEL.
lowg XPELOOTEL VO OTEYVWOETE TNV PnoTapLd KAl T0 ECWIEPIKO TOU TIPOOTATEUTIKOU KOAUHUUATOC.
Eivat emtiong midavo ta uttoAsippata Aroug va pouxAldoouv avw ota eEoptrpata m¢ Ynotaplac.
Oa npemnel va kadapifovtal o€ MOAL LeaTO 0ATIOUVOVEPO.

Ta okouplagpeva e€aptripata mou evioTilete kal 8ev epxovial o€ enadr HE TPOPIIa TIPETEL va
uTtopAaAAovtal o€ ene€epyaaia pe avilokwplako kal va padovial K VEOU PE 8eppodvToxn pagdn

yla PnoTapLEG.

Emidpaveieg tov Ymaoiparog

-Adol kpuwoel n Ynotapld, kadapiote v pe leotd oamouvovepo. MNMa va adalpeoete 1a
umoAeippata payntou, XPNOLHOTIoN|0TE AMoPPUTIAVIIKO TTAUVINPIoU Tidtwy. Mnv xpnoloTolEite
AElavVTIKA opouyyapla 1) TouspPEC kadaplopou, kadwg da pmnopolaoav va PAGP oLV avenavopdwta
10 dwiplopa ME Pnotaplag. —€MAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAA. Aev guviotdtal va kadapilete tg
OXAPEG KAl TIG TIAAKEG O€ TIAUVTIPLO THATWY AGYW ToU BAPOUG TOUG.

- 20G uTtEVAURITOUHE OTL TIPETEL OTIWOSNTIOTE VO ATIOPEVYETE TN XPN)ON TIAYOKUBWY TIOU UIOPEL va
TIPOKAAETOUV J€PUIKO TOK KAl VA OTIAGOUV TO OUAATO TNG TTAAKAG.

- EQv epdpavioTel okoupld otV eMIGAVELD PNOIHATOC TTOU EPXETAL OE EMADT LE TO PaYNTO, TIPETEL VA
QVTIKATAOTAJEI.

ZuvTi)PNOoN TWV KAUCTPWV

- Ol KOUOTNPEG 0aC €XOUV PUBMILOTEL €101 WOTE va TIAPEXOLV UEYIOTN amddoon ¢Aoyag. ‘Otav o
Kauotipag ival og Aettoupyia, PAETIETE GUVARBWE A PTTAE GAOYQ, EVEEXOUEVWG HE Kitpvn Akpn.
Edv n ¢pAOya gival ouvndwc Kitptvn, auto Hropel va opeileTal o€ UTIOAEIUHOTA 1 EVIOUA HECA OTIC
OTIEC 1) TOUG GWANVEG TOU Kauatpa. Auto pmopei va mpokaAéael ppACIo 1) TIEPLOPLOUO TNG POTIG
TOU aEPiov, Ta OTToia PE T OELPA TOUG UIMOPEL va TIPOKAAECOLV PWTLA THIoW ATIO TOV TTVAKA EAEYXOU,
TiPAYHA Tov pmopel va kavel copapn {npa otnv Pnotapld oac. EAv cuppel auto, kat av eivat
duvatov, SLakOYPTE APETWE TO AEPLO OTN PLAAN.

- 0 KALOTNPOG TIPETEL VA ETIEWPEITAL, va adalpeital kal va kadapiletal TAKTIKA, TOUAAXLIOTOV pia
$OopA T0 XPOVO, ETUTAEOV TWV AKOAOUSWV TIEPLTTWOEWV:

-'0Otav pyadete v Ynotapld oag ano tov anodnKeVTIKO XWPOo TG.

- EQwv évag 1| iEpLoaoTEPOL amod ToUG KAUOTHPEG SV avABOUV.

- EQv n pAOYQ TOL KauoTipa Eival TIEPLOTOTEPO Kitpvn aTt' O,TL TIPOPAETETAL.
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- Eav 1o agplo avapel miow armd tov mivaka EAEYXOU.

-Ma va kadapioete evieAG €va kauotpa, adalpeote tov and v Ynotapld. Mmnopeite va
XPNOIHOTIOOETE Hia EAadPLA LETAAALKT BOUPTOA VIO VO APAIPETETE T GKOUPLA aTtO TV ETUPAVELQ
TOU KOQUOTAPA. XPNOIHOTIOMOTE €Va EPYAAEI0 KAJAPIOMOU CWANVWY Y] KOPMATL cUppa Yy va
adalpeaete oUSNTIOTE EUMOSIO ATO TIC OTIEG 1) TOUG CWANVEG TOU KAUOTHPA, TPOTEXOVTAG Va PNV
SlEVPUVETE TIG OTIEG TOU KAUOTHPA

- Mmopei va xpelaoteite Evav ¢pako yia va Bepalwdeite 0Tl T0 ECWTEPLIKO TOU CWANVA TOU KAUOTPA
glval amehevdepwpévo. Tupiote ToV KAULOTPA KAl XTUTNOTE TOV OMOAA TIAVW OE Mo OKANEn
eTPAVELQ, TLY. EVA KOUUATL EDAOU, VIO VO ATIOCTIACETE OAQ TO UTIOAEIPATA ATIO TO ECWTEPIKO.
-‘0tav eNavVatonodEeTEite TOV KAUOTPA, PPOVTICETE WOTE Ol GWANVEG va Ppiokovial TEAEIWC urpoatda
amno ta akpogLala.

Awax0ng deppodnrag

Adalpeate OAa ta UTOAEippaTA Tpodipwy amo tov Slax0 Seppotntag Pe Ko EVAWVN 1} TIAAOTIKY)
Ebotpa N pa pmpoLTqivn pouptoa. Mnv xpnoipomoloste atadAivn Euotpa 1 polptoa. Kadapiote
pe Teato oamouvovePO Kal EEMAUVETE KOAQ.

Zuptapt GUAAOYNG yia Ainn

- Metd and kAde xprion, apalpeite kal kadapilete 1o ocuPTAPL yla ta AN and OAa Ta KOUUATIO
dayntou kat ta Ainm Alrtoug, xpnotponowwvtag EOAWVN 1) TTAACTIKA OTIATOUAA £V Xpelddetal.

-EAv 8ev 0KOAOULSNOETE QUTEG TIC 08NYiEC, KIVSUVELETE va Eekivnoete pwtid amo ta Airn. Auto
MTopEl va TIPOKAAETEL ONUAVTLKY {NULA TNV PNnotapld, n oToia Sev KOAUTITETAL amd v €yyunon.
Edv eival anapaitto, 1o cuptdpt yia ta Airn pmopei va kadaplotel e ocanouvovepo.

Iwpa mg Pnoraplag

MePLOSIKA ATOMOKPUVETE TO TIEPIOOIO AlMog amd 1o owpa NG Ynotapldg pe mavi mou eival
EUTIOTIOMEVO IE TATIOUVOVEPO Kal KOAA aTpayylopévo. To iepioaio Arog kat ta koppdtia payntol
MTIOPOUV VO ATIOMOKPEUVE0oUV aTto T0 ECWTEPLKO TOU CWHATOC TNG YNOTAPLAG KE EVKAUTTIN EVAWVN N
TIAQLOTLKT) OTTATOUAQL. 0L EUKOAOTEPO KASAPIOUO,UTOPE TE VA TIPOCIETETE EVa GUANO AAOUIVOXOPTOU,
10 omoio 8a aAAAlete kAIe popd. Mpoaexete va punv GPATeTE TG OTIEC EKPONG Alrtoug. EAv ipemeL va
10 Kadaploete EVIEAWG, XPNOLHOTIOMOTE Ttavi Kal Teotd oamouvovePo 1y ia vathov poluptoa. Mnv
XPNOLLOTIOLE(TE AElAVTIKA. APALPEITE TIG OXAPEG N/KAL TG TIAAKEG KAl TOUG KAUGTHPESG TPV OO ToV
AN P KA8apPIopo. Mnv Budilete Ta KOUUTILA 1Y TOUG CWANVEG agpiou oto vepd. EAEYELE TV avadAeEn
adoU EMAVATOTIOFETOETE TIPOTEKTIKA TA OTOLXEIQ 0TO CWHA TNG Pnotapldc.

Karnaxkt mg gmaotaplag

Kadapilete 10 kamdkt NG Ynotapldg pe eva mavi 1 pn-Aslavikd opouyyapdkt kat {eotd
OamouVOVEPO. Mnv xpnolomoleite opouyyapdkia 1 OKOVEG Kadaplopou, yioti propesl va
KATOOTPEPOUV HOVIHA TO PVIPLOPa TG YNOTapPLAG OaC. STEYVWVETE KOAA PETA ToV KaSaploud yla
va anodUyETe ) GKoupLa.

Kapotodakt

- SKOUTIiOTE pe eva Ttavi poutnyuévo o€ {eGTO 0ATIOUVOVEPOD KAl PETA OTEYVWOTE.

-'Onw¢ ouppaivel pe kA8e Tpoidv amd avoleidbwto XAAUBA, KAl TIPOKEIMEVOU va EQ0PANOTEL N
HEYAAN Slapkela wng Tou TMPOIOVTIOG gag, Kal €5IKA TG gpdaviong tou avoeiswtov xaAupa,
GUVIOTOURE TNV TAKTIKA guvVTPeNnon Twv €aptnuatwy anod avofeiswto xaAupa tng Ynotaplag oag pe
€V0a TIPOCTATEVUTIKO AASL, KAl AUTO va yivel LAALOTA aTto TNV TIPWTN XPrion. MepLkeg popEg, Uropeite
eTiong va PeKATETE TNV ETUPAVELD LE EVA KOBOPLOTIKO Yia avoEeiSwTo XAAUBa, HETA va TNV TpiPeTe
HE éva HaAOKO Ttavi kal TEAOG va ) YUoAioete. ‘ETol Snpoupyeital éva Aemto oTpWHa Tipootaciag
yla e aveleg and avoleiswto xaAupa.
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E€apuijpata otepéwong
Suviotdtal va eAEYXETE Kal va odlyyete ONeC TG PISEC, TA UTMOUAGVLA, KATL. O TOKTIA XPOVIKA
slaompuata

(5. ANIXNEYZH BAABQN )
NMPOBAHMA/AYZH

Ol KAUOTIPEG §EV AVAPOULV E TO CUCTNHA AVARHATOG

* H duaAn bypagpiov sivat adeta = AVUKOTQOTIOTE T JIE L0t Ve (IO

+ EAawpamkdg pudjomic mieang > EAéy&te 1) avuikoraoniote tov pudjom] miong

+ OPayVIEVOLKAUOTIPEC -> Kadapiate 10ug kauompeg

- Dpaypéva akpoduata 1) owAVOC agpiov - Kadapiote ta akpodiota 1 tov owhiva agpiov

- To kaAwto Tov nhektpodiov eivat yahapd 1 Exel -> YovBéote Eavd To kadSLo amoouvBedel amd To NAEKTPOSLo

- To ko610 1y/kat to KaAwI0 Eivar Kareotpapéva ~> AMGEe 10 nAextp810 1/kat To kawsto

- TO EVOWPATWLEVO GOOTNO AVAMMOTOC VAL EAATTLIOTIK - MG 10

- Eaanpévn amatoon tov nAektpodion -> MpémeLva umapyet &va kevo 3 wg 4 Yhot. petacl tou akpow

10U AEKTPOSiov kan TG BupiSac emdetpnong tou kavompa.

EuBuypapyiiote Eava 1o nAekTpoBLo, oG amatettal
0 kaugtpag 5ev avapel e avantipa yia GUCKELN agpiov

* H d10An vypagpiov elvau abeta > AVIKQTQOTIOTE T e it AT GLodn

- EAatwpamkde pudjomic migong > EAEy&te 1| avuikoraouiote tov pudpLom] miong
- OpaypévoL KauoTrPEC > KoBapiote toug kavompeg

- Opaypéva akpodbata 1 owAvag aepiov -> KoBapiote o akpoddota 1) tov owhiva aepiov

Mukpn) pASya 1) eriotpodr) PAdyag (pAdya péoa atov cwAijva Tou kavotpa, alednté cpuplypa
1} youpyoupnto)

* H 10An uypagpiov &lva moAD pkpn > Xpnotomouote peyaruTepn GuaAn

+ (OpaypIEVOL KAOTIPEC -> Kadapiate 10u¢ kauompeg

- Opaypéva akpodbota 1 owNAvag aepiov -> KoBapiote ta akpoddota 1) tov owhiva aepiov

- Aveplog - Xpnoworowjote TV notapia oe Evav Ywpo Nyotepo
EKTEDELIEVO OTOV QVEI0

To koupri ¢ paApidac aepiov eival 50okoNo va yupicel

- To 000 avaparog Exet «koAMjoet > Avikatoomote T BaApisa agpiov

* KoMnpén» Bapisa agpiov —> MOTE T GUOKeLr OTOV TIPOUNAEVT 00C Lo AVTKATAOTOO
mC Bapidag aepiov

(6. TEXNIKEZ MPOAIATPA®ES )

Texvikég TAnpodopiec:

Ap8uO¢ poviéhou: 2026R09P11-0001
AIASTAZEIZ: 118*129*56 cm

BAPOZ MPOIONTOS: 43 kg

Katmyopia IP: IPX4

EiooSol 8gppotntag: 13.5kw(982g/h)
Kataokevaotig/Enokevaotrg: ADEO SERVICES

2575DM28522

(7. XEIMQNIZMOS )

Amodnkeuon

- Bepailwdeite 0tL n Ynotapld oag eival kpLa TPLV TNV KAAUYPETE 1] TNV AMo8NKEVOETE.

- Me1d anod AN PN KA8aPLOUO TOU EEWTEPLKOL KOl TOU ECWTIEPLIKOV (OXAPEC, KAUOTHPEC, TIAAKEG,
QAVOKTINTNG, SEEAUEVEC) UMTOPEITE VO ATTOANKEVOETE TNV PNoTAPLA 0OC O SPOCEPD, TEYVO, N LYPO

€POC.
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- MpLv XPNOIHOTIOINTETE TNV PYNOTAPLA HETA ATIO HEYAAO SLATTNHO OE ATIOSY)KELAT), AKOAOUSY|OTETIC
Sladikaaiec eykatdotaong.

- Na va napateivete tn Stapkela LW kat v KAAR kataotaaon g Ynotapldg oac, GUVIOTOUUE va
NV KAAUTIIETE Otav TNV adnvete o€ eEWTEPIKO XWPO yla HEYAAA XpoviKA Slaotuarta, Islaitepa
KATA TOUC XELMEPLVOUC UNVEC. Mouoapddeg LPNANG AvIoXG kal AAAa afeogoudp ylia YNoTapLeg
Slatidevtal amno to Kataonpa amno 1o 0100 AyoPACaTE TO TIPOIOV.

AKOMN KOl av KOAUTITETE TNV Pnotapld oag yla va tnv TPooTateVOETE, TIPETIEL VA TNV ETUEEWpPEITE
TAKTIKA, Ka8Wg N vypaaia 1y N uypPOTOINON IOV UIMOPEL VAL OXNUATIOTEL UTIOPEL VO TNV KATAGTPEYEL
lowg xpelootel va oteyvWoETe TNV Ynotapld KAl T0 ECWTIEPIKO TOU TIPOCTATEUTIKOU KAAUUHATOC,.
Eivat emtiong midavo ta umoAeippata Aimoug va pouxMdcouy tavw ota e€aptnpata tng Ynotapldac.
Oa npénel va kadapifovial o€ oAU (01O 0ATIOUVOVEPO.

MNa gnotapid vypaepiov

- KaAUQTE TOUG KAUOTNPEC HE OAOUKIVOXOPTO YIO VA ATIOTPEYPETE TNV (0080 EVIOUWVY KOl AAAWY
PUTIWV OTIG OTTEC TOU KALGTPA.

- EQv 10 Ynotapld amodnkeVETAL O ECWTEPIKO XWPO, N PLAAN vypaepiov TPEMEL va amoouvsedei
Kal va agedei oe eEwteptko XWwPo. H LadAn vypagpiou TPEMEL va aprivetal AvVTa o€ Enpo Kal KaAd
aePLlOMEVO EEWTEPIKO XWPO, HOKPLA aTIO TINYEG 8EpOTNTOC 1] AVAPAEENC.

- Mnv a¢rjvete ta naldid va naifouvv He tn GLAAN.
- Mnv €k8ETETE TN GLAAN LYPAEPIOU T AETO NALOKO WG,

(8. 2EBOMAZTE TO NEPIBAAAON MAZ )

- Mpootatelete Tn GLON, KA PEPA OTNV DTIALEPO SEV TIPEMEL VA TIPOKAAEL TnULdA 1§ puTtavaon.

- QUUNdE&ite va eMIOTPEPETE TO TIPOIOV 0AC OTO TEAOC TNG TWNE TOU OTO KEVIPO AVAKUKAWGNG yla

Va QVAKUKAWIEL.

- EQv n Ynotapld oag £xXEL LOTEP 1 PuonTrPa, PNV T0 METALETE KAl PNV KAPETE Ta afegoudp Tou.
Na gUPHOPPUWVEDTE HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOHOUG YLa Tr) GUAAOYT| KAl TNV AVOKUKAWGTN autou

TOU TUTIOU TIPOIOVTOG.

(9. 2YNOHKEZ META®OPAZ KAI ATTOOHKEYZHZ )

Ta avikeipeva propolv va petadepdolv Og TUTIOTIOINHUEVA EUTIOPEVHATOKIBWTIO HETADOPAC HE
OTIOLOSNTIOTE €160G PETODOPAC, UTIO TNV TPoUTOJEon OTL TTPOCTATEVOVIAL ATIO PUNXAVIKEC PAAPEC
Kal v Apeon emiSpaon twv atpoodalplkiv guvdnkwy. Ta mpoidvia pmopolv va petadepdolv
o€ 8EPUOKPATIEC TTOU KUupaivovtat amnd -50°C £wg +40°C Kat OXETKY) vypaacia £wg kat 98% (otoug
+25°C). Katd m ¢poptwon, tn LETapopd Kat v eKGOPTWON, TIPETEL VA TNPOUVTAL OAEC 0L TIPOGUAAEELC
£VavTL UNXavikAg PAAPNG TOU TIPOIOVTOC, KOBWE KAl Ol ATIALTIOELG TWV ETIKETWV XEIPLOMOU.

Ta mpoidvta TPEMEL va GUAACCOVTIAL OTn CUOKEUOOIa TOU KOATAOKEUOOTH), O SEPUALVOUEVOUG
XWPOoUG, o€ deppokpacia petall +5°C kal +40°C kal o€ OXETKT bypaaia Tou &ev utteppaivel 1o 80%
(o€ 8eppokpacia +25°C). Ot GUVOTKEG 8 TIPETEL VA OTOTPEMOUV TNV AAANAETISPAOT] TWV TPOTOVIWY
TETpENaioV PE €TIETKA TIEPIPAAAOVIA, OE ATIOOTOOYN TOUAAXIOTOV €VOG HETPOU OTIO OUCKEUEC
dEppavang kal TnyEg 8eppomtag,.

(10. EFTYHZH )

‘Opot eyyumong

H eyyunon nwAnong apxiel amod tnv nUEPOUNVIa ayopdg yia tnv Kadoplopévn epiodo.

H nmapoloa eyyunon LloXVeL HOVo yia Xerion amo £va Kal Hovo ISLWTIKO VOIKOKUPLO Kal §ev Loy VEL
Y10 UTTAPUTIEKLOU TIOU X PO LOTIOL00VTAL OE EUTIOPLKO, KOWVOXPNOTO 1) TIOAUKATOLKIAKO
TepIPAAAOV, OTIWG EaTIaTOpLa, EEVOSOXEiQ, KEVIPA SLAKOTIWV Kal EVOLKIOTOMEVA aKivnta.
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Autr n eyyunon KOAOTITEL OAA TA EAQTTWHATA UALKWV KOl KATAOKEUNG: EAAElTTOVIA e€aptripata
KOl OUOTATIKA, KAdWE KAl {NHLEG TIOU CUKPAIVOLV UTIO KAVOVLKT) XPron. Ot ETILOKEVEG Kal Ta
avtaAAaKTika Sev tapateivouv v apxIkn Tepiodo eyyunaonc.

3€ Kapia mepinmtwaon, oto mAaiolo autrg g €8€AOVTIKNG €yyUnong, n anolnpiwaon omnoloudnnote
€ldouc dev uTtEPPAiVEL TNV TIUI AYOPAG TOU TTPOTOVTOC TTOU TIWATSNKE.

AvoAappavete tov kivéuvo kal tnv €udiovn yla anwAELEG, INIEG 1) TPAUMATIONOUE O €0GG KAl
NV TEPLOVOIa 0ag 1/katl og AANOUG KAl TNV TIEPLOUTIA TOUG TIOU TIPOKUTITOLV ATtd KOKT| Xprion 1
KATAYENON TOU TIPOIOVTOG 1) ATO TNV KN Tipnon twv 08Ny Ly Tou apexovtal anod tn 1o
OULVNUHIEVO YXELPiSLO XpPrIoNG.

E€aipéoeig eyyimong

H eyyUnon &&v KOAUTITEL TIPOPATIUATA Y] TIEPLOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV aTtd AKATAAANAN XPrion
TOU TPOoidVToC. H gyylnon tou mpoidviog eplopiletal otnv aia tov mpoiovioc.

E€aipouvtal pntd ot akOAOUSEC TIEPUTTWOELG:

- Kavovikry $p8opd (akoupld, mapapdpdwan, anoxpwHATIoHOC...) Mépn Tou eKtidevial anevdeiag
o€ PAOYEG 1) €viovn 8eppotnta. Eival puclohoyiko va Xpelaletal va avTiKataotroete EEQPTHATA e
Vv ndposo tou Xpovou.

- ZNUIEG TIOU TIPOKUTITOUV amd AKOTAAANAN ouvTeNoN, E0QAAUEVY) ATIOONKELUDN, ETPOAUEVN
GUVAPHOAOYNON 1] EL0AYWYT| TPOTIOTIOTEWV.

- Omoladnmote INLA TIPOKUYPEL AMd AAVOACHEVN XPrION TOU TIPOIOVTOG (EUMOPIKY) XPTI0T, XPTIoN WG
Anoteppwtipag...).

- JUVETELEC TNG £KBEONG O€ TINYECG XAwpiou, TLy. Tiiaiva, oma ) uspopacad.

- ZNUIEG AOYW akpaiwv GuUGIKWYV GUVANKWY, TLY. XOAATL, TUPWVEG OEIOUOUC, TOOUVAUL, UTIEPTAOELG
PEVHATOC, AVEUOOTPOPRIAOUG ) LOXUPEG KATALYISEC.

EdQv €XETE OTIOIETSNIOTE EPWTATELC OXETIKA HE TV EYKATAOTAON 1) TN XPT)ON TNG CGUOKEUNG 0aG,
ETILKOWVWVIOTE HE TO TUAHA EEUTINPETNONG TOU KATAOTATOC GAG.

(11. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA )
ADEO Services c € 7575-75

‘Ovopia mpoidvrog Ynotapid agpiov yia e§wTepiko Xwpo -

Ap1Bpo¢ povtélov 2026R09P11-0001

Kawnyopia aspiov |3+(za-30/37) [— |EB/P(30) [— lsB/P(m [I— I3B/P(50) [I—

Micon agpiov kau Boutdvio (G30) Mpondvio (G31) Boutdvio, Mpomdvio f To pieiypa Toug

Tpogodooiag 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

:BE, CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
:CY, (Z, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

3+(28-30/37)

Xwpa mpoopiopov wio
3B/P(50) - AT, CH, (Z, DE, SK.
3B/P(37) : PI‘
e 0 0,92 xh. 0 0,92\ 0 0,86 Y0\, 0 0,81y,
Kauothpa
MéyeBog eyxutiipa 0,88 i\, 0,88 y\. 0,79 yih. 00,75\,
MAEVPIKOU KavaTipa
ZuvoAiki) ovopaoTiki
anédoon 8£ppavong (Hs) 13,5kw(982g/h)
Zeiprakdg apiOpog

Xpnotponotgite povo o e§WTEPIKO XWPO

AwBaote Tig 0dnyieg MPoTOU XPNOIHOMOIGETE TN} GUGKEVN.

NMpocidonoinon: Ta npooPdcipa pépn pmopsi va eivar moAv {eotd. Alatnpeite Ta pikpd mawdid pakpud.

Kataokevaletat otnv Kiva
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C12. AHAQZH 2YMMOP®QZHZ EK

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - [aAAia
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WSTEP

d

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujaci wytwarzajac nasze produkty, doktadamy wszelkich
starafn, aby zapewni€ najwyzszy poziom jakosci, ktéry odpowiada potrzebom uzytkownikow.
WAZNE! ABY ZAGWARANTOWAC, ZE PRODUKT TEN ZAPEWNI PANSTWU PELNA SATYSFAKCIE
PODCZAS MONTAiU, UZYTKOWANIA | KONSERWACJI, ZALECAMY DOKLADNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEGO PODRECZNIKA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA PRODUKTU. NALEZY
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA ZAWARTYCH
W NINIEJSZYM PODRECZNIKU | ZACHOWAC GO DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI.

(1. WAZNE INFORMACJE )

278y WAZNE, ZACHOWAC NAPREYSZAO:
PRZECZYTAC UWAZNIE

-UWAGA! Nie uzywac w domach, namiotach,

W pomieszczeniach przyczepach kempingowych,
zamknietych! samochodach, todziach. Ryzyko
-UWAGA! Ten grill ulegnie Smierci z powodu zatrucia
silnemu nagrzaniu. Nie tlenkiem wegla.

nalezy przenosi¢ go podczas -UWAGA! Nie uzywac alkoholu,
uzytkowania. benzyny lub innych podobnych
-UWAGA! Nie nalezy ptyndw do rozpalania lub
pozostawiac grilla w zasiegu ponownego rozpalania grilla!
dzieciizwierzat domowych. -Nie wylewac zimnej wody na
-UWAGA! Nie uzywac grilla metalowa mise, aby unikngt

W pomieszczeniach uszkodzenia w wyniku efektu

zamknietych i/lub nadajagcych  szoku termicznego.
sie do zamieszkania, np.

- Przedustawieniemiuzytkowaniem grilla nalezy sie doktadnie zapoznac z niniejszym podrecznikiem.
-Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego i zewnetrznego.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy usuna¢ plastikowe opakowanie ze wszystkich czesci.

- Przy otwieraniu opakowania radzimy sprawdzi€, czy znajduja sie w nim wszystkie czesci potrzebne
do montazu produktu; w tym celu nalezy sie zapoznaC z podrecznikiem. Jezeli produkt jest
uszkodzony lub ma jakiekolwiek wady, wéwczas nie nalezy z niego korzystac i nalezy go zwrdcic do
najblizszego sklepu.

- Wytacznie do uzytku zewnetrznego. Nie nalezy korzystac z tego produktu w pomieszczeniach
zamknietych.

- Nieprzestrzeganie zaleceh zawartych w niniejszym podreczniku moze spowodowaé powazne
obrazenia lub szkody.

- Przed uzyciem nalezy wybrac bezpieczne miejsce.
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- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe.

* Korzystanie z tego grilla wymaga minimum nadzoru i Srodkéw ostroznosci.

- Nigdy nie wolno pozostawiac tego grilla bez nadzoru, gdy jest rozpalony.

- Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

- Uzywac tego grilla wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

- Wszelkie modyfikacje tego grilla moga by¢ niebezpieczne, sa niedozwolone i spowoduja utrate
gwarancji.

- Nie nalezy modyfikowac¢ urzadzenia.

- Grill nalezy umiesci¢ w odlegtosci wiekszej niz jeden metr od wszelkich potencjalnie wybuchowych
substancji tatwopalnych i wszelkich tatwopalnych przedmiotow.

-Starannie wybra¢ miejsce uzywania grilla. Miejsce to powinno sie znajdowac na otwartym,
bezwietrznym terenie, z dala od drzew i innych przedmiotdw, ktdre moga sie zapalic.

- Przy pierwszym uzyciu grilla nalezy go rozgrzac i utrzymywac paliwo w stanie zarzenia przez co
najmniej 30 minut. W ten sposob ustali sie rowniez warstwa farby i wydzieli zapach, ktory z czasem
zniknie.

- Uchwyt pokrywy rowniez moze ulec znacznemu nagrzaniu. Nalezy chwyta¢ wytacznie srodkowa
czes€ uchwytu. Zaleca sie stosowanie rekawicy kuchenne;.

- Niektore czesci tego grilla nagrzewaja sie w znacznym stopniu. Nalezy zachowaé ostroznosé
w obecnosci dzieci, 0osdb starszych i zwierzat.

- Dziatanie grilla powoduje powstawanie bardzo wysokich temperatur na niektdrych powierzchniach.
Podczas przenoszenia grilla nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc, zwracajac uwage na osoby
starsze i dzieci oraz chroniac sie przed ryzykiem poparzef.

- Nalezy uwazac€ narozgrzang pare, ktora moze sie uwalnia¢ po otwarciu pokrywy.

- Aby unikna¢ zaptondw, przed rozpoczeciem grillowania nalezy sie upewnic, ze misa jest czysta,
usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty.

- Upewni€ sie, ze grill jest uzywany w odlegtosci co najmniej jednego metra od jakiejkolwiek
tatwopalnej konstrukcji lub powierzchni. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

- Podczas uzytkowania, szczegblnie podczas fal upatow lub wyjgtkowo suchej pogody, nalezy
umiesci¢ w poblizu grilla wiadro z wodg lub piaskiem.

- Uzywac przybordw specjalnie przeznaczonych do grillowania z dtugimi, odpornymina
temperature uchwytami. (@10 cmi @24 cm to minimalne i maksymalne rozmiary przyborow
kuchennych, ktérych mozna uzywac).

- Nie nalezy uzywac aerozoli w poblizu grilla.

- Podczas uzytkowania urzadzenie musi sie znajdowac z dala od materiatdw tatwopalnych.

- W razie jakichkolwiek pytafh dotyczacych niniejszych instrukcji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca.

- Aby zapobiec rdzy na powierzchniach ze stali nierdzewnej, nalezy sie upewnié, ze nie sg one
narazone na dziatanie chloru, soli lub zelaza.

- Zalecamy nie uzywac tego grilla w poblizu wody morskiej, basenu lub linii kolejowe;j.

- Nie nalezy uzywac tego grilla przy silnym wietrze.

- Nigdy nie nalezy przykrywac grilla, dopoki catkowicie nie ostygnie.

- Grill nalezy czyscic dopiero po catkowitym ostygnieciu.

- Ten produkt nie jest zabawka, nalezy sie upewnic, ze nie bawig sie nim dzieci.

- Jezeli uzytkownik ma zamiar sprzedac lub przekaza¢ urzadzenie osobom trzecim, zawsze nalezy
przekazaé im odpowiedni podrecznik obstugi.

- Nalezy zachowac¢ niniejszy podrecznik do wykorzystania w przysztosci.

-Minimalna i maksymalna érednica naczyh do gotowania, ktore nalezy stosowac, wynosi od ¢ 100
mm do $260 mm.

(2. INSTALACJA GAZOWA )

- Do stosowania wytacznie z gazem ptynnym w butlach. Do propanu, butanu lub gazu mieszanego
nalezy uzywac odpowiedniego regulatora ci$nienia.

- Ten grill jest wyposazony w system zaptonowy. Do zaptonu nie wolno uzywacé benzyny, parafiny,
wegla drzewnego lub paliw ptynnych.
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- Butli z gazem nie wolno umieszczaé bezposrednio pod grillem (Jesli dotyczy).

- Nie wolno uzywac grilla i przechowywac butli z gazem ponizej poziomu gruntu. Gaz jest ciezszy
od powietrza: w przypadku wycieku gaz bedzie sie gromadzit nisko przy ziemi i moze wybuchnaé
w kontakcie z ptomieniem lub iskra.

-Butli z gazem nie nalezy przechowywac ani uzywaé w uktadzie poziomym. Jakikolwiek wyciek
moze mie€ bardzo powazne skutki, a ciecz moze sie przedostac do przewodu gazowego.

- Nigdy nie przechowywa¢é butli gazowych w pomieszczeniach zamknietych.

- Po uzyciu zamkna¢ zawor zbiornika gazu.

- Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi¢ probe szczelnosci. Jest to jedyny niezawodny sposob na
wykrycie wycieku gazu na ztagczach lub potaczeniach po montazu.

- Probe szczelnosci nalezy przeprowadzac co roku oraz przy kazdej wymianie lub demontazu butli
gazowej i weza.

Proba szczelnosci

Probe nalezy zawsze przeprowadzaé w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Wykonywaé te
probe szczelnosci co roku i przy kazdej wymianie butli gazowej lub przewodu.

Krok 1 - sprawdzié, czy wszystkie przyciski sa w potozeniu wytaczenia.

Krok 2 — otworzy¢ zawér kontrolny gazu znajdujacy sie na butli lub regulatorze ci§nienia gazu.

Krok 3 — sprawdzi¢ szczelnos¢, pokrywajac wszystkie potagczenia w instalacji gazowej, w tym zawor
butli gazowej, potagczenia weza i regulatora ciSnienia, roztworem wody (50%) i mydta (50%). Nigdy
nie nalezy uzywac otwartego ptomienia do sprawdzania szczelnosci.

Krok 4 — babelki nad niektdrymi ztaczami wskazuja na nieszczelnosé

Wytaczy¢ doptyw gazu. Dokreci¢ wszystkie uszczelki. Powtorzy¢ probe, jezeli ponownie powstang
pecherzyki, nie uzywac grilla i skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca w celu uzyskania pomocy.
Po wykonaniu proby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwor mydta i wody ze wszystkich
potaczen i przytaczy.

Srodki ostroznosci

- Nie nalezy blokowaé otwordw wentylacyjnych na korpusie grilla.
-W przypadku koniecznosci wymiany butli przed przystapieniem do pracy nalezy sie upewnic,
ze butla jest zamknieta i ze w poblizu nie ma zrodet zaptonu (papierosy, otwarty ogief, iskry itp.).

Podtaczanie przewodu gazowego do grilla

- Podtaczyé przewdd gazowy do wlotu gazu po lewej stronie grilla. Nie dokrecaé zbyt mocno.
Nie uzywac tasmy ani ptynu na potaczeniu.
- Dokrecic recznie.

Zaktadanie regulatora ciSnienia gazu

- Nalezy sie upewnié, ze wszystkie przyciski sterujace na grillu znajduja sie w potozeniu wytaczenia.
PodtaczyC regulator ciSnienia gazu do butli gazowej zgodnie z instrukcjami podanymi przez
sprzedawce regulatora cisnienia i butli

Informacje na temat gazu i regulatora ciSnienia gazu:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butan (G30) 28-30mbar I
LU,PT 3+
' Propan (G31) 37 mbar
CZ,CY DK, EE,FI HU,IS LT, Butan, propan lub ich
LV/MT,NO,NL,SE, I, 5K, RO;TR mieszanina 29 mbar 138/P(30)
Y Butan, propan lub ich
ol mieszanina 37 mbar 138/P(37)
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Grill ten moze by¢ zasilany skroplonym propanem lub butanem w butlach. Butle z propanem
zapewniajg gaz przez caty rok, nawet w zimie, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢ potrzebny
klucz (brak w zestawie). Butle z butanem zapewniaja wystarczajacy doptyw gazu latem, ale
wydajnos¢ grilla moze ulec pogorszeniu, gdy temperatura gazu spadnie ponizej +10°C. Nalezy sie
upewnic, ze w grillu znajduje sie odpowiednia butla gazowa i regulator ciSnienia gazu.

- Przewdd powinien zwisa¢ swobodnie bez zagie¢, zataman lub skrecen, aby nie utrudniaé
przeptywu gazu. Zawsze przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy przewod nie nosi §ladéw peknieg,
nacie¢ lubnadmiernego zuzycia.

- Poza miejscem podtaczenia zadna czeS¢ weza nie moze dotyka¢ goracych czesci grilla. Jezeli
przewdd ulegnie uszkodzeniu, nalezy go wymieni¢ na odpowiedni przewdd, ktory jest
przeznaczony specjalnie do stosowania z gazem ptynnym i spetnia normy krajowe kraju, w ktorym
jest uzywany.

- Nalezy uzywa¢ odpowiedniego przewodu, ktory spetnia wymogi normy ISO3821i nie jest dtuzszy
niz1,5m.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie stosowanie butli 6/13kg butanu lub butli 6
propanu. Nalezy uzywaé odpowiedniego regulatora zgodnego z norma EN16129.ABY ZAPEWNIC
BEZPIECZENSTWO | WYDAINOSC GRILLA, KONIECZNE JEST UZYCIE ODPOWIEDNIEGO
REGULATORA CISNIENIA GAZU | BUTLI GAZOWEJ. UZYWANIE NIEODPOWIEDNIEGO LUB
WADLIWEGO REGULATORA CISNIENIA JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE UTRATE GWARANCIL.
Nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca gazu w celu ustalenia najbardziej odpowiednich
butli gazowych i regulatoréw cisnienia.

Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela nie mogg by¢ zmieniane przez
uzytkownika.

(3. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA GRILLA GAZOWEGO )

GRILL JEST PRZEZNACZONY DO GRILLOWANIA POTRAW (MIESA, RYB, WARZYW ITP.).

NALEZY PRZESTRZEGAC OGOLNIE UZNANYCH WYTYCZNYCH DOTYCZACYCH ZAPOBIEGANIA
WYPADKOM ORAZ ZALACZONYCH INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA.

NALEZY WYKONYWAC TYLKO TE CZYNNOSCI, KTORE ZOSTALY _OPISANE W NINIEJSZE)]
INSTRUKCII OBStUGI. KAZDE INNE ZASTOSOWANIE JEST NIEWLASCIWE | NIEDOZWOLONE.
PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA POWSTALE Z TEGO POWODU SZKODY.

GRILL GAZOWY Musl BYC UMIESZCZONY NA ZEWNATRZ, W OTWARTYM | DOBRZE
WENTYLOWANYM MIEJSCU ORAZ Z DALA OD MATERIALOW tATWOPALNYCH.

NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO POZARU! TEN GRILL NAGRZEWA SIE BARDZO SZYBKO | NIE
WOLNO GO PRZEMIESZCZAC PODCZAS UZYTKOWANIA! TRZYMAC Z DALA OD DZIECI, 0SOB
STARSZYCH | ZWIERZAT! NIE UZYWAC TEGO GRILLA W POMIESZCZENIACH ZAMKNIETYCH!

Ostrzezenia

- Przed przystapieniem do dalszych czynnosci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik zrozumiat tres¢
rozdziatu »Wazne informacje” niniejszego podrecznika.

- Konstrukcja tego grilla zabrania uzywania wiecej niz 50% powierzchni do gotowania jako jednej
ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktére moze
spowodowac uszkodzenie grilla i nie jest objete gwarancja.

Rozpalanie grilla

-Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalaé grilla
z zamknietg pokrywa.
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- Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytaczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze cisSnienia gazu.

- Nacisnaé przycisk palnika, ktdry ma zosta¢ uruchomiony, i przekrecié go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, az do wyczucia oporu przy przekrecaniu. Odczekac 4 sekundy, nastepnie
kontynuowac obracanie pokretta, az ustyszy sie klikniecie (palnik powinien sie zapalié w sposob
normalny). Powtdrzy¢ ten proces kilka razy, az palnik wytworzy ptomien.

- Zapala¢ pozostate palniki w dowolnej kolejnoSci, w zaleznosci od potrzeb. Sprawdzi€, czy kazdy
palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

-Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury palnik sie nie zapali, nalezy przekreci¢ wszystkie
pokretta do potozenia wytaczenia. Zamknaé zawdr gazowy na butli gazowej. Odczekaé pie¢ minut.
Powtdrzy¢ wszystkie powyzsze czynnosci. Jezeli grill nadal sie nie zapala, nalezy sie zapoznac
Z ponizsza instrukcja recznego rozpalania.

- Po zapaleniu palniki powinny sie palic w maksymalnym potozeniu przez 3 do 5 minut, aby wstepnie
rozgrzac grill. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesja gotowania. Podczas procesu
podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakohczeniu podgrzewania nalezy przestawi¢ wszystkie palniki na niskie temperatury, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Instrukcje dotyczace recznego zaptonu

- Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta
pokrywa.

- Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytaczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze cisSnienia gazu.

- Wtozy¢ zapalong zapatke przez prawy otwor zaptonowy na spodzie panelu sterowania i umiescic jg
w poblizu prawego otworu palnika.

- Nacisna¢ i obrocic skrajne prawe pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
potozenia maksymalnego.

- Gdy prawy palnik jest zapalony, wtaczaé pozostate palniki od prawej do lewe;.

- Sprawdzi¢, czy kazdy palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

- Jezeli prawy palnik nie zapala sie, nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca.

- Po zapaleniu palniki powinny sie pali€¢ w potozeniu maksymalnym przez

3 do 5 minut w celu wstepnego rozgrzania grilla. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesja
gotowania. Podczas procesu podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakofczeniu podgrzewania nalezy przestawic¢ wszystkie palniki do potozenia minimalnego, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Grillowanie na grillu

- Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewajg dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniem
wulkanicznym) pod rusztem, ktory z kolei podgrzewa umieszczone na nim potrawy. Naturalne
soki z potraw powstate podczas gotowania sptywaja po goracym dyfuzorze (lub brykietach albo
kamieniach wulkanicznych) i odparowujg. Powstaty w ten sposob dym otacza potrawe, uchodzac
do gory, nadajac jej niepowtarzalny aromat grilla. Aby uzyskac bardziej rownomierne efekty
grillowania, nalezy opusci¢ pokrywe grilla, upewniajac sie, ze palniki sg ustawione na matym ogniu.

Gotowanie na ptycie

- Palniki ogrzewaja bezposrednio ptyte, na ktorej gotuja sie umieszczone na niej potrawy. Ptyty
umozliwiajg przyrzadzanie mniejszych potraw, takich jak owoce morza, ktére mogtyby wpasc
miedzy prety grilla. Mozna je rowniez wykorzysta¢ do gotowania potraw wymagajacych wysokiej
temperatury / krotkiego czasu gotowania, takich jak warzywa i mate kawatki ryb. Mozna ich rowniez
uzywac jak ptyty kuchennej, do grillowania stekow, jajek itp. Moga tez by¢ uzywane do podgrzewania
naczyh lub utrzymywania ciepta potraw.
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Kontrola rozgorzen *bardzo wazne*

-Rozgorzenia pojawiajg sie podczas gotowania potraw, gdy soki i ttuszcze kapia na rozgrzane
dyfuzory ciepta. Dym pomaga nadac grillowi dobry smak, ale najlepiej jest unika¢ rozgorzen, aby
nie przypali€¢ potraw. Aby kontrolowa¢ rozgorzenia, nalezy bezwzglednie usunaé nadmiar ttuszczu
z potraw przed ich przyrzadzeniem. Stosowa¢ marynaty i sosy do gotowania w sposéb oszczedny.
Palniki powinny by¢ réwniez ustawione w potozeniu mini do gotowania.

-W przypadku pojawienia sie rozgorzef mozna je zazwyczaj ugasié poprzez nasypanie proszku
do pieczenia lub soli bezposrednio na palniki. Pracujgc w poblizu powierzchni do gotowania grilla,
nalezy zawsze zabezpieczy¢ swoje rece, chroniac sie przed ptomieniami.

- W przypadku zaptonu ttuszczu nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Zaptony ttuszczu

- Po kazdym uzyciu oprdznic i oczyscic tace na ttuszcz z wszelkich pozostatosci po gotowaniu.

- Jezeli grill jest uzywany podczas duzych imprez, konieczne bedzie wytaczanie go co dwie godziny
i czyszczenie. W przypadku przyrzadzania duzej iloSci bardzo ttustych potraw (kietbaski itp.)
czyszczenie bedzie konieczne czeSciej. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze doprowadzi¢ do
pozaru ttuszczu, ktdéry moze spowodowac obrazenia i uszkodzenie grilla.

W przypadku zaptonu ttuszczu — ostrzezenia:

- Jezeli bedzie to bezpieczne, nalezy wytaczy¢ wszystkie pokretta gazu.

-Zamkna¢ butle z gazem.

- Nie dopuszczac nikogo do grilla i zaczekaé, az ptomienie zgasna.

- Nie zamykac pokrywy grilla.

- Nigdy nie spryskiwac grilla woda. W przypadku uzycia gasnicy musi to by¢ sucha gasnica chemiczna.
- Nie nalezy usuwac tacy na ttuszcz.

- Jezeli wydaje sie, ze ogiefn nie ustepuje lub sie nasila, nalezy sie skontaktowac ze strazg pozarng
w celu uzyskania pomocy.

Zakonczenie gotowania

- Po kazdej sesji gotowania nalezy ustawic palniki grilla w potozeniu maksymalnym i umozliwi¢ im
palenie sie przez 5 minut. Spali to wszelkie pozostatosci po gotowaniu i utatwi czyszczenie. Nalezy
sie upewnic, ze podczas tego procesu pokrywa jest otwarta.

- Zawsze nalezy czyscic grill po uzyciu, aby unikna¢ gromadzenia sie ttuszczu, ktory mogtby sie
zapalic.

Wytaczanie grilla

- Po zakofAczeniu uzytkowania grilla nalezy przekreci¢ wszystkie kurki gazowe do kofica w prawo do
potozenia wytaczenia i wytgczy¢ doptyw gazu na butli.

- Przed zamknieciem pokrywy poczekaé, az grill wystarczajaco ostygnie.

(4. KONSERWACJA |1 DBALOSC O GRILL GAZOWY )

-Regularnie czysci¢ grill pomiedzy kolejnymi uzyciami, w szczegblnoSci po dtugich okresach
przechowywania. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego elementy sg wystarczajaco
chtodne. Pozostawiac grill na zewnatrz i utrzymywac go w suchoéci.

- Nigdy nie spryskiwac grilla woda, gdy jego powierzchnie s rozgrzane.

- Nigdy nie dotykac rozgrzanych czesci bez ochrony rak.

Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sa dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
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i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czesciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czyscic goraca woda z mydtem.

Wszystkie wykryte zardzewiate czesci, ktore nie majg kontaktu z zywnoscia, nalezy oczyscic
Srodkiem odrdzewiajacym i pomalowac farbg odporng na dziatanie grilla lub wysokich temperatur.

Powierzchnie do gotowania

- Po ostygnieciu grilla nalezy go wyczysci¢ goragca woda z mydtem. Aby usunac resztki jedzenia,
nalezy uzy¢ ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac gabek o wtaSciwosciach §ciernych ani proszkéow
do szorowania, poniewaz moga one trwale uszkodzi¢ wykohczenie grilla. Doktadnie wyptukaé
i wysuszy¢€. Nie zalecamy mycia rusztoéw i ptyt w zmywarce ze wzgledu na ich wage.

- Przypominamy, ze nalezy bezwzglednie unika¢ uzywania kostek lodu, ktore moga wywotaé szok
termiczny i spowodowac pekniecie emalii ptyty.

- Jezelina powierzchnido gotowania majacejkontakt zzywnoSciag pojawi sie rdza, nalezy ja wymienic.

Konserwacja palnika

-Palnik zostat ustawiony w taki sposéb, aby zapewni¢ maksymalng wydajnosSé ptomienia. Po
zapaleniu palnika zwykle widaé niebieski ptomief z mozliwie zotta kohcdwka. Jezeli wyglad
ptomienia jest bardziej zotty, moze to by¢é spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami
w otworach lub rurach palnika. Moze to spowodowaé zablokowanie lub ograniczenie przeptywu
gazu, co moze doprowadzi€¢ do pozaru za panelem sterowania, powodujgc powazne uszkodzenia
grilla. W takim przypadku i jezeli to mozliwe, nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw gazu na butli.
-Palnik nalezy regularnie sprawdzac, wyjmowac i czysci€, co najmniej raz w roku:

- Przy wyjmowaniu grilla z miejsca sktadowania.

- Jezeli jeden lub wiecej palnikdw nie zapala sie.

- Jezeli ptomief palnika zmienia kolor na intensywnie z6tty.

- Jezeli gaz zapali sie za panelem sterowania.

- Aby catkowicie wyczysci€ palnik, nalezy wyja€ go z grilla. Do usuniecia rdzy z powierzchni palnika
mozna uzy¢ lekkiej szczotki drucianej. Za pomoca odkurzacza do rur lub kawatka drutu usunaé
zatory w otworach lub rurkach palnika, uwazajac, aby nie powiekszy¢ otwordw palnika.

-Moze by¢ potrzebny palnik, aby sie upewni¢, ze wnetrze rury palnika jest czyste. Odwrocié
palnik i delikatnie uderzy¢ nim o twarda powierzchnie, np. kawatek drewna, aby usunaé wszelkie
zanieczyszczenia z wnetrza.

- Podczas ponownego montazu palnika nalezy sie upewni¢, ze rurki sg skierowane w strone dysz.

Dyfuzor ciepta

Usunac resztki jedzenia z dyfuzora cieplnego za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego
skrobaka badz mosieznej szczotki. Nie uzywac stalowego skrobaka ani szczotki. Wyczyscic ciepta
woda z mydtem i dobrze wyptukac.

Szuflada na ttuszcz

- Po kazdym uzyciu nalezy wyjac i oczyscic szuflade na ttuszcz z resztek jedzenia i ttuszczu, uzywajac
w razie potrzeby drewnianego lub plastikowego skrobaka.

-W przeciwnym razie moze dojs¢ do zaptonu ttuszczu. Moze to doprowadzi¢ do powaznego
uszkodzenia grilla, ktore nie jest objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade na ttuszcz mozna
wyczysci¢ woda z mydtem.

Korpus grilla

Regularnie usuwac nadmiar ttuszczu z korpusu grilla za pomocg zamoczonej w wodzie z mydtem
i dobrze wycisnietej szmatki. Nadmiar ttuszczu i kawatki jedzenia mozna usunac z wnetrza korpusu
grilla za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego skrobaka. Aby utatwi€¢ czyszczenie,
mozna dodac arkusz folii aluminiowej i wymienia¢ go przy kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie
zablokowaé otwordw odprowadzajacych ttuszcz. Jezeli trzeba wyczysci¢ go catkowicie, nalezy
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uzy¢ szmatki i cieptej wody z mydtem lub szczotki nylonowej. Nie nalezy uzywaé materiatow
o wtaSciwosciach sciernych. Przed doktadnym czyszczeniem nalezy zdja€ ruszty i/lub ptyty, a takze
palniki. Nie zanurza¢ przyciskdw gazu i dystrybutorow w wodzie. Sprawdzi¢ zapton po doktadnym
ponownym zamontowaniu elementdw w korpusie grilla.

Pokrywa grilla

proszkdw do szorowania, poniewaz moze to trwale uszkodzi¢ wykofczenie grilla. Po oczyszczeniu
doktadnie wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu rdzy.

Wozek

- Przetrze¢ szmatka zmoczona w goracej wodzie z mydtem i wysuszy¢.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewneji w celu zagwarantowania dtugiej
zywotnosci produktu, a zwtaszcza wygladu stali nierdzewnej, zalecamy regularng konserwacje
elementow grilla ze stali nierdzewnej olejem ochronnym —i to juz od pierwszego uzycia. Od czasu do
czasu mozna rowniez spryskac powierzchnie Srodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej, przetrzec

ja miekka szmatka, a nastepnie wypolerowac. W ten sposéb powierzchnie ze stali nierdzewne;j
uzyskaja delikatng powtoke ochronna.

Mocowania

Zalecamy sprawdzenie i dokrecenie wszystkich srub, wkretow itp. Raz w roku nalezy sprawdzic¢
wszystkie Sruby, aby sie upewnic, ze s dobrze dokrecone.

(5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW )

PROBLEM/ROZWIAZANIE
Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

-Butlaz gazem jest pusta > Wymienic ja na petnq butle z gazem

- Uszkodzony reduktor ~> Sprawdzi¢ lub wymienic reduktor

- Zapchanie si¢ palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz > WyczyScic dysze ub weze doprowadzajace gaz

- Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody - Podtaczy¢ przewdd z powrotem

- Uszkodzona/-a elektroda ub przewdd - Wymienic elektrode i przewdd

- Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony > Wymienic go

- Nieprawidtowa szczelina elektrody -> Elektroda powinna byc dopasowana do palnika, a jej koniec

powinien znajdowac sig w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w wymagany sposab.
Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

-Butlaz gazem jest pusta -> Wymienic ja na petnq butle z gazem

- Uszkodzony reduktor ~> Sprawdzic lub wymienic reduktor

- Zapchanie sie palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie si¢ dysz lub weza doprowadzajacego gaz - WyczyScic dysze ub weze doprowadzajace gaz

Maty ptomien lub cofanie sie ptomienia (ptomiei w rurze palnika, zauwazalne syczenie lub
hatasliwa praca)

- Zhyt mata hutlaz gazem > UzyC wigkszej butli

- Zapchanie si¢ palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie si dysz lub weza doprowadzajacego gaz > WyczyScic dysze ub weze doprowadzajace gaz

- Wiatr - Grilla nalezy uzywac w migjscu mniej wystawionym na
podmuchy wiatru

95

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca

- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy - Wymienic kurek gazu
- Zablokowany kurek gazu - Wymienic kurek gazu u swojego sprzedawcy
(6. DANE TECHNICZNE )

Informacje techniczne:

Nr modelu: 2026R09P11-0003
WYMIARY: 118*129*56 cm

WAGA PRODUKTU: 43 kg

Stopien ochrony IP: IPX4

Wejscia ciepta: 13.5kw(982g/h)
Producent/Naprawiacz: ADEO SERVICES

2575DM28522

(7. PRZECHOWYWANIE W OKRESIE ZIMOWYM )

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub przechowywaniem grilla nalezy sie upewni¢, ze urzadzenie jest catkowicie
schtodzone.

- Po doktadnym wyczyszczeniu zewnetrznej i wewnetrznej czesci (w tym grilla, palnikow, ptyty typu
plancha, rekuperatora, zbiornika) mozna przechowywac grill w chtodnym, suchym i niewilgotnym
miejscu.

-Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy przestrzega¢ procedur
montazowych.

- Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sa dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdza¢, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czesciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czysci€ goraca woda z mydtem.

W przypadku grilla gazowego

- Przykry¢ palniki foliag aluminiowa, aby zapobiec dostawaniu sie¢ owaddw i innych zanieczyszczeh
do otwordw palnikdow.

-Jezeli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butla z gazem powinna by¢ odtaczona
i pozostawiona na zewnatrz. Butle gazowa nalezy zawsze pozostawia¢ na zewnatrz w suchym,
dobrze wentylowanym miejscu, z dala od zrodet ciepta lub zaptonu.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe z butla.

- Nie wystawiac butli gazowej na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

(8. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO )

-Nalezy chroni€ przyrode, dzief spedzony na §wiezym powietrzu nie powinien powodowa¢ szkdd
ani zanieczyszczen.

- Nalezy pamietac, aby po zakofczeniu eksploatacji oddaé produkt do centrum utylizacji odpadow
w celu recyklingu.
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