[10. GARANZIA |

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai
barbecue utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti,
hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti
mancanti, nonché i danniche si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le partidi
ricambio non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La
garanzia del prodotto é limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento..) Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o
introduzione di modifiche.

- ualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguen e dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.
- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.
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[ 1. SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services C € 2575-25

Nome del prodotto Griglia a gas da esterni
Modello 2026R09P11-0007
Categoria di gas g Lgpey 3 lopey 3 Lopsy 3
Gas e pressione di Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano o loro miscele
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 08503+ BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.

S I - CY, (Z, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Paese di destinazione 3B/P30)

Lopsy AT CH, (Z, DE, SK.

I3B/P(37) : PL
Dimensioni iniettore 6 0,76mm 6 0,76mm 6 0,72mm 6 0,68mm
bruciatore principale
Potenza termica nominale
totale (Hs) 5kW (364 g/h)
Numero di serie
Per il solo uso all'aperto
Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchio.
Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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12. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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| E1zArQrH |

30g euxaplotolpe Tou emAECate autd To TPOIOV. Katd tov oXeSIO0N0 KAl TNV KOATOOKEUT] TWV
TPOIOVTWV Hag, KATaRAAAOUUE KAJE Suvatr) TIPOOTIAJEL Yia va S1a0dAAITOUUE TNV APLOTN TIOLOTNTA
TOUG TIOU QVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! TlIA NA AIAZ®AAIZTEI 'H IKANOMOI'HEH TQN XPHETQN ME AYTO TO MPOI'ON
KATA THN EFKATAZTAZH, TH XP'HZH KAl TH ZYNTHPHZ'H TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTOTOEIMXEIPIAIOMPIN TO XP'HZIM'OIMOI'HZETE. AABETE YITOWHTIZ BAZIKEZ
MPOEIAOIMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ MOY MEPIEXONTAI XTO ErXEIPIAI'O KAl ®YAA=TE TO lIA
MEAANONTIKHANA®OPA.

[1. 2’HMANTIKEZ NMA'HPO®'OPIEZ ]

=N i'HMA'NTIK'O, KPATH HF T0 'I'IA MEAAONTIKH
ANAGOPA: AIABAZTE TO NPOZEKTIKA

*MP'OZ'OX'H! Na pnv
XPTOHOTIOLETAL OE KAELOTOUC
xwpouc!

- [IP'OZ'OX'H! Avtr) n Pnotapld
8a avamtuEel LPNAEC
8EPUOKPATiEC. MnV T
METOKIVEITE KATA TN XPTIoN.

- [IP'OZ'OX'H! Mnv agrjvete v
PNoTapld KoviA o€ TtaLsLa Kal
KOTOLK{S!1a.

- MP'OZ'OX'H! Mnv

XPNOOTIOLE(TE TNV YnoTapld o€
TIEPLOPIOMEVO T)/KAL KATOLKT)OLO

XWPO, yla mapadelypa o€
OTUTIO, OKNVEC, TPOXOOTITA,

QUTOKIVOUHEVQ, BAPKEC.
Yriapyet kivéuvoc 8avatou ano
SnNANpiaon pe HovoEeisio Tou
Avapaka.

- MP'OX'OX'H! Mnv
XPNOLLOTIOLEITE OVOTIVELA,
BevTivn 1) omoloénmote AAANO
TIOPOMOLO LYPO VIO VO AVAPETE
1] va EveEpyoTiooste Eava v
gnotapld!

- MnV pixvete kpLO VEPO GTOV
METAAALKO KAS0, KA8WC UTIAPXEL
kivéuvoc va iPokAN8oUV {nNULEC
e€altioc tov 8epULkoL ooK

- AlaPACTE TIPOOEKTIKA QUTEG TIG 08NYIEC TIPIV CUVAPLOAOYNOETE KAl XPNOOTIONTETE TV Ynatapla.

+ AUTO TO TTPOTOV TIPOOPITETAL VIO OLKLOKTY| X0 O€ EEWTEPLKO XWPO.

- AQQUPEDTE TO MAQTTIKO TTEPITUALY A A0 OAQ Ta EEPTIATA TPV AVAYPETE TV YnoTtapLd.

*MOANG avoiete ) ouogkevaoia, gog CUMPOUAEDOUUE va eAEyEete OTL LTIAPXEL KAde €€Aptua yla
OUVOPHOAOYNON TOU TIPOI6VTOG. Ma VA TO KAVETE, AVATPEETE OTIC 08NYiEC. EAV TO TIPOIOV Eival KATETTPAMUEVO 1)
EANQTTWHATIKO, SEV TIPETIEL VA TO XPNOLHOTIONOETE. EMOTPEPTE TO OTO MTANCLETTEPO KATATTNHAL.

- ATTOKAELOTIKA Y10 XPrion O€ EEWTEPLKO XWPO. MnV XPNCIOTIOLETE AUTH| TN CUOKEUT) OE ECWTEPIKOUC XWPOUC.
-Eav &gv npndolv ot 0dnyieg o autd 1o eyxelpidlo, pmopei va pokAndei copapOg TPAUHATIONOC

N {nua.

- ETUAECTE o amoAUTwG aodar) Torodeaia pv ano ) Xxpnon.
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- Avoite 10 Kamakl NG YNOoTaPLAG TPV TNV AVAYETE.

- H xprion auti¢ ¢ Ynotapldg anattei kamowa enipAePn Kat TPoPUAALELC.

- AuTr) N YnoTapld Sev TIPETIEL VAL HEVEL TTIOTE XWPIG ETRAEPN OTAV €ival AQVAPEVN.

- MV HETAKLVEITE T GUOKEUT) KATA TN XPrion.

- XpNoloTIoLETE aUTY) TNV PNoTapLd POVo o€ otadepr Kal emimesdn emidpavela.

- Ol TPOTIOTIONOELG O€ AUTA TNV YNoTaPLA PIMoPEl va amoPouV ETKIVEUVEC, SV eival EYKEKPIUEVES
Kal aKUPWVOULV TNV €yyunan.

- M1V TPOTIOTIOLEITE TN GUOKELT).

-Aut) N Ynotapld TPEMEL va TOTIOJETEITAL O AMOOTAON AVW TOU €VOG HETPOU ATIO OTIOLASNTIOTE
€0PAEKTN ouaia Tov eival SuVNTIKA EKPNKTIKT), KABWGE KAl ATto oTolodNMotE EVPAEKTO AVTLKEIUEVO.

- ETUAECTE IPOOEKTIKA TN 8€am OTou 8a Xpnatpomoindsin Ynotapld. H tonodeaia mpenel va ival o
QVOLXTO XWPO XWPIG aEpa, HOKPLA ard SEvTpa Kat AAANA QVTIKEIPEVA TIOL UITOPEL va TILACOLV GWTLA.
-0tav I xpnolgomoleite ya mpw $opd, TeoTAverle TV PYNnotopld Kal KPAtnote 10 KAUOIO
QVAHEVO YA TOUAAXLaToV 30 AETTd, KA8WE auto Ponda otnv eEAAELYPN TWV KATAAOITWY ATTOUG TTOU
ATIOPEVOULV ATIO TN S1a8lKaoia TG KATAOKEUNC. AUTO OTOEPOTIOLEL ETTIONC TO XPWHA KAl avasisel pua
HUPWAELA TToV 8a e€adavioTei e ™ xprion.

- H Aap1] TOU KOAUMMOTOC MITOPEL va €ival TIoAU Zeotr). MAaate POVOo To KEVTPO NG AaPNC. Zuviotatal
N XpPrion yavuou koulivag.

-Kamowa pépn avt|g m¢ Ynotapldg deppaivovtal MoAL. MPEMEL va TPOoEXETE 6laitepa otav
UTTAPXOULV KOVTA TALSLA, NAKIWHEVOL Kat Wa.

- H Agttoupyia g Ynotaplag mpokaAei TTOAD UPNAEG BEPHOKPATIEG O OpLOUEVEG ETIIDAVELEG. Na EloTE
1SlaitePa TPOCEKTIKOL OTAV PETAKIVEITE TNV PNOTAPLA, TIPOTEXOVTAC ISIAITEPA TOUG NALKIWHEVOUG KAl
Ta tasLd, kadwg miong va TPOCTATEVETE TOV EAUTO 0AC ATO TOV KIVSUVO EYKAUUATWV.

- [1POCEXETE TOV KAUTO ATHO TIOU PIMOPEL va areAeudepwel Otav avoilyete 10 KAAUUA.

- Ma va anogpUyete v MPOKANGON PAGyac, pePalwdeite 6Tl 0 KASOC eival Ka8apOC aopakPUVOVTIAC
10 Ttepioao AITtog Kat ) popvasda mpiv EEKIVAOETE TO YPr)OLUO0 0T oXAPA.

- Aev TIPETIEL VAL XPNOIOTIOLEITE TNV PnoTapld o€ amooTaor KATW TOU EVOC LETPOU ATO OTIOLASNTIOTE
€DPAEKTN Soun) 1) eTuPAvela. AgV TIPETEL VO XPNOLLOTIOLETE TNV YnoTtapld KATw amnod eVPAEKN
ermdavela.

- Tomo8eteite Evav KoupAa e vePO 1) AUUO KOVTIA 0TV Ynotapld Katd ) Xeron, €161ka katd
Slapkela kKaowva 1) OTAV Ol KALPLKEG CUVANKEG eival eELPETIKA ENPEC.

- Xpnaolporoleite okeln €8IKA OXeESIAOUEVA VIO PNOTAPLEG KOl EEOTTAIOUEVA UE HAKPLA, AVIEKTIKA
ot 8gppotta, XepoUAd. (@10 cm kat @24 cm eival ta EAAXIOTA KAl HEYVIOTA XPNOLUOTIO|OLA
HEYEDN HAYELPIKWY OKEVWIV).

- Mnv xpnotpomnoleite agpolOA Kovta otV Ynatapla.

- AUTI) ] CUOKEUT) TIPETEL VA UAACOETAL LAKPLA ATTO EDPAEKTA LAIKA KATA T XP11oN.

- EQv €xeTE EPWTNOELG OXETIKA IE QUTEC TIG 08NYIEC, ETUKOIWVWVIOTE HE TOV TOTUKO AVTUITPOCWTIO.

-[la va anopuyete ) gkoupld oe emipaveleg ano avoleidwto xaAupa, Sev da TPEMEL va eKTIBevTaL
o€ YAWpPLo, aAdt 1y aidnpo.

- SUVIOTOUHE VA HNV XPNOLomoleite avt v Ynotapld kovid ot 8dAacoa, os Toiva 1 o€
odnpotpox!a.

-'Otav emikpatouv duvatoi AveQOoL, PNV XPNoLoToLEite aut tnv Ynotapid.

- Mnv okeNATETE TIOTE TNV PNOTAPLA PEXPL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- Kadapilete mv Pnotapld povo apol KPuWaeL TEAEIWG N GUOKEL).

- AuTO 10 TIPOTOV eV gival tavist, pepaiwdeite otL ta tadid Sev naiouv e TN CUGKELN.

- EQv TIOUANOETE 1) SWOETE T CUOKEUY) O€ TPITO MEPOC, vVa SIVETE TIAVTIA KOl TO OXETKO EYXELPiSLI0
XPNong.

- DUAAETE QUTECG TIG 08NYIEG VIO LEANOVTLKN XPN0N).

2. SYZTHMAAEPIOY |

- A ATTOKAELOTIKN) XP1ION ME UYPOTIOINUEVO KAUGLHO AEPLO o€ PLANEC. MPEMEL VO XPNOLUOTIONOETE
KOATAAANAO PUBIIOTA THEONC YIa TIPOTIAVIO, BOUTAVIO 1) JEIYHA aEPiwV.
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- Aut n Ynotopld eivat eEOTTALOHEVT HE oUOTNHA AVADAEENC. H avaPAeEn Sev IPETEL va YIvETaL PE
pevlivn, knpolivn, EVAOKAPPOLVO 1] LYPA KAUGCLUA.

- OL PLANEC Lypagpiov Sev TipEMeL va TortodeTolvial aneuvdeiac katw anod v Pnotaptd (EAv oxve).

- Mnv XpNGOLLOTIOLETE TNV YNOTAPLA KAL NV ATIOSNKEVETE PLAAEG VYPAEPIOL KATW ATTO TO ETTESO TOU
€6a¢ouc. To uypaeplo ival papUTEPO amod Tov agpa: AV UTIAPXEL Slappor, TO AE€PLo 80 CUCOWPEVTEL
o€ XauNAG onpeio kat pmopei va ekpayei otav €pdet og emadr) Pe GAGya 1y oTivadnpa.

- 0L pLaAeg vypagpiov Sev MpeEMeL va anmodnkevovial 1) va xpnaotponotovvial ge optfoviia Jeon.
Omoladnmote Sloppon PMopPEl va gival TIoAD copapr) kKat 8o UMOPOVCE va ELTXWPNOEL LYPO 0N
YPQuUN) uypagpiov.

- Mnv anodnkeVETe TOTE TIC PLAAEG LYPAEPIOV OE ECWTEPIKOUG XWPOUG.

- KAeiote ) paApida tou Soxeiov vypagpiov petd m xprion.

- Mpwv XpnoloTooete NV Pnaotapld, KAvie €va teat SlapponG. Eival o povog aglomiotog tpomnog
avixveuong 8lappong vypaepiov anod TG apdpwaelg 1 TG CUVEEDELG UETA T GUVAPHUOAOYNON.

- KAvte ) SoKIN) oteyavotntag KAde Xpovo kal kade ¢popd Tou aviikadlotdte 1 apalpeite ) PpLain
UYPAEPIOU KA TOV EVKAUTITO CWANVA.

‘EAEYX0G Slappong

AUTOG 0 €NEYXOC TIPETEL VO EKTEAEITAL TTAVIA O€ KOAA agpllOpevo Xwpeo. Mpaypatoroleite avutov
TOV €AEYX0 S10PPONG KAJE XPOVOo Kal KA8e Gopd TIou AAAAZETE T GLAAN LYPAEPIOU 1) TOV EVKAUITIO
OWArva.

Brjua 1 - eAéy€te ATl OAQ Ta KOUUTLA Bpiokovtal ot 8¢on OFF (kAslotd).

Brjua 2 - avoite m BaApiba eAEyxoU TOU LypaAEPioL OTn PLAAN 1] TOV PUSULOTA TTiEONG,.

Brijua 3 - eAeylte yia Slapposc emaleipoviac ONeC TG eVWOE( OT0 cLOUA Lypagpiov,
OUUTEQIAQUPAVOUEVWY TWV CLVEECEWV TNG PAABISAC otn PLAAN vypagpPiov, TOU GWAVA KAl TOU
PLBHIOTA TiiEONC, pE SLAAUMA vEPOL (50%) Kat aamouviol (50%). Mnv XPNOIUOTIOLEITE TIOTE YUV
dAOYQA Y10 va EAEYEETE VIO SIAPPOEC.

210610 4 - ot puCaaAiseg Tou oxnuatifovial Tavw and OPLOMEVEG EVWOELG UTIOSNAWVOULV SlappEoN
KAeiote v mapoxr) vypaepiov. ZPifte OAeC TIC EVWOELC. EtavaAdpete ) Sokiun. EGv axnuatiotolv
Eava PUOAAISEC, PNV XPNOOTIOOETE TNV PYNOTAPLA KAl ETIKOWVWVIOTE E TOV TOTIKO QVTTPOCWTTO
yla porj8sta. Zkouttiote KOAA 10 SIAAUMA VEPOU/CATIOUVIOU aTtO OAEC TIC EVWOELC KAl TI OUVSEDELG
adoU KAVETE TO EAEYXO SLAPPONG.

MpoduAatelg

- Mnv ¢ppalete TG EI0AYWYEG AEPA OTO WA TNG YNOTAPLAG.

- EQv TIPETEL VA VTIKATAOTNOETE T GLAAN, EAEYETE OTL Eival KOAA KAELGHEVT KL OTL SEV LUTIAPXOLV GTOV
TIAPOKEIPEVO XWPO TNYEC aVAPAEENC (totydpa, AOYEC, OTIVONPEG K.ATL).

2Z0vbeom cwAnva uypagpiov oV Pnotapla

- JUVEEDTE Evav EVKOUTIIO OWANVA LYPOEPIOU OTO ONUEI0 LTTIOSOXTC TOU LYPAEPIOL, OTNV APLOTEPT
TAELPA ™G Ynotaplag. Mnv opiyyete uTEPPOAIKA. MV XENOILOTIOLEITE KOAANTIKN Tawvia 1| KAmolo
uypOo oTn cuvsean.

- 2Oi€re pe o xEpL.

ZTEPEWON TOV PUBULOTY) THEONG
- Bepawwdeite 0TL OAQ T KOUUTILA XEPLOMOU TC Ynotapldg eival otn 8¢on OFF. Zuvseate Tov puSULoT
niieong o $LaAn vypaegpiov akoAoudwvtag TG odnyieg mov 8a gag 60800V amod Tov TIWANT TOU
pLBKILOTY TtiEONG KAl TG GLAANG.
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MAnpogopieg yia to uypagpio kat Tov pudpIoT) TtieongG:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS, LT, Boutdvio, Mpomavio i} 1o 138/P(30)
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Heiypa toug 29 mbar
T PL Boutavio, lMpomdvio f 1o
Heiypa toug 37 mbar 138/P(37)

Auti n Pnotapld uropei va 1poPodotnEi UE LYPOTIOINUEVO KAUGIHO TIPOTIAVIO 1} BOUTAVIO G€ PLAAN.
Ot PLAAEC TpOTIAViOU TIAPEXOLV AEPLO OAO TO XPOVO, AKOUA KAl TOV XEMWVA OTtav KAVEL KpUo. MTopei
VO XPElAOTEITE €va YOANKO KAEWSi (§ev mepihapBavetat) yia va aANAZETE TG PLANEG. Ot PLANEG
Boutaviou e€aodaAilouv EMOPKI TOPOXN LYPOEPIOL KATA T SLAPKELA TOU KAAOKALPLOU, AAAA N
anodoon ¢ Ynotapldg LMopPEl va eEMNPeaatei 0tav n epUoKPAaTia TOL LYPAEPIOU TTECEL KATW ATIO
toug +10°C. EAeyEie Ol €xeTe T owoT) PLAAN LYPAEPIOU KAl TOV OWOTO PLUIULOTA TtieEoNC yla v
Ynotapld oag.

- 0 SWANVaC TIPETIEL VO KPEUETAL EAEVIEPD XWPIG va Toakilel, va Auyilel 1) va cuatpedetal, £T0L WOTE
va pnv epnodidetal ) pon tou vypaegpiov. Emdswpeite mAvia 1oV EVKAUITO GWANVA TIPWV AT TN
XPNon yla pwWYKHEC, kopipata ry utepPoALkn pdopd.

- EKTOG amo 1o onueio oUvEeoNC, KavEva PEPOG TOU CWANVA SV TIPETEL va Ay VITEL TA SEPUA HEPN TNG
Ynotapldc. EQv 0 eUKAPMIToC GWANVAG EiVal KATESTPAUUEVOG, AVTIKATOOTIOTE TOV E VAV KATAAANAO
OWANVA TIOU EXEL OXESIAOTEL EISIKA YA XPNON HME LYPOTIOINHUEVO AEPLO KAUOIMO KAl CUUHOPPWVETAL
HE TA €8VIKA TIPOTUTIA TNG XWPEAG 0NV OTtoia XPnolpoToLEital.

- XpNOOTIo ) 0TE KATAAANAO CWANVO TIOU CUMHOPPWVETAL HiE TO TtpoTuTio ISO3821 Kalt Tou oToiou 1o
MrKog 6ev umtepPaivel to 1,5 peTpo.

Mo pEAtIOTN anddoaon, oag GUKPBOUAEDOUE va XPNOLHoTIoLEiTE PLAAN Boutaviov TwV 6/13 KIAWV 1)
®LAAN TIpoTtaviov Twv 6 KIAWV. XpNOIHOTIONOTE KATAAANAO PUSULOTY) TIOU CUMHOPPUWVETAL UE TO
npotunto EN16129. MPENEI NA EXETE KATAAA'HA'O PYOMIZTH AEPI'OY KAI KYAINAPO FIA NA
AIAZDAANIZETE THN AZ®ANEIA KAl THN AMOTEAEZMATIKOTHTA THZ WHITAPIAZ ZAZ. 'H
XP'HZHAKATAAAN'HAQY 'HEAATTQMATIKOY PYOMIZTHEINAI EMIKINAYN'HKAIAKYPQNEITHN
EFTY'HZ'H. U POUAEUTEITE TOV TOTILKO S1AVOREQ LYPAEPIOU VIO VA TIPOCSIOPIOETE TIG KATAAANAOTEPEG
dLANEG LYPAEPIOL KAL TOUC PUBMIOTEC.

Ta g€opmpata ou appayifovial ano oV KATAOKEVOOTN 1) TOV QVTITPOCWTO TOU SEV TIPETIEL VA
TPOTIOTOLOUVTAL ATIO TOV XPT)oTN.

[ 3. 2YMBOYAEZNATHXPHZ'HWHZTAPIAZ AEPI'OY ]

'HWHZTAPIA MP'OOPIZETAI NA WHZIMO STHXZXAPA (KPEAZ, WAPI, AAXANIKA K.ATN.).

MPEMEI NA THPOYNTAI AYZTHPA 'Ol TENIKA AITOAEKTEZ ‘OA'HFEZ IFA THN MPOA'HWH
ATYX'HMATQN KAI 'Ol ZYN'OAEYTIKEZ ‘'OA'HINEZ AZ®AANEIAZ.

NAMPAIrMATOIMOIEITE MONOAPAZTHPI'OT'HTEZ IMOY MEPIFTPA®'ONTAIZEAYTOTOEIXEIPIAIO.
‘OMTOIAA'HITOTE AAA'H XP'H='H AITOTEAEI AKATAAAN'HA'H KAl M'H EZ'OYZI'OA'OTHMEN'H XP'HZ'H.
'O KATAZKEYAZTHz AEN ®EPEI KAMIAEYOYN'HIIATYXON ZHMIEZ ITOY NMP'OKYINTOYN.

'H WHZTAPIA AEPI'OY OA MPEMEI NA TOIMOOETEITAI ZE AN'OIXTO KAl KAAA AEPIZOMENO
EZQTEPIKO XQP'0O, MAKPIA AITO EY®AEKTA YAIKA.

KINAYNOZ! KINAYNOZ MYPKATIAZ! AYTH 'H WHZTAPIA OEPMAINETAI ITOAY KAI AEN
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MPEMEI NA METAKIN'HOEI KATA TH XP'HZ'H! KPATHZTE MAKPIA MNMAIAIA, HAIKIQMEN'OYZ KAI
KATOIKIAIA! AYTH'HWHZTAPIA AEN MNMPEMEI NA XP'HZIMOITOIEITAI ZE KAEIZTOYZ XQPOYZ!

Mpocisomtomoelg

- Mpwv ouveyioete, PEPALWBEITE OTL EXETE KATAVOTOEL TNV EVOTNTA «INUAVTIKEG TIANPOPOPIEC» autol
TOU EyXELpLiov.

- 0 oxe81a0uOC AUTAG TNE YNOTapLAG amayopeVEL I XPNaotporoinaon navw amo to 50% ¢ EPLOXNG
Ynaoipatog wg oupmnayn TAAKaA. EQv ot TTAGKEG €ival TIAY)pWG KAAUMPEVEG, AUTO 80 EXEL WG ATIOTEAECHA
N OLGCWEELON UTIEPPOAIKNG BEPUOTNTAG IOV A UMoPOoUOE vVa KATaoTPEPEL TNV Pnotapld. Auto To
EVEEXOUEVO €V KAAUTITETAL ATTIO TNV €yyunaon.

Avappa g Pnotapiag

- AVOIEte 10 KaMAKL TNC Ynotapldg mpv TNV avayete. Mnv avapete mMotE TV PYnotapld pe 1o KAkl
KAELOTO.

- Bepawwdeite OtL OAa 1A KOUUTILA LYPOEPiOUL Eival KAELOTA. Avoite Tn PaABISA EAEYXOUL TOL LYpPAEPioOV
o PLAAN 1) Tov PUBLOTY TTiEONC.

- TIEOTE TO KOUMTTL TOU KALOTPA TIOU JEAETE VA AVAYPETE KAl YUPIOTE TO APLOTEPOTTPOPA HEXPL VA
vioete avtiotaon oto otpiPipo. MePIPEVETE 4 SELTEPOAETTA KAl UETA GUVEXIOTE va Yupilete 10
KOUMTT HEXPL VO OKOVOETE €val KALK (0 KAUOoT)pag TIPETEL VA AVAPBEL KAVOVIKA). EMavOAAGBETE aut)
NV EVEPYELQ APKETEC GOPEG HEXPL VA AVAYPEL O KAUOTAPAG.

- Avate kat Toug AANOUG KAUOTHPEG HIE OTTOLOSTTIOTE OELPA, OTWG Xpetaletal. BeBalwdeite 0t 0 kAdE
KaUOoTPag EXEL aVAPEL TIPIV AVAPETE TOV ETIOHEVO.

- EQv o kavotr)pag Sev avayel adpol akoAOUANOETE TNV TTapanavw dladlkaacia, yupiote OAa Ta KOUTt
o 8¢on OFF. KAeiote t PaABidsa ot PlaAn vypaepiou. Meppévete mevie Aemtd. Emavaiapete
OAa ta mapanavw pripata. Edv n Ynotapid e€akoAoudei va pnv avapel, avatpe€te otig odnyieg
XELPOKIVNTNG Evauong, TIapaKATWw.

- META 10 AVOUA, Ol KAUOTPEC 8a TIPETEL VA Kaive oTn PEYLOTN 8€on yia 3 €wg 5 Aemtd Wote va
podeppavdsi n Ynotapld. Autr n Sladikaaia TPEMEL va yivetat pv and KAde Priatpo. To KamaKL
TIPETIEL VA TIAPAEVEL AVOLYXTO KATA TN SLAPKELQ TNG TTIPOJEPUAVONG.

- Metd Vv PodEppavaon, €ate OAOUG TOUC KAUOTAPEG OTO XAUNAO Yo KAADTEPO ATIOTEAECUOTA UE
10 YrioLpo.

‘061 yieg yia xelpokivnro avappa

- Avoi€te 1o kamdkt ¢ YNotaplag PV MV aAvAaPeTe. Mnv avAapeTe TOTE TV PYnoTapLa PE TO KATIAKL
KAELOTO.

- BeBaiwdeite 011 OAQ Ta KOLUTILA LYPAEPIOU Eival KAELTTA. Avoilte T PaABiSa EAEYXOUL TOU LYPAEPiOU
o PLAAN 1) Tov pUBLOT TTiEoNC.

-MNepdote €va QVOPPEVO OTIPTO pETa amo TNV o §e€1d dupa AVAUMATOC, KATW amd Tov Tivaka
€AEYXOU, KA TOTIOJETOTE TO KOVTA OTO OTOMLO TOU SEELOU KAUOT)PA.

- SMPWETE TIPOG TA METQA KAL TIEPLOTPEYPTE APLOTEPOTTPODA TO KOUMTT TTIou BpiokeTal teppa e€1a ot
pEYLoTN 8€on.

-'Otav avayet 0 5€€10C KALOTPAC, AVAPTE TOUC LTIOAOLTIOUG KAUOTHPEC, ATtO SEELA TIPOC TA APLOTEPQ.
- EAEyEre 0T KA8E KavaTPAC Elval AVAMHEVOC TPV AVAPETE TOV ETIOMEVO.

- EQv o0 kauotpag mou Ppioketal teppa S€1A 5ev avAPEL, ETUKOIVWVIOTE HE TOV TOTIKO AVTITPOTWTIO.
- MOALG avaouy, Ol KAUOTAPECG TIPETIEL VA KAUVE 0T PEYLOTN 8€on yia

-3 pe 5 Aemtd wote va mpodepuavdei n Pnotapld. Aut n Sladikaoia mMPEMEL va yivetal Tpv ano
KASE YrioLpo. To KATAKL TIPETIEL VA TIAPAMEVEL AVOLXTO KATA TN SIAPKELA TG TIPOJEPAVANG.

-Metd v npodEppavan, 9€0tE OAOUG TOUG KAUOTNPEG 0T XOUNAGTEPN PUSUION Yo KAADTEPQ
QTOTEAECUATA HIE TO YNIGLUO.

Wnoo ot oxapa

-0l kKavoT)peg and avoleiswto XaAupa deppaivouv tov Slaxlt 8gpuottac () 0 KOAASL pE
UMPIKETEG/TETPA AAPAC) KATW aTO T 0XAPA, N omoia Ye ) oslpd MG 8eppaivel to Gpayntd mou
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EXel tomo8emdei o oxadpa. Ta uolkad JOUUIA TwV TPOPiMWY TIou Ttapdyovtal Katd 1o Yoo
xOvovtal mavw otov {eotd SlaxVtn dsppdtntag (i otig Hrpikétec/my nétpa Adpag) kat e€atpigovial.
0 kamvog Tou Snuovpyeital TEPIPAAAEL TO paynTo, Sladelyoviag POG Ta TTAvVw, KAl autod T(Poadisel
oto $aynto 10 Povasdikd apwpa pag Ynotaplds. Eav 8EAETE 10 YPrioIo va YiVEL TIO OPOLOpOPPA,
KaTEPAOTTE TO KATAKL TNG Ynotapldg, ppovtidovtag WOTe Ol KAUOTPEG Va Eival g€ XaunAn pwtd.

Wnopo navw otnv nAaka

- 0L KOVOTNPEG BEppaivouy Apeaa TV TAAKA, N ottola Privel To payntd Tov EXEL ToTodENJel TAVW
mG. Ot TTAGKEG ETUTPETIOVV TO YOO HIKPOTEPWV TPODIHWY, TLY. 8AAACCIVWY, TA OTOIA PIMOPEL VA
TEOOLV aVApETa OTIC PABSOUC NG oXApag. Emitpenouy emiong 1o Yrioipo ¢ayntwv Tou anattovv
LVYPNAN 8eppoKPATin/oUVTIOUN SlAPKEID PNOiKaTog, OTwG AQXaVIKA KAl MIKPA KOppdatia Yaptov.
Opoiwg, KIoPoLV va XpNoLLoTIoIN8oLV akPIBWE OTIWG TO HATL NG KouTivag, yia va Prvete UMPLlOAEG,
va myavilete avyd KA. Mmopouv va xpnaotpomnoindolv yia va TeoTAVETE TNYAVIO/KATTapOAEG 1] va
Slampnoete 1o payntd Leoto.

‘EAgyX0G MG PWTIAG *TIOAD onpavtiko*

‘H ¢pwud dnpovpyeitatl otav Privoupe tpodipa kat otdlovv Joupd Kat Amog mavw oToug KauTtoug
SlaxUteg 8eppottag. O Kamvog MPOoasisel BERALD TV wpaia YeDON NG PNotaplag, AAAA TO TIPOTIOTEPO
givat va anodeuxdei n pwtid WOTe va PNV Kaolv Ta Tpoda. MNa va PMoPEiTe va EAEYXETE LA TETOLA
dwud, eivat armoAUTwE anapaitnto va apalpeite 1o TEPIooio Ao arno ta TPOPIA TPV arto 10 PriaLpo.
XPNOOTTOLE(TE e TUVEDT LOPIVASEG KOl OAATOEG PNOILATOC. OO TIPETEL ETTIONC VO SETETE TOUG KAUTT)PEG
otn 8¢on MINI yia 1o YrioLo.

-‘Otav dnuiovpyndei dwtid, Uopeite KAVOVIKA va tn aprioete BATOVTOC XNHLKN HayLd ) aAdtt art' evdeiag
TIAvVW otov Slaxutn 8eppomtag. MpootateleTe MAVTA Ta XEPLa 0ag OTav EPYATETTE KOVTA 0NV ETIPAVELQ
Ynoipatog me Ynotapldc, ppovtifovtag va TPOTATEVETTE A0 TIG PAOYEG.

-3¢ Tepimwaon 1ov dnpovpyndsei pwtd anod Amog, MapPAKAAOUHE VA OKOAOUSNOETE TG TIAPOAKATW

odnyiec.

dwtid ano Ainog

- ASe10lete kal kadapilete 10 cupTAPL GUANOYNC AITTOUG O KAGE UTTIOAEATA PNOIUATOC HETA OO KAJE
xpnon.

-EQv pOKELTalL va XPnOoIHIoTIOOETE TV Ynotapld yio peyaAn se€iwon, 8a xpelaotel va m oprvete
Ka8e 8V0 WpPEG kat va v kadapilete. Mpemet va v kadapilete o ouyvad, otav Privete TIOAA Aimapa
TPODA (AOUKAVIKA, MEPYKET K.ATL). H N T)PNON QUTWHV TWV 08NYWIV UMOPEL VOl EXEL WG ATIOTEAETHO T
Snpuovpyia pwtwv amd Amog, ot OTIOIEC UMOPEL VA TIPOKAAETOUV TPAUHATIOHO KAl VO KATAOTPEPOLV TV
gnotapla.

3¢e nepintwon pwtidg anod Ainoc/mpoeISoToMmoElG:

- EQv gival aodaAeG va T0 KAVETE, KAEIOTE OAQ TOL KOUUTTLA TOU agpiou.

- KAgiote ) $L1aAn vypaepiou.

» ATIOPIOKPUVETE TOUE TTIAVTEC ATIO TNV YNoTapld KAl TIEPIMEVETE va oPT)0EL N PWTIAL.

- MV KAEIVETE TO KATAKL 1] TO KAAUMHA TNG YNoTapLag.

-Mnv Pekalete v Pnotapld pe vePO. EAv XpnooTom|oETE TUPOCRECTPA, TIPEMEL va gival Enpdg
KOVEWC.

- Mnv adaipeoete 10 cuPTAPL CUAAOYTC VIO TAL AT,

-Edv n dwtd ev daivetal va uroxwpei 1 paivetat va avfAvel, ETIKOWVWVIOTE UE TV TIUPOCPRECTIKN
urnpeaia yla pondela.

AoV TEAEWIOETE TO P1)OLL0

- Metd amnod v oAoKAPWON Tou Pnaipatog, yupilete Toug KAUOTPEG TG PNOTOPLAG OTN HEYLIOTN 8€on
Ka adpriveTe Toug va kagouv yia 5 Aemtd. Mg aut) ) §1a81Kkaoia 8a KoV Ta UTIOAE (AT TOU PNGipatog
Kal €101 8a 8LEVUKOAUVEEL 0 KABAPIOPOC. PPOVTITETE TO KAAUMMA VA Eival avoiXtd Katd ) SIAPKELD AU G
mg¢ Sadikaaiog.
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- Kadapilete mavia v Ynotapla PETA anod KAJE xprion, yia va arnodUyETE ) cuaoWPELOT Aloug
amnod 10 payEipepa TIov 8a propolae va ApEL pwtid.

KAeiowpo g Pnotaplag

-0tav TEAEWWOETE PE TN XPNIoN ™G YNotapldg, yuplote OAeC TIC PAABISEG agpiou TeAeiwg TPOG Ta
6€€14, ot 8¢on OFF, kat SLakOYTe Vv apoyr) agpiov o GpLaAn.

- MePIUEVETE PEXPL T YNOTOPLA VO KPUWOEL OAPKETA TIPLV KAEIOETE TO KATIAKL 1) TO KAAUMLQL.

[ 4. OPONTIAA KAIZYNTHP'HZ'H THZ WHZTAPIAZ AEPI'OY ]

- Kadapilete v Ynotapld 00 TaKTKA HETAED TWV XPNIOEWV KAl EISIKA PETA ATIO LEYANEC TIEPLOSOUG
arnodnkevonG. EAeylte ot n Ynotapld kat ta e€aptijpatd g Sev eival MAEoV depud TPV A
kKadapioete. Mnv adrveTe TOTE TNV PNoTOPLA EKTEDEIPEVT) OTIG KALPLKEG TUVINKEG KAl TIPOOTATEPTE
NV amno mv vypaaia.

- Mnv PekAeTe TIOTE TV PNOTaPLA HE VEPO OTaV Ol ETIGAVELEG TNG Eival SEPUEC.

- Mnv xelpileote OTE BEPUA PEPN XWPIC va TIPOOTATEVETE TA XEQLA OOG.

Ma va napateivete m Sidpkela Jwng Katl v KaAr Katdotaon ¢ Ynotaplag oag, oLVIGTOUME va
MV KAAUTIIETE OTaV NV aPrveTE 0 EEWTEPLIKO XWPO Yl HEYAAQ XPOVIKA Slaotpata, slaitepa
KATA TOUG XELMEPIVOUG MNVEC. Mouoapddeg VPNANG AvIoxnG Kal AAAa afeooudp Yo PnotapLeg
Slatidevtal and 1o Katdompa anod To Onoio ayopAcate To TIPOIOv.

AKOUN Kal av KAAUTITETE TNV PNoTapld oag yla va TNV TIPOCTATEVTETE, TIPETEL VA TNV ETUSEWPEITE
TAKTIKA, KAdWE N vypacia 1 n vypoToinoN MOV UMOPEL VA OXNUATIOTEL LITOPEL va TNV KATAOTPEYPEL.
lowg XPEOTEL va OTEYVWOETE TNV YnoTapld Kal T0 ECWTEPIKO TOU TIPOCTATEVTIKOU KAAUMUATOG.
Eival emiong mudavo ta umoAeippata Airoug va pouxAldoouy tavw ata e€aptripata g Ynaotaplag.
Oa mpemnet va kadapilovial o€ ToOAD LeGTO GATIOUVOVEPO.

Ta oKOUPLOOUEVA €EQPTIUATA TIOU EVIOTUTETE KAl SEV €pXOVTAL O€ EMAPY] HE TPOPIUA TIPETEL VAl
urtopAAAovtal o€ eMefepyania e QVTIOKWPLAKO Kal va BAOovVTal €K VEOU HE 8gppoavioxn padn
yla PnOTapPLEG.

Emudpaveleg tov Pmoipartog

-ApoU kpuwaoel n Ynotopld, kadapiote v e Teotd oamouvovepo. Ma va adalpeoete ta
UTTIOAE AT PayNTOU, XPNOILOTION)OTE ATIOPPUTIAVTIKO TIAUVINPIOU TATWY. MNnNV XPNOIHOTIoLE(TE
AslavTIkA odouyyapla ) Toudpeg kadaplapoL, kKadwe da propoloav va PAAPOLV avenavopdwta
10 Pwiplopa m¢ Ynotapldg. ZemMAUVETE KAl OTEYVWOTE KaAA. Agv ouviotdtal va kadapilete g
OXAPEC KAL TIC TIAAKEC O€ TIAUVTAPLO TILATWY AOGYW TOU BAPOUG TOUG.

- 320G LUTEVOURITOUHE OTL TIPETIEL OTTIWOSNTIOTE VA ATTOPEVYETE T XPTION TIAYOKLPWV TIOU UTTOPEL va
TIPOKOAETOUV SEPHIKO OOK KL VO OTIACOUV TO GUAATO TNG TTAAKAG.

- EQv eupaviaTel okoupld 0TV ETUPAVELD PN CLILATOC TIOU EPXETAL O ETTAPT LE TO HayNTO, TIPETEL VA
QVTIKATOOTOSEL.

ZuvTiPN oY TWV KAUCTIPWV

- Ol KOUOTPEG 0OG €XOUV PUSUIOTEL €101 WOTE VO TIAPEXOUV HEYIOTN anddoon $pAoyag. ‘Otav o
Kauotpag eivat o Asttoupyia, PAETIETE oLUVNBWC A UITAE PAOYQ, EVEEXOUEVWG HE KiTPIVN AKPEN.
Edv n pAGya ival ouvndwg Kitpvn, autd PMOPEL va OPEIAETAL OE UTIOAEIUHATA 1) EVIOHA PETQA OTIG
OTIEG Y] TOUG GWANVEG TOU KOUOTPA. AUTO PMOPEL va TIPOKOAETEL PPAELMO 1) TIEPLOPIOKO TNG PONG
TOU agpiov, Ta OToia HE TN OELPA TOUG UTTOPEL VA TIPOKAAETOUV GWTIA THIoW ATtO TOV TIIVAKA EAEYXOU,
TPAYHQ TIOU PMOPEL va kavel gopapn) Inud otnv Ynotapld oag. Eav ouppei avtd, kat av ivatl
duvatov, SIaKOYPTE AUECWE TO AEPLO OTN PLAADN.

- 0 KAVOTNPAG TIPETEL VA eTBEwpPEital, va agpalpeital katl va kadapiletal TaKTKA, TOUAAXLIOTOV Jia
$opa 10 XPOVO, ETUTTAEOV TWV OKOAOUSWV TIEPIMTWOEWV:

-'Otav Byalete v Ynotapld oag and Tov anodnkKeVTKO XWPOo m .

- EQv €vag 1) EpLooOTEPOL ATO TOUG KAUOTHPEG SEV AvAROULV.

- EGv n pAOya Tou KauoTPa eivat TEPLOCOTEPO Kitpvn art' O,TL TIPOPAETIETAL.
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-Eav 10 a€plo avapel tiow amod tov Tivaka EAEYXOU.

-Na va kodapioete eViEAWG €va KOUOTPA, aPalPETTE Tov amd v Ynotapld. Mmopeite va
XPNOLLOTIOOETE pia EAadPLA LETAAALKT) BOUPTAA VIO VO APALIPETETE Tr) OKOUPLA ATIO TNV ETUPAVELQ
TOU KOUOTNPO. XPNOOTIONOTE €va €PYAAEI0 KASAPIOHOU CWANVWY 1] KOUUATL CUPHA Yo va
adaIPETETE OTUSTTIOTE EUMOSIO ATIO TIG OTEC 1} TOUG CWANVEG TOU KAUOTPA, TIPOCGEXOVTAG VA [NV
SlEVPUVETE TIG OTIEG TOU KALOTPA

- Mmopei va xpelaoteite evav ¢ako yia va BePAIWBEITE OTL TO ECWTEPLIKO TOU GWAVA TOU KAUoTpa
gival ameAev8epwpevo. Mupilote Tov KALOTPA KAl XTUTINOTE TOV OTAAA TIAVW OE A OKAnpn
eMPAVELQ, TLY. EVA KOUUATL EDAOU, VIO VO ATIOOTIACETE OAQ TO UTIOAEUATA OTIO TO ECWTEPIKO.
-'0tav EMAVATOTIOJETEITE TOV KALOATNPA, PPOVTICETE WATE Ol CWANVEC VA Bpiokovial TEAEIWG UIipooTa
amno ta akpoduala.

Awax0tng deppomrag

AdalpEote OAa TO UTIOAEIPHATA TPODIHWY aTtO ToV SlaxLun deppotntag pe pia EOAVN 1) TTAQCTIKN
guotpa 1) pa prpoutldvn pouptoa. Mnv xpnotponomoete atgdAvn 0otpa 1y povptaa. Kadapiote
pe {eaTO OATIOUVOVEPO Kall EETTAUVETE KOAA.

Zuptapt UAAOYNG yia Ainn

-Metd ano kade xprion, adaipeite kat kadapilete 10 cuptdpt yia ta Airtn anod OAa ta Koppdtua
dayntou Kal ta Airtn Airmoug, xpnotorowwviag EOAVN 1) TTAACTIKY) OTIATOUAQA €AV XpElaleTal.

-EQv 6ev akohoudnoete auteg TG odnyieg, kwvduveLete va Eekivioete dwtid amod ta Ainn. Auto
MTOPEL VA TIPOKAAETEL ONHAVTIKN INHLA oTnv Pnotapld, n omoia §ev KAAUTITETAL amtd Vv gyyunon.
Edv eival amtapaimto, 1o ouptapt yia ta Ainn Unopei va KadaploTel e 0amouUVOVEPO.

Zwpa me Pnotaplag

MePLOSIKA ATOMAKPUVETE TO TEPIOCIO AMO¢ amod 10 cwpa TN¢ Ynotapld¢ pe mavi mov eival
EUTIOTIOHEVO € GATIOUVOVEPO KAl KAAA OTpayyLopEVO. To TIEPITALO AITIOC KAl TA KOPATIa paynTtou
MITOPOUV VA ATIOPOKPUVEO0UV Ao T0 ECWTEPIKO TOU OWHATOG NG PYNaoTtaplag Pe eukapmm VAN 1
TIAQLOTLKY) OTIATOUAQL. M0 EVKOAOTEPO KOBOPLOMO,UTtOPETE VO TIPOaBEaETE Eva PUAAO AAOUHLVOXAPTOU,
10 o1t0i0 8a aAAalete kA8e Ppopd. Mpoaexete va UNV GPATETE TIG OTIEC EKPOTC AlTtouG. EAv TipEmeL va
10 Ka8apioete eViEAWC, XpPnolomoote avi kat {EoTO GamouvOVEPO 1) Ml VAtAov pouptaa. Mnv
XpPnotpomnoleite Aslavukd. Apalpeite TG oxapeg /kat TG TMAAKEG KAl TOUG KAUOTHPEG TPV amd Tov
TIAY) PN KO8APLOUO. MV BUSITETE TA KOUUTTLA 1) TOUC OWANVEC aEPiov ato vePO. EAEyELe tnv avadAedn
adoL EMAVOTOTIOJETOETE TIPOTEKTIKA TA OTOLKEID 0TO OWHa ™ Ynotapldg.

Kardakt g gmotapiag

Ka8apilete 10 kamdkl ¢ Ynotopldg HE €va mavi 1 Pn-Aslavuko opouyyopdkl kat Teato
OQTOUVOVEPO. MnV XPNOIMOTIOLEITE Oodouyyapdkla 1) OKOVEC Ka8apPlopoL, ylati Pmopel va
KATOOTPEYPOUV HOVIHA TO VipLopa NG YNotapldg 0ag. STEYVWVETE KAAA HETA TOV KA8aplopo yia
va aroPpUYETE T OKOUPLA.

Kapotoaxt

+ ZKOUTTOTE PE Eva Tavi poutnypEvo o€ (EOTO GATIOUVOVEPO KAl UETA OTEYVWOTE.

-Onw¢g ouppaivel pe kAde mMPoiodv amd avoleidwto XaAuPa, Kal TIPOKELUEVOU va e€aodaAloTEL N
HEYAAN Sidpkela WG Tou TPOIOVTOC 0ag, Kal 8IKA NG EUPAviong tou avoleidwtou XAaAupa,
OUVIOTOULE TNV TOKTIKT) ouvTpnon Twy e€aptnuAtwy anod avogeiswto xaAupa ¢ Ynatapldg oag Le
€VQ TIPOOTATEVTIKO AASL, KAl AUTO va YiVEL HAALOTO OTTO TNV TIPWTN XPr1on. MePIKEC GOPEC, UmopEite
emiong va Pekaoete v emdpAvela PE Eva Ka8apLloTIKO yia avoleiswto xaAupa, PETA va TNV Tpipete
ME €va HOAOKO Ttavi Kat TEAOG va T YUOAIOETE. ‘ETOL SnUOupYEiTtal Eva AETITO OTPWHA TIPOCTACIAC
yla ermdpAaveleg amo avoeiswto xaAupa.
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E€aptpata otepéwong
JuvioTatal va EAEYXETE Kal va opiyyete OAEC TG PIGEC, TA UIMTOUAOVIA, KATL. O TAKIA XPOVIKA
Slaompata

[ 5. ANIXNEY=HBAABQN |

NMPOBA'HMA/AYZH

‘O KAUOTIPEG 5EV aAVAPOUV HE TO CUCTNHA AVARHATOG

- H duaikn vypagpiov eivau (deta > AVUKOTQOTIOTE T € L0t YT (AAD

+ EAartuplomkoc pudpuomc migone > ENEyETe 1) avTikaraomote Tov pudjuom) mieong

» DPaypEVOL KOLOTIEC -> Kadopiote Toug kavompeg

- Opaypeva akpoduota 1) owAqvag agpiov - Kadopiote ta akpoOota 1 tov owiva agpiov

- To KoAW610 Tow nAektpodiou elvau xahapd 1) £xel - YouBéote ava to kahto amoouvGedel amd 1o nAektpodio

- To nAeKTPOBL0 1)/KaL T0 KaAWSL0 Elval KaTEaTpappEVQL ~> ANAGETE 10 nAeKTpOBL 1)/kat T0 KaAIL0

- T EVOWHOTWHEVO GOOTNHO AVAMOTOC VL EACTTWHOTIKG - MAAge 10

- Eodoytévn amoataon tov nAektposiou -> Mpémetva vrapyeL eva kevo 3 wc 4 YAaL. PETach Tov akpou

10U NAEKTPOSiov kat g Aupibag emdewpnang tov kavompa.

EuBuypappiote Eava to nAeTposio, nwg amareial
‘0 KaUoTNPaG SEV AVABEL LE AVATTTIIPA VIO CUCKEUT) agpiov

- H duakn vypaepiov sivau (deta = AVUKOTQOTIOTE T € et YT (AN

- EAoTwpatik6g pudpuomg miong > EAEy&te 1) avukaraotote tov puduom) mieang
- DpaypEVOL KOLOTIEC > Kadopiote Toug kavompeg

- Opaypéva akpoduota 1) owAvag agpiov -> KoBapiote ta akpodiota tov owAva agpiov

Mwp1) pASGya 1) emiotpodr) pAdyag (pAdya péoa otov cwAijva Tov kavotipa, alednTté odpuplypa
1 youpyoupnto)

* H 10 ypagpiov eivat oA pukpr] -> Xpnowomoujote peyahitepn Loy

- DpayLEVOL KAOTTPES -> KoBapiote toug kavomipeg

- Dpaypéva akpodvota 1) owAqvag agpiov > Kadapiore ta akpopota r) tov owiva agpiov

- Aveplog - Xpnoyononote My (notapit o evav Ywpo Ayotepo
EKTEDELEVO OTOV QVEN0

To koupmni ¢ parpidag agpiov eival 50Gk0A0 va yupioel

- To 00T QVARLATOG EXEL <KOANTEL -> Avtkanoomote T PaApisa agpiov

- KoMnpiérp BoABiSa aepiov ~> MOTE ) GUOKELT) OTOV TIPOLNAELT) S YId OVTKATAOTOON
e Parpisac apiov
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[ 6. TEXNIKES MPOAIATPA®GES |
Texvikég mMAnpodopieg:

Ap18u6G poviehou: 2026R09P11-0007
AIASTAZEIZ: 101*53*95 cm
BAPOZ MPOIONTOX: 13.5 kgs
Eioodol 8eppotntag: 5kw(364g/h) 2575DM28522
Kataokevaotg¢/Emokevaotng: ADEO SERVICES

(7. XEIMQNIZMOS |

Amnodnkeuon

- Bepawwdeite 06t n Pnotapld oog eivat kpla TPV TNV KAADYPETE 1) TNV AMOSNKEVOETE.

-Metd and MARPEN KadaPLopo ToU €EWTEPLIKOD KAl TOU E0WTEPIKOU (OXAPECG, KAUOTAPEG, TAAKEC,
AVAKINTG, S£EAEVEC) PMOPEITE VA AMOINKEVOETE TV YPNotapld 0og o SPOTEPO, OTEYVO, U LYPO
MEPOG.

- [P XPNOIHOTIONOETE TNV PYNoTapld PETA aTtd PEYAAO S1A0TNUA O€ ATOSNHKELOT), OKOAOUANTTE TIC
Sladikaaieg eykataotaong.

-Na va nopateivete m dlapkela Twng Kat tnv KOAT Katdotaon g Ynotapldg oag, GUVIOTOUHE va
MV KAAUTIIETE Otav NV adrjvete o€ EWTEPIKO XWPO yla PEYAAQ XPOVIKA Slaomuata, saitepa
KATA TOUG XELMEPIVOUG MNVEC. Mouaapddeg UPNARG avioxnG Kat AAAa afeooudp Yo PnoTapLeg
Slatidevtal amnod 10 Katdotpa and 1o oToio ayopAaate To TIPOIOv.

AKOUN Kal av KAAUTITETE TNV YNoTapld oag ylo va TNV TPOoTATEVOETE, TIPETEL VA TNV EMISswpEite
TOKTIKA, KadWg 1 uypaaia 1) n uypoTOoiNoN MOV PMOPEL VA OXNUATIOTEL UMOPEL VA TNV KATAOTPEPEL.
lowg XPElaoTEL va OTEYVWOETE TNV PNoTapld Kal T0 ECWTEPIKO TOU TIPOCTATEUTIKOU KAAUMMUATOC.
Eival emiong mudavo ta umoAeippata Airmoug va pouxAldoouy avw ota e€aptiuata tng Ynaotaplag.
Oa npemnel va kadapilovial o€ oAU TeaTd oamouvovepo.

83

FR

ES
PT
IT
PL
UA
RO
BR

EN



FR
ES

PT

PL
UA
RO
BR

EN

Mna Pnotapia vypagpiov

- KaAOYTE TOUG KAUOTNPEG ME AAOUMLIVOXOPTO VIO VA QTIOTPEPETE TNV €(0060 EVIOUWV KAl AAAWV
PUTIWV OTIC OTIEC TOU KAUOTHPA.

-EdQv 10 Pnotapld anodnkeLETAL € ECWTEPIKO XWPO, N PLAAN LYPAEPIOU TIPETEL VO ATTIOCUVEEDEI
Kal va adedei og e€wtePIkO XWPO. H pLaAn vypagpiov TPEMEL va aprivetal tavia o€ EnPo Kal KaAa
aePlOPEVO EEWTEPLKO XWPO, HAKPLA ATIO TINYEG EPUOTNTAG I} AVAPAEENG.

- Mnv a¢rjvete ta nasia va naifouv pe m GLaan.

- Mnv gkdetete m GLAAN vypagpiov o€ APETO NALOKO PwC.

8. SEBOMAZTE TO MEPIBAANON MAS |

- MNpoaotatevete n LON, KA PEPA aTNV LTTALEPO SEV IPETEL VA TIPOKAAEL Tnd 1y poTtavan.

- Quundeite va emoTPEPETE TO MPOIOV 0AC OTO TEAOC TNG WG TOU OTO KEVTPO AVAKUKAWGNG YA va
QVOKUKAWSEL.

-EQv n Pnotapld oag xEL HOTEP 1) duoNTPA, KNV TO METALETE KAl PNV KAYEeTE Ta afegouvap Tou.
NO CUUHOPPUWVETDTE HE TOUG LOXVOVTEG KAVOVIGHOUG VIO T GUAAOYT) KAl TNV AVOKUKAWGT AUtou ToU
TUTTIOV TIPOIOVTOG.

[9. 2YNO'HKEZ META®'OPAZ KAI AITOO'HKEY 2'HZ ]

Ta QVTIKEIPEVA PMTOPOUV VA UETAPEPIOUV GE TUTIOTIOINHEVA EUTIOPEVHUATOKIBWTIA HETAPOPAC HE
orolodnmote €i50¢ HeETaPopAc, UTIO TNV TPOUTIOJEON OTL TIPOCTATEVOVIAL ATIO HNXAVIKEG PAAPEC
KAl TNV AUEDON ETSPAON TWV ATHOGPAIPIKWY GuVANKWY. Ta TPOIOVTa UIMOoPoLV va petadpepdolv
o€ 8EPUOKPOATIEC TTIOU Kupaivovtal arod -50°C €wg +40°C kal OXETKN vypaacia ¢wg kat 98% (otoug
+25°C). Katd m ¢poptwon, ) HETaPopd Kat v eKGOPTWOT, TIPEMELVA TNPOVVTAL OAEG OL TIPOPUAAEELG
EVAVTL UNXAVIKNG PAAPNG TOL TIPOTOVTOC, KOSWGE KA Ol ATIALTOELC TWV ETIKETWV XEIPLOUOU.

Ta mpoidvia mpemnel va GuAACCOVTIAL OTn CUOKELAOIA TOU KOTOOKEUOOTH, 08 8EPUALVOUEVOUC
XWpoug, o€ deppokpaaia petald +5°C kat +40°C Kal g€ OXETIKA Lypaaia Tou Sev utteppaivel 1o 80%
(o€ 8eppokpaaia +25°C). OL GUVENKEG 8a TPETIEL VOL ATTOTPETIOLV TNV AAANAETISPAOT TWV TIPOIOVTWY
TETPENAioV pE emBeTkA TIEPIPAANOVTQ, OE QTOOTAON TOUAAXIOTOV €VOG HETPOU QMO OUOKEUEC
dEpuavong kat Inyeg 8eppotntag.
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[10. EFTYHZH |

‘Opot eyyunong

H gyyunon nwAnong apxilel anod v nuePOUNnVia ayopag yia tnv KadopLopevn TiEPiodo.

H mapouaoa eyyonon oxVeL HOVO yla Xprion Ao £va KAt JOVO LEUWTIKO VOLKOKUPLO Kal 8ev LoXVEL yLla
MTTAPMTIEKLOU TIOU XPNOLLOTIOIOUVTAL OE EUTTOPLKO, KOWVOXPNOTO I} TTOAUKATOLKIAKO TIEQIBAAAQV, OTIWG
eoguatopla, Eevodoxeia, kevtpa S1aKOTIWV Kal evolklalopeva akivnta.

Auti) n eyyunon KAAUTITEL OAQ TA EAATTWHATA UAIKWV KAl KOTOOKEUNG: EAAEiTOVTA e€aptrjpata kal
OUOTATIKA, KOBWG KAt TNKLEC TTOL GUKPAIVOLV LTIO KAVOVLKT) XP110T. OL ETIIOKEVEG KA TA AVTAAAAKTIKA
Sev mapateivouv v apxkn epiodo eyyunong.

>€ kapia mepimtwon, oto MAAioo aut)g TNG €8EAOVTIKAG £yyunong, n anolnuiwon omoloudnnote
€idou¢ dev umepPaivel v T ayopag Tou TPOIOVTOG TIOU TIWAT8NKE.

AvaAappavete tov kivbuvo kat v €udovn yla anwAeLleg, INULEG 1) TPAUMATIONOUE O €0AC Kal
mv mepouaia oag ry/kat ge AAAOUG Kal TNV TIEPLOUTIA TOUG TIOU TIPOKUTITOUV amd KOKN XPrion n
KaTdpnaon Tou Tpoidviog f amo v Wn enaon twy odnyuv mou apEXOVTal amd tn 010 GUVNUUEVO
EYXEPiSLO XprioNC.

E€apéoelg eyyimong

H eyyOnon &&v KAAUTITEL TIPOPAILATA 1) TIEPIOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV ATIO AKATAAANAN XPr0N ToU
TPOIOVTOG. H £yyunon tou Tpoidviog eplopifetal oy aia tou mpoiovtoc.

E€aipolvtal pntd ol akOAOUIEC TIEPIMTWOELG:

- Kavovikry $8opd (okoupld, mapapdppwon, armoxpwHATIoNOC...) Mépn Tou ektidsvtal ansudsiag
o€ PAOYEC 1] evtovn 8eppdtnta. Eival pualooyikd va Xpelaletal va aviiKataotOETe EE0PTNHATA UE
Vv MAP0oS0 Tou XPOVou.

- ZNMIEG TIOU TIPOKUTITOUV aTd OKATAAANAN CuUVTIPENON, E0PAAUEVN QTIOANKEUAY), EGPOAUEVN
OUVOPHOAOYNON 1) EL0AYWYT) TPOTIOTIONTEWV.

- TolASATOTE {NLA TPOKVPEL artd Aav8aopévn XPrion ToU TIPOoIOVTOC (EUMOPIKN XProN, XProN WE
Amnotedppwtipag...).

-3 VEMELEG TNG €k8EaNG O€ TNYEC YAwpiov, TLY. Toiva, oma 1) uspopaaad.

- ZNULEG AOYW OKPAiwv GUOIKWV GUVANKWY, TLX. XOAATL, TUPWVEG OEIOUOUC, TGOUVAL, UTIEPTATELG
PEVHATOC, AVEHOTTPORIAOUG 1] LOXUPEG KATALYIBEG.

EQv €XETE OTOLEGSNTIOTE EPWTINCELG OXETIKA HE TNV EYKATAOTAON 1) T XPNON NG CGUOKEUNG 0aG,
ETIKOIWVWVNOTE HE TO TUNHa EEUTINPETNONG TOU KATAOTAUATOG 0G.
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[11. TEXNIKA XAPAKTHPISTIKA |

ADEO Services c € 2575-2
‘Ovopia mpoidvtog Ynotapid agpiov yia e§wTepIko xwpo 5 5 5
Ap1Bpocg povtélou 2026R09P11-0007
Ka'"]vopia aipiou |3+(28-30/37) — |3B/P(30) — |SB/P(37) — |3B/P(50) —
Nigon agpiou Kan Boutdvio (G30) Mpomavio (G31) Boutdvio, Mpomdvio 1 To peiypa Toug
Tpogodoaiac 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, og30m7 + BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
X208 T000DIOUOD Lopay €Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
PaTIpOOPIH Loy - AT, CH, CZ, DE, SK.
I3B/P(37) : PL
Méyeboc eyxurtipa kiptou B 0,76 I\ 0 0,76 X\ 0 0,725\ 0 0,68\
KaveTipa
ZUVOAIKI) OVOHAOTIKR
anodoon 0éppavenc (Hs) SkW (3649/h)
Leplakoc aptOpoc

Xpnopomoigite povo o€ EWTEPIKO XWPO

Awapacte Ti¢ 0dnyic MPOTOY XPNGIHOTIONOETE TH) CUGKEUN.

Mpocidomoinon: Ta mpooPactpa pépn pmopei va givar moAv {eotd. Aatnpeite Ta pkpd maidid paxpid.

Kataokevaletat oty Kiva
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12. AHAQZ'H 2YMMOP®Q2'H2 EK

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - TaAAia
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Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujaciwytwarzajgc nasze produkty, doktadamy wszelkich
staran, aby zapewni€ najwyzszy poziom jakosci, ktéry odpowiada potrzebom uzytkownikdw.
WAZNE! ABY ZAGWARANTOWAC, ZE PRODUKT TEN ZAPEWNI PANSTWU PELNA SATYSFAKCIE
PODCZAS MONTAZU, UZYTKOWANIA | KONSERWACJI, ZALECAMY DOKLADNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEGO PODRECZNIKA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA PRODUKTU. NALEZY
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA ZAWARTYCH
W NINIEJSZYM PODRECZNIKU | ZACHOWAC GO DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI.

(1. WAZNE INFORMACJE |

=N WAZNE, ZACHOWAC NAPRZYSZLOSC:
PRZECZYTAC UWAZNIE

-UWAGA! Nie uzywac w domach, namiotach,

W pomieszczeniach przyczepach kempingowych,
zamknietych! samochodach, todziach. Ryzyko
-UWAGA! Ten grill ulegnie Smierci z powodu zatrucia
silnemu nagrzaniu. Nie tlenkiem wegla.

nalezy przenosi€ go podczas -UWAGA! Nie uzywac alkoholu,
uzytkowania. benzyny lub innych podobnych
-UWAGA! Nie nalezy ptyndw do rozpalania lub
pozostawiac grilla w zasiegu ponownego rozpalania grilla!
dzieciizwierzat domowych. -Nie wylewac zimnej wody na
-UWAGA! Nie uzywac grilla metalowa mise, aby uniknac

W pomieszczeniach uszkodzenia w wyniku efektu

zamknietych i/lub nadajacych  szoku termicznego.
sie do zamieszkania, np.

- Przedustawieniemiuzytkowaniem grillanalezy sie doktadnie zapoznacz niniejszym podrecznikiem.
-Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego i zewnetrznego.

- Przed rozpaleniem grilla nalezy usunac plastikowe opakowanie ze wszystkich czesci.

- Przy otwieraniu opakowania radzimy sprawdzi¢, czy znajduja sie w nim wszystkie czeSci potrzebne
do montazu produktu; w tym celu nalezy sie zapoznaC z podrecznikiem. Jezeli produkt jest
uszkodzony lub ma jakiekolwiek wady, wowczas nie nalezy z niego korzystac i nalezy go zwrdcic do
najblizszego sklepu.

-Wytacznie do uzytku zewnetrznego. Nie nalezy korzystac z tego produktu w pomieszczeniach
zamknietych.

-Nieprzestrzeganie zalecen zawartych w niniejszym podreczniku moze spowodowaé powazne
obrazenia lub szkody.

- Przed uzyciem nalezy wybrac bezpieczne miejsce.
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-Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzyc¢ jego pokrywe.

* Korzystanie z tego grilla wymaga minimum nadzoru i Srodkdw ostroznosci.

-Nigdy nie wolno pozostawiac tego grilla bez nadzoru, gdy jest rozpalony.

-Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

-Uzywac tego grilla wytacznie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

-Wszelkie modyfikacje tego grilla moga byc niebezpieczne, sa niedozwolone i spowodujg utrate
gwarancji.

-Nie nalezy modyfikowac urzadzenia.

-Grill nalezy umiesci¢ w odlegtosci wiekszej niz jeden metr od wszelkich potencjalnie wybuchowych
substancji tatwopalnych i wszelkich tatwopalnych przedmiotow.

-Starannie wybra¢ miejsce uzywania grilla. Miejsce to powinno sie znajdowa na otwartym,
bezwietrznym terenie, z dala od drzew i innych przedmiotow, ktore moga sie zapalic.

-Przy pierwszym uzyciu grilla nalezy go rozgrzac i utrzymywac paliwo w stanie zarzenia przez co
najmniej 30 minut. W ten sposob ustali sie rowniez warstwa farby i wydzieli zapach, ktory z czasem
zniknie.

-Uchwyt pokrywy rowniez moze ulec znacznemu nagrzaniu. Nalezy chwyta¢ wytacznie srodkowa
czeS¢ uchwytu. Zaleca sie stosowanie rekawicy kuchennej.

-Niektore czesci tego grilla nagrzewaja sie w znacznym stopniu. Nalezy zachowac ostroznosc
w obecnosci dzieci, 0sdb starszych i zwierzat.

-Dziatanie grilla powoduje powstawanie bardzo wysokich temperatur na niektorych powierzchniach.
Podczas przenoszenia grilla nalezy zachowac€ szczegblng ostroznos¢, zwracajagc uwage na osoby
starsze i dzieci oraz chroniac sie przed ryzykiem poparzen.

-Nalezy uwazac na rozgrzang pare, ktora moze sie uwalnia¢ po otwarciu pokrywy.

-Aby unikna¢ zaptondw, przed rozpoczeciem grillowania nalezy sie upewnic, ze misa jest czysta,
usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty.

-Upewnic sie, ze grill jest uzywany w odlegtoSci co najmniej jednego metra od jakiejkolwiek
tatwopalnej konstrukcji lub powierzchni. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

-Podczas uzytkowania, szczegbdlnie podczas fal upatdw lub wyjatkowo suchej pogody, nalezy
umiesci¢ w poblizu grilla wiadro z woda lub piaskiem.

-Uzywac przyborow specjalnie przeznaczonych do grillowania z dtugimi, odpornymi na temperature
uchwytami. (310 cm i @24 cm to minimalne i maksymalne rozmiary przyboréw kuchennych, ktorych
mozna uzywac).

-Nie nalezy uzywac aerozoli w poblizu grilla.

-Podczas uzytkowania urzadzenie musi sie znajdowac z dala od materiatdow tatwopalnych.

-W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych niniejszych instrukcji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawca.

-Aby zapobiec rdzy na powierzchniach ze stali nierdzewnej, nalezy sie upewnic, ze nie sg one
narazone na dziatanie chloru, soli lub zelaza.

- Zalecamy nie uzywac tego grilla w poblizu wody morskiej, basenu lub linii kolejowe;j.

-Nie nalezy uzywac tego grilla przy silnym wietrze.

-Nigdy nie nalezy przykrywac grilla, dopoki catkowicie nie ostygnie.

-Grill nalezy czysci¢ dopiero po catkowitym ostygnieciu.

- Ten produkt nie jest zabawka, nalezy sie upewnic, ze nie bawia sie nim dzieci.

-Jezeli uzytkownik ma zamiar sprzedac lub przekazac urzadzenie osobom trzecim, zawsze nalezy
przekazac im odpowiedni podrecznik obstugi.

-Nalezy zachowac niniejszy podrecznik do wykorzystania w przysztosci.

(2. INSTALACIA GAZOWA |

-Do stosowania wytacznie z gazem ptynnym w butlach. Do propanu, butanu lub gazu mieszanego
nalezy uzywac odpowiedniego regulatora ciSnienia.

-Ten grill jest wyposazony w system zaptonowy. Do zaptonu nie wolno uzywac benzyny, parafiny,
wegla drzewnego lub paliw ptynnych.
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- Butli z gazem nie wolno umieszczaé bezposrednio pod grillem (Jesli dotyczy).

-Nie wolno uzywac grilla i przechowywac butli z gazem ponizej poziomu gruntu. Gaz jest ciezszy
od powietrza: w przypadku wycieku gaz bedzie sie gromadzit nisko przy ziemi i moze wybuchnaé
w kontakcie z ptomieniem lub iskra.

-Butli z gazem nie nalezy przechowywac ani uzywac w uktadzie poziomym. Jakikolwiek wyciek
moze mie¢ bardzo powazne skutki, a ciecz moze sie przedostac¢ do przewodu gazowego.

-Nigdy nie przechowywac butli gazowych w pomieszczeniach zamknigtych.

- Po uzyciu zamknac€ zawor zbiornika gazu.

-Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzi¢ probe szczelnosci. Jest to jedyny niezawodny sposdb na
wykrycie wycieku gazu na ztgczach lub potaczeniach po montazu.

-Probe szczelnosci nalezy przeprowadzac co roku oraz przy kazdej wymianie lub demontazu butli
gazowej i weza.

Proba szczelnoSci

Probe nalezy zawsze przeprowadza¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Wykonywac te
probe szczelnosci co roku i przy kazdej wymianie butli gazowej lub przewodu.

Krok 1 - sprawdzi¢, czy wszystkie przyciski sg w potozeniu wytaczenia.

Krok 2 — otworzy¢ zawor kontrolny gazu znajdujacy sie na butli lub regulatorze ci$nienia gazu.

Krok 3 — sprawdzi¢ szczelnos¢, pokrywajac wszystkie potgczenia w instalacji gazowej, w tym zawor
butli gazowej, potaczenia weza i regulatora ciSnienia, roztworem wody (50%) i mydta (50%). Nigdy
nie nalezy uzywac otwartego ptomienia do sprawdzania szczelnosci.

Krok 4 — babelki nad niektorymi ztaczami wskazuja na nieszczelnos¢

Wytaczy¢ doptyw gazu. Dokreci¢ wszystkie uszczelki. Powtorzyc probe, jezeli ponownie powstang
pecherzyki, nie uzywac grilla i skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca w celu uzyskania pomocy.
Po wykonaniu proby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwor mydta i wody ze wszystkich
potaczen i przytaczy.

Srodki ostroznosci

-Nie nalezy blokowac otworéw wentylacyjnych na korpusie grilla.
-W przypadku koniecznosci wymiany butli przed przystapieniem do pracy nalezy sie upewnic,
ze butla jest zamknigta i ze w poblizu nie ma zrodet zaptonu (papierosy, otwarty ogien, iskry itp.).

Podtaczanie przewodu gazowego do grilla

-PodtaczyC przewdd gazowy do wlotu gazu po lewej stronie grilla. Nie dokrecac zbyt mocno.
Nie uzywac taSmy ani ptynu na potaczeniu.
- Dokrecic recznie.

Zaktadanie regulatora ciSnienia gazu

-Nalezy sie upewnic, ze wszystkie przyciski sterujace na grillu znajduja sie w potozeniu wytaczenia.
PodtaczyC regulator ciSnienia gazu do butli gazowej zgodnie z instrukcjami podanymi przez
sprzedawce regulatora ciSnienia i butli

Informacje na temat gazu i regulatora ciSnienia gazu:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,F1HU,IS, LT, Butan, propan lub ich 138/P(30
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR mieszanina 29 mbar (30)
T PL Butan, propan lub ich
mieszanina 37 mbar 138/P(37)
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Grill ten moze by¢ zasilany skroplonym propanem lub butanem w butlach. Butle z propanem
zapewniaja gaz przez caty rok, nawet w zimie, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢ potrzebny
klucz (brak w zestawie). Butle z butanem zapewniajg wystarczajacy doptyw gazu latem, ale
wydajnosc grilla moze ulec pogorszeniu, gdy temperatura gazu spadnie ponizej +10°C. Nalezy sie
upewnic, ze w grillu znajduje sie odpowiednia butla gazowa i regulator ciSnienia gazu.

- Przewdd powinien zwisa¢ swobodnie bez zagie¢, zataman lub skrecen, aby nie utrudniac przeptywu
gazu. Zawsze przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy przewdd nie nosi Sladow pekniec, naciec lub
nadmiernego zuzycia.

-Poza miejscem podtaczenia zadna czeS¢ weza nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jezeli
przewdd ulegnie uszkodzeniu, nalezy go wymieni¢ na odpowiedni przewdd, ktory jest przeznaczony
specjalnie do stosowania z gazem ptynnym i spetnia normy krajowe kraju, w ktorym jest uzywany.
-Nalezy uzywac odpowiedniego przewodu, ktory spetnia wymogi normy ISO3821 i nie jest dtuzszy
niz1,5m.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie stosowanie butli 6/13kg butanu lub butli 6

propanu. Nalezy uzywaé odpowiedniego regulatora zgodnego z norma EN16129. ABY ZAPEWNIC
BEZPIECZENSTWO | WYDAINOSC GRILLA, KONIECZNE JEST UZYCIE ODPOWIEDNIEGO
REGULATORA CISNIENIA GAZU | BUTLI GAZOWEJ. UZYWANIE NIEODPOWIEDNIEGO LUB
WADLIWEGO REGULATORA CISNIENIA JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE UTRATE GWARANCII.
Nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca gazu w celu ustalenia najbardziej odpowiednich
butli gazowych i regulatordw ciSnienia.

Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela nie moga by¢ zmieniane przez
uzytkownika.

3. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA GRILLA GAZOWEGO |

GRILL JEST PRZEZNACZONY DO GRILLOWANIA POTRAW (MIESA, RYB, WARZYW ITP.).

NALEZY PRZESTRZEGAC OGOLNIE UZNANYCH WYTYCZNYCH DOTYCZACYCH ZAPOBIEGANIA
WYPADKOM ORAZ ZALACZONYCH INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA.

NALEZY WYKONYWAC TYLKO TE CZYNNOSCI, KTORE ZOSTALY _OPISANE W NINIEJSZE)]
INSTRUKCJI OBStUGI. KAZDE INNE ZASTOSOWANIE JEST NIEWLASCIWE | NIEDOZWOLONE.
PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA POWSTALE Z TEGO POWODU SZKODY.

GRILL GAZOWY MUSI BYC UMIESZCZONY NA ZEWNATRZ, W OTWARTYM | DOBRZE
WENTYLOWANYM MIEJSCU ORAZ Z DALA OD MATERIALOW tATWOPALNYCH.

NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO POZARU! TEN GRILL NAGRZEWA SIE BARDZO SZYBKO I NIE
WOLNO GO PRZEMIESZCZAC PODCZAS UZYTKOWANIA! TRZYMAC Z DALA OD DZIECI, OSOB
STARSZYCH | ZWIERZAT! NIE UZYWAC TEGO GRILLA W POMIESZCZENIACH ZAMKNIETYCH!

Ostrzezenia

-Przed przystapieniem do dalszych czynnoSci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik zrozumiat tresc
rozdziatu ,Wazne informacje” niniejszego podrecznika.

-Konstrukcja tego grilla zabrania uzywania wiecej niz 50% powierzchni do gotowania jako jedne;j
ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktdore moze
spowodowac uszkodzenie grilla i nie jest objete gwarancja.

Rozpalanie grilla

Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla
z zamknietg pokrywa.
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-Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytgczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze ciSnienia gazu.

-Nacisnac przycisk palnika, ktory ma zostac uruchomiony, i przekrecic go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, az do wyczucia oporu przy przekrecaniu. Odczekac 4 sekundy, nastepnie
kontynuowac obracanie pokretta, az ustyszy sie klikniecie (palnik powinien sie zapali¢ w sposob
normalny). Powtdrzy¢ ten proces kilka razy, az palnik wytworzy ptomien.

- ZapalaC pozostate palniki w dowolnej kolejnoSci, w zaleznosci od potrzeb. Sprawdzic, czy kazdy
palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

-Jezeli po wykonaniu powyzszej procedury palnik sie nie zapali, nalezy przekrecic wszystkie
pokretta do potozenia wytaczenia. Zamknac¢ zawor gazowy na butli gazowej. Odczekac pie¢ minut.
PowtorzyC wszystkie powyzsze czynnosci. Jezeli grill nadal sie nie zapala, nalezy sie zapoznac
Z ponizszg instrukcjg recznego rozpalania.

-Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ w maksymalnym potozeniu przez 3 do 5 minut, aby wstepnie
rozgrzac grill. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesjg gotowania. Podczas procesu
podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakonczeniu podgrzewania nalezy przestawi¢ wszystkie palniki na niskie temperatury, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Instrukcje dotyczace recznego zaptonu

-Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ jego pokrywe. Nigdy nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta
pokrywa.

-Upewnic sie, ze wszystkie przyciski gazowe sg wytgczone. Otworzy¢ zawor kontrolny gazu na butli
lub regulatorze ciSnienia gazu.

- Wtozy¢ zapalong zapatke przez prawy otwor zaptonowy na spodzie panelu sterowania i umiescic ja
w poblizu prawego otworu palnika.

-Nacisnac i obrdcic skrajne prawe pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
potozenia maksymalnego.

- Gdy prawy palnik jest zapalony, wtaczac pozostate palniki od prawej do lewe;.

-Sprawdzic, czy kazdy palnik jest zapalony, przed zapaleniem nastepnego.

-Jezeli prawy palnik nie zapala sie, nalezy sie skontaktowac z lokalnym sprzedawca.

- Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ w potozeniu maksymalnym przez

3 do 5 minut w celu wstepnego rozgrzania grilla. Proces ten nalezy przeprowadzi¢ przed kazda sesja
gotowania. Podczas procesu podgrzewania pokrywa musi pozostac otwarta.

Po zakonczeniu podgrzewania nalezy przestawi¢ wszystkie palniki do potozenia minimalnego, aby
uzyskac najlepsze wyniki grillowania.

Grillowanie na grillu

-Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewaja dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniem
wulkanicznym) pod rusztem, ktory z kolei podgrzewa umieszczone na nim potrawy. Naturalne
soki z potraw powstate podczas gotowania sptywaja po goragcym dyfuzorze (lub brykietach albo
kamieniach wulkanicznych) i odparowujg. Powstaty w ten sposdb dym otacza potrawe, uchodzac
do gory, nadajac jej niepowtarzalny aromat grilla. Aby uzyska¢ bardziej rownomierne efekty
grillowania, nalezy opusci¢ pokrywe grilla, upewniajac sie, ze palniki sg ustawione na matym ogniu.

Gotowanie na ptycie

-Palniki ogrzewaja bezposrednio ptyte, na ktorej gotuja sie umieszczone na niej potrawy. Ptyty
umozliwiaja przyrzadzanie mniejszych potraw, takich jak owoce morza, ktdore mogtyby wpasc
miedzy prety grilla. Mozna je rowniez wykorzysta¢ do gotowania potraw wymagajacych wysokiej
temperatury / krotkiego czasu gotowania, takich jak warzywa i mate kawatki ryb. Mozna ich rowniez
uzywac jak ptyty kuchennej, do grillowania stekow, jajek itp. Moga tez by¢ uzywane do podgrzewania
naczyh lub utrzymywania ciepta potraw.
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Kontrola rozgorzen *bardzo wazne*

-Rozgorzenia pojawiajg sie podczas gotowania potraw, gdy soki i ttuszcze kapig na rozgrzane
dyfuzory ciepta. Dym pomaga nadac grillowi dobry smak, ale najlepigj jest unika¢ rozgorzen, aby
nie przypali¢ potraw. Aby kontrolowac rozgorzenia, nalezy bezwzglednie usung¢ nadmiar ttuszczu
z potraw przed ich przyrzadzeniem. Stosowac¢ marynaty i sosy do gotowania w sposdb oszczedny.
Palniki powinny by¢ rowniez ustawione w potozeniu mini do gotowania.

-W przypadku pojawienia sie rozgorzeh mozna je zazwyczaj ugasic poprzez nasypanie proszku
do pieczenia lub soli bezposrednio na palniki. Pracujagc w poblizu powierzchni do gotowania grilla,
nalezy zawsze zabezpieczy¢ swoje rece, chroniac sie przed ptomieniami.

-W przypadku zaptonu ttuszczu nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Zaptony ttuszczu

-Po kazdym uzyciu oproznic i oczyscic tace na ttuszcz z wszelkich pozostatosci po gotowaniu.
-Jezeli grill jest uzywany podczas duzych imprez, konieczne bedzie wytaczanie go co dwie godziny
i czyszczenie. W przypadku przyrzadzania duzej ilosci bardzo ttustych potraw (kietbaski itp.)
czyszczenie bedzie konieczne czesciej. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze doprowadzi¢ do
pozaru ttuszczu, ktory moze spowodowac obrazenia i uszkodzenie grilla.

W przypadku zaptonu ttuszczu — ostrzezenia:

-Jezeli bedzie to bezpieczne, nalezy wytaczy¢ wszystkie pokretta gazu.

-Zamknac butle z gazem.

-Nie dopuszczac nikogo do grilla i zaczekac, az ptomienie zgasna.

-Nie zamykac pokrywy grilla.

-Nigdy nie spryskiwac grilla woda. W przypadku uzycia gaSnicy musi to by¢ sucha gasnica chemiczna.
-Nie nalezy usuwac tacy na ttuszcz.

-Jezeli wydaje sie, ze ogien nie ustepuje lub sie nasila, nalezy sie skontaktowac ze straza pozarna
w celu uzyskania pomocy.

Zakonczenie gotowania

-Po kazdej sesji gotowania nalezy ustawic palniki grilla w potozeniu maksymalnym i umozliwi€ im
palenie sie przez 5 minut. Spali to wszelkie pozostatosci po gotowaniu i utatwi czyszczenie. Nalezy
sie upewnic, ze podczas tego procesu pokrywa jest otwarta.

-Zawsze nalezy czyscic grill po uzyciu, aby uniknaé gromadzenia sie ttuszczu, ktory mogtby sie
zapalic.

Wytaczanie grilla

-Po zakofczeniu uzytkowania grilla nalezy przekreci¢ wszystkie kurki gazowe do kofica w prawo do
potozenia wytaczenia i wytaczy¢ doptyw gazu na butli.

-Przed zamknieciem pokrywy poczekac, az grill wystarczajgco ostygnie.

[ 4. KONSERWACJA | DBALOSC O GRILL GAZOWY |

-Regularnie czysci¢ grill pomiedzy kolejnymi uzyciami, w szczegdlnosci po dtugich okresach
przechowywania. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego elementy sq wystarczajaco
chtodne. Pozostawiac grill na zewnatrz i utrzymywac go w suchosci.

-Nigdy nie spryskiwac grilla woda, gdy jego powierzchnie sa rozgrzane.

-Nigdy nie dotykac rozgrzanych czesci bez ochrony rak.

Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sg dostepne u lokalnego sprzedawcy.

Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
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i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czeSciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
Nalezy je czysci€ goraca woda z mydtem.

Wszystkie wykryte zardzewiate czesSci, ktore nie majg kontaktu z zywnoscia, nalezy oczyscic
Srodkiem odrdzewiajacym i pomalowac farbg odpornga na dziatanie grilla lub wysokich temperatur.

Powierzchnie do gotowania

-Po ostygnieciu grilla nalezy go wyczysci¢ goracg woda z mydtem. Aby usunac resztki jedzenia,
nalezy uzyC ptynu do mycia naczyn. Nie uzywac gabek o wtasciwosciach Sciernych ani proszkow
do szorowania, poniewaz moga one trwale uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Doktadnie wyptukac
i wysuszy€. Nie zalecamy mycia rusztow i ptyt w zmywarce ze wzgledu na ich wage.
-Przypominamy, ze nalezy bezwzglednie unika¢ uzywania kostek lodu, ktdre moga wywotac szok
termiczny i spowodowac pekniecie emalii ptyty.

-Jezelinapowierzchnido gotowania majacej kontakt zzywnoscig pojawi sie rdza, nalezy ja wymienic.

Konserwacja palnika

-Palnik zostat ustawiony w taki sposob, aby zapewni¢ maksymalng wydajnos¢ ptomienia. Po
zapaleniu palnika zwykle widac niebieski ptomien z mozliwie z6ttg kohcowka. Jezeli wyglad
ptomienia jest bardziej zotty, moze to byC spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami
w otworach lub rurach palnika. Moze to spowodowac zablokowanie lub ograniczenie przeptywu
gazu, co moze doprowadzi¢ do pozaru za panelem sterowania, powodujac powazne uszkodzenia
grilla. W takim przypadku i jezeli to mozliwe, nalezy natychmiast zamkna¢ doptyw gazu na butli.
-Palnik nalezy regularnie sprawdzac, wyjmowac i czyscic, co najmniej raz w roku:

-Przy wyjmowaniu grilla z miejsca sktadowania.

-Jezelijeden lub wiecej palnikdw nie zapala sie.

- Jezeli ptomien palnika zmienia kolor na intensywnie zotty.

-Jezeli gaz zapali sie za panelem sterowania.

- Aby catkowicie wyczyscic palnik, nalezy wyjac go z grilla. Do usuniecia rdzy z powierzchni palnika
mozna uzyC lekkiej szczotki drucianej. Za pomoca odkurzacza do rur lub kawatka drutu usunac
zatory w otworach lub rurkach palnika, uwazajac, aby nie powiekszy¢ otwordow palnika.

-Moze by¢ potrzebny palnik, aby sie upewni¢, ze wnetrze rury palnika jest czyste. Odwrdcic¢
palnik i delikatnie uderzy¢ nim o twarda powierzchnie, np. kawatek drewna, aby usunac wszelkie
zanieczyszczenia z wnetrza.

-Podczas ponownego montazu palnika nalezy sie upewnic, ze rurki s skierowane w strone dysz.

Dyfuzor ciepta

Usunac resztki jedzenia z dyfuzora cieplnego za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego
skrobaka badz mosieznej szczotki. Nie uzywac stalowego skrobaka ani szczotki. Wyczyscic ciepta
woda z mydtem i dobrze wyptukac.

Szuflada na ttuszcz

-Po kazdym uzyciu nalezy wyjac i oczyscic szuflade na ttuszcz z resztek jedzenia i ttuszczu, uzywajac
w razie potrzeby drewnianego lub plastikowego skrobaka.

-W przeciwnym razie moze doj5¢ do zaptonu ttuszczu. Moze to doprowadzi¢ do powaznego
uszkodzenia grilla, ktore nie jest objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade na ttuszcz mozna
wyczysci¢ wodg z mydtem.

Korpus grilla

Regularnie usuwac nadmiar ttuszczu z korpusu grilla za pomoca zamoczonej w wodzie z mydtem
i dobrze wycisnietej szmatki. Nadmiar ttuszczu i kawatki jedzenia mozna usuna¢ z wnetrza korpusu
grilla za pomoca drewnianego lub miekkiego plastikowego skrobaka. Aby utatwi¢ czyszczenie,
mozna dodac arkusz folii aluminiowej i wymienia€ go przy kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie
zablokowac otwordw odprowadzajacych ttuszcz. Jezeli trzeba wyczysci¢ go catkowicie, nalezy
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uzyC szmatki i cieptej wody z mydtem lub szczotki nylonowej. Nie nalezy uzywac materiatow
o wtasciwosciach Sciernych. Przed doktadnym czyszczeniem nalezy zdjac ruszty i/lub ptyty, a takze
palniki. Nie zanurzac przyciskow gazu i dystrybutorow w wodzie. Sprawdzi¢ zapton po doktadnym
ponownym zamontowaniu elementéw w korpusie grilla.

Pokrywa grilla
proszkow do szorowania, poniewaz moze to trwale uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Po oczyszczeniu
doktadnie wysuszy¢, aby zapobiec powstawaniu rdzy.

Wozek

- Przetrze¢ szmatka zmoczona w goracej wodzie z mydtem i wysuszyc.

-Tak jak w przypadku wszystkich produktow ze stali nierdzewnej i w celu zagwarantowania dtugiej
zywotnosci produktu, a zwtaszcza wygladu stali nierdzewnej, zalecamy regularng konserwacje
elementow grilla ze stali nierdzewnej olejem ochronnym — i to juz od pierwszego uzycia. Od czasu do
czasu mozna rowniez spryskac powierzchnie Srodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej, przetrzec
ja miekka szmatka, a nastepnie wypolerowac. W ten sposdb powierzchnie ze stali nierdzewnej
uzyskaja delikatng powtoke ochronna.

Mocowania

Zalecamy sprawdzenie i dokrecenie wszystkich srub, wkretow itp. Raz w roku nalezy sprawdzic¢
wszystkie Sruby, aby sie upewni¢, ze sa dobrze dokrecone.

| 5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW |

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki nie zapalaja sie pomimo uzycia systemu zaptonowego

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienicja na petna butle z gazem

+ Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

+ Zapchanie sie palnikow - Wyczyseic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

- Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody -> PodtaczyC przewdd z powrotem

- Uszkodzona/-a elektroda lub przewdd - Wymienic elektrode i przewod

+ Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony - Wymienic go

- Nieprawidtowa szczelina elektrody -> Elektroda powinna byc dopasowana do palnika, ajej koniec

powinienznajdowac sie w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowac elektrode w wymagany sposob.
Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

-Butlaz gazem jest pusta - Wymienic ja na petna hutle z gazem

+ Uszkodzony reduktor > Sprawdzic lub wymienic reduktor

+ Zapchanie sie palnikow - Wyczyseic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajgcego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

Maty ptomief lub cofanie sie ptomienia (ptomieh w rurze palnika, zauwazalne syczenie lub
hatasliwa praca)

- Zbyt mata butlaz gazem - UzyC wigkszej butli

- Zapchanie sig palnikow - Wyczyscic palniki

- Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz - Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace gaz

- Wiatr - Grilla nalezy uzywac w migjscu mniej wystawionym na
podmuchy wiatru
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FR Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca
- Zablokowany zintegrowany system zaptonowy - Wymienic kurek gazu
- Zablokowany kurek gazu - Wymienic kurek gazu u swojego sprzedawcy
ES
| 6. DANE TECHNICZNE |
Informacje techniczne:
PT
Nr modelu: 2026R09P11-0007
WYMIARY: 101*53*95 cm
WAGA PRODUKTU: 13.5 kgs
IT Wejscia ciepta: 5kw(364g/h) 2575DM28522
Producent/Naprawiacz: ADEO SERVICES
EL
7 PRZECHOWYWANIE W OKRESIE ZIMOWYM |
PL Przechowywanie
-Przed przykryciem lub przechowywaniem grilla nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest catkowicie
schtodzone.
- Po doktadnym wyczyszczeniu zewnetrznej i wewnetrznej czesci (w tym grilla, palnikdw, ptyty typu
UA plancha, rekuperatora, zbiornika) mozna przechowywac grill w chtodnym, suchym i niewilgotnym
miejscu.
-Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy przestrzega procedur
montazowych.
RO
-Aby przedtuzyc cykl zycia i utrzymywac dobry stan grilla, zdecydowanie zalecamy przykrycie
go, jezeli jest pozostawiony na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza w miesigcach zimowych.
BR Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilla sg dostepne u lokalnego sprzedawcy.
Nawet jesli grill jest przykryty dla ochrony, nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz moze sie na
nim gromadzi¢ wilgo¢ lub kondensacja, co moze go uszkodzi€. Konieczne moze by¢ osuszenie grilla
i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe, ze na czeSciach grilla spleSniaty pozostatosci ttuszczu.
EN Nalezy je czyscic goraca wodg z mydtem.

W przypadku grilla gazowego

-Przykry¢ palniki folig aluminiowg, aby zapobiec dostawaniu sie owaddw i innych zanieczyszczeh
do otwordw palnikow.

-Jezeli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butla z gazem powinna by¢ odtaczona
i pozostawiona na zewnatrz. Butle gazowa nalezy zawsze pozostawiaC na zewnatrz w suchym,
dobrze wentylowanym miejscu, z dala od zrodet ciepta lub zaptonu.

-Nie pozwalac dzieciom na zabawe z butla.

-Nie wystawiac butli gazowej na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

|8. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO |

-Nalezy chroni¢ przyrode, dzief spedzony na §wiezym powietrzu nie powinien powodowac szkod
ani zanieczyszczen.

-Nalezy pamietac, aby po zakonczeniu eksploatacji odda¢ produkt do centrum utylizacji odpadow
w celu recyklingu.
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-Jezeli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac ani pali¢ ich akcesoriow. Nalezy
przestrzegac obowigzujacych przepisow dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

[9. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA ]

Elementy produktu moga by¢ przewozone w standardowych pojemnikach transportowych
dowolnym S&rodkiem transportu, pod warunkiem zabezpieczenia ich przed uszkodzeniami
mechanicznymi i bezpoSrednim dziataniem opaddéw atmosferycznych. Produkty moga byc
transportowane w temperaturze od -50°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej do 98% (w
temperaturze +25°C). Podczas zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzegac wszelkich
Srodkdw ostroznosci zapobiegajacych mechanicznym uszkodzeniom produktu, a takze wymagan
zawartych w znakach manipulacyjnych.

Produkty nalezy przechowywac w opakowaniach producenta, w pomieszczeniach ogrzewanych,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (przy
temperaturze +25°C). Powinno sie zapewni¢ warunki zapobiegajace oddziatywaniu produktéw
naftowych i Srodowisk agresywnych oraz znajdowac sie w odlegtoSci co najmniej jednego metra od
urzadzen grzewczych i zrodet ciepta.

[10. GWARANCIA |

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowigzuje od daty zakupu przez okresSlony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytagcznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czesci zamienne nie przedtuzajg okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtaSciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje problemow lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegblnoSci wytgczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) CzeSci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest konieczno§¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajgce z niewtaSciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.
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W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

[11. DANE TECHNICZNE

ADEOQ Services

Nazwa produktu

Grill gazowy na dwor

C € 2575-25

Numer modelu

2026R09P11-0007

Kategoria gazu |3+(28-30/37) — I3B/P(30) — I3B/P(37) — |3B/P(50) —
Rodzaj gazu i ci$nienie Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan lub ich mieszanina
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|, oss0 +BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Krai docelow Lypsg  + Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
) y s+ AT, CH, CZ, DE,SK.
|3B/P(37) : PL
Rozmiar wtryskiwacza 0 0,76 mm 0 0,76 mm 6 0,72 mm 0 0,68 mm
palnika gtéwnego
Catkowite znamionowe SKW (364 g/h)

ciepto wejsciowe (Hs)

Numer seryjny

Uzywac wytacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukgje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach

98




12. DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢s 00001 - 59790 Ronchin - Francja
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[aKyeMO, LLI0 06panu Len npogykKT. MNig vac po3pobKm 1 BUPO6HULTBA HaLLIOI NPoAYKLUiT M1 OOKNagaeEMO
BCiX 3yCWIb, LLI06 3a6e3MeunTm BigMIiHHY AKICTb, AKa BigMnoBigae NnoTpe6aM KOpUCTyBauiB.

BAXK/IUBO! LLIOB FAPAHTYBATM, LLIO LEA BWUPIB MOBHICTIO 3A[OBOJSIbHUTb BAC Mif YAC
YCTAHOBJTIEHHA, BUKOPUCTAHHSA TA OBC/TYTOBYBAHHSA, PEKOMEHOYETLCA YBAXKHO NMPOYUTATHU
LLEA MOCIBHWUK NEPEQ MOYATKOM BMKOPUCTAHHSA MPOAOYKTY. 3BEPHITb YBATY HA OCHOBHI
3ACTEPEXKEHHS 3 TEXHIKA BE3MEKW, HABEAEH! B LibOMY MOCIBHUKY. 3BEPEXITb MOro A
NOOA/TbLLOIro BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXNMBA IHOOPMAL|IS |

=N BAX/IMBO! 3bEPEXITb iR NOJANBLLIOT
BUKOPUCTAHHA: YBAXCHO NPOUUTAMTE.

- YBATA! He BMKOpucTOBYNTE B 6yanHKax, HaMeTax, XU TNOBUX

3aKPUTUX NPUMILLIEHHAX! npuuenax, byanHKax Ha Konecax
'YBATA! Llen rpunb-6apbexto | YOBHAX. ICHYE pM3KK CMepTi Bif,
[y>Ke CUMbHO HarpiBaeTbCA. OTPYEHHSA YaAHMM ras3oM.

He nepecyBaunTe 1oro nigvac -YBATA! He BUKOPUCTOBYUTE
BUKOPUCTaHHSA. CrnpT, 6€H3UH ab0 byOb-sIKY

- YBATA! He 3anuwante IHLLY NOAI6HY piguHY Ons

rpUnb-6ap6beKIo B AOCTYMHUX A4Ns  po3nantoBaHHA abo MOBTOPHOMO
OiTen i QOMaLLHIX TBApWH MicUAX. BBIMKHEHHS rpmns-6apbekto!

- YBATA! He BUKOPUCTOBYUTE - He HanuBawnTe xonogHy Bogy Ha
rpUnb-6apbeKto B 06MEXEHOMY  MeTarleBy vallly, LLj06 YHUKHYTH
npocTopi Ta (a60) y XKunnomy MOLLIKOOXeHb Yepe3 TePMiUHMN
NPUMILLIEHHI, HanpuKnag y yaap.

- YBaXHO MpounmTamTe Lo IHCTPYKLU IO nepeq YCTaHOBMEHHSAM i MOYaTKOM BUKOPUCTAHHS LibOro rpuns-
6ap6ekKto.

-Ller Bnpi6 np13HaueHo A4ns 4OMaLLHbOr0 BUKOPUCTaHHSA Ha By L.

- MepLU HiXK po3NanuTK rpunb-6ap6ekKto, 3HIMITb NNACTUKOBY YNAKOBKY 3 YCiX MO0 YaCTUH.

- MNicns BigKPUBaHHSA YNaKOBKM PEKOMEHAYETHLCS NEPEBIPUTM HASBHICTb YCiX KOMMOHEHTIB, HEOOXiAHNX
ONS MOHTaXy BMPO6Y, Ta 03HAMOMUTUCA 3 IHCTPYKLIER. Y pa3i BUSIBMIEHHS NOLLKOAXKEeHb a60 AedeKTiB
BMPOOY He BUKOPUCTOBYMTE MO0 1 3BEPHITLCS 40 HAMOMXKYOr0 MarasmHy.

- [p13HaYE€HO BUKSTHOYHO 01 BUKOPUCTAHHA Ha ByNuLi. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU Lien npunag y
NPUMILLIEHHI.

- HegoTpMMaHHs IHCTPYKLiN, HaBeOeHNX Y LibOMY MOCIBHMKY, MOXKe NPU3BECTM A0 CEPNO3HMX TPaBM abo
MOLLIKOMKEHb.

-Mepen BUKOPUCTAHHAM BMOEPITL 6e3MNeUHe MicLie.

- Mepeq po3nantoBaHHAM BigKpPUNTE KOBNaK rpuns-6ap6ekxto.
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* 0N BUKOPUCTAHHA LbOro rpuna-6apbexkto HeobXigHUM MiHIManbHUIW Harnsag i MiHiManbHI 3axogu 3 FR
6e3neKku.

- He 3anvLwanTe po3naneHum rpunib-6ap6ekto 6e3 Harnsagy.

- He nepecyBanTe npunag nig 4ac BUKOPUCTaHHS.

- BUKopucTOBYMTE rpunb-6apbekto TiNbKM Ha NNackKiv i CTIMKIN NOBEPXHI. ES
- Byab-4Ki 3MiHM KOHCTPYKLiT rpunsa-6ap6ekto MoXyTb 6yTu Heb6e3neYHMMK, TOMY BOHW 3a60POHEHI 1
NPU3BOAATb 40 aHYMHOBaHHS rapaHTii.

- 3a60POHEHO 3MiHIOBATW KOHCTPYKLiO Npunagy.

- M'pnnb-6ap6ekio HeobXigHO PO3MiLLlyBaTK Ha BiACTaHi 6inbLl HDK OQHOro MeTpa Big 6yOb-fKuX PT
MOTEHLiIMHO BUOYXOHEOE3MEUYHUX 1ErKO3aNMUCTUX PEYOBUH i 6y Ab-AKMX NNErKO3aUMUCTUNX 06’ EKTIB.

- PeTenbHO BMGEPITL MicLe, oe 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA Mpunb-6ap6eKto. Take MicLie NOBMHHO 6y TN Ha

BIAKPWUTIN OiNsHUI, 3aXULLIEHIN Bif BITPY, Nogani Bif AepeB Ta IHLLMX OXepes BOrHH0. IT
- Mig yac nepLUoro BUKOPUCTaHHS, PO3irpinTe rpunb-6apbekio Ta TpUManTe nanmeo PO3rnevyeHnM ao
YEPBOHOTr0 Xapy NPOTAroM LLoHanMeHLLe 30 XBUAWH. Lie o03BONUTb BUOANUTM 3a5ULLIKM MacTUAbHUX
MaTepianis nicns BMpo6HMUTBA. Mg Yac Lboro npouecy cTabiniayetbca papba n 3’9BUTLCA 3anax, SKUN

3HMKHe 3rooM nig vyac BUKOPUCTAHHS. EL
- Pyuka KOBMaKa MOXe CWSIbHO HarpiBaTUcs. TpuManTecs TiNMbKM 3a LEHTParnibHy YacTUHY PYUKW.
PekoMeHOYy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU XapOCTINKi pyKaBuLi.

- [lesKi yaCcTUHM rpuna-6ap6eKto CUIbHO HarpiBaTbCA. byabTe 06epexHi B NPUCYTHOCTI 4iTen, nogemn

MOXWIIOro BiKY 1 TBapUH. PL
- Nig yac poboTu rpunsa-6ap6exro gesKi Moro NoBEepPXHi 4OCAraOTb HAa43BNYAMHO BUCOKOI TEMMEpaTYpU.

ByabTe 0c06511MBO 06epeXHi Nifg vac nepecyBaHHA rpuna-6ap6exto, Npuainsaym 0co6nmBy yBary giTaMm i

nogaM NoXmMnoro Biky; 6yabTe 06epexHi, LLj06 He 06NeKTucA.

- Mam’aTanTe Npo rapsavy napy, sKa MoXxe BUXOAUTW Nig vac BiAKPMBaHHSA KOBMaKa. m
- LLlo6 YHMKHYTM cranaxis nofym’s, OYMCTbTE Yallly, BUOANMBLUN 3anULLIKM XKUPY M MapuHagy nepeq
CMaXeHHSM.

- He BUKOpUCTOBYMTE rpunb-6apbeKto Ha BigCTaHi MeHLLIE HiXK 00MH MeTp Bif 6yAb-AK0i erko3amMmncToi RO
KOHCTPYKLii a60 NOBEPXHI. He BUKOPMCTOBYMTE Nif, IErKo3anMUCTUMM MOBEPXHAMM.

- Iig Yac BMKOPUCTaHHS, 0CO6/IMBO Mif Yac CUbHOI CreKM abo B Qy>Ke CyXy norogy, CTaBTe 6ins rpunsi-

6ap6eKto Bigpo 3 BOOOH abo NiCKOM.

- BUKOpMCTOBYWTe CreLianbHU nocyn Ans 6ap6exio 3 40BrMMM TePMOCTIMKUMU pyukaMu. (MiHiManbHWi BR
i MaKCcMManbHUI PO3Mipy MOCy Ay, 403BOSEHNIA A1 BUKOPUCTaHHS, — @10 cM i 024 cMm.)

- He BMKOPMCTOBYMTE Cpei Nopyu i3 rpunemM-6ap6exto.

- Mg yac BUKOPUCTaHHA Ler npunag HeobxigHo po3MiLLyBaTu nogani Big nerko3anmMmcTux Matepiasnis.

- 3 6yab-AKMMW 3anUTaHHAMM LLIOLO L€l IHCTPYKLiT 3BEpTanTECA 40 MiCLIeBOro NpogaBLs. EN
- LLlo6 3ano6irTi nosBi ip>i Ha NMOBEPXHSAX i3 HEPXKABIKOUOI CTani, 3aXUCTITb iX Bif KOHTAKTY 3 X/10pOM,

cinnto abo 3anisoM.

- He pekoMeHOY€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU rpusib-6apbeKto nobnmsy Mopsi, 6acerHy abo 3ani3HMUYHOI Konii.

- He BMKOPUCTOBYMTE rpub-6apbeKto B Ay»Ke BITpsHY noroay.

- 3a60pOHEHO HaKpMBaTU rpub-6ap6eKto, MOKW BiH NOBHICTHO HE OXOSOHE.

- YUCTUTU rpUnb-6apbeKto MOXKHa TiNbKKM NiCNs NOBHOMO OXON0OXEHHS Npuiagy.

- Llen B1pI6 He € irpaLuKkoto. CnigkynTe 3a TUM, LLi06 OiTW HE rpanncs 3 HUM.

- Y pasi npogay a6o nepegavi npunagy TpeTiM ocobaM 060B’A3KOBO BigganTe BignoBigHy iIHCTPYKL 0

3 ekcnnyarauii.

-36epiranTe LK IHCTPYKLI 418 N04anbLLIOr0 BUKOPUCTAHHS.

(2. TA30BE YCTATKYBAHHS |

[loNyCKaeTbCA BMKOPUCTAHHA TifMbKWM 3PIgXeHoro nanvMBHOMO rasy B 6anoHax. HeobxigHo
BMKOPMCTOBYBATM BiAMNOBIQHMIM PEryNsaTOp NponaHy, 6yTaHy a6o 3MiLLiaHoro rasy.
- Uen rpunb-6ap6ekio OCHALLleHO CUCTEMOK po3nasntoBaHHA. [f8 po3nanBaHHS He MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATN 6EH3UH, KEPOCUH, OepeBHE BYrinns abo pigke nanmeo.
- Ta30Bi 6an0oHM 3a60pPOHEHO PO3MiLLlyBaTM 6e3mnocepenHbo Nig rpuneM-6ap6ekto (SKLLI0 3aCTOCOBYETLCS).
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- 3a60pOHEHO BCTaHOBOBATU rpUnb-6apbeKkto Ta 36epiraTv rasosi 6anoHM HUMXKYe PiBHA 3eMni. a3
BaXKUMM 3a NOBITPSA: AKLLO CTaHEeTbCSA BUTIK, rady BiH HaKOMMYyBaTUMETBLCA B HUXKHIN Touli 1 y pasi
KOHTAKTY 3 NoNyM’siM ab0 iCKpOK MO>Ke NMPU3BECTH [0 BUOYXY.

- Fa30Bi 6a10HN HE MOXXHa 36epiraT abo eKcnyaTyBaTh B FOPMU30OHTAIbHOMY MOMOXEHHI. byab-aKnn
BUTIK NpeaCcTaB/s€ CepPMO3HY MO0 Ta MOXKe NPM3BECTM [0 NOTPansHHA pPigKoro rasy B ra3oBy Tpyoy.
- 3a60pOHeHO 36epiraT ra3oBi 6anI0HM B MPUMILLIEHHI.

- Micns BUKOPUCTaHHS NEPEKPUMNTE BEHTUTb EMHOCTI 3 Fa30M.

-MNepen BUKOPUCTaHHAM rpuns-6ap6eKto NPoBeaiTb NEPEBIPKY HA rePMETUYHICTb. Lie EagUHMI HagiMHUI
CMoci6 BUSABUTM BUTIK ra3y B MicUsX 3’€qHaHHA ab0 NigKMHOUYEHHS MiCs MOHTaXY.

- MpoBoAbLTE NepeBipKY Ha FrepMETUYHICTb Pa3 Ha PiK i LLiopas Micnis 3aMiHM ra3oBoro 6asoHa v LWnaHra.

MepeBipka Ha repMeTUYHICTb

Taky nepeBipKy cnig BMKOHYBaTM B [06pe MPOBITPIOBAHOMY MicLi. BUKOHYMTe TaKy NepeBipKy Ha
repMETMYHICTb Pa3 Ha PiK | KOXKHOM0 pasy nicns 3aMiHM ra3oBoro 6asoHa abo LUiaHra.

ETan 1. nepekoHamTecs B TOMY, LLIO BCi NepeMumKaui nepebyBatoTb y BUMKHEHOMY MOMOMEHHI.

ETan 2: BigKpUITE ra3oBUn BEHTWU/b Ha 6an0Hi a60 perynaTopi.

ETan 3: nepeBipTe HasBHICTb BMTOKIB, 3MOUMBLLM BCi MicUA 3’€QHaHHA ra30BOi CUCTEMM, BK/HOUYHO 3
MicusaMK NigKNIOYEHHS KnanaHa rasoBoro 6anoHa, ra3onpoBigHoi TPY6KU 1 perynaTopa, po3unMHoOM Bogu
(50 %) i Muna (50 %). 4ns nepeBipKn HassBHOCTI BUTOKIB 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATY BiKPUTE MOMyM’s.
ETan 4: 6ynb6aLLlKm, L0 YTBOPHOKOTLCA B MICLAX 3’€QHAHHS, YKa3yHOTb Ha BUTIK.

MepekpunTe nogavy rasy. 3aTArHiTb yci Micus 3’egHaHHA. MOBTOPITL NepeBipKy: AKLLO 6ynbbaLlKu
YTBOPIOKOTHCA 3HOBY, HE BMKOPUCTOBYWMTE rpunb-6apbekio Ta 3BEPHITbCA A0 MICLEBOro npogaBsus
no gornomory. PeTenbHO MPOTPITh MUBHUM PO3YMHOM YCi MicUs 3’€OQHAHHA Ta MigKMHOYEHHS nicns
NpPOBeAEeHHS NepeBipKMN Ha FrepPMETUYHICTb.

3anob6ixHi 3axogu

- He nepekpuBanTe NoBiTP0O3abipHi 0TBOPU Ha KOpnyci rpuna-6ap6ekto.
- LLlo6 3aMiHMTK 6anoH, CrovyaTKy nepekoHamTecs, L0 BiH 3aKpUTWUW i L0 MO6IM3Y HeMae OxKepen
3aMaHHA (cMrapeTw, BigKpWTe Nomym’a, icKpu ToLLIO).

MigknioueHHs rasonposigHOi Tpy6KM [0 rpuna-6ap6exio

- Mig’egHanTe ra3onpoBigHy TPY6KY A0 TOUKWM BMYCKY rasy, LLI0 po3TalLoBaHa Ha NiBoMy 6oui rpuns-
6ap6ekto. He 3aTarymTe 3aHaATO CUIbHO. He BUKOPUCTOBYMTE afre3nBHy CTPIYKy abo piguHy B MicLi
3’€HaHHA.

- 3aTAMHITb YPYUHY.

KpinneHHs perynsaTopa

- MepeKoHanTecs, LU0 BCi NMepemMmKaui yrnpaeniHHA rpuns-6ap6ekio nepebyBalTb Y BMMKHEHOMY
NONoXeHHi. MigKnoYiTh perynaTop 4o ra3oBoro 6anoHa BignoBigHo 40 iIHCTPYKLUiN, HagaHWX NPo4aBLEeM
perynaTopa v rasoBoro 6anoHa.

IHpopmauis Lono rasy 1 perynaropa

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 134
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY, DK, EE, F1,HU,IS LT, ByTaH, nponax ao ix |
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Cymi 29 mbar 3B/P(30)
o PL byTaH, nponaH abo ix
cymiw 37 mbar 138/P(37)
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Llen rpunb-6apbeko MOXHa 3anpaBnsaTU 3pig)KEHWM MpornaHoM abo 6yTaHOM Yy 6anoHi. banoHn 3
MpornaHOM MOX@Ha BMKOPMUCTOBYBATWM MPOTArOM YCbOro POKY, HaBiTb Y3UMKY Mig 4ac xonogis. Ons
3aMiHM 6anoHiB MOXe 3HaJ06MTUCA FralKoBUIA KMoy (He BXOAMTb 00 KOMMMEKTY). banoHu 3 6yTaHOM
3a6e3neuyroTb OOCTATHIM 3anac rasy BITKY, ane B pasi 3HUXeHHSA TemnepaTypu rasy Huxue +10 °C
po6oTa rpuns-6apbeKkto Moxe NoripLnTmCs. lNepekoHanTecs B TOMY, LLIO Y Bac € BIAMOBIAHWIM ra3oBMM
6anoH i perynsTop 4ns rpuns-6ap6ekxto.

- Tpy6Ka noBMHHa BifIbHO 3BUCATM 6€3 NepeKpyU€eHb | 3rMHaHb, LLI06 rapaHTyBaTM BifibHUWM NOTIK rasy.
Mepen BUKOPUCTAHHAM 3aBX4W NepeBipanTe TPYO6KY Ha HasBHICTb TPILLMH, NOpi3iB a60 HagMipHOro
3HOLLIYBaHHS.

- KpiM Micus 3’€gHaHHA, XogHa YacTMHa TPYOKM He MOBUHHA TOPKATUCA rapsumx YaCTUH rpuns-
6ap6ekKto. Y pasi NoLLKOOKEHHSA TPY6KM 3aMiHITb il aHanorivyHok, Lo cnewianbHo NpM3HayeHa ans
BMKOPUCTaHHSA 3i 3pigKEeHNM NannMBHUM ra3oM i BignoBiga€ HalioHaNbHMM CTaHOapTaM KpaiHu
BUKOPUCTAHHS.

- BuKopucToBymMTE TPYOKY, LLI0 Bignosigae ctaHaapTy 1ISO038211 Mae JOBXMHY He 6ibLU HIXK 1,5 M.

Ons onTUManbHOi po60TN PEKOMEHOYETHCA BUKOPMUCTOBYBATM 6anoH i3 6yTaHOM Barok 6/13 Kr a6o
6an0H i3 MponaHoOM Barok 6 Kr. BUKOpMCTOBYMTE perynsaTop, Lo Bignosigae ctaHgapty EN16129. LLIOB
3ABE3MEYUTU BE3MEYHY U EOEKTUBHY POBOTY FPUNA-BAPBEKIO, BUKOPUCTOBYUTE
HANEXXHUW PEFYNAATOP | TA30BUI BAJTOH. BUKOPUCTAHHSA HEHAJTEXXHOI O ABO HECMPABHOIO
PETYNATOPA € HEBE3NEYHUM I MPU3BOAUTDL 00 AHYTHIOBAHHSA FAPAHTII. MPOKOHCYNbTyNTECA 3
MiCLi€BMM NpPOJaBLEM rasy, LLjo6 BU3HAYUTM HaMbiNbLL BiAMOBIAHI ra30Bi 6an0HM 1 peErynsTopu.
KopucTyBaueBi 3a60pOHEHO 3MiHIOBATK AeTani, OnfoM60BaHi BUPOBGHMKOM ab0 MO0 areHTOM.

(3. PEKOMEH[AL|Ii LLIO0 BUKOPUCTAHHS FA30BOrO rPUns |

rPUNb-BAPBEKIO NMPU3HAYEHWUWA ONA MPUTOTYBAHHSA XKI (M’ICA, PUBM, OBOYIB, TOLL0) HA
rPUnNI.

HEOBXIAHO [OTPMUMYBATUCA 3ATAZIbHOBU3HAHMX MPABUM 3AMOBITAHHS HELLIACHUM
BUNAOKAM TA IHCTPYKLIIW 13 TEXHIKU BE3MNEKM, LLIO AOAAOThCS.

BUKOHYWTE TINMbKKU TI Ali, AKI ONUCAHI B L|IK IHCTPYKLIT 3 EKCMNYATAL|IT. BYAb-IKE IHLLE
BUKOPUCTAHHSA € HEHAJEXXHUM | HEO3BOSTIEHUM. BUPOBHUK HE HECE BIAMNOBIAANBHOCTI 3A
BYOb-AKY LLKOAY, LLI0 BAHWKSIA B PE3YNLTATI LibOTO.

FA30BUWA TPUNMb-BAPBEKIO Cnpa YCTAHOB/TIOBATA HA BYNUUI, Y AOBPE MPOBITPHOBAHOMY
MICUI, NOAAnI BIA4 NEFrKOSAUMUCTUX MATEPIANIB.

HEBE3MEYHO! ICHYE PU3UK BUHWUKHEHHSA MOXEXI! LEW TPUMb-BAPBEKIO OYXKE CUIIbHO
HATPIBAETbLCS, TOMY Or0 3ABOPOHEHOMEPECYBATH NI YAC BUKOPUCTAHHSA! CIAKYMTE 3A
TUM, LLIOB [10 HbOT0 HE MIAXOQUMU AITH, MITHI NII0AU U TBAPUHU! HE BUKOPUCTOBYWTE LIEV
PUIb-BAPBEKIO B 3SAKPUTUX NMPUMILLIEHHAX!

Monepen <eHHSA

- MepLu HiXX NPogoBXMTU, NepeKoHanTeCs, LLI0 BU 3pO3yMinun BMICT po3giny «Baxnuea iHpopmauis»
LibOro Noci6HMKa.

* 3rigHO 3 0CO6/IMBOCTAMM KOHCTPYKLIii LibOro rpuns-6ap6ekto 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU BinbLLl
Hi>XK 50 % nnoLyi 30HM 3anikaHHA K CyLUinbHY NAacTUHY. AKLLO NNacTUHM 6yayTb MOBHICTIO 3aKPUTI,
ue npu3sede 00 HAafAMIPHOMO HaKOMWYEHHS Temnna, L0 MOXe MOLUKOAUTM rpunb-6apbekio Ta He
MOKPMBAETLCA rapaHTIEH.

Po3naneHHs rpuns-6ap6exio

- Mepen po3nantoBaHHAM BigKpMMTE KoBMaK rpuns-6apbekto. He 3anantomTte rpunb-6apbekto i3
3aKPUTUM KOBMAKOM.
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- MNepeKoHanTeCs B TOMY, LLIO BCi MepeMumnKayi nogavi rasy B 3aKpMTOMY MOMOXKEHHI. BigKkpunTe rasosum
BEHTW/Ib Ha 6aNnoHi a60 Ha perynsaTopi rasy.

 HaTUCHITb NepeMmKay NanbHUKa, AKUI BU 6aXKaETe 3anannTu, i NOBEPHITb MOro NPOTM rogUHHUKOBOI
CTPINKW, OOKM He BiguyeETE onip 06epTaHHI. 3a4yeKanTe 4 ceKyHaW, NoTiM NPOAOBXKYMTE NOBEPTATU
nepeMmKau, JOKM1 He MouyeTe KnaLiaHHs (ManbHWUK MoBUHEH po3nanutics). MoBTopiTh Ui 4ii Kinbka pasis,
MOKW NanbHUK He PO3MNanmTbCA.

- 3a NOTpebu po3naniTb iHLUI NanbHUKK B Byab-aKoMy nopagky. MNepLu HiXK po3nantoBaTi HaCTYMHUM
NanbHUK, NepeKoHamTecs, Lo NonepeaHin npautoe HopMasbHo.

- AKLL0 Nicns BUKOHAHHA 3a3Ha4YeHWX BULLE iV ManbHWUK He pO3NantoeTbCs, MOBEPHITh YCi MepeMmnKayi
Y BUMKHEHE MON0oXeHHs. MepekpuinTe rasoBu BEHTWU/Mb Ha ra30BOMY 6anoHi. 3a4eKamTe M’aTb XBUIUH.
MoBTOPITb 3a3HaueHi BULLE Aii. AKLL0 rpunb-6ap6eKto BCe O4HO HE PO3NasteETbLCS, OMB. IHCTPYKUIi 3
pO3MnaneHHs BPyYHy, HaBe4eHi HUXue.

- Micng po3naneHHs nanbHUKWM HEO6XIOHO 3anULLMTK FOpPITUM Ha MakKCUMaribHOMY BOrHI MPOTArOM
3—5 XBUMAWH, LL06 PO3irpiT rpunb-6apbekto. LIto npoueaypy HeobXigHO BUKOHYBATW nepen KOXXHUM
NpUroTyBaHHsAM. lig yac posirpisy KpuLLKa NOBUHHA 3anMLLIATUCA BIGKPUTOLO.

- Micns 3aBepLUEHHSA eTany po3irpisy nepeBefiTb YCi NanbHUKM Ha Manun BOrOHb, LLO6 O0CArTU
HaMKpaLLoro pe3ynbraTy NpUroTyBaHHA.

IHCTpPYKUii 3 po3nantoBaHHA Bpy4HY

- Mepeq po3nanioBaHHAM BIOKPUATE KOBMaK rpuns-6apbekito. He 3anantonTe rpunb-6apbekto i3
3aKPUTUM KOBMaKOM.

- MNepekoHanTeCsA B TOMY, LLIO BCi MepeMumnKayi nogavi rasy B 3aKpMTOMY MOMOXKEHHI. BigKkpnnTe ra3osunn
BEHTW/Ib Ha 6anoHi a60 Ha perynsaTopi rasy.

- YCTaBTe 3ananeHunn CipHUK y KpanHiv npaBui OTBIp 415 pO3rasitoBaHHs, pO3TaLLOBaHWI Nifg, NaHEemNo
KepyBaHHS, i MOKNagiTb MOro 6ing 0TBOPY NanbHMKa NpaBopyy.

- HaTUCHITb | NOBEPHITb KparHiN NpaBui nepeMmnKay nNpoTn roAgMHHUKOBOI CTPINIKM B MaKCMMarbHe
MOMOMEHHS.

- Micns Toro sk NpaBnK NanbHUK PO3NanmTbCA, yBIMKHITL YCi iHLUI NanbHUKK CrpaBa Haniso.

-MepLu HiXX po3MantoBaTN HACTYNHUI NanbHUK, MepeKkoHamTecs, Lo nornepegHiv po3nanuecs.

* AKLLLO KpaMHIi NpaBUI NanbHUK HE PO3NantoeETLCS, 3BEPHITLCA 40 MICLLEBOr0 MPOAaBLS.

- Micns po3naneHHs NanbHUKM NOBMHHI FOPITU Ha MaKCMMarnbHOMY PiBHI MPOTArOM

- 3—5 XBWUMMH N5 posirpiBaHHA rpuns-6apbexto. Lo npouenypy HeobXigHO BUKOHYBATU Nepes KOXKHUM
NpPUroTyBaHHAM. ig yac po3irpisy KpuLLKa ab6o KoBMak NOBMHHI 3anMLLIATUCA BIGKPUTUMM.

- MNicns 3aBepLUeHHs eTany po3irpisy nepeBediTe YCi NafibHUKN Ha MiHIManbHWUA PiBEHb, LLI06 JOCArTH
HaMKpaLLoro pe3ynbTraTy NpUroTyBaHHA.

MpuroTyBaHHA Ha peLuiTLi

- ManbHWKM 3 HEP>KaBitoUoi CTasli HarpiBakoTh TEMI0PO3MOoMiNbHUK (260 KOLLIMK i3 6pMKETaMM UM TaBOBUM
KaMiHHAM) Nig PEeLUiTKOH, LU0, Y CBOIK Yepry, Harpisae nMpoayKTh Ha peLuiTui. CoKM, L0 NPUPOOHUM
YMHOM BULINATLCA 3 NPOAYKTIB Mif, YaC NPUroTyBaHHS, CTIKalOTb MO rapsvyoMy Tennopo3nogifibHUKY
(a6o 6pMKeTaM uM NaBOBOMY KaMiHHI0) i BUMapOBYOTLCS. UM, LLIO YTBOPHETLCA B Pe3ynbTaTi Liboro,
niginMaeTbCa Bropy 1 OropTae NPoayKTU, Hadakum iM yHiKanbHUM apomat 6ap6ekto. s piBHOMIPHOr0
MPUroTyBaHHS, OMYCTITb KOBNaK rpuns-6ap6ekto, nepekoHaBLUMCh, L0 MafbHUKW MpaLolTh Ha
MOBINTIbHOMY BOTHI.

MpUroTyBaHHA Ha NSIaCTUHI

- ManbHWKK HarpiBatoTb 6€3nocepeaHbo NIacTUHY, Ha AKIM FOTYTbCA NPOAYKTW. Ha nnacTMHax MoXHa
roTyBaTW HEBENYKI MPOAYKTW, HaNpUKIag MOPEnpPOaYKTH, Ki MOXKYTb YNaCTV MiXK NPy TKaMm PeLLiTKW.
Ha H1X MO>XHa roTyBaTV MPOOYKTM HEBENMKOIO PO3MIpY, @ TaKOX NPOAYKTW, ANS MPUrOTYBAHHA AKMX
HeobXifgHa BMCOKa TeMrnepaTypa abo KOPOTKMI Yac roTyBaHHS, IK-0T OBOYI M HEBESNKI LLIMAaTOUYKM pUbK.
[10 TOro » iX MOXHa BMKOPUCTOBYBATM TaK CaMoO, IK KYXOHHY BapuiibHY MOBEPXHH OIS CMaXKeHHS
CTeWNKiB, IEUHi TOLLL0. A6O X iX MOXKHa BUKOPMCTOBYBATWU ANA MigirpiBaHHA KacTpysb abo NigTpMMaHHSA
Ki B rapsiYoMy CTaHi.
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KoHTponb *cunbHOro* 3sauMaHHs

- 3aMMaHHA MOXKe BUHWKATK, KOS COKM M XXMPW NPOAYKTIB Mifg vac NpUroTyBaHHS CTIKakOTb Ha PO3rneYeHi
Tennopo3noginbHMKW. UM Haga€ cTpaBaM 6ap6ekio Hag3BMYAMHMM CMaK, ane 6a)kaHo YHMKaTu
3aMMaHHs, o6 cTpaBa He 3ropina. LLlo6 KOHTPOMNoBaTU 3aMaHHS, Oy>Ke BaXK/TMBO Mepeq novyaTtkom
NPUroTyBaHHS MPUOBMPATM HAOMLLIOK XXMUPY 3 MPOAYKTIB. BUKOPMCTOBYMTE MapuHagu M KyniHapHi
COYCU B PO3YMHMX KiNbKOCTAX. [JO TOro X Nifg Yac rotyBaHHA BapTO TPUMATU NanbHUKM Ha MiHIManbHin
MOTYXHOCTI.

- AKLL|0 3aMMaHHS BCE XX TPAN/IATLCA, 3a3BMYaM iX MOXKHA 3aracMTW, HaCMMaBLUW po3nyLUyBay 4s TiCTa
abo cinb 6e3nocepenHbLO Ha TEN0PO3N0AiINbHUKMW. Moparoumch 6insa XapoBoi NoBEpPXHI rpuna-6ap6ekto,
3aBX4W 3axumLLanTe pyKu, BUKOPUCTOBYHOUM 3aC06M 3aXMUCTY Big NOyM’s.

- Y pasi 3aMMaHHA XUpy OTPUMYMTECA HaBEOEHNX HUMKYE IHCTPYKLIN.

3anMaHHsA Xupy

- CNOPOXKHANTE M 0UMLLYWTE NigA0H 415 XKMUPY Bif 3aNULLIKIB MPOAYKTIB NICMA KOXHOr0 BUKOPUCTAHHS.
- KLU0 rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA A8 NPUroTyBaHHSA BENMUKOI KiNbKOCTI iXKi, MOro HeobxigHo
BUMMKaTL 1 YUCTMUTM LLIO [ABi FOOMHW. SIKLLIO BM rOTY€ETe 6araTo XMPHOI iXi (COCUCKM, Mepresn ToLLo),
rpunb-6apbeKto oBeAeTbCA YNCTUTK YacTille. AKLL0 He OTPUMYBATUCA LUMX IHCTPYKLIN, XUP MOXe
3aNHATUCS, NPU3BIBLUN 0 TPaBMyBaHHS Ta NMOLLUKOOXEHHS npuniagy.

Y pasi 3aMaHHs xupy. MonepegKeHHs.

- AKLLI0 MOXKHa 6e3MneYHo BUMKHYTW BCi MepeMmnKaui nogadi rasy, 3po6iTs Le.

- 3aKpMmnTE ra3oBuni 6anoH.

- CnigKymnTe 3a TUM, LLI06 HIXTO He HabnmXaBcsa 40 rpuna-6ap6ekto, | JoueKamTecs, MOKM NonyM’sa 3racHe.
- He 3aKpvBanTe KOBMaK abo KPULLIKY rpuns-6ap6exto.

- 3a60pOHEHO 066pU3KYyBaTK rpunb-6ap6eKto BOAOK. Y pa3i NoTpebu BMKOPUCTOBYMTE MOPOLLIKOBUM
BOTHEraCHMK.

- He BMMManTe NigaoH ons »xupy.

- IKLLI0 NONyM’s He 3raca€ abo HaBiTb PO3rOPSETLCS CUMbHILLIE, BUKNNYTE NOMEMXHUNKIB.

3aBepLUEHHSA NPUrOTYBaHHSA

- LLlopasy nicns 3aBepLUEHHSA roTyBaHHS BCTAHOBMOMTE NanbHUKKN rpuna-6ap6ekio Ha MakcUMarbHy
MOTY>KHICTb Ha 5 XBW/MH. Lle [O3BOMUTL CNanuTK 3a5MLLKU NPOAYKTIB, L0 rOTYBaNMCS, i CMPOCTUTb
oumLLieHHs. Mig vac uiei onepadii KoBnak NoBMHEH 6y TW 3aKpUTUM.

- PerynapHo ounwyymTe rpunb-6apbeKto Nicns KOXXHOr0 BUKOPUCTAHHS, LLI06 YHUKHYTU HaKOMUYeHHS
XWPY Bif NPUroTOBaHUX CTPaB, KU MOXe 3aNHATUCA.

BUMKHEHHS rpuns-6ap6ekxto

- Micna 3aBepLUEHHS KOPUCTYBAHHA rpunemM-6apbeKto NOBEPHITb ra3oBMM KranaH 3a rOgMHHWUKOBOK
CTPINIKOKO 40 ynopy, TO6TO Yy BUMKHEHE MOMOXKEHHS, | NepeKpuimnTe nogavy rasy Big 6anoHy.

- [louekamTecs, KON rpunb-6apbekto 4OCTaTHLO OXOMOHE, | TINTbKM MiCAs LbOro 3akpunTe KoBnak abo
KPWLLIKY.

[4. aornag | TEXHIYHE ObCNYTOBYBAHHA TA30BOI0 renif-bAPBEKIO ]

- Mpunb-6ap6eKo HEObXiQHO PErynsapHO YNCTUTU MK BMKOPUCTAHHSAMKM, 0CO6MMBO Micns TPUBaAnoro
36epiraHHA. MNepeq OYMLLIEHHAM MNEPEKOHANTECA B TOMY, LLO TFPUb-6ap6eKkio i MOro KOMMOHEHTU
MOBHICTIO 0X0nonu. HiKonu He 3anuwianTe rpunb-6ap6bexkto nig BiAKPUTUM He60M i 36epiranTe Moro
nogani Big g>kepen Bonoru.

- He 066pun3KymTe rpunb-6apbeKto BOOOH, KON MOro MOBEPXHI LLie rapsui.

- 3a60POHEHO TOPKATUCA rapsaumx geTanen, He 3aXMCTUBLLIN PYKM.
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LLlo6 nogoBXMTKM TEpMiH CNyX6W N 36epertm CTaH rpuns-6ap6ekto, HarasbHO PEKOMEHOYETLCA
HaKpPMBAaTM MOrro, AKLLIO BU 3a/TMLLIAETE MOr0 Ha BY/MLI HA TPMBANMIM Yac, 30Kpema B3MMKY. MiLjHi Yoxnn i
IHLLI akcecyapw ansa rpuna-6apbekto MoXXHa npuabaT B MiCLLEBOMO NPogaBLs.

HaBiTb SKLLO rpunb-6ap6eKto 3annLLaeTbCs HAKPUTUM, MOro HEOBXiAHO perynsapHoO ornagaTi, OCKINbKm
Ha HbOMY MO>K€ HaKOMWuyBaTUCA BOMOra M KOHOEHCAT i MOLUKOAXXYBaTW Moro. Moxxe 3HagobuTumCs
MPOCYLUUTU FpUnb-6ap6beKkto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO Yoxna. 3anuLLKU XUPY Ha AesKux
YaCTUHaX rPUA-6apBeKto MOXKYTb MICHABITY. IX HEOBXIZAHO YNCTUTM TEMIOK BOLO 3 MUASIOM.

byob-AKi ip»KaBi geTarni, Lo He KOHTaKTYTb 3 XKeto, HeobXigHO 06po6saTN 3aC060M L1 BUAANEHHS
ipKi 1 nokpueaTK papboto ans rpuna-6ap6ekto abo TEPMOCTINKOK $pap6oto.

Kapogi noepxHi

- Konu rpvnb-6ap6ekto 0X0I0He, 0YMCTbTE MO0 TeMnso MUbHOK BOAOK. LLIo6 npubpaTh 3anuLuKm
i>Ki, BUKOPUCTOBYMTE MUMHMI 3aci6 ons nocyay. He BUKOPUCTOBYMTE abpa3uBHI ry6KM abo YNCTUMbHI
MOPOLLIKWM, OCKINIbKM BOHM MOXYTb OCTAaTOYHO MOLLKOOUTM MOKPUTTA rpuns-6apbekto. PeTenbHO
NPOMUNTE 1 BUCYLUITb. He peKOMeHOYETbCA MUTU PeLLiTKMU M NAaCTUHW B MOCYOOMUMHIA MaLLWHI,
OCKINbKWN BOHM BaXKi.

- Mam’aTanTe, LLO 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU KYOMKM NbOAY, OCKINbKM BOHWU MOXYTb CIPUUMHUTMK
TennoBUM yaap i yTBOPEHHS TPILLMH Ha NNACTUHI.

+ AKLLLO Ha XapOoBil NOBEPXHI B MiCLsIX, LLI0 KOHTAKTYOTb 3 DKEt0, 3’ABUTLCA ipXKa, il HE06XigHO 3aMiHUTW.

Jornapg sanasibHUKaMu1

- ManbHUK HanaLTOBaHO Ha MaKCMMarnbHY MOTY>KHICTb. 3a3BUYal, KON NanbHUK YBIMKHEHWI, BUOHO
CUHE NONYM’s i3 XKOBTUM KIHUMKOM. AKLLO MonyM’s 6ifbLL »KOBTE, MOXX/TMBO, B OTBOPax abo Tpy6bKax
nanbHMKa ONUHKUIOCA CMITTA a60 KoMaxu. Lie MoXKe CrpuunHUTK 610KYBaHHS abo 06MeXeHHS NOTOKY
rasy i, sIK HacnigoK, 3aMMaHHA 3a NaHeNo KepyBaHHSA, AKe MOXE CEepMO3HOI MOLLUKOOUTM Tpusb-
6ap6eKto. AKLLO Lie CTanocs i AKLLO Lie MOXNMBO, CNif HeramHo NepekpuT nogavy rasy Ha 6anoHi.

- ManbHUK HEOOXiQHO NEPEBIPATU, 3HIMATU N YUCTUTUM LLIOHAMMEHLLIE Pa3 Ha PiK, a TAKOX 3a BKa3aHUX
HMXK4e YMOB:

- Mepen NOYaTKOM KOPUCTYBAHHSA rpuieM-6ap6beKto nicns 36epiraHHs.

- AKLL0 0OMH ab0 feKinbKa nanbHUKIB He PO3MNantoThCS.

* AKLLI0 NanbHWK FOPUTb XOBTUM MONYM’AIM.

- IKLLIO ra3 3aropseTbCA 3a MaHeN o KepyBaHHS.

- [1Ns peTenbHOro 0YMLLIEHHS NanbHUKA 3HIMITb MOro 3 rpuna-6ap6ekto. 18 BUOaneHHs ipXi 3 NOBEPXHi
nanbHMKa MOXXHa BMKOPUCTOBYBATM NErKy MeTaneBy LLITKY. BUKOPUCTOBYMTE ouMLLllyBay Ons Tpyo
abo LUMaTOK OpOTYy ANA YCYHEHHs MepeLukoq B OTBOpax ManbHMKa abo TpybKax, Hamaralumcb He
36inbLUYyBaTW AiaMeTp OTBOPIB NasnibHWKa.

- LLlo6 nepeKoHaTuUCH, LLI0 BHYTPILLHA YaCTMHA NanbHMKa 4o6pe ounLLIeHa, MOXKe 3Hag06UTUCA NIXTapUK.
MepeBepHiTb ManbHKK i MOCTYKanUTe HUM 06 TBepAYy MOBEPXHI, HAaNpUKNag 6pyCoK AepeBUHM, LL06
BMOAMMUTUN CMITTA 3CepeamHu.

- Mig yac ycTaHOBMNEHHS NanbHUKA Ha MiCLie MepPeKOHaNTECs B TOMY, LLIO TPYOKM CNpsiIMOBaHI B 6iK conern.

Tennopo3noAinbHUK

BuganiTe 3anMLLKM NPOQYKTIB, LLIO FOTYBaNMCA, i3 TENSOPO3NOAiNbHMKA 3a 4ONOMOroK AepeB’saHoi abo
M’KOi MNaCcTUKOBOI CKpebaukm abo NaTyHHOI LLiTKK. He BUKOPUCTOBYIMTE CTanesi CKPebaukm abo LLiTKK.
N5 OUMLLIEHHS BUKOPUCTOBYIMTE TEMY MUMbHY BOAY, a NMOTIM [06Pe OMOMOCHITb.

MigaoH gnsa xupy

- Micnsa KOXHOro BUKOPUCTAHHA BUMMaNTE W ounLLanTe NigaoH Ons XKupy Big LUMaTKIB DK Ta Xupy,
BMKOPUCTOBYHOUM O/151 LIbOr0 AepeB’sHy abo NacTUKOBY CKpebauky.

- IKLLI0 LIbOr0 He POBUTY, XUP MOXKE 3aNHATUCS. Lie MoXKe NpuBecTM 0o CEPNO3HNX NOLLKOOKEHb MU=
6ap6ekto, LLI0 He MOKPMBAKOTLCA FrapaHTIE. 3a NOTPebu NigA0H 415 XKUPY MOXHA OUYMCTUTU MUSBHOHKD
BOL,010.
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Kopnyc rpunsa-6ap6ekio

PerynspHo BMaansmTe HagJMLLIOK XUPY 3 KOpnycy rpunsa-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYHOUM ON1 LibOro
3MOYEeHy B MWUSbHIM BOAI M PeTenbHO BigXaTy raHuipky. MpubépaTtv HagAULLOK XUPY W LLMaTOYKM
iKi 3 BHYTPILLHbLOI YaCTUHM Koprnycy rpuns-6ap6ekio MoXHa 3a [OMOMOro Aepes’siHoi ab0 M’AKOI
NNacTMKOBOI CKpebauku. LLIo6 CrpocTUTM MpoLec OUMLLIEHHS, MOXKHA BMKOPUCTOBYBATM asltOMiHIEBY
donbry, aKy cnig MiHATK NICNS KOXHOr0 BUKOPUCTAHHA. MUnbHYNTE, W06 HE 3aKpUTU OTBOPU ONS
CTiKaHHA XuMpy. [Ins peTenbHOro OYMLLIEHHS BMKOPUCTOBYMTE raHYipKy 1 Tensy MunbHy Bogdy a6o
HEMNOHOBY LUITKY. 3a60POHEHO BMKOPUCTOBYBATU abpa3mBHi 3acobw. [eped MOBHUM OUULLIEHHAM
HEO6XifHO 3HATY PELLITKM Ta (a60) MNacTMHM Pa3oM i3 nasnibH1KaMu. He 3aHypioinTe nepemMmKayi nogaui
rasy a6o rasosi pamnuy Bogy. 06epex<Ho BCTaHOBITb YCi e1eMEHTM KopryCy rpunsa-6ap6ekio Ha MicLie 1
nepeBipTe, U BiH yMUKAETLCS.

KoBnak rpuns-6ap6ekto

[N 0YMCTKM KOBMaKa rpunsa-6apbekto BUKOPUCTOBYMTE HeabpasmBHY raHUipKy abo Movanky n Tenny
MWUNbHY BOAY. He BUKOPMCTOBYMTE MOYankm abo YUCTUSIbHI MOPOLLIKK, OCKINIbKM BOHW MOXKYTb 3aBL,aTy
HenornpasHOI LLKOAW NOKPUTTIO rpunsa-6ap6bekto. LLIo6 3anobirTi YTBOPEHHKO ipXi, MICNsS OYULLIEHHS
peTenbHO BUCYLUITh.

Bisok

- [POTPITb MOro raHYiPKOK, 3MOUYEHOH B TEMMIN MUMbHIN BOAI, @ NOTIM BUCYLUITb.

- AK iy BMNagKy 3 6yOb-KMMW BMpOBaMK 3 Hep>KaBitouoi cTani, o6 3abe3neynmTu O0BroBiYHY
eKcnyaTauito BUpo6by, 30Kkpema 30BHILLHIM BUrIag eNIEMEHTIB i3 HEPXKaBitovoi CTani, PeKOMeHAYETLCS
perynapHo 3MmaLlyBaTv getani rpuna-6ap6ekio 3 HepaBitouoi CTani 3aXMCHOK OfliE€l0, NMOUMHAKYM
3 MepLUOro BMKOPUCTaHHA. Yac Big 4yacy MoXKHa 06MPUCKyBaTW MOBEPXHIO 3aCO60M A/ YMLLEHHS
MOBEPXOHb i3 HEPXKABIKOUOI CTasi, NPOTUPATM ii M’AKOK raHYipKO Ta nonipysaTu. Lie HagacTb MOBEPXHAM
i3 HEpPKaBitoUOi CTani TOHKUIM 3aXUCHUI LLIAp.

KpinneHHs

PeKoMeHOYETLCA MEPEBIPATU M 3aTAryBaTW BCi MBUHTOBI 3’€fqHaHHSA. lMepeBipKy 3aTaryBaHHA chnig
NpPOBOANTM pas Ha pikK.

| 5. BUABNEHHS HENOJIAQOK |

MPOBJIEMA/PILLEHHSA
ManbHUKM He 3aNanoTbCA CUCTEMOI0 3anaslloBaHHSA

- 3011 6aNOH NOPOXKHIN > 3aMIHITb Ha NOBHMI 6arnoH

- PerynaTop HecnpasHwit -> NepesipTe a60 3aMiHITb perynaTop

* 3aCMIYEHHS NarbHYKIB = QuMCTBTE NaNbHMKM

+ 3aCMIYeHH¢ conen abo ra3oBoro LLMaHra > QuKCTBTE CONNa abo rasoBuiA LLINAHT

- Kabenb enexTpona He 3akpinneHo abo Bif'eAHaHO BIf ENEKTPoaa > 3HOBY NifeHaITE Kabenb

- EnekTpop abo kabenb NOLLIKOKEHO > 3aMIHITb €NnexTpoz i Kabenb

+ BOYM0BaHMI1 3aManbHIK HeCnpaBHuiA = 3aMiHITb #0ro

- HenpasunbHe BifCTaHb 10 €NEKTPoa - EnexTpon Mac BIfNOBINaTV NanbHIKY, BifCTaHb Mae

OyTV B[ 3 10 4 MM MiX KiHLIEM ENeKTPOfa i 0TBOPOM Ha
NanbHKY. 10npasTe eneKTPop 3a HEOBXIAHOCTI..
ManbHUK He 3aropsiETbCA Big ra3oBoi 3anasibHUYKKU

+ 308 6aTIOH MOPOXHIA > 3aMiHITb Ha NOBHMI 6anoH
- PerynaTop HecnpasHwit -> NepesipTe a60 3aMiHITb perynaTop
* 3aCMIYEHHS NarbHYKIB = QUMCTBTE NanbHUKK
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+ 3aCMIYeHH# conen abo ra3oBoro LLMaHra ~> QuKCTLTE COMNa abo rasoBiiA LLINaHT

CgaGKe)nonyM’ﬂ a6o noesepHeHHs nonyM’s (nonym’a B Tpy6uUi NanbHUKa, NOMITHe LLUMMIHHA
aéoryn

- [a30Bui1 6anoH 3amanuit > BUKOpUCTOBY/IATE BENNKNIA 6aroH

+ C3aCMIYEHHS NanbHuKiB = QUMCTBTE NaNbHUKN

+ 3aCMiyeHHs conen abo ra3oBoro LUNaHra > QunCTbTE COMNa a60 ra3oBuid LLNaHT

- Bitep ~> BuKopucTOBYIATE 6ap6eKio B MiCLI, LL0 MEHLLIE NifIaETbes
BITPY

Pyuka perynstopa rasy Ba>XKo NnpoBepTacTbCA

- B6yMoBaHa cvcTeMa anantoBaHHa 3acTparna - 3aMIHiTb ra30Buil BEHTUMb

- PyuKa peryntoBaHHa rasy 3actpdrma —> [lopyuiTb 3aMiHy ra30Bor0 BEHTINA CBOEMY MTEPY

[6. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTMKM |

TexHiuHi gaHi:

Ne mogeni: 2026R09P11-0007

PO3MIPK: 101*53*95 cm

MACA BUPOBY:13.5 kg

Tennosi BuTpaTu: 5kw(364g/h)
B1po6HMK / BignoBigHMM 3a peMoHT: ADEO SERVICES

2575DM28522

(7. 3MMYBAHHS |

36epiraHHA

- MepLu HiXK HakpmBaTKU rpunb-6apbekto abo cknagaT Moro ans 36epiraHHs, NepekoHamTecs, Lo BiH
MOBHICTHO OXOJO0B.

- Micna peTenbHOro OYMLLIEHHA 30BHILLHIX i BHYTPILLHIX eneMeHTiB (PeLUiToK, nasbHUKIB, MnaHuis,
36ipHMKIB, EMHOCTEN) rPUNb-6ap6eKI0 MOXKHA NPUEPaTK A1 36epiraHHs B NPOXOSIOAHE, Cyxe MicLie 6e3
BOMOTW.

- Mepen BUKOPUCTaHHAM rpuns-6apbexto nicns TprBanioro nepiogy 36epiraHHA NpoBediTb npoueaypy
BCTaHOBMEHHS.

-LLlo6 nogoBXWUTKM TepMiH CNyX6wu 1 36eperTm CTaH rpuna-6apbekto, HaranbHO PeKOMEHOYETbCA
HaKpWBaTW MOro, AKLLIO BM 3aNMLLIAETE MO0 Ha BYNWUL i Ha TPMBANMK Yac, 30KpeMa B3UMKY. MiLHI YoXu 1
iHLLII aKcecyapw ansa rpuns-6apbexto MoXKHa npmabat B MiCLLEBOM0 NPogaBLs.

HagiTb AKLLO rpuib-6ap6eKto 3anMLLIAETLCA HAKPUTMM, MOr0 HEOOXiIQHO PerynsipHO OrnsgaTh, OCKiNbKM
Ha HbOMY MO>K€ HaKOMWuyBaTUCA BOMOra M KOHAEHCcAaT i NOLUKOAXKYBaTX Moro. Moxxe 3HagobuTumCS
NPOCYLLUNTK Tpunb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOMO 4oxna. 3anuLuKM XKUpy Ha OesKux
YaCTUHaX rPUNA-6apBeKto MOXKYTh MICHABIT. IX HEOBXIZHO YNCTUTMI TEMIOK BOL0K0 3 MUASIOM.

Fa3oBuM rpunb-6ap6exio

- HakpuinTe nanbHUKK antoMiHIEBOH $ONbroto, LL{06 3anobirTm NOTPanIsHHIO KOMax Ta iHLLOMO CMITTS B
OTBOPW.

- AKLL0 rpunb-6apbeKto 36epira€TbCs B NPUMILLEHHI, ra30BU 6an0H CMif Big’€QHATM M 3aNULLMTY Ha
BYNMUi. Fa30BMIM 6aN0H 3aBXOM CMig 3anMLLaTU Ha BIGKPUTOMY MOBITPI B CyXoMy, 06pe NPOBiTPHOBAaHOMY
NPUMILLeHHI, nogani Big a)kepen Tenna abo 3aMMaHHs.

- He nosBonsaunTe QiTaM rpatmcs 3 6anoHOM.

- He 3anuLuanTe ra3oBmm 6anoH nig gi€to NpAaMmnx COHAYHMUX MPOMEHIB.
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8. 3AXMCT foBKINNS |

- HamaranTtecsi He LUKOOUTU HaBKOMULLUHbOMY cepefoBuLLy. BignoumHOK Ha npupodi He
NOBWHEH 3aBOaBaT LLKOAM O0BKiNAK0 abo 3a6pyaHIOBATH MOTO.

-Micnsa 3aBepLUEHHSA TePMiHY eKcryaTaLii BUpi6 HeobxigHo 30aTu B LLEHTP yTunisauii.

- AKLLO rpunb-6ap6eKto OCHaLLEHO OBUIYHOM abo BEHTUNSATOPOM, HE BUKMOANTE MOro 1N He
cnanwmnTe akcecyapu o Hboro. JOTPUMYMNTECH YUNHHMX NpPaBU 360py N MEPepobKn Taknx
BMPOGIB.

[9. YMOBU TPAHCINOPTYBAHHA TA 3bEPITAHHA ]

Bvpoby MOXYTb MEPEeBO3UTUCA B CTAaHOAPTHUX TPAHCMOPTHUX KOHTEMHepax OyAab-fiKMM BMOOM
TPaHCMOPTY 32 YMOBMU, LL|0 BOHW 3aXMLLIeHi Bif MeXaHIYHMX MOLLKOLKEHb i IPAMOr0 BNMBY aTMOCHEPHUX
onagis. Bupobu Mo)<Ha TpaHCMopTyBaTh nNpu Temnepatypi Big -50 °C go +40 °C i BiGHOCHIM BONMOroCTi
noBiTPA A0 98% (Npwu +25 °C). MNig yac 3aBaHTaXXeHHS, TPAHCMOPTYBaHHS i PO3BaHTaXKEHHA HeobXiaHO
OOTPUMYBATUCS BCIX 3aX0fiB 3aXMCTY Bif MeXaHIiYHMX MOLLKOL KEHb, a TaK0X BMMOr 3HaKiB nig yac
BaHTaX@HO-PO3BaHTaXKyBaNbHWX POGIT.

Bnpobn MatoTb 36epiraTucs B 3aBOACbLKIM ynakoBUi B OMantoBanbHUX MPUMILLIEHHSX
npu TeMnepatypi Big +5 °C 0o +40 °C i BigHOCHI BOMorocTi, ska He nepesuLLye 80 % (npwm
TemnepaTypi +25 °C). YMOBM MaloTb 3ano6iratv BninBy HadTOMPOAYKTIB M arpecMBHOro
cepegoBMLLa Ha BigCTaHI He MeHLUe 04HOro MeTpa Bifg HarpiBanbHUX Npunagise i gxkepen
Tenna.

[10. rAPAHTISA |

FapaHTinHI ymoBM

[is rapaHTii NOYNMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHMIM Ha yNakKoBLi nepiog.

Lla rapaHTig MNOLUMPIOETLCA NUMLLE Ha BUKOPUCTAHHS Ha OKPEMOMY MNpPMBATHOMY Micui
05 MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCA [0 MaHranis, sKi BUKOPUCTOBYIOTbCSA B KOMepPUINHUX,
rPoOMafcbKMX MicuAX Ta B MicudXx 3 OeKislbKkoMa MaHranamu, Hanpuknag, y pectopaHax,
roTenax, TYPUCTUYHUX Tabopax Ta MyHKTaxX NpoKary.

Lla rapaHTia NMOLUMPIOETLCA Ha BCi gedekTn MaTepianiB i BUrOTOBNEHHSA: KOMMMEKTYHOUI
Ta pgeTani, Wo BIACYTHI, @ TaKoX MOLUKOOXEHHS, L0 BUHMKAOTb 3a HOPMasribHUX YMOB
ekcnnyartauii. PeMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NpU3BOOATbH OO0 MPOLOBXKEHHS MOYaTKOBOro
rapaHTiIMHOro TEPMIHY.

Y paMKax Li€i 006 pOoBiNbHOI FrapaHTii B XX04HOMY pasi He NnepeabavyaeTbCs »X04Ha KOMMeHcau s,
LLIO MepeBULLIYE CYyMY KyMiBNi Npna6aHoro BUpooy.

Bu npunMaeTe Ha cebe pU3MKK Ta BiQMNOBIganbHICTb 3a BTPaTY, MNOLLKOOKEHHS abo TpaBMMU,
AKi MOXYTb 6YTW 3anofiaHi BaM a6o BalLuoMy malHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta ix ManHy
BHACNIOoOK HenpaBWbHOI eKcnsyaTtauii, 3/10BXXMBaHb abo HeOoTPUMaHHSA IHCTPYKUiM 00
BMPO6IB, HaBedEeHMX Y LibOMY MOCIGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

lapaHTiA He MOLUMPIETLCA Ha MpobnemMn Ta iHUMOEHTW, L0 BMHWKAKOTb Yy pe3ynbraTi
HernpaBMNbHOIr0 BUKOPUCTaHHSA BUPO6Y. FapaHTis Ha BUPi6 o6MexeHa BapTICTHO BUPO6Y. TaknuMm
YMHOM, BUKIOYEHI TaKi BUnNagku: HopManbHUiM 3HoC (ip>kaBiHHA, aedopMallif, BULBITaHHSA
KOMbOPiB TOLLIO) 4aCTMH, L0 6e3rnocepeqHbo MiggatoTbcs Oif nonym’s aéo CUMbHOMY
HarpiBaHH. Lle HopManbHO, LLIO AeaKi geTani NoTPi6bHO 3aMiHIOBATK 3 YacoM.

-Yca wKoga, CnpuymHeHa HeHaneXXHMM 06CnyroByBaHHSIM ab0 HeNMpaBUITbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBWUNbHUM CKNagaHHAM abo mogudikalisMu.
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+ ByQb-AKWI1 36UTOK, CMPUYMHEHWNI HEMPABUTbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOG6Y (BUKOPUCTaHHS
B KOMEPLIMHUX LiNAX, BAKOPUCTaHHA A5 CriarntoBaHHA CMIiTTS TOLLIO).

- Hacnigkv BnnBy MOPCbKOro MoBiTPA Ta/abo gxKepesn X1opy, Takux aK 6acemHu, TepMarnbHi
abo cna-6acenHw.

- MOLLKOAPKEHHS, CMPUYMHEHI eKCTpeManbHUMM NPUPOSHMMM YMOBaMU, TaKMMU AK rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, LyHaMi abo CTPMOKMN Hanpyrn, TOpHa[o0 abo CUMbHI LUTOPMMN.

Y pa3i BUHMKHEHHSA Npo6sieM i3 BUPO60OM 3BEPHITHCA 4,0 MeHed Kepa Bigainy cagoBux ToOBapiB
y BaLLIOMy MarasuHi.

[11. TEXHIYHI OAHI ]

ADEOQ Services
[a30Buil rpunb Ans C € 2575'25

Ha3Ba Bupo6y .
BUKOPUCTAHHA HaZBOpI
Homep mopeni 2026R09P11-0007
Kareropis rasy g e e e
bytaH (G30) MponaH (G31) ByTaH, nponak a6o ix cymitul
la3 i TMCK B cuctemi nopavi
28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap

: BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
: CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

3+(28-30/37)

|
1 ISB/P 30,
KpaiHa npusHaueHHA | (0)
|

3B/P(50) :AT, CH, (Z, DE, SK.
38/PG7) :PL
rosp dopeyu @ 0,76 Mm 00,76 Mm 00,72 Mm 0 0,68 Mm

T0JIOBHOr0 NasibHUKa

3aranbHe HOMiHa/IbHe
TennoBuginexus (Hs)

5Bt (364 rp/r)

CepiitHuit Homep

BukopucToByBaTH TiNbK1 N03a NPUMiLLEHHAM.

MNepea BUKOPUCTaHHAM rpuns NpouuTaiiTe iHCTPYKLUii.

NonepemKeHHA: AOCTYNHI YaCTUHU MOXKYTb YTy fiyKe rapAauMmu. He fonyckaiite ManeHbKuX gitei.

3po6neHo B Kutai

10



| INTRODUCERE | FR

Va multumim pentru c3 ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor

noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda ES
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE O SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE

ETAPELE DE INSTALARE UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMANDAM SA CITITICUATENTIE

ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE PT
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE IN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU

A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE | IT

=N IMPORTANT, PASTRATI LEPENTRU EVENTUALE EL
CONSULTARI ULTERIOARE: CITITI-LE CUATENTIE -

- ATENTIE! Nu utilizatiin corturi, rulote, masini de
spatiiinchise! camping, ambarcatiuni. Riscuri UA
- ATENTIE! Acest gratar se de deces prin intoxicare cu

vaincinge foarte tare. Nu dioxid de carbon.

deplasati gratarul in timpul - ATENTIE! Nu utilizati alcool,
utilizarii. benzina sau orice alt lichid

-ATENTIE! Nu lasati gratarul  similar pentru a aprinde BR
laindemana copiilor si a gratarul sau a reaprinde focul
animalelor de companie. stins!

- ATENTIE! Nu utilizati gratarul -Nu turnati apa rece pe cuva EN
intr-un spatiu inchis si/sau de metal pentru a evita

intr-un loc cu destinatie de daunele produse de socul

locuinta, de exemplu case, termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-Indepartati ambalajul din plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.
-Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, vd recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezinta defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

-Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

-Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.

- Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.
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* Utilizarea acestui gratar necesita un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie lasat niciodata nesupravegheat in timp ce este aprins.

-Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

-Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabila si plata.

- Orice modificariaduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate sianuleaza garantia.
-Nu modificati aparatul.

-Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distanta mai mare de un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sa se afleintr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea sa ia foc.

-La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai
multe utilizari.

-Manerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul manerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

- Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

- Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati
cu prudenta maxima cand deplasatigratarul,acordand o atentie speciala persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

-Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prin indepartarea grasimilor si
a sosului excesiv inainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii, in special in
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la caldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit
permise).

-Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

-Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.
-Daca avetiintrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

-Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

-Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

-Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

-Nu acoperiti in niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucarie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

-Tn cazul in care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.
- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

[2. INSTALATIA CUGAZ |

-Pentru utilizare exclusiva cu gaz petrolier lichefiat in butelie. Trebuie sa utilizati un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

-Acest gratar este echipat cu un sistem de aprindere. Este interzis sa folositi pentru
aprindere:benzina, kerosen, carbune de lemn sau combustibili lichizi.

- Nu puneti buteliile cu gaz direct sub gratar (Dacé este cazul).
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-Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile cu gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decét aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula intr-un punct mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

-Nu depozitati si nu utilizati buteliile cu gaz in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi grava si
lichidul risca sa se infiltreze in conducta de gaz.

-Nu depozitati niciodata buteliile cu gaz in interior.

-Tnchideti robinetul recipientului de gaze dupa utilizare.

-Tnainte de a utiliza gratarul, faceti un test de scurgeri. Este singurul mijloc fiabil de a detecta o
scurgere de gaz la racorduri sau conexiuni dupa montare.

- Faceti testul de etanseitate in fiecare an si la fiecare inlocuire sau deplasare a buteliei cu gaz
sau a furtunului flexibil.

Testul de scurgeri

Efectuatiintotdeauna acest test intr-o zona bine aerisita. Faceti acest test de scurgeriin fiecare
an si la fiecare schimbare a buteliei cu gaz sau a furtunului flexibil.

Etapa 1 - verificati daca toate butoanele sunt in pozitia oprit.

Etapa 2 - deschideti supapa de comanda a gazelor de pe butelie sau reductor.

Etapa 3 - verificati eventuala prezenta a scurgerilor, aplicand pe toate racordurile sistemului
de gaze, inclusiv conexiunile supapei buteliei cu gaz, furtun si reductor, o solutie de apa (50 %) si
sapun (50 %). Nu utilizati in niciun caz flacdra deschisa pentru a testa scurgerile.

Etapa 4 - formarea de bule deasupra unui racord indica o scurgere

Opriti alimentarea cu gaz. Strangeti din nou racordurile. Reluati testul daca se formeaza bule
din nou; nu utilizati gratarul si solicitati asistenta distribuitorului local. Stergeti bine solutia
mixta apa/sapun de pe toate racordurile si toate conexiunile dupa ce ati facut testul de scurgeri.

Masuri de precautie
-Nu blocati orificiile de aer ale corpului gratarului.

- Daca trebuie sa umpleti butelia, verificati daca aceasta este bine inchisa si nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flacari deschise, scantei etc.) in apropiere inainte de a continua.

Racordarea unui furtun de gaz la gratar

- Conectati furtunul de gaz la punctul de admisie a gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu folositi banda adeziva sau lichid pe racord.
-Stréngeti-l cu mana.

Fixarea reductorului

-Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit. Racordati
reductorul la butelia cu gaz respectand instructiunile furnizate de producatorul reductorului
si al buteliei

Informatii despre gaz si reductor:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butan (G30) 28-30 mbar I3+
LU,PT Propan (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Butan, propan sau I3B/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR amestecul acestora 29 mbar

PL Butan, propan sau I3p
amestecul acestora 37 mbar

MAX 600 mm
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Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat in butelie. Buteliile
de propan asigura alimentarea cu gaze tot anul, chiar si iarna, atunci cand este frig. Este
posibil sd aveti nevoie de o cheie franceza (neinclusa) pentru a schimba buteliile. Buteliile de
butan asigura alimentarea suficienta cu gaz in timpul verii, dar performanta gratarului poate
fi afectata atunci cadnd temperatura gazului scade sub +10°C. Verificati daca butelia cu gaz si
reductorul sunt potrivite pentru gratarul dumneavoastra.

- Furtunul trebuie sa atarne liber, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit, pentru a nu bloca trecerea
gazului. Inspectati intotdeauna furtunul inainte de utilizare pentru a identifica eventuale fisuri,
taieturi sau uzura excesiva.

- Cu exceptia punctului de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga componentele
calde ale gratarului. Daca furtunul este deteriorat, inlocuiti-l cu un furtun adecvat, conceput
special pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat si conform normelor nationale din tarain care
este utilizat.

- Utilizati furtunul adecvat conform standardului ISO3821, avand lungimea maxima de 1,5 m.
Pentru performante optime, va recomandam sa utilizati o butelie de butan de 6/13 kg sau o
butelie de propan de 6 kg. Utilizati un regulator adecvat conform standardului EN16129.
TREBUIE SA UTILIZATI UN REDUCTOR $1 0 BUTELIE CU GAZ ADECVATE PENTRU A GARANTA
SECURITATEA $I EFICACITATEA GRATARULUI UTILIZAREA UNUI REDUCTOR NEADECVAT
SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SI DUCE LA ANULAREA GARANTIEI Consultati
distribuitorul de gaze local pentru a stabili ce butelii cu gaz si reductoare se potrivesc cel mai
bine.

Piesele sigilate de producator sau agentul sau nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

[ 3. RECOMANDARI DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ ]

GRATARUL ESTE DESTINAT PENTRU A FRIGE ALIMENTE (CARNE, PESTE, LEGUME ETC).

ESTE OBLIGATORIE RESPECTAREA CU STRICTETE A REGULILOR GENERAL RECUNOSCUTE
iN DOMENIUL PREVENIRII ACCIDENTELOR $I A NORMELOR DE SECURITATE ATASATE
APARATULULI.

REALIZATI DOAR ACTIVITATILE CARE SUNT DESCRISE iN ACESTE INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE. ORICE ALTA UTILIZARE ESTE NECONFORMA Sl NEAUTORIZATA. PRODUCATORUL
ESTE EXONERAT DE ORICE RASPUNDERE PENTRU DAUNELE CA URMARE A UTILIZARII
NECONFORME $I NEAUTORIZATE.

GRATARUL CU GAZ TREBUIE SA FIE ASEZAT LA EXTERIOR, iNTR-UN LOC DESCHIS S1 BINE
AERISIT S| DEPARTE DE MATERIALELE INFLAMABILE.

PERICOL! RISC DE INCENDIU! ACEST GRATAR SE VA INCALZI FOARTE TARE SI NU TREBUIE SA
FIE DEPLASAT iN TIMPUL UTILIZARII! TINETILA DISTANTA DE COPII, PERSOANELE VARSTNICE
SIANIMALE! ESTE INTERZISA UTILIZAREA ACESTUI GRATAR IN INCAPERI INCHISE!

Avertismente

-Tnainte de a continua, asigurati-va c4 ati inteles pe deplin capitolul ,informatii importante” din
acest manual.

-Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldura, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului
- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-laprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul

inchis.
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-Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Apasati butonul arzatorului pe care doriti sa il aprindeti si rasuciti-l in sens opus acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta la invartire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana cand auziti un declic (arzatorul trebuie sa se aprinda in mod normal). Repetati
aceasta operatiune de mai multe ori pana cand arzatorul se aprinde.

-Aprindeti celelalte arzatoare in ordine aleatorie, in functie de necesitati. Verificati daca
arzatorul este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

-Daca arzatorul nu se aprinde dupa ce ati urmat procedura de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelia cu gaz. Asteptati cinci minute. Reluati toate
etapele de mai sus. Daca gratarul nu se aprinde nici in acest caz, consultati instructiunile de
aprindere manuala de mai jos.

-Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru
a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare sesiune de gatit.
Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

-Dupa ce se incheie preincalzirea, lasati toate arzatoarele la foc mic pentru a asigura rezultate
optime de preparare termica.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

-Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

-Introducetiun chibrit aprins prin ultimul orificiul de aprindere din capatul drept, sub panoul de
comanda si asezati-lin apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul din capatul drept in sens opus acelor de ceasornic, in pozitia maxima.
- Atunci cand arzatorul din dreapta este aprins, puneti in functiune arzatoarele ramase, de la
dreapta la stanga.

- Verificati ca fiecare arzator sa fie aprins inainte de a pune in functiune arzatorul urmator.
-Daca arzatorul din capatul drept nu se aprinde, contactati distribuitorul local.

-Dupa ce sunt aprinse, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de

3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare
sesiune de gatit. Capacul sau cupola trebuie sa ramana deschise in timpul preincalzirii.

-Dupa ce se incheie preincalzirea, puneti toate arzatoarele in pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatire.

Gatitul pe gratar

- Arzétoarele din inox incalzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/piatra de lava) de
sub grilaj, care la randul sau incalzeste alimentele asezate pe gratar. Zeama pe care o produc
alimentele in timpul gatitului curge pe difuzorul de céldura (sau pe brichete/piatra de lava)
cald si se evapora. Fumul astfel produs inconjoara alimentele, eliberandu-se in sus, conferind
alimentelor aroma specifica de gratar. Pentru a obtine o gatire mai uniforma, coborati cupola
gratarului, avand grija ca arzatoarele sa fie la foc mic.

Prepararea alimentelor pe placa

-Arzatoarele incalzesc direct placa, iar aceasta gateste alimentele plasate pe ea. Placile permit
gatirea alimentelor mai mici, cum ar fi fructele de mare, care ar putea cadea intre barele grilei.
Ele permit si gatirea alimentelor care necesita gatire la temperatura ridicata/de scurta durata,
cum ar fi legumele si bucatile mici de peste. De asemenea, ele pot fi utilizate exact ca placa de
gatit din bucatarie, pentru a gati carne, oua etc. Pot servi si la incalzirea oalelor de gatit sau
pastrarea alimentelor calde.
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Controlul flacarilor bruste *foarte important*

-Flacarile bruste apar atunci cand se gatesc alimente, iar zeama si grasimile curg pe difuzoarele
de caldura incinse. Desigur, fumul contribuie la gustul specific de gratar, dar este de preferat sa
se evite flacarile bruste, pentru a nu arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari bruste,
este absolut esential sa se indeparteze excesul de grasime de pe alimente inainte de a le gati.
Utilizati cantitati rezonabile din marinadele si sosurile de gatit. De asemenea, trebuie sa fixati
arzatoarele la nivel minim pentru gatit.

-Cand se produc flacari bruste, ele pot fi stinse in mod normal aplicand praf de copt sau
sare direct pe difuzoarele de caldura. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in
apropierea suprafetei de gatit a gratarului, avand grija sa va feriti de flacari.

-Daca grasimile iau foc, respectati normele de mai jos.

Aprinderea grasimii

-Goliti si curatati tava pentru grasimi de toate reziduurile rezultate din gatit dupa fiecare
utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa fie stins si curatat
o data la doua ore. Va trebui sa il curatati mai des daca gatiti multe alimente foarte grase
(carnati, merguez...). Nerespectarea acestor norme poate cauza aprinderi ale grasimii, care pot
provoca vatamari corporale si pot deteriora gratarul.

in cazul aprinderii grasimii/avertismente:

-Tnchideti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in deplina siguranta.
-Tnchideti butelia cu gaz.

-Indepértati pe toata lumea de langa gratar si asteptati ca focul s& se stinga.

-Nuinchideti cupola sau capacul gratarului.

-Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa. Daca folositi un stingator, trebuie sa fie cu pulbere.
-Nu scoateti tava pentru grasimi.

-Daca focul nu pare sa se stinga sau pare sa se intensifice, solicitati interventia pompierilor.

Sfarsitul sesiunii de gatit

-Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele gratarului in pozitia maxima si lasati-le sa
arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor rezultate din gatit si
va facilita astfel curatarea. Asigurati-va ca cupola este deschisa in timpul acestei operatii.

- Curatati sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a evita acumularea grasimii produse
de gatit, care poate lua foc.

Oprirea gratarului

-Dupa ce ati terminat utilizarea gratarului, rotiti toate robinetele de gaz pana la capat in sensul
acelor de ceasornic, pana in pozitia de oprire si opriti alimentarea cu gaz la nivelul buteliei.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide cupola sau capacul.

| 4. INTRETINEREA SI MENTENANTA GRATARULUI CU GAZ |

-Curatati Tn mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul si componentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata. Nu lasati
gratarul expus la intemperii si tineti-l la adapost de umiditate.

-Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa atunci cand suprafetele sunt calde.

-Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
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de iarna. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce |-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Orice componenta ruginita pe care o identificati si care nuintrain contact cu alimentele trebuie
sa fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea pentru gratare sau rezistenta la
caldura.

Suprafetele de gatit

-Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau pulberi cu
frecare deoarece ar putea deteriora iremediabil finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu
recomandam curatarea gratarelor si a placilor intr-o masina de spalat vase din cauza greutatii
lor.

-Va reamintim ca trebuie neaparat sa evitati utilizarea cuburilor de gheata, care pot produce un
soc termic, ducand la fisurarea stratului de email al placii.

-Daca se formeaza rugina pe suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
trebuie sa fie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arzatorul a fost reglat pentru a oferi o performanta de flacarad maxima. in mod normal se vede
o flacara albastra eventual cu un contur galben atunci cand arzatorul este aprins. Daca flacara
este preponderent galbena, acest lucru ar putea fi cauzat de reziduurile sau insectele din orificii
sau din tuburile arzatorului. Acest lucru ar putea provoca blocarea sau retinerea flacarii in
spatele panoului de comanda, ceea ce ar deteriora foarte grav gratarul. in acest caz, trebuie s
intrerupeti imediat gazul de la butelie, daca este posibil.

- Arzatorul trebuie sa fie verificat, scos si curatat in mod regulat, cel putin o data pe an, precum
siin situatiile urmatoare:

-la scoaterea gratarului din spatiul de depozitare;

-daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind;

-daca flacara arzatorului tinde mult spre galben;

-daca gazul se aprinde in spatele panoului de comanda;

-pentru a curata complet un arzator, scoateti-l din gratar. Poate fi utilizata o perie metalica
usoara pentru a indeparta rugina de pe suprafata arzatorului. Utilizati un curatator de pipa sau
o bucata de sarma de fier pentru a indeparta obstructiile din gaurile sau tuburile arzatorului,
avand grija sa nu mariti gaurile arzatorului.

-Daca este nevoie, folositi o lanterna pentru a verifica curatarea temeinica la interiorul tubului
arzatorului. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata dura, cum ar fi o bucata de lemn,
pentru a desprinde toate reziduurile din interior.

-Cand demontati arzatorul, asigurati-va ca tuburile sunt aliniate cu jicloarele.

Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o spatula de lemn sau de
plastic moale sau cu o perie din alama. Nu utilizati nici spatule, nici perii de otel. Curatati cu apa
calda si detergent si clatiti bine.

Tava pentru grasimi

-Dupa fiecare utilizare, scoateti tava pentru grasimi si curatati-o de toate bucatile de alimente
si de grasimi, utilizand, daca este necesar, o spatula din lemn sau din plastic.
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-Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimii. Acest lucru poate
produce deteriorari importante ale gratarului, care nu vor fi acoperite de garantie. La nevoie,
tava pentru grasime poate fi curatata cu apa si detergent.

Corpul gratarului

indepartatiin mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o laveta imbibata in apa
cu detergent si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul corpului gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale. Pentru a curata mai
usor, puteti adauga o folie de aluminiu care va fi schimbata dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu
infundati gaurile de scurgere a grasimilor. Daca trebuie sa il curatati complet, utilizati o laveta
si apa calda cu detergent sau o perie de nylon. Nu utilizati materiale abrazive. Scoateti grilajele
si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundati butoanele de gaz
sau rampele Tn apa. Verificati aprinderea dupa ce ati reinstalat cu grija elementele in corpul
gratarului.

Capacul gratarului

-Curatati capacul gratarului utilizdnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa
calda si detergent. Nu utilizati bureti sau pulberi pentru frecare, deoarece riscati sa deteriorati
finisajul gratarului in mod iremediabil. Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea
ruginei.

Caruciorul

-Stergeti cu o laveta imbibata in apa calda cu detergent, apoi uscati.

-La fel ca in cazul oricarui produs din inox si pentru a garanta longevitatea produsului, mai
ales aspectul inoxului, va recomandam sa intretineti in mod regulat componentele din inox
ale gratarului cu un ulei de protectie, inca de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti, de
asemenea, sa stropiti suprafata cu un agent de curatare pentru inox, sa frecati apoi cu o laveta
moale si sa lustruiti. In felul acesta, veti obtine un strat fin de protectie pe suprafetele din inox.

Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele etc. Verificati o data pe
an daca suruburile sunt bine strénse.

| 5. DEPISTAREA PENELOR |

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu 0 hutelie pling

- Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzdtoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de laelectrod __ - Reconectati cablul

- Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

- Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-1

- Distanta gresitd a electrodului - Electrodul trebuie sé fie n conformitate cu arzdtorul

cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzétor. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plind
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- Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

Flacaramica saucareesteaspirata(flacara ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)

- Butelia de gaz este prea micd - Utilizati o butelie de gaz mai mare

- Infundarea arzatoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Vant - Utilizati gratarulintr-un loc mai putin expus a vant

Butonul robinetului de gaz este greu de rotit

- Sistemul de aprindere integrat hlocat - Inlocuiti robinetul de gaz

- Robinet de gaz blocat - Apelati (a furnizorul dumneavoastrd pentru a inlocui
robinetul de gaz.

[ 6. SPECIFICATII TEHNICE |

Informatii tehnice:

Nr. de model: 2026R09P11-0007
DIMENSIUNI: 101*53*95 cm

GREUTATE PRODUS: 13.5 kg

Intrari de caldura: 5kw(364g/h)
Producator/depanator: ADEO SERVICES

2575DM28522

7. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT |

Depozitare

-Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

-Dupa o curatare completd exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, placi, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc récoros si uscat, la adapost de umezeala.
-Tnainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungitd, urmati procedurile de
instalare.

-Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarna. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul siinteriorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Pentru gratarul cu gaz

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica patrunderea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

-Daca gratarul este depozitat in interior, butelia cu gaz trebuie sa fie deconectata si lasata in
exterior. Butelia cu gaz trebuie sa fie lasata intotdeauna in aer liber, intr-un loc uscat si bine
aerisit, departe de sursele de caldura sau de aprindere.

-Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie.

-Nu expuneti butelia cu gaz la lumina directa a soarelui.

19

FR

ES

PT

EL

PL

UA

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

BR

EN

|8. SARESPECTAM MEDIUL |

-Va rugam sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa insemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

-Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

[9. CONDITII DE TRANSPORT S| DEPOZITARE ]

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativa de pana la 98% (la +25°C). La incarcare, transport si descércare, trebuie
respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate Tn ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depaseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..
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[10. GARANTIE |

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietatiinchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum si daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normala (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial3, utilizare ca
un

Incinerator...).

- Conseci tele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscing, spa sau cada cu hidromasaj.

- agube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.
In cazulin care avetiintrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam sa

contactati departamentul de service al magazinului dvs.
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[11. DATE TEHNICE

ADEO Services C € 2575-25

Denumirea produsului Grdtar pe gaz pentru utilizare in aer liber
Numar model 2026R09P11-0007
Categorie gaz P Lgpsg 3 Lgpey 3 N
Gaz si presiune de Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan sau amestecul acestora
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 0g30m7 - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
Tara de destinatie :z: ;:Zgi E\\T( Eﬁ [ég EE Elk'FR’ HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopen  PL
:::;::i:r?::i?;dor @ 0,76 mm @ 0,76 mm @ 0,72mm 0 0,68 mm
E;let(:lasl)orlc nominal 5K (3649/h)
Numar de serie
A se utiliza numai in aer liber
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.
Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China
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12. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Waiting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Franta
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| INTRODUGAO |

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacao de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFAC,‘I':\O
DURANTE A INSTALA(,‘[\O, O USO EA MANUTEN(,‘I\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES |

2N IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER
ATENTAMENTE

-ATENQI\O! Nao utilize em barracas, caravanas, trailers,
locais fechados! barcos. Risco de morte por

- ATENCAO! Esta churrasqueira envenenamento por mondxido
ficara muito quente. Nao a de carbono.

desloque durante seu uso. - ATENCAO! Nao utilize alcool,
- ATENCAO! Nao deixe a gasolina nem qualquer outro
churrasqueira ao alcance liguido semelhante para

de criancas e animais acender ou reacender a
domeésticos. churrasqueira!

- ATENCAO! N3o utilize a -Nao jogue agua fria na cuba
churrasqueira em espaco de metal para evitar danos
fechado e/ou habitavel, devido ao choque térmico.

como por exemplo em casas,

-Leia estas instrucdes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto é previsto para uso doméstico e externo.

-Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.
-Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, ndo o utilize e informe a loja mais proxima.

-Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucoes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

-Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

-Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.

* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.
- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisao apos acesa.
-Nao desloque o aparelho durante o uso.
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-Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

-Quaisquer modificacdes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

-Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

-Selecione cuidadosamente o local de utilizagao da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

-Durante a primeira utilizacao, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacdo. Isso permitira também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

- A alca da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da alca. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

-Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancgas, idosos e animais.

-0 funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Para evitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

-Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

-Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizacao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

-Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (10 cm e @24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

-Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizacao.

-Se vocé tiver davidas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.
-Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.
-Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de uma
ferrovia.

-Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

-Nunca feche a churrasqueira enquanto ela ndo estiver completamente fria.

-Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

-Este produto ndo & um brinquedo. Certifigue-se de que as criancas nao brinquem com o
aparelho.

-Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de utilizacao
correspondente.

- Guarde estas instrucdes para uma utilizacao posterior.

2. INSTALAGAO DE GAS |

-Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em cilindros. - Deve-se usar um regulador
apropriado para gas propano, butano ou gas misto.
-Estachurrasqueiraéequipadacomumsistemadeignicao.Naosedeve acender achurrasqueira
usando gasolina, querosene, carvao vegetal ou combustiveis liquidos.

- Os cilindros de gas ndo devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira (Se aplicavel).
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BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30mbar I34
LU,PT Propano (G31) 37 mbar
CZ,CY, DK, EE, F1,HU,IS LT, Butano, Propano ou sua
I'VIMTINOINI'ISEISII KIROITR mistura 29 mbar I3B/ P(3 0)
] PL Butano, Propano ou sua
mistura 37 mbar 138/P(37)

-Nao use a churrasqueira e nao armazene cilindros de gas abaixo do nivel do solo. O gas & mais
pesado que o ar: se houver um vazamento, o gas se acumulara em um ponto baixo e podera
explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Os cilindros de gas nao devem ser armazenados ou usados em posicao horizontal. Qualquer
vazamento poderia ser muito grave, e o liquido pode vazar para o tubo de gas.

-Nunca armazene botijoes de gas dentro de casa.

-Feche a torneira do cilindro de gas apos a utilizacao.

- Antes de usar a churrasqueira, faca um teste de vazamento. Essa € a nica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas pelas juntas ou conexdes apds a montagem.

-Faca o teste de vazamento todos os anos e sempre que substituir ou remover o cilindro de gas
€ a mangueira.

Teste de vazamento

Realize sempre este teste em uma area bem ventilada. Faca este teste de vazamento todos os
anos e cada vez que trocar o cilindro de gas ou a mangueira.

Etapa1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controle de gas no cilindro ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventual vazamento envolvendo todas as juntas do sistema
de gas inclusive as conexdes do cilindro, da mangueira e do regulador com uma solucao de agua
(50%) e sabao (50%). Nunca utilize uma chama para testar os vazamentos.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica um vazamento

Interrompa imediatamente a alimentacao em gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se as
bolhas se formarem novamente, nao utilize a churrasqueira. Contate seu revendedor local para
obter assisténcia. Enxugue bem a solucao de agua/sabao de todas as juntas e conexdes apds ter
feito o teste de vazamento.

Precaucoes

-Nao bloqueie as aberturas de ar do compartimento da churrasqueira.
- Se vocé precisar substituir o cilindro, certifique-se de que ele esta fechado e que ndo ha fontes
de ignicao (cigarros, chamas abertas, faiscas etc.) nas proximidades antes de prosseguir.

Conexao de uma mangueira de gas a churrasqueira

- Conecte uma mangueira de gas até a entrada de gas no lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte demais. Nao use fita adesiva ou liquido na conexao.
- Aperte-os a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controles da churrasqueira estejam na posicao desligada.
Conecte o regulador de pressao ao cilindro de gas de acordo com as instrucoes dadas pelo
revendedor do regulador e do cilindro

Informacoes sobre gas e regulador:
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Esta churrasqueira pode ser alimentada com propano liquefeito ou combustivel butano
em cilindros. Os cilindros de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo no inverno
quando estiver frio. Vocé pode precisar de uma chave inglesa (nao incluida) para trocar os
cilindros. Os cilindros de butano fornecem gas suficiente durante o verao, mas o desempenho
da churrasqueira pode ser afetado quando a temperatura do gas cai abaixo de +10°C. Verifique
se vocé tem o cilindro de gas e o regulador corretos para a churrasqueira.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para nao
obstruir o fluxo de gas. Verifique sempre a mangueira antes da utilizacao para ver se nao ha
rachaduras, cortes ou desgaste excessivo.

- Além do ponto de conexao, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas partes quentes
da churrasqueira. Se a mangueira estiver danificada, substitua-a por uma mangueira
adequada, especificamente projetada para uso com gas combustivel liquefeito e que esteja de
acordo com as normas nacionais do pais em que é utilizada.

- Utilize somente uma mangueira de metal que cumpla a norma NBR14177 e que nao exceda
1,5m. Para um desempenho ideal, recomendamos usar um cilindro de butano de 6/13 kg ou
um cilindro de propano de 6 kg. Utilize um regulador adequado conforme a norma NBR8473 e
que tenha um certificado INMETRO que cumpla o regulamento No 303/2021. VOCE DEVE TER
UMREGULADORE UM CILINDRO DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA
E EFICIENCIA DA CHURRASQUEIRA. A UTILIZA(;I\O DE UM REGULADOR NAO
ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E ANULARA A GARANTIA. Favor consultar seu
revendedor de gas local paradeterminar os cilindros de gas e os reguladores mais
adequados.

As pecas lacradas pelo fabricante ou seu representante nao devem ser alteradas pelo usuario.

[ 3. CONSELHOS PARAA UTILIZACAO DA CHURRASQUEIRAA GAS]

A CHURRASQUEIRA E DESTINADA A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E RESPECTIVAS
INSTRUCOES DE SEGURANCA DEVEM SER SEGUIDAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTR}JQﬁES DE USO. QUALQUER
OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA POR
QUALQUER DANO RESULTANTE DISSO.

A CHURRASQUEIRA A GAS DEVE SER COLOCADA AO AR LIVRE, EM UMA AREA ABERTA, BEM
VENTILADA E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTA CHURRASQUEIRA FICARA MUITO QUENTE E NAO DEVE
SER DESLOCADA DURANTE SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTA CHURRASQUEIRA EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

-Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacoes importantes”
deste manual.

-0 projeto desta churrasqueira nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento
como placa solida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
acimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia ndo cobrira.
Acender a churrasqueira

-Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.
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-Empurre o botao do queimador que vocé deseja acender e gire-o no sentido anti-horario até
sentir resisténcia ao giro. Espere 4 segundos, depois continue girando o botao até ouvir um
clique (o queimador devera acender). Repita esse processo varias vezes até que o queimador
acenda.

- Acenda os outros queimadores em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada
gueimador esta aceso antes de acender o proximo.

-Se 0 queimador nao acender apos seguir o procedimento acima, vire todos os botoes para a
posicao de desligado. Feche a valvula de gas no cilindro de gas. Aguarde cinco minutos. Repita
todos os passos acima. Se a churrasqueira ainda nao acender, consulte as instrucdes de
acendimento manual abaixo.

-Apds acender, os queimadores devem ficar ligados na posicdo maxima por 3 a 5 minutos
para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de
cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

-Apbs concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores em fogo baixo para obter
melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

-Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

-Insira um fosforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controle e coloque-o perto do orificio do queimador direito.

-Empurre e gire o botao da extrema direita no sentido anti-horario até a posicdo maxima.
-Quando o queimador direito estiver aceso, ligue os demais queimadores da direita para a
esquerda.

-Verifique se cada queimador esta aceso antes de acender o proximo queimador.

-Se o queimador da extrema direita ndo acender, entre em contato com seu distribuidor local.

- Ap0s acessos, os queimadores devem ficar ligados na posicao mais alta por

-3 a 5 minutos para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de
cada sessao de cozimento. Atampa deve permanecer aberta durante o pré-aquecimento.

- Apos concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores para a posicao minima para obter
os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

-Os queimadores de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou grade com briquetes/pedra
vulcanica) sob a grelha, que por sua vez aquece os alimentos colocados nela. Os caldos naturais
dos alimentos produzidos durante o cozimento escorrem sobre o difusor de calor quente (ou
briquetes/pedra vulcanica) e evaporam. A fumaca resultante envolve o alimento, saindo por
cima, deixando o alimento com um sabor Ginico de churrasco. Paraum cozimento mais uniforme,
abaixe a tampa da churrasqueira certificando-se de que os queimadores estejam em fogo baixo.

Cozimento na placa

-0Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre
ela. As placas podem ser usadas para cozinhar alimentos menores, como frutos do mar,
gue poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar
alimentos que requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, tais como vegetais e
pequenos pedacos de peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que
uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos etc. Como opcao, eles podem ser usados para
aquecer panelas e frigideiras ou para manter os alimentos quentes.
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Controle de chamas *muito importante*

-Podem ocorrer grandes chamas quando os alimentos sao cozidos e os caldos e gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. A fumaca ajuda a dar um bom sabor ao churrasco,
mas & melhor evitar as chamas para nao queimar os alimentos. Para controlar as chamas é
essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use caldos e molhos
com moderacao para cozinhar. Os queimadores também devem ser colocados na posicao
“minimo” para cozinhar.

-Quando ocorrem chamas, elas podem ser extintas colocando fermento quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Sempre proteja suas maos ao ficar perto da superficie
de cozimento da churrasqueira, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

-Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucoes abaixo.

Labareda de gordura

-Esvazie e limpe a bandeja de gordura removendo todos os residuos de cozimento apos cada
uso.

-Se a churrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario desliga-la a cada duas
horas e limpa-la. Vocé tera que limpa-la com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos
gordurosos (linguicas, merguez,..). Ndo seguir estas instrucdes pode causar labaredas de
gordura, que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Em caso de labareda de gordura/avisos:

- Se for possivel fazer isto com seguranca, feche todos os botdes de gas.

-Feche o cilindro de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo se apague.

-Nao feche a tampa da churrasqueira.

-Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de pé.

-Nao retire a bandeja de gordura.

-Se parecer que a intensidade das chamas nao diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

Apos cada sessao de cozimento, gire os queimadores para a posicao maxima e deixe-os queimar
por 5 minutos. Esse procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto, tornara
a limpeza mais facil. Certifique-se de que a tampa esteja levantada durante esse processo.
-Limpe regularmente a churrasqueira apos cada utilizacao para evitar o acimulo das gorduras
do cozimento que podem pegar fogo.

Desligar a churrasqueira

-Quando terminar de utilizar a churrasqueira, gire completamente todas as valvulas de gas,
no sentido horario, até a posicao de desligado e interrompa a alimentacao de gas no nivel do
cilindro.

-Espere que a churrasqueira esteja suficientemente fria antes de fechar o capd ou a tampa.

| 4. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS |

-Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacoes, principalmente apos longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los. Nunca deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.
-Nunca borrife a churrasqueira com agua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as pec¢as quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de altaresisténcia e outros acessorios para churrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.
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Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
que os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contato com alimentos deve ser
tratada com um removedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial para churrasqueira
resistente ao calor.

Superficies de cozimento

-Quando a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds para limpeza pois eles
podem danificar irreparavelmente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao
recomendamos lavar as grelhas e placas em uma maquina de lavar louca devido ao seu peso.
-Informamos que & necessario evitar o uso de pedras de gelo, pois podem provocar choque
térmico e riscar o esmalte da placa.

-Se aparecer ferrugem na superficie de cozimento em contato com alimentos, ela devera ser
substituida.

Manutencao dos queimadores

- Seu queimador foi ajustado para apresentar um desempenho maximo de poténcia. Vocé devera
ver uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador
estiver aceso. Se 0 padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos
nos orificios ou tubos do queimador. Isso poderia causar um blogueio ou restricao do fluxo de
gas que poderia resultar em um incéndio atras do painel de controle, causando sérios danos a
churrasqueira. Se isso acontecer, e se possivel, & necessario interromper imediatamente o gas
que sai do cilindro.

-0 queimador deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos uma vez por
ano, além das seguintes condigoes:

-Ao retirar a churrasqueira do armazenamento.

-Se um ou mais dos queimadores nao acenderem.

-Se a chama do queimador ficar muito amarela.

-Se achama do gas acender atras do painel de controle.

- Para limpar completamente um queimador, remové-lo da churrasqueira. Uma escova de arame
leve pode ser usada para remover a ferrugem da superficie do queimador. Use um limpador
de tubos ou um pedaco de arame para remover obstrucdes nos furos ou tubos do queimador,
tomando cuidado para ndo aumentar esses furos.

-Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
limpo. Vire o queimador e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para remover quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam de frente para os bicos.

Difusor de calor

Retire todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou com uma escova de latao. Nao utilize nem espatula nem escova de aco. Limpe
com agua quente e sabao e enxague bem.

Bandeja de gordura

- Apds cada utilizacgao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario uma espatula de madeira ou de plastico.
-Vocé corre o risco de provocar labaredas de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso
poderia provocar danos graves a churrasqueira que nao serao cobertos pela garantia. Se
necessario, a bandeja de gordura pode ser limpa com agua e sabao.
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Compartimento da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do compartimento da churrasqueira usando um
pano imido embebido em agua e sabao. O excesso de gordura e pedacos de alimento podem ser
removidos do interior do compartimento da churrasqueira com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Cuidado para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se vocé precisar limpa-lo completamente, use um pano e agua morna com sabao ou uma escova
de nylon. Nao use abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar
completamente. Nao mergulhe os botoes de gas nem as barras na dgua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos no compartimento da churrasqueira.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo
e agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque apds a limpeza para evitar a
formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano embebido em agua quente com sabao e seque.

- Assim como com todos os produtos de ago inoxidavel, e para garantir a longevidade de seu
produto, principalmente a aparéncia do aco inoxidavel, aconselhamos que vocé passe 6leo de
protecao regularmente nas partes de aco inoxidavel da churrasqueira, desde o primeiro uso. De
tempos em tempos, vocé também pode borrifar a superficie com um limpador de aco inoxidavel,
esfrega-la com um pano macio e depois poli-la. Isso deixara uma fina camada protetora nas
suas superficies de aco inoxidavel.

Fixacoes
Recomendamos verificar e apertar todos os parafusos, pinos etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

| 5. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS |

PROBLEMA/SOLUGAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

+ 0 botijao de gas esta vazio -> Substituir por um hotijéo cheio

- Registro com defeito -> Verificar ou substituir o registro

+ Entupimento dos queimadores - Limpar os queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

- 0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo > Reconecte 0 caho

- 0 eletrodo ou 0 caho esta danificado - Troque o eletrodo e o cabo

- 0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

- Distancia errada do eletrodo - 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador
com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo
COMO NEcessario.

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

+ 0 botijao de gas esta vazio -> Substituir por um hotijo cheio

- Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro

* Entupimento dos queimadores > Limpar os queimadores
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- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou o tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

+ 0 botijdo de gas & muito pequeno —> Utilizar um botijao maior

* Entupimento dos queimadores ~> Limpar 0s queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas —> Limpar os bocais ou o tubo de gas

- \lento -> Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

- 0 sistema de acendimento esta emperrado -> Substituir atorneira de gas

- Torneira de gas emperrada -> Substituir atorneira de gas pelo seu revendedor

| 6. ESPECIFICAGOES TECNICAS |

Informacoes técnicas:

N° do modelo: 2026R09P11-0007
DIMENSOES: 101*53*95 cm
PESO DO PRODUTO:13.5 kg

Entradas de calor: 5kw (364g/h) 2575DM28522
Fabricante/Central de reparacao: ADEO SERVICES

7. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) |

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

-Apds uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao amido.

- Antes de usar a churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.

-Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de alta resisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabao.

Para a churrasqueira a gas

- Cubra os queimadores com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem
nas aberturas do queimador.

-Se a churrasqueira for guardada dentro de casa, o cilindro de gas deve ser desconectado e
deixado do lado de fora. O cilindro de gas sempre deve ser deixado ao ar livre em uma area seca
e bem ventilada, longe de fontes de calor ou de ignicao.

-Nao permita que as criangas brinquem com o cilindro.
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-Nao exponha o cilindro de gas a luz direta do sol.

[8. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE |

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluigao.

-Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a uma central de reciclagem.

-Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, nao a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacodes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

9. CONDIGOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO |

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecéanicos e do impacto direto da
precipitacdo atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaucgdes contra danos mecanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condicoes devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

[10. GARANTIA |

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e nao se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesdo a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao seguir as
instrucoes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracéo..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacdes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.
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- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes
terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se voceé tiver alguma dlvida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com
o departamento de servicos de sua loja.

[11. DADOS TECNICOS

ADEO Services C € 2575-25

Nome do produto Churrasqueira a gas de jardim
Niimero do modelo 2026R09P11-0007
(ategoria de gas g e R — e
Pressao de gas e Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|, o330+ BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, .
Pais de destino Lopsg  + €Y. CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy - AT CH, (Z, DE, SK.

|SB/P(37) : PL
Tamanho do injetor do 0 0,76 mm 0 0,76 mm 6 0,72mm 0 0,68 mm
queimador principal
Entradas de calor nominal 5 KW (3649/h)

total (Hs)

Numero de série

Somente uso externo

Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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[ INTRODUCTION |

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design

and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.

IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN

THIS MANUAL, AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION |

=N IMPORTANT, TO BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- CAUTION! Do not use in living spaces, such as houses,
closed buildings! tents, caravans, camping cars,
- CAUTION! This barbecue will boats. Risk of death due to

get very hot. Do not move it carbon monoxide poisoning.

whenitisinuse. - CAUTION! Do not use alcohol,
- CAUTION! Do not leave the petrol or any similar liquid to
barbecue within reach of light or re-light the barbecue!
children and pets. - Do not pour cold water onto

- CAUTION! Do not use the the metal tank, to avoid

barbecue in confined and/or  damage due to heat shock.

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

- This product is designed for outdoor, domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set
up the productisincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is
damaged or has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

- Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.
- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance during use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.

- Any modification of this barbecue may be dangerous. Consequently, modifications are
not authorised and shall render the warranty null and void.
- Do not modify the appliance.
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- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

- The first time you use it, heat up your barbecue and keep burners on red for at least 30 minutes.

This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

-Some parts of this barbecue get very hot. Take special care in the presence of children, older
people and pets.

-When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

-Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. Do not use under a flammable surface.

-Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

-Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (@10 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- If you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine,
saltoriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or
railway line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding
user manual.

- Keep these instructions for later use.

[2. GASINSTALLATION |

- Must only be run on liquefied petroleum gas (LPG) in a cylinder. You must use a suitable
pressure regulator for the propane, butane or gas mixture.

- This barbecue has a built-in ignition system. It must not be ignited with petrol,
kerosene, charcoal or liquid fuels.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue(if applicable).

- Do not use the barbecue or store gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air:
if there is a leak, gas will settle in low areas and may explode if in contact with a flame or
spark.

- Gas cylinders must not be stored or used horizontally. Any leak could be very serious and
liquid may get into the gas pipe.

- Never store gas cylinders indoors.

- Turn off the gas supply at the gas container after use.
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-Do a leak test before using your barbecue. This is the only way of detecting a gas leak on seals
or connections after assembly.
-Do the leak test every year and every time the gas cylinder and hose are replaced or removed.

Leak test

Always carry out this test in a well ventilated area. Do this leak test every year and every time
you change the gas cylinder or hose.

Step 1- check that all knobs are in the off position.

Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or the pressure regulator.

Step 3 - check whether there are any leaks by coating all the gas system seals, including all
connections between the gas cylinder, valves, pipe and pressure regulator, with a solution made
up of water (50 %) and soap (50 %). Never use a naked flame to test for leaks.

Step 4 - if bubbles from above a seal, this means there is a leak.

Switch off the gas supply. Retighten all the seals. Do the test again, and if bubbles form again,
do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance. Carefully wipe off the
water/soap solution from all seals and connections after your leak test.

Precautions
-Do not obstruct the air vents in the body of the barbecue.

-If you need to replace the cylinder, check it is properly closed and that there is no ignition
source nearby (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) before you do anything else.

Connecting a gas pipe to the barbecue

-Connect a gas pipe at the gas entry point on the left side of the barbecue. Do not overtighten.
Do not use adhesive tape or liquid on the connector.
- Tighten them by hand.

Attaching the pressure regulator

-Check that all the barbecue control knobs are in the off position. Connect the pressure
regulator to the gas cylinder as per the instructions provided by the retailer who sold you the
pressure regulator and the cylinder.

Information about gas and the pressure regulator:

® BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LU,MT,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU, IS LT, Butane, Propane or their I
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR mixture 29 mbar 3B/P(30)
) |PL Butane, Propane or their
' I
mixture 37 mbar 3B/P(37)

This barbecue can run on liquefied propane or butane in a cylinder. Propane gas cylinders will
supply gas allyear round, evenin winter and cold weather. You may need a wrench (notincluded)
to change the cylinders. Butane gas cylinders provide sufficient gas supply in summer, but the
barbecue’s performance is likely to be affected if the temperature of the gas drops below +10°C.
Check that you have the right gas cylinder and pressure regulator for your barbecue.

-The pipe should hang freely without being curved, bent or twisted, so the gas flow is not
obstructed. Always inspect the pipe before use to check for cracks, cuts or excessive wear.
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- Apart from the connection point, no part of the pipe should be in contact with the hot parts
of the barbecue. If the pipe is damaged, replace it with a suitable pipe designed specifically for
use with liquefied petroleum gas (LPG) and which meets national standards in the country in
which it is used.

- Use a suitable pipe that meets the requirements of standard ISO 3821, with a maximum
length of .5 m.

For optimum performance, we advise you to use a 6/13kg butane gas cylinder or a 6 kg
propane cylinder. Use a suitable regulator that meets the requirements of standard EN 16129.
YOU MUST HAVE A SUITABLE PRESSURE REGULATOR AND GAS CYLINDER TO GUARANTEE
THE SAFETY AND PERFORMANCE OF YOUR BARBECUE. USING AN UNSUITABLE OR
FAULTY PRESSURE REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL RENDER THE WARRANTY
NULL AND VOID. Please contact your local gas retailer to determine the most suitable
gas cylinders and pressure regulators.

Parts on which a security seal has been applied by the manufacturer or its agent must not be
modified by the user.

[3. DIRECTIONS FOR USE: GAS BARBECUE]

THE BARBECUE IS DESIGNED FOR GRILLING FOOD (MEAT, FISH, VEGETABLES, ETC.).

YOU MUST COMPLY WITH THE GENERALLY ACCEPTED RULES REGARDING ACCIDENT
PREVENTION AND THE APPENDED SAFETY INSTRUCTIONS.

ONLY CARRY OUT THE ACTIVITIES DESCRIBED IN THESE OPERATING INSTRUCTIONS. ANY
OTHERUSE ISANON-COMPLIANTUSE AND IS NOTAUTHORISED. THE MANUFACTURER SHALL
NOTACCEPTANY LIABILITY FOR THE RESULTING DAMAGE.

THE GAS BARBECUE MUST BE PLACED OUTDOORS, IN AN OPEN, WELL VENTILATED SPOT
AWAY FROM FLAMMABLE MATERIALS.

DANGER! FIRE HAZARD! THIS BARBECUE WILL GET VERY HOT AND MUST NOT BE MOVED
WHEN IN USE! KEEP AWAY FROM CHILDREN, OLDER PEOPLE AND PETS! DO NOT USE THIS
BARBECUE IN CLOSED ROOMS!

Warnings

-Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.

Igniting the barbecue

-Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Push the knob of the burner you want to ignite and turn it in the anti-clockwise direction until
you can feel some resistance. Wait 4 seconds, then continue turning the knob until you hear a
click (the burner should ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.
-Ignite the other burners in any order, depending on your needs. Make sure each burner is on
before igniting the next one.

-If the burner does not ignite after the procedure described above, turn all the knobs back
to the off position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Do all the steps
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above again. If the barbecue still does not ignite, please refer to the instructions for lighting the
barbecue manually, below.

- After they ignite, the burners must burn at full power for 3 to 5 minutes in order to pre-heat the
barbecue. This process must be carried out before each time you start to cook. The lid must stay
open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, set all the burners to low heat for the best cooking results.

Instructions for lighting the barbecue manually

-Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

-Insert a lit match through the ignition hole furthest to the right, below the control panel, and
place it near the right-hand burner hole.

-Push and turn the knob located furthest to the right in the anti-clockwise direction, to full
power.

-Once the right-hand burner has ignited, light the other burners, moving from right to left.
-Make sure each burner has ignited before lighting the next burner.

-If the burner furthest to the right does not ignite, contact your local retailer.

- After they ignite, the burners must burn at full power for

3 to 5 minutes in order to pre-heat the barbecue. This process must be carried out before each
time you start to cook. The lid or hood must stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, put all the burners on low heat for the best cooking results.

Cooking on the grate

- The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket containing briquettes/lava
stone) under the grate, which in turn heats the food placed on the grate. Natural juices released
by the food during the cooking process drip onto the hot heat diffuser (or briquettes/lava stone)
and evaporate. The resulting smoke surrounds the food and moves upwards, giving the food its
unique barbecue flavour. To make sure the food cooks evenly, lower the barbecue hood, making
sure the burners are set to low heat.

Cooking on the plate

- The burners heat the plate directly, which cooks the food placed on top. The plates are useful
for cooking the smallest pieces of food, such as seafood, which could fall through the bars of the
cooking grate. They can also be used to cook food that requires a high temperature for a short
amount of time, such as vegetables and small pieces of fish. They can also be used in exactly the
same way as the hotplate in your kitchen, to grill steaks, eggs, etc. They can be used to heat up
pans or keep food warm.

Controlling flare-ups *very important*

- Flare-ups happen when juices and grease from the food you cook drips onto the burning heat
diffusers. Although smoke gives food its unique barbecue taste, it is better to avoid flare-ups to
prevent the food from charring. To control these flare-ups, it is absolutely essential to remove
surplus fat from food before cooking. Use reasonable amounts of marinades and cooking
sauces. Set the burners to low heat for cooking.

-When flare-ups happen, they can usually be stopped by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the cooking surface of a
barbecue, taking care to protect yourself from the flames.

-In the event of a grease fire, please follow the instructions below.
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Grease fires

-Empty the drip tray and clean it, removing all food debris, after each use.

-If the barbecue is used for long periods, switch it off and clean it every two hours. It must be
cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe these
recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

In the event of a grease fire/warnings:

-If it is possible to do so safely, turn off all the gas knobs.

-Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the barbecue hood or lid.

-Never spray water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must be a powder
extinguisher.

- Do not remove the drip tray.

-If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call your local fire
brigade for assistance.

When you finish cooking

-Each time you finish cooking, set the barbecue burners to full power and let them burn for 5
minutes. This procedure will burn any food debris and make the parts easier to clean. Make sure
the hood stays open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

Switching off the barbecue

-When you have finished using the barbecue, turn the gas taps as far as you can in the clockwise
direction, until they reach the off position, and turn off the gas supply at the cylinder.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its hood or lid.

| 4. CARE AND MAINTENANCE: GAS BARBECUE |

- Clean your barbecue regularly between uses and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them. Never
leave your barbecue exposed to bad weather and always protect it against humidity.

-Never spray water onto the barbecue when its surfaces are hot.

-Never handle hot parts without protecting your hands.

To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

If you notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and
repaint them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surfaces

-Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid to
remove food debris. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause

140



irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates and plates in a dishwasher, because they are heavy.

-Remember that you must never use ice cubes, because they could lead to heat shock and cause
the plate enamel to become cracked.

-If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface must be replaced.

Care of the burners

-Your burner has been set to deliver the best possible flame. When the burner is on, you should
see a blue flame which may be yellow at the tip. If the flame seems more yellow than blue, there
may be debris or insects in the burner holes or tubes. That may lead to a blockage or a reduction
of the gas flow, causing a fire behind the control panel, which would seriously damage your
barbecue. If that happens, or seems possible, you must turn off the gas supply at the cylinder
immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year and in the
following conditions:

-When you bring your barbecue out of storage.

-If one or more of the burners fails to ignite.

-If the burner flame is very yellow.

-If the gas comes on behind the control panel.

- To fully clean a burner, remove it from the barbecue. You may use a soft metal brush to remove
rust from the surface of the burner. Use a pipe cleaner or piece of wire to remove blockages in
the burner holes or tubes, being careful not to make the holes bigger.

-You may need to use a torch to check that the inside of the burner tube is free of any blockage.
Turn the burner over and tap it gently against a hard surface such as a piece of wood to remove
any debris lodged inside.

-When you put the burner back, check that the tubes are properly positioned opposite the
injectors.

Heat diffuser

Remove all food debris from the heat diffuser using a wooden or soft plastic scraper or a brass
brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with hot, soapy water and rinse thoroughly.

Drip tray

- After each use, take out the drip tray and clean it, removing all food debris and grease, using a
wooden or plastic scraper if necessary.

-You run the risk of starting a grease fire if you do not follow these instructions. That could
seriously damage your barbecue, and the warranty does not cover this damage. If necessary,
the drip tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove surplus grease from the body of the barbecue using a cloth soaked in soapy
water and thoroughly wrung out. You can use a wooden or soft plastic scraper to remove
surplus grease and food debris from the inside of the body. To make it easier to clean, you can
add a sheet of aluminium foil (change after each use). Be careful not to obstruct the grease drip
holes. If you need to clean the body completely, use a cloth and hot, soapy water or a nylon
brush. Do not use abrasives. Remove the grates and/or plates before you clean thoroughly. Do
not immerse the gas knobs and rails in water. Check the barbecue can be switched on properly
after you reinstall the parts in the body of the barbecue.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot, soapy
water. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
irreversible
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damage to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust
from forming.

Cart

-Wipe down with a cloth soaked in hot, soapy water, then dry.

-As with any stainless steel product, and to guarantee a longer service life, especially with
regard to the appearance of the stainless steel, we recommend that you maintain your
barbecue’s stainless steel parts by applying a protective oil, from the first time you use the
barbecue. From time to time, you can also spray the surface with a stainless steel cleaning
product, then rub down with a soft cloth and polish. This will create a thin protective coat for
your stainless steel surfaces.

Fasteners

We recommend that you inspect and tighten all screws and bolts, etc. Once a year, check they
are properly tightened.

5. TROUBLESHOOTING |

PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

- The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

* Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged > Clean the gas hose or nozzles

- Theelectrode cable is loose or disconnected from the electrode - Reconnect the cable

- The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

- The integrated igniter is faulty - Replace it

- Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3 to 4 mm between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

- The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

* Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)
- The gas cylinder is too small - Use a higger cylinder

- Burners clogged - Cleanthe burners

-+ Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

- Wind > Use the barbecue in an area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

- Integrated ignition system jammed -> Replace the gas valve

+ Gas valve jammed - Have your retailer replace the gas valve

| 6. TECHNICAL SPECIFICATIONS |

Technical information:
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Model no.: 2026R09P11-0007
DIMENSIONS: 101*53*95 cm
PRODUCT WEIGHT:13.5 kg 2575DM28522
Heat inputs: 5kw (364g/h)

Manufacturer/Repairer: ADEO SERVICES

7. WINTER STORAGE |

Storage

-Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
-Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

-To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary todry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

For gas barbecues

- Cover the burners with aluminium foil to stop insects and other debris from getting into the
burner holes.

-If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outdoors.
The gas cylinder must always be left outdoors, in a dry, well ventilated spot, away from heat or
ignition sources.

-Never let children play with this cylinder.

- Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

(8. ENVIRONMENTAL PROTECTION |

-Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

-Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

9. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS |

Iltems may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.
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Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of
+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at a distance of at least one meter from heaters and heat sources.

[10. WARRANTY |

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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[ 1. TECHNICAL DATA

ADEOQ Services c €

Product Name Outdoor Gas Grill 2575_25
Model Number 2026R09P11-0007
Gas Category L ossos T3 Lopeg 2 Lopey 3 Lopsy T3
Gas and Supply Butane (G30) Propane (G31) Butane, Propane or their mixture
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 0s307 - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, 5K, SI.
Country of Destination :: :izz E\NT( Ef{ Izg II;IE EIk‘FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lgpey  PL
2’:‘:“ Burner Injector 0 0.76mm 0 0.76mm 0 0.72mm 0 0.68mm
IT:;:L?;’;I‘:;““" Heat 5 kW (364g/h)
Serial Number
Use outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China

145

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR



FR

:12. EC DECLARATION OF CONFORMITY

" Waiting DOC
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@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez Lapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este producto es reciclable. Si yano se puede usar, llévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd to mpoidv etvat avakukAbotpo. Edv Sev pmopet rhéov va xpnotonon ek, HETahEPETE Ty 08 KAT0L0 KEVIPO QVAKUKAWONC ATOPPULATLY.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje by¢ uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Lieit npopykT MOXe nepepoBnaTics. AKLLIO BOHO GirbLLiE HE C MPUAATHE [N BUKOPUCTYBAHHS, 3AI TE 00 B YTUTI3aLiAHMiA LIEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

b @

SELETIVO

Production date:
09/2025

q:
oy

g

** Garantie 3ans/ 3 anos de garantia/ Garantia de 3 anos /Garanzia 3 anni/ Eyyunon 3 etbv / Gwarancja 3-letnia/lapaHTis 3 poku / Garantie 3 ani/
Garantia 3 anos / 3-year warranty

EU : ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA: BupobHumk: TOB "Aneo Cepsice3 CA.", Bys. Caai KapHo, CS 00001, 59790

PoHLLIEH, DpaHLiis. IMnopTep: TOB "flepya MepneH YkpaiHa', 04201 YKpaiHa,
M.Knig, Byn. MongpHa 17A, +380 44 498 46 00. IMOopTep NpuMMae NpeTeHsii
BIfl CMOXMBAYIB LLIOA0 TOBAPY, @ TAKOX MPOBOAMTL MOFO PEMOHT, TEXHIUHE |
rapaHTiHe 06CTyroBYBaHHS

BR: LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM CNPJ:
01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar ¢j 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regites 0800-0205376 IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store,

35 Roos Street,

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johanneshurg, Gauteng, South Africa

Tel: +27 10 493 8000 Email: contacteleroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxog»xeHHs Kutan / Fabricado na China



