- Jezeli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzuca¢ ani pali¢ ich akcesoridow. Nalezy
przestrzegac obowigzujacych przepisdow dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

CQ. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA )

Elementy produktu moga by¢ przewozone w standardowych pojemnikach transportowych
dowolnym Srodkiem transportu, pod warunkiem zabezpieczenia ich przed uszkodzeniami
mechanicznymi i bezpoSrednim dziataniem opaddow atmosferycznych. Produkty moga by¢
transportowane w temperaturze od -50°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej do 98% (w
temperaturze +25°C). Podczas zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzegac wszelkich
Srodkdw ostroznosci zapobiegajacych mechanicznym uszkodzeniom produktu, a takze wymagan
zawartych w znakach manipulacyjnych.

Produkty nalezy przechowywaé w opakowaniach producenta, w pomieszczeniach ogrzewanych,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnoSci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (przy
temperaturze +25°C). Powinno sie zapewni¢ warunki zapobiegajace oddziatywaniu produktow
naftowych i Srodowisk agresywnych oraz znajdowac sie w odlegtosci co najmniej jednego metra od
urzadzeh grzewczych i zrodet ciepta.

(10. GWARANCIA )

Warunki gwaranc;ji

Gwarancja sprzedazy obowigzuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe
i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci
i komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czesci zamienne nie przedtuzajg okresu pierwotnej gwarancji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie
moze przekroczy€ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS€ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mieniai/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtasSciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez firme w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarancji

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegdlnoSci wytaczone sg nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) CzeSci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest konieczno§¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtaSciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajgce z niewtaSciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.
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W razie jakichkolwiek pytah dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy

skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

(11. DANE TECHNICZNE

ADEO Services c € 7575-75
Nazwa produktu Grill gazowy na dwér -
Numer modelu 2026R09P11-0006
Kategoria gazu sy 3 lLgpy 31 Lgpy 31 i —
Rodzaj gazu i ciénienie Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan lub ich mieszanina
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, os307 - BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Krai docelow IM,BOJ (Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
) y L+ AT CH, CZ,DE, SK.
|XB/P(37) : PL
Rozmiar wiryskiwacza 6 0,92mm 6 0,92mm @ 0,86 mm 6 0,81mm
palnika gtéwnego
Rozmiar wiryskiwacza 60,88 mm 00,88mm 60,79mm 60,75mm
palnika bocznego
(.alkowne. lzr)amlonowe 17kW(1236 g/h)
ciepto wejsciowe (Hs)
Numer seryjny

Uzywac wytacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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(12. DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

Waliting DOC

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢cs 00001 - 59790 Ronchin - Francja
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[akyemo, LLIo o6panu Len npodyKT. Mig vyac po3po6Ku n BUPOBHULTBA HaLLIOi NPoayKLii MM [OKNagaEMo
BCiX 3yCW/Tb, LLI06 3a6€3MeunTm BigMiHHY IKiCTb, IKa BignoBigae noTpe6am KOPUCTYBauiB.

BAXK/TUBO! LLIOB FAPAHTYBATW, LLIO LEW BWPIB MOBHICTIO 3AJO0BOSIbHUTb BAC NI YAC
YCTAHOBJ/TEHHSA, BUKOPUCTAHHSA TA OBCNTYTrOBYBAHHA, PEKOMEHOYETbCA YBAXKHO MPOYUTATU
LIEX NOCIBHUK MEPEQ MOYATKOM BMKOPUCTAHHS MPOAYKTY. 3BEPHITb YBATY HA OCHOBHI
3ACTEPEXKEHHS 3 TEXHIKM BE3MEKW, HABELEHI B LLbOMY MOCIBHUKY. 3BEPEXITb KOr0 aNs
MNoJANbLLOIO BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXKNMBA IHOOPMALYIS )

N BAXUTMBO! 3bEPEXITb iR NOJANBLLIOT
BUKOPUCTAHHA: YBAXHO NPOUMTAHTE.

-YBATA! He BUKOPUCTOBYNTE B 6ygMHKax, HaMeTax, XXUTNOBUX

3aKPUTUX NPUMILLIEHHAX! npuuenax, 6yguHKax Ha Konecax
YBATA! Llen rpmnb-6ap6exto | YOBHAX. ICHYE pMU3NK CMepTi Big
[y>e CUNbHO HarpiBaeTbCS. OTPYEHHS YagHUM ra3oMm.

He nepecyBanTe noro nig yac -YBATA! He BUKOPUCTOBYUNTE
BUKOPUCTaHHSA. CNUPT, 6€H3UH ab60 6y b-AKY
-YBATA! He 3anunwanTte IHLUY NOAI6HY pignHy s

rpunb-6ap6eKto B 4OCTYNHMX 4N  po3nantoBaHHA abo MOBTOPHOMO
OiTeN | QOMaLLHIX TBAPUH MicUsIX. BBIMKHEHHS rpuns-6ap6exto!

-YBATA! He BUKOPUCTOBYMNTE - He HannBawnTe xonogHy Boay Ha
rpUnb-6apbeKto B 06MeXEHOMY  MeTarneBy ually, 06 YHUKHYTU
npocTopi Ta (a6o) y »Kmnomy MOLLIKOKEHb Yepes TepMiuHMM
NPUMILLIEHHI, HaNpuKnagy yoap.

- YBaXKHO NpoyMTanTe L iIHCTPYKL 0 Nepen yCTaHOBMEHHSM i MOYaTKOM BUKOPUCTAHHS LibOro rpuns-
6apbekto.

-Llen B1pi6 npr3HayeHo 4ns JOMaLLHbOro BUKOPUCTaHHSA Ha BY L.

- MepLu HiX po3nanuTy rpunb-6ap6ekio, 3HIMiTb NNAaCTUKOBY YMAKOBKY 3 YCiX MO0 YaCTUH.

- Micnsa BigKpMBaHHA YNaKOBKN PEKOMEHOYETLCA NEPEBIPUTU HASIBHICTb YCiX KOMMOHEHTIB, HEOOXiQHMX
418 MOHTa)Ky BMPOOY, Ta 03HAMOMUTUCA 3 IHCTPYKUIEH. Y pasi BUABNEHHS NOLLUKOOMEHb abo aedekTis
BMPOOGY HE BUKOPMCTOBYMTE MOr0 1 3BEPHITLCA 40 HAMGMIMMKUYOro MarasmHy.

- Mp13HaYeHO BUKITOYHO A8 BUKOPUCTaHHSA Ha BYNULi. 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU Liew Npunag y
MPUMILLIEHHI.

- HeqoTpMaHHS iHCTPYKLiN, HaBEQEHMX Y LibOMY MOCIGHMKY, MOXKe NPU3BECTU [0 CEPNO3HMX TPABM abo
MOLLIKOOKEHb.

- Mepen BUKOPUCTaHHAM BUOepiTL 6e3mneyHe MicLie.

- Mepeq po3nantoBaHHAM BigKpUITE KOBNaK rpuns-6ap6exio.
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* ONs BUKOPUCTaHHA LIbOro rpunsa-6ap6ekio HeobXigHMM MiHIManbHUIA Harnag i MiHiManbHi 3axoau 3
6e3neku.

- He 3anuwwanTe po3naneHum rpunb-6apbexto 6e3 Harnsgy.

- He nepecyBaviTe npunag nig 4ac BUKOPUCTAHHSI.

- BUKOpUCTOBYMTE rPUb-6ap6eKto TiflbKN Ha MAacKiv i CTINKiA NoBepXHI.

- Byab-fKi 3MiHWM KOHCTPYKLiT rpunsa-6apbeKkto MoXyTb YT He6e3NeUHNUMIK, TOMY BOHWU 3a60pOHEHI 1
NpU3BOOATL 40 aHYNIOBAHHSA rapaHTii.

- 3a60POHEHO 3MiHIOBATM KOHCTPYKLiO Mpuiagy.

- Tpunb-6apbeKio HeobXigHO PO3MiLLlyBaTM Ha BiACTaHi 6inbLl HiK OQHOMO MeTpa Big 6yOb-fKWUX
NOTEHLiMHO BUBYXOHEe6e3MeYHMX NIerko3anMmnCcTUX PEYOBMH | 6y Ab-SKMX N1erK03anMNCTUX 06’EKTIB.

- PeTenbHo BMGEPITH MicLle, Ae 6yae BUKOPUCTOBYBATUCA Mpub-6ap6eKto. Take MicLie NOBMHHO 6YTW Ha
BIOKPWUTIN OingHLI, 3aXMLLIEHIN Big BITPY, Nogani Big 4epeB Ta iHLLNX OXKepes BOTHHO.

- Mig yac nepLUoro BUKOPUCTAHHS, po3irpinTe rpunb-6apbekio Ta TpUManTe nanmeo Po3nevyeHnM go
YepPBOHOTO »Kapy NPOTAroM LLoHanMeHLLe 30 XBUMKWH. Lie 403BONUTb BUOANMMTY 3aNULLIKM MaCTUMbHUX
Matepianis nicns BMpPo6HMLTBA. Mig yac Lboro npowecy cTabiniayetbcs dapba 1 3’aBUTLCA 3anax, SKUn
3HWKHE 3rof,oM Nifg 4ac BUKOPUCTAHHS.

- Pyyka KoBMaka MOXe CWMbHO HarpiBaTucs. TpMMamTecs TiflbKM 3a LEHTpanbHY YacTUHY PYYKW.
PekoMeHOYETHLCA BUKOPUCTOBYBATU KapOCTiMKI pyKaBuLi.

- OesKi yacTvHU rpunsa-6apbeKto CUNbHO HarpiBalTbCA. byasTe 06epex<Hi B MPUCYTHOCTI OiTen, nogen
MOXMOrO BiKY 1 TBApPUH.

- Mg yac po6oTn rpuns-6apbeKkto aesKi MOro MOBEPXHI 4OCAratoTb HaA3BMYAMHO BUCOKOI TEMNEpaTypu.
bygbTe 0CO06NMBO 06ePEXKHI Nif Yac NnepecyBaHHsA rpuna-6apbexto, NPUAINsSYM 0CO6NNBY yBary gitaMm i
MIOOAM MOXUIIOr0 BiKy; 6yabTe 06€peXHi, 06 He 06MeKTUCS.

- MaM’aTanTe Npo rapavy napy, ska MoXKe BUXOOQMTW Mig Yac BigKpMBaHHA KOBMaKa.

- LL106 YHMKHYTW cnanaxis MoMyM’s, QUACTLTE Yallly, BUOANMBLUM 3aNULLKW XUPpY M MapuHagy nepeg
CMaXKEHHSAM.

- He BUKOPMCTOBYMTE rPUb-6ap6eKto Ha BiACTaHi MeHLLIe Hi>XK O4MH MeTp Bif, 6y4b-aK0i Nerko3amMmcToi
KOHCTpPYKLii a60 noBepxHi. He BUKOPMCTOBYIMTE Nif NErko3aMMUCTUMM NOBEPXHAMM.

- Tig, Yac BUKOPUCTaHHA, 0CO6NMBO Mif Yac CUIIbHOI CreKun abo B Ay>Ke CyXy Norogy, CTaeTe 6ins rpuns-
6apbeKto Bigpo 3 BOOO0H abo MicKoMm.

- BUKOPUCTOBYITE CrieLlianbHMUIM nocyn Ans 6ap6eKHo 3 JOBrMMy TEPMOCTINKUMU pyukamu. (MiHiManbHUM
i MaKCMManbHWUIA Po3Mipy nocyay, 403BOSIEHU 41 BUKOPUCTaHHSA, — @10 cM i 024 cMm.)

+ He BMKOpPMCTOBYMTE CIPEI MOPYY i3 rpunem-6apbekxto.

- Mg yac BUKOPUCTaHHA Len npunag HeobxigHo po3miLLlyBaTy nodani Big Nerko3anMmMCcTmxX MaTepianis.
- 3 6y4b-SKMMM 3aMMTaHHAMM LL{OAO L€l iIHCTPYKLii 3BepTanTeCA 40 MICLEBOr0 MPoLaBLA.

- LL|06 3amo6irTv nosBi ip>Xi Ha NOBEPXHSAX i3 HEPXKaBIitOYOi CTasi, 3aXMCTIiThb iX Bif KOHTAKTY 3 X/TOPOM,
cinnto abo 3anisom.

- He peKOoMeHOy€ETbLCS BUKOPUCTOBYBATU FpUnb-6apbeKto No6nmnsy Mops, 6acenHy abo 3anisHUYHOI Korii.
- He BUKOpPMCTOBYMTE rpub-6ap6eKto B QyKe BiTPSAHY norogy.

+ 3a60POHEHO HAKPWMBATM IrPUb-6ap6eKHo, MOKM BiH MOBHICTIO HE OXOOHE.

- YNCTUTU rprnb-6apbeKto MOXKHa TiNbKKM NiCns MOBHOMO OXONOOXKEHHSA npuiagy.

- Llen BMPpi6 He € irpaLuKkoto. CrigKymnTe 3a TUM, LLL06 OiTW HE Fpanncs 3 HAM.

- Y pasi npogaxy abo nepefavi npunagy TPeTiM ocobaM 060B’A3KOBO BiddanTe BigMNoBigHY iHCTPYKLit0
3 ekcnnyaTadii.

- 36epiranTe LI IHCTPYKLitO 4N NOSaNbLUOr0 BUKOPUCTAHHS.

+ MiHiManbHUI Ta MaKCMManbHUIM PO3MIpPK KacTpyIib, AKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATW, CTAHOBNAT Bif
$100 MM 0 $260 MM.

(2. TA30BE YCTATKYBAHHS )

- [lonycKaeTbCA BWKOPUCTaHHA TiMbKWM 3pigXeHoro nanuBHOro rasy B 6anoHax. HeobxigHo
BUMKOPWCTOBYBATW BigMOBIAHUI perynaTop nponaxy, 6yTaHy a6o 3MiLLIaHOro rasy.

-Len rpunb-6ap6ekio OCHALLEHO CUCTEMO po3nanioBaHHA. [ns po3nanioBaHHA He MOXHa
BUKOPUCTOBYBATW 6€H3MH, KEPOCWH, AepeBHE BYrinns abo pigke nanveo.

- [a30Bi 6an0HM 3a60POHEHO PO3MiLLlyBaTV 683M0cepeaHbo Nig rpuneM-6ap6ekto (AKLLO 3aCTOCOBYETHCS).
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- 3a60pOHEHO BCTAHOB/OBATU MPUNb-6apbeKio Ta 36epiraT ras3oBi 6anoOHN HUXKYe PiBHA 3emnii. a3
BaXKUM 3a MOBITPSA: AKLLO CTAHETLCS BUTIK, rasy BiH HaKOMMYYBaTMMETLCA B HWXKHIM Touui 1 y pasi
KOHTaKTY 3 MONyM’siM ab0 iCKPO0 MOXKE NPU3BECTU [0 BUBYXY.

- [a30Bi 6aNOHN He MOXKHA 36epiraT abo eKcnyaTyBaTu B rOPU30OHTaNIbHOMY MOSIOXKEHHI. by ab-KWM
BUTIK NPEACTABSE CEPMO3HY NOAiK0 Ta MOXKe NPM3BECTM 40 NOTPansHHSA PigKoro rasy B ra3oy Tpyo6y.
- 3a60pOHEHO 36epiraTv ra3oBi 6aN0HM B MPUMILLIEHHI.

- Nicns BUKOPUCTaHHA NEPEKPUIATE BEHTMIIb EMHOCTI 3 ra3oMm.

-Mepen BUKOPUCTaHHSM rpuns-6ap6eKkto NpoBegiTb NEPEBiPKY HAa rePMETUYHICTb. Lie egUHMI HaginHWI
CMoci6 BUABUTW BUTIK rasy B MicUsX 3’€AHaHHA a60 MigKOUEHHS MiC/s MOHTaXYy.

- MpoBopbTE NEPEBIPKY Ha FEPMETMYHICTb pa3 Ha piK i LLiopa3 nicnis 3aMiHM ra3oBoro 6anoHa 1 LwnaHra.

MepeBipka Ha repMeTUYHICTb

TaKy nepeBipKy Cnifg BMKOHYBaTWM B [06pe NPOBITPHOBAHOMY Micli. BUKOHYMTe TaKy nepeBipKy Ha
repMeTMYHICTb Pa3 Ha PiK | KOXKHOro pasy nicss 3aMiHM ra3oBoro 6asoHa abo LuiaHra.

ETan 1: nepekoHanTeCs B TOMY, LLIO BCi NepeMunKaui nepebyBatoTb Y BUMKHEHOMY MOSOXEHH.

ETan 2: BigKpunTe ra3oBumM BEHTUIb Ha 6anoHi abo perynsaTopi.

Etan 3: nepeBipTe HasBHICTb BUTOKIB, 3MOYMBLLW BCi MicLAl 3’€AHAHHS ra30BOi CUCTEMM, BKITHOYHO 3
MicUAMM NiGKMIOYEHHS KnanaHa ra3oBoro 6anoHa, ra3onpoBigHoi TPY6KW 11 perynsaTopa, po3yMHoOM Boau
(50 %) i Mmna (50 %). [1ns nepeBipkM HasBHOCTi BUTOKIB 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU BiKPUTE MOMYM’s.
ETan 4: 6ynb6aLLKu, L0 yTBOPIOKTLCA B MiCLAX 3’€QHAHHSA, YKa3YH0Tb Ha BUTIK.

MepekpunTe nogavy rasy. 3aTarHiTb yci Micus 3’egHaHHs. MOBTOPITL NEPEBIPKY: AKLLO 6ynbbaLLKu
YTBOPHOKTLCA 3HOBY, HE BMKOPUCTOBYMTE FpuMb-6ap6eKio Ta 3BEPHITbCA [0 MICLEBOro MponaBus
no gonomory. PeTenbHO NPOTPiTh MUTBHMM PO3YMHOM YCi MicUus 3’€AHaHHA Ta MigKMOYeHHA nicns
npoBeaeHHs NepeBipKN Ha FepPMETUYHICTD.

3ano6ixHi 3axogu

- He nepeKpmBanTe NoBiTPO3abipHi 0TBOPU Ha KOpnyci rpuns-6apbekxto.

- LLlo6 3aMiHWMTK 6anoH, criovyaTKy NMepeKkoHamTecs, LLO BiH 3aKPUTUM i L0 NO6IM3Y HEMAE OXKepen
3aMMaHHA (CMrapeTw, BidKpUTE NosyM’s, iCKpy TOLLLO).

MigknioueHHs ra3onpoBigHoi TPy6KKM 0 rpuna-6ap6exto

- Mig’egHanTe ra3onpoBigHy TPY6KY 00 TOUKM BMYCKY rasy, LLI0 po3TaLliOBaHa Ha NiBoMy 6oui rpuns-
6ap6ekto. He 3aTarymTe 3aHagToO CUMbHO. He BUKOPUCTOBYMTE afre3anBHY CTPiUKy abo piguHy B Micui
3’€HaHHA.

- 3aTArHITb YPYUHY.

KpinneHHs perynsaTopa

- MNepeKoHanTecs, LLO BCi MepeMuKaui ynpaBniHHS rpuns-6ap6ekio nepebyBaloTb Y BUMKHEHOMY
nonoxeHHi. Migkno4iTe perynaTop 4o ra3oBoro 6anoHa BignoBigHo 40 iHCTPYKUiN, HagaHMX NPoAaBLEM
perynsaTopa 1 ra3oBoro 6asnoHa.

IHpopmauia Wopo rasy v perynaTtopa

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, byran (G30) 28-30mbar 134
LU,PT MponaH (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FLHU,IS, LT, bytaH, MponaH abo ix
LV/MT NO,NLSE,SI,SK,RO, TR cymiw 29 mbar 13B/P(30)
Y | PL bytau, Mponak abo ix
cymitu 37 mbar I38/P(37)
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Llen rpynb-6ap6eKkio MOXKHa 3anpaBnsTV 3pig»KeHUM nponaHoM abo 6yTaHOM y 6anoHi. banoHn 3
NponaHoM MOX@Ha BMKOPMUCTOBYBATW MPOTArOM YCbOrO POKY, HaBiTb Y3MMKY Mig 4ac xonogis. [ns
3aMiHK 6anoHiB MOXe 3HaJoBUTUCA ralKoBUIA KMoy (He BXOAMTb [0 KOMMNEKTY). banoHu 3 6yTaHOM
3a6e3neyvytoTb OCTaTHIN 3anac rasy BAiTKY, ane B pasi 3HMMXeHHS TeMmrepaTypu rasy Huxue +10 °C
po6oTa rpunsa-6ap6eKkto MoXKe noripimTucs. NepekoHanTecs B TOMY, LLIO y Bac € Bi4NOBIAHUIN ra3oBui
6anoH i perynsaTop ons rpuns-6apoekio.

- Tpy6Ka NoBMHHaA BiNbHO 3BMCaTK 6€3 NepeKkpyUeHb i 3rMHaHb, L06 rapaHTyBaTy BiflbHUI NOTIK rasy
Meped BMKOPUCTAHHAM 3aBXOM NepeBipanTe TPyOKYy Ha HasiBHICTb TPILLMH, Nopi3iB abo HagMipHOro
3HOLLYBaHHS.

- KpiM Micus 3’eQHaHHS, )K04Ha YaCTUHA TPYOKM He MOBMHHA TOPKATUCA rapsiuMX YaCTUH rpuns-
6ap6ekto. pasi NOLLKOAKEHHS TPYOKM 3aMiHIiTb ~ aHanorivyHotw, L0 crnewianbHO NpM3HaveHa ans
BMKOPUCTAHHS 3i 3pig»eHMM NannmBHMM ra3oM i BignoBifgae HalioHaNlbHUM CTaHO4apTaM KpaiHu
BMKOPUCTaHHS.

- BUKOPUCTOBYWMTE TPYOKY, LLIO BignoBigae ctaHgapTy 1IS038211 Ma€ 4OBXMHY He 6ifbLL HXK 1,5 M.

Ons onTuUManbHOi po60TU PeKOMEHOYETHCA BMKOPUCTOBYBATM 6GasioH i3 6yTaHOM Barok 6/13kr
abo 6anoH i3 NponaHoOM Barok 6Kr. BUKOPUCTOBYMTe perynaTop, LU0 BiAMOBIQA€E CTaHOapTy
EN16129. LLLOB 3ABE3MNEYUTU BE3NEYHY N EQEKTUBHY POBOTY rPUNA-BAPBEKIO,
BMKOPUCTOBYWTE HAJTEXXHUU PEFYNSAITOP | TA30BWUIA BAJTOH. BAKOPUCTAHHSA HEHANEXHOI0O
ABO HECMPABHOIO PEFYNATOPA € HEBE3MNMEYHUM I NPU3BOAUTL 0,0 AHYTHOBAHHA FAPAHTII.
MPOKOHCYNLTYMTECA 3MICLIEBMM NPOQaBLEM a3y, LL{06 BU3HAUYMTN HaMGINbLL BigMNOBigHI ra30oBi 6anoHK
" perynatopu. KopucTyBauesi 3a60poHeHO 3MiHIOBaTK AeTari, onioM6oBaHi BUPOGHMKOM abo 1Moro
areHToM.

(3. PEKOMEH[ALIII LLI0A0 BUKOPUCTAHHSA TA30BOI0 IPUNA )

rPUNb-BAPBEKIO MPU3HAYEHUWA ONA NPUFOTYBAHHA iKI (M’AICA, PUBU, OBOYIB, TOLLLO) HA
rPUNI.

HEOBXIAHO OOTPUMYBATUCA 3ATAJIbHOBU3HAHWUX TPABU/T 3AMOBITAHHA HELLACHUM
BUNAQKAM TAIHCTPYKUIN I3 TEXHIKM BE3MEKWU, LLIO AOOAOTbLCA.

BMKOHYWTE TUIbKKU TI A4li, AKI OMUCAHI B LI IHCTPYKLIi 3 EKCNAYATALII. BYOb-IKE IHLLE
BMKOPUCTAHHS € HEHANEXXHUM | HE,O3BOSIEHWUM. BUPOBHUK HE HECE BIAMOBIOAMBHOCTI 3A
BYOb-AKY LLIKOAY, LLI0 BAHWUKNA B PE3YNLTATI LibOrO.

FA30BMWA TPUNb-BAPBEKIO cna YCTAHOB/IIOBATU HA BYNUUI, Y AOBPE NPOBITPLOBAHOMY
MiCLI, nogAni Big IETKOSAMMUCTUX MATEPIANIB.

HEBE3MEYHO! ICHYE PU3UK BUHWUKHEHHSA MOXEXI! LIEW MPUNb-BAPBEKIO [YXKE CUIMbHO
HATPIBAETbLCS, TOMY Or0 3ABOPOHEHOMEPECYBATH MifJ, YAC BUKOPUCTAHHSA! CNIAKYWUTE 3A
TUM, LLIO6 10 HbOTO HE MIAXOAMUMMN AITW, NITHI NIOAN W TBAPUHU! HE BUKOPUCTOBYMTE LIEW
PUIb-BAPBEKIO B 3AKPUTUX NMPUMILLIEHHAX!

MonepempKeHHs

- MepLu HiXK NPOAOBXUTK, NEPEKOHANTECS, LLI0 BM 3P0O3YMinun BMICT po3gdiny «Baxnuea iHdopmauis»
LibOro nociéHmKa.

- 3rigHO 3 0CO6/TMBOCTAMM KOHCTPYKLUIT LibOro rpmnsa-6ap6ekio 3a60pOHEHO BUKOPUCTOBYBATU 6iflbLL
HiX 50 % NnoLLi 30HK 3anikaHHA AK CyUinbHY NAacTUHY. AKLLO NNacTUHKU 6yoyTh MNOBHICTHO 3aKPUTI,
Le npu3eene A0 HAaAMIPHOMO HaKOMWYEHHS Tenna, L0 MOXe MOLUKOAUTU rpuib-6apbekio Ta He
MOKPUBAETLCA FrapaHTIEH.

PosnaneHHs rpuna-6ap6exio

- Mepeq posnantoBaHHAM BiOKPUWTE KOBMaK rpuns-6ap6ekto. He 3anantonTe rpunib-6apbexio i3
3aKPUTMM KOBMaKOM.
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- MepeKkoHaMTEeCs B TOMY, LLIO BCi MepeMmnKaui nogadi rasy B 3aKpuUToMy MosoXKeHHI. Bigkpuinte rasoBumm
BEHTWIb Ha 6an0Hi a0 Ha perynaTopi rasy.

- HaTUCHITb NepeMmKay nanbHUKa, AKMN BN 6aXKa€Te 3ananunTi, i MOBEPHITb MOro NPOTM FOANHHNKOBOI
CTPINKW, OOKN He BiguyeTe onip 06epTaHHI0. 3aueKanTe 4 CeKyHOW, NoTiM NPOAOBXYMTe MOBepTaTy
rnepemuKay, oKV He NovyeTe KnauaHHA (ManbHUK NoBUHEH po3nanuTtics). MoBTopiTs Ui Al KinbKa pasis,
MOKW NanbHWK He PO3MannTbCA.

- 3a NOTPedM Po3naniTb iHLWI NanbHUKK B 6yAb-AKOMY MOPSAAKY. MNepLu HiXK po3nasntoBaTv HaCTYMHUM
nanbHWK, NepekoHanTecs, LLio NonepeaHin npaLoe HOPMarnbHO.

- AKLLIO Nicns BUKOHaHHSA 3a3Ha4YeHMX BULLIE OiM NanbHMK He PO3NantoeTLCA, MOBEPHITL YCi nepeMmKavi
Y BUMKHEHE MOoJ0XeHHS. MepeKkpuinTe rasoBuii BEeHTWUMb Ha ra30BOMY 6asoHi. 3aueKanTe M'aTb XBUSIUH.
MoBTOPITL 3a3HaueHi BuLLE Aii. AKLLO rpunb-6ap6eKto BCe O4HO He PO3MantETLCSA, AMB. IHCTPYKUIT 3
po3naneHHs BpyYHY, HaBedeHi HUxue.

- Micns posnaneHHs MNanbHWKWM HEO6XigQHO 3anULLMTW FOpPiTUM Ha MaKCMMaribHOMY BOMHI MPOTArOM
3—5 XBUMKWH, LL06 posirpiTm rpunb-6ap6exto. Lito npouenypy HeobxigHO BUKOHYBATU MEPen KOXKHUM
npurotyBaHHaAM. Iig 4yac posirpiBy KpuLLKa NOBUHHA 3a/IMLLIATUCS BiGKPUTOH.

- Micns 3aBepLUEHHs eTany pPo3irpiey nepeBediTb YCi NafibHUKM Ha Manuin BOrOHb, LLO6 OOCArTM
HaMKpaLLoro pe3ynbTaTy NpUroTyBaHHS.

IHCTPYKLUii 3 po3nanioBaHHA BPyYHY

- Mepen po3nanoBaHHAM BiOKpPUATE KOBMaK rpuna-6apbekio. He 3ananonTe rpunb-6apbexto i3
3aKPUTUM KOBMaKOM.

- MepeKkoHanTeCs B TOMY, LLIO BCi NepeMuKadi nogadi rasy B 3aKpuUToMy NonoXKeHHI. Bigkpuinte rasoBummn
BEHTWIb Ha 6anoHi abo Ha perynaTopi rasy.

- YCTaBTe 3ananeHnn CipHUK Y KpalHi npaBuiA OTBIp 4N pO3MasitoBaHHA, PO3TaLLIOBAHWW Mig NaHEenNo
KepyBaHHS, i MOKNagiTb Moro 6ing 0TBOPY MasbHMKa NPaBopyu.

- HaTUCHITb | MOBEPHITb KPaWHIiN NpaBMIK NepeMmKay NpoTu roaMHHMKOBOI CTPINKM B MakCUMarbHe
MOMOMEHHS.

- Micnsa Toro K NpaBMiM NanbHUK PO3ManuUTbLCS, YBIMKHITb YCi iHLLI NanbHUKK CNipaBa Hanigo.

-MepLu HiXK po3nantoBaTh HaCTYNMHUI NanbHUK, MEPeKOHaNTecs, Lo nonepenHiv po3nanmecs.

- KLLI0 KpalHin NpaBui NanbHWK He PO3MNantoeTbCs, 3BEPHITLCS 40 MiCLIEBOro nNpoaasLs.

- Micns posnaneHHA NanbHUKM MOBMHHI FOPITU Ha MaKCMManbHOMY PiBHi NPOTAroM

- 3—5 XBUMH 15 po3irpiBaHHS rpunsa-6ap6ekto. Lo npoueaypy HeobXigHO BUKOHYBATV Nepes KOXXHUM
npuroTyBaHHAM. Mig Yyac po3sirpiBy Kp1LLKa abo KOBMaK NOBMHHI 3annLLIATUCA BIQKPUTUMN.

- Micnsa 3aBepLLEHHA eTany po3irpisy NepeBeqiTb YCi NanbHMKM Ha MiHIManbHWUA PiBEHb, LLL06 SOCArTY
HaMKpaLLoro pe3ynbraTy NpUroTyBaHHs.

MpuroTyBaHHA Ha peLuiTui

- ManbHWKM 3 HepPKaBikoUOI CTani HarpiBaoTb TEMIOPO3MOAINLHUK (a60 KOLLIMK i3 6pYKETaMU UM NIaBOBUM
KaMiHHAM) Nig PeLUiTKOH, LLO, Y CBOK Yepry, Harpisae NpoayKTU Ha peLuiTui. COKM, L0 NPUPOAHUM
YMHOM BUOINATLCA 3 NPOAYKTIB Mifd YaC MPUrOTYBaHHS, CTiKaloTb NO rapsvoMy Tensaopo3noginbHUKY
(a6o 6pmKeTaM UM NaBOBOMY KaMiHHIO) i BUMApPOBYHOTLCA. [JMM, LLIO YTBOPHOETLCA B Pe3ynbTaTi Liboro,
niginMaeTbCs Bropy 1 oropTaEe NpoayKTu, Hagatoum iM yHiKanbHUM apoMat 6ap6ekto. s piBHOMipHOro
NPUroTYBaHHA, ONYCTITb KOBMAK rpuns-6apbekto, nepekoHaBLUMCh, L0 ManbHWKM MpauioTs Ha
MoBiNbHOMY BOTHi.

MpurotyBaHHA Ha NNaCTUHI

- ManbHMKKM HarpiBakoTb 6€3MocepeaHbO NIACTUHY, Ha AIKIM FOTYHOTLCS MPOAYKTW. Ha mnacTMHaX MOXHa
rOTyBaTW HEBEJTMYKI NMPOAYKTM, HaNpUKIag MOPEnpoayKTH, Ki MOXKYTb YNacTy MiX MPyTKaMy peLLiTKM.
Ha HMX MOXXHa roTyBaTh NPOLYKTM HEBETMKOrO PO3MIpY, a TakoX NPOOyKTW, OS5 MPUrOTYBaHHSA AKUX
HeobXxiHa BMCOKa TeMnepaTypa abo KOPOTKMI Yac roTyBaHHS, AK-0T OBOYi M HEBESMKI LLIMATOUKN prbK.
[lo TOro X ix MOXHa BMKOPMUCTOBYBATU TaK CaMO, K KYXOHHY BapWsibHY MOBEPXHK AN CMaXKeHHS
CTENKIB, SIEYHI TOLLI0. AGO X iX MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM A5 MigirpiBaHHA KacTpysb abo NigTPMMaHHS
iKi B rapsivuoMy CTaHi.
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KoHTponb *CUNbHOro* 3aMaHHs

- 3aMIMaHHSA MOXKe BUHUKATU, KON COKM M XUPU NPOOYKTIB Nif Yyac NPUroTyBaHHA CTiKaloTb Ha po3neyeHi
TEnnopo3nofinbHMKK. MM Haga€ cTpaBaM 6ap6eki Hag3BMYaMHWUM CMaK, ane 6a){aHo YHMKaTu
3aMMaHHS, LL06 CTpaBa He 3ropina. LLlo6 KOHTPONtoBaTH 3aMMaHHS, Oy>Ke BaXKNMBO nepeq novyaTkom
NPUroTYBaHHS NPUOMPATV HafMULLOK XXMPY 3 NPOAYKTIB. BUKOPUCTOBYMTE MapuHagu W KymiHapHi
COYCW B PO3YMHMX KiNbKOCTAX. [10 TOr0 X Mig Yac roTyBaHHsA BapTO TPUMATKM NanbHUKN Ha MiHIManbHin
MOTY>XHOCTI.

- SKLLI0 3aMMaHHS$ BCE XK TPAN/ISOTLCSA, 3a3BMYal iX MOXKHA 3aracTm, HacMMNaBLUM Po3nyLUYyBay AN TicTa
abo cinb 6e3nocepenHbO Ha TEMOPO3NoaiNbHMKM. Mopakyumnch Binst XKapoBoi MOBEPXHI rpuns-6ap6ekxto,
3aBXOM 3aXULLLanNTe PYKKU, BUKOPMCTOBYHOUM 3aC06M 3aXMUCTY Big NOYyM’s.

+ Y pasi 3aMaHHs XKU1py OOTPUMYNTECA HABEOEHUX HMUMKYE IHCTPYKLIN.

3aMaHHs Xupy

- CMOPOXHANTE 1 0UMLLIYWTE NigaoH ONS XKUY Bid 3aNMLLIKIB NPOAYKTIB MiCNA KOXKHOro BUKOPUCTAHHA.
- AKLLO rpunb-6ap6eKio BUKOPUCTOBYETLCA A1 NMPUIroTYBaHHSA BETMKOI KiNbKOCTI iXKi, MOro HeobxigHo
BMMMKaTU N YUNCTMTK LLIO ABI FOAMHM. AKLLO BM FOTYETE 6araTo )MPHOI XKi (COCUCKM, Mepresu ToLLo),
rpvnb-6ap6eKkto 0OBEAeTbLCA YNCTUTM YacTille. AKLLO0 He A0TPUMYBATUCA LUMX IHCTPYKLIRN, XKUP MOXe
3aMHATUCA, MPU3BIBLUM 40 TPABMYBaHHSA Ta MOLLUKOOXXEHHS npunagy.

Y pasi 3aMMaHH# xupy. MonepegKeHHs.

- AIKLLIO MO>KHa 6e3MeYHO BUMKHYTU BCi NepeMmKaYi nogavi rasy, 3po6iTs Lie.

- 3aKpuInTeE rasoBmi 6anoH.

- CnigKywnTe 3a TUM, LLI06 HIXTO He Habnun»XaBcs A0 rpuns-6ap6ekto, | JoYeKamTecs, MOKM Nnoslym’s 3racHe.
- He 3akpvBanTe KoBnak ab6o KpMLLKY rpunsi-6ap6ekio.

- 3a60pOHEHO 066pPU3KYBaTU FpUMb-6apbeKto BoOok. Y pasi noTpeéyn BUKOPUCTOBYMTE MOPOLLIKOBUN
BOTHEracHuK.

+ He BUMMaNnTe NigaoH ons xKupy.

- AKLLIO MOMYM’Al He 3racae abo HaBiTb PO3rOPAETLCS CUMbHILLIE, BUKNNYTE MOXKEMHMKIB.

3aBepLUEHHSA NPUroTyBaHHSA

- LLlopasy nicns 3aBepLUEHHS roTyBaHHSA BCTAHOB/IOUTE MaflbHUKM rpuna-6apbeKio Ha MakCUManbHy
MOTYXHICTb Ha 5 XBMNKH. Lie [O3BONUTL CNAnMTK 3aNULLKW NPOAYKTIB, LLIO rOTYBasMCA, i CNPOCTUTb
oumLLieHHSs. Nig Yac ui€ei onepauii KOBNaK MOBUHEH BYTU 3aKPUTUM.

- PerynapHo ounwlyinTe rpunb-6apbexio Nicns KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, LLI06 YHUKHYTU HaKOMUYeHHS
YKUMpY Big NPUroTOBaHMX CTPAB, AKWUIM MOXKE 3aMHATUCS.

BUMKHeHHS rpuna-6ap6exio

- Micns 3aBepLUEHHS KOPUCTYBAHHA rpuneM-6ap6eKkro MOBEPHITb ra3oBUi KnanaH 3a rognHHUKOBOK
CTPINKOK [0 YNopy, TO6TO y BUMKHEHE NMOSIOXKEHHS, | NepeKkpuinTe nogavy rasy Big 6anoHy.

- [JouekanTecs, KOnu rpunb-6apbekio 4OCTaTHbO OXOMOHE, | TiNbKM MicNa LbOro 3aKpuMmTe KoBnak abo
KPULLIKY.

(4. aornan | TEXHIMHE ObC/TYTOBYBAHHSA TA30BOrro rPu/iA-6APBEKHO )

- Fpunb-6ap6eKto HeObXigHO PErynsaAPHO YUCTUTU MiXK BUKOPUCTAHHAMMW, 0CO6MMBO MiCNs TPMBANoro
36epiraHHs. Meped OYMLLIEHHSIM MEPEKOHAMTECs B TOMY, LLUO Fpub-6ap6eKkto i MOro KOMMOHEHTU
MOBHICTIO OXOMONKW. HiKonwn He 3anuwuanTe rpunb-6apbexkto nig BigKpUTUM HeboM i 36epiranTe Moro
nogani Big g»epen Bonoru.

- He 066pu3KynTe rpmnb-6ap6ekto BOOOH, KOMM MOro NOBEPXHI LLie rapsui.

* 3a60POHEHO TOPKATUCS rapsunx geTanen, He 3aXMCTUBLLN PYKW.
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LLlo6 nogoBXUTW TepMiH CNy»X6wm n 36eperT CTaH rpunsa-6ap6ekto, HaranbHO PeKoMeHOYeETbCS
HaKpMBaTM MOro, AKLLIO BM 3a/MLLIAETE MOr0 Ha BYNMLi Ha TPMBANUIM Yac, 30KpeMa B3MMKY. MiLHi yoxiim i
iHLLIi aKkcecyapu ans rpuns-6apbexro MoXHa npmMa6aTi B MiCLIEBOr0 NPoAaBLs.

HaBiTb AKLLO rpub-6ap6eKto 3anmLLIaeTbCa HAaKPUTUM, MOro HEO6XiAHO PerynspHO ornagaTh, OCKiNbKK
Ha HbOMY MOXX€ HaKOMW4yBaTWUCS BOSIOra M KOHAEHCAT i MOLLKOOXKYBaTW MOro. Moxe 3Hago6uTucH
NPOCYLUMTU TPpUSb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOr0 4Yox/a. 3afMLLKN XUPY Ha OesKMX
YacTUHaX FPUNA-6ap6eKto MOXYTb NAICHABITU. IX HEOBXiAHO YNCTUTY TEMNOK BOLOH 3 MUIOM.

bynb-aKi ipXKaBi geTani, Lo He KOHTaKTYIOTb 3 Keto, HeobXigHO 06p0o6isaT 3aC060M Ans BUOANEHHS
ipXi 1 noKkprBaTK $pap6oto AN rpuna-6apbexto abo TEPMOCTINKOW $pap6oto.

Kapogi noBepxHi

- Konu rpunb-6ap6ekio 0X0noHe, OUNCTLTE MO0 TEMNI0K MUMNbHOK BOAOH. LLI06 npubpaTn 3anmLLKu
i, BUKOPUCTOBYMNTE MUIMHWUI 3acib Ans nocyay. He BUKOPUCTOBYIMTe abpasuBHi ry6KM abo YNCTUIbHI
MOPOLLIKM, OCKIfIbKM BOHW MOXYTb OCTaTOYHO MOLUKOQMTW MOKPUTTA rpuns-6apbekto. PeTenbHO
NPOMUNTE N BUCYLLITb. He PEKOMEHOYETLCA MUTWU PELUiTKA M NNacTUHU B MOCYAOMUIMHIA MaLLWHI,
OCKINlbKM BOHM BaXKi.

- Mam’aTanTe, LLIO 3a60POHEHO BUKOPMUCTOBYBATU KYBUKWN NbOAY, OCKINIbKWU BOHM MOXYTb CIPUUMHUTM
TennoBUM ygap i YTBOPEHHSA TPILLUMH Ha NAAaCcTUHI.

- IKLLI0 Ha »KapOoBilA NOBEPXHI B MiICLSIX, LLIO KOHTAKTYHOTb 3 KE0, 3’ABUTLCA ipKa, ii HE06XigHO 3aMiHUTW.

Oornap 3a nanbHMKaMu

- ManbHWK HanalTOBaHO Ha MaKCUMaribHY MOTYXKHiCTb. 3a3BUYal, KONK NasbHUK YBIMKHEHWI, BULHO
CUHE MOMYM’A i3 XKOBTUM KiHYMKOM. SKLLIO MOMyM’a GiNbLL »KOBTE, MOX/MBO, B OTBOpPax abo TpybKax
nanbHMUKa ONMHUAOCA CMITTA a60 KOMaxu. Lle Moxe CnpMYMHMUTM 6N0KYBaHHS a60 06MEXXEeHHS MOTOKY
rasy i, AK Hacnigok, 3aMMaHHs 3a NaHesNI0 KepyBaHHS, IKe MOXE CEPMO3HOI MOLLKOOAUTU Tpusb-
6apbeKHo. AKLLO Lie CTanocs i AKLLO Lie MOX/I1BO, CNif HeranmHo NepekpuTy nogauvy rasy Ha 6asoHi.

- ManbHWK HEobXigHO NepeBipATH, 3HIMATM N UNCTUTM LLIOHANMEHLLIE Pa3 Ha PiK, @ TaKOX 3a BKa3aHMWX
HWXKYe YMOB:

- Mepeq NoYaTKOM KOPUCTYBaHHSA rpunemM-6ap6ekto nicns séepiraHHs.

- KLLI0 0AMH a60 feKinbKa NanbHUKIB He PO3MasitorThCs.

- AKLLIO MaNbHMK rOPUTL XKOBTMM MONYM’sIM.

- IKLLIO a3 3aropsieTbCA 3a NaHes 0 KepyBaHHS.

- AN peTenbHOro OUMLLIEHHS NarlbHUKA 3HIMITb MOro 3 rpuns-6ap6ekto. s BUAANEHHS ipXi 3 MOBEPXHi
nasibHMKa MOXHa BMKOPUCTOBYBATM NErky MeTasieBy LUITKY. BUKOPUCTOBYMTE OuMLLlyBay ans Tpyo
ab0 LUMAaTOK OpOTYy AN YCYHEHHs MepeLuKod B OTBOpaX NanibHMKa abo Tpy6Kax, Hamararoumcb He
36iMbLUYBAT iaMeTp 0TBOPIB NasibHUKa.

- LL|06 nepeKoHaTMCS, LLIO BHYTPILLIHS YacTMHA NasibHWKa A06pe oUMLLieHa, MOXKe 3Ha406UTUCA NiIXTapuK.
MepeBepHITb ManbHKK | NOCTYKanTe HMUM 06 TBepay MOBEPXHIO, HanpuKnag 6pycoK OepeBuHM, LL06
BUOANUTU CMITTS 3CEPELUHM.

-Mig Yac ycTaHOBMNEHHA NanbHMKa Ha MiCLie NePeKOHaNTeCs B TOMY, LLIO TPYOKM CNpsIMOBaHI B 6ik conen.

Tennopo3noginbHUK

BraaniTb 3aNMLLKN NPOAYKTIB, LLIO rOTYBanucs, i3 Ten/0po3nodifibH1Ka 3a [oMOMOro aepes’saHoi a6o
M’SIKOi N1aCTMKOBOI CKpebauKm abo NaTyHHOI LLiTKW. He BUKOPUCTOBYMTE CTaneBi CKpebaukm abo LLiTKM.
[N OUMLLIEHHS BUKOPUCTOBYMTE TEMNY MUMbHY BOAY, a NOTIM 406p€ OMOMOCHITh.

MigpoH gna xupy

- Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA BUAMaMTE M ouMLLianTe NigaoH R XKUPY Bif LUMATKIB Ki Ta Xupy,
BUKOPWCTOBYIOUM NS LibOr0 AepeB’sHy abo NacTUKOBY CKpebauky.

« IKLLLO LibOT0 HE POGUTMU, XKMP MOXKE 3aNHATUCS. Lie MoXKe MPUBECTM [0 CEPMO3HMX MOLLIKOOXKEHb Fpuns-
6ap6eKto, L0 He MOKPUBAKOTLCA rapaHTiel. 3a NoTpedu MiggoH 18 XKMUPY MOXHA OUMCTUTA MUNBHOK
BO[0H0.
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Kopnyc rpuns-6ap6ekio

PerynspHo BuganamTe Hag/IMLLOK WPy 3 KOpMycy rpuns-6ap6ekio, BUKOPUCTOBYHOUM O1S LbOro
3MOUYEHY B MWMbHIM BOQI M peTenbHO BigXKaTy raHuipky. MpubpaTv HagJMLLIOK XUPY M LLIMATOUKK
DKi 3 BHYTPILLHLOI YaCTUHW KOpnycy rpuns-6ap6ekio MoX<Ha 3a JOMOMOroK OepeB’sHOi abo M'SKOoi
NMacTMKOBOI CKpe6auku. LLIo6 crpocTUTM NPOLEC OYMLLIEHHS, MOXHA BUKOPWCTOBYBATM atOMiHIEBY
donbry, aKy cnig MiHATK NICNA KOXHOMO0 BUKOPUCTAHHSA. MUMbHYNTE, 06 He 3aKpWUTK OTBOPY Ans
CTiKaHHSA XWpy. [ns peTenbHOro OYNLLIEHHS BUKOPUCTOBYMTE raHYipKy M Temny MunbHY Body a6o
HeMnoHOBY LLITKY. 3a60pOHEHO BMKOPUCTOBYBATM abpasvBHi 3acobu. Meped MOBHMM OUMLLIEHHAM
HE06XiIHO 3HATM PeLLiTKM Ta (a60) NNacTMHM Pa3oM i3 NanbHUKaMK. He 3aHypioviTe nepemMmKaui nogaui
rasy abo rasoBi pamnu y sogy. 06epex<Ho BCTaHOBITb YCi €NEMEHTM Koprycy rpuns-6ap6bekto Ha MicLe 1
nepeBipTe, YN BiH YMUKAETLCA.

KoBnak rpuns-6ap6exio

[ng ounCTKM KoBNaKa rpuns-6apbekto BUKOPMUCTOBYMTE HeabpasmMBHY FaHUYipKy abo Mouanky n tenny
MWUMbHY Bogdy. He BUKOPUCTOBYMTE MOYAsIKM 260 YUCTUIbHI MOPOLLIKW, OCKINbKM BOHW MOXYTb 3aBOaTU
HernonpaBHOi LLUKOAW MOKPUTTIO rpunsa-6ap6ekto. LLI06 3ano6irTv yTBOPEHHIO ipXi, NiCNA QUMLLIEHHS
PeTEeNbHO BUCYLLITh.

Bisok

- MpOTPITL MOro raHYipKo, 3MOYEHOHO B TEMTIN MUMNbHIN BOA, a NOTIM BUCYLUITb.

- AK i y BMMagKy 3 6yOb-iKMMW BMPOOGAMM 3 HepXKaBitouoi CTani, Lo6 3a6e3nevynmTr LOBroBivHY
eKcnyaTauito BMPo6Y, 30KpeMa 30BHILLIHIN BUINAL €MTEMEHTIB i3 HEPXKaBitOYOi CTasli, PEKOMEHOYETLCS
perynspHo 3MaLlyBaTu deTani rpuns-6apbeKkio 3 HepXKaBitouoi CTasli 3aXMCHOK ONIE, NMOYMHAKUN
3 MepLUOro BMKOPUCTaHHA. Yac Big 4acy MOXHa 06NpMCKYBaTW MOBEPXHIO 3aCO60M O/ YMLLIEHHS
MOBEPXOHb i3 HEP>KaBitOUOi CTani, NPOTUPaTW ii M’AKOIO FaHYiPKOLO Ta nonipyBaTy. Lie HagacTb MOBEPXHAM
i3 HEpP>KaBitoyoi CTani TOHKUM 3aXUCHUI LLap.

KpinneHHs

PeKOMeHOYETLCA NEPEBIPATM M 3aTAryBaTW BCi MBUHTOBI 3’€QHaHHA. MMepeBipKy 3aTaryBaHHs cnig
MPOBOAMTM Pas3 Ha pikK.

(5. BUSABNEHHS HEMONALOK )
MNPOB/TIEMA/PILLUEHHSA

ManbHUKKM He 3anarnoTbCA CUCTEMOIO 3arasiloBaHHA

- [a30BYiA 6aNOH NOPOXHI = 3aMiHITb Ha NOBHMI GanoH

+ PerynaTop HecnpasHuin - MepeBipTe a60 3aMiHITb perynaTop

+ 3aCMIYEHHA NanbHuKIB > QUMCTBTE NANbHIKM

+ 3aCMIyeHHS conen abo ra3oBoro LLNaHra > QumCTbTE COnna abo rasoBuii LLINaHT

- Kabenb enexTpona He 3akpinneHo abo Bify€aHaHO Bif eNekTpoda _ —> 3HOBY Ni'eHaiTe Kabens

- EneKTpop a6o kabenb NOLLKOKEHo - 3aMiHITb enexTPOf i Kabenb

+ BOY0BaHMI 3anarnbHyK HECnpaBHMiA > 3aMIHITb i0ro

-HenpawnbHe BifiCTaHb [0 eeKTpofa - Enektpoq Ma€ BIANOBIaT NanbHUKY, BIACTaHb MaE

OyTV B[ 3 710 4 MM MIX KIHLIEM €neKTpofa | 0TBOPOM Ha
NarnbHwKy. MonpasTe eNekTPoz 3a HeoOXiAHOCTI..
MNanbHUK He 3aropseTbcsa Bin rasoBoi 3anajbHU4YKKN

- [30BYiA 6aOH NOPOXHIt > 3aMiHITb Ha NOBHMI 6anoH
+ Perynatop HecnpasHui1 - MepeBipTe a60 3aMiHITb perynaTop
* 3CMIYEHHS NarbHMKIB = QUMCTBTE NanbHKK
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- 3aCMiyeHHA conen abo rasosoro LUnaxra - QuuCTbTE CONNA a60 rasoBMI LLINAHT

Cna6Ke)nonyM’s| a6o0 nosepHeHHs nonyM’s (nonym’s B Tpy6Li NanbHUKa, NOMiTHE LUMMIHHA
aboryn

- [a30BM¥1 6anoH 3aManuit ~> BUKOPKCTOBY/ATE BENMKI 6aroH

+ C3aCMiYeHHA NanbHuKiB ~> QUWCTBTE NaNbHIKM

+ 3acMiyeHHs conen abo rasoBoro LLnaHra > QunCTbTE Conna a6o rasoBuit LLINaHT

-Bitep ~> BUKOpKCTOBYiATE 6ap6EKH B MiCLYi, LLIO MEHLLIE Nif1A€ETbCH
BITDY

Pyuka perynsaTtopa rasy Ba>xko npoBepTacTbCs

- B6yMoBaHa cvcTeMa 3anantoBaHHA 3acTpdra —> 3aMiHITb ra30Bui BEHTUANb

- Pyuka perynioBaHHs rasy 3acTpsrna ~> [10pyuiTb 3aMiHy ra30BOr0 BEHTINS CBOEMY UNEPY

(‘6. TEXHIMHI XAPAKTEPUCTUKM )

TexHiuHi gaHi:

Ne mogeni: 2026R09P11-0005
PO3MIPU:118*170*56 cm
MACA BUPOBY: 74 kg
CTyniHb 3aXVUCTY 060MOHKM: IPX4 2575DM28522
Tennosi BuTpaTu: 17kw(1236g/h)
BMpO6HUK / BignoBigHWI 3a peMoHT: ADEO SERVICES

(7. 3MMYBAHHS )

36epiraHHs

- MepLU HiXK HakpuBaTW rpunb-6ap6eKto abo cKnagaTh Moro ons 36epiraHHs, NepekoHanTecs, Lo BiH
MOBHICTO 0X0/10B.

* Micns peTenbHOro OYMLLIEHHS 30BHILLIHIX | BHYTPILUHIX eneMeHTIiB (PELUiTOK, NarbHWKIB, nnaHuis,
36ipHWKiB, EMHOCTEW) rpUnb-6ap6eKto MOXKHa NpUbpaTy ANs 36epiraHHs B NPOXOOAHE, CyXe MicLe 6e3
BOMOTW.

- Mepeq BUKOPUCTaHHAM rpuna-6ap6ekio nicns TpueBanoro nepiogy 36epiraHHA NpoBediTb npoueaypy
BCTAHOBJIEHHS.

-LLlo6 nogoBXUTWU TEPMIH CNyX6wu 1 36epertTi CTaH rpuns-6ap6ekio, HarasbHO PEKOMEHOYETLCS
HaKpWBaTM MOro, AKLLIO BM 3a/MLLIAETE MOr0 Ha BYNMLi Ha TPMBANUIM Yac, 30KpeMa B3MMKY. MiLHi 4oxiv i
iHLLIi aKkcecyapu ans rpuns-6apbexro MoXHa npmMa6aTi B MiCLIEBOI0 NPOAaBLs.

HaBiTb AKLLO rpub-6ap6eKto 3anmLLIaeTbCa HaKPUTUM, MOro HEO6XiAHO PerynspHO ornagaTh, OCKiNbKK
Ha HbOMY MOXX€ HaKOMW4yBaTWUCS BOSIOra M KOHAEHCAT i MOLUKOOXKYBaTW MOro. Moxe 3Hago6uTUCS
NPOCYLUMTU TPUSb-6ap6eKto Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOr0 4Yox/a. 3afnLLIKN XUPY Ha OesKMX
YacTUHaX rPUNA-6ap6eKto MOXYTb NICHABITU. IX HEO6XiAHO YUNCTUTY TEMOK BOLIOH 3 MUIOM.

FasoBui rpunb-6ap6ekio

- HakpunTe nanbHWKK antoMiHieBoro ¢ponbroto, LLi06 3ano6irTi NoTpansIsiHHI KOMax Ta iHLLIOMo CMiTTS B
OTBOPM.

- AKLLO rpunb-6ap6ekto 36epira€eTbCs B NPUMILLIEHHI, Fa30BMIA 6anoH Crig Big’€qHATU M 3aNULLNTL Ha
BYNNLi. Fa30BMI 6a50H 3aBXAW Cig 3aN1LIAaTM Ha BiGKPMTOMY NOBITPI B CyXOMy, LO6GPE NPOBIiTPHOBAHOMY
nNpUMIiLLEHHI, nogani Big g)<epen Tensa abo 3aMMaHHs.

- He go3BonanTe QiTaM rpatuca 3 6anoHoOM.

- He 3anuwanTe ra3oBumi 6anoH nig Qiet NPsMMX COHAYHMX NPOMEHIB.
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(8. 3AXMCT OBKINNA )

- HamaramTecsi He LLUKOOWUTU HABKOMULLHbLOMY CepedoBMLLY. BignoynmHoK Ha npupodi He
MOBWHEH 3aBOaBaTU LLIKOOW OOBKiN0 abo 3a6pyaH0BaTH MOToO.

- Micns 3aBepLUEHHSA TePMiHY eKcnyaTauii BUpi6 HeobXigHO 34aT B LLEHTP yTunisadil.

- AKLLO rpunb-6ap6beKo OCHALLEHO OBUIYHOM ab0 BEHTUIATOPOM, HE BUKMOAWTE NOro M He
cnannTe akcecyapu 00 HbOro. JoTpMMyMTECS YUMHHUX MPaBu 360py M NepepobKn Takmx
BUPOGIB.

(9. YMOBU TPAHCIMOPTYBAHHSA TA 36EPITAHHSA )

BMpo6bn MOXYTb MEpPeBO3UTUCA B CTaHZAPTHMX TPAHCMOPTHMX KOHTeMHepax 6yOob-iKUM BUOOM
TPaHCMOPTY 3a YMOBM, LLIO BOHM 3aXMLLIEHI Biff MEXAHIYHMX NOLLKOLKEHb | NPSIMOro BN/IMBY aTMOCHEPHMX
onapis. BMpobu MOXHa TpaHCMoOpTYBaTW Npu Temnepatypi Big -50 °C go +40 °C i BigHOCHIM BOMOrocTi
noBiTpsa 40 98% (npu +25 °C). Mig yac 3aBaHTaXXEHHSA, TPAHCMOPTYBAHHS i PO3BaHTaXEHHS HEeo6XigHO
OOTPUMYBATMCSA BCiX 3aXOLiB 3aXMCTY Bif MeXaHiUHMX MOLLKOOMEHb, a TaK0OXK BMMOI 3HaKIiB nig, Yac
BaHTaXXHO-PO3BaHTa)yBafbHMX POGIT.

Bupobu MatoTb 36epiraTMca B 3aBOACbLKiM YMaKoBLUi B oOMantoBanbHUX MPUMILLIEHHAX
npv Temnepatypi Big +5 °C go +40 °C i BiAHOCHI BOMOrocTi, ika He nepesuLLye 80 % (npwu
Temnepatypi +25 °C). YMOBM MaloTb 3anobiraTv BrfvMBY HapTOMPOAYKTIB M arpecuBHOMO
cepeqoBMLLa Ha BiACTaHI He MeHLUe O0OQHOro MeTpa Bifg HarpiBanbHMX Npuniagis i gXxepen
Tenna.

(10. rAPAHTIS )

FapaHTiNHi ymoBU

[ig rapaHTii NOYNHAETBLCA 3 MOMEHTY NOKYMNKW Ha 3a3Ha4YeHMI Ha ynakoBLi nepiog,.

Lla rapaHTia NOLLUMPIETLCA fMLLE HAa BUMKOPMUCTAHHA Ha OKPEMOMY MpuBaTHOMY Micui
ONs MaHrany i He 3acCTOCOBYETbCA [0 MaHranis, siKi BAKOPUCTOBYIOTbCS B KOMeEPLUiNHUX,
rpoMagCbKMX Micuax Ta B MicusdX 3 OeKinbKoMa MaHranaMu, Hanpuknag, y pecTopaHax,
roTensix, TYPUCTUYHUX Tabopax Ta MyHKTax rnpokary.

Lla rapaHTia MOLUMPIOETLCSA Ha BCi gedeKTM MaTepianiB i BUrOTOBIEHHSA: KOMMEKTYHoui
Ta geTani, Wo BiACYTHI, a TaKoX MOLUKOOEHHS, L0 BMHMKAKOTb 3a HOPMalibHUX YMOB
ekcnnyaTauii. PEMOHT Ta 3aMiHa geTanen He NPU3BOAATbH OO0 MPOLOBXKEHHS MOYaTKOBOr0
rapaHTIMHOrO TEPMIHY.

Y paMKax Ui€i 06poBiNbHOI rapaHTIii B 2K00HOMY pasi He nepeabavyacTbCcs XKogHa KOMNeHcaLlis,
LLIO MePEBMLLYE CYMy KyniBni npnab6aHoro BUpooy.

Bu npummMaeTe Ha cebe pM3MKK Ta BigMoBiganbHICTb 3a BTPaTy, NOLLKOOKEHHS ab0 TpaBMU,
AKi MOXYTb 6YTM 3anofisHi BaM a6o BaluoMy ManHy Ta (a6o) TpeTiM oco6aM Ta iX ManHy
BHAC/iOOK HernpaBW/bHOI eKcrnulyaTauii, 3/10BXXKMBaHb ab0 HeOoTPMMaHHSA iHCTPYKUin Oo
BUPOGIB, HABEOEHWNX Y LibOMY MOCIGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

FapaHTis He MOLLUUPKETLCS Ha MNpobneMn Ta iHUMOEHTW, LU0 BMHMKAKOTb Y pPe3ynbTaTi
HenpaBUbHOI0 BUKOPUCTaHHS BUPOOBY. FapaHTisi Ha BUPi6 06Mexx<eHa BapTiCTO BUPOOyY. TakuMm
UMHOM, BUKMIOYEHI TaKi BMnagKku: HopManbHU 3Hoc (ip»kaBiHHA, aedopMalis, BULBITaHHA
KOMbOPIiB TOLLIO) YaCTWH, L0 6e3rnocepedHbo MignalTbca Aii nonym’s aéo CUMbHOMY
HarpiBaHHI0. Lie HopManbHo, Lo AesKi geTani noTpi6bHO 3aMiHIOBaTU 3 YacoM.

-Ycs wKoaa, CnpuymHeHa HeHaneX<HMM 06¢cnyroByBaHHAM abo HeNpPaBUITbHUM 36epiraHHaM,
HenpaBW/bHUM CKTagaHHAM abo Mmogudikalismu.
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- byOb-AKWUI 36UTOK, CMIPUUMHEHWNI HEMPaBUNbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOBY (BUKOPUCTaHHS
B KOMepLiMHWNX Linax, BUKOPUCTaHHA O/18 CrantoBaHH:A CMITTA TOLLIO).

- Hacnigku BnnivBy MOPCbKOro NoOBITPs Ta/a6o g)Kepen xnopy, Takmx K 6acenmHn, TepManbHi
a6o cna-6acenHun.

- TTOLLKOOKEHHS, CMIPUYMHEHI eKCTPEMANbHUMN NPUPOOHMMM YMOBAMM, TaKUMU K rpag,
yparaHu, 3eMneTpycu, LyHaMi abo CTPMOBKK Hanpyru, TOPHaL0 abo CUMbHI LUTOPMMN.

Y pa3i BUHUKHEHHS NPo6/1eM i3 BUPO60M 3BEPHITLCA [0 MeHeO Kepa Bigainy cagoBux ToBapis

Y BaLLIOMY MarasuHi.

(M. TEXHIYHI AHI )

ADEO Services
Ha3Ba Bupoby [a30Buil rpunb Ans c € 25 75—25

BMKOPUCTAaHHA HafABOI

Homep mopeni 2026R09P11-0005
Kateropin rasy I — - = -
byTaH (G30) MponaH (G31) byTaH, nponaH a6o ix cymiLu

Ta3 i TMCK B cucTemi nopavi

28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap

, :BE, CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
: CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
:AT, CH, (Z, DE, SK.

3+(28-30/37,

KpaiHa npusHayeHHA 38/P30

)
3B/P(50)
)

3B/P(37) : PL
Po3mip opcynku 0 0,92 mm 0 0,92 mu 0 0,86 Mm 00,81 mm
roNIOBHOI0 NaJibHUKa
Po3mip dopcynin Giunoro 00,38 Mm 00,38 Mm 00,79 Mm 00,75 mm
naNbHUKa
3araane HOMIHa/IbHe 17 kBT (1236 rp/r)

TennoBupinexus (Hs)

CepiitHnit Homep

BukopucroByBaTH TinbK1 NoBa NpUMilLeHHAM.

Mepep BUKOpPMCTAHHAM rpuUNA NpounTaTe IHCTPYKLii.

HOHEPEA)KEHHHZ AOCTyHHi YaCTUHU MOXKYTb GYTM AYXe rapaynmu. He AonchaﬁTe ManeHbKMX fiTei.

3po6neno B Kutai

M4



INTRODUCERE )

V& multumim pentru ca ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda
nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE O SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMANDAM SA CITITI CUATENTIE
ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE IN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU
A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

=N IMPORTANT, PASTRATI LE PENTRU EVENTUALE
CONSULTARI ULTERIOARE: CITITI-LE CUATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizatiin corturi, rulote, masini de
spatiiinchise! camping, ambarcatiuni. Riscuri
- ATENTIE! Acest gratar se de deces prin intoxicare cu

va incinge foarte tare. Nu dioxid de carbon.

deplasati gratarul in timpul - ATENTIE! Nu utilizati alcool,
utilizarii. benzina sau orice alt lichid
-ATENTIE! Nu lasati gratarul  similar pentru a aprinde
laindeména copiilor sia gratarul sau a reaprinde focul
animalelor de companie. stins!

- ATENTIE! Nu utilizati gratarul -Nuturnatiapa rece pe cuva
intr-un spatiu inchis si/sau de metal pentru a evita
intr-un loc cu destinatie de daunele produse de socul
locuinta, de exemplu case, termic.

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a monta si utiliza gratarul.

-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-Indepértati ambalajul din plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.
-Imediat dupa ce ati deschis ambalajul, va recomandam sa verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezinta defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

-Nerespectarea instructiunilor cuprinse Tn acest manual poate cauza vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un loc perfect securizat inainte de utilizare.

-Deschideti capacul gratarului inainte de a-l aprinde.
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* Utilizarea acestui gratar necesita un minimum de supraveghere si masuri de precautie.

- Acest gratar nu trebuie sa fie lasat niciodata nesupravegheat in timp ce este aprins.

-Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

-Nu utilizati acest gratar decéat pe o suprafata stabila si plata.

- Orice modificariaduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
-Nu modificati aparatul.

- Acest gratar trebuie sa fie amplasat la distantd mai mare de un metru de orice substanta

inflamabila potential exploziva si de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a gratarului. Amplasamentul trebuie sa se afle intr-
un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente care ar
putea siia foc.

-La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de
minute, pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie.
Acest lucru permite si stabilizarea vopselei si degajarea unui miros care va disparea dupa mai

multe utilizari.

-Ménerul cupolei se poate incinge foarte tare. Nu apucati decat de centrul manerului. Se
recomanda utilizarea unei manusi de gatit.

- Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grija in prezenta copiilor,
a persoanelor varstnice si a animalelor.

-Functionarea gratarului genereaza temperaturifoarte ridicate pe anumite suprafete. Procedati

cu prudenta maxima cand deplasati gratarul,acordand o atentie speciala persoanelor varstnice
si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Atentie la aburul fierbinte care se poate degaja atunci cand deschideti cupola.

-Pentru a evita izbucnirile de flacara, aveti grija sa curatati cuva prin indepartarea grasimilor si
a sosului excesiv inainte de a incepe gatirea alimentelor pe gratar.

- Asigurati-va ca nu folositi gratarul la mai putin de un metru de orice structura sau suprafata
inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau nisip Tn apropierea gratarului in timpul utilizarii, in specialin
perioadele caniculare sau extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente
la caldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit
permise).

- Nu utilizati aerosoli in apropierea gratarului.

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

- Daca avetiintrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.

- Pentru a preveni ruginirea suprafetelor din inox, nu le expuneti la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai
ferate.

- Nu utilizati acest gratar in perioadele cu vant puternic.

- Nu acoperiti in niciun caz gratarul atat timp cat nu este complet racit.

- Curatati gratarul numai dupa ce aparatul s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucarie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- In cazulin care vindeti sau dati aparatul unui tert, inmanati-i si manualul de utilizare aferent.

- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.

-Dimensiunile minime si maxime ale tigdilor de gatit care trebuie utilizate sunt intre ¢ 100 mm

Si $260 mm.

(2. INSTALATIA CU GAZ )

- Pentru utilizare exclusiva cu gaz petrolier lichefiat in butelie. Trebuie sa utilizati un reductor
adecvat pentru propan, butan sau amestecuri.

- Acest gratar este echipat cu un sistem de aprindere. Este interzis sa folositi pentru
aprindere:benzina, kerosen, carbune de lemn sau combustibili lichizi.

- Nu puneti buteliile cu gaz direct sub gratar(Dacé este cazul).
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-Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile cu gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu
decat aerul: in cazul unei scurgeri de gaz, acesta se va acumula intr-un punct mai jos si poate
exploda in contact cu o flacara sau o scanteie.

-Nu depozitati si nu utilizati buteliile cu gaz in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi grava si
lichidul risca s se infiltreze Tn conducta de gaz.

-Nu depozitati niciodata buteliile cu gaz in interior.

-inchideti robinetul recipientului de gaze dupa utilizare.

-inainte de a utiliza gratarul, faceti un test de scurgeri. Este singurul mijloc fiabil de a detecta o
scurgere de gaz la racorduri sau conexiuni dupa montare.

- Faceti testul de etanseitate in fiecare an si la fiecare inlocuire sau deplasare a buteliei cu gaz
sau a furtunului flexibil.

Testul de scurgeri

Efectuatiintotdeauna acest testintr-o zona bine aerisita. Faceti acest test de scurgeriin fiecare
an si la fiecare schimbare a buteliei cu gaz sau a furtunului flexibil.

Etapa 1 - verificati daca toate butoanele sunt in pozitia oprit.

Etapa 2 - deschideti supapa de comanda a gazelor de pe butelie sau reductor.

Etapa 3 - verificati eventuala prezenta a scurgerilor, aplicand pe toate racordurile sistemului
de gaze, inclusiv conexiunile supapei buteliei cu gaz, furtun si reductor, o solutie de apa (50 %) si
sapun (50 %). Nu utilizati in niciun caz flacara deschisa pentru a testa scurgerile.

Etapa 4 - formarea de bule deasupra unui racord indica o scurgere

Opriti alimentarea cu gaz. Strangeti din nou racordurile. Reluati testul daca se formeaza bule
din nou; nu utilizati gratarul si solicitati asistenta distribuitorului local. Stergeti bine solutia
mixta apa/sapun de pe toate racordurile si toate conexiunile dupa ce ati facut testul de scurgeri.

Masuri de precautie

-Nu blocati orificiile de aer ale corpului gratarului.

- Daca trebuie sa umpleti butelia, verificati daca aceasta este bine inchisa si nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flicari deschise, scantei etc.) in apropiere inainte de a continua.

Racordarea unui furtun de gaz la gratar

- Conectati furtunul de gaz la punctul de admisie a gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu
strangeti prea tare. Nu folositi banda adeziva sau lichid pe racord.
-Strangeti-l cu ména.

Fixarea reductorului

-Verificati ca toate butoanele de comanda ale gratarului sa fie in pozitia oprit. Racordati
reductorul la butelia cu gaz respectand instructiunile furnizate de producatorul reductorului
si al buteliei

Informatii despre gaz si reductor:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, LU,PT Butan (630) 28-30mbar I3+
Propan (G31) 37 mbar
‘ CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Butan, propan sau amestecul
é L/MENONLSE,S1,$KRO,TR acestora 29 mbar 138/P(30)
Butan, propan sau amestecul
PL 13B/P(37)
acestora 37 mbar
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Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat in butelie. Buteliile
de propan asigura alimentarea cu gaze tot anul, chiar si iarna, atunci cand este frig. Este
posibil sa aveti nevoie de o cheie franceza (neinclusa) pentru a schimba buteliile. Buteliile de
butan asigura alimentarea suficienta cu gaz in timpul verii, dar performanta gratarului poate
fi afectata atunci cand temperatura gazului scade sub +10°C. Verificati daca butelia cu gaz si
reductorul sunt potrivite pentru gratarul dumneavoastra.

Furtunul trebuie sa atarne liber, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit, pentru a nu bloca trecerea
gazului. Inspectati intotdeauna furtunul inainte de utilizare pentru a identifica eventuale fisuri,
taieturi sau uzura excesiva.

- Cu exceptia punctului de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atingd componentele
calde ale gratarului. Daca furtunul este deteriorat, inlocuiti-l cu un furtun adecvat, conceput
special pentru utilizare cu gaz petrolier lichefiat si conform normelor nationale din tarain care
este utilizat.

- Utilizati furtunul adecvat conform standardului 1ISO3821, avand lungimea maxima de 1,5 m.
Pentru performante optime, va recomandam sa utilizati o butelie de butan de 6/13 kg sau o
butelie de propan de 6 kg. Utilizati un regulator adecvat conform standardului EN16129.
TREBUIE SA UTILIZATI UN REDUCTOR $1 O BUTELIE CU GAZ ADECVATE PENTRU A GARANTA
SECURITATEA $I EFICACITATEA GRATARULUI UTILIZAREA UNUI REDUCTOR NEADECVAT
SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SIDUCE LA ANULAREA GARANTIEI. Consultati
distribuitorul de gaze local pentru a stabili ce butelii cu gaz si reductoare se potrivesc cel mai
bine.

Piesele sigilate de producator sau agentul sau nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

(3. RECOMANDARI DE UTILIZARE PENTRU GRATARUL CU GAZ )

GRATARUL ESTE DESTINAT PENTRU A FRIGE ALIMENTE (CARNE, PESTE, LEGUME ETC).

ESTE OBLIGATORIE RESPECTAREA CU STRICTETE A REGULILOR GENERAL RECUNOSCUTE
iN DOMENIUL PREVENIRII ACCIDENTELOR S| A NORMELOR DE SECURITATE ATASATE
APARATULUL.

REALIZATI DOAR ACTIVITATILE CARE SUNT DESCRISE iN ACESTE INSTRUCTIUNI DE
UTILIZARE ORICE ALTA UTILIZARE ESTE NECONFORMA Sl NEAUTORIZATA. PRODUCATORUL
ESTE EXONERAT DE ORICE RASPUNDERE PENTRU DAUNELE CA URMARE A UTILIZARII
NECONFORME $I NEAUTORIZATE.

GRATARUL CU GAZ TREBUIE SA FIE ASEZAT LA EXTERIOR, iNTR-UN LOC DESCHIS $S1 BINE
AERISIT $I1 DEPARTE DE MATERIALELE INFLAMABILE.

PERICOL! RISC DE INCENDIU! ACEST GRATAR SE VA INCALZI FOARTE TARE $I NU TREBUIE SA
FIE DEPLASAT IN TIMPUL UTILIZARII! TINETILA DISTANTA DE COPII, PERSOANELE VARSTNICE
SIANIMALE! ESTE INTERZISA UTILIZAREA ACESTUI GRATAR iN INCAPERI INCHISE!

Avertismente

-inainte de a continua, asigurati-va c ati inteles pe deplin capitolul ,informatii importante” din
acest manual.

-Modul in care este proiectat acest gratar nu permite utilizarea a mai mult de 50% din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva
de caldurad, care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.
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- Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

- Apasati butonul arzatorului pe care doriti sa il aprindeti si rasuciti-l in sens opus acelor de
ceasornic pana cand simtiti rezistenta la invartire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti
butonul pana cand auziti un declic (arzatorul trebuie sa se aprinda in mod normal). Repetati
aceasta operatiune de mai multe ori pana cand arzatorul se aprinde.

-Aprindeti celelalte arzatoare in ordine aleatorie, in functie de necesitati. Verificati daca
arzatorul este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.

-Daca arzatorul nu se aprinde dupa ce ati urmat procedura de mai sus, rotiti toate butoanele in
pozitia oprit. inchideti supapa de gaz de pe butelia cu gaz. Asteptati cinci minute. Reluati toate
etapele de mai sus. Daca gratarul nu se aprinde nici in acest caz, consultati instructiunile de
aprindere manuala de mai jos.

-Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru
a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat Thainte de fiecare sesiune de gatit.
Capacul trebuie sa ramana deschis in timpul preincalzirii.

-Dupa ce se incheie preincalzirea, lasati toate arzatoarele la foc mic pentru a asigura rezultate
optime de preparare termica.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Deschideti capacul grataruluiinainte de a-l aprinde. Nu aprindeti niciodata gratarul cu capacul
inchis.

-Asigurati-va ca toate butoanele de gaz sunt in pozitie oprit. Deschideti supapa de comanda
pentru gaz de pe butelie sau reductorul de gaz.

-Introduceti un chibrit aprins prin ultimul orificiul de aprindere din capatul drept, sub panoul de
comanda si asezati-l in apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

- Apasati si rotiti butonul din capatul drept in sens opus acelor de ceasornic, in pozitia maxima.
- Atunci cand arzatorul din dreapta este aprins, puneti in functiune arzatoarele ramase, de la
dreapta la stanga.

- Verificati ca fiecare arzator sa fie aprins inainte de a pune in functiune arzatorul urmator.
-Daca arzatorul din capatul drept nu se aprinde, contactati distribuitorul local.

-Dupa ce sunt aprinse, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de

3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie sa fie efectuat inainte de fiecare
sesiune de gatit. Capacul sau cupola trebuie sa ramana deschise in timpul preincalzirii.

-Dupa ce se incheie preincalzirea, puneti toate arzatoarele n pozitia minima pentru a asigura
rezultate optime de gatire.

Gatitul pe gratar

- Arzétoarele din inox incélzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/piatra de lava) de
sub grilaj, care la randul sau incalzeste alimentele asezate pe gratar. Zeama pe care o produc
alimentele in timpul gatitului curge pe difuzorul de caldura (sau pe brichete/piatra de lava)
cald si se evapora. Fumul astfel produs inconjoara alimentele, eliberandu-se in sus, conferind
alimentelor aroma specifica de gratar. Pentru a obtine o gatire mai uniforma, coborati cupola
gratarului, avand grija ca arzatoarele sa fie la foc mic.

Prepararea alimentelor pe placa

-Arzatoarele incalzesc direct placa, iar aceasta gateste alimentele plasate pe ea. Placile permit
gatirea alimentelor mai mici, cum ar fi fructele de mare, care ar putea cadea intre barele grilei.
Ele permit si gatirea alimentelor care necesita gatire la temperatura ridicata/de scurta durata,
cum ar fi legumele si bucatile mici de peste. De asemenea, ele pot fi utilizate exact ca placa de
gatit din bucatarie, pentru a gati carne, oua etc. Pot servi si la incalzirea oalelor de gatit sau
pastrarea alimentelor calde.
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Controlul flacarilor bruste *foarte important*

-Flacarile bruste apar atunci cand se gatesc alimente, iar zeama si grasimile curg pe difuzoarele
de caldura incinse. Desigur, fumul contribuie la gustul specific de gratar, dar este de preferat sa
se evite flacarile bruste, pentru a nu arde alimentele. Pentru a controla aceste flacari bruste,
este absolut esential sa se indeparteze excesul de grasime de pe alimente Tnainte de a le gati.
Utilizati cantitati rezonabile din marinadele si sosurile de gatit. De asemenea, trebuie sa fixati
arzatoarele la nivel minim pentru gatit.

-Cand se produc flacari bruste, ele pot fi stinse in mod normal aplicand praf de copt sau
sare direct pe difuzoarele de caldura. Protejati-va intotdeauna mainile atunci cand lucrati in
apropierea suprafetei de gatit a gratarului, avand grija sa va feriti de flacari.

-Daca grasimile iau foc, respectati normele de mai jos.

Aprinderea grasimii

-Goliti si curatati tava pentru grasimi de toate reziduurile rezultate din gatit dupa fiecare
utilizare.

-Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa fie stins si curatat
o datd la doua ore. Va trebui sa il curatati mai des daca gatiti multe alimente foarte grase
(carnati, merguez...). Nerespectarea acestor norme poate cauza aprinderi ale grasimii, care pot
provoca vatamari corporale si pot deteriora gratarul.

in cazul aprinderii grasimii/avertismente:

-Inchideti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in deplina siguranta.
-inchideti butelia cu gaz.

-indepértati pe toata lumea de langa gratar si asteptati ca focul sa se stinga.

-Nu inchideti cupola sau capacul gratarului.

-Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa. Daca folositi un stingator, trebuie sa fie cu pulbere.
-Nu scoateti tava pentru grasimi.

- Daca focul nu pare sa se stinga sau pare sa se intensifice, solicitati interventia pompierilor.

sfarsitul sesiunii de gatit

-Dupa fiecare sesiune de gatit, puneti arzatoarele gratarului in pozitia maxima si lasati-le sa
arda timp de 5 minute. Aceasta procedura va permite arderea reziduurilor rezultate din gatit si
va facilita astfel curatarea. Asigurati-va ca cupola este deschisa in timpul acestei operatii.

- Curatati sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a evita acumularea grasimii produse
de gatit, care poate lua foc.

Oprirea gratarului

-Dupa ce ati terminat utilizarea gratarului, rotiti toate robinetele de gaz pana la capat in sensul
acelor de ceasornic, pana in pozitia de oprire si opriti alimentarea cu gaz la nivelul buteliei.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece Thainte de a inchide cupola sau capacul.

(4. INTRETINEREA S| MENTENANTA GRATARULUI CU GAZ )

- Curatati in mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Verificati daca gratarul sicomponentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata. Nu lasati
gratarul expus la intemperii si tineti-l la adapost de umiditate.

-Nu stropiti in niciun caz gratarul cu apa atunci cand suprafetele sunt calde.

-Nu manipulati niciodata componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
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de iarnd. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Orice componenta ruginita pe care o identificati si care nu intra in contact cu alimentele trebuie
sa fie tratata cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea pentru gratare sau rezistenta la
caldura.

Suprafetele de gatit

-Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile
alimentare, utilizati un detergent pentru vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau pulberi cu
frecare deoarece ar putea deteriora iremediabil finisajul gratarului. Clatiti si uscati bine. Nu
recomandam curatarea gratarelor si a placilor intr-o masina de spalat vase din cauza greutatii
lor.

-Va reamintim ca trebuie neaparat sa evitati utilizarea cuburilor de gheata, care pot produce un
soc termic, ducand la fisurarea stratului de email al placii.

-Daca se formeaza rugina pe suprafata de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta
trebuie sa fie inlocuita.

intretinerea arzatoarelor

- Arzatorul a fost reglat pentru a oferi o performanta de flacira maxima. in mod normal se vede
o flacara albastra eventual cu un contur galben atunci cand arzatorul este aprins. Daca flacara
este preponderent galbena, acest lucru ar putea fi cauzat de reziduurile sau insectele din orificii
sau din tuburile arzatorului. Acest lucru ar putea provoca blocarea sau retinerea flacarii in
spatele panoului de comanda, ceea ce ar deteriora foarte grav gratarul. in acest caz, trebuie sa
intrerupetiimediat gazul de la butelie, daca este posibil.

-Arzatorul trebuie sa fie verificat, scos si curatat in mod regulat, cel putin o data pe an, precum
siin situatiile urmatoare:

-la scoaterea gratarului din spatiul de depozitare;

-daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind;

-daca flacara arzatorului tinde mult spre galben;

-daca gazul se aprinde in spatele panoului de comanda;

-pentru a curata complet un arzator, scoateti-l din gratar. Poate fi utilizata o perie metalica
usoara pentru a indeparta rugina de pe suprafata arzatorului. Utilizati un curatator de pipa sau
o bucata de sdrma de fier pentru a indeparta obstructiile din gaurile sau tuburile arzatorului,
avand grija sa nu mariti gaurile arzatorului.

-Daca este nevoie, folositi o lanterna pentru a verifica curatarea temeinica la interiorul tubului
arzatorului. Rotiti arzatorul si loviti-l usor de o suprafata durd, cum ar fi o bucata de lemn,
pentru a desprinde toate reziduurile din interior.

-Cand demontati arzatorul, asigurati-va ca tuburile sunt aliniate cu jicloarele.

Difuzorul de caldura

Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o spatuld de lemn sau de
plastic moale sau cu o perie din alama. Nu utilizati nici spatule, nici perii de otel. Curatati cu apa
calda si detergent si clatiti bine.

Tava pentru grasimi

- Dupa fiecare utilizare, scoateti tava pentru grasimi si curatati-o de toate bucatile de alimente
si de grasimi, utilizand, daca este necesar, o spatula din lemn sau din plastic.
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-Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la aprinderea grasimii. Acest lucru poate
produce deteriorari importante ale gratarului, care nu vor fi acoperite de garantie. La nevoie,
tava pentru grasime poate fi curatata cu apa si detergent.

Corpul gratarului

indepértatiin mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o laveta imbibata in apa
cu detergent si bine stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fi indepartat din
interiorul corpului gratarului cu o spatula din lemn sau din plastic moale. Pentru a curata mai
usor, puteti adduga o folie de aluminiu care va fi schimbata dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu
infundati gaurile de scurgere a grasimilor. Daca trebuie sa il curatati complet, utilizati o laveta
si apa calda cu detergent sau o perie de nylon. Nu utilizati materiale abrazive. Scoateti grilajele
si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundati butoanele de gaz
sau rampele in apa. Verificati aprinderea dupa ce ati reinstalat cu grija elementele in corpul
gratarului.

Capacul gratarului

-Curatati capacul gratarului utilizdnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa
calda si detergent. Nu utilizati bureti sau pulberi pentru frecare, deoarece riscati sa deteriorati
finisajul gratarului in mod iremediabil. Uscati cu grija dupa curatare pentru a preveni formarea
ruginei.

Caruciorul

- Stergeti cu o laveta imbibata in apa calda cu detergent, apoi uscati.

-La fel ca Tn cazul oricarui produs din inox si pentru a garanta longevitatea produsului, mai
ales aspectul inoxului, va recomandam sa intretineti in mod regulat componentele din inox
ale gratarului cu un ulei de protectie, inca de la prima utilizare. Din cand in cand, puteti, de
asemenea, sa stropiti suprafata cu un agent de curatare pentru inox, sa frecati apoi cu o laveta
moale si s lustruiti. In felul acesta, veti obtine un strat fin de protectie pe suprafetele din inox.

Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti toate suruburile, buloanele etc. Verificati o data pe
an daca suruburile sunt bine stranse.

(5. DEPISTAREA PENELOR )

PROBLEMA/SOLUTIE
Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plina

+ Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzitoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz -> Curétati duzele sau teava de gaz

- Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de aelectrod - Reconectati cablul

- Electrodul sau cablul este avariat - Inlocuiti electrodul si cablul

- Dispozitivul de aprindere integrat este defect - Inlocuiti-l

-Distantd gresitd a electrodului - Electrodul trebuie s fie n conformitate cu arzdtorul

cu o distantd de 3-4mm  ntre extremitatea electrodului
si orificiul de pe arzator. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

- Butelia de gaz este goald - Inlocuiti-o cu o butelie plina
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- Reductor defect - Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzitoarelor - Curdtati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz -> Curdtati duzele sau teava de gaz

Flacira micasaucareesteaspirata (flacira ntubularzatorului,suieratsaub z itperceptibil)
- Butelia de gaz este prea mica - Utilizati o butelie de gaz mai mare

- Infundarea arzitoarelor - Curétati arzdtoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz - Curdtati duzele sau teava de gaz

- Vant - Utilizati grétarul intr-un loc mai putin expus a vant
Butonul robinetului de gaz este greu de rotit

- Sistemul de aprindere integrat blocat - Inlocuiti robinetul de gaz

-Robinet de gaz blocat - Apelati @ furnizorul dumneavoastra pentru a nlocui

robinetul de gaz.

(6. SPECIFICATII TEHNICE )

Informatii tehnice:

Nr. de model: 2026R09P11-0005
DIMENSIUNI: 118*170*56 cm
GREUTATE PRODUS: 74 kg
Indice IP: IPX4 2575DM28522
Intrari de caldura: 17kw(1236g/h)
Producator/depanator: ADEO SERVICES

(7. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT )

Depozitare

-Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

-Dupa o curatare completa exterioara siinterioara (inclusiv grilaje, arzatoare, placi, recuperator,
rezervor), puteti depozita gratarul intr-un loc racoros si uscat, la adapost de umezeala.
-inainte de a utiliza gratarul dupa perioade de depozitare prelungita, urmati procedurile de
instalare.

- Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine gratarul in stare buna, va recomandam
insistent sa il acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, mai ales in lunile
de iarnd. Prelate de inalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare sunt disponibile la
distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul este acoperit pentru a-i asigura protectia, trebuie sa-l inspectati in mod
regulat, deoarece se poate acumula umiditate sau condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate
fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasime
sa se descompuna pe anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte
calda si detergent.

Pentru gratarul cu gaz

- Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica patrunderea insectelor si a altor
reziduuri in orificiile arzatorului.

-Daca gratarul este depozitat in interior, butelia cu gaz trebuie sa fie deconectata si lasata in
exterior. Butelia cu gaz trebuie sa fie lasata intotdeauna in aer liber, intr-un loc uscat si bine
aerisit, departe de sursele de caldura sau de aprindere.

-Nu lasati copiii sa se joace cu aceasta butelie.
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-Nu expuneti butelia cu gaz la lumina directa a soarelui.

(8. SARESPECTAM MEDIUL )

-Va rugam sa respectati natura. Petrecerea unei zile in aer liber nu trebuie sa Tnsemne
degradarea mediului si poluare.

-Va rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul perioadei de functionare la centrul de deseuri
pentru a permite reciclarea sa.

-Daca gratarul dumneavoastra contine un motor sau o suflanta, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea
acestui tip de produse.

(9. CONDITII DE TRANSPORT S| DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere standard de transport prin orice tip de transport,
cu conditia sa fie protejate de deteriorarea mecanica si de impactul direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si
umiditate relativa de pana la 98% (la +25°C). La incarcare, transport si descarcare, trebuie
respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarii mecanice a produsului, precum si
cerintele pentru semnalizarea intretinerii.

Produsele trebuie depozitate Tn ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativa care nu depaseste 80% (la o temperatura de +25°C).
Conditiile trebuie sa previna impactul produselor petroliere si al mediilor agresive, la o distanta
de cel putin un metru de aparatele de incalzire si sursele de caldura..
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(10. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplica numaiin cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar
fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale side manopera: piesele sicomponentele
lipsa, precum sidaunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

in nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depéasi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare
a produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normalé (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la fldcari sau la
caldura intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciala, utilizare ca
un, Incinerator...)

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscina, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindind, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

in cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam s
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

(M. DATE TEHNICE )
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ADEO Services C € 9575-25
Denumirea produsului Gratar pe gaz pentru utilizare in aer liber -
Numar model 2026R09P11-0005
(ategorie gaz g e R — -
Gaz si presiune de Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan sau amestecul acestora
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, g3, - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Tara de destinatie Lopay - CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
i ; Lgpsy AT CH, (Z, DE, SK.
|SB/P(37) : PL
Di iune iniect
imensiune injector 6 0.92mm 0 0.92mm 0 0.86 mm 0 081 mm
arzator principal
Dimensiune injector 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
arzator lateral
Debit caloric nominal total 17kW(1236 g/h)
(Hs)
Numar de serie
A se utiliza numai in aer libet
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.
Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pastrati copiii mici la distanta.
Fabricat in China

126




C 12. DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

Waiting DOC
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INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacdo de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;AO
DURANTE A INSTALAQAO, O USO EA MANUTENC}[\O, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-0O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

N IMPORTANTE GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER
ATENTAMENTE

. ATEN(;Z\O! Nao utilize em barracas, caravanas, trailers,
locais fechados! barcos. Risco de morte por

- ATENCAO! Esta churrasqueira envenenamento por mondxido
ficara muito quente. Nao a de carbono.

desloque durante seu uso. - ATENCAO! Nao utilize alcool,
-ATENCAO! N3o deixe a gasolina nem qualquer outro
churrasqueira ao alcance liquido semelhante para

de criancas e animais acender ou reacender a
domésticos. churrasqueira!

- ATENCAO! N3o utilize a -N&o jogue agua fria na cuba
churrasqueira em espaco de metal para evitar danos
fechado e/ou habitavel, devido ao choque térmico.

como por exemplo em casas,

- Leia estas instrucoes antes de montar ou utilizar sua churrasqueira.

-Este produto é previsto para uso doméstico e externo.

- Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.
-Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, nao o utilize e informe a loja mais préxima.

- Exclusivamente para utilizacdo ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrucoes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

-Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la.

* Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.
- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisao apos acesa.
-Nao desloque o aparelho durante o uso.

128



-Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

- Quaisquer modificacoes nesta churrasqueira podem ser perigosas, sao proibidas e anulam a
garantia.

-Nao modifique o aparelho.

-Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

-Selecione cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

-Durante a primeira utilizacado, esquente a churrasqueira e mantenha o combustivel no
vermelho por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados
durante a fabricacao. Isso permitirda também estabilizar a pintura e liberar um odor que
desaparecera ao longo do uso.

-Aalca da tampa pode estar muito quente. Segure apenas pelo centro da al¢ca. Recomenda-se o
uso de uma luva de cozinha.

-Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de
criancas, idosos e animais.

-0 funcionamento da churrasqueira provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, dando atencao especial a idosos
e criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Preste atencao ao vapor quente que pode sair ao abrir a tampa.

- Para evitar chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

-Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

-Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizacao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

-Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (@10 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Nao utilize aerossois proximo da churrasqueira.

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflamaveis durante a utilizacao.

- Se voceé tiver dlvidas sobre estas instrucoes, entre em contato com seu revendedor local.

- Para evitar oxidacao nas superficies em inox, tente ndo as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de
uma ferrovia.

- Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

- Nunca feche a churrasqueira enquanto ela nao estiver completamente fria.

- Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

- Este produto ndo é um brinquedo. Certifique-se de que as criancas nao brinquem com
o aparelho.

- Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de
utilizacao correspondente.

- Guarde estas instrucdes para uma utilizacao posterior.

- 0s tamanhos minimo e maximo das panelas a serem utilizadas sao de $100 mm a $260 mm.

(2. INSTALAGAO DE GAS )

- Para uso apenas com gas combustivel liquefeito em cilindros. - Deve-se usar um
regulador apropriado para gas propano, butano ou gas misto.

- Estachurrasqueiraéequipadacomumsistemadeignicao.Naosedeveacendera
churrasqueirausando gasolina, querosene, carvao vegetal ou combustiveis liquidos.

- Os cilindros de gas ndo devem ser colocados diretamente sob a churrasqueira(Se aplicavel).
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-Nao use a churrasqueira e ndo armazene cilindros de gas abaixo do nivel do solo. O gas é mais
pesado que o ar: se houver um vazamento, o gas se acumulard em um ponto baixo e podera
explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

- Os cilindros de gas nao devem ser armazenados ou usados em posicao horizontal. Qualquer
vazamento poderia ser muito grave, e o liquido pode vazar para o tubo de gas.

-Nunca armazene botijoes de gas dentro de casa.

-Feche a torneira do cilindro de gas apos a utilizacao.

- Antes de usar a churrasqueira, faca um teste de vazamento. Essa & a Ginica maneira confiavel
de detectar um vazamento de gas pelas juntas ou conexdes apds a montagem.

-Faca o teste de vazamento todos os anos e sempre que substituir ou remover o cilindro de gas
€ a mangueira.

Teste de vazamento

Realize sempre este teste em uma area bem ventilada. Faca este teste de vazamento todos os
anos e cada vez que trocar o cilindro de gas ou a mangueira.

Etapa 1 - verifique se todos os botdes estao na posicao de desligado.

Etapa 2 - abra a valvula de controle de gas no cilindro ou no regulador.

Etapa 3 - verifique a presenca de eventual vazamento envolvendo todas as juntas do sistema
de gas inclusive as conexdes do cilindro, da mangueira e do regulador com uma solugao de agua
(50%) e sabao (50%). Nunca utilize uma chama para testar os vazamentos.

Etapa 4 - a formacao de bolhas sobre algumas juntas indica um vazamento

Interrompa imediatamente a alimentacido em gas. Reaperte as juntas. Recomece o teste e se as
bolhas se formarem novamente, nao utilize a churrasqueira. Contate seu revendedor local para
obter assisténcia. Enxugue bem a solugao de agua/sabao de todas as juntas e conexoes apos ter
feito o teste de vazamento.

Precaucodes

-Nao bloqueie as aberturas de ar do compartimento da churrasqueira.

- Se voceé precisar substituir o cilindro, certifique-se de que ele esta fechado e que ndo ha fontes
de ignicéo (cigarros, chamas abertas, faiscas etc.) nas proximidades antes de prosseguir.

Conexao de uma mangueira de gas a churrasqueira

- Conecte uma mangueira de gas até a entrada de gas no lado esquerdo da churrasqueira. Nao
aperte demais. Nao use fita adesiva ou liquido na conexao.
- Aperte-os a mao.

Fixacao do regulador

- Certifique-se de que todos os controles da churrasqueira estejam na posicdo desligada.
Conecte o regulador de pressao ao cilindro de gas de acordo com as instrucoes dadas pelo
revendedor do regulador e do cilindro

Informacoes sobre gas e regulador:

BE,CH.ES,FR,GB,GR IT Butano(G30) 28-30 mbar
er 134
) ’ Propano (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, Butano, Propano ou sua
LVMT,NO,NLSE,SI,$K.RO,TR mistura 29 mbar 138/P(30)
| Butano, Propano ou sua
PL ! I
mistura 37 mbar 3B/P(37)
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Esta churrasqueira pode ser alimentada com propano liquefeito ou combustivel
butano em cilindros. Os cilindros de propano fornecerao gas durante todo o ano, mesmo
no inverno quando estiver frio. Vocé pode precisar de uma chave inglesa (nao incluida)
para trocar os cilindros. Os cilindros de butano fornecem gas suficiente durante o verao,
mas o desempenho da churrasqueira pode ser afetado quando a temperatura do gas cai
abaixo de +10°C. Verifique se vocé tem o cilindro de gas e o regulador corretos para a
churrasqueira.

A mangueira deve ser pendurada livremente sem estar angulada, dobrada ou torcida para
nao obstruir o fluxo de gas. Verifique sempre a mangueira antes da utilizacao para ver se
nao da mangueira deve tocar nas partes quentes da churrasqueira. Se a mangueira estiver
danificada, substitua-a por uma mangueira adequada, especificamente projetada para uso
com gas combustivel liquefeito e que esteja de acordo com as normas nacionais do pais em
gue é utilizada.

- Utilize somente uma mangueira de metal que cumpla a norma NBR14177 e que nao exceda
1,5m. Para um desempenho ideal, recomendamos usar um cilindro de butano de 6/13 kg ou
um cilindro de propano de 6 kg. Utilize um regulador adequado conforme a norma NBR8473 e
que tenha um certificado INMETRO que cumpla o regulamento No 303/2021. VOCE DEVE TER
UMREGULADORE UM CILINDRO DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA
E EFICIENCIA DA CHURRASQUEIRA. A UTILIZA(;I':\O DE UM REGULADOR NAO
ADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E ANULARA A GARANTIA. Favor consultar seu
revendedor de gas local para determinar os cilindros de gas e os reguladores mais
adequados.

As pecas lacradas pelo fabricante ou seu representante ndo devem ser alteradas pelo usuario.

(3. CONSELHOS PARAA UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRAA GAS )

A CHURRASQUEIRA E DESTINADA A GRELHAR ALIMENTOS (CARNES, PEIXES, VEGETAIS ETC.).

AS DIRETRIZES DE PREVENCAO DE ACIDENTES GERALMENTE RECONHECIDAS E RESPECTIVAS
INSTRUCOES DE SEGURANCA DEVEM SER SEGUIDAS.

REALIZE SOMENTE AS ATIVIDADES DESCRITAS NESTAS INSTR"U(;(‘)ES DE USO. QUALQUER
OUTRO USO E IMPROPRIO E NAO AUTORIZADO. O FABRICANTE NAO SE RESPONSABILIZA POR
QUALQUER DANO RESULTANTE DISSO.

A CHURRASQUEIRA A GAS DEVE SER COLOCADA AO AR LIVRE, EM UMA AREA ABERTA, BEM
VENTILADA E LONGE DE MATERIAIS INFLAMAVEIS.

PERIGO! RISCO DE INCENDIO! ESTA CHURRASQUEIRA FICARA MUITO QUENTE E NAO DEVE
SER DESLOCADA DURANTE SUA UTILIZACAO! MANTENHA CRIANCAS, IDOSOS E ANIMAIS
AFASTADOS! NAO UTILIZE ESTA CHURRASQUEIRA EM LOCAIS FECHADOS!

Avisos

-Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacgdes importantes”
deste manual.

- 0 projeto desta churrasqueira ndo permite a utilizacdo de mais de 50% da area de cozimento
como placa soblida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
acimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.
Acender a churrasqueira

- Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botoes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.
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-Empurre o botao do queimador que vocé deseja acender e gire-o no sentido anti-horario até
sentir resisténcia ao giro. Espere 4 segundos, depois continue girando o botao até ouvir um
clique (o queimador devera acender). Repita esse processo varias vezes até que o queimador
acenda.

-Acenda os outros queimadores em qualquer ordem, conforme necessario. Verifique se cada
gueimador esta aceso antes de acender o proximo.

-Se 0 queimador ndo acender apds seguir o procedimento acima, vire todos os botdes para a
posicao de desligado. Feche a valvula de gas no cilindro de gas. Aguarde cinco minutos. Repita
todos os passos acima. Se a churrasqueira ainda nao acender, consulte as instrucdes de
acendimento manual abaixo.

-Apb6s acender, os queimadores devem ficar ligados na posicdo maxima por 3 a 5 minutos
para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de cada sessao de
cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o processo de pré-aquecimento.

-Ap6s concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores em fogo baixo para obter
melhores resultados de cozimento.

Instrucoes para um acendimento manual

-Levante a tampa da churrasqueira antes de acendé-la. Nunca acenda a churrasqueira com a
tampa fechada.

- Certifique-se de que todos os botdes de gas estejam na posicao “desligado”. Abra a valvula de
controle de gas no cilindro ou regulador de gas.

-Insira um fésforo aceso através do orificio de ignicao mais a direita na parte inferior do painel
de controle e coloque-o perto do orificio do queimador direito.

-Empurre e gire o botao da extrema direita no sentido anti-horario até a posicao maxima.
-Quando o queimador direito estiver aceso, ligue os demais queimadores da direita para a
esquerda.

- Verifique se cada queimador esta aceso antes de acender o proximo queimador.

-Se 0 queimador da extrema direita ndo acender, entre em contato com seu distribuidor local.

- Apds acessos, os queimadores devem ficar ligados na posicao mais alta por

-3 a 5 minutos para pré-aquecer a churrasqueira. Este processo deve ser realizado antes de
cada sessao de cozimento. A tampa deve permanecer aberta durante o pré-aquecimento.

- Ap6s concluir o pré-aquecimento, gire todos os queimadores para a posicido minima para obter
os melhores resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

-Os queimadores de aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou grade com briquetes/pedra
vulcanica) sob a grelha, que por sua vez aquece os alimentos colocados nela. Os caldos naturais
dos alimentos produzidos durante o cozimento escorrem sobre o difusor de calor quente (ou
briquetes/pedra vulcanica) e evaporam. A fumaca resultante envolve o alimento, saindo por
cima, deixando o alimento com um sabor Gnico de churrasco. Para um cozimento mais uniforme,
abaixe atampa da churrasqueira certificando-se de que os queimadores estejam em fogo baixo.

Cozimento na placa

-Os queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha os alimentos colocados sobre
ela. As placas podem ser usadas para cozinhar alimentos menores, como frutos do mar,
que poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também podem ser usadas para cozinhar
alimentos que requerem alta temperatura/curto tempo de cozimento, tais como vegetais e
pequenos pedacos de peixe. Elas também podem ser usadas exatamente da mesma forma que
uma chapa de cozinha, para grelhar bifes, ovos etc. Como opcao, eles podem ser usados para
aquecer panelas e frigideiras ou para manter os alimentos quentes.
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Controle de chamas *muito importante*

-Podem ocorrer grandes chamas quando os alimentos sao cozidos e os caldos e gorduras
pingam sobre os difusores de calor quentes. A fumaca ajuda a dar um bom sabor ao churrasco,
mas & melhor evitar as chamas para nao queimar os alimentos. Para controlar as chamas &
essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhar. Use caldos e molhos
com moderacao para cozinhar. Os queimadores também devem ser colocados na posicao
“minimo” para cozinhar.

-Quando ocorrem chamas, elas podem ser extintas colocando fermento quimico ou sal
diretamente sobre os difusores de calor. Sempre proteja suas maos ao ficar perto da superficie
de cozimento da churrasqueira, tendo o cuidado de se proteger das chamas.

-Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucdes abaixo.

Labareda de gordura

-Esvazie e limpe a bandeja de gordura removendo todos os residuos de cozimento apos cada
uso.

-Se a churrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario desliga-la a cada duas
horas e limpa-la. Vocé tera que limpa-la com mais frequéncia se cozinhar muitos alimentos
gordurosos (linguicas, merguez,..). Nao seguir estas instrucoes pode causar labaredas de
gordura, que podem causar ferimentos e danos a churrasqueira.

Em caso de labareda de gordura/avisos:

- Se for possivel fazer isto com seguranca, feche todos os botoes de gas.

-Feche o cilindro de gas.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo se apague.

-Nao feche a tampa da churrasqueira.

-Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de po.

-Nao retire a bandeja de gordura.

- Se parecer que a intensidade das chamas nao diminui ou até aumenta, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

Apos cada sessao de cozimento, gire os queimadores para a posicao maxima e deixe-os queimar
por 5 minutos. Esse procedimento queimara qualquer residuo do cozimento e, portanto, tornara
a limpeza mais facil. Certifique-se de que a tampa esteja levantada durante esse processo.
-Limpe regularmente a churrasqueira apds cada utilizacio para evitar o aciimulo das gorduras
do cozimento que podem pegar fogo.

Desligar a churrasqueira

-Quando terminar de utilizar a churrasqueira, gire completamente todas as valvulas de gas,
no sentido horario, até a posicao de desligado e interrompa a alimentacao de gas no nivel do
cilindro.

-Espere que a churrasqueira esteja suficientemente fria antes de fechar o capé ou a tampa.

(4. MANUTENGAO DA CHURRASQUEIRA A GAS )

-Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacoes, principalmente apds longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los. Nunca deixe a churrasqueira exposta ao tempo e a projeta da umidade.
-Nunca borrife a churrasqueira com agua enquanto as superficies estao quentes.

-Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueira estao disponiveis
no seu revendedor local.
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Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também & possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabio.

Qualquer parte enferrujada encontrada que nao esteja em contato com alimentos deve ser
tratada com umremovedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial para churrasqueira
resistente ao calor.

Superficies de cozimento

-Quando a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabdo. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds para limpeza pois eles
podem danificar irreparavelmente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao
recomendamos lavar as grelhas e placas em uma maquina de lavar louca devido ao seu peso.
-Informamos que & necessario evitar o uso de pedras de gelo, pois podem provocar choque
térmico e riscar o esmalte da placa.

-Se aparecer ferrugem na superficie de cozimento em contato com alimentos, ela devera ser
substituida.

Manutencao dos queimadores

- Seu queimador foi ajustado para apresentar um desempenho maximo de poténcia. Vocé devera
ver uma chama azul com uma extremidade potencialmente amarela quando o queimador
estiver aceso. Se o padrao da chama for mais amarelo, podera ser devido a detritos ou insetos
nos orificios ou tubos do queimador. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo de
gas que poderia resultar em um incéndio atras do painel de controle, causando sérios danos a
churrasqueira. Se isso acontecer, e se possivel, &€ necessario interromper imediatamente o gas
que sai do cilindro.

-0 queimador deve ser inspecionado, removido e limpo regularmente, pelo menos uma vez por
ano, além das seguintes condicoes:

- Ao retirar a churrasqueira do armazenamento.

-Se um ou mais dos queimadores nao acenderem.

-Se a chama do queimador ficar muito amarela.

-Se a chama do gas acender atras do painel de controle.

- Paralimpar completamente um queimador, remové-lo da churrasqueira. Uma escova de arame
leve pode ser usada para remover a ferrugem da superficie do queimador. Use um limpador
de tubos ou um pedaco de arame para remover obstrucoes nos furos ou tubos do queimador,
tomando cuidado para ndo aumentar esses furos.

-Pode ser necessario uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja
limpo. Vire o queimador e bata-o suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de
madeira, para remover quaisquer detritos do interior.

- Ao remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam de frente para os bicos.

Difusor de calor

Retire todos os residuos alimentares do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de
plastico macio ou com uma escova de latido. Nao utilize nem espatula nem escova de aco. Limpe
com agua quente e sabao e enxague bem.

Bandeja de gordura

-Apds cada utilizacao, retire e limpe a bandeja de gorduras, retirando todos os pedacos de
alimentos e de gordura, utilizando se necessario uma espatula de madeira ou de plastico.
-Vocé corre o risco de provocar labaredas de gordura se nao respeitar estas instrucoes. Isso
poderia provocar danos graves a churrasqueira que nao serdo cobertos pela garantia. Se
necessario, a bandeja de gordura pode ser limpa com agua e sabao.
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Compartimento da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do compartimento da churrasqueira usando um
pano imido embebido em agua e sabio. O excesso de gordura e pedacos de alimento podem ser
removidos do interior do compartimento da churrasqueira com uma espatula de madeira ou
plastico macio. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar uma folha de papel aluminio que sera
trocada a cada utilizacao. Cuidado para nao obstruir os orificios de escoamento das gorduras.
Se vocé precisar limpa-lo completamente, use um pano e agua morna com sabao ouuma escova
de nylon. Nao use abrasivos. Remova as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar
completamente. Nao mergulhe os botdes de gas nem as barras na agua. Verifique a ignicao apos
reinstalar cuidadosamente os elementos no compartimento da churrasqueira.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou esponja feito de um material nao abrasivo
e agua quente com sabao. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Seque apds a limpeza para evitar a
formacao de ferrugem.

Carrinho

- Limpe com um pano embebido em agua quente com sabio e seque.

-Assim como com todos os produtos de aco inoxidavel, e para garantir a longevidade de seu
produto, principalmente a aparéncia do aco inoxidavel, aconselhamos que vocé passe 6leo de
protecao regularmente nas partes de aco inoxidavel da churrasqueira, desde o primeiro uso. De
tempos em tempos, vocé também pode borrifar a superficie com um limpador de aco inoxidavel,
esfregad-la com um pano macio e depois poli-la. Isso deixara uma fina camada protetora nas
suas superficies de ago inoxidavel.

Fixacoes
Recomendamos verificar e apertar todos os parafusos, pinos etc. Verifique uma vez por ano o
aperto dos parafusos.

(5. IDENTIFICAGAO DE DEFEITOS )
PROBLEMA/SOLUCAO

Os queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

- 0 botijdo de gas esta vazio - Substituir por um botijdo cheio

 Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro

+ Entupimento dos queimadores ~> Limpar 0s queimadores

- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas > Limpar os bocais ou 0 tubo de gas

- 0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo -> Reconecte 0 caho

- Oeletrodo ou 0 caho esta danificado - Troque o eletrodo € 0 caho

- 0 acendedor integrado esta com defeito - Troque-0

-Distancia errada do eletrodo - 0 eletrodo deve estar em conformidade com o queimador

com uma distancia de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador. Realinhar o eletrodo

COMO NEcessario.
0 queimador nao acende com um acendedor de fogao
- 0 botijdo de gas esta vazio - Substituir por um botijdo cheio
 Registro com defeito - Verificar ou substituir o registro
+ Entupimento dos queimadores ~> Limpar 0s queimadores
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- Entupimento dos bocais ou do tubo de gas ~> Limpar 0s bocais ou 0 tubo de gas

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

- 0 botijdo de gas & muito pequeno ~> Utilizar um botijao maior

- Entupimento dos queimadores > Limpar 0s queimadores

+ Entupimento dos bocais ou do tubo de gas ~> Limpar 0s hocais ou 0 tubo de gas

-Vento - Utilizar a churrasqueira em um ambiente menos exposto
aovento

Dificil girar o botao da torneira de gas

- 0 sistema de acendimento esta emperrado - Substituir atorneira de gas

- Torneira de gas emperrada - Substituir atorneira de gas pelo seu revendedor

(6. ESPECIFICAGOES TECNICAS )

Informacoes técnicas:

N° do modelo: 2026R09P11-0005
DIMENSOES: 118*170*56 cm
PESO DO PRODUTO: 74 kg

indice IP: IPX4 2575DM28522
Entradas de calor: 17kw(1236g/h)
Fabricante/Central de reparacio: ADEO SERVICE

(7. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

-Apbs uma limpeza completa do exterior e do interior (incluindo grelhas, queimadores,
pranchas, bandeja, reservatorio) vocé pode armazenar sua churrasqueira em um local fresco,
seco e nao amido.

- Antes de usar a churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de instalacao.

- Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Coberturas de alta resisténcia e outros acessorios parachurrasqueira estaodisponiveis
no seu revendedor local.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser
regularmente inspecionada pois pode haver umidade e condensacao que podem danifica-la.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecao. Também é possivel
gue os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com
agua quente e sabio.

Para a churrasqueira a gas

- Cubra os queimadores com folha de aluminio para evitar que insetos e outros detritos entrem
nas aberturas do queimador.

-Se a churrasqueira for guardada dentro de casa, o cilindro de gas deve ser desconectado e
deixado do lado de fora. O cilindro de gas sempre deve ser deixado ao ar livre em uma area seca
e bem ventilada, longe de fontes de calor ou de ignicio.

-Nao permita que as criangas brinquem com o cilindro.
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-Nao exponha o cilindro de gas a luz direta do sol.

('8. RESPEITEMOS NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

-Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a uma central de reciclagem.

-Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacoes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

(9. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os itens podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos de danos mecénicos e do impacto direto da
precipitacao atmosférica. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50°C a +40°C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25°C). Durante o carregamento,
transporte e descarga, todas as precaucodes contra danos mecanicos ao produto devem ser
observadas, bem como os requisitos dos sinais de manuseio.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em local aquecido, a
uma temperatura entre +5°C e +40°C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperatura de +25°C). As condicoes devem evitar o impacto de produtos petroliferos e
ambientes agressivos, a uma distancia de pelo menos um metro dos aquecedores e fontes de
calor.

(10. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Gnica residéncia privada e nao se aplica a
ambientes comerciais, comunitarios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros
comerciais, etc.

restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacao: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposicao nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo devera
exceder o preco de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/
ou a outros e sua propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou ndo seguir as
instrucodes fornecidas no manual do proprietario anexo.

Exclusodes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A
garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracio..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencdo inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou a introducao de modificacoes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.
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- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacdes
terremotos, tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.
Se vocé tiver alguma dlivida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com

o departamento de servicos de sua loja.

(11. DADOS TECNICOS

)

ADEO Services c €

Nome do produto Churrasqueira a gas de jardim 2 5 75-25
Nimero do modelo 2026R09P11-0005
(Categoria de gas L ossomy 2 Lgpey 3 Lgpsy 2 | —
Pressdo de gas e Cutano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

Ly, gs 307, - BE CH, CY, (Z,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino :z:::z; CA\T( Eﬁ E? EE Elk.FR' HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

[
Tamanho do injetor do 0 0.92mm 0 0.92mm 0 0.86 mm 0 0.81mm
queimador principal
:Z:'I:::o':‘l’;:':::" do 00,88 mm 60,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
f:tt:?::)de calor nominal 17kW (1236 g/h)
Nimero de série
Somente uso externo

Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as crian¢as pequenas afastadas.

Fabricado na China
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. We do our very best to make sure the products we design
and manufacture are of excellent quality and meet the high standards of our users.

IMPORTANT! TO MAKE SURE THIS PRODUCT OFFERS YOU COMPLETE SATISFACTION DURING
SET-UP, USE AND CARE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE TAKE NOTE OF THE BASIC SAFETY WARNINGS CONTAINED IN

THIS MANUAL, AND KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION

N IMPORTANT, TO BE KEPT FOR FUTURE REFERENCE:
PLEASE READ CAREFULLY

- CAUTION! Do not use in living spaces, such as houses,

closed buildings! tents, caravans, camping cars,

-CAUTION! This barbecue will boats. Risk of death due to
get very hot. Do not move it carbon monoxide poisoning.

when it isin use. - CAUTION! Do not use alcohol,
- CAUTION! Do not leave the petrol or any similar liquid to
barbecue within reach of light or re-light the barbecue!
children and pets. - Do not pour cold water onto

- CAUTION! Do not use the the metal tank, to avoid

barbecue in confined and/or = damage due to heat shock.

- Please read these instructions carefully before setting up and using the barbecue.

- This product is designed for outdoor , domestic use.

- Remove the plastic packaging from all parts before igniting the barbecue.

- As soon as you open the packaging, we advise you to check that every part required to set
up the productisincluded. Please refer to the instructions to help you. If the product is
damaged or has defects, please do not use it and bring it back to the shop closest to you.

- Strictly for outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to observe the instructions in this manual may lead to injury or serious damage.

- Choose a perfectly safe spot for your barbecue before use.

- Open the hood of your barbecue before igniting it.

- Using this barbecue requires appropriate supervision and precautions.
- Never leave this barbecue unsupervised once it has been lit.

- Do not move the appliance during use.

- Only use this barbecue on a flat, stable surface.

- Any modification of this appliance may be dangerous. Consequently , modifications
are not authorised and shall render the warranty null and void.

- Do not modify the appliance.

139

PT

IT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

- This barbecue must be placed more than one metre from any potentially explosive flammable
substance as well as any flammable object.

- Carefully choose the place where your barbecue will be used. The chosen spot must be in
an open space, sheltered from the wind and sufficiently far away from trees and any other
elements that could catch fire.

- Thefirst time you use it, heat up your barbecue and keep the fuel on red for at least 30 minutes.
This will remove any grease residue resulting from the manufacturing process. It also stabilises
the paint and releases an odour that will gradually disappear each time you use the barbecue.
- The hood handle may be very hot. Only hold the centre of the handle. We recommend that you
use oven gloves.

-Some parts of this barbecue get very hot. Take special care in the presence of children, older
people and pets.

-When this barbecue is in use, some surfaces get very hot. Be extremely careful when moving
the barbecue, be aware of the presence of older people and children, and protect yourself
against the risk of burns.

- Watch out for the hot steam that may be released when you open the hood.

- To avoid flare-ups, make sure the tank is clean by removing any surplus grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the barbecue less than one metre from any flammable structure or
surface. This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- Place a bucket of water or sand near the barbecue when in use, especially when the weather
is very hot or dry.

-Use accessories specially designed for barbecues and equipped with long, heat-resistant
handles. (310 cm and @24 cm are the minimum and maximum lengths of cooking accessories
that can be used).

- Do not use aerosols near the barbecue.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- If you have any questions about these instructions, please contact your local retailer.

- To prevent rusting of stainless steel surfaces, make sure they are not exposed to chlorine,
salt oriron.

- We recommend that you do not use this barbecue near the sea, a swimming pool or
railway line.

- Do not use this barbecue in strong winds.

- Never cover the barbecue before it has completely cooled down.

- Only clean the barbecue once it has completely cooled down.

- This product is not a toy. Make sure that children do not play with the appliance.

- If you sell or give the appliance to another person, always provide the corresponding
user manual.

- Keep these instructions for later use.

- The minimum and maximum sizes of cooking pans to be used is from $100mm to $260mm.

(2. GASINSTALLATION )

- Mustonly be run on liquefied petroleum gas (LPG) in a cylinder. You must use a suitable
pressure regulator for the propane, butane or gas mixture.

- This barbecue has a built-in ignition system. It must not be ignited with petrol,
kerosene, charcoal or liquid fuels.

- Gas cylinders must not be placed directly under the barbecue (if applicable).

- Do not use the barbecue or store gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air:
if there is a leak, gas will settle in low areas and may explode if in contact with a flame or
spark.

- Gascylinders must not be stored or used horizontally. Any leak could be very serious and
liquid may get into the gas pipe.

- Never store gas cylinders indoors.

- Turn off the gas supply at the gas container after use.
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- Do a leak test before using your barbecue. This is the only way of detecting a gas leak on seals
or connections after assembly.
-Do the leak test every year and every time the gas cylinder and hose are replaced or removed.

Leak test

Always carry out this test in a well ventilated area. Do this leak test every year and every time
you change the gas cylinder or hose.

Step 1- check that all knobs are in the off position.

Step 2 - open the gas control valve on the cylinder or the pressure regulator.

Step 3 - check whether there are any leaks by coating all the gas system seals, including all
connections between the gas cylinder, valves, pipe and pressure regulator, with a solution made
up of water (50 %) and soap (50 %). Never use a naked flame to test for leaks.

Step 4 - if bubbles from above a seal, this means there is a leak.

Switch off the gas supply. Retighten all the seals. Do the test again, and if bubbles form again,
do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance. Carefully wipe off the
water/soap solution from all seals and connections after your leak test.

Precautions

- Do not obstruct the air vents in the body of the barbecue.
-If you need to replace the cylinder, check it is properly closed and that there is no ignition
source nearby (cigarettes, naked flames, sparks, etc.) before you do anything else.

Connecting a gas pipe to the barbecue

-Connect a gas pipe at the gas entry point on the left side of the barbecue. Do not overtighten.
Do not use adhesive tape or liquid on the connector.
- Tighten them by hand.

Attaching the pressure regulator

-Check that all the barbecue control knobs are in the off position. Connect the pressure
regulator to the gas cylinder as per the instructions provided by the retailer who sold you the
pressure regulator and the cylinder.

Information about gas and the pressure regulator:

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane(G30) 28-30mbar I
LU,PT 3+
] Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI HU,IS,IT, Butane, Propane or their
LV;MT,NO,NL,SE.SI,SK,RO,TR mixture 29 mbar 138/P(30)
PL Bu‘tane, Propane or their 138/P(37)
mixture 37 mbar

This barbecue can run on liquefied propane or butane in a cylinder. Propane gas cylinders will
supply gas all year round, even in winter and cold weather. You may need a wrench (notincluded)
to change the cylinders. Butane gas cylinders provide sufficient gas supply in summer, but the
barbecue’s performance is likely to be affected if the temperature of the gas drops below +10°C.
Check that you have the right gas cylinder and pressure regulator for your barbecue.

-The pipe should hang freely without being curved, bent or twisted, so the gas flow is not
obstructed. Always inspect the pipe before use to check for cracks, cuts or excessive wear.
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- Apart from the connection point, no part of the pipe should be in contact with the hot parts
of the barbecue. If the pipe is damaged, replace it with a suitable pipe designed specifically for
use with liquefied petroleum gas (LPG) and which meets national standards in the country in
whichitis used.

- Use a suitable pipe that meets the requirements of standard ISO 3821, with a maximum
length of 1.5 m.

For optimum performance, we advise you to use a 6/13kg butane gas cylinder or a 6 kg
propane cylinder. Use a suitable regulator that meets the requirements of standard EN 16129.
YOU MUST HAVE A SUITABLE PRESSURE REGULATOR AND GAS CYLINDER TO GUARANTEE
THE SAFETY AND PERFORMANCE OF YOUR BARBECUE. USING AN UNSUITABLE OR
FAULTY PRESSURE REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL RENDER THE WARRANTY
NULL AND VOID. Please contact your local gas retailer to determine the most suitable
gas cylinders and pressure regulators.

Parts on which a security seal has been applied by the manufacturer or its agent must not be
modified by the user.

(3. DIRECTIONS FOR USE: GAS BARBECUE )

THE BARBECUE IS DESIGNED FOR GRILLING FOOD (MEAT, FISH, VEGETABLES, ETC.).

YOU MUST COMPLY WITH THE GENERALLY ACCEPTED RULES REGARDING ACCIDENT
PREVENTION AND THE APPENDED SAFETY INSTRUCTIONS.

ONLY CARRY OUT THE ACTIVITIES DESCRIBED IN THESE OPERATING INSTRUCTIONS. ANY
OTHER USE ISANON-COMPLIANT USEAND IS NOT AUTHORISED. THE MANUFACTURER SHALL
NOTACCEPTANY LIABILITY FOR THE RESULTING DAMAGE.

THE GAS BARBECUE MUST BE PLACED OUTDOORS, IN AN OPEN, WELL VENTILATED SPOT
AWAY FROM FLAMMABLE MATERIALS.

DANGER! FIRE HAZARD! THIS BARBECUE WILL GET VERY HOT AND MUST NOT BE MOVED
WHEN IN USE! KEEP AWAY FROM CHILDREN, OLDER PEOPLE AND PETS! DO NOT USE THIS
BARBECUE IN CLOSED ROOMS!

Warnings

- Before moving on, make sure you have fully understood the “important information” section
of these instructions.

- This barbecue is designed in such a way that no more than 50 % of the cooking area can be
used as a solid plate. If the plates are completely covered, an excessive amount of heat will
accumulate and may damage the barbecue. The warranty does not cover this damage.

Igniting the barbecue

-Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

- Push the knob of the burner you want to ignite and turn it in the anti-clockwise direction until
you can feel some resistance. Wait 4 seconds, then continue turning the knob until you hear a
click (the burner should ignite). Repeat this operation several times until the burner ignites.
-Ignite the other burners in any order, depending on your needs. Make sure each burner is on
before igniting the next one.

-If the burner does not ignite after the procedure described above, turn all the knobs back
to the off position. Close the gas valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Do all the steps
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above again. If the barbecue still does not ignite, please refer to the instructions for lighting the
barbecue manually, below.

- After they ignite, the burners must burn at full power for 3 to 5 minutes in order to pre-heat the
barbecue. This process must be carried out before each time you start to cook. The lid must stay
open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, set all the burners to low heat for the best cooking results.

Instructions for lighting the barbecue manually

-Open the hood of your barbecue before igniting it. Never ignite your barbecue with the hood
closed.

-Make sure all the gas knobs are in the off position. Open the gas control valve on the cylinder
or the pressure regulator.

-Insert a lit match through the ignition hole furthest to the right, below the control panel, and
place it near the right-hand burner hole.

-Push and turn the knob located furthest to the right in the anti-clockwise direction, to full
power.

-Once the right-hand burner has ignited, light the other burners, moving from right to left.
-Make sure each burner has ignited before lighting the next burner.

-If the burner furthest to the right does not ignite, contact your local retailer.

- After they ignite, the burners must burn at full power for

3 to 5 minutes in order to pre-heat the barbecue. This process must be carried out before each
time you start to cook. The lid or hood must stay open during the pre-heating phase.

- After pre-heating, put all the burners on low heat for the best cooking results.

Cooking on the grate

- The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket containing briquettes/lava
stone) under the grate, which in turn heats the food placed on the grate. Natural juices released
by the food during the cooking process drip onto the hot heat diffuser (or briquettes/lava stone)
and evaporate. The resulting smoke surrounds the food and moves upwards, giving the food its
unique barbecue flavour. To make sure the food cooks evenly, lower the barbecue hood, making
sure the burners are set to low heat.

Cooking on the plate

-The burners heat the plate directly, which cooks the food placed on top. The plates are useful
for cooking the smallest pieces of food, such as seafood, which could fall through the bars of the
cooking grate. They can also be used to cook food that requires a high temperature for a short
amount of time, such as vegetables and small pieces of fish. They can also be used in exactly the
same way as the hotplate in your kitchen, to grill steaks, eggs, etc. They can be used to heat up
pans or keep food warm.

Controlling flare-ups *very important*

-Flare-ups happen when juices and grease from the food you cook drips onto the burning heat
diffusers. Although smoke gives food its unique barbecue taste, it is better to avoid flare-ups to
prevent the food from charring. To control these flare-ups, it is absolutely essential to remove
surplus fat from food before cooking. Use reasonable amounts of marinades and cooking
sauces. Set the burners to low heat for cooking.

-When flare-ups happen, they can usually be stopped by putting baking powder or salt directly
onto the heat diffusers. Always protect your hands when working near the cooking surface of a
barbecue, taking care to protect yourself from the flames.

-In the event of a grease fire, please follow the instructions below.
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Grease fires

-Empty the drip tray and clean it, removing all food debris, after each use.

-If the barbecue is used for long periods, switch it off and clean it every two hours. It must be
cleaned more often if you cook lots of fatty food (such as sausages). Failure to observe these
recommendations may lead to grease flare-ups that can cause injury and damage your
barbecue.

In the event of a grease fire/warnings:

-If it is possible to do so safely, turn off all the gas knobs.

- Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the flames to die out.

- Do not close the barbecue hood or lid.

-Never spray water onto your barbecue. If you use an extinguisher, it must be a powder
extinguisher.

Do not remove the drip tray.

-If the flames do not seem to decrease or seem to become more intense, call your local fire
brigade for assistance.

When you finish cooking

- Each time you finish cooking, set the barbecue burners to full power and let them burn for 5
minutes. This procedure will burn any food debris and make the parts easier to clean. Make sure
the hood stays open during this operation.

- Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease from cooking,
which may catch fire.

Switching off the barbecue

-When you have finished using the barbecue, turn the gas taps as far as you can in the clockwise
direction, until they reach the off position, and turn off the gas supply at the cylinder.

- Wait for the barbecue to cool down before closing its hood or lid.

Cll-. CARE AND MAINTENANCE: GAS BARBECUE )

- Clean your barbecue regularly between uses and after it has been in storage for a long time.
Check that the barbecue and its components are cold enough before you clean them. Never
leave your barbecue exposed to bad weather and always protect it against humidity.

-Never spray water onto the barbecue when its surfaces are hot.

-Never handle hot parts without protecting your hands.

To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damage it. It may be necessary to dry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

If you notice any rusty parts not in contact with food, you need to apply rust protection and
repaint them with special heat-resistant paint for barbecues.

Cooking surfaces

-Once the barbecue has cooled down, clean it with hot, soapy water. Use dishwashing liquid to
remove food debris. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
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irreversible damage to your barbecue’s top coat. Rinse and dry thoroughly. We recommend that
you do not clean the grates and plates in a dishwasher, because they are heavy.

-Remember that you must never use ice cubes, because they could lead to heat shock and cause
the plate enamel to become cracked.

- If rust forms on a cooking surface in contact with food, the surface must be replaced.

Care of the burners

-Your burner has been set to deliver the best possible flame. When the burner is on, you should
see a blue flame which may be yellow at the tip. If the flame seems more yellow than blue, there
may be debris or insects in the burner holes or tubes. That may lead to a blockage or a reduction
of the gas flow, causing a fire behind the control panel, which would seriously damage your
barbecue. If that happens, or seems possible, you must turn off the gas supply at the cylinder
immediately.

- The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year and in the
following conditions:

-When you bring your barbecue out of storage.

-If one or more of the burners fails to ignite.

-If the burner flame is very yellow.

-If the gas comes on behind the control panel.

- To fully clean a burner, remove it from the barbecue. You may use a soft metal brush to remove
rust from the surface of the burner. Use a pipe cleaner or piece of wire to remove blockages in
the burner holes or tubes, being careful not to make the holes bigger.

- You may need to use a torch to check that the inside of the burner tube is free of any blockage.
Turn the burner over and tap it gently against a hard surface such as a piece of wood to remove
any debris lodged inside.

-When you put the burner back, check that the tubes are properly positioned opposite the
injectors.

Heat diffuser

Remove all food debris from the heat diffuser using a wooden or soft plastic scraper or a brass
brush. Do not use a steel scraper or brush. Clean with hot, soapy water and rinse thoroughly.

Drip tray

- After each use, take out the drip tray and clean it, removing all food debris and grease, using a
wooden or plastic scraper if necessary.

-You run the risk of starting a grease fire if you do not follow these instructions. That could
seriously damage your barbecue, and the warranty does not cover this damage. If necessary,
the drip tray can be cleaned with soapy water.

Barbecue body

Regularly remove surplus grease from the body of the barbecue using a cloth soaked in
soapy water and thoroughly wrung out. You can use a wooden or soft plastic scraper to
remove surplus grease and food debris from the inside of the body. To make it easier to
clean, you can add a sheet of aluminium foil (change after each use). Be careful not to obstruct
the grease drip holes. If you need to clean the body completely, use a cloth and hot, soapy
water or a nylon brush. Do not use abrasives. Remove the grates and/or plates before you
clean thoroughly. Do not immerse the gas knobs and rails in water. Check the barbecue can be
switched on properly after you reinstall the parts in the body of the barbecue.

Barbecue hood

Clean the barbecue hood with a cloth or a pad made from non-abrasive material and hot,
soapy water. Do not use abrasive sponges or scouring powder, because they could cause
irreversible
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damage to your barbecue’s top coat. Dry the barbecue carefully after cleaning to prevent rust
from forming.

Cart

-Wipe down with a cloth soaked in hot, soapy water, then dry.

-As with any stainless steel product, and to guarantee a longer service life, especially with
regard to the appearance of the stainless steel, we recommend that you maintain your
barbecue’s stainless steel parts by applying a protective oil, from the first time you use the
barbecue. From time to time, you can also spray the surface with a stainless steel cleaning
product, then rub down with a soft cloth and polish. This will create a thin protective coat for
your stainless steel surfaces.

Fasteners

We recommend that you inspect and tighten all screws and bolts, etc. Once a year, check they
are properly tightened.

(5. TROUBLESHOOTING )
PROBLEM/SOLUTION

The burners do not ignite with the ignition system

- The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged - Clean the gas hose or nozzles

- The electrode cable is loose or disconnected from the electrode _ - Reconnect the cable

- The electrode or cable is damaged -> Replace the electrode and the cable

- The integrated igniter is faulty - Replace it

-Incorrect electrode gap - The electrode must comply with the burner, with a

distance of 3 to 4 mmbetween the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the electrode as required.
The burner does not ignite with a gas igniter

- The gas cylinder is empty -> Replace with a full cylinder

- Faulty regulator -> Check or replace the regulator

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)

- The gas cylinder is too small - Use a bigger cylinder

- Burners clogged - Clean the burners

- Gas hose or nozzles clogged -> Clean the gas hose or nozzles

- Wind -> Use the barbecue inan area that is less exposed to wind
The gas valve knob is difficult to turn

- Integrated ignition system jammed -> Replace the gas valve

- Gas valve jammed -> Have your retailer replace the gas valve

(6. TECHNICAL SPECIFICATIONS )

Technical information:
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Model no.: 2026R09P11-0005
DIMENSIONS: 118*170*56 cm
PRODUCT WEIGHT: 74 kg

IP rating; IPX4 2575DM28522
Heat inputs: 17kw (1236g/h)
Manufacturer/Repairer: ADEO SERVICES

(7. WINTER STORAGE )

Storage

-Make sure your barbecue is cold to the touch before covering it or storing it away.

- After thoroughly cleaning all inner and outer parts (grates, burners, planchas, trays and
compartments, including the tank), you can store your barbecue in a cool, dry, non-humid area.
-Before using the barbecue after it has been in storage for a long time, follow the set-up
procedures.

-To increase the service life of your barbecue and keep it in good condition, we strongly
recommend that you cover it if you leave it outdoors for long periods, especially during the
winter. Sturdy covers and other accessories specially for barbecues are available from local
retail outlets.

Even if your barbecue is under a protective cover, you still need to inspect it regularly, because
humidity and condensation may build up and damageit. It may be necessary to dry the barbecue
and the inside of its protective cover. It is possible that grease residue may start to rot on some
parts of the barbecue. It should be cleaned with very hot, soapy water.

For gas barbecues

- Cover the burners with aluminium foil to stop insects and other debris from getting into the
burner holes.

-If the barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outdoors.
The gas cylinder must always be left outdoors, in a dry, well ventilated spot, away from heat or
ignition sources.

-Never let children play with this cylinder.

- Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

(8. ENVIRONMENTAL PROTECTION )

- Please protect nature: a day spent outdoors must not cause damage or pollution.

-Remember to take your end-of-life product to the waste collection site for recycling. - If your
barbecue has a motor or a fan, do not throw it away and do not incinerate its accessories.
Comply with the collection and recycling regulations applicable to this type of product.

(9. TRANSPORT AND STORAGE CONDITIONS )

Iltems may be transported in standard transport containers by any type of transport, provided
they are protected from mechanical damage and direct impact of atmospheric precipitation.
Products can be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C and at relative
humidity up to 98% (to +25°C). During loading, transport and unloading, all precautions against
mechanical damage to the product must be observed, as well as the requirements of the
handling signs.
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Products must be stored in the manufacturer's packaging in heated rooms at a temperature
between +5°C and +40°C and at a relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of
+25°C). The conditions must prevent the impact of petroleum products and harsh environments,
at adistance of at least one meter from heaters and heat sources.

(10. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend
the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow
the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.
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C11. TECHNICAL DATA

ADEO Services C € 9575-75

Product Name Outdoor Gas Grill N
Model Number 2026R09P11-0005
GaS (ategory |3+(28-30/37) (- IKB/P(XO) (- I3B/P(37) (- |SB/P(5[)) [—
Gas and Supply Butane(G30) Propane(G31) Butane, Propane or their mixture
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 05305+ BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, K, SI.
Country of Destination Lgpsy €Y, CZ DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lgpsy AT CH, (Z,DE, SK.

|3B/P(37) : PI‘
Main Burner Injector 0 092mm 0 092mm 0 0.86mm 0 0.81mm
Size
:::: Burner Injector 00.88mm 00.88 mm 00.79 mm 00.75mm
Total Nominal Heat
Inputs(Hs) 17kW (1236 g/h)
Serial Number
Use outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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C12. EC DECLARATION OF CONFORMITY

Waiting DOC

ADEO Services - 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 - 59790 RONCHIN - France
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@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez lapporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este producto es reciclable. Si ya no se puede usar, lévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o0 num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd 1o mpoidv eivat avakukAwoto. Edv Sev umopei mhéov va xpnotoromndel, HeTadépete my g Kamoto KEVIPO avakOKAWONC amoppuipaTuv.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje by¢ uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Liei npopykT MoXe nepepodnaTIACS. AKLLO BOHO GibLLE HE C NPUAATHE [Ns BUKOPUCTYBAHHA, 31AITE AOT0 B YTUI3ALIAHMIA LEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

b

SELETIVO

Production date :
09/2025

q

** Garantie 8 ans /8 afos de garantia/ Garantia de 8 anos / Garanzia 8 anni/ Eyyunon 8 et / Gwarancja 8-letnia / FfapaHTis 8 pokis / Garantie 8 ani/
Garantia 8 anos /8-year warranty

EU :ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA: Bupo6Huk: TOB "Ageo Cepsices C.A.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790

PoHLLIEH, ®paHLis. IMmopTep: TOB "Mlepya MepneH YkpaiHa', 04201 YKkpaiHa,
M.KuiB, By. MonsapHa 17A, +380 44 498 46 00. IMMopTep NpUMMaE NPeTeH3ii
Bifl CMOXMBaYiB LLIOO0 TOBAPY, @ TAKOXK NMPOBOAUTL 10r0 PEMOHT, TEXHIYHE i
rapaHTiiHe 06CcnyroByBaHHS

BR: LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM CNPJ:
01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regioes 0800-0205376 IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store,

35 Roos Street,

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxop»xeHHs KuTtan / Fabricado na China



