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\N
E INTRODUCTION )
S

Merci d’avoir choisi ce produit. Lors de la conception et de la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en ceuvre pour assurer une excellente qualité répondant aux besoins des
utilisateurs.

IMPORTANT! POUR QUE CE PRODUIT VOUS OFFRE UNE SATISFACTION TOTALE LORS DE SON
INSTALLATION, DE SON UTILISATION ET DE SON ENTRETIEN, LISEZ ATTENTIVEMENT CE
MANUEL AVANT D’UTILISER LE PRODUIT.VEUILLEZ TENIR COMPTE DES AVERTISSEMENTS DE
BASE RELATIFS A LA SECURITE CONTENUS DANS CE MANUEL ET LE CONSERVER POUR TOUTE
REFERENCE ULTERIEURE.

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

=N IMPORTANT, ACONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE ;A LIRE ATTENTIVEMENT

- ATTENTION ! Ne pas utiliser exemple des maisons, tentes,

dans des locaux fermés! caravanes, camping-cars,

- ATTENTION ! Ce barbecue bateaux. Risques de déceés

va devenir trés chaud. Ne par empoisonnement au

pas le déplacer pendantson monoxyde de carbone.
utilisation. - ATTENTION ! Ne pas utiliser

- ATTENTION ! Ne pas laisser  d'alcool, d'essence ou tout

le barbecue a la portée des autre liquide analogue pour
enfants et des animaux allumer ou réactiver le
domestiques. barbecue. Utiliser uniguement
- ATTENTION ! Ne pas utiliser des allume-feu conformes a

le barbecue dansun espace  ['EN1860-3!

confiné et/ou habitable par

- Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’éviter
des dommages dus au choc thermique.

- Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et
d’utiliser l'unité de cuisson.

(Voir les recommandations ci-aprés)
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-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilization.

- Retirez 'emballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer l'unité de cuisson.

-Dés louverture de lemballage, vérifiez que chaque élément permettant le montage du produit
soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice. Si le produit est endommagé
ou présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le rapporter a votre magasin le plus
proche.

- Exclusivement pour utilisation en plein air. N’'utilisez pas cet appareil a Uintérieur.

- Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou
détériorations graves.

- Choisir un emplacement parfaitement sécurisé avant l'utilisation.

- Utilisez cette unité de cuisson requiert un minimum de surveillance et de précautions.

- Cette unité de cuisson ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu’elle est allumée.

- Ne pas déplacer Uappareil pendant Uutilisation.

- Utilisez cette unité de cuisson que sur une surface stable et plate.

- Toutes modifications de cette unité de cuisson peuvent étre dangereuses, ne sont pas
autorisées et annulent la garantie.

- Ne pas modifier Uappareil.

- Cette unité de cuisson doit étre placée a distance de plus d'un métre de toute substance
inflammable potentiellement explosive et de tout objet inflammable également.

- Sélectionnez soigneusement l'emplacement d’utilisation du l'unité de cuisson. L'emplacement
doit se trouver dans un espace ouvert non venté, éloigné des arbres et des autres éléments
pouvant prendre feu.

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

- Le fonctionnement de 'unité de cuisson génére des températures trés élevées sur certaines
surfaces. Cette unité de cuisson peut devenir brilante pendant son fonctionnement et le rester
pendant un certain temps par la suite, (méme longtemps aprés que le feu ait été éteint).

- Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Ne pas laisser l'unité de cuisson a
la portée des enfants et des animaux domestiques.

- Faites preuve de la plus grande prudence lorsque vous déplacez l'unité de cuisson, en portant
une attention particuliére aux personnes dgées et aux enfants, et en vous protégeant contre les
risques de brilures.

- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la plaque de cuisson soit propre en enlevant les
graisses et la marinade en excés avant de commencer a griller.

- Assurez-vous de ne pas utiliser l'unité de cuisson a moins d’un métre de toute structure ou
surface inflammable. Ne pas utiliser sous une surface inflammable.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du l'unité de cuisson pendant son utilisation,
notamment lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

- Utilisez des ustensiles spécialement congus pour ce type de produit et pourvus de longues
poignées résistantes a la chaleur.

- Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant Cutilisation.

- N’utilisez pas d’aérosols a proximité du l'unité de cuisson.

- Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur
local.

- Ne placez pas votre brasero proche d’un littoral, Uair salin risque d’altérer la formation d’une
patine stable.

- Par vent fort, ne pas utiliser cette unité de cuisson.

- Ne recouvrez jamais l'unité de cuisson tant qu’elle n’a pas complétement refroidi.

- Nettoyez l'unité de cuisson seulement aprés que Uappareil a totalement refroidi.

- Ce produit n'est pas un jouet, assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec Uappareil.

- Si vous vendez ou donnez lappareil a un tiers, remettez-lui toujours le manuel d’utilisation
correspondant.- Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.
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(2. CONSEILS D’UTILISATION DE L'UNITE DE CUISSON )

CE PRODUIT VOUS PERMET DE CUIRE LES ALIMENTS A L'EXTERIEUR.
VOUS DISPOSEZ D'UNE LARGEUR SUFFISANTE DE CUISSON.
UTILISEZ DU BOIS DE CHAUFFAGE A LA DIMENSION DE VOTRE FOYER.

Si vous utilisez du bois tropical pour chauffer votre unité de cuisson, n’en mettez qu’une
petite quantité a la fois. Le niveau de chaleur généré par ce type de bois est tel qu’une grande
quantité simultanée entrainerait la déformation de la plaque de cuisson.

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « informations importantes »
de cette notice.

- La conception de cette unité de cuisson proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de
cuisson comme plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une
accumulation excessive de chaleur qui pourrait endommager l'unité de cuisson que la garantie
ne couvre pas.

- Utilisez du bois bien sec avec un maximum de 20% d’humidité.

- Privilégiez Uutilisation de bois de hétre ou de fréne. Bien que le charbon puisse également étre
utilisé, ce braséro est concu pour offrir une performance optimale avec du bois de chauffage.
- N'utilisez en aucun cas des bois non adaptés (bois exotiques, bois de palette, bois traités, etc.)

Premiére utilisation

1. Avant d'utiliser la plaque en fonte émaillée pour la premiére fois, lavez-la a l'eau chaude
savonneuse. Séchez-la soigneusement avec une serviette ou du papier absorbant.

2. Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au moins 30 minutes
avant d'effectuer la premiére cuisson, cela permet d’éliminer les résidus de graisse laissés lors de
la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser 'émail et de dégager une odeur qui disparaitra
au fil des utilisations. Il est a noter que le braséro peut se déformer légérement lors de la
montée en température ; il est donc recommandé de procéder a un chauffage progressif
afin de figer la plaque pour les cuissons ultérieures. Aprés cette premiére utilisation, cette
procédure ne sera plus nécessaire, bien que la plaque puisse encore légérement bouger, ce qui
est normal et se stabilisera au fil des cuissons.

3. L'émail est une couche protectrice qui empéche 'oxydation et rend la surface naturellement
antiadhésive. Ajouter une couche d'huile avant la premiére chauffe n'est pas utile et pourrait
méme entrainer un brunissement ou des taches dues a la carbonisation de ['huile si elle est trop
chauffée a vide.

Pour cuire, vous pouvez utiliser de Uhuile végétale avec un degré de combustion élevé comme
Chuile de tournesol ou Uhuile de lin.
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Recommandations d’allumage

1 - Utilisez un torchon de cuisine ou du papier essuie-tout pour nettoyer la plaque.

2 - Disposez du bois de chauffage sec (bois de fréne ou bois de hétre de préférence) au centre de
la vasque et embrasez-le avec un allume-feu de norme EN 1860-3.

3 - Huilez légérement les aliments plutdt que la plague elle-méme.

4 - Alimentez régulierement le feu pour maintenir une flamme suffisante.

5 - En fin d'utilisation, laissez le feu se consumer et s’éteindre naturellement.

- Aucun liquide inflammable ne doit étre versé pour allumer ou accroftre les flammes de l'unité
de cuisson.
- Pour des raisons de sécurité, ne déplacez jamais votre unité de cuisson pendant son utilisation.

Utilisation et cuisson

- Une fois l'unité de cuisson allumée, laissez la plaque chauffer pendant 30-45 minutes, jusqu’a
atteindre la température de cuisson maximale d’environ 250-300 °C. C’est au centre que
la plaque est la plus chaude. Les zones les plus chaudes sur la plaque peuvent varier selon
certains facteurs, tels que la brise et le positionnement du bois dans la vasque. La plaque se
déforme légérement a la chaleur, causant une faible dépression vers le centre. Cela n’affecte
pas le processus de cuisson et la plaque retrouvera sa forme initiale une fois refroidie.

-Une fois que la plaque commence a chauffer, utilisez une spatule pour gratter tout résidu
antérieur d’huile ou de graisse.

* Pour une cuisson lente et un ardme fumé, disposez les aliments sur la plaque de cuisson, plus
l'aliment est prés des flammes plus il cuit vite et plus l'aliment est disposé sur Uextérieur de la
plaque plus il cuit lentement et mieux il sera fumé.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

- Maintenez toutes les personnes éloignées de 'unité de cuisson et attendez que les flammes
s’éteignent.

- Ne versez jamais d’eau sur votre unité de cuisson. Si vous utilisez un extincteur, il doit étre a
poudre.

-Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur,
appelez les pompiers.

Fin de la session de cuisson

ATTENTION ! L'unité de cuisson peut rester trés chaude pendant plusieurs heures aprés son
utilisation.

- Laisser se consumer le combustible. Si vous ne pouvez pas attendre la fin de la combustion,
vaporisez avec précaution un peu d'eau dans la vasque.

- Attendez que l'unité de cuisson ait refroidi avant de mettre sa housse en textile et de la ranger.
- Nettoyez toujours votre unité de cuisson aprés chaque utilisation pour prévenir laccumulation
de graisses de cuisson pouvant s’enflammer. (Voir chapitre suivant pour la méthode de
nettoyage).

(3. ENTRETIEN ET MAINTENANCE DE L'UNITE DE CUISSON )

- Nettoyez réguliérement votre unité de cuisson entre les utilisations et notamment aprés
les longues périodes de rangement. Vérifiez que l'unité de cuisson et ses composants sont
suffisamment froids avant de les nettoyer.

- Ne laissez pas votre unité de cuisson exposée aux intempéries et protégez-la de Chumidité.
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- Méme i votre unité de cuisson est couverte par une housse de protection, elle doit quand méme
étre régulierement inspectée, car de ’humidité et de la condensation peuvent se développer et
la détériorer. Il peut devenir nécessaire de sécher 'unité de cuisson et Uintérieur de sa housse
de protection. Il est également possible que des résidus de graisse se détériorent sur certaines
parties de l'unité de cuisson. Cela doit étre nettoyé avec de l'eau savonneuse et trés chaude.
Toute piéce rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre traitée avec un produit
antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Plaque de cuisson

- Aprés que l'unité de cuisson ait refroidi, nettoyez-la a 'eau chaude savonneuse. Pour éliminer
les résidus alimentaires utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge
abrasive, car elle pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre unité de cuisson.
Rincez et séchez bien.

Fixations

-Inspectez toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et resserrez-les en fin
d'installation et une fois tous les ans.

- Vérifiezrégulierementlafixationdesrouesetdespatinsafind'évitertouteinstabilitédleaupoids.

Structure

-L'acier Corten est un acier allié qui développe une patine auto-protectrice rousse-orange.
L'évolution de la patine est unique et peut différer en fonction de l'utilisation, ainsi que de
l'exposition a 'humidité ou a la chaleur. Il est également possible que cette évolution différe
entre la partie supérieure et inférieure du brasero, di aux différences de chaleur.

(4. HIVERNAGE )

Rangement

- Assurez-vous que votre unité de cuisson est bien froide avant de la couvrir ou de la ranger.

- Aprés un nettoyage complet extérieur et intérieur, vous pouvez ranger votre unité de cuisson
dans un endroit frais et sec, non humide.

- Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir Uétat de votre unité de cuisson, couvrez-la
si elle est laissée en plein air pendant des périodes prolongées, particulierement pendant les
mois d’hiver. Des baches ou housses de haute résistance et autres accessoires pour barbecues
sont disponibles auprés de votre revendeur local. Méme si votre unité de cuisson est couverte
pour sa protection, il faut Uinspecter régulierement car de Uhumidité ou de la condensation
pourraient se former, ce qui pourrait lendommager. Il peut étre nécessaire de sécher l'unité de
cuisson et lintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que des résidus de graisses
moisissent sur des parties de l'unité de cuisson. Cela doit étre nettoyé avec de 'eau savonneuse
trés chaude.

- Sielle n’est pas correctement protégée 'unité de cuisson peut rouiller. Pour bien la protéger et
éviter Uoxydation, Lire le chapitre entretien de ce manuel.

-Avant d’utiliser l'unité de cuisson aprés des périodes de rangement prolongées suivez les
procédures d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution.

- Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
-Si votre unité de cuisson comporte un moteur ou un souffleur, ne la jetez pas et ne brilez pas
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ses accessoires. Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce
type de produits.

(‘6. CONDITIONS DE TRANSPORT ET STOCKAGE )

Les articles peuvent étre transportés dans des conteneurs de transport standard par tout type
de transport, a condition qu'ils soient protégés des dommages mécaniques et de l'impact direct
des précipitations atmosphériques. Les produits peuvent étre transportés a des températures
allant de -50°C & +40°C et & une humidité relative allant jusqu'd 98% (a +25°C). Lors du
chargement, du transport et du déchargement, toutes les précautions contre les dommages
mécaniques du produit doivent étre respectées, ainsi que les exigences de la signalisation de
manutention.

Les produits doivent étre stockés dans l'emballage du fabricant, dans des locaux chauffés, a une
température comprise entre +5°C et +40°C et & une humidité relative ne dépassant pas 80% (a
une température de +25°C). Les conditions doivent empécher l'impact des produits pétroliers et
des environnements agressifs, a une distance d'au moins un métre des appareils de chauffage
et des sources de chaleur.
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(7. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues et unités de cuisson utilisés dans un environnement commercial, communal ou a
plusieurs foyers tels que les restaurants, les hétels, les centres de vacances et les propriétés
louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
mangquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous
et votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou
de labus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire
ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.
-Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’un rangement incorrect, d’un
assemblage erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

- Lesdommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

- Sivous avez des questions concernant le montage ou lutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France
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S -
E INTRODUCCION )
S

Gracias por elegir este producto. Al disefar y fabricar nuestros productos, nos esforzamos al
maximo para garantizar una excelente calidad que satisfaga las necesidades de los usuarios.
ilMPORTANTE!: PARA GARANTIZAR SU TOTAL SATISFACCION DURANTE EL MONTAJE, USO Y
MANTENIMIENTO DE ESTE PRODUCTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZARLO. RESPETE LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE SEGURIDAD
INCLUIDAS EN ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

=N IMPORTANTE, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- jATENCION! No utilice en - jATENCION! No utilice
locales cerrados. alcohol, gasolina ni liquidos
- jATENCION! Esta unidadde  similares para encender
cocinado se calentara mucho. oreactivar launidad de

No la mueva durante su uso. cocinado. Utilice Gnicamente
- jATENCION! No deje la unidad un iniciador de fuego que

de cocinado al alcance de cumpla con la norma
ninosy animales domésticos. EN1860-3.

- jATENCION! No utilice -No vierta aguafriaenla

la unidad de cocinado en cubeta metalica para evitar
un espacio cerrado y/o danos debidos al choque
habitable, como casas, tiendas térmico.

de campana, caravanas, - Lea atentamente estas

autocaravanasy barcos. Riesgo instrucciones antes de montar
de muerte por intoxicacion de vy utilizar la unidad de cocinado.
monoxido de carbono.

(véanse las recomendaciones siguientes)
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- Este producto esta destinado a un uso doméstico y al aire libre.

- La barbacoa debera colocarse sobre una superficie horizontal estable antes de utilizarla.

- Retire el embalaje de plastico de todas las piezas antes de encender la unidad de cocinado.
-En cuanto abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que contiene todos los
elementos que permiten el montaje del producto. Para ello, consulte el manual. Si el producto
estuviera dafado o presentara algin defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

- Exclusivamente para uso en exteriores. No utilice este aparato en interiores.

-El incumplimiento de las instrucciones que se proporcionan en el presente manual podria
provocar lesiones personales o dafos materiales graves.

- Elija un lugar perfectamente seguro antes de su uso.

- Eluso de esta unidad de cocinado requiere un minimo de supervision y precauciones.

- Esta unidad de cocinado no debera dejarse nunca sin supervisar cuando esté encendida.

-No mueva el aparato durante su uso.

- Utilice esta unidad de cocinado Gnicamente sobre una superficie estable y plana.

- Cualquier modificacion que se realice a esta unidad de cocinado podrian ser peligrosas, no
estan autorizadas y anularian la garantia.

- No modifique el aparato.

- Esta unidad de cocinado debe colocarse a una distancia de mas de un metro de cualquier
sustancia inflamable potencialmente explosiva y de cualquier objeto inflamable.

- Seleccione cuidadosamente el lugar donde se utilizara la unidad de cocinado. Debera colocarse
en un espacio abierto sin viento, lejos de arboles y otros elementos que pudieran arder.

- Antes de empezar a cocinar, espere a que una capa de ceniza cubra el combustible.

- El funcionamiento de la unidad de cocinado genera temperaturas muy altas en determinadas
superficies. Esta unidad de cocinado puede calentarse mucho durante el funcionamiento y
permanecer asidurante cierto tiempo después (incluso mucho después de que se haya apagado
el fuego).

- Algunas partes de esta unidad de cocinado se calientan mucho. No deje la unidad de cocinado
al alcance de nifos y animales domésticos.

- Extreme las precauciones al mover la unidad de cocinado, prestando especial atencion a las
personas mayores y a los nifios, y protegiéndose del riesgo de quemaduras.

- Para evitar llamaradas, aseglrese de que la plancha de cocinado esté limpia, retirando el
exceso de grasa y adobo antes de comenzar a asar.

- Asegirese de no utilizar la unidad de cocinado a menos de un metro de cualquier estructura o
superficie inflamable. No la use debajo de una superficie inflamable.

- Coloque un cubo lleno de agua o arena cerca de la unidad de cocinado durante su uso,
especialmente, durante olas de calor o periodos extremadamente secos.

- Utilice utensilios disefados especificamente para este tipo de producto y provistos de
empunaduras largas resistentes al calor (910 cm y @24 cm son los tamafios minimo y maximo
de los utensilios de cocinado que se pueden utilizar).

- Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables durante su uso.

- No utilice aerosoles cerca de la unidad de cocinado.

- Situviera alguna pregunta sobre estas instrucciones, pongase en contacto con su distribuidor
local.

- No coloque el brasero cerca de una costa, ya que el aire salino podria alterar la formacion de
una patina estable.

- No utilice esta unidad de cocinado cuando haya viento fuerte.

- Nunca cubra la unidad de cocinado hasta que no se haya enfriado por completo.

- Limpie la unidad de cocinado solo después de que el aparato se haya enfriado por completo.

- Este producto no es un juguete; asegirese de que los nifios no jueguen con el aparato.
-Sivendieraodieraelaparatoauntercero,entréguele siempreelmanualdeusocorrespondiente.
- Conserve estas instrucciones para utilizarlas en el futuro.
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(2. CONSEJOS PARA UTILIZAR LA UNIDAD DE COCINADO )

ESTE PRODUCTO PERMITE COCINARALIMENTOS AL AIRE LIBRE.
DISPONE DE UNA AMPLITUD SUFICIENTE PARA COCINAR.
SE RECOMIENDA UTILIZAR LENA QUE SE AJUSTE AL TAMANO DEL FUEGO.

Si utilizara madera tropical para calentar la unidad de cocinado, ponga solo una pequena
cantidad cada vez. El nivel de calor generado por este tipo de madera es tal que utilizar mucha
cantidad al mismo tiempo provocaria la deformacion de la plancha de cocinado.

Advertencias

- Antes de continuar, aseglrese de haber comprendido perfectamente la seccion «informacion
importante» de este manual.

-El diseno de esta unidad de cocinado impide el uso de mas del 50 % de la zona de cocinado
como plancha sélida. Si las planchas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion
excesiva de calor que podria dafar la unidad de cocinado y que la garantia no cubre.

- Utilice madera seca con un contenido maximo de humedad del 20%.

- Utilice en su lugar madera de haya o fresno. Aunque también se puede utilizar carbon
vegetal, este brasero estd disefado para ofrecer un rendimiento 6ptimo con lefa.
- No utilice nunca madera inadecuada (madera exética, madera de palés, madera tratada, etc.).

Primer uso

1. Antes de utilizar la plancha de acero al carbono alimentaria por primera vez, lavela con agua
jabonosa caliente. Séquela cuidadosamente con un pano o con papel absorbente.

2. Cuando utilice la unidad de cocinado por primera vez, caliéntela suavemente y mantenga el
combustible al rojo vivo durante, al menos, 30 minutos; esto ayuda a eliminar los residuos de
grasa que quedaron de la fabricacion. Esto también estabilizara el asmalte y desprendera un
olor que desaparecera con el uso. Tenga en cuenta que el brasero puede deformarse ligeramente
a medida que se calienta, por lo que le recomendamos que lo caliente gradualmente para fijar
la placa a la coccidn posterior. Después de este primer uso, este procedimiento ya no sera
necesario, aunque la placa aln puede moverse ligeramente, lo cual es normal y se estabilizara
a medida que avance la coccion.

3. El esmalte es una capa protectora que evita la oxidacion y hace que la superficie sea
naturalmente antiadherente. Afadir una capa de aceite antes del primer calentamiento no es
Gtil y podria incluso provocar pardeamiento o manchas debido a la carbonizacion del aceite si
se calienta demasiado al vacio.

Para cocinar, puede utilizar aceite vegetal con un alto grado de combustion, como el aceite de
girasol o el aceite de linaza.
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Recomendaciones de encendido

1 - Utilice un pano de cocina o papel de cocina para limpiar la plancha.

2 - Coloca un poco de lefa seca (preferiblemente fresno o haya) en el centro de la cubeta y
enciéndela con un encendedor que cumpla la norma EN 1860-3.

3 - Engrase ligeramente los alimentos en lugar de la placa de coccion.

4 - Alimente el fuego con regularidad para mantener una llama suficiente.

5 - Alfinal de su uso, deje que el fuego se consuma y se apague de forma natural.

- Le recordamos una vez mas que no se debera verter ningin liquido inflamable para encender
o aumentar las llamas de la unidad de cocinado.

- Por razones de seguridad, le recomendamos que nunca mueva la unidad de cocinado mientras
esté en uso.

Usoy cocinado

-Una vez encendida la unidad de cocinado, deje que la plancha se caliente durante 30-45
minutos, hasta que alcance la temperatura maxima de cocinado de unos 250-300 °C. La
plancha estara mas caliente en el centro. Las zonas mas calientes de la plancha pueden variar
en funcion de factores como la brisa y la posicion de la lefa en la cubeta. La plancha se deforma
ligeramente con e

L calor, hundiéndose ligeramente hacia el centro. Esto no afecta al proceso de cocinado y la
plancha recuperara su forma original una vez que se haya enfriado.

-Una vez que la plancha empiece a calentarse, utilice una espatula para raspar cualquier
residuo anterior de aceite o grasa.

*Para un cocinado lento y un sabor ahumado, coloque los alimentos sobre la plancha de
cocinado. Cuanto mas cerca estén los alimentos de las llamas, mas rapido se cocinaran, y
cuanto mas cerca estén colocados del exterior de la plancha, mas lentamente se cocinarany
mejor se ahumaran.

Advertencias en caso de llamaradas por grasa:

- Mantenga a todas las personas alejadas de la unidad de cocinado y espere a que se apaguen
las llamas.

- Nunca vierta agua sobre la unidad de cocinado. Si utilizara un extintor, este debera ser de polvo.
-Si las llamas no parecieran bajar de intensidad o parecieran intensificarse, llame a los
bomberos.

Fin de la sesion de cocinado

i{ATENCION! La unidad de cocinado puede permanecer muy caliente durante varias horas
después de su uso.

- Deje que el combustible se consuma. Si no puede esperar a que termine la combustion, rocie con
cuidado un poco de agua en el cuenco.

- Espere a que la unidad de coccion se haya enfriado antes de colocar la funda textil adecuada y
guardarla.

- Limpie siempre la unidad de cocinado después de cada uso para evitar laacumulacion de grasas
de cocinado que podrian encenderse. (véase el capitulo siguiente para el método de limpieza).

(3. CUIDADO Y MANTENIMIENTO DE LA UNIDAD DE COCINADO )

- Limpie su unidad de cocinado con frecuencia entre usos y, especialmente, después de largos
periodos de almacenamiento. Compruebe que la unidad de cocinado y sus componentes estén
lo suficientemente frios antes de limpiarlos.

- No deje su unidad de cocinado expuesta a la intemperie y protéjala de la humedad.
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-Incluso si cubre su unidad de cocinado con una funda protectora, debera inspeccionarse
periddicamente, ya que lahumedady lacondensacion podrian deteriorarla. Podria ser necesario
secar la unidad de cocinado y el interior de su funda protectora. También es posible que los
residuos de grasa se deterioren en ciertas partes de la unidad de cocinado. Estos deberan
limpiarse con agua jabonosa muy caliente. Las partes oxidadas detectadas que no estén en
contacto con los alimentos deberan tratarse con un producto antioxidante y volver a pintarse
con una pintura resistente al calor especial para barbacoas.

Plancha de cocinado

-Una vez que la unidad de cocinado se haya enfriado, limpiela con agua jabonosa caliente.
Para eliminar los restos de comida, utilice liquido lavavajillas. No utilice polvos o estropajos
abrasivos, ya que podrian provocar danos irreparables en el acabado de su unidad de cocinado.
Enjuaguey seque bien.

Fijaciones

-Le recomendamos que inspeccione todos los tornillos y pernos periddicamente y que los
vuelva a apretar al final de la instalacion y una vez al afo.

- Compruebe que las ruedas y los patines estan bien fijados a intervalos regulares para evitar la
inestabilidad relacionada con el peso.

Estructura

- El acero corten es una aleacion de acero que desarrolla una patina autoprotectora de color
rojo anaranjado. El desarrollo de la patina es Gnico y puede variar en funcion del uso, asi como
de la exposicion a la humedad o al calor. También es posible que la patina se desarrolle de forma
diferente en las partes superior e inferior del brasero, debido a las diferencias de calor.

(4. HIBERNACION )

Almacenamiento

- Aseglrese de que su unidad de cocinado esté bien fria antes de cubrirla o guardarla.

- Después de limpiar a fondo el exterior y el interior, podra guardar la unidad de cocinado en un
lugar fresco y seco, sin humedad.

-Para prolongar la vida Gtil de su unidad de cocinado y conservarla en perfecto estado,
le recomendamos encarecidamente que la cubra si la deja al aire libre durante periodos
prolongados, especialmente, durante los meses de invierno. Podra adquirir fundas resistentes
y otros accesorios para barbacoas en su distribuidor local. Incluso si la unidad de cocinado
estuviera cubierta para su proteccion, debera inspeccionarla periddicamente, ya que podria
formarse humedad o condensacion y dafarse. Podria ser necesario secar la unidad de cocinado
y elinterior de su funda protectora. Es posible que los residuos de grasa generen moho en partes
de launidad de cocinado. Este debera limpiarse con agua jabonosa muy caliente.

-Si no se protege adecuadamente, la unidad de cocinado podria oxidarse. Para protegerla
correctamente y evitar la oxidacion, lea el capitulo de mantenimiento de este manual.

- Antes de usar la unidad de cocinado después de periodos prolongados de almacenamiento,
siga los procedimientos de instalacion.

(5. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

- Gracias por proteger la naturaleza; un dia al aire libre no puede ser una fuente de danos o
contaminacion.

- Alfinal de la vida Gtil del producto, recuerde llevarlo a un centro de seleccion de residuos para
sureciclaje.
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- Si su unidad de cocinado tuviera un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. FR
Cumpla con la normativa aplicable para la recogida y el reciclaje de este tipo de productos.

(6. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO ) ES

Los articulos podran transportarse en contenedores de transporte estandar en cualquier medio

de transporte, siempre que estén protegidos de los dafios mecanicos y de las precipitaciones
atmosféricas. Los productos podran tranportarse a temperaturas de -50 °C a +40 °C y con una PT
humedad relativa de hasta el 98 % (a +25 °C). Durante la carga, el transporte y la descarga,

deberan respetarse todas las precauciones para evitar los dafos mecanicos del producto, asi

como las exigencias de la sefalizacion de manipulacion.

Los productos deberan almacenarse dentro delembalaje delfabricante, en locales calefactados, IT
a una temperatura comprendida entre +5 °C y +40 °C y con una humedad relativa no superior

al 80 % (a una temperatura de +25 °C). Las condiciones deberan impedir el impacto de los
productos petroliferos y de los entornos agresivos, a una distancia de, al menos, un metro de los

aparatos de calefaccion y de las fuentes de calor. EL
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(7. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta entrara en vigor a partir de la fecha de compra para la duracion definida.
Dicha garantia Gnicamente se aplica a la utilizacion por parte de un solo hogar privado y no
se aplicara a las barbacoas y unidades de cocinado usadas en un entorno comercial, comunal
o multifamiliar, como pueden ser restaurantes, hoteles, centros de vacaciones y propiedades
alquiladas.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y de fabricacion: piezas y elementos que
falten, asi como dafos ocasionados en condiciones normales de utilizacion.

Las reparaciones y las piezas de recambio no supondran una prorroga del periodo de garantia
inicial.

En ningln caso, dentro del marco de esta garantia voluntaria, una compensacion de cualquier
tipo podra ser superior al importe del precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, los daios o las lesiones causadas
a usted y a sus bienes y/o a terceros y a sus bienes resultantes del uso inadecuado o abusivo
del producto o del incumplimiento de las instrucciones suministradas en la guia del propietario
adjunta.

Exclusiones de la garantia

La garantia no cubrira los problemas o incidentes que sean resultado de un uso incorrecto del
producto. La garantia del producto estara limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los casos siguientes:

- Desgaste normal (6xido, deformacién, decoloracion, etc.) Piezas expuestas directamente a las
llamas o a un calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el transcurso del tiempo.

- Cualquier dafno resultante de un mantenimiento inapropiado, de un almacenamiento
incorrecto, de un montaje erroneo o de la realizacion de modificaciones.

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, utilizacion como
incinerador, etc.).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro; por ejemplo, una piscina, un spa o una
piscina termal.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas; por ejemplo, granizo, huracanes,
terremotos, tsunamis, sobretensiones de corriente, tornados o tormentas violentas.

- Situviera preguntas con relacion al montaje o al uso de su aparato, podra ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica de su tienda.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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E& INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, nao
medimos esforcos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos
utilizadores.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;I_AO
DURANTE A INSTALA(;f\O, UTILIZA(;AO E MANUTEN(;AO, RECOMENDAMOS QUE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO.TENHAEM CONSIDERA(,’I_AO 0s
AVISOS BASICOS RELATIVOS A SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E CONSERVE-O PARA

QUALQUER REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES

)

IMPORTANTE, CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIA FUTURA: PARA LER ATENTAMENTE

- ATENGAO! N&o utilize em
locais fechados!

- ATENCAO! A unidade de
cozedura vai ficar muito
guente. Nao o desloque
durante a sua utilizagao.

- ATENCGAO! N&o deixe a
unidade de cozedura ao
alcance decriancase
animais domeésticos.

- ATENCAO! Nao utilize a
unidade de cozedura num
espaco confinado e/ou
habitavel, como por
exemplo em casas, tendas,
caravanas, autocaravanas,
barcos. Risco de morte devido
aenvenenamento

por mondxido de carbono.

(ver recomendacées abaixo)

- ATENCAO! Nio utilize
alcool, gasolina ou qualquer
outro liquido semelhante

para acender ou reacender a
unidade de cozedura! Utilize
exclusivamente um acendedor
de acordo com a norma

EN 1860-3!

- Nao coloque agua friana
cuba de metal de formaa
evitar danos devido ao choque
térmico.

- Leia estas instrucoes antes
de montar ou utilizar a sua
unidade de cozedura.
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- Este produto & previsto para uso doméstico e externo.

- 0 seu barbecue deve ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser utilizado.

-Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a unidade de cozedura.

- Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que
permitem a montagem do produto estao presentes e, para isso, consulte o folheto. Se o produto
estiver danificado ou tiver defeitos, nao o utilize e leve-o a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizagao ao ar livre. Nao utilize este aparelho no interior.

-0 desrespeito pelas instrucdes contidas neste manual pode provocar ferimentos ou danos
graves.

- Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Utilizar esta unidade de cozedura exige um minimo de supervisdo e cuidado.

- Esta unidade de cozedura nunca deve ficar sem supervisdo uma vez acesa.

-Nao desloque o aparelho durante o uso.

- Apenas utilize esta unidade de cozedura numa superficie estavel e plana.

-Quaisquer modificacoes a esta unidade de cozedura podem ser perigosas, sdo proibidas e
anulam a garantia.

-Nao modifique o aparelho.

-Esta unidade de cozedura deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia
inflamavel potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

-Selecione cuidadosamente o local de utilizacido da unidade de cozedura. O local deve ser num
espaco aberto, abrigado do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem incendiar.
- Antes de comecar a cozinhar, espere que uma camada de cinzas cubra o combustivel.

-0 funcionamento da unidade de cozedura provoca temperaturas muito elevadas em certas
superficies. Esta unidade de cozedura pode ficar quente durante o funcionamento e permanecer
assim durante algum tempo (mesmo muito depois do fogo ter sido extinto).

-Certas partes deste grelhador ficam muito quentes. Nao deixe a unidade de cozedura ao
alcance de criancas e animais domésticos.

-Seja muito prudente ao deslocar a unidade de cozedura, dando especial atencao a idosos e
criancas para além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a placa de cozedura esteja limpa, retirando a
gordura e a marinada em excesso antes de comecar a grelhar.

- Certifique-se de que nao utiliza a unidade de cozedura a menos de um metro de qualquer
estrutura ou superficie inflamavel. Nao utilizar sob uma superficie inflamavel.

-Mantenha um balde cheio de agua ou de areia perto da unidade de cozedura durante a sua
utilizacao, sobretudo em época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

- Utilize utensilios especialmente projetados para este tipo de produto, com cabos longos
e resistentes ao calor. (@10 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a
utilizar).

- Este aparelho deve ficar distante dos materiais inflaméaveis durante a sua utilizagao.

- Nao utilize aerossois proximo da unidade de cozedura.

-Se tiver dividas relativamente as estas instrucoes, contacte o seu revendedor local.

- Nao coloque o seu braseiro perto da costa, pois o ar salgado pode alterar a formacao de uma
patina estavel.

-Nao utilize a unidade de cozedura com vento forte.

-Nunca cubra a unidade de cozedura enquanto a mesma nao estiver completamente fria.

- Limpe a unidade de cozedura apenas apos o arrefecimento total do aparelho.

- Este produto ndo é um brinquedo, certifique-se de que as criancas nao brincam com o aparelho.
-Se vender ou doar o aparelho a um terceiro, envie sempre o respetivo manual de utilizagao.

- Conserve estas instrugoes para uma utilizacao futura.

36



(2. CONSELHOS SOBRE A UTILIZACAO DA UNIDADE DE COZEDURA )

ESTE PRODUTO PERMITE O COZIMENTO DOS ALIMENTOS EXTERNAMENTE.
TEM ESPACO COM LARGURA SUFICIENTE PARA COZINHAR.
E ACONSELHAVEL UTILIZAR MADEIRA QUE CORRESPONDA AO TAMANHO DA SUA LAREIRA.

Caso utilize madeira tropical para aquecer a sua unidade de cozedura, utilize apenas uma
pequena quantidade de cada vez. O nivel de calor gerado por este tipo de madeira é tal que
uma grande quantidade de cada vez provocaria a deformacao da placa de cozedura.

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que entendeu bem a seccao “Informagoes importantes”
deste manual.

-0 projeto desta unidade de cozedura nao permite a utilizacdo de mais de 50% da area de
cozimento como placa sélida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultara
na acumulacao excessiva de calor que podera danificar a unidade de cozedura e isso nao sera
coberto pela garantia.

- Utilize madeira seca com um teor maximo de humidade de 20%.

- Utilizar antes lenha de faia ou de freixo. Embora o carvao vegetal também possa ser
utilizado, este braseiro foi concebido para obter um desempenho 6timo com lenha.
- Nunca utilizar madeira inadequada (madeira exdtica, madeira de paletes, madeira tratada,
etc.).

Primeira utilizacao

1. Antes de utilizar a chapa de aco-carbono pela primeira vez, lave-a com agua quente e sabao.
Seque cuidadosamente com uma toalha ou papel absorvente.

2.Durante a primeira utilizacdo, aqueca suavemente a sua unidade de cozedura e mantenha
o combustivel no vermelho, pelo menos, 30 minutos. Isto ird permitir eliminar os residuos de
gordura deixados durante o fabrico. Isto também ira permitir estabilizar o esmalte e libertar um
odor que desaparecera ao longo da sua utilizacao.

0 braseiro pode deformar-se ligeiramente a medida que aquece, pelo que recomendamos que
0 aqueca gradualmente para preparar a placa para a cozedura seguinte. Apds esta primeira
utilizacao, este procedimento deixa de ser necessario, embora a placa possa ainda deslocar-se
ligeiramente, o que & normal e estabilizara com o decorrer da cozedura.

3.0 esmalte € uma camada protetora que impede a oxidacao e torna a superficie naturalmente
antiaderente. A adicao de uma camada de 6leo antes do primeiro aquecimento nao é Gtil e pode
mesmo provocar o acastanhamento ou manchas devido a carbonizacao do 6leo se este for
aquecido demasiado no vacuo.

Para cozinhar, pode utilizar um 6leo vegetal com um elevado grau de combustdo, como o 6leo
de girassol ou o linhaca.
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Recomendacdes para o acendimento

1- Utilize um pano de cozinha ou um papel absorvente para limpar a chapa.

2 - Colocar um pouco de lenha seca (de preferéncia de freixo ou faia) no centro da bacia e
acendé-la com um acendedor de fogo que cumpra a norma EN 1860-3.

3 - Lubrificar ligeiramente os alimentos e nao a placa de cozedura.

4 - Alimente o fogo regularmente para manter uma chama suficiente.

5 - No final da utilizacao, deixe o fogo arder e apagar-se naturalmente.

- Lembramos-lhe novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou
aumentar as chamas da unidade de cozedura.

- Por motivos de seguranca, recomendamos que nunca desloque a unidade de cozedura durante
a sua utilizacao.

Utilizacao e cozedura

-Quando a unidade de cozedura estiver ligada, deixe a chapa aquecer durante 30 a 45 minutos,
até atingir a temperatura maxima de cozedura de cerca de 250 a 300°C. A chapa de cozedura
esta mais quente no centro. As zonas mais quentes da chapa podem variar em funcio de fatores
como a brisa e o posicionamento da madeira na cuba. A chapa deforma-se ligeiramente quando
aquecida, provocando uma ligeira depressao no centro. Isto nao afeta o processo de cozedura e
a chapa voltara a sua forma original depois de arrefecer.

- Assim que a chapa comegcar a aquecer, use uma espatula para raspar qualquer residuo anterior
de 6leo ou gordura.

* Para uma cozedura lenta e um sabor a fumo, coloque os alimentos sobre a chapa de cozedura:
quanto mais perto das chamas estiverem os alimentos, mais depressa cozinham, e quanto mais
colocados no exterior da chapa de cozedura, mais lentamente cozinham e melhor defumam.

Avisos no caso de explosoes de gordura:

-Mantenha todas as pessoas afastadas da unidade de cozedura e espere que as chamas se
apaguem.

-Nunca atire agua para a sua unidade de cozedura. Se utilizar um extintor, ele deve ser de pd
Seco.

-Se as chamas nao baixarem a intensidade ou entdo aumentarem, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozedura

CUIDADO! A unidade de cozedura pode permanecer muito quente durante varias horas apos a
sua utilizacao.

- Deixe que o combustivel se queime. Se nao puder esperar que a combustao termine, pulverize
cuidadosamente um pouco de dgua na bacia.

- Aguardar que a unidade de cozedura arrefeca antes de colocar a cobertura téxtil adequada e
de a guardar.

- Limpe sempre a sua unidade de cozedura apos cada utilizacao para prevenir aacumulagao das
gorduras do cozimento que podem incendiar. (Ver capitulo seguinte para o método de limpeza).

('3. MANUTENGAO DA UNIDADE DE COZEDURA )

-Limpe regularmente a sua unidade de cozedura entre as utilizacoes e, sobretudo, apos longos
periodos de armazenamento. Verifique se a unidade de cozedura e os seus componentes estao
suficientemente frios antes de os limpar.

-Nao deixe a sua unidade de cozedura exposta as intempéries e proteja-a da humidade.
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-Mesmo se a sua unidade de cozedura estiver coberta com uma capa de protecao, deve ser
regularmente inspecionada, uma vez que pode haver humidade e condensacao que podem
danifica-la. Pode ser necessario secar a unidade de cozedura e o interior da capa de protecgao.
Também & possivel que os residuos de gordura se deteriorem em certas partes da unidade de
cozedura. Ela deve ser limpa com agua quente com sabao. Qualquer parte enferrujada que nao
esteja em contacto com alimentos deve ser tratada com um removedor de ferrugem e pintada
novamente com uma tinta especial paro barbecue resistente ao calor.

Chapa de cozedura

-Depois que a unidade de cozedura ter arrefecido, limpe-a com agua quente e sabdo. Para
remover residuos alimentares, utilize detergente da louca. Nao utilize esponjas ou pos abrasivos,
pois isso poderia danificar irreparavelmente o acabamento da sua unidade de cozedura. Lave
e seque bem.

Fixacoes

- Recomendamos que inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e os aperte no fim
dainstalagdo e uma vez cada ano.

- Verificar se as rodas e os patins estao bem fixos em intervalos regulares para evitar
instabilidade relacionada com o peso.

Estrutura

- 0 ago Corten & uma liga de agco que desenvolve uma patina auto-protetora vermelho-
alaranjada. O desenvolvimento da patina & Gnico e pode variar consoante a utilizagao, bem
como a exposicao a humidade ou ao calor. Também & possivel que a patina se desenvolva de
forma diferente nas partes superior e inferior do braseiro, devido a diferencas de calor.

(4. ARMAZENAMENTO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a sua unidade de cozedura esta fria antes de cobri-la ou guarda-la.

- Ap6s uma limpeza completa do exterior e do interior, pode guardar a sua unidade de cozedura
num local fresco, seco e sem humidade.

- Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado da sua unidade de cozedura, recomendamos
fortemente cobri-la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente
durante os meses de inverno. As lonas ou tampas de alta resisténcia e outros acessorios para
grelhadores estao disponiveis no seu revendedor local. Mesmo que a sua unidade de cozedura
esteja coberta com a sua protecao, deve ser regularmente verificada pois pode haver humidade
e condensacao que podem danifica-la. Pode ser necessario secar a unidade de cozedura e o
interior da capa de protecao. Também & possivel que os residuos de gordura mofem em certas
partes da unidade de cozedura. Ela deve ser limpa com agua quente e sabao.

- Se nao for devidamente protegida, a unidade de cozedura pode enferrujar. Para a proteger
corretamente e evitar a oxidacao, leia a sec¢ido de manutencao deste manual.

- Antes de usar a unidade de cozedura apods longos periodos de armazenamento, siga os
procedimentos de instalagao.

(5. RESPEITAMOS O NOSSO MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre ndo deve causar danos ou poluicao.
-Lembre-se de devolver o seu produto no final da sua vida @til no centro de eliminacao de
residuos para reciclagem.
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-Se asua unidade de cozedura tiver motor ou ventilador, ndo o coloque no lixo ou queime os seus
acessorios. Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

(6. CONDIGOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contentores de transporte padrao para qualquer tipo
de transporte, desde que estejam protegidos contra danos mecanicos e impacto direto com a
precipitacdo atmosférica. Os produtos podem ser transportados sob temperaturas que vao de
-50 °C a +40 °C e a uma humidade relativa maxima de 98% (a +25 °C). Durante o carregamento,
o transporte e a descarga, todas as precaucoes contra danos mecanicos do produto devem ser
respeitadas, bem como as exigéncias de sinalizacao de manutencao.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em locais aquecidos, a uma
temperatura entre +5 °C e +40 °C e a uma humidade relativa que ndo ultrapasse os 80% (a uma
temperatura de +25 °C). As condicdes devem impedir o impacto dos produtos petroleiros e dos
ambientes agressivos a uma distancia de, pelo menos, um metro dos aparelhos de aquecimento
e das fontes de calor.
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(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra pelo periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagao por um @nico agregado familiar e ndo se aplica a
barbecues e unidades de cozedura utilizados em ambientes comerciais, coletivos ou
multifamiliares, como restaurantes, hotéis, centros de férias e imoveis arrendados.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabrico: pegas e componentes em falta,
bem como danos que ocorram em condi¢des normais de utilizagao.

As reparacoes e as pecas de substituicdo nao estendem o periodo de garantia original.

Emnenhuma circunstancia aindemnizagao de qualquer tipo ao abrigo desta garantia voluntaria
excedera o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perdas, danos ou ferimentos em si e nos
seus bens e/ou em terceiros e nos seus bens resultantes de uma utilizacdo incorreta ou abusiva
do produto ou do incumprimento das instrucdes fornecidas no manual do utilizador incluido.

Exclusdes da garantia

A garantia ndo cobre os problemas ou incidentes resultantes de uma utilizagao incorreta do
produto. A garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

-Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracéo..) Pecas diretamente expostas a
chamas ou a um calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Qualquer dano que resulte deuma manutencaoinapropriada, deum armazenamentoincorreto,
de uma montagem indevida ou de modificacdes do produto.

-Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorreta do produto (utilizacdo comercial,
utilizagao como

incinerador, etc.).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, como uma piscina, um spa ou um banho termal.
- Danos causados por condigdes naturais extremas, como granizo, furacoes,

terramotos, tsunamis, picos de energia, tornados ou tempestades violentas.

-Setiver alguma divida sobre a instalacao ou a utilizagao do dispositivo, entre em contacto com
o departamento de assisténcia técnica da loja local.

ADEO Services - 135 Rue Sadi Carnot C 00001 - 59790 RONCHIN - Franca
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%~ INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti
ciimpegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli utilizzatori.
IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO POSSA OFFRIRE COMPLETA SODDISFAZIONE UNA
VOLTA INSTALLATO, DURANTE L’USO E LA SUA MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE
ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE PRIMA DI INIZIARE A UTILIZZARE IL PRODOTTO. TENERE
SEMPRE A MENTE LE AVVERTENZE DI BASE RELATIVE ALLA SICUREZZA CONTENUTE NEL
PRESENTE MANUALE E CONSERVARLE PER QUALSIASI RIFERIMENTO FUTURO.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

- ATTENZIONE! Evitare di - ATTENZIONE! Evitare di
utilizzare all'interno di locali utilizzare alcol, benzina o
chiusi! qualunque altro liquido analogo
- ATTENZIONE! Questa unita per accendere o ravvivare

di cottura diventa molto calda. ('unita di cottura! Utilizzare

Evitare di spostarla durante Uuso. esclusivamente un accendifuoco
- ATTENZIONE! Tenere l'unitadi ~ conforme alla norma

cottura fuori dalla portata dei 1860-3!

bambini e degli animali domestici. - Evitare di versare acqua fredda

- ATTENZIONE! Evitare di sulla vasca in metallo per
utilizzare l'unita di cottura scongiurare danni causati dallo
allinterno di spazi confinati choc termico.

e/o abitabili come ad esempio - Prima di montare e utilizzare

abitazioni, tende, roulotte, camper 'unita di cottura, leggere
e imbarcazioni. Rischiodimorte  attentamente le presenti
dovuta ad avvelenamento da istruzioni.

monossido di carbonio.

(vedi raccomandazioni sotto)
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-Questo prodotto & progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

- Prima dell'uso, il barbecue deve essere collocato su una superficie orizzontale stabile.

- Primadiaccendere l'unita di cottura, rimuovere limballaggio in plastica da tuttii suoi componenti.
-Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che
permettano il montaggio del prodotto; per fare cio, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso
in cui il prodotto dovesse essere danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al
rivenditore di zona.

- Esclusivamente per Uuso allaria aperta. Evitare di utilizzare Uapparecchio in luoghi chiusi.
-Ilmancato rispetto delle istruzioni contenute nel presente manuale potrebbe provocare ferite
odanneggiamenti gravi.

-Prima dell'uso, scegliere una postazione messa perfettamente in sicurezza.

-L’'uso dell'unita di cottura richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

-Una volta accesa, l'unita di cottura non dovra mai rimanere incustodita.

-Non spostare Uapparecchio durante luso.

- Utilizzare ('unita di cottura esclusivamente su una superficie stabile e piana.

-Qualunque modifica apportata all'unita di cottura, oltre a non essere autorizzata, potrebbe
rivelarsi pericolosa e comportare il decadimento della garanzia.

- Evitare di modificare Uapparecchio.

-L'unita di cottura deve essere posizionata a pit di un metro di distanza da qualunque sostanza
inflammabile potenzialmente esplosiva, oltre che da qualunque oggetto inflammabile.
-Scegliere con cura la postazione in cui verra utilizzata l'unita di cottura, che dovra trovarsi
in uno spazio aperto al riparo dal vento, lontano da alberi e da qualunque altro elemento che
potrebbe incendiarsi.

- Prima di iniziare a cucinare, attendere che uno strato di cenere ricopra il combustibile.
-Durante il funzionamento, alcune superfici dell'unita di cottura raggiungono temperature
molto elevate. L'unita di cottura pud diventare rovente durante il funzionamento e rimanere
tale per un certo periodo di tempo (anche dopo lo spegnimento del fuoco).

- Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenere l'unita di cottura fuori dalla portata
dei bambini e degli animali domestici.

-Esercitare la massima prudenza nello spostare l'unita di cottura, prestando particolare
attenzione alla presenza di anziani e bambini e proteggendosi dai rischi di ustione.

-Per evitare fiammate improvvise, assicurarsi che la piastra di cottura sia pulita, rimuovendo i
residui di grasso e di marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

-Assicurarsi di utilizzare l'unita di cottura a una distanza di almeno un metro da qualunque
struttura o superficie inflammabile. Evitare di utilizzare sotto una superficie inflammabile.
-Durante luso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino all'unitd di cottura,
soprattutto in periodi di caldo intenso o con clima particolarmente secco.

-Impiegare appositi utensili progettati per questo tipo di prodotto che siano dotati di lunghe
impugnature resistenti al calore. (@10 cm e @24 cm sono le dimensioni minime e massime degli
gli utensili da cucina che possono essere impiegati).

-Durante luso, lapparecchio dovra essere allontanato dai materiali infiammabili.

- Evitare di utilizzare sostanze spray nelle vicinanze dell'unita di cottura.

-In caso di dubbi relativi alle presenti istruzioni, contattare il proprio rivenditore di zona.

- Non collocate il braciere vicino a una costa, perché l'aria salmastra potrebbe alterare la
formazione di una patina stabile.

- Evitare di utilizzare l'unita di cottura in presenza di vento forte.

-Non richiudere mai l'unita di cottura fino a completo raffreddamento.

- Pulire l'unita di cottura solamente dopo che Uapparecchio si € completamente raffreddato.
-Questo prodotto non & un giocattolo; assicurarsi, quindi, che i bambini non giochino con
lapparecchio.

-In caso di vendita o di dono dellapparecchio a terzi, consegnarlo sempre unitamente al
corrispondente manuale d’uso.

-Conservare le presenti istruzioni per usi futuri.
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(2. CONSIGLI PER L'UTILIZZO DELL'UNITA DI COTTURA )

IL PRODOTTO PERMETTE LA COTTURA DIALIMENTI ALL’ARIA APERTA.

ASSICURARSI DI DISPORRE DI SUFFICIENTE SPAZIO PER CUCINARE.

E CONSIGLIABILE UTILIZZARE LEGNA DA ARDERE CHE CORRISPONDA ALLE DIMENSIONI DEL
FOCOLARE.

Nel caso in cui venga utilizzata legna da ardere di essenze tropicali per riscaldare l'unita di
cottura, usarne solo una piccola quantita alla volta. Il livello di calore generato da questo tipo
di legna é tale che una grande quantita in una sola volta causerebbe la deformazione della
piastra di cottura.

Avvertenze

-Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo "Informazioni importanti”
delle presenti istruzioni.

-L'unita di cottura & progettata per un uso che non copra pit del 50% della zona di cottura della
sua piastra. Nel caso in cui le piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe
un eccessivo accumulo di calore che potrebbe danneggiare l'unita di cottura, danni che la
garanzia non coprirebbe.

- Utilizzare legna secca con umidita massima del 20%.
-Utilizzareinvecelegnadifaggioodifrassino.Sebbenesiapossibileutilizzareanchelacarbonella,
questo braciere & stato progettato per fornire prestazioni ottimali con la legna da ardere.
- Non utilizzare mai legna non adatta (legno esotico, legno di pallet, legno trattato, ecc.).

Primo utilizzo

1.Prima di utilizzare la piastra in acciaio al carbonio di tipo alimentare per la prima volta,
lavarlo con acqua calda e sapone. Asciugarla accuratamente con uno straccio o con della carta
assorbente.

2. In occasione del primo uso, far scaldare delicatamente 'unita di cottura e mantenere il
combustibile arroventato per almeno 30 minuti; cid permettera di eliminare i residui di grasso
depositati durante la fabbricazione. L'operazione permettera, inoltre, di far stabilizzare lo
smalto e di far sprigionare il caratteristico odore, che scomparira uso dopo uso. Si noti che il
braciere pud deformarsi leggermente durante il riscaldamento, quindi si consiglia di riscaldarlo
gradualmente per predisporre la piastra alle successive cotture. Dopo il primo utilizzo, questa
procedura non sara pil necessaria, anche se la piastra potrebbe ancora muoversi leggermente,
il che & normale e si stabilizzera con il procedere della cottura.

3.Lo smalto & uno strato protettivo che impedisce l'ossidazione e rende la superficie
naturalmente antiaderente. L'aggiunta di uno strato di olio prima del primo riscaldamento non
¢é utile e potrebbe addirittura causare imbrunimenti o macchie a causa della carbonizzazione
dell'olio se viene riscaldato troppo sotto vuoto.

Per cucinare, si pud utilizzare olio vegetale con un alto grado di combustione come l'olio di
girasole o l'olio di lino.
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Raccomandazioni per ’accensione

1- Per pulire la piastra, utilizzare un panno da cucina o della carta assorbente.

2 - Posizionare al centro della vasca un po' di legna secca (preferibilmente frassino o faggio) e
accenderla con un accendifuoco conforme alla norma EN 1860-3.

3 - Oliate leggermente il cibo piuttosto che il piano di cottura.

4 - Alimentare regolarmente il fuoco per mantenere una fiamma sufficiente.

5 - Al termine dell'utilizzo, lasciare che il fuoco si consumi e si spenga da solo.

-Teniamo ancora a ricordare di evitare di versare liquido inflammabile per accendere o
ravvivare le fiamme dell'unita di cottura.
- Per motivi di sicurezza raccomandiamo di evitare di spostare l'unito di cottura durante Uuso.

Uso e cottura

-Una volta accesa l'unita di cottura, lasciare che la piastra si riscaldi per 30-45 minuti, fino
al raggiungimento della massima temperatura di cottura (circa 250-300°C). La piastra sara
piti calda al centro. Le zone piu calde della piastra possono variare a seconda di fattori quali
la circolazione dell’aria e il posizionamento della legna allinterno della vasca. Con il calore, la
piastra si deforma leggermente, provocando una leggera depressione verso il centro. Cié non
influira sul processo di cottura e la piastra tornera alla sua forma iniziale una volta raffreddata.
-Quando la piastra avra iniziato a scaldarsi, raschiare per mezzo di una spatola eventuali residui
diolio o grasso.

-Perunacotturalentaeunaromadiaffumicatura, posizionare glialimentisulla piastradicottura:
piti essi saranno vicino alle fiamme, piti velocemente cuoceranno, mentre piu gli stessi saranno
posizionati verso Uesterno della piastra, piti cuoceranno lentamente e si affumicheranno meglio.

Avvertenze in caso di fiammate dovute al grasso:

-Non far avvicinare nessuno all'unita di cottura e attendere che le fiamme si spengano.
-Evitare di versare acqua sull'unita di cottura. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore,
assicurarsi che esso sia a polvere.

-Nel caso in cui le fiamme non dovessero abbassarsi o prendere ancora pitl vigore, chiamare i
vigili del fuoco.

Fine della fase di cottura

ATTENZIONE! L'unita di cottura pud rimanere molto calda per diverse ore dopo l'uso.

-Lasciare che il combustibile si consumi completamente. Se non potete aspettare
che la combustione finisca, spruzzate con cura un po' d'acqua nella ciotola.
- Attendere che l'unita di cottura si sia raffreddata prima di indossare 'apposita copertura in
tessuto e riporla.

- Pulire sempre l'unita di cottura dopo ogni uso, in modo da prevenire laccumulo di grassi di
cottura che potrebbero inflammarsi. (Per la pulizia, vedere il capitolo successivo).

('3. CURAE MANUTENZIONE DELL'UNITA DI COTTURA )

- Pulire regolarmente l'unita di cottura tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di
inutilizzo. Verificare che ['unita di cottura e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi
prima di ripulirli.

-Evitare di lasciare l'unita di cottura esposta alle intemperie e assicurarsi che sia al riparo
dallumidita.
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-Anche se l'unita di cottura dovesse essere coperta con una custodia protettiva, sara necessario
ispezionarla regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe
deteriorarla. Potrebbe essere necessario asciugare l'unita di cottura e Uinterno della custodia
protettiva. Potrebbe anche succedere che residui di grasso si deteriorino su alcune parti della
stessa. In questo caso, sara necessario pulirla con acqua saponata molto calda. Tutte le parti
arrugginite non a contatto con gli alimenti dovranno essere trattate con prodotto antiruggine e
riverniciate con speciale vernice per barbecue resistente al calore.

Piastra di cottura

- Attendere che l'unita di cottura si raffreddi per pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare
i residui di cibo, utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti
o spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura
dell'unita di cottura. Risciacquare e lasciar asciugare completamente.

Fissaggi

-Si raccomanda di ispezionare regolarmente tutte le viti e i bulloni, stringendoli una volta il
prodotto installato e almeno ogni anno.

- Controllare che le ruote e i pattini siano fissati saldamente a intervalli regolari per evitare
l'instabilita dovuta al peso.

Struttura

- L'acciaio corten & un acciaio legato che sviluppa una patina rosso-arancio autoprotettiva. Lo
sviluppo della patina & unico e pud variare a seconda dell'uso, dell'esposizione all'umidita o al
calore. E anche possibile che la patina si sviluppi in modo diverso nelle parti superiori e inferiori
del braciere, a causa delle differenze di calore.

(4. INUTILIZZO )

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che l'unita di cottura si sia completamente raffreddata prima di coprirla o di riporla.
-Dopo un'accurata pulizia dell'esterno e dell'interno, sara possibile riporre l'unita di cottura in
un luogo fresco, asciutto e non umido.

- Per prolungare ladurata divita dell'unita dicottura e preservarla in buono stato, siraccomanda
fortemente di coprirla nel caso in cui sia necessario lasciarla allaperto per un lungo periodo,
soprattuttoduranteimesiinvernali.Telio custodie moltoresistentiealtriaccessoriperbarbecue
sono reperibili presso il rivenditore di zona. Anche se l'unita di cottura dovesse essere coperta
con una custodia protettiva, sara necessario ispezionarla regolarmente, poiché Ueventuale
formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarla. Potrebbe essere necessario asciugare
'unita di cottura e linterno della custodia protettiva. Potrebbe anche succedere che residui di
grasso si deteriorino su alcune parti della stessa. In questo caso, sara necessario pulirla con
acqua saponata molto calda.

-Se non € protetta adeguatamente, l'unita di cottura potrebbe arrugginire. Per proteggerla
adeguatamente e prevenire l'ossidazione, leggere la sezione manutenzione del presente
manuale.

-Prima di utilizzare nuovamente l'unita di cottura dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le
procedure di installazione.

(5. RISPETTIAMO LAMBIENTE )

-Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata all'aria aperta non significa causare
danni o inquinamento.
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-Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita presso un centro di raccolta, in modo
da permetterneilriciclo.

-Nel caso in cui l'unita di cottura sia dotata di un motore o di un ventilatore, evitare di
abbandonare o di bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla
raccolta e al riciclaggio di questo tipo di prodotti.

(‘6. CONDIZIONI DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE )

Gli articoli possono essere trasportati in contenitori standard mediante qualsiasi tipo di mezzo
di trasporto, a condizione che siano protetti dai danni meccanici e dallimpatto diretto delle
precipitazioni atmosferiche. | prodotti possono essere trasportati in presenza di temperature
compresetra-50°C e +40 °C e diumidita relativa massima del 98% (a +25 °C). Durante il carico, il
trasporto e lo scarico, devono essere rispettate tutte le precauzioni per evitare danni meccanici
al prodotto, nonché le indicazioni previste dalla segnaletica di movimentazione.

| prodotti devono essere conservati nellimballaggio del produttore, in locali riscaldati, ad una
temperatura compresatra +5 °C e +40 °C e con un’umidita relativa non superiore all'80% (ad una
temperatura di +25 °C). Le condizioni di conservazione devono impedire il contatto con prodotti
petroliferi ed evitare ambienti aggressivi, assicurando una distanza di almeno un metro dagli
impianti di riscaldamento e dalle fonti di calore.
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(7. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita decorre dalla data di acquisto per il periodo definito.

La garanzia si applica solo per un uso da parte di un unico nucleo privato e non si applica a
barbecue e blocchi di cottura utilizzati in ambienti commerciali, comuni o multifamiliari quali
ristoranti, alberghi, centri vacanze e immobili in affitto.

La garanzia copre tutti i difetti riguardanti i materiali di fabbricazione: componenti ed elementi
mancanti, nonché danni conseguenti a normali condizioni d'uso.

Le riparazioni e i componenti di ricambio non comportano alcuna estensione della garanzia
iniziale.

In nessun caso l'indennizzo, sotto qualunque forma, previsto dalla presente garanzia volontaria,
potra oltrepassare il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

L'utilizzatore si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni verso sé stesso
e verso le sue proprietd e/o nei confronti di terzi e delle loro proprieta, derivanti da un uso
improprio o da un abuso del prodotto, oppure dalla mancata osservanza delle istruzioni fornite
nel manuale d'uso allegato.

Esclusione di garanzia

La presente garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso scorretto del prodotto.
La copertura della garanzia € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

-Normale usura (ruggine, deformazione, decolorazione..). Parti esposte direttamente alle
fiamme o al calore intenso. E normale dover sostituire i vari componenti nel corso del tempo.

- Qualsiasi danno derivante da una manutenzione inadeguata, da una conservazione impropria,
da un assemblaggio errato o da modifiche del prodotto.

- Qualsiasi danno derivante da un uso improprio del prodotto (uso commerciale, uso come
inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, quali, ad esempio, piscine, spa o vasche termali.
-Danni causati da condizioni naturali estreme, quali, ad esempio, grandine o uragani,
terremoti, tsunami, sbalzi di tensione, tornado o tempeste violente.

-In caso di domande sul montaggio o sull'uso dell'apparecchio, contattare il servizio di
assistenza del rivenditore.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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E EIZAFQrH )
>

S0G EUXOPLOTOUME TIOU ETUAEEATE AUTO TO TPOIOV. Katd Tov OXESIOOMO KOl TNV KOTAOKEUT| TWV
TPOIOVIWV HaG, KATABAANOUUE KA Suvatr TPOoTIASELA i va SLaodAATOUE TV APLOTN TIOLOTNTA
TOUG TTIOU AVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! TIA NA AIAS®AAIZTEI H IKANOMOIHZH TQN XPHETQN ME AYTO TO MPOiON
KATA THN EFTKATAZTAZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, ZYNIZTATAI NA AIABAZETE
MPOZEKTIKAAYTO TO ErXEIPIAIO MPIN TO XPHZIMOMOIHZETE. AABETE YNMOWH TIZ BAZIKEZ
MPOEIAOMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ MNOY MEPIEXONTAI ZTO ErXEIPIAIO KAl ®YAAZTE TO TIA
MEANONTIKH ANA®OPA.

(1. THMANTIKEZ NAHPO®OPIES )

=N ZHMANTIKO, KPATHZTE 0 1A MEAAONTIKH
ANAGQPA: AIABAZTE T0 NPOZEKTIKA

- MPOZOXH! Na unv - MPOZOXH! Mn xpnolpomoleite
XPNOLUOTIOLETAL O€ KAEIOTOUC  OWvOTIVeLua, BevTivn 1
Xwpoug! OTIOLOSNTOTE AAANO TIAPOKOLO

- MPOZOXH! Autr) n povasda LypPO yla va avayete 1y va
HAYEIPEUATOC AVaTTTUOOEL TIOAD  evepyoTonaste Eava tn povasa
VYPNAEC BepUoKPaTieC. MV I payelpepatoc! Xpnolpomnoleite
METOKIVE(TE KOTA TN XPNON. QTOKAEIOTIKA TIPOTAVALA TIOU
- MPOZOXH! Mnv adnvetem  CUUHOPPWVETAL LE TO TIPOTUTIO
povasda payelpgpatoc kovtd oe EN 1860-3!

madld kal katokisia. - Mn) pixvete kpLO vEPO OTOV
- MPOZOXH! Mn) xpnaoluomoleite HETAAAIKO KAS0, KOBWCE UTIAPXEL
mv Ynotapld pEca o€ Kiv6uvog va TipokAN8oUV {NIIEC

TIEPLOPLOKEVO XWPO 1)/Kal XWpo  e€altiag tou SEPUIKOL OOK.

TIOU KATOLKE(TaL, yia TOPASElypa - Al0PACTE TIPOTEKTIKA AUTEC TIG
O€ OTITIa, OKNVEG, TPOXOOTITA,  O8NYIEC TPV GUVAPHOAOYTOETE
QUTOKLVOUMEVQ, OKADN. KOl XPNOIHOTIOWOETE TN Jovasa
Yridpxel kivbuvog 8avatov and  HayELPEUATOC.

SnAnmpiaon pe povogeidio tou

avépaka.

(avartpé€re otig MaPaAKATW CUUBOUAEG)
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+ AUTO TO TIPOIGV TIPOOPITZETAL YO OIKIAKT) XPN)0T) O€ EEWTEPIKO XWPO.

+H Ygnotapld mpénet va eykadiotatal o€ ninedn kat otadepr) EMPAVELX, TIPLWV ATIO TN XProN.

+ AQALPEOTE TO TTAAOTIKO TEPITUALYHA ATTO A TA EEQPTAHATA TIPV AVAPETE TN HOVASA HOYEIPEUATOC.

- MOAG avoifete ) OUOKeLAGIO, 0OG CUUBOUAEUOUKE va eNEYEETE OTL UTIAPYEL KAE e€Apua yua
N OUVAPHOAOGYNON TOU TIPOIOVTOG. Ma va 10 KAVETE, avatpélte otg odnyieg. EQv to mpoidv eival
KOTEOTPOAUUEVO 1) EAQTIWHATIKG, SEV TIPEMEL VA TO XPNOLUOTOWOETE. EMOTPEPTE TO 0TO TTANCLECTEPO
KOTAoTNHA.

+ ATIOKAELOTIKA yla Xprion o€ eEWTEPIKO XWPO. MNV XPNOLLOTOLETE AUT T) CUOKEUY| OF E0WIEPIKOUG
XWPOUG.

+EQv 8gv pndolv ol 08nyieg o€ auTo 10 eyXELPIGL0, UMOPEl va TIPOKANSEL 00BAPOG TPAUHATIOUOG 1) {nNLA.
- ETUAECTE €va amoADTWG aoPaAEG HEPOG TOTTOJETNONG TIPLV ATTO TN XPrioN.

- H xprion autg ¢ Ynotapldg anattel kanola mipAePn Kal TPOPUAAEELG.

+ AUTr| ) HoVASa HAYEIPEUATOC SEV TIPETIEL VAL LEVEL TIOTE XWPIC EMIPAEPN OTAV EIVAL AVOUUEVT.

* MV HETOKIVEITE TN CUOKEULT| KOTA TN XProN.

+ XpNOLUOTIOLEITE AUTY) TN HOVASA PAYELPERATOG LOVO OE OTAJEPT) KAl ETUMESN EMIPAVELQ.

- Ol TPOTIOTIOWOELG OE AUTY| T HOVASA HAYEIPEUATOC UMOPEL va armoBolV EMIKIVEUVEG, Sev MITpEMOVTAL
KOl AKUPWVOUV TV €yyunan.

* MnV TPOTIOTIOLEITE Tr) GUOKELN).

+AUT) 1) LOVASA LAYELPEUATOC TIPETEL VA TOTTIOJETETAL OE AMOTTAON AVW TOU EVOG LETPOU ATTO OTIOLAS|TIOTE
€0DAEKTN ouaia o ivat SUVNTIKA EKPNKTLKY), KABWE KAl ATd OTOLOSTTIOTE EVPAEKTO AVTIKEIEVO.

- ETUAECTE TIpOOEKTIKA Tn) 8€on OTtou 8a TorodeNdel n HovAsa PayelpEpatod. H tomodeaia mpemet va eivat
0g aVoIXTO XWPO XWPIG aépa, LakpLd armod 5Evipa Kat AANA AVTIKEIMEVA TIOU UMOpPEL va Tiidaouy dwtid.

- Mo va EEKIVNOETE TO P)OLUO, TIPETIEL VA TIEPILEVETE HEXPL VA KOAUGDSEL TO KAUOIHO Le pHia atpwon TEdpag.
+ H Aettoupyia g Povasag LayeIpERaTog TPOKAAEL TTOAD UYNAEG SEPLOKPATIEG OE OPLOUEVEG ETUPAVELEG.
AUTH 1) HOVASA HOYEIPEUATOC UTOPEL VA YIVEL KAUTH) KATA TN AELTOUPYIA TNG KAL VA TTAPAEIVEL KAUTH yia
KATOL0 S1A0TNUA ETA (AKOpA KAl yia TIOANY Wpa adou da xel oPrioeL N dwTd).

- Karola pépn autig e Ynotaptdg deppaivoviatl oAU, Mnv aprvete tn HOVASA HAYEIPEUATOG KOVTA OF
TIAS1A Kal Katolkisia.

- Na elote (18laitepa MPOOEKTIKOL OTAV LETAKIVEITE T HOVASA HAYELPEUATOC, TIPOTEXOVTAG 1SlaiTtEPA TOUG
NAKIWHUEVOUG KAl TA TIALSLA, Kal ETTioNG, va POCTATEVETE TOV EAUTO 0OG ATIO TOV KIVEUVO EYKAUUATWV.

- Na va anoduyete v TPOKANON OAOYaG, Pepawwdeite 6Tl 1 MAAKA Ynoipatog sival kadapn
anopakpUVoVTagG o TEPIaoto Almog Kat T apvasda mptv EEKIVNOETE T0 YN aLpo otn oxdpa.

- Agv TIPEMEL VO XPNOUOTIOLEITE T HOVASA HOYEPEUATOG OE AMAOTAON KATW TOU €VOG UETPOU QTod
omoladnmote €0pAeKTn Sopn 1 emipavela. Agv TPEMEL VA XPNOLLOTOLETE TNV Ynotapld Katw ano
€VPAEKTN ETULPAVELD.

- Tomtodeteite évav KoupA e VEPD 1) AUHO KOVTA 0T HOVASA HAYELPEUATOG KATA T XPrion, E8IKA KaTA TN
S1dpKela Kabowva 1) OTAV Ol KALPIKEG TUVANKEG ival eEAPETIKA ENpPEG.

- Xpnotormoleite okeln €61KA OXESIAOUEVA Yl AUTO TO €(60¢ TIPOIOVTOG KAl EEOTTAIOUEVA HE HAKPLA,
QVEKTIKA 0N 8gpuoTTa, XepoUALa. (B10 cm kat @24 cm gival T EAAXIOTA KOl HEYIOTA XPNOLLOTIOOLUA
UEYEBN HAYELPIKDY OKELWV).

+ AuTr} ) CUOKEUT TIPETIEL VAL GUAACCETAL LAKPLA ATtO EDGAEKTA UALKA KOTA TN XPrioN.

- Mnv xpnotuornoteite agpolOA KOVIA 0T HOVASA LAYEIPEUATOG.

- EQv €XETE EPWTNOELG OXETIKA LIE AUTEG TIC 08NYIEG, EMKOWWVNAOTE HE TOV TOTIKO aVTMPOoWTIO.

- Mnv tomodeteite 10 Kafdvl 0ag KOVIA O€ OKTEG, KAdWG 0 AAUUPOG aépag 8a Unopoloe va aAAOWTEL TO
OXNHATIONO OTAdEPNG TTaTiVaG.

-'0tav €MKPATOLY SuVATOi AVELOL, NV XPNOIOTIOLEITE AUTH TN LOVASA HOYEIPEUATOC,.

+ Mnv oKeMAZETE TOTE Tn) LOVASA LAYEIPEUATOC PEXOL VA KPUWOEL TEAEIWG.

- KadapiCete ) povasda payelpepatog Lovo adol KpUWOEeL TEAEIWG 1) CUCKEUN).

- Auto 1o TIPoidV Sev eival tavist, Pepatwadeite OTL Ta TaSLA eV TAITOLV E T GUOKEUN.

+ EQv TOUAY0ETE 1) SWOETE Tr) GUOKEUY) OE TPITO ATOWO, VA SIVETE TAVTA KAL TO OXETIKO EYXELPISIO XPrioNG.

- DUAALTE AUTEC TG 08NYIEG Yl LEANOVTIKY) XPrioN.
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(2. 2YMBOYAEZ XPHZHZ THZ MONAAAZ MATEIPEMATOZ )

ME AYTO TO MPOiON MMOPEITE NA WHNETE ®AFHTO SE EEQTEPIKOYS XQPOY=.

AIAGETETE APKETO XQPO A WHZIMO

ZYNIZTATAI NA XPHZIMOMOIEITE KAYZO=ZYAO ZTIZ AIAZTAZEIZ THZ EZTIAZ ZAZ

Av XpnotpomoLeite Tporiko EDAO 0T LOVASA HAYEIPEPNATOG, VO TOTIODETEITE LOVO PIKPEG TTOCOTNTEG
KGde popa. To eninedo JeppdTNTAG IOV TTAPAYETAL AT AUTO TO 150G EVAOU €ival TETOL0 TTOV pla
HEYAAN TTOCOTNTA KTTOPEL VA IPOKAAESEL MAPAROPPWOT) TNG TTAGKAG PN OipaTog.

MNpoeisonotroelg

- Mpw ouveyioete, PePalwdeite OTL EXETE KATAVOT|OEL TNV EVOTNTA «SNHAVTIKEG TIANPOdOpieG» autol
TOU EYXEIPI&iov.

- 0 OXE5100M0G UG TNG HOVASAG HAYEIPEUATOG ATTAYOPEVEL VA XPNOILOTIOLETAL TTAVW aTto 1o 50%
™G MEPLOXNG YNOIHATOG WG oupmayng TMAAka. EAv ol TAGKEG gival TIAPWE KAAUPMEVEG, auto Sa
£XEL WG ATIOTEAECHA T CUOCWPELOT UTIEPPOAIKI G EPUATNTAG TIOU 8A UMOPOUCE VO KATAOTPEPEL TN
HOVASa HAYEIPEUATOG. AUTO TO EVEEXOUEVO SV KAAUTITETAL AT TV gyyunan.

+ XpNOLUOTIOOTE KAAA OTEYVWUEVO EUAO, LE PEYLOTN Lypaaia 20%

- Xpnowormoujote avt' autol E0Ao 0€lag 1) T€dhpag. Av kal PMopolV va XPNolHomomndolv Kat
Kappouva, autd 10 kalavl €xel OXESIAOTEL yla va TOPEXEL PEATLOTN OMOS00N HE KAUOGOEUAQ.
+ Mn xpnotyoroleite TOtE akatdAAnAa €0Aa (e€wtika EOAQ, EVAA TIAAETWY, eMeEepyaopéva EOAQ
K.ATL).

Mpwm xprion

1. Tpw va XPNGOOTIOOETE TV TIOLOTNTAG YA TPOPIUA TTAAKA av8pakoxaAupa yia pwtn opd,
TIAUVETE TN e {eotd VEPD KAl CATIOVVL. STEYVWOTE T KAAA UE LA TIETTETA KAl AoppodnTkod Xapti.
2.'0tav ) XPNOHOTOLETE Yia TTPWTN Gopd, (ECTAVETE ATIAAA TN HOVASA HAYEIPEUATOG KOl KPATHOTE
10 kaUoo avappévo Tepimou 30 Aemtd, kadwg auvtd pondd otnv eCAAELPN TWV KATAAOITWY
Aimoug Tou amopévouv amo tn Slasikacia g Kataokeung. Autod otadepormolei emniong to opdAto
Kol avasisel pia pupwsid mou da e§adaviotel pe ) xprion. Adpete undYn OTL 10 PIPiKL popei va
opapopdwdel EAadPWG KA8WG Jeppaivetal, yI' autd 0ag GUVIOTOUHE Va T0 JEPUAIVETE OTASIOKA
Y10 VO TIPOETOLHACETE TNV TIAGKA Y1a TO EMOPEVO PAyEipEUA. META Mo auTr) TNV TPWTN XPNon, avth
n Sladkacia dev da gival TAEov amapain, av kat n mAdka propei va eEakoAoudei va petakiveital
eNaPPWG, KATL TTIOU Eival GUTLOAOYIKS Kal 8a 0TadePOToNIEl KAdWG TO HaYEIPEUA TIPOXWPAEL.

3. To OHAATO €ival £V TIPOOTATEVTIKO OTPWHA TTIOU EUOSIEL TV 0€eiSwaon Kat KadLoTd v emipavela
$UOIKA AVTIKOAANTIKY). H TIpOa81 KN eVOC OTpWUATOC AasLol Tiplv armo v mpwn déppavon Sev eivatl
XP\OUN KAl PMopel va 08nynoel akOun Kat o€ pavpiia 1) AekESEG AOyw NG EVAVPAKWAONG Tou
Aas1o0, eav depuavdei TIOAD 0€ KEVO A€POG.

la 1o ProLYOo, UIoPEiTe va XPNOIOTIOOETE PUTIKO AASL e UYNAO ONpEiD KaTVOU, OTIWG TO NALEAALO
1} T0 AvéAallo.
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SUOTAOELG AVARKATOG

1 - XPNOLOTIOOTE LA TIETOETA KOLTIVAG 1} XOPTOTIETOETA YIa va Kadapioete 1o tai.

2 - TOMOJEW|OTE PEPIKA ENPA KAVOOEUAQ (KATA TPOTiMNON otdyTn 1 0€LA) 0TO KEVTPO TG AEKAVNG
KOl avAYTE Ta UE €va avamtipa Tou TAnpoi to mpotuto EN 1860-3.

3 - Aadwate eEAadpd 1o payntod kat oL v Sla v gotia.

4 - Na TpOdOSOTEITE TAKTKA TN PpWTLd, Yia VA SLATNPrOETE TV €VTaan G SEpUOTTAC.

5 - 'Otav teAEWIOETE TO P1)OIp0, aP|oTe TN GWTIA va OPNCEL e GUOIKO TPOTIO.

- Yrev8upioupe Eava Ot Sev MPETEL va XUVETE KAVEVOG €{60UG EDMAEKTO LYPO Yia VA AVAYPETE 1) va
AVENOETE TIG PAOYEG TG LOVASAG PAYELPERATOC.

- Tl Adyoug aodaleiag, OUVIOTOUUE VA PNV UETAKIVEITE TIOTE TN HOVASA WAYEPEUATOG, EVWD
XPNOLUOTIOLE(TaL.

Xpnon kat Prioipo

+ AdoUL avapeL N HOVASA HAYEIPEUATOG, TIEPIEVETE va {eaTadei n MAAKA yia 30-45 Aemtd, pEXPL va
dtaoel 0 péyLotn depuokpacia Pnaipatog, mepinouv otoug 250-300 °C. 310 KEVIPO TG TTAAKAG 8a
elval to o kautd onpeio. O Tto Leotég Lwveg otnv MAAKA prtopei va petapariovial BAeL KATIOWWY
TIAPAUETPWY, OTIWG €ival 0 a€pag Kal o TPOToG tomodEtnang tou 0oV péoa oto Soxeio kavong. H
TAGKa 8a Tapapopdwdel eAappws Aoyw G 8epuottag, padovAwvovtag eAadpwG OTo KEVTPO.
AuTO Sev 8a eMMpPeAoel T SlASIKATIA TOU PNOIHATOG KAl N TIAAKA 80 AVAKTNOEL TO apXKd OXHa
™G, LOALG KPUWOEL.

*MOAG n TAAKa apyxioel va Ceotaivetal, E00TE PE LA OTIATOUAO TO TIPONYOUKEVO UTIOAEIHUATA
AasS1o0 kalt Airtoug.

*Ma apyd YNoo Kal KAmvIoTo ApWHA, METAKIVNOTE AVaAdYWE Ta TPOGIUA TTAVW 0TV TAGKA
Ynoiparog. 000 o kovtd Bpiloketal oTig GAOYEG, TO0O To ypriyopd Yrvetat To payntd, kat 600 To
Hakpld Bploketal, TPOog TV MEPIHETPO TG TTAAKAG, TOTO TIO OPYA PriVETAL, ATTOKTWVTAG TILO £VTOVN
Kanviot yevon.

Mpogidonomoelg og nepintwon pwtidg and Airog:

+ ATIOPAKPUVETE TOV KOO0 artd T HovASa LAYEIPEUATOC KAL TIEPIUEVETE VA ORT)O0UV Ol GAOYEG.

+ Mnv pixVeTe TOTE VEPO 0T LOVASA PAYEIPEUATOG. EAV XPNOHOTIOLETE IUPOCRECTAPA, Ja TIPETEL
Na givat tomou §npag kOVEWG.

- EQv ot dAOYEG Sev daivetal va pelvovtal 1y paivetal va PeyaAwVoLV, KAAEDTE TNV TIUPOCBETTIKN.

A¢oU TENEWOETE TO PrioIpo

MPOZOXH! H povasda HayEpEPATOC UMOPEL VA TIAPAHEIVEL KAUTH YO TIOAAEG WPEG ETA TN XPTioN
mge.

- Apnote 10 KaUOO va kael. Av §ev pmopeite va TEPIUEVETE va TEAEWOEL N KAUOY, PEKATTE
TIPOCEKTIKA AlyO VEPO OTO UTTOA.

- TIEPIUEVETE PEXPL VA KPUWOEL N HOVASA HAYELPEPATOC TIPOTOU TOTIOJETOETE TO KATAAANAO
UPATHATIVO KAAUHA KAt TV amodnkeloETE.

- Na kadapifete mavia ) pHovAsda POYEIPEUATOC HETA MmO KAJE XPriom, Yla VA AmOoTPEPETE T
OLOOWPELON HAYEIPIKWY AWV TIoL 8a propolioav va avadAeyolv. (Avatpégte ato kepAAalo g
uedos0L Kadapioparog)

(3. ®PONTIAA KAl ZYNTHPHZH THZ MONAAAZ MATEIPEMATOZ )

+ Na kadapiZete ) PovASa HayEIPEUOTOC TAKTIKA HETAED TWV XPXOEWV KAl EISIKA LETA amo HEYANEC TIEPLOG0UG
amodrikevong. EAEYETE OTL N HOVASA PAYEIPEPATOC Kal Ta EEAPTAHATA TG Sev €ival TAéov Jepud TPV Ta
kadapioete.
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+ Mnv adrivete ) HoVASA HAYEIPEUATOC EKTEFEILEVT TTIC KALPLIKEG CUVENKEG KAl VAL TNV TIPOTTATEVETE ATO TV
vypaaia.

+ AKOUOL KL €AV 1 HOVASA PaYELPEUATOC KANUPAED e TIPOOTATEVTIKO KAAUMUA, 80 TIPEMEL VA TV ENEYXETE
TAKTIKA, KA8WE UMopel va avartuxdsl uypacio Kal CUMTUKVWON, KE MOTEAECUA va UTIOOTEL {nd. Towg
XPELQOTEL VO OTEYVWOETE TN LOVASA LAYEIPEUATOC KAl TO ECWIEPIKO TOU TPOOTATEVTIKOU KAAUMMATOG. Eival
€M1ioNG T8AVO TA UTIOAEIUATA AITTOUG VAL LOUXALATOLY TIAVW OTA EEAPTIHHATA TG HOVASAG HaYEIPEUATOC. Oa
nipEmeL va kadapifoviat o€ TOAD {eatd oamouvovepo. TUXOV OKoupLaopEVa EEQPTAUATA TIOU GEV EQXOVTIAL O
enaon pe TPOPIa TIPEMEL VO UTIOBAANOVTAL OF EMECEPYATIA E AVTIOKWPLOKO Kal val BAPovVIAL €K VEOU e
€181k}, Seppodvioxn Padr ylo YnotapLeg.

MAdka Pnoiparog

+ AGOU KPUWOELN HOVASA LOYELPEUATOG, KABaPIOTE T He {ETTO OATIOUVOVEPO. MNa VA APALPETETE TA UTOAE(ATA
dayntol XENOUOTOMOTE AMOPEUTIAVTIKG TIAUVTNPIOU THATWY. Mnv XENOLUoToLEite okovn 1 adouyydpla
Aelavong, kadwg 8a pmopoloav va BAAYOUV QVETaVOPdWTa 10 GWIPIOPa G HOVASAG HAYELPEUATOG.
Z€MAUVETE KO OTEYVWOTE KAAQ.

E€aptipata otepéwong

+ JLVIOTOUE va ETIOEWPEiTE OAEG TIG BIGEC KAl TO UMOUAOVIOL OE TOKTA XPOVIKA SlaoTipata, Kal va ta
Eavaodiyyete 010 TEA0G TG CUVAPLOAGYNONG Kal Wi popd Tov Xpovo.

- EAéyEre 0Tl 0L TpOYOL KAl 0L OATANTHPEG Elval OTAGEPA OTEPEWHEVOL OE TAKTA XPOVIKA Slaotriata
yla va anodUYETE TNV aoTAdELd TTIOL OXETITETAL E TO BPAPOG,.

Aopn

- 0 xAAupag Corten eival éva kpaupa XAAuBa TOU QVATTVOOEL MO QUTOTIPOCTATEVTIKN
TIOPTOKAAOKOKK VN Ttativa. H avantugn mg nativag eival povasikn kat uropei va Slapépel avaioya
Me T xpnon, kadwg kal v €kdeon oe uypaoia 1y deppdtnta. Eival emniong mdavo n mativa va
avantuooetal SIaPOoPETIKA 0TO AVw KAl 0TO KATW HEPOG TOU Ppactipa, AOyw Twv Sladopwv otn
depudnTa.

(4. NPOETOIMASIATIATON XEIMONA )

Anodrkevon

+ BeBawaelte OTL 1 LOVASA POYEPEUATOG Eival KA TPV VAL TNV KAAUYETE 1) vaL TV amodnKeUOETE.

- AGoU kadapioete TANPWG T0 EEWTEPIKO KA TO ECWTEPLKO, UTOPEITE VO TAKTOTIOOETE T MOVASA HAYELPEUATOG
o€ €va P0G 5poaepo kat Enpo, xwpig vypaaia.

- Ma va mapateivete m Slapkela Twng Kat v KA Katdotaon ¢ Hovasag HAYEIPEUATOC, OUVIOTOUHE va
MV KOAUTITETE OTavV TV adriVeTe o€ EEWTEPIKO XWPO YA LEYAAA XPOVIKA Sl00ThUata, Slaitepa KaTd Toug
XELEPWVOUC UNVEC. MOUOApASES KAt KOAUUUATA LPNANE avToXri Kat AAAa ageooudp yia Pnotaptég slatidevial
amd 10 KAtdompa amnd To oMoio ayopAsaTE T0 TPOIGV. AKOUN KAl AV KOADTITETE T HOVASH HAYEIPEUATOC YIa
V0O NV TPOCTATEVOETE, TIPETEL VA TNV EMBEWPEITE TAKTIKA, KASWE N Lypaaia 1) 1 vypoTmoinon Tou propet
VO OXNMATLOTEL UIMOPEL Va TV KATAOTPEWPEL ToWG XPEWOTEL VO OTEYVWOETE T POVASA HAYEIPEUATOC KAL TO
E0WTEPIKO TOU TIPOOTATEVTIKOL KAAUppATOE, Elval emiong mdavd ta umoAeippata Airoug va pouxAtdoouy mavw
ota e€0pTHATa TG HOVASAG HAYELPENATOG. Oa TipETEL va kadapidovtal og TOAD {e0Td 0ATOUVOVEPO.

+ H povasa payelpgpatog Umopel va 0koupldoel, av §ev pooTateuTel owotd . Ma va Ty POCTATEVTETE KAL VAL
amnogUuyete v ofeidwan, SLAPACTE T0 KEGANALO OXETIKA HE Tr) CUVTPNOT), TOU TIAPOVTOG EYXELPLSIOU.

- PV XPNOIOTOMOETE TN HOVASA MAYEIPELATOC LETA Ao PEYAAO SLATTNUA O AOSTIKEVAT), AKOAOUANOTE TIG
Sladlkaaieg eykatdotaong.

(5. SEBOMASTE TO MEPIBAAAON MAS )

- MpootateveTe T PUaN, pia pépa atnv UTIAL8PO SEV TIPETEL VA TIPOKAAEL {npLd 1y puTtavon.
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- QuUNdeite va eMOTPEPETE TO TIPOIOV 0AG OTO TEAOG TG LWN)G TOU OTO KEVTPO AVAKUKAWGNG yla val
QVOKUKAWAEL.

+H povada payelpepatog XeL LOTEP 1) GLONTAPA, UNV TO TIETALETE KAl PNV KAYPETE Ta a€egouap Tou.
N GUUHOPPWVEDTE LE TOUG LoXUOVTEG KAVOVIGUOUG Yia T GUAAOYT| KAl TNV avakUKAWGN autol Tou
TUTTIOU TIPOTOVTOG.

(6. 2ZYNOHKEZ META®OPAZ KAI AlTOOHKEYZH )

Ta avtkeipgeva Pmopolv va PETadEPIOUV OE TUTIOTIOINHEVO EUTMOPEVUATOKIBWTIA HETADOPAG HE
OTIOLOSNATIOTE E160¢G HETAPOPAG, UTIO TNV TPOUTO8E0N OTL POCTATEVOVTAL ATIO UNXAVIKEG BAABES
KOl TNV AUEDN EMIGPAON TWV ATHOTPAIPIKWY KATAKPNUVIOHATWY. Ta mpoidvia Hmopolv va
petadep8olv ag 8eppokpaaieg ou kupaivovtal amd -50°C €wg +40°C kal OXETIKN bypaaia Ewg kal
98% (ot0Uu¢ +25°C). Katd ) $poptwon, ) HETadOopA KAl TNV eKPOPTWOT, TPETEL VA TNEOVVTAL OAEG
ol T(POPUAAEELG EVaVTL UNXAVIKNG PAABNG 0TO TIPOTdV, KAJWGE KAl Ol ATATNOELG TNG ONHATOSOTNONG
XEPLOUOU.

Ta mpoidvia Tpénel va GUAACOOVTAL O OUOKEUAGOIO TOU KOATAOKELOOTY), O SEPUAVOUEVOUG
XWwpoug, o€ deppokpaaia petagd +5°C kat +40°C kal 0€ OXETKN Lypaaia Tou Sev uTepPaivel to
80% (og 8gppokpaaia +25°C). Ot GUVENKEG 8 TIPETIEL VA ATTOTPETIOUV TV EMIGPACN TIETPEAAK WY
TPOTOVTIWY KA ETIBETIKWV TEEPIBAANOVTIWY, O AOOTAON TOUAAXLIOTOV EVAG PETPOU OO GUOKEVEG
d€ppavaong Kal TNyEG 8€PUOTNTOG.
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(7. ErTYHzH )

MNpoimodéceig eyyonong

H eyyunon nwAnong £ekwva va LoxVeL and mv nUEPoRNnVia ayopdg yila tv kadoplopévn nepiosdo.

H eyyOnon aut) oxVEL yla ISLWTIKY) XPrion amno £va HoVOo VOLKOKUPLO Kat Sev LoYVEL yla

YNOTAPLEG KAL LOVASEG HAYEIPEUATOG TIOU XPNOLOTIOOVVTAL OE EUMOPIKA TIEPIBAAANOVTA, KOWOTIKA
i} and TMOAAA VOLKoKUpLd, OTwg amnd eouatdpla, EevoSoxeia, KEVTPA SLOKOTIWV KAl EVOLKIATOMEVES
EYKATAOTACELG.

H napoloa eyyunon KAAUTITEL OAC TA EAATTWHATA UAIKWV KAl KATAOKEUNG: EEAQTLATA KA €PN TIOU
AelmouV Kat TNULEG TIOU TIPOKUTITOUV UTIO CUVBNKEG GUTLOAOYIKNAG XPNONG.

Ol EMOKEVEG KAL N AVTIKOTAOTAON EEAPTNUATWY SV TIaPATEVOLVY TNV apx LK TEPI0S0 eyyunong.

310 TMAQiOl0 TG Tapoloa TOPEXOUEVNG €yyunong, oOe kaupia mepimtwon n anodnuiwong
OTIOLOUSYTIOTE £I50UG SEV UMOPEL VAL UTIEPPAIVEL TNV TLUY) AYOPAG TOU TIPOIOVTOC TIOU TIOUAT|SNKE.
Avohappavete €0gig Tov kKivéuvo kal v u8uvn yla anwAela, {Npia 1 IPaVpatiopolg og 004G 1)/
Katl v 8loknaoia oag r/kat o AANOUG Kal TG IBLOKTNOIEG TOUG WG ATOTEAECHA KAKNG XPNONG M
Katdxpenong tou TPoidviog 1 in CUMHOPPWONG HE TG 08NYIEG TIOU TTAPEXOVTAL OTO TIG CUVNHUUEVEG
odnyieg xpriong.

E€apéoelg eyyunong

H eyyunon 6ev KAAUTITEL TIPOPANUATA 1) TIEPIOTATIKA TIOU TIPOKUTITOUV aTtd €0GAAUEVT XPTION TOU
TPOIOVTOG. H £yylnong tou Tpoidvtog meplopiletal oy agia tou.

Ol TOpaKATW TIEPUTTWOELG GUYKEKPLEVA eEatpolvTal:

- ®8opA Ao KAVOVIKT XPr1on (0KoupLd, TOPAROPdGWOT), ATIOXPWHATIOUOC K.ATL.) Mépr) TIou eKTidsvtal
o€ Apean GAOya 1} €viovn 8gppotnta. Eival puoloAoyiko va XpELAOTEl aVTIKATATTOOT EEAPTNUATWY
€V KaLPW.

- Omoladnmote {nNUId TIOU TIPOKUTITEL ATIO AKATAAANAN CUVTENON, AKATAAANAN amodnkeuon,
ENATTWHATIKY) CUVAPKOAOYNON 1) TPOTIOTIOINON OTO TIPOTOV.

- OTIOLASATIOTE {NULA TIOU TIPOKUTITEL ATTO OKATAAANAN XP1i0T) TOU TPOIBVTOC (EUTOPLKR XPrion,
XP110M TOU TIPOIdVTOG WG AMotEGPWTAPA...).

+ SUVETELEG a0 €K8EON OE TNYEG XAwpiov, OTwG yia Tapdsdelypa ano nioiva, oma 1) t¢akoudL.

+ ZNHLEG AOYyw akpaiwv cuvanKwv, OTIWG XAAATL, TUPWVEG,

OELOMOL, TOOUVAL, UTIEQTAOT), AVEUOTTPORIAOL 1) LOXUPEG KATALYISEG.

+ Av €xeTe EpWTNOELG AVAPOPIKA LE TN GUVAPHOAOYNON 1) TN XPTION TNG CUOKEUNG 0AG, UMOpPEITE va
ETUKOWVWVTOTE L€ TV UTINPETiA EEUTNPETNONG TEAATWY TOU KATAOTHUATOC TIWANONG.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - laAAia
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§~ WPROWADZENIE )

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy
wszelkich starai, aby zapewni¢ najwyzszy poziom jakosci, ktéry odpowiada potrzebom
uzytkownikdw.

WAZNE! ABY ZAGWARANTOWAé, ZE PRODUKTTEN ZAPEWNIPANSTWU PELNASATYSFAKCJE
PODCZAS MONTAiU, UZYTKOWANIAI KONSERWACJI,ZALECAMY DOKLADNE PRZECZYTANIE
NINIEJSZEGO PODRECZNIKA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA PRODUKTU. NALEZY
PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH BEZPIECZENSTWA
ZAWARTYCH W NINIEJSZYM PODRECZNIKU 1 ZACHOWAC GO DO WYKORZYSTANIA W
PRZYSZLOSCI.

(1. WAZNE INFORMACIJE )

2N WAZNE, ZACHOWAC NAPRZYSZLOSC: PRZECZYTAC
UWAZNIE

- UWAGA! Nie uzywac - UWAGA! Nie uzywaj

W pomieszczeniach alkoholu, benzyny lub innych
zamknietych! podobnych ptyndéw do

- UWAGA! Palenisko bedzie rozpalania lub ponownego
bardzo gorace. Nie nalezy rozpalania paleniska! Nalezy
przenosic go podczas uzywac wytacznie podpatek
uzytkowania. zgodnych z normg EN 1860-3!
- UWAGA! Urzadzenie nalezy - Aby unikna€ uszkodzenia
przechowywac¢ w miejscu spowodowanego szokiem
niedostepnym dla dzieci i termicznym, nie nalezy
zwierzat domowych. polewac metalowej misy

- UWAGA! Nie uzywaj zimna woda.

paleniska w pomieszczeniach - Przed przystapieniem do
zamknietych i/lub montazu i uzytkowania
mieszkalnych, takich jak urzadzenia nalezy uwaznie
domy, namioty, przyczepy przeczytac niniejsza
kempingowe, kampery czy instrukcje.

todzie. Ryzyko Smierci z
powodu zatrucia tlenkiem
wegla.

(patrz zalecenia ponizej)
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-Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego i zewnetrznego.

- Przed uzyciem grill nalezy umiescic na stabilnej, poziomej powierzchni.

- Przed wtaczeniem paleniska nalezy usunac plastikowe opakowanie ze wszystkich czesci.

- Przy otwieraniu opakowania radzimy sprawdzi¢, czy znajdujg sie w nim wszystkie czeSci
potrzebne do montazu produktu; w tym celu nalezy sie zapoznaé z podrecznikiem. Jezeli
produkt jest uszkodzony lub ma jakiekolwiek wady, wowczas nie nalezy z niego korzystac i
nalezy go zwrocic do najblizszego sklepu.

-Tylko do uzytku na zewnatrz. Nie nalezy korzystac z tego produktu w pomieszczeniach
zamknietych.

- Niezastosowanie sie do zalecef zawartych w niniejszej instrukcji moze spowodowac powazne
obrazenia lub uszkodzenia.

- Przed uzyciem nalezy wybrac w petni bezpieczna lokalizacje.

- Korzystanie z paleniska wymaga minimum nadzoru i Srodkéw ostroznosci.

- Gdy palenisko jest wtaczone, nie wolno pozostawiaé go bez nadzoru.

- Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania.

- Z paleniska nalezy korzysta¢ wytacznie na stabilnej, ptaskiej powierzchni.

- Wszelkie modyfikacje paleniska moga by¢ niebezpieczne, nie s3 dozwolone i powoduja
uniewaznienie gwarancji.

- Nie nalezy modyfikowac urzadzenia.

- Palenisko nalezy umiesci¢ w odlegtosci co najmniej jednego metra od wszelkich potencjalnie
wybuchowych substancji tatwopalnych i przedmiotéw tatwopalnych.

- Nalezy starannie wybrac miejsce, w ktorym palenisko ma by¢ uzywane. Miejsce to powinno
sie znajdowac na otwartym, bezwietrznym terenie, z dala od drzew i innych przedmiotow,
ktdre moga sie zapalic.

- Przed rozpoczeciem grillowania poczekaj, az warstwa popiotu pokryje paliwo.

- Dziatajace palenisko generuje bardzo wysokie temperatury na niektérych powierzchniach.
Palenisko moze nagrzewac sie podczas pracy i pozostawac gorace przez pewien czas (nawet
po ugaszeniu ognia).

- Niektore czesSci urzadzenia stajg sie bardzo gorace. Urzadzenie nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych.

-Podczas przenoszenia paleniska nalezy zachowal szczegblng ostroznos¢, zwracajac
szczegblng uwage na osoby starsze i dzieci, oraz chroniac sie przed ryzykiem poparzenia.

- Aby unikna¢ ptomienia, upewnij sie, ze ptyta jest czysta, usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty
przed rozpoczeciem grillowania.

- Upewnij sie, ze palenisko nie jest uzywane w odlegtoSci mniejszej niz jeden metr od
tatwopalnych konstrukcji lub powierzchni. Nie uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

-Umies¢ wiadro wypetnione woda lub piaskiem w poblizu paleniska, gdy jest ono uzywane,
szczegblnie podczas upatow lub duzej suszy.

- Uzywaj przybordéw specjalnie przeznaczonych do tego typu produktéw z dtugimi, odpornymi
na wysoka temperature uchwytami. (@10 cm i @24 cm to minimalne i maksymalne rozmiary
przyboréw kuchennych, ktérych mozna uzywac).

- Podczas uzytkowania urzadzenie musi znajdowac sie z dala od materiatow tatwopalnych.

- Nie uzywaj aerozoli w poblizu paleniska.

- W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczacych niniejszej instrukcji skontaktuj sie z lokalnym
sprzedawca.

- Nie nalezy umieszczaé paleniska w poblizu wybrzeza, poniewaz stone powietrze moze
wptynac na tworzenie sie trwatej patyny.

- Nie uzywaj paleniska przy silnym wietrze.

- Nigdy nie przykrywaj paleniska, dopdki catkowicie nie ostygnie.

- Palenisko nalezy czysci¢ dopiero po jego catkowitym ostygnieciu.

- Produkt nie jest zabawka, dlatego nalezy dopilnowac, aby nie bawity sie nim dzieci.

- W przypadku sprzedazy lub przekazania urzadzenia osobie trzeciej nalezy zawsze przekazac
jej odpowiednig instrukcje obstugi. Nalezy zachowac niniejsza instrukcje do wykorzystania w
przysztosci.
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(2. WSKAZOWKI DOTYCZACE KORZYSTANIA Z PALENISKA )

TEN PRODUKT UMOZLIWIA PRZYRZADZANIE POTRAW NA WOLNYM POWIETRZU.
MASZ WYSTARCZAJACO DUZ0 MIEJSCA DO OBROBKI CIEPLNEJ POTRAW.

ZALECA SIE STOSOWANIE DREWNA OPALOWEGO DOPASOWANEGO DO WIELKOSCI
PALENISKA.

Jesli do podgrzewania paleniska stosowane jest drewno tropikalne, nalezy uzywac tylko
niewielkiej jego iloSci naraz. Poziom ciepta generowanego przez ten rodzaj drewna jest tak
wysoki, ze jego duza ilos¢ spowodowataby zdeformowanie ptyty.

Ostrzezenia

- Zanim przejdziesz dalej, upewnij sie, ze w petni rozumiesz tresc rozdziatu ,Wazne informacje”
niniejszej instrukcji.

- Konstrukcja paleniska zakazuje wykorzystywania wiecej niz 50% powierzchni do grillowania
jako litej ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktore
moze spowodowac uszkodzenie paleniska i nie jest objete gwarancja.

- Uzywaj suchego drewna o maksymalnej wilgotnosci 20%.

- Zamiast tego nalezy uzy¢ drewna bukowego lub jesionowego. Chociaz mozna réwniez uzywac
wegla drzewnego, ten kociot zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ optymalng wydajnos¢
przy uzyciu drewna opatowego.

- Nigdy nie uzywaj nieodpowiedniego drewna (drewna egzotycznego, drewna z palet, drewna
impregnowanego itp.).

Pierwsze uzycie

1. Przed pierwszym uzyciem ptyty ze stali weglowej nalezy umy¢ jg w goracej wodzie i mydle.
Ostroznie osusz recznikiem lub recznikiem papierowym.

2.Przy pierwszym uzyciu paleniska nalezy delikatnie je rozgrzac i utrzymywac paliwo w
wysokiej temperaturze przez mniej wiecej 30 minut. Spowoduje to usuniecie wszelkich
pozostatosci ttuszczu z procesu produkcji. Nalezy pamietac, ze ruszt moze sie nieznacznie
odksztatca¢ podczas nagrzewania, dlatego zaleca sie stopniowe nagrzewanie go w celu
ustawienia ptyty do péZniejszego gotowania. Po pierwszym uzyciu ta procedura nie bedzie juz
konieczna, chociaz ptyta moze sie nieznacznie poruszac, co jest normalne i ustabilizuje sie w
miare postepu gotowania.

3. Emalia jest warstwa ochronna, ktora zapobiega utlenianiu i sprawia, ze powierzchnia jest
naturalnie nieprzywierajaca. Dodanie warstwy oleju przed pierwszym podgrzaniem nie jest
przydatne i moze nawet prowadzic do brazowienia lub przebarwief z powodu zweglenia oleju,
jeslijest on zbyt mocno podgrzewany w prozni.

Do obrébki cieplnej mozna uzywac oleju roslinnego o wysokim stopniu spalania, takiego jak olej
stonecznikowy lub olej lniany.
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Zalecenia dotyczace rozpalania

1- Do czyszczenia ptyty nalezy uzywac Scierki kuchennej lub recznika papierowego.

2 - Umies¢ suche drewno opatowe (najlepiej jesion lub buk) na Srodku nieckii podpal je podpatka
zgodna z norma EN 1860-3.

3 — Lekko naoliw jedzenie, a nie sama ptyte grzewcza.

4 — Regularnie podsycaj ogief, aby utrzymac wystarczajacy ptomien.

5 — Po zakofczeniu uzytkowania poczekaj, az ogief wypali sie i zgaSnie w naturalny sposdb.

- Przypominamy, ze nie nalezy wlewac zadnych tatwopalnych ptynéw w celu rozpalenia lub
zwiekszenia ptomieni paleniska.

-Ze wzgleddw bezpieczehstwa zalecamy, aby nigdy nie przenosic¢ paleniska, gdy jest ono
uzywane.

Uzytkowanie i obrobka cieplna potraw

-Po wtaczeniu paleniska nalezy odczekaé 30-45 minut, az ptyta osiagnie maksymalna
temperature obrobki cieplnej wynoszaca okoto 250-300°C. Ptyta jest najgoretsza na Srodku.
Najgoretsze obszary na ptycie moga sie rozni¢ w zaleznosci od czynnikow takich jak wiatr i
utozenie drewna w misie. Ptyta odksztatca sie nieznacznie po podgrzaniu, powodujac lekkie
wgtebienie w kierunku srodka. Nie ma to wptywu na proces obrobki cieplnej, a ptyta powroci do
swojego pierwotnego ksztattu po ostygnieciu.

-Gdy ptyta zacznie sie nagrzewac, uzyj szpatutki, aby zeskrobac wszelkie wczesniejsze
pozostatosci oleju lub ttuszczu.

* Aby uzyska¢ powolnga obrobke cieplng i aromat wedzenia, umies¢ jedzenie na ptycie. Im blizej
ptomieni znajduje sie jedzenie, tym szybciej sie smazy, natomiast im bardziej na zewnatrz ptyty
sie znajduje, tym wolniej sie smazy i lepiej wedzi.

Ostrzezenia w przypadku zaptonu ttuszczu:

- Trzymaj wszystkich z dala od paleniska i poczekaj, az ptomienie zgasna.

- Nigdy nie polewaj paleniska woda. Jesli uzywasz gasnicy, musi to gasnica proszkowa.

- Jesli ptomienie nie staja sie mniej intensywne lub staja sie bardziej intensywne, nalezy wezwaé
straz pozarna.

Zakonczenie grillowania

UWAGA! Palenisko moze by¢ bardzo gorace przez kilka godzin po uzyciu.

- Poczekaj, az paliwo sie wypali. Jesli nie mozesz czekaé na zakofczenie spalania, ostroznie
spryskaj miske niewielka iloScig wodly.

- Przed zatozeniem odpowiedniego pokrowca tekstylnego i przechowywaniem urzadzenia
nalezy odczekac, az ostygnie.

- Zawsze czysC palenisko po uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu, ktéry moze sie
zapali¢. (Informacje na temat metody czyszczenia znajduja sie w nastepnym rozdziale).

(3. PIELEGNACJA | KONSERWACJA URZADZENIA DO GOTOWANIA )

- Palenisko nalezy czyscic regularnie miedzy kolejnymi uzyciami, a zwtaszcza po dtugim okresie
przechowywania. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze palenisko i jego elementy s3
wystarczajaco chtodne.
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- Nie pozostawiaj paleniska wystawionego na dziatanie czynnikdw atmosferycznych i chrof je
przed wilgocia.

- Nawet jesli palenisko jest przykryte pokrowcem ochronnym, nadal nalezy je regularnie
sprawdzac, poniewaz wilgoC i kondensacja moga spowodowac jego uszkodzenie. Moze sie
okazac konieczne osuszenie paleniska i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe jest rowniez,
ze na niektorych czesciach paleniska bedg psuc sie resztki ttuszczu. Nalezy je czysci€ goraca
wodg i mydtem. Wszelkie zardzewiate czesci, ktore nie maja kontaktu z zywnoscia, nalezy
oczyscic za pomoca odrdzewiacza i pomalowac specjalng farba do grilla odporng na dziatanie
wysokich temperatur.

Ptyta grzewcza

- Po ostygnieciu paleniska nalezy je wyczysci€ goraca woda i mydtem. Uzyj ptynu do mycia
naczyf, aby usunac resztki jedzenia. Nie uzywaj gabek lub proszkéw o wtaSciwoSciach
Sciernych, poniewaz moga one trwale uszkodzi¢ wykonczenie paleniska. Doktadnie wyptucz i
WYysusz.

Mocowania

-Zalecamy sprawdzanie wszystkich Srub i wkretow w regularnych odstepach czasu i
dokrecanie ich po zakofhczeniu montazu oraz raz w roku.

- Sprawdz, czy kotka i Slizgacze sg bezpiecznie zamocowane w regularnych odstepach, aby
uniknac niestabilnosci zwigzanej z ciezarem.

Struktura

- Stal Corten jest stalg stopowa, ktoéra rozwija samoochronng pomaraiczowo-czerwong
patyne. Rozwoj patyny jest unikalny i moze réznic sie w zaleznosci od zastosowania, a takze
ekspozycji na wilgo€ lub ciepto. Mozliwe jest rowniez, ze patyna rozwija sie inaczej w gorne;j i
dolnej czesci lutownicy, ze wzgledu na réznice temperatur.

(4. PRZECHOWYWANIE W OKRESIE ZIMOWYM )

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub schowaniem paleniska nalezy sie upewnic, ze jest ono zimne.

- Po doktadnym wyczyszczeniu urzadzenia z zewnatrz i wewnatrz mozna je przechowywac w
chtodnym, suchym i niezawilgoconym miejscu.

- Aby przedtuzy¢ cykl zycia i utrzymac palenisko w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy
przykrycie go, jesli jest pozostawione nazewnatrz przez dtuzszy czas, szczegdlnie w miesigcach
zimowych. Mocne pokrowce i plandeki oraz inne akcesoria do grillowania sa dostepne w
lokalnych sklepach. Nawet jesli palenisko jest przykryte w celu ochrony, nalezy je regularnie
sprawdzaé, poniewaz wilgo€ lub kondensacja moga je uszkodzi¢. Moze sie okazac¢ konieczne
osuszenie paleniska i wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe jest rowniez, ze na niektorych
cze§ciach paleniska beda plesniec resztki ttuszczu. Nalezy je czysci€ goraca woda i mydtem.

- Nieodpowiednio zabezpieczone palenisko moze rdzewiec. Aby odpowiednio je zabezpieczyc
i zapobiegac utlenianiu, nalezy zapoznac sie z rozdziatem dotyczacym konserwacji niniejszej
instrukcji.

- Przed uzyciem paleniska po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z
procedurami montazu.

(5. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO )

-Pamietaj, by chronic przyrode, dzieh spedzony na §wiezym powietrzu nie moze powodowac
szkod ani zanieczyszczen.
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- Po zakofczeniu uzytkowania produktu nalezy oddac go do punktu zbidrki odpaddéw w celu
recyklingu.

-Jesli palenisko jest wyposazone w silnik lub dmuchawe, nie nalezy go wyrzucaé ani pali¢
jego akcesoriow. Nalezy przestrzegac obowigzujacych przepisow dotyczacych zbierania i
recyklingu takich produktow.

(6. WARUNKI TRANSPORTU | PRZECHOWYWANIA )

Produkty moga by¢ przewozone w standardowych pojemnikach transportowych dowolnym
rodzajem transportu, pod warunkiem, ze sa chronione przed uszkodzeniami mechanicznymi
i bezposrednim wptywem opadoéw atmosferycznych. Produkty moga by¢ transportowane w
temperaturach od —50°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej do 98% (przy +25°C). Podczas
zatadunku, transportu i roztadunku nalezy przestrzega¢ wszystkich Srodkoéw ostroznosci
zapobiegajacych uszkodzeniom mechanicznym produktu, a takze wymagan dotyczacych
znakow obstugi.

Produkty nalezy przechowywacwopakowaniach producenta, wogrzewanych pomieszczeniach,
w temperaturze od +5°C do +40°C i przy wilgotnosci wzglednej nieprzekraczajacej 80% (w
temperaturze +25°C). Warunki przechowywania powinny uniemozliwia¢ oddziatywanie
produktéw ropopochodnych i agresywnego srodowiska, w odlegtoSci co najmniej jednego
metra od urzadzen grzewczych i zrodet ciepta.
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(7. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy rozpoczyna sie od daty zakupu na okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilléw i palenisk uzywanych w Srodowisku komercyjnym,
komunalnym lub wielorodzinnym, takim jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe i
wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszystkie wady materiatowe i produkcyjne: brakujace czesci i
komponenty, a takze uszkodzenia powstate w normalnych warunkach uzytkowania.

Naprawy i czeSci zamienne nie przedtuzaja pierwotnego okresu gwaranciji.

W zadnym wypadku odszkodowanie z tytutu niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze
przekroczy€ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za utrate, uszkodzenie lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych osdb i ich mienia wynikajace z niewtasciwego
uzytkowania lub naduzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen zawartych w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia gwarangc;ji

Gwarancja nie obejmuje problemow lub zdarzeh wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

Nastepujace przypadki sa wyraznie wytaczone:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia itp.) CzeSci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokiej temperatury. Konieczno$¢ wymiany czesci z czasem jest
zjawiskiem normalnym.

-Wszelkie uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieodpowiedniego
przechowywania, niewtasciwego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie uszkodzenia wynikajace z niewtaSciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie
komercyjne, wykorzystywanie w roli

spalarniitd.).

- Skutki narazenia na zrodta chloru, takie jak basen, spa lub basen termalny.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, takimi jak grad,
huragany,

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub gwattowne burze.

- W przypadku jakichkolwiek pytah dotyczacych montazu lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z serwisem sklepu.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francja
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FOVESID,

[sKkyemo, L0 o6panu uen npodykT. MMig 4ac po3pobKu M BUMPOGHMLTBA HaLloi mpogyKuii mu
[00KagaeMo BCiX 3yCUIb, LLJ06 3a6€3MeuUnTm BigMiHHY SIKICTb, iKa BifnoBiga€e noTpe6aM KopucTyBauis.
BAXKJ/TUBO! LLIOb TAPAHTYBATMU, LLIO LI,EFI BUPIBb MOBHICTIO 3A00BOJIbHUTbL BAC MiQ YAC
YCTAHOBJTIEHHA, BUKOPUCTAHHA TA OBC/TYTOBYBAHHAl, PEKOMEHOQYETbCA YBAXHO
NMPOYUTATHU L|El7l NMOCIBHUK NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHA NMPOAYKTY. bYAb JIACKA,
3BEPHITbYBAT'YHAOCHOBHINONEPEOXEHHA LLIOOO TEXHIKU BE3MEKU, LLIOMICTATBCHA
Y OAHOMY KEPIBHULTBI, TA 3BEPEXITb noro ana nogAnbLLUOro BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXKNIMBA IHOOPMAL}IS )

=N BAXTHBO, bY1b TACKA, 3bEPEXITD A4 ,
MOJANBLLION0 BUKOPUCTAHRA: YBAXHO NPOYMTAMTE

- YBATA! He BukopuctoBynte B - YBATA! He BuKkopucToBymTe
3aKPUTUX NPUMILLIEHHSAX! CNNPT, 6eH3UH ab0 6yab-AKy

- YBATA! Lis noBepxHs ans iHLLY nogi6bHy piguHy ans
CMaXeHH$ CXUNbHa 40 CUBHOMO0  PO3MantoBaHHA abo NigCUNEHHS
HarpiBaHHs. He nepecyBanTeil  FOpiHHA NOBEPXHi 15 CMaXeHHS!
nig Yac BUKOPUCTaHHS. BrvKopucToBYyMTE NULLIE

- YBATA! 36epiranTe NoBEpXHK  poO3MasntoBaudi, Lo BiAMNoBigaTb
014 CMaXXeHHA y HedoCTynHoMy  cTaHgapTy en 1860-3!
ONA OiTen Ta AOMaLUHIX TBapuH - He nuinTe XxonogHy Boady Ha

Micui. MeTanesy yaLuy, LL06 YHUKHYTU
- YBATA! He BUKOpPUCTOBYMNTE MOLLIKOOKEHHS BHACNIgoK
MOBEPXHI0 /1 CMaXKeHHA Y TennoBoro ygapy.

3aKpUTUX Ta/abo XKMUTNOBUX - Mepen BCTaHOBMEHHAM Ta
NPUMILLIEHHSIX, HanpuKnaga, BUKOPUCTAHHAM NOBEPXHI AN

y 6yanHKax, HameTax, CMa)kE€HHS yBaX@<HO 03HaMOMTecs
aBTOdyproHax, 6yanHKax Ha 3 HaBEOEHUMMU iIHCTPYKLiAMM.

Kosiecax, YoBHax. ICHY€ pu3unk
CMepTi Bid OTPYEHHSA YaHUM
rasom.

(ouB. pekoMeHOaLii HMXuUe)
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- Ller BMpi6 Npu3Ha4Y€eHo Ans [OMAaLLHbOr0 BUKOPUCTaHHS Ha BYNnL.

- Mepen MOYaTKOM BUKOPUCTaHHS rpuns 6ap6eKto Heo6XigHO BCTAHOBUTM MO0 Ha CTINKY rOPU30HTaNbHY
MOBEPXHIO.

- 3HIMiTb MNACcTMKOBY YMaKOBKY 3 yCiX AieTanen nepeq po3nasntoBaHHAM NMOBEPXHI A1 CMaXKEHHS.

- MNig vac BiOKPUTTS YNaKOBKM PEKOMEHOYETLCA MNEPEBIPUTI HASBHICTb YCiX AeTanemn, HeobxigHUX ons
36MpaHHs Npunagy, ANs Lboro 3BepHiTbCSA 40 IHCTPYKLUIi. Y pasi BUSBMEHHSA NOLLKOOKEHb a60 AedeKTiB
BUPOGY HE BUKOPUCTOBYMTE MO0 1 3BEPHITLCS 4,0 HANGNMXKYOr0 MarasuHy.

- BUKOPUCTOBYBATW BMKIIOYHO Ha BiAKPUTOMY MOBITPi. 3a60pOHEHO BMKOPUCTOBYBATH Lien npunag y
MPUMILLEHHI.

- He[oTpMaHHA iHCTPYKL i, HaBedeHUX y LibOMY KepiBHULITBI, MOXe NpV3BECTM [0 CEPNO3HMX TPaBM
a60 NOLLIKOOKEHb.

- Meped NoYaTKOM BUKOPUCTAHHSA BUOEPiTb 6e3MneyHe Miclle.

* BUKOPUCTAHHA L€l NOBEPXHi A1 CMaXKeHHS BMMara€ MiHiManbHOro Harnsgy Ta [OTPUMaHHS
MiHIManbHMX 3axofiB 3 6e3MeKu.

- Hikonu He 3anu1LIaTe NOBEPXHIO 415 CMaXKeHHs 6e3 Harnsaay, Konu BoHa 3ananexa.

- He nepemiLLlyTe npunag nig vac BUKOPUCTAHHS.

- BUKOPUCTOBYWMTE Lit0 MOBEPXHIO 4151 CMaXKeHHS JTMLLIE Ha TBEPAi Ta PiBHil MOBEPXHI.

*He [OMYyCKAa€eTbCA BHECEHHS 3MiH [0 KOHCTPYKLUii Li€i MoBepxHi ONs CMaXkeHHs, Ue Moxe 6yTu
He6e3neyHVM Ta Npu3Beae 40 aHYIOBaHHS rapaHTi.

+ 3a60pOHEHO 3MiHIOBATM KOHCTPYKLIito npunagy.

- Lis noBepxHs AN CMaXKeHHS Ma€ po3TaLLOBYBaTUCS HA BicTaHi 6inbLLe ogHOro MeTpa Bif 6yab-sKoi
NOTeHLiMHO BMBYXOHe6€e3MeYHOi NIerko3anMmCTol PEYOBMHM Ta 6y Ab-SIKOr0 TErk03aMUCTOr0 NpegMeTa.
- PeTenbHO 06MpanTe Miclie A8 BUKOPUCTAHHS MOBEPXHi ANA CMaXKeHHs. MicLie Mae 3HaxoguTUCS Ha
BiKPWTIiN, 6€3BITPAHIV AiNsHLI, nogani Big gepeB Ta iHLLMX MNOXeX0He6e3MeYHMX NpeaMeTiB.

- Mepeq NoYaTKOM NPUroTYyBaHHA CTPAB 3a4eKawnTe, MOKM BYTifNns He MOKPUETHCS LLIAPOM Monerny.

-Mig Yac BMKOPUCTAHHS MOBEPXHI ON18 CMaXKeHHs [OesKi NOBEPXHi HarpiBaloTbCs [0 OYXe BUCOKUX
TeMmnepaTyp. Lis MoBepxHs AN CMaXKeHHS MOXe HarpiBaTuCA Mig Yac po6oTK i 3a/MLLATMCS Fapsayoro
BMPOLOBX [1€AKOro Yacy (HaBiTb NiCNs TOro, SiK BOrOHb 6y/ie 3araLleHni).

- [esiki YaCTVHM LbOro rpuns 6ap6eKio CUbHO HarpiBakoTbCs. 36epiraiTe NOBEPXHIO A5 CMaXKEHHS Y
HeJoCTyNHOMY ANA AiTew Ta AOMAaLLHIX TBApUH Micui.

- bygbTe BKpaw 06epex<Hi nig Yac nepemilLieHHs NMOBEPXHIi AN CMaXKeHHS, NpUAinst4n ocobnmey yeary
MIOASAM MOXMIIOr0 BiKY Ta AiTAM, L0 NepebyBatoTb MOPYY Ta 3aXMLLIakuM cebe Bif, pU3NKY BUHUKHEHHS
onikKi..

LLl06 YHWMKHYTW 3aiiMaHHS, MepeKkoHawWTecs, LU0 MOBEPXHS Af1si CMaXkEHHs 4MCTa, BUOANMBLUM
HafMLLIKM XKMPY Ta MapuHagy, NepLU Hi>k po3rnoYaTi MpUroTyBaHHsA Ha peLuiTLi.

*He BMKOPWCTOBYMTE MOBEPXHIO AN CMa)KeHHA Ha BigCTaHi 6nvKye ofHOro MeTpa Bif 6yab-fKux
Nerko3amMmUCTUX KOHCTPYKLIi a60 MOBEPXOHb. He BUKOPUCTOBYIMTE Mifg NErko3anMmncTMMM NOBEPXHSMM.
- TpuManTe Bigpo 3 BOAOK a60 MiCKOM MOpyY i3 MOBEPXHEK A CMaXKEHHA Mif Yac i BUKOPUCTaHHS,
0CO6/IMBO Mif Yac CUIbHOI CMEKM a60 Y Ay»Ke CyXy norogy.

- BUKopUCTOBYMTE MOCYA 3 [OOBMMMU TEPMOCTIMKMMW pyuykaMmu, CreulianbHO MpU3HaYeHnn ans
BMKOPUCTaHHA 3 MPWUIaA0M Liboro Tuny. (MiHiManbHUi | MaKCUMasbHWUI Po3Mipy MoCcy Ay, [03BONEHMIA
019 BUKOpUCTaHHS, — 010 cM i 024 cM.)

- Mig vac BMKOpUCTaHHS LibOro Npunagy cnig TpyuMaTy Moro nogari Bif nerko3anMmcTx MaTepianis.

- He po3nuntonTe aepo3osi No6513y NoBepxHi Ans CMaXKEHHS.

+ IKLLIO y BaC BUHMKIIM NMNTaHHS CTOCOBHO LiMX iHCTPYKLil, 3BePHITLCA [0 MiCLIEBOro Aunepa.

+ He po3MillynTe MaHran no6nusy 6eperoBoi MiHii, OCKiNbKW COMOHe MOBITPS MOXe BM/IMHYTU Ha
$OpMyBaHHS CTiNKOI MaTUHW.

- He BUKOPUCTOBYITE MOBEPXHIO 4715 CMAXKEHHS Y 1y>Ke BiTPSHY MOoroAy.

+ HiKonu He HakpuBanTe NOBEPXHIO A5 CMaXKeHHS, [LOKW BOHA MOBHICTHO He OXOOHe.

* 3MiNCHIONTE OUNLLIEHHSA MOBEPXHI 415 CMaXKeHHS TiflbKM Nicns il MOBHOrO OCTUMaHHS.

- Llen BMpi6 He € irpaLukoto. CrigKymTe 3a TUM, LLI06 A4iTW HE Fpasiucs 3 HUM.

-AKLLO BW 30OIACHIOETE MpodaXk abo mepedavy npunagy TPEeTiM ocobaM, 3aBXAW HadaBawTe iM
BiNOBifHE KePiBHWLTBO KOPMCTYBaya.

- 36epexiTb Ui IHCTPYKLii 415 NoganbLLOro BUKOPUCTaHHS.
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(2. NMOoPAAOM LLIOOO BUKOPUCTAHHA MOBEPXHI /194 CMAXKEHHSA )

LIEM NPUSIAL, 0O3BOJISIE 30IACHIOBATU NMPUTOTYBAHHS i?KI HA CBIXKOMY MOBITPI.
BAM OOCTYMNMHO OOCTATHbO MICLA ONA NPUTOTYBAHHSA KL

PEKOMEHAOYETbCA BUKOPUCTOBYBATU OPOBA, AKI BIAMOBIAAKOTb PO3MIPY BALLIOIO
BOTHULLIA.

AKLLI0O BU BUKOPUCTOBYETE TPOMiuHy AepeBUHY ANl HarpiBaHHS NOBepXHi A/ CMaXKeHHs,
cnig foaaBaTu NivLle HeBeNnuKY KinbKicTb 3a oAuH pas. PiBeHb Tenna, Lo BURINAETbCA LiUM

TUNOM OepeBUHU, € TaKUM, LLIO Oro BesIMKa KinbKiCTb 3a OAMH pa3 Mo>Ke MpU3BecTU Ao
AedopMaulii nnacTMHU NoBepxHi AN CMaXKeHHs.

Monepep><eHHs

- MepLu HiXK NPOAOBXMTU, NepeKkoHanTecs, Lo BM 3p03yMinu po3gin "Baknuea iHpopmauis®,
HaBeOeHUN Yy aHOMY KEPIBHULTBI.

- KOHCTpYKLUis AaHoi NoBepxHi Ans cMaXkeHHs 3a60pOHSIE BUKOPMUCTOBYBATM NoHag, 50% nnoLwi
>KapOBHI y SIKOCTi CyLifIbHOr0 AeKo. AKLLO NNacTUHM 6yayTb MOBHICTIO 3aKpUTI, Lie Npu3Beae
[0 HaAMIpHOro HarpiBaHHS, IKe, y CBOI Yepry, MoXKe NMpPU3BecTW 40 MOLLKOOXKEHHS NMOBepXHi
019 CMaXKEHHS, Ha fIKe He PO3MOBCIOAXKYETbCA rapaHTis.

- BUKOpUCTOBYIMTe [06pe NpoCcyLLEeHY AEPEBUHY 3 MaKCMMalbHOK BOMOrICTHO 20%.

+ 3aMiCTb LIbOr0 BMKOPUCTOBYMTE 6YKOBi ab0 SICEHOBI OpoBa. Xoua AepeBHe BYriffisg TakoX
MO>Ha BUKOPUCTOBYBATU, Lie MaHran po3pobrneHnn gns 3abesneyeHHs onTUMarnbHOi po6oTu
3 ApoBamu.

- HiKonu He BUKOPUCTOBYIMTE HeMpuaaTHy AepeBuHy (€K30TUUHI MOPOaM, NaneTHy OepeBuHy,
06p06ieHy [epesmHY TOLLIO).

MepLue BUKOPUCTAHHSA

1. Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM M1acTUHU 3 Xap4oBOi By rieL|eBoi CTani npoMmMnTeiirapsayoto
MUSbHOI BOAO0. PETENbHO BUCYLLITH ii PyLLIHMKOM a60 NnarnepoBo CEPBETKOHO.

2.Mepen nNepLUMM BUKOPUCTAHHSAM O06EpPEeXHO pPOo3irpinTe MOBEPXHIO O CMaXKeHHA i
TpUMaKnTe NasaMBO PO3MNeYEHNM [0 YePBOHOMO Xapy 611M3bKo 30-TU XBUMWH, Lie 003BONMUTb
BUOANUTU 3aNULLKU XKUPY, LLO 3anmMLImMnucs nicns npouecy BUpo6HMUTBa. Lle cTabinisye
eMarnb i BUga€ 3anax, Sk 3 4acoM 3HMKHe. 3BepHITb yBary, LL|0 Mif Yac HarpiBaHHsA MaHrarn
MOXe [feLlo gepopMyBaTUCs, TOMY PEKOMEHOYETbCS HarpiBaTm MOro rnocTynoBo, LL06
nigrotyBaTu Tapifiky A0 nogarnbLUoro NpuroTyBaHHsA iXKi. Micns nepLuoro BUKOPUCTaHHSA
U npouegypa 6inbLue He 3HaA06UTbLCS, X04a Tapifika BCe LLie MOXKe 3/1erka pyxaTmcs, Lo €
HOPMarnbHUM ABULLIEM | CTabINI3yETLCSA B Mipy MPUIrOTYBaHHS iXKi.

3.EManb - Le 3aXMCHUM Luap, KM 3anobira€ OKUCIEHHIO i po6UTb MOBEPXHK MPUPOLHO
aHTMNpUrapHow. [logaBaHHA LLapy onii nepeq NepLUMM HarpiBaHHAM He € KOPUCHUM i MoXKe
HaBiTb NPM3BECTM A0 MigpPyM'sHEHHSA a6o NnsM Yepe3 KapboHisalito onii, sKLo ii 3aHagTo
CUMNbHO HarpiTM y BakyyMi.

NS NpUrotyBaHHs MOXKHa BMKOPWUCTOBYBATM POC/IMHHY Oflit0 3 BUCOKUM PIBHEM rOpPiHHS,
HanpuvKnag, COHSLLIHMKOBY a60 NnsHy.
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PekoMeHAaLii LLjof0 po3nanioBaHHSA

1- 119 0YMLLIEHHS NNaCTUHU BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHUIN 260 NanepoBmii PyLLHUK.

2 - MoknafiTk cyxi ApoBsa (6axaHo AceH a6o 6yK) B LIeHTpP 6acenHy i 3ananiTb iX 3a [0MOMOro
3ananbHUYKK, iKa BignoBigae ctaHaapTy EN 1860-3.

3 - 3nerka 3macTiTb XKy, @ He CaMy BapuIibHY MOBEPXHIO.

&4 - PerynsipHo nig»K1BnnTe BOroHb, LLI06 NiATPUMYBaTW OOCTATHE MNONYyM's.

5 - Micnsa 3akiHYeHHA BUKOPUCTaHHSA A alTe BOrHIO AOropiTH i 3racHYTU NPUPOSAHUM YUMHOM.

-Haragyemo Lie pas, Lo O po3nantoBaHHA a6o MigCWUIeHHS TOpPiHHA MoBepxHi ans
CMa)keHHS He Clif HanMBaTU BOrHeHe6e3MeyHy pignHy.

3 MipKyBaHb 6e3MeKnm MW PEKOMEHOYEMO BaM HIKONM He MepemilllyBaTh MOBEPXHI0 Ans
CMa>KeHHS Mif, Yac BUKOPUCTaHHS.

BMKOpPUCTaHHA Ta NPUroTyBaHHA

-Micns yBIMKHEHHS MOBEPXHI AN CMa)KeHHs, AanTe MNaHesi Harpitucs BnpogoBX 30-45
XBUIMH, 0OKU He 6yfe [OCATHYTO MakCUMarnbHoi TeMnepaTypu npurotysaHHs (MpuénnsHo
250-300°C). MnacTiHa € HanrapsaYiLLo Y LeHTpi. Hanrapayilli 4insHKM NnacTMHU MOXYTb
3MiHIOBATUCA B 3aM1e€XHOCTI Bi TaknX GaKTOPIB, AK MOOMX BITPY Ta po3TaLLyBaHHS APOBY YaLLli.
Mig yac HarpiBaHHA NnacTuHa 3nerka 0epopMyeTbCs, yTBOPHOKOUN HEBENNKE 3arnnbreHHs B
LieHTpi. Lle He BNmMBae Ha NpoLec NpuUroTyBaHHs, i Nicns 0OCTUraHHA NiacTMHa NoBepPTaE CBOKO
nepsicHy ¢opmy.

- LLIoMHO NnacTuHa rnoYHe HarpiBaTmucs, 3icKpebiTb 3anLLIKK Ofii a60 KMPY NOMaTKok.

- 0ns NoBiNbHOro NMPUroTyBaHHA Ta OTPMMaHHS apoMaTy OUMMY PO3MiLLyTe NPoayKTU Ha
MAAaCTUHI: YUM 6MMIKYe BOHM 6yayTb 40 MOMyM's, TUM LUBMALLIE NPUTOTYIOTLCS, YNM bifbLue
MpPOJyKTIB 3HAXOAUTBLCS i3 30BHILLIHBOI CTOPOHU MIIACTUHM, TUM MOBIMbHILLIE BOHU FOTYHOTbCA
i TUM KpaLLie KonTaTbCA.

Monepea»<eHHA Ha BUNagoK 3aMMaHHS XKUpy:

-He nignyckamTe HIKOro [0 NoBepXHi ANns CMaXKeHHS Ta [OYEKANTECS, MOKU MOyM'st BLLIYXHE.
- Hikonun He nuTe BOAy Ha MOBEPXHIO AN CMaXKeHHSA. Y pasi NnoTpebu cnif BUKOPUCTOBYBaTH
CYXMI MOPOLLIKOBMI BOFHEMACHUK.

- AKLLI0 BAM 30,a€TbCA, LLIO MOy M'st HE BLLyXa€ ab0 MOCUITIOETLCS, BUKITUUTE MOXKEXKHY 6puragy.

3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHsA

YBATA! Ticns BUKOPUCTAHHSI MOBEPXHSA A1 CMaXKeHHS MOXe 3anunLuaTUCs Oy»XKe rapsivoro
BMPOOOBX KifIbKOX FOOMH.

- 0anTe NanuBy OOropiTv. AKLLO BM HE MOXXeTe [04YeKaTUCs 3aKiHYeHHs FOpiHHSA, 06epeXHo
pPO3nuniTb TPOXU BOAM B Ta3uK.

- 3aueKamnTe, MOKM BapubHa NaHesb OX0NOHE, MepLU HiXK HagAaraT BignoBigHMN TEKCTUMbHUN
4yoxos i CTaBUTKM ii Ha 36epiraHHs.

+3aBX O 30iNCHIONTE OUMLLIEHHS MOBEPXHI A1 CMaXKEHHS MiCNs KOXKHOro BUKOPUCTaHHS, LLI06
3aM06irTM HaKOMUYEHHIO KYiHapHOr0 XKMpY, KM MOXKe 3anHATUCS. (Croci6 ouMLLIeHHA OMB. Y
HaCcTyrnHOMy po3gini).

(3. pornsp TA 06CNYroBYBAHHS BAPUJIbHOI NAHESI )

- 30iNCHIONTE perynsipHe OYMLLIEHHSI MOBEPXHI O/ CMaXKEHHS MiX BMKOPUCTAHHAMU Ta
0C06MMBO Micns TPUBANoro 36epiraHHs. Mepeq OYMLLIEHHSIM MepPeKoHaMTECs, LLI0 MOBEPXHSA
01 CMaXKeHHs Ta il KOMMOHEHTM [0CTaTHbO OXOMOHY N,
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- He 3anuLuanTe NoBEPXHHO AJ15 CMaXKeHHs Ha BiKPUTOMY MOBITPi Ta He NigaasanTe ii BNMBY
BOJIOT M.

-HaBiTb AKLLO BaLLa MOBEPXHS OIS CMaXKEHHSA HaKpUTa 3aXMCHUM YOoXSoM, Ti Bce ogHO cnig
perynspHo ornsigaTh, OCKiNbKM BCepeauHi MOXYTb HaKonMyyBaTUCA BOMOra Ta KOHOEHCAT,
LLI0 MOXXe MpPU3BEecCTU A0 ii MOLLUKOOMEHHSA. MOXe BUHUKHYTU HEO6XiAHICTb MpPoCyLUUTU
MOBEPXHIO AN CMaXKEHHSA Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY 3aXMCHOr0 Yox/a. 3anuLLKN XKUPY Takox
MO>KYTb MCYBaTM NeBHi YaCTUHM NOBEPXHI N8 CMaXKeHHS. TaKi 3aTULLKN HE06XiaHO YNCTUTU
TEenno BoLoK 3 MUMOM. byab-fKi ipXaBi geTani, ski He BCTYMatTb Y KOHTaKT i3 iXeto, crig,
06po6uTM 3aco6oM Ans BuOaneHHsa ipxi Ta nodapbyBaTu cneuianbHOK TEPMOCTINKOK
dap6oto ona rpuns 6apbekto.

MnacTuHa noBepxHi A4Ns cCMaXKkeHHs

-Micns Toro, ik NOBEpPXHs 47151 CMaXKEHHS 0X0S10He, MPOMUIATE i rapsAuo MUbHOR BOA0H. 1118
BMOANEHHS 3aNULLKIB DKi BUKOPUCTOBYMTE PigUHY AN MUTTA nocydy. He BUKOpUCTOBYNTE
abpasuBHI ry6KuM abo MOPOLLIKM, OCKIIbKM BOHWM MOXYTb 3aBOaTu HErMompaBHOI LLKOAMW
NMOKPUTTIO MOBEPXHI AN CMaXKeHHs. PeTenlbHO NPOMUINTE Ta BUCYLLITb.

KpinneHHs

- MU peKoMeHOYyEMO perynspHo NPOBOAMTM NepeBipKy BCiX TBUHTIB Ta 60NTiB Ta 3aTAryBaT ix
nicnsa 3aKiHYeHHs BCTaHOBMEHHS, @ TAKOX OAMH pa3 Ha pikK.

- PerynsipHo nepeBipsnTe, YA HaZiMHO 3aKpinseHi Komeca Ta Monosw, W06 YHUKHYTW
HecTabinbHOCTI, MOB'A3aHOI 3 Baroto.

CTpyKTypa

- CTanb KopTeH - Lie neropaHa cTarb, Ha IKil yTBOPHOETLCS CaM03axMCHa OPaH>XXEeBO-YEPBOHA
naTmMHa. PO3BUTOK MaTUHW € YHiKaNbHMM i MOXKE BiPi3HSATUCS B 3a/1EXKHOCTI Biy BUKOPUCTAHHS,
a TaKo>X BM/IMBY BOSOrM a6o Tenna. TakoX MO>XK/MBO, LLIO MaTMHA PO3BUBAETHLCA NMO-Pi3HOMY Y
BEPXHIM i HUXHI YacTUHaX MaHrana, Yepes Pi3HWULK0 B HarpiBaHHi.

(4. 3BEPITAHHS Y 3MMOBMIA NEPIOA )

36epiraHHs

- MepeKkoHamTecs, LL|0 BaLLla MOBEPXHSA O/18 CMaXKE€HHS OXON0HYa, NepLU HiXK HakpuBaTK ii a6o
po3MiLLlyBaTK AN 36epiraHHs.

- Micnsa peTenbHOro OYMLLIEHHS 30BHILLIHIX Ta BHYTPILLHIX MOBEPXHIO AN CMaXKeHHS MOXHa
36epirat y npoxoriogHOMY, CyXOMy, 3aXULLIEHOMY Bif BOMOrM Micui.

- Ons NpofoBXKEeHHS TEPMiHY CNY>»6W Ta NIGTPMMKKW XOPOLLIOro CTaHy BaLLOi MOBEPXHi Ans
CMaXeHHS MU peKOMeHOYEMO HaKpuBaTH i, SKLLO BM 3anuvLuaETe il Ha BiKPUTOMY MOBITpI
Ha TpWBanNum Yac, oco6yMBO y 3UMOBI Micsili. MiLHi YoxnKn a6o GyTnapu Ta iHLI akcecyapu
0N rpuns 6ap6ekio MoXXHa nNpuabaTn y MicleBoro gunepa. HaBiTb SIKLLO Ballla NMOBEpPXHS
0719 CMaXKeHHs HakpuTa a5 3a6e3nevyeHHs 3axu1CTy, ii cnig perynspHo ornsgaTu, OCKinbKu
BCEpeOMHI MOXYTb HaKOMWuyBaTUCHA BOSlora Ta KOHAOEHCAT, L0 MOXe npu3BecTn [o i
MOLLKOOMEHHSA. MoXXe BUHUKHYTWU HEO6XiAHICTb MPOCYLLUMTY MOBEPXHIO 0718 CMaXEHHS Ta
BHYTPILLIHKO CTOPOHY 3aXMCHOMO Y0X/1a. 3afULLIKM XKUPY MOXKYTb CIIPUATU PO3BUTKY MNICHABU
Ha JeTanax noBepxHi A1 CMaXkeHHS. iX HE06XigHO YNCTUTM TEMOK BOAOI0 3 MUSIOM.

+3a BiOCYTHOCTI HaneXHOoro 3axucTy MOBEPXHA O CMa)KeHHs MoXe 3aip»aBiTu. [Ons
3a6e3rneyeHHs HaneXHoro 3axmcTy Ta 3anobiraHHA OKMWCMEHHI, MpounTanTe po3gin
"TexHiuHe 06CnyroByBaHHS" LibOro KEPiBHULITBA.

-Mepen, BUKOPUCTAHHAM MOBEPXHI A1 CMa)KeHHs MNicns TpUBanoro 36epiraHHsA BUKOHanUTe
npoueanypy BCTaHOBMEHHS.
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(5. 3AXUCT HABKOJIULLIHBOIO CEPE[JOBULLIA )

-OsSIKyeMO 3a 3axuCT NPUPOAMW, O€Hb, MPOBEeOEeHWM Ha CBiXKOMY MOBITPi, HE MOBUHEH
NPV3BOOMTU [0 LLUKOAM UM 3a6pYAHEHHS HaBKOMULLIHBLOIO CepedoBMLLa.

-Micns 3aKiHYeHHs TepMiHy Cny»K6wu He 3abyabTe MOBEPHYTW BUPI6 A0 LeHTpy yTunisayii
BifiXoMiB 015 NepepobKu.

-SIKLLO Ballla MOBEPXHSI ANsl CMa){€HHsl OCHalLleHa OBUIYHOM a6o BEHTUMATOPOM, He
BMKMOANTE i HE CantonTe akcecyapw, Lo AofatTbes 4o Hel. JoTpuMynTecs YAHHUX NpaBun
LLI0[0 360pY M Nepepo6Km TakUX BUPOGIB.

(6. YMOBU TPAHCIMOPTYBAHHSA TA 3BEPITAHHSA )

Brvpobun MOXXHa MepeBO3UTU y CTaHAAPTHWUX TPaHCMOPTHWUX KOHTeWHepax 6yAb-fKUM BUOOM
TPaHCMOPTY 3a YMOBW, LLIO BOHM 3aXxWLLeHi Bif MeXaHiYHMX MOLLUKOMXKEeHb Ta mnpamMoi Al
aTtMocdepHUX onagis. Bupobu MoxHa TpaHCMOPTyBaTW 3a TeMmnepatypu Big -50°C go +40°C Ta
BiQHOCHOI BOMorocTi nosiTps 4o 98% (npu +25°C). Mig yac 3aBaHTaXKeHHA, TPAHCMOPTYBaHHSA Ta
pO3BaHTaX@eHHs HeobXigHO JOTPMMYBATUCh YCiX 3aM06iXHUX 3aX0AiB A5 3ano6iraHHA MexXaHiYHUM
NOLLIKOAXKEHHSM BUPOBY, @ TaK0X BMMOraM [0 CUrHarIbHOro MapKyBaHHS MNif Yac nepeMmiLLieHHs.
Brpo6u NoBMHHI 36epiraTncs B ynakoBLi BUPOGHWMKA, B ONantoBaHMX NPUMILLIEHHSX NPU TeMMepaTypi
Big +5°C 0o +40°C Ta BiQHOCHI BOMOrocTi NOBITPS He 6inbLue 80% (Mpu TemnepaTypi +25°C). YMoBU
MOBMHHI BUKITHO4aTW BNIMB Ha$TOMPOAYKTIB Ta arPECUBHUX CEPEROBULL, MOBUHHA 6y TV JOTPMMaHa
BifjCTaHb He MeHLLIe 04HOr0 MeTpa [0 OMnantoBasnbHUX NpUagis Ta ApKepen Tenna.
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(7. rAPAHTISA )

YMOBM rapaHTii

[isi rapaHTii NoYMHaeTbCA 3 AHA NPUAGAHHS Ta NOLLUMPIOETLCSA Ha NMEBHUI TEPMIH.

Lis rapaHTis NOLUMPIOETLCA NULLIE HA BUKOPUCTaHHS B 04HOMY MPUBaTHOMY JOMOrocrnogapcTsi
Ta He MOLLMPIOETLCA Ha rpuni 6ap6eKkto Ta NOBEPXHi ANS CMaXKeHHS, LLI0 BUKOPUCTOBYOTLCSA B
KOMepLifHMX, KOMyHanbHMUX a6o 6araToKBapTUPHMX ByOuHKaxX, TakUX SK pecTopaHu, roteni,
6a3u BiANOUYMHKY Ta HEPYXOMICTb, LL|0 3AaETLCA B OPEHAY.

Lis rapaHTis NnoLIMpPIOETLCS Ha BCi edeKTn MaTepianis i BUpo6HWMYI gedekTu: BiOCYTHI geTani i
KOMMOHEHTU, @ TaKOX MOLLIKOAXKEHHS, LLI0 BUHWKNWX 3a HOPMaribHUX YMOB eKcrnyaTauii.

PeMOHT Ta 3aMiHa fleTanemn He NPOLOBXKYOTb MOYAaTKOBO BCTAHOBIIEHWNIN rapaHTINHUN TEPMIH.

3a KOOHWX 06CTaBMH Yy paMKax Lji€i 4o6poBiNbHOI rapaHTii KOMMNeHcalis 6yob-aKoro pogy He
NMOBWHHA MNEPEBULLYYBATM NMOKYMHY LiiHY NPOgaHOro BUpoGy.

Bu 6epeTe Ha cebe pM3MK Ta BigMoBiganbHICTb 3a 36UTKK, LUKOAY abo TpaBMM, 3aBAaHi BaM Ta
BaLLIOMY MalrHy Ta/a6o iHLLUMM oco6aM Ta iX MalHy BHaCMigoOK HEMpaBWUIbHOrO BUKOPUCTaHHS
BMPO6Y a60 HEOOTPMMaHHS IHCTPYKL i, HaBeOeHUX Y KePiBHULUTBI KOPUCTyBaya.

BMHATKM 3 rapaHTii

FapaHTist He MOLLUMPOETLCSA Ha NPo6neMK a6o iIHUMOEHTH, L0 BUHUKIIV BHACMigOK HeMpaBubHOI
ekcnnyaTauii BUpo6y. FrapaHTis Ha BUPi6 06MeXXyETbCS BapTiCTIO BUPOOY.

30KpeMa, BUKITHYaKTbCS HACTYMHI BUNagKK:

- HopMarbHe 3HoLuyBaHHA (ipXka, nedopMallis, 3He6apBreHHs ToLlo) deTani, Wwo 3asHanm
npsMoOro BM/MBY MONyM's a6o CUIbHOMO HarpiBaHHsA. 3aMiHa peTanen 3 MAMHOM Yacy €
HOPMarnbHUM ABULLIEM.

- MOLUKOAPKEHHS, L0 BUHWKIM BHACMIO0K HEMPaBUIIbHOMO 06CMyroByBaHHS, HEMPaBUIbHOrO
36epiraHHs, HenpaBUNbHOMO 360py a60 BHECEHHS 3MiH.

- byOb-sKi MOLUKOMKEHHS, L0 BUMHWKMW BHACcMigoOK HenpaBWsbHOI eKcnyaTaLii BUpo6y
(KoMepLjiiHe BUKOPUCTaHHS, BUKOPUCTAHHS Y SIKOCTI

CMITTECManoBanbHoi Mevi...).

- Hacnigku BnnuBy gxkepen xopy, Hanpuknag, 6acenHy, cna abo rigpoMaca<Hoi BaHHM.

- MoLLKOOKeHHS BHACMIQ0K eKCTPEManbHUX NMPUPOSHUX YMOB, HanpuKnag, rpagy, yparaHis,
3eMneTpyciB, LlyHaMi, CTPMOKIB Hanpyru, TOpHaA0 Y1 CUNbHUX FPo3.

-AKLIO Yy BaC BMHUKMM MUTAHHA LOAO BCTAHOBSIEHHS a60 BUMKOPWUCTaHHSA 06MafHaHHS,
3BEPHITbCS 4O CEPBICHOI CY>K6M BALLIOrO MarasmHy.

Adeo services (Aneo cepsic) - Byn. Cagi KapHo 135, n/c 00001 - 59790 PoHLLeH - ®paHLis
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%~ INTRODUCERE )

V& multumim pentru c ati ales acest produs. in fazele de proiectare si de fabricatie a produselor
noastre, depunem toate eforturile pentru a asigura o calitate excelenta, care sa raspunda

nevoilor utilizatorilor.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE O SATISFACTIE COMPLETA iN TOATE
ETAPELE DE INSTALARE, UTILIZARE $I INTRETINERE VA RECOMANDAM SA CITITI CUATENTIE
ACEST MANUAL iNAINTE DE A-L UTILIZA. TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE PRINCIPALE
REFERITOARE LA SECURITATE CUPRINSE iN ACEST MANUAL; PASTRATI MANUALUL PENTRU

A-L CONSULTA ULTERIOR.

(1. INFORMATII IMPORTANTE

)

N

IMPORTANT, ASE PASTRA PENTRU EVENTUALE

CONSULTARI ULTERIOARE: A SE CITICU ATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizati in spatii
inchise!

- ATENTIE! Acest aparat de
gatit se vaincalzi foarte tare.
Nu deplasati gratarul in timpul
utilizarii.

- ATENTIE! Nu l&sati aparatul
de gatit la indemana copiilor si
a animalelor domestice.

- ATENTIE! Nu utilizati
aparatul de gatit intr-un

local inchis si/sau un spatiu

de locuit, de exemplu case,
corturi, rulote, masini de
camping, ambarcatiuni. Riscuri
de deces prin intoxicare cu
dioxid de carbon.

(a se vedea recomandarile de mai jos)

70

- ATENTIE! Nu utilizati alcool,
benzina sau orice alt lichid
similar pentru a aprinde sau

a reporni aparatul de gatit!
Utilizati doar aprinzatoare
conforme cu standardul EN
1860-3!

- Nu turnati apa rece pe cuva
din metal, pentru a evita
deteriorarile produse de socul
termic.

- Cititi cu atentie aceste
instructiuni inainte de a monta
si a utiliza aparatul de gatit.



-Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-Tnainte de utilizare, gratarul trebuie sa fie plasat pe o suprafata orizontala stabila.
-Indepértati ambalajul din plastic de pe toate piesele inainte de a aprinde aparatul de gatit.

- Imediat dupd ce ati deschis ambalajul, va recomandam s& verificati daca sunt prezente
toate elementele cuprinse in schema de montaj, consultand instructiunile in acest sens. Daca
produsul este deteriorat sau prezintd defecte, va rugdm sa nu il utilizati si sa il returnati la
reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

- Exclusiv pentru utilizare in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

- Nerespectarea instructiunilor cuprinse in acest manual poate duce la vatamari corporale sau
deteriorari grave.

- Alegeti un amplasament perfect securizat inainte de utilizare.

- Utilizarea acestui aparat de gatit necesita un nivel minim de supraveghere si masuri de
precautie.

- Acest aparat de gatit nu trebuie sa ramana n niciun moment nesupravegheat atunci cand este
aprins.

- Nu deplasati aparatul in timpul utilizarii.

- Utilizati acest aparat de gatit numai pe o suprafata stabila si dreapta.

- Orice modificari aduse acestui aparat de gatit pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza
garantia.

- Nu modificati aparatul.

- Acest aparat de gatit trebuie sa fie asezat la distanta de peste un metru de orice substanta
inflamabila potential exploziva sau de orice obiect inflamabil.

- Alegeti cu grija amplasamentul de utilizare a aparatului de gatit. Amplasamentul trebuie sa se
afle intr-un spatiu deschis in care nu sunt curenti de aer, departe de copaci si de alte elemente
care ar putea sd ia foc.

-Inainte de a incepe gatitul, asteptati ca un strat de cenusa sa acopere materialul combustibil.
- Functionarea aparatului de gatit genereaza temperaturi foarte ridicate pe anumite suprafete.
Acest aparat de gatit se poate incinge foarte tare in timpul functionarii si poate raméne incins o
anumita perioada dupa aceea, (chiar mult timp dupé ce focul a fost stins).

- Anumite partiale acestui gratar seincalzesc foarte tare. Nu ldsati aparatul de gatit laindeméana
copiilor si a animalelor domestice.

- Dati dovada de prudentd maxima atunci cAnd deplasati aparatul de gatit, acordand o atentie
speciald persoanelor Tn varsta si copiilor si protejandu-va impotriva riscurilor de arsuri.

- Pentru a evita izbucnirile de flacari, aveti grija ca placa de gatit sa fie curata, indepartand
grasimile si marinada in exces Tnainte de a incepe s& gatiti la gratar.

- Asigurati-va ca respectati intotdeauna o distanta minima de un metruintre aparatul de gatit si
orice structurd sau suprafata inflamabila. Nu utilizati sub o suprafata inflamabila.

- Asezati o galeata plina cu apa sau cu nisip aproape de aparatul de gatit in timpul utilizarii sale,
mai ales in timpul valurilor de caldura sau in perioadele extrem de secetoase.

- Utilizati ustensile special concepute pentru acest tip de produs si prevazute cu manere lungi,
rezistente la caldura. (@10 cm si @24 cm sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor
de gatit permise).

- Acest aparat trebuie sa fie tinut la distanta de materialele inflamabile in timpul utilizarii.

- Nu utilizati aerosoli in apropierea aparatului de gatit.

- Daca avetiintrebari referitoare la aceste instructiuni, contactati distribuitorul local.
-Nuamplasatibrazierulin apropierea unui litoral, deoarece aerul sdrat ar putea alteraformarea
unei patine stabile.

-1n perioadele cu vant puternic, nu utilizati acest aparat de gitit.

- Nu acoperiti in niciun caz aparatul de gatit pdna cand nu s-a racit complet.

- Curatati aparatul de gatit numai dupa ce s-a racit complet.

- Acest produs nu este o jucdrie, nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

- Dacavindetisaudatiaparatuluneitertepersoane,predati-isimanualuldeutilizarecorespunzator.
- Pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara.
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(2. RECOMANDARI DE UTILIZARE A APARATULUI DE GATIT )

ACEST PRODUS VA PERMITE SA GATITI ALIMENTE INTR-UN SPATIU EXTERIOR.
DISPUNETI DE UN SPATIU SUFICIENT PENTRU GATIT.
SE RECOMANDA SA UTILIZATILEMN DE INCALZIT DE DIMENSIUNEA VETREI.

Daca utilizati lemn tropical pentru a incilzi aparatul de gatit, nu puneti in aparat decat
cantitati mici, pe rand. Nivelul de céldura generat de acest tip de lemn este de asa natura
incat o cantitate mare de caldura simultana ar determina deformarea placii de gatit.

Avertismente

-Inainte de a continua, asigurati-va ca ati inteles bine sectiunea »informatii importante” din
aceste instructiuni.

- Avand in vedere modul in care este conceput acest aparat de gatit, este interzisa utilizarea a
peste 50 % din zona de gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, va rezulta o
acumulare excesiva de caldura, care risca sa deterioreze aparatul de gatit si pe care garantia
nu o acopera.

- Utilizati lemn uscat cu o umiditate de maximum 20%.

- Folositi in schimb lemn de fag sau de frasin. Desi se poate folosi si carbune, acest brazier este
conceput pentru a oferi performante optime cu lemn de foc.

- Nu utilizati niciodat lemn neadecvat (lemn exotic, lemn de palet, lemn tratat etc.).

Prima utilizare

1.Tnainte de a utiliza placa din otel-carbon alimentar pentru prima dat4, spélati-o in ap4 calda
cu sdpun. Uscati-o cu grija cu un prosop sau hértie absorbanta.

2. La prima utilizare, incalziti usor aparatul de gatit si mentineti combustibilul incandescent
timp de aproximativ 30 de minute. Astfel puteti curdta reziduurile de grasime lasate in timpul
fabricatiei. Acest lucru stabilizeaza, de asemenea, smaltul siemana un miros care va dispareain
timp. Va rugam sa retineti ca brazierul se poate deforma usor pe masura ce se incalzeste, astfel
fncat va recomandam sa il incélziti treptat pentru a regla placa pentru gatitul ulterior. Dupa
aceastd prima utilizare, aceasta procedura nu va mai fi necesara, desi placa se mai poate misca
usor, ceea ce este normal si se va stabiliza pe masura ce gatitul progreseaza.

3. Emailul este un strat protector care previne oxidarea si face ca suprafata sa fie in mod natural
neaderenta. Adaugarea unui strat de ulei inainte de primaincalzire nu este utila si ar putea duce
chiar la rumenire sau patare din cauza carbonizarii uleiului daca acesta este incalzit prea mult
n vid.

Pentru a gati, puteti utiliza ulei vegetal cu un grad de ardere ridicat, cum ar fi uleiul de floarea-
soarelui sau uleiul de lin.
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Recomandari de aprindere

1- Utilizati un prosop de bucatarie sau hartie de sters pentru a curata placa.

2 - Asezati lemne de foc uscate (de preferinta frasin sau fag) in centrul bazinului si aprindeti-le
cu un aprinzator care respecta standardul EN 1860-3.

3 - Ungeti usor alimentele, mai degraba decat plita in sine.

4 - Alimentati regulat focul pentru a mentine o flacara suficienta.

5 - La sfarsitul utilizarii, lasati focul sa se consume si sa se stinga natural.

- Dorim sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu trebuie sa fie varsat pentru a
aprinde sau a intensifica flacarile aparatului de gatit.

- Din motive de securitate, vd recomandam sa nu deplasati niciodatd aparatul de gatit in timpul
utilizarii.

Utilizare si gatit

- Dupa ce aparatul de gatit este aprins, lasati placa sa se incalzeasca timp de 30-45 de minute,
pana cand atinge temperatura maxima de gatit de aproximativ 250-300°C. Nivelul maxim de
caldura al placii se atinge in mijloc. Zonele cele mai calde pe placa pot varia in functie de anumiti
factori, cum ar fi curentii de aer din jur si pozitionarea lemnului in cuva. Placa se deformeaza
usor la caldura, provocand o adancitura usoara spre centru. Acest lucru nu afecteaza procesul
de géatire, iar placa va reveni la forma initiald dupa ce se raceste.

-Cand placa incepe sa se incalzeascd, utilizati o spatuld pentru a razui toate reziduurile
anterioare de ulei sau grasime.

*Pentru un gatit lent si o aroma de afumatura, puneti alimentele pe placa de gatit; cu cat

alimentul este mai aproape de flacari, cu atat se frige mai repede si cu cat este asezat mai spre
exteriorul placii, cu atat se gateste mai lent si va fi mai bine afumat.

Avertismente in cazul izbucnirilor de flacara prin aprinderea grasimilor:

- Mentineti toate persoanele la distanta de aparatul de gatit si asteptati ca flacarile sa se stinga.
- Nu turnati niciodata apa pe aparatul de gatit. Daca folositi un stingator, acesta trebuie sa fie
cu pudra.

- Daca flacarile nu par sa scada in intensitate sau par sa se amplifice, sunati la pompieri.

sfarsitul sesiunii de gatit

ATENTIE! Aparatul de gatit poate ramane foarte cald timp de mai multe ore dupa utilizare.

- Lasatisa seconsume combustibilul. Dacad nu puteti astepta ca ardereasa se termine, pulverizati
cu grija putina apa in bazin.

- Asteptati pana cand unitatea de gatit se raceste Tnainte de a pune capacul textil corespunzator
si de a o depozita.

- Curdtati intotdeauna aparatul de gatit, dupa fiecare utilizare, pentru a preveni acumularea de
grasimi care pot s3 ia foc. (A se vedea capitolul urméator pentru metoda de curatare.)

(3. INGRIJIREA I INTRETINEREA UNITATII DE GATIT )

- Curatati Tn mod regulat aparatul de gatit intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de
depozitare. Verificati daca aparatul de gatit si componentele sale sunt suficient de reci inainte
de ale curata.

- Nu lasati aparatul de gatit expus la intemperii si protejati-l de umiditate.

- Chiar daca aparatul dvs. de gatit este acoperit cu o husa de protectie, trebuie totusi sa fie
inspectat in mod regulat deoarece se pot acumula umiditate si condens, care il pot deteriora.
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Poate deveni necesara uscarea aparatului de gatit si a interiorului husei sale de protectie.
De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa se descompuna pe anumite parti
ale aparatului de gatit. Curatati partea respectiva cu apa foarte calda si detergent. Orice
componentad ruginita identificata care nu este in contact cu alimentele trebuie sa fie tratata
cu un produs antirugina si revopsita cu o vopsea speciala pentru gratare, rezistenta la caldura.

Placa de gatit
-Dupa ce aparatul de gatit s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina
reziduurile alimentare, utilizati detergent de vase. Nu utilizati praf de curatat sau un burete
abraziv, deoarece acest lucru ar putea deteriora iremediabil finisajul aparatului de gatit. Clatiti
siuscati bine.

Elementele de fixare

-Va recomanddm sa inspectati toate suruburile si buloanele la intervale regulate si sa le
strangeti din nou la sfarsitul instalarii si o data pe an.

- Verificati daca rotile si glisierele sunt bine fixate la intervale regulate pentru a evita
instabilitatea legata de greutate.

Structura

- Otelul Corten este un otel aliat care dezvoltda o patina rosie-portocalie autoprotectoare.
Dezvoltarea patinei este unica si poate diferi in functie de utilizare, precum si de expunerea
la umiditate sau caldura. De asemenea, este posibil ca patina sa se dezvolte diferit in partile
superioare si inferioare ale brazierului, din cauza diferentelor de caldura.

(4. PASTRARE CAND NU ESTE UTILIZAT )

Depozitare

- Asigurati-va ca aparatul de gatit este bine racit inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.

- Dupd curatare completd in exterior si in interior, puteti depozita aparatul de gatit intr-un loc
racoros si uscat, fara umiditate.

-Pentru a prelungi perioada de functionare si a mentine starea aparatului de gatit, va
recomanddm insistent sa-l acoperiti daca este lasat in aer liber pe perioade prelungite, in
special in lunile de iarna. Prelate sau huse de nalta rezistenta si alte accesorii pentru gratare
sunt disponibile la distribuitorul dvs. local. Chiar daca aparatul dvs. de gatit este acoperit pentru
a fi protejat, acesta trebuie sa fie verificat periodic, deoarece se poate acumula umiditate sau
condens, ceea ce l-ar putea deteriora. Poate deveni necesara uscarea aparatului de gatit si a
interiorului husei sale de protectie. Este posibil ca reziduurile de grasimi sa mucegaiasca pe
componentele aparatului de gatit. Curatati partea respectiva cu apa foarte calda si detergent.

- Daca nu este protejat corect, aparatul de gatit poate rugini. Pentru a-| proteja bine si a evita
oxidarea, cititi capitolul despre intretinere din acest manual.

-Inainte de a utiliza aparatul de gatit dupa perioade de depozitare prelungite, urmati procedurile
de instalare.

(5. SARESPECTAM MEDIUL )

-Va rugam sa protejati natura. O zi in aer liber nu trebuie sa produca daune sau poluare.

- Vd rugam sa predati produsul ajuns la sfarsitul ciclului de functionare la unitatea de colectare
a deseurilor pentru a permite reciclarea sa.

- Dacd aparatul de gatit contine un motor sau o suflantd, nu le aruncati si nu ardeti accesoriile
sale. Respectatireglementarile aplicabile privind colectarea sireciclarea acestui tip de produse.
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(6. CONDITII DE TRANSPORT $1 DEPOZITARE )

Articolele pot fi transportate in containere de transport standard cu orice tip de transport, cu
conditia sa fie protejate impotriva deteriorarilor mecanice siaimpactului direct al precipitatiilor
atmosferice. Produsele pot fi transportate la temperaturi cuprinse intre -50°C si +40°C si la 0
umiditate relativd pana la 98% (la +25°C). in timpul operatiunilor de incércare, transport si
descarcare, trebuie sa fie respectate toate masurile de precautie impotriva deteriorarilor
mecanice ale produsului, precum si cerintele privind semnalizarea manipularii.

Produsele trebuie sa fie stocate in ambalajul producatorului, in spatii incalzite, la o temperatura
cuprinsa intre +5°C si +40°C si la o umiditate relativd care sd nu depaseasca 80% (la o
temperatura de +25°C). Conditiile trebuie s& asigure evitarea impactului eventual al produselor
petroliere si al mediilor agresive, la o distanta de cel putin un metru de aparatele de incalzire si
sursele de caldura.
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(7. GARANTIA )

Conditie de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data achizitiei si se aplica pe perioada indicata.

Aceasta garantie nu se aplica decat pentru o utilizare in cadrul unei singure gospodarii private
si nu se aplica pentru gratarele sau aparatele de gatit utilizate intr-un mediu comercial,
colectiv sau implicaind mai multe gospodarii, cum ar fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta
si proprietati inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de fabricatie: piese si componente
lipsd, dar si daunele survenite in conditii normale de utilizare.

Garantia initiala nu se prelungeste daca produsul este reparat sau inlocuit.

in niciun caz in cadrul acestei garantii voluntare, nicio compensatie de orice fel nu va putea
depasi ca valoare echivalenta pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarea sau vatamarile corporale
suferite de dumneavoastra, bunurile dumneavoastra si/sau alte persoane si bunurile acestora,
ca urmare a utilizarii gresite sau abuzive a produsului sau a nerespectarii instructiunilor
furnizate de ghidul proprietarului furnizat in anexa.

Excluderi de la garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele rezultate dintr-o utilizare incorecta a
produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea acestuia.

Cazurile urmatoare sunt excluse in mod specific:

- Uzura normala (rugina, deformarea, decolorarea...) Piese expuse direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal sa fie necesara inlocuirea pieselor de-a lungul timpului.

- Orice dauna cauzata de intretinerea inadecvata, de depozitarea incorectd, de asamblarea
incorecta sau de realizarea unor modificari.

- Orice dauna rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciald, utilizare ca
incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu o piscind, un spa sau un bazin termal.

- Daunele cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uraganele,

cutremurele, tsunamiurile, supratensiunile de curent, tornadele sau furtunile violente.

- Dacd avetiintrebari referitoare la montarea sau utilizarea aparatului, puteti contacta serviciul
de asistentd post-vanzare din magazinul unde ati cumparat.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot c¢s 00001 - 59790 Ronchin - Franta
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E& INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacao de nossos
produtos, nos empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades
dos usuarios.

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;I_AO
DURANTE A INSTALA(;AO, O USOEA MANUTEN(;AO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE USA-LO. LEIA OS AVISOS BASICOS RELATIVOS A
SEGURANCA CONTIDOS NESTE MANUAL E GUARDE-O PARA CONSULTAR POSTERIORMENTE.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

=N IMPORTANTE, GUARDAR PARA CONSULTA: PARALER

ATENTAMENTE

- ATENGAO! N&o utilize em
locais fechados!

- ATENCGAO! A churrasqueira

ficara muito quente. Nao a
desloque durante seu uso.
- ATENCAO! N&o deixe a
churrasqueira ao alcance
de criancas e animais
domeésticos.

- ATENCAO! Nao utilize a
churrasqueira em espacos
fechados e/ou habitaveis,
como em casas, barracas,

caravanas, trailers, barcos.

Risco de morte por
envenenamento
por mondxido de carbono.

(veja as recomendacbes a seguir)

- ATENCAO! Nio utilize
alcool, gasolina nem qualquer
outro liquido semelhante
para acender ou reacender

a churrasqueira! Utilize
exclusivamente um acendedor
em conformidade com a
norma EN 1860-3!

- Nao jogue agua fria na cuba
de metal para evitar danos
devido ao choque térmico.

- Leia estas instrucoes antes
de montar ou utilizar sua
churrasqueira.
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- Este produto & previsto para uso doméstico e em ambiente externo.

- Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.
-Retire a embalagem plastica de todas as partes antes de acender a churrasqueira.
-Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem
do produto esteja presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver
danificado ou apresentar defeitos, ndo o utilize e informe a loja mais proxima.

- Exclusivamente para utilizacao ao ar livre. Nao utilize este aparelho em ambientes internos.
-Ignorar as instrugoes deste manual pode provocar ferimentos ou danos graves.

-Escolha um local perfeitamente seguro antes da sua utilizacao.

- Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Esta churrasqueira nunca deve ficar sem supervisao apds acesa.

-Nao desloque o aparelho durante o uso.

-Somente utilize esta churrasqueira em uma superficie estavel e plana.

-Qualquer modificacao nesta churrasqueira pode ser perigosa, & proibida e anula a garantia.
-Nao modifique o aparelho.

- Esta churrasqueira deve ser colocada a mais de um metro de qualquer substancia inflamavel
potencialmente explosiva como também de qualquer objeto inflamavel.

-Selecione cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve estar em um
espaco aberto, ao abrigo do vento, longe de arvores e de outros elementos que podem pegar
fogo.

- Antes de comecar o cozimento, espere até que uma camada de cinzas cubra o combustivel.
-Ofuncionamentodachurrasqueiraprovocatemperaturas muitoelevadasem certassuperficies.
Esta churrasqueira pode ficar muito quente durante seu funcionamento e permanecer quente
durante certo periodo (mesmo muito depois de o fogo ter sido apagado).

- Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Nao deixe a churrasqueira ao alcance
de criancas e animais domésticos.

-Seja muito prudente ao deslocar a churrasqueira, com uma atencao especial a idosos e
criancas, além de se proteger contra os riscos de queimaduras.

-Para evitar grandes chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e o molho
em excesso antes de comecar a grelhar.

-Nunca utilize a churrasqueira a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie
inflamavel. Nao a utilize sob uma superficie inflamavel.

-Mantenha um balde cheio de agua perto da churrasqueira durante sua utilizagao, sobretudo
em época de ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

-Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e
resistentes ao calor. (@10 cm e @24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios a serem
utilizados).

- Este aparelho deve ficar distante de materiais inflamaveis durante sua utilizacao.

-N&o utilize aerossois proximos a churrasqueira.

-Se vocé tiver dlvidas sobre estas instrugdes, entre em contato com seu revendedor local.

- Nao coloque o braseiro perto de um litoral, pois o ar salgado pode alterar a formagao de uma
patina estavel.

-Nao utilizar a churrasqueira com vento forte.

-Nunca feche a churrasqueira enquanto ela nao estiver completamente fria.

-Limpe a churrasqueira apenas apos o resfriamento total do aparelho.

- Este produto nao & um brinquedo. Certifique-se de que criangas nao brinquem com o aparelho.
-Se vocé vender ou doar o aparelho a outra pessoa, envie sempre o manual de utilizacao
correspondente.

- Guarde estas instrugoes para uma utilizacao posterior.
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(2. CONSELHOS DE UTILIZAGAO DA CHURRASQUEIRA )

ESTE PRODUTO PERMITE O COZIMENTO DOS ALIMENTOS EXTERNAMENTE.
VOCE POSSUI UMA AREA DE COZIMENTO SUFICIENTEMENTE GRANDE.
E ACONSELHAVEL USAR LENHA COM AS MESMAS DIMENSOES DA LAREIRA.

Caso use madeira tropical na sua churrasqueira, coloque-a aos poucos e em pequenas
quantidades. Esse tipo de madeira gera um nivel de calor muito intenso, e uma grande
quantidade de madeira ao mesmo tempo faria com que a placa se deformasse.

Avisos

-Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informagdes importantes”
deste manual.

-0 projeto desta churrasqueira nao permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento
como placa solida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultard em um
acimulo excessivo de calor que podera danificar a churrasqueira, e ndo sera coberto pela
garantia.

- Use madeira bem seca com no maximo 20% de umidade.

- Em vez disso, use madeira de faia ou de freixo. Embora o carvao vegetal também possa ser
usado, este braseiro foi projetado para oferecer o melhor desempenho com lenha.

- Nunca use madeira inadequada (madeira exdtica, madeira de palete, madeira tratada, etc.).

Primeira utilizacao

1. Antes de usar a placa alimentar de aco carbono pela primeira vez, lave-o com agua quente e
sabao. Seque-a cuidadosamente com um pano ou papel toalha.

2. Durante a primeira utilizacao, esquente suavemente a churrasqueira e mantenhaocarvaoem
brasa por pelo menos 30 minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados durante
a fabricacgao. Isso permitira também estabilizar o esmalte e liberar um odor que desaparecera
ao longo do uso. Observe que o braseiro pode se deformar um pouco a medida que se aquece,
por isso recomendamos que o aqueca gradualmente para ajustar a placa para o cozimento
subsequente. Apds o primeiro uso, esse procedimento ndo sera mais necessario, embora a placa
ainda possa se mover um pouco, o que & normal e se estabilizara a medida que o cozimento
avanca.

3.0 esmalte € uma camada protetora que evita a oxidagao e torna a superficie naturalmente
antiaderente. Adicionar uma camada de 6leo antes do primeiro aquecimento nao é Gtil e pode
até mesmo causar escurecimento ou manchas devido a carbonizacao do 6leo se ele for aquecido
demais no vacuo.

Para cozinhar, vocé pode usar dleo vegetal com um alto grau de combustdo, como 6leo de
girassol ou linhaca.
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Recomendacoes para acender

1- Use um tecido ou papel toalha para limpar a placa.

2 - Cologue um pouco de lenha seca (de preferéncia cinza ou faia) no centro da bacia e acenda-a
com um acendedor de fogo que esteja em conformidade com a norma EN 1860-3.

3 - Lubrifique levemente os alimentos em vez de lubrificar o proprio fogao.

4 - Alimente regularmente o fogo para manter uma chama suficiente.

5 - Ao final do uso, deixe o fogo queimar e extinguir-se naturalmente.

-Informamos novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou
aumentar as chamas da churrasqueira.

-Por razdes de seguranca, recomendamos nunca deslocar a churrasqueira durante sua
utilizacao.

Utilizacao e cozimento

- Depois da churrasqueira acesa, deixe a placa aquecer durante 30-45 minutos, até atingir a
temperatura maxima de cerca de 250-300 °C. A placa fica mais quente no centro. As areas mais
quentes da placa podem variar dependendo de certos fatores, como o vento e o posicionamento
da madeira na cuba. A placa se deforma ligeiramente com o calor, causando uma pequena
depressao em direcao ao centro. Isso nao afeta o processo de cozimento e a placa retoma sua
forma original depois de resfriada.

- Quando a placa comegar a aquecer, use uma espatula para raspar qualquer residuo de 6leo ou
gordura prévia.

- Para cozinhar lentamente e proporcionar um aroma defumado, coloque os alimentos na
placa. Quanto mais perto a comida estiver das chamas, mais rapido ela cozinhara. Ao colocar
os alimentos na parte mais externa da placa, eles cozinhardao mais lentamente, e o defumado
sera melhor.

Avisos no caso de labaredas de gordura:

-Mantenha todas as pessoas afastadas da churrasqueira e espere que as chamas se apaguem.
-Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de po.

- Caso a intensidade das chamas nao diminua ou até mesmo aumente, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

CUIDADO! A unidade de cozimento pode permanecer muito quente durante varias horas apos
sua utilizagao.

- Deixe o combustivel terminar sua combustao. Se vocé nao puder esperar acombustio terminar,
borrife cuidadosamente um pouco de agua na tigela.

- Aguarde até que a unidade de cozimento tenha esfriado antes de colocar a capa téxtil
apropriada e guarda-la.

-Sempre limpe a churrasqueira apds cada utilizacdo para evitar o acimulo das gorduras do
cozimento que podem pegar fogo. (Consulte o capitulo seguinte para conhecer o método de
limpeza).

(3. MANUTENGAO DA UNIDADE DE COZIMENTO )

- Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacdes, principalmente apds longos periodos
de armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios
antes de limpa-los.

-Nao deixe a churrasqueira exposta ao tempo e projeta-a da umidade.

80



-Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecdo, ela devera ser
regularmente inspecionada, pois a umidade e condensacdo podem danifica-la. Talvez seja
necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecdo. Também é possivel que os
residuos de gordura estejam se deteriorando em certas partes da churrasqueira. Ela deve ser
limpa com agua quente e sabao. Qualquer parte enferrujada que nao esteja em contato com
alimentos deve ser tratada com um removedor de ferrugem e repintada com uma tinta especial
para churrasqueira resistente ao calor.

Placa de cozimento

-Depois que a churrasqueira estiver fria, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover
residuos alimentares, use detergente. Nao utilize p6 ou esponja abrasiva, pois isso pode danificar
irreparavelmente o acabamento da sua churrasqueira. Enxague e seque bem.

Fixacoes

- Recomendamos que vocé inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e aperte-os
se necessario.

- Verifique se as rodas e os deslizadores estao fixados com seguranca em intervalos regulares
para evitar instabilidade relacionada ao peso.

Estrutura

-0 acocorten @uma liga de ago que desenvolve uma patina laranja-avermelhada autoprotetora.
0 desenvolvimento da patina & (nico e pode variar de acordo com o uso, bem como com
a exposicado a umidade ou ao calor. Também & possivel que a patina se desenvolva de forma
diferente nas partes superior e inferior do braseiro, devido as diferencas de calor.

(4. CONSERVAGAO (DURANTE O INVERNO) )

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

-Depois de uma limpeza completa das partes internas e externas, vocé pode guardar a sua
churrasqueira em um local fresco e seco.

-Para prolongar o ciclo de vida e conservar a churrasqueira, & altamente recomendado cobri-
la caso a deixe ao ar livre durante periodos prolongados, principalmente durante os meses de
inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueira estao disponiveis no
seu revendedor local. Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela
devera ser regularmente inspecionada, pois pode haver umidade e condensagao que podem
danifica-la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira e o interior da capa de protecgao.
Também & possivel que os residuos de gordura mofem em certas partes da churrasqueira.
Nesse caso, ela deve ser limpa com agua quente e sabao.

-Se a churrasqueia nao estiver devidamente protegida, ela podera enferrujar. Para protegé-la
adequadamente e evitar a oxidacao, leia a secdo Manutencao deste manual.

- Antes de usar a churrasqueira apos longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
deinstalacao.

(5. RESPEITEMOS O MEIO AMBIENTE )

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou poluicao.

-Lembre-se de levar o produto no final de sua vida Gtil a um centro de reciclagem.

-Se a churrasqueira tiver motor ou ventilador, nao os jogue fora nem queime seus acessorios.
Respeite as regulamentacdes aplicaveis de coleta e reciclagem desse tipo de produto.
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(6. CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO )

Os artigos podem ser transportados em contéineres de transporte padrao por qualquer tipo de
transporte, desde que estejam protegidos contra danos mecanicos e contra o impacto direto de
precipitacoes atmosféricas. Os produtos podem ser transportados a temperaturas que variam
de -50 °C a +40 °C e a uma umidade relativa de até 98% (a +25 °C). Durante o carregamento,
o transporte e o descarregamento, todas as precaucdes contra danos mecéanicos ao produto
devem ser observadas, bem como os requisitos da sinalizacdo de manuseio.

Os produtos devem ser armazenados na embalagem do fabricante, em salas aquecidas, a
uma temperatura entre +5 °C e +40 °C e a uma umidade relativa ndo superior a 80% (a uma
temperaturade +25 °C). Deve-se evitar oimpacto de produtos derivados de petroleo e ambientes
agressivos, mantendo o produto a uma distancia de pelo menos um metro de aquecedores e
fontes de calor.
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(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra pelo periodo definido.

A garantia se aplica apenas para um Gnico domicilio particular e ndo se aplica as
churrasqueiras usadas para fins comerciais, coletivos ou que atendam diversos domicilios,
como restaurantes, hotéis, resorts e propriedades alugadas.

Essa garantia cobre todos os defeitos tanto materiais e de fabricacao (pecas, outros elementos
ausentes) como danos ocorridos nas condi¢ées normais de utilizacao.

Os reparos e as trocas de pecas nao prolongam o periodo da garantia inicial.

Sob nenhuma circunsténcia, nessa garantia voluntaria, qualquer compensacgao de qualquer
tipo excedera o valor do preco de compra do produto vendido.

Ousuéarioassumeoriscoe aresponsabilidade por perdas,danos ou lesdes a sie a sua propriedade
e/ou a terceiros e suas propriedades resultantes da ma utilizagao ou abuso do produto ou o ndo
cumprimento das instrucdes fornecidas no manual do proprietario em anexo.

Exclusdes da garantia

A garantia ndo cobre os problemas ou incidentes resultantes da utilizagao inadequada do
produto. A garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos estao especificamente excluidos:

-Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracdo..) Pecas expostas diretamente a
chamas ou calor intenso. E normal ter que substituir algumas pecas ao longo do tempo.

- Qualquer dano resultante de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificagdes do produto.

-Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como

incinerador etc).

- Consequéncias da exposi¢ao ao cloro, como uma piscina, spa ou piscina termal.

-Danos causados por condigdes climaticas extremas, como granizo, furacoes,

terremotos, tsunamis, picos de energia, tornados ou grandes tempestades.

- Caso tenha dlvidas sobre a montagem ou utilizacdo do seu aparelho, entre em contato com
servico de pos-venda da sua loja.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Franga
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E& INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. When we design and manufacture our products, we do
everything possible to ensure excellent quality that meets the needs of users.

IMPORTANT!TO ENSURE THAT YOU ARE COMPLETELY SATISFIED WITHTHIS PRODUCT DURING
INSTALLATION, USE AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU READ THIS MANUAL
CAREFULLY BEFORE USING THE PRODUCT. PLEASE HEED THE BASIC SAFETY WARNINGS
CONTAINED IN THIS MANUAL AND RETAIN IT FOR FUTURE REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

N IMPORTANT, KEEP FOR FUTURE REFERENCE: PLEASE
READ CAREFULLY

-WARNING! Do not use motor homes, boats. Danger
indoors! of carbon monoxide
~WARNING! This barbecue poisoning fatality.

will become very hot, do ~WARNING! Do not use spirit

not move itduringoperation. o netrol for lighting or

and pets away. firelighters complying to
-WARNING! Do not use EN 1860-3!

the barbecue in a confined

and/or habitable space e.g.

houses, tents, caravans,

- To avoid damage due to thermal shock, do not pour cold water
over the metal chamber.

- Please read these instructions carefully before assembling
and using the cooking unit.

(see recommendations below)
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-This product is intended for domestic and outdoor use.

- The barbecue has to be installed on a secure level base prior to use.

- Remove the plastic packaging from all parts before lighting the cooking unit.

- As soon as you open the packaging, make sure that all the elements required for setting up the
product are provided. In order to do that, please refer to the manual. If the product is damaged
or faulty, please do not use it. Return it to your nearest store.

- For outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

- Failure to follow the instructions in this manual may result in serious injury or damage.

- Choose a perfectly safe location before use.

- Using this cooking unit requires a minimum of monitoring and precautions.

- This cooking unit must never be left unattended when it is lit.

- Do not move the appliance during use.

- Use this cooking unit only on a stable, flat surface.

- Any modifications to this cooking unit may be dangerous, are not authorised and will invalidate
the warranty.

- Do not modify the appliance.

- This cooking unit must be placed at least one metre away from any potentially explosive
flammable substance and any flammable object.

- Carefully select the location where the cooking unit is to be used. The location should be in an
open, non-windy area away from trees and other flammable materials.

- Operating the cooking unit generates very high temperatures on certain surfaces. This cooking
unit may become hot during operation and remain so for some time afterwards (even long after
the fire has been extinguished).

- Some parts of this barbecue become very hot. Keep the cooking unit out of the reach of children
and pets.

- Take great care when moving the cooking unit, paying particular attention to elderly people
and children, and protecting yourself against the risk of burns.

- To avoid flare-ups, make sure the griddle is clean by removing excess grease and marinade
before you start grilling.

- Make sure you do not use the cooking unit within one metre of any flammable structure or
surface. Do not use under a flammable surface.

- Keep a bucket filled with water or sand near the cooking unit while using it, especially during
heat waves or extremely dry weather.

- This appliance must be kept away from flammable materials during use.

- Do not use aerosols near the cooking unit.

-If you have any questions about these instructions, please contact your local dealer.

- Don't place your brazier near a coastline, as the salty air may alter the formation of a stable
patina.

- Do not use this cooking unit under very windy conditions.

- Never cover the cooking unit before it has cooled down completely.

- Clean the cooking unit only after it has cooled down completely.

- This product is not a toy; make sure that children do not play with it.

-If you sell or give the appliance to a third party, always give them the relevant user manual.
-Keep these instructions for future use.
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(2. RECOMMENDATIONS FOR USING THE COOKING UNIT )

THIS PRODUCT LETS YOU COOK FOOD OUTDOORS.
YOU HAVE SUFFICIENT COOKING SPACE.

IT IS ADVISABLE TO USE FIREWOOD THAT MATCHES THE SIZE OF YOUR COMBUSTION
CHAMBER.

If you use tropical wood to heat your cooking unit, use only a small amount at a time. The level
of heat generated by this type of wood is such that a large quantity at a time would cause the
griddle to warp.

Warnings

-Before proceeding, please make sure that you have fully understood the “Important
information” section of this manual.

- The design of this cooking unit does not allow more than 50% of the cooking surface to be used
as a griddle. If the griddle is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat
that may cause damage to your cooking unit, which is not covered by the warranty.

- Use dry wood with a maximum moisture content of 20%.

- Preferably use beech or ash wood. Although charcoal can also be used, this brazier is designed
for optimum performance with firewood.

- Never use unsuitable wood (exotic wood, pallet wood, treated wood, etc.).

Using for the first time

1. Before using the food grade carbon steel griddle for the first time, wash it in hot soapy water.
Dry carefully with a towel or paper towel.

2. - The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least 30 min prior to the first cooking.
This will remove any grease residues from the manufacturing process. It will also stabilise the
enamel and release a smell that will vanish upon subsequent uses. Please note that the brazier
may deform slightly as it heats up, so we recommend gradual heating to set the plate for
subsequent firings. After this first use, this procedure will no longer be necessary, although
the plate may still move slightly, which is normal and will stabilize with subsequent firings.
3.Enamel is a protective layer that prevents oxidation and makes the surface naturally non-
stick. Adding a layer of oil before the first heating is not useful, and could even lead to browning
or staining due to carbonization of the oil if overheated in a vacuum.

For cooking, you can use vegetable oil with a high smoke point, such as sunflower oil or linseed
oil.
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Recommendations for lighting

1- Use a kitchen towel or paper towel to clean the griddle.

2 - Place dry firewood (preferably ash or beech) in the center of the basin and light it with a
firelighter conforming to EN 1860-3.

3 - Lightly oil the food rather than the griddle itself.

4 - Stoke the fire regularly to maintain a sufficient flame.

5 - At the end of cooking, let the fire burn down and go out naturally.

- Please remember that no flammable liquids should be poured to light or increase the flames
of the cooking unit.
- For safety reasons, we recommend that you never move your cooking unit while it is in use.

Use and cooking

-Once the cooking unit is lit, allow the griddle to heat up for 30-45 minutes until it reaches
the maximum cooking temperature of around 250-300°C. The griddle is hottest in the centre.
The hottest areas on the griddle may vary depending on factors such as the breeze and the
positioning of the wood in the chamber. The griddle deforms slightly when heated, causing a
slight depression towards the centre. This does not affect the cooking process and the griddle
will return toits original shape once it has cooled down.

-Once the griddle starts to heat up, use a spatula to scrape off any previous oil or grease residue.

* For slow cooking and a smoky flavour, place the food on the griddle. The closer the food is to
the flames, the faster it cooks, and the more the food is placed on the outside of the griddle, the
slower it cooks and the better it will be smoked.

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And wait for the charcoal to burn without producing any
flames.

Warnings in the event of grease flare-ups:

- Keep everyone away from the cooking unit and wait for the flames to die out.

-Never pour water on your cooking unit. If you use a fire extinguisher, it must be a dry powder
fire extinguisher.

- If the flames do not seem to diminish or seem to intensify, call your fire department for help.

End of the cooking session

CAUTION! The cooking unit can remain very hot for several hours after use.

- Allow the fuel to burn out. If you can't wait for combustion to finish, carefully spray a little
water into the basin.

- Wait until the cooking unit has cooled down before putting on the appropriate textile cover
and storing it.

- Always clean your cooking unit after each use to avoid accumulation of cooking grease that
may catch fire. (See next chapter for cleaning method).

(3. CARE AND MAINTENANCE OF THE COOKING UNIT )

- Regularly clean your cooking unit between uses and especially after long periods of storage.
Make sure that the cooking unit and its components are cool enough before cleaning them.
- Do not leave your cooking unit exposed to bad weather and protect it against moisture.
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- Even if your cooking unit has a protective cover, it must still be inspected regularly because
moisture or condensation may develop, causing damage. It may become necessary to dry the
cooking unit and the interior of its protective cover. It is also possible for grease residues to
start rotting on certain parts of the cooking unit. This must be cleaned using very hot soapy
water. Any rusty parts that are not in contact with food must be treated with a rust remover
and repainted with a special heat-resistant barbecue grill paint.

Griddle

- The griddle is made of black steel and can rust if it is not correctly “seasoned”. Once it has
been well seasoned with oil, only minor corrosion will develop. If the griddle is not going to be
used for a long time, we recommend treating it with vegetable oil every 15 to 30 days. Corrosion
depends mainly on the climate. Salty, damp air is of course more harmful to the griddle than
dry air. As it’s not easy to treat a cold cooking griddle with cooking oil, we recommend using a
cooking spray.

- After the cooking unit has cooled down, clean it with hot soapy water. To eliminate food
residues, use a dishwashing liquid. Do not use abrasive sponges or powders as they may
permanently damage the finish of your cooking unit. Rinse and dry well.

- With frequent use, a layer of carbon residue forms on the griddle, making it very smooth. If
this layer flakes, remove the splinters with a spatula and re-oil to regenerate the carbon layer.

Fastenings

-We recommend that you check all screws and bolts at regular intervals and tighten them at
the end of the installation and once a year.

(4. WINTERING )

Storage

- Make sure your cooking unit has cooled down completely before covering or storing it.

- After a thorough cleaning of the exterior and interior, you can store your cooking unit in a cool,
dry place that is not damp.

-To extend the life cycle and maintain the condition of your cooking unit, we strongly
recommend that you cover it if left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance tarpaulins or covers and other barbecue grill accessories are available from
your local dealer. Even if your cooking unit is covered to protect it, it should be inspected
regularly as moisture or condensation could develop on it and damage it. It may be necessary to
dry the cooking unit and the interior of its protective cover. It is possible for grease residues to
rot on parts of the cooking unit. This must be cleaned using very hot soapy water.

- If not properly protected, the cooking unit may rust. To protect it properly and prevent
oxidation, read the maintenance section of this manual.

- Before using the cooking unit after extended periods of storage, follow the installation
procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

- Please protect nature. A day outdoors must not cause damage or pollution.
-Remember to take your product to the waste treatment facility at the end of its life cycle in
order for it to be recycled.
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- If your cooking unit has a motor or a blower, do not throw it away or burn its accessories. Please
comply with applicable regulations for the collection and recycling of such products.

(6. TRANSPORTATION AND STORAGE CONDITIONS )

Items may be transported in standard transportation containers by any type of transportation,
provided that they are protected against mechanical damage and the direct impact of
precipitation. The products may be transported at temperatures ranging from -50°C to +40°C
and at relative humidity of up to 98% (at +25°C). During loading, transportation and unloading,
all precautions against mechanical damage to the product must be taken, and handling signage
requirements must be observed.

The products must be stored in the manufacturer's packaging, in heated rooms, at atemperature
of between +5°C and +40°C and at relative humidity not exceeding 80% (at a temperature of
+25°C). The packaging must protect against the impact of petroleum products and harsh
environments, and products must be stored at least one metre from heaters and heat sources.
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(7. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales warranty starts from the date of purchase for the defined period.

This warranty shall only apply to use by a single private household and shall not apply to
barbecues and cooking units used in acommercial, communal or multi-household environment
such as restaurants, hotels, holiday parks or rental accommodation.

This warranty covers all defects in materials and manufacturing: missing parts and components
as well as damage sustained under normal conditions of use.

Repairs and replacement parts do not extend the original warranty period.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the
purchase price of the product sold under this voluntary warranty.
You assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property
and/or to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure
to follow the instructions provided in the attached owner’s guide.

Disclaimers of warranty

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discolouration, etc.) Parts exposed directly to flames
or intense heat. It is normal for parts to be replaced over time.

- Any damage resulting from improper maintenance, storage or assembly, or modifications
made to the product.

- Any damage resulting from improper use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator, etc.).

- Consequences of exposure to chlorine sources such as swimming pools, spas or thermal pools.
- Damage resulting from extreme natural conditions such as hail, hurricanes,

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or violent storms.

- If you have any questions about the assembly or use of your appliance, please contact your
store’s after-sales service.

Adeo Services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France
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@ Ceproduit est recyclable. it ne peut plus étre utilise, veuillez Lapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este productoes reciclable. Si yano se puede usar, evelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd 1o mipoidv elvar avakukboto. Eav Sev pmopet mhéov va ypnoytomoudet, Lietadpete v 0g kATt KEVIRO aVaKOKNIGNG AToppIIIATIY.
@ Tenprodukt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczy go do punktu zbiorki odpadaw.

@ Lieit npoaykT MoXe nepepoinaTC. AKLLIO BOHO GiMbLUE HE C NPUATHE AN BUKOPUCTYBAHHSA, 30AITE MOT0 B YTUNI3ALIHIA LiEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product s recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

| T

DESCARTE
SELETIVO

** Garantie 3 ans/ 3 anos de garantia/ Garantia de 3 anos / Garanzia 3 anni/ EyyUnon 3 v / Gwarancja 3-letnia / FapaHTis 3 poku / Garantie 3 ani/
Garantia 3 anos/ 3-year warranty

EU :ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA : Bupo6Huk: TOB "Apeo Cepsices CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790

PoHLUEH, ®paHuis. IMnopTep: TOB "Mepya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa,
M.Kuis, Byn. MonspHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuiMae NpeTeH3ii
Bif] CMOXMBAYiB LLIO[10 TOBAPY, @ TAKOX NMPOBOAWTb 10r0 PEMOHT, TEXHIYHE |
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHS.

BR: LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM CNPJ:
01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:
04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regioes 0800-0205376

IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store,

35 Roos Street,

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxopxeHHs Kutai / Fabricado na China



