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1. TEST DE FUITE

Toujours effectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a chaque changement
de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- Vérifier que tous les boutons sont en position ARRET.
Etape 2 - Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - Vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systeme de gaz, y compris
les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d'une solution d'eau (50 %) et de savon
(50 %). N'UTILISEZ JAMAIS DE FLAMME NUE pour tester les fuites.

Etape 4 - La formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite
Coupez I'alimentation en gaz

Resserrez tous les joints

Recommencez le test

Si des bulles se forment a nouveau, n'utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance.

Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les connexions aprés avoir fait votre test de fuite.
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2. INFORMATIONS IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVECSOIN
AVANT DE MONTER ET D’UTILISER LE BARBECUE

« Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d'utiliser le barbecue.
« Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.
« Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a lintérieur.

« Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz est plus lourd
que l'air : il y a une fuite le gaz va s'accumuler a un point bas et peut exploser au contact d’une flamme ou
d'une étincelle.

« Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un détendeur approprié
pour le propane, butane ou mixés.

« Retirez I'emballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

« Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’'un métre de toute structure ou surface inflammable. Ne
pas utiliser sous une surface inflammable.

« Les bouteilles de Gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale.Toute fuite pourrait étre
tres grave et du liquide risque de s'infiltrer dans la conduite de gaz.

« Ouvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer.

« Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a l'intérieur.

« Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.

« Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsquiil est allumé.

» La poignée du capot risque d'&tre trés chaude. Nempoignez que le centre de la poignée. L'utilisation d’'un gant
de cuisson est recommandée.

« Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées résistantes a
la chaleur.

« Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

+ Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Soyez trés vigilant en présence d’enfants,
de personnes agées et d'animaux.

« Fermer le robinet du récipient de gaz apres usage.
« Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu'il n'a pas completement refroidi.
« N'utilisez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

« Avant d'utiliser votre barbecue faites un test de fuite. Cest le seul moyen fiable de détecter une fuite de gaz sur
les joints ou les connexions apres le montage.

« Faites le test d'étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille de gaz et du
flexible.

« Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant I'utilisation.
« N'utilisez pas d’aérosols a proximité du barbecue.

« Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou détériorations
graves.

« Sivous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur local.
- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et annulent la garantie.

« Ne pas modifier I'appareil.
+ Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées résistantes a
a chaleur (@ 10 cm et @ 24 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles de cuisson utilisables).
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3. INFORMATIONS SUR LE GAZ ET LE DETENDEUR

(e barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille. Les bouteilles de
propane fourniront du gaz toute I'année, méme en hiver, lorsqu'il fait froid. Il se peut que vous ayez besoin d’une
clé a molette (non incluse) pour changer les bouteilles. Les bouteilles de Butane fournissent une alimentation
en gaz suffi sante pendant I'été, mais la performance du barbecue risque d'étre affectée lorsque la température
du gaz baisse en dessous de +10°C. Vérifiez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

« Le tuyau doit pendre librement sans étre coudé, plié ou tordu afi n de ne pas obstruer le passage de gaz. Inspectez
toujours le tuyau avant usage, en cas de fissures, coupures ou d’usure excessive.

« Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les pieces chaudes du barbecue. Si le tuyau
est endommagé, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement pour usage avec du gaz combustible
liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans lequel il est utilisé.

« Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme EN16436 et dont la longueur ne dépasse pas 1,5 m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d’utiliser une bouteille de butane de 6kg ou une
bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR
UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L'EFFICACITE DE VOTRE
BARBECUE. L'UTILISATION D'UN DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA
GARANTIE. Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les détendeurs
qui conviennent le mieux.

Les pieces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par I'utilisateur.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+

LU,PT Propane (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS, LT, Butane, Propane ou leur I

LVMT,NONLSESLSKRO,TR |  mélange 29 mbar 3B/P(30)
Butane, Propane ou leur |

PL mélange 37 mbar 3B/P(37)

4. INSTALLATION

Sélection d'un emplacement

« Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien aéré. Prenez soin
de ne jamais le placer SOUS une surface combustible. Les c6tés du barbecue ne doivent JAMAIS étre a moins d'un
metre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a I'écart des matériaux inflammables !

« Sélectionnez soigneusement I'emplacement d'utilisation du barbecue. Lemplacement doit se trouver dans un
espace ouvert non venté, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant prendre feu.

Précautions

« Ne bloquez pas les prises d'air du corps du barbecue.

« Si vous devez remplacer la bouteille, vérifiez que cette derniére est bien fermée et qu'il n'y a aucune source
d‘allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) a proximité avant de continuer.
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4. INSTALLATION

Raccord d ‘un tuyau de gaz au barbecue

« Connectez un tuyau de gaz au point d'admission du gaz. Ne serrez pas trop. N'utilisez pas de ruban adhésif ou de

liquide sur le raccord. Serrez-les a la main.
« STUN TUYAU FILETE EST UTILISE, LA BUSE PREINSTALLEE DOIT ETRE RETIREE.

Fixation du détendeur sur la bouteille de gaz

«Vérifiez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position ARRET. Branchez le détendeur sur la
bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le revendeur du détendeur et de la bouteille.

5. FONCTIONNEMENT

Avertissements

« Avant de continuer, assurez-vous d'avoir bien compris la section INFORMATIONS IMPORTANTES' de ce manuel.

- La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme plaque solide.
Siles plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation excessive de chaleur qui pourrait
endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

Allumage du barbecue

« Quvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer. Ne JAMAIS allumer votre barbecue avec le capot fermé.

« Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur ARRET. Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la
bouteille ou le détendeur de gaz.

« Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d’'une
montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation.Attendez 4 secondes, puis continuez a tourner le bouton
jusqua entendre un déclic (le brileur doit normalement s‘allumer). Répétez cette opération plusieurs fois
jusqu'a ce que le brileur soit allumé.

« Allumez les autres brileurs dans n'importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque brileur est allumé
avant d'allumer le suivant.

« Si le brileur ne s'allume pas aprés avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons a la position
d‘arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz.Attendez cing minutes. Recommencez toutes les
étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s'allume toujours pas, veuillez vous reporter aux instructions d’allumage
manuel, ci-dessous.

« Apres l'allumage, les brdleurs doivent briiler a la position maximale pendant 3 a 5 minutes de maniere a
préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de cuisson. Le couvercle doit
rester ouvert pendant le préchauffage.

« Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les briileurs a feux doux pour assurer les meilleurs résultats de
cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

« Ouvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer. Ne JAMAIS allumer votre barbecue avec le capot fermé.

« Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur ARRET. Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la
bouteille ou le détendeur de gaz.
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5. FONCTIONNEMENT

« Insérez une allumette allumée a travers l'orifi ce d'allumage le plus a droite, en dessous du panneau de controle,
et placez-la a proximité de l'orifice du brileur de droite.

« Poussez et tournez le bouton a l'extréme droite dans le sens contraire des aiguilles d'une montre, a la position maximale.

« Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a gauche.

« Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brdleur suivant en marche.

« Si le brileur d'extréme droite ne s'allume pas, contactez votre revendeur local.

« Une fois allumés, les brileurs doivent brdler a la position maximale pendant

« 3 a 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de cuisson. Le
couvercle ou le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

« Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a la position minimale pour assurer les meilleurs
résultats de cuisson.

Cuisson a la grille

« Les brdleurs en acier inox chauffent le diffuseur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/pierre de lave) sous la
grille, qui a son tour chauffe la nourriture placée surla grille. Les jus naturels des aliments produits pendant la cuisson
coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les briquettes/ pierre de lave) chaud et sévaporent. La fumée qui en résulte
enveloppe la nourriture, en séchappant vers le haut, ce qui confére aux aliments I'ardme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les briileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque”

*Note : La plaque de cuisson est un accessoire optionnel non inclus avec ce modéle.

« Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques permettent de
cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber entre les barres de la grille. Elles
permettent également de cuire les aliments qui exigent une cuisson de haute température/courte durée, comme
les Iégumes et les petits morceaux de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la
plaque de cuisson d’une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc.

Contrdle des embrasements *Trés Important*

- Les embrasements surviennent lorsque l'on cuit les aliments et que les jus et graisses coulent sur les diffuseurs
de chaleur brilants. La fumée aide bien siir a donner le bon go(it du barbecue, mais il est préférable d'éviter les
embrasements pour ne pas briler les aliments. Pour contréler ces embrasements il est ABSOLUMENT ESSENTIEL
d'enlever les excés de gras sur les aliments avant la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces
de cuisson. Il faut également mettre les brileurs sur MINI pour la cuisson.

« Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la levure chimique
ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les mains lorsque vous travaillez a
proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin de vous protéger contre les flammes.

« En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisses

+ Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les debris de cuisson aprés chaque utilisation.

« Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de I'éteindre toutes les deux heures et de
le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup de nourriture trés grasse (saucisses,
merguez,...). Ne pas respecter ces consignes peut étre la cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des
blessures et peuvent endommager le barbecue.

25



5. FONCTIONNEMENT

En cas de feu de graisse/Avertissements:

« Sivous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.
« Fermez la bouteille de gaz.

« Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu séteigne.

« Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

« NE JAMAIS ASPERGER VOTRE BARBECUE AVEC DE L'EAU. SI'VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL FAUT QU'IL SOIT
A POUDRE.

« NE PAS ENLEVER LETIROIR A GRAISSES.
« Sile feu ne semble pas faiblir ou qu'il semble s'agraver, contactez votre brigade de pompier pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

« Aprés chaque séance de cuisson, mettez les briileurs du barbecue a la position maximale et laissez-les briler
pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de la cuisson et par conséquent de faciliter
le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert pendant cette opération.

« Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue apres chaque utilisation, pour éviter I'accumulation de
graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a lI'arrét du barbecue

« Lorsque vous avez fini d'utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le sens des aiguilles
d’'une montre, jusqua la position ARRET, et coupez I'alimentation de gaz au niveau de la bouteille.

« Attendez que le barbecue soit suffisament froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

6. SOIN ET ENTRETIEN

Nettoyez réguliérement votre barbecue entre les utilisations et particulierement aprés des périodes prolongées
de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne
laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries et maintenez-le a I'abri de I'humidité.

- N'aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
« Ne manipulez jamais les pieces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir I'état de votre barbecue, nous vous recommandons vivement de
le couvrir s'il est laissé en plein air pendant des périodes prolongées, particulierement pendant les mois dhiver.
Des baches de haute résistance et autres accessoires pour barbecues sont disponibles auprés de votre revendeur
local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut Iinspecter réqulierement car I'humidité ou la
condensation pourraient se former, ce qui pourrait 'endommager. Il peut étre nécessaire de sécher le barbecue
et lintérieur de sa housse de protection. Il serait possible que des résidus de graisses moisissent sur des parties
du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de I'eau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n'est pas en contact avec la nourriture, doit étre traitée avec un
antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.
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6. SOIN ET ENTRETIEN

Surfaces de cuisson

« Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a 'eau chaude et savonneuse. Pour éliminer les résidus alimentaires,
utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas d’éponges abrasives ou des poudres récurrentes car elles pourraient
définitivement abimer la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le
nettoyage des grilles et plaques dans un lave-vaisselle a cause de leur poids.

« NOUS RAPPELONS QU’IL FAUT ABSOLUMENT EVITER D’UTILISER DES GLACONS QUI RISQUENT DE PROVOQUER UN
CHOCTHERMIQUE ET DE FISSURER L'EMAIL DE LA PLAQUE.

« SIDELA ROUILLE APPARAIT SUR LA SURFACE DE CUISSON, EN CONTACT AVECLES ALIMENTS, IL FAUT LA CHANGER..

Entretien des brileurs

«Votre brileur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez normalement une flamme
bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur est allumé. Si la tendance de la flamme est
plutdt jaune cela pourrait étre di a des débris ou des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait
causer un blocage ou une restriction du flux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de
controle, ce qui endommagerait tres sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible, il faut
immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

« Le brileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de fagon réguliére, au moins une fois par an, en plus des conditions
suivantes:

« En sortant votre barbecue de son rangement.

« Si un ou plus des brileurs ne s'allume pas.

+ Sila flamme du brileur tire beaucoup sur le jaune.
+ Sile gaz s'allume derriére le panneau de contréle.

« Pour nettoyer complétement un brileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique peut étre utilisée
pour enlever la rouille de la surface du brileur. Utilisez un nettoyeur de pipe ou un morceau de fil de fer pour
oter les obstructions dans les trous ou les tubes du briileur, en prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du
brileur.

«Vous pourriez avoir besoin d'une lampe torche pour vous assurer que l'intérieur du tube du brileur est bien
dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure comme un morceau de bois afin de
déloger tous débris de l'intérieur.

« Quand vous remontez le brileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.

Diffuseur de chaleur

- Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique souple ou avec
une brosse en laiton. N utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a l'eau chaude et savonneuse et
rincez bien.

Tiroir a graisses

« Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et de gras en utilisant
si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

«Vous risquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait entrainer des
détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la garantie. Si besoin, le tiroir a
graisse peut étre nettoyé avec de I'eau savonneuse.
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6. SOIN ET ENTRETIEN

Corps du barbecue

« Enlevez régulierement I'exces de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé dans de 'eau
savonneuse et bien essoré. Les excés de graisse et les morceaux de nourriture peuvent étre enlevés de l'intérieur
du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez
ajouter une feuille de papier aluminium qui sera changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher
les trous d'écoulement des graisses. Si vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et
de l'eau chaude savonneuse ou une brosse nylon. N'utilisez pas d'abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et
les brileurs avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans I'eau. Vérifier
I'allumage apres avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.

Capot du barbecue

« Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de l'eau chaude et savonneuse.
N'utilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d'endommager la finition de votre barbecue
de maniére permanente. Séchez soigneusement aprés nettoyage pour éviter la formation de rouille.

Chariot

« Essuyez avec un chiffon trempé dans de I'eau chaude savonneuse, puis sécher.

« Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit, notamment
I'aspect de I'acier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les parties en inox de votre barbecue
avec une huile protectrice, et ceci dés la premiére utilisation. De temps en temps, vous pouvez également
asperger la surface avec un nettoyant pour inox, frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous
obtiendrez ainsi une fine couche de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

« Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. a intervalles réguliers.

Rangement

« Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez votre barbecue dans
un endroit frais et sec.

« Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d'insectes et d'autres débris
dans les orifices du briileur.

+ Si le barbecue est entreposé a l'intérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a I'extérieur. La
bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien aéré, a I'écart des sources de
chaleur ou d'allumage. Ne laissez pas les enfants jouer avec cette bouteille. N'exposez pas la bouteille de gaz a
la lumiére directe du soleil.

« Avant d'utiliser le barbecue apres des périodes de rangement prolongées suivez les procédures d'installation.
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7. DEPISTAGE DE PANNES

PROBLEME/SOLUTION

FR

Briileurs

Les brilleurs ne s'allument pas avec le systeme d'allumage

« La bouteille de gaz est vide
- Détendeur défectueux
- Colmatage des brileurs
« Colmatage des buses ou du tuyau de gaz
« Le cable d‘électrode est desserré ou déconnecté de I'€lectrode
« Lélectrode ou le cable est endommagé
« Lallumeur intégré est défectueux
- Ecartement incorrect de Iélectrode

Le briileur ne s'allume pas avec un allume gaz

« La bouteille de gaz est vide
« Détendeur défectueux
- Colmatage des brileurs
« Colmatage des buses ou du tuyau de gaz

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du
brileur,sifflement ou ronronnement perceptible)

« La bouteille de gaz est trop petite
- Colmatage des briileurs
« Colmatage des buses ou du tuyau de gaz
- Vent

Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner
« Systéme d'allumage intégré coincé
« Robinet de gaz coincé
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Remplacer par une bouteille pleine
Faire vérifier ou remplacer le détendeur
Nettoyer les brileurs

Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz
Reconnectez le cable

Changez I'électrode et le cable
(Changez-le

Lélectrode doit étre en conformité avec
le briileuravecun écartde 3 a4 mmentre
I'extrémité de I'électrode et le hublot sur
le braleur. Réaligner I'électrode comme
I'exige.

Remplacer par une bouteille pleine
Faire vérifiez ou remplacer le détendeur
Nettoyer les brileurs

Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Utiliser une bouteille plus grande
Nettoyer les brileurs
Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Utiliser le barbecue dans un endroit
moins exposé au vent

Remplacer le robinet de gaz

Faire remplacer le robinet de gaz par
votre vendeur



8. CONDITION DE GARANTIE

Conditions de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s'applique qu'a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux barbecues
utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que les restaurants, les hotels,
les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : pieces et composants manquants ainsi
que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les pieces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n'importe quel genre ne pourra
étre supérieure au montant du prix d'achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre propriété
et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du produit ou du non-
respect des instructions fournies par le guide du propriétaire ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problemes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du produit. La
garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

« Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) Des piéces exposées directement aux flammes ou a la
chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

« Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’'un assemblage erroné ou de
I'introduction de modifications.

« Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme incinérateur...).

- Conséquences de I'exposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un bassin thermal.

« Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans, tremblements
de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

« Sivous avez des questions concernant le montage ou |'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le
service apres-vente de votre magasin.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

ADEO Services C €
Barbecue au gaz d'extérieur 2 5 7 5 '2 6

Nom du produit
Numéro de modéle 2025R09P09-0059
Catégorie de gaz e — e bypy 3 P
Gaz et Pression Butane (G30) Propane (G31) Butane, Propane ou leur mélange
d'alimentation 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, og30m7) - BE CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pays de destination Lopay - Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lgpsy AT, CH, CZ, DE, SK.
I3B/P(37) : PL
Ta.' Ile.d injecteur du braleur 00,76 mm 00,76 mm 00,72 mm 00,68 mm
principal
Tall’le d'injecteur du briileur 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 0075 mm
latéral
Puissance calorifique
nominale totale (Hs) 13kW (346 9/h)
Numeéro de série

A n'utiliser qu'a l'extérieur des locaux

Consulter la notice avant I'utilisation

ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué en Chine

DECLARATION DE CONFORMITE CE
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Déclaration UE / CE de conformité
UE / Dichiarazione di conformita CE
ARAwon cuppopypwong EE / EK
Declaragao de conformeidade da UE/CE A

131m

Modeéle du produit | Modello di prodotto/prodotto | Movtélo mpoidvtog/Mpoidv: | Modelo do produto

90881843

Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire | La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante | Emwvupia kau §te0Buvan Tou KaTaokeuaoTH A Tou eE0UaL080TNHEVOU QVTLTPOadTIou Tou | Nome e enderego do

fabricante ou do seu representante autorizado

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant | La presente dichiarazione di conformita é rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del
fabbricante | H mapoVoa SAAwaon cuppopPwWonG ekSLSETAL PE ATTOKAELOTLKY EUBUVN Tou Kataokeuaotr | Esta declaragdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade

do fabricante.

Objet de la déclaration | Objeto de la declaracién | Ztéxog tng 8nAwong | Objeto da declaragdo :

Type de produit - Description | Tipologia di prodotto | Térog Mpoiévtog | Tipo
GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS
de producto

Référence produit | Riferimento del prodotto | Avagopd Tpoiovto |
90881843
Referéncia do produto:

Industrial Type Design Reference | Riferimento del Modello industriale di Tipo

| Avagopd oxedtacpol Blopnxavikol tou | Referéncia Industrial de Tipo  K1134BJAC

Marque Produit | Marca del prodotto | Mépka rtpoiévtog | Marca do produto NO name
EAN 3276007796872

Codification du numéro de série ou de lot | Codifica del numero di serie | $SSSSSDDMMYY (SSSSSSZ Supplier code; DDMMYY: ETD date)

Kwstkoroinaon oelptakol aptBpou | Codificagdo do nimero de série

Références des normes harmonisées pertinentes appliquées ou des spécifications  Le cas échéant, le nom et le numéro de l'organisme notifié | Dove

Lobjet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme a la législation d'harmonisation de Iunion applicable | par rapport auxquelles la conformité est déclarée | Riferimenti alle pertinenti norme applicabile il nome e il numero del laboratorio notificato che ha
L'oggetto della dichiarazione di cui sopra e conforme alla pertinente normativa di armonizzazione dell'lUnione | O armonizzate utilizzate o alle specifiche in relazione alle quali & dichiarata la rilasciato la certificazione e il riferimento al documento | ‘Otou LoxVeL
GTOX0G TNG SHAWONG TIOU TIEPLYPAPETAL TIAPATIAVW ElVaL CUPPWVOG HE TN OXETLKT EVWOLakr vopoBeaia conformita | MVeia TwV OYETIKWY EVAPHOVIOHEVWY TIPOTUTIWY TIOU TO YVWOTOTIOLNHEVO GVOpa Kal Tov aptbud Tou epyactnpiou mou

evappoviong: | O objeto da declaragao acima descrita esta em conformidade com a legislagdo de harmonizagado da xpnotuorolotvtat rj pvela twv Tpodtaypagv oe oxéon pe TLg omoleg SnAwvetaln  eE€Swoe Tty TiLoToroinon Kat tv avagopd oto éyypago | Quando

Unigo aplicavel:

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_Gaseous_Fuels_Products) EN 498:2012

ouppéppwon: | Referéncias as normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou aplicavel o nome e niimero do laboratério notificado que emitiu a

referéncias as especificagdes para as quais a conformidade é declarada certificacdo e a referéncia ao documento

Intertek Italia SpA
NB 2575

Signé par et au nom de | Firmato in vece e per conto di | Yroypagn yia kat €€ ovépatog | Assinado por e em nome de:

Lieu détablissement | Luogo | Térog | Local Ronchin - FRANCE

Date | data del rilascio | nuepopnvia ékdoong | data de emissdo 08/08/2024

LEMOINE ERIC

International Projects Quality Leader
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1. TESTE DE FUGAS

Efetue sempre este teste numa zona bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e cada vez que mudar
de botija do gds ou da mangueira.

« Passo 1 - Certifique-se de que todos os botdes estao na posicao de DESLIGADO.
« Passo 2 - Abra a vdlvula de comando do gés na botija ou no distensor.

« Passo 3 - Verifique se existem fugas, cobrindo todas as juntas do sistema de gds, incluindo as ligacbes da botija
do gds, da mangueira e do distensor, com uma solugao de dgua (50%) e sabao (50%). NUNCA UTILIZE CHAMAS
NUAS para testar fugas.

« Passo 4 - A formacdo de bolhas por cima de algumas juntas indica uma fuga.
- Corte a alimentacdo do gds

« Aperte todas as juntas

+ Reinicie o teste

«Se se formarem novamente bolhas, ndo utilize o grelhador e contacte o seu revendedor local para obter
assisténcia.

Limpe bem a solucdo de dgua/sabao de todas as juntas e ligagdes apds fazer o seu teste de fugas.

2. INFORMACOES IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUCOES COM ATENCAO ANTES
DE MONTAR E UTILIZAR O GRELHADOR.

« Leia estas instrucbes com aten¢do antes de montar e utilizar o grelhador.
« Guarde estas instruces para futuras referéncias.
« Exclusivamente para uma utilizacao no exterior. Nao utilize o aparelho no interior.

« Ndo utilize o grelhador nem guarde as botijas de gds abaixo do nivel do solo. 0 gas é mais pesado do que o ar: Se
houver uma fuga, 0 gds acumula-se num ponto baixo e pode explodir em contacto com uma chama ou faisca.

« Para uso exclusivo com géas combustivel liquidificado em botija. Deve utilizar um distensor adequado para
propano, butano ou misto.

« Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de ligar o grelhador.

« Certifique-se de que ndo utiliza o grelhador a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie inflamavel.
Ndo utilize por baixo de uma superficie inflamével.

« As botijas de gas nunca devem ser guardadas ou utilizadas na horizontal. Qualquer fuga poderia ser muito grave
e 0 liquido poderia infiltrar-se na conduta do gas.

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar.

« Nunca guarde botijas de gds no interior.

« Nao mova o grelhador quando este estiver ligado. Espere que ele arrefeca por completo.

« Este grelhador nunca deve ficar sem supervisao enquanto estiver ligado.

« A pega da cobertura pode ficar muito quente. Segure apenas o centro da pega.

« Recomendamos a utilizacdo de uma luva de cozinha.

« Utilize utensilios criados especialmente para os grelhadores com pegas compridas resistentes ao calor.
« Preste atencdo ao vapor quente que pode ser libertado quando abrir a cobertura.
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2. INFORMACOES IMPORTANTES

* Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Seja muito vigilante na presenca de criangas, idosos e
animais.

- Corte sempre a alimentacdo do gds na botija quando o grelhador nao for utilizado.
« Nunca cubra o grelhador enquanto nao tiver arrefecido por completo.
« Utilize este grelhador apenas numa superficie estével e plana.

- Antes de utilizar o grelhador, faca um teste de fugas. E o Gnico modo fiavel de detetar uma fuga de gés nas juntas
ou ligagdes apds a montagem.

« Faca o teste de impermeabilidade todos os anos e sempre que substituir ou retirar a botija do gds e a mangueira.
« Nao guarde materiais inflamdveis perto do grelhador.

« Nao utilize aerossdis perto do grelhador.

- Nao respeitar as instrucbes existentes neste manual pode dar origem a lesdes ou deterioracdes graves.

- Se tiver duvidas quanto a estas instru¢des, contacte o seu revendedor.

« Quaisquer modificacoes deste grelhador podem ser perigosas, nao sao autorizadas e anulam a garantia.

« Nao mova o aparelho durante a utilizacao.

« Desligue o gds na botija apds a utilizacao.

« Este aparelho tem de ser mantido afastado de materiais inflaméveis durante a utilizacao.

« Nao modifique o aparelho.

« Utilize utensilios especialmente concebidos para churrasqueira, com cabos longos e resistentes ao calor. (310 cm e
(324 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos utensilios de cozinha utilizaveis).

3. INFORMACOES ACERCA DO GAS E DO DISTENSOR

Este grelhador pode ser alimentado a propano ou butano liquidificado em botija. As botijas de propano fornecem
gas todo 0 ano, mesmo no Inverno, quando fizer frio. Poderd precisar de uma chave de mola (nao incluida) para
mudar de botija. As botijas de butano fornecem uma alimentacdo de gés suficiente durante o Verao, mas o
desempenho do grelhador pode ser afetado quando a temperatura do gds baixar dos +10 °C. Certifique-se de que
tem a botija de gés e o distensor corretos para o seu grelhador.

« A mangueira deve ficar livre sem ser torcida, dobrada ou presa, de modo a nao obstruir a passagem de gds.
Inspecione sempre a mangueira antes da utilizaao quanto a fissuras, cortes ou desgaste excessivo.
« Sem contar com o ponto de ligacdo, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas pecas quentes do grelhador. Se

a mangueira ficar danificada, substitua-a por uma mangueira adequada criada especialmente para ser utilizada
com gds combustivel liquidificado e em conformidade com as normas nacionais do pais onde € utilizado.

« Utilize uma mangueira adequada, em conformidade com a norma EN16436 e cujo comprimento ndo passe 0s 1,5 m.
Para desempenhos 6timos, aconselhamos a utilizacdao de uma botija de butano de 6 kg, ou uma botija de propano
de 5 kg. Utilize um regulador adequado, em conformidade com a norma EN16129. DEVETER UM DISTENSOR E UMA
BOTIJA DE GAS ADEQUADOS, PARA GARANTIR A SEGURANCA E EFICACIA DO SEU GRELHADOR. A UTILIZACAO DE UM

DISTENSOR INADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSA E ANULA A GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gés
local para determinar as botijas de gés e distensores que melhor se adequam.

As partes vedadas pelo fabricante ou pelo respetivo agente nao podem ser alteradas pelo utilizador.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30mbar I3+

LU,PT Propano (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE, FLHUIS, LT, Butano, Propano ousia | ae a0

LMTNONL'SESI.SKROTR | mistura 29 mbar (30)
Butano, Propano ou sua

PL mistura 37 mbar 13B/P(37)
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4. INSTALACAO

Escolha de um local

« Este grelhador deve ser utilizado exclusivamente ao ar livre e deve ser colocado num local bem arejado numa
superficie plana. Tenha o cuidado de nunca o colocar POR BAIXO de uma superficie combustivel. As partes laterais
do grelhador NUNCA devem estar a menos de um metro de qualquer superficie combustivel. Mantenha este
grelhador afastado de materiais inflaméveis!

« Selecione cuidadosamente o local de utilizacao do grelhador. O local deve ficar num espaco aberto sem vento,
afastado de arvores e de outros elementos que possam pegar fogo.

Precaucgoes

« Nao bloqueie as entradas de ar da estrutura do grelhador.

« Se tiver de substituir a botija, certifique-se de que esta fica bem fechada e que nao existe qualquer fonte de
acendimento (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) por perto antes de continuar.

Ligacao de uma mangueira do gas ao grelhador

« Ligue uma mangueira do gés no ponto de admissao do gds, na parte lateral esquerda do grelhador. Nao aperte
demasiado. Nao utilize fita adesiva ou liquidos na ligacao.

« Aperte a mdo.
« Certifique-se de que todos os botoes de comando do grelhador estao na posicao de DESLIGADOS. Ligue o distensor
a botija do gds, respeitando as instrucdes dadas pelo revendedor do distensor e da botija.

Fixacao do distensor na botija do gas

« Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estao na posicao de DESLIGADOS. Ligue o distensor
a botija do gds, respeitando as instrucdes dadas pelo revendedor do distensor e da botija.

5. FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de continuar, certifique-se de que compreendeu bem a seccio“INFORMACOES IMPORTANTES” neste manual.

« A concecao deste grelhador exclui a utilizacdo de mais de 50% da zona de cozedura como placa sélida. Se as placas
estiverem totalmente cobertas, resulta numa acumulagao excessiva de calor que pode danificar o grelhador, nao
sendo abrangido pela garantia.

Ligacao do grelhador

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. NUNCA ligue o grelhador com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes do gds estao DESLIGADOS. Abra a valvula de comando do gds na botija ou
distensor do gds.

« Pressione o botdo do bico que deseja acender e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio até sentir uma
resisténcia a rotacao. Espere 4 sequndos, depois continue a rodar o botao até ouvir um clique (habitualmente, o
bico deve acender). Repita esta operacdo vdrias vezes até que o bico acenda.
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5. FUNCIONAMENTO

« Acenda os outros bicos, seja por que ordem for, de acordo com as suas necessidades. Certifique-se de que cada
bico estd aceso antes de acender o bico seguinte.

+ Se 0 bico ndo acender apds ter sequido o processo em cima, rode todos os botdes para a posicao de desligado.
Feche a vélvula de gas na botija do gds. Espere cinco minutos. Recomece todas as etapas apresentadas acima. Se
o grelhador nunca acender, consulte as instrucdes de ligacao manual em baixo.

« Apds a ligacdo, os bicos devem estar na posicdo mdxima durante 3 a 5 minutos, de modo a pré-aquecer o
grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A tampa deve permanecer abertura
durante o pré-aquecimento.

« Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos em lume brando para assegurar os melhores
resultados de cozedura.

Instruces para uma ligagao manual

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. NUNCA ligue o grelhador com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes do gds estao DESLIGADOS. Abra a vdlvula de comando do gds na botija ou
distensor do gds.

« Insira um fésforo aceso através do orificio de ligagao mais a direita por baixo do painel de controlo, e coloque-o0
perto do orificio do bico da direita.

« Prima e rode o botdo completamente a direita no sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio, para a posi¢ao
maxima.

« Quando o bico da direita estiver aceso, acenda o resto dos bicos, da direita para a esquerda.

« Certifique-se de que cada bico estd aceso antes de acender o bico sequinte.

« Se 0 bico completamente a direita nao acender, contacte o seu revendedor.

« Ap6s a ligacdo, os bicos devem estar na posicao maxima durante 3 a 5 minutos, de modo a pré-aquecer o
grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A tampa deve permanecer abertura
durante o pré-aquecimento.

« Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos na posicdo minima para assegurar os melhores
resultados de cozedura.

Cozedura na grelha

« 0s bicos em aco inoxidavel aquecem o difusor do calor (ou o cesto com o carvao/pedra de lava) por baixo da
grelha, que, por sua vez, aquece os alimentos colocados sobre a grelha. As gorduras naturais dos alimentos,
produzidas durante a cozedura, colam-se no difusor de calor (ou carvao/pedra de lava) e evaporam. O sumo
resultante envolve a comida, saindo por cima, o que confere aos alimentos o aroma tinico de um churrasco. Para
obter uma cozedura mais uniforme, baixe a cobertura do grelhador, certificando-se de que os bicos estao em
lume branco.

Cozedura na chapa®

* Nota: A placa de grelhar é um acessério opcional nao incluido com este modelo.

« 0s bicos aquecem diretamente a chapa, que cozinha os alimentos colocados por cima. As chapas permitem
cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também
permitem cozinhar alimentos que exijam uma cozedura a alta temperatura/curta duracao, como lequmes e
pequenos pedacos de peixe. De igual modo, podem ser utilizadas exatamente como a placa de aquecimento de
uma cozinha, para grelhar bifes, ovos, etc.
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5. FUNCIONAMENTO

Controlo dos incéndios *Muito importante*

« 0s incéndios ocorrem quando cozinhamos alimentos e os molhos e gorduras colam-se nos difusores de calor
quentes. 0 fumo dd um bom gosto ao churrasco, mas é preferivel evitar incéndios, para nao queimar os alimentos.
Para controlar estes incéndios, € ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes
da cozedura. Utilize razoavelmente marinados e molhos de cozedura. Também deve colocar os bicos no minimo
para a cozedura.

» Quando aparecem incéndios, podem ser apagados colocando fermento ou sal diretamente nos difusores de calor.
Proteja sempre as maos quando trabalhar perto da superficie de aquecimento do grelhador, tendo o cuidado de
se proteger contra as chamas.

« No caso de fogo das gorduras, siga as instrucoes em baixo.

Fogos de gorduras

« Esvazie e limpe a gaveta da gordura de quaisquer residuos de cozedura apds cada utilizacdo.

« Se o grelhador for utilizado para grandes recegdes, sera necessdrio desliga-lo a cada duas horas e limpa-lo. Tem
de limpar mais frequentemente, se cozinhar muita comida muito gorda (salsichas, salsicha merguez...). Nao
respeitar estas instrucoes pode dar origem a fogos nas gorduras, o que pode dar origem a lesdes e danificar o
grelhador.

No caso de fogo das gorduras/Avisos:

« Se 0 puder fazer com toda a seguranca, feche todos os botdes do gas.

« Feche a botija do gds.

« Afaste toda a gente do grelhador e espere que o fogo apague.

« Nao feche a cobertura ou tampa do grelhador.

« NUNCA BORRIFE 0 SEU GRELHADOR COM AGUA. SE UTILIZAR UM EXTINTOR,

- TEM DE SER DE PO.

- NAQ RETIRE A GAVETA DA GORDURA.

« Se 0 fogo ndo parecer abrandar, ou parecer aumentar, contacte os bombeiros para obter assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

« Apds cada sessao de cozedura, coloque os bicos do grelhador na posicdo méxima e deixe-os acesos durante 5
minutos. Este procedimento permite queimar os residuos da cozedura e, consequentemente, facilitar a limpeza.
Certifique-se de que a cobertura estd aberta durante esta operacao.

« Limpe sistematicamente o seu grelhador apds cada utilizacao, para evitar a acumulagao de gordura de cozinha
que pode pegar fogo.

Desligar o grelhador

« Quando terminar de utilizar o grelhador, rode todas as torneiras do gds no sentido dos ponteiros do reldgio até a
posicao de DESLIGADO, e corte a alimenta¢do do gas na botija.

« Espere que o grelhador esteja suficientemente frio antes de fechar a cobertura ou tampa.
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6. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe reqularmente o seu grelhador entre utilizacbes e especialmente apés periodos prolongados de arrumacao.
Certifique-se de que o grelhador e os seus componentes estao suficientemente frios antes de os limpar. Nunca
deixe o grelhador exposto as intempéries e mantenha-o afastado da humidade.

« Nunca borrife o grelhador com dgua quando as suas superficies estiverem quentes.
- Nunca manuseie as pecas quentes sem proteger as maos.

Para prolongar a vida e manter o estado do seu grelhador, recomendamos vivamente que o cubra, se o deixar ao ar
livre durante periodos prolongados, especialmente durante os meses de Inverno. Encontram-se disponiveis toldos
de alta resisténcia e outros acessorios para o seu grelhador no seu revendedor local.

Mesmo que o seu grelhador esteja coberto para sua protecao, também tem de o inspecionar regularmente, pois
a humidade ou condensacdo podem aparecer, o que o pode danificar. Pode ser necessdrio secar o grelhador e o
interior da sua cobertura de protecao. Os residuos de gorduras podem criar mofo nas pecas do grelhador. Este deve
ser limpo com dgua muito quente e detergente.

Qualquer parte de ferrugem encontrada, que ndo esteja em contacto com a comida, deve ser tratada com um
produto anti-ferrugem e pintada de novo com uma tinta para grelhadores, ou resistente ao calor.

Superficies de cozedura

+Quando o grelhador arrefecer, limpe-o com dgua quente e detergente. Para eliminar residuos de alimentos,
utilize um detergente para a loica. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds de arear, pois estes podem danificar
definitivamente 0 acabamento do seu grelhador. Passe por dgua e deixe secar. Nao recomendamos a limpeza das
grelhas nem das placas numa méquina de lavar loica.

- LEMBRAMOS QUE TEM DE EVITAR POR COMPLETO A UTILIZACAO DE GELO, POIS PODE PROVOCAR UM CHOQUE
TERMICO E CRIAR FISSURAS NO ESMALTE DA CHAPA.

- SEAPARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZEDURA EM CONTACTO COM 0S ALIMENTOS, TEM DE MUDAR A SUPERFICIE.

Manutencao dos bicos

+ 0 seu bico foi requlado para oferecer um desempenho de chama mdaximo. Vera habitualmente uma chama azul
com uma possivel extremidade amarela quando o bico estiver aceso. Se a chama for mais amarela, isso pode
dever-se a residuos ou insetos nos orificios ou tubos do bico. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo
do gas, o que poderia dar origem a fogo atras do painel de controlo, 0 que iria danificar muito seriamente o seu
grelhador. Se isso acontecer, e se for possivel, corte imediatamente o gas na botija.

« 0 bico deve ser inspecionado, retirado e lavado reqularmente, pelo menos, uma vez por ano, na maioria das
seguintes condicdes:

« Retirando o grelhador do local onde o guardou.
« Se um ou mais bicos ndo acenderem.

« Se a chama do bico estiver muito amarela.

« Se 0 gds acender atrds do painel de controlo.

« Para limpar completamente um bico, retire-o do grelhador. Pode utilizar uma escova de aco suave para retirar a
ferrugem da superficie do bico. Utilize um dispositivo de limpeza de condutas ou um fio de ferro para desobstruir
os orificios ou tubos do bico, tendo o cuidado de ndo aumentar os orificios do bico.

« Pode precisar de uma lanterna para se certificar de que o interior do tubo do bico fica bem limpo. Rode o bico e bata-o
suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de madeira, para retirar todos os residuos do interior.

« Quando voltar a montar o bico, certifique-se de que os tubos ficam virados para os injetores.

Difusor de calor

« Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou pldstico suave, ou com
uma escova de latdo. Nao utilize raspadores nem escovas de aco. Lave com dgua quente e detergente e depois
passe bem por dgua. 38
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6. CUIDADOS E MANUTENCAO

Gaveta da gordura

« Apds cada utilizacdo, retire e lave a gaveta da gordura, retirando todos os pedacos de comida e de gordura,
utilizando, se necessario, um raspador de madeira ou de pldstico.

« Arrisca-se a provocar um fogo de gordura se nao respeitar estas instrugdes. Isso poderia dar origem a grandes
deterioragdes do seu grelhador que ndo seriam abrangidas pela garantia. Se for necessario, a gaveta da gordura
pode ser lavada com dgua e detergente.

Estrutura do grelhador

« Retire reqularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador, utilizando um pano embebido em dgua
e detergente, e seque bem. O excesso de gordura e os pedacos de comida podem ser retirados do interior da
estrutura do grelhador com um raspador de madeira ou de pldstico suave. Para facilidade de limpeza, pode
adicionar uma folha de papel de aluminio que tem de mudar a cada utilizacao. Atencao para nao tapar os orificios
de escorrimento das gorduras. Se precisar de o limpar completamente, utilize um pano e dgua quente com
detergente, ou uma escova de nylon. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Retire as grelhas e/ou chapas e
0s bicos antes de fazer uma limpeza a fundo. Nao coloque os botdes do gds ou as rampas dentro de dqua. Verifique
a ligacao apos ter instalado cuidadosamente os elementos na estrutura do grelhador.

Cobertura do grelhador

« Limpe a cobertura do grelhador com um pano ou esfregao ndo abrasivo e dgua quente com detergente. Nao
utilize esponjas ou pds abrasivos, pois pode danificar o acabamento do seu grelhador de modo permanente.
Seque cuidadosamente apds a lavagem para evitar a formacdo de ferrugem.

Carrinho

- Passe com um pano com dgua quente e detergente, depois seque.

«Tal como para qualquer produto de aco inoxiddvel, e de modo a garantir a longevidade do seu produto,
nomeadamente o0 aspeto do aco inoxidavel, aconselhamos a proceder a manutencdo reqular das partes em
inox do seu grelhador com um 6leo protetor, isto, desde a primeira utilizacao. De vez em quando, também pode
pulverizar a superficie com um produto de limpeza para inox, passar a seguir com um pano suave e, finalmente,
polir tudo. Obtera assim uma fina camada de protecdo para as suas superficies em inox.

Fixacoes
« Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, porcas, etc., a intervalos regulares.

Arrumacao

« Certifique-se de que o seu grelhador esta bem frio antes de o cobrir ou arrumar. Guarde o seu grelhador num local
fresco e seco.

« Cubra os bicos com papel de aluminio para impedir a penetracao de insetos e outros residuos nos orificios do bico.

« Se o grelhador for guardado no interior, a botija de gds deve ser desligada e deixada no exterior. A botija de gds
deve ser sempre deixada ao ar livre, num local seco e bem arejado, afastada de fontes de calor ou de chamas.
Nunca deixe as criangas brincarem com esta botija. Nao exponha a botija do gas a luz direta do sol.

« Antes de utilizar o grelhador apds periodos prolongados sem ser utilizado, siga os procedimentos de instalacao.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUCAQ

PT

Bicos

0s bicos nao acendem com o sistema de ligacao

« A botija de gds estd vazia
« Distensor defeituoso
- Colmatagem dos bicos
« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds
+0 fio do elétrodo esta desapertado ou desligado do elétrodo
« 0 elétrodo ou o fio estdo danificados
« 0 dispositivo de ligacao integrado estd defeituoso
« Distanciamento incorreto do elétrodo

Substitua por uma botija cheia
Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos

Limpe os tubos ou a mangueira do gds
Volte a ligar o fio

Mude o elétrodo e o fio

Proceda a substituicao

0 elétrodo deve estar em conformidade
com 0 bico, com uma distancia de 3 a 4
mm entre a extremidade do elétrodo e
0 postigo Realinhe o elétrodo conforme
exigido

L2 7 20 7 2 A

0 bico nao acende com a ligacao do gas

« A botija de gés estd vazia
+ Distensor defeituoso
« Colmatagem dos bicos
« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds

Substitua por uma botija cheia
Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos

Limpe os tubos ou a manqueira do gds

L2

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

« A botija de gas é demasiado pequena => Utilize uma botija maior

- Colmatagem dos bicos => Limpe os bicos

« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds => Limpe os tubos ou a mangueira do gds

«Vento => Utilize o grelhador num local menos
exposto ao vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar
« Sistema de ligacdo integrado torcido
« Torneira do gds torcida

Substitua a torneira do gds

Leve a torneira do gds para ser
substituida pelo seu revendedor

vV
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8. CONDICOES DE GARANTIA

Condicdes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo num dnico agregado doméstico privado e ndo se aplica a churrascos
utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais como restaurantes, hotéis, centros de
férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes em falta, bem como
danos que ocorram sob utilizagdo normal. As reparacdes e pecas de substituicao nao prolongam o periodo de
garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntdria, qualquer compensacdo de qualquer tipo podera
exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a sua propriedade e/ou
para outras pessoas e 0s seus bens resultantes da utilizacdo indevida ou abusiva do produto ou da nao
observancia das instru¢des fornecidas pela no manual do proprietdrio anexo.

Exclusdes de garantia

A garantia nao cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizacao indevida do produto. A garantia do
produto é limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os sequintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformagdo, descoloragdo...) Pecas expostas directamente as chamas ou calor
intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencdo incorrecta, armazenamento incorrecto, montagem incorrecta ou a
introducdo de modificagdes.

- Qualquer dano resultante de uma utilizagdo incorrecta do produto (utilizacao comercial, utilizagdo como um
incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacbes terramotos, tsunamis, surtos de
energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma duvida sobre a instalagao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o departamento de
servico da sua loja.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ADEO Services C €

Nome do produto Grelhador a gds de exterior 2 5 7 5 -2 6
Niimero do modelo 2025R09P09-0059
Categoria do gas g Lgpsy 3 Lgpsy 3 e -
Gas e pressio de Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura
alimentacao 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, g3 - BE CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino: Imm) :CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

IWP(SO) : AT CH, (Z, DE, SK.

ISB/P(37) : PL
Tamanho do injetor do bico 60,76 mm 00,76 mm 00,72 mm 00,68 mm
principal
Tamanho do injetor do bico 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75mm
lateral
Entradas de calor nominal
total (Hs) 13 kW (946 g/h)
Numero de série
Usar apenas no exterior
Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.
Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Fabricado na China

DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE
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Déclaration UE / CE de conformité
UE / Dichiarazione di conformita CE
ARAwon cuppopypwong EE / EK
Declaragao de conformeidade da UE/CE A

131m

Modeéle du produit | Modello di prodotto/prodotto | Movtélo mpoidvtog/Mpoidv: | Modelo do produto

90881843

Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire | La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante | Emwvupia kau §te0Buvan Tou KaTaokeuaoTH A Tou eE0UaL080TNHEVOU QVTLTPOadTIou Tou | Nome e enderego do

fabricante ou do seu representante autorizado

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant | La presente dichiarazione di conformita é rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del
fabbricante | H mapoVoa SAAwaon cuppopPwWonG ekSLSETAL PE ATTOKAELOTLKY EUBUVN Tou Kataokeuaotr | Esta declaragdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade

do fabricante.

Objet de la déclaration | Objeto de la declaracién | Ztéxog tng 8nAwong | Objeto da declaragdo :

Type de produit - Description | Tipologia di prodotto | Térog Mpoiévtog | Tipo
GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS
de producto

Référence produit | Riferimento del prodotto | Avagopd Tpoiovto |
90881843
Referéncia do produto:

Industrial Type Design Reference | Riferimento del Modello industriale di Tipo

| Avagopd oxedtacpol Blopnxavikol tou | Referéncia Industrial de Tipo  K1134BJAC

Marque Produit | Marca del prodotto | Mépka rtpoiévtog | Marca do produto NO name
EAN 3276007796872

Codification du numéro de série ou de lot | Codifica del numero di serie | $SSSSSDDMMYY (SSSSSSZ Supplier code; DDMMYY: ETD date)

Kwstkoroinaon oelptakol aptBpou | Codificagdo do nimero de série

Références des normes harmonisées pertinentes appliquées ou des spécifications  Le cas échéant, le nom et le numéro de l'organisme notifié | Dove

Lobjet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme a la législation d'harmonisation de Iunion applicable | par rapport auxquelles la conformité est déclarée | Riferimenti alle pertinenti norme applicabile il nome e il numero del laboratorio notificato che ha
L'oggetto della dichiarazione di cui sopra e conforme alla pertinente normativa di armonizzazione dell'lUnione | O armonizzate utilizzate o alle specifiche in relazione alle quali & dichiarata la rilasciato la certificazione e il riferimento al documento | ‘Otou LoxVeL
GTOX0G TNG SHAWONG TIOU TIEPLYPAPETAL TIAPATIAVW ElVaL CUPPWVOG HE TN OXETLKT EVWOLakr vopoBeaia conformita | MVeia TwV OYETIKWY EVAPHOVIOHEVWY TIPOTUTIWY TIOU TO YVWOTOTIOLNHEVO GVOpa Kal Tov aptbud Tou epyactnpiou mou

evappoviong: | O objeto da declaragao acima descrita esta em conformidade com a legislagdo de harmonizagado da xpnotuorolotvtat rj pvela twv Tpodtaypagv oe oxéon pe TLg omoleg SnAwvetaln  eE€Swoe Tty TiLoToroinon Kat tv avagopd oto éyypago | Quando

Unigo aplicavel:

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_Gaseous_Fuels_Products) EN 498:2012

ouppéppwon: | Referéncias as normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou aplicavel o nome e niimero do laboratério notificado que emitiu a

referéncias as especificagdes para as quais a conformidade é declarada certificacdo e a referéncia ao documento

Intertek Italia SpA
NB 2575

Signé par et au nom de | Firmato in vece e per conto di | Yroypagn yia kat €€ ovépatog | Assinado por e em nome de:

Lieu détablissement | Luogo | Térog | Local Ronchin - FRANCE

Date | data del rilascio | nuepopnvia ékdoong | data de emissdo 08/08/2024

LEMOINE ERIC

International Projects Quality Leader
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1. COMPROBACION DE FUGAS

Las comprobaciones de fugas deberan efectuarse siempre en una zona que cuente con buena ventilacion. Efectie
una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se sustituya la bombona de gas o el tubo flexible.

Paso n.° 1: confirme que todos los mandos de control se encuentran en la posicién de APAGADO.
Paso n.° 2: abra el suministro de gas/la llave de paso del gas de la bombona o el requlador.

Paso n.° 3: compruebe la existencia de posibles fugas aplicando una solucion a base de %2 parte de agua y %2 parte
de liquido detergente/jabdn sobre todas las uniones del sistema de gas, incluidas todas las conexiones de valvulas,
tubos flexibles y del requlador. BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA UTILICE UNA LLAMA VIVA para comprobar fugas.

Paso n.° 4: si se observa la formacion de burbujas en cualquiera de las uniones, sera indicativo de que existe una
fuga

Cierre el suministro de gas en la bombona o requlador

Vuelva a apretar bien todas las uniones

Repita la prueba

Si vuelven a formarse burbujas, no utilice la barbacoa y pdngase en contacto con su distribuidor local para que le
preste el asesoramiento necesario.

Tras haber efectuado la comprobacidn de fugas, limpie la solucion de agua y jabén utilizada de todas las uniones
y conexiones.

2. INFORMACION IMPORTANTE

LE ROGAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE ESTAS
INSTRUCCIONES ANTES DE MONTAR 0 A UTILIZAR
SU BARBACOA

- Le rogamos que lea detenidamente estas instrucciones antes de proceder al montaje o a utilizar su barbacoa.
« Conserve estas instrucciones como referencia futura.
« Este producto ha sido disefiado tinicamente para su uso en exteriores. No lo utilice en interiores.

« No utilice la barbacoa ni almacene bombonas de gas en lugares que se encuentran a una altura inferior al nivel
del suelo de dreas circundantes. Debido a que el gas es més pesado que el aire, de producirse una fuga, el gas se
acumulard en la zona mds baja y podria explotar en presencia de llamas o chispas.

« El aparato sélo deberd utilizarse con bombonas de gas tipo GLP (gases licuados del petréleo). Deberd utilizarse un
requlador de gas adecuado para butano, propano o mezcla de gases.

« Retire el envoltorio de pldstico de todos los elementos del producto antes de encender la barbacoa.

« Asegurese de no utilizar la barbacoa a una distancia inferior a un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la utilice debajo de una superficie o material combustible.

« Las bombonas de gas no deberdn utilizarse ni almacenarse nunca tendidas de costado en posicién horizontal.
Esta accion podria dar lugar a fugas importantes. Ademas, el liquido podria penetrar en la tuberia del gas, dando
lugar a consecuencias fatales.

« Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla.
« Nunca almacene bombonas de gas en interiores.
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2. INFORMACION IMPORTANTE

- Una vez encendida, no desplace la barbacoa. Espere para ello a que se haya enfriado totalmente después de su uso.
« Mientras la barbacoa esté encendida, no debera dejarse desatendida en ningin momento.

« El asa de la tapa o cubierta podran alcanzar temperaturas muy elevadas. Sujete Gnicamente la parte central del asa.
« Se recomienda utilizar siempre guantes para hornos.

« Utilice utensilios especialmente disefiados para barbacoas y provistos de mangos largos resistentes al calor.

« Extreme los cuidados al abrir la tapa o cubierta, ya que se desprenderd vapor caliente de su interior al abrirla.

« Algunas partes de esta barbacoa se calientan mucho. Tenga mucho cuidado en presencia de nifios, ancianos y
animales.

« Corte siempre el suministro del gas de la bombona cuando no esté usando la barbacoa.
« Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.
« Utilice unicamente esta barbacoa en una superficie firme, estable y plana.

« Antes de utilizar su barbacoa, lleve a cabo una comprobacion de fugas. Esta es la tinica manera sequra de garantizar
la deteccion de posibles fugas de gas procedentes de las uniones y conexiones de la barbacoa tras su montaje.

« Efectte una comprobacidn de fugas a intervalos anuales y cada vez que se retire o sustituya la bombona de gas
0 el tubo flexible.

« No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

« No utilice aerosoles cerca de esta barbacoa.

« De no observarse las instrucciones incluidas en el manual, podrian producirse dafos o lesiones fisicas.
« Si tiene alguna duda acerca de estas instrucciones, pongase en contacto con su distribuidor local.

« No efecttie modificaciones en la barbacoa, ya que, ademds de ser peligroso, no estd permitido e invalidaria la
garantia que acompana al producto.

« No mueva el aparato cuando esté funcionando.

« Corte el suministro de gas de la bombona después de usar.

« Ese aparato debe permanecer alejado de materiales inflamables cuando esta funcionando.
« No modifique el aparato.

« Utilice utensilios especialmente disefiados para barbacoas y equipados con mangos largos y resistentes al calor
(Min. @10 cm y Méx. @24 cm para utensilios de cocina)..

3. INFORMACION SOBRE EL GAS Y EL REGULADOR

Esta barbacoa podra utilizar bombonas de propano, butano o de una mezcla de ambos gases LP (gases licuados
del petréleo). Las bombonas de propano le proporcionardn gas en cualquier época del afio, incluso en los dias
frios de invierno. Es posible que sea necesario utilizar una llave inglesa (no incluida) para sustituir las bombonas
de gas. Las bombonas de butano son especialmente aptas durante el verano. No obstante, podran afectar el
rendimiento de la barbacoa y limitar la potencia térmica proporcionada por los quemadores; en particular, una
vez que la temperatura del gas descienda por debajo de los 10 °C. Compruebe que ha instalado la bombona y el
requlador de gas correctos para su barbacoa.

« El tubo flexible la bombona deberd estar tendido de manera relajada sin dobleces, torceduras, tension,
pliegues ni estrangulamientos que puedan obstruir o restringir en modo alguno el libre flujo del gas. Antes de
cada utilizacién, compruebe siempre el tubo flexible para determinar la posible existencia de cortes, grietas o
desgaste excesivo.

« Aparte de su punto de conexidn, ninguna otra parte del tubo flexible debera estar en contacto con piezas
calientes de la barbacoa. Si se observan indicios de dafios en el tubo flexible, debera sustituirse por otro
adecuado para su utilizacion con gas LP que cumpla las normativas nacionales del pais donde se esté utilizando.

+ Use un tubo flexible apropiado y conforme con la norma EN16436 y cuya longitud no sea superiora 1,5 m.
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3. INFORMACION SOBRE EL GAS Y EL REGULADOR

Para un desempefio Optimo, le aconsejamos que use una bombona de butano de 6 kg o unabombona de propano de
5kg. Use un regulador apropiado conforme con la norma EN16129. PARA QUE LA BARBACOA FUNCIONE DE MANERA
SEGURA Y EFICAZ, DEBERA UTILIZARSE EL REGULADOR Y LA BOMBONA DE GAS CORRECTOS. LA UTILIZACION DE UN
REGULADOR INCORRECTO O DEFECTUOSO SUPONDRA UN PELIGRO IMPORTANTE Y DARA LUGAR A LA ANULACION
DE LA GARANTIA DEL APARATO. Consulte a su distribuidor de gas local para informarse sobre las bombonas y los
requladores de gas més adecuados.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser alteradas por el usuario.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30mbar I3+

LU,PT Propano (G31) 37 mbar

(Z,CY,DK,EE,FILHU,IS LT, Butano, Propano o sus

L MTNONLSESLSKROTR |  mezclas 29 mbar 138/P(30)
Butano, Propano o sus |

PL mezclas 37 mbar 3B/P(37)

4. INSTALACION

Seleccion de la ubicacion adecuada

« Esta barbacoa ha sido disefiada inicamente para uso en exteriores y debera colocarse en una zona bien ventilada.
Tenga cuidado de no colocar la barbacoa DEBAJO de superficies o materiales combustibles. Los lados de la
barbacoa NUNCA deben estar a menos de un metro de alguna superficie combustible. jMantenga esta barbacoa
apartada de cualquier material inflamable!

« Seleccione el lugar donde se vaya a utilizar la barbacoa. Dicho lugar debe situarse en un espacio abierto que no
esté afectado por el viento y que esté alejado de los drboles y otros elementos que puedan prender fuego.

Precauciones

« No obstruya los orificios de ventilacion existentes en la carcasa de la barbacoa.

« En caso de que necesite instalar o sustituir la bombona de gas, asegurese de que la unidad estd apagada y de que
no haya fuentes de ignicion en las inmediaciones de esta (cigarrillos, llamas vivas, chispas, etc.) antes de proceder.

Conexion de un tubo de gas a la barbacoa

« Conecte un tubo del gas en el punto de admision del gas situado en la parte posterior de la barbacoa. No apriete
en exceso la conexidn. No utilice cinta adhesiva o liquidos para sellar la conexidn.

« Apriétela con la mano.

« Aseguirese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran enla posicion de APAGADO. Conecte el requlador
alabombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el distribuidor de su requlador y bombona
de gas.

Fijacion del regulador en la bombona del gas

« Asegrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran enla posicion de APAGADO. Conecte el requlador
a labombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el distribuidor de su requlador y bombona
de gas.
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5. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido correctamente las indicaciones
proporcionadas en la seccion titulada INFORMACION IMPORTANTE que se incluye en este manual.

« Su barbacoa no ha sido disefiada para que mas del 50% de su superficie de asar sea utilizada a modo de plancha.

Sise llegara a cubrir totalmente las placas de asado del producto, se produciria una acumulacion excesiva de calor
que podria llegar a dafar la barbacoa. Dichos dafios no estaran cubiertos por la garantia.

Como encender la barbacoa

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su barbacoa con la tapa
0 cubierta cerrada.

» Asegurese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de APAGADO. Abra la llave de paso del gas en
la bombona o en el requlador.

« Pulse el mando del quemador que desee encender y girelo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta sentir
cierta resistencia en la rotacion. Espere 4 sequndos y continde entonces girando el mando hasta que escuche un clic
(el quemador deberd encenderse si todo va bien). Repita esta operacion mds veces hasta encender este quemador.

« Encienda los otros quemadores sin importar el orden y segun se requiera. Compruebe que cada quemador esté
encendido antes de encender el siguiente.

« Si no se consigue encender el quemador tras haber llevado a cabo el proceso anteriormente indicado, gire todos
los mandos hasta su sus respectivas posiciones de apagado. Cierre la llave de paso del gas de la bombona. Espere
cinco minutos. Vuelva a ejecutar los pasos anteriormente indicados. Si la barbacoa sigue sin encenderse, consulte
las instrucciones para su encendido manual que se indican a continuacién.

« Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel méximo durante un intervalo
de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion debera efectuarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

« Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando del quemador hasta su posicion de nivel
moderado para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.

Instrucciones para el encendido manual del aparato

« Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su barbacoa con la tapa
0 cubierta cerrada.

« Asegrese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de APAGADO. Abra la llave de paso del gas en
la bombona o en el regulador.

« Inserte una cerilla encendida a través del orificio de encendido derecho previsto a tal efecto y situado debajo del
panel de control. Acerque la llama al piloto de encendido del quemador derecho.

« Empuje hacia dentro el mando més a la derecha y girelo en sentido contrario al de las agujas del reloj hasta su
posicion de nivel maximo.

« Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda, de derecha a izquierda, el resto de los quemadores.
« Compruebe que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

+ Si el quemador mds a la derecha no consigue encenderse, pdngase en contacto con su distribuidor local para que
le proporcione el asesoramiento necesario.

« Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicién de nivel maximo durante un intervalo
de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion debera efectuarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

« Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando de todos los quemadores hasta su posicion de
nivel bajo para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.
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5. FUNCIONAMIENTO

Utilizacion de la parrilla de asar

« Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de llamas (o el hogar con las briquetas o las piedras de
lava) debajo de la parrilla, la cual calienta a su vez la comida colocada sobre ésta. El jugo natural de los alimentos
resultante de la coccién cae sobre el difusor de llamas (o las briquetas o piedras de lava) situado debajo y se
vaporiza. A medida que asciende, el humo resultante de dicha accion sazona los alimentos, proporciondndoles
ese Uinico aroma y sabor a barbacoa. Para obtener una grado de coccién mds uniforme, baje la tapa o cubierta de
la barbacoa aseguréandose de antemano que los quemadores estén en la posicion de fuego moderado.

Cocinado en la plancha”

* Nota: La plancha de coccién es un accesorio opcional no incluido con este modelo.

« Los quemadores calientan directamente la plancha, que a su vez asa la comida colocada sobre ésta. Las planchas
permiten cocinar alimentos més pequefios como los mariscos, que de otra forma podrian caerse por las ranuras
de la parrilla. Estas permiten también cocinar los alimentos que exigen una coccion de corta duracion y a
una temperatura elevada, como las verduras o los trozos pequefios de pescado. Asimismo, se pueden utilizar
exactamente como placas de coccion de una cocina para asar filetes, huevos, etc.

Control del avivamiento de las llamas *Muy importante*

« El avivamiento accidental de las llamas se produce al asar alimentos, cuando la grasa y los jugos resultantes caen
sobre el difusor de llamas caliente. Por supuesto, el humo desprendido ayuda proporcionar a los alimentos ese
sabor y aroma a barbacoa tan caracteristico. No obstante, es mejor reducir en lo posible el avivamiento accidental
excesivo de las llamas para asi evitar que se quemen los alimentos. Para controlar el avivamiento accidental de
las llamas, resulta ABSOLUTAMENTE ESENCIAL recortar el exceso de grasa de los alimentos antes de asarlos. Utilice
cantidades prudentes de adobo y salsas para cocinar. Asimismo, los quemadores deberan colocarse siempre en su
nivel de temperatura minimo durante la coccién de los alimentos.

«Cuando se produce el avivamiento accidental de las llamas, podran extinguirse normalmente aplicando
directamente bicarbonato sddico o sal sobre el difusor de llamas. Proteja siempre sus manos cuando manipule
utensilios o alimentos cerca de la superficie de coccion de la barbacoa y procure protegerse de las llamas.

« En caso de incendiarse las grasas resultantes de los alimentos, consulte las instrucciones que se proporcionan a
continuacion.

Incendios provocados por grasas

« Drene y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier acumulacion de restos de alimentos después de cada
sesion de utilizacion de la barbacoa.

« En caso de utilizar la barbacoa para grandes celebraciones, serd necesario apagar la barbacoa cada dos horas y
dejar que se enfrie para eliminar las acumulaciones resultantes en el recipiente recogegrasas antes de proceder a
su limpieza. Es posible que sea necesario reducir el intervalo entre operaciones de limpieza si se cocinan alimentos
excesivamente grasientos (salchichas, longanizas...). De no observarse estainstruccion, podrian producirse incendios
provocados por grasas que, a su vez, podrian ocasionar lesiones fisicas y dafios importantes en la barbacoa.

En caso de incendio provocado por grasas/Advertencias:

« Si puede efectuarse con toda sequridad, coloque todos los mandos de control en su posicion de apagado.
« Cierre el suministro de gas en la hombona.
« Mantenga a los presentes a una distancia sequra de la barbacoa y espere hasta que las llamas se hayan extinguido
por si solas.
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5. FUNCIONAMIENTO

« No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
« NUNCA INTENTE APAGAR LA BARBACOA UTILIZANDO AGUA. SI UTILIZA UN EXTINTOR, ASEGURESE QUE SEA DE POLVO.
« NO RETIRE EL RECIPIENTE RECOGEGRASAS.

+ Si el fuego no se sofoca o parece avivarse, pongase en contacto con su parque de bomberos para que le
proporcionen asesoramiento al respecto.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la plancha, proceda como sigue:

+ Tras cada sesion de utilizacion de la barbacoa, gire los quemadores hasta su posicion de nivel méximo y déjelos
encendidos durante 5 minutos. Este procedimiento ayudaréd a quemar cualquier residuo de alimento y, por lo tanto,
facilitard lalimpieza posterior del aparato. Asegurese de que la tapa o cubierta permanece abierta durante este proceso.

« Asegurese de realizar una limpieza a fondo de su barbacoa después de cada utilizacion para evitar la acumulacién
de la grasa del asado que podria prender fuego.

Como apagar su barbacoa

« Una vez que haya terminado de utilizar su barbacoa, gire completamente hacia la derecha todos los mandos de
control hasta su posicion de apagado. A continuacidn, cierre el suministro de gas en la bombona.

« Espere hasta que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar su tapa o cubierta.

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos prolongados de
almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se han enfriado lo suficiente antes de proceder
a su limpieza. No deje la barbacoa expuesta a la intemperie ni la almacene en lugares donde haya exceso de
humedad o condensacion.

« Nunca apaque ni enfrie la barbacoa utilizando agua cuando sus superficies estdn atn calientes.
« Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccién de manos adecuada.

Para prolongar la vida dtil de su barbacoa y mantener su rendimiento dptimo, le recomendamos encarecidamente
cubrirlasila deja ala intemperie durante cualquier periodo mds o menos prolongado; en particular durante los meses
de invierno. Podrd adquirir fundas resistentes para barbacoas y otros accesorios a través de su distribuidor local.
Incluso cuando su barbacoa haya estado protegida con una funda adecuada, debera verificarse a intervalos regulares
ya que cabe la posibilidad de que se produzca acumulacién de humedad o condensacion que podria terminar
dafiando la barbacoa. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y la parte interior de la funda protectora.
Asimismo, cabe la posibilidad de que germinen hongos en cualquier resto de grasa existente en alguna pieza de la
barbacoa. Podré eliminarlos de aquellas superficies lisas utilizando agua jabonosa muy caliente.

Cualquier formacion de corrosion detectada que no sea propensa a entrar en contacto con los alimentos debera
tratarse con un producto inhibidor de corrosion y pintada con pintura para barbacoas o de tipo termoresistente.

Superficies de coccion

« Cuando la plancha se enfrie, limpiela con agua caliente jabonosa. Para eliminar los restos de comida, utilice
un liquido lavavajillas. No utilice estropajos de cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafiar de forma
permanente el acabado de la barbacoa. Enjuague bien las superficies y séquelas minuciosamente. Debido al peso
de las superficies de asado, no recomendamos limpiarlas en un lavavajillas.
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6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« LE RECORDAMOS QUE DE NINGUNA FORMA DEBE USAR CUBITOS DE HIELO QUE PODRIAN PROVOCAR UN CHOQUE
TERMICO Y AGRIETAR EL ESMALTADO DE LA PLANCHA.

« LA SUPERFICIE DE ASADO EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS DEBERA CAMBIARSE SI APARECE ORIN SOBRE LA
MISMA.

Mantenimiento de los quemadores

« Suquemador hassido previamente ajustado para proporcionar el maximo rendimiento de las llamas. Normalmente
observard que, cuando estd encendido, el quemador produce una llama azul, pudiendo adquirir un tono amarillo
en su punta. Si el color de la llama es mayormente amarillo, se deberé a un problema causado por acumulaciones
de grasa que obstruyen el quemador o bien por restos de suciedad o insectos presentes en los orificios de los
tubos del quemador. Dichos elementos podran obstruir o restringir el flujo de la mezcla de aire y gas, con el
consecuente riesgo de que se produzca un incendio en la parte posterior del panel de mandos y se causen dafios
importantes en su barbacoa. De darse este caso y de ser posible llevarse a cabo de manera sequra, debera cerrarse
inmediatamente el paso del gas en la bombona.

« Los quemadores deberdn examinarse, desmontarse y limpiarse a intervalos periddicos (al menos una vez al afio)
ademds de en las circunstancias siguientes:
« Seva a volver a utilizar la barbacoa tras haber permanecido almacenada.
« Si uno o varios de los quemadores no se enciende.
« Siel color de la llama es predominantemente amarillo.
- Siel gas se inflama en la parte posterior del panel de mandos.

« Para limpiar a fondo un quemador, desmdntelo de la barbacoa. Podra utilizarse un cepillo de cerdas metalicas
suaves para eliminar la corrosion de la superficie de los quemadores. Utilice un limpiador de tuberias o trozo

de alambre para eliminar posibles obstrucciones de los orificios del quemador y de los tubos venturi, teniendo
cuidado de no agrandar los orificios del quemador.

« Es posible que necesite utilizar una linterna para inspeccionar el interior del tubo venturi de los quemadores y
cerciorarse de que no hay obstrucciones en estos. Coloque el quemador en posicion vertical y golpéelo ligeramente
contra una superficie dura, como por ejemplo un trozo de madera, para despegar y soltar cualquier residuo de su
interior.

« Cuando vuelva ainstalar los quemadores, asegurese de que los tubos venturi encajan en las salidas de las toberas
de las vélvulas.

Difusor de llamas

« Retire cualquier resto de alimentos adherido a la superficie del difusor de llamas utilizando una rasqueta de
plastico o madera, o bien un cepillo de cerdas de cobre. No utilice una rasqueta de acero o cepillo de alambre.
Limpielos con agua jabonosa caliente y séquelos bien.

Recipiente recogegrasas

« Después de cada utilizacion, vacie y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier resto de particulas de alimento
0 de grasa utilizando, si lo necesita, una espétula de plstico o madera.

« De no observarse estas instrucciones, podrian llegar a producirse un incendio provocado por grasas. Esto podra
suponer un peligro y producir dafios importantes en la barbacoa. De darse el caso, no se considerara como un
fallo de la barbacoa y, por consiguiente, los desperfectos o dafios ocurridos no estaran cubiertos por las cldusulas
y condiciones de la garantia. De ser necesario, podra lavarse el recipiente recogegrasas con agua jabonosa.
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6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Carcasa de la barbacoa

« A intervalos periddicos, elimine el exceso de grasa o aceite acumulado en la carcasa de la barbacoa utilizando
un pafio empapado en agua jabonosa y bien escurrido. Serd posible eliminar el exceso de grasa y los restos de
alimentos adheridos al interior de la carcasa utilizando una rasqueta de plastico blando o de madera. Para facilitar
la limpieza, se puede ponerle una hoja de papel de aluminio, que deberd cambiarse después de cada utilizacion.
Procure no bloquearlos orificios de drenaje de las grasas. Si desea efectuar una limpieza a fondo, utilice inicamente
agua jabonosa caliente y un pao o un cepillo de cerdas de nailon. No utilice productos o implementos abrasivos.
Retire las parrillas o las planchas y los quemadores antes de limpiar a fondo. No sumerja los mandos ni el colector
de distribucion del gas en agua. Compruebe el funcionamiento correcto de los quemadores una vez que los haya
vuelto a instalar con cuidado en la carcasa.

Tapa o cubierta de la barbacoa

« Utilice un pafio o esponja no abrasiva y limpie la tapa con agua jabonosa caliente. No utilice estropajos de
cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafiar de forma permanente el acabado de la barbacoa. Séquela
cuidadosamente después de lavarla para evitar la formacién de orin.

Carro

« Ldvela con un pafio empapado en agua jabonosa caliente y séquela a continuacion.

« Al igual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de su producto,
especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion periddica de aceite protector
a las piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera vez que se utilice. Cada cierto tiempo, también
puede rociar la superficie con un limpiador de acero inoxidable, frotandola después con un pao suave y, por
dltimo, abrillantandola. De esta manera se creard una fina capa protectora en las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones

« Deberan comprobarse a intervalos periédicos todos los tornillos, pernos, elementos de fijacion, etc. y reapretarse
en (aso necesario.

Almacenamiento

« Aseglrese de que la barbacoa se haya enfriado totalmente antes de cubrirla o proceder a su almacenamiento.
Almacene su barbacoa en un lugar seco y fresco.

« Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar el ingreso de insectos o suciedad en sus orificios.

« En caso de almacenar la barbacoa en interiores, debera desconectarse la bombona y dejarse en el exterior. La
bombona de gas deberd almacenarse siempre en exteriores en un lugar seco y bien ventilado, apartado de
cualquier fuente de ignicion. No permita que los nifios jueguen con la bombona de gas o la manipulen en modo
alguno. Nunca deje la bomba de gas expuesta a la luz directa del sol.

« Al volver a utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe siempre primero los
procedimientos de instalacion.
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7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUCION

Quemadores

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido

- La bombona de gas esté vacia => Sustituya labombona por otra llena

« Regulador defectuoso =>» Hagareparar o sustituir el requlador de gas

« Quemadores obstruidos => Limpie los quemadores

« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas => Limpie las toberas y el tubo flexible del
gas

« El cable del electrodo esté aflojado o desconectado del electrodo =)  Reconecte el cable

« Electrodo o cable dafado => (ambie el electrodo y el cable

« Encendedor interno defectuoso = (dmbielo

- Separacion incorrecta del electrodo => Elelectrodo debe estar bien posicionado

respecto al quemador, con una distancia
de 3 a 4 mm entre el extremo del
electrodo y la boquilla del quemador.
Realinee el electrodo segun se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas

- La bombona de gas estd vacia => Sustituya la bombona por otra llena

« Regulador defectuoso => Hagareparar o sustituir el regulador de gas
« Quemadores obstruidos => Limpie los quemadores

« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas => Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un ruido de
tono grave o unssilbido)

« Labombona de gas es de una capacidad insuficiente =3 Utilice una botella mas grande.
« Quemadores obstruidos => Limpie los quemadores
« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas => Limpielas toberas y el tubo flexible del gas

« Viento => Utilice la barbacoa en un lugar menos
expuesto al viento

Valvula de gas dificil de girar
« Sistema de encendido interno atascado/
«Vdlvula de gas agarrotada

Sustituya la vélvula de gas

Solicite el reemplazo de la vdlvula de gas
a su vendedor

vV
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8. CONDICIONES DE LA GARANTIA

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compra y durante el periodo definido.

Esta garantia sélo se aplica al uso por parte de un dnico hogar privado y no se aplica a entornos comerciales,
comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de vacaciones y restaurantes, hoteles,
complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes que falten, asi
como los dafios que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas de recambio no prolongan el
periodo de garantia original.

En ningn caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo superard el precio de
compra del producto vendido.

Usted asume el riesqo y la responsabilidad por la pérdida, el dafio o las lesiones a usted y a su propiedad y/o a
otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del incumplimiento de las
instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.

Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto estd limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificamente los siguientes casos:

- Desgaste normal (6xido, deformacidn, decoloracion...) Piezas expuestas directamente a las llamas o al calor
intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Dafios derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje incorrecto o la
introduccién de modificaciones.

- Cualquier dafio resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Dafios debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos, tsunamis,
subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pdngase en contacto con el servicio técnico de su
tienda.
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DATOS TECNICOS

ADEOQ Services

Nombre del producto

Barbacoa de gas externa

CE€ 25752

Nimero de modelo 2025R09P09-0059
Categoria de gas I — - e — i —
» . Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano o sus mezclas
Gas y presion suministrada
28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, pg307, - BE CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino: Lgpsy  + €Y CZ DK, EE FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy AT CH, CZ,DE, SK.

ISB/P(37) : PL
Tamafio delinyector del 60,76 mm 60,76 mm 60,72mm 60,68 mm
quemador principal
Tamario delinyector del 00,88mm 60,88 mm 60,79 mm 60,75mm
quemador lateral
Tota! de caudales térmicos 13KW (946 g/h)
nominales (Hs)
Niimero de serie
Solo para uso en exteriores
Lea las instrucciones antes de usar el aparato.
Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los nifios pequefios alejados.

Fabricado en China

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
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EU/EC Declaration of conformity
Declaracién de conformidad UE/CE
Declaratia de conformitate a UE/CE

103w

131m

Product Model | Modelo del producto | Modelul de produs/produsul:
Name and address of the manufacturer or his authorised representative | Nombre y direccién del fabricante o de su representante autorizado | Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sdu autorizat:
ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer | La presente declaracién de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del
fabricante | Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Object of the declaration | Objeto de la declaracién | Obiectul declaratiei :

Product Type - Description | Tipo de producto | Tip produs

GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS

Product Reference | Referencia del producto | Referinta produs.

90881843
Industrial Type Design Reference | Referencia Industrial de Tipo |

K1134BJAC
Referinga de desing industrial
Product Brand | Marca | Marc a produsului: No name
EAN 3276007796872

Serial number coding or batch number | Codificacion del nimero de .
SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

serie | Cod de numere de serie

References to the relevant harmonised standards used or references to the When applicable, the name and number of notified body number |
The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonization legislation | El  specifications in relation to which conformity is declared | Referencias a las normas  Cuando corresponda, el nombre y niimero de laboratorio notificado

objeto de la declaracién descrita anteriormente es conforme a la legislacién de armonizacién pertinente de la Unién armonizadas pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones respecto alas que haya emitido la certificacién y la referencia al documento |

| Obiectul declaratiei descris mai sus este Tn conformitate cu legislatia comunitara relevanté de armonizare a Uniunii cuales se declara la conformidad | Referintele standardelor armonizate relevante Unde este cazul numele si numarul de laborator notificat care a
folosite sau referintele specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea: eliberat certificarea si trimiterea la document
2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_G. . Fuels_Products) EN 498:2012 Intertek Italia SpA

LEMOINE ERIC

Signed for and on behalf of | Firmado por y en nombre de | Semnat pentru si in numele
International Projects Quality Leader

Place | Lugar | Locatie Ronchin - FRANCE

Date of issue | Fecha de expedicion | Datat 08/08/2024

55



56

ES



IT

1.PROVA DITENUTA

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta annualmente
e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

« Passo 1 - Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.
« Passo 2 - Aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

« Passo 3 - Individuare I'eventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%) e sapone (50%)
su tuttii raccordi del gas, inclusi i collegamenti della bombola del gas, del tubo e del regolatore. NON USARE MAI
FIAMME NUDE per effettuare la prova di tenuta.

« Passo 4 - La formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.

« Chiudere I'alimentazione del gas.

« Serrare nuovamente tutti i raccordi.

+ Ripetere il test.

« Se la formazione di bolle persiste, non usare il barbecue e contattare il rivenditore locale per ricevere assistenza.

Rimuovere accuratamente la soluzione di acqua e sapone da tutti i raccordi e i collegamenti dopo la prova
di tenuta.

2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE E USARE IL BARBECUE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.
- Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.
« Per il solo uso all'aperto. Non usare I'apparecchio in interni.

« Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas & pil pesante
dell'aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in presenza di fiamme o
scintille.

« Per il solo uso con GPL in bombole. E necessario I'uso di un regolatore appropriato per butano, propano o
miscele.

« Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il barbecue.

- Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non usare sotto una
superficie infiammabile.

- Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il liquido potrebbe
entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

« Non riporre le bombole del gas in interni.

« Non spostare il barbecue quando & acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

« Non lasciare il barbecue incustodito quando € acceso.

« L'impugnatura del coperchio puo diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro dell'impugnatura.
« Siraccomanda I'uso di un guanto da forno.

« Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.
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2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

« Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante |'apertura del coperchio.

« Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Prestare particolare attenzione in presenza di bambini, anziani e
animali.

« Chiudere I'alimentazione del gas a livello della hombola quando il barbecue non & in uso.
« Non coprire il barbecue finché non si & completamente raffreddato.
« Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché & I'unico modo sicuro per rilevare
eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo I'assemblaggio.

- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del gas e del
tubo flessibile.

« Non conservare materiali infiammabili in prossimita del barbecue.

« Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

« Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o lesioni gravi.
«In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

« Qualsiasi modifica del barbecue puo essere pericolosa; ¢ vietata e annulla la garanzia.

« Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

« Dopo I'uso, chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili durante I'uso.

« Non modificare I'apparecchio.

« Impiegare appositi utensili per barbecue dotati di lunghe impugnature resistenti al calore. (@10 cm e 024 cm sono le
dimensioni minime e massime degli utensili utilizzabili).

3. INFORMAZIONI RELATIVE AL GAS E AL REGOLATORE

Questo barbecue pud essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile liquefatto. Le bombole di
propano forniscono gas tutto anno, anche in inverno, quando fa freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere
necessaria una chiave (non inclusa). Le bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare
e prestazioni del barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°C. Assicurarsi che la bombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

+ Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di ostruire il flusso di gas.
Ispezionare sempre il tubo prima dell’'uso per assicurarsi che non sia tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

« Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con le parti calde del
barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito con un tubo adatto all'uso con GPL
e conforme alle norme vigenti nel Paese di utilizzo.

« Usare un tubo conforme alla normativa EN16436 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di propano da 5 kg. Usare
un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER GARANTIRE LA SICUREZZA E L'EFFICIENZA
DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN REGOLATORE E UNA BOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. L'USO DI UN
REGOLATORE INADEGUATO O DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore
di gas per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dall’'utente.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30 mbar I34
LU,PT Propano (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FIHU,IS, LT, Butano, Propano o loro
LV,MTNONLSE;SLSKROTR | miscele 29 mbar 138/P(30)
PL Butano, Propano o loro |

miscele 37 mbar 3B/P(37)
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4. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

+ Questo barbecue € destinato al solo uso all'aperto e deve essere posizionato in un‘area ben ventilata. Non
posizionarlo mai SOTTO una superficie combustibile. | lati del barbecue NON devono MAI avvicinarsi a meno di 1
metro da qualsiasi superficie combustibile. Tenere il barbecue lontano da materiali infiammabili!

« Selezionare accuratamente il luogo in cui il barbecue verra usato. Installare il barbecue in uno spazio aperto non
esposto al vento, lontano da alberi e altri elementi che possono incendiarsi.

Precauzioni

« Non ostruire le aperture di ventilazione situate sul corpo del barbecue.

« Se & necessario sostituire labombola del gas, assicurarsi che sia ben chiusa e che non siano presenti fonti di calore
(sigarette, fiamme nude, scintille, ecc.) in prossimita prima di procedere.

Collegamento del tubo del gas

« Collegare il tubo del gas al punto di ingresso del gas, sul lato sinistro del barbecue. Non serrarlo eccessivamente.
Non usare nastro adesivo o liquidi sul raccordo.

« Serrarlo a mano.

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della bombola.

Installazione del regolatore sulla bombola del gas

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della bombola.

5. FUNZIONAMENTO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione “INFORMAZIONI IMPORTANTI” di questo manuale.

« Questo barbecue non & progettato per essere utilizzato con piu del 50% dell’area di cottura come piastra solida.
Se le piastre sono totalmente coperte, il calore si accumulera eccessivamente, con il rischio di danneggiare il
barbecue. Tale danno non & coperto dalla garanzia.

Accensione del barbecue

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

- Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere e ruotarla in senso antiorario fino a percepire
una resistenza. Attendere 4 secondi, quindi continuare a ruotare la manopola fino a udire un“clic”. Ripetere tale
operazione finché il bruciatore non si accende.

« Accendere gli altri bruciatori in qualsiasi ordine, a seconda della necessita. Verificare che ciascun bruciatore sia
acceso prima di accendere il successivo.
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5. FUNZIONAMENTO

» Se il bruciatore non si accende dopo aver sequito la procedura descritta, portare tutte le manopole in posizione
di spegnimento. Chiudere la valvola del gas a livello della bombola. Attendere cinque minuti, quindi ripetere i
passaggi precedenti. Se il barbecue continua a non accendersi, fare riferimento alle istruzioni per I'accensione
manuale riportate di sequito.

« Dopo I'accensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori risultati di cottura.

Accensione manuale

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

« Inserire un flammifero acceso attraverso il foro di accensione pil a destra, sotto il pannello di controllo, e
avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

« Premere e ruotare la manopola all’estrema destra in senso antiorario fino alla posizione massima.

« Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
« Vlerificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.
« Se il bruciatore all'estrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

« Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di cottura.

Cottura alla griglia

« | bruciatori in acciaio inox riscaldano i diffusori di calore (o il contenitore con le mattonelle/pietra lavica) sotto la
griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali degli alimenti prodotti durante la
cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli
alimenti, mentre si sposta verso I'alto, conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura pil
uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra™

* Nota: La piastra di cottura & un accessorio opzionale non incluso con questo modello.

« | bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le piastre permettono di
cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero cadere tra le barre della griglia. Permettono
inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli
pezzi di pesce. Infine possono essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare
bistecche, uova, ecc.

Controllo delle fiammate *molto importante*

« Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori di calore bollenti.
Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma di barbecue, ma ¢ preferibile evitare
flammate eccessive affinché gli alimenti non brucino. Per controllare le fiammate, & ESSENZIALE eliminare il
grasso in eccesso dagli alimenti prima di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate.
Durante la cottura, mantenere i bruciatori al minimo.
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5. FUNZIONAMENTO

« Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui diffusori di calore.
Proteggere sempre le mani durante le operazioni in prossimita della superficie di cottura del barbecue e fare
sempre attenzione alle fiamme.

« In caso di incendio di grasso, sequire le istruzioni riportate di sequito.

Incendio di grasso

« Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.

« Se il barbecue ¢ utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo. Pulirlo piu
frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato rispetto di queste
avvertenze pud causare un incendio di grasso, con il conseqguente rischio di lesioni e danni al barbecue.

In caso di incendio di grasso/Avvertenze

« Se € possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di spegnimento.
« Chiudere la bombola del gas.

« Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.

« Non chiudere il coperchio del barbecue.

« NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE

« ESTINTORI A POLVERE.
« NON RIMUOVERE LA LECCARDA.
« Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

« Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5 minuti. Questa
operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia. Assicurarsi che il coperchio
rimanga aperto durante questa operazione.

« Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo del grasso di cottura, che potrebbe
incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

« Al termine dell’uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino alla posizione di
spegnimento, quindi chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo. Assicurarsi
che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di pulirli. Non lasciare il barbecue
esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dall’'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.
« Non toccare le parti caldi con le mani nude.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda caldamente di
coprirlo prima di lasciarlo all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. Coperture ad alta
resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue & coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi umidita o condensa,
dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e I'interno della copertura. E possibile
che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

Leventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata con un anti-ruggine
e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al calore.

Superfici di cottura

« Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali residui alimentari,
usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la
rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle
piastre, si raccomanda di non lavarle in lavastoviglie.

- SIRACCOMANDA DI EVITARE L'USO DI GHIACCIO, PERCHE PUO PROVOCARE UNO SBALZO TERMICO E DANNEGGIARE
IL RIVESTIMENTO DELLA PIASTRA.

« SE SI FORMA DELLA RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI ALIMENTI, E NECESSARIO
SOSTITUIRLA.

Manutenzione dei bruciatori

« | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore & acceso la fiamma
dev'essere blu, eventualmente con un‘estremita gialla. Se la fiamma tende a essere piuttosto gialla, nei fori o nei
tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o insetti. Cio potrebbe causare il bloccaggio o la riduzione
del flusso di gas, con il rischio di incendio dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso,
chiudere immediatamente il gas a livello della bombola, se & possibile farlo.

« | bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta all'anno, pili spesso se si
verificano le sequenti condizioni:

« Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

+ Uno o pil bruciatori non si accendono.

- La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.
+ Il gas si accende dietro il pannello di controllo.

« Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere I'eventuale ruggine dalla superficie
del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino per pipa o un pezzo di fil di ferro per
rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore, facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

« Potrebbe essere necessario usare una torcia per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia libero.
(apovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come un pezzo di legno per
rimuovere tutti i detriti al suo interno.

+ Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente verso gli ugelli.

Diffusori di calore

« Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o legno o con una
spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua calda saponata e risciacquare
accuratamente.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Leccarda

+ Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso, usando un raschietto
in plastica o legno se necessario.

« [l mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che pud provocare gravi danni
al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, € possibile lavare la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

« Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito con acqua
calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere rimossi
dall'interno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per facilitare la pulizia & possibile aggiungere un
foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso.
Se € necessaria una pulizia completa, usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola
in nylon. Non usare sostanze abrasive. Rimuovere le griglie e/o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell'acqua. Verificare il corretto funzionamento dei bruciatori
dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

« Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata. Non usare
spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Asciugare
con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.

Carrello

« Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

« Per mantenere le superfici in acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata di vita del
prodotto, si raccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d'lio, sin dal primo utilizzo. Di tanto in tanto
e possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con un panno morbido per lucidarle. In tal
modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio
« Si raccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue in un luogo fresco
e asciutto.

« Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti al loro interno.

« Seilbarbecue & conservato ininterni, labombola del gas deve essere scollegata e conservata in esterni. Labombola
del gas deve essere sempre conservata all'aperto, in un‘area asciutta e ben ventilata, lontano da qualsiasi fonte
di calore o accensione. Evitare che i bambini si avvicinino alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce
solare diretta.

« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, sequire le operazioni di installazione.
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7.RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA/SOLUZIONE

Bruciatori

| bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

« La bombola del gas & vuota.
« Regolatore difettoso.
» Bruciatori ostruiti.
« Ugelli o tubo del gas ostruiti
« Il cavo dell’elettrodo & allentato o scollegato.
« Lelettrodo o il cavo & danneggiato.
« Laccenditore integrato e difettoso.
+ Distanza dell'elettrodo scorretta.

Sostituirla con una bombola piena.

Far controllare o sostituire il regolatore.
Pulire i bruciatori.

Pulire gli ugelli o il tubo del gas.
Ricollegare il cavo.

Sostituire I'elettrodo e il cavo.
Sostituirlo.

Lelettrodo deve essere conforme al
bruciatore, con una distanza di 3-4 mm
tra l'estremita dell’elettrodo e I'apertura
sul bruciatore. Riallineare correttamente
I'elettrodo.

L 20 7 20 7 2 A

Il bruciatore non si accende con I'accendigas.

« La bombola del gas € vuota.
« Regolatore difettoso.
» Bruciatori ostruiti.
« Ugelli o tubo del gas ostruiti.

Sostituirla con una bombola piena.
Verifique ou substitua o distensor
Pulire i bruciatori.

Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

L2

Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).

« La bombola del gas € troppo piccola. =>» Usare una bombola piu grande.

« Bruciatori ostruiti. => Pulirei bruciatori.

« Ugelli o tubo del gas ostruiti. => Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

«Vento => Usareil barbecue in una posizione piu
riparata.

La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
« |l sistema di accensione integrato e incastrato.
« Manopola del gas incastrata.

Sostituire la manopola.

Fare sostituire la manopola dal
rivenditore.

vV
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8. CONDIZIONI DI GARANZIA

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo definito.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai barbecue utilizzati in
un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti, hotel, centri vacanze e proprieta in affitto.
Questa garanzia copre tutti i difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti mancanti, nonché i
danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di ricambio non prolungano il periodo
di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi tipo supererail
prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o ad altri e alla
loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato rispetto delle istruzioni
fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso improprio del prodotto. La garanzia del prodotto
¢ limitata al valore del prodotto.

| sequenti casi sono specificamente esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento...) Parti esposte direttamente alle fiamme o al calore
intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Danni risultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o introduzione di modifiche.
- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.

- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami, sovratensioni,
tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di assistenza del
vostro negozio.
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SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services C €
Nome del prodotto Griglia a gas da esterni 25 75 -26

Modello 2025R09P09-0059

Categoria di gas g Lgpsy 3 Lgpy 3 Lgpsy 3
Gas e pressione di Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano o loro miscele
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

:BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
: CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

3+(28-30/37)

Paese di destinazione 3B/P(0)
e - AT, CH, CZ, DE, SK.
3B/P(37) : PL
Dlmgnsmm uPlet.tore 00,76 mm ?0,76 mm 00,72 mm @0,68 mm
bruciatore principale
Dimensioni iniettore 60,88 mm 00,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale
totale (Hs) 13 kW (946 g/h)
Numero di serie

Per il solo uso all’aperto

Leggere le istruzioni prima di usare 'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i bambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
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Déclaration UE / CE de conformité
UE / Dichiarazione di conformita CE
ARAwon cuppopypwong EE / EK
Declaragao de conformeidade da UE/CE s

131m

Modele du produit | Modello di prodotto/prodotto | MovtéAo poiévtog/Mpaiév: | Modelo do produto

90881843

Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire | La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante | Emwvupia kat §e08uUvan Tou KaTaoKeUaoTH A Tou EE0UTLOSOTNHEVOL QVTLTPOaWToU Tou | Nome e enderego do

fabricante ou do seu representante autorizado

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant | La presente dichiarazione di conformita é rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del
fabbricante | H mapotoa SiAwaon cuppopPwWong ekSISETAL PE ATIOKAELOTLKT UBUVN Tou Kataokeudotr | Esta declaragdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade
do fabricante.

Objet de la déclaration | Objeto de la declaracion | Ztéxog tng 8RAwong | Objeto da declaragéo :

Type de produit - Description | Tipologia di prodotto | Torog Mpoiévtog | Tipo
GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS
de producto

Référence produit | Riferimento del prodotto | Avagopd mipoidvtog |
90881843
Referéncia do produto:

Industrial Type Design Reference | Riferimento del Modello industriale di Tipo

| Avagopd oxesLacpol Blopnxavikol tumou | Referéncia Industrial de Tipo  K1134BJAC

Marque Produit | Marca del prodotto | Mapka rtpoiévtog | Marca do produto NO name
EAN 3276007796872
Codification du numéro de série ou de lot | Codifica del numero di serie

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

Kwsukortoinon oetprakol apiBpo | Codificagio do niimero de série

Références des normes harmonisées pertinentes appliquées ou des spécifications  Le cas échéant, le nom et le numéro de l'organisme notifié | Dove

L'objet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme a la législation d'harmonisation de f'union applicable | par rapport auxquelles la conformité est déclarée | Riferimenti alle pertinenti norme applicabile il nome e il numero del laboratorio notificato che ha
L'oggetto della dichiarazione di cui sopra & conforme alla pertinente normativa di armonizzazione dell'Unione | O armonizzate utilizzate o alle specifiche in relazione alle quali & dichiarata la rilasciato la certificazione e il riferimento al documento | ‘Orou toxVeL
OTOX0G TNG SHAWONG TTOU TIEPLYPAPETAL TIAPATIAVW E(VAL CUPPWVOG HIE TN OXETLKI] EVWOLAKH VopoBeoia conformita | Mvela Twv OYETIKWVY EVAPHOVIOHEVWY TIPOTUTIWY TIOU TO YVWOTOTIONHEVO GVopa Kat Tov aptBpd tou epyactnpiou mou

gvappoviong: | O objeto da declaragdo acima descrita esta em conformidade com a legislagdo de harmonizagdo da xpnotpormolobvtat fj pvela Twv Tipodtlaypa@uv oe oxéon pe TLG oroleg SnAwvetaln  eEESwoe Ty TiLoToToinon Kat Ty avagopd ato £yypago | Quando

Unido aplicavel: ouppGpYwan: | Referéncias as normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou aplicavel o nome e niimero do laboratério notificado que emitiu a
referéncias as especificacdes para as quais a conformidade ¢ declarada certificacdo e a referéncia ao documento
2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_G. . Fuels_Products) EN 498:2012 Intertek Italia SpA

LEMOINE ERIC

Signé par et au nom de | Firmato in vece e per conto di | Yroypagr yia kat €€ ovoparog | Assinado por e em nome de:
International Projects Quality Leader

Lieu d‘établissement | Luogo | Térmog | Local Ronchin - FRANCE

Date | data del rilascio | npepopnvia é§oong | data de emissdo 08/08/2024
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1. KONTROLA SZCZELNOSCI

Kontrole nalezy zawsze przeprowadzac w miejscu dobrze wentylowanym. Probe szczelnosci nalezy wykonac raz
na rok oraz przy kazdej wymianie butli z gazem lub weza.

« Krok 1 - Sprawdzi¢, czy wszystkie pokretfa sa ustawione w pozycji WYLACZONE.
« Krok 2 - Otworzy¢ zawér gazu w butli lub na reduktorze.

« Krok 3 - Sprawdzi¢ ewentualne wystepowanie nieszczelnosci: wszystkie potaczenia instalacji gazowej, w tym
potaczenie butli z zaworem, pofaczenia na przewodach i na reduktorze, posmarowac roztworem wody (50%) z
mydtem (50%). Do kontrolowania nieszczelno$ci NIGDY NIE WOLNO UZYWAC OTWARTEGO PLOMIENIA.

+ Krok 4 - Powstawanie babli nad pofaczeniami oznacza nieszczelnosc.

» Odciag¢ doptyw gazu.

« Dokreci¢ wszystkie pofaczenia.

» Ponownie przeprowadzic probe.

- Jedli babelki zaczng tworzy¢ sie ponownie, grilla nie nalezy uzywac. W celu uzyskania pomocy nalezy
skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

Po przeprowadzeniu proby szczelnosci nalezy dokfadnie wytrze¢ roztwér wody z mydtem na wszystkich
potaczeniach.
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2. WAZNE INFORMACJE

ﬁm PRZED ZOZENIEM | ROZPOGZECIEM UZYWANIA GRILLA
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTACNINIEJSZA INSTRUKCJE

+ Przed ztozeniem i rozpoczeciem uzywania grilla nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukgje.
« Niniejszg instrukcje nalezy zachowac na przysztosc.
« Tylko do uzywania na otwartym powietrzu. Urzadzenia nie wolno uzywac w pomieszczeniach.

« Grilla nie wolno uzywac ponizej poziomu podtoza, podobnie butli z gazem nie wolno przechowywac ponizej
poziomu podtoza. Gaz jest ciezszy niz powietrze: w przypadku nieszczelnoéci gaz bedzie sie zbierat w najnizszym
punkcie i pod wptywem zetknigcia sie z ptomieniem lub iskrg moze wybuchnac.

« Nalezy uzywac wytacznie gazu skroplonego z butli. Nalezy uzywac reduktora dobranego odpowiednio do
rodzaju gazu: propanu, butanu lub ich mieszanki.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy z wszystkich czesci usunac plastikowe opakowanie.

« Grilla nie wolno uzywac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od konstrukgji lub powierzchni tatwopalnych. Nie
uzywac pod fatwopalng powierzchnia.

« Butli z gazem nie nalezy przechowywac lub uzywa¢ w pozycji poziomej. Jakiekolwiek nieszczelnosci mogq
miec bardzo powazne konsekwencje, istnieje bowiem ryzyko wycieku z instalacji gazowe;.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe.

« Butli z gazem nie nalezy nigdy przechowywac w pomieszczeniach.

- Zapalonego grilla nie wolno przestawiac. Nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

» Zapalonego grilla nie nalezy nigdy zostawiac¢ bez nadzoru.

« Uchwyt pokrywy moze by¢ bardzo goracy. Nalezy go chwytac tylko za czes¢ Srodkowa.
« Zaleca sie uzywanie rekawicy kuchennej.

- Nalezy uzywac narzedzi specjalnie zaprojektowanych do grilla, wyposazonych w dtugie uchwyty odporne na
wysokie temperatury.

- Uwaga na goraca pare, ktdra moze buchna¢ przy otwieraniu pokrywy.

« Niektére czesci grilla nagrzewaja sie w znacznym stopniu. Zachowaj szczegéIng ostroznos¢ w obecnosci dziedi,
050b starszych i zwierzat.

« Gdy grill nie jest uzywany, nalezy zawsze odciag¢ doptyw gazu na wysokosci butli.
« Przed catkowitym ostygnieciem grilla nie nalezy nigdy zakrywac.
« Grilla nalezy uzywac wytacznie na stabilnej i pfaskiej powierzchni.

« Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzic kontrole szczelnosci. Po ztozeniu jest to jedyny spolegliwy sposéb
wykrycia ulatniania si¢ gazu na ztczach lub potaczeniach.

» Szczelnos¢ nalezy kontrolowac co roku i po kazdej wymianie lub kazdym odfaczeniu butli z gazem i weza.

« W poblizu grilla nie nalezy przechowywac materiatow fatwopalnych.

« W poblizu grilla nie nalezy uzywac aerozoli.

« Nieprzestrzeganie zalecen podanych w instrukgji moze doprowadzi¢ do urazéw lub powaznych uszkodzen.

« W przypadku pytan dotyczacych niniejszej instrukcji nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Jakiekolwiek przerdbki grilla moga by¢ niebezpieczne i jako takie s zabronione oraz powoduja uniewaznienie
gwarangji.

« Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

« Po uzyciu nalezy zamkna¢ doptyw gazu na butli.
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2. WAZNE INFORMACJE

« W czasie uzywania urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatéw fatwopalnych.
« Urzadzenia nie wolno przerabiac.

« Nalezy uzywac przyboréw zaprojektowanych specjalnie do grillowania, wyposazonych w dtugie, odporne na wysoka
temperature uchwyty. (Dopuszczalna srednica naczyn do gotowania wynosi od @10 cm do 024 cm).

3. INFORMACJE DOTYCZACE GAZU | REDUKTORA

Ten grill jest przystosowany do zasilania ptynnym palnym propanem lub butanem przechowywanym w butlach.
Butle z propanem moga dostarcza¢ gazu przez caty rok, nawet zimg, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢
potrzebny klucz francuski (do dokupienia osobno). Butle z butanem stanowia wystarczajace zrédto zasilania gazem
latem, natomiast spadek temperatury gazu ponizej +10°C moze wptyna¢ na wydajnosc grilla. Nalezy upewnic sie,
Ze posiadana butla z gazem i reduktor s3 odpowiednie do posiadanego grilla.
« Waz powinien by¢ swobodnie roztozony bez zadnych skrecen, zagie¢ lub zaplatan, tak aby umozliwiat swobodny
przeptyw gazu. Przed uzyciem nalezy zawsze skontrolowac waz pod katem peknie¢, rozerwari i nadmiernego zuzycia.
- Z wyjatkiem punktu podtaczenia, waz nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jesli waz jest uszkodzony, nalezy
go wymieni¢ na waz odpowiedniego typu, zaprojektowany specjalnie do ptynnego paliwa gazowego i zgodny z
normami kraju, w ktérym jest on uzywany.
« Nalezy uzywac weza odpowiedniego typu, spetniajacego norme EN16436 i o dtugosci nieprzekraczajacej 1,5 m.
Aby uzyskac optymalng wydajnos¢, zaleca sie uzywac butli z butanem o cigzarze 6 kg lub butli z propanem o ciezarze
5 kg. Nalezy uzywac reduktora odpowiedniego typu, zgodnego znorma EN16129. ABY GRILL DZIAtAL WYDAINIE | BYL
BEZPIECZNY, KONIECZNE JESTPOSIADANIEREDUKTORA I BUTLIZ GAZEM ODPOWIEDNIEGOTYPU. UZYWANIEREDUKTORA

NIEODPOWIEDNIEGO TYPU LUB NIESPRAWNEGO JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE ANULOWANIE GWARANCII. Aby
ustali¢ najbardziej odpowiednie butle z gazem i reduktory, nalezy skonsultowac sie ze swoim dostawcg gazu.

Uzytkownikowi nie wolno zmieniac czesci zaplombowanych przez producenta lub jego przedstawiciela.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butan(G30) 28-30mbar I3+
LU,PT Propan (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS, T, Butan, propan lubich 138/P(30)
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR mieszanina 29 mbar

Butan, propan lub ich
PL mieszanina 37 mbar 138/P(37)

4. INSTALACJA

Wybor miejsca

« Grilla nalezy uzywac wytacznie na Swiezym powietrzu, w przewiewnym miejscu. Nalezy pilnowa, aby nigdy nie
postawic grilla POD tatwopalng powierzchnig. Scianki grilla nie moga sie NIGDY znajdowac w odlegtosci mniejszej
niz 1 metr od jakichkolwiek powierzchni tatwopalnych. Grill nalezy trzymac z dala od materiatéw fatwopalnych!

« Miejsce na uzywanie grilla nalezy starannie wybrac. Miejsce to powinno by¢ otwarte, ale ostoniete przed wiatrem,
z dala od drzew i innych obiektdw, ktére mogtyby sie zapalic.

Srodki ostroznosci

« Nie nalezy zatykac wlotw powietrza w obudowie grilla.
« Jesli butle z gazem trzeba wymienic, nalezy najpierw sprawdzic, czy jest ona dobrze zakrecona i czy w poblizu nie
znajdujq sie Zadne przedmioty mogace doprowadzic do zaptonu (papierosy, nieostoniete ptomienie, iskry itp.).
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4. INSTALACJA

Podtaczanie weza doprowadzajacego gaz do grilla

« Waz doprowadzajacy gaz nalezy podfaczy¢ do punktu doprowadzenia gazu z boku po lewej stronie grilla. Nie

dokrecac za mocno. Na potaczeniu nie nalezy uzywac tasmy klejacej ani zadnych ptynéw.

+ Dokrecic¢ elementy recznie.
- Upewnic sig, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji WYLACZONE. Podtaczyc¢ reduktor do

butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

Montaz reduktora na butli z gazem

« Nalezy upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla s3 ustawione w pozycji WYLACZONE. Podtaczy¢

reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

5. DZIALANIE

Ostrzezenia

« Przed wykonaniem dalszych czynnosci nalezy sie upewnic, ze uzytkownik dobrze zrozumiat zalecenia podane

w czesci WAZNE INFORMACJE w niniejszej instrukgji.

« Ze wzgledu na konstrukcje grilla nie nalezy uzywac wiecej niz 50% powierzchni pieczenia jako litej blachy.

Jesli blachy zostang catkowicie zastoniete, w efekcie dojdzie do nadmiernego zbierania sie ciepta, ktore moze
spowodowac uszkodzenie grilla w spos6b nie objety gwarancja.

Zapalanie grilla

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta pokrywa.
« Upewnic sig, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawdr gazu na butli lub

na reduktorze gazu.

« Wcisna¢ pokretto palnika, ktéry mabyczapalonyiprzekreci¢je w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek

zegara) do punktu, w ktérym zacznie by¢ wyczuwalny opdr. Odczekac 4 sekundy, nastepnie kontynuowac
krecenie pokrettem az do klikniecia (po ktérym normalnie palnik powinien sie zapalic). Powtérzyc te operacje
kilka razy az do zapalenia sie palnika.

« Zapali¢ pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, odpowiednio do potrzeb. Przed zapaleniem kolejnego palnika

sprawdzi¢, czy poprzedni jest zapalony.

« Jesli po kilku probach wykonania opisanej wyzej procedury palnik nie zapali sie, przekreci¢ wszystkie pokretta

w pozycje wytaczenia. Zamkna¢ zawdr gazu na butli z gazem. Odczekac 5 minut. Ponownie wykonac kroki
opisane powyzej. Jezeli grill dalej sie nie zapala, zajrze¢ do instrukgji rozpalania recznego podanej ponizej.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom palic sie na maksymalnym ptomieniu przez 3-5 minut, aby grill mégt

sie rozgrzac. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesja pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi
by¢ otwarta.

« Po zakoniczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na maty ptomien, aby uzyskac lepsze efekty

pieczenia.
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Instrukcja rozpalania recznego

» Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta pokrywa.

« Upewnic sig, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawor gazu na butli lub na
reduktorze gazu.

« Whozy¢ zapalong zapatke przez otwdr do rozpalania znajdujacy sie maksymalnie z prawej strony, pod panelem
sterujacym i zblizy¢ ja do otworu prawego palnika.

« Wcisnac i przekreci¢ w lewo do pozycji maksymalnej pokretto znajdujace sie z prawej strony.

- Gdy palnik po prawej stronie zapali si¢, rozpali¢ pozostate palniki od prawej do lewej.

« Przed zapaleniem kolejnego palnika sprawdzi¢, czy palg sie wszystkie poprzednie.

« Jesli palnik znajdujacy sie po prawej stronie nie zapali sig, nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie przez 3-5 minut na maksymalnym ustawieniu, aby rozgrzac
grill. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesjq pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

« Po zakonczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na pozycje minimalna, aby uzyskac lepsze efekty
pieczenia.

Pieczenie na ruszcie

+ Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewajq dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi) pod
rusztem, ktdry z kolei podgrzewa produkty spozywcze potozone na ruszcie. Naturalne soki z produktéw
spozywczych skapuja podczas pieczenia na goracy dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi)
i odparowuja. Powstajacy w ten sposob dym owiewa produkty spozywcze i ulatnia sie w gére, nadajac produktom
niepowtarzalny aromat grilla. Aby efekty pieczenia byty bardziej rownomierne, nalezy zamkna¢ pokrywe grilla,
przy czym palniki powinny by¢ ustawione na maty ptomien.

Pieczenie na blasze™

* Uwaga: Plyta grzewcza jest akcesorium opcjonalnym, niedotaczonym do tego modelu.

« Palniki podgrzewaja bezposrednio blache, na ktdrej piekq sie umieszczone na niej produkty spozywcze. Blachy
pozwalaja piec najmniejsze produkty spozywcze takie jak owoce morza, ktore mogtyby spas¢ przez szczeliny w
ruszcie. Pozwalajg one rdwniez piec produkty wymagajace pieczenia w wysokiej temperaturze/przez krotki czas,
takie jak warzywa i mate kawatki ryb. Podobnie, mozna ich uzywac doktadnie tak jak blachy do pieczenia w
piekarniku kuchennym, do pieczenia stekow, jajek itp.

Kontrola buchajacych ptomieni *Bardzo wazne*

» Do buchania pfomieni dochodzi w sytuadji, gdy soki i ttuszcz z pieczonych produktéw spozywczych skapuja
na gorace dyfuzory ciepfa. Oczywiscie, do uzyskania smaku produktéw z grilla przyczynia sie dym, natomiast
buchajacych ptomieni lepiej jest unikac, aby nie spali¢ produktow. Aby kontrolowa¢ buchanie ptomieni,
ABSOLUTNIE NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem pieczenia usuna¢ z produktéw nadmiar thuszczu.
Marynat i soséw do pieczenia nalezy uzywac rozsadnie. Na czas pieczenia palniki trzeba ponadto nastawi¢ na
pozycje MINI.

» Gdy dojdzie do buchania ptomieni, da sie je na ogdt zgasi¢ przez posypanie dyfuzoréw ciepfa proszkiem do
pieczenia lub sol3. Podczas wykonywania prac w poblizu powierzchni do pieczenia w grillu nalezy zawsze chroni¢
przed nig rece i zabezpieczy( je takze przed ptomieniami.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi ponizej.
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Zapalenie sie ttuszczu

« Po kazdym pieczeniu z szuflady do zbierania ttuszczu nalezy usuna¢ wszelkie odpady i zanieczyszczenia.
« Jedli grill jest uzywany podczas wielkich przyje¢, trzeba go co 2 godziny wyfaczac i czyscic. Jesli na grillu

pieczone sg bardzo ttuste produkty (paréwki, merguez itp.) czyszczenie nalezy przeprowadza czesciej.
Nieprzestrzeganie tych zalecerh moze spowodowac zapalanie sie ttuszczu, co moze doprowadzi¢ do urazéw i
uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia si¢ ttuszczu/Ostrzezenia:

« Jesli da sie to zrobi¢ bezpiecznie, nalezy zakreci¢ wszystkie pokretta gazu.

« Zakreci¢ zawdr butli z gazem.

« Odsunac wszystkie osoby od grilla i odczekac, aby ostygt.

« Nie zamykac pokrywy ani ostony grilla.

« GRILLA NIE NALEZY NIGDY POLEWAC/ZRASZAC WODA. W PRZYPADKU UZYWANIA GASNICY,

« MUSITO BYC GASNICA PROSZKOWA.

« NIE NALEZY WYJMOWAC SZUFLADY DO ZBIERANIA THUSZCZU.

« Jesliwydaje sie, ze ogien nie stabnie lub nawet narasta, w celu uzyskania pomocy nalezy wezwac straz pozarna.

Koniec sesji pieczenia

« Po kazdej sesji pieczenia nalezy nastawi¢ palniki grilla na maksymalny ptomien i pozwoli¢ im sie pali¢ przez

5 minut. Procedura ta pozwala wypali¢ osady z pieczenia i przez to ufatwia czyszczenie. Podczas tej operacji
pokrywa powinna by¢ otwarta.

« Grill nalezy czysci¢ systematycznie po kazdym uzyciu, tak aby nie dopusci¢ do zbierania sie thuszczu, ktory

magtby sie zapalic.
Wytaczanie grilla

« Po zakoriczeniu uzywania grilla nalezy do korica przekreci¢ zawdr gazu w prawo do pozycji WYLACZONE i odciac
w ten sposéb doptyw gazu z butli.

« Przed zamknieciem pokrywy lub ostony nalezy upewnic sie, ze grill wystarczajaco ostygt.

6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Grillnalezyregularnieczyscicpomiedzy uzytkowaniemorazwszczegéInoscipodtugich okresach przechowywania.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sie, ze grill i jego podzespoty wystarczajaco ostygty. Nie
nalezy nigdy wystawiac grilla na niepogode, nalezy go chroni¢ przed wilgocia.

« Gdy powierzchnie grilla s gorace, urzadzenia nie nalezy nigdy skrapla¢ woda.
« Nigdy nie nalezy dotykac goracych czesci nieostonietymi rekoma.

Aby wydtuzyc¢ cykl zycia urzadzenia i utrzymac grill w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy, aby przykrywac
go, gdy urzadzenie zostaje przez dtugi czas pozostawione na wolnym powietrzu, w szczegdlnosci za$ zimg. U
miejscowego sprzedawcy mozna kupi¢ bardzo odporne ptachty oraz inne akcesoria do grillow.
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Nawet jesli posiadany grill jest przykryty w celu zabezpieczenia go, nalezy go regularnie kontrolowac, poniewaz
mogq pojawic sie wilgoc lub skropliny, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. By¢ moze konieczne
bedzie wysuszenie grilla i wnetrza jego obudowy zabezpieczajacej. Osady z ttuszczu na czesciach grilla moga
zatechngd. Nalezy je wtedy czysci¢ bardzo goracymi mydlinami.

Kazda odkryta czes¢ pokryta rdza, ktéra nie ma kontaktu z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢ farba antykorozyjng
i pomalowac farba do grilla lub inng farba odporng na wysokie temperatury.

Powierzchnie do pieczenia

« Gdy grill ostygnie, nalezy go umyc¢ goraca wodg z mydtem. Aby usuna¢ osady z produktéw spozywczych nalezy
uzy¢ detergentu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywac gabek z druciakiem lub proszkow do szorowania, poniewaz
mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoniczeniowg grilla. Optukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na ich ciezar,
nie zaleca sie mycia rusztéw i blach do pieczenia w zmywarce.

« PRZYPOMINAMY, ZE NALEZY ABSOLUTNIE UNIKAC UZYWANIA KAWALKOW LODU, GDYZ MOGA ONE SPOWODOWAC
WSTRZAS TERMICZNY | PORYSOWAC EMALIE NA BLASZE.

oJESI_,I 'NA POWIERZCHNI PRZEZNACZONEJ DO PIECZENIA | MAJACE) KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
CZESCTE NALEZY WYMIENIC.

Konserwacja palnikow:

« Palnik jest tak wyregulowany, aby zapewniat maksymalng wydajnos¢ dziatania ptomienia. Na ogét po zapaleniu
palnika widac niebieski ptomien, ktdrego koniec moze by¢ ewentualnie z6tty. Jesli ptomien robi sie bardziej zotty,
moze to by¢ spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami znajdujacymi sie w otworach lub rurkach palnika.
Tego typu zanieczyszczenia mogq zatkac lub ograniczy¢ przeptyw gazu, co moze spowodowac zapalenie sie ognia
za panelem sterujacym, co spowodowatoby bardzo powazne uszkodzenie grilla. Jesliby do tego doszto lub jesli
istnieje taka mozliwos¢, nalezy natychmiast zakreci¢ gaz w butli.

« Palnik nalezy regularnie kontrolowac, zdejmowaci czyscic, co najmniej raz na rok oraz w nastepujacych sytuacjach:
« Przy wyjmowaniu grilla z miejsca przechowywania.

« Jesli ktorys z palnikéw nie zapala sie.

« Jesli ptomien palnika staje sie bardzo zofty.

« Jesli za panelem sterowania zbiera sie gaz.

« Aby catkowicie wyczysci¢ palnik, nalezy go wyjac z grilla. Do usuwania rdzy z powierzchni palnika mozna uzywac
lekkiej szczotki metalowej. Aby przetkac zanieczyszczenia w otworach i rurkach palnika, nalezy uzyc¢ szczoteczki
do rur lub kawatka drutu; nalezy jednak pilnowac, aby nie spowodowac powiekszenia otwordw w palniku.

« W celu upewnienia sie, Ze wnetrze rurki palnika jest dobrze oczyszczone moze by¢ potrzebna latarka. Aby poruszy¢
wszystkie zanieczyszczenia znajdujace sie w srodku, mozna odwrdcic palnik i delikatnie postukac nim o twardg
powierzchnig np. o kawatek drewna.

« Podczas zaktadania palnika z powrotem nalezy dopilnowac, aby rurki znajdowaty sie naprzeciw dysz.
Dyfuzor ciepta

« Z dyfuzora ciepfa nalezy usunac wszystkie osady spozywcze, w tym celu mozna uzyc elastycznego plastikowego
skrobaka lub skrobaka drewnianego oraz mosieznej szczotki. Nie nalezy uzywac skrobaka stalowego ani stalowej
szczotki. Umy¢ w goracej wodzie z mydfem i dobrze wyptukac.
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Szuflada do zbierania ttuszczu

« Po kazdym uzyciu nalezy wyjac i wyczyscic szuflade do zbierania thuszczu oraz usunac z niej wszystkie kawatki
produktow spozywczych i thuszczu, w razie potrzeby za pomocg drewnianego lub plastikowego skrobaka.

« Niestosowanie sie do powyzszych zalecen grozi zapaleniem sie ttuszczu, co mogtoby doprowadzi¢ do powaznego
uszkodzenia grilla, ktére nie bytoby objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade do zbierania ttuszczu mozna
umy¢ wodg z mydfem.

Korpus grilla

«Z korpusu grilla nalezy regularie usuwac nadmiar tluszczu za pomocg szmatki zwilzonej w mydlinach i
dobrze wykreconej. Nadmiar ttuszczu i kawatki produktéw spozywczych mozna usuwac z wnetrza korpusu
grilla za pomocg elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka drewnianego. Aby ufatwi¢ czyszczenie,
mozna stosowac folie aluminiowa, ktdra bedzie wymieniana po kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie zatkac
otwordw do ociekania ttuszczu. Jesli potrzebne jest petne czyszczenie, nalezy uzy¢ szmatki i goracych mydlin
lub nylonowej szczoteczki. Nie uzywac zracych Srodkow czyszczacych. Przed gruntownym czyszczeniem nalezy
wyjac ruszty i/lub blachy i palniki. Pokretet gazu nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Po starannym ponownym
zatozeniu elementéw w korpusie grilla nalezy sprawdzi¢ zapalanie sie urzadzenia.

Pokrywa grilla

« Pokrywe grilla nalezy czysci¢ szmatka lub nierysujaca myjka oraz mydlinami. Nie nalezy uzywac druciakdw
lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoriczeniowa grilla. Aby nie
dopusci¢ do tworzenia sie rdzy, po czyszczeniu urzadzenie nalezy starannie wysuszyc.

Wozek

« Przetrze¢ Sciereczka namoczong w cieptej wodzie, nastepnie wysuszyc.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktéw ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania dtugowiecznosci
produktu, a w szczegdlnosci jego elementéw wykonanych ze stali nierdzewnej, zalecamy, aby juz od
pierwszego uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej reqularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym.
0d czasu do czasu mozna takze spryskac powierzchnie Srodkiem czyszczacym do stali nierdzewnej, przetrzec
miekka szmatka i na koniec wypolerowac. W ten sposéb na powierzchniach ze stali nierdzewnej uzyska sie
cienka warstwe ochronna.

Elementy mocujace

« Zalecamy, aby regularnie kontrolowac dokrecenie wszystkich srub, nakretek itp.

Przechowywanie

« Przed schowaniem lub przykryciem grilla nalezy sie upewni¢, ze grill wystarczajaco ostygt. Grill nalezy
przechowywac w miejscu suchym i przewiewnym.

« Palniki nalezy zakry¢ folig aluminiowa, aby do jego otwordw nie dostaty sie insekty i inne zanieczyszczenia.

« Jesli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butle z gazem nalezy odtaczy¢ i zostawic na zewnatrz. Butle z
gazem nalezy zawsze przechowywac na Swiezym powietrzu w miejscu suchym, przewiewnym oraz potozonym
z dala od Zrddet goraca i zaptonu. Nie nalezy pozwalac dzieciom bawic si¢ butla. Butle z gazem nalezy chroni¢
przed bezposrednim nastonecznieniem.

« Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z procedurg instalacji.
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7.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki

Palniki nie zapalaja si¢ pomimo uzycia systemu zaptonowego

« Butla z gazem jest pusta
» Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikéw
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody
« Uszkodzona/-a elektroda lub przewdd
- Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony
« Nieprawidtowa szczelina elektrody

Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

+ Butla z gazem jest pusta
« Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

L 20 20 0 2

L2

Maty ptomien lub cofanie sie ptomienia (ptomien w rurze palnika,

zauwazalne syczenie lub hatasliwa praca)

« Zbyt mata butla z gazem
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Wiatr

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca
- Zablokowany zintegrowany system zapfonowy
« Zablokowany kurek gazu
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Wymieni¢ jg na petng butle z gazem
Sprawdzi¢ lub wymieni¢ reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczysci¢ dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Podfaczyc przewdd z powrotem
Wymienic elektrode i przewdd

Wymienic go

Elektroda powinna by¢ dopasowana do
palnika, a jej koniec powinien znajdowac
sie w odlegfosci 3-4 mm od otworu
w palniku. Dopasowac elektrode w
wymagany sposb.

Wymieni¢ ja na petng butle z gazem
Sprawdzi¢ lub wymienic reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Uzy¢ wigkszej butli

Wyczyscic palniki

Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Grilla nalezy uzywa¢ w miejscu mniej
wystawionym na podmuchy wiatru

Wymieni¢ kurek gazu
Wymieni¢ kurek gazu u swojego
sprzedawcy
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8. WARUNKI GWARANCJI

Warunki gwarangji

Gwarancja sprzedazy obowiazuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo domowe i nie ma
zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym lub przez wiele gospodarstw
domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci i komponenty, a takze
uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i czesci zamienne nie przedtuzaja okresu
pierwotnej gwarangji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarangji jakiekolwiek odszkodowanie nie moze przekroczy¢
ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata uzytkownika i jego
mienia i/lub innych osob i ich mienia, wynikajace z niewfasciwego uzycia lub naduzycia produktu lub
nieprzestrzegania instrukji dostarczonych przez firme w zataczonej instrukgji obstugi.

Wytaczenia z gwarangji

Gwarangja nie obejmuje probleméw lub zdarzen wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania produktu.
Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegdInosci wytaczone sq nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia...) (zesci wystawione bezposrednio na dziatanie ptomieni
lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest koniecznos¢ wymiany

(zesci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania, nieprawidtowego
montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach komercyjnych,
uzytkowanie jako Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrddet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem, huraganami trzesienia
ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy skontaktowac sie z dziatem
obstugi klienta.

77



DANE TECHNICZNE

ADEOQ Services

Nazwa produktu

Grill gazowy na dwor

C€ 257526

Numer modelu 2025R09P09-0060
Kategoria gazu g Lgpeg 3 Lgpey Lgpsy 3
Rodzaj gazu i cisnienie Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan lub ich mieszanina
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, 0830+ BE/CH, CY, (Z,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Krai docelow Lgpsy  + Y CZ DK, EE FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
) y Ly AT, CH, CZ, DE, K.
I3B/P(37) : PL
Roznyar w’t ryskiwacza 00,76 mm 00,76 mm 00,72 mm 00,68 mm
palnika gtéwnego
Rozmiar wtryskiwacza 60,88 mm 60,88 mm 60,79 mm 60,75mm
palnika bocznego
Catkowite znamionowe
ciepto wejsciowe (Hs) 13 W (946 g/h)
Numer seryjny

Uzywa¢é wylacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukgje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga by¢ bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach

DEKLARACJA ZGODNOSCI WE
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Deklaracja zgodnosci UE/WE
EU/EC Declaration of conformity

103w

131m

Model produktu/produkt | Product Model

90881841
Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytaczna odpowiedzialnos¢ producenta. | Name and address of the manufacturer or his authorised representative
ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France
Niniejsza deklaracja zgodnosci wydana zostaje na wytgczng odpowiedzialnos$¢ producenta. | This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer

Przedmiot deklaracji | Object of the declaration :

Rodzaj produktu | Product Type - Description GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS POLAND TAIL
Referencje produktu | Product Reference 90881841
Model/typ/numer fabryczny | Industrial Type Design Reference K1134BJAC POLAND
Marka produktu | Product Brand No name
EAN 3276007796889
Kodowanie numeru seryjnego | Serial number coding or batch number SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)
Odwotania do odnosnych norm zharmonizowanych, ktore zastosowano, lub do W stosownych przypadkach, notyfikowana nazwa i numer
Wymieniony powyzej przedmiot niniejszej deklaracji jest zgodny z odno$nymi wymaganiami unijnego prawodawstwa
specyfikacji, w odniesieniu do ktérych deklarowana jest zgodnos¢: | References to the  laboratorium, ktére wydato certyfikat oraz odniesienie do

harmonizacyjnego | The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union
relevant harmonised standards used or references to the specifications in relation to whichdokumentu | When applicable, the name and number of notified

harmonization legislation
conformity is declared body number

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_G. _Fuels_Products) EN 498:2012 Intertek Italia SpA

LEMOINE ERIC

Podpisano w imieniu | Signed for and on behalf of

) ' A\
International Projects Quality Leader E ‘5 - % o
: A8
Ty

o~ 52

A
miejsce | Place Ronchin - FRANCE ‘\2,6 C/(,_'f—-
<O
[+ i
Data wydania | Date of issue 08/08/2024 5]
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1. NEPEBIPKA HA BUTIK

3aBXAN BUKOHYITE Lo NepeBipKy B 06pe BEHTUNLOBAHOMY MPUMILLEHHI. BUKOHYiiTe Lie BUNpoOyBaHHA Ha
repPMETUYHICTb LLOPOKY | NICNA KOXHOT 3MiHM ra30Boro 6anoHa abo wnakra.

« Kpok 1. lepekoHaiiTec, wo BCi pyuku nepebysatotb y nonoxenHi BAMKHEHO.
« Kpok 2. BigkpwiiTe ra3oBuii BeHTUNb Ha 6anoHi abo perynatopi.

«Kpok 3. [NepeBipTe MOMXNMBY HAABHICTb BUTOKIB, HAHICWM HA BCi 3'€[iHAHHA ra3oBOi CUCTEMM, 30Kpema
3'€AHaHHA KnanaHa, Tpybu i perynatopa rasoBoro 6anoHa, posunx Boan (50%) i muna (50%). HIKOIN HE
BWKOPUCTOBYWTE BIJKPUTE MOTYM'Al ana nepeBipKi Ha HAABHICTb BUTOKIB.

« Kpok 4. YTBopeHHa 0ynbbaLuok Haj AeAKMMI CTUKaMI BKa3YeE Ha BUTIK

« [epekpuiiTe nogauy rasy

« 3aTArHITb YCi 3'€AHaHHA

+ [oBTOpITH NEpeBipKY

« fIKL40 bynbOaLLKK YTBOPIOIOTLCA 3HOBY, HE BUKOPUCTOBYIATE OapbeKIo i 3BepHITLCA N0 AONOMOTY 10 MiCLIeBOro
Aunepa.

Jlobpe npoTpiTb po3unH BOAN | MIUNa 3 YCiX CTUKIB i 3'€AHaHb NiCNA NepeBipKi Ha HAABHICTb BUTOKY.

2. BAXJIUBA IHOOPMALIA

NPOYUTANTE LII0 IHCTPYKLLIIO YBAMXKHO NEPEA
YCTAHOBJIEHHAM | BAKOPUCTAHHAM bAPBEKI)

« [poynTaiiTe Lito IHCTPYKLIl0 YBAXHO Nepe/ YCTAHOBNEHHAM | BUKOPUCTaHHAM 6apbekio.
« 3bepiraiiTe L0 IHCTPYKLt0 ANA BUKOPUCTAHHA B MailbyTHHOMY.
« BUKMI0YHO AnA BUKOPUCTAHHA Ha BIAKPUTOMY NOBITPI. He KopuUCTyiATeca Npunagom y npuMiLLeHHi.

« He BuKopucroByiite bapbekto i He 36epiratv ra3oBi 6anoHu nig 3emneto. [a3 Bakumii 3a NOBITPA: AKLLO € BUTIK,
ra3 byae HaKONNUyBaTUCA B HAMHIKYIN TOULL | MOXe BUOYXHYTH Bifi KOHTAKTY 3 MOyM’AM ab0 ickporo.

« BuKkniouHO AnA BMKOPUCTAHHA 3i 3pifKEHUM NanuBHUM ra3oMm y 0anoHi. Bu noBMHHI BUKOpPMCTOBYBATY
BIZINOBIAHNIT perynaTop AnA nponaxy, bytany abo 3miLaHoro rasy.

- Bupanitb nnacTukoBy ynakoBky 3 yCix YaCTUH Nepes 3anantoBaHHAM 6apbekio.

« [lepekoHaiiTeca B TOMY, L0 BI He BUKOPUCTOBY€ETe 6apbeKio Ha BifCTaHi MeHLLe 0HOro MeTpa Bif Oy/b-AKoi
KOHCTPYKLT 300 3aiiMm1cTOi noBepxHi. He BUKOpUCTOBYIATE Mif 3aliMICTOI0 NOBEPXHENO.

« [a30Bi 6anoHn He MoXHa 36epiratv abo BUKOPUCTOBYBATH B FOPU3OHTANIbLHOMY NONOXKEHHI. byab-AKuil BUTIK
Moe OyTIn Ayxe Cepilo3HMM, i PiAIiHA MOXKe MPOCOYNTICA B Fa30MpoBiA.

« Bigkpuiite Kpuwwky 6apbekto nepes 3ananioBaHHAM.

« Hikonu He 36epiraiiTe ra308i 6a10H1 B NPUMILLEHH.

« He pyxaiite 3ananeHe 6ap6exio. 3auealite, 0K/ BOHO MOBHICTIO He OXOOHe.
» bapbekto Hikonn He cnig 3anuwwati 6e3 HarnAZY, KoM BOHO 3ananexe.

« Pyuka kpuikn moxe 6yTu ayxe rapayoto. He 6epitb 3a pyuky no LeHtpy.
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2. BAXJINBA IHOOPMALIA

« PekoMeHfy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATY KyXOHHY pyKaBUYKY.

» BukopucroByiite TepmocTilike HauMHHA, CMeLianbHO po3pobneHe Ana 6apbekio, 3 4OBrUMU pyyKamu.

« OcTepiraliteca rapauoi napu, Aka MoXe BUXOAMTY Nifj YaC BIAKPUTTA KPULLIKK.

. ﬂ,.EHKvi YACTUHV FPUNA CUNbHO HarpiBaloTbCA. byabTe 0bepexHi B NpucyTHOCTI AiTeld, Nofeil noxunoro
BiKY il TBApUH.

« 3aBX.JM BUMUKaiiTe nogauy ra3y B 6anoHi, konn 6ap6ekio He BUKOPUCTOBYETHCA.

« Hikonu He HakpuBaiiTe 6apbekto, [OKM BOHO MOBHICTIO He OXOMOHE.

« Bukopucrosyiite e 6ap6ekio TinbKu Ha CTiliKiiA, piBHili NOBEpXH.

« lepea BuKopucTaHHAM 6apbekio BUKOHaliTe nepeBipky Ha repmeTUyHiCTb. Lle eannmii HapiHuiA cnoci6
BUABNEHHA BUTOKY ra3y Ha CTUKaX abo 3'€iHaHHAX MiCNA BCTAHOBNEHHS.

« BukoHyiiTe nepeBipKy repMeTUYHOCTI LLIOPOKY | MiCA KOXHOI 3aMiHN a0 BUAaNeHHA ra30Boro 6aoHa i LwnaHra.
« He 36epiraiiTe roptoyi matepianu no6nusy 6apbekio.

« He BuKopucToByiiTe aepo3oni nobnusy bapbekio.

» HenoTpuMaHHs BKa3iBoK y LiboMy NOCIOHMKY MOXe NpU3BeCTY [0 TPaBM a0 Cepiio3HNX NOLIKOLXeHb.

« fIKLL10 y BaC € 3aNuTaHHA CTOCOBHO LNX iHCTPYKLLiIA, 3BEPHITHCA 0 MiCLLeBOro aunepa.

« bynb-AKe BHeceHHA 3MiH Y Lie 6apbekio moxe OyT Hebe3neuHUMm, He JoNYCKAETbCA | aHYNHOE FapaHTilo.

» He pyxaiiTe npunag nig 4ac BUKOPUCTAHHA.

+ [licnA BUKOpUCTaHHA BUMKHITb noJauy ra3y Ha ra3oBomy 0anoHi.

« g yac BUKOPUCTAHHA LbOro NpUNay ioro CNif TPUMaTIA NoAani Bid 3aMICTIAX MaTepianis.

» He BHOCbTe 3MiHK B npunag.

* BukopucroByiiTe cnevianbHuii nocyA Ana rpuna 3 AOBrUMU TePMOCTIKUMI PyYKamit.
(MiHimanbHuii i MakcumanbHmin po3mipu Nocy Ay, A03BONEHI AnA BUKopuctaHHa, — @10 cm i 024 cm.)

3. IHOOPMALIA NPO A3 | PEFYNATOP

bapbekto Moxe npavtoBaTy Ha 3pixeHoMy nponaHi abo byTaHi B 6anoHi. banonu 3 nponaHom 3abe3neuyTb
ra3 Kpyrnuii pik, HaBiTb y3UMKY, Konu XonofHo. Moxe 6yTu, Lo Bam noTpibeH po3BiaHuii Koy (He BXOAUTD Y
KOMNNeKT) AnA 3aminun 6anoHis. banonu 3 6yTaHom 3abe3neuytoTb JOCTATHIO NOAAYY ra3y NpoTATOM NiTa, ane
NPOAYKTMBHICTL 6apbeKio Moxke noripwmTica, Konu Temneparypa rasy nagae Huxue +10°C. [lepekoHalitecs,
L0 Y BaC € ra30Bmil 6anoH i npaBuAbHMIA perynatop AnA Baloro bapbeko.

« llinaHr mae 3BMcaTin BiNbHO, 6€3 3ruHiB, CkNafok abo nepekpyyeHb, LWOH He NepeLKoAKaTi MPOXOKEHHIO
rasy. 3aB»ju nepeBipaiiTe WAAHT nepes BUKOPUCTAHHAM Ha HAABHICTb TPiLLuH, Nopi3iB abo HagMipHOro
3HOCY.

« Kpim TOUKM 3'€iHAHHA, XXOAHI YaCTUHW LUAAHTA He MaKOTb TOPKATUCA rapAYNX yacTuH 6apbekto. AKLLo WwnaHr
NOLIKOZXKEHO, 3aMiHITb OTO LLAAHTOM, NPUAATHAM 1A BUKOPUCTAHHA 3i 3PiAMKeHM ra3oM i BiANoBiAHO A0
HaLiOHaNbHUX CTAHAAPTIB KPaiHW BUKOPUCTAHHA.

« BukopmctoByiie WwnaHr, wo Bianosigae craHaapty EN16436, i foBXuMHa AKOro He nepeBuLLye 1,5 m.

[inA BocArHeHHA ONTUManbHOI NPOAYKTMBHOCTI M1 PEKOMEH/YEMO BUKOPUCTOBYBATY OANOH i3 byTaHOM 6 Kr
abo banoH i3 mponaHom 5 Kr. BukopucToByiite BignoBigHuii perynatop, wwo Biagnosigae crangapty EN16129.
BW MOBWHHI MATW PETYNATOP | TA30BIY BANOH, MPUAATHI ANA TAPAHTYBAHHA BE3MEKMN TA EOEKTBHOCTI
bAPBEKI). BUKOPWCTAHHA HEMPABWNBHOTO ABO HECIPABHOIO PETYNATOPA HEBE3MEYHE TA AHYIIOE
[APAHTII0. 3BepHiTbca fo MicLeBOro nocTayanbHMKa rasy And BU3HAYeHHs ra3oBux 6anoHis i perynatopis,
AKi HalKpaLwe NigxoAATb.

[Jletani, o matoTb nomby BUpobHIKa abo 10ro areHTa, 3a60pOHAETHCA 3MIHIOBATU KOPUCTYBAuY.
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BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, bytan (G30) 28-30mbar I3+
LU,PT

nponaH (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FIHU,IS LT, byTaH, nponaH abo ix
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR cymilw 29 mbar 13B/P(30)
byTaH, nponaH abo ix
PL cymitu 37 mbar 138/P(37)

4.YCTAHOBJIEHHA

Bubip micua

« Lle 6apbekio cnig BUKOPUCTOBYBATI TiNbKM HA BiKPUTOMY MOBITPi, BOHO Mae ByTu po3milieHe B fobpe
BEHTUIbOBAHOMY NpuMiLLeHHi. Moabalite npo Te, 06 BOHO Hikonn He po3TawwosyBanoca NI byab-akoio
roptouoto nosepxHeto. (ropoHn bapbekto Hikonu He MaloTb BYTU Ha BifCTaHi MeHLLe 0AHOTO MeTpa Bid byab-
AKMX roploumx noBepxoHb. Tpumaiite Le 6apbekio noaani Big byab-Akux ropioumnx matepianis!

« PeTenbHo Bubupaiite micue BuKopuctanHa ana bapbekto. Micue mae 6yt Ha Bigkputomy npoctopi 6e3 BiTpy,
rojani Bia fiepes Ta iHLWKUX NPeaMETIB, AKi MOXYTb CrianaxHyTn.

3ano6ixHi 3axoau

- He 3akpuBaiite BeHTUNALIitHi 0TBOPI Ha Kopnyci 6ap6ekio.

« flKLL{0 BaM NOTPiOHO 3aMiHMTV GaNoH, NepeKoHaliTeCs, Lo BiH 3aKPUTII | HEMAE XOAHOTO Kepena 3aiiMaHHs
(curaper, BigKpuUTOro BOTHIO, ickop i T.4.) nobnu3y nepen noyatkom poboTu.

MiaknioueHHA razoBoro wnaHra ao 6ap6ekio

« Migkniouitb ra3oBuii WnaHr Jo Toukw mojaui rasy, 3 nisoro 6oky 6apbekio. He 3atAryiite cunbHo. He
BUKOPUCTOBYITE KNeliKy CTpiuky abo piauHy Ha 3'€AHaHHi.

« 3aTATHITb iX BPYYHY.

« lepekoHaiitecs, L0 BCi pyukn perynioBaHHA bapbekto nepebysaiotb y nonoxenHi BUMKHEHO. Migkniouito
perynaTop A0 ra3oBoro 6anoHa, LOTPUMYIOUMCh iHCTPYKLIIA, HAAAHNX MOCTAYANbHUKOM perynaTopa i 6anowa.

KpinneHHs perynatopa o0 ra3oBoro 6anoHa

« lepekoHaittecs, wWo BCi pyykn perynioBaHHsA 6apbekio nepebysatotb y nonoxenHi BUMKHEHO. Migkntouitb
perynaTop 210 ra30Boro 6anoHa, 0TPUMYKUNC iHCTPYKLIl, HaAaHNX NOCTaYaNbHUKOM perynaTopa i 6anoHa.

5. OYHKLIOHYBAHHA

lMonepemeHHa

« [epLu HiX NpoAOBXNUTH, NepeKoHaliTeca, Lo Bin 3po3yMinn, po3gain «BAXIIBA IHOOPMALLIA» uboro nocibHuka.

« KoHuenuia uboro 6apbekio 3a60poHAE BUKOPUCTAHHA Binblu HiXK Ha 50% 30HM NPUrOTYBaHHA iXi Y BUrNAZI
CyuinbHoi nANTK. AKLLO NAWTI NOKPUTI NOBHICTHO, Lie NpU3Bee A0 HaAMIPHOT0 HAKONUYEHHA TENNa, L0 MoXe
CNPUYMHNTY NOLIKOAKEHHA 6apbeKto, Ha AKe rapaHTiA He NOLUMPHETHCA.
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5. OYHKLIIOHYBAHHA

3ananioBaHHA 6ap6ekio

« Bigkpuiite Kpuwwky bapbekto nepes 3ananoBaxHaM. HIKON He 3ananioiite bapbekto i3 3aKpuTOK KpULLKOIO.

« lepekoHaiiTecs, L0 BCi PYuku perynioBaHHA rasy BUMKHeHi. Bigkpuiite ra30Buii BeHTMNb Ha 6anoHi abo
perynaTopi rasy.

« HatucHiTb Ha pyuKy nanbHuKa, AKKii BI XoueTe 3ananuTi, i NOBEPHITb 10ro NpoTH rOANHHUKOBOI CTPINKM, SOKN
He BiguyeTe onip obepTaHHi0. 3aueKailte 4 cekyHAM, a NOTIM NPOAOBXYiATe NOBEPTATU PyuKy A0 KNaLAHHA
(nanbHuK mae 3ananuTica). MoBTOPITb Lt Aito KinbKa pa3iB, OKN NafbHUK He 3ananuTbCa.

«3ananitb iHWi nanbHukn B Byab-AKoMy NOpAAKY 3a HeobxigHocTi. [lepeKkoHaliTecd, WO KOXeH ManbHuMK
3ananuBcA, nepes 3anastoBaHHAM HaCTYMHOTO.

« fIKWO NanbHUK He 3aropA€TbCA MiCNA BUKOHAHHA 3a3HaueHOi NpoLeaypu, NOBEPHITb YCi PYYkn Y BUMKHEHe
MONOXEHHSA. 3aKpuiiTe ra30Buii BEHTIb Ha ra30BOMY 6anoHi. 3auekaiite n'atb xBunuH. [0BTOPITb yCi HaBefeHi
BuLLe Kpoki. Lo 6ap6ekio AK i paHiLue He ropuTb, 3BEPHITHCA 10 HABEAEHOI HUXKYE IHCTPYKLT i3 3anantoBaHHA
BPYUHY.

« [licna 3ananoBaHHA NanbHUKN MaKOTb TOPITU B MAKCMMaNbHOMY MONOXKEHHI NPOTAroM 3—5 XBUAMH AnA
po3irpiBaHHA 6apbekio. Lieii npouec HeobXigHO BUKOHATH nepes KOXHIM MPUroTyBaHHAM ii. Kpuwka mae
3a/MLLATUCA BIKPUTOLO Nifj YaC po3irpiBaHHA.

« [licnA 3aBepLUeHHA Po3irpiBaHHA BCTAHOBITb YCi MANbHUKM HA CNabKIA BOTOHb ANA JOCATHEHHA HANKpaLnX
pe3ynbTaTiB NPUroTyBaHHs.

Bka3iBKu i3 3ananioBaHHs Bpy4Hy

« Bigkpuiite kpuwuky bapbekto nepeg 3ananosaHHaM. HIKON He 3ananioiite bapbekto i3 3aKpuTOK KPULLKOK.

« [lepeKoHaitTecq, 10 BCi pyuku perymioBaHHA rasy BUMKHeHi. Bigkpuiite ra3oBuii BeHTUNb Ha 6anoHi abo
perynaropi rasy.

« BcTaBTe 3ananenunii CipHUK y KpaliHiil NpaBuil TBIp A1A 3anaioBaHHA Nif NaHeNo KepyBaHHA | NOMICTITb i0ro
nopyuy 3 0TBOPOM NPABOro NANbHUKA.

« HaTucHiTb | NoBepHITb KpaliHio NpaBy pyuKy NPOTU FOAUMHHUKOBOI CTPINKI B MAKCUMASbHE NONOXKEHHA.

« Konu npasuii nanbHUK ropuTb, YBIMKHITb iHLIi NanbHUKK CNpaBa HaniBo.

« [lepekoHaiiTecs, Lo KOXeH NanbHUK 3aNanuBca, nepes yBiMKHEHHAM HAaCTYNHOTO NafnbHUKa.

« fIKLLLO KpaWiHili npaBUil NaNbHUK He FOpUTb, 3BEPHITHCA 10 MiCLIeBOr0 Aunepa.

« [licna 3anamoBaHHA NanbHUKN MalTb TOPITU B MAKCMMaNbHOMY MONOXEHHI NPOTAroM 3—5 XBUAMH AnA
po3irpiBaHHA bapbekto. Lieii npouec HeobXiAHO BUKOHATV nepes KOXHUM NpUroTyBaHHAM ixi. Kpuiika mae
3aNLIATMCA BIZKPUTOH NiJ Yac po3irpiBaHHs.

«MicnA 3aBeplueHHA po3irpiBaHHA BCTAHOBITb YCi MaNbHUKK B MiHiMaNbHe MONOXEHHA ANA JOCATHEHHS
HaKpaLLMX Pe3yNbTaTiB NPUroTYBaHHS.

MpurotyBaHHa Ha rpuni

« [anbHuKK 3 HepaBilouoi CTani HarpiBaloTb PO3NOAINbHUK Tenna (abo KoLKk i3 6pukeTamn/nasoto) nig rpunem,
AKa y CBOIO Uepry Harpiae ixy Ha rpuni. HatypanbHi COKM XxapuoBuX NpoAYKTiB, YTBOPEHi Nif YaC NPUroTyBaHHs,
CTiKaKoTb Ha Tennopo3noginbHuk (6o bpukeTn/nasy) i BUNapoByTHCA. [IMM, L0 YTBOPIOETHCA, OXOMMHOE iKY,
BUXOAAUM BropY, LI0 A€ NPOAYKTaM YHiKanbHWii apomat 6apbekto. [Ina JocArHeHHa 6inblu piBHOMIpHOTO
MPOCMaXyBaHHA OMyCTiTb KPULLKY 6ap6ekio, nepekoHaBLUKC, LU0 NaNnbHUKI BCTAHOBNEHO Ha CNabKMil BOTOHb.
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5. OYHKLIIOHYBAHHA

MpurotyBanHs ixi Ha peky *

*Tpumitka: Nnuta Ana rotyBaHHA € JOAATKOBUM aKCecyapoM, AKMIA He BXOAUTD Y KOMMNEKT L€l Mogeri.

« [lanbHmKK Ge3nocepeHbO HArpiBaTyh AEKO, K FOTYE XKy, MOMILLeHy Ha Hboro. [leKo A€ 3mory roTyBaTi ApibHi
XapyoBi NPoAyKTH, TaKi AK MOPeNpOAYKTH, AKi MOTAIM 6 ynacTu Mix npytamu rpunio. BoHn Takox Aatotb 3mory
roTyBaTM NPOJYKTW, AKI BUMATAlOTb KOPOTKOYACHOTO CMaXKeHHs Mpu BUCOKii Temnepatypi, Hanpuknag oBoui
Ta HeBeNUKi LWMATOUKN pubu. Kpim Toro, BOHM MOXYTb BUKOPUCTOBYBATIACA AK KYXOHHA MANUTA ANA CMAXeHHs
CTENKIB, AELb i T.A.

Kontponb 3aiimanHa *[lyxe Baxnuso*

+ 3aiiMaHHA BUHUKAE Mif, YaC CMaXKeHHs NPOAYKTIB, KOMM COKN | XMP Kana€e Ha rapAdi Tensopo3noginbHuKy,
Wwo ropATb. [lum, 3B1UaiiHO, JoNoOMarae HafaTy ixi cMaky 6apbekio, ane Kpallie yHUKaTH 3aiiMaHHs, 1106 He
cnanuty ixy. [ina toro wo6 KoHTpomioati 3aiimatHaA, ABCONIOTHO HEOBXIAHO Buaanatu 3aiisuit xup i3
NpOAYKTiB nepe NpUroTyBaHHAM. PO3yMHO BUKOPUCTOBYiATE MapUHAAM i COyCU ANA NPUroTYBaHHA. TaKoX
HeoOXiiHO BCTAHOBUTM NAIbHUKM B MiHIManbHe NONOXeHHA A17 MPUTOTYBaHHA.

« fKIWO 3aiiMaHHA BiAOYBAETbCA, MOTO 3a3BMYali MOMHA MOracUTIA, HacUMaBLKM po3nywwyBay abo Cinb
6e3nocepedHbo Ha Tennopo3nofinbHuk. Mg yac poboTy No6aN3y NoBepxHi ANA CMaxeHHA bapbekio 3aBxaN
3aXULLaiTe pyKM Bif BOTHIO.

+ Y pa3i 3ailMaHHA Xupy AOTPUMYIATECA HaBEAEHIX HIKUE BKA3IBOK.

3aimaHHA KupiB

+ ONOPOXHITb | OYMCTBTE BECH XMP i3 MiAA0HA ANA XNPY Bif 3aNULLKIB NiCNA KOXHOM BUKOPUCTAHHA.
« flKwo 6apbekio BUKOPUCTOBYETbCA ANA BENUKKMX NapTiil, HEOOXiAHO Oyfe BUMMKATK MOr0 Yepe3 KOXKHi ABi

FOANHN ANA ounLLieHH. loro HeobXigHO oumMLLaTL YacTiLe, AKLLO BU FOTYETe 6arato Ay e XupHoi ixi (koBbacu,
COCUCKM...). HeOTPMMAHHSA LiNX BKa3iBOK MOXe NPU3BECTIA A0 3aiAMAHHA XIPY, LLIO MOXe CNPUYUHITY TPaBMU
Ta nowwKoauTi 6apbekto.

Y pasi 3aiimanna xupy/MonepesKeHHs.

« fKLL0 BM MOXKeTe 3pobuTy Lie 6e3neyHo, 3aKpyTiTb YCi pyuKi perynioBaHHA rasy.

« lepekpwiiTe ra3oBuii 6anoH.

« BincTopoHitb ycix Big 6apbekio i 3aueKaiite, OKN BOTOHb He 3racHe.

« He 3akpuBaiiTe KpuiuKy 6apbekio.

« HIKOSIW HE PO3MWNIONATE BOAY HAJl BAPBEKIO. AIKLLIO BW BUKOPUCTOBYETE BOTHEFACHUK,
« BIH MAE BYTY NOPOLLKOBWI.

« HE BUAMAITE NMIAA0H ANA XWPY.

« fIKLLIO He cx0Xe, L0 BOTOHb NOCNAbNIETbCA, 360 30AETHCA, L0 BiH NOCUNIOETLCA, BUKAMUTE NOXEXHY bpuraay
AN ONOMOTH.

Kinewb ceaHcy npurotyBaHHa

« [licnA KOXHOro ceaHCy NPUroTyBaHHA BCTAHOBITb NaNbHNKKM OapbeKto B MaKcMManbHe MONOMeHHA, 3anLwUTe i
ropiTv Ha 5 xBunuH. LA npoueaypa Aae 3Mory Cnanutyi 3aluULLKN Bid NPUrOTYBAHHA i TUM CAaMIM NONETLUNTI
ymLieHHA. [epeKoHaiiTeca, Lo KpULLIKa BiAKpUTa Nif Yac Uil onepauii.

« (nctematnyHo yncTbre 6apbekio MiCnA KOXKHOTO BMKOPUCTAHHA, W00 YHUKHYTU HAaKOMMYEHHA XUpy Bij
NPUroTYBaHHA, AKINA MOXe CranaxHyTn.
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5. OYHKLIIOHYBAHHA

BumKkHeHHA 6ap6ekio

« 3aKiHUMBLUM BUKOPUCTAHHA bapOeKio, NOBEPHITb yCi PyuKu perynioBaHHA rasy A0 ynopy B HanpAMKy 3a
FOAVHHUKOBOIO CTPiNKoIo B nonoxeHHA BUMKHEHHA i nepexpuiite nogauy rasy 3 6anoxa.

« 3aueKaitTe, fOKI 6ap6eKio JOCTATHBO He 0XONOHE, Nepes 3aKPUTTAM KPULLKU.

6. OYUILEHHA TA aornan

PerynapHo uuctbte Gapbekio MK 3aCTOCyBaHHAMM, a 0COOAMBO MiCNA TpuBanuX nepiodis 30epiraHHs.
lMepekoHaliTecs, Lo 6ap6ekio i Noro KOMMOHEHTU OCTAaTHLO 0X00/M, Nepea YnLeHHAM. Hikonn He 3anuwaiite
bapbekto HafBOpi, ie BOHO MOXKe MiaAaBaTUCA Aii MOroAHNX yMOB, i TpUMaliTe 1i0ro nofani ig BosOru.

« Hikonu He 06npuckyiite 6apbekio BOAOH, KoM ioro NoBepXHi rapsaui.
« Hikonu He TopKaiiTeca rapaunx YacTuH HeaxuLLeHUMI pyKamu.
[inA Toro 106 NpozoBXUTY TEPMIH CYXOM i 36eperTi cTaH bapOekto, HACTiiHO peKOMEH/YEMO HaKpUBaTH 10ro,

AKLLO BY 3a/MLLIMNK 1A0TO Ha BiAKPUTOMY NOBITPi Ha TPUBaNMIA Yac, 0C06ANBO Ha 3UMOBI MicALi. BucokomivHmii
Ope3eHT Ta iHLi akcecyapu Ana 6apbekio MoxxHa npuadaT B MicLeBOro Aunepa.

HagiTb AKLL0 6apbeKio HaKpUTO ANA 3aXCTY, HEOOXiHO PerynApHO 110ro nepeBipATI, OCKINbKI MOXe YTBOPUTUCA
BONIOra a00 KOHAEHCAT, L0 MOXe NPUBECTU A0 A0r0 NoLKoKeHHA. Moxe 6yt HeobxigHo BUCyLIMTY bapbekio
i BHYTPILLIHIO YaCTUHY 3AXVICHOTO YOXNA. 3ANMLLIKI XXIPy MOXYTb YTBOPIOBATI NTICHABY Ha YacTMHaxX 6apbekio. Ix
He00XiAHO 0YNCTUTY FAPAYOI0 MIABHOK BOAOH.

BuABneHi nopxasini YacTuHK, WO He KOHTAKTYIOTb i3 XapyoBMMI NPOAYKTamMH, HeobXiaHo 06pobuT 3acobom
npoTu ipxi Ta nepedapbysatin Gpapboto ana bapbekto abo xapomivHoio dpapboto.

MoBepxHi AnA NpurotTyBaHHaA

« Konu 6apbekto 0x0n0/10, 04UCTbTE 1AOTO TENOKW MIUbHOK BOAOKW. [nA Toro o6 BUAANUTM 3anuLKn ixi,
BUKOpUCTOBYiATe 3acib Ana mutTa nocyay. He BukopuctoByiite abpa3usHi rybku abo nopoLuki, 0CKinbKI BOHN
MOXYTb NOLLKOAWMTY 0380601eHHsA 6ap6ekio. lobpe 0nonocHiTb i BUCYLLITb. Mt He peKoMeHAYEMO YNCTUTI Fpuni
i ieKa B NOCYAOMMUIAHIN MaLLNHI Yepe3 TXHIo Bary.

« HATAIYEMO, O HEOBXIAHO YHWKATW BWKOPWUCTAHHA KYBWKIB JIbOAY, AKI MOXYTb CMPUYUHUTL
TEMNEPATYPHUV LLIOK | PO3TPICKYBAHHSA EMAJTI [IEKA.

+ AKLLO HA NOBEPXHI LN1A MPUTOTYBAHHA, LU0 KOHTAKTYE 3 XAPYOBIMW NPOLYKTAMM, 3'ABNAETHCH IPXKA,
HEOBXIZHO 1 SAMIHUTHI.

06cnyroByBaHHA NanbHUKIB

« [lanbHuK BigperynboBaHO TakMM YMHOM, 06 3abe3neunty MakCManbHy NPOAYKTUBHICTL nonym's. 3a3giyali BU
0aunTMmeTe BnakuTHe NOMYM'A 3 MOXUBUMM MOBTUMI KIHLAMY, KON NanbHUK rOpUTh. AIKLO nofym'a pajLue
*KOBTOr0 KObOpY, Lie MOXe ByTi CnpuunHeHo CMITTAM abo Komaxami B 0TBopax abo Tpybkax nanbHuKa. Lie moxe
NPUBECTY 10 6MOKYBaHHA ab0 0OMEXeHHA MOTOKY a3y, L0 MOXe CMPUYMHIATI NOXKEXY 3a MaHeNI0 KepyBaHHA, AKa
MOXe Cepii03HO MOLLKOAWTY BaLLie 6ap6ekio. AKLLO Lie CTanoch i AKLLO Lie MOKNMBO, HErailHo nepeKpuiiTe ra3 Ha 0anoHi.

« [lanbHmMK HeobXigHO perynApHo nepeBipATY, BUIAMATH | YACTTI NPUHANMHI Pa3 Ha pik, Ha A0AATOK 40 TaKMX YMOB:
« [licratoum 6apbekio 3 micuA 36epiraHHA.

« flKLL0 0ANH 260 KinbKa NanbHUKIB He ropATh.

« flKL10 B monym’i 6arato 0BTOr0 KONbOPY.

« flKLL0 ra3 3ananio€eTbCA 3a NAHENNH0 KepyBaHHA.
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6. OYUILEHHA TA aornan

+ LLlo6 noBHicTio 0UNCTUTY NaNbHIK, BUAANITH Fioro 3 6apbekto. Nlerka meTaneBa LiTKa Moxe BUKOPUCTOBYBATUCA
[ANA BURANEHHA ipXi 3 MOBepXHi nanbHuKa. Bukopuctosyiite 3acib ana umwieHHs Tpy6ok abo LMaTok Apoty, wob
BIZANNTY NepeLLKoam B 0TBOPI abo TpybLi NanbHIKa, CTEXau 3a TUM, L6 He 36inbLUMTI OTBOPI B NANbHIUKY.

«Bam moxe 3HagobuUTUCA NiXTapuK, W06 nepekoHaTUCA, Lo TpyOKa NanbHUKa BCepeAnHi oumLieHa. MoBepHiTb
NanbHUK i aKypaTHO BAApTe iioro 06 TBep/Y MOBEPXHIO AK LUMATOK AePeBa, LLi06 BUOUTY byab-AKe CMITTA BCEPEAUHI.

« YCTaHOBMIOKUY Ha MicLie NANbHUK, NepeKoHaiiTecs, Lo TpyOKN po3TaLioBaHi HaBNPOTI GOPCYHOK.

Tennopo3noginbHuUK

« YCyHbTe BCi 3aNMLLIKN iXi 3 TeN0pO3N0AiNbHINKA 3 JOMOMOr0i0 iepeB’aHoro abo nnacTukoBoro Lwkpebka abo
NaTyHHOI WiTKW. He BUKOpUCTOBYiiTe CTaneBuii WKpebok abo ApoTAHY wWiTKy. [pomuiiTe rapauolo BOAOK 3
MUAOM i obpe CnonoCHiTD.

Mippox ana xupy

+ [licnA KOXHOro BMKOPUCTAHHA 3HIMITb | OYMCTbTE MIJJOH ANA XMPY Bif YCiX LWIMATOYKIB Xi Ta Xupy 3a
A0NOMOrOH AepeB’AHOro abo NNACTUKOBOrO LWKpebKa, AKLLO Lie HeobXiaHo.

« flKwo BM He byaeTe AOTPUMYBATUACA LMX PEKOMEHAaALIl, Le MOXe CNPUUNHUTY 3aiiMaHHs Xupy. Lle moxe
3aBfjaTit 6ap6OeKto 3HaUHOi LWKoAK, Ha AKI He NOLIMPHETBCA rapaHTiA. 3a HeoOXiAHOCTI NiAAO0H ANA XKUPY MOXHA
MUTU MIATIbHOIO BOZOH0.

Kopnyc 6ap6ekio

« PerynapHo Bupansiite 3aiBuit Xup i3 Kopnycy bapbekio 3a JONOMOroK TKaHWHM, 3MOYEHOI B MIAIIbHIN BOZI i
fobpe Bigxaroi. HaanmwoK xmpy i WMaToukin XapuoBKUX NPOAYKTIB MOXYyTb OyTu BuAaneHi 3 kopnycy 6apbexio
[iepeB’AHMM ab0 rHyYK/M NNACTUKOBIM LIKPeOKOM. [1nA nonerieHHA ounLLeHHA MoXHa [J0AaBaTy aloMiHieBYy
donbry, 3amiHioloun il KXKHOTo pa3y. byabTe 0bepexHi, 06 He 3aCMiTUTY OTBOPY ANA CTiKaHHA X1py. [1nA noBHoro
OUMLLEHHA BIIKOPUCTOBYIATE raHUipKy i Tenny MunbHy Bofy abo HelinoHoBY LUITKY. He BUKOpUCTOBYiATe abpa3uBHi
martepianu. 3HiMiTb peLwiTki i/abo feKa i NanbHUKM nepes peTenbHUM oumLeHHAM. He onyckalite raoBi pyyki i
ra3opo3noginbHIKK y BoAy. lepeBipTe 3anatoBaHHs, akypaTHO BCTaHOBMBLUM efieMeHT B Kopryc bapbekto.

Kpuwka 6ap6ekio

+ QuucTbre KpuwKy 6apbekio raHuipko abo Heabpa3vBHUM TaMMOHOM i rapAuol MUIbHOW BoZow. He
BMKOPUCTOBYIATE TAMMNOHYM ab0 YMCTAYI MOPOLLKIA, OCKINbKI BI MOXKETe HE3BOPOTHO MOLIKOAUTI 03400EHHA
0ap6ekio. PetenbHO BUCYWITb NICNA 0UNLLEHHA ANA 3an06iraHHA KOpo3ii.

Bi3zok

« [poTpiTb raHuipKoio, 3MOYEHOI0 B rapAuili MNbHIN BOAi, NOTIM BUCYLUITD.

« flK i ana byab-aKoro BUpoby 3 HepaBitouoi CTani i AnA 3abe3neueHHA JOBrOBIYHOCTI BaLLOro BUPOOY, 30Kpema
30BHILLHbOrO BUMNAZY HEPXaBilouol CTani, M PeKOMEHAYEMO PerynapHo JOrNAAaTU 3a feTanamn 6apbekio
3 HepaBitoyoi CTani 3a A0NOMOr0I0 3aXMCHOr0 Macna 3 MOMEHTY MepLIOro BUKOPUCTAHHA. [HOAI BU MoXxeTe
TaKOX MOCUMaTh NOBEPXHI0 3aC000M 1A YMLLEHHA HEPXKaBiloyOi CTali, MPOTEPTI M'AKOK FaHYiPKOI0, a NOTIM
BUYMCTUTI BCe [0 ONnCKY. Lle 3a0e3neunTb BaM TOHKNIA 3aXMCHINI Luap AN1A MOBEPXOHD i3 HepaBitouoi CTani.

Kpinnenua

« M pekomeHZyeMOo BaM nepeBipATY i 3aTAryBaTy BC rBUHTI, 6ONTI i T.4. Uepe3 perynapHi NPOMIXKM Yacy.
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UA 6. OMUILEHHA TA aornAan

36epiraHHs

« lepekoHaiiTecs, wo bapbekto Aobpe 0x0n0/10, NePLL HiX HaKpUBaTH Ta 36epiraty iforo. 3bepiralite 6apbekio B
MPOXO0I0AHOMY CYXOMY MiCLi.
« HakpuitTe manbHuKu antomiHieBoto $onbroto, L6 3anobirmi noTpannAHHI0 KOMaX Ta iHLLOro CMITTA B OTBOPH NabHIKa.

« flKw10 bapbekto 30epiraeTbcA B 3aKpUTOMY MPUMILLEHHI, ra30BUI 6aNoH HeOOXiAHO Bif'€AHATY Ta 3anMLINTH
HazBopi.[a30B1i 6anoH 3aBX A1 HeOOXiAHO 3aNKLIATI HA BIBKPUTOMY NOBITPI, y CyXoMy i 06pe BeHTUbOBAHOMY
Micui, nopani Big fxepen Tenna abo 3aiimaHHA. He fo3gonaiite gitam rpatuca 3 uum 6anoHom. He gonyckaitte
nepebyBaHHA ra30B0ro 6anoHa nig NpAMUM COHAYHUM CBITAOM.

- Mlepes BuKopuCTaHHAM bapbekto nicns TpuBanoro nepioay 36epiraHHA BUKOHaiTe npoLeaypy BCTAHOBNEHHS.

7.BUAABNIEHHA HEMONAOK

MPOBJIEMA/PILUEHHA

ManbHUKK

ManbHUKK He 3aNanKOTLCA CUCTEMOIO 3ananioBaHHA

« [a30Buii 6anoH nopoxHin A => 3aMiHiTb Ha NOBHMWIl 6anoH

« Perynatop HecnpasHuii => [lepeBipTe ab0 3amiHiTb perynarop

« 3aCMiYeHHA NanbHUKIB => OyncTbTe NanbHUKK

« 3aCMiveHHA conen abo ra3oBoro LnaHra =>» OuuctbTe conna abo ra3oBuii LWAAHT

» Kabenb enektpoga He 3akpinneHo abo Bijy'€fHaHO Bif eNeKTPOAA = 3HOBY NiA'eaHaiiTe kabenb

« Enektpog abo Kabenb nowwkogeHo => 3aMmiHiTb enekTpoz i Kabenb

» BOyoBaHWiA 3ananbHUK HecnpaBHUii => 3aMiHiTb iioro

« HenpaBunbHe BifcTaHb 10 enekTpoaa => EnekTpoa Mae Bignosigat NanbHUKY,

BiicTaHb Mae 6ytu Big 3 A0 4 mMMm
MK KiHUeM enekTpoga i OTBOpPOM
Ha nanbHuKy. lonpaBTe enekTpos 3a

HeoOXigHOCT.
ManbHMK He 3aropAETbCA Bif ra30Boi 3ananbHUYKK
« [a30Buii 6anoH nopoXHin A => 3aMiHiTb Ha NOBHWIl 6anoH
« Perynatop HecnpaBHuiA => [lepesipTe ab0 3amiHiTb perynarop
» 3aCMiYeHHA NanbHUKIB => 0uncTbTe NanbHMKK
» 3acMiyeHHsA conen abo ra3oBoro LaHra =>» Quuctbre conna abo ra3oBui LUNaHr
Cnabke nonym’s abo noBepHeHHA nonym’s (monym’s B Tpy6ui nanbHMKa, NOMiTHe WMNiHHA a6o ryn)
« [a30Buil 6anoH 3amanuii => Bukopuctosyiite Benukmii 6anoH
« 3aCMiYeHHsA NanbHUKIB => 0uncTbTe NanbHUKK
« 3acmiveHHa conen abo ra3oBoro WaHra =>» QuucTbTe conna abo ra3oBuii LwnaHr
« Bitep => BukopucroByiite bapbekio B micui, wwo

MeHLLe MiAAa€eTbCA BITpy
Pyuka perynatopa rasy BaxKo npoBepTa€Tbca

- BbymoBaHa cuctema 3ananioBaHHA3acTpArnaN =3 3aMiHiTb ra30BUii BEHTUNb
- Pyuka perymioBaHHs rasy 3actparna => [lopyuitb 3aMmiHy ra30BOro BeHTUNA
(BOEMY Aunepy
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8. TAPAHTINHI YMOBH

[apaHTiitHi yMOBU

[liA rapaHTil NOYMHAETBCA 3 MOMEHTY MOKYMKY Ha 3a3HauYeHil Ha YNakoBLi nepiog.

Lla rapaHTia NoWMPIOETLCA NNLLE HA BUKOPUCTAHHA HA OKPeMOMY NPUBATHOMY MiCLi ANA MaHrany i He
3aCTOCOBYETHCA 0 MAHTaJiB, AKi BUKOPUCTOBYKTHCA B KOMEPLIiHUX, FPOMAZCbKIX MiCLLAX Ta B MiCLAX 3
[eKinbKoma MaHranamu, Hanpuknag, y pectopaHax, rotenax, TypucTuuHux Tabopax Ta NyHKTax npokary.

Lls rapaHTis mowwmpoeTbCA Ha BC AedeKTn MaTepianis i BUroOTOB/IEHHA: KOMINEKTY0i Ta feTani, Lo BiCyTHi, a
TaKOX MOLUKOZPKEHHS, LLI0 BUHMKAIOTb 33 HOPMabHIX YMOB eKcnlyaTaulil. PEMOHT Ta 3amiHa eTaneli He
NpU3BOAATb 0 NPOAOBXKEHHA NOYATKOBOr0 rapaHTIHOI0 TEPMiHY.

Y pamkax i€l 406poBiNbHOI rapaHTii B X0AHOMY pa3i He nepefbayaeTbCA X0oAHA KOMNEHCALif, o nepeBuLLye
Cymy Kynigni npuabatoro Bupoby.

Bu npuiimaete Ha cebe pu3nKu Ta BiANOBIAANbHICTb 33 BTPATY, NOLIKOAMXeEHHA a0 TpaBMU, AKi MOXYTb byTu
3anogisHi Bam abo Bawomy maiiny Ta (a6o) TpeTim 0cobam Ta ix MaliHy

BHACNZ0K HeNPaBUbHOI eKCMyaTaLlii, 3N0BXMBaHb abo HeJOTPUMAHHA iHCTPYKLil 10

BMPO6IB, HaBEEHNX Y LbOMY NOCIOHNKY.

BunaTku 3 rapanTii

[apaHTiA He NOLUMPIOETLCA Ha NPo6eMM Ta IHLMAEHTY, L0 BUHMKAIOTb Y pe3yNbTaTi HenpaBUabHOMO
BUKOpUCTaHHA BUPOOY. [apaHTiA Ha BUpi6 0bmexeHa BapTicTio BUp06Y. TakM YHOM, BUKMIOYEHi TaKi BUNAAKM:
« HopmanbHwuit 3HoC (ipxaBiHHA, fedopmallis, BULBITAHHA KOMbOPIB TOLL0) YacTUH, L0 6e3n0ocepeaHbo
nignanTbea aii nonym’s abo cunbHoMY HarpiBaHHH. Lie HopManbHo, Wwo Aedki feTani noTpibHo 3amiHIoBaTL 3
Yacom.

« YA WKoAa, CNpUYNHEHA HEHaNeXHIM 00CYroByBaHHAM ab0 HeNpaBUAbHIM 30epiraHHAM, HenpaBUIbHIM
CKnafiaHHAM a6o moaudikauiamu.

« byab-AKIit 30UTOK, CNPUYMHEHNIN HeNpaBUNbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOOY (BUKOPUCTAHHA B KOMePLIiHMX
LinAX, BUKOPUCTAHHA ANA CNaNtoBaHHA CMITTA TOLLO).

« Hacnigkn BnnmBy MopcbKoro noBiTps Ta/abo fkepen xnopy, Takux Ak baceitHu, TepmanbHi abo cna-6aceiinm.

+ [owwKoAKeHHs, CNPUUYMHEH] eKCTpemManbHUMI NPUPOSHUMI YMOBAMU, TaKUMU AK TPag, yparaHu, 3emaeTpycy,
LiyHami abo cTpubKm Hanpyru, TOpHaA0 abo CUAbHI LUTOPMMU.

Y pasi BUHUKHeHHA npo6nem i3 BUpoboM 3BepHITbCA 10 MeHepKepa Biadiny cafoBux TOBapiB y BaLIOMY
MarasuHi.
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TEXHIYHI JAHI

ADEO Services C €
Hasa Bupo6y [a30Buil rpunb ana . 25 7 5 -26
BMKOPUCTAHHA HAABOPI
Homep mogeni 2025R09P09-0059
KaTerOpiﬂ ra3y |3+(28—30/37) — I3B/P(3O] — |BB/P(37) — |BB/P(50) —
) ) ) Bytan (G30) Mponak (G31) byran, nponan abo ix cymitu

la3 i TMCK B cuctemi nopavi

28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap

L, os30 - BE CH, €Y, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, 5.
KoaiHa noH3HaYeHHs Lpao  +CY,CZ, DK, EE, FI FR, HU, LT, 1T, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
paika fip Loy AT, CH, CZ,DE, SK.
IBB/P(37) : PL
Po3wmip gopcyHKi 00,76 Mm 00,76 Mm 00,72 mm 00,68 Mm
ro/I0BHOrO NANbHUKA
Poamip $opcyHku GitHoro 00,38 Mm 00,38 Mm 00,79 Mm 00,75 Mm
nanbHUKa
3aranbHe .Hommanbue 13 kBT (946 rp/r)
TennoBupinexus (Hs)
CepiitHuit Homep
BukopucroByBaTH TilbK1 N03a NPUMILLEEHHAM.
Nepepn BUKOPUCTAHHAM FPUNA NPOUUTAIITE IHCTPYKLI.
MonepepxeHHA: AOCTYNHI YaCTMHM MOXYTb 6yTn Ayxe rapaunmu. He gonyckaiite ManeHbKuX piteil.
3pobneHo B Kutai
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1. AOKIMH AIAPPOHZ

Kdvete mavta avtr T Sokipr o€ kad agpi{opevo xwpo. Kavete avtr t dokipr Stapporic kade xpovo kai o€ kabe

alayr IdAng vypagpiou fj EOKAPMTOU OWARVA.

« Bripa 1 - BeBaiwBeite 6Tt 6Aa ta kovpmd Bpiokovrar ot B¢on OFF (kAeiotd).

« Bripa 2 - Avoite ™ BaABida eAéyxou aepiov oTn IGAN 1y Tov puBpIOTH Micon.

«Brpa 3 - EAéyéte yia tuxov dlappoéc emaheipoviag OAe¢ Ti¢ apBpwoel Tou GUOTARATOS aepiou,
oupmep\appdvovrag Ti¢ ouvdéael¢ T @LaAng vypaepiou, T PaABida, Tov GwARva Kat Tou pubpIoTH Tieon, e
éva d1dAvpa vepou (50%) kai aamouviol (50%). MH XPHZIMOMOIHZETE MOTE F'YMNH OAOTA yia va ehéydete
yla dlappoéc.

« Bipa 4 — 0 oxnpatiopdc puoahidwv mavw amé oplopéves apBpwoelg deiyvel 6t umdpyel dtappor

« MakOyte TV mapoyr agpiov

« 2iéte ONe¢ TIC apBpwoelC

« Emavahapete ™ dokipn

« Av oxnuatiotolv mdAt @uoahideg, Un xpnotpomoloeTe Ty Ynotaptd, aAAd EMKOVWVAOTE € TO KATAoTN A amd
10 omoio ayopdoate To mPoidv yia Porifea.

2kouriote 10 didAupa vepou/aamouviol o ONe¢ TIC apBpwoEl Kal ONeC TIC oUVEEDEI PETA amd T SoKIpn
dlappoic.

91



2. THMANTIKEZ MAHPOQOPIEX

AIABAZTE MPOXEKTIKAAYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN NA
EFKATAZTHZETE KAIXPHZIMOMOIHZETE THN WHXTAPIA

+ Napakahope S1aBacTe MPOGEKTIKA AUTEC TIC 0ONYieC MPIV VA EYKATACTI|GETE KAL XPNOIHOMOU|OETE
™mv Ynotapid.

« Quhate autég Tig 0dnyieg yia peMovTIK xprion.

« AmokAe10TIKA y1a xprion o€ eEwTEPIKO XwPO. Mn XPNOLUOTIOOETE QUTH TN OUGKEUT 0€ E0WTEPIKO X®DPO.

« Mn xpnotpomoteite v Ynatapid kai pnv amobnkeveTe Tiq QLale¢ uypagpiov KATw amo To emimedo Tov e6aQoug.
To aépio ivat Baputepo amd Tov agpa: Av umdpyel dlappor, To aéplo Ha ousoWPEUTED 0€ Eva XapnAd onpeio kal
umopei va ekpayei o€ emagn pe pAdya 1 omvenpa.

« [0 amoKAELOTIKI Xprion He Lypomoinpévo Kalatpo aéplo (Lypaépto) péoa o IAAN. MpémeLva xpnolpomoloete
évav katdMnho pubpiotr mieong yla mpomdvio, Boutdvio i} piypa Twv dvo.

« Apaipéote TNV MAOTIK| OUOKEVaOia amd OAa Ta e§apTripata mpw va avaete TV Ynotapid.

« Opovriete va pn ypnolpomoleite Ty Ynotapid o€ andotaon pkpoTePN amd éva PETPO amd omoladnmote
€0@Aektn dopn i em@avela. Mnv T pnotpomoleite KATw amd e0QAEKTN eMAvela.

« Ot @1d\eg vypagpiov dev mpémet va amoBnkevovtal fj va xpnotpomolouvtal o¢ opilovtia B¢on. Omoladrmote
d1appon Ba pmopodoe va eivar moAu coPapry — pmopei va dlappeloel uypd atov cwAiva agpiov.

« AvoiyeTe T0 Kamakt g Ynotaplag oag mpwv va Ty avayerte.

« Mnv amoBnkeveTe moté QLaleg uypagpiov o€ E0WTEPIKO XWPO.

« Mn petakwveite v Ynotapid 6tav givat avappévn. NMepuéveTe PéxpLva KPUWOEL EVTEAWC.

« Auth n Ynotapid dev mpémet moTE val pével Ywpic emifheyn dtav eival avappévn.

« H \apr Tou kamakiov pmopei va €ivat moAv (eotr. Midvete pévo to kévpo e Aapric.

« 2uvioTdrar i xprion yavTiod Koudivag.

« Xpnopomotgite okeOn €101ka oxedlaopéva yia Pnotapiéc kat epodlaopéva pe pakpiég Aapég avhektikeg o
Beppomra.

« [poaéxete Tov kauTo atpd mou pmopei va ekhuBei dtav avoiyeTe To KamaxL.

« Kdmota pépn tov pmdppmekiov Beppaivovrar mov. Na eiote 1diaitepa mpoaekTikoi pe maidid, nAKIwpévoug
Kat {wa.

« AlakoOmTeTe mavta TV mapoyr vypagpiov atn @IdAn 6tav n Pnatapid dev eival o€ xprion.

« Mv kaAUTTTETE TOTE TV YN oTapLA TTPIV VA KPUWOEL EVTEAWC.

« Xpnotpomoteite auth v Pnotapid povo mavw o€ otabepn kat emimedn em@dvela.

« Mpw amé ) xpron e Ynotapiag oag kdvete pia dokipr diapponc. Eivar o pévog adiomatog tpomog yia va
€vTomioeTe pia dlappor agpiov oTic apBpwoelg 1 Tig oUVOEaEIC PeTd amd Tnv eykatdotaon.

« Kdvte ™ dokipr oteyavomoinong kabe xpovo kai o kabe avtikatdotaon 1 agaipeon g GLAANG uypagpiov Kat
TOU EUKAPTTOU GWARva.

« Mnv amoBnkevete e0@AekTa VAIKG KovTd 6TV Ynotapid.

« Mn xpnotpomnotite agpohipata Kova otnv Ynotaptd.

« H un tpnon twv 0dnyiov mou epiéxovTal e auTo To eyxelpidio pmopei va odnynoet o€ Tpavpatiopd f ocofapn (nuud.

« Av €xETE EPWTIOEIC OYETIKA L€ AUTEC TIC 0ONYiEC, EMKOWWVAOTE i€ TO KATAOTN A amd To omoio ayopdoate To mpoiov.

« Omoteadnmote aMayéc o€ auTr) TV YnoTapld pmopei va ivat emkivouvee, dev EMTPEMOVTAL KAL AKUPWVOUY TV
gyyonon.
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2. LTHMANTIKEX NAHPOOOPIEX

« MV petakiveite n ouokeur katd ) dldpkela tne xprong.

« Anievepyomotote T mapoxn agpiov otn GLaAn agpiov petd m xprion.

« H ouokeur autr mpémel va mapapével pakpid amd epAekta uhikd Kata tn didpkea e xprong.
« Mnv Tpomomolite Tn GUOKELN.

* Xpnowonoigite okeun €181ka oxedlaopéva yia pmappmekiov Kat e§omhiopéva e pakpid, avBektikd otn Beppotnta,
xepouhia. (Mmopouv va xpnotpomotnBouv payelpikd okéun pe eENdyiotn diapetpo 10 cm kat péyiotn 24 cm.)

3. MAHPO®OPIEX A TO YTPAEPIO KAI TON PYOMIZTH NMIEZHX

Auti n Ynotapid pmopei va tpogodotnBei pe uypomoinpévo kavotpo mpomdvio fj Boutdvio péoa og GLaAn. Ot piaAeg
mpomaviou mapéyouv aéplo OMo Tov Xpovo, ko Kal Tov Xelpwva, dtav kavel kpho. Mmopéi va xpelaoteite éva
YaAIKO (puBpilopevo) kheidi (bev mepihapBdvetar) yia va aAAdete Tic grdhec. O gidhe¢ Boutaviov e€aopalilouvy
enapkn mapoyn agpiov Katd tn didpkeia Tov kahokaiptol, alha n amddoon ¢ Ynotapidg pmopei va emmpeaotei
otav n Beppokpaoia tov agpiov méoel katw amd 10°C. BearwBeite 6t éxete T 0w0TH PLGAN Lypagpiov kai pubpIoTH
mieong yla tv Ynotapid oag.

« 0 owhvag mpémel va Kpépetar eAevBepa Xwpic va eivat Kekappevog, SIMwUEVOS 1} OTPIUHEVOC £T0L OTE va
pnv epmodiletal n por} Tou agpiov. ENéyyete mavta tov owAiva mpwv amd T Xprion yia oxioipata, kopipata f
umepPolikn ¢Bopa.

« Ekt0¢ amd 1o onpeio a0vdeong, Kavéva pépog Tou owArva dev mpémel va ayyidel ta {eotd pépn e Ynotapldg.
Av 0 owAfvag umooTei {npid, avtikataoTiote Tov pe évav KatdAnAo owArva oxedlacpuévo yia Xpron e Kavoto
UYPAEPLO Kat COPPWVA e Ta EBvIKA mpdTUMa TS XWPAg 00,

« Xpnotwpomotrote évav katdAMnho owArva ouppato pe to mpotumo EN16436 kat To prikog Tou omoiov va pnv

dev umepPaiverta 1,5 p.

[t BéNTioTn amddoon, ouvioToupE T Xpron GLaAng Boutaviou 6 KAV 1} mpomaviov 5 KIAWV. XpnolpomoloTe éva
kataAnho puBpioTh ouppatd pe o mpdtumo EN16129. MPEMEI NA XPHZIMOMOIEITE PYOMIZTH MIEXHZ KAI OIAAH
YTPAEPIOY NTOY MMOPOYN NA EZAXOAAIZOYN THN AXOAAEIA KAI THN AMIOTEAEEMATIKOTHTATHX WHXTAPIAZ. H
XPHZH AKATAAAHAQY PYOMIZTH EINAI EMIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EITYHZH. Napakahodpe oupBoulevteite
Tov WANTA 6ag agpiov yia va Kabopioel TIC PLANEC Lypagpiov Kal Toug PuBuIOTEC Trieong mov €ival ot mAéov
KataAnAEC yla T GuoKeLr 0ac.

Tunuata opaylopéva amé Tov KATAoKEVAOTH F) TOV avTimpOowmo Tou dev mpémel va TpomomotodvTal amé To Xpriotn.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Boutdvio (G30)28-30mbar I3+
LU,PT Mpomndvio (G31) 37 mbar
CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS,IT, Boutavio, Mpomavio ry to

WUMTNONLSESLSKROTR | peiyuatooc20mbar | 3B/PB30)

Boutdvio, Mpomavio N 1o

PL peiypa toug 37 mbar 13B/P(37)

4. ETKATAXTAZH

EmMoyn puag 0éong

« Auti n YnoTapid mpémel va xpnolpomoLEital povo o E§wTEPIKO XWPO Kat va TomoBeteital o€ kahd agp{Opevo
pépoc. MpovTilete va pnv v tomoBeteite katw amd omotadrmote eh@Aektn emdveta. Ot meupég Tg Pnotapidg
dev mpémet MOTE va eivar kovtotepa amd Toudylotov éva pétpo amd omoladrimote evpAektn em@avela. Eyete
mavta avt v Ynotapid pakpid amé evgAexta uhikd!

« EmA\éyete pe mpoooyn to onpeio ¢ TomoBémang ¢ Ynotapidc. H 6éon mpémet va eivat o€ avorytd ywpo 6mou
dev puadel kat pakpid amé dévrpa kat AMa avTikeipeva mov pmopéei va mdoouvy Qwtid.
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4, ETKATALTAZH

NMpogulageig

« Mv kaAUTTTETe TIg omég e€agpiopon TS Ynotapidg.

« Av pémeL va avTikataoTroeTe T LaAn, fefatwbeite ot eivar kAewoTh kat dev umdpyel myn avagedng (tatydpo,
yuuv @Aoya, omvOnpeg KAL) KOvTd mptv mpoywproETe.

Luvdeon cwhiva agpiov otV Pnotapid

« JuvdéaTe évav owAijva agpiov 0To onpeio umodoyr¢ agpiov, 6TV apiotepn mAeupd ¢ Ynotapids. Mn ogiéete
umepPolika. Mn xpnotpomoirioete KOMNTIKN Tawia 1 kamolo vypé oTn ouvdeon.

« 2Qi&te pe 10 XépL.

« BeBawwOeite 6Tt 6Aa Ta Koupmid eAéyxou TG Ynotapidg eivar otn 6éon OFF (kAelotd). Zuvdéote Tov pubpioTi
mieang otn Q1dAn vypaepiov akohovBwvrag Tig 0dnyieg mov Ba aag dobolv amd Tov MwANTH Tou PUBKICTIKA MiEoNC
Kal Tng QLaAng.

Itepéwon Tov pudpoT mieon¢ 0T PLaAn vypagpiov

« BeBatwBeite 01 OMa Ta koupmia ehéyxou e Ynotapidg eivat otn B¢on OFF (kAewotd). Zuvdéote Tov pubpioTh
mieang ot @1dAn vypagpiov akohouBwvrag Tig 0dnyie¢ mov Ba cag doBouv amd Tov MWANTH TOU PUBRIOTIK
mieong kai e GaAng.

5. AEITOYPTIA

Nposidomoujoeig

« Mpw mpoywpnoete, BepaiwBeite ot éxete katavorjoet T evotnta «XHMANTIKEZ MAHPOOOPIEZ» autol Tou
eyxewpdiov.

« 0 oyedraopdc autiq TN Ynotapidg amayopene T xprion peyariTepou pépoug amd 1o 50% tng meploxi¢ Pnoiparog
w¢ oTeper mAdka. Av ot mAdke¢ KahumtovTal mApwg, autd Ba €xel w¢ amotéheopa v umepPoAkr) CUOCWPEVON
Beppdtnrag mov Ba pmopoloe va KataoTpéPel Ty Ynotaptd, mpdypa mou dev KaAUTITETAL amd TV eyyonon.

Avappa Te Pnotapidg

« Avoiéte To Kamdki Tn¢ Pnotapdg oag mpv va v avagete. Mnv avagete MOTE v Ynotaptd oag pe To Kamakl
KAELOTO.

« BeBaiwBeite 61t 0Ma Ta Koupmd Tou agpiov eivar otn Béon OFF (khewotd). Avoite T BaABida eAéyyou Tou
agpiov 0N QLAAN 1 Tov puBioTn micong Tou agpiov.

« Matrote 0 KoUPTi 0TOV KAUOTNPA TTOU BEAETE val avaAPETE Kal yupioTe TO TIPOG TA APIOTEPG PEXPL VO VIWOETE
avtiotaon. Mepipévete 4 deutepohemta kai petd ouveyiote va yupilete To koupmi péxpt va ao@alioet (o
kavotrpac Ba mpémet Kavovikd va avayel). EmavaldBeté To autd apkeTEC PopEC péypt va avayel o kavoTrpac.

« Avayte kat Toug GAoug KavoTipeg pe omotadrimote o€lpd, avahoya pe Ti¢ avdykec. Befaiwbeite 611 o Kdbe
KauoTApag Xl aVAYEL TIPIV v QVAPETE TOV EMOEVO.

« Av 0 kavoTrpag dev avayel agou akohoudroete Ty mapanavw dladikacia, yupiote OAa Ta koupmia otn Héon
OFF. K\eiote n BalBida aepiov otn @iaAn vypaepiov. Mepipévete mévte hemtd. Emavahapete OAa ta mapandvw
Bripata. Av n ynotaptd akopn dev avapel, avatpédte oTic 00nyieg xelpokivTov avappatog, mapakdate.
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5. AEITOYPTIA

« Metd 1o dvappa, o1 kavotpeg Ba mpémel va kApouv otn péylotn Béon yia 3 éwg 5 Aemta étol wote va
mpoBeppavOei n Ynotapid. Autd n Siadikacia mpémeiva yivetai mpv amé kade diadikaoia Ynoipatoc. To Kamdki
ipémel va mapapével avotytod katd T didpkela tne mpoBéppavong.

« Méetd amd tnv mpoBéppaven, Béote OAou¢ TOUC KauoTPEC € XapnAn QWTIA yia va €xeTe kaADTepa amoteAéopata
Pnoipatoc.

08nyiec yla xeipokivnro avappa

« Avoi€Te To kamdki ¢ Ynotapidg oag mpwv T avayete. Mnv avayete MOTE Ty Ynotaptd oa pie To kamdk KAELOTO.

« BeBaiwbeite 6Tt 0Aa Ta Koupmd Tov agpiov eivar ot Béon OFF (khewotd). Avoite tn BaABida eAéyyou Tou
uypagpiov otn @LAAN N Tov puBIOTA MiEonC Tou agpiov.

« Nepaote éva avappévo omipto péoa amd To mo deg10 0TOHI0 avApPATOg, KATw amd Tov mivaka eAEyXou, Kat
TomoBeT0TE T0 KOVTa 0T0 GTOpI0 Tou be€lol KavaTrpa.

« Miéote Kat yupiote 1o Koupmi oo Odi AKpo Mpo¢ Ta aploTepd, oTn péyiotn Béon.

« Otav avayper o 6€§16¢ kavotpag, B€ate Toug umoAoImoug KavoTrpeC o€ Aertoupyia, amd de€id mpog Ta aplotepd.

« BeBaiwBeite 6T kaBe kavatrhpag Exel avayel mpiv va BEoeTe Tov EMOpEVO KaVOTAPA € AetToupyia.

« Av 0 Tekeing 6€€16¢ Kavotrpag Oev avapel, EMKOIVWVIAOTE e TO KATAOTNHA amd TO 00io ayopdoate T0 mPoidv.

« MoAig avdpouv, ot kavotnpeg Ba mpémel va kapouv atnv uPnAr Béon yia 3 éwg 5 Aemtd yia va mpoBeppavein
Ynotaptd. Avti n dtadikacia mpémel va yivetal mpwv amd kade dadikacia Pnoipatog. To KAamdki 1 T KAAUPPA
Tipémel va mapapével avotyto katd ) didpkeia tng mpoBéppavong.

« Metd amd v mpoBéppavon, yupiote OAoug Tou¢ KauaTtripec oTnv eNaxoTn Béon yia kaAiTepa amoteAéopata
Pnoipatoc.

Ynowo otn oxdpa

« Ot Kauotipeg amd avoleidwto yaAuPa Beppaivouv Tov diaxitn Beppdtntag (1 To kahdbi pe pmpikéteg / méTpa
Mpacg) kdtw amd T oxdpa, n omoia pe T oglpd TG Beppaivel To Paynto mou £xel TomobenOei atn axdpa. Ot
QUOIKOI YUHOi TV TPOQipwv mou mapdyovtal Katd To Yriolpo Xovovtal mvw otov {eoto Sayin Beppotnrag (1
umpiketeg / métpa AdPac) kar e&atpifovtat. 0 kamvog mou dnpiovpyeital mepiPaMlel To @ayntd, drapelyovtag
TPOC Ta AV, Kat autd mpoadidel 0To Gaynto To povadiko dpwpa piag Ynotapide. Av Bélete To Protyo va yivel
MO OUOIOPOPYa, KaTEPAOTE TO KATAKI TNE YNoTapLAC, PpovTi(oVTaC WOTE Ol KAUOTAPES Va €ival XaUnAR @wTid.

Yoo mavw oty maka

* Inueiwon: H mhaka Ynoipatog ivar éva mpoatpetiko e§aptnpa mov dev mepilapPavetal o€ auté To povtého.

« Otkavotipeg Beppaivouy dpeoa tnv mhdka, n omoia PriveL To paynTo mou €xel tomoBetnBei mave Tng. Me Tig mAdkeg
EMTPEMOLV TO PROIHO PIKPOTEPWV TPOPiPWY, T.Y. Bahacovwv, Ta omoia pmopei va méoouv avapeoa otig pdpdoug
¢ oxdpag. Emtpémouy emiong To Yoo Tpoipwy mou amartolv vYnAr Beppokpacia fj olvtopn didpkeia
Pnoipatog, 6mwe Aaxavikd kat pikpd Koppdatia Yaptod. Emiong, pmopouv va ypnaotpomomBoiv akpifwe omug pia
mA\dka ¢ Koudivag, ya Yoo pmpi{oAav otn oxdpa, avywv, KAT.

‘EAeyxo¢ Tn¢ pwtidc *MoAv onpavriko*

«H @wtda dnpiovpyeitar 6tav Privoupe tpo@Ipa Kat otd{ouv Xupoi Kat Aimo¢ mdvw 0Tou¢ kautolg dlayuTeg
Beppotnrac. 0 kamvog mpoadidel féPata v wpaia yevon e Ynotaptdg, aAhd to mpoTipéTepo Eivalva amoPevyBei
NQWTIA WOTE VA PNV KAoLY Ta Tpo@pa. Nava propeite va eAéyxete pia tétola ewid, sivat AOAYTQZ AMAPAITHTO
va agaipeite 1o mepiooto Aimo¢ amd Ta TpO@IUaA TP amd To YPriolpo. Xpnolpomoleite e olveon papvades Kai
odAtoe¢ Ynoipatoc. Oa mpémel emiong va Bétete Toug kavotrpeg o B¢on MINI yia to Pryotyo.
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5. AEITOYPTIA

« Otav dnpovpynBei wtid, pmopeite Kavovika va t oproete faloviac xnuikn payid i ahdt an’ evbeiag mavw
otov dtax 0 Beppotntac. Mpootatevete mavia ta xépia oag 0tav epyaleate Kovta oty Em@avela Ynoipatog g
Pnotapidg, povtiovtag va mpooTateveoTe amd Tig GAOYEC.

« 2& mepimtwon mov dnuiovpynBei pwid amd Aimog, mapakaholpe va akoloubrioeTe Ti¢ mapakdtw odnyie.
Owrid amé Aimoc

« Ade1dCete kat kaBapiCete To ouptdpt ouMoyi¢ Aimoug amé kdBe umoheippata Ynoipatog petd amd kabe xprion.

« Av TipOKeLTalL va XPNOIUOTIOOETE TV YnoTapld yla peyain deiwon, Ba xpelaotei va tn ofrivete kabe d0o wpeg
kat va v KaBapilete. Mpémel va mv kabapiete mo ouyva, 6tav Prvete moAd Amapd tpo@ipa (Aoukdvika,
merguez, ...). H pun tipnon avtwv twv odnytv pmopei va éxel we amotéleopa t dnpiovpyia gwtiwv amd Aimog,
01 0TOiEC PmopE va TPOKAAETOLV TPAUATIOHO Kal va KATaoTpEPOUV Ty Pnatapid.

Ie mepimtwon @wtiag amo Aimog — Mposidomoryoeig:

« Av pmopeite va 1o kavete e kaBe aopdhela, kAeioTe OAa Ta KOUTIA TOU agpiov.

« K\eiote T @1dAn vypagepiov.

« ATTOPaKPUVETE TOV KOO0 M0 TNV ProTapla Kat MEPIPEVETE PEXPL VA oBRocLn ewTid.

« M KAeioete T0 kamdk 1} To KAAupHA TG PnoTaplac.

« MHN WEKAZETE MOTE THN WHXTAPIA 2AX ME NEPO. AN XPHZIMOMOIHZETE MYPOXBEXTHPA,
« [PEMEI NA EINAI =HPA% XKONHX.

« MHN AQAIPEZETE TO ZYPTAPI ZYAAOTHE AINOYZ.

« Av ny évtaon ¢ QwTIA¢ Oev QaiveTal va PELWVETaL i Gaivetal va avédvel, emkovwvioTe pe Ty MupoofeoTiki
Ynnpeoia yia Boribeta.

TéMo¢ Tov Ynoiparog

« Metd am6 v olokArjpwon Tou Ynoipatog, yupilete Toug kavotripes TG Pnotaplds ot péyotn Béon kat
a@rVveTé Toug va Kagouv yia 5 Aemtd. Me auth ™ 6ladikacia Ba kaolv Ta umoAsippata Tov Pnoipatog kai €Tt
Ba dieukohuvBei o kabBapiopdg. Opovtiete To kAAvppa va eivar avolyTo Katd Tn Sidpkela avtig e dtadikaoiag.

« Oa mpémet va kabapilete Ty Pnotapid oag petd amd kabe xprion, wote va epmodiocTe T 0LEoWPEVON Aimoug
amo to Priotpo, To omoio propei va mapel YuTId.

Awakomm Astroupyiag Tn¢ Pnotapiag

« Otav tehelwoete pe T Xprion e Ynotapiag oag, yupiote 0Aeg Ti¢ fahBidec agpiov Teleiwg mpog Ta deid, o
B¢on OFF, kat S1ak6yte v mapoyr agpiov 0N GLaAn.
« MepipéveTe PéXpLva KPUWOEL ApKETA N PnaTapld mpv va KAEIOETE TO KAmAKI ) T0 KAAUpa.

6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

KaBapiete taktika Tv Ynotapid oag avapeoa oTi¢ XPAOEIC Kal €10IKA PETA amb MAPATETAPEVEG TEPLOSOUC
amoBrikevong. BeBaiveate 6Ti n Ynotapid kai ta e§aptipatd e ival apketd kpoa mpwv and tov kabapiopo.
Mnv a@rvete moté Ty Ynotapla ektebelpévn o€ Kaipiké GuVORKEC kat QUAAGOETE T PakpLd amd vypaoia.

« Mnv Yekdoete moté TNy Ynatapid pe vepd 0Tav ol EmPavelE Tng ivat (€oTEC.

« Miv ayyiCete moté ta {eotd faptipatd TG Xwpic va mpo@UAAOOETE Ta Xépla 0.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

la va mapateivete ™ didpketa (wi¢ kat T Kahi} katdotaon tne Ynotapldg 0ag, GUVIOTOUHE va TV KAAUTITETE dTav
NV aQrvete o€ EWTEPIKO XWPO yia peydha ypovikd dtaotripata, ilaitepa Katd Toug xelpepvou prvec. Movoapadeg
uPnAng avoyng kat AMa aeaovdp yia Ynotapiég datibeval amé To Katdetnpa amd To omoio ayopdoate To mpoiov.
Akopn Kat av KaAUTITETE TV ProTapld oag yia va T mPOsTATEVOETE, MPEMEL val TNV EMBEWPEITE TAKTIKG, kaBwg N
uypacia 1} N uypomoinon mov PMopEi va oXNUATIOTEL Umopéei va T KataotpéPel. Mmopei va xpeladetal va 0TeyvaoeTe
v Pnotapid kai 1o E0wTEPIKG Tou KaAdppatdg tng. Eivar mBavov ta umoleippata Aimoug va pouyhidoovv mdvew ota
eCaptiparta e Ynotapiac. Av ouppei avtd, mpémet va ta kabapioete pe (ot oamouvvovepo.

Av Bpeite kAol OKOUPLAOKEVO PEPOC, TO OO0 dev EPXETAL O€ EMAQPT e TPOPT), TIPEMEL va TO EMESEPYAOTEITE e
QVTIOKWPLAKO Kat va To BAYeTe pe xpwpa Ynotaptdg 1 AMo xpwpa avBektikd otn Beppdtnra.

Eme@aveie¢ Tov Pnoiparog

« Otav n Ynotapid kpuwaoel, Kabapiote T pe (€06 oamovvovepo. fa va apaipéoete omoladrimote umoleiypata
@aynTou, XpnOLHOTOW0TE AMOPPUIIAVTIKO MATwWV. Mn Xpnotomnoleite AElavTiKa 6Qouyyapta rj OKOVES, yiati 0Tt
HMOPE va KATAOTPEPYOUV HOVIHA TO PIVipLopa TG YnoTapIAC 0ag. ZEMMEVETE Kal 0TEYVWVETE KaAd. A&v ouvioToDpE
Tov KaBapIopo Twv oxapwv Kai Makwv o€ MLVTAPLO MATwv Adyw Tou fdpoug Toug.

« YNIENOYMIZOYME OTI NPENEI ONQZAHMOTE NA ANOOEYTETE TH XPHZH MATOKYBQN, 01 0MOIOI TOY MMOPEI NA
MPOKAAEZOYN OEPMIKO 0K KAI ZMAZIMO TOY 2MAATOY THX MAAKAZ.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA XTHN ENIOANEIA WHEIMATOX MOY EPXETAI ZE ENAOH META TPOOIMA NPEMEI NATHN
ANNAZETE.

ZuvTi|pNoT TV KAUGTHPWV

« O KauoTpES 0ag £xouv puBIOTEL £T01 WOTE va apéxouy péylatn amddoon eAdyag. Otav o kavotipag Eivat o€
Aettoupyia, BAémete ouvnBwg pia pmie eAGya, evbexopévwg pie Kitpvn dkpn. Av n @Adya givar ouviiBwg Kitpvn,
auto pmopei va opeiletal o€ umoAeippata i viopa P€oa oTiq OMES 1 TOUG 0wANVEC ToU KauaTrpa. Auto pmopei va
mpokaéael PpAcIpo i MEPLOPIOHO TNG POTiC TOU AEPIOU, TA OTIOIA |IE TN OEIPG TOUG UMOPEL va TPOKAAEGOUY QWTIA
Miow amo Tov mivaka eAEyxou, Mpdypa mou pmopei va kdvel cofapn {nud oty Ynotapid oag. Av oupPei avto, Kat
av givar duvatdv, SlakOYTe apéowe To aéplo oTn GLaAn.

- 0 kavotpag mpémet va agaipeital, va embewpeital kat va kaBapietal TakTIKd, TOUAAXI0TOV pia gpopd T0 Xpovo,
emm\éov TwV akOAoUBWV MEPIMTWOEWV:

« Otav Byadete v Ynotapid cag amd Tov amoBnKEUTIKG XWpPO TG

« Av évag 1} mepLoodTepol amd Toug KavoTrpeg dev avapouv.

« Av n @AGya Tou KavoTrpa sival mePLOTOTEPO KiTpvn am’ 6,TL mpoPAEneTal.
« Av 10 aéplo avaPel miow amd Tov mivaka eAéyxou.

« [l va kaBapioete eviehng éva KavoTnpa, agaipéote Tov anmd Ty Pnotapid. Mmopeite va xpnotpomoioeTe pia
ehagpid petalhikiy folptoa yia va apaipéoeTe T OKOUPLA amd TV EM@PAVELN TOU KAUOTHPA. XpnoLpoTOl|oTE
éva epyaheio kaBapiopol 6wARVWY 1 KOPPATI GOPHA YIa VA AQAIPESETE OTIONTOTE EPMOBI0 AMG TIC OMEC I} TOUC
OWARVEC TOU KAUOTHPa, TPOGEXOVTAC Va N SIEVPUVETE TIC OTEC TOU KAUOTAPA.

« Mmopei va ypelaoteite évav gako yia va BefaiwBeite 6T 10 €0wTEPIKO TOU OWAVA TOU KAUOTApA €ival
anehevBepwpévo. NupioTe Tov KauoTpa Kat XTUMHOTE Tov amald mavw o€ pia okAnpN EMQAveLd, T.X. £va KOPUATL
€UAov, yia va amoomaoeTe OAa Ta UMOAEIPUATA MG TO E0WTEPIKO.

« Otav emavatomoBeteite Tov KAUOTH A, PPOVTIOETE WOTE 01 GWAVEC Va PpiokovTal TENEIwC umpoaTd amd Ta akpo@uala.
Awayutng Oeppotnrag

« E¢aNeiyn OAwv Twv umoAelppdTwy Tpo@ipny amd tov daxitn Beppdtntag pe pia E0Avn i maotiki {hotpa N pia
umpout{ivn Bouptoa. Mn xpnotpomoioete atodhvn hotpa i} Bovptoa. Kabapiote pe {eoté oamouvovepo kat
EemOvete Kahd.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

Zuptdpt 6uNoyR¢ Aimoug

« Metd amd kdbe xprijon, apaipeite kat kaBapilete 1o ouptdpt cuMoyri¢ Aimoug amé 6Aa Ta umoAeippata TPOPRC Kal
Aimou¢ ypnotpomotwvrag pia 0Avn i maotikr Euotpa, av xpeadetar.

« Av dev akolouBrioete autéc Tig odnyiec, umdpyel kivduvog va mpokAnBei gwtid. Autd pmopei va mpokahéoel
onuavtiky {nud oty Ynotapid oag, n omoia dev kaAvmTeTal amd v eyyonon. Av xpeldletal, pmopeite va
kaBapioete T0 ouPTAPL GUNOYRAS Aimoug i oamouvovepo.

Iopa e Pnotapac

« AOPKPUVETE TAKTIKA TO TEPIOOI0 Aimo¢ amd To owpa TS YnoTapidc XpnoLHomolvTag éva mavi HouoKepévo
0€ 0amouVOVEPO Kal 0TULEVO Kahd. To epiaato Aimog Kal Ta KOPPATI TPOQH mopouv va apaipeBolv amd To
E0WTEPIKO TOU GWHATOC TNG YNoTapLdg pe pia pahakr {OAvn 1 mhaotikr 0otpa. Ma evkoAdtepo kabapiopo,
umopeite va mpooBéoete éva GUMO aloupvoyaptou, To omoio Ba aAhalete kdbe @opd. Mpooéxete va un
@palete T oméq ekpor¢ Aimoug. Av ypetdetar va kdvete mipn kaBapiopd, xpnotpomowrote £va mavi ka {010
0amouvovepo 1 pia vaov Pouptoa. Mn xpnotpomoieite Aetavtikd. Aaipeite Ti¢ oxdpec fi/kat Tig MAKEC Kat
T0U¢ KauoThpeg pwv amd Tov mARpn kabapiopd. Mn Bubilete Ta kovpmd 1 TOUC GWARVEC agpiov 0To Vepo.
ENéyyete To Gvappa HeTd amd mpooeKTIKN emavatomoBétnon Twv EapTnUATWY 6TO GWHA TS YnoTapld.

Kamaxki tn¢ Ynotapuac

« KaBapidete o kamdki tng Ynotapidg pe éva mavi 1} pn-Aetavtikd opovyyapdki kat (eotd camouvvovepo. Mn
XPNOIHOMOIEITE 0QOLYYAPAKIA 1 OKOVEC KaBAPIGHOU, YIaTi PMOPEL va KATAOTPEYOUY HOVIPA TO QIVIPIOHA TNG
PnoTaptag oag. 2teyvwvete kahd petd Tov kaBapiopo yia va amo@uyeTe T oKoupld.

Kapotoakt

« 2KouTTi{eTe e €va mavi LoVoKepEVO o€ (0TO 6amouVOVEPO, KAl PETA OTEYVWVETE.

« Omwc oupPaiver pe kdBe mpoidv amd avoéeidwto xaAuPa, Kat mpokelpévou va e§ao@alioTei n peydhn didpkela
{wri¢ Tou mpoidvTog 6ag, Kat E181Ka TG eppAviong Tov avodeibwtou XAAuBa, GUVIOTODHE TNV TAKTIKT) GUVTHPNON
Twv €§aptudtwy amd avoeidwto YdAuBa ¢ Ynotapidg oag pe éva mpooTateuTik Aadl, Kat autd va yivel
HANoTa amé v mpwtn Xpron. Mepikéq popéc, pmopeite emiong va PekdoeTe TN Em@avela pe va kabapioTiko
yia avodeidwto xaAuPa, petd va tn tpiete pe éva pakako mavi kat téhog va tn yuahioete. Etol dnpiovpyeital
éva AenTo 0TpWA MPOOTasiag yia em@avelec amd avoseidwto xaAupa.

LTEPEWTELC

« 2UVIOTOUpE Va ENEYETE Kal va 0piyyeTe OAEG TG Bideg, pmouAdvia, KA. o€ TaKTA Xpovikd dlacTiparta.

AevBétnon

« BeBawveote ot n Ynotapid oag ivar kpva mpw va ) okemdoete 1§ v amoBnkevoete. AmoBnkelete TV
Pnotapta oag o€ 5poaepd Kai Enpoé pépoc.

« KahumteTe Toug KauoTrpeg pe ahoupvoxapTo yia va amo@euyeTe tn dieioduon eviopwy, okovng KAIT. 0Ta oTopIa
TWV KAUOTHPWV.

« Av amoBnkevoete TV PnoTapid o E0WTEPIKO XWPO, TIPEMEL VA ATOOUVOEOETE T QIAAN LYpaEPiOL Kal va TV
agrioete o€ e§wTePIKO Xwpo. H @LdAn uypagpiov mpémel MAVTOTE va pével o€ EWTEPIKO XWPO, 0€ §Npd Kat Kaha
agp{6pevo pépoc, pakpid amd otie¢ BeppodtnTag f myéc avahedng. Mnv agrjvete ta maidid va maiouv pe
QLGAN. Mnv exBétete T IAAN vypagpiov 0To AEso NAIAKS PwC.

«Mlpw va xpnotpomolroete TV Pnotapld petd amd mapatetapévn mepiodo amodrkevong, akohoubote Ti¢
dladikaoiec eykaraotaong.
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7. ANIXNEYZH BAABQN

MPOBAHMA/AYZH

Kavotipec

Ot kavotiipeg ev avdaPouv pe 1o CUOTNA AVAPPATOC

« H @1dAn vypagpiov eivar ddeta A => AVTIKATAOTAOTE T PE Jia yeRATn @LdAn

« EAattwpatikd pubpioTrg mieong => EAéyéte 1 avtikataotrote Tov pubpioTd migong
« Opaypévol KauoTHpEC => KabBapiote Tou¢ KauoTpeg

« Opaypéva akpogiata fj 6wAivag agpiov => KaBapiote ta akpo@uota rj Tov 6wAiva agpiov
« To kahwd1o Tou NAekTpodiov ivar xahapd i éxet = Juvdéote {ava o Kahwdio

amoouvdebei amd To nhektpddio

« To nhektpddio /kat 1o KaASIO €ival kateoTpappéva => AMASTe 10 nhektpodio ri/kat 1o kKaAwdio

« To evowpatwpévo o00TNA avappaTog Eival EAATTWHATIKG — =3 AMNASTE TO

« Eopahpévn amdotaon tou nhektpodiou => [pémetvaundpyei évakevo 3 w4 Aot petady
T0U dkpou Tou nAektpodiov Kai tn¢ Bupidag

emBexypnong Tou kavotipa. EvBuypappiote
&avd To nektpodio, Omwe amarteital.

0 kavoTipac dev avapel pe avantiipa yia GUOKEV agpiov

« H @idAn vypagpiov €ivat ddeia A => AVTIKATAOTAOTE TN HE [La YEPATN GLAAN

« EAattwpatikdg puBpiotig micong => EAéyée i avtikataotiote Tov pubpioth mieong
« Opaypévol KauoTHpEC => KabBapiote Tou¢ KauoTnpeg

« Opaypéva akpogiata fj owAnvag agpiov => KabBapiote Ta akpo@uota rj Tov swAijva agpiov

Mikpnr} pAdya i} emotpo@n PAdyag (Adya péca oTov GwAva Tov
KavoThpa, aiebnto o@uptypa 1j youpyovpnto)

« H 1dAn vypagpiov eivar moAd pikpn => Xpnotomojote peyaritepn QIain

« Opaypévol KauoTipeg => KaBapiote Tou¢ KauoTpeg

« Opaypéva akpopiota i owAvag agpiov => Kabapiote ta akpogiola  Tov owAijva agpiov
« Avepog => Xpnowonomote v Pnotapla os évav Xwpo

Aiy0tepo ekteBepévo aTov dvepo
To koupmi tn¢ BahBidag agpiov eivat UoKoAo va yupioel
- To sUoTnpa avappatog éxet«koMAoew A =3 Avtikataotiote tn ahBida agpiov

« «KKoMnuévn» BaABida agpiov => Awote T ovokeur oTov mpopunBevty oag yia
avTikatdotaon g PaABidac agpiov
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8.0POI EITYHXHX

Opot eyyonong

H eyyunon nwAnong apxidel amé mv nuepopnvia ayopdg yia Ty kadopiopévn mepiodo.

H mapouoa eyyunon 1oxvel povo yia xprion amé éva Kat ovo I01WTIKG VOIKOKUPLO Kat dev 1oY0el yla pmdppmeKiov
TI0U XPNOIHOMOIOUVTAL O€ EUMOPIKO, KOWOXPNOTO 1) MOAUKATOIKIAKG TEpIBAMov, Omwg eoTiatopta, Eevodoyeia,

kévtpa dlakomwv Kat evolkialopeva akivnta.

Auth n eyyonon KaAUTTEL OAa Ta EAATTOATA DAIKWVY Kal KaTaokeung: eNeimovta e§apTrpata Kat oueTatikd,
kaBa¢ kat {npuég mou oupBaivouv umé kavoviki xpron. Ot emokevég kat Ta avtaAakTikd dev mapateivouy Ty

apykn mepiodo eyydnang.

Xe Kapia mepimtwon, 1o mAaiolo avtri¢ Tn¢ BeNoVTIKAC Eyyunang, n amolnpinon omoloudrimote idoug dev
umepPaivel T Tipr ayopdg Tov mPoidvTog mou MWARBNKE.

AvahapBavete Tov kivéuvo Kai tv evBovn yia anwAele, {NUIEC I TPAVHATIOHOUC O £0AC Kal TV mepLoudia oag fy/
Kat 6g AAOUC Kat TNV IEPIOVEia TOUE TTOU TTPOKUTITOLV amd Kakr Xprion i Katdypnon Tov mpoidvTog i amé Ty un
TpNON TWV 08NYLWV TTOU TIAPEXOVTAL AMO TN 0TO GUVNHEVO EYXELPIdLo Xprion.

Eaipéaeic eyyonone

H eyyonon dev kahumer mpoPAqpata i mepioTatika mov mpokUTTouv amd akatdAAnAn xprion Tou mpoiovtog. H
€yybnon tou mpoidvtog meptopiletal otnv agia Tou mpoiovroc.

E¢atpolvral pntd ot akdAouBeg mepimtaoeiC:

- Kavoviki ¢Bopd (akoupid, mapapopewaon, amoxpwpatiopdc...) Mépn mou extibevtal ameuBeiag oe eAOyeC 1y
évtovn Beppdtnta. Eivat guatoloyiké va yperdletal va avtikataoToeTe Eaptipata pe Ty mapodo tov xpovou.

- Iniég mou mpokumTouy amd akatdAAnAn cuvtipnon, eopahuévn amoBrkeuon, eo@aluévn ouvappoldynon i
E10aywyr TPOTOMOL0EWV.

- Omotadrmote {npid mpokOYel amd AavBacpévn xprion Tou mpoidvTog (epmopikn xprion, xprion we
Anote@pwtipac...).

- Juvémeleg G ékBeang oe myéc hwpiov, m.y. moiva, oma 1 udpopacdal.

- Inpiég Ayw axkpaiov Quotkwv ouvBnkwv, m.y. XaAAl, TUQWVES O€I6HO0UE, TOOUVALL, UTIEPTATELC PEDATOC,
avepootpoBihoug 1 loxupéc kataryidec.

Edv éxete omoleadnmoTe EpWTHOEIC OXETIKA e TV EyKATAOTAON 1) TN XPRON TG CUGKEVNC 00C, EMKOIVWVAOTE JIE TO
THAPA €§UIMPETNONG TOU KATAGTAPATOC 0.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ADEO Services C €
‘Ovopa mpoiovtog Ynotaptd agpiov yia e§wTEPIKO YWPO 2 5 7 5 -2 6
Ap1Bpo¢ povtédov 2025R09P09-0059
Katnyopia azpiov T — i — i — P
Nicon agpiov Kat Boutdvio (G30) Mpondvio (G31) Boutdvio, Mpomavio 1 To peiypa toug
Tpogodosiac 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, g3 - BE CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
X000 To00pIGHOU Lopay - CY, CZ, DK, EE, FI, R, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
paTIOOPIOH gy - AT, CH, CZ, DE,SK.
IBB/P(37) : PL
MeyeBoc eyyuripa kipiou 00,76\ 00,76 . 60,7250 00,68 .
Kauotrjpa
Méycboc eyxutiipa 60,88 . 00,88 . 60,79 0. 60,75 .
TAEVPIKOY KavoTIHpa
ZuvoAiKi) OVOHAOTIKA
anodoon 0éppaveng (Hs) 131 (346 g/h)
Lelplakog apibpog

Xpnowpomotgite povo o€ §TEPIKO XWPO

AwBaote Tig 0dnyiec mpoToU XPNOIHOMOIRGETE TN GUGKEVR.

Nposidomoinon: Ta mpooPdoipa pépn pmopei va eivat mohv {eotd. Ararnpeite Ta piKpa madia pakpid.

Kataokevaletat ot Kiva

AHAQXH XYMMOPOQOXHL EK
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Déclaration UE / CE de conformité
UE / Dichiarazione di conformita CE
ARAwon cuppopypwone EE / EK
Declaragao de conformeidade da UE/CE A

131m

Modeéle du produit | Modello di prodotto/prodotto | Movté)o mpoidvtog/Mpoidv: | Modelo do produto

90881843

Nom et adresse du fabricant ou de son mandataire | La presente dichiarazione di conformita & rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del fabbricante | Emwvupia kat §te0Buvan Tou KaTaokeuaoTH A Tou eE0uaLo8oTNHEVOU aVTLTPoadTiou Tou | Nome e enderego do

fabricante ou do seu representante autorizado

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant | La presente dichiarazione di conformita é rilasciata sotto la responsabilita esclusiva del
fabbricante | H mapoVoa SAAwaon cuppopPwWonG ekSLSETAL PE ATTOKAELOTLKY EUBUVN Tou Kataokeuaotr | Esta declaragdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade

do fabricante.

Objet de la déclaration | Objeto de la declaracién | Ztéxog tng 8nAwong | Objeto da declaragdo :

Type de produit - Description | Tipologia di prodotto | Térog Mpoiévrog | Tipo
GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS
de producto

Référence produit | Riferimento del prodotto | Avagopd Tpoiovtog |
90881843
Referéncia do produto:

Industrial Type Design Reference | Riferimento del Modello industriale di Tipo

| Avagopd oxedtacpol Blopnxavikol trou | Referéncia Industrial de Tipo  K1134BJAC

Marque Produit | Marca del prodotto | M&pka rtpoiévtog | Marca do produto NO name
EAN 3276007796872
Codification du numéro de série ou de lot | Codifica del numero di serie |

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

Kwstkortoinon oetptakov aptBpou | Codificagdo do nimero de série

Références des normes harmonisées pertinentes appliquées ou des spécifications  Le cas échéant, le nom et le numéro de l'organisme notifié | Dove

Lobjet de la déclaration décrit ci-dessus est conforme a la législation d'harmonisation de Iunion applicable | par rapport auxquelles la conformité est déclarée | Riferimenti alle pertinenti norme applicabile il nome e il numero del laboratorio notificato che ha
L'oggetto della dichiarazione di cui sopra e conforme alla pertinente normativa di armonizzazione dell'lUnione | O armonizzate utilizzate o alle specifiche in relazione alle quali & dichiarata la rilasciato la certificazione e il riferimento al documento | ‘Ottou LoxVeL
OTOX0G TNG SHAWONG TIOU TIEPLYPAPETAL TIAPATIAVW ElVaL CUPPWVOG HE TN OXETLKT EVWOoLakr vopoBeaia conformita | MVeia TwV OYETIKWY EVAPHOVIOHEVWY TPOTUTIWY TIOU TO YVWOTOTIOLNHEVO GVOpa Kal Tov aplbud Tou epyactnpiou mou

evappoviong: | O objeto da declaragao acima descrita esta em conformidade com a legislagdo de harmonizagado da xpnotuorolotvtat fj pvela twv Tpodtaypaguv oe oxéon pe TLG omoleg SnAwvetatn  eE€Swoe Tty TiLoToroinon Kat tv avagopd oto £yypago | Quando

Unigo aplicavel:

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appli _Burning_G. _Fuels_Products) EN 498:2012

Signé par et au nom de | Firmato in vece e per conto di | Yroypagn ya kat €€ ovépatog | Assinado por e em nome de:

Lieu détablissement | Luogo | Térog | Local Ronchin - FRANCE

Date | data del rilascio | nuepopnvia ékdoong | data de emissdo 08/08/2024

ouppéppwon: | Referéncias as normas harmonizadas pertinentes utilizadas ou aplicavel o nome e niimero do laboratério notificado que emitiu a

referéncias as especificagdes para as quais a conformidade é declarada certificacdo e a referéncia ao documento

Intertek Italia SpA
NB 2575

LEMOINE ERIC

International Projects Quality Leader
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1. TEST DE DEPISTARE A SCURGERILOR

Intotdeauna efectuati acest test intr-o zona bine aerisitd. Efectuati acest test in fiecare an si de fiecare data cand
inlocuiti butelia sau furtunul.

- Etapa 1 - Asigurati-vd ca toate butoanele sunt pozitionate pe OPRIT.
- Etapa 2 - Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

- Etapa 3 - Asigurati-va ca nu sunt scurgeri de gaz ungand toate racordurile sistemului de alimentare cu gaz, inclusiv
legaturile dintre butelia de gaz si supapd, ale furtunului i ale reductorului cu o solutie de apa (50 %) si sapun (50
%). NU UTLIZATI NICIODATA O FLACARA pentru a depista scurgerile.

« Etapa 4 - Formarea bulelor deasupra anumitor garnituri indica o scurgere

- Tdiati alimentarea cu gaz

« Strangei toate racordurile

« Refaceti testul

« Dacd apar din nou bule, nu utilizati gratarul ci contactati-vd distribuitorul local pentru asistenta.

Dupad efectuarea testului de depistare a scurgerilor, stergeti bine solutia de apa cu sapun de pe toate racordurile i
conectorii.

2. INFORMATII IMPORTANTE

VA RUGAM CITITI CU GRIJA ACESTE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A ASAMBLA S1 UTILIZA GRATARUL

« Vid rugam cititi cu grijd aceste instructiuni inainte de asambla si utiliza gratarul.
« Pastrati aceste instructiuni pentru o utilizare viitoare.
« A se utiliza exclusiv in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

» Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile de gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu decat aerul: In cazul unei
scurgeri de gaz, acesta se va acumula in punctul cel mai jos si poate exploda in contact cu o flacdra sau o scanteie.

« Pentru utilizare exclusiva cu gaz combustibil lichefiat in butelie. Puteti utiliza un reductor adecvat pentru propan,
butan sau amestecuri.

- Indepartati ambalajul de plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde grétarul.

« Asigurati-va cd gratarul nu este utilizat la mai putin de un metru de orice structura sau de suprafata inflamabila. A
nu se utiliza sub o suprafatd inflamabila

« Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau utilizate in pozitie orizontald. Orice scurgere poate fi foarte grava si lichidul
riscd sd se infiltreze in feava de gaz.

+ Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

« Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

« Nu deplasati niciodata gratarul cand este aprins. Asteptati sa se raceasca complet.

« Acest gratar nu trebuie niciodatd lasat nesupravegheat cand este aprins.

« Manerul capacului risca sa fie foarte cald. Nu apucati decat de centrul manerului.

« Se recomanda utilizarea unei manusi de bucatarie.

« Utilizati ustensile concepute special pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la caldura.
« Aveti grija la aburii calzi care riscd sd se producd cand deschideti capacul.
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2. INFORMATII IMPORTANTE

* Anumite componente ale gratarului se incing foarte tare. Procedati cu grijd in prezenta copiilor, a
persoanelor varstnice si a animalelor.

- Tdiati intotdeauna alimentarea cu caz in dreptul buteliei cand gratarul nu este utilizat.
« Nu atingeti niciodata gratarul pana cand acesta nu s-a racit complet.
« Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabild si plata.

- Tnainte de a va utiliza gratarul pentru prima dat3, efectuati un test de depistare a scurgerilor. Este singurul mijloc
fiabil de a detecta o scurgere de gaz prin racorduri sau conexiuni dupd asamblare.

« Efectuati testul de etanseitate in fiecare an si de fiecare datd cand inlocuiti sau indepartati butelia sau furtunul.
« Nu depozitati materiale inflamabile langa gratar.

« Nu depozitati aerosoli in vecinatatea gratarului.

« Nerespectarea instructiunilor din acest manual poate duce la rdni si la avarii serioase.

« Dacd aveti intrebari referitoare la aceste instructiuni, vd rugam contactati-va distribuitorul local.

- Toate modificdrile aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.

« Nu deplasati aparatul pe durata utilizarii.

« Opriti alimentarea cu gaz de la butelie dupa utilizare.

« Acest aparat trebuie tinut la distantd de materiale inflamabile dupa utilizare.

« Nu modificati aparatul.

» Utilizati ustensile special concepute pentru gratare si prevazute cu manere lungi, rezistente la caldura. (010 i
@24 sunt dimensiunile minima si maxima ale ustensilelor de gatit permise).

3. INFORMATII ASUPRA GAZULUI SI A REDUCTORULUI

Acest grdtar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat din butelie. Buteliile de propan vor
furniza gaz tot anul, chiar si pe timp de iarna cand este foarte frig. Este posibil sa aveti nevoie de o cheie reglabila
(neinclusa) pentru inlocuirea buteliei. Buteliile de butan furnizeaza o alimentare cu gaz suficienta pe timpul iernii,
insd eficienta gratarului risca sa fie afectata cand temperatura gazului scade sub +10°C. Asigurati-va ca dispuneti
de butelia de gaz si de reductorul corect pentru gratarul dumneavoastra.

« Furtunul trebuie sa atarne neobstructionat, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit pentru a nu impiedica trecerea
gazului. Verificati intotdeauna furtunul inainte de utilizare, pentru depistarea fisurilor, a taieturilor sau a uzurii
excesive.

«In afara punctului de conectare, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga piesele calde ale gratarului. Daca
furtunul este avariat, inlocuiti-I cu unul adecvat, conceput special pentru utilizarea cu gaz combustibil lichefiat si
conform normelor nationale din tara unde este utilizat.

« Utilizati un furtun adecvat conform cu norma EN16436 si a carui lungime sd nu depdseasca 1,5.

Pentru performante optime, va sfatuim sa utilizati o butelie de butan de 6kg sau o butelie de propan de 5kg.
Utilizati un requlator adecvat conform normei EN16129. PENTRU SIGURANTA SI EFICACITATEA GRATARULUI
DUMNEAVOASTRA, AVETI NEVOIE DE UN REDUCTOR DE PRESIUNE SI O BUTELIE DE GAZ ADECVATE. UTILIZAREA
UNUIREDUCTOR INADECVAT SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SI POATE ANULA GARANTIA. Va rugdm consultati-va
distribuitorul local de gaz pentru a determina cele mai adecvate butelii si requlatoare.

Componentele sigilate de catre fabricantul sau de agentul acestuia nu trebuie modificate de catre utilizator.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butan (G30) 28-30mbar I3+

LU,PT Propan (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS, LT, Butan, propan sau amestecul |

LV MTNONL,SE SI,SK.RO,TR | acestora 29 mbar 3B/P(30)
Butan, propan sau amestecul

PL acestora 37 mbar 138/P(37)
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4. INSTALAREA

Selectarea unui amplasament

Acest grdtar trebuie utilizat numai in aer liber si trebuie amplasat intr-un loc bine aerisit. Aveti grija sa nu amplasati
niciodatd gratarul SUB o suprafatd inflamabild. Marginile gratarului nu trebuie NICIODATA sa se afle la mai putin de
un metru de orice suprafatd inflamabild. Mentineti gratarul la distanta de materialele inflamabile!

Selectionati cu atentie amplasamentul gratarului. Gratarul trebuie amplasat intr-un spatiu deschis, ferit de vant, la
distanta de copaci si de alte elemente care ar putea lua foc.

Precautiuni

« Nu blocati prizele de aer din corpul gratarului.

» Dacd trebuie sa inlocuiti butelia, asigurati-vd cd aceasta este bine inchisd si cd in apropiere nu existd nicio sursd
de aprindere (tigdri, flacdri, scantei, etc.) inainte de a continua.

Racordarea furtunului de gaz la gratar

Conectati un furtun de gaz din punctul de intrare al gazului, pe partea stanga a gratarului. Nu strangeti prea
tare. Nu utilizati bandd adeziva sau lichid pe racord.

Strangeti-le cu mana.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzdtorul reductorului si al buteliei.

Fixarea reductorului pe butelia de gaz.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul reductorului si al buteliei.

5. FUNCTIONAREA

Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-va c ati inteles bine sectiunea‘INFORMATII IMPORTANTE' din acest manual.

« Felul in care a fost proiectat acest gratar interzice utilizarea a mai bine de 50 % din zona de coacere ca si placa
solida. Daca pldcile sunt complet acoperite, se va forma o acumulare excesiva de caldura care ar putea avaria
gratarul, situatie neacoperitd de garantie.

Aprinderea gratarului

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-I aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-vd ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie
sau de pe reductorul de presiune.

« Apasati butonul aferent arzatorului pe care doriti sa-l aprindeti si rotiti-l in sensul opus acelor de ceas pand
cand resimtiti o rezistenta la rotire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti butonul pana la auzul unui
declic (in mod normal, arzatorul trebuie sa se aprindd). Repetati aceasta operatie de mai multe ori pana la
aprinderea arzatorului.

« Aprindeti celelalte arzatoare in orice ordine doriti, in functie de nevoi. Asigurati-vd ca fiecare arzdtor este
aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.
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5. FUNCTIONAREA

+ Daca arzatorul nu se aprinde in urma respectarii procedurii de mai sus, rotiti toate butoanele in pozitia OPRIT.
Inchideti supapa de gaz de pe butelie. Asteptati cinci minute. Reluati toate etapele de mai sus. Daca gratarul tot
nu se aprinde, vd rugam consultati instructiunile de aprindere manuald de mai jos.

« Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sd ardd in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedintd de coacere. Capacul trebuie sd rdmand intotdeauna deschis
in timpul preincalzirii.

« Dupd terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe foc mic pentru a asigura cele mai bune rezultate de prajire.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Ridicati capacul gratarului inainte de a-I aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-vd cd toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau
de pe reductorul de presiune.

« Introduceti un chibrit prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta, de sub panoul de control, si amplasati-I in
apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

« Apasati si rotiti butonul spre extrema dreapta in sensul opus acelor de ceas, in pozitia maxima.

- Cand arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzatoarele ramase, dinspre dreapta spre stanga.
« Asigurati-vd cd fiecare arzator este aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul.
« Dacd arzatorul din dreapta extrema nu se aprinde, contactati-va distribuitorul local.

« Dupd aprindere, arzatoarele trebuie sa ardd in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedintd de coacere. Capacul trebuie sd rdmand deschis in timpul
preincalzirii.

» Dupad terminarea preincdlzirii, setati toate arzatoarele pe pozitia minima pentru a asigura cele mai bune rezultate
de prdjire.

Gatitul pe gratar

« Arzatoarele din inox incdlzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) situat sub gratar, care,
la randul sdu incdlzeste alimentele amplasate pe gratar. Sucurile naturale ale alimentelor produse pe durata
prajirii se scurg pe difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) incalzit si se evapora. Fumul produs
invaluie alimentele, evacuandu-se in sus, ce confera alimentelor aroma unica a preparatelor la gratar. Pentru
obtinerea unei prajiri uniforme, coborati capacul gratarului, asigurdndu-va cd arzatoarele sunt setate la foc mic.

Prajirea pe placd”

* Nota: Plita de gdtit este un accesoriu optional care nu este inclus cu acest model.

» Arzdtoarele incalzesc direct placa, ce coace preparatul amplasat pe aceasta. Pldcile permit coacerea alimentelor
de dimensiuni mai mici, precum fructele de mare, care risca sa cada printre zabrelele gratarului. De asemenea,
acestea permit gdtirea alimentelor care necesita o temperatura de coacere ridicata/durata de coacere scurta, ca
ge exergply leqgumele si bucdtile mici de peste. Astfel, ele pot fi utilizate ca si plitele de gatit dintr-o bucatarie,

entru rd irea antricoatelor, a oudlor, etc.

Controlul flacarilor *Foarte important*

« Flacdrile apar cand se prdjesc alimente ale caror sucuri si grasimi se scurg pe difuzoarele de caldura incinse. Fumul
ajuta la addugarea gustului bun de gratar, dar este de preferat evitarea flacarilor pentru a nu se arde alimentele.
Pentru a controla aceste flacdri, este ABSOLUT ESENTIAL sd indepadrtati excesul de grasime de pe alimente inainte
de coacere. Utilizati marinadele si sosurile de gatit in cantitati rezonabile. De asemenea, pozitionati arzatoarele
pe MINI pe durata prajirii.
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5. FUNCTIONAREA

«(and se produs flacari, in mod normal acestea pot fi stinse presarandu-se praf de copt sau sare direct pe difuzoarele de
cdldurd. Intotdeauna protejati-va mdinile cand lucrati in apropierea suprafetei de coacere a gratarului, avand grija sd va
protejati de flacari.

«In caz de combustie a grésimilor, va rugam urmati indicatiile de mai jos.

Aprinderea grasimilor

« Goliti si curdtati sertarul de colectare al grasimilor de toate reziduurile de grasime, dupa fiecare utilizare.

« Daca gratarul este utilizat pentru evenimente de amploare, va fi nevoie sa-I stingeti din doud in doua ore si
sa-| curdtati. Va fi nevoie sa-I curatati mai des daca gatiti foarte multe alimente foarte grase (carnati, carnati
proaspeti,...) Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendierea grasimilor, ce poate cauza rani si poate
avaria gratarul.

in cazul aprinderii grasimilor/Avertismente:

« Opriti toate butoanele de gaz dacd puteti face acest lucru in siguranta.

« Inchideti butelia de gaz.

- Indepértati toate persoanele prezente de grétar si asteptati ca focul sa se stingd.
« Nu inchideti capacul gratarului.

« NU STROPITI NICIODATA GRATARUL CU APA. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR,

« ACESTATREBUIE SA FIE CU PUDRA.
« NU INDEPARTATI SERTARUL DE COLECTARE A GRASIMILOR.
« Daca focul nu pare sa diminueze sau pre ca se agraveaza, contactati unitatea de pompieri pentru asistenta.

Terminarea sesiunii de prajire

« Dupa fiecare sesiune de prdjire, pozitionati arzatoarele gratarului pe maxim si lasati-le sa ardd timp de 5 minute.
Aceastd procedura va permite arderea reziduurilor produse pe gratar si prin urmare, va facilita curatarea. Lasati
capacul deschis pe durata acestei operatii.

« VVd rugam curdtati-va sistematic gratarul dupad fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime rezultate
in urma gatirii si care ar putea lua foc.

Oprirea gratarului

+ Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, rotiti toate robinetele de gaz la maxim in sensul orar, pand in pozitia
OPRIRE si tdiati alimentarea cu gaz de la butelie.

« Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide capacul.

6. INGRUJIREA SI INTRETINEREA

(urdtati-va periodic gratarul intre utilizari, in special dupa perioadele lungi de depozitare. Asigurati-va ca gratarul
si componentele sale sunt suficient de reci inainte de a le curata. Nu lasati niciodata gratarul expus la intemperii i
protejati-l de umiditate.

« Nu stropiti niciodata gratarul cu apd cand suprafetele sale sunt calde.
« Nu manevrati niciodatd componente calde fara sa va protejati mainile.
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6. INGRUJIREA SI INTRETINEREA

Pentru a-i prelungi durata de viatd si de a-i mentine starea gratarului, va recomandam cu caldura sa-I acoperiti
dacd este lasat in aer liber timp indelungat, mai ales pe timpul iernii. Huse de inalta rezistenta si alte accesorii
pentru gratar sunt disponibile la distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar dacd gratarul dumneavoastra este acoperit pentru protectia sa, acesta trebuie inspectat periodic deoarece
umiditatea sau condensul se pot forma, ceea ce |-ar putea avaria. Poate fi necesar sa uscati gratarul si interiorul
husei sale de protectie. Este posibil ca reziduuri de grasime sa mucegdiasca pe componentele gratarului. Acestea
trebuie curatate cu apa foarte calda cu sapun.

Orice componenta ruginita pe care o depistati, si care nu intra in contact cu alimente, trebuie tratata cu un produs
anti rugind si revopsita cu vopsea pentru gratar sau rezistenta la caldura.

Suprafetele de gatit

- (and gratarul se rdceste, curatati-l cu apa calda cu sapun. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare, utilizati
un detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau praf abraziv deoarece acestea ar putea deteriora ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastrd. Clatiti si uscati bine. Datoritd greutatii lor, nu vd recomanddm curatarea
gratarelor si a placilor in masina de spalat vase.

- VA REAMINTIM CA ESTE STRICT INTERZISA UTILIZAREA CUBURILOR DE GHEATA CARE RISCA SA PRODUCA UN SOC
TERMIC SI SA DUCA LA FISURAREA EMAILULUI PLACII.

. IN CAZUL APARITIEI RUGINEI PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE, ACEASTA TREBUIE
INLOCUITA.

Intretinerea arzatoarelor

« Arzatorul dumneavoastra a fost reglat pentru a va oferi o performantd maxima a flacarilor. Cand arzatorul este
aprins, veti vedea in mod normal o flacdrd albastrd, eventual cu extremitate galbend. Daca tendinta flacdrii
este sa fie mai mult galbena, acest lucru se poate datora resturilor sau insectelor intrate in orificiile sau tuburile
arzatorului. Acestea ar putea cauza un blocaj sau o restrictionare a fluxului de gaz care ar putea cauza un foc in
spatele panoului de control, ceea ce ar avaria grav gratarul dumneavoastra. Daca acest lucru are loc, si dacad se
poate, inchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

« Arzatorul trebuie inspectat, detasat si curatat periodic, cel putin o data pe an, in afara conditiilor urmatoare:
« (and scoateti gratarul dumneavoastra din spatiul de stocare.

« Daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

« Daca flacdra arzatorului este foarte galbena.

« Dacd gazul ia foc in spatele panoului de control.

« Pentru curatarea completa a unui arzdtor, scoateti-l din gratar. O perie metalica usoara poate fi utilizatd pentru
indepartarea ruginii de pe suprafata arzatorului. Utilizati un dispozitiv de curatat tevi sau o bucata de sarma
pentru indepartarea blocajelor din gduri sau din tuburile arzatorului, avand grija sa nu mariti orificiile arzatorului.

« Este posibil sd aveti nevoie de o lanterna pentru a va asigura ca interiorul arzatorului este desfundat. Rotiti
arzatorul si loviti-l usor de o suprafata rigida precum o bucata de lemn pentru a detasa reziduurile din interior.
« (and repuneti arzatorul la loc, asigurati-va cd tuburile sunt instalate in fata jeturilor.

Difuzorul de caldura

« Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldurd cu o razuitoare de lemn sau de plastic supla sau
cu o perie de cupru. Nu utilizati nici razuitoare si nici perie din otel. Curatati cu apa calda cu sapun si cldtiti bine.
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6. INGRUJIREA SI INTRETINEREA

Sertarul de colectare a grasimilor

+ Dupa fiecare utilizare, indepadrtati si curatati sertarul de colectare a grasimilor, eliminand toate bucatile de
alimente si grdsimi cu ajutorul, dacd este nevoie, al unei razuitoare din lemn sau din plastic.

+ Riscati aprinderea grasimilor daca nu respectati aceste instructiuni. Acest lucru ar putea duce la deteriordri
importante ale gratarului dumneavoastra care nu vor fi acoperite de garantie. Daca este nevoie, sertarul de
colectare a grasimilor poate fi curdtat cu apa cu sapun.

Corpul gratarului

- Indepértati periodic excesul de grasimi de pe corpul gratarului utilizand o carpd inmuiata in apa cu sdpun si
bine stoarsd. Excesul de grasimi si bucatile de alimente pot fi indepartate din interiorul corpului gratarului cu
ajutorul unei razuitoare flexibile din lemn sau din plastic. Pentru a inlesni curdtarea, puteti adduga o folie de
aluminiu care va fi inlocuita dupd fiecare utilizare. Atentie sa nu blocati orificiile de scurgere a grasimilor. Daca
aveti nevoie sa-| curatati complet, utilizati o carpa si apa caldd cu sapun sau o perie de nailon. Nu utiliza{i produse
abrazive. Indepértati gratarele si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundatiin apa
butoanele sau suportii in apd. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu grija a elementelor in corpul gratarului.

Capacul gratarului

« Curdtati capacul gratarului cu o carpa sau un burete neabraziv si cu apa calda cu sapun. Nu utilizati bureti sau
prafuri abrazive de curdtat, deoarece riscati sa avariati ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu
multa grijd dupa curatare pentru a evita aparitia ruginii.

Caruciorul

« Stergeti cu o carpa inmuiata in apa cu sapun, apoi uscati.

- (a pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului, va sfatuim sa
intretineti periodic pdrtile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector, facind acest lucru de la prima
utilizare. Din cand in cand, puteti sd stropiti suprafata cu un produs de curatare a inoxului, frecind apoi cu o carpa
moale si lustruind. Astfel veti obfine un strat subtire de protectie pentru suprafetele dumneavoastra din inox.

Elementele de prindere

- V/d recomandam sa verificati si sd strangeti toate suruburile, buloanele, etc. la intervale requlate.

Depozitarea

« Asigurati-vd ca gratarul dumneavoastra este complet rdcit inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita. Pastrati-va
gratarul intr-un loc rdcoros si uscat.

« Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica intrarea insectelor si a altor reziduuri in orificiile
arzatorului.

- Dacd gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata in exterior. Butelia de gaz
trebuie intotdeauna lasata in aer liber, intr-un loc uscat si bine aerisit, la distanta de surse de caldura sau de
combustie. Nu lasati copiii sd se joace cu aceasta butelie. Nu expunefi butelia de gaz la lumina directd a soarelui.

- Inainte de a utiliza gratarul, dupa perioade prelungite de depozitare, urmati procedurile de instalare.

110

RO



7.DEPISTAREA PENELOR

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

+ Butelia de gaz este goald A = Inlocuiti-o cu o butelie plin

« Reductor defect => Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzitoarelor => Curatati arzdtoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz => (urdtati duzele sau teava de gaz

« Cablul electrodului este desfacut sau deconectat de la electrod _ =) Reconectati cablul

« Electrodul sau cablul este avariat => Inlocuiti electrodul si cablul

« Dispozitivul de aprindere integrat este defect > Inlocuiti-l

« Distanta gresitd a electrodului => Electrodul trebuie s fie in conformitate
cuarzatorul cu o distantd de 3-4mmintre
extremitatea electrodului si orificiul de
pe arzator. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

« Butelia de gaz este goala A = Inlocuiti-o cu o butelie plin

« Reductor defect => Verificati sau inlocuiti reductorul

- Infundarea arzatoarelor => (Curatati arzatoarele

- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz => (uratati duzele sau teava de gaz.

Flacara mica sau care este aspirata (flacara in tubul arzatorului, suierat sau bazait perceptibil)

« Butelia de gaz este prea mica => Utilizati o butelie de gaz mai mare
- Infundarea arzatoarelor => Curatati arzdtoarele
- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz => (urdtati duzele sau teava de gaz
- Vant => Utilizati gratarul intr-un loc mai putin
expus la vant
Butonul robinetului de gaz este greu de rotit
« Sistemul de aprindere integrat blocat A = Inlocuiti robinetul de gaz
« Robinet de gaz blocat => Apelati la furnizorul dumneavoastra

pentru a inlocui robinetul de gaz.
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8. CONDITIILE GARANTIEI

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceasta garantie se aplicd numai in cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se aplica gratarelor
utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar

fi restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceastd garantie acoperd toate defectele de materiale si de manopera: piesele si componentele lipsa, precum si
daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb nu prelungesc perioada de
garantie initiald.

In nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depasi preful de achizitie
al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de dumneavoastra si de
bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora, rezultate din utilizarea
necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea instructiunilor furnizate de in manualul de
utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare a produsului.
Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normala (rugina, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flacari sau la caldurd intensa. Este
normal sd trebuiasca s inlocuiti piesele in timp.

- Deteriorari rezultate in urma intretinerii necorespunzatoare, a depozitarii incorecte, a asamblarii incorecte sau
aintroducerii de modificari.

- Orice daund rezultata din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comerciald, utilizare ca un Incinerator...).
- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscind, spa sau cadd cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindind, uragane cutremure, tsunami,
supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

In cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam sa contactati
departamentul de service al magazinului dvs.
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DATE TEHNICE

ADEO Services

Denumirea produsului

Gratar pe gaz pentru utilizare in aer liber

C € 257526

Numar model 2025R09P09-0059
(ategorie gaz P PR Lgpey 33 -
Gaz i presiune de Butan (G30) Propan (G31) Butan, propan sau amestecul acestora
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, og30m7) - BE CH, CY, (Z, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Tara de destinatie Lopay - CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
’ ’ Lgpsy AT, CH, CZ, DE, SK.
I3B/P(37) : PL
Dmlensml.le |'njector 00.76 mm #0.76 mm $#0.72mm 00.68 mm
arzator principal
Dimensiune injector 60,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 60,75 mm
arzator lateral
Debit caloric nominal total 13 KW (946 g/h)
(Hs)
Numar de serie

A se utiliza numai in aer liber

Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pastrati copiii mici la distanta.

Fabricat in China

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE
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EU/EC Declaration of conformity
Declaracién de conformidad UE/CE
Declaratia de conformitate a UE/CE

103w

131m

Product Model | Modelo del producto | Modelul de produs/produsul:
Name and address of the manufacturer or his authorised representative | Nombre y direccién del fabricante o de su representante autorizado | Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sdu autorizat:
ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer | La presente declaracién de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del
fabricante | Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Object of the declaration | Objeto de la declaracién | Obiectul declaratiei :

Product Type - Description | Tipo de producto | Tip produs

GAZ BARBECUE C500 4 + 1 BURNERS

Product Reference | Referencia del producto | Referinta produs.

90881843
Industrial Type Design Reference | Referencia Industrial de Tipo |

K1134BJAC
Referinga de desing industrial
Product Brand | Marca | Marc a produsului: No name
EAN 3276007796872

Serial number coding or batch number | Codificacion del nimero de .
SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

serie | Cod de numere de serie

References to the relevant harmonised standards used or references to the When applicable, the name and number of notified body number |
The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonization legislation | El  specifications in relation to which conformity is declared | Referencias a las normas  Cuando corresponda, el nombre y niimero de laboratorio notificado

objeto de la declaracién descrita anteriormente es conforme a la legislacién de armonizacién pertinente de la Unién armonizadas pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones respecto alas que haya emitido la certificacién y la referencia al documento |

| Obiectul declaratiei descris mai sus este n conformitate cu legislatia comunitara relevanté de armonizare a Uniunii cuales se declara la conformidad | Referintele standardelor armonizate relevante Unde este cazul numele si numarul de laborator notificat care a
folosite sau referintele specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea: eliberat certificarea si trimiterea la document
2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_G. . Fuels_Products) EN 498:2012 Intertek Italia SpA

LEMOINE ERIC

Signed for and on behalf of | Firmado por y en nombre de | Semnat pentru si in numele
International Projects Quality Leader

Place | Lugar | Locatie Ronchin - FRANCE

Date of issue | Fecha de expedicion | Datat 08/08/2024
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1. TESTE DE VAZAMENTO

Sempre realizar esse teste numa drea bem ventilada. Realizar esse teste de vazamento todos os anos e a cada mudanca
de botijao de gds ou da mangueira.

« Etapa 1 - Verificar se todos os botdes estdao na posicao DESLIGAR.
« Etapa 2 - Abra a vélvula de controle do gds sobre o botijao ou o registro.

« Etapa 3 - Verifique a presenca eventual de vazamentos lubrificando todas as juntas do sistema de gds, inclusive a
vdlvula das conexdes do botijao de gds, do tubo e do registro, com uma solucao de dgua (50 %) e de sabao (50 %).
NUNCA USE A CHAMA SOZINHA para testar vazamentos.

« Etapa 4 - A formacdo de bolhas por cima de algumas vedagdes indica vazamento

- Corte a alimentagdo de gds

« Aperte todas as juntas

- Recomece o teste

« Se as bolhas se formarem novamente, ndo use a churrasqueira e contate seu revendedor local para obter assisténcia.

Enxugue bem a solugao mista dgua/sabao de todas as juntas e de todas as conexdes depois de realizar o teste de
vazamento.

2. INFORMACOES IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUCOES COM CUIDADO ANTES DE
MONTAR E USAR A CHURRASQUEIRA

« Leia as instru¢des com cuidado antes de montar e usar a churrasqueira.
« Guarde essas instrucdes para utilizacao posterior.
« Para uso exclusivo ao ar livre. Nao use esse aparelho em locais fechados.

« Nao use a churrasqueira nem estoque botijoes de gas abaixo do nivel do solo. 0 gas é mais pesado que o ar: Se houver
vazamento, 0 gas vai se acumular num ponto baixo e pode explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

« Para uso exclusivo com gds combustivel liquefeito e engarrafado. Vocé deve usar um registro apropriado para
propano, butano e mistos.

« Retire a embalagem de plastico de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

« Certifique-se de ndo usar a churrasqueira a menos de um metro de toda superficie ou estrutura inflamavel. Nao usar
sobre uma estrutura inflamdvel.

+ Os botijoes de gas nao devem ser dispostos ou usados na posicao horizontal. Todo vazamento pode ser muito grave,
havendo o risco de o liquido se infiltrar na tubulacao de gds.

« Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la.

« Nunca estoque os botijoes de gds no interior de um local.

- Nao movimente a churrasqueira quando estiver acesa. Espere que ela esteja totalmente resfriada.

« Essa churrasqueira ndo deve nunca ficar sem supervisao quando acesa.

« Ha o risco de o puxador da cobertura estar muito quente. Sequre apenas a parte central do puxador.
« Recomenda-se a utilizacao de uma luva de cozinha.

« Use utensilios especificos para churrasqueiras e com punhos longos e resistentes ao calor.

« Preste atencdo ao vapor quente que pode ser liberado quando vocé abre a cobertura.
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2. INFORMACOES IMPORTANTES

* Certas partes desta churrasqueira ficam muito quentes. Seja muito vigilante na presenca de criancas, idosos e
animais.

« Corte toda alimentacdo a gds a partir do botijao quando a churrasqueira ndo estiver sendo usada.
« Nuca cubra a churrasqueira até que ela esteja totalmente resfriada.
« Utilize a churrasqueira somente sobre superficies estaveis e planas.

« Antes de utilizar sua churrasqueira, faca um teste de vazamento. E a (inica maneira confidvel de detectar um
vazamento de gds nas juntas ou conexdes depois da montagem.

- Faca o teste de vedagao todo ano e a cada substituicao ou retirada do botijao de gas e da mangueira.

« Nao estoque material inflamdvel proximo da churrasqueira.

« Nao utilize aerosois perto da churrasqueira.

« 0 ndo respeito das instru¢des contidas neste manual pode causar lesoes e danos graves.

« Se vocé tiver perguntas sobre essas questoes, contate o revendedor local.

- Todas as modificacdes dessa churrasqueira devem ser perigosas, nao sao autorizadas e anulam a garantia.
« Nao mova o aparelho durante a utilizacdo.

« Desligue o fornecimento de gds no botijao de gds apds a utilizacdo.

« Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacdo.

« Nao modifique o aparelho.

« Utilize utensilios especialmente projetados para churrasqueiras, com longos cabos e resistentes ao calor. (310 cm e
@24 cm sdo os tamanhos minimo e maximo dos utensilios de cozinha utilizveis).

3.INFORMACOES SOBRE 0 GAS E 0 REGISTRO

Essa churrasqueira pode ser alimentada com gds propano ou butano liquefeito engarrafado. Os botijoes de propano
fornecerdo gas o ano todo, mesmo no inverno, quando fizer frio. Pode ser que vocé precise de uma chave de boca
(ndo inclusa) para mudar os botijoes. Os botijoes de butano fornecem uma alimentacao a gas suficiente durante
0 verao, mas corre-se 0 risco de o desempenho da churrasqueira ser afetado quando a temperatura do gds baixar
para menos de +10°C. Certifique-se de ter o botijao a gds e um registro corretos para a sua churrasqueira.

« 0 tubo deve pender liviemente sem ficar flexionado, dobrado ou torto, para ndo obstruir a passagem do gas.
Sempre inspecione o tubo antes de usa-lo, para casos de fissuras, cortes ou uso excessivo.

« A excecdo do ponto de conexdo, nenhuma parte do tubo deve tocar as pecas quentes da churrasqueira. Se o tubo
estiver danificado, substitua-o por um tubo adequado concebido especialmente para o uso com gés combustivel
liquefeito e de acordo com normas nacionais do pais onde estiver sendo utilizado.

« Use um tubo apropriado em conformidade com a norma EN16436 e cuja extensao nao ultrapasse 1,5 m.

« Utilize registro de gas horizontal para o flexivel nao entrar em contato com as partes quentes da churrasqueira
como visto naimagem 9

Paramelhor desempenho, nés aconselhamos o uso de um botijao de butano de 6 kg ou um botijao de propano de

5 kg. Utilize um requlador apropriado conforme a norma EN16129. VOCE DEVE TER UM REGISTRO E UM BOTIJAO

DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA E A EFICACIA DE SUA CHURRASQUEIRA. A UTILIZACAO DE

UM REGISTRO INADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E CANCELARA A GARANTIA. Consulte seu revendedor

de gds local para definir os melhores botijoes de gds e os melhores registros.

Partes lacradas pelo fabricante ou seu agente nao devem ser alteradas pelo usudrio.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butano (G30) 28-30 mbar I34
LU,PT Propano (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FIHU,IS, LT, Butano, Propano ou sua I38/p
L, MT,NO,NL,SE,SI,SK.RO,TR |  mistura 29 mbar 3B/P(30)
Butano, Propano ou sua
PL mistura 37 mbar 13B/P(37)
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4.INSTALACAO

Definicao da localizacao

« Essa churrasqueira deve ser exclusivamente utilizada ao ar livre e deve ser colocada num local bem aerado.
Cuidado para nunca coloca-la SOB uma superficie inflamavel. As laterais da churrasqueira ndo devem NUNCA
ficar a menos de um metro de qualquer superficie inflamavel. Mantenha a churrasqueira longe de materiais
inflamaveis!

« Escolha cuidadosamente o local de utilizacao da churrasqueira. O local deve ser um espaco aberto com pouco
vento, longe de drvores e de outros elementos que possam pegar fogo.

Precaucoes

« Nao bloqueie as entradas de ar do corpo da churrasqueira.

« Se tiver que substituir o botijao, certifique-se de que esta bem firme e que nao ha nenhuma fonte de ignicdo
(cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) nas proximidades antes de continuar.

Fixacao do tubo de gas a churrasqueira

- Conecte o tubo de gds ao ponto de entrada do gés, do lado esquerdo da churrasqueira. Nao aperte muito. Nao
utilize fita adesiva ou liquida na conexdo.

« Feche-o0s a mao.

« Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdo na posicdo DESLIGAR. Encaixe o registro sobre o
botijao de gés, respeitando as instru¢des dadas pelo revendedor do registro e do botijao.

Fixacao do registro sobre o botijao de gas

« Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdo na posicao DESLIGAR. Encaixe o registro sobre o
botijdo de gés, respeitando as instru¢des dadas pelo revendedor do registro e do botijao.

5.FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de prossequir, certifique-se de ter bem entendido a secao “INFORMACOES IMPORTANTES” deste manual.

« A concepcdo dessa churrasqueira proibe a utilizacdo de mais de 50% da drea aquecimento como placa sélida.
Se as placas estiverem totalmente cobertas, haverd um acimulo excessivo de calor que poderd danificar a
churrasqueira, 0 que a garantia ndo cobre.

Acendimento da churrasqueira

- Abraa cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. NUNCA acenda sua churrasqueira com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes de gds estejam na posicao DESLIGAR. Abra a valvula de controle do gds sobre
0 botijao ou o registro de gés.

« Aperte 0 botdo do queimador que vocé quer ligar e vire-o no sentido anti-hordrio até sentir uma resisténcia a
rotacao. Espere quatro sequndos, depois continue a girar o botao até ouvir um clique (a chama deve acender
normalmente). Repita essa operacao vdrias vezes até que a chama esteja acesa.
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5.FUNCIONAMENTO

« Acenda as outras chamas em qualquer ordem, de acordo com as suas necessidades. Certifique-se de que cada
chama esteja acesa antes de acender a proxima.

« Se a chama ndo acender depois de ter sequido o procedimento acima, vire todos os botdes para a posicao de
desligar. Feche a vélvula de gds sobre o botijao de gds. Espere cinco minutos. Recomece todas as etapas acima. Se
a churrasqueira ainda assim ndo ligar, consulte as instrugdes de acendimento manual acima.

« Depois do acendimento, os queimadores devem ficar na posicao maxima de 3 a 5 minutos de forma a preaquecer
a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacao da churrasqueira. A tampa deve ficar
aberta durante o preaquecimento.

« Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para garantir melhores
resultados de cozimento.

Instrucoes para acendimento manual

« Abraa cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. NUNCA acenda sua churrasqueira com a tampa fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes de gds estejam na posicao DESLIGAR. Abra a vdlvula de controle do gés sobre
0 botijdo ou o registro de gés.

« Insira um fosforo aceso através do orificio de acendimento mais a direita, acima do painel de controle, e coloque-o
préximo do orificio da chama da direita.

« Aperte e vire 0 botdo para a extrema a direita no sentido anti-horério, na posi¢do maxima.

« Quando a chama da direita estiver acesa, acenda as demais da direita para a esquerda.

» Certifique-se de que cada chama esteja ligada antes de ligar a préxima.

» Se a chama da extremidade direita ndo acender, entre em contato com o seu revendedor local.

« Depois de acesos, os queimadores devem ficar na posicdo mdxima de 3 a 5 minutos para preaquecer a

churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizaao da churrasqueira. A tampa deve ficar
aberta durante o preaquecimento.

« Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para garantir melhores
resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

« Os queimadores em aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou o cesto com os briquetes/pedra vulcanica) sob
a grelha, que, por sua vez, aquece a comida colocada sobre a grelha. O liquido natural dos alimentos produzido
durante o cozimento escorre para o difusor de calor (ou para os briquetes/pedra vulcanica) quente e se evapora.
A fumaca resultante envolve a comida ao subir, o que confere aos alimentos o aroma tinico de um churrasco. Para
obter um cozimento uniforme, abaixe a cobertura da churrasqueira ficando atento para que os queimadores
fiquem em fogo baixo.

Cozimento na placa®

* Nota: A chapa de cozimento é um acessorio opcional nao incluso neste modelo.

« 0s queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha a comida colocada sobre ela. As placas permitem
cozinhar alimentos menores, como frutos do mar, que poderiam cair pela grelha. Elas também permitem cozinhar
os alimentos que exigem um cozimento em alta temperatura/curta duragao, como legumes e pequenos pedacos
de peixe. Da mesma forma, podem ser usadas como placas de cozimento de uma cozinha, para grelhar bifes, ovos,
etc.
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5.FUNCIONAMENTO

Controle das chamas altas *Muito Importante*

« As chamas altas acontecem quando cozinham-se alimentos e seus liquidos e gorduras escorrem para os difusores
de calor em combustdo. Claro que a fumaca ajuda a dar um gosto saboroso ao churrasco, mas € preferivel evitar
chamas altas para que os alimentos nao fiquem queimados. Para controlar as chamas altas, é ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinha-los. Utilize racionalmente marinadas e
molhos de cozinhar. E necessario também colocar os queimadores na posi¢o MINI para o cozimento.

«Quando as chamas altas ocorrerem, podem ser apagadas normalmente com pé quimico ou sal diretamente sobre os
difusores de calor. Proteja sempre suas maos quando trabalhar préximo da superficie de cozimento da churrasqueira,
tomando cuidado para se proteger contra as chamas.

« Em caso de incéndio da queima de gordura, siga as instrucdes abaixo.
Incéndio da queima de gordura

« Esvazie e limpe a gaveta para gorduras dos residuos do cozimento depois de cada utilizacao.

« Se a churrasqueira for utilizada para grandes recepcdes, serd necessario desliga-la a cada duas horas e limpd-
la. Serd necessdrio limpd-la em menos tempo se estiver cozinhando comidas com muita gordura (salsicha,
linguica...). 0 ndo respeito dessas instru¢des pode causar incéndio resultante da queima de gordura, podendo
causar lesoes e danificar a churrasqueira.

Em caso de incéndio da queima de gordura/Avisos:

« Se puder fazer com sequranca, desligue todas os botdes de gds.

« Feche o botijao de gés.

« Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo de apague.

« Nao feche a cobertura da churrasqueira nem a tampa.

- NUNCA BORRIFE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE UTILIZAR UM EXTINTOR,

- ENECESSARIO QUE SEJA EM PO.

- NAO RETIRE A GAVETA PARA GORDURA.

« Se 0 fogo ndo diminuir ou ainda, aumentar, entre em contato com os bombeiros para ajuda.

Fim da sessao de cozimento

« Depois de cada sessao de cozimento, coloque os queimadores em fogo maximo e deixe-as queimar por 5
minutos. Esse procedimento permitird queimar os residuos do cozimento e consequentemente facilitar a limpeza.
Certifique-se que a cobertura esteja aberta durante esse procedimento.

« Limpe sistematicamente sua churrasqueira depois de cada utilizacdo, para evitar o acimulo de gordura do
cozimento que corre o risco de pegar fogo.

Apagando a churrasqueira

« Quando vocé tiver terminado de utilizar a churrasqueira, gire completamente todos os botées de gas no sentido
hordrio até a posicao DESLIGAR e corte a alimentacao de gas a partir do botijao.

« Espere que a churrasqueira esteja suficientemente resfriada antes de fechar a cobertura ou a tampa.
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6.CUIDADO E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre suas utilizacdes e particularmente depois de um longo periodo
guardada. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam suficientemente resfriados antes de
limpé-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos intempéries e mantenha-a ao abrigo da umidade.

« Nunca borrife dgua na churrasqueira quando suas superficies estiverem quentes.

« Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado da sua churrasqueira, recomendamos fortemente que a cubra se
permanecer ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante os meses de inverno. Capas de lona
de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se sua churrasqueira estiver coberta para sua protecdo, é necessario inspeciona-la reqularmente, pois a
umidade ou a condensacao podem se formar, o que poderia danifica-la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira
e o interior de sua cobertura. E possivel que residuos de gordura mofem partes da churrasqueira. Essas partes
devem ser limpas com sabao e d4gua bem quente.

Todas as partes enferrujadas que vocé encontrar e que nao estiverem em contato com a comida devem ser tratadas
com um produto antiferrugem e repintadas com tinta para churrasqueira ou resistente ao calor.

Superficies de cozimento

«Quando a churrasqueira estiver resfriada, limpe-a com sabao e dgua quente. Para eliminar os residuos de
alimentos, utilize um detergente de cozinha. Nao utilize com frequéncia esponjas abrasivas ou sapondceos em
pd, pois eles poderiam estragar definitivamente o acabamento da sua churrasqueira. Enxague e seque bem. Nos
nao recomendamos a limpeza das grelhas e das placas na maquina lava-loucas porque sao pesadas.

. NQS LEMBRAMOS QUE E ABSOLUTAMENTE NECESSARIO EVITAR O USO DE GELO POR CAUSA DO RISCO DE CHOQUE
TERMICO E DE FISSURA DO ESMALTE DA PLACA.

-SE A FERRUGEM APARECER SOBRE A SUPERFICIE DE COZIMENTO, EM CONTATO COM 0S ALIMENTOS, SERA
NECESSARIO TROCA-LA.

Manutencao dos queimadores

+ 0 seu queimador foi requlado para oferecer uma performance com chama méxima. Vocé verd uma chama azul com uma
extremidade potencialmente amarela quando o queimador estiver aceso. Se a tendéncia de a chama for de ficar mais
para amarelo € por causa da presenca de residuos ou de insetos nos buracos ou tubos do queimador. Isso poderia causar
um entupimento ou uma restricao do fluxo de gas podendo pegar fogo atras do painel de controle, 0 que danificaria
seriamente sua churrasqueira. Se isso ocorrer, e se for possivel, deve-se imediatamente cortar o gds do botijao.

« 0 queimador deve ser inspecionado, retirado e limpo de forma regular, a0 menos uma vez por ano, além das
condigdes sequintes:

« Ao retirar a churrasqueira de onde estava guardada.

« Se um ou mais queimadores nao acenderem.

« Se a chama do queimador puxar mais para o amarelo.
« Se 0 gds se acender atrds do painel de controle.

+ Para limpar completamente o queimador, retire-o da churrasqueira. Uma escova metdlica leve pode ser utilizada para
retirar a ferrugem da superficie do queimador. Utilize um limpador de cachimbo ou um pedaco de arame de ferro para tirar
as obstrucdes dos buracos ou dos tubos do queimador, tomando cuidado para nao aumentar os buracos do queimador.

- Talvez vocé precise de uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja bem limpo. Vire o
queimador e bata-o contra uma superficie dura, como um pedago de madeira, para que os residuos saiam.

« Quando remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam bem na frente dos jatos de gés.

Difusor de calor

« Elimine os residuos de alimentos do difusor de calor com uma espétula de madeira ou de plastico flexivel ou com
uma escova de latdo. Nao utilize espatulas nem escovas de aco. Limpe com sabdo e dgua quente e enxague bem.
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6.CUIDADO E MANUTENCAO

Gaveta para gordura

+ Depois de cada utilizago, retire e limpe a gaveta para gordura removendo todos os pedacos de comida e de
gordura usando, se necessario, uma espatula de madeira ou de plastico.

«Ha o risco de causar um incéndio da queima da gordura, caso nao respeite essas instrucdes. Isso pode causar
importantes deteriorac6es da sua churrasqueira que ndo serdo cobertas pela garantia. Caso necessario, a gaveta
para gordura pode ser limpa com dgua e sabao.

Corpo da churrasqueira

+ Retire regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira usando um pedaco de pano molhado com
agua e sabao e bem torcido. O excesso de gordura e os pedacos de comida podem ser retirados de dentro do corpo
da churrasqueira com uma espatula de madeira ou de plastico flexivel. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar
uma folha de papel aluminio que serd trocada a cada utilizagao. Cuidado para ndo entupir os buracos ao escorrer
a gordura. Se vocé precisar limpa-lo completamente, utilize um pano, dgua e sabdo, e uma escoca de nylon. Nao
utilize abrasivos. Retire as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar profundamente. Nao submerja
os botdes de acendimento nem as placas na dqua. Verifique o acendimento depois de ter cuidadosamente
reinstalado os elementos no corpo da churrasqueira.

Cobertura da churrasqueira

« Limpe a cobertura da churrasqueira com um pano ou uma bucha nao abrasiva e dqua quente com sabdo. Nao
utilize buchas nem saponéceos em p6, pois hé o risco de danificar o acabamento da sua churrasqueira de forma
permanente. Seque com cuidado depois da limpeza para evitar a formacdo de ferrugem.

Carrinho

« Limpe com um pano molhado em dgua com sabao, depois seque.

» Como todo produto de aco inoxidavel e para garantir a longevidade de seu produto, especialmente o aspecto do
aco, nds aconselhamos o tratamento reqular das partes em inox da sua churrasqueira com um dleo protetor, e isso
desde a primeira utilizacao. De tempos em tempos, vocé também pode borrifar na superficie de sua churrasqueira
um limpador de inox e, em sequida, esfregar com um pano macio para, finalmente, polir por completo. Dessa
forma, vocé obterd uma fina camada de protecdo para suas superficies em inox.

Fixacoes
« Nés recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos, botdes, etc. em intervalos requlares.
Armazenamento

« Certifique-se de que a churrasqueira esteja bem resfriada antes de cobri-la ou quarda-la. Guarde a churrasqueira
em local fresco e seco.

« Recubra os queimadores com papel aluminio para impedir a penetracdo de insetos e de outros residuos nos
orificios do queimador.

« Se a churrasqueira for guardada no interior de um local, o botijao de gds deve ser desconectado e deixado do lado
de fora. 0 botijdo de gds deve ser deixado ao ar livre, num local seco e bem arejado, longe de fontes de calor e de
acendimento. Nao deixe as criangas brincar com esse botijao. Nao exponha o botijao de gds a luz direta do sol.

« Antes de utilizar a churrasqueira depois de um longo periodo de armazenamento, siga os procedimentos de instalagao.
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7.IDENTIFICACAO DE DEFEITOS

PROBLEMA/SOLUCAQ

Queimadores

0s queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

» 0 botijao de gds estd vazio A
« Registro com defeito
Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gds

Substituir por um botijdo cheio

Verificar ou substituir o registro
Limpar os queimadores

Limpar os bocais ou o tubo de gds

+ 0 cabo do eletrodo esta frouxo ou desconectado do eletrodo____ Reconecte o cabo
« 0 eletrodo ou o cabo estd danificado Troque o eletrodo e o cabo
« 0 acendedor integrado esta com defeito Troque-o0

L2 20 L A

0 eletrodo deve estar em conformidade
com o queimador com uma distancia
de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador.
Realinhar o eletrodo como necessario.

- Distancia errada do eletrodo

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

« 0 botijao de gds estd vazio A
« Registro com defeito
« Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gés

Substituir por um botijao cheio
Verificar ou substituir o registro
Limpar os queimadores

Limpar os bocais ou o tubo de gds

vV

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

« 0 botijao de gds é muito pequeno
« Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gds
- Vento

Utilizar um botijao maior
Limpar os queimadores
Limpar os bocais ou o tubo de gds

Utilizar a churrasqueira em um
ambiente menos exposto ao vento

L0 7

Dificil girar o botao da torneira de gas
« 0 sistema de acendimento estd emperrado A
- Torneira de gds emperrada

Substituir a torneira de gés

Substituir a torneira de gds pelo seu
revendedor

vV
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8.CONDICOES DE GARANTIA

Condigoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas ao uso em uma Unica residéncia privada e nao se aplica a ambientes comerciais,
comunitérios ou multifamiliares, tais como restaurantes, hotéis, centros

comerciais, e iméveis para aluguel.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabricacdo: pecas e componentes em falta, bem como
danos que ocorrem sob uso normal.

As reparacoes e pecas de reposi¢do nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhum caso, sob esta garantia voluntdria, qualquer compensacdo de qualquer tipo deverd exceder o preo
de compra do produto vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou lesao a vocé e sua propriedade e/ou a outros e sua
propriedade resultante do uso indevido ou abuso do produto ou nao sequir as instrugdes fornecidas no manual
do proprietdrio anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes do uso inadequado do produto. A garantia do produto
é limitada ao valor do produto.

Os sequintes casos sao especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformagao, descoloragdo...) Pecas expostas diretamente a chamas ou calor
intenso. E normal ter que substituir pecas ao longo do tempo.

- Danos resultantes de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem incorreta ou a
introducdo de modificagdes.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como um incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de hidromassagem.

- Danos devidos a condicdes naturais extremas, por exemplo, granizo, furacdes terremotos, tsunamis, surtos de
energia, tornados ou trovoadas severas.

Se vocé tiver alguma duvida sobre a instalacao ou uso de seu dispositivo, entre em contato com o departamento
de servicos de sua loja.
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DADOS TECNICOS

ADEO Services C €
Nome do produto Churrasqueira a gds de jardim 2575-26
Niimero do modelo 2025R09P09-0059
(ategoria de gas g [ g [ -
Pressao de gas e Butano (G30) Propano (G31) Butano, Propano ou sua mistura
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
IMS_MU :BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino IMM :CY, (Z, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lopsy AT CH, CZ DE, SK.
I3B/P(37) : PL
Tamanho do injetor do 00.76 mm 00.76 mm 0.72mm £0.68mm
queimador principal
Tamanho do injetor do 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 60,75 mm
queimador lateral
Entradas de calor nominal
total (Hs) 13 kW (946 g/h)
Niimero de série
Somente uso externo

Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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1. LEAK TEST

Always carry out this test in a well-ventilated area. Carry out this test every year and each time the gas cylinder or
hose is replaced.
« Step 1 - Check that all knobs are in the OFF position.

« Step 2 - Open the gas control valve on the cylinder or regulator.

» Step 3 - Check for any potential leaks by coating all of the seals of the gas system, including the connections of the
valve on the gas cylinder, hose and regulator, with a water (50%) and soap (50%) solution. NEVER USE A NAKED
FLAME to test for leaks.

« Step 4 - The formation of bubbles above certain seals indicates a leak.

« Cut the gas supply

« Retighten all of the seals

« Begin the test again

« If bubbles form again, do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance.

Thoroughly clean the water/soap solution from all of the seals and connections after carrying out the leak test.

2.IMPORTANT INFORMATION

PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY
BEFORE ASSEMBLING AND USING THE BARBECUE

« Please read these instructions carefully before assembling and using the barbecue
« Keep these instructions for future reference.
« For outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

+ Do not use the barbecue and do not store the gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air: If there is
a gas leak, it will accumulate at a low point and can explode on contact with a flame or spark.

« For use only with cylinders of liquefied combustible gas. You should use a regulator designed for propane, butane
or mixed gases.

« Remove the plastic packaging from all parts before lighting the barbecue.

« Ensure that the barbecue is used at least one metre from any structure or flammable surface. Do not use under
flammable surfaces.

« Gas cylinders must not be stored or used in the horizontal position. Any leak could be very serious and liquid may
leak into the gas line.

« Open the hood of your barbecue before lighting it.

« Never store gas cylinders indoors.

» Do not move the appliance during use.

« This barbecue must not be left unattended when it is lt.

« The handle of the hood may become very hot. Only grip the centre of the handle.

« Use of an oven glove is recommended.

« Use utensils especially designed for barbecues, that are equipped with long, heat-resistant handles.
« Be careful of any hot steam that may emerge when you open the hood.

« Some parts of this barbecue grill become very hot. Be very vigilant in the presence of children, the elderly, and
pets.

« Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
« Never cover the barbecue until it has cooled down completely.

126

EN



EN

2.IMPORTANT INFORMATION

« Use the barbecue only on a flat and stable surface.

« Carry out a leak test before using your barbecue. It is the only reliable way to detect a gas leak on seals or
connections after assembly.

« Carry out the leak test every year and each time the gas cylinder or hose is removed or replaced.
« This appliance must be kept away from flammable materials during use.

« Do not use aerosols near the barbecue.

« Failure to follow the instructions in this manual could lead to serious injury or damage.

« Please contact your local retailer should you have any questions regarding the instructions.

« Any modification of the appliance may be dangerous. They are not permitted and will render the warranty null
and void.

« Do not modify the appliance.

« Use utensils specifically designed for barbecue grills with long, heat-resistant handles. (Min @10 cm and Max @24
cm for cookware).

3.INFORMATION ON THE GAS AND REGULATOR

This barbecue can be supplied by liquefied combustible propane or butane in cylinder form. Propane cylinders
will provide gas all year round, even in winter, when it is cold. You may need a wrench (not included) to change
the cylinders. Butane cylinders provide a sufficient gas supply during the summer, but the performance of the
barbecue may be affected when the temperature of the gas falls below +10°C. Check that you have the correct gas
cylinder and regulator for your barbecue.

« The hose must hang freely without being bent, fold s, cuts or excessive wear.

« Apart from the connection point, no part of the hose should touch the hot parts of the barbecue. If the hose
is damaged, replace it with a suitable hose designed specifically for use with liquefied combustible gas and in
accordance with the national standards of the country in which it is used.

« Use an appropriate hose that complies with standard EN16436, the length of which should not exceed 1.5 m.

For optimal performance, we recommend using a 6-kg cylinder of butane or a 5-kg cylinder of propane. Use an
appropriate requlator that complies with standard EN16129. YOU MUST HAVE A REGULATOR AND GAS CYLINDER
THAT WILL ADEQUATELY ENSURE THE SAFETY AND EFFICACY OF YOUR BARBECUE. USING AN INAPPROPRIATE
OR FAULTY REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL VOID THE WARRANTY. Please consult your local gas retailer to
determine which gas cylinders and requlators are most suitable.

Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by the user.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+

LU,PT Propane (G31) 37 mbar

CZ,CY,DK,EE,FI,HU,IS, LT, Butane, Propane or their 138/

L MT,NONLSESI,SKRO,TR | mixture 29 mbar 3B/P(30)
Butane, Propane or their

PL mixture 37 mbar 13B/P(37)
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4.INSTALLATION

Selecting an area

« This barbecue must only be used outdoors and must be placed in a well-ventilated area. Take care never to place it
UNDER a combustible surface. The sides of the barbecue must NEVER be less than one metre from any combustible
surface. Keep this barbecue away from flammable materials!

« Carefully select the area in which to use the barbecue. It should be placed in an open but sheltered space away
from trees and other objects that could catch fire.

Precautions

+ Do not block the air intakes on the body of the barbecue. Do not obstruct the ventilation openings of the
cylinder compartment

« If you have to replace the cylinder, check that it is fully closed and that there are no ignition sources
(cigarettes, naked flames, sparks, etc.) nearby before continuing.

Connecting a gas hose to the barbecue

- Connect the gas hose at the gas intake point. Do not over-tighten it. Do not use adhesive tape or liquid adhesive
on the connection. Tighten them by hand.

« IF ATHREADED HOSE IS USED, THE PRE-INSTALLED NOZZLE MUST BE REMOVED.

« Check that all of the barbecue control knobs are in the OFF position. Connect the requlator to the gas cylinder,
following the instructions provided by the requlator and cylinder retailer.

Affixing the regulator to the gas cylinder

« Check that all of the barbecue control knobs are in the OFF position. Connect the requlator to the gas cylinder,
following the instructions provided by the regulator and cylinder retailer.

5.0PERATION

Warnings

« Before continuing, ensure that you have correctly understood the IMPORTANT INFORMATION section of this
manual.

« The design of this barbecue prohibits the use of more than 50% of the cooking zone as a solid plate. If the plates
are completely covered, the resulting excessive heat build-up could damage the barbecue, which the warranty
does not cover.

Lighting the barbecue

« Open the hood of your barbecue before lighting it. NEVER light your barbecue with the hood closed.
« Ensure that all of the gas knobs are OFF. Open the gas control valve on the gas cylinder or regulator.

« Push the knob of the burner that you want to light and turn it anti-clockwise until you feel a resistance to
rotation. Wait 4 seconds, then continue to turn the knob until you hear a click (the burner will normally ignite).
Repeat this operation several times until the burner ignites.

« Light the other burners in any order, depending on your needs. Check that each burner is lit before lighting the
next.
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5.0PERATION

« If the burner does not light after following the procedure above, turn the knobs to the off position. Close the gas
valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Repeat the steps above. If the barbecue still does not light, please
refer to the manual lighting instructions below.

« After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat the barbecue. This
process must be carried out before each cooking session. The hood must remain open during pre-heating.

« Once pre-heating is finished, turn all of the burners to low heat to ensure the best cooking results.
Instructions for manual lighting

« Open the hood of your barbecue before lighting it. NEVER light your barbecue with the hood closed.
« Ensure that all of the gas knobs are OFF. Open the gas control valve on the gas cylinder or requlator.

« Insert a lit match through the rightmost ignition hole below the control panel and place it near the right burner
hole.

« Push and turn the far right knob anti-clockwise to the maximum position.

« When the right burner is lit, turn on the remaining burners from right to left.
» Make sure that each burner is lit before lighting the next burner.

« If the far right burner does not light, contact your local retailer.

« After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat the barbecue. This
process must be carried out before each cooking session. The hood must remain open during pre-heating.

« Once pre-heating is finished, turn all of the burners to the minimum position to ensure the best cooking results.

Cooking on the grill

« The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket with briquettes/lava stone) under the grill, which
in turn heats the food placed on the grill. The natural juices produced by the food during cooking flow over the
heat diffuser (or briquettes/lava stone) and evaporate. The resulting smoke envelops the food, escaping upwards,
giving the food the unique aroma of a barbecue. To obtain a more even cooking, lower the barbecue hood, making
sure the burners are on low heat.

Cooking on the plate*

* Note: The cooking plate is an optional accessory not included with this model.

« The burners directly heat the plate, which cooks the food placed on it. The plates allow you to cook smaller foods,
such as seafood, that could fall between the bars of the grill. They also cook foods that require a high temperature/
short cooking times such as vegetables and small pieces of fish. Similarly, they can be used just like a kitchen
hotplate to grill steaks, cook eggs, etc.

Controlling flares *Very Important*

« Flares occur when the food is cooking and the juices and fats run over the hot heat diffusers. Smoke, of course,
helps to give food that great barbecue taste, but it is better to avoid flares to prevent the food from burning. To
control these flares, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove the excess fat from the food before cooking. Use a
reasonable amount of marinades and cooking sauces. The burners must also be set to MIN for cooking.

» When flares occur they can normally be extinguished by putting baking powder or salt directly onto the heat
diffusers. Always protect your hands when working near the barbecue surface, taking care to protect yourself
against flames.

« In case of a grease fire please follow the instructions below.
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5.0PERATION

Fat fires

« Empty and clean the grease trap of all cooking debris after each use.

« If the barbecue is used for large parties, it will need to be turned off every two hours and cleaned. It should be
cleaned more often if you cook a lot of very fatty food (sausages, merguez, etc.). Failure to follow these guidelines
can cause fat fires, which can cause injury and can damage the barbecue.

In the event of a fat fire/Warnings:

« If you can do so safely, turn off all of the gas knobs.

+ Close the gas cylinder.

» Keep everyone away from the barbecue and wait for the fire to go out.

« Do not close the barbecue hood.

« NEVER SPRAY YOUR BARBECUE WITH WATER. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER,

«IT MUST BE A POWDER EXTINGUISHER.
« DO NOT REMOVE THE GREASE TRAP.
« |f the fire does not appear to be diminishing or seems to be getting worse, contact the fire brigade for assistance.

After cooking

« After each cooking session, set the barbecue burners to the maximum position and allow them to burn for 5
minutes. This will burn off any cooking residue and consequently help cleaning. Make sure the hood is open
during this operation.

« Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease that could catch fire.
Switching off the barbecue

« When you have finished using the barbecue, turn all of the gas valves fully clockwise to the OFF position and turn
off the gas supply to the cylinder.

« Wait until the barbecue is cold before closing the hood.

6.CARE AND MAINTENANCE

« Clean your barbecue reqularly between uses and especially after extended periods of storage. Check that the
barbecue and its components are cold enough before cleaning. Never leave the barbecue exposed to the elements
and keep it away from moisture.

« Never spray the barbecue with water when its surfaces are hot.

« Never handle hot parts without protecting your hands.

« To prolong its life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that you cover it if
left outdoors for extended periods, especially during the winter months. High-strength tarpaulins and other
accessories for barbecues are available from your local retailer.

« Even if your barbecue is covered for protection, it should be inspected regularly as moisture or condensation may
form, which could damage it. It may be necessary to dry the barbecue and the inside of its protective cover. Fat
residues may mould on parts of the barbecue. This should be cleaned with very hot soapy water.

« Any rusty parts you find that are not in contact with the food should be treated with a rust inhibitor and repainted
with a barbecue or heat-resistant paint.
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6.CARE AND MAINTENANCE

Cooking surfaces

+ When the barbecue has cooled down, clean it with warm, soapy water. To remove food residue, use a dish-

washing detergent. Do not use abrasive sponges or scouring powders as they could permanently damage the
finish of your barbecue. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grills and plates in a dishwasher
because of their weight.

« REMEMBER THAT THE USE OF ICECUBES, WHICH MAY CAUSE THERMAL SHOCK AND CRACK THE ENAMEL OF THE

PLATE, MUST BE AVOIDED.

« IFRUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE IN CONTACT WITH THE FOOD, IT MUST BE REPLACED.

Maintaining the burners

« Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a blue flame, that maybe

has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more yellow, it could be due to debris or insects
in the holes or tubes of the burner. This could cause a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a
fire behind the control panel, seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be
switched off immediately.

« The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition to the following

conditions:

« Removing your barbecue from storage.
« If one or more burners do not ignite.
« |f the flame of the burner is too yellow.

« If the gas ignites behind the control panel.
« To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be used to remove rust

from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove obstructions in the holes or tubes of the
burner, taking care not to enlarge the burner holes.

« You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and tap it gently against

a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.

« When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.

Heat diffuser

« Remove any food residue from the heat diffuser with a wooden or soft plastic scraper or with a brass brush. Do not

use a steel scraper or brush. Clean with warm, soapy water and rinse thoroughly.

Grease collection tray

« After each use, remove and clean all food and fat deposits from the grease collection tray, using a wooden or

plastic scraper if necessary.

« If you do not follow these instructions, it may cause a grease fire. This could result in serious damage to your

barbecue that will not be covered by the warranty. If necessary, the grease collection tray can be cleaned with
soapy water.
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6.CARE AND MAINTENANCE

Barbecue body

« Regularly remove excess grease from the barbecue body using a cloth that has been soaked in soapy water and
thoroughly wrung out. Excess fat and food deposits can be removed from the inside of the barbecue body using
a wooden or soft plastic scraper. For ease of cleaning, you can add a sheet of aluminium foil that will be changed
with each use. Be careful not to block the grease drain holes. If you need to clean it thoroughly, use a cloth and hot
soapy water or a nylon brush. Do not use abrasive cleaning agents. Remove the grills and/or plates and burners
before cleaning thoroughly. Do not immerse gas knobs or fuel lines in water. Check the ignition after carefully
replacing the components in the barbecue body.

Barbecue hood

+ Clean the barbecue hood with a non-abrasive cloth or pad and hot, soapy water. Do not use scouring pads or powders
as this will permanently damage the finish of your barbecue. Dry thoroughly after cleaning to prevent rusting.

Trolley

- Wipe with a cloth soaked in hot soapy water, then dry.

« As with any stainless steel product and to guarantee the longevity of your product, particularly the appearance
of the stainless steel, we recommend regularly maintaining the stainless steel parts of your barbecue using a
protective oil, and to do this from first use. From time to time, you can also spray the surface with a stainless
steel cleaner, then rub with a soft cloth and polish it. This will provide you with a thin layer of protection for your
stainless steel surfaces.

Fittings
» We recommend that you check and tighten all screws, bolts, etc. at reqular intervals.

Storage

- Make sure your barbecue is cool before covering or storing it. Store your barbecue in a cool and dry place.
« Cover the burners with aluminium foil to prevent insects and other debris from entering the burner orifices.

« Ifthe barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outside The gas cylinder should always be
left outdoors ina dry, well-ventilated area away from heat or ignition sources. Do not let children play with this cylinder.
Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

« Before using the barbecue after extended periods of storage, follow the installation procedures.

« To thoroughly clean the burner, please remove it from the barbecue grill. Soft metal brushes can be used to eliminate
corrosion on the surface of the burner. Use pipeline cleaner or steel wire to remove possible obstacles from the burner
hole and venturi tube, and be careful not to enlarge the burner hole, you may need to use a flashlight to inspect the
interior of the burner venturi tube and ensure that there are no obstacles inside. Place the burner vertically and gently
tap a bard surface, such as a piece of wood, to remove and release any residue from its interior. When reinstalling the
burner, ensure that the venturi tube is installed in outlet of the valve nozzle.
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7.TROUBLESHOOTING

PROBLEM/SOLUTION

Burners

The burners do not ignite with the ignition system

« The gas cylinder is empty A
« Faulty regulator
« Burners clogged
« Gas hose or nozzles clogged
« The electrode cable is loose or disconnected from the electrode__
« The electrode or cable is damaged
« The integrated igniter is faulty
« Incorrect electrode gap

The burner does not ignite with a gas igniter

» The gas cylinder is empty A
« Faulty regulator
« Burners clogged
« Gas hose or nozzles clogged

L0 20

L0 7

Replace with a full cylinder

Check or replace the regulator
(lean the burners

(lean the gas hose or nozzles
Reconnect the cable

Replace the electrode and the cable
Replaceit

The electrode must comply with the
burner, with a distance of 3 to 4 mm
between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the
electrode as required.

Replace with a full cylinder
Check or replace the regulator
(lean the burners

(lean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)

« The gas cylinder is too small
« Burners clogged
« Gas hose or nozzles clogged
«Wind

The gas valve knob is difficult to turn
« Integrated ignition system jammed A
« Gas valve jammed
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Use a bigger cylinder
(lean the burners
(lean the gas hose or nozzles

Use the barbecue in an area that is less
exposed to wind

Replace the gas valve
Have your retailer replace the gas valve



8.WARRANTY CONDITIONS

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to commercial, communal or
multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping centres, holiday centres and rental properties.
This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components as well as
damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend

the original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind exceed the purchase
price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/or to others and
their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow

the instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.

The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flames or intense heat. It is
normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the introduction of
modifications.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes earthquakes, tsunamis, power surges,
tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the service department
of your shop.
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TECHNICAL DATA

ADEO Services
Product Name Outdoor Gas Grill c € 2 5 7 5 '2 6

Model Number 2025R09P09-0059
Gas Category g Loy 3 Lypsy 3 Lgpsy
Gas and Supply Butane(G30) Propane(G31) Butane, Propane or their mixture
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
L. os505 : BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, 1.
Country of Destination Igwm) :CY, (Z, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lymsy - AT CH, CZ, DE, SK.
|3B/P(37) : PL
?ai" Burner Injector 00.76 mm @0.76 mm 00.72mm 00.68 mm
ize
::‘:: Burner Injector 60.88mm 00.88mm 6079 mm 60.75mm
Total Nominal Heat 13.KW (946 g/h)

Inputs(Hs)

Serial Number

Use outdoors only.

Read the instructions before using the appliance.

Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China

ECDECLARATION OF CONFORMITY
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EU/EC Declaration of conformity
Declaracién de conformidad UE/CE
Declaratia de conformitate a UE/CE

Product Model | Modelo del producto | Modelul de produs/produsul:

90881843

1 0zm

131m

Name and address of the manufacturer or his authorised representative | Nombre y direccion del fabricante o de su representante autorizado | Denumirea si adresa producatorului sau a reprezentantului sdu autorizat:

ADEO Services, 135 Rue Sadi Carnot - CS 00001 59790 Ronchin - France

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer | La presente declaracién de conformidad se expide bajo la exclusiva responsabilidad del
fabricante | Declaratia de conformitate este emisa pe raspunderea exclusiva a producatorului

Object of the declaration | Objeto de la declaracién | Obiectul declaratiei :

Product Type - Description | Tipo de producto | Tip produs GAZ BARBECUE €500 4 + 1 BURNERS

Product Reference | Referencia del producto | Referinta produs

90881843
Industrial Type Design Reference | Referencia Industrial de Tipo |

K1134BJAC
Referinta de desing industrial
Product Brand | Marca | Marca a produsului: No name
EAN 3276007796872

Serial number coding or batch number | Codificacion del nimero de

SSSSSSDDMMYY (SSSSSS: Supplier code; DDMMYY: ETD date)

serie | Cod de numere de serie

References to the relevant harmonised standards used or references to the
The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonization legislation | El specifications in relation to which conformity is declared | Referencias a las normas
objeto de la declaracién descrita anteriormente es conforme a la legislacién de armonizacién pertinente de la Unién armonizadas pertinentes utilizadas, o referencias a las especificaciones respecto a las
| Obiectul declaratiei descris mai sus este in conformitate cu legislatia comunitara relevanta de armonizare a Uniunii cuales se declara la conformidad | Referintele standardelor armonizate relevante

folosite sau referintele specificatiilor in legatura cu care se declara conformitatea:

2016_426_EU_GAS_APPLIANCES (Appliances_Burning_Gaseous_Fuels_Products) EN 498:2012

LEMOINE ERIC

Signed for and on behalf of | Firmado por y en nombre de | Semnat pentru si in numele
International Projects Quality Leader

Place | Lugar | Locatie Ronchin - FRANCE

Date of issue | Fecha de expedicion | Datat 08/08/2024
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When applicable, the name and number of notified body number |
Cuando corresponda, el nombre y nimero de laboratorio notificado
que haya emitido la certificacién y la referencia al documento |
Unde este cazul numele si numarul de laborator notificat care a

eliberat certificarea si trimiterea la document

Intertek Italia SpA
B 2575




CONTACT ADDRESS

CONTACT PHONE NUMBER

CONTACT MAIL

LEROY MERLIN France

(+33) 0810 634 634

Iﬁeroy Merlin rue Chanzy (service 0,05€/appel + prix | https://www.leroymeriin.fr
rance Lezennes 59712 Lille Cedex 9, France appel)
Weldom WELDOM FRANCE (+33) 03 44 77 82 60 htos://www.weldom.fr/

ZI Breuil le Sec 60 608 Clermont Cedex

Leroy Merlin
Spain

Leroy Merlin Espagne SLU
Avenida de la Vega, 2
28108 - Alcobendas. Madrid

(+34) 917496000

http://www.leroymerlin.es

AKI Bricolaje Espana, S.L.U.

AKI Spain Edificio Cristal, planta 5a Centro Comercial Baricentro (+34) 91 64479 00/ 91 644 79 01 | atencioncliente@aki.es
Ctra Nacional 150, km. 6.7 08210 Barberd del Vallés Espagne
Leroy Merlin | LEROY MERLIN PORTUGAL . ;
Portugal Rua Quinta do Paizinho, 10/12 2790-237 - Carnaxide - Portugal (+351) 800 108 005 http:/fwww.leroymerdin.ot
Servicos Centrais
BRICODIS, S.A.
AKI Portugal |Servico de Apoio a Clientes (+351) 808 201 002. https://www.aki.pt
Rua Quinta do Paizinho, n° 10-12
2790-237 Carnaxide
Leroy Merlin LEROY MERLIN ITALIE hitos:/fwww leroymerin it
Italy Strada, 8 Palazzo, N 20089 Rozzano - Milano Italie Ps: Heroy ’

Bricocenter

BRICOCENTER ITALIE
Strada 8, Palazzo, N 20089 Rozzano - Milano ltalie

+39 02 399761

http://contattaci.bricocenter.it

Leroy Merlin
Greece Cyprus

LEROY MERLIN GREECE
44, avenue Kifisias, Monumental Plaza Building A, 15125 Marousi Grece

https://www.leroymerlin.gr/
https://www leroymeriin.gr/ar/
epikoinoniste-mazi-mas/

. Leroy Merlin Polska JACKONET S
Iﬁerloyé\derlln Ul. Targowa 72, Jacek Skwieci” ski Em%wg&r;sﬁgjolckonef.pl
olan 03-734 Warszawa Tel: +48 664 045 745 ! P
Leroy Merlin | Leroy Merlin Bricolaj Romania Sos. Chitilei, nr. 178, Et. 1, Ap. 2 . )
Romania Sect. 1, 012403 Bucarest Roumanie https:/fwww leroymeriin.ro/
. Leroy Merlin
Iéero}ll Merlin Rua Domingas Galleteri Blotta, 315 Jd Consércio http://www.leroymerlin.com.br/
razi 04455 - 360 SGo Paulo/SP - Brésil
Leroy Merlin

South Africa

http://www leroymeriin.co.za/







@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez Uapporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este producto es reciclable. Si yano se puede usar, llévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd to mpoid elvan avakukAdoto. Ev Sev mopel méov va ypnotyionom e, PETagepete Ty g KATOI0 KEVIPO QVOKDKAWNC amopplipTiy,
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Lieit npomyKT Moxe nepepodnaTCA. FKLLO BOHO GilbLLIe He C NpUEATHE [NA BUKOPUCTYBAHHA, 3NATE IOT0 B YTUNi3aLiiiHIA LIEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product is recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.

&0/ C€

S

DESCARTE
SELETIVO

Production date: 09/2026

** Garantie 3 ans/ 3 anos de garantia/ Garantia de 3anos/ Garanzia 3 anni/ Eyyunon 3 etv / Gwarancja 3-letnia/ FapaHTis 3 poku / Garantie 3 ani/
Garantia 3 anos /3-year warranty

EU:ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA : BupoGHuK: TOB "Ageo Cepsice3 CA", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790 PoHLUEH,
®paHuis. IMnopTep: TOB "Mepya MepneH YkpaiHa“, 04201 YkpaiHa, M.KuiB, Byn. MonspHa
17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpUMaE NpeTeH3ii Big CroXMBayiB LLOA0 ToBapy, a
TaKOX MPOBOAUTb MOr0 PEMOHT, TEXHIYHE | rapaHTiHe 06CyroBYyBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376

Demais Regioes 0800-0205376
IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store

35 Roos Street

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxopxeHHs Kutan / Fabricado na China



